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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen
toneé.

G Merrni késhilla pérdorimi, broshura, informacione pér ndregjen e problemeve,

@ shérbimin dhe riparimin né electrolux.com/support

B mectroux Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
}( Electrolux Kitchen.

ailable on the A\, GETITON
. App Store }/’ Google Play

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
léndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.
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1.1 Siguria e femijéve dhe personave me probleme

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
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Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes

2.

elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té

ndérroni llambén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages

sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushqgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té hequr mbaijtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin

e kundeért.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé

krisjen e xhamit.

Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.

UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/N PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

* Higni té gjithé paketimin.
* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje

té démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me

4

pajisjen.
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* Gjithmoné béni kujdes kur e |&vizni

pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
« Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt

dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.

¢ Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe

njésité e tjera.



Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Lartésia minimale e 590 (600) mm
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té

suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm

hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e
pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

« Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike gé té& prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, veganérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.

* Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.

« Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni g€ spina té jeté e
arritshme pas montimit té€ pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

« Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

« Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymés.

« Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

» Té& gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga

njé elektricist i kualifikuar.

* Pajisja duhet tokézuar.
» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e

specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té

instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina

dhe kabllo zgjatuese.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.
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2.3 Pérdorimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

» Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

» Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
glirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

» Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

» Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

« Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé
mund té mbesin pérgjithmoné.

« Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rrjedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

6 SHaQIP

« Pérpara mirémbaijtjes, caktivizoni pajisjen
dhe higeni spinén nga priza.

« Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

« Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

« Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

« Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale té ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike

(avuj) né regjimin pirolitik.

« Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.




— ¢do objekt té lévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
qé kané ardhur me produktin)
vecganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., gé nuk ngjisin.

» Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrimin pirolitik.

* Mbaijini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
gé pastrimi pirolitik éshté né funksionim.
Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér
i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.

» Pastrimi pirolitik €éshté njé funksion me
temperaturé té larté gé mund té clirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:

— sigurojné ajrim té& miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.

* Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

* Avujt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

* Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

» Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigané,
tepsi, takéme etj. mund té€ démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh t& démshém né nivel té
ulé.

3. INSTALIMI

2.6 Ndrigimi i brendshém

/N PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit t& shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite t&
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

« Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.8 Hedhja

/N PARALAJMERIM!

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

Rreziku i I€ndimit ose mbytjes.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

» Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

« Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té ngecin
brenda pajisjes.

3.1 Montimi inkaso

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q.
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

Paneli i kontrollit
F? ? ql Celési i funksioneve té ngrohjes
'L =abo Fhrant .
Gelési i kontrollit

.|' N _E Elementi i ngrohjes
... A Priza e sensorit té& ushqimit
Llamba
III— @ “§*‘——E B Ventilimi
@ ; e El Zbalcim i brendshém
V Mbéshtetje e raftit, i [&vizshém
Poyicioni i raftit

4.2 Aksesorét + Sensori i ushqimit
Pér té matur se sa gatuhet ushqimi.

« Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni
dhe higni raftet mé lehté.

* Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
+ Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.
+ Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Dorezat e palosshme nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur
Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin. pajisjen.
Celési del jashté.
5.2 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit
Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér té ndezur
pajisjen. Kthejeni gelésin pér funksionet e
O P & VL, oK
Kohématési Nxehje e shpejté Té lehta Sensori i ushgimit ~ Konfirmoni cilésimin
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5.3 Ekrani

Ekrani me funksionet kryesore.

HE:BH'BE6H,

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé

& ¥ ol © >»>

Kycje Gatim i asistuar Pastrimi Parametrat Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit

Al a S ®

Kujtuesi i minutave Koha e pérfundimit Shtyrja e orarit Kohématési me rritje

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Shiriti éshté plotésisht i kug kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

Treguesi i gatimit me avull (ﬁ)
Sensori i ushqimit treguesi /?

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguringé.

6.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni pajisjen bosh dhe vendosni kohén:

(O
= e = o

Vendosni kohén. Shtypni OK.

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara
pérdorimit té& paré.

10 SHQIP



Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve qgé mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E\

Léreni furrén té punojé pér 1o.

Hapi 3

Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin:
Léreni furrén té punojé pér 15min.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqge dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur
miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1 Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2 Rrotullojeni ¢elésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.

>»>
R - shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté. Kjo éshté e disponueshme vetém pér
disa funksione furre.

Gatimi me avull

Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4

( ( \ Nxehni paraprakisht

furrén bosh pér 10
minuta pér té krijuar
lagéshtiré.

Futni ushgim né furré.

Mbusheni relievin e hapésirés sé brendshme  Zgjidhni funksionin Vendosni
me ujé rubineti. e nxehjes me avull. temperaturén.

@ Kapaciteti maksimal i relievit t&€ hapésirés sé brendshme éshté 250 ml. Mos e rimbushni relievin e hapésirés
sé brendshme gjaté gatimit ose kur furra éshté e nxehté.

Kur gatimi me avull pérfundon:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Kthejeni celésin e funksioneve té
nxehjes né pozicionin e fikjes pér té
fikur furrén.

Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.
Higni ujin e mbetur nga relievi i
hapésirés sé brendshme.

Hapni derén plotésisht. Lagéshtira e
cliruar mund té shkaktojé djegie.
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7.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet e

Aplikimi

nxehjes
@

Gatim me ajrim real

Pér té pjekur né deri né tre pozicione rafti njekohésisht dhe pér té tharé ushgimin.
Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté se sa pérGatim tradicional.

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

G

SteamBake

Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér t& marré ngjyrén e duhur dhe kore kércitése
gjaté pjekjes. Pér té dhéné mé shumé Iéng gjaté ringrohjes. Pér konservimin e frutave
ose zarzavateve.

A

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.

vvv Pér t'i béré krokante ushqimet e shpejta, p.sh. patatet e skuqura, patate feta ose
% roleta.
Ushgime té ngrira
I Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
ii funksion, temperatura brenda pajisjes mund té ndryshojé nga temperatura e
L ‘—_ vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té pakésohet. Pér mé
Pjekje Ve"ntl|l:lel.se me  shumé informacion referojuni kapitullit "P&rdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje
lagéshtiré ventiluese me lagéshtiré.
vv Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skaré
vvv Pér té pjekur nyja t&é médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
Y t& béré gratina dhe pér t& karamelizuar.

Skaré turbo

Menuja

Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar, Pastrimi, Parametrat.

7.3 Shénime mbi:Pjekje ventiluese

me lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té gené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN

60350-1.
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Dera e furrés duhet t&é mbyllet gjaté gatimit né
ményré gé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.




Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit referojuni kapitullit "Efikasiteti i energjisé",
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje ventiluese Kursimi i energjisé.

me lagéshtiré.Pér rekomandime té

pérgjithshme té kursimit t& energjisé,

7.4 Si té vendosni:Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu
mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushqimi éshté gati.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani Niveli i gatimit té njé gjelle:
gjithashtu me:

« Sensori i ushgimit « | gatuar pak
» | gatuar mesatarisht
« | gatuar miré

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
N
ON ON ON "
\ 3 \ N\
E \/\@ P1-P.. oK
Hyni né meny. ZgjidhniGatim i asistuar. Zgjidhni gatimin. Shtypni ~ Vendoseni enén né furré.
Shtypni OK_ OK_ Konfirmoni cilésimin.

7.5 Gatim i asistuar

Legjenda

Legjenda lﬂ Sasia e ujit pér funksionin e avullit.

Sensori i ushgimit né dispozicion.

Vendosni Sensori i ushgimit né pjesén mé
/? té trashé té pjatés.

Pajisja fiket kur arrihet temperatura e IE' Niveli i raftit.

caktuar Sensori i ushqgimit.

Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

=]

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori

P1 Mish i pjekur lope, i
pjekur pak

Mish i pjekur lope, 1-15kg;4-5cm Vld= 2; tepsi pjekjeje
P2 mesatare copa té trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.

P3 Mish i pjekur lope, e
pjekur miré

Biftek, mesatare C;sg' -325?] ?e?:;é /‘? E IE‘ 3; ené pjekjeje né raftin e telit
P4 ’trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.

Fusni né pajisje.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Rosto vigi / férguar
(brinjé kryesore,

1.5-2kg

/‘? E 2; ené pjekjeje né raftin e telit

P5 rrethore lart. anésore e Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
trashé) ’ Shtoni Iéng. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, i
P6 pijekur pak (gatim i
ngadalté)
Mish i pjekur lope, 1-15Kka:4-5 /‘?B 2; tavé pér pjekje
P7 mesatare (gatimi - 1.9Kg; 4 -9 CM - pgrdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
ngadalté) copatétrasha  piper t5 freskét t& bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, e
P8 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, e
P9 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, 05-15ka:5-6 /?IEI_ZJ tepsi pjekjeje . .
P10 mesatare (gatim i - 1,0Kg; 0 - Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
ngadalté) cm copa té trasha  piner t freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Fileto mish lope, e
P11 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
Rosto vigi (p.sh. 0.8-1.5kg; 4 cm o . .

P12 shpatull) copa té trasha /? B 2; ene pjel_qu? né raftin e telit - o
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni Iéng. Pjekje e
mbuluar.

ng;u:z‘;:hd[:t;"a e 1.5-2kg Vld= 2; ené pjekjeje né raftin e telit

P13 Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni

mishin nga ana tjetér.
Mish derri né copa 1.5-2kg . Lo
(gatim i ngadalté) /?IEI 2; tepsi pjgkjgje G

P14 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

P15 Mish derri, i fresket L _c::‘psakt%; t?a-sﬁ ac m /‘? IEI 2; gatim rosto né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Brinjé té mishit té 2 - 3 kg; pérdorni e . .
derrit brinjé té pagatuara, El 3’."93" lfhe_!le - -

P16 2-3cmté holla Shtoni Iéng pér té mbuluar pjesén e poshtme té enés.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

Kofshé gengji me 15-2kg; 7-9cm ) . i

P17 kocka qengj copa t% trasha /‘?B 2; gatim rosto né tavé pér pjekje

Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori

Pulé e ploté 1-1.5kg; e freskét E 2; &J 200 ml; gatim tave né tavé pér pjekje

P18 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

P19 Gjysmé pule 0.5-0.8kg /0? E 3; tepsi pjekjeje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Gjoks pule 180 _0202)0.6.9 per /? IE E 2; tavé né raftin e telit
P20 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté.
Kofshé pule, té . /‘? E 3; tepsi pjekjeje

freskd
p21 freskéta Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni

temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.

Rosé, e ploté 2-3kg /‘? EI 2; ené pjekjeje né raftin e telit

P22 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tavén e rostos. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.

Paté, e ploté 4-5kg /2B 2 tigan i then

P23 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.

P24 Copé mishi Tk /‘?EI 2; rafti me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Peshk i ploté, né 0.5 -1 kg pér . Lo
P25 skaré peshk /‘?E 2; tepsi pjekjeje

Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.

P26 Fileta peshku . E IEI 3; tavé né raftin e telit
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Kek me quméshtor -
P27 q E 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin me rrjeté

p2g Kekme molié . (][] 2. o) 100 - 150 mi: tavé pér piekje

p2g Tarté me molié ) E 2; formé byreku né raftin me rrjeté

Embélsiré e -
p3g oo memote BJE 2l 100- 150 mi; & 22 em formé byreku
né raftin me tel

p31 Keké Brownie 2 kg prej brumi El 3: tigan i thellé

Keké né kupa me -

P32 cokollaté EEI 2; lﬂj 100 - 150 ml; tepsi kekésh me kupa né

raftin me tel

P33 Kekklasik ) E 2; tepsi buke né raftin me rrjeté
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Gatimi Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

P34 Patate té pjekura 1 kg Elz; ta_v§ pér piekje o o
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.
Feta Tk E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
P35 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet né
copa.
::;g.e té pérziera né 1-1.5kg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
P36 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini perimet né
copa.
p37 Kroketa, té ngrira 0.5 kg B 3: tepsi piekjeje
Patate té holla, té 0.75 kg . L
P38 ngrira El 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-15kg e . e
P39 zarzavate me peta té B 2; tavé né raftin me rrjeté

thata makaronash

P40

Patate gratin (patate 1-1.5kg
té pagatuara)

B 1; tavé né raftin me rrjeté
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, rrotullojeni
tavén.

P41

Picé e freskét, e hollé

E B 2; &] 100 ml; tavé pér pjekje shturar me letér
furre

P42

Picé e freskét, e

‘Z] IEI 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje

trashé
P43 Quiche ) B 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté

Bageté / cabaté / 0.8 ki Lo .
P44 bulgé e b;}rdhé 9 %{!JE' 2; lﬂ 150 ml; tepsi pjekjeje e veshur me letér

Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.

P45

Drithé té ploté / 1kg
Thekér / Buké e zezé

E E 2; &J 150 ml; tepsi pjekjeje e veshur me letér
furre / tepsi pér buké taft teli

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés Pérdorimi

Q Kur pérfundon kohématési, bie sinjali akustik.

Kujtuesi i minutave

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon funksioni i nxehjes.

STOP

Koha e gatimit
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Funksioni i orés Pérdorimi

@ Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.
Shtyrja e orarit
@ Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e
Kohématési iti furrés.
ohematesi me rrijje Pér té& ndezur dhe fikur Kohématési me rritje, zgjidhni Menuja, Parametrat:

8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Qn N @

Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te menyja dhe

zgjidhni Cilésimet, ora e dités. Caktoni orén. Shtypni: OK.

Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

N . NP2

=N~ Ekrani tregon: ( ) \\ Nz

@ 0:00 Q @
Shtypni: @ Caktoni Kujtuesi i minutave Shtypni: OK

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.

Si ta programoni: Koha e gatimit

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
N \ M
(V \ (K Ekrani tregon: ( \
0:00
Zgjidhni njé funksion  shtypeni disa heré: Vendosni kohén e
nxehjeje dhe vendosni @ atimit Shtypni: oK.
temperaturén. - 9 '

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.

SHaQIP 17



Si ta programoni: Shtyrja e orarit

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5 Hapi 6
AN Né ekran AN Ekrani e
( \ shfaqet: ( \ tregon: ( \
periudha e -l
dités Ty
o &
Zgjidhni  Shtypeni disa NISJA  Vendosni NDALIMI Vendosni Shtypni:
funksionin (N kohéne  ghtypni: OK. kohén e
e nxehjes.  heré: O, fillimit. yp mbarimit. oK,

@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.

9. PERDORIMI | AKSESOREVE

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.
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9.2 Sensori i ushqimit

Sensori i ushgimit - mat temperaturén brenda ushqimit.

Duhet té€ vendosen dy temperatura t€ ndryshme:

C ?

Temperatura e furrés. Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime té gjaté gatimit duhet t€ mbetet né ené.
temperaturé dhome. Iéngshme.

9.3 Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqimit.

Mish, pulé dhe peshk tavé

Futni majén e Sensori i ushgimit né gendér té mishit  Futni majén e Sensori i ushqgimit saktésisht né gendér té
ose peshkut, né pjesén mé té trashé nése éshté e  tavés. Sensori i ushqgimit duhet jeté i palévizur né njé vend
mundur. Sigurohuni qé té paktén 3/4 e Sensori i gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té ngurté pér té arritur
ushqimit té jeté brenda pjatés. kété. Pérdorni buzét e tavés sé pjekjes pér t& mbajtur
dorezén prej silikoni t& Sensori i ushqgimit. Maja e Sensori
i ushgimit nuk duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

e ——————
/l/lll!l|l\\\\\\\\\\\\\\\§\ﬂ

Hapi 4 Futni Sensori i ushqgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfaq temperaturén e aktuale té&: Sensori i ushqimit.

Hapi 5 /?- shtypni pér t& vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.

Hapi 6 OK. shtypeni pér ta konfirmuar.
Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni t& ndaloni ose té
vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqgimi éshté gatuar miré.
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Hapi 7

Higeni Sensori i ushqgimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

/\ PARALAJMERIM!

Ka rrezik djegieje Sensori i ushgimit pasi nxehet. Kini kujdes kur e shképusni
nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

10. FUNKSIONET SHTESE
10.1 Kygje

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit €shté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit &€shté i kygur.

N

@OK - shtypeni e mbajeni pér té

@OK - shtypeni e mbajeni pér té ta

aktivizuar funksionin. caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.
OOK
@ 3x E'I - pulson kur aktivizohet kygja.
10.2 Fikja automatike
Pér arsye sigurie, nése funksioni i nxehjes (°C) G (o)
éshté aktiv dhe s’ka ndryshuar asnjé cilésim, - -
250 - maksimumi 3

pajisja do té fiket automatikisht pas njé
periudhe té caktuar.

C) ® (o)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

Fikja automatike s’funksionon me funksionet:
Té lehta, Sensori i ushgimit, Shtyrja e orarit.

10.3 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja €shté né pung, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaqet
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e

pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga paijisja qé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té€ veganta ushqgimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.
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11.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ = RN
\ ru
(°C) (min)

Role té émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30

copé thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé

Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti rrieté 220 2 10-15

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 25-35
thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 25-30
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 25-30

Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 15-25

pandispanje teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 40 - 50

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 20-25
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé

Fileta peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-30
thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
thellé

Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-35
thellé

Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40

copé thellé

Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-30

copé thellé

Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 25-35

shkrifét, 20 copé thellé

Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 20-30
thellé

Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45

kg

thellé
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(°C) (min)
Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 200 3 25-30
Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 25-30

0,7 kg thellé

11.3 Pjekje ventiluese me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

=

— - Tasa geramike Tavé pér bazé
Tavé pice Tavé gatimi avé pér bazé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qefam'k‘? E errét, joreflektuese
) " ) . 8 cm diametér, 5 ) .
28 cm diametér 26 cm diametér om lartési 28 cm diametér

11.4 Tabelat e gatimit pér institutet
e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (min)
Keké té Gatim Tavae 3 170 20-35 -
vegjél, 20 tradicional pjekjes
pér tepsi
Keké té Gatim me Tavae 3 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ajrim real piekjes
pér tepsi
Keké té Gatim me Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20  ajrim real pjekjes
pér tepsi
Embélsiré  Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
me mollé, 2 tradicional rrieté
tava @20
cm
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(°C) (min)

Embélsiré  Gatim me Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2  ajrim real rrieté
tava @20
cm
Pandispanj Gatim Rafti me 2 170 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa tradicional rrieté paraprakisht pér 10
yndyre, min.
formé keku
@26 cm
Pandispanj Gatim me Rafti me 2 160 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa ajrim real rrjeté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@ 26 cm
Pandispanj Gatim me Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
€ pa ajrim real rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@26 cm
Amareta Gatim me Tavae 3 140 - 150 20-40 -

ajrim real pjekjes
Amareta Gatim me Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45 -

ajrim real pjekjes
Amareta Gatim Tavae 3 140 - 150 25-45 -

tradicional piekjes
Buké e Skaré Rafti me 4 maks. 1-5 Ngroheni furrén
thekur, 4 - rrieté paraprakisht pér 10
6 copé min.
Qofte prej  Skaré Rafti me 4 maks. 20-30 Vendosni raftin me
mish lope, rrjeté, tavé rrieté né nivelin e
6 copé, 0.6 kullimi katért dhe tavén e
kg kullimit né nivelin e

treté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.

Ngroheni furrén
paraprakisht pér 10
min.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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12.1 Shénime pér pastrimin

< Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

Agjentét e
pastrimit
A Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
= Y| tiera mund té shkaktojé zjarr.

Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, Iéreni pajisjen t& punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né
Pérdorimi i pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me njé copé me mikrofibra pas
pérditshém ¢do pérdorimi.

Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né

s,
W pjatalarése.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé

Aksesorét {€ mprehté.

12.2 Si ta pastroni: Zbalcim i
brendshém

Pastroni relievin e hapésirés sé brendshme
pér té hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me

avull.
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Hidhni: 250 ml uthull né relievin e Léreni uthullén té tresé mbetjet e Fshijeni pjesén e brendshme me njé
hapésirés sé brendshme. Pérdorni  ¢meérsit né temperaturé ambienti pér lecké té buté.
maksimumi 6% uthull pa aditivé. 30 minuta.

Pér funksionin: SteamBake pastroni furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

12.3 Ményra e hegjes: Mbajtéset e
rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
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Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.
Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses ’-[
nga pareti anésor. ﬂ&
I
Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses 1 | “ T
sé rafteve jashté murit anésor dhe e | 1|
higeni. / ‘ [ —
0 [=p L
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né 9 2 alg
rendin e kundért. = %Z -
Kunjat mbajtés né treguesit 5|
teleskopiké duhet té drejtohen
pérpara. @W ‘ B
=

12.4 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik

Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.

/N PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

/\ KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
t'i shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni derisa té

Higni té gjithé aksesorét.

Pastroni dyshemené e furrés dhe

ftohet. xhamin e brendshém té derés me ujé té
ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.
Pastrimi pirolitik
Hapi 1 Hyni né menu: Pastrimi mr/
Opsioni Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 1h
C2 - Pastrim normal 1 h 30 min
C3 - Pastrim i ploté 2 h 30 min
Hapi 2 OK T . -
- shtypni pér té zgjedhur programin e pastrimit.
Hapi 3 OK._ shtypeni pér té filluar pastrimin.
Hapi 4 Pas pastrimit, rrotullojeni ¢celésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e

Gaktivizimit.

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kycet dhe llamba fiket. Derisa té shkyget dera ekrani tregon: B

SHaQIP
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Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni derisa t&¢  Fshijeni pjesén e brendshme me njé Higni mbetjet nga fundi i pjesés sé
ftohet. leckeé té buté. brendshme.

12.5 Kujtuesi Pér Pastrimin

Furra ju kujton se kur duhet ta pastroni me pastrim pirolitik.

Pér té fikur kujteuesin, hyni te Menuja dhe zgjidhni

rrrr/ pulson né ekran pér 5 sekonda pas ¢do seance Parametrat, Kujtuesi Pér Pastrimin.

gatimi.

12.6 Ményra e heqgjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka tri panele xhami. Mund t'i higni derén e furrés dhe panelet e brendshme prej
xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Heqja dhe instalimi i derés" pérpara se té
higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.

Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.

Hapi 3 Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré
té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.

Hapi 4 Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi njé
sipérfage té géndrueshme.

26 SHaQIP



Hapi 5 Mbani shtrénguar né té dy anét kornizén (B)
e sipérme té derés dhe shtyjeni nga brenda
pér ta gliruar nga kllapa.

Hapi 6 Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér ta
hequr.
Hapi 7 Mbaijini panelet prej xhami té derés nga

pjesa e sipérme dhe nxirrini jashté me
kujdes njé nga njé. Filloni nga paneli i
sipérm. Sigurohuni gé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 8 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i

pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.

Hapi 9 Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej xhami (A dhe
B) né rendin e duhur. Kontrolloni pér simbolin/
printimin né secilén ané té panelit t& xhamit, secili prej
paneleve té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e
mesém prej xhami.

A

B
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12.7 Ményra e ndérrimit: Llamba Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé
peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té

/\ PARALAJMERIM! yndyrshme mbi llambé.

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast gé nuk pérfshihet né kété tabelé, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar
shérbimi.

Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen. Paijisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.
Pajisja nuk nxehet. Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet. Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Pajisja nuk nxehet. Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet. Bllokimi éshté jo aktiv.

Komponentét

Problemi Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur. Pjekje ventiluese me lagéshtiré - éshté ndezur.
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Komponentét

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Funksioni Sensori i ushgimit nuk vihet né puné.

Spina e Sensori i ushqgimit éshté e futur plotésisht né
prizé.

Kodet e defekteve

Ekrani shfaq...

Kontrolloni nése...

Err C2 E keni hequr Sensori i ushgimit spinén nga priza.

Err C3 Dera e pajisjes éshté e mbyllur ose kygi i derés nuk
éshté i prishur.

Err F102 Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Err F102 Kygi i derés nuk éshté i prishur.

00:00 Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé

dités.

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e shtépisé pér té
rinisur pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té shérbimit.

Pastrimi

Problemi

Kontrolloni nése...

Rrjedh ujé nga relievi i hapésirés sé brendshme.

Ka shumé ujé né relievin e hapésirés sé brendshme.

13.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e
shérbimit ndodhen né pllakén e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve éshté
né kornizén e pérparme té brendésisé sé
pajisjes. Mos e higni pllakén e specifikimeve
nga pjesa e brendshme e pajisjes.

14. TE DHENAT TEKNIKE
14.1 Té dhénat teknike

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat
kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)

Tensioni

220-240V

Frekuenca

50 - 60 Hz
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15. EFIKASITETI ENERGJETIK

15.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit sipas
Rregulloreve té ekodizajnit dhe etiketimit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit Electrolux
EODG6P77X 949499846
Identifikimi i modelit EOD6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Indeksi i Efigiencés sé Energjisé 81.2
Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0.93 kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té

detyruar

0.69 kWh/cikeél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 721
Lloji i furrés Furré e integruar
EOD6P77X 33.0 kg
Sasi EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

15.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit

té pérditshém.

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.
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Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbaijtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té€ ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e



mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné

gjaté gatimit.

16. STRUKTURA E MENYSE
16.1 Menuja

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Q

¥

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
(' N N

—— - zgjidhni pér t&¢ struktura Menuja dhe
hyré né Menuja.

Zgjidhni opsionin nga

shtypni OK.

Zgjidhni cilésimin.

OK. shtypni pér té

konfirmuar cilésimin.

Rregulloni vlerén dhe
shtypni OK.

Rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té€ dalé nga Menuja.

Struktura Menuja

[y
Gatim i asistuar /\@

Pastrimi rrrr/

Parametrat @

Parametrat
01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tinguijt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
05 Sensori i ushgimit Veprimi 1 - Alarm dhe 06 Kohématési me rritje Aktiv / Joaktiv
ndalo
2 - Alarm
07 Té lehta Aktiv / Joaktiv 08 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv
09 Kujtuesi Pér Pastrimin Aktiv / Joaktiv 10 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit:
2468
11 Versioni i softuerit Kontrolli 12 Rivendos té gjithé Po/Jo

para,metrat
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17. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin C_) elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin & e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit té njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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Ho6pe pownu B Electrolux! bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte Hawusa

ypea.

BuxTe cbBeTM 3a ynoTpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHE Ha HEWU3NPaBHOCTY U
MH(OpMaLms 3a cepBu3 1 peMoHT Ha electrolux.com/support

3a noseye peLenTu, CbBETU, OTCTPAHSABaHe Ha HEU3NpPaBHOCTY UsTerneTe
npmno»(eHme My Electrolux Kitchen.

ailable on the A\, GETITON
. App Store }/’ Google Play

3anasBame cu NpaBoOTO HA U3MEHEHMS.

CbAbPXAHNE
1. NHOOPMALIMA 3A BE3OTTACHOCT ... 33
2. IHCTPYKLNN 3A BESOTTACHOCT ..ottt 36
S NMHCTAJINPAHE. ... 39
4. OTTUCAHME HA YPEDA. ... 41
5. KOHTPOJIEH MAHETT. ... 41
6. MPEON MBbPBA YTTOTPEBA.......co e 42
7. BCEKMAHEBHA YTIOTPEBA.... ..o 43
8. DYHKLIMM HA HACOBHMUKA. ... ..o 49
9. M3MNON3BAHE HA MPUHALNEXXHOCTUTE.......coi i, 50
10. AOMTBITHUTEITHN OYHKLMWN. ... 52
11. TIPEMOPBKN N CBBETU. ... 53
12. TPVOKN YU TIOUUCTBAHE. ... 56
13. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTW. ..o 61
14, TEXHUYECKU OAHHW. ..o 62
15. EHEPTUVHA EQEKTUBHOCT .....coiiiiiiieiciee e 63
16. CTPYKTYPA HA MEHIOTO ... 64
17. OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA. ..o 65

1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO 1 ynotTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensTt

HE € OTroBOpPEH 3a HapaHABaHUA UIMX NMOBpeOn B pe3ysiTaTt Ha

HenpaBuWIiHa MHCcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30onacHo 1 NecHO AOCTbINHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baelue.

BBJIIFTAPCKKU 33



1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HEPaBHOCTOWHO
NnosioXxeHue

» To3n ypen moxe ga 6bae nanonssaH ot geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nmua ¢ HamarneHn
PU3NYECKN, CETUBHU N YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UMK OT
nuua 6e3 onuT 1 No3HaHUs, caMo ako Te ca Nnoa
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
besonacHata ynotpeba Ha ypefa n pa3dvpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua noa 8-roaniHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNNEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnaeHme.

» [leuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwaeHwe, 3a ga ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpasaT ¢ ypeaa.

» [IpbXTEe BCUMYKM OMaAKOBKW Aanede oT Aeua u U3XBbprieTe
OMakoBKUTE N0 MECTHUTE npasuna.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata un
AomMaluHuTe nobumMun ganed ot ypea, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

* AKO ypeObT Mma YCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

» [leua He TpsiGBa Aa M3BbPLUBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

» Tosu ypeq e npegHasHayeH camo 3a roTBEHe.

« Toau ypeq e npegHa3HayeH 3a gomallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

» Toau ypeg Moxe ga ce nsnonsesa B ooucu, ctam B XoTen,
cTau B MOTeN, KbLUM 3a rocTu u gpyru nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaaBuMLlaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

» Camo kBanuuuympaHo nuue Tpabea ga nHctanupa ypega
n oa cMeHun kabena.

* He nsnonseainTe ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLUMS.
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[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U a € NoAapbXKKa,
N3KNoYeTe ypena OT eNnekTpo3axpaHBaHETO.

AKo 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea aa ce
CMEHU OT NPOn3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MpPaH CepBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudumumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOoCT.

NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Ja He Ce AOKOCBaT HarpeBaTeNnHUTe eneMmeHTun
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNu CbAOBE 3a NeYeHe.
3nonaBaiTe caMmo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbYaH 3a To3un ypea.

3a fga ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HOCauuTe OT CTpaHU4YHUTE CTeHW. [ocTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoCT.

He nouyncTteanTte ypeaa ¢ napoymcradka.

He nsnonseaiite rpybu, abpasmeHuM, NOYMCTBALLM
npenapaTt UNn ocTpu, MeTanHn CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBLKMOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
MOBBPXHOCTTA U TOBA Aa 4OBeAe A0 CYynBaHe Ha
CTBbKIOTO.

[Mpean NMPONUTUYHO NOYUCTBAHE N3BadeTE BCUYKU
akcecoapu U NPeKOMepHU HaTpynBaHUSA/pasnmMBaHus oT
BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa.

BBIIFTAPCKMN 35



2. UHCTPYKUWIN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BBLPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BC1YKM ONaKoBKM.

* He mMoOHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospeaeH ypea.

» CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.

* BwHaru BHMmaBanTe, korato mecTtuTe
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOpPEHN OBYBKMN.

* He gbpnante ypena 3a Apbxkara.

*  MoHTuparitTe ypeaa Ha 6e3onacHo un
NoaXoAdsiLLo MSCTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XXHWUTE U3NCKBaHMS.

+ TpsibBa oa cnassaTe MUHUMANHOTO
pascTosiHMe 40 Apyrv ypeau u
YyCTpPOWCTBA.

* [lpeav ga moHTUpate ypeaa, nposepeTe

[anu BpaTtata My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

* YpeobT e o6opyABaH c enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsbsa ga ce
N3Mnon3ea C enekTpo3axpaHBaHeTo.

[Abn6ounHa Ha BrpaxaaHe 548 mm
Ha ypena

[Obn6oynHa npu oTBOpEHa 1022 Mmm
Bpata

MuHumaneH pasmep Ha oT- 560x20 MM

Bopa 3a BeHTUNayus. OT-
BOP PasrofioKeH B AoSHa-
Ta 3agHa cTpaHa

[ObmKuHa Ha OCHOBHUSA 3a- 1500 mm
XpaHBaLy kaben. KabenbT

€ pas3rnonoXeH B AECHNS

BrbM Ha 3aAHaTa cTpaHa

MoHTaXHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxxap vmnm TokoB yaap.

MwHMManHa BUCOYMHa Ha 590 (600) Mm
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-

HUMasnHa BMCOYMHA Ha OT-

BOpa 3a BrpaxxgaHe nop

paboTHus NnoT)

LvpuHa Ha oTBOpa 3a 560 Mm
BrpaxxgaHe

[ObnboynHa Ha oTBOpa 3a 550 (550) mm
BrpaxgaHe

BucounHa B npegHaTa yact 594 mm
Ha ypeaa

BucouunHa B 3agHaTa yacTt 576 mm
Ha ypena

LvpuHa B npegHaTa yacT 595 Mm
Ha ypena

LLvpuHa B 3agHaTa YacT Ha 559 mm
ypeaa

ObnbouynHa Ha ypega 569 mm
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* Bcuukm en. Bpb3ku TpsibBa aa ce
HanpaesT OT kKBanuuuupaH
€NEeKTPOTEXHUK.

* YpenowT TpsbBa oa e 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye NapamMeTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKU JaHHU ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU HA
3axpaHBalyaTa Mpexa.

* BwuHaru nsnonssanTte npaBUIHO MOHTUPAH
KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

* He nsnonseavite pasknoHMTeNu unm
aganTepu ¢ MHOroO BXOOBE.

* BHumasavite ga He noBpeguTe
3axpaHBaLLus LLerncen 1 3axpaHeallus
kaben. Ako 3axpaHBalLnAT kaben TpsbBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa Tpsiba aa obae
M3BBPLLEHO OT HaLUWNSi OTOpU3MpaH
CEpPBU3EH LEHTBHP.

* He ponyckanTte 3axpaHBawmTte kabenu ga
ce pobnwkaaT Ao BpaTMykaTta Ha ypeaa
WNY NPOCTPAHCTBOTO MOA Hero, oco6eHo
KoraTo e BKIHYEH UMnn KoraTo BpaTuykaTa
e ropewa.

* 3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewuTte u
n3onupaxu Yactu Tpsbea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB Ha4uH, Ye Aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTM.

+ CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eUHCTBEHO B Kpas Ha




MHCTanauuaTa. Yeeperte ce, Ye WwencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEH cres
WHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLms Lencen.

* He n3gbpnealiTe 3axpaHBallus kaben, 3a
Oa usknouuTe ypega. Bunaru
n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3nonseainte camo NpaBuIiHN YCTPONCTBA
3a nsonauus: npeanasHu NpekbCcBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasuTenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
Oa ce u3BagaT ot pacyHraTa),
N3KIYBATENM U KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

» Enextpuyeckarta nHctanauus Tpsiosa ga
“Ma 13onupaLlo yCTporcTBo, koeTo Bu
Nno3BoSisiBa Aa U3KIoYnUTE ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKX MOSCK.
M3onupalloTto ycTporicTBo Tpsibea aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe n3usno BpaTuykaTa Ha ypeaa,
npeav Aa cBbpXeTe 3axpaHsalus kaben
KbM KOHTaKTa.

» Tosu ypen ce goctass
enekTpo3axpaHsalyu wencen n kaben.

TunoBe kabenu, nogxoQALM 3a MHCTana-
uusa unu nogmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BuxTe obwarta
MOLLHOCT B Tabernkata ¢ OCHOBHM [aHHMW.
MoxeTe [a HanpaBuTe cnpaBka U B
TabnuuaTa:

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Pvick oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHusi, TOKOB
yAap Unu ekcnnosusi.

* He npomeHsnTe NnpegHasHavyeHMeTo Ha
ypeaa.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHNTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

* He ocrassiite ypena 6e3 Haasop no
BpeMe Ha paborTa.

*  W3knouBainTe ypeaa cnep BCAKO
n3nonssaHe.

* bbaeTte BHUMATENHW, KOraTo OTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTu. Moxe ga n3nese ropeLy Bb3ayx.

* He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpW pbLe unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

* He usnonseawiTte ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

« OrtBapsiiTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. M1anon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
ankoxon MoXe Aa npeaunsBrka cCMecBaHe
Ha ankoxorn v Bb3ayX.

* He nossonsiBanTe NUCKpW UM OTKPUT
nnambK Aa BNu3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTarta.

* He nocraBanTe 3ananumun NpoayKT Unu
npeameTn, KOMTO Ca HAMOKPEHW CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nm3ocT o ypeaa
WY BbPXY Hero.

O6wa mowHocTt (W) CeyveHue Ha kabena

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpepa Ha ypega.

(Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

3aszemuTenHuaT kaben (3eneH/ xunT Kaben)
Tpsibea aa 6bae ¢ 2 cMm No-Abibr OT
KahsiBMsA has3oB 1 CMHKSA HyneB kaben .

» 3a pa ce n3berHat nospeam un
obesLBeTsBaHe Ha emanna:

— He nocTaesyiTe CbAoBe 3a hypHa nnm
ApYyru npeameTy B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocrassanTe anyMumHmeBo ¢onmo
AVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCcTaBsiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He MoCTaBsANTe BNaXH CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
MPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObgeTe BHMMATENHK, KOraTo maxare
UM NocTaesaTe akcecoapure.
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O6e3suBeTsiBaHETO Ha emanina nunu
HepbXgaemarta cToMaHa He oka3Ba
BMUSHWE BbpXY paboTaTa Ha ypeaa.
M3anonsBaiTe Abnboka TaBa 3a BnaxHu
TopTu. [nogoBuTe cokoBe NpUYMHABaT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHu.
BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

AKO ypeabT e MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
Wwkad, Ta3un BpaTuyka TpsibBa BMHarn aa e
OTBOpEHa, A0oKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeHa, Morart Aa ce akymynupar
TOMMUHa ¥ Bnara, KOMTO BNocneacTene aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHe HambIHO cnej ynoTpeba.

2.4 Tpuka U NoYUCTBaHe

2.5 MponnUTUYHO NoYncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHsaBaHe / noxap /
XUMUYECKM emmucumn (NyLuek) B

MUPOJSTUTUYEH PEXUM.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHaBaHe, noxap unu
nospena Ha ypena.

Mpean nopgapwbxka Ha ypeaa ro
U3KIYETE U U3BageTe Lwencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.

YBeperTe ce, 4ye ypeabT e cTyaeH. Vima
OMacHOCT CTbKIEHUTE NaHenu ga ce
cyynsT.

CMeHsiTe He3abaBHO CTBKIEHNUTE
naHenu Ha BpaTuukaTta, koraTto ca
nospeaeHn. CBbpXeTe ce ¢ oTopuampaH
CEpPBU3EH LEHTBP.

BHumaBaliiTe, korato cBansite Bpatuykata
oT ypeaa. Bpatuykarta e texkal
MouncTeanTe penoBHo ypeaa, 3a aa
npesoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBBLPXHOCTHUS MaTepuarn.

MouncTteTe ypeaa c Mokpa, Meka Kbpna.
M3nonssarite camo HeyTpanHu
npenapaTtun. He nanonsearite abpasvBHu
Kbpnu, pasTBOPUTENU UNN METanHu
npeameTu.

Ako nsnonssare cnper 3a gypHa,
cnefgaiite MHCTPyKUUMTe 3a 6e3onacHocT
BBPXY OMakoBkaTa My.
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* [lpean n3BbpLUBaHE Ha MUPONUTUYHO
NnoYncTBaHe 1 MbpPBOHAYANHO
nogrpsisaHe, nssageTe oT pypHaTa
CneaHoTo:

—  BCWYKM U3NULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHus OT MasHuHa.

— BCSIKaKBW NOABWXHMW NpeaMeTn
(BkntoUMTENHO padpToBE, CTPAHNYHM
pencu v ap., NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCMYKM He3anensaLm
TEeHIXepW, TUraHu, Taeu, Npuéopu u
ap.

* [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WHCTPYKLUM 3@ MUPONUTUYHOTO
NnoYncTBaHe.

« [Jeua He 6uBa ga ce npubnmxasat oo
ypeaa, [okaTo ce U3BbpLUBa
NUPONUTUYHOTO NMoYMCTBaHeE. YpeabT ce
HaropelLlsiBa v ropeLumsaT Bb3ayX U3nmsa
OT NpeaHUTe oxnaxaaliy oTBOpMU.

e [MPONUTMYHOTO NOYMCTBAHE €
BMCOKOTEMMNEpATYpHa onepauus, KoaTo
MOXe [a OTAenu uanapeHus ot
OCTaTbLUTE OT FOTBEHE U KOHCTPYKLMOHHM
MaTepuanu. 3aToBa ce npenopbyBa Ha
notpebutenu ga HanpaesiT CNegHOTO:

— [a ocurypsat gobpa BeHTMnauums no
BpeMe U crief BCSKO NUPONIUTUYHO
noyncTBaHe.

— ocurypsia obpa BeHTUnaums no
BpPEME Ha U cref MbpBOHAYanHoTo
noarpsisaHe.

* He pasnuBaiTe n He HanuBawTe BOAA
BbPXY BpaTuykaTa Ha pypHaTa no Bpeme
Ha 1 crnep NMPONUTMYHOTO NOYMCTBaHe, 3a
Oa nsberHeTe noBpeaa Ha CTbKMNeHUTe
naHenu.

*  M3napeHus, nanbyeHn oT PypHn C
nuponusa / octatbUy OT XpaHa, KakTo e
onncaHo, He ca BpeaHu 3a Xopa, B ToBa
4yucno Ageua 1 Xxopa CbC 30pPaBOCOBHU
npobnemu.

* [laseTe mankute gomallHU nGumum
Janede OT ypeaa no Bpeme u cneg
NUPONUTUYHOTO MOYMCTBAHE U
NMbpBOHAYanNHoOToO noarpsisaHe. Mankute



JomaluHu nrobumum (ocobeHo nTuym un
Brevyrn) morat ga 6baart cunHo
YYBCTBUTEITHU KbM TEMMEepaTypHM
NPOMEHN 1 OTAENSAHW U3NapeHUs.

* Hesanensawute NOBbPXHOCTU Ha
TEHIXepW, TUraHu, Tasu, Tabnu, npudopu
W T.H., MoraT aa 6baaT noBpeaeHu ot
BMCOKOTEMMEPaTyPHOTO NUPONUTUYHO
NMOYMCTBaHE, KaTo CbLLO Taka MoraT aa
6baaT M3TOYHMK 3a BpedHW U3napeHus ot
HMCKO HMBO.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT OT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3U
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
otaenHo: Te3u namnu ca npegHas3HayYeHn
[a n3abpxaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCroBus B JOMaKUHCKM ypeau, kaTo
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT 1nu
ca npefHasHa4YeHu aa curHanuaupar
nHopmaLms 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npeAHasHa4yeHu 3a
n3ronssaHe B ApYrv NPUIOXEHNs U He ca
noaxoAsiLLM 3a OCBETSABaHe Ha
NnomMeLLeHNs B JOMAKNHCTBOTO.

3. NHCTAJITMPAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

» To3n NpoAayKT BKMOYBA CBETIMHEH
M3TOYHMK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* V3nonaBaviTe camo namnu CbC ChLUnTE
cneyundmkaymn.

2.7 ObcnyxBaHe

- 3anonpaBka Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

» M3nonaBaiite camo opuUriHanHu pesepBHu
yacTtu.

2.8 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe Unu 3agyLuaBaHe.

+ CsbpxeTe ce C 06LWMHCKUTE BNacTu 3a
MHdOpMaLMS Kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.

*  Wskniouete ypepa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTe 3axpaHBawus en. kaben B
61130CT [0 YpeAa 1 ro U3xXBbprieTe.

+ [NpemaxHeTe opbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npegoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
deua, unu gomaluHu nobvmum B ypeaa.

3.1 BrpaxpagaHe

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q
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3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
oTBOpa 3a BrpakgaHe
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4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, nperneg
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4.2 Akcecoapu

» CkapalpadpT
3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
neveHe.

+ TaBa 3a neuyeHe
3a TopTK 1 BUCKBUTH.

* Cbpa 3arpun/ nevyeHe
3a neyeHe unu KaTo CbA 3a CbOMpaHe Ha
MasHuHa.

5. KOHTPOIJIEH MAHEJ

5.1 Mpubupawm ce Knro4oBe

3a pa nsnonseare ypeaa, HaTUCHETE Kntoya.
KnoybT nanmsa.

5.2 MNpernea Ha KOHTPONHUA NaHen

M3bepeTe hyHKUMA 3a HarpsiBaHe, 3a oa
BKIOYNTE ypeaa. 3aBbpTeTe Kiova 3a

KoHTponeH naHen

Konye 3a pyHKunMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexue

HarpsBaly enemeHT

"He3no 3a BKMYBaHe Ha TepMocoHAaTa
Jlamna

BeHtunartop

BbTpelwHa yact Ha dypHaTa
Bopgauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
Mo3nunsa Ha ckapa

* TepmocoHaa
3a nsmepBaHe KOmnko e NpuUroTeeHa
XpaHara.

+ TeneckonuyHu Bogaum
C TeneckonnyHUTE BOAauM MoxeTe Aa
nocrtaesTe 1 cBansaTe padToBeTe no-
fecHo.

yHKUMMTE 33 HarpsiBaHe B U3KITHOYeHa
nosuuys, 3a aa usknounTe dypHara.

@ ﬂ))

& M oK

Tanmep Bbp3o 3arpsiBaHe OcBeTrneHune TepmocoHaa

MoTBbpOeTE Ha-
cTpoiikata
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AYAYG oY Vs

EkpaH cbc 3agaaeHy dyHKUMU Ha ByToHuTe.

MHankaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM MHAUKaTOPU

& ¥

3aknouBaHe

MomoLy, Npu roteeHe

MouyncreaHe

© >»>

HacTtporiku Bbp3o HarpsiBaHe

WHamkaTopu Ha TaiiMepa

“ &

Taiimep MpuknioysaHe

©)

OTnoxeH cTapT Bposy

INeHTa ga Hanpea®bKa - 3a TemnepaTypa Um 4Yac.
JleHTaTa e uanarta YepBeHa, kKoraTo ypeabT Ao-

CTUrHe 3agajeHarta Temnepartypa.

WHpukaTtop 3a rotBeHe ¢ napa

TepmocoHaa UHaukaTop

6. NMPEOV MbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 MbpBOHaYanHoO NoYncTBaHe

Mpean nbpBaTa ynotpeba nouncrete npasHuA ypea u 3aganre 4vac.

=9

9
00:00

Hactpoiite Tarimepa. HatucHeTe: OK

6.2 HayanHo npeaBapuTenHo
3aTonnsHe

3aTonneTe npeaBapuTeriHo npasHarta gypHa

npeau nbpeata ynorpeta.
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Ctbnka 1 I/IaBa,que oT cpypHaTa BCUYKN NPUHAONEXHOCTU U NOABMXHUTE OMOPU Ha CcKapaTta.

Ctbnka 2 - E]
3apaiite MakcuManHaTa Temnepatypa 3a dyHkuusTa: (=l

OcraBeTe cypHaTa fa paboTum 3a 1 4.

Ctbnka 3

3apaiiTe MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHkuuATa:
OcrtaBeTe ypHaTa fa paboTu 3a 15 MUH.

@ OT ¢hypHaTa MOXe Aa U3nuaa MupuaMa v AvMM no BpeMe Ha NpefBapuTenHoOTo 3aTonnsiHe. MorpuxeTe ce
NoMeLLEHNETO Aa Ma Ao6Po NpoBeTpsiBaHe..

7. BCEKMAOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak na 3apgapgete: ®yHKUMUN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 3aBbpTeTe kItoya 3a YHKUMKUTE 3a HarpsiaHe, 3a Aa n3bepeTe PyHKUMA 3a HarpsiBaHe.

CTbnka 2 3aBbpTeTe KOHTPONTHOTO KOMYe, 3a 4a 3ajafeTe TeMnepartypara.

>»>
R - HaTUCHEeTe W 3aApbXTe, 3a Aa BKNounTe yHKkumaTa: bbp3o HarpasaHe. Ta e HanuyHa 3a HAKOM DYHKLMK
Ha dpypHaTa.

FoTBeHe Ha napa

YBeperTe ce, Ye pypHaTa e cTyaeHa.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4

BapWTENHO B NPOABLII-
XeHve Ha 10 MUHYTH,
3a fJa ce obpa3sysa Bna-
ra.
[MocTaBeTe 5 BLB yp-
3apaiite Temne- HaTa.

paTtypara.

N N OcTtaBeTe npasHaTta
( ( \ dypHa aa 3arpee npea-

W3bepeTe yHK-
umMATa 3a 3aTonns-
He Ha napa.

HanbnHeTe peneq:oa BbB BbTPELIHOCTTa C
YewmdaHa Boda.

@ MakcumanHaTa BMECTMMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa € 250 mn. He nbnHeTe oTHOBO peneda BbB Bb-
TPEeLIHOCTTa No BPeMe Ha roTBeHe unu koraTto ypHaTa e ropetua.

KoraTto rotBeHeTO Ha napa npukKno4u:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
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KoraTto rotBeHeTO Ha napa npukno4u:

3aBbpTeTe Koya 3a PyHKUMKUTE 3a
HarpsiBaHe B U3KMoYeHa nosuuusi,
3a [la uskniounTe dypHaTa.

YBeperTe ce, 4ye cypHaTa e cTyae-

Ha. OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa BO-

fa ot peneda BbB BbTPELLUHOCT-
Ta.

OTBOpeTe BpaTtata BHUMaTenHo. Oc-
Bo6oaeHaTa BNaxHOCT MOXe Aa npe-
[OM3BMKA U3rapsiHus.

7.2 PyHKUMK HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-

MpunoxeHune

nnsaHe

Fopely BL3ayx/BeHTH-
nup

3a neyeHe Ha [0 TPU HMBA €4HOBPEMEHHO M 3a CylLeHe Ha xpaHa.3aganTe Temnepa-
Typata ¢ 20 — 40°C no-manko, OTKOMIKOTO 3a TpaAnLMOHHO NeYeHe.

TpaauLMOHHO neyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU N MECHU XpaHu Ha eiHO HUBO.

3a pobaBsiHe Ha BNaxHOCT Mo Bpeme Ha roTBeHe. 3a nonyyaBaHe Ha NpaBUMHUS
LBST U XpynKaBa Kopuyka rno BpeMe Ha neyeHe. 3a noBeve COYHOCT NpU NpeTonnsHe.
3a KoHCepBYMpaHe Ha NIOAOBE U 3EMEHYYLN.

DYHKUMA NUua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3aneyeH bnar.

[oneH HarpeBaTen

3a neyeHe Ha cnagkuLy ¢ Xpynkasa AOMHA YacT v 3a 3ana3BaHe Ha xpaHarta.

*
Obn6oko 3ampaseHu
XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu NoNyroToBUTE XpaHu, Hamp. KapToKu, KapTodu ¢ Kopudka
1NN NPONeTHU pynua.

<]

MeyeHe ¢ BNaxHocT

Tasn yHKuMA e npefHa3HayYeHa 3a NecTeHe Ha eHepruvisi No Bpeme Ha roteeHe. Ko-
raTo s U3nonaearTe, TeMnepaTyparta BbTpe B ypeda MOXe Aa ce pasfnuyasa oT 3aja-
neHaTta Temnepatypa. Manonssa ce octatbyHata TonnuHa. MowHocTTa Ha HarpsiBa-
He MoXe Aa ce Hamanwu. 3a noeeye MHdopMaLms BUxXTe rnaea ,ExenHeBHa ynotpe-
6a"“, ,benexkn” 3a: NeyeHe ¢ BNAXHOCT.

v 3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npenuyaHe Ha xnsao.
Fpun
v 3a neyeHe Ha roniemMm napyeTa Meco Unu NTULM C KOCTUTE Ha eAHO HMBO. 3a orpeTe-
Y HY 1 3a kadsiBa kopuyka.
Typ6o rpun
j— 3a pa Bnesete B MeHtoTO: Momoly npu rotBeHe, MouncreaHe, Hactporku.
M;io
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7.3 Benexkun oTHocHo:lleyeHe ¢
BraXXHOCT

Tasun dyHkums Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3NCKBAHWUSITA 3a Knac Ha
eHepruiiHa eekTMBHOCT 1 ekogm3ariH EU
65/2014 (cnopen v EU 66/2014). snutBaHus
cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

Bparara Ha dpypHaTa Tpsibea Aa ce 3aTBOpU
no Bpeme Ha rotBeHe, Taka ye yHKymsaTa aa
He ce NMpeKbecBa U Aa ce rapaHTupa, ve
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hal-B1COKa
eHepruinHa eekTUBHOCT.

Korato nsnonseaTte Tasu yHKLUSA,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHau.

3a VHCTPYKUMK 3a FOTBEHE BUXKTE rnaBa
,CbBeTn®, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLym
NpenopbKU OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edpekTnBHoCT",
JlecTeHe Ha eHeprusa“.

7.4 Kak pa 3apagete:lMomoly npu rotBeHe

Bcsko fcTve B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa pyHKUns n TemnepaTypa. Msnonssante
dyHKUMATa , 3a ga NpuroTBute AcTne 6bP30 C HACTpokuTe No nogpasdupaHe. MoxeTte fa
HacTpouTe Yaca v Temnepartypara no Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTto dyHKLMsITa NpuKnioYBa, NpoBepeTe Aanu xpaHarta e rotosa.

3a HAKOM ACTUSA MOXe fa roTBUTE U CbC
cnegHoTO:

CreneHTa, NMPU KOATO ACTUETO € NPUroTBEeHO:

« TepmocoHaa

* AnaHrne
« CpeaHo usneyeHo
* Jo6bpe n3neyeHo

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
N/
QN QN QN {
— \/f' P1-P... oK

Bnesrte B MeHtoTO.

TBeHe. HaTucHeTe OK

M3bepeTellomoLy npu ro-

MocTaBeTe AcTMETO BLB
dypHarta. [NoTBbpAEeTE Ha-
cTpoiikara.

M3bepeTe actueto. Ha-

TUCHETE:! OK

7.5 NMomoLy npu roTBeHe

IlereHpa

JlereHpa

TepmMocoHAaa Ha pa3nonoxeHue. MNocTtase-
Te TepmocoHAa B HaW-nnbTHaTa YacT Ha
SiICTHeTO.

KoraTo 3agageHarta TepmocoHga Temne-
paTypa e gocTurHaTa, ypeabT ce U3KMoY-
Ba.

|M| KonunyecTBoTO BOAa 3a dhyHKUUsiTa 3a na-
pa

Moarpeiite npegsapuTenHo ypeaa, npeau
[a 3anoyHeTe Aa roteuTe.

=]

HwBo Ha ckaparTa.
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

loBexpgo neyeHo,

P1 anaHrne
P2 FoBexao neyeHo, 1-15kr;4-5¢cm /? IEI 2; TaBa 3a neueHe
CpeaHo n3neyeHo nebenu napyeta  SaMbPXKETE MECOTO 38 HSIKOMKO MUHYTH B rOPELL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
P3 FoBexpao neyeHo, go-
6pe usneyeHo
Mbpxona, cpeaHo 180 - 220 r Ha nap-
mn‘;qua’ P de: 3 om .u.e6enmp /‘?@E‘ 3; neyeHo ACTVe Ha ckapa
P4 ’ peaeHa 3anbpxeTe MECOTO 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
MocraBeTe B ypena.
MeveHo/3aagyweHo 1.5-2«r
P5  rOBEXAO (OCHOBHO /‘? IE‘ 2; neyeHe Ha AICTMETO Ha cKapa
3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
pebpo, byT, kopem)
[o6aseTe TeuHocT. [ocTaBeTe B ypeaa.
MeyeHo roeexao,
P6 ananrne (6aBHo ro-
TBEHE)
MeyeHo rosexao, 1-15k-4-5 /‘?IEIZi TaBa 3a neyeHe
P7 cpenHo usneyeHo ) o KF 4 -9 CM - U3nonsBsaiiTe NIOGUMUTE CU MOLAMPABKM UMK CAMO COfl 1
(6aBHo roTeHe) Aebenn napyeTa  ppgeHo cMnaH Nunep. 3ambpXXeTe MEcoTO 3a HAKOMKO
MWUHYTU B ropeLy TuraH. MoctaseTe B ypeaa.
MeyeHo roeexao, fo-
P8 6pe naneuyeHo (6aBHo
roTBeHe)
Fosexpo cdune,
P9 ananrne (6aBHo ro-
TBEHe)
FoBexpo cune, 0,5-1,5kr;5-6 /‘? EI 2i TaBa 3a nevyeHe
P10 cpeaHo u3neueHo cm aebenv napye- V13nonssaiite nobumnTe cv NOANPaBKA UK Camo Con
(6aBHO roTeeHe) Ta NPSICHO CMIISH Nunep. 3anbpXXeTe MEeCOTO 3a HSKOMKO
MWHYTU B ropeLy TuraH. MNoctaseTe B ypeaa.
FoBexpo cdune,
P11 rotoBo (6aBHo rotee-
He)
MeyeHo Tenewko (Ha- 0.8-1.5kr; 4 cm /? IEI
np., NneLuka) nebenu napyeta 2; neyeHo AcTUe Ha ckapa
P12 v M3nonsganTte niobumnte cu nognpaeku. JobaseTe Teu-
HocT. [MoKpWTO neyeHo.
MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5-2«r
WY nleLka P /‘?B 2; neyeHo sACTVE Ha ckapa
P13 Crep nonosuHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe obbpHeTe Me-
coTo.
'bPNaHO CBUHCKO 1.5-2«r
Avp /‘? EI 2; TaBa 3a neveHe
(6aBHO roTBeHe) M
P14 M3nonagaiite nobumnte cn noagnpaeku. Cnep nonosuHa-
Ta OT BpeMeTo 3a rotBeHe 06bpHeTe MecoTo, 3a Aa rno-
nyuu paBHOMEpPEH 3naTUCT LBAT.
CBUHcKo cune, 1-15«kr;5-6¢cm
P15 nebenu napueta /‘? EI 2; neyeHe Ha ICTMETO Ha cKapa

npsicHoO

M3nonsgaiitTe nobumute cn noanpaskul.
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

P16

CBWHCKM pebpa c
TbHKO Meco

2 - 3 Kr; n3nons-
BaiTe cyposu, 2 -
3 cM TbHkK pebpa

C TbHKO Meco

E 3; ALN6OK TUraH

[o6aBeTe Te4HOCT, 3a Aa NOKPUETE ABHOTO Ha ACTUETO.
Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe Me-
coTO.

P17

ArHeluku 6yT ¢ KoCcT

1.5-2«kr;7-9cm
nebenu napyeta

/‘? E 2; neyeTe SICTUETO B TaBa 3a NeyeHe
[o6aseTe TeyHocT. Cnea nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE 06bpPHETE MECOoTO.

P18

LUsno nune

1 - 1.5 kr; npecHu

El 2; &J 200 mn; kKacepon B TaBa 3a nevyeHe
ManonsgaiTte niobumnte cu nognpasku. Cnep nonoBuHa-
Ta OT BPeMeTo 3a roTBeHe 06bpHeTe nuneTo, 3a Aa no-
Ny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBST.

P19

MonosuH nune

0.5-0.8 kr

/‘? EI 3; TaBa 3a neveHe

M3nonsgaiTte nobumnTe cu noanpasku.

P20

Munewku repan

180 - 200 r Ha nap-

ye

/‘? E E 2; Kacepon Ha ckapa

M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. 3ambpxete Me-
COTO 3a HSIKOIIKO MUHYTU B FOPELL, TUraH.

P21

Munewkwu 6yTyeTa,
npecHu

/‘? EI 3; TaBa 3a neveHe

Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute GyTtyeTa, 3agaiite
no-HUcka TemnepaTypa v roTBeTe No-Abro.

P22

MaTtuua, usna

2-3«r

/P B 2; NeYeHo ACTME Ha cKapa

ManonsganTte nobumnte cu nognpaeku. MNMocrasete me-
COTO B Cb/} 3a neyeHe. Cnep nonosmHaTa oT BPeMeTo 3a
rotBeHe oGbpHeTe naTuyaTa.

P23

Mbeka, uana

4 -5kr

/P B 2; ALN60OK TUraH

ManonsganTte niobumnte cu nognpasku. MNMocraBete me-
coTo B AbNn6oKa TaBa 3a neveHe. Cnea nonosmnHaTa oT
BpeMETO 3a rotBeHe o6bpHeTe rbekaTa.

P24

Pyno ,,Ctechann”

/PB 2; ckapa

M3nonsganTte nobumnte cu noanpasku.

P25

Lisna pu6a, Ha rpun

0.5 - 1 kr Ha puba

/‘? IEI 2; TaBa 3a ne4yeHe

HanbnHeTe pubaTta ¢ Macno v usnonaearTe noduMmmTe
CM noanpasku U GUNKK.

P26

®une ot puba

E B 3; kacepon Ha ckapa
M3nonssanTte nobumnte cv noanpasku.

P27

Yuiskenk

El 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa

P28

A6BLNKOB Kelk

EE 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a nevyeHe

P29

£A6'bnKoB TapT

El 2; hopma 3a nan Ha ckapa

P30

A6BLnkoB nan

EB 2; &J 100 - 150 Mn;@ 22 cm dopma 3a nam

Ha ckapa
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Actne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu
P31 Bpayhn 2 Kr Tecto El 3; ALN6OK TUraH
LLlokonapgoBu Mbu- -
P32 uu A & EE 2; &J 100 - 150 mn; chopma 3a MbMHM Ha cKa-
pa
Keiik ¢ xne6Ha cdop- -
P33 L2 top E 2; hopma 3a xnsi6 Ha ckapa
MeyeHun kapTodn 1 kr
P34 pTOM E 2; TaBa 3a neyeHe
MocTaBeTe Uenu kapTodu c oberkaTta B TaBa 3a NeyveHe.
KapTtodm c kopuuka 1 kr
pTOd P B 3; TaBa 3a NeyveHe C NOCTaBEHa XapTus 3a NeveHe
P35 M3nonsgaite nobumute cn nognpasku. Hapexete kap-
TodMTe Ha napyeTa.
IpunoBaHu cMeceHUn 1-1.5«kr
3zneuqyuu E 3; TaBa 3a nNeyveHe C NOCTaBEHa XapTus 3a nNeveHe
P36 M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. Hapexete 3e-
NeHYyLMTe Ha napyeTa.
p37 KpokeTn, sampaseHnu 0.5 kr El 3. raBa 3a neveHe
MbpxeHn kapTodu, 0.75 kr .
P38 sampazeHm El 3; TaBa 3a neyeHe
JasaHsa ¢ meco/ 1-15«r
P39 3eneHuyuym cbe cyxu B 2; kaceporna Bbpxy ckapa
KOpM 3a nacTa
KapTodreH orpeteH 1-1.5kr B 1: kacepona bpxy ckapa
cypoBU kapTogu ’
P40 (oyP pTogw) 3aBbpTeTe ACTMETO Crief noroBKnHaTa oT BPeMETO 3a ro-
TBEHE.
MpsicHa nuua, TbHKa
P41 P Ha - E B 2; lﬂ 100 mn; TaBa 3a neyeHe C nocraseHa
XapTus 3a neyeHe
MpsAcHa nuua, aebe-
P42 ng ua, A - E IEI 2; TaBa 3a Ne4veHe C NocTaBeHa xapTus 3a neve-
He
Knw -
P43 E 2; TaBa 3a NneYeHe Ha ckapa
Bareta/Ma6ara/ban 0.8 kr
xns6 E E 2; l*'_*J 150 mn; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa
P44 XapTus 3a neyeHe
3a 6an xna6 e Heo6xo4MMO NoBeYe Bpeme.
MbnHo3BbpHECT / pb- 1kr

P45

XeH / YepeH xns6

E IEI 2; lﬁj 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe NocTaBeHa xap-
TUS 3a NeveHe / NpaBObIbIIHA TaBa 3a NeYyeHe Ha ckapa
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8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 PYyHKLUMM Ha YacOBHMKA

®PyHkumA ,YacoBHuk“  [punoxeHue

D KoraTto TaiiMepbT NpMKNoYM ce YyBa curHan.

Tanmep

KoraTo TaMepbT NPUKMOYM Ce YyBa CUrHan 1 yHKLMSATa 3a HarpsiBaHe cnupa.

STOP
Bpeme 3a roTBeHe

@ 3a oTnaraHe Ha cTapTa U/unm Kpasi Ha roTBeHeTo.
OTnoxeH cTapT
@ MakcumymbT € 23 4 1 59 MuH. Tasmn dyHKUMS He Bnusie BbpXxy paboTtata Ha dyp-
E HaTa.
pos4 3a ga BknoynTe nnu usknoumte bposiy, nsdepete: MeHto, Hactporiiku.

8.2 Kak pa HacTpouTe: PYyHKLMN HA YaCOBHUKA

Kak aa HacTpouTe: Yac oT AeHOHOLWMeTo

Crtbnka 1 Ctbnka 2

Ctbnka 3

Q‘ Q‘

3a aa NnpoMeHuTe Yaca oT AeHOHOLMETO, BNneaTe
B MeHtoTo U n3bepete ,Hactpoiiku®, ,Yac ot geHo- HacTtpoiite YacoBHuKa.
HoLMeTo".

Kak na Hactpoute: Tanmep

Ctbnka 1 CTtbnka 2

N Ha ekpaHa ce no-
Kkassa: ( \
0:00

HatucHere: @ Hactpotite Taiimep

HaTtucHeTe: OK.

@ TalimepbT 3anoyBa Aa oTOposiBa BegHara.
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Kak na HacTpowuTe: BpeMe 3a roteBeHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
1 1
( \ - Ha ekpaHa ce mo- ( N -
<] kassa: <)
0:00
VsBepeTe byHKkumsA 32 H stop
o aTMCHETE HAKOTKO 3apaiite BpemeTo 3a oK
3aTonMsHE U HAaCTPOii- N HatucHerte: .
f— O roTBEHE.

Te Temnepartypara.

@ TanmMepbT 3anoysa ga oT6posiBa BegHara.

Kak aa HactpouTe: OTNOXeH cTapT

Ctbnka1 Crtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5 Ctbnka 6
(v NV Ha ekpaHa (v (v NP

\ “1C - \ =~

Y e aopaa Q)
ce nokasea:
OT [IEHOHO- e
u_wleTo :
Y
" T C/ cTon .
(;fz‘ip(;: Hamcnere Hactpoitte  HatucHere: Hactpoiite  Hatuchere:
Ta );a I:;‘aro- HAKOMIO T CTAPT Bpeme 3a OK Bpeme 3a OK
m: ¢ Havarno. : Kpaid. :
nnsiHe. :

@ TarimepbT 3anoyBa Aa oTOPOsiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havarno.

9. N3MNOJN3BAHE HA MNMPNHALOJTEXHOCTUTE

A . yCTpoiicTBa NpoTMB NpeobpblyaHe. Bucokuart
BHUMAHME! pb6 okomno padTa NnpegoTBpaTsBa
Bx. rmasa "BesonacHocT". U3NTb3BAHETO HA FOTBApCKW CbAOBE.

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTa BanbOHaTHa OTrope yBenvyaea
6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLo ca
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Ckapal/padT:
Bkapaiite padTta mexay BoaeLute pencu Ha ono-
puTe My 1 Ce yBEPETE, Ye € C kpayeTaTa Hagony.

TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa:
Bkapatite TaBaTa mexay BogauvTe Ha OnopHuUTe
pencwm.

9.2 TepmocoHAa

TepmMocoHga- u3MepBa TemnepaTtyparta B XxpaHata.

TpsbBa Aa ce HaCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C ”?

TemnepaTypata Ha pypHaTa. TemnepaTypaTa B CbpLieBuHaTa.

3a makcumanHo noﬁpu pe3ynTtaTtu Npu rotBeHe:

CbcraBkuTe TpabBa ga ca cbe He n3nonsgaiiTe 3a Te4HM o Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa Aa octaHe
CTallHa TemnepaTtypa. ACTUS. B YMHMSATA.

9.3 HauuH Ha n3nonsBaHe: TepmocoHaa

Ctbnka 1 Bkniouete dypHara.

Ctbnka2 3aganTte yHKUMUsTa Ha 3aTOMMsIHE M ako € HeoBXxoAMMo, TemnepaTypaTa Ha dypHaTa.

Ctbnka 3 BbBenete: TepmocoHaa.

Meco, AoMalLHM NTULM 1 puba Kacepona
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MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHAa B cpefaTta Ha Me-  [ocTaBeTe Bbpxa Ha TepmMocoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
coTo unu pubara, No Bb3MOXHOCT B Hal-NnbTHaTa  kaceponarta. TepmocoHaa TpsibBa Aa e ctabunHa no Bpe-
yacT. YBeperTe ce, 4ye noHe 3/4 oT TepmocoHAa e B Me Ha nedveHe. /anonasaliTe TBbpAa CbCTaBka, 3a Aa no-

SiICTHeTO. cTturHeTe edekTa. Manonseante pbba Ha TaBaTa 3a neye-
He, 3a Aa noanpeTe CUIIMKOHOBaTa Apbxka TepmocoHaa.
BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsbBa Aa AOKOCBa ABHOTO
Ha cbAa 3a neveHe.

-

~__ )

ane_-

_
ZZ N SSRSSSSSSS

Ctbnka4  Bknioyete TepmocoHaa B rHE340TO OT NpefHaTa cTpaHa Ha dypHara.
[ncnnesT nokasBa TekyLiaTa Temnepatypa Ha: TepmocoHaa.

Ctbnka 5
/‘? — HaTWUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe TemnepaTypaTa Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.

Ctbnka 6
OK. HaTucHeTe, 3a Aa NOTBbpAMTE.
KoraTto sicTveTo JoCTUrHe HacTpoeHaTa Temneparypa, Npo3syyaBa curHan. Mimate nsbop mexay

TOBa [a cnpeTe uinv Aa NPOLbIDKATE [ja TOTBUTE, 3a Aa Ce yBepuTe, Yye XpaHara e fobpe usneve-
Ha.

Ctbnka7  V3Bagete TepmocoHAa Liencena oT rHe3foTo 1 u3BageTe ACTMeTo OT doypHaTa.
/\ BHUMAHMUE!

Mma PUCK OT U3rapAaHnd, Korato TepMOCOHﬂa Ce HaropeLin. BHumaBawiTte, ko-
raTo ro n3Baxgate OT KOHTaKTa U ro npemaxsaTe OT XpaHaTta.

10. AOMBJTHUTEJTHN ®YHKLINA

10.1 3aknouBaHe

Ta3u dyHKUMSA NpeaoTBpaTsABa criyyaiiHa npomsiHa B paboTaTa Ha ypeaa.

BknioyeTe 5, korato ypeaobt paGOTM - 3a[lafjleHOTO roTBeHe npoabvinkaBa, KOHTPOJTHUAT NaHen € 3aKIto4veH.
Bkntovete 5, korato ypeabT € U3KIHYEeH — He MOXe [ia Ce BKIMKYU, KOHTPOMHMAT NaHen e 3aknio4eH.

N

N AN
OOK - HaTUCHeTe N 3a4pbXTe, 3a OOK - HaTUCHeTe 1 3a4pbXTe, 3a

[ia BKIounTE OyHKUUsATa. [a s usKIounTe.
Mpo3ByyaBa curHan.

MoK

@ 3x 5 - NpeMunrea, KoraTo 3akn4BaHETO € BKIYeHO.
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10.2 ABTOMaTU4HO MU3KNOYBaHe

OT cbobpaxeHns 3a 6e30nacHOCT, ako (°C) O (4)
dyHKUMATa 3a HarpsiBaHe e akTVBHa U HAMaA
NPOMEHU B HACTPOWKNTE, ypeabT Le ce
U3KIMIOYN aBTOMATUYHO Crieq, onpeaeneH
nepvof oT Bpeme.

C) D @)

250 - makcumym 3

ABTOMaTUYHOTO M3KMtOYBaHe He paboTu ¢
dyHkymute: OceTnenne, TepmocoHaa,
OTnoxeH cTapT.

10.3 Oxnaxpgaly BeHTUnaTop

30-115 12.5

KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxagaLusit
120-195 8.5 BEHTUNATOP Ce BKIIOYBA aBTOMATUYHO, 3a 4a
200 - 245 55 noaabpxKa NOBbPXHOCTUTE MY XMafHU. AKO

N3KIOYMTE ypeaa, oxnaxaalmsaT
BEHTMNATOp MOXEe Aa Npoabiiku aa paboTu,
40KaTo ypeabT ce oxnaau.

11. MPEMOPBKN N CbBETU

11.1 MpenopbKu 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTta 1 BpemMeTo 3a roTBeHe B TabnuuuTe ca camo OPMEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCAT OT peLenTuTe, Kave-
CTBOTO W KONWYECTBOTO Ha U3MON3BaHUTE CbCTaBKM.

BawwusaT ypea moxe Aa neye no-pasnimyHo oT TO3W, KOiTo cTe umanu npeaun. CbeeTuTe No-AoMy nokaseat npeno-
pBbUATENHUTE HACTPOIiKM 3a TemnepaTypa, Bpeme 3a roTBeHe v nosnuusa Ha padta 3a onpeaeneHy BUAOBE Xpa-
HW.

AKO He MOXeTe Aa HamepuTe HaCTPOMKUTE 3a cneyuanHa pelenTa, NoTbpceTe NoAo6HM peuenTu.

11.2 NeyeHe ¢ BNaXxXHoOCT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
npeanoxeHunsTa B gonHarta tabnuua.

¥ = 5 I O

(°C) (MuH)
Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NneyYyeHe UnNu cbp 3a 180 2 20-30
6posi oTTUYaHe
Pyna, 9 6posi TaBa 3a NneyYyeHe Unu cbp 3a 180 2 30-40
oTTUYaHe
Muua, 3ampaseHa, ckapa 220 2 10-15
0,35 kr
Pyno TaBa 3a NeYeHe Unn cbA 3a 170 2 25-35
oTTUYaHe
BpayHun TaBa 3a NneyeHe Unu cbf 3a 175 3 25-30

OTTU4aHe
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¥ = 5k
\ uru
(°C) (MUH)

Cydne, 6 6pos KepaMU4HU paMekuHn Ha cka- 200 3 25-30
paTa

OcHoBa 3a naHauL- MeTanHa ocHoBa 3a conaH Ha 180 2 15-25

naHeH dnaH ckapaTa

TopTta ,Buktopusa® Cb[ 3a NeyeHe Ha ckapaTa 170 2 40 - 50

BapeHa puba, 0,3 kr  TaBa 3a NeyeHe Unu cbp 3a 180 3 20-25
oTTUYaHe

Lisana pn6a, 0,2 kr TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 180 3 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TuraH 3a nuua Ha ckaparta 180 3 25-30

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe Unu cbp 3a 200 3 35-45
oTTUYaHe

Wawnwmk (wuwye), TaBa 3a NneyveHe Unu cbp 3a 200 3 25-30

0,5 kr oTTUYaHe

BucksuTku, 16 6pos TaBa 3a Ne4YeHe Unn cba 3a 180 2 20-30
oTTUYaHe

MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a neyYeHe uUnu cbp 3a 180 2 25-35

6pos oTTU4aHe

MbduHu, 12 6post TaBa 3a NneyeHe Unu cbf 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

ConeHu bucksuTti, 20 TaBa 3a NeyeHe Unu cba 3a 180 2 25-30

6pos oTTUYaHe

BuckBuTM OT neko Te-  TaBa 3a NeYeHe Unu cbp 3a 150 2 25-35

cTo, 20 6post OTTUYaHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NeyYeHe Unn cbA 3a 170 2 20 -30
oTThYaHe

3eneHyyun, BapeHn,  TaBa 3a NeyveHe unu cbp 3a 180 3 35-45

0,4 kr oTTU4aHe

BereTtapuaHcku om- TWraH 3a nNuua Ha ckapara 200 3 25-30

net

CpeanseMHOMOPCKM  TaBa 3a NeyeHe Unu cbp 3a 180 4 25-30

3enenyyum, 0,7 kr

OTTn4aHe

11.3 MNMeyeHe ¢ BNaXHOCT - NpenopbYMUTESNIHU aKkcecoapu

M3nonsBalite TbMHU, HeoTpassBalm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot

CBETNNTE N OTpaXXaTesqiHh CbaoBe.
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TaBa 3a nuua

CbnA 3a nevyeHe

Kynuuku 3a neye-

He

MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH

TBMHW, HeoTpasaBaLLmn
28 cm anameTbp

TBMHW, HeOTpasaBaLLmn
26 cm anameTbp

KepamunyeH mate-
pvan
8 cm gnameTsp, 5

Cm BUCOYMHA

TbMHW, HEOTpa3sBaLLm
28 cm anameTbp

11.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a
M3NUTBALLM UHCTUTYLIMN.

VHdopmaumsa 3a nsnutealym nadopatopum
ManuTtBaHus cwrinacHo IEC 60350-1.

a=m
¥ 8 = E @
\ L
(°C) (MuUH)
Manku keli- TpaguumoHHo TaBa3ane- 3 170 20-35 -
kose 20 neyeHe YeHe
6posi/Tabna
Manku keli- [opeLy Bb3- TaBasane- 3 150 - 160 20-35 -
koBe 20 OyX/BEHTUNUP  YeHe
6posi/Tabna
Manku kein- [opeLy Bb3- TaBasane- 2wn4 150 - 160 20-35 -
kose 20 DyX/BEHTUNMP  YeHe
6posi/Tabna
Ab6bnkos TpaguuymonHo  Ckapal/padt 2 180 70-90 -
nan, 2 TaBu neveHe
@20 cm
A6bnkoB [opeLy Bb3- Ckapa/padpt 2 160 70-90 -
nan, 2 TaBu Ayx/BeHTUNUp
@20 cm
Manguwna- TpaguumoHHo Ckapa/pacdpTt 2 170 40 - 50 3arpeiiTe npeaapu-
HOBa TOpTa neYyeHe TenHo dypHata 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, dhopma
3a kevik @
26 cm
Manguwna- [opeLy Bb3- Ckapa/pacpt 2 160 40 -50 3arpeiiTe npegsapu-
HoBa TopTa AyXx/BEHTUNIUP TenHo dypHara 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, popma
3a kelk J
26 cm
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l—]
‘/ —_ ~ « E
\ C] oru
(°C) (MuH)
Manguwna- opely Bb3- Ckapa/pacdt 2wn4 160 40 - 60 3arpeiiTe npeaBapu-
HoBa TopTa AyX/BEHTUNIUP TenHo dypHara 3a 10
6e3 masHu- MUH.
Ha, hopma
3a kelik @
26 cm
MacneHkn  [opely Bb3- TaBa3ane- 3 140 - 150 20-40 -
OyX/BEHTUNMP  YeHe
MacneHkn  opeLy Bb3- TaBasane- 2wun4 140 - 150 25-45 -
OyX/BEHTUNMP  YeHe
Macnenkn  TpaguuymonHo TaBa3sane- 3 140 - 150 25-45 -
neyeHe YeHe
Toct,4-6 Tpun Ckapa/padt 4 Makc. 1-5 3arpeiTe npegsapu-
6post TenHo dypHara 3a 10
MWH.
Byprep ot pun Ckapa/padt, 4 Makc. 20-30 MocTaBeTe ckapaTa
rosexzo, 6 TaBa 3a oT- Ha YeTBbPTOTO HUBO U
6pos, 0.6 kr uexgaHe TaBara 3a oTuexaaHe
Ha TPETOTO HWUBO Ha
dypHaTta. O6bpHeTe
SICTMETO Ha NONOoBUHA-
Ta BpEMe 3a roTBEHE.
3arpeiite npeasapu-
TenHo gypHata 3a 10
MWH.
/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmasa "be3onacHocTt".
12.1 BenexKkn OTHOCHO NMOYNCTBaHETO
< MouncTBaNTe NpegHaTa YacT Ha ypeaa camo ¢ MUKpoMOBbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga U Mek

noyuncTealy npenapart.

M3nonsBaiiTe nouncTBaLl pa3TBop, 3a Aa NOYUCTUTE METANMHWUTE NOBBLPXHOCTU.

MouuncTeTe neTHaTa ¢ nek novucTealy npenapart.

MpenapaTtu 3a
noyncreaHe
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¢_ MouuncTBaiiTe BLTPELLHOCTTA cref Besika ynoTpeba. HaTpynBaHus Ha MasHWUHU unv gpyrv
[—] ocTaTbLyW MoraT Aa Aosefart Ao noxap.

D B ypena nnu no cTeknata Ha BpaTMykata Moxe Aa KoHAeH3vpa Bnara. 3a Aa Hamanute
KOHZEH3UpaHeTo, ocTaBeTe ypeda Aa pabotu 10 MuHyTH npeau rotBeHe. He cbxpaHsiBaiiTe
BcekugHesHa  XPaHa B ypena 3a noseye ot 20 muHyTK. MNoacywaBaniTe BbTPELUHOCTTa CaMo C MUKPOU-
ynotpe6a 6bpHa Kbpna crnep Bcska ynotpeba.

by MouuncTBaiiTe akcecoapute, cnea BCSAKO NON3BaHe W M ocTaBsalTe Aa M3cbxHaT. M3nons-
<+, BaiiTe camo MUKponGbpHa Kbpna Cc Tonna Boda U Mek noyMcTBaly npenapat. He noun-
W CTBaiiTe akcecoapuTte B CbAoMUsINHaTa

He nouuctBalite He3anensalyuTe akcecoapu ¢ abpas1BHO NOYUCTBALLO CPeACTBO UMK

npeameTu ¢ octpu prbose.
Axcecoapu pen pup

12.2 Kak ce nounctBa: BbTpeluHa
yacT Ha chypHaTa

MouucTeTe peneda Ha BbTPELIHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHUTE OCcTaTbLM OT BapOBUK creq
roTBeHe C napa.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Haneiite: 250 mn 650 ouet B pene-  OcTaBeTe oueTa Aa pa3TBOpM ocTa-  M3uucTeTe BbTPELUHOCTTa C Tonna
a Ha BbTPELUHOCTTa Ha bypHaTa.  TbYHMS BApOBMWK Ha CTallHa Temne-  BoAa M Meka Kbpna.

M3nonsgaiite makcumym 6% ouet paTypa 3a 30 MUHYTW.

6e3 nobasku.

3a dyHkuumaTa: SteamBake nouncTeante dypHaTta Ha Bceku 5-10 umkbna Ha rotBeHe.

12.3 HaunH Ha oTcTpaHsABaHe:
Onopwu Ha ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTute dypHaTta.

Ctbnka 1 WaknioveTe dypHaTa u n3vakariTe ga

N3CTUHE. ‘ H:

CTtbnka 2 VMsgbpnarite npegHarta yacT Ha ono-
pvTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4yHaTa cTe-
Ha.
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Ctbnka 3

WMapbpnaiiTe 3agHaTa YacT Ha Hocava
Ha padTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl
n3Bagere.

Ctbnka 4

MocTaBeTe HocaunTe Ha pelueTkaTta B
obpaTHa nocrnenoBaTenHoCT.
3apgbpxawute WudToBe Ha TENECKO-
nMYHMTE BoAaum Tpsbea Aa coyaT Ha-
npea.

|

12.4 HauymH Ha usnons3BaHe:
MuponuTUYHO NoYNCTBaHe

Mouncrtete dypHaTta ¢ MuponnTuyHo
noYncTBaHe.

/\ BHUMAHMUE!

Vima puck oT narapsHums.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO B CbLUMSA LWKad MMa MOHTUPAHN
Opyrv ypeau, He r1 n3nonspamnTe
eHOBpPEMeHHO ¢ Ta3u dyHKuus. ToBa
MOXe [a NpuYvHM noBpeaa Ha dypHaTa.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

M3kntoveTe dypHaTa u nava-

KanTe Aa U3CTUHe.

OTcTpaHeTe BCUYKK akcecoapu.

MouuncteTe noaa Ha pypHaTa u Bb-
TPELLHOTO CTBLKIIO Ha BpaTaTa ¢ Tonna
BOAa, MeKa Kbpna 1 yMepeH noyu-
cTBaLl npenapar.

MuponuTUyHo noYyncTBaHe

Ctbnka 1 rm/
Bnearte B meHioTO: MNouncteaHe mf .
Onuusa BpemeTpaeHe
C1 - Ileko nounctBaHe 1h
C2 - HopmanHo nouncTeaHe 1 h 30 min
C3 - LianocTHo nouncteaHe 2 h 30 min
Ctbnka 2 OK
— HaTWUCHeTe, 3a Aa n3bepeTe Nporpamara 3a NoYMcTBaHe.
Ctbnka 3 OK
— HaTUCHeTe, 3a Aa 3ano4yHeTe NOYUCTBAHETO.
Ctbnka 4 Cnep nouyncTBaHe 3aBbpTeTe Ktoya 3a PyHKUMMTE 3a 3aTONMAHE Ha U3KIoYe-

Ha no3uyua.

@KOFaTO NOYNCTBAHETO 3arno4yHe, BpataTta Ha d)ypHaTa ce 3akmnoyBa 1 namnuykara e usknoyeHa. [lokato Bpa-

TaTa ce OTKI4YU, AUCnneaAT nokasea: .

Korato uncreHeto NMPUKNKYn:

M3kntoveTe dypHaTa 1 navakan-
Te a U3CTUHe.

M3umncTeTe BLTPELIHOCTTA C Meka
Kbpra.

[MpemaxHeTe ocTaTbka OT AbHOTO Ha
BbTPELLUHOCTTA.
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12.5 HanomMHsiHe 3a no4YncTBaHe

CDypHa'ra Bu HanomH#A Kora ga s NoYUCTUTE C NMUPOJSIMTUYHO NOYUCTBAHE.

3a Aa usknunTe HanoMHsIHeTo, BrneaTte B MeHto 1 13-

rrrr/ MuUra Ha ekpaHa 3a 5 CeKyHOu crie BCAKO roTBeHe. 6epeTe HaCTpOVIKVI, HanoMHsiHe 33 NounCTBaHe.

12.6 Kak pa npemaxHeTe u uHctanuparte: Bpatunuka

BpaTtuykaTa Ha cpypHaTa uma Tpu CTbkieHn naHena. MoxeTe ga ceanute BpaTuykara Ha
dypHaTa 1 BbTPELLHNTE CTBbKINEHN NaHenwu, 3a Aaa rv nouncture. NpoyeTete UHCTPyKUUUTE
JV3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha BpaTuykaTta”, npeav Aa BaguTe CTbKIEHUTE NaHenu.

/\ MPEQYNPEXOEHWE!
He n3nonaeainte ypHaTa 6€3 CTbKNeHUTe NaHenu.

Ctbnka1  OTBOpeTe fokpal BpaTMykaTta 1 XxBaHeTe
nBeTe I NaHTu.

CTbnka 2 MoBaurHeTe 1 usgbpnarite noctoBeTe, 4O-
KaTo LipakHaT.

Ctbnka 3  3aTBOpeTe BpaTaTa Ha oypHaTa Hanonosu-
Ha, 40 MbPBOTO BL3MOXHO MONIOXeHne 3a
otBapsiHe. Crieq ToBa NoBAWrHeTe 1 Apbii-
HeTe BpaTUykaTa, 3a Aa s U3BaguTe OT rHe-
300TO.

Ctbnka4 [locTaBeTe BpaTata BbpXy Meka Kbpra Bbp-
Xy cTabunHa noBbPXHOCT.
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Ctbnka 5  XBaHeTe pamkaTta B ropHaTa 4YacT Ha BpaTa-
Ta (B) oT ABeTe 1 CTpaHU 1 HAaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa ocBOGOANTE €3UYETO.

Ctbnka 6 VsgbpnaiiTe pamkaTa Ha BpaTMykata KbM
cebe cu, 3a Aa 9 ussaauTe.

Ctbnka7  [pbXTe CTbKNEHWUTE NaHenu Ha Bpatuykata
3a ropHarta UM 4acT ¥ BHUMATENHO v 13-
ObpnariTe egvH No eavH. 3anoyvHeTte ot rop-
HWsi NaHen. YBepeTe ce, Ye CTHKI0TO ce
NiTb3ra HaMbIIHO MO NOANOPUTE.

Ctbnka 8 [MouyuncTeTe CTbKNEHUTE NAaHeNu ¢ Boga u canyH. I'Iop,cyLueTe CTBbKIIEHWUTE NaHenun BHUMaTenHo. He
noyucTBaiTe CTbKNEeHNTe NaHenm B CbAOMUAIHA MaLUUHa.

Ctbnka 9 Cnep nouncTBaHe MOHTUpaWTe CTbKNEHUTE NaHeny n BpatuykaTta Ha dypHara.

AKoO BpaTtaTta e MOHTUpaHa NpaBuHo, Npu 3aTBapsiHe Ha NTOCTOBETE Lie YyeTe LipakBaHe.

YBepeTe ce, Ye cTe NocTaBunMn 06paTHO CTbKNEHNTE
naHenu (A n B) B npaBunHata nocnenoBaTenHocT. A B
lMposepeTe 3a cMMBON / MapKMpOBKa Ha cTpaHaTta Ha
CTbKIEHUs MaHen, BCEKN OT CTbKIEHNTe NaHenm ns-
rnexaa pasfnnyHo 3a ynecHeHve Ha pasrnobsaBaHeTo
1 crnobsiBaHeTo.

Mpwv NnpaBuneH MOHTaxX rapHUTypaTa Ha BpaTtaTta
Lypakea.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTUPANN CPEeAHUS CTBKMEH na- .
Hen NpaBuWITHO B rHe3gara.
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12.7 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna BuHaru gpbxTe xanoreHHarta fiamna ¢ kbpna,

3a [la NpefoTBpaTUTe U3rapsiHeTo Ha

/\ BHUMAHMUE! ocTaTbyHaTa MasHWHa BbpXy namnara.

OnacHocT oT TOKOB yaap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

lNMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3

MsknioveTe dypHaTa. N3vakaiite,  M3knioyeTe dypHaTa oT enekTpude-  [ocTaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okato dypHaTa UsctuHe. ckaTa Mpexa. HOTO Ha dpypHaTa.

3agHa namna

Ctbnka1  3aBbpTeTe CTbKNEHWS Kanak, 3a Aa ro u3sagure.

Ctbnka2  [loyucTeTe CTbKNEHUS Kamnak.

Ctbnka3  CwmeHeTe KpyLuKaTa C NoAXoAsLa KpyLUKa, ycTo4mBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
Ctbnka4  [locTaBeTe CTbKIEHUS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a CllyyqauTe, KouTo nuncear B Ta6n|/|uaTa, MOJIA, CBBbPXETE Ce C OTOPU3NpaH CepBunas.

YPeALT He Cce BKrnio4Ba Unu He Harpsiea

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

He moxeTe fa akTuBMpate wnv aa paboTtute c ypeaa.  YpenbT e NpaBUriHO CBbp3aH KbM eriekTpo3axpaHsaHe.

YpeabT He Harpsiea. ABTOMaTUYHOTO M3KIIOYBAHE € AeaKTUBUPaHO.
YpeabT He HarpsiBa. BpaTuykaTa Ha ypena e 3aTBopeHa.

YpeabT He Harpsiea. MpennasvTensit He e U3ropsin.

YpeabT He Harpsiea. 3aknioyBaHeTo e U3KIIYEHO.

KomnoHeHTn

MpoGnem MpoBepeTe aanm...

JlamnuykaTta e usknioyeHa. MeyeHe ¢ BNaXHOCT - € BKIOYeHa.
Jlamnuykarta He paboTu. INamnuykara e nsropsina.
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KomnoHeHTn

TepmocoHaa He paboTu.

LLlencensT Ha TepmocoHAaa e U3LUANo BKapaH B rHe3fo-
To.

KopoBe 3a rpeluka

Ha gucnnes ce nokasBa...

MpoBepeTe aanw...

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa OT rHe3[oTo.

Err C3 Bpatata Ha ypeaa e 3aTBOpeHa unu 3akntoyankara He
€ noBpeaeHa.

Err F102 BpatunykaTa Ha ypeaa e 3aTBopeHa.

Err F102 3akntovankaTta Ha Bpartarta He e noBpeaeHa.

00:00 Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agaiTe yac oT

AeHOoHoLueTo.

Ako gucnneaT nokassa Ko ¢ rpeLuka, KOMTO He e ynomeHart B HactodllaTta TaGJ‘IVILl'a, U3KNw4eTe npeanasnuTena n
cnep ToBa ro BKnw4yeTe HaHOBO, 3a Aa pecTtapTyparte ypeaa. AKO KOABT C rpeLuka ce nosisBn 0THOBO, oﬁ'preTe

ce KbM OTOPU3NPaH CEPBU3EH LiEHTbP.

MounctBaHe

Mpo6nem

MpoBepeTe aanm...

Bogara n3tnya oT BbTPELIHOTO OTAENEeHMe.

Vma npekaneHo MHOro Boga BbB BbTPELIHOTO oTAene-
HUe.

13.2 [1aHHKM 3a CepBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe Aa HamepuTe peLleHre Ha
npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM
TbproeeLa Cu Unu KbM YmbIHOMOLLIEH
CEPBU3EH LEHTBP.

[aHHuTe, Heobxoammm 3a CepBU3HUA

LIeHTBbP, Ca NocoYeHN Ha TabernkaTa ¢ AaHHu.

®upmeHaTa Tabenka ¢ JaHHU ce Hamupa Ha
npegHaTa YyacT Ha BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

14. TEXHNYECKN OAHHN

14.1 TexHU4YeCKU OaHHU

He oTcTpaHsiBaiiTe mpmeHaTa Tabenka c
OaHHWU OT BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbuBame Bu ga 3anuviuete gaHHUTE
TYK:

Mopen (MOD.)

Howmep Ha npoaykT (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

BonTax

220-240V

YecToTa

50 - 60 Hz
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15. EHEPTMNMHA E®EKTUBHOCT

15.1 UHhbopmauma 3a npoaykTa n MHpopMaLMOHEH JIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekoausanH U eHeprumHoO eTuKeTUpaHe

Mme Ha gocTaBymk Electrolux
EODG6P77X 949499846
VaeHTndukaums Ha mogena EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
MHpekc Ha eHepruiiHa ecpekTMBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiiHa edekTMBHOCT A+

KOHCyMaLLVIﬂ Ha eHeprua npu ctTaH4apTHO HaTtoBapBaHe, KOHBEH-

LiMoHaneH pexmm

0.93 kWh/unkbn

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, (hopcu-

paH pexum Ha BeHTunatopa

0.69 kWh/unkbn

Bpoit kyxuHn

1

TonnuHEH N3TOYHUK Enektpuyectso
Cwuna Ha 3ByKka 72n
Tun dypHa BrpageHa dypHa
EODG6P77X 33.0 kr
Maca EOD6P77Z 33.0 kr
KODDP77X 32.8 kr

IEC/EN 60350-1 - lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanaszonu, pypHu, cypHU Ha napa v rpunose -

HauynHun 3a namepsaHe Ha edpekTMBHOCTTA.

15.2 EHeprocnectaBalla

YpeObT cbabpka (yHKLMM, KOUTO BU
no3BornsiBaT Aa MKOHOMUCBATE eHeprus
npu exxeaHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeda e
3aTBOpEHa, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsTe BpaTata TBbPAE YECTO MO BpemMe
Ha roTBeHe. MNogabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Jobpe
hMKCMpaHo B CBOSITA NO3NLUS.

V3nonaBsarvite MeTanHu roTBapcku CbaoBe, 3a
na nopgobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsiante
dypHaTa, npeaun rotBeHe.

KoraTo npuroTBsiTe HAKOMKO SICTUS
HaBeLHbX, CBEXOaWTe MHTepBanuTe Mexay
rOTBEHETO MM [0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTMNaTop

[Mpy BB3MOXHOCT n3nonseavte pyHKUUMTE
3a roTBeHe C BeHTUnaTop, 3a Aa necrute
eneKTpoeHeprusi.

OcTtaTb4Ha TONNMHa

BeHTUNaTopbT M Namnuykarta npoabimkasaTt
na pabotar. KoraTo uskniounte ypeaa,
eKpaHbT Nokassa ocTaTbyHaTa TOMnMHa.
MoxeTe Aa usnonasare Tasu TONNMHa, 3a Aa
ObpXKUTE XpaHaTa Tonna.

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MWHYTUW, HAManeTe TemnepaTypara Ha ypeaa
A0 MuHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa ToNnMHa BbTpe B
ypeda e npofgbiku Aa roTsu.
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M3nonaBaiTe ocTaTbyHaTa TOMNMHA, 3a Aa
3aTonnaTe Apyru XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HUckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpovika, 3a Aa u3nosnssaTe
ocTaTbyHaTa TONvHa 1 Aa nogabpxare
acTuata Tonnu. MHamkaTopsT 3a ocTaTbyHa
TOMNUHA UNK TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha
avcnnes.

FoTBeHe ¢ U3KNYeHa namnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roTBeHe. BkntoyBarite a9 camo, korato umare
Hy>XOa OT Hesl.

16. CTPYKTYPA HA MEHIKOTO
16.1 MeHro

MeyeHe c BnaxHoCT
PyHkUMs, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTto usnonseaTte tasu yHKUMUS, namnaTa
aBTOMaTUYHO ce u3kntoysa cnep 30 cekyHaw.
Moxe fa BknounTe namnuykata OTHOBO, HO
TOBa AeNCTBUE LLie HamarnM 04akBaHOTO
eHeprocnecTtaBaHe.

Ctbnka 1 Ctbnka 2

Ctbnka 3

Ctbnka 4 Ctbnka 5

Q

Q‘ e

Q\

R
E - n3beperte, 3a

na enesete B Me-
HIO. Ta U HaTUCHeTe OK.

W3bepeTe onuusta
oT MeHto cTpykTypa-

M36epeTe HacTpoii- OK_ HaTucHeTe, 3a HacTpolite cToiiHoCT-
KaTa.

Aa noTBbpanTe Ha-

M Ta u Hatucrere OK.
cTpoiikara.

3aBbpTeTe KOMYeTo 3a (hyHKUMUTE 3a 3arpsiBaHe B M3KMoYeHa noavums, 3a aa nanesete ot MeHto.

MeHto cTpyKTypa
MomoL, npu rotBeHe \/\& MouncTBaHe rrrr/ HacTpoiikn {c}}
HacTpowku
01 Yac oT geHoHowmeTo MpomsHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3BYK Ha ByToHUTE 1 - buin 04 Cuna Ha 3ByK. curHan 1-4
2 - Wpak
3 - VskntoueH
3BYK
05 TepmocoHaa [encteme 1 - Anapma n 06 Bposu Bkn. / U3kn.
cTon
2 - Anapma
07 OcseTnexune Bkn. / U3kn. 08 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / U3kn.
09 HanomHsiHe 3a nouncteaHe Bkn. / Uskn. 10  [emo pexum AKTUBMpALL, KOA:
2468
11 CodtyepHa Bepcusi MpoBepka 12 3aHynsiBaHe Ha HacTpoi- [a/He

Knte
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17. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuuknuparite maTepnannte cbC cumBona

L/:X [NocTaBsanTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a pPeLMKNMPaAHETO NM.
[MomorHeTe 3a onasBaHeToO Ha OKonHaTa
cpeda v YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
PEUUKNMpaHETo Ha oTnagbum OT
€neKTPUYECKnN 1 enekTpoHHN ypeaun. He

U3XBBLPNSNTE YypeauTe, 03Ha4YeHn CbC

cumBonal :E 3aegHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnm ce o6bpHETe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxba.
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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

G Accedeix a consells d'Us, catalegs, instruccions de resolucié de problemes o
@ informacio sobre servei i reparacions a electrolux.com/support

H gectrox Per obtenir més receptes, consells o resolucio de problemes, descarrega’t
X I'aplicacid6 My Electrolux Kitchen.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Subjecte a canvis sense preavis.
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar 'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesio que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
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aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de 'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anysi les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si l'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest Us no superi els nivells
(mitjans) d'us doméstic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substitucio del cable
nomeés poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu I'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill eléctric.
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AVIS: Comproveu que 'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues electriques.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.

Utilitzeu unicament el sensor d’aliments (sensor de
temperatura interna) recomanat per a I'aparell.

Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets
laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta
en ordre invers.

No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.

No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors
metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.
Abans de la neteja pirolitica, retireu tots els accessoris i els
diposits/vessaments de la cavitat de I'aparell.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacié » Mantingueu la distancia minima en relacio

amb els altres aparells i unitats.

/\ Avis! » Abans de muntar 'aparell, comproveu que

La installacié d’aquest aparell han d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

* Retireu tot 'embalatge de l'aparell.

* No installeu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

» Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.

* Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa

la porta de I'aparell s’obre sense
problemes.

L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléctric.

Algada minima de la cavitat 590 (600) mm

(algada minima a sota la

taula de treball)

molt. Feu servir sempre guants de Amplada de la cavitat 560 mm

segyretat i calgat taPat. . Fondaria de la cavitat 550 (550) mm
* No intenteu moure I'aparell tirant del

manec. Algada de la part frontal de 594 mm

» Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.
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Algcada de la part posterior 576 mm
de l'aparell

Amplada de la part frontal 595 mm
de l'aparell

Amplada de la part del dar- 559 mm
rere de l'aparell

Fondaria de I'aparell 569 mm
Fondaria d'encastatge de 548 mm
I'aparell

Fondaria amb la porta 1022 mm
oberta

Espai minim de ventilacio 560x20 mm
Espai minim de ventilacié a

la part posterior, a sota

Llargada del cable d'ali- 1500 mm
mentacio. El cable és I'ex-

trem dret del darrere de I'a-

parell

Cargols d'instal-lacio 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

* Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.

» L'aparell ha d'estar connectat a terra.

» Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.

» Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

* No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

» Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucié del
cable d'alimentacio I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

* No deixeu que el cable d'alimentacioé toqui
o entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

» Totes les peces que asseguren la
proteccié contra descarregues electriques
de components aillats i amb corrent s'han

de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

* Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

« Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti l'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacié per
desconnectar l'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

« Lainstal-lacié electrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

* Tanqueu completament la porta de
I'aparell abans d'endollar-lo a la presa de
corrent.

* Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

Tipus de cables de recanvi o utilitzables a
la instal-lacié d’Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 V\V-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per saber la seccié del cable a utilitzar,
vegeu la poténcia total indicada a la placa de
caracteristiques. També podeu consultar la
taula:

Poténcia total (W) Seccio del cable

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

El cable a terra (cable verd/groc) ha de ser
2 cm més llarg que els cables neutres de
fase marr6 i blau.
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2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
electriques o explosio.

No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

Desactiveu I'aparell després de cada Us.
Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

No apliqueu pressio a la porta oberta.

No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

Obriu la porta de I'aparell amb cura. L’Us
d’ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.

No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb I'aparell quan obriu
la porta.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de I'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

Per evitar danys o decoloracions a

I'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de l'aparell.

— no cobriu la base interior de l'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccid.

— aneu amb compte quan retireu o
installeu els accessoris.

El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.
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Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.
Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

Si I'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plafo del
moble fins que 'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.

2.4 Cura i neteja

/\ AVis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.

Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable
de I'endoll.

Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assisténcia autoritzat.

Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

Netegeu l'aparell regularment per evitar el
deteriorament del material de la
superficie.

Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 Neteja pirolitica

/\ Avis!

Risc de lesions/incendi/emissions
quimiques (fums) en mode pirolitic.




» Abans de fer anar la neteja pirolitica i el
preescalfament inicial, elimineu de la
cavitat del forn:

— qualsevol excés de residus de menjar
i esquitxos/acumulacions d’oli o greix;

— qualsevol objecte amovible
(prestatges, baranes laterals, etc., que
venen amb I'aparell), particularment
estris antiadherents, olles, paelles,
safates, recipients, etc.;

* Llegiu atentament totes les instruccions
per a la neteja pirolitica.

» Mantingueu els infants allunyats de
I'aparell mentre s’estigui duent a terme la
neteja pirolitica. L’aparell s’escalfa molt i
les reixetes de refrigeracio frontals
alliberen aire calent.

* La neteja pirolitica és un procés a alta
temperatura que pot deixar anar fums dels
residus del menjar i dels materials de
fabricacio, aixi que s’aconsella als
consumidors que:

— comptin amb una bona ventilacio
durant i després de cada neteja
pirolitica;

— comptin amb una bona ventilacio
durant i després del preescalfament
inicial.

* No vesseu o aboqueu aigua a la porta del
forn durant i després de la neteja pirolitica
per evitar danyar els plafons de vidre.

» Els fums alliberats per qualsevol forn
pirolitic/residus de cocci6 segons es
descriu anteriorment no s6n nocius per a
les persones, inclosos els infants ni les
persones amb afeccions de salut.

» Mantingueu allunyades les mascotes de
I'aparell durant i després de la neteja
pirolitica i el preescalfament inicial. Els
animals petits (especialment els ocells i
els reptils) poden ser molt sensibles als
canvis de temperatura i a les emissions de
fums.

» Les superficies antiadherents dels
diversos estris de cuina es poden fer
malbé per I'alta temperatura de la neteja

3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

pirolitica de qualsevol forn pirolitic i ser
també una font de fums nocius de baixa
intensitat.

2.6 ll-luminacio interior

/\ Avis!
Risc de descarregues electriques.

* Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomestics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions doméstiques.

* Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiéncia energeética de classe G.

* Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.7 Manteniment i reparacié

e Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
« Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.8 Eliminacio

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

« Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

« Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.

« Talleu el cable d'alimentacié arran de
I'aparell i tireu-lo.

« Retireu la fixacié de seguretat de la porta
per evitar que els infants o animals quedin
atrapats en I'aparell.
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3.1 Instal-lacio a

uv 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

72

(mm)

(mm)

CATALA




3.2 Assegurar el forn al moble

4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Visi6 general

Tauler de control
Botd per a les funcions d'escalfament

Lo albo
=7
O] = oo

Hé Hﬂ&
EEEORNCEOENE

=
\il7/
2k
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4.2 Accessoris

Graella metal-lica

Per a estris de cuina, motlles de
pastissos, rostits.

Safata de pastisseria

Per a pastissos i galetes.
Graella/safata per a rostir

Per fornejar i rostir o com a cassola per
recollir greix.

Pantalla

Regulador

Element d’escalfament

Socol del sensor d'aliments

Llum

Ventilador

Buit d'encastament

Suport de prestatge, desmuntable
Posicions del prestatge

Sensor d'aliments

Per mesurar la coccié del menjar.
Guies telescopiques

Amb els corredors telescopics es pot
posar i treure els prestatges més
facilment.

CATALA

73



5. TAULER DE CONTROL

5.1 Botons retractils

Per fer servir I'aparell, premeu el selector. El
selector surt.

5.2 Visio6 general del tauler de
control

Seleccioneu una funcié d’escalfament per
engegar I'aparell. Gireu el selector de les

funcions d’escalfament fins a la posicio
d’apagat (OFF) per apagar I'aparell.

O 'S

N

Vol oK

Temporitzador Escalfament rapid

Llum Sensor d'aliments

Confirmeu els ajustos

5.3 Pantalla

ngsmm ym/ @

sToP

Mostrar amb les funcions de tecla.

Indicadors de pantalla

Indicadors basics

@ ¥

Bloqueig Cocci6 assistida

>>

Escalfament rapid

wl S

Neteja Configuracio

Indicadors del temporitzador

= &

Comptador de minuts Hora de finalitzacio

S o

Temporitzador Temporitzador

Barra de progrés: per a la temperatura o el
temps. La barra és totalment vermella si I'aparell
arriba a la temperatura programada.

Indicador de coccié al vapor

Sensor d'aliments indicador

6. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.
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6.1 Neteja inicial

Abans del primer us, netegeu I’aparell en buit i ajusteu I’hora:

= ()
= - —
1 W j 00:00

Establiu el temps. Premeu OK.

6.2 Preescalfament inicial
Preescalfeu el forn buit abans del primer Us.

Pas 1 Retireu tots els accessoris i les graelles de suport laterals extraibles del forn.

Pas 2 . "
as Ajusteu la temperatura maxima de la funcio: |Z|

Deixeu el forn en marxa durant 1 h.

P
as 3 Ajusteu la temperatura maxima de la funcié: .

Deixeu el forn en marxa durant 15 min.

@ El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s’escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben ventilada.

7. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Com ajustar: Funcions d'escalfament

Pas 1 Gireu el selector de les funcions d'escalfament i seleccioneu una funcié.

Pas 2 Gireu el dial de control per ajustar la temperatura.

>»
R : mantingueu-lo premut per activar la funcié: Escalfament rapid. Disponible en algunes de les funcions de
forn.

Coccio al vapor

Assegureu-vos que el forn estigui fred.

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4
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Cocci6 al vapor

N (O
Q Q Preescalfeu el forn buit

durant 10 minuts per
crear humitat.
Poseu aliments al forn.

Ompliu la cavitat d'encastament amb aigua :I'rleu la funci6 Seleccioneu la
d'escalfament de

de l'aixeta. temperatura.
vapor.

@ La capacitat maxima de la cavitat repujada és de 250 ml. No torneu a omplir la cavitat repujada durant la
coccio, ni si el forn és calent.

Quan la cocci6 al vapor s’acaba:

Pas 1 Pas 2 Pas 3

Gireu el selector de les funcions
d’escalfament fins a la posici¢ d’a-
pagat (OFF) per apagar el forn.

Assegureu-vos que el forn estigui
fred. Traieu l'aigua restant de la
cavitat repujada.

Obriu la porta amb compte. La humitat
despresa pot provocar cremades.

7.2 Funcions d'escalfament

Funci6 d’escalfa- Aplicacié
ment
Per coure al forn en un maxim de tres nivells al mateix temps i deshidratar ali-
@ ments. Reduiu la temperatura entre 20 i 40 °C menys que per a Cocci6é convencio-
nal.
Aire calent

— Per coure al forn i rostir aliments en un sol nivell.

Cocci6 convencional

Per humitejar durant la coccié. Per aconseguir el color adequat i crosta durant la coc-
C\(|7J cié. Per fer els aliments més sucosos en reescalfar-los. Per conservar fruita o verdu-
res.
SteamBake
@ Per fer pizza. Per daurar bastant i per a bases cruixents.

Funci6 pizza

Per fer pastissos amb base cruixent i conservar aliments.

Calor inferior

v Per coure menjar preparat cruixent, p. ex., patates fregides, grills de patata i rotlles de
>X< primavera.

Aliments congelats

76 CATALA



Funcio6 d’escalfa- Aplicacié

N

6|

Cocci6 amb ventilacié

Aquesta funcié esta dissenyada per estalviar energia durant la coccié. Quan la feu
servir, la temperatura dins I'aparell pot ser diferent de la que heu establert. Aprofita
I'escalfor residual. Es pot reduir la poténcia. Per a més informacid, vegeu el capitol
"Us diari", Notes a: Coccié amb ventilacio.

Per fer al grill trossos prims de menjar i per torrar pa.

Graella turbo

Ao ad

Grill

e Per rostir trossos grossos de carn o aviram amb ossos en un sol nivell. Per gratinar o
Y daurar.

Menu

Per entrar al menu: Coccié assistida, Neteja, Configuracio.

7.3 Notes sobre: Cocciéo amb
ventilacié

Aquesta funcio s’utilitzava per complir amb la
classe d’eficiencia energetica i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcio no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiencia energetica possible.

7.4 Com ajustar: Coccio assistida

Quan feu servir aquesta funcio, el llum
s’apaga automaticament després de 30
segons.

Per consultar les instruccions de coccio,
vegeu el capitol «Consells i trucs», Coccio
amb ventilacié. Per obtenir recomanacions
generals d’estalvi d’energia, consulteu el
capitol «Eficiéncia energetica», Estalvi
d’energia.

Cada plat d'aquest submenu té una funcié i temperatura d’escalfor recomanades. Feu servir la
funcié per preparar un plat més rapidament amb els ajustos per defecte. Podeu canviar la
temperatura en qualsevol moment durant la coccio.

Quan la funcié acaba el seu temps, comproveu si el menjar esta a punt.

Per a alguns plats també podeu cuinar amb:

El grau de cocci6 d’un plat:

« Sensor d'aliments * Poc fet
* Mig
« Ben cuit
Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4
N
\ \ \ =~
R R R @
E \/\f« P1-P... oK
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Entreu al menu.

Seleccioneu Cocci6 assis-
tida. Premeu OK.

Poseu el plat dins el forn.

i OK
Trieu el plat. Premeu : Confirmeu els ajustos.

7.5 Coccio assistida

Llegenda

Llegenda

Sensor d'aliments disponible. Poseu el
Sensor d'alimentsa la part més gruixuda
del plat.

L’aparell s’apaga quan el Sensor d'ali-
ments arriba a la temperatura programa-
da.

La quantitat d’aigua de la funcié de vapor.

L)

Preescalfeu I'aparell abans de comencar
la coccid.

[

Nivell dels prestatges.

=

Plat Pes

Nivell dels prestatges / Accessori

P1 Rosbif, poc fet /? B
_ 1-15kg;4-5cm 2; safata de forn
P2 Rosbif, al punt peces gruixudes Egegill’lalaachIrln uns minuts amb una paella calenta. Poseu-
P3 Rosbif, molt fet parefl
Bistec, al punt 189 - 220 g per pe- /‘? E] El 3; estri de rostir al forn sobre la graella
P4 ¢a; 3 cm talls grui- . :
xuts Fregiu la carn uns minuts amb una paella calenta. Poseu-
ho a I'aparell.
E:tlgf:g?ggs::ﬁégs{a” 1.5-2kg /P B 2; estri de rostir al forn sobre la graella
P5 . : ’ Fregiu la carn uns minuts amb una paella calenta. Afegiu
rodo de dalt i falda :
gruixuda) liquid. Poseu-ho a I'aparell.
P6 Rosbif, poc fet (coc-
cio lenta)
- ) /? IEI 2; safata de forn
P7 Rosbif, al punt (coc-  1-1.5kg; 4-5cm  posey-hiles vostres espécies preferides o senzillament
ci6 lenta) peces gruixudes  ga|pebreu amb pebre fresc. Fregiu la carn uns minuts
P8 Rosbif, molt fet (coc- amb una paella calenta. Poseu-ho a I'aparell.
cié lenta)
P9 Filet de bou, poc fet
(cocci6 lenta)
- 0,5-1,5kg; 5-6 /‘? EI 2; safata de forn
pqo Filetdebou,alpunt peces gruixu-  Poseu-hi les vostres espécies preferides o senzillament
(coccio lenta) des salpebreu amb pebre fresc. Fregiu la carn uns minuts
P11 Filet de bou, molt fet amb una paella calenta. Poseu-ho a I'aparell.
(cocci6 lenta)
:;sg;;;ﬂrae)della . %Sc_elgrt?;:dgg] /‘? IEI 2; estri de rostir al forn sobre la graella
P12 v Feu servir les vostres espécies preferides. Afegiu liquid.
Rostit tapat.
P13 eR::;;t"g)e pore (coll o 15-2kg /‘? B 2; estri de rostir al forn sobre la graella

Gireu la carn a mig fer.
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Plat

Pes

Nivell dels prestatges / Accessori

Porc esqueixat (coc-

1.5-2kg

/‘? E 2; safata de forn

6 lent
P14 ciolenta) Feu servir les vostres espécies preferides. Gireu la carn a
mig fer per aconseguir un daurat uniforme.
P15 Cap de llom, fresc 16810'653‘(3;5)(113:: /‘? E|.2; estri de rostir ql forn sobre_ la graella
Feu servir les vostres espécies preferides.
Costelles de porc 2 - 3 kg; feu servir El 3; estri profund
2 - 3 cm costelles A . .
P16 de porc crues i pri- Afegflu liquid fins a cobrir el fons del plat. Gireu la carn a
mes mig fer.
i i 1.5-2kg; 7 -
P17 Cuixa de xai amb os S g / 9 cm /‘? IEI 2; estri de rostir sobre la safata de forn
peces gruixudes P ) .
Afegiu liquid. Gireu la carn a mig fer.
Pollastre sencer 1-15kg; fresc El 2; &J 200 ml; cassola sobre la safata de forn
P18 Feu servir les vostres espécies preferides. Gireu el po-
llastre a mig fer per aconseguir un daurat uniforme.
Mi Il 5-0.8k
P19 ig pollastre 05-08kg /‘?IEI;; safata de forn‘ ] )
Feu servir les vostres espécies preferides.
Pit de pollastre 180 - 200 g per pe- /‘? @ E‘ 2; cassola sobre la graella
P20 ca Feu servir les vostres espécies preferides. Fregiu la carn
uns minuts amb una paella calenta.
Cuixes de pollastre, ) /? IEI 3; safata de forn
P21 fresques Si abans h‘eu marinat les cuixes de pollastre, baixeu la
temperatura i coeu-les més estona.
A t 2-3k
nec enter 9 /‘? IE' 2; estri de rostir al forn sobre la graella
P22 Feu servir les vostres espécies preferides. Poseu la carn
dins un estri de rostir. Gireu I'anec a mig fer.
Oca entera 4-5kg /‘? ; El 2; estri profund
P23 Feu servir les vostres espécies preferides. Poseu la carn
dins una safata de forn amb fondaria. Gireu I'oca a mig
fer.
P24 Pastis de carn 1kg /‘?EIIZ; graella B .
Feu servir les vostres espécies preferides.
Peix sencer, a la 0.5 - 1 kg per peix /0? E 2. safata de forn
Il ’
p25 graefla Farciu el peix amb mantega i poseu-hi les vostres espe-
cies i herbes preferides.
P26 Filet de peix . ‘E‘ EI 3; cassola sobre la graella
Feu servir les vostres espécies preferides.
Pastis de formatge -
P27 9 E 2; @ motlle desmuntable de 28 cm sobre la grae-
lla
P28 Pastis de poma . ‘E‘ EI 2; lﬁj 100 - 150 ml; safata de forn
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Plat Pes Nivell dels prestatges / Accessori
P29 Pastis de poma ) El 2; motlle de pastis sobre la graella
Apple pie -
P30 ppie Pl EB 2; &J 100 - 150 ml; @ motlle pastisser de 22
cm sobre la graella
p31 Brownies 2 kg de massa B 3; estri profund
P32 Muffin de xocolata . E EI 2; lﬁj 100 - 150 ml; safata de muffins sobre la
graella
P33 Pa de pessic ) E 2; motlle de pa sobre la graella
P34 Patates al forn 1kg El 2: safata de forn
Poseu les patates senceres sobre la safata de forn.
Patates americanes kg E 3; safata de forn amb paper d’enfornar
P35 Feu servir les vostres espécies preferides. Talleu les pa-
tates a trossos.
Verdures a la planxa 1-15kg E 3; safata de forn amb paper d’enfornar
P36 Feu servir les vostres espécies preferides. Talleu les ver-
dures a trossos.
P37 g:s)quetes, congela- 0.5kg B 3; safata de forn
p3g Pomes, congelades 0.75 kg E 3; safata de forn
Lasanya vegetal/de 1-1.5kg .
P39 carn amb fulls de E 2; cassola sobre la graella
pasta seca
P40 Z)Zt;ttzss g:’::sn)ades 1-15kg B 1; cassola sobre la graella
Gireu el plat a mig fer.
P41 Pizza fresca, prima - E EI 2; lﬁ] 100 ml; safata de forn amb paper d’enfor-
nar
Pizza fresca, gruixu-
P42 da g - |E| E 2; safata de forn amb paper d’enfornar
P43 Quiche ) =] 2; motlle de forn sobre la graella
E;?::et /Xapata/Pa 0-8kg E E 2; &] 150 ml;safata de forn amb paper d’enfor-
P44
El pa blanc necessita més temps.
Paintegral / Pa de 1k ,
P45 ségol I%a negre 9 ‘Z]IEI 2; lﬁj 150 ml; safata de forn amb paper d’en-

fornar / motlle de pa sobre la graella
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8. FUNCIONS DE RELLOTGE

8.1 Funcions del rellotge

Funcio6 de rellotge Aplicacié

D Quan el temporitzador arriba al temps establert, sona un senyal.

Comptador de minuts

Quan el temporitzador arriba al temps establert, sona un senyal i la funcié d’escal-

STOP fament s’atura.
Temps de coccio
@ Per ajornar I'inici i/o I'acabament de la coccié.
Temporitzador
@ El maxim és de 23 h 59 min. Aquesta funcié no té cap efecte sobre el funciona-

T itzad ment del forn.
emporitzador Per engegar i parar el Temporitzador, seleccioneu: Menu, Configuracio.

8.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

Com configurar: Hora del dia

Pas 1 Pas 2 Pas 3
iR\ |
( ( \ _‘ﬂ’_
Per canviar I'hora del dia, accediu al menu i selec- Ajusteu el rellotge. Premeu: OK_

cioneu Ajustos, Hora del dia.

Com configurar: Comptador de minuts

Pas 1 Pas 2 Pas 3

M A la pantalla apa- \ 2
reix: ( \
0:00

Q

Ajusteu el Comptador de mi-
Premeu: (\D '

nuts Premeu: OK.

@ El temporitzador comenga el compte enrere immediatament.
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Com configurar: Temps de coccié

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4
N\, N\,
( \ K- A la pantalla apa- { \ K-
reix:
0:00
Seleccioneu una fun- . STOP
ci6 d'escalfament i Premeu repetida- Seleccioneu el oK
ajusteu la temperatu- ment: QD temps de coccid. Premeu: .

ra.

@ El temporitzador comenga el compte enrere immediatament.

Com configurar: Temporitzador

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4 Pas 5 Pas 6
e La pantalla ‘
( \ mostra: ( A la panta- ( \
I'hora del lla apareix:
dla -
Yy

Seleccio- C/ STOP Aiust

neu la fun- Premeu repe- START Ajusteu 'ho- Premeu: I’ho::ifauca— Premeu:
C'?aﬁzz?a" tidament: @ ra d'inici. OK. bament. OK.

@ El temporitzador comenca el compte enrere a partir de I'hora d'inici establerta.

9. US DELS ACCESSORIS

. també eviten que es puguin bolcar. La vora
/\ Avis! exterior realgada de la graella és un
Consulteu els capitols de seguretat. dispositiu especial per evitar el lliscament
dels utensilis de la lleixa.

9.1 Insercio d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures
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Graella metal-lica:

Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals i assegureu-vos que els
peus apuntin cap avall.

Safata de pastisseria / Safata fonda:
Empenyeu la safata entre les barres de guia del
suport lateral.

9.2 Sensor d'aliments

Sensor d'aliments: mesura la temperatura dins de I'aliment.

Se’n poden ajustar dues:

C ”?

la temperatura del forn la temperatura interna

Per obtenir els millors resultats de coccio:

Els ingredients han d'estar a tem- No el feu servir amb plats li- Durant la coccié, ha de romandre al plat.
peratura ambient. quids.

9.3 Com utilitzar: Sensor d'aliments

Pas 1 Activeu el forn.

Pas 2 Establiu una funcié d'escalfament i, si cal, la temperatura del forn.

Pas 3 Inserci6: Sensor d'aliments.

Carn, aviram i peix Guisats
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Inseriu la punta del Sensor d'aliments al centre de la  Inseriu la punta del Sensor d'aliments al centre del guisat.

carn, o del peix, a la part més gruixuda, si és possi-  Cal estabilitzar Sensor d'aliments en un Unic lloc mentre
ble. Assegureu-vos que unes 3/4 parts del Sensor el plat es cou. Feu-ho en un ingredient solid perqué fun-
d'aliments queden dins del menjar. cioni bé. Aprofiteu la vora de I'estri que feu servir per sub-

jectar la nansa de silicona de Sensor d'aliments. La punta
de Sensor d'aliments no ha de tocar el fons de I'estri de
coccio.

)

Q

1
\

i\
)

Pas 4 Endolleu Sensor d'aliments al terminal del davant del forn.
La pantalla indica la temperatura actual de: Sensor d'aliments.

— I

ane_-

_
ZZ N SSRSSSSSSS

Pas 5 . )
/‘?: premeu per ajustar la temperatura interna del sensor.
Pas 6 )
C)K: premeu per confirmar.
Quan el forn arriba a la temperatura fixada, sona un senyal. Podeu triar entre parar o continuar la
coccid per assegurar-vos que el menjar esta ben fet.
Pas 7 Desendolleu Sensor d'aliments del terminal i traieu el plat del forn.

/\ Avis!

Hi ha risc de cremades a mesura que Sensor d'aliments es va escalfant.
Aneu amb compte quan el desendolleu i el retireu del menjar.

10. FUNCIONS ADDICIONALS
10.1 Bloqueig

Aquesta funcio6 evita canvis accidentals del mode de funcionament de I’aparell.

Activeu-lo quan I'aparell esta funcionant: la coccié establerta continua i el tauler de control esta bloquejat.
Activeu-lo quan I'aparell esta apagat: no es pot activar perqué el tauler de control esta bloquejat.

M OOK. mantingueu-lo premut per OOK. mantingueu-lo premut per
activar la funcié. apagar-lo.
Sona un senyal acustic.

oK

@ 3x EII: parpelleja quan el bloqueig esta activat.
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10.2 Desconnexié automatica

Per motius de seguretat, si la funcio (°C) @ (h)

d’escalfament és activa i no s’han canviat els

ajustos, I'aparell s'apagara automaticament 250: méaxim 3

després d'una estona. La funcié d’apagada automatica no s'activa

amb les funcions: Llum, Sensor d'aliments i

(°C) O (h) Temporitzador.

30-115 125 10.3 Ventilador de refrigeracié
120-195 8.5 Quan I'aparell esta en funcionament, el
200 - 245 55 ventilador de refrigeracio s’activa

automaticament per tal de mantenir les
superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracié seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.

11. CONSELLS

11.1 Recomanacions de coccio

®

La temperatura i els temps de coccio de les taules son de referéncia. Depenen de les receptes i de la qualitat i la
quantitat dels ingredients utilitzats.

El seu aparell pot coure o rostir de manera diferent a I'aparell que tenieu abans. Els consells seglients mostren la
configuracié recomanada de temperatura, temps de coccié i nivell per a tipus especifics d’aliments.

Si no podeu trobar la configuracié d'una recepta especial, cerqueu la que sigui similar.

11.2 Coccié amb ventilacio

Per a millors resultats, seguiu les indicacions
de la taula seguent.

¥ = 5§ 1k O

(°C) (min)
Rotlles dolgos, 16 pe- safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30
ces funda
Panets, 9 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 30-40
funda
Pizza, congelada, graella metal-lica 220 2 10-15
0,35 kg
Brag de gitano safata d'enfornar o safata pro- 170 2 25-35
funda
Brownie safata d'enfornar o safata pro- 175 3 25-30
funda
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Suflé, 6 peces olles de ceramica damunt una 200 3 25-30
graella metal-lica

Base de flam espon-  motlle de flam damunt graella 180 2 15-25

josa metal-lica

Pastis Victoria plat d'enfornar damunt de 170 2 40 - 50
graella metal-lica

Peix escumat, 0,3 kg  safata d'enfornar o safata pro- 180 3 20-25
funda

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 25-35
funda

Filet de peix, 0,3 kg safata per a pizza damuntde 180 3 25-30
graella metal-lica

Carn escumada, safata d'enfornar o safata pro- 200 3 35-45

0,25 kg funda

Shashlik, 0,5 kg safata d'enfornar o safata pro- 200 3 25-30
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30
funda

Macaroons, 24 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 25-35
funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Pasta salada, 20 pe-  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 25-30

ces funda

Galetes de pasta tren- safata d'enfornar o safata pro- 150 2 25-35

cada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 20-30
funda

Verdures, escalda- safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45

des, 0,4 kg funda

Truita vegetariana safata per a pizza damuntde 200 3 25-30
graella metal-lica

Verdures mediterra- safata d'enfornar o safata pro- 180 4 25-30

nies, 0,7 kg funda

11.3 Coccié amb ventilacié: accessoris recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els
materials de colors foscos i reflectors.
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Paella per a pizza

Plat de coccidé

Ramequin

Motlle de flam

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

Fosc, no reflector
26 cm de diametre

Ceramica

8 cm de diametre,

5 cm d'algada

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

11.4 Taules de coccié pels instituts
d’assaigs

Informacié pels organismes de proves i assaigs

Proves segons la norma IEC 60350-1.

X B8 = E @
\ C] oru
(°C) (min)
Pastissos Coccié con- Safata de 3 170 20-35 -
petits, 20 vencional pastisseria
per safata
Pastissos Aire calent Safata de 3 150 - 160 20-35 -
petits, 20 pastisseria
per safata
Pastissos Aire calent Safata de 2i4 150 - 160 20-35 -
petits, 20 pastisseria
per safata
Pastis de Cocci6 con- Graellame- 2 180 70-90 -
poma, 2 vencional tallica
motlles de
20 cm de
diametre
Pastis de Aire calent Graellame- 2 160 70-90 -
poma, 2 tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
Bescuit Coccié con- Graellame- 2 170 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense vencional tal-lica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
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l—]
‘ = — (.
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Bescuit Aire calent Graellame- 2 160 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense tallica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Bescuit Aire calent Graellame- 2i4 160 40 - 60 Preescalfeu el forn du-
sense tal-lica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Short bread Aire calent Safata de 3 140 - 150 20-40 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Short bread Aire calent Safata de 2i4 140 - 150 25-45 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Short bread Coccid con- Safata de 3 140 - 150 25-45 -
(galetes es- vencional pastisseria
coceses)
Torrades, Grill Graellame- 4 max. 1-5 Preescalfeu el forn du-
4-6 unitats tallica rant 10 min.
Hambur- Grill Graellame- 4 max. 20-30 Col-loqueu la graella
guesa de tal'lica, safa- metal-lica al quart ni-
bou, 6 pe- ta escorredo- vell i la safata al tercer
ces, 0,6 kg ra nivell del forn. Gireu
els aliments a la mei-
tat del temps de coc-
cio.
Preescalfeu el forn du-
rant 10 min.
/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.
12.1 Notes sobre la neteja
< Netegeu la part davantera de 'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tebia i un

detergent suau.

Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.

Netegeu les taques amb un detergent suau.

Productes de ne-
teja
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Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar
.=.¢’ un incendi.

La humitat es pot condensar dins del forn o als panells de vidre de la porta. Per disminuir la
D condensacid, poseu en marxa l'aparell durant 10 minuts abans de la coccié. No emmagat-
— zemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un drap de mi-
Us diari crofibra després de cada Us.
Y Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
<+, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al

W rentavaixella.

No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o amb objectes
afilats.

Accessoris

12.2 Com netejar: Buit
d'encastament

Netegeu la cavitat repujada per eliminar les
restes de calg després de cuinar al vapor.

Pas 1 Pas 2 Pas 3

Aboqueu 250 ml de vinagre blanc a  Deixeu que el vinagre desfaci el re-  Netegeu la cavitat amb aigua calen-
la cavitat repujada. Feu servir com a sidu calcari a temperatura ambient  ta i un drap suau.
maxim vinagre 6% sense additius. durant 30 minuts.

Per la funcié: SteamBake netegeu el forn cada 5-10 cicles de coccié.

12.3 Com treure’l: Suports laterals

Per netejar el forn, retireu els suports laterals.

Pas 1 Apagueu el forn i espereu fins que es
refredi.

Pas 2 Agafeu la part davantera del suport ﬂ&

de la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral.

Pas 3 Agafeu la part posterior del suport de 1 | “ T
la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a ————— |5
treure’l de la paret lateral i retireu-lo. /- ‘ = = —

0 [=p L
Pas 4 Instal-leu els suports de la graella en 9

2
ordre invers. = \Z L
Els perns de retencié de les guies te- = 5|
lescopiques han d’apuntar cap a la }5

part davantera.

CATALA 89



12.4 Com utilitzar: Neteja pirolitica

o /\ PRECAUCIO!
Netegeu el forn amb Neteja pirolitica. Si hi ha altres aparells instal-lats en el
/\ Avis! mateix moble, no els feu servir mentre
. . esta en marxa aquesta funcid. Pot fer
Hi ha risc de cremades. malbé el forn.

Abans de la Neteja pirolitica:

Apagueu el forn i espereu fins Retireu tots els accessoris . Netegeu la base del forn i el vidre inte-
que es refredi. rior de la porta amb aigua tébia, un
drap i un detergent suaus.

Neteja pirolitica

Pas 1 Accediu al menu: Neteja rrrr/
Opcié Durada

C1: Neteja suau 1h

C2: Neteja normal 1h 30 min

C3: Neteja a fons 2 h 30 min
Pas 2 OK: premeu per seleccionar el programa de neteja.
Pas 3 OK: premeu per iniciar la neteja.
Pas 4 Després de la neteja, gireu el selector de les funcions d’escalfament fins a la po-

sicié d’apagat (OFF).

@ Quan s’inicia la neteja, la porta del forn es bloqueja i el llum s’apaga. Fins que la porta es desbloquegi, la

pantalla mostra: B

Quan finalitzi la neteja:

Apagueu el forn i espereu fins ~ Netegeu la cavitat amb aigua calen- Netegeu el residu del fons de la cavitat.
que es refredi. ta i un drap suau.

12.5 Recordatori de neteja

El forn us recorda quan s’ha de netejar amb la neteja pirolitica.

Per desactivar el recordatori, accediu a Menu i selec-

Després de cada sessi6 de coccio, rrrr/ parpelleja a la cioneu Configuracié, Recordatori de neteja.

pantalla durant 5 segons.

12.6 Com extreure i instal-lar: Porta

La porta del forn té tres plafons de vidre. La porta del forn i els plafons de vidre interiors es
poden retirar per netejar-los. Llegiu I'apartat «Desmuntatge i muntatge de la porta» abans de
retirar els plafons de vidre.
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/\ PRECAUCIO!
No feu servir el forn sense els plafons de vidre.

Pas 1 Obriu la porta completament i subjecteu
ambdues frontisses.

Pas 2 Aixequeu i estireu les baldes fins que facin
clic.

Pas 3 Tanqueu la porta del forn a mig cami fins a
la primera posicié d’obertura. Després aixe-
queu i tireu per retirar la porta del suport.

Pas 4 Col-loqueu la porta sobre un drap suau so-
bre una superficie estable.

Pas 5 Agafeu 'embellidor (B) a la vora superior de
la porta pels dos costats i empenyeu cap a
dins per alliberar el segell del clip.

Pas 6 Tireu 'embellidor cap endavant per retirar-lo.

Pas 7 Subjecteu els panells de vidre de la porta pel

marge superior i estireu-los amb cura un a
un. Comenceu des del panell superior. Asse-
gureu-vos que el vidre surt completament
dels suports.
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Pas 8 Netegeu els panells de vidre amb aigua i sabd. Eixugueu els plafons de vidre amb cura. No nete-
geu els plafons de vidre al rentavaixelles.

Pas 9 Quan acabi el procés de neteja, col-loqueu els plafons de vidre i la porta del forn.

Si la porta s’ha instal-lat correctament, sentireu un clic en tancar les baldes.

Assegureu-vos de col-locar els plafons de vidre (A i
B) en l'ordre correcte. Busqueu el simbol/gravat a A B
I'extrem del plafé de vidre. Cada vidre és diferent per
facilitar el procés de muntatge i desmuntatge.

Si esta ben instal-lat, el revestiment de la porta fa un
clic.

Assegureu-vos de col-locar correctament el panell de
vidre central a la seva posicio.

>

—

)

12.7 Com substituir-lo: Llum Subjecteu sempre la bombeta haldgena amb
un drap per evitar que es cremin restes de

/\ Avis! greix a la bombeta.

Risc de descarregues electriques.
La bombeta pot estar calenta.

Abans de substituir el llum:

Pas 1 Pas 2 Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el  Desconnecteu el forn de la xarxa Col-loqueu un drap a la part inferior
forn es refredi. electrica. de la cavitat.

Llum posterior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.
Pas 2 Netegeu la coberta de vidre.
Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.

92 CATALA



Pas 4 Colloqueu la coberta de vidre.

13. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

13.1 Que fer si...

Si el vostre cas no s’inclou en aquesta taula, poseu-vos en contacte amb un centre de servei

autoritzat.

L’aparell no s’encén o no s’escalfa

Problema

Comproveu que...

L’aparell no es pot engegar o no funciona.

L’aparell esta connectat correctament al subministra-
ment eléctric.

L’aparell no s’escalfa.

La desconnexié automatica esta desactivada.

L’aparell no s’escalfa.

La porta de I'aparell esta tancada.

L’aparell no s’escalfa.

El fusible no esta fos.

L’aparell no s’escalfa.

La funcio6 de bloqueig esta desactivada.

Components

Problema

Comproveu que...

El llum s'apaga.

Coccié amb ventilacié: esta activat.

El llum no funciona.

El llum s’ha fos.

El Sensor d'aliments no funciona.

L’endoll Sensor d'aliments esta completament connec-
tat a la presa de corrent.

Codis d’error

La pantalla mostra...

Comproveu que...

Err C2 Heu desendollat I'endoll de Sensor d'aliments de la
presa de corrent.

Err C3 La porta de I'aparell esta tancada o el tancament de la
porta esta trencat.

Err F102 La porta de I'aparell esta tancada.

Err F102 El bloqueig de la porta esta trencat.

00:00 Hi ha hagut una interrupcié del subministrament eléc-

tric. Estableix I'nora del dia.

Si la pantalla mostra un codi d’error que no es troba a la taula, apagueu i enceneu els fusibles de la llar per reini-
ciar I'aparell. Si es torna a mostrar el codi d’error, poseu-vos en contacte amb un centre de servei técnic autorit-

zat.
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Neteja

Problema

Comproveu que...

L’aigua es vessa de la cavitat repujada.

Hi ha massa aigua a la cavitat.

13.2 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor
0 amb un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de
servei s'indiquen a la placa d’'identificacié. La
placa de dades tecniques esta situada al
marc davanter de la cavitat de I'aparell. No
retireu la placa d’identificacié de la cavitat de
I'aparell.

14. DADES TECNIQUES

14.1 Dades técniques

Us recomanem que anoteu les dades aqui:

Model (MOD.)

Numero de producte
(PNC)

Numero de série (S.N.)

Voltatge

220-240V

Frequéncia

50: 60 Hz

15. EFICIENCIA ENERGETICA

15.1 Informacioé del producte i full d'informacié del producte segons la
normativa de disseny ecologic i etiquetatge energétic de la UE

Nom del proveidor Electrolux
EOD6P77X 949499846
Identificacié de model EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
index d'eficiéncia energética 81.2
Classe d'eficiencia energética A+

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

0.93 kWh(/cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacié

0.69 kWh(cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor

Electricitat

Volum

721

Tipus de forn

Forn encastat
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Massa

EOD6P77X 33.0 kg
EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccié d'us domeéstic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; meto-

des de mesura de rendiment.

15.2 Estalvi d’energia

L’aparell inclou funcions que us poden
ajudar a estalviar energia en la coccid
diaria.

Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccié. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.

Cocci6 amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccié amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual
El ventilador i el llum continuen funcionant.
Quan apagueu l'aparell, la pantalla mostra

16. ESTRUCTURA DE MENU
16.1 Menu

I'escalfor residual. Podeu fer servir I'escalfor
per mantenir els aliments calents.

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccié. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els
aliments calents. L'indicador d'escalfor
residual o de temperatura es mostren a la
pantalla.

Cocci6 sense llum
Apagueu el llum durant la coccié. Activeu-lo
nomeés quan el necessiteu.

Cocci6é amb ventilacié
Funcié dissenyada per estalviar energia
durant la coccié.

Quan utilitzeu aquesta funcio, el llum s'apaga
automaticament després de 30 segons.
Podeu tornar-lo a engegar pero, si ho feu,
reduireu l'estalvi d'energia.

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4 Pas 5
? 9 b R
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—_ Seleccioneu 'opcié
— :seleccioneu  de I'estructura Mend i Trieu 'ajust. OK: premeu per
per accedir al Menu. confirmar I'ajust. meu OK.

Ajusteu el valor i pre-

premeu OK.

Gireu el selector de les funcions d'escalfament fins a la posicié d'apagat (OFF) per sortir del Menu.

Estructura del Menu

Y
Cocci6 assistida /\@ Neteja mr/ Configuracio @

Configuracio

01 Hora del dia Canviar 02 Brillantor de la pantalla 1-5

03 Tons de les tecles 1: xiulet 04 Volum del brunzidor 1-4
2: clic
3: sense so

05 Accié Sensor d'aliments 1: alarmai atu- 06 Temporitzador Encendre/apagar
rada
2: alarma

07 Llum Encendre/ 08 Escalfament rapid Encendre/apagar
apagar

09 Recordatori de neteja Encendre/ 10 Mode Demo Codi d'activacio:
apagar 2468

11 Versi6 del programari Comprovar 12 Restaura tots els para- Si/No

metres

17. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

. . s A i s i
Recicleu els materials amb el simbol Lo les escombraries domeéstiques els aparells

Dipositeu I'embalatge en contenidors amb el simbol & . Porteu el producte a les
adequats per al seu posterior reciclatge. instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut en contacte amb la seva oficina municipal.

humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells electrics i electronics. No llenceu a
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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

Savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i popravcima
dostupni su na electrolux.com/support

Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba
» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija

te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
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znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

Ovaj uredaj namuenjen je iskljucivo za kuhanije.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moZze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja oStec¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.
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UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija  Prije montaZe uredaja provjerite otvaraju i

se vrata uredaja bez ogranicenja.

/\ UPOZORENJE! » Uredaj je opremljen elektricnim sustavom

za hladenje. Mora se prikljuciti na

Samo kvalificirana osoba smije instalirati napajanie.
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu Minimalna visina ormari¢a 590 (600) mm
. (minimalna visina ormari¢a

Ne po_stavljajte i ne koristite osteceni ispod radne ploce)

uredaj. _

Slijedite upute za postavljanje isporucene Sirina ormari¢a 560 mm

S L,Iredajem' . . . " . Dubina ormarica 550 (5650) mm

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite

pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite Visina prednje strane ure- 594 mm

zastitne rukavice i zatvorenu obucu. daja

Ureda]_ ne p0V|§CIte Za "UCK_U- ) Visina straznje strane ure- 576 mm

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno daja

mjesto koje udovoljava zahtjevima -

iantaIaci'eJ J ! Sirina prednje strane ure- 595 mm
je. daja

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
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« Koristite samo odgovarajuce izolacijske

Sirina straznje strane ure- 559 mm uredaje: automatske sklopke, osigurace

daja (osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),

Dubina uredaja 569 mm SkIOpK? I rgleje Zer.TmOQ spc_)Ja. . L

« ElektriCna instalacija mora imati izolacijski
Ugradna dubina uredaja 548 mm uredaj koji vam omogucuje iskljuCivanje
- - - uredaja iz elektricne mreze na svim

Dubina s otvorenim vratima 1022 mm h P . . .
polovima. Izolacijski uredaj mora imati

Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm kontakte s otvorom minimalne Sirine 3

cijskog otvora. Otvor smje- mm.

zif:n?a donjoj straZnjoj  Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm « Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim

Kabel je smjesten u des- utikac¢em i glavnim kabelom.

nom kutu straZnje strane

Vijci za montazu 4x25 mm Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

» Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

+ Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

* Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.
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mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj plo¢i. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda, opeklina,

elektricnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

* Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. MozZe se osloboditi vru¢i zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.




Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od oSteéenja uredaja.

Da biste sprijecCili oStecenje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg cCelika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima

uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce

(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu

zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga

mogu se nakupiti iza takve ploce i

uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,

kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se

uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ciS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSteéenja
uredaja.

Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopCajte utikac iz utiCnice za napajanje.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.
Staklene plocCe vrata odmah zamijenite
kada su oste¢ene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.
Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za ciSéenje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ciS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitiCkom nacinu
rada.

Prije provodenja pirolitickog Ciscenja i

pocetnog prethodnog zagrijavanja iz

pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujudi
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuée posude, tave, plitice,
pribor itd.

Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko

Giscenje.

Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje

piroliticko Cis¢enje. Uredaj postaje jako

vruc i vruéi zrak se ispusta iz prednjih

ventilacijskih otvora.

Piroliticko CiS¢enje je operacija na visokoj

temperaturi koja moze osloboditi isparenja

od ostataka kuhanja i materijala, te se

potro$acima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog CiSéenja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata

pecnice tijekom i nakon pirolitickog

CiScenja kako ne biste ostetili staklene

ploce.

Isparenja koja se ispustaju iz svih

pirolitiCkih pecnica / ostataka kuhanja,

kako je opisano, nisu Stetna za ljude,

uklju€ujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim

stanjima.
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» Drzati podalje od uredaja kuc¢ne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog ¢iS¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kuéni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.

* Neprianjaju¢e povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog CiS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

« Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

« Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda ili gusenja.

- Sto se tide zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih Zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

102 HRVATSKI

« Obratite se opéinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

» Iskopc€ajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijeCili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.

3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormarice

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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3.2 Priévrséivanje peénice za
kuhinjski ormari¢

HRVATSKI 103



4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

Upravljacka plo¢a
F? ? ql Regulator funkcija peénice
| |—O |—_|—I |—O Zaslon
Regulator

[ — —— EE Toplinski element
&1') EJtiénica za senzor za hranu
< Zarulja
11 %g L@ “§ﬂ_ B Ventilator
E

Udubljenje u unutrasnjosti
Nosac polica, uklonjiv
Polozaiji polica

BEE R N E

4.2 Dodatna oprema « Senzor za hranu
Za mijerenije koliko je hrana kuhana.

* Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lak$e staviti i ukloniti police.

* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pe€enje.
* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
» Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Uvlacive tipke 5.2 Pregled upravljacke plo¢e
Za pocetak koristenja uredaja pritisnite tipku. Odaberite funkciju pec¢nice za ukljucivanje
Tipka se izvlaci. uredaja. Okrenite regulator funkcija pecnice u

iskljuceni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

O 'S & M oK

Osvijetljenje unu-

e Senzor za hranu Potvrdite postavku
trasnjosti

Tajmer Brzo zagrijavanje
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5.3 Zaslon

Zaslon s klju¢nim funkcijama.

?': nBEl:»DEm

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

& ¥ wl © >»>

Blokiranje Pomo¢ pri kuhanju Ciséenje Postavke Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

Q STOP @ @

Zvucni alarm Vrijeme zavretka Vrijeme odgode Tajmer prema gore

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada uredaj dosegne postavlje-
nu temperaturu.

Pokazatelj kuhanja na pari (ﬁ)
Senzor za hranu indikator /?

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Pocetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

<
[ o =4 N
j— /2? 00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu
pecnicu.
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1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E

Pustite peénicu da radi 1h.

3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju:
Pustite peénicu da radi 15min.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Kako podesiti: Funkcije peénice

1. korak Okrenite regulator funkcija peénice za odabir funkcije pe¢nice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

>
H - pritisnite i drzite za uklju€ivanje funkcije: Brzo zagrijavanje. Dostupno za neke funkcije peénice.

Kuhanje na pari

Provijerite je li pe¢nica hladna.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

( \ fv \ Prethodno zagrijte

praznu pecnicu 10 min

kako bi se stvorila vla-
ga.

Stavite hranu u pecni-
cu.

Udubinu u unutradnjosti peénice napunite vo-  Odaberite parnu Postavite tempe-
dom iz slavine. funkciju pecnice. raturu.

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pecnica jo$ vru¢a ne
nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kad kuhanje na pari zavrsi:

1. korak 2. korak 3. korak

Provjerite je li pecnica hladna. Iz
udubine u unutrasnjosti uklonite
preostalu vodu.

Okrenite okretni gumb za funkcije
pecnice u polozaj iskljuéeno za is-
klju¢ivanje peénice.

Pazljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga
moze izazvati opekline.
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7.2 Funkcije pe¢nice

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

)

Vruéi zrak

Za pecenje na tri poloZaja reSetka za pecenje istovremeno i suSenje hrane.Postavite
temperaturu 20 - 40 °C nize nego zaTradicionalno pec¢enjeTradicionalno pec¢enje.Po-
stavite temperaturu 70 - 100 °F niZze nego za

Tradicionalno pecenje

Za pecenije i przenje hrane na jednoj razini police.

Za dodavanije vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrskavu koricu ti-
jekom pecenja. Za viSe so¢nosti tijekom podgrijavanja. Za konzerviranje voca i povr-
¢a.

Funkcija za pizzu

Za pecenije pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Donji grija¢
:}v{: Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

Zamrznuta hrana

A

Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kada koristite ovu
funkciju, temperatura unutar uredaja moze se razlikovati od postavljene temperature.
Koristi se preostala toplina. Snaga grijanja moze se smanijiti. Za viSe informacija po-
gledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba", Napomene: Vlazno pecenje.

Turbo rostilj

v Za roétiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

Rostilj

Vv Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
Y pripremu zaped&enih jela i tamnjenje.

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ci$éenje, Postavke.

7.3 Napomene za:Vlazno pecenje Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s

automatski iskljuCuje nakon 30 sek.

razredom energetske ucinkovitosti i Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
zahtjevima ekologkog dizajna (u skladu s EU | "Savjeti i preporuke”,Vlazno pecenje. Opce
65/2014 i EU 66/2014). Testovi preporuke za ustedu energije potrazite u
prema: IEC/EN 60350-1. poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda

Vrata pec¢nice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogucom
energetskom ucinkovitoScu.

energije.
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7.4 Kako postaviti:Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju peénice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i
temperaturu tijekom kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

* Senzor za hranu * Slabo pe¢eno
« Srednje peceno
« Dobro peceno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N
ON O\ (ON "
N 3 \ U
E \/\@ P1-P.. oK
Udite u izbornik. OdaberitePomo¢ pri kuha-  Odaberite jelo. Pritisnite  Stavite jelo u pe¢nicu. Po-
nju. Pritisnite OK. OK. turdite postavku.

7.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Legenda lﬁ] Koli¢ina vode za parnu funkciju.

Senzor za hranu je dostupan. Stavite Sen-

/? zor za hranu u najdeblji dio jela. E E;it.g()dno zagrijte uredaj prije pocetka ku-
Kad se postigne pode$ena Senzor za hra- ja.
nu temperatura, uredaj se iskljucuje. IE‘ Razina police.
Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P1 Govede pecenje, sla-
bo peceno
pp Govede pecenje, 1-15kg; 4-5cm ? Bﬁz? pekac za pecivo o .
srednje peéeno debelih komada  Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u

uredaj.
P3 Govede pecenje, do-
bro peceno

Odrezak, srednje pe- 180 - 220 g po ko- - #) [ys][—] 3;jelo pedeno na mrezi za peéenje

P4 cen madu; Sritgrl?edebele Meso przite nekoliko minuta na vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
Govede pecenje / pi- 1.5-2kg

rjano (glavno rebro /‘? E 2; jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
P5 gornji okrugli odrezék Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Dodajte teku-
debeli but) ' ¢inu. Umetnite u uredaj.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Govede pecenje, sla-

P6 bo peéeno (sporo pe-
cenje)
Govec?e pe{:enje, 1-15kg; 4-5cm /‘?EI 2; pekaé. za peci\io N .
P7 srednje pe&eno (spo- debolih komada qu|§t|te svoje gmlljene zacine |IV|'JednostE_;1vno samo sol i
ro pedenje) svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peceno (sporo pe-
cenje)
P9 Govedi file, slabo pe-
¢en (sporo pecenje)
— - ) /‘? B 2; pekac za pecivo

P10 Govedi file, srednje 0.5-1,5kg;5-6  Koristite svoje omiliene zagine ili jednostavno samo sol i

pecen (sporo pecenje) cm debelih komada gyjeze mijeveni papar. Meso prite nekoliko minuta na

P11 Govedi file, peéen vrucéoj tavi. Umetnite u uredaj.

(sporo pecenje)

P12 gfelglf‘; pecenje (npr. Odil;glflfc?rin:;? /‘? EI 2;jelo pe€eno na [nreii za peéenje’ B
Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekucinu. Pecenje
pokriveno.

P13 S:aieiﬂapls:é:ftma’ 1.5-2kg /? IEI 2;jelo peCeno na mrezi za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.

Trgana S\{inj_etina 1.5-2kg /0? EI 2: pekaé za pecivo

P14 (sporo pecenje) Koristite svoje omiljene zacine. Meso okrenite nakon po-
lovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

P15 S\\,’;:zka pecenica, 1&;52”';9;(;;2(1:[“ /? IEI 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.

Svinjska rebra 2 - 3 kg; upotrijebi- El 3 duboka tava
P16 ttz:ll(lz\;(\e/in?s-kg (r:gj Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
bra nite nakon polovice vremena kuhanja.
Janjeéi but s kosti 15’61)3519;(;;:(;;”1 V= 2; jelo pe¢eno na pekaéu za pecivo

P17 Dodajte tekucinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

Cijelo pile 1-1.5kg; svieze El 2; lﬁ] 200 ml; slozenac na pekaéu za pecivo

P18 Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

P19 Polovica pileta 0.5-0.8kg /‘? IEI 3: pekaé za pecivo
Koristite S\,/oje omiljene zacine.

P20 Pile¢a prsa 180 - 2n?2dgup0 ko- A @ E‘ 2; sloZenac na mrezi za peéenje

Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi.
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Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

Pilec¢i batak, svjezi -

/P E 3; pekac za pecivo

P21 Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg /‘? EI 2;jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
P22 Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na posudu
za pecenje. Patku okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja.
Guska, cijela 4-5kg /‘? EI 2; duboka tava
P23 Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na duboki
pekac za pecivo. Gusku okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
P24 Mesna Struca Tk /‘?EI 2; mreza za pecenje
Koristite svoje omiliene zacine.
Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1 kg po ribi /0? E 2 pekaé za pecivo
P25 Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.
P26 Riblji filet . ‘E‘ EI 3; slozenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Torta od sira -
P27 E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
p2g Tortaod jabuka . A= 2; L) 100 - 150 ml; pekaé za pecivo
P29 Tart od jabuka . E 2; kalup za pitu na mrezi za pe¢enje
Pita od jabuka -
P30 ! ‘EIEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ 22 cm kalup za pitu
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaéiéi s 2 kg tijesta
P31 orasima El 3; duboka tava
P32 Cokoladni muffini . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; pekac¢ za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Kolac Struca . E 2; kalup za $trucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri 1 kg El 2 pe_!(aé za pec_:ivo ) '
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P35 Koristite svoje omiljene zadgine. Krumpir rezani na koma-
dice.
gn;jrisano povrce na 1-1.5kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P36 Koristite svoje omiljene zacine. Narezite povrée na koma-
dice.
P37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg B 3; pekaé za pecivo
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema

P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg El 3: pekac za pecivo

Meso / povrée laza- 1-1.5kg
P39 nje sa suhim listi¢i-
ma tjestenine

E 2; sloZzenac na mrezi za pecenje

P40 Zapeceni krumpir (si- 1-15kg E 1; slozenac na mrezi za pecenje
rovi krumpir) A . .
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
P41 Pizza svjeza, tanka - ‘Z] IEI 2; u** 100 ml; pekac za pecivo oblozen papirom

za pecenje

P42 Pizza svjeza, debela E EI 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje

P43 Quiche ) El 2; kalup za pecenje na mrezi za pecenje
sia"glli‘itrtfhl ciabatta / 0.8kg ‘E‘ EI 2; lﬁ] 150 ml; pekac za pecivo oblozen papirom
P44 Y za pecenje
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
Kruh od cjelovitih zi- 1kg

P45 tarica/ razeni/ crni ‘Z”EI 2; &J 150 ml; pekac za pecivo oblozen papi-
kruh rom za pecenje / kalup za kruh na mrezi za pecenje

8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata Aplikacija

D Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal.

Zvucni alarm

Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal i funkcija pecnice se zaustavlja.
STOP
Vrijeme kuhanja

@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

Vrijeme odgode

@ Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjee na rad pecnice.

. Za ukljucivanje i isklju€ivanje Tajmer prema gore odaberite:Izbornik, Postavke.
Tajmer prema gore

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
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Kako podesiti: Sat

Q~

O ﬂ
Za promjenu sata, udite u izbornik i odaberite po- .
) stavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK_
Kako podesiti: Zvuéni alarm
1. korak 2. korak 3. korak
N Na zaslonu se \ e
prikazuje: ( \
0:00
Pritisnite: @ Postavite Zvucni alarm Pritisnite: OK
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
(v \ M Na zaslonu se pri- ( N M
J kazuje: 4
0:00
Odaberite funkciju Pritisnite nekoliko SToP -
PR : Postavite vrijeme ku-
pecnice i postavite ) hanjaji pritisnite: OK
temperaturu. puta: \. :

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.

Kako podesiti: Vrijeme odgode

1. korak 2. korak

3. korak 4. korak

D B

NV Na zaslonu

Na zaslonu ( \ N~ se prikazu-
se prikazu- je:
je: sat .J.-;.

— POCE- D zau-
Odaberite ~ Pritisnite ne- TAK Postavite vri-  Pritisnite: STAVI
funkeiju koliko puta: jeme pocet- OK

pecnice. @ ka. .

5. korak 6. korak

O @

Postavite Pritisnite:
vrijeme za-
vrsetka. OK'

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno vrijeme pocetka.
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9. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprje€ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozZice okrenute prema dolje.

Pekac za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pec€enje izmedu vodilica police.

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C

Temperatura peénice.

?

Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem-
peraturi.

Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
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9.3 Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pecnicu.

2. korak Postavite funkciju pec¢nice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u sredi$te mesailiri- ~ Umetnite vrh Senzor za hranu to€no u sredistu sloZenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite ¢vrsti
sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rugicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.

=2
L iy
\>
7 <~ |
Y20 R RN SN~
4. korak Utaknite Senzor za hranu u uti€nicu na prednjoj strani pecnice.

Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak
ora /.? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.
6. korak
ora OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MoZete odlugiti zaustaviti ili na-
staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.
7. korak Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz uti¢nice i izvadite jelo iz pecnice.

/\ UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite paZzljivi kad
iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz hrane.

10. DODATNE FUNKCIJE
10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj iskljuen - ne moze se ukljugiti, upravljacka plo¢a je blokirana.
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Ova funkcija sprjecava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

N @OK - pritisnite i drzite za ukljuciva- QDOK - pritisnite i drzite za iskljuciva-

nje funkcije. nje.
Cuje se zvuéni signal.
Ook

@ 3x EII - bljeska kad je blokiranje ukljuceno.

10.2 Automatsko isklju€ivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija (°C) @ (h)
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene

postavke, uredaj ¢e se automatski iskljugiti 250 - maksimum 3
nakon odredenog vremena. Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
c) O (n) Senzor za hranu, Vrijeme odgode.
30-115 12.5 10.3 Ventilator za hladenje
120 - 195 8.5 Kada uredaj radi, ventilator za hladenje

automatski se uklju€uje kako bi povrsinu

200 - 245 5.5
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.
11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli¢ini koriStenih

sastojaka.

Va$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporuc¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je slican.

11.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ = 5§ I O

(°C) (min)

Slatke rolade, 16 ko-  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
mada dilom
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (min)

Rolade, 9 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 30-40
dilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 220 2 10-15

kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 25-35
dilom

Brownie pekac za pecivo ili plitica s cje- 175 3 25-30
dilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na resetkiza 200 3 25-30
pecenje

Biskvitna podloga za  podloga za flan na reSetkiza 180 2 15-25

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje nareSetki 170 2 40 - 50
za pecenje

Posirana riba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 20-25
dilom

Cijela riba, 0,2 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 3 25-35
dilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pe€enje 180 3 25-30

PosSirano meso, 0,25  pekac za pecivo ili plitica s cje- 200 3 35-45

kg dilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 200 3 25-30
dilom

Kolaci¢i, 16 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
dilom

Makroni, 24 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-35
dilom

Muffini, 12 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Slani kola¢, 20 koma- pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-30

da dilom

Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 25-35

komada dilom

Tartlete, 8 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 20-30
dilom

Povrée, posirano, 0,4 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 35-45

kg dilom

Vegetarijanski omlet  pizza na reSetki za pecenje 200 3 25-30

Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 4 25-30

0,7 kg

dilom
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11.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektiraju¢eg posuda.

 _~

- it Ramekin posude
Tava za pizzu Posuda za pecenje Kalup za flan
. N . . Keramika . .
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci ) i Tamni, nereflektirajuci
Promjer 28 cm Promjer 26 cm Promjer 8 cm, visi Promjer 28 cm

na5cm

11.4 Tablice pecenja za ispitne
ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

¥ B = 1

5 O ®

(°C) (min)
Mali kola¢i, Tradicionalno Pekac za pe- 3 170 20-35 -
20 po plitici  pecenje civo
Mali kolaci, Vruéi zrak Pekac za pe- 3 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Mali kolaci, Vrudi zrak Pekac zape- 2i4 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Pita od ja-  Tradicionalno Mreza za pe- 2 180 70-90 -
buka, 2 ka- pecenje cenje
lupa @20
cm
Pita od ja-  Vruci zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
buka, 2 ka- cenje
lupa @20
cm
Biskvit bez  Tradicionalno Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, pecenje cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
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i3 O ®

(°C) (min)
Biskvit bez ~ Vruéi zrak Mrezazape- 2i4 160 40 - 60 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Prhko tije-  Vruéi zrak Peka¢ zape- 3 140 - 150 20-40 -
sto civo
Prhko tije-  Vruci zrak Peka¢ zape- 2i4 140 - 150 25-45 -
sto civo
Prhko tije-  Tradicionalno  Pekac za pe- 3 140 - 150 25-45 -
sto pecenje civo
Tost, 4-6  Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 1-5 Prethodno zagrijte
komada cenje pecnicu 10 min.
Govedi bur- Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 ko- cenje, pla- ¢enje na Cetvrtu raz-
mada, 0,6 danj za sa- inu, a posudu za sa-
kg kupljanje kupljanje masnoce na
masnoce tre¢u razinu u pecnici.
Okrenite hranu na dru-
gu stranu nakon prote-
ka polovice vremena
kuhanja.
Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.
/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
12.1 Napomene za ciS¢enje
< Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-

dzentom.

Za Cis¢enje metalnih povrSina koristite otopinu za ¢iScenje.

Mrlje ogistite blagim deterdzentom.

Sredstva za ¢is-
cenje
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¢_ Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— moze uzrokovati pozar.

D Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-
ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20

Svakodnevna minuta. Osusite unutra$njost samo krpom od mikrovlakana nakon svake uporabe.

uporaba
by Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
<+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u perilici posuda.
I~
W Ne ¢istite pribor s neprijanjaju¢im povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za CiSéenje ili

predmeta s os$trim rubovima.

Dodatna oprema

12.2 Kako og¢istiti: Udubljenje u
unutrasnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste
uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s

parom.
1. korak 2. korak 3. korak
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa u Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
udubljenje u unutrasnjosti. Koristite  temperaturi da otopi naslage ka- mekanom krpom.
najviSe 6%-ni ocat bez ikakvih doda- menca.
taka.

Za funkciju: SteamBake ocistite pecnicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

12.3 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace

police.
ohladi.
2. korak Predniji kraj police povucite dalje od

1. korak Iskljucite peénicu i pricekajte da se ’_[
bocne stijenke. ‘
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3. korak Strazniji kraj nosaca police povucite | T
dalje od boc¢ne stijenke i uklonite ga. 1/ —_—
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- [0) L p i
nutim redoslijedom. 9 2 P
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- = \Z -
cama morate usmijeriti prema napri- % |
jed. }5
(Cad H
| =

12.4 Nac€in upotrebe: Piroliticko
CiScenje
Odistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi

uredaiji, ne upotrebljavajte ih istodobno s

/\ UPOZORENJE! ovom funkcijom. To moze uzrokovati
oStecenje pecnice.

Postoji rizik od opeklina.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da Izvadite sav pribor iz pe¢nice. Ocistite dno pecnice i unutrasnje staklo
se ohladi. vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdZzentom.

Piroliticko ciS¢enje

1. korak Udite u izbornik: Ci$éenje rrrr/
Opcija Trajanje
C1 - Lagano ¢iSéenje 1h

C2 - Normalno ¢iS¢enje 1 h 30 min

C3 - Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min
2. korak OK_ pritisnite za odabir programa za ¢iS¢enje.
3. korak OK _ pritisnite za pocetak ciSéenja.
4. korak Nakon ¢is¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj iskljuceno.

@ Kad ¢isc¢enje zapocne, vrata pecnice su zakljuana i svjetilika je isklju¢ena. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

zaslonu se prikazuje: Y.

Kada c¢iscéenje zavrsi:

Iskljucite peénicu i pricekajte da Unutrasnjost ocistite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite ostatke.
se ohladi. krpom.
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12.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Pecnica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iSc¢enjem.

mr/ ) ; Za isklju€ivanje podsjetnika unesite Izbornik i odaberite
bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog kuhanja. Postavke, Podsjetnik Za Gidéenje

12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene plo¢e. MozZete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene ploce
kako biste ih ocistili. Prije nego $to uklonite staklene plo¢e, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

/\ OPREZ!
Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

3. korak Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog ot-
vorenog polozZaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.

4. korak Stavite vrata na meku krpu na stabilnu povr-
Sinu.
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5. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema unutra
kako biste oslobodili kopcu.

6. korak Povucite oblogu vrata prema naprijed kako
biste je uklonili.

7. korak Drzite staklene plo¢e vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu. Pocnite
od gornje ploce. Provijerite je li staklo potpu-
no iskliznulo iz lezista.

8. korak Staklene ploce odistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene plo¢e ne perite
u perilici posuda.

9. korak Nakon ¢iScenja, postavite staklene ploCe i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A i B) vratite ispravnim re-
doslijedom. Provjerite simbol/ispis na bo¢noj strani A B
staklene ploce, svaka staklena ploca izgleda drugaci-
je kako bi se demontaza i montaza olak3ale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li srediSnja staklena ploca pravilno po-
stavljena u leziste.
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12.7 Kako zamijeniti: 2arulju Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako

biste sprijeili izgaranje naslaga masti na

/\ UPOZORENJE! Zarulji.

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte dok se  Iskljucite pecnicu iz elektricnog na-  Na dno unutrasnjosti pecnice stavite
pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

uputama.

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

13.1 Sto uginiti ako ...
Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provijerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj. Uredaj je pravilno priklju¢en na elektri¢no napajanje.
Uredaj se ne zagrijava. Automatsko isklju¢ivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava. Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava. Blokiranje je isklju¢eno.

Komponente

Problem Provijerite ako ...

Svijetlo je iskljuéeno. Vlazno pecenje - je ukljucen.
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Komponente

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uti¢nicu.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provijerite ako ...

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreSke koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni osigura¢ i ponovno ukljucite ure-
daj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem

Provijerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti.

PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecnice.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plog€icu iz
unutrasnjosti uredaja.

14. TEHNICKI PODACI
14.1 Tehnicki podaci

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

Napon

220-240V

Frekvencija

50 - 60 Hz
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15. ENERGETSKA UCINKOVITOST

15.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o ekoloskom dizajnu i ozna€ivanju energetske u€inkovitosti

Naziv dobavljaca Electrolux
EODG6P77X 949499846
Identifikacija modela EOD6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

721

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

EOD6P77X 33.0 kg
EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne peénice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

15.2 USteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provjerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
prec€esto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
priévrS¢ena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.
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Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s isklju¢enim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

16. STRUKTURA IZBORNIKA
16.1 Izbornik

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuCuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanjiti o€ekivanu
ustedu energije.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
r ( O @ O

Odaberite opciju iz
Izbornik strukture i

— - odaberite za

Odaberite postavke.

oK. pritisnite za Podesite vrijednost i

- tisnite, OK
ulazak u Izbornik. pritisnite OK_ potvrdu postavke. pritisnite. .
Regulator funkcija pe¢nice okrenite u poloZaj iskljuéeno kako biste izasli iz 1zbornik.
Izbornik struktura
Q .
Pomo¢ pri kuhanju /f CiS¢enje rrrr/ Postavke {é‘}
Postavke
01 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
03  Tonovi tipki 1 - Zvugni signal 04  Glasnoca zujalice 1-4

2 - Klik
3 - Zvuk isklju-
cen

1 - Alarm i zau-
stavljanje
2 - Alarm

05 Senzor za hranu Radnja

06 Tajmer prema gore Ukljuceno / Isklju-

¢eno

07 Osvijetljenje unutrasnjosti Ukljuceno / Is-

klju¢eno

08 Brzo zagrijavanje Uklju€eno / Isklju-

¢eno

09 Podsjetnik Za Cis¢enje Ukljuéeno / Is-

klju¢eno

10 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:

2468

11 Verzija softvera Provjera

12 Resetiraj sve postavke Da/Ne
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17. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na

lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte

nadleznu sluzbu.

HRVATSKI
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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
opravach ziskate na adrese electrolux.com/support

Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalSi recepty, rady a
pokyny pro odstranovani potizi.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Zmeény vyhrazeny.
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1. /A BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pFristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
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znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Nenechte déti hrat si se spotfebiem.

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotiebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotrebic€ je uréen vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotrebi€ je urCen k pouZiti v béZnému domacimu
pouziti.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepfesahuje
(pramérnou) Uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pfred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

CESKY 129



VAROVANI: Pfed vymé&nou zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by posSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotfebie veskeré prislusenstvi a nadmérné usazeniny/
uniky.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY
2.1 Instalace » PFed instalaci spotfebice ovéfte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
/\ VAROVANI! » Spotfebit je vybaven elektrickym
o . chladicim systémem. Musi byt zapojen do
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen elektrické sit&.
kvalifikovana osoba.

Odstrarite veskery obalovy material. Minimain vySka sty 590 (600) mm
Egsl;oggr;yt:potreblc neinstalujte ani pod pracovni deskou)

uzivejte. _
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi Sitka skfifky 560 mm
spolu s timto spotfebi¢em.

PFi premistovani spotfebice budte vzdy Floubla skiinky 550 (850 mm
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouZzivejte Vyska predni Casti spotfe- 594 mm
ochranné rukavice a uzavienou obuv. bice

Netahejte spotfebi¢ za drzadlo. Vyska zadni ¢asti spotiebi- 576 mm
Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a e

vhodném misté, které splfiuje pozadavky . .

na instalaci. Sitka predni ¢asti spotrebi- 595 mm

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od °
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.
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Sitka zadni asti spotfebice 559 mm
Hloubka spottebice 569 mm
Vestavna hloubka spotrebi- 548 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm
niho otvoru. Otvor umisté-

ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vidy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

» Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potifebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebicem, obzvlasté
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

* Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastrCku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastrcka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi€ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastréku.

« Pouzivejte pouze spravna izola¢ni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolaéni zafizeni k fadnému odpojeni
vSech napdjecich vodicl spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

« Pred zapojenim sitové zastrky do sitové
zasuvky zcela zavfete dvirka spotfebice.

« Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prirez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém Stitku. Také se muzete fidit
tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prufez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/Zluty kabel) musi
byt 0 2 cm del$i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

* Nemérite technické parametry spotiebice.

» Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotiebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Muze
uniknout horky vzduch.
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* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevfena dvifka netlacte.

» Nepouzivejte spotfebic¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Duvirka spotrebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

+ Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

» Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo

poskozeni spotrebice.

/\ VAROVANi!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

* Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladeijte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotiebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

» Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

» P¥i pec€eni vla€nych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

* Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

+ Je-li spotfebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zavfend, kdyz je spotrebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muGze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mize nasledné poskodit
spotrebic, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela nevychladne.
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« Pred udrzbou spotiebi€ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

« Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

* Pfi snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

* Spotrebi¢ Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostfedky
s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.

* Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické cisténi

/\ VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi

(vyparu).

« Pred provedenim pyrolytického ¢isténi a
Uvodnim pfedehfivanim odstrarte
z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné pfedméty (vCetné
ro$td, bo¢nich kolejni¢ek apod.,
dodanych spolu se spotiebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

* Pozorné si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického cisténi.

» Udrzujte déti z dosahu spotfebice béhem
chodu pyrolytického Cisténi. Spotrebic je
velmi horky a z pfednich vétracich otvorQ
se uvolriuje horky vzduch.




» Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysoké teploté, pfi kterém se mohou
uvoliiovat vypary ze zbytku potravin a
konstrukénich material(l. Zakaznikim se
proto doporucuje nasledujici:

— pfi pyrolytickém cisténi a po ném
zajistéte dukladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehfivani a po ném.

» Béhem pyrolytického ¢isténi a po ném na
dvifka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panel(.

» Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodliveé pro ¢lovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

* Mala domaci zvifata udrzujte mimo dosah
spotrebice béhem a po skonceni chodu
pyrolytického ¢isténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvifata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi
citliva na zmény teploty a unikajici vypary.

» P¥i vysokoteplotnim pyrolytickém &isténi
muze u v§ech pyrolytickych trub dojit
k poskozeni nepfilnavého povrchu hrnca,
panvi, plecht na peceni, nacini apod. a
mUze také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

2.6 Vnitini osvétleni

nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

Je-li nutna oprava spotfebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i uduseni.

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotiebi¢i a samostatné prodavané

3. INSTALACE

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.
Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.
OdFiznéte sit'ovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

Odstrarite dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

3.1 Vestavba

v T b www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

gl

Lo alo

Hé HH&

@
z

4.2 Prislusenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolaové formy,
pecené.

* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

* Hluboky pekac/plech
K pec€eni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.

Ovladac se vysune.

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovladaci voli¢

Topné téleso

A Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

Bl Ventilator

El Vyryta cast vnitiku trouby
Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Polohy mfizky

» Pedici sonda
Slouzi k méfeni stupné pfipravy jidla.

* Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.

5.2 Prehled ovladaciho panelu

K zapnuti spotfebice zvolte pecici funkci.
Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich
funkci do polohy vypnuti spotrebice.

@ H))

& ”? oK

Casovaé Rychlé zahrati

Osvétleni

Pecici sonda Potvrzeni nastaveni
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5.3 Displej

Displej s hlavnimi funkcemi.

HE:BH'BE6H,

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

& ¥ wl © >»>

Zamek Podporované Vareni Cisténi Nastaveni Rychlé zahrati

Ukazatele ¢asovace

A\ a S ®

Minutka Cas ukondeni Casovy odklad Casovag

Stavova lista - pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti erve-

né.
Ukazatel pec€eni v pare (ﬁ)
Pecici sonda kontrolka /?

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Prvni ¢isténi

Pred prvnim pouzitim vyc€istéte prazdny spotrebic¢ a nastavte cas:

(O
= e = o

Nastavte ¢as. Stisknéte tlacitko OK.

6.2 Prvni predehriati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.
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Krok 1 Odstranite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: E\

Nechte troubu pracovat 1h.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

7. DENNIi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

>
H - stisknutim a podrzenim zapnete funkci Rychlé zahfati. Je k dispozici u nékterych funkci trouby.

Duseni

Presvédcte se, Ze je trouba chladna.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

( ( \ Pfedehfejte prazdnou

troubu po dobu 10 mi-
nut k vytvofeni vihkosti.
Vlozte jidlo do trouby.

Vyberte funkci du-

Naplrite vlis vnitfku trouby vodou z kohoutku. Seni Nastavte teplotu.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplnte vlis vnitfku trouby vodou béhem peceni, nebo kdyz je
trouba horka.

Po dokonceni duseni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Presvédcte se, Ze je trouba chlad-
na. Odstrarite zbyvajici vodu z vli-
su vnitfku trouby.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace Opatrné otevrete dvifka. Uvolnéna
pecicich funkci do polohy vypnuto. vlhkost muZze zpUsobit popaleniny.
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7.2 Pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

)

Pravy horky vzduch

K peceni az na tfech Urovnich rostu sou¢asné a k suseni potravin.Nastavte teplotu
0 20-40 °C nizsi nez u funkce Horni/spodni ohfev.

Horni/spodni ohiev

K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

@

SteamBake

K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kiupavé kirky béhem pe-
Ceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohfevu. K zavarovani ovoce ¢i zele-
niny.

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavého korpusu.

Spodni ohfev

K peceni kolacl s kiupavym korpusem a zavarovani potravin.

*

Mrazené potraviny

K ptipravé polotovaru do kifupava, napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich
zavitkd.

<]

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouZzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouZiti této funkce se teplota uvnitf
spotrebi¢e mize lisit od nastavené teploty. Vyuziva se zbytkové teplo. Mize dojit ke
snizeni tepelného vykonu. DalSi informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani*,
Poznamky: Vlhky horkovzduch.

v Ke grilovani tenkych kust potravin a opékani chleba.
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo driibeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
Y pedeni dozlatova.
Turbo gril
j— Otevreni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.
Naazlka

7.3 Poznamky k tématu: Vihky

horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a

energetické tfidy a pozadavku na ekodesign

(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).

Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéiji.
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7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci k
rychlé pfipravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu Ize upravovat rovnéz béhem
peceni.

Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

U nékterych pokrmi mizete také péct pomo- Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:
ci:

« Pecici sonda * Nepropecené
« Stfedné velké
« Dobfe propecené

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
N
( ) \\ ( ) \\ ( \ W\ e
\ S \ N
E \/\@ P1-P... OK
Otevrete nabidku. Zvolte Podporované Vafe-  Zvolte pokrm. Stisknéte Vlozte jidlo do trouby. Po-
ni. stisknate OK. tiagitko OK. tvrdte nastavent.
7.5 Podporované Vareni
Legenda
Legenda &J Mnozstvi vody pro parni funkci.
Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pedici Pred zanotetim peceni spotfebic piede-
sonda do nejsilngjsi ¢asti pokrmu. E e P P P P
2 o s . hiejte.
Spotrebi¢ se vypne, kdyz se dosahne na-
stavené teploty Pecici sonda. E] Poloha rostu.
Jidlo Hmotnost Poloha rostu / pfislusenstvi
P1 Hovézi pecené, ne-
propecena
Hovézi peéené, 1-15kg;4-5cm V= 2; plech na peceni
P2 stfedné propeéena silnych kus Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-

vi. Vlozte do spotrebice.

P3 Hovézi pecené, do-
bfe propecena

Steak, stredné prope- 180 - 220 g na kus; /‘? @ E‘ 3; pecici misa na tvarovaném rostu

ceny 3 ilné platk o . " s
P4 ceny cm siine piatky Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.
Hovézi pecené / du- 1.5-2kg /? IEI 2; pecici misa na tvarovaném rostu

p5 Sena (kvalitni Zebirka,

spodni 4l, silny bok) Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-

vi. Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.

CESKY 139



Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Hovézi pecené, ne-

P6 propeéena (nizkote-
plotni peceni)
Hovézi pecené /‘?EI 2; plech na peceni
P ; 1-15Kkg;4-5cm Site o oblibend koFeni : S sl 8 &
P7 stfedné propecena imveh Kust Pouzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sl a ¢er-
(nizkoteplotni pedent) stinych kusu stvou mletou papriku. Maso pod dobu né&kolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vliozte do spotfebice.
Hovézi pecené, do-
P8 bie propeéena (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, neprope-
P9 ¢éeny (nizkoteplotni
peceni)
Hovézi filet, stfedné o o\ .5 ¢ =E plech na peceni
P10 propeé&eny (nizkote- - 1,0Kg;9-9  poyzijte své oblibené koFeni nebo jednoduse stl a cer-
plotni pedent) cm silnych kusl - styou miletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotiebice.
Hovézi filet, propece-
P11 ny (nizkoteplotni pece-
ni)
gleelglg)pecene (napF. 0.8 ;Jng iﬂsc em /‘? EI 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P12 Pouzijte své oblibené kofeni. Pfidejte tekutinu. Pecte za-
kryté.
P13 ::kc:\:}zezr:,:g;ﬁ:cka 1.5-2kg /? IEI ?; pecici rgisa} na tvarovaném rostu
V poloviné doby pe€eni maso obratte.
Trhané veprové (ni- 1.5-2k I
zkoteplotnippeéen(i) g /‘?EI 2; plech na peceni
P14 Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ma-
so obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.
P15 \sltevgrova pecené, Cer- 1- ;lli;(?h it;si cm /‘?VIEI 2; ,peéi’ci mi;a na tyarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.
Vepiova Zebirka 2 - 3 kg; pouzijte El 3: hluboky pekac
P16 tesg;g\céép?‘;i;ime- Pridejte tekutinu k zakryti s?odni gasti pokrmu. V polovi-
. né doby peceni maso obratte.
birka
P17 pammaitemes 15217 9e 22 2 et i a plchu o
PFidejte tekutinu. V poloviné doby pe€eni maso obrat'te.
Celé kure 1-1.5kg; cerstva B 2; &J 200 ml; zapékaci misa na plechu na peceni
P18 Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovnomérné opecené.
P19 Pulka kufete 0.5-0.8kg /O?B 3; plech na peceni
Pouzijte své oblibené koreni.
Kufeci prsa 180 -200 g na kus /‘? E] E‘ 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
P20 Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
sKtl“I;ec' stehna, cer- . Vld= 3; plech na peéeni
P21 Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg /‘? EI 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P22 Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do pecici nad-
oby. V poloviné doby peceni kachnu obrat'te.
Husa, celd 4-Skg 22 2; hiuboky pekas
P23 Pouzijte své oblibené kofeni. Viozte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby pe€eni husu obratte.
P24 Sekana kg /‘?E 2; tvarovany rost
PouZijte své oblibené kofeni.
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /?B 2: plech na peéeni
P25 Rybu naplfite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.
P26 Rybifilé ) |E| E 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.
Tvarohovy kola¢ -
P27 v B 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
p2g Jableény kolac . (= 2: ba) 100 - 150 mi: plech na peceni
P29 Jabletny kolac ) = 2; forma na kolag na tvarovaném rostu
Jableény kola¢ -
P30 v EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22cm forma na kolac
na tvarovaném rostu
Brownies - ¢okolado- 2 kg tésta . . -
P31 4 susenky B 3; hluboky pekaé
P32 Cokoladové muffiny ) EB 2; &J 100 - 150 ml; plech na muffiny na tvaro-
vaném rostu
P33 Biskupsky chlebicek . B 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
P34 Pecené brambory 1kg El 2 plech na peéeni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory kg E 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P35 Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovana zelenina 1-15kg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
P36 Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
p37 Krokety, zmrazené 0.5 kg B 3; plech na pe&eni
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
p38 Brambory, zmraZené 0.75 kg El 3: plech na pe&eni
P39 m:zg;g Iszesli?;:';;? 1-15kg E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
P40 éi‘:gjg g?a?;ig]rt;c;ry 1-15kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pripravy jidlo otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - ‘Z] IEI 2; &J 100 ml; plech na peceni vyloZzeny peci-
cim papirem
P42 Cerstva pizza, silnd - E EI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P43 Slany kolaé . El 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
[B'aget'a [ ciabatta / bi- 0.8kg ‘E‘ EI 2; lﬁ] 150 ml; plech na peéeni vylozeny peci-
Pag v chléb - .
cim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
::r:::lzyrr;:xégznnyl Tk ‘Z”EI 2; &J 150 ml; plech na peceni vylozeny peci-
P45 cim papirem / forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarova-
ném rostu
8.1 Funkce hodin
Funkce hodiny Pouziti
D Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.
Minutka
Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se vypne.
. STOP
Cas peceni
@ K odloZeni startu nebo konce pfipravy jidla.
asovy odkla
¢ y odklad
@ Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema zadny vliv na provoz trouby.
Easovad Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2 Krok 3
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Jak nastavit: Denni ¢as

Q~

O @

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku a zvolte

Nastaveni, Denni ¢as. Nastavte hodiny. Stisknéte: OK.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 Krok 2 Krok 3
N Na displeji se zo- \ e
brazi: ( Q \
0:00
stisknate: O. Nastavte Minutka stisknate: OK.

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
e Na displeji se zo- \ e
( \ brazi: ( \
0:00
—____ &
Zvolte pegici funkcia  Opakované tisknéte: Nastavte dobu pfi- o OK
nastavte teplotu. V) pravy. Stisknéte: .

® Casovad zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Casovy odklad

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6

M Na displeji Na displeji e
( \ se zobrazi: ( se zobrazi: ( \

denni ¢as o
Ty
ZA- Y-

Zvolte pe-  Opakované PNOUT Nastavte cas ~ Stisknéte: PNOUT éa’iajlii\:ltge- Stisknéte:
gici funkci.  isknate: ). SpUStENi. OK o oK

@ Casovag zaéne odpogitavat v nastaveny ¢as spusténi.
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9. POUZITi PRISLUSENSTViI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajiStuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako

ochrana proti pfeklopeni. Vysoky okraj kolem
roStu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostd a uji-
stéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

9.2 Pecici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C

Teplota trouby.

”?

Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojovou te-
plotu.

Nepouzivejte pro tekuté po-

V prubéhu pfipravy musi zUstat v pokrmu.
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9.3 Pokyny k pouziti: Pe€ici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pegici sonda.

Maso, drubez a ryby Dusenal/zapékana jidla

Zasurite hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-  Zasunte hrot Pecici sonda pfesné uprostied hrnce. Pecici
by, pokud mozno do nejsilnéjsi ¢asti. Ujistéte se, Ze ~ sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
alespon 3/4 Pecici sonda spociva uvnitf pokrmu. sté. Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou pfisadu. Okraj

zapékaci misy pouzijte k podepieni silikonove rukojeti Pe-
Cici sonda. Spi¢ka Pecici sonda by se neméla dotykat dna
zapékaci misy.

)

Q

ane_-

_
ZZ LTSS

-

i\
)

A<

Krok 4 Zasurnite Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 . . o N

ro /.? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK_ stisknutim potvrdte.
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MzZete se rozhodnout skongit ne-
bo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe propeceny.

Krok 7 Odpojte Pecici sonda zastréku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani

zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.
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10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotiebi¢ pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel bude zablo-

kovany.
Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepdjde zapnout a ovladaci panel bude zablokovany.

M OOK_ stisknutim a podrzenim OOK_ stisknutim a podrzenim
funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

OoK

@ 3x E'I - blika pfi zapnuti zamku.

10.2 Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne (°C) Q) (h)
zména zadnych nastaveni, spotiebi¢ se z 250 . 3
bezpeénostnich diivodii po uréité dobé — maximaini
automaticky vypne. Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici sonda, Casovy odklad.
(C) O m) o
10.3 Chladici ventilator
30-115 125

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici

120 - 195 8.5 ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

200 - 245 55

11. TIPY A RADY

11.1 Doporuceni k pec¢eni

®

Teploty a Easy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi pouzitych pfisad.
Vas spotiebi¢ muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotiebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ru¢ena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrmu.

Jestlize nemuUzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

11.2 Vihky horkovzduch

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.
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¥ = 5k
\ uru
(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 ku-  plech na peceni nebo pekacé 180 2 20-30

sl na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 30-40
na zachyceni tuku

Mrazena pizza, 0,35 tvarovany rost 220 2 10-15

kg

PiSkotova rolada plech na peceni nebo pekac 170 2 25-35
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekac 175 3 25-30
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici $alky na tva- 200 3 25-30
rovany rost

Dort. korp., piSk. tésto  dortovy korpus na tvarovany 180 2 15-25
rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 40 - 50
rost

Posirovana ryba, 0,3  plech na peceni nebo pekacé 180 3 20-25

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 25-35
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 3 25-30
rost

PosSirované maso, plech na peceni nebo pekacé 200 3 35-45

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekac 200 3 25-30
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusU plech na peceni nebo pekac 180 2 25-35
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kust plech na peceni nebo pekac 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 kusti  plech na peceni nebo pekac 180 2 25-30
na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekac 150 2 25-35

tésta, 20 kusl na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekaé 170 2 20-30

sl na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekac 180 3 35-45

0,4 kg

na zachyceni tuku
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¥ = 5 I O

(°C) (min)
Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 3 25-30
ta rost
Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekacé 180 4 25-30
na, 0,7 kg na zachyceni tuku

11.3 Vihky horkovzduch - doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

\—/ Peéici $alky

Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus

Keramika
Pramér 8 cm, vy-
Ska 5 cm

Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm Pramér 26 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

11.4 Tabulky vafeni pro zkusSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

¥ B = I B O ®©

(°C) (min)
Malé kola-  Horni/spodni  Plech nape- 3 170 20-35 -
¢e, 20 kou- ohrev ceni
skd na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plech nape- 3 150 - 160 20-35 -
¢e, 20 kou- vzduch ceni
sku na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢e, 20 kou- vzduch ceni
skl na
plech
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)
Jable¢ny Horni/spodni ~ Tvarovany 2 180 70-90 -
kolac, 2 for- ohrev rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
Jable¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 70-90 -
kolag, 2 for- vzduch rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
Beztu¢ny Horni/spodni  Tvarovany 2 170 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piskotovy ohrev rost predehrat.
kolac, do-
rtova forma
@26 cm
Beztucny Pravy horky Tvarovany 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piSkotovy vzduch rost predehrat.
kolac, do-
rtova forma
@ 26 cm
Beztucny Pravy horky Tvarovany 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10 min
piskotovy vzduch rost predehfat.
kolag, do-
rtova forma
@ 26 cm
Maslové Pravy horky Plech na pe- 3 140 - 150 20-40 -
susenky vzduch ceni
Maslové Pravy horky Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
suSenky vzduch ceni
Maslové Horni/spodni  Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
susenky ohrev ceni
Topinky, 4- Gril Tvarovany 4 max. 1-5 Nechte troubu 10 min
6 kusu rost predehrat.
Hovézi Gril Tvarovany 4 max. 20-30 Tvarovany rost viozte
hamburger, rost, odkapa- na ¢tvrtou Uroven a
6 kusu, 0,6 vaci plech odkapavaci plech na
kg tfeti Groven trouby.

V poloviné pfipravy ji-
dlo otocte.
Nechte troubu 10 min
predehfat.

12. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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12.1 Poznamky k cisténi

< Predni stranu spotfebice olistéte pouze hadfikem z mikrovlidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.
Cistici prostred-
ky

A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
= Y| bit pozar.

Ve spotrebici nebo na sklenénych panelech dvifek se mlize srazet vihkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehfat. Ve spotrebici
neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek spotfebice
pouze hadfikem z mikrovlakna.

Kazdodenni pou-
ziti

VSechno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte pouze
hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-

e,
W Senstvi necistéte v my¢ 3 i
y&ce nadobi.

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Cisticich prostifedkt nebo ostrych
I . predmétu.
PrisluSenstvi

12.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta
cast vnitrku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nalijte do vlisu vnitfku trouby 250 ml  Nechte ocet rozpustit usazeniny Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou
bilého octa. Pouzijte maximainé 6% vodniho kamene pfi pokojové teplo- a mékkym hadrem.
ocet bez jakychkoliv pfisad. té po dobu 30 minut.

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cyklu peceni.

12.3 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-

Stovych drazek od postranni stény.

vychladne. ‘ ’-[
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Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro- |
Stovych drazek od postranni stény 1 —— |
a vyjméte ji. 7~ T =

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym 9

postupem v opacném poradi. = \Z -
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi }= = </

|

smérovat dopredu.

12.4 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka
Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi

spotfebiCe, nepouzivejte je soucasné s

/N VAROVANI! touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Hrozi nebezpeci popaleni.

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte, do- Vyjméte vSechno prislusenstvi. Dno trouby a vnitni sklo dvifek otfete
kud nevychladne. meékkym hadfikem namocenym v rozto-
ku teplé vody a Setrného myciho pro-
stredku.

Pyrolyticka Cistici

Krok 1 Vstupte do nabidky: Cisténi mf
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1h 30 min

C3 - Dukladné ¢isténi 2h 30 min
Krok 2 OK_ stisknutim vyberete Gistici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite ¢isténi.
Krok 4 Po Cisténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

@ KdyzZ se spusti ¢isténi, dvifka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do odemceni dvifek je na displeji

zobrazeno: B

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-  Vnitfek trouby vytfete mékkym hadfi- Ze dna trouby odstrarite veskeré zbyt-
kud nevychladne. kem. ky.
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12.5 Pripominka ¢isténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

ol biiké na displeji po kazdém pegeni po dobu 5se- < YYPUl p”p%z;qkﬁﬁzgg}ﬁk':ag'é‘fgﬁia zvolte Nasta-

kund.

12.6 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka trouby se skladaji ze tfi sklenénych panell. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize
za UcCelem ¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek".

/\ POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte oba
dverni zaveésy.

Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né, dokud
necvaknou.
Krok 3 Napdl pfiviete dvifka trouby do prvni polohy

otevieni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.

Krok 4 Dvirka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.
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Krok 5 Uchopte okrajovou listu (B) na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlatenim smé-
rem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

Krok 6 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a vyjméte
ji.

Krok 7 Uchopte sklenéné panely dvifek za horni
okraj a opatrné je postupné vytahnéte ven.
Zacnéte hornim panelem. Ujistéte se, ze
sklo zcela sklouzne z drzaku.

Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v my¢ce nadobi.

Krok 9 Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvifka spravné nainstalovana, uslySite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a B) nasa-
dili zp&t ve spravném poradi. Zkontrolujte symbol / A B
potisk na strané sklenéného panelu. Kazdy panel vy-
pada odliSné, aby se usnadnila jejich demontaz a
montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.

Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény panel nain-
stalovali spravné do jeho umisténi.

CESKY 153



12.7 Jak vyménit: Osvétleni Halogenovou Zarovku vzdy drzte v kusu latky,
aby na jejim povrchu nedoslo k pfipaleni

/\ VAROVANI! mastnoty.

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby poloZte utér-
trouba nevychladne. ku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pFipadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované servisni
stfedisko.

Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfriva

Problém Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat. Spotfebic je spravné zapojeny do elektrické sité.
Spotiebi¢ se neohfiva. Funkce automatického vypnuti je vypnuta.
Spotfebi¢ se neohfiva. Dvitka spotfebice jsou zaviena.

Spotiebi¢ se neohfiva. Neni spalena pojistka.

Spotfebi€ se neohfiva. Zamek je vypnuty.

Soucasti

Problém Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté. VIhky horkovzduch - je zapnuté.

154 CESKY



Soucasti

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.

Chybové kody

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Err C2 Vytahli jste zastréku Pedici sonda ze zasuvky.

Err C3 Dvitka spotfebiCe jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dvefi.

Err F102 Dvitka spotfebice jsou zaviena.

Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zspotfebi¢ obrazuje chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu vy-
pnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte autorizované

servisni stfedisko.

Cisténi

Problém

Zkontrolujte, zda...

Z vlisu vnitfku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitfku trouby je pfili§ mnoho vody.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nem(izete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stiedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy §titek se nachazi
na pfednim ramu vnitfku spotrebice.
Nesundavejte typovy Stitek z vnitfni casti
spotrebice.

14. TECHNICKE UDAJE
14.1 Technické udaje

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové cCislo (S.N.)

Napéti

220-240V

Frekvence

50 - 60 Hz
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15. ENERGETICKA UCINNOST

15.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele Electrolux
EODG6P77X 949499846
Oznaceni modelu EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Index energetické ucinnosti 81.2
Trida energetické ucinnosti A+

Spotieba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

0.93 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuceného vétra-

0.69 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
EOD6P77X 33.0kg

Hmotnost EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

15.2 Uspora energie

Tento spotiebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro ucinné;jsi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotrebic pred pe€enim
nepredehfrivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
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Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mizete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. PeCeni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani



nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi peceni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

16. STRUKTURA NABIDKY
16.1 Nabidka

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim pfedpokladanou Usporu energie.

U

Krok 1 Krok 3 Krok 4 Krok 5
( O I O

— —zvolte pro za-

Vyberte funkci ze

struktury Nabidka a

Zvolte nastaveni.

OK. stisknutim po-

Upravte hodnotu a

L " ) . ez OK
dani Nabidka. stisknéte OK_ tvrdte nastaveni. stisknéte .
Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukonéete Nabidka.
Nabidka struktura
Y .
Podporované Vareni /\@ Cisténi rrrr/ Nastaveni @
Nastaveni
01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Tény tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signalizace 1-4
2 — Cvaknuti
3 — Zvuk vypnu-
ty
05 Pedici sonda Krok 1-Alarm a vy- 06 Casovaé Zap/Vyp
pnuti
2 — Alarm
07 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahrati Zap/Vyp
09 PFipominka ¢isténi Zap/Vyp 10 Rezim demo Aktivacni kod:
2468
11 Verze software Kontrola 12 Zrusit vSechna nastaveni Ano/Ne
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17. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice uréené k
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likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult Iabi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.
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1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid Ghendage seade vooluvorgust
lahti.
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 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

+ HOIATUS: Elektril6dgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine +  Arge témmake seadet kiepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnouetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,

kas seadme uks avaneb takistusteta.

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalanousid.

Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Uhendada
elektritoiteslisteemiga.
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Kapi minimaalne korgus
(téopinna all asuva kapi mi-
nimaalne kérgus)

590 (600) mm

Kapi laius 560 mm

Kapi stigavus 550 (550) mm

Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme stigavus 569 mm
Sisseehitatud seadme su- 548 mm
gavus

Siigavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritthendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

» Kaoaik elektrithendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

» Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
véalja vahetada, siis p66rduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab v&i uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.
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« Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

* Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

« Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

* Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvdimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.



* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

» Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk véib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle ldhedusse ega peale.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!
Kehavigastuse, tulekahju voi seadme

kahjustamise oht.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— érge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|opetamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili vdi roostevaba terase varvi
muutumine ei méjuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme todtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral véib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

« Enne hooldustoiminguid lllitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kUdrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piirolutispuhastamine

/\ HOIATUS!

Purolutilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

* Enne purolitspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
oonsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- vOi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
sodgiriistad jne.

« Lugege hoolikalt koiki puroluitilise
puhastamise juhiseid.

* Hoidke lapsed ptrolidtilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

* Puroluuspuhastamine toimub kdrgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
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mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:
— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.
— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja
parast seda hea ventilatsiooni.

+ Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolldtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

» Pduroludtilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

» Purolulspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

» Teflonkattega potid, pannid,
kipsetusplaadid voi muud kddgiriistad
voivad purolulspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

/\ HOIATUS!
Elektril6dgi oht.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.
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Seadme nduetekohase kérvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Eemaldage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme Iahedalt 1abi ja
visake ara.

Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse I6ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine

v T b www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

gl

Lo alo

Hé HH&

@
z

4.2 Lisatarvikud

+ Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

+ Kiipsetusplaat
Kookide ja kupsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb vélja.

Juhtpaneel
Kiipsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Kuumutuselement

A Toidutermomeetri pesa
Lamp

Bl Ventilaator

El Veesuvend

Riiulitugi, eemaldatav
Riiuli asendid

* Toidusensor
Toidu kiipsemisastme mdotmiseks.
* Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinid voimaldavad reste
hélpsamalt sisestada ja eemaldada.

5.2 Juhtpaneeli iilevaade

Valige kupsetusreziim, et seade sisse
|Ulitada. Keerake kiipsetusreziimide nupp
valjas-asendisse, et seade valja lilitada.

@ H))

& ”?

OK

Taimer Kiirkuumutus

Sisevalgustus

Toidutermomeeter Kinnitage seaded
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5.3 Ekraan

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

QRO S o &

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

& ¥ ol © >»>

Lukk Juhendatud kiipsetami- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
ne

Taimeri indikaatorid

Y
D STOP C/ @
Minutilugeja Lopp Viivitusaeg Uptimer
Edenemisriba - temperatuuri v6i aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba téie-
likult punane.
Aurukiipsetuse indikaator ({,})
Toidusensor indikaator /'?

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

N
= . =4 N

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tuhja ahju.
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1. samm Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul tédtada 1h.

3.
samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: .

Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal véib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kiipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

>
H — funktsiooni sisse lulitamiseks vajutage ja hoidke: Kiirkuumutus. See on saadaval ainult ahju méne funkt-
siooniga.

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

\ \

( ( Niiskuse tekitamiseks

eelkuumutage tihja ah-
ju 10 minutit.

Pange toit ahju.

Seadke aurukuu-  Seadke tempera-

Kallake ahjuédnsuse slivendisse kraanivett. .
mutuse funktsioon. tuur.

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal véi siis, kui ahi on veel kuum, ei tohi
ahjuddnsuse slvendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm

Veenduge, et ahi on jahtunud. Ee-
maldage ahjuddnsuse siivendist
sinna jaanud vesi.

Keerake klpsetusreziimide nupp
véljas-asendisse, et ahi valja lUlita-
da.

Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur
voib pdhjustada nahapdletust.
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7.2 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim

Kasutamine

@

P66rdohk

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
peratuur 20-40 °C madalamaks, kui funktsioonigaUlemine + alumine kuumutus.

Ulemine + alumine kuu-

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

mutus
Niiskuse lisamiseks toiduvalmistamise ajal. Oige vérvi ja krébeda kooriku saavutami-
(ﬁ;) seks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgiviljade sailitamiseks.
SteamBake

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pdhjaga kookide kipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

v

*

Kiilmutatud toiduained

Valmistoidu krdbedaks muutmiseks (nt friikartulid, kartuliviilud véi kevadrullid) krobe-
daks muutmiseks.

N

See funktsioon on ette nahtud energia sdastmiseks toiduvalmistamise ajal. Selle
funktsiooni kasutamisel voib temperatuur seadme sees erineda seatud temperatuu-

i ‘— . rist. Kasutatakse &ra jadksoojust. Kiittevoimsust voib vahendada. Lisateavet leiate
Niiske kiipsetus pdor- peatiikist "lgapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kiipsetus poérdéhuga.

dohuga
vov Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
e Kontidega suurte liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel riiulitasandil. Gratineerimi-
ﬁ? seks ja pruunistamiseks.

Turbogrill

j— Menuisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.

Meniii

7.3 Notes on:Niiske kiipsetus

poordohuga

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini néuete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
.Nouanded ja ndpunaited”,Niiske kiipsetus
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poorddhuga.Uldiseid
energiasdastunduandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

7.4 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammendaus oleva toidu juurde kuu

lub soovituslik funktsioon ja temperatuur.

Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega

ja temperatuuri kipsetamise ajal.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Moningate roogade puhul véite valmistami-
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

Toidu kiipsetamiskraad:

* Toidusensor * Vahekilps
* Keskmine
« Taisklps
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
v
o O O
3 S \ U
E \/f' P1-P... oK
Sisenege menilsse. ValigeJuhendatud klipse-  Valige toit. Vajutage nup-  Sisestage toit ahju. Kinni-
tamine. Vajutage OK. pu OK, tage satted.

7.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Selgitus

Toidusensor kattesaadav. Pange Toidu-
/‘? sensor roa kdige paksemasse kohta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor tem-

peratuuri, lulitub seade valja.

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

o
E Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.
E‘ Riiuli tasand.

Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

P1 Rostbiif, viahekiips

i o 1-15kg;4-5cm
P2 Rostbiif, poolkiips paksused tikid

P3 Rostbiif, taiskiips

/‘?IEI 2; kiipsetusplaat

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

Steik, poolkiips 180 - 220 g tukid; 3
P4 cm paksused viilud

/‘? E IE‘ 3; toidu réstimine traatrestil

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Veiseliha rostbiif /
hautatud veiseliha (ri-

1.5-2kg

/‘? E 2; toidu rostimine traatrestil

P5 biliha. sisetiikk. 14bi- Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
kasva;nud) ’ ku. Sisestage seadmesse.
P6 Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)
" — ) /‘?B 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, poolkiips 1-1.5kg;4-5cm  Kasytage oma lemmikviirtse véi lihtsalt soola ja varsket
(aeglane kipsetamine)  paksused tlikid  janvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
P8 Rostbiif, taiskiips nil. Sisestage seadmesse.
(aeglane kipsetamine)
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane kipsetamine)
- — ) /?IEI 2; kiipsetusplaat
p1o Filee, poolkiips (@eg-  0,5-1,5kg;5-6  Kasutage oma lemmikviirtse véi litsalt soola ja varsket
lane kiipsetamine) cm paksused tikid  jahyatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
Fil 4hekii nil. Sisestage seadmesse.
P11 ilee, véhekiips (aeg-
lane klipsetamine)
:T:t)satl;g:gki)asmallha Opi&;ugel:c?tjkﬁim /P B 2; toidu rostimine traatrestil
P12 Kasutage oma lemmikvdrtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
P13 Rostitud seakael voi 15-2kg /‘? E 2; toidu réstimine traatrestil
abatiikk e ; - . e
P&orake liha poole kipsetusaja méédudes.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2kg /0? B 2: kiipsetusplaat
P14 I:\:)e toiduvalmistami- Kasutage 6ma lemmikvirtse. Pédrake liha poole kiipsetu-
saja moodudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
Sealiha seljatiikk, 1-15kg;5-6cm . e .
P15 virske paksused tiikid /‘?E 2; toidu rostllmllr)e traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Searibid 2to-o?;ekig; I;a_sgtiﬁ]e E 3; ahjupann
P16 paksuséid cearbi- Lisage vedelikku, et katta ndu pohi. Péorake liha poole
sid kiipsetusaja méddudes.
Tallekoot, luudega 1'ga_kitt(§éd7ta?<igm /‘? EI 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
P17 Lisage vedelikku. Pdorake liha poole kiipsetusaja mé6du-
des.
Kana, terve 1-1.5kg; varsked B 2; M 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil
P18 Kasutage oma lemmikviirtse. Po6rake kana poole kiipse-
tusaja moddudes, et saavutada Uihtlane pruunistumine.
P19 Pool kana 0-5-08kg VLd=F" kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.
P20 Kanarind 180 - 200 g tikid /P @ IE‘ 2; vormiroog traatrestil

Kasutage oma lemmikvdrtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.
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Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Kanakoivad, varsked -

/PE 3; kiipsetusplaat

P21 Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
Part, terve 2-3kg /‘? EI 2; toidu rostimine traatrestil
P22 Kasutage oma lemmikvdirtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méddudes.
Hani, terve 4-5kg /? B 2; ahjupann
P23 Kasutage oma lemmikviirtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. P66rake hane poole kiipsetusaja méddudes.
P24 Pikkpoiss kg /‘?EZ; traatrest
Kasutage oma lemmikvdrtse.
P25 Terve kala, grillitud 0.5-1 k%akala koh- /? B 2. kiipsetusplaat
Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -Urte.
P26 Kalafilee . ‘E‘ EI 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikviirtse.
Juustukook -
p27 Juustu E 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
p2g Ounakook . A= 2; L) 100 - 150 ml; kiipsetusplaat
P29 Ounakook ) E 2; koogivorm traatrestil
(o] iruk -
p3g  napirukas B 2l 100- 150 mi; & 22 em koogivorm
traatrestil
P31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast El 3; ahjupann
P32 Sokolaadimuffinid ; BB 2; b 100 - 150; muffnialus traatrestit
P33 Patsikook . El 2; leivapann traatrestil
P34 Kiipsetatud kartulid 1kg El 2: kiipsetusplaat
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P35 Viilud kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kartulid tikkideks.
Grillitud kodgiviljase- 1-15kg B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
gu
P36 Kasutage oma lemmikvdirtse. Loigake kodgiviljad tiikki-
deks.
P37 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg E 3; kiipsetusplaat
P38 Kartulipallikesed, 0.75 kg E 3; kiipsetusplaat

kilmutatud
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Liha/(koogivilja) la- 1-1.5kg . . .
P39 sanje kuivade pasta- El 2; vormiroog traatrestil
lehtedega
Kartuligrataan (toored 1-1.5kg E 1- vormirood traatrestil
P40 kartulid) — 1, vormiroog traa o
P&orake toitu poole klipsetusaja méddudes.
P41 Vérske pitsa, Shuke - ‘Z] IEI 2; &J 100 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kiipsetusplaat
P42 Vérske pitsa, paks - E EI 2; kiipsetusplaat vooderdatud kilipsetuspaberiga
P43 Quiche . El 2; kiipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabatta/sai 0.8kg E EI 2; &] 150 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
P44 kupsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
P45 IE:Z':’;g /' Rukis / kg ‘Z] IEI 1 2; lﬁj 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud

kiipsetuspaberiga / leivapann traatrestil

8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

D Kui taimer jéuab nulli, kblab signaal.

Minutilugeja

Kui taimer jéuab nulli, kdlab signaal ja kiipsetusreziim I6petab t60.

STOP

Kiipsetusaeg
@ Algusaja ja/vdi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Mal_(simur‘naeg‘ on_?;i h_‘5‘9 m@n. See fgnktsioonﬂgi mdjuta ahju t66d.
Uptimer Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Meniit, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm

2. samm 3. samm
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Kuidas seadistada: Kellaaeg

Q‘ Q‘

Kellaaja muutmiseks sisenege meniilisse ja valige

Sétted, Kellaaeg. Seadke kell

Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

2. samm

N Naidikul kuvatak- \ e
O
0:00

Q

SeadkeMinutilugeja

Vajutage: @ Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe p&édérdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N2 s e N2
(v \ -N- Naidikul kuvatak- ( \ W -N-
Q Q
0:00
Valige kilpsetusreziim  v/ajutage korduvalt: SToP " i
ja seadke tempera- ) Seadkzle(upsetus Vajutage: OK,
tuur. . 9-
@ Taimer alustab kohe pédérdloendust.
Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm
e Ekraanil e . e
N e N I (o)
kellaaeg e
N :
& D stopp
k§eadtke Vajutage kor-  START Seadke al-  Vajutage: Seadke Vajutage:
Upsetus- >
ozim. duvait O. gusaeg. OK. ippaeg.  OK.

@ Taimer alustab kindlal algusajal poérdloendust.
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9. TARVIKUTE KASUTAMINE

. libisemisvastast abindud. Kérged servad
/\ HOIATUS! aitavad ara hoida ahjundude restilt

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. mahalibisemist.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

9.2 Toidusensor
Toidusensor — moddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C ?

Ahju temperatuur. Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.
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9.3 Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lilitage ahi sisse.

2. samm Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatliki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
kdige paksemasse kohta. Veenduge, et vdhemalt 3/4  dusensor peaks kiipsemise ajal plisima ihes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks mdnda tahkemat koostisainet. Ka-

sutage kipsetusvormi serva silikoonist kédepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda
vastu kiipsetusvormi pohja.

)

Q

O ——~
Y2/ B R MNNNNNNSSSS-

1
\

i\
)

9

=

4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
5.
samm /.? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
6.
samm OK_ vajutage kinnitamiseks.
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Voite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.
7. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust vélja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le valja votate ja toidu seest eemaldate.

10. LISAFUNKTSIOONID
10.1 Lukk

See funktsioon hoiab dara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade to6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui seade on valjas — seda ei saa sisse lllitada, juhtpaneel on lukustatud.
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See funktsioon hoiab dara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

seks vajutage ja hoidke. vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

—\ﬁ"— O OK _ fynkisioon sisse lilitami- O OK _ fynktsiooni vélja lilitamiseks

MoK

@ 3x EII — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja (°C) O (n)
seadeid ei muudeta, lllitub seade ohutuse

huvides teatud aja méédudes automaatselt 250 — maksimum 3
valja. Automaatne véljalllitus ei téota jargmiste
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
(°C) D (h) Viivitusaeg.
30-115 125 10.3 Jahutusventilaator
120-195 8.5 Seadme t66 ajal lulitub jahutusventilaator

automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

200 - 245 55

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused sd66givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade vdib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = 5§ I O

(°C) (min)

Magusad rullid, 16 kUpsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tukki
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¥ = 5 I O

(°C) (min)
Rullid, 9 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kilmutatud, ahjurest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kiipsetusplaat v&i rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
PosSeeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
kg
Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
PoSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
SasIokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tukki kiipsetusplaat v&i rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat véi rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tlkki
Muretaignakupsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tlkki
Koogikesed, 8 tlkki klipsetusplaat v&i rasvapann 170 2 20-30
Kodgiviljad, poseeri- kUpsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepéarased kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30

koédgiviljad, 0,7 kg

11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.
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Portsjoninéu

Pitsapann Kiipsetusnéu Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kefagmlllne Tume, mittepeegelduv
8 cm labim&oduga
28 cm labimédduga 26 cm labimédduga 5 cm korged ’ 28 cm labimédduga

11.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

¥ B = E @E# O

®

(°C) (min)
Vaikesed Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 170 20-35 -
koogid, 20  mine kuumu-  plaat
tk plaadil tus
Vaikesed P66rddhk Kupsetus- 3 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Vaikesed P66rddhk Kupsetus- 2ja4 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Ounakook, Ulemine + alu- Traatrest 2 180 70-90 -
2 vormis @ mine kuumu-
20 cm tus
Ounakook, Poorddhk Traatrest 2 160 70 -90 -
2 vormis &
20 cm
Rasvatu Ulemine + alu- Traatrest 2 170 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- mine kuumu- min.
kook, @ tus
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rddhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
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\/ == P « E
\ C] uuru
(°C) (min)

Rasvatu P66rddhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Liivaklpsi- P66rdohk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40 -
sed plaat
Liivaklpsi- P66rdéhk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45 -
sed plaat
Liivakiipsi-  Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 140 - 150 25-45 -
sed mine kuumu-  plaat

tus
Réstleib/- Grill Traatrest 4 max 1-5 Eelkuumutage ahju 10
sai, 4-6 tk min.
Veiseliha-  Grill Traatrest, 4 max 20-30 Pange ahjurest neljan-
burger, 6 rasvapann dale ahjutasandile ja
tikki, 0,6 rasvapann kolmandale
kg tasandile. Keerake toi-

tu poole klpsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
Puhastusvahen-
did
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua siit-
= Y| timise.

[

Igapaevane kasu-
tamine

Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise va-

hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit téétada. Arge jatke toitu seadmes-
se kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-
krokiudlapiga.
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by Pérast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate
esemetega.

Lisatarvikud

12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
auruklpsetust.

1. samm 2. samm 3. samm

Kallake 250 ml vett ahju pdhjas ole- Laske 30 minuti jooksul &&dikal lub- Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja
vasse siivendisse. Kasutage max jasettejaagid toatemperatuuril lahus- lahja pesuvahendiga.
6%-list ilma lisanditeta aadikat. tada.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kipsetustsukli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa ﬂ&

kilgseina kiljest lahti.

3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg- L

|

seina kiiljest lahti ja eemaldage. 1/-5‘4 s
4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- O = 7 é H
dises jarjekorras. () 2 g
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihv- = \Z .
tid peavad olema suunatud ettepoole. % }: = 5|
Cal ﬁ %% &

12.4 Kuidas kasutada:
Piiroliilispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades
Purolldspuhastamine.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju

/\ HOIATUS! kahjustada.
Eksisteerib pdletusoht.
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Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage koik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.

Piiroliilispuhastamine

1. samm Sisenege meniiusse: Puhastamine rrrr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min

C3 - Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min
2. samm OK_ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK_ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake kiipsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

@Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraanil:

B.

Kui puhastamine I16peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pohjast.
see on jahtunud. piga.

12.5 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

m/ ) ) - . . ) Meeldetuletuse valja lulitamiseks sisenege Menli ja
vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toiduvalmista- valige Seaded, Puhastamise meeldetuletus.

misseanssi.

12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/N\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju iima klaaspaneelideta.
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1. samm

Avage uks taielikult ja hoidke molemast uk-
sehingest kinni.

2. samm Tostke ja tommake sulguritest, kuni need
lahti ki6psatavad.

3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdommake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. samm Vajutage ukse Ulemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummailtki kljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

6. samm Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu ettepoo-
le.

7. samm Hoidke kinni ukse klaaspaneelide tlemisest
servast ja tdmmake need Ukshaaval ette-
vaatlikult valja. Alustage Ulemisest paneelist.
Jalgige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult
vélja.

8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-

paneele ndudepesumasinas.

EESTI
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9. samm

Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on digesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kidpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B) tagasi &i-
ges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli pinnalt Gles siim- A B
bol v&i kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lahtivot-

mine ja tagasipanek kergemaks.
Ukseliistu igel paigaldamisel kostab klops.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale odigesti.
=
‘ ]
— A
)
= =B
12.7 Kuidas asendada: lamp Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.
/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.
Enne lambi vahetamist:
1. samm 2. samm 3. samm
Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pdhjale riie.

on jahtunud.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Paigaldage klaaskate.
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13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...
Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:

Ei saa seadet kéivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.
Seade on sisse lilitatud, kuid ei soojene. Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Lukk on véljas.

Komponendid

Probleem Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud. Niiske klipsetus poérdéhuga — on sisse lulitatud.
Lamp ei to6ta. Lamp on l&bi pdlenud.

Toidusensor ei to6ta. Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.
Veakoodid

Ekraanil kuvatakse... Kontrollige, kas:

Err C2 Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.
Err C3 Seadme uks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, p66érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse suvendist vélja. Ahjuddnsuse suvendis on liiga palju vett.
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13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust

Soovitame kirjutada andmed siia:

leida, siis votke Uhendust edasimidja voi

Mudel (MOD.) oo

teeninduskeskusega.

Tootenumber (PNC) ...

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme

Seerianumber (S.N.) e

sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

14. TEHNILISED ANDMED
14.1 Tehnilised andmed

Pinge 220-240V

Sagedus 50 - 60 Hz

15. ENERGIATOHUSUS

15.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux
EOD6P77X 949499846
Mudeli tunnus EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
Ahju titp Integreeritud ahi
EOD6P77X 33.0 kg
Mass EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.
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15.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pitdke
need ahju panna voimalikult [ihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.

Jadkkuumus
Ventilaator ja valgusti jadvad sisselilitatuks.
Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil

16. MENUU STRUKTUUR
16.1 Meniiii

jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast vélja. Lambi
vOib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
N
( \ ( B\ ( B\ N ( B\
) N 9
—_ Valige funktsioon Reguleerige vaartust
— -—valige, etsi- Menuu struktuurist ja Valige séte. OK _ stte kinnita- ja vajutage nuppu

sestada Men(id. vajutage OK.

miseks vajutage.

oK

Keerake kiipsetusfunktsioonide nupp valjas-asendisse, et valjuda Menud.

Meniii struktuur

Juhendatud kupsetamine ‘/3

Puhastamine mr/

Seaded @}
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Seaded

01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli valjas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sisse/vélja
stopp
2 - Alarm
07 Sisevalgustus Sisse/vélja 08 Kiirkuumutus Sisse/vélja
09 Puhastamise meeldetuletus =~ Sisse/vélja 10 Demoreziim Aktiveerimiskood:
2468
11 Tarkvaraversioon Kontrollida 12 Taasta tehaseseaded Jah/ei

17. JAATMEKAITLUS

Stmboliga € tihistatud materjalid véib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pddrduge abi saamiseks kohalikku
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Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

Hasznalattal kapcsolatos tanacsokat, prospektusokat, hibaelharitasi-, szerviz- és
javitasi informacidkat itt kérhet: electrolux.com/support

] sctrox Tovéabbi receptekért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux
}( Kitchen applikéciot.
# Available on the A\, GETITON
App Store }/’ Google Play

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a

helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett

sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd

helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

MAGYAR
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készullék biztonsagos hasznalatara, és megeértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felugyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készulék
kdzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készillék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készUiléket.
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« Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.

» Ha a tapkabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon

el6.

* FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

+ FIGYELEM: Hasznalat kozben a késziilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

» Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

 Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

» A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu goézt.

* Ne hasznaljon suroloszert vagy éles fém kaparoeszkozt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutotérbol, és tavolitsa el onnan a

lerakodasokat/kiomlétt anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.
Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatdban foglaltakat.

A készllék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne hizza a késziiléket a
fogantyujanal fogva.

* A késziléket az izembe helyezési

kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tbbi
készuléktol és egyseégtol.
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A készllék felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A késziilék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseggel kell mikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

590 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm

ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

Készlilék ellils6 részének 594 mm
magassaga

Készulék hatulso6 részének 576 mm
magassaga

Készilék ellilsd részének 595 mm
szélessége

Késziilék hatulso részének 559 mm
szélessége

Készulék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysé- 548 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatso oldal aljan

elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast

szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

» A késziléket kotelezd foldelni.
» Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé

adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités

ellen védett aljzatot hasznaljon.
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Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen a halézati csatlakozddugo és a
halézati kabel épségére. Amennyiben a
készullék halozati vezetéket ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a késziilék alatti
rekeszhez, kiléndsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forrd.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakoz6dugot a halozati
csatlakozodaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz lizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozddugot hozza.

A késziilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozdédugonal fogva huzza ki.
Kizarolag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: haldzati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és védorelét.

Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehet6évé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készliléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati
aljzatba.

Ez a készilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal kerl szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhat6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F




A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 6sszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-

(W) szet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

A foldel6vezetéknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramiités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készilék miszaki
jellemzéit.

» Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

«  Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne haszndlja a késziléket munka- vagy
tarolofellletként.

» Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készilék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlenil a készilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kbzvetlenil a
készlilék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forro késziilékbe.

— afbézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készllék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
siitéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

» F&zés kdzben a készulék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készilék, a készllék boritasa vagy a
padlo. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készlilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sérulés, tliz vagy a készuléek
karosodasanak veszélye all fenn!

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készUléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a csatlakozoaljzatbol.

« Ellendrizze, hogy lehlilt-e a készulék.
Maskilonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

* A sitéajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

« Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrdl. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készlléket,
hogy elkerilje a fellilet karosodasat.

« Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kendével. Csak semleges
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tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészert, surolészivacsot, oldoészert
vagy fém targyat.

+ Amennyiben s(it6tisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitds lzemmaodban
sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas
(gazok) veszélye all fenn.

» Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités
elétt tavolitsa el a sutétérbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve
a készilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kuléndsen a
tapadasmentes felllet( labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készlléktol.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forrd
leveg6t bocsat ki az ellilsd
szell6zényilasain keresztiil.

» A pirolitikus tisztitas magas hémérsékleti
funkcid, és miikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol
és a készUlék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— a kezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfelelé szell6zést.

» A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sutdajtéra, nehogy
megsértljenek az lvegpanelek.

» A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt allo személyeket is.

» Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készliléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti elémelegités soran és utan. A
kistestl haziallatok (kilénésen a madarak
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és a hllék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

» A labasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a pirolitikus sutdk pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbol felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

« Atermékben talalhaté izzo(k)ra és a kildn
kaphat6 poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készullékekben
fennallé szélsdséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készililek mikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
mszaki jellemz&kkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* Akészulék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A késziilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatoésagokkal.

« Valassza le a késziiléket ez elektromos
halézatrol.

* A késziilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.



» Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy

haziallatok készillékben rekedését.

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
u YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

3

I
|
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3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

Kezel6panel
?? ? ql Sutéfunkciok szabalyozégombja
o 5l Kijelz6
Vezérlbgomb
{ —) _E Ftébetét
6&6@/ S 24 A Hushémérs szenzor csatlakozoja
@ %ﬁ‘ Lampa
i % § E g Ventilator
/—ﬁ = Sutétér mélyedése
(PV O N Polctarto, eltavolithatd
Polcpozicidk

(o

4.2 Tartozékok * Hishdmérd szenzor
Az ételek elkészitési folyamatanak
ellendrzéséhez.

* Teleszkopos sinek
A teleszkopos siitésinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

+ Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint husstitéshez.

+ Suté talca
Tortakhoz és siteményekhez.

+  Mély tepsi
Sitemények és husok siutéséhez, illetve
zsirfelfogé edénykeént.
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5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuizhaté gombok kikapcsolasahoz forditsa a stt6funkciok

A készllék hasznalatahoz nyomja meg a gombjat kikapcsolt helyzetbe.

gombot. A gomb kiugrik.

5.2 A kezel6panel attekintése

Valasszon ki egy sutéfunkciot a készulék
bekapcsolasahoz. A késziilék

O § 0 oK

Hushémérd szen- A beallitas megerdsi-

1d6zitdé Gyors felflités Sitd vilagitas .
zor tése

5.3 Kijelzé

Kijelz6 a nyomoégombfunkcidkkal.

-BE:AR:EEEE;
QLG %@

Kijelzé visszajelzo6i

Alapveté visszajelz6k

& ¥ ol S >»

Funkciézar Elére programozott sii- Tisztitas Bedllitasok Gyors felfiités
tés

1dézit6 visszajelzék

L - S 0

Percszamlalo Befejezési idé Késleltetési idé Mikodésidozitd

Folyamatjelz6 sav - a hémérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a készlilék eléri a beallitott hémér-
sékletet, a sav szine pirosra valtozik.

Gézben fézés visszajelzd <h)
Hashéméré szenzor visszajelzd /‘?
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6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires késziiléket, majd allitsa be a pontos id6t:

= Ve, =% (
j— W j 00:00

Allitsa be az id6t. Nyomja meg ezt: OK.

6.2 Kezdeti elémelegités
Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures

sutot.
1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbél és a kiveheté polctartét is tavolitsa el.
2.16Pés  Lllitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcisnal: (= funkcict.
Hagyja 16 hosszaig mikddni a stét.
3. lépes Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: funkciot.

Hagyja 15perc hosszaig mikédni a sutét.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztetve legyen.

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Beallitas: Siitéfunkciék

1. lépés Forgassa el a sutéfunkciok gombjat és valassza ki a sutéfunkciodt.

2. lépés A vezérlbgombbal allitsa be a kivant hémérsékletet.

>
H - nyomja meg és tartsa lenyomva a kdvetkezd funkcié bekapcsolasahoz: Gyors felfiités. Egyes sitéfunkcio-
knal elérhetd.
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Go6zoléses fozés

Ellenérizze, hogy lehlilt-e a sté.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés

)
L ( \ ( \ Melegitse el az ures
vz

sitét 10 percig, hogy
parat hozzon létre.
Tegye az ételt siitébe.

Valassza kiags-  Allitsa be a ho-

Csapvizzel toltse fel a sitétér mélyedését. 26165 SitSfunkoiot. mérsékletet.

@ A sitétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a sttétér mélyedésébe sités kdzben,
vagy amikor a sité forro.

Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

A siitd kikapcsolasahoz forditsaa  Ovatosan nyissa ki az ajtt. A kiszaba-  Ellenérizze, hogy leh(ilt-e a siit6.
sUtéfunkciok gombjat kikapcsolt dulé para égési sérilést eredményez-  Tavolitsa el a stétér bemélyedé-
helyzetbe. het. sébdl a maradék vizet.

7.2 Siitéfunkciok

Siutéfunkcio Alkalmazas
Siités egyszerre legfeliebb harom szinten, illetve aszalas. A hémérsékletet allitsa
@ 20-40 °C-kal alacsonyabbra, mint a(z) Als6 + felsé sutés funkcional.
Holégbefuvas, nagy ho-
fok
— Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.

Also + felso siités

Nedvesség hozzaadasa a sutés soran. Megfeleld szin és ropogds kéreg elérése su-
(ﬁ;) tés kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gylimdlcsok vagy zéldségek
tartositasahoz.
SteamBake
a Pizza sutéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Pizza funkcio

Ropogos alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités
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Sutéfunkcio Alkalmazas

v

Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételé-

% hez.
Fagyasztott ételek
I Ez a funkcio energiat takarit meg a sutés soran. Amikor ezt a funkciét hasznalja, a
ii késziilék belsejében 1évé hémérséklet eltérhet a beallitott hdmérséklettdl. A maradék-
‘f . hét hasznalja fel. A fltési teljesitmény csokkenhet. Tovabbi informacidkért olvassa el
Konvekciés levegd a ,Napi hasznalat” cimi fejezetet, Megjegyzések a kdvetkez6rdl: Konvekcios levegé
(nedves) (nedves).
v Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
v Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
Y Cs6ben siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
j— Belépés a Menlbe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.
Menii

7.3 Megjegyzések:Konvekcios
leveg6 (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kovetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati médszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sitbajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcio ne legyen megszakitva, és hogy a
std a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet és a
Konvekcios leveg6 (nedves) cimi
fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi
javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.

7.4 Beadllitas médja: Elére programozott siités

Az almeniben szerepld 6sszes ételhez van javasolt siitési funkcié és hdmérséklet. Hasznalja
a funkciot az ételek gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitasokkal. F6zés kdozben is

modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Amikor a funkcié véget ért, ellendrizze, hogy elkésziilt-e az étel.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-

nalhatok:

Az étel megfozottségének szintje:

¢ Hushéméré szenzor

*  Véres
« Kobzepes
« Jol atsutve
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1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
O O O @
E \/\@ P1-P... OK

Lépjen be a menibe. Valassza az Elére progra-

mozott siités lehetdséget.
Nyomja meg a OK gom-
bot.

Valassza ki az ételt. Helyezze az ételt a siit6-
be. Erésitse meg a bealli-

. .OK
Nyomja meg ezt: O . tast.

7.5 Elére programozott sités

Magyarazat

Magyarazat

Hushémérd szenzor elérhetd. Helyezze a
HlUshémérd szenzor-t az étel legvasta-
gabb részébe.

Amikor a Hushémérd szenzor a beallitott
hémérsékletet elérte, a készlilék kikap-
csol.

A G6zolés funkcidhoz sziikséges viz-
mennyiség.

A siités megkezdése el6tt melegitse el6 a
készuléket.

=)

Polcszint.

Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P1 Marhasiilt, véresen /‘? E|
- - 1-15kg;4-5cm 2; siit6 talca

P2 Marhasiilt, kézepes vastag darab A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. Helyezze
P3 Marhasiilt, jol atsiitve be a kesztilékbe.

Steak, kozepes b18(|)(7 2.20 g dara- /‘? @ IE‘ 3; sitéedény a huzalpolcon
P4 onként; 3 cm vas- . o AR . ,,

ta A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. Helyezze
g szelet s
be a készllékbe.

Marhahus siilt / pa- 15-2kg V= 2; siitéedény a huzalpolcon

rolt (minéségi karaj, . s LS P ,, Ao
P5 fels6 kerekpecsenye A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Ontson

vastag dagado) ’ hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.
P6 Marhasiilt, véres (h6-

légbefuvas, kis h6fok)

Marhasiilt, kozepes /‘? EI 2; siit6 talca
P7 (holégbefivas, kis h6-  1-1.5kg; 4-5cm Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak egyszer(ien s6z-

fok) vastag darab za, és szorja meg frissen 6rélt borssal. A hist néhany

percig siisse el6 serpeny&ben. Helyezze be a készllék-

Marhasiilt, j6l atsiitve be.

P8 (hdlégbefavas, kis hé-

fok)
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P9 Marhahus filé, véres
(lassd siités) H 2 sits taica
P10 Marhahds filé, kézep- 0,5-1,5kg;5-6 Has;néqu kedvenc f(]szer?it_: vagy csak egyszer’ﬁe’n s0z-
es (lassU siités) cm vastag darab 28, és sz0rja meg frissen 6rolt borssal. A hist néhany
percig siisse el6 serpeny&ben. Helyezze be a készllék-
P11 Marhahus filé, kész be.
(lassu sutés)
Borju siilt (pl. lapoc- 0.8-1.5kg; 4 cm /? IEI 2; sutéedény a huzalpolcon
P12 ka) vastag darab Hasznélja kedvenc fliszereit. Ontsén hozza folyadékot.
Lefedve sisse.
P13 fa;r;ii:u" tarja vagy 15-2kg /‘? E 2; slitéedény a huzalpolcon
A sutés félidejében forditsa meg a hust.
Ropogésra piritott 1.5-2kg /? IEI 2: siitd talca
P14 Eiesr:%sfo(l?)olegbefuvas, Hasznalja kedvenc fiszereit. A siités félidejében forditsa
meg a hust, hogy egyenletesen piruljon.
P15 Sertéskaraj, friss 1 -\ja.\it:lg;dsa—r:bcm /‘? E 2; siitéedény a huzalpolcon
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Sertés poétborda 2 - 3kg; nyers, 2 - E 3; mély tepsi
P16 3 cm vekony karaj Adjon‘ hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.
Csontos baranycomb 1.5-2kg; 7 -9 cm /0? E 2; siitéedény a siitd talcan
P17 vastag darab Ontsén hozza folyadékot. A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-1.5kg; friss El 2; M 200 ml; zomancozott tepsi a siité talcan
P18 Hasznalja kedvenc fiiszereit. A siités félidejében forditsa
meg a csirkét, hogy egyenletesen piruljon.
P19 Fél csirke 0.5-0.8kg /? B 3; siité télcﬂa .
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Jércemell 180 —bi?]gégn?ara— /‘? IE] El 2; tizall6 edény a huzalpolcon
P20 Hasznalja kedvenc fliszereit. A hist néhany percig slisse
el6 serpenydben.
Csirkecomb, friss - /? B 3- siitd talca
P21 Haa csirkécombokat marinalta elészor, csokkentse a ho-
mérsékletet, és hosszabb ideig fézze dket.
Kacsa egészben 2-3kg VLd= 2; siitéedény a huzalpolcon
P22 Haszndlja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a siitée-
dénybe. A sutés félidejében forditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4-5kg /‘? EI 2: mély tepsi
P23 |

Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a mély hus-
sUté tepsibe. A sités félidejében forditsa meg a libat.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P24 Fasirt kg /PE 2; huzalpolc
Haszndlja kedvenc fliszereit.
P25 :I:I egészben, grillez- 0.5- 1klégr;]thalan- /? B 2. siité talca
Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc fliszereit.
P26 Halfilé . ‘E‘ EI 3; tlizall6 edény a huzalpolcon
Hasznalja kedvenc flszereit.
Sajttorta -
P27 J B 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta ; (=] 2; s 100 - 150 mi; siits talca
P29 Almés pite . E 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspit -
P30 maspite EIEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a
siitéracson
P31 Csokoladés siitik 2 kg tészta El 3: mély tepsi
Csokoladés muffin ; BB 2; b 100 - 150 mi; muffinsits tepsi a siitéra-
P32
cson
P33 Veknis sitemény ) E 2; kenyérsité forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1kg E 2 siité talca
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a st talcara.
P35 Zoldségeklkrokettek Tkg B 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a burgonyakat.
P36 Sg:gzzéztt vegyes 1-1.5kg El 3; siité talca siitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a zoldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg E 3: siité talca
Hasabburgonya, 0.75 kg e ez
P38 gyorsfagyasztott E 3; siitd talca
Husos / zoldséges la- 1-1.5kg PR
P39 sagna szaraz tészta- E 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
P40 a;;?:gﬁ?;?:;g) 1-15kg =t felfujt étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Pizzafriss, vékony - E B 2; l*_*] 100 ml; siité talca sutépapirral bélelve
P42 Pizzafriss, vastag - E B 2; siit6 talca sitépapirral bélelve
P43 Quiche . E 2; sttéforma a huzalpolcon
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Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

Bagett / Ciabatta / Fe- 0.8 kg
P44 ner kenyér

E E 2; lﬂ 150 ml; siit6 talca sitépapirral bélelve
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.

Teljes kidrlésii/rizs/ 1kg
P barna kenyér

E B ;2; lﬁj 150 ml; suité talca sitépapirral bélelve /
veknitalca a huzalpolcon

8. ORAFUNKCIOK
8.1 Orafunkciok

Orafunkci Alkalmazas

D|°

Percszamlalo

Amikor az id6ézités véget ér, hangjelzés hallhato.

D

STOP
F6zési ido

Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a sutéfunkcio leall.

@

Késleltetési ido

Siités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

@ Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcié nincs hatassal a stité mikodésére.

Miikodésidézité Beallitasok.

A MUkodésidézitd funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbiakat: Mend,

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos idé

1. lépés

2. lépés

Q\

O @

Az id6 mddositasahoz Iépjen a menlbe, majd va-
lassza ki a Beallitasokban a Pontos id6 lehetésé-

get.

Allitsa be az 6rat. Nyomja meg: OK
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés

M A kijelzon a ko- e
vetkezd lathato: ( \
0:00

Allitsa be Percszamlalo érté-
Nyomja meg: @ Kkét. Nyomja meg: OK.

@ A id6zité azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
NV2 N\,
(C Q \ (I A Kijelzén a kovet- { Q \ Ik
kez6 lathato:
0:00
4 i3 st Nyomja meg tébb- s%
Valassza ki a sUtS A siitési id6 bealita-

funkciét, majd allitsa ~ S20r @ kovetkezot:

Nyomja me: :OK.
be a hémérsékletet. V] sa. yomja meg

@ A id6zité azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
( \ M A klje|ZO (v \ A kijelzén a ( \
J az uj pon- kévetkez6 <)
tos idét lathato:
mutatja. .
. Y PR
) Nyomjameg @ LeAi-
Valassza tobbszor a START Allitsa be az Nyomja meg: TAS Allitsa be a Nyomija
kiasité-  kovetkezot: elinditas id6- OK befejezés OK
funkciot. @ pontjat. . idépontjat. ~ Meg: -

@ A id6zit6 a kezdés bedllitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

. a megbillenést. A polc korlli magas perem
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a

Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet. polcrol.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
ndveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
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Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

9.2 Hashéméré szenzor

Hushémérd szenzor - méri a hdmérsékletet az étel belsejében.

Két homérsékletet kell beallitani:

C ”?

A siitd hémérséklete. A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szobah6- Ne hasznalja folyékony allagu Sutés kdzben az érzékelbnek végig az
meérsékletiiek. ételekhez. ételben kell maradnia.

9.3 Hasznalata: Hishéméro szenzor

1. lépés Kapcsolja be a siitét.

2. lépés Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a suté hdmérsékletét.

3. lépés Helyezze be: Hushémérd szenzor.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfujtak
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Helyezze be ennek a hegyét: Hishémérd szenzor a  Helyezze be ennek a hegyét: Hishéméré szenzor ponto-
hus vagy a hal kdzepébe, lehetdleg a legvastagabb  san a casserole k6zepében. Hishéméré szenzor marad-
résznél. Gy6z6djon meg arrol, hogy a kdvetkezé lea-  jon a sltés alatt stabilan, ugyanabban a poziciéban. En-
glabb 3/4-e: Hishéméré szenzor az étel belsejében  nek eléréséhez hasznaljon egy szilard hozzavalot. A si-

van. téedény peremével tdmassza ala a kévetkez6 szilikon fo-

héméré szenzor ne érintse meg a sltéedény aljat.

)

Q

ane_-

_
ZZ N SSRSSSSSSS

1
\

gantyujat: Hishémeérd szenzor. A kdvetkezd hegye: Hus-
Q\
>

— I

4. lépés Csatlakoztassa Hushéméré szenzor a siitd elején Iévé aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi h6mérséklet jelenik meg ennél: Hishéméré szenzor.
5. lépés a1 A Ui
P /‘? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.
6. lépés P
P OK_ nyomja meg a megerdsitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhato. Dénthet a leallitas vagy a fézés
folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen sutve.
7. lépés Vegye ki Hishéméré szenzor a dugaszt a csatlakozéaljzatbdl, majd vegye ki az ételt a sutébol.

/\ FIGYELMEZTETES!

Egés veszélye all fenn, mivel Hishémérd szenzor felforrésodik. Legyen 6va-
tos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciéozar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott funkcié véletlen médositasat.

Ha a készulék mikddése kdzben kapcsolja be, a beallitott siités tovabb folytatodik, azonban a kezel6panel lezar.
Ha kikapcsolt késziiléknél kapcsolja be, a bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezelpanel lezar.

N I\iyomja meg és tartsa nyomva a QDOK - nyomja meg és tartsa nyom-
@ OOK gombot a funkcié bekapcsola- va a kikapcsolashoz.
sahoz.

Hangjelzés hallhaté.

oK

@ 3x EII felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.
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10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sitéfunkcié aktiv, és
nem moédositanak a beallitasokon, a készilék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

(c) O (o)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

(°C) D (o)

250 - maximum 3

Az automatikus kikapcsolas nem miikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Huishémérd
szenzor, Késleltetési idd.

10.3 Hiitéventilator

Amikor a késziilék Gzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hlivésen
tartsa a készulék felliletét. Amikor kikapcsolja
a készlléket, a hitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a késziilék le nem hdl.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevék minéségétdl és mennyiségétdl fliggenek.

Elsfordulhat, hogy az uj késziilék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a husokat vagy a siiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kulonféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémeérséklet, f6zési idétartam és

polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitadsokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = Bk
\ uru

(°C) (perc)
Edes roladok, 16 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Péksutemény, 9 db sUtétalca vagy csepptalca 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg
Keksztekercs sUtétalca vagy csepptalca 170 2 25-35
Csokoladés sitemény sUtétalca vagy csepptalca 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskotatorta sutéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50
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¥ = 5 I O

(°C) (perc)
Parolt hal, 0,3 kg sUtétalca vagy csepptalca 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg  sutétalca vagy csepptalca 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpenyd huzalpolcon 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sUtétalca vagy csepptalca 200 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso- sit6talca vagy csepptalca 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptalca 180 2 25-35
Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Sos aproslitemény, sUtétalca vagy csepptalca 180 2 25-30
20 db
Teasltemény omlés  sltétalca vagy csepptalca 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 20-30
Parolt zoldségek, 0,4  sitétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
kg
Vegetarianus omlett  pizzaserpenyé huzalpolcon 200 3 25-30
g/lidkiterrén z0ldségek, sutétalca vagy csepptalca 180 4 25-30

[ Kg

11.3 Konvekcids levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatikrdzé feluletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseégliek, mint a vilagos szinli és visszatiikrozd fellletld edények.

Bogrés siitemény v

Pizzaserpeny6 Siitéedény Tortasiité forma
Soétét, nem visszatikroz6 Sotét, nem visszatikrozé fel- Keramia So6tét, nem visszatiikrozé
felllettel Ulettel 8 cm-es atméro, 5 felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd cm magassag 28 cm-es atmérd

11.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalé intézetek szamara

Informacié a bevizsgal6 intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.
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‘/ =1 (‘
\ C] oru
°C) (perc)

Aprosite-  Also + felsé Sité talca 3 170 20-35 -
mény, 20 sités
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 3 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 2és4 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Almaspite,  Alsoé + fels6 Sutéracs 2 180 70 -90 -
2 forma, sités
atmeéré: 20
cm
Almaspite, Ho6légbefuvas, Sutéracs 2 160 70 -90 -
2 forma, nagy héfok
atméré: 20
cm
Zsirtalan Also + felsé Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a sutét
piskota- sutés 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
jG tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sitéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
ja tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sutéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméré-
jG tortafor-
ma
Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 3 140 - 150 20-40 -

nagy héfok
Linzer Hélégbefuvas, Siité talca 2és4 140 - 150 25-45 -

nagy héfok
Linzer Alsé + fels6 Suté talca 3 140 - 150 25-45 -

sltés
Toast ke- Grill Sutéracs 4 max. 1-5 Melegitse el6 a sutét
nyér, 4 - 6 10 percig
db
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= k£ B3 O O

(°C) (perc)
Marhahus  Girill Sutdracs, 4 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, csepptalca cot a negyedik szintre,
6 darab, mig a csepptalcat a
0,6 kg harmadik szintre. A

sUtési id6 félidejében
forditsa meg az ételt.
Melegitse el6 a sutét
10 percig

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitoszerek

A készlilék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

—<

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb maradvany ti-
zet okozhat.

[

Napi hasznalat

A nedvesség lecsapodhat a késziilékben vagy az ajtd Giveglapjan. A paralecsapodas csok-
kentése érdekében a sités megkezdése el6tt 10 percig izemeltesse a késziléket. Ne tarol-
ja az ételeket 20 percnél tovabb a készillékben. Hasznalat utan kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.

e,
c24

Tartozékok

Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel vagy éles
targyakkal.

12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér

mélyedése

GOzben sutés utan tisztitsa ki a sttétér
bemélyedésebdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.
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1. lépés

2. lépés 3. lépés

Ontsdn 250 ml fehér ecetet a siits-
tér mélyedésébe. Legfeljebb 6%-os,
adalékoktol mentes ecetet hasznal-
jon.

30 percig hagyja kérnyezeti hémér-  Egy puha kendével és meleg vizzel
sékleten, hogy az ecet feloldja a viz- tisztitsa meg a sutéteret.
kémaradvanyokat.

Az alabbi funkcional: SteamBake 5 - 10 sitési ciklusonként takaritsa ki a sit6t.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok
A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartdkat.

1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg,

hogy lehdiljon.

oldalfaltol.

2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az ﬂ&
4

3. lépés Huzza el a polctarté hatuljat az oldal- | T
faltol, majd vegye ki a polctartot. 1/ ‘ —_—

4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent- O [=p A L
étes sorrendben helyezze vissza. () ‘2 \Z Hb

A teleszkopos siitésineken talalhato = <l
végallas Utkozok elére nézzenek. |

At

12.4 Hogyan hasznalja: Pirolitikus

tisztitas

A sitét a Pirolitikus tisztitas funkcioval

tisztitsa.

/\ VIGYAZAT!

Amennyiben a készilék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
siitében.

A Pirolitikus tisztitas elo6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és varja Vegyen ki minden tartozékot a siit6-  Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe

meg, hogy lehiljon.

térbél is tavolitsa el. mosogatoészerrel tisztitsa meg a sutétér
aljat és a sutdajtd lvegének belsé olda-
lat.

Pirolitikus tisztitas

1. lépés

Lépjen az alabbi menibe: Tisztitas rrrr/
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Pirolitikus tisztitas

Kiegészité funkcio Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h
C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 2 h 30 min
2. Iépes OK._ nyomja meg a tisztitdprogram kivalasztasahoz.
3. épes OK._ nyomja meg a tisztitas elinditdsahoz.
4. lépés Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe.

@ Amikor megkezdddik a tisztitas, a sit6 ajtaja reteszelddik, és a sutévilagitas kikapcsol. Az ajtozar kioldasaig

a kijelz6n az alabbiak lathatok: E| funkciot.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és varja Egy puha kenddvel tisztitsa mega A sutétér aljardl tavolitsa el az ételma-
meg, hogy lehljon. sutéteret. radvanyokat.

12.5 Tisztitas emlékezteto

A siit6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

m/ il Kiielzén 5 masod iq minden fézési cikl Az emlékeztetd kikapcsolasahoz Iépjen ide: Mend,
vilog a Kijelzon ma\fggé’r?rc'g minden f0zesi CKIUS - majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas emlékeztets.

12.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajtéd

A slit6 ajtajaba harom Uveglap van beépitve. Az ajtd és belsd lGveglapjai a tisztitashoz
kivehetdek. Az Uveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,,Az ajto eltavolitasa és visszaszerelése”
c. rész dsszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!
Ne hasznalja a siitét az tiveglapok nélkiil.

1. lépés Nyissa ki teljesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért. \
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2. lépés

Emelje fel és hiizza a reteszeket, amig be-
kattannak.

3. lépés Csukja vissza a slitd ajtajat az elsd nyitasi
pozicidig (félig). Ezutan emelje fel és huzza
meg, majd vegye ki az ajtot a helyérdl.
4. lépés Helyezze a sit6ajtot egy puha ruhaval leta-
kart egyenletes fellletre.
5. lépés Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajté felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levélassza a zarésint.
6. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavolitdshoz.
7. lépés Egyenként fogja meg az ajto lveglapjait a
fels6 széliknél fogva, és dvatosan huzza
azokat egyenként. Az eljarast a felsé lveg-
lappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az lveg-
lap teljesen kicsusszon a sinbdl.
8. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térélje szarazra az liveglapokat. Az
Uiveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
9. lépés Tisztitas utan tegye vissza az liveglapokat és a sit6ajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.
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Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B) megfele-
16 sorrendben tegye vissza. Ellenérizze az liveglapok A B
szélénél [évd szimbdlumot / nyomatot. Mindegyiken
kiilonbozdképpen néz ki, igy a szét- és Osszeszerelés
kénnyebb.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattand hangot
ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsé Uveglapot megfeleléen - A

helyezte-e az agyazatba. . ]

—

)

>

12.7 Hogyan cserélje: Lampa A zsirmaradék raégésének elkerilésére
mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forro lehet.

A sitovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a siitét. Varja meg, mig Huzza ki a siitét a halozati aljzatbol. Tegyen egy kendét a sttétér aljara.
a suté lehdl.

Hatso lampa

1. lépés Az lvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig h6éallo izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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13.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellendrizze, ha...

A készliléket nem lehet bekapcsolni, vagy nem miiké-
dik.

A késziilék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
l6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

A készllék ajtaja zarva van.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A funkcidzar ki van kapcsolva.

Alkotéelemek

Probléma

Ellendrizze, ha...

A sutévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Nem miikédik a Hishémérd szenzor funkcio.

A HUshéméré szenzor dugasza teljesen be van nyom-
va az aljzatba.

Hibakédok

A kijelzén a kovetkezé lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C2 Kihuzta a Hushémérd szenzor dugaszat az aljzatbol.

Err C3 A készlilék ajtaja be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A készlilék ajtaja zarva van.

Err F102 Az ajtoézar nincs feloldva.

00:00 Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

Ha a kijelzén olyan hibakéd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és vissza a lakasban
lévé kismegszakitdt a készilék Ujrainditdsahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

Tisztitas

Probléma

Ellenérizze, ha...

A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sitétér mélyedésében.

13.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.
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A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatdéak. Az adattabla a
sut6tér ellils6é keretén talalhaté. Ne tavolitsa
el az adattablat a készilék sutéterének
keretérol.



Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat: Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.) Sorozatszam (S.N.)

Termékszam (PNC)

14. MUSZAKI ADATOK
14.1 Miszaki adatok

Fesziltség 220-240V

Frekvencia 50 - 60 Hz

15. ENERGIAHATEKONYSAG

15.1 Termékismertetd és termékismertet6 lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyart6 neve Electrolux
EOD6P77X 949499846
Modellazonosité EOD6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sutés
mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses lizemmod
mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A sito fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

EOD6P77X 33.0 kg
EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gézsitdk és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé médszerek.
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15.2 Energiatakarékossag

A készilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a késziilék
mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerlilje a készulék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznélja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a késziléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

16. A MENU FELEPITESE
16.1 Menii

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készilék hdmérsékletét a minimum értékre. A
készilékben levé maradékhé tovabb folytatja
a sltést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt sitdvilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sttdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor szikség van
ra.

Konvekcids leveg6 (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sutés soran.

E funkcio hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitévilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés
csOkkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

1. lépés 2. lépés

(' ('

Valassza ki a kiegé-
szit6 funkciot a Menu
strukturabdl, és
nyomja meg a kovet-

kez6 gombot: OK.

— - valassza ezt
a Menu-re lépés-
hez.

Valassza ki a bealli- OK. nyomja meg a

Allitsa be az értéket,
majd nyomja meg a

beadllitas megerdsite-
OK gombot.

séhez.

Forgassa a sutéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe, és Iépjen ki innen: Mend.
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A Menii felépitése

[N
El6re programozott siités /3 Tisztitas rrrr/ Beallitasok @
Beallitasok
01 Pontos id6 Médositas 02 Kijelz6 fényeré 1-5
03 Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés 04 Figyelmezteté hangerd 1-4
2 - Kattanas
3 - Hang kikap-
csolva
05 Hushéméré szenzor - mi- 1 - Riasztas és 06 Mikodésidézitd Be/Ki
veletek ledllas
2 - Riasztas
07 Sité vilagitas Be/Ki 08 Gyors felfiités Be/Ki
09 Tisztitas emlékeztetd Be/Ki 10 Demo Gzemméd Aktivalé kod: 2468
11 Szoftver verzio Ellenérzés 12 Osszes bedllitas térlése  Igen / Nem

17. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A ff:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozzéa kérnyezetiink és egészséglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A g

tilté szimbdlummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készliléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

G sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
@ remonta informaciju vietné electrolux.com/support
[ gectrox Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
}( lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.
# Available on the A\, GETITON
App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DRO$TBAS INFORMACIJA. ... 220
2. DROSIBAS NORADIJUMLL......cociiiiiiiiiiciciisisicieeieeeessicisssnnis 222
3. UZSTADISANA . ...ttt s e e seeenes 225
4. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS.....coimiiiiiieieeiiteieeest s 227
5. VADIBAS PANELIS....... oot 227
6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES........coccooiiiiicinrreccsereeeccienes 228
7. 1IZMANTOSANA IKDIENA.......coitiuiiiieieiriiieieieieeeieieieeseseseees e 229
8. PULKSTENA FUNKCIJAS..........ciiiiiiiii 234
9. PIEDERUMU LIETOSANA. ... .o 236
10. PAPILDFUNKCIJAS. ... ..o 238
11. PADOMI UN IETEIKUML.......cooiiiiiiiiiiiiii 238
12. KOPSANA UN TIRISANA........coiiiiiiiiiiiicieiec e 241
13. PROBLEMRISINASANAL.......c.uitiiiiieteirieeeieieieie ettt seeeees 246
14, TEHNISKIE DAT ..ot 247
15. ENERGOEFEKTIVITATE . .....coiiiiiiiiiiricieieeccie s 248
16. IZVELNES STRUKTURA.....c.ctitiieiiieteieirieieieietses et 249
17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU........ccccuruiuiriirieiiieneieieieneenenenes 250

1. A\ DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.
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1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

v

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.
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UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abraZzivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie

var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.
Pirms pirolitiskas tirdanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI
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2.1 Uzstadisana
SkapiSa minimalais aug- 590 (600) mm
A BRIDINAJUMS! sFums (ska_lp'Téa_Zt-::m darba
virsmas minimalais aug-

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti stums)

specialisti. Skapi$a platums 560 mm
Nonemiet visu iesainojumu. Skapia dzilums 550 (550) mm
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas lerices priekSpuses aug- 594 mm
uzstadisanas norades. stums
Vienmeér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir lerices aizmugures aug- 576 mm
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas stums
Clmdus. un sl_egtu_s apavus. lerices priekSpuses pla- 595 mm
Nevelciet ierici aiz roktura. tums
Uzstadiet ierici dro$a un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam. lerices aizmugures platums 559 mm
NodroSiniet starp blakus uzstaditam lerices dzilums 569 mm
iericém piemérotu attalumu.
Pirms ierices uzstadidanas parliecinieties, lerices ieblivésanas dzi- 548 mm
ka biis iesp&jams brivi atvért tas durvis. lums
lerice ir aprikota ar elektrisku dzesésSanas lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas durvim
padevi.




Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm

malais izmérs. Atvere

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.

Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

STierice ir aprikota ar baro$anas vadu un

Montazas skrives

4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoleétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zemé&juma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplikot tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zemeéjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jablt par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

» Nepielietojiet spiedienu uz cepeSkrasns
durvim.

« Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
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» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskare ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabgjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piestcinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

+ Emaljas vai neriséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

* Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizveértam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas méebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mebelu
paneli [[dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

e Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lidzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

< Jalietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdeg$anas/Kimisko

izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

* Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.
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» Pirms pirolitiskas firi§anas un iepriek$éjas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmeérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo ipasi nepiedegoSos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

» Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko tirisanu.

» Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer
darbojas pirolitiska tirisana. lerice klst |oti
karsta un no priekSejam ventilacijas
atverém izplUst karsts gaiss.

« Pirolitiska finsana ir augstas temperatiras
process, kur$ var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekSejas karsésanas laika un péc
tas.

* NeizS|akstiet vai neizlejiet udeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas




laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku
izdaltie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

» Pirolitiskas firnsanas un iepriek$€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it Tpasi putni un rapuli) var
bat |oti jutigi pret temperatiras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

» Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas firiSanas procesa augsto
temperatiru visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekSéjais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

* Informacija par Saja produkta esoSo lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informéSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

* Atviengjiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

3.1 leblive

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_
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3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébeléem
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

gl

Lo alo

Hé HE&

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kiiku formam,
cepesiem.

» Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

» Grila/lcepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cepS$anai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

Vadibas panelis
Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators
Sildelements

@ Termozondes kontaktligzda
Lampa

Bl Ventilators

El Tilpnes reljefs

Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu lTmeni

* Termozonde
Ediena gatavibas pakapes noteik$anai.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat értak ievietot cepeskrasnr un iznemt
no tas paplates.

5.2 Vadibas panela parskats

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu ierici.
Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru
pozicija izslegts, lai izslégtu ierici.

@ H))

& ”?

OK

Taimers Atra uzsilsana

Apgaismojums (lam-
pa)

Termozonde Apstiprinat iestafijumu
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5.3 Displejs

Displejs ar galvenajam funkcijam.

05'6888:;

QRO S o &

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& ¥ ol © >»>

Blokésana Gatavosanas paligs Tirsana lestafijumi Atra uzsilsana

Taimera indikatori

A\ a S ®

Laika atgadinajums Beigu laiks Atliktais starts Laika skaitiSana

Progresa josla — temperatirai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa
deg sarkana krasa.

Gatavosanas ar tvaiku indikators (ﬁ)
Termozonde indikators /?

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietosanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:

(O
= e = o
= &= S .

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

lepriek$ uzkarsgjiet tukSu cepeSkrasni pirms
pirmas lietoSanas.
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1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. solis lestatiet maksimalo temperattru funkcijai: E

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. soli - _ -
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$ejas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu un atlasiet karséSanas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu temperatiru.

> ~
Nospiediet un turiet nospiestu R , lai ieslégtu funkciju: Atra uzsilSana. Ta ir pieejama dazam cepeskrasns funk-
cijam.

Gatavosana ar tvaiku

Parliecinieties, ka cepes$krasns ir atdzisusi.

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis

\ \ lepriek$€ji uzkarséjiet
( ( tukSu cepeskrasni

10 mindtes, lai taja ra-
stos mitrums.
levietojiet édienu ce-
peskrasni.

Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar krana  Atlasiet tvaika kar-  lestatiet tempera-
Gdeni. séSanas funkciju. taru.

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu gata-
vosanas laika vai kamér cepeskrasns ir karsta.

Kad gatavosanas ar tvaiku beidzas:

1. solis 2. solis 3. solis.
pagrieziet karsé$anas funkciju re- Uzmanigi atveriet durvis. No cepe$- Parliecinieties, ka cepeskrasns ir
gulatoru pozicija izslégts, lai izsleg- krasns izplustoSais mitrums var izraisit atdzisusi. Izlejiet atlikuSo Gdeni no
tu cepeskrasni. apdegumus. cepeskrasns tilpnes reljefa.
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7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funkcija

LietoSana

)

Karsésana ar ventilato-
ru

Ediena vienlaicigai gatavosanai tris plauktu pozicijas un édiena Zavésanai.lestatiet
temperatiru par 20 idz 40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsésana.

Augs./Apakskarsésana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limen.

Mitruma pievieno$anai gatavo$anas laika. Pareizas krasas un krauks$kigas virskartas
iegusanai cepSanas laika. Suliguma pieskirSanai édienam atkartotas uzsildisanas lai-
ka. Auglu vai darzenu konservésanai.

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbriininasanai, lai padaritu krauk$kigu apaksu.

Apakskarsésana

Kiku ar krauk$kigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.

v

*

Saldeéta partika

Pusfabrikatu krauk$kiguma panaksanai, piem., kartupeliem fii, kartupelu kroketém vai
pilditam pankdcinam.

N

Si funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. Kad izmantojat $o funk-
ciju, temperatura ierices iekSpusé var atSkirties no iestatitas temperaturas. Tiek iz-

. [ . mantots atlikusais siltums. Gatavo$anas jauda var samazinaties. Lai iegutu papildin-
Ventilatora kars. ar mi-  formaciju, skatiet nodala “Ikdienas lieto$ana” sniegtas piezimes par: Ventilatora kars.
trumu ar mitrumu.
v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
B Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.
ﬁ? Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

Infratermiska grilesana

lzvélne

Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, TiriSana, lestatijumi.

7.3 Piezimes par:Ventilatora kars. ar

mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu

energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN

60350-1.
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Cepeskrasns durvim jabit aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar




mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas

7.4 Ka iestatit: Gatavosanas paligs

“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Katram €dienam Saja apakSizvelné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. Izmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot noklus€juma iestatijumus. GatavoSanas laika

varat ari regulét laiku un temperaturu.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai édiens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot ari ar:

Ediena sagatavotibas pakape:

« Termozonde

« Pusjéls
« Vidéjs
* Labiizcepts

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
\,
O O o
3 S S @
E \/\9 P1-P... OK
Atveriet izvélni. AtlasietGatavo$anas pa-  Atlasiet €diena veidu. No-  levietojiet €dienu cepes-
ligs. Nospiediet OK. spiediet OK. krasn. ApjsjlnaTlet lestafi-
7.5 Gatavosanas paligs
Apziméjumi

Apziméjumi

Termozonde pieejams. levietojiet Termo-
/‘? zonde édiena biezakaja dala.

lerice automatiski izslédzas, kad ir sas-

niegta iestatita Termozonde temperatira.

|M| Udens daudzums tvaika funkcijas darbina-
Sanai.

E Pirms édiena gatavo$anas uzsildiet ierici.
E Plaukta limenis.

Ediena veids Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

P1 Liellopu galas cepe-
tis, pusjéls

P2

tis, vidéji izcepts biezi gabali

P3 Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts

Liellopu galas cepe- 1 -1.5kg; 4-5 cm /‘? EI 2; cepama paplate

Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
ce.

Steiks, vidéji izcepts 180 - 220 g katram
P4 gabalam; 3 cm bie-

zas Skéles

/‘? IE] El 3; cepamais trauks uz restota plaukta
Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Cepta / sautéta gala

1.5-2kg

/‘? E 2; cepamais trauks uz restota plaukta

P5 (augstaka labuma ribi- L ” = A
nas, ciska, pavédere) nggfur:qlg.ultgsi;zﬁg)zztﬁgg?u karsta panna. Pievienojiet
Liellopu galas cepe-

P6 tis, pusjéls (Ieéna gata-
vo$ana)

Liellopu galas cepe- 1-15ka: 4 /? IEI 2; cepama paplate
is. vidaii i 18- - 1.5kg; 4-5¢cm  |zmantojiet savas iecienttakas garsvielas vai vienkarsi

P7 tis, vidé&ji izcepts (I& b bal

na gatavosana) iezi gaball pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris mindtes
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.
Liellopu galas cepe-

P8 tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)

P9 Liellopa fileja, pusjée-
la (IEna gatavo$ana)

Liellopa fileja, vidéji Vld= 2; cepama paplate

P10 izcepta (Iéna gatavo-  0,5-1,5 kg; 56 cm  |;mantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
Sana) biezi gabali pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris miniites
Liellopa fileja, pilniba apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.

P11 izcepta (Iena gatavo-

Sana)
Tel | ti 0.8-1.5kg; 4
(p?éam%aréar: T)Tgss;s biezi gagl‘)alicm /‘? IE' 2; cepamais trauks uz restota plaukta

P12 ' Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Pievienojiet Ski-

drumu. Cepiet apklatu.

P13 g:'éz;:t?:la vai ple- 15-2kg /‘? EI 2; cepamais trauks uz restota plaukta

Gatavos$anas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Cukga!las plléstas 15-2kg V=P cepama paplate
~ ana aata- ;

P14 str}eme es (Iena gata Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas

vosana) ; o Lo T T T
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.

P15 Cikas mugura, svai-  1-15kg; 5-6em  #)[], cepamais trauks uz restota plaukta
ga biezi gabali . N o

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
ukas ri 2-3kg;i tojiet
Ciukas ribas "|3 g; izmantojie B 3; cepama panna
jélas, 2-3 cm pla- T . - «
P16 nas ciikgalas ribi- Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
nas vosanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Jéra kaj kaul 1.5-2kg; 7-9 . = =
cra kaja ar kaulu bieziggabalicm /‘? B 2; cepamais trauks uz cepamas paplates
P17 Pievienojiet Skidrumu. Gatavosanas laika vidi apgrieziet
galu otradi.
Vesela vi 1- 1.5 kg; svaigi
esela vista 5 kg; svaigi B 2; &J 200 ml; sautéjamu terine uz cepamas papla-
tes
P18

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
P19 Vista, puse 0.5-08kg V= 3; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Vistas kratina 180 -gZaOb(;%rI;atram /? IE E 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
P20 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris minates
apcepiet galu karsta panna.
Vistas stilbini, svaigi - /0? E 3: cepama paplate
P21 Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet zemaku
temperatlru un gatavojiet tas ilgak.
Pile, vesela 2-3kg /‘? EI 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P22 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja trauka. Gatavosanas laika vidu apgrieziet pili
otradi.
Zoss, vesela 4-5kg /‘? EI 2; cepama panna
P23 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja paplaté. Gatavosanas laika vidu apgrieziet zosi
otradi.
P24 Galas rulete Tkg /‘?EI 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Vesela zivs, griléta 0.5 - 1 kg katrai zi- /0? E 2: cepama paplate
P25 Vi Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garSvielas un garSaugus.
P26 Zivs fileja . E EI 3; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Siera kiika -
P27 E 2; @ 28 cm savelkama kikas veidne uz restota
plaukta
p2g Abolukika ) =] 2; lea) 100-150 ml; cepama paplate
P29 Abolu tarte ) B 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
P30 pirag & 2; ) 100-150 mi; & 22 om piragu veidne
uz restota plaukta
P31 Braunijs 2 kg miklas E 3: cepama panna
P32 Sokolades mafini ) E B 2; &J 100-150 ml; mafinu veidne uz restota
plaukta
P33 Kekss . B 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg B 2. cepama paplate
P34 ‘

Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi

Daivipas kg El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru

P35 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet kar-
tupelus gabalinos.

Grileti jauktie darzeni 1-15kg El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru

P36 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet dar-
zenus gabalinos.

p37 Kroketes, saldétas 0.5kg E 3; cepama paplate
p3g Kartupeli, saldéti 0.75 kg E 3; cepama paplate
Galas / darzenu la- 1-15kg

P39 zanja ar sausajam B 2; sautéjama terine uz restota plaukta

makaronu plaksném

P40 z(;lgti;rgtlt::gl%pums 1-15kg B 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
’ Gatavosanas laika vidi apgrieziet édiena otradi.
P41 Svaiga pica, plana - ‘E‘ EI 2; lﬁ] 100 ml; cepama paplate izklata ar cepa-

mo papiru

P42 Svaiga pica, bieza E E 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru

P43 Kiss . El 2; cepama veidne uz restota plaukta

Bagete / ¢abata / 0.8 kg

P44 baltmaize E E 2; lﬂ 150 ml; cepama paplate izklata ar cepa-

mo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.

Pilngraudu / rudzu / 1kg

P45 rupjmaize ‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate parklata ar ce-

pamo papiru / restotais plaukts

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

D Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karsée-
STOP Sanas funkcija.
Gatavosanas laiks

@ Ediena gatavosanas sakuma un/vai beigu atlik$ana.
Atliktais starts

@ Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaifisana Lai ieslégtu un izslegtu Laika skaitiSana, atlasiet: I1zvélne, lestatijumi.
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8.2 Pulkstena funkcijas iestatiS8ana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis.

2. solis 3. solis.
B\ |
( ( \ _‘ﬂ’_
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla- lestatiet pulksteni L OK
siet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
N . . N
-N~- Displeja redzams ( )\ \\ Nz
@ 0:00 Q @
Nospiediet: @ lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK
@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
AYd N AN
( \ K Displeja redzams ( \
0:00
STOP
atlasiet karséSanas Nospiediet atkartoti | ! «
" _ estatiet gatavoSanas
funkciju un temperati- @ Igiku. Nospiediet OK
ru. .
@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
Displeja ir \ \
N N N
( \ = redzama ( \ i~ Displeja re- ( \ i~
jauna ies- dzams
tatita dien- -l
i -
. nak_trst_Lalka ej PAR-
Atlasiet L vertiba. L TRAUKT Lo
karsgsa- Nospiedietat- (T SAKT lestatiet sa- Nospiediet lestatiet bei- Nospiediet
nas funkci-  kartoti @ kuma laiku. OK gu laiku. OK
ju.
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lestatiSana. Atliktais starts

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestafitaja sakuma laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu.

Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.

Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena
gatavos$anas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

9.2 Termozonde

Termozonde — méra temperaturu édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperaturas:

C

Cepeskrasns temperatira.

”°

Ediena iek3&jo temperatiiru.
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Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas ~ Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatura. pagatavosanai.

9.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieS8ams, cepeskrasns temperataru.
3. solis levietoSana. Termozonde.
Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. NodroSiniet, ka vis-  Termozonde jabdt stabili novietotam viena vieta cepSanas
maz 3/4 Termozonde atrodas édiena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.

Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.

)

N

—

i)}

i\
e |

——
Y/ R NSNS

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.

. solis.
5. solis /? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek§&jo temperatiru.
. soli
8.solis  Nospiediet OK, lai apstiprinatu izvaii.
Edienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka €diens ir labi izcepts.
7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinaSanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no édiena.
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10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 BlokéSana

Si iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavo$anas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-

kéts.
leslédziet to laika, kad ierice ir izslegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

S Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu @ OK,

@ OOK jai ieslagtu funkeiju. lai izslagtu funkciju.

Atskan signals.
Ook

Mirgo @ 3x EII kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas nolukos, kad karséSanas funkcija ir (°C) @ (st)
aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice 250 p—— 3
automatiski izslégsies péc noteikta laika — maksimal
perioda. Automatiska izslégsanas neattiecas uz
turpmak noraditajam funkcijam:
(°C) Q) (st) Apgaismojums (lampa), Termozonde,
Atliktais starts.
30-115 125
120 - 195 85 10.3 Dzesésanas ventilators
200 - 245 55 lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators

automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izsledzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cep$anas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-

stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperaturas, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem &dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestafifjumus konkrétai receptei, mekl€gjiet tai ldzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gtSanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.
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¥ = 5 I O

(°C) (min.)

Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30

bali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 220 2 10-15

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 25-35
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 3 25-30

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 25-30
plaukta

Biskvitklkas piraga forma ar lldzenu pamatni uz 180 2 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitklika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 2 40 -50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 3 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makaruni, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-30
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 25-35

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

LATVIESU 239



% =

5 Ik O

(°C) (min.)

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 3 25-30
ta

Vidusjaras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 25-30
0,7 kg na

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas sp€ja neka gaisas krasas un atstarojoSiem traukiem.

.~

- Podini
Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojoSa 8 crrlfzrizrwlleft? s 5 Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs . 28 cm diametrs
cm augstums

11.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

¥ B = Ik

D

®

(°C) (min)
Kicinas, 20 Aug$./Apaks- Cepama Pa- 3 170 20-35 -
paplate karséSana plate
Kicinas, 20 Karsé$anaar CepamaPa- 3 150 - 160 20-35 -
paplate ventilatoru plate
Kdcinas, 20 Karsé$anaar CepamaPa- 2un4 150 - 160 20-35 -
paplatée ventilatoru plate
Abolu pi- Augs$./Apaks-  Restots 2 180 70-90 -
rags, 2 karsé$ana plaukts
veidnes
@20 cm
Abolu pi- Karsé$ana ar  Restots 2 160 70-90 -
rags, 2 ventilatoru plaukts
veidnes
@20 cm
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\ C] oru
(°C) (min)

Biskvitkiika AugS$./Apak$-  Restots 2 170 40 - 50 leprieks uzsildiet ce-
bez tau- karsésana plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2 160 40 - 50 lepriek$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
SmilSu mik- KarséSanaar CepamaPa- 3 140 - 150 20-40 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 140 - 150 25-45 -
la ventilatoru plate
SmilSu mik- Aug$./Apaks- Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45 -
la karsé$ana plate
Karstmaize, Grils Restots 4 maks. 1-5 lepriek$ uzsildiet ce-
4-6 gabali plaukts peskrasni 10 min.
Liellopa Grils Restots 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, 6 plaukts, tau- plauktu cepeskrasns
gab., 0,6 kg ku uztversa- ceturtaja imeni, bet

nas panna dzilo cepesSpannu —

treSaja imeni. Kad pa-
gajusi puse no gatavo-
Sanai atvéléta laika,
apgrieziet to uz otru
pusi.

leprieks$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroskiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
TiriSanas Iidzekli

¢_ Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
— krasanas var izraisit ugunsgréku.

|:| lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarse€jiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
Lietogana ikdie- '1c€ ilgak par 20 minGtém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-

na kroSkiedras dranu.
N Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
2+, kroskiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

12.2 Ka tirit? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar
tvaiku.

1. solis. 2. solis 3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa Laujiet etikim iz8kidinat kalkakmens  Tiriet cepeskrasns tilpni ar siltu Gde-
250 ml etika. Lietojiet bezpiedevu nogulsnes 30 mindtes istabas tem-  ni un mikstu dranu.

etiki, kura koncentracijas lImenis ne- peratura.

parsniedz 6 %.

Funkcijai: SteamBake firiet cepeskrasni ik pec 5-10 gatavoSanas cikliem.

12.3 1znemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lidz ta atdziest. H:
2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$€jo
dalu nost no sanu sienas. t
[
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo |

dalu nost no sanu sienas un iznemiet 1 ‘ — | 58
to. / = > S
: , 0=/ H
4. solis Uzstadiet plauktu balstus pretéja seci- 9 ‘2 a3

tapam jabut vérstiem uz prieksu.

ba. =/ _
Teleskopiskas vadotnes atlikuSajam }= = |

12.4 Funkcijas Pirolitiska tiriSana
izmantoSana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tirisana.

/\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas

citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas

/N BRIDINAJUMS! 81 funkcija. Tas var radit cepeSkrasns
bojajumus.

Pastav apdedzinasanas risks.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- lznemiet no cepeskrasns visus pie- Nofiriet cepeskrasns iek$éjo apakséjo
diet, ldz ta atdziest. derumus. virsmu un durvju stikla iek$pusi ar siltu
Gdeni, mikstu dranu un maigu tirisanas

Nidzekli.

Pirolitiska tirisana

1. solis leejiet izvéIné: Tirisana mr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla ftirisana 1h
C2 - Vidéji intensiva firisana 1 h 30 min
C3 - Padzilinata tirisana 2 h 30 min
2. solis. OK _ nospiediet, lai atlasitu tirisanas programmu.

3. solis

Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.

4. solis Péc tinSanas pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégta pozicija.

@Kad sakas tirisanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas, un lampa ir izslégta. Lidz durvju blokéSanai

displeja tiek radits: E

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepeskrasns ieksieni ar miks- Notiriet atlikumus no cepeskrasns
diet, dz ta atdziest. tu dranu. apaks$géjas virsmas.
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12.5 TiriSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet Izvélne un atlasiet

rrrr/ mirgo displeja 5 sekundes péc katras gatavo$anas lestatijumi, Tifisanas atgadinajums

reizes.

12.6 I1znemsSana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Durvju un iek§€jos stikla panelus var iznemt, lai
nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadi§anas” noradijumus pirms stikla panelu
iznemsSanas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lldz galam un turiet abas en-
ges.
2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,

lidz tie nokliksk.

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis pusatveérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvér§anas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas par-
klata ar mikstu dranu, ta, lai to arpuse sa-
skartos ar dranu.
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5. solis Turiet durvju aug$dala eso$o apmali (B) no
abam pusém un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna blivi.

6. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.
7. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to aug$éjam

malam un uzmanigi izvelciet tos ara pa vie-
nam. Saciet ar aug$éjo paneli. Parliecinie-
ties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilniba.

8. solis Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla

panelus trauku mazgajamaja masina.

9. solis Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievietoti parei-
za seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
Sana un iznem$ana batu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli pareizi
ta vieta.

A

B
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12.7 Ka nomainit: Lampa Vienmér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrotik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Nofiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...
Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma Parbaudiet, vai:

Jus nevarat aktivizét vai darbinat ierici. lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.
lerice neuzsilst. Deaktivizéta automatiskas izslegSanas funkcija.
lerice neuzsilst. lerices durvis ir aizvertas.

lerice neuzsilst. |zdedzis droSinatajs.

lerice neuzsilst. BlokéSana ir atslégta.

Detalas

Probléma Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts. leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.
Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.
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Detalas

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligzda.

Kladu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no kontakt-
ligzdas.

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvertas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts

laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosinataju un atkarto-
ti iesledziet ierici. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.

Tirisana

Probléma

Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Gdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz Gdens.

13.2 Servisa dati
Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar

ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses
priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
esoso tehnisko datu plaksniti.

14. TEHNISKIE DATI
14.1 Tehniskie dati

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

Spriegums

220-240V

Frekvence

50 - 60 Hz
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15. ENERGOEFEKTIVITATE

15.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux
EODG6P77X 949499846
Modela identifikacija EOD6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

EOD6P77X 33.0 kg
EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: PIitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

15.2 Elektroenergijas taupiSana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvertas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdtu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupiSanu.

Kad iespéjams, nekarsgjiet ierici pirms
gatavosanas.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

248 LATVIESU

Gatavosana ar ventilatoru
Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties zemako iesp&€jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un



saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

GatavoS$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumul. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
St funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavosSanas laika.

16. IZVELNES STRUKTURA

16.1 Izvelne

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu $i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis

Q~ @

Izvélieties iesp&ju no
Izvélne klasta un no-

spiediet OK.

— — atlasiet, lai
ievaditu Izvélne.

Atlasiet iestatijumu.

Nospiediet OK, lai
apstiprinatu iestafiju-
mu.

Pielagojiet vertibu un
nospiediet OK.

Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu pozicija lzslégts, lai izietu no Izvélne.

lzvélne struktiira

Ly
Gatavosanas paligs /3

Tirsana rrrr/

lestatijumi @

lestatijumi
01 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pikstiens 04 Skanas signala skalums  1-4
2 — klikskis
3 — skana iz-
slegta
05 Termozonde darbiba 1 — skanas sig- 06 Laika skaiti$ana leslégt/lzslégt
nals un stop
2 — skanas sig-
nals

07 Apgaismojums (lampa) leslégt/Izslégt

08 Atra uzsilsana leslégt/Izslégt

09 Tirdanas atgadinajums leslegt/Izslégt

10 Demonstracijas rezims Aktivizacijas kods:

2468

11 Programmatras versija Parbaude

12 Nodzést visus iestafiju- Ja/Ne

mus
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17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

™, . = S
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.

Gaukite naudojimo patarimy, broSiury, trik&iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
@ informacijos adresu electrolux.com/support
R sectrolx Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
}( Electrolux Kitchen programeéléje.
# Available on the A\, GETITON
App Store }/’ Google Play

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ..o 251
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS...... .ot 253
3L IRENGIMAS. ... 256
4. GAMINIO APRASYMAS. ... oo 258
5. VALDYMO SKYDELIS........cocoiiiiiiiiiiiii 258
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA. ..ot 259
7. KASDIENIS NAUDOUJIMAS........ccootiiiiiiiiieiec 260
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........ooiiiiiic e 265
9. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 267
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS........oooiiiiiiiiiiiii e 269
11. PATARIMAI............ P 270
12. VALYMAS IR PRIEZIURA.......cocoiiiiiiiiieecic s 273
13. TRIKCIU SALINIMAS ... 278
14. TECHNINIAI DUOMENYS ... ..o 279
15. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS ... 279
16. MENIU STRUKTURA......coottiiiiieieieieieieieieiee e 280
17. APLINKOS APSAUGA ... 281

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zala, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
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kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Buatina visg laikg prizitréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.
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- DEMESIO: Pasiriipinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

 DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Blkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir | jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurksc€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

* Pries pirolizinj valymg ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas + Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
& ISPEJIMAS! maitinimo Saltinio.
Si prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos Minimalus spintelés aukétis 590 (600) mm
kvalifikacijos specialistas. (po darbastaliu)
Nuimkite visas pakavimo medziagas. Spintelés plotis 560 mm
» Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto — -
prietaiso. Spintelés gylis 550 (550) mm
» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis Prietaiso priekinés dalies 594 mm
jrengimo instrukcijomis. aukstis
Vl_sad_a bukite gtsargus, kai per_kellate Prietaiso galinés dalies 576 mm
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada aukstis
muvekite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne. Priqtaiso priekinés dalies 595 mm
« Netraukite $io prietaiso uZ rankenos. plotis
» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
vietoje, atitinkancioje jrengimo tis
reikalavimus. o .
e S S Priet I 569
» Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity rietaiso oy mm
prietaisy ir spinteliy. Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
* Pries montuodami prietaisa patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
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Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm

lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

turi bati iSimami iS jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$
jkiSdami maitinimo laido kistuka j elektros

Montavimo varztai

4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

tinklo lizda.
* Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

/N ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteleje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezitros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kistuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kistukg buty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.

Taip pat atitinkamg informacijg rasite

lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazes ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.




Nelieskite prietaiso dregnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro miSinys.
Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj
prietaisg.

Prie$ vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStukg i$ elektros lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny

patiekaly ir maisto produkty.
Bukite atsargus montuodami arba

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dumy) rizika naudojant pirolizés rezimg.

iSimdami prietaiso priedus.
Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.
Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudeétinga pasalinti.
Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.
Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstes
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisg.

+ Prie$ pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimg

i$ orkaités iSimkite:

— maisto likucius, iSsipylusj aliejy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

|démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcijg.

Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

Pirolizinis valymas — tai valymo procedura

jkaitinant orkaite iki aukStos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.
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— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvedinkite
patalpa.

» Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

+ Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai zmonéems,
iskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

» Pirolizinio valymo metu ir jkaiting prietaisg
pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperatury pokyciams ir karstiems
garams.

* Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviuy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirSius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apSvietimas

/N ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

+  Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputes: Sios lemputes turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose

3. [RENGIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms aps$viesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

« Del prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezilros centra.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« |Straukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvinai nejstrigty prietaiso
viduje.

3.1 JIrengimas balduose

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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I
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baldo
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4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Bendroji apzvalga

gl

Lo alo

i

FEERCONEEEOENE

?
@
z

4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

* Grilio / kepinimo prikaistuvis

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelio apzvalga

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo
funkcijg. Pasukite kaitinimo funkcijy

Valdymo skydelis
Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Ekranas

Valdymo rankenélé
Sildymo elementas

Maisto termometro lizdas
Lemputé

Ventiliatorius

|duba vandeniui

Lentynos atrama, iSimama
Lentynos vietos

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
Maisto termometras

Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.
Teleskopiniai bégeliai

Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

rankenéle j iSjungimo padétj, kad
iSjungtumeéte prietaisa.

O 'S o3 ”? oK
Laikmatis Greitas jkaitinimas Orkalteni:spswetl- Maisto :zgmomet- Patvirtinti nuostatg
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5.3 Rodinys

QRO S o &

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

& ¥ ol ey

Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai

>»>

Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

S

Atidétas paleidimas

Q

Laikmatis

STOP
Pabaiga

©)

Laikmatis

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperattra, visa juosta

tampa raudona.

Kepimo garuose indikatorius

Maisto termometras indikatorius

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

PrieS naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig prietaisg ir nustatykite laika:

=9

Q

00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

6.2 Pirminis paSildymas
Prie$§ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig
orkaite.
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1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

2- iks- - . _

m:: vetks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

3-as Nustatykite didziausig funkcijos tara:

veiksmas ustatykite didziausig funkcijos temperatira:

Palikite orkaitg veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperatira.
mas

>
Paspauskite H , kad jjungtuméte funkcija: Greitas jkaitinimas. Veikia su kai kuriomis orkaités funkcijomis.

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.

( ( \ 18 anksto pakaitinkite

tuscig orkaite 10 min,
kad padidéty dregme.
|dékite maistg | orkaite.

Pripildykite orkaités vidaus jdubg vandeniu i§  Pasirinkite kaitini- ~ Nustatykite tem-
¢iaupo. mo garais funkcija. peratira.

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba kai orkaité yra
ikaitusi.

Pasibaigus maisto gaminimo garuose programai:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

pasukite kaitinimo funkcijy rankené-
le j iSjungimo padétj, kad iSjungtu-
meéte orkaite.

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
Pasalinkite likusj vandenij i$ orkai-
tés vidaus jdubos.

Atsargiai atidarykite dureles. ISsiverzu-
si dréegmé gali sukelti nudegimus.
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7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Kepti vienu metu trijose lentyny padétyse ir maistui dZiovinti. Nustatykite 20-40 °C
mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Apatinis + virSutinis

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

kaitinimas
Drégmei padidinti ruo$iant maista. 18gauti tinkama spalvg ir traskia plutele. Skirta pa-
(ﬁ;) Sildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzovéms konservuoti.
SteamBake

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikac¢iams ruosti, pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
ar rytietiSkiems suktinukams.

Si funkcija skirta taupyti energija gaminant maista. Pasirinkus $ig funkcijg temperatira
prietaiso viduje gali skirtis nuo nustatytos temperatiros. Naudojama likutiné kait-

ra. Gali sumazéti kaitinimo intensyvumas. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Nau-
dojimas kasdien®, pastabos dél: Drégnas konvek. kepimas.

mas
vov Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

Grilis

e Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
Y je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu
7.3 Pastabos dél Drégnas konvek. Gaminant maistg orkaités durelés turi bati
kepimas uzdarytos, kad funkcija nebty nutraukta ir

Si funkcija naudota vertinant energijos

veikty efektyviausiai.

sanaudy efektyvumo klase ir atitikimg Naudojant Sig funkcijg, lempute automatiskai
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato | i$sijungs po 30 sekundziy.

EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
vadovaujantis IEC/EN 60350-1. skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.

kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
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rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas"“.
7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
naudodami:

* Maisto termometras « Lengvai iSkeptas
« Vidutiniskai iSkeptas
* Gerai iSkeptas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.
N
ON O ON Al
\ \ \ U
E \/\@ P1-P.. oK
Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo vado- ~ Pasirinkite patiekalg. Pa- | orkaite jdékite patiekala.

vas. Paspauskite OK spauskite OK Patvirtinkite nustatyma.

7.5 Kepimo vadovas
Paaiskinimas

Paaiskinimas lﬂ Vandens kiekis gary funkcijai.

Funkcijg Maisto termometras galima nau-
doti. [kiSkite Maisto termometras storiau-
/‘? sioje patiekalo vietoje.

Prie$ pradédami gaminti maista prietaisg
ikaitinkite.

=)

Pasiekus nustatytg Maisto termometras IE' Lentynelés lygis.
temperatiirg prietaisas iSsijungia.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

P1 Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas

Jautienos kepsnys, 1-1.5kg; 4-5 cm Vld= 2; kepimo skarda
P2 vidutinikai iSkeptas storio gabalai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |dé-
kite | prietaisa.

P3 Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas

Kepsnys, vidutinis§kai 180 - 220 g vienam
iSkeptas gabalui; 3 cm storio
P4 grieziniai

/‘? E E 3; patiekalo kepimas ant vielinés lentyné-
lés

Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
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Patiekalas Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys /
troskinys (antrekotas,

1.5-2kg

/‘? E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

P5 Slaunies kepsnys, sto- Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
ras paslépsnis) ’ deti skysc€io. |dékite j prietaisa.
Jautienos kepsnys,
P6 lengvai iSkeptas (ke-
pimas Zzemoje tempe-
ratdroje)
Jautienos kepsnys, M IEI 2; kepimo skarda )
vidutiniskai iSkeptas  1- 1.5 kg; 4-5cm Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
P7 (kepimas Zemoje tem- storio gabalai prasciausiai pasidykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
peratiiroje) pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvé-
je. |dékite | prietaisa.
Jautienos kepsnys,
P8 gerai iSkeptas (kepi-
mas zemoje tempera-
tdroje)
Jautienos filé, leng-
P9 vaiiskepta (kepimas
Zemoje temperataroje)
Jautienos filé, viduti- = 2; kepimo skarda
niskai iskepta (kepi-  0,5-1,5 kg; 5-6 cm Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
P10 mas Zemoje tempera- storio gabalai prasciausiai pasidykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
tdroje) pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvé-
je. |dékite j prietaisa.
Jautienos filé, gerai
P11 iskepta (kepimas Ze-
moje temperatiroje)
éil'zswnr:;sa::;snys Olgt;m:lifg?b;a‘:a(i:m /‘? IEI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

P12 N Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pridéti
skyscio. UZzdengtas kepsnys.

K'-au"enos sprzfnc_ll- 15-2kg /‘? B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

P13 nés arba nugarinés Praei i maist inimo laik . Kit

kepsnys raéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Plésytai kiaulienai 1.5-2kg . .
(ruoSimas zemoje tem- /? B 2; kep|m9 skarc_la . . . .

P14 peratiroje) Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.

P15 §K‘|Ieia:iI::nos nugariné, 1 -széaci(%;i;?a?m /? B 2; patiekqlo kepi_mas_ant vjeliné; lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Kiaulienos Sonkau- 2 - 3 kg; naudokite B - R
P SoiaS] » 3; gili keptuve

P16 liukai sti)\?iizé%?kiu:lsiﬁlzs |pilkite skysc¢io, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus

pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Erienos koja su kau-  1.5-2kg; 7-9 cm o ) .
pq7 lu storio gabalai /? B 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos

Pridéti skyscio. Pragjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Visas visciukas 1-15kg; Sviezi [] 2; laa) 200 ml; trodkinys ant kepimo padéklo
P18 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo trukmés, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.
P19 Visciukas, pusé 0.5-0.8kg /0? E 3: kepimo skarda
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Visciuko kratinéle 180 - 200 g gabalui /? IE IE‘ 2; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P20 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuveéje.
Visciuky Slauneles, . /‘? E 3; kepimo skarda
p21 atves. Jei vis¢iuko $launelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatirg ir kepkite ilgiau.
Visa antis 2-3kg /‘? EI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P22 Naudokite savo megstamiausius prieskonius. |dékite me-
sg | kepimo indg. Praéjus pusei maisto gaminimo truk-
més, antj apverskite.
Visa zasis 4-5kg /‘? EI 2; gili keptuve
P23 Naudokite savo megstamiausius prieskonius. |dékite me-
sq | gilig kepimo skarda. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, zgsj apverskite.
pogq esos vyniotinis Tk /2B 2 vieline lentynele
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Zuvis, kepta ant grot. 0.5 - 1 kg vienai /0? E 2: kepimo skarda
P25 zuvial | Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.
P26 Zuvies filé ) E IEI 3; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sirio pyragas -
P27 pyrag E 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
p2g Obuoliy pyragas . ([ 2. 2 100-150 mi: kepimo skarda
P29 Obuoliy tortas ) B 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
P30 4 pyrag & 2; ) 100-150 mi; & 22 om pyrago forma
ant vielinés lentynélés
P31 ﬁglli(:iladmlal sausai- 2 kg teslos E 3; gili keptuvé
P32 f:ikmad'"'a' keksiu- ; [#](=] 2; ar) 100-150 mi; keksiuky padekias ant vieli-
nés lentynélés
P33 Pyragas su priedais ) E 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Keptos bulvés kg El 2; kepimo skarda
P34 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
Keptos bulvytés Tk El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P35 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite bulves skiltelémis.
2::2%32: kepintos 1-15kg E 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P36 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite darzoves.
p37 Kroketai, uzsaldyti 0.5 kg El 3: kepimo skarda
p3g Saldytos bulvytés 0.75 kg = 3: kepimo skarda
P39 rae:i?:sl::::;‘ggla- 1-1.5kg E 2; troSkinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
(32:::3: gdﬁ,késst)am's 1-1.5kg E 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P40 Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, patiekalg ap-
verskite.
P41 SvieZia pica, plona - E EI 2; lﬁ] 100 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
pieriumi
P42 SvieZia pica, stora - E E 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P43 Pyragas ,Quiche ) = 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
PranciiziSkasis bato- 0.8 ki . . )
P44 nas | éiabata / balta g EEZ lﬂ 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
duona preriumi . L . .
Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso grudo / ruginé / Tk ‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-

P45

juoda duona

pieriumi / ant vielinés lentynélés

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis

Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas

Laikmaciu nustatytam laikui pasibaigus isgirsite signalg ir kaitinimo funkcija i$si-

jungs.
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Laikrodzio funkcija Paskirtis

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.
Atidétas paleidimas
@ Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Laikmatis Jei norite jjungti ar iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Q~

O @

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite meniu ir . . . )
pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros laikas". Nustatykite laikrod. Paspauskite OK-

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
Moo Valdymo skydely- (’ \ N
je matysite: Q \
0:00
Paspauskite: @ Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas 4-as veiksmas.
(' e Valdymo skydely- ( e
je matysite:
0:00
. . STOP
Pasirinkite kaitinimo ~ SPauskite pakartoti- Nustatykite maisto oK
funkcijg ir temperatira. nai- ), gaminimo laika. Paspauskite 1.

® Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as veiks- 3-as veiks-  4-as veiks- 5-as veiks- 6-as veiks-
veiksmas mas Valdymo ™Mas mas. mas. mas
skydelyje Valdymo
N ! N X N
( ) \\ =N~ matysite ( \ N skydelyje ( B\ -N-
Q naujai nus- Q matysite: Q
tatytg pa- -l
ros laikg @ Su
R Y -
Pasirinkite SPauskite pa- C/ PRA- Nustatykite  paspauskite ©1ABDYTl  Nustatykite  paspauski-
kaitinimo kartotinai: DETI paleidimo OK pabaigos oK
funkcija. V] laika. . laika. te V.

@ Laikmatis paleidZziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos Zzemyn.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
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9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperattrai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C ?

Orkaités temperatura. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.

9.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.

mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiksmas

Mésa, paukstiena ar Zuvis Uzkepélés

|kiskite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kiskite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirtpinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi i$likti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras buty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtg maisto produktg. Silikoning Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.

)

1))y —"
20N

/i

/

N e S
e~
/l/lll!l|l\\\\\\\\\\\\\\\§ﬂ

4-as veiks- [kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaités priekyje.

mas Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatlra: Maisto termometras.

5- iks- . . o . _
m:z velks /? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatira.
6-as veiks- OK . - .

mas — paspauskite, kad patvirtintuméte.

Pasiekus nustatytg temperatiirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruo$ima pri-
klausomai nuo aplinkybiy.
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7-as veiks- [Straukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

mas

/\ ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kiStukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite atsargus.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uZrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

M Paspauskite @ OK, kad jjungtuméte @OK — paspauskite ir palaikykite,
funkcija. kad iSjungtumete.
Suveiks garsinis signalas.

OOoK

@ 3x E'I — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos
nuostatos.

C) D (val)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

(°C) D (val)

250 - maks. 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jeigu
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apsSvietimas, Maisto termometras, Atidetas
paleidimas.

10.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiSkai, kad prietaiso pavirsiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

LIETUVIY 269



11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.
¥ = 8= E
AN ru
(°C) (min.)
Kavos bandelés, 16 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
vnt. moji skarda
Bandeleés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 3040
moji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 kg grotelés 220 2 10-15
Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 25-35
moji skarda
Sokoladiniai sausai- kepamoji skarda ar surenka- 175 3 25-30
néliai moji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30
Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25
Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40-50
Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 3 20-25
delés ugnies, 0,3 kg moji skarda
Visa zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda
Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy
Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 3 35-45
lés ugnies, 0,25 kg moji skarda
Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-30
moji skarda
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (min.)

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 24 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teslainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-30

20 vnt. moji skarda

Smeéliniai sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 150 2 25-35

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 25-30
liy

Vidurzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 25-30

Zoveés, 0,7 kg

moji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

~__~

Picos kepimo skarda Kepimo indas

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms
paruosti Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé
8 cm skersmens, 5
cm aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

11.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Pyragaiciai, Apatinis + vir- Kepimo skar- 3 170 20-35 -
20 vienety  Sutinis kaitini- da
padékle mas
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 3 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 2 ir4 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Obuoliy py- Apatinis + vir-  Vieliné lenty- 2 180 70-90 -
ragas, 2 ke- Sutinis kaitini-  néelé
pimo for- mas
mos @ 20
cm
Obuoliy py- Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke- srautas nélé
pimo for-
mos & 20
cm
Biskvitinis  Apatinis + vir-  Vieliné lenty- 2 170 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be Sutinis kaitini-  nélé min.
riebaly, @ mas
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2ir4 160 40 - 60 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 3 140 - 150 20-40 -
los kepiniai  srautas da
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 2ir 4 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  srautas da
Trapios te$- Apatinis + vir-  Kepimo skar- 3 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  Sutinis kaitini-  da

mas
Skrebutis,  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 1-5 Pakaitinkite orkaite 10
4-6 viene- nélé min.
tai
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¥ 8 = = 8 0 6

(°C) (min)
Mésainis su  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 20-30 Vieline lentynélg jdéeki-
jautiena, 6 nélé, skarda te ketvirtame lygyje, o
vienetai, varvantiems skysc€ius surenkantj in-
0,6 kg riebalams da — treciame. Praéjus
surinkti pusei gaminimo laiko
apverskite.
Pakaitinkite orkaite 10
min.
/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
12.1 Pastabos dél valymo
< Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-

pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-
nés

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Drégme gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok§¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, prie$ gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto

— prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mik-
Kasdienis naudo- opluosto 3luoste.

[l

jimas
oy Visus priedus valykite kiekvieng karta panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaploveéje

W plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

12.2 Kaip valyti |Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaites
vidaus jduba, kad paSalintumeéte kalkiy
liku€ius.
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1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| idubg jpilkite 250 ml baltojo acto. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys  ISvalykite jdubg Siltu vandeniu su-
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta likusias kalkiy nuosédas jprastos drékinta minksta Sluoste.
be priedy. temperataros aplinkoje.

Naudojant funkcija SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas vés.

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés.

3-as veiks- Lentynos atramos galing dalj patrauki- | T
mas te nuo Sonineés sienelés ir iStraukite ja. 1/ —_—
4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudekite prie- (¢} -‘; p — L
mas $inga tvarka. 9 2 Hp
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai = \Z -
turi biiti atsukti | prieki. ==|:
=)

12.4 Kaip naudoti: Pirolizinis
valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis
valymas funkcija.

/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite

/\ ISPEJIMAS! sugadinti orkaite.

Atsargiai, galite nusideginti.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Simkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
atves. stikla minksta $luoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas Atidarykite meniu: Valymas rrrr/

Parinktis Trukmeé
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Pirolizinis valymas

C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

2- ik
as veiksmas OK _ paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-ias veiksmas OK_ paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo rankenéleg j
iSjungimo padét;.

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uZsirakina, o lemputé iSsijungia. |ki durelés atsirakins, ekrane

matysite: E|

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Svalykite vidines sieneles Svelnia Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
atves. Sluoste. nesvarumy likugius.

12.5 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

Jei norite iSjungti priminima, atverkite Meniu ir pasirinki-

rrrr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvieno kepi- te Nustatymai, Priminimas apie valyma.

mo.

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad

iSvalytumeéte. Pries nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir
jdéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus. \
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2-as veiks- Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
mas spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite j save, kad iSimtuméte.

4-as veiks- Padékite dureles iSorine puse ant tvirto pa-
mas grindo pakloto minksto audinio.

5-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuose kras-
mas. tuose paspauskite ja j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.

6-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save, kad nuimtu-
mas méte.

7-as veiks- Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai, vie-

mas ng po kitos, itraukite stiklo dalis. Pradékite
nuo virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad stik-
las bity visiSkai iStrauktas i$ atramy.

8-as veiks- Nuplaukite stiklo plokStes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-

mas daplovéje.
9-as veiks- Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles statéte tinkamai, uzdare sklgstis iSgirsite spragteléjima.
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Stiklo dalis (A ir B) atgal sudékite tinkama eilés tvar-
ka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos A B
stiklo dalies Sono yra kitoks, kad buty lengviau ardyti
ir vél surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.

Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai atsirem- RN
ty | atramas. N
Ul N
‘ ]
— A
)
= B
12.7 Kaip pakeisti: Lemputé Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty
/\ |SPEJIMAS! riebaly likuciai.
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.
Pries keisdami lempute:
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaitg. Palaukite, kol or-  Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atvés. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kar$¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas
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13. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas

Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

UZzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo kistas j lizda.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C2 Jis iStraukéte Maisto termometras kistukg i$ lizdo.

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-

ka.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vél jjungtumeéte prietaisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotgjj aptarnavimo centra.

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

1$ vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.
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13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos buitina pateikti techninés
priezidros centrui, nurodyti techniniy

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmeés
rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

14. TECHNINIAI DUOMENYS

14.1 Techniniai duomenys

|tampa

220-240V

Daznis

50-60 Hz

15. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

15.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EOD6P77X 949499846
Modelio identifikatorius EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Energijos efektyvumo rodykle 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg

0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-
liatoriaus rezimg,

0.69 kWh/ciklas

Angy skaigius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
EOD6P77X 33.0 kg

Masé EOD6P77Z 33.0kg
KODDP77X 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.
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15.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisa, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

16. MENIU STRUKTURA
16.1 Meniu

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite zemiausios temperattros
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcijg, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas 5-as veiksmas.

vV Y

N

9

— irinkit Pasirinkite parinktj i§
k_ad ;SZ?S;&E* Meniu ir paspauskite

Meniu. OK.

Pasirinkite nustaty-

Norédami patvirtinti
nustatyma, paspaus-

kite OK.

Pasirinkite reikSme ir

paspauskite OK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj ir iSeikite i§ Meniu.

Meniu struktira

LY
Kepimo vadovas /\9

Valymas rrrr/

Nustatymai @
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Nustatymai

01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas 04 |spéjamo signalo garsas  1-4
2 — spragteléji-
mas
3 —garsas i$-
jungtas
05 Maisto termometras veiks- 1 - signalas ir 06 Laikmatis liungta / iSjungta
mas sustabdymas
2 —signalas
07 Orkaités apSvietimas liungta / iSjungta 08 Greitas jkaitinimas ljungta / iSjungta
09 Priminimas apie valymg liungta / i§jungta 10 Demonstracinis rezimas  Aktyvavimo kodas:
2468
11 Programinés jrangos versija Tikrinti 12 Atkurti visus nustatymus  Taip / ne

17. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Nei&meskite Siuo Fenklu )E pazymety

$iuo Zenklu C) ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.

& [lo6wjTe coBeTMn 3a kopucTere, BGPOoLLYpU, BOAWY 3a peluaBakse npobremu,
@ MH(OpMaLmKn 3a cepBucrpate 1 nonpaska Ha electrolux.com/support
[ o 3a noseke peLienTun, COBETH, peLlaBate Npobnemu, npesemete ja annukaumjata My
}( Electrolux Kitchen.
# Available on the A\, GETITON
App Store }/’ Google Play

MoxHocTa 3a npomeHu e 3agpxaHa.

COOPYXUHA
1. BEBBEAHOCHU UHOOPMALINW........eeveiieeeeeee et 282
2. BESBEOHOCHW YINATCTBA. ...ttt 284
B T Y (O ] I I 1 T 288
4. OTMNC HA TIPOUBBOLOT ... .ottt e e e e e e 290
. KOHTPOJTHA TABJTIA et e e 290
6. MPEL MPBATA YTTOTPEBA. ... ..o 291
7. CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA...... .ottt 292
8. DYHKUMN HA HACOBHUKOT ......eoiiiiiiiiiee et 298
9. KOPUNCTEHSE HA TTIPUBOPOT ...t 299
10. QONONMHUTENTHU OYHKLNW. ... 301
11. TTIOMOLU N COBETW. ...t 302
12. HETA VMTUNCTEHDE.... ..o 305
13. PELUABAHSE HA TTPOBJTIEMW........coooieeeee e 310
14. TEXHUYUKU NOOATOLN. ... 311
15. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ... .o 312
16. CTPYKTYPA HA MEHW. ... 313
17. TPUXKA SA OKOTIUHAT A . e 314

1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUNA

Mpen MOHTMpaHE U KOPUCTEHE Ha anapaToT, BE MONMMe
BHMMAaTENHO Aa MM npoynTaTe NpuUnoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3BOAMTENOT HE CHOCW OATrOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
NoBpeda UNnu LTeTa Ko ce pe3ynTtaT Ha HenpaBuHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorawl YyBajTe rv ynatctearta Ha
curypHo n 6e36eHo MecTo 3a NogoLUHeXHa ynotpeba.
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1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnMBa KaTeropuja Ha
nuua

OBoj anapat Moxe Aa ro kopucraTt geua Hag 8 roguHu 1
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTANHK
CrnocobHoCTM nnu nuua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeHe JOKOIIKY
TOa ro npaeat noA Haa3op UNu OOKOMKY UM 6une gageHu
ynaTcTBa kako 6e3begHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, 1
AOKONKy rv pasbupaart onacHOCTMTE NoBp3aHu co Hero. He
cmee ga 6uge Ha godaT Ha Aeua nomanu o4 8 roguHu u
nmua co MHory o6emMHm 1 CNoXeH NpeYkn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce Noj NocTojaH Haa30p.

HeuaTa Tpeba ga Gugat nog Haa3op Aa He urpaart co
anaparor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n gpnere ja
COOABETHO.

NMPEOYTMPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AEenoBu cTaHyBaar XeLku npu ynotpeba. [pxete ru
AeuaTa u MUneHnunTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UNn Kora ce nagu.

AKO anapaToT uMa ypepa 3a 3alTuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

[euarta He Tpeba ga ro uictat unu ga ro ogapxyeaar
anapatoT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj anapaTt € HaMeHeT camo 3a roTBeHE.

Ypenot e HameHeT Aa ro KopucTn egHoO JOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHM YCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

Ypenot Moxe ga ce KOPUCTU BO KaHUenapum, XoTesnCcKu
cobu, roctTunHuymM, bapmm Co roCTUMHULKN U APYTN CANYHN
CMeCTyBaHh-a Kaje HeroBOoTo KOPUCTEHE HE HAAMMHYBA
(MpOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKNHCTBO.

Camo kBanudukyBaHoO NuLEe MOXe Aa ro MOHTMpa ypeaoT u
Ja ro saameHun kabenor.

He kopucTeTe ro anapartoT npeg Aa ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.
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* Mpen oapxyBake, UCKNy4YeTe ro anapartoT oa

HanojyBakeTO.

« [lokonky ce oLUTeTV KabenoT 3a HanojyBake, TOj Mopa Aa
Ouae 3ameHeT of CcTpaHa Ha NPOU3BOAUTENOT, HEroB
OBIacTeH LeHTap 3a cepBUCUparbe U CrMYHO
KBanMduKyBaHN nNuua 3a aa ce n3berHe enekTpuyHa

OMacHOCT.

« MPEOYNPELOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapatoT e
MCKMyYeH nNpea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurnkara 3a ga

n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

 MPEOYMNPEOYBAHSE: Ypenoot un HeroBute gocTanHu
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe ga He ' JOonpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha LWynnuHaTa Ha anaparTor.

« Cekorawl ctaBajTe 3alITUTHN pakaBuumM 3a BageHe unm
cTaBake JoaaToum Unu cagoBum 3a BO pepHa.

« KopucTeTe ro camo CeH30poT 3a xpaHa (CeH30poT 3a
TemnepaTtypa Ha cpeamHaTa) npenopayvaH 3a oBoj anapar.

» [la rm oTCcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBMeYeTe ro NpegHnoT
Aen og nonvuaTta, a notoa 3agHNOT O CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTte ru nonuuyute no obpateH pegocnea.

* He KopucteTe uncrtay Ha napea 3a YNCTEHE Ha ypeaoT.

* He kopucteTte cunHo abpasvBHM CpeacTBa Unm ocTpu
MEeTasnHW CTpyrasnku 3a a ro YUCTUTe CTakNoTo Ha
KanayuTe CO WapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpegu3BuKa npckakwe Ha CTakmoTo.

* VaBageTe ro cMoT gononHuTeneH npubop n HenoTpedbHuTe
paboTU/MCTYpPEHNTE TEYHOCTM Of anapaToT Npea YNCTEHE

CO nuponuaa.

2. BESBEJHOCHW/ YITATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

AnapaToT Mopa da 6vae MOHTVpaH camo
0f, KBanudukyBaHo nuue.

* WsBapete ja uenata ambanaxa.
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HewmojTe oa MoHTupaTe HUTY Aa
KOpUCTUTE OLTETEH anapar.

CnepeTte v MHCTPYKUUNUTE 3a MOHTUpake
OafieHn co anaparor.

Cekoralu BH/MaBjTe Kora ro npeHecysare
anapaToT 3aToa LTo e Texok. Cekoralu



HoceTe 3alUTUTHW pakasuum u
NpUNoxeHuTe 0byBKU.

* He Bneyvete ro anapaTtoT 3a padkara.

*  MoHTupajTe ro anapatoT BO CUTYPHO 1
NMOrogHo MecTO KOe r'v UCMOoSHYyBa
noTpebuTe 3a MOHTaxa.

« OppxyBajTe MMHMMarnHa ogaaneyeHocT
oA Apyrute anapatu u 4enoBu.

» [lpen pa ro MoHTMpaTe anapartoT,
npoBepeTe Aanu Bpatata Ha anapaTtoT ce
oTBapa co necHoTuja.

* AnapaToT e onpemMeH Co cucTem 3a
enekTpu4yHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HarojyBame.

MwH1UmanHa BUCUHa Ha 590 (600) Mm
nnakap (MuHumanHa

BUCUHA Ha nnakap nog

NoBpLUMHATA 3a FOTBEHE)

[omknHa Ha nnakap 560 mm

[nabounHa Ha nnakap 550 (550) mm

BucuHa Ha npegHwoT aen 594 mm
opf anapaToT

BucuHa Ha 3agHuoT aen oa 576 mm
anapatoT

LUnpoymHa Ha npegHUOT 595 Mm
fAen of anapatot

LLInpoymHa Ha 3agHuOT aen 559 mm
of anapaToT

[naboynHa Ha anapatoT 569 mm
BrpageHa gnabouvHa Ha 548 mm
anapatoT

[naboynHa co oTBOpeHa 1022 mm
BpaTa

MuvHmManHa ronemvHa Ha 560x20 Mmm
OTBOPOT 3a BeHTUnauuja.

OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha

3agHaTa cTpaHa

HomxuHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO [IECHWOT aron o

3agHaTa cTpaHa

3aBpTkM 3@ MOHTUpaHEe 4x25 mm

2.2 NoBp3yBate Ha cTpyjaTa

/N MPEOQYNPEOYBAHE!
Pur3vik of noxap v cTpyeH yaap.

Cekoe noBp3yBahe CO CTpyja Tpeba aa
6uae HanpaBeHo oA KBanuduKyBaH
enekTpuyap.

AnapaToT Mopa fa buae 3asemjeH.
MpoBepeTe fanu napameTpuTe Ha
nroykarta co cneyudukaummn ce
KOMNAaTUOUINHM CO enekTpuyHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eNnleKTpUYHa eHepruja.
Cekoralu kopucTeTe NpaBUITHO MOHTMPaH
LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

He kopucTeTe aganTtepu co noseke
NPUKITyHOLM U NPOAOIKHY Kabnu.
MorpwxeTe ce Aa He 1 owTeTUTE
NPUKYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenor.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa Mmopa Aa ro
Hanpasu HalwmnoT OBnacTeH cepBuUCeH
LeHTap.

He posBonyBajTe kabenot ga gojae Bo
ponup co unu aa buge 6nusy go Bpatata
Ha anapaToT, 0cobeHo kora paboTu nnu
Kora BpaTara e eLuka.

3awTnTata of enekTpuyeH yaap Ha
aKTVBHUTE W U30NMPaHWUTE OenoBy Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYuMH LUTO HEMA
Aa Moxe Aa ce ussagu 6e3 anatku.
MoBp3eTe ro NpukIy4oKoT 3a CTpyja co
LITEKEPOT Ha KPajoT 04 MOHTaxara.
MpoBepeTe fanu NpuKy4yoKoT 3a cTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

[okonky wrekepoT e nabas, He
NpUKIyYyBajTe ro NPUKMY4YOKOT 3a CTpyja.
He BneyeTte ro kabenot 3a ga ro
UCKIyunTe anapatoT of cTpyja. Cekoraw
NMOBIEKYBajTE ro NMPUKIYYOKOT 3a CTpyja.
KopucTeTe camo cooaeTHM ypeau 3a
n3onaumja: 3alTUTHU NPEKNHYBa4un Ha
NVHWja, ocurypyBaym (ocurypyeadu Ha
BpTeH:-E N3BaAEHW Of APXayOT),
3a3eMjyBare 1 KOHTaKTOpMW.
EnekTpuyHaTta nHctanaumja mopa ga uma
M30MnaLMCK1 ype, Koj LUTO BM OBO3MOXYBaA
[a ro ucknyymTe anapaToT og
NPUKITYYOKOT 3a CTpyja 04 CMTE MOMOBW.
M3onaunckvnoT ypea Mopa aa uma
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPUHA O HajMarky
3 Mm.

LlenocHo 3atBopeTe ja BpaTaTa Ha
anapaTtoT npef Aa ro noBp3uTe rmaBHUOT
LUTEeKep CO MPUKMYYOKOT 3a CTpyja.
AnapaTtoT e cHabaeH COo NPUKIYYOK n
kaben 3a cTpyja.
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TunoBu Ha kabnu Kou MoXe Aa ce
MOHTMpaaT UM Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BUAETe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha nrioykaTa co cneuudukaluu.
MoxeTe aa nornegHeTe u Bo TabenaTa:

He nosBonyBajTe uckpute Unu oTBOPeH
oraH fa [ojaoaTt BO KOHTaKT co anapaTtoT
Kora Ke ja oTBOpUTE BpaTara.

He cTtaBajTe 3ananveu nponssoau nnu
npeaMeTU KOu ce MOKPY 3aefHO CO
3ananveu NPoOM3BOAU BO anapaToT, Uiu
BO HeroBa 6num3uHa.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT of OLTETYBaHE Ha anaparor.

BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT

(Mwm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xont
kaben) mopa ga évae 2 cm nogonr o4
KadpeaBaTa hasa 1 CUHUTE HeyTparnHu
Kkabnu.

2.3 YnoTtpeba

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of noBpeaa, U3ropeHnLm 1
CTPYEH yZap unu ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneumdukaumjata Ha
OBOj anapar.

» Ocurypajte ce geka oTBopuTe 3a
BeHTUNauuja He ce GnokmpaHu.

* He ro ocraBajte anapatoT ga pabotn 6e3
Haa3op.

* Wckny4yeTe ro anapaTtoT No cekoja
ynoTpeba.

» bBuperte BHUMaTenHu kora ja oTBOpaTe
BpaTaTa Ha anapaToT goaeka paboTu.
Moxe fa n3nese Bpen BO3AyX.

* He pakyBajTe co anapatoT co MOKpu paLe
UMK Kora MMa KOHTaKT co BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bparta.

* He ynoTpebyBajTe ro anapartoT Kako
paboTHa NoBpLUMHA UK NOBPLUMHA 3a
cKknagupatse.

+ BHumaTenHo oTBopeTe ja BpaTaTa Ha
anapatoT. KopucTereTo CoCTojku CO
ankoxon Moxe Aa npeansBuka MmeLlarwe
Ha ankoxon u Bo3ayXx.
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3a fga cnpeynTte owTeTyBawe Nnu
n3bneayBare Ha eMajnoT:

— He cTaBajTe CagoBW 3a BO pepHa unu
ApYyru npeamMeTy Bo anapatoT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
AVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLHOCTa
Ha anapaTor.

— He cTaBajTe BOAa AMPEKTHO Ha
XeLUKWOoT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera n xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLunTe co
roTBEHE.

— BHMMAaBajTe Kora rv oTcTpaHyBaTe unum
MOHTWpaTe AoaatouuTe.

O6e360jyBateTO Ha EMAJNOT UMK Ha
He'pfocyBaYvkMOT Yenunk Hema edpekT Bp3
paboTtaTa Ha anaparoT.

KopucteTe anabok cag 3a BnaxHu

Konayun. OBOLLUHUTE COKOBYU
npean3BrKyBaaT AamKu Ko Moxe aa
oupat TpajHu.

Cekoralu roTBeTe Kora BpaTtaTa Ha
anaparoT e 3aTBopeHa.

AKo anapaToT € MOHTUpaH 3aj nino4a of
meben (Ha np. BpaTta), BpataTa He cmee
Aa ce 3aTBopa Kora anapaTtoT € BO
dyHKUmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa
1 Bnara 3aj 3aTBopeHa nnova Ha
MebenoT LTO MoXe Aa NpeansBuka
nocnegoBaTenHo oWTeTyBake Ha
anaparoT, Ha mebenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpajTe ja nnoyarta Ha mebenot
Aofeka anapaTtoT LefloCHO He ce n3naam
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrtemwe

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT of noBpeaa, noxap unm
oLITETyBakE Ha anapaToT.




» [lpen oopXXyBaheTO, UCKITyYeTe ro
anapaToT 1 u3BageTe ro NpPUKIy4oKoT 3a
CTpyja o4 rNaBHUOT LUTEKEP.

» [lpoBepeTe ganu anapaTtoT € NageH.
[MocTon onacHOCT of KpLueHe Ha
CTaKIEHUTE MINOYN.

* BepHall 3aMeHeTe v cTakieH1Te nnoyn
Ha BpaTtaTa ako ce owwTeTeHn. Ctanete BO
KOHTaKT co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

» bugeTte BHMMATENHM Kora ja Bagute
BpaTtaTa of anapartoT. BpaTarta e Tewka!

* PepoBHO uMcTETE ro anapaToT 3a Aa
crpeynTe oWTeTyBake Ha MOBPLUMHCKNOT
marepwujan.

* YucTeTe ro anapartoT CO BnaxHa Meka
kpna. Kopucrete camo HeyTpanHu
netepreHTn. He kopuctete abpasveHu
npou3Boan, abpasviBHK CyHfepu 3a
YNCTEHE, PAaCTBOPYBAYN UM METASHN
npegmeTw.

» Jlokonky KOpucTuTe cnpej 3a neyka,
cnepete rn 6e30eqHOCHNTE NHCTPYKLMMN
Ha nakyBahEeTO.

2.5 Yncrewe co nuponusa

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

OnacHocT of noepeau / Moxapw /
Xemucku ncnapysara (racosu) BO
PEXUM Ha Nponuaa.

+ [pea ynctere co NMponunsa u NPBUYHO
npeasarpesarse, U3BageTe M of
pepHaTa:

— CWTe ocTaToum oA XpaHa, Macro unm
npoTekyBarsa / Hacnarv o MacHOTUM.

— CuTe npeameTy WITO MOXaT Aa ce
n3BagaT (BKIYYUTENHO peLLeTknTe,
LUMHUTE UTH., 0be3beaeHn co
anapaTtoT), 0cobeHo HenennuemTe
TeHLepukba, Tencuun, Tasun, NnpudopoT
UTH.

* BHumaTtenHo npouuTajTe rm cute ynatcrea
3a YncTeHe Co NMponm3aa.

« [pxeTe rv geuaTa nogasneky o anapatoT
nofeka paboTu YMCTeHETo Co NMponu3a.
AnapaTtoT CTaHyBa MHOTY >EXOK U
XKELLKMOT BO34yX Ce ucnyLita of,
[oBoauTe 3a nagetse.

* YucrerweTo co nnponmaa e onepawuja co
BMCOKa TemnepaTypa Koe Moxe Aa
ocnoboawu racosu of octatouuTe og

roTBEHETO Y rpagexHn matepujanmu, n
crnopep Toa ce npenopadvysa:

— pna obe3beante nobpa BeHTUNaLmMja
3a Bpeme 1 No CeKoe YNCTEHE CO
nuponusa.

— paobes3beaute fobpa BeHTMNaLmja
3a Bpeme 1 Nno NpBMYHOTO
npegsarpeBame.

He ncTypajTe 1 He HaHecyBajTe BoAa Ha

BpaTaTa Ha pepHara 3a Bpeme v no
YNCTEHETO CO NUpONM3a 3a aa nsberHete
OLUTETYBaHE Ha CTAKIIEHUTE MIOYN.
VcnapyBamrara LWTO rv ucnywitaar cuTe
NUPONUTUYKM pepHun / ocTaToum o4
rOTBEHE CE OMULLIAHU KaKO HELUTETHU 3a
nyreTo, BKNy4YUTENHO 1 3a Manu geua,

WK LA co XpOoHUYHK BonecTu.

OpxeTe rv MuneHnYnHaTa HacTpaHa og
anapaToT 3a BpeMe Ha YMCTEHETO CO

nnponuaa u NPBUYHOTO Npea3arpeBake n

notoa. Manute MmuneHnunka (0cobeHo

nTUYMTE U PENTUNNTE) MOXe Aa duaat

MHOTY YyBCTBUTENHM Ha TEMMNEPaTypHUTE

NPOMEHU 1 UcnapyBama.

Henennveute NoBpLUNHM Ha

TeHLepukara, TaBute, NnpubopoT 3a
jagere n cn., Moxe fa ce owTeTar o

BMCOKMTE TeMnepaTtypu Ha onepauujata

YuncTere co nMponmsa Ha cute

NUPONUTUYKN PepHU 1 Aa buaat nsBop Ha

HUCKW HMBOA Ha LUTETHWU racoBu.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUSIKa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT o, eNEKTPUYEH LLIOK.

Bo ogHoC Ha cBeTMnUTE BO BHaTpeLLUHOCTa
Ha OBOj NMPOW3BOA, 1 PE3EPBHUTE CBETUMKU
LWTO ce npofdasaat nocebHo: Osne
CBETUIKUN Ce NpeaBuaeHN Aa nsgpxat
EeKCTPEeMHU PU3NYKM YCIIOBU BO
anapartuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLuum, BNaxHOCT 1nm
ce nNpeaBuaeHN 3a laBakbe CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapaTtoT. Tue He
ce npeaBuaeHW Ja ce kopucTtar 3a Apyru
HaMeHW U He ce MOrodHN 3a OCBETINyBake
npocTopuM BO AOMOT.

OB0j Npon3BoA COAPXM U3BOP Ha
CBETNMHA 0f Kraca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.
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» KopucteTe camo CBETUIKN CO NUCTUTE
crneundukauunm.

2.7 CepBuc

- 3a paro nonpasuTe anapaTtor,
KOHTaKTMpajTe CO OBMACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap.

» KopucTeTe caMo OpUr1HasHu pe3epsHm
[ernosu.

2.8 OTcTpaHyBame

/N NPEQYNPEOYBAHSE!
Puauk oA noepena unu sagyllyBaHe.

3. MOHTAXA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

BugeTe Bo nornasjarta 3a 3awTuta u
CUTYPHOCT.

» KoHTakTupajTe co BalmTe ONLWTUHCKA
opraHu 3a aa gobuete nHcopmaumm 3a
TOa Kako Aa ce ocnoboauTe of anaparor.

*  Wckny4yeTe ro anapaToT of NPUKIYYOKOT
3a cTpyja.

« W3Bapete ro enektpuyHmoT kaben 6nmcky
[0 anapatoT u pneTte ro.

* VI3BapeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
crnpeyvTe 3aTBapame Ha feua unm
MUIIEHNLM BO anaparor.

3.1 BrpagyBame
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

4
\]
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(*mm)

523

3.2 MpuuBpcTYyBak€e Ha NeykaTa 3a
nnakap
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4. OMNMNC HA NMPOMN3BOAOT

4.1 OnwT npernen
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4.2 NopaToum

* PeweTtka
3a cagoBu 3a roTBEHE, NIEXOBU 3a
Konayu, neyetsa.

* [lnex 3a neyewe
3a konaun n GUCKBUTMK.

+ TaBa 3a ckapa/neyes-e meco
3a neyerbe gecepTi U Meco UNn Kako
nnex 3a cobmpare Ha MacHoTMUTE.

5. KOHTPOJIHA TABJTA

5.1 Tpkanua KouLwTO ce
noBreKkyBaaTt

3a fa ro KopuUcTUTE anapaToT, NPUTUCHETE o
Tpkanueto. KOHTPONHOTO Kon4ye uaneryea
HazBop.

KoHTponHa Tabna

Konye 3a pyHKUMMTE Ha rpeetre
EkpaH

KoHTponHo konye

EnemeHT 3a rpeemne

LLiTekep 3a ceH30pOT 3a XxpaHa
CeeTunka

BeHtunartop

BTucHyBame BO WynnuHarta
MoTtnopa 3a nonuuu, MobunHa
Mo3nunm Ha nonuum

* CeH30p 3a xpaHa
3a Mepetse KoMKy € 3roTBeHa xpaHaTta.

¢ Teneckoncku WWUMKU
Co TeneckonckuTe LUMHN MOXETe NONecHo
[aru ctaBarte U BaguTe peLleTKuTe.

5.2 MNpernen Ha KOHTpoNHaTta Tabna

M3bepeTe ja pyHKUMjaTa Ha rpeerse 3a Aa ro
BKIyunTe anapatoT. CBpTeTe ro Kon4eTo 3a
hYHKLMM Ha rpeerse BO nonoxba ncknyyeHo
3a a ro uckny4nTe anaparor.

@ ﬂ))

OK

Timer Bp3o 3arpeBatbe

CseTno

MoTBpaeTe ja

CeHsop 3a xpaHa
nocraskarta
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EkpaH co kny4Hun dyHKumMmn.

?|-|_| ro))nemo
‘BEEE
RO % /@

MNMokasaTenu 3a ekpaHoT

OCHOBHM nokasaTtenu

& ¥ ol © >»>

3aknyyyBarbe [oTBetbe co nomoLu Yuctere HaropyBatsa Bp3o 3arpeBarbe

Moka3arenu 3a TajmMep

Q STOP @ @

MoTceTHNK BO MUHYTK Kpaj Ha roTeetbe OpanoxeH noyeTok Bpewme Ha paboTerse

JleHTa 3a nporpec - 3a Temneparypa unm Bpemve.
JleHTaTa e LenocHo LpBeHa kora anaparoT ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

Moka3sarten 3a roTBek€e Ha nNapea ((D)

CeH30p 3a XxpaHa nokasaren /?

6. MPEN NPBATA YINOTPEBA

/\ NPEOYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

6.1 MpBUYHO YncTere

I'Ipe,q npearta yno1'pe6a, UCYUCTETe ro anapaTtoT U NnocTtaBeTe ro BpemMeTo:

<
[ o =4 N
j— /2? 00:00

MocTaBeTe ro BpemeTo. NpuTnCHETE OK.

6.2 NpBo npea3arpeBawe

3arpejTe ja npasHaTa neyka npeg npeata
ynoTtpeba.
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quOp 1 I/IaBa,que M cuTe JoAaTouun 1 apxadmTte Ha pelleTkuTe LWTO Ce BadaT o4 nevkarta.

Yekop 2 ) . \z\
MocTaBeTe ja MakcvmanHaTta TemnepaTtypa 3a dyHkumjaTa: l=J.
OcTaBeTe ja neykarta Aa paboTu okony efeHy.
Yekop 3 . .
P MocTaBeTe ja MakcumanHaTta TemMnepaTypa 3a yHkumjaTa: .

OcrTaBeTe ja neuykata ga pabotu okony 15MuH.

@ MeukaTta Moxe Aa ucnywrta mypuaba v yag 3a Bpeme Ha npeasarpesatbe. Morpyxere ce Aa vMa [OBOMEH
MPOTOK Ha BO34yX.

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3awTnta n
CUTYPHOCT.

7.1 Kako ga noctaBute: ®yHKUUU HA rpeerse

Yekop 1 3aBpTeTe ro konyeTo 3a hyHKLUMK Ha rpeetse 3a Aa oabepeTe yHKUMja Ha rpeetbe.

Yekop 2 3aBpTeTe ro KOHTPOJSTHOTO KOMYe 3a Aa NnoctaBuTe TeMneparypa.

>
H - NpUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa ja BknyunTe dyHkuujaTa: bpao 3arpeBare. OBa e JoCTanHO 3a HeKkon
yHKUMK Ha pepHaTa.

FoTBew€e Ha napea

MpoBsepeTe fanu pepHata e nagHa.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4

npasHarta pepHa okomny
10 MUH 3a aa
HanpaBuTe BIaXHOCT.
CraBerTe ja xpaHaTta BO
pepHara.

( ( Q \ MpepnsarpejTe ja

M3bepeTe ja
dyHKumMjaTa Ha
rpeewe Ha napea.

HanonHete ja usrpaevpaHarta BHaTpeLIHOCT
CO BOAA oA Yeluma.

MocTaBerTe ja
Temneparypara.

@ MakcumanHoT KanauuTeT Ha u3rpaBmpaHaTa BHaTpellHoCT 3a Boaa e 250 ml. He nonHeTe ja rpaBupaHaTa
BHaTPELLUHOCT CO BOAA 3a BPeMe Ha roTBEHETO UMW KOra pepHaTa e XelLuka.

Kora ke 3aBpLIUN roTBeH-€TO Ha napea:

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

292 MAKEOOHCKWU



Kora ke 3aBpLIM roTBeH€TO Ha napea:

CapTeTe ro Kon4yeTto 3a PyHKLMK Ha
rpeere Ha nosuuuja UCKIy4eHo 3a
[a ja ucknyunTte pepHaTta.

MposepeTe aanu pepHara e
nagHa. Wseaperte ja npeoctaHata
BOAA OA M3rpaBupaHarta
BHaTPELLUHOCT.

BHumaTtenHo oTBopeTe ja BpaTara.
OcnobofeHaTta napea Moxe ga
npeav3Buka U3ropeHnLm.

7.2 DYyHKUMU Ha rpeerse

®dDyHKuMja Ha rpeewse [MpumeHa

)

FoTBewe co

3a neyere Ha HajMHOTry Ha TPW HMBOA Ha pelueTkaTa NCTOBPEMEHO U 3a Cyllere
xpaHa. [MocTaseTe ja TemnepaTtypaTa og 20 Ao 40 °C NOHUCKO OTKOMKY
3a KOHBEHLIMOHANHO roTBeH-e.

BeHTUNaTop
— 3a neyerse xpaHa 1 MeCO Ha eHO HMBO Ha nonuuaTta.
KoHBeHUMOHanHo
roTBekwe
3a fofaBarbe BNaXHOCT 3a BPEME Ha roTBEHETO. 3a NMOCTUrHYBake Ha BUCTMHCKaTa
Cﬁ}) 60ja 1 KpLKkaBa kopa npu ne4verse. 3a Aa Guae NOCoYHO 3a BpeMe Ha NOBTOPHOTO
3arpeBame. 3a nNpaBeke 3MMHULA Of 3EMEHYYK 1 OBOLLje.
SteamBake

®DyHKUMja 3a nuua

3a neyetrbe nuua. 3a nojako neverse 1 KpLKae AONEH Aen.

[oneH rpejay

3a nevetbe Konaym co KpLKaB AONEH AEN U 3a KOH3epBUPake XpaHa.

x

3amMp3HaTa xpaHa

3a [a ja HanpaBwu XpaHaTa LUTO IECHO Ce NPUroTByBa KpLiKaea, Ha Nnp., NPXeHn
KOMMMPYMHSA, KPULLKW Of KOMMMPY UIK NPXKEHU NPOMNETHW PONTHUYKU.

7]

dyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a WTedeHhe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme Ha
rotBeweT10. Kora ja kopuctute oBaa dyHKUmMja, TeMnepaTypaTa BHaTpe Bo anapaToT

[ Moxe Aa buae pasnuuHa of noctaBeHaTa Temnepatypa. lNpeoctaHata TonnunHa e
MeyeTe co BnaxeH MNCKOPUCTEHa. JaunHaTa Ha TonnumHaTa moxe Aa buge HamaneHa. 3a noseke
BO3AyX MHdOopMaLuKn, norneaHeTe ro nornasjeto ,CekojaHeBHa ynoTpeba“, 3abeneLuku
3a: MNeyeTe co BNaxeH BO3ayX.
v 3a neyetbe Ha ckapa Ha TEHKM NapuMkba XpaHa 1 3a neyere ToCToBU neb.
Ckapa
v 3a neyetse ronemy napunkba MeECo UM XUBMHA CO KOCKM Ha €4HO HUBO Ha
ﬁf pelueTkaTa. 3a 3anekyBatbe 1 NoTneKyBarse.

Typ6o-neyere Ha
ckapa

MeHu

3a pa BneseTe Bo MeHUTO: "0TBeH€e co nomoLl, Yuctenwe, Harogysama.
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7.3 Benewku 3a:lMeyeTe co BnaxeH
BO34YyX

OBaa yHkUuja belle nckopmcteHa 3a
ycornacyBate CO KnacaTta 3a eHepreTtcka
edmkacHoCT 1 baparaTta 3a ekogmu3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
Tectoswu cnopea: IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba aa buge
3aTBOpEHa 3a BpeMe Ha roTBEHETO CO LUTO
yHKUMjaTa He G ce NpeknHana v 3a Ja ce
ocurypaTte feka pepHaTa paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka eqMKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKLMja,
CBETIOTO aBTOMATCKM Ce MUCKIyYyBa rnocrne
30 cekyHau.

3a ynaTtcTBa 3a roTBeH-€e BUAeTE BO
nornasjeto ,CoBeTn n nomow“,MNeyeTte co
BMaXKeH Bo3ayx.3a onwTy npenopaku 3a
3alwTefa Ha eHepruja BuaeTe BO MorfaejeTo
.EHepreTcka ecdukacHocT", 3alwiTena Ha
eHepruja.

7.4 Kako pa noctaBute:loTBeHe co nomolLu

Cekoe jafere BO OBa NOAMEHM UMa npenopavaHa dyHKUuWja 3a rpeere 1 Temnepartypa.
KopucTeTe ja oyHKLMjaTa 32 Aa NogroTBUTe jagewe 6p3o co cTaHAapaHUTE NOCTaBKU.
MoxeTe UCTO Taka Aa rv npunaroguMte BpeMeTo 1M TeMrnepaTtypaTta 3a BpeMe Ha rOTBEHETO.

Kora 3aBpLuyBa (yHkumjaTa, NpoBEpeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.

Kaj Hekou japersa, ucTo Taka, moxe Aa
roTBUTE CO:

CTeneHOT A0 KOj jaaeweTo Ke buge
3roTBeHo:

« CeHsop 3a xpaHa

* JlenymHo neveHo
« CpepgHo
* [o6po ne4yeHo

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
N/
O O O [\]
— \/f' P1-P... oK

Bnesete Bo MeHUTO. W3bepeTel oTBEHE CO

nomou. MputucHete Ha

oK.

M3bepeTe ro jagereTo. CraBeTe ro jafeteTto BO
pepHa. MNoTtepaeTe ja

anTMCHeTe : nocTtaBkaTta.

7.5 N'oTBew€e co nomoLl

Ilerenpa

IlereHpa

CeH3op 3a xpaHa e goctanHo. CtaBeTe ro
CeH3op 3a xpaHa Bo HajaebenvoT aen oa
cafor.

AnapaToT ce ncknyyyBa Kora ke ce
[ocTurHe noctaBeHata CeH3op 3a xpaHa
Temneparypa.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
P1 MeyeHo roeeacko,
nonyxuBo
1-1.5kr; .
P2 MeyeHo roBeacko, AP o /? IEI 2; nnex 3a neyetwe
cpeaHo p Mp>KeTe ro MECOTO HEKOSKY MUHYTM BO XKeLlka Tasa.
AeGenuHa 4 - 5CM  Byernete Bo anapaToT.
P3 MeveHo roBeAcko,
Ao6Gpo nevyeHo
CTek, cpeaHo ne4eH 180 - 220 g no /?E]Eh SueHN ianerba HA DeLeTKa
P4 napye; napumna - T » ME4eH janetba Ha peLleTk
co neBenuia 3 cm  [TPKETE 0 MECOTO HEKOMKy MMHYTY BO Xeluka Taga.
BmeTHeTe BO anapartor.
MeyeHo roBeacko 1.5-2kr. .
Meco / AMHCTaHO /‘?E 2; neyeHu jadera Ha pelueTka
P5 Mp>xeTe ro MECOTO HEKOSKY MUHYTM BO XKeLlka TaBa.
(pebpo, TpkanesHo, i B
ne6eno napue) ofazeTe TeyHocT BmeTHeTe BO anaparor.
MeyeHo roeseacko,
P6 nonyxwuso (6aBHo
roTBEH:E)
MeyeHo roBeacko, 1-1.5kr,; /? B 2; nnex 3a nevetse
P7 cpeaHo (6aBHo napumtba co KopucTeTe rv BalumMte OMUIIEHW 3a4HW UM Camo COM 1
roTBEH-E) nebenuHa 4 -5 cm  CBEXO MeneH LpH 6ubep. MpxeTe ro Mecoto Hekorky
MVHYTM BO Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo anapator.
ne4yeHo roBeAcKo,
P8 no6po neuyeHo (6asHo
roTBEH:E)
Fosepcko dumne,
P9 nonyxuBo (6asHo
roTBeme)
Foseacko dune, 0,5-1,5kr,; = 2; nnex 3a nevetse
P10 cpeaHo neuyeHo napuntba co KopucTeTe rv BalumMte OMUIEHW 3a4HW UM Camo COon 1
(6aBHO roTBeHsE) nebenvHa 5- 6 cm  CBEXO MeneH UpH 6ubep. MpxeTe ro MecoTo HeKomnky
MVHYTM BO Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo anaparor.
FoBepcko cune,
P11 po6po neyeHo (6aBHO
roTBeHe)
MeveHo Tenewko (Ha 0.8-1.5kr.; /0? B )
np. rp6) apUMrba Co 2; neyeHu jagerba Ha pelueTka
P12 ’ KopucteTe ru BawmnTte omunenn 3aunHn. flonagete
nebenunHa 4 cm
TeyHocT [NeyeTe ro NoKpueHo.
MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5-2«r. .
wnu rp6 P /‘?E 2; neyeHu japetba Ha pelleTka
P13 Mo nonoBuHa of BpEMETO 3a roTBeke NpespTeTe ro
MEecoTO.
Brnie4yeHo CBMHCKO 1.5-2kr. /?IEI 2 nnex 3a nevetse
(6aBHO roTBeH:E) » MNeX 3a neuetb
P14 KopwucTeTe rv Bawmte omuneny 3auuHu. Mo nonosuHa of
BPEMETO 3a roTBEHE NPeBpTeTE ro MECOTO 3a
NnoAeAHaKBO MOTNEKyBaH-E.
CBMHCKa nneLuka, 1-1.5kr; .
P15 ceexa napuMHba co /‘? IEI 2; neyeme jagerba Ha pelueTka

nebenuHa 5 - 6 cm

KOpI/ICTeTe ' BallUTE OMUNEHN 3a4NHN.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
CBWHCKM pebpa 2 - 3 kr.; KOpUcTeTE E 3; gnaGoka Tasa
CUPOBO, TEHKN ’ .
P16 geﬁpa oo [onaneTe TeuHOCT fa ro Nokpue AHOTO Ha jaaerseTo. Mo
nebennHa 2 - 3 cw  MOTOBUHA Off BPEMETO 3a roTBek:€ NpespTeTe ro MecoTo.
JarHewwku 6yT co 1.5-2kr,; /? IEI ’
KOCKM napuMHba co 2; neyere jagerba Ha Nnex 3a neyewe
P17 febermHa 7 - 9 om Honapete TeuHocT Mo nonoBuHa of BpeMeTo 3a
roTBeHe NpeBpTeTe ro MECOTO.
eno nune 1-1.5kr.; cBexo .
u E 2; &J 200 ml; noTneveHo jagerwe Ha nnex 3a
neyerbe
P18 KopucTeTe rv Bawmte omuneny 3a4uHu. o nonosuHa o
BpPEMETO 3a roTBEH-e NPeBpTETE o NUNELLKOTO MECO 3a
nogeaHaKkBo NoTreKyBahe.
MonosuHa nune 0.5-0.8«r.
P19 /‘? IEI 3; nnex 3a neyewe
KopucTeTe rv BalumMTe OMUIEHN 3a4UHN.
Munewkw rpaan 180 - 200 g no )
pan napqeg /‘?@E‘ 2; NoTneYeHo japere Ha pelueTka
P20 KopucTteTe rn Bawmte omuneHmn 3adumnu. Mpxete ro
MECOTO HEKONKY MUHYTU BO XXeLLKa TaBa.
Munewku konaxum -
CBEXM ’ /? IEI 3; nnex 3a nevyewe
P21 AKO NPBO I'M MapuHVPaBTe MUMELLKUTE KOMaHU,
nocraBeTe MOHWUCKa TeMnepaTtypa W roTBeHe v NoAonro.
ena natka 2-3«r. .
u /‘? IE' 2; neyeHu jadera Ha pelueTka
P22 KopucteTe ru BawwuTte omunenn 3aunHn. Ctasete ro
MecoTO BO caj 3a nevetrse. [1o NonoBuHa of BpeMeTo 3a
roTBeHe NpeBpTeTe ro MECOTO Of naTtka.
ena rycka 4 -5kr.
u ry /‘? B 2; npna6oka TaBa
P23 KopucTeTe ru BawwuTte omunenn 3aunHn. Ctasete ro
MecoTo BO Anabok nnex 3a neyetwe. Mo nonosuHa of,
BpPEMETO 3a roTBEH€e NPeBpTETE 0 NYCKMHOTO MECO.
Kodpre 1 kr.
P24 ® /‘?B 2; peweTka
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.
Llena pn6a, Ha ckapa 0.5 - 1 kr. no puba /? IEI 2 nnex 3a nevetse
P25 HanonHeTe ja pu6aTa co nyTep v KOpUCTEeTe M BalLnUTe
OMWMNEHMN 3a4MHN 1 Bunku.
®duneTtu o puba - .
P26 p E E 3; NnoTneyeHo jagere Ha pelueTka
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.
TopTa oa cupemwe -
P27 (amakeji) El 2; @ 28 cm nnex co eaep Ha pelueTka
Konau co jabonka -
P28 J EB 2; M 100 - 150 ml; nnex 3a nevyewe
MuTa co oBowje -
P29 ) E 2; Mofen 3a nuTa Ha pelueTka
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
MuTa co ja6onka -
P30 ! EB 2; &J 100 - 150 ml; @ mogen 3a nuTa of 22
CcM Ha pelueTKa
YokonaaHu 2 Kr. Tecto .
P31 KOnAYMILa El 3; pnaboka TaBa
YokonagHuu macdmHmn -
P32 A b ‘Z]IEI 2; &J 100 - 150 ml; nnex 3a macuHn Ha
pelieTka
Kyrno -
P33 Kyrnod El 2; cap 3a norava Ha peLueTka
MevyeHn komnupu 1 «kr.
P34 P El 2; nnex 3a neyewe
CraBeTe Lenu KOMNMpK CO nyLuna Ha nnex 3a neyere.
Kpuwikun 1 «kr. .
p E 3; nnex 3a neuyexse NocTaBeHa co xapTuja 3a
P35 neyere
KopucTteTe rv BawmTe oMuIieHmn 3aumHu. Miceyerte ru
KOMMUpKTE Ha Napyuutba.
MeveH mewaH 1-15«r. )
3eneHuyK El 3; nnex 3a neuyexse NocTaBeHa co xapTuja 3a
P36 neyere
KopucTteTe rv BawmTe oMuIieHmn 3aumHu. Viceyerte ru
3eneHYyLuTe Ha napumnksa.
P37 KpokeTtn, 3amp3HaTu 0.5 kr. El 3 nnex 3a neverse
P38 Pommes, 3amp3HaTu 0.75 «r. El 3 nnex 3a neverse
Nasawa oa meco/ 1-1.5kr. El 2 ¢ / )
p3g 3€MEHUYK cO cyBu ; fyBeu/noTneyeHo jaget-e Ha pelueTka
nMcToBM 3a
TeCTeHUHU
MoTneyeHn komnupn 1-1.5«r. i )
(CMpoBY KoMMMpPL) P B 1; fyBeuy/noTneveHo jagere Ha pelueTka
P40 Mo nonosuHa of BPEMETO 3a roTBewe 3aBpTeTe ro
japeweTo.
CBexa nuua, TeHKa
P41 H - E B 2; lﬂ 100 ml; nnex 3a neyere NnocTaseH co
XxapTuja 3a neyewe
CBexa nuua, nebena "
P42 ua, A - ‘Z] B 2; nnex 3a nevyeke NOCTaBEH CO XapTuhja 3a
neverse
Kuw co jajua -
P43 Jaju El 2; nnex 3a never-e Ha pelueTka
Baretu / unjabara / 0.8 kr.
Gen ne6 | ‘E‘ EI 2; lﬁ] 150 ml; nnex 3a neyexe NOCTaBeH CO
P44 xapTuja 3a neyerbe
MoBeke Bpeme e NoTpe6HO 3a 6en neb.
Ile6 co uenu 1 kr. N
P45 3pHa/PxaH ne6 | EB 2; U 150 ml; nnex 3a ne4yewe NOCTaBeH Co

LipH ne6

xapTMja 3a neyere / cag 3a norava Ha peweTka
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8. YHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 PYHKLUMM Ha YaCOBHUK

®yHKuMja Ha YacoBHMK [pumeHa

Q

MoTceTHUK BO MUHYTH

Kora ke ncrteye TajmMepoT, ce ornacysa 3BY4YeH CurHan.

STOP
Bpeme Ha roTBewe

Kora TajMepoT 3aBpLuyBa ce ornacysa curHan v 3anvpa yHkumjata Ha rpeetse.

S

OanoxeH No4YeTok

3a O4noXyBaH-€ Ha MNOYETOKOT n/vinn KpajOT Ha roTBEHETO.

o)

Bpeme Ha pa6oTere

MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKUMja Hema BnnjaHne Bp3 paboTaTa Ha
neykara.

3a ga ro Bknyuute u ncknyunte Bpeme Ha paboTtewe nsbepete: MeHu,
Haroaysatsa.

8.2 Kako ga noctaBute: ®YHKLMU HA YaCOBHUK

Kako na nocrtaBute: Bpeme BO AEeHOoT

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Q

\

O @

3a ga ro npomMeHuTe BPEMETO BO AEHOT BreseTe
BO MeHUTO 1 n3bepete MNocTtaBku, Bpeme Bo MocTaBeTe ro YacoBHMKOT. MpuTucHeTe: OK_
[EHOT.

Kako pna nocrtaBute: NoTceTHUK BO MUHYTU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
M Ha expaHoT ce e
npuKaxysa: ( \
0:00

Q

AN
MpuTtucHete: O

MocTaBeTe ja [MoTCETHUK BO OK
MUHYTH. MpuTucHete: .

@Tajmepm 3anoyHyBa fa oAbpojyBa Hasag BefHall.
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Kako pa nocrtaBute: Bpeme Ha roTBew-€e

Yekop 1

Q\

Yekop 2

¥

MputucHeTe Hekonky

OpbepeTe dyHKUMja

Ha ekpaHoT ce
npuKkaxysa:
0:00

STOP

Yekop 3

?

MocTaseTe ro

Yekop 4

¥

3a rpeetbe n OK
nocTasete ja ) BPEMETO Ha Mputncrete: UK,
TemnepaTtypara. roTeetbe.
@TajmepOT 3anoyHyBa ga onbpojyBa Ha3aj BefHall.
Kako na noctaBute: OanoxeH no4eTok
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5 Yekop 6
e Ha e e
( \ eKpaHoT ce ( \ Ha ekpaHoT ( \
noKaxxyBa ce
HOBOTO npuKaxysa:
Bpeme.
OpbepeTe p@) @
ja MpuTvcrere Moctasete  MputucHete: KPAJ Moctasete  Mpurucer
pyHKumjaT HEKOKY MOYETOK  ro Bpemeto oK ro BpemeTo OK
aHa natn: O). Ha NoYeToK. : Ha Kpaj. e :
rpeetbe.

@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa oAGpojyBa Ha NOCTaBEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

9. KOPUCTEHE HA NMPUBOPOT

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUTypHOCT.

9.1 BMmeTHyBak€e Ha Aogatoum

Marsio BoBnekyBare Ha ropH1OT Aen ja
3ronemyBa curypHocTa. Cute BanabHysara

ce 1 ypeau 3a crpevyBare NpespTyBae.
FonemuoT pab okony nonuuara ro cnpevysa
CafoT 3a roTeetbe a ce uanuara.
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PelweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a peLueTkaTa 1 npoBepeTe fanv
HorasnkuTe ce CBPTEHW Haaony.

Mnex 3a neyewe / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKATE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa.

9.2 CeH30p 3a xpaHa

CeH3op 3a xpaHa - ja Mepu TemnepaTtypaTta BHaTpe BO XpaHaTa.

Wma gBe TemnepaTypu 3a NocTaByBaH€e:

C ”?

TeMﬂepaTypa Ha nedkara. TeMﬂepaTypaTa Ha cpeauHaTa.

3a Hajao6pu pe3ynTaTy NpY roTBeHETO:

CocrTojkute Tpeba ga ce Ha cobHa - HEe KOpUCTETE IO CO TEYHU - 32 Bpeme Ha rotBereTo, Mopa aa
Temneparypa. janewa. ocTaHe BO jafeHeTo.

9.3 HauuH Ha kopuctene: CeH30p 3a xpaHa

Yekop 1 Bknyderte ja neykara.

Yekop 2 MocTtaBeTe hyHKUMja 3a rpeerse 1, no notpeba, TemnepaTypaTa Ha nedkara.
Yekop 3 CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xuBuHa n puba fyseu
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CraseTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa BO LieHTapoT Ha CraBeTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa e BO LeHTapoT Ha
MecoTo unu pubaTta, No MOXHOCT BO Hajaebennotr  Tencujata.CeHsop 3a xpaHa Tpeba ga ce ctabunusvpa Bo
nen. MNMposepeTe gann 6apem 3/4 oa Hero CeH3op 3a  eAHO MECTO 3a Bpeme Ha neveneto. YnorpebeTe uyspcra
XpaHa e BHaTpe BO caforT. cocTojka 3a Aa ro HanpasuTe Toa. YnoTtpebete ro pabot

Ha cafoT 3a nevyerwe 3a Aa ja NoTnpeTe CUNMKoHckaTa
>

apuwka CeHsop 3a xpaHa. Bpot CeHsop 3a xpaHa He
Tpeba Aa ro gonvpa AHOTO Ha CafoT 3a nevetrse.
Yekop 4 MpuknyyokoT CeH30p 3a xpaHa cTaBeTe ro BO NPUKIyYHMULATa WTO Ce Haofa Ha NpedHVOT Aen Ha
nevkara.

Ha ekpaHOT e npukaxaHa MoMeHTanHarta Temneparypa Ha: CeHsop 3a xpaHa.

Q

-

ane_-

_
ZZ N SSRSSSSSSS

Yekop 5 /0? )
- NIPUTUCHEeTE 3a Aa ja NocTaBuTe TemnepaTypaTta Ha cpedmHaTa Ha CeH30poT.
Yekop 6
P OK. npuTUCHeTE 3a Aa NoTBpAUTE.
Kora neukara ja goctTurHyea noctaBeHaTa Temnepartypa, ce ornacysa curHan. Moxe aa onbepete
[a 3anpeTe U1 Aa NPOAOIHKNTE CO rOTBEH-E 3a 4@ Ce ocurypare Jeka xpaHaTa e 4obpo neveHa.
Yekop 7 VcknyyeTe ro CeH3op 3a xpaHa of NpukiyyHuLaTa v usBageTe ro cagoT Of neykara.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

MocTou puaunk of usropeHnyy CeH3op 3a XpaHa Kako LUTO CTaHyBa XKeLUKO.
BHumaBajTe kora ro ucknyyvysaTte 1 kora ro Bagute of xpaHarta.

10. AOMOJNTHUTEITHN ®YHKLINN

10.1 3aknyyyBame

OBaa pyHKUMja cnpeyyBa cry4ajHO MeHyBawe Ha (pyHKLMjaTa Ha anapaToT.

Bknyuete ja kora anapaTtoT paboTu - NOCTaBeHOTO rOTBEH:E NPOAOIIKYBa, KOHTPOMHATa NoYa e 3aknyyeHa.
Bkny4ete ja kora anapaToT € UCkiy4YeHa - Toj He MOXe Aa ce BKIy4Yu, KOHTPOnHaTa nnoya e 3akny4veHa.

1 N AN
n- OOK - IPUTUCHETE U ApXeTe 3a Aa OOK - IPUTUCHETE U ApXeTe 3a Aa
ja BknyunTe dyHkumjaTa. ncKnyyuTe.
Ce ornacysa 3BYy4eH curHan.

MoK

@ 3x El - Tpenka kora 6paBata e BKny4eHa.
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10.2 ABTOMaTCKO UCKINyYyBaH-€

3apaamn 6e36e4HOCHU NPUYKHK, ako (°C) @ (4)

dbyHKUMjaTa 3a rpeetse e BKy4YeHa v He ce

CMeHaT MocTaBKUTE, anapaToT aBTOMAaTCKM 250 - makcumym 3

Ke ce nckmym Mo ofpeAeH BpeMEHCKu ABTOMATCKOTO UCKIyYyBake He paboTu co

nepuoa. cnegHute dyHkuun: Ceetno, CeHsop 3a
xpaHa, OanoXeH NOYeTOoK.
C) O ()
10.3 BeHTUnarop
30-115 12,5
Kora paboTtu anapatoT, BEHTUNATOPOT ce
120-195 8.5 BKNy4yBa aBTOMATCKM 3a [a M1 OApXyBa
200 - 245 5.5 nagHu NOBpLUMHWUTE Ha anapaToT. AKO ro

WCKIyYnTe anapartoT, BEHTMNaTopoT
npodorxysa fa paboTy Jodeka anapartoT He
ce na3naaw.

11. MOMOLW N COBETU

11.1 MNMpenopaku 3a rorBeH-€

®

TemnepaTypaTa 1 BpemutbaTta Ha neyewe Bo Tabenute ce camo Boauy. Tue 3aBucat of pelentute u
KBaNUTETOT M KBAHTUTETOT Ha ynoTpebeHnTe CoCTOojKM.

Bawwuot anapaT mMoxe fa ro neye TeCToTO UMK MECOTO PasnUYHO Of anapaToT LUTO CTe ro umare nopaHo.
Hacokute nogony nokaxysaaT npenopayaHu NocTaBku 3a TemnepaTypa, BpeMe Ha roTBewe 1 nosuuuja Ha
pelueTku 3a OApPeAeHN BUOOBM Ha XxpaHaTa.

AKO He MOXeTe [Aa r'v HajaeTe HarogyBakaTta 3a ogpefeH peLenT, nobapajTe HeLUTO CIINYHO.

11.2 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntatu cnegeete rm
npenopakvTe AaaeHn Bo Tabenata nogony.

¥ = 5 I O

(°C) (MuH)
Kudbnuuku, 6narn, 16 nnex 3a nedewse unu gnaboka 180 2 20-30
napuntba TaBa
Kndpnnyku, 9 nnex 3a neyewse unu gnaboka 180 2 30-40
napuntba TaBa
Muua, 3amp3HaTa, peLueTka 220 2 10-15
0,35 kg
LLiBajuapckm ponat nnex 3a neyewse unu gnaboka 170 2 25-35
TaBa
Konave nnex 3a neyewe unu anaboka 175 3 25-30

TaBa
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (MUH)
Cydne, 6 napunka KepaMuyko TaBye Ha pelietka 200 25-30
dnaH co NnaHauwnaH  ocHoBa 3a dnaH Ha pewweTtka 180 15-25
BukTOpumjaHcka TopTa  MOTNEYeHo jagere Ha 170 40 - 50
co Liem pelueTka
OwuHcTaHa puba, 0,3 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 20-25
kg TaBa
Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyewe unu anaboka 180 25-35
TaBa
duneTtn op puba, 0,3  TaBue 3a NUUA Ha peLueTka 180 25-30
kg
OuHctaHo meco, 0,25 nnex 3a nedyewe nnu anaboka 200 35-45
kg TaBa
Wacnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewse unun gnaboka 200 25-30
TaBa
Konauuwa, 16 nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 20-30
napuvta TaBsa
MakapoH-konau, 24 nnex 3a nedyewe unu anaboka 180 25-35
napuvta TaBa
MadunHu, 12 nnex 3a neyewe unu anaboka 170 30-40
napunta TaBa
ConeHo neuyuso, 20 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 25-30
napunma TaBa
Konauursa of cyBo nnex 3a nevewe unu gnaboka 150 25-35
TecTo, 20 napymka TaBa
Manwu TopTuyku, 8 nnex 3a nevyewe unu anaboka 170 20-30
napuvta TaBa
3eneHyyk, ANHCTaH, nnex 3a neyewe unu anaboka 180 35-45
0,4 kg TaBa
BeretapujaHcku TaBye 3a nuua Ha pelleTka 200 25-30
omnet
3eneHyyk Ha nnex 3a nevete unu gnaboka 180 25-30

MeaNTepaHCKN Ha4nH, TaBa
0,7 kg

11.3 MNeyeTe co BnaxeH BO3AyX - Npenopa4vyaHu gogaroum

YnoTtpebeTe TeMHU NEXOBU U CafoBM KoM ja ogbuBaat cBeTnMHaTa. Tue nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnuHaTa u of ceeTnarta Boja U cagoBUTE Ko ja ogbuBaat cBeTnvHara.
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Kepamuuku cap

TaBue 3a nuua Cap 3a nevetse PamHa TaBa 3a nevere
Konauu
TewmHa, koja He oabuea TewmHa, koja He oabvBa Kepamuka TewmHa, koja He oabvea
CBEeTNMNHa CBEeTNMNHa 8 cm aujametap, 5 cBeTnnHa
28 cm gvjametap 26 cm gvjametap cm BUCWHA 28 cm avjametap

11.4 Tabenun 3a roTBewe 3a
MHCTUTYTU 3a TecTUpame

VHdopmaumm 3a TecTupare
TectoBu cnopep IEC 60350-1.

¥ B = E B8 O

(°C) (MuUH)

Manu KonBeHuuoHa [nex 3a 3 170 20-35
KOnaunka, IHO roTBeHe  Meyere

20

napuntba

no nnex

Manu [oTBewe co Mnex 3a 3 150 - 160 20-35
Konauunka, BeHTURIaTop neyere

20

napuvka

o nnex

Manu [oTBekE CO Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35
Konaynka, BEHTUNaTop neverse

20

napuntba

no nnex

Muta co KoHBeHunoHa PeleTka 2 180 70-90
jabonka, 2  nHo roTBewe

nnexa @ 20

cm

Muta co [oTBEwe co PeweTka 2 160 70-90
jabonka, 2  BeHTMRNaTop

nnexa & 20

c™m

Manguwna KoHBeHumoHa PeleTka 2 170 40 - 50
H ITHO TOTBEH-E

6eamaceH,

kanan 3a

konay Q& 26

cm

MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MUH
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l—]
¥ B8 = E @
\ C] o
(°C) (MuH)
Manguwna [oTBewe co PeweTka 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte ja
H BeHTMNaTop pepHaTa 10 MyH
6e3maceH,
Kanan 3a
konay & 26
cM
Manguwna [oTBewe co PeweTka 2n4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H BeHTMnaTop pepHaTa 10 MyH
6e3maceH,
Kanan 3a
konay & 26
cm
Ie6 [oTBewe co Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -
BeHTURNaTop nevetbe
Ile6 loTBere co Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -
BEHTUNaTop neverbe
Ile6 KoHBeHuyoHa [nex 3a 3 140 - 150 25-45 -
NHO rOTBEHE  Neyere
Toct,4-6 Ckapa Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
napuvha pepHaTa 10 MyH
Byprepco  Ckapa Pewertka, 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja peleTtkara
rosefacka TaBa 3a Ha YeTBPTOTO HMBO 1
nneckasuLy cobvpare TaBaTa 3a cobupare
a, 6 MacHOTUK MacHOTUW Ha TPETOTO
napuva, HWBO Of MeykaTa.
0,6 kr. CepTeTe ro jagereTo
Ha cpeavHa of
BPEMETO 3a rOTBEHE.
MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MyH
/N\ NPEAYNPEOYBAHE!
Bupgete BO nornasjata 3a 3awtuTa u
CUI'ypPHOCT.
12.1 BeneLlku OKOMNy YNCTEHETO
< MpenHuoT Aen Ha anapaToT YMcTeTe ro camo Co Kpna of Mukpodrbep HaToneHa co Tonna

BOZA M YMEePeHO CPEACTBO 3a YNCTEHe.

KOpI/ICTeTe pacTBOp 3a 4YnCTewe 3a ga r'm UCHUCTUTE MeTanHUTe NOBPLLUNHNA.

YucreTe M gamkute co 6nar AeTepreHT.

CpencTBa 3a
yncrer-e
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¢_ YucreTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MpCHOTUM unu apyrn
[ ocTaTouM OA XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.

D Ha anapaToT unu Ha cTakneHuTe Nnoyx Ha BpaTaTa Moxe Aa ce KoHAeH3unpa Bnara. 3a aa
ja HamanuTe KoHAeH3auwjaTa, nyLwTeTe ro anapaTot ga paboTu okony 10 MUHYTU npeq,
rotBeweT0. He 4yBajTe ja xpaHaTa Bo anapatot nogonro oa 20 muHyTu. Ncywere ja

CekojaHeBHa !
ynotpe6a BHaTpeLLUHOCTa caMo COo Kpra oA Mukpodubep rno cekoja ynotpeba.
& YucTteTe v cuTe goaaTouy no cekoja ynotpeba u octaBeTe i Aa ce ucywar. Kopucterte
+, camo Kpna of, MUKpochuGep HaToneHa co Tonna BoAa U YMEPEHO CPEACTBO 3a YncTewe. He
W yucTeTe ro NpuBopoT BO MaLLMHA 38 MUEHE CafoBU.

He uucTeTe rv gopatouyuTe LWITO He ce nenat co ynotpeba Ha abpasviBHK cpeacTea 3a
YUCTEHE WUIN CO MPEAMETU CO OCTPU paGoBK.

Oopartoum pen pnp

12.2 HaunH Ha yucTeme:
BTucHyBame BO WynnuMHaTa

VcuncreTe ja nsrpaBupaHarta BHaATPELUHOCT
3a [Ja rv oTCTpaHuTe octarouuTe og 6urop
Mo roTBEH-ETO CO napea.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
WctypeTte: 250 ml 6en ouet BO OcTaBeTe BUHCKMOT OLUET Aa ro McumncteTe ja BHaTpeLuHocTa co
u3rpaBvpaHaTa BHaTPELLUHOCT. pacTBOpM NpeocTaHaT1oT Burop Ha  Tonna BoAda v Meka Kpna.
Kopuctete 6% BuHCkM oueT 6e3 cobHa Temnepatypa 30 MUHYTH.

aguTUBL.

3a dyHkupmjaTa: SteamBake uncTeTe ja pepHata Ha cekon 5 - 10 Luknycu Ha roTeere.

12.3 Kako ga otctpaHeTe: [pxauun
Ha peLueTKu

MN3BageTe rv gpxkaumnTe 3a pelleTku 3a Aa ja
NCYNCTUTE neykaTa.

Yekop 1 VicknyyeTe ja neykaTta u noyekajte
fofeka He ce onaau. "[
Yekop 2 [MoBneveTe ro npeaHVOT Aen oA
OpXXaunTe HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
I
sua.
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Yekop 3 MoBneveTe ro 3agHWOT Aen o, |

ApXauuTte Ha peLLeTKuTe HacTpaHa 1 |13
o[ CTPaHUYHWOT SWA 1 U3BageTe ja. / ‘ - = —
0 |=p 7 s
Yekop 4 CraBerTe rv nonuuute no obparteH 9 ‘2 ild

penocnen. = % —
Urnute 3a noTnupatrse Ha S|y
TenecKkonckuTe WnH1 Mmopa ga 6|/|,an %

Haco4YeHW KOH npegHaTa cTpaHa.

12.4 HaunH Ha KopucTeme:
Yucrewe co nuponusa

YucTeTe ja pepHaTa co Yuctere co
nuponu3a.

/\ BHUMAHMUE!
AKO uma apyrv anapatv MOHTMpPaHu BO

WCTMOT Nnakap, HEMOjTe Aa ' KOpUcTuTe
NCTOBPEMEHO CO OBaa pyHKumja. Toa

& NPEOYNPEOYBAHE! MOXe [a ja owTeTn nedvkara.

[NocTon pusmk og n3ropeHuLm.

Mpen Yncrtewe co nuponusa:

WcknyyeTe ja neukarta u M3BapeTe rv cute gopaTouy. McuncTeTe ro nofoT Ha pepHaTa u
novekajTe Aa ce onagu. CTaKIoTo Ha BHATpeLUHaTa BpaTa co
Tonna Boga, Meka kpna v 6nar
[IE€TEPreHT.

Yuctemwe co nuponusa

Hexop 1 Bnesete BO MeHWTO: Ynctere rm/
Onuwmja BpemeTpaewe
C1 - IlecHo ynctere 1h
C2 - HopmarnHo yucTere 1 h 30 min
C3 - TemernHo ynctewe 2 h 30 min
Yekop 2 OK . n )
puTUCHeTe 3a Aa ja n3bepeTe nporpamara 3a YncTere.
Yekop 3 oK . n
puTUCHETe ro 3a Aa 3anoyvHe YNCTeHETO.
Yekop 4 [Mocne yncTereTO, 3aBpTETE IO TPKANUETO 3a PYHKUMUTE HA rpeere Ha

neykarta Ha nonox6arta NCKITy4YEeHO.

@ Kora ke 3anouHe uMcTer-€TO, BpaTaTta Ha pepHaTa e 3aknyyeHa u ceeturkara He paGotu.[Jogeka He ce

OTKNy4u BpataTa, eKpaHOT NpuKaxyBa: .

Kora ke 3aBpLuM YncTeHeTo:

WcknyyeTe ja neukarta u McuncTeTe ja BHaTpeLLHOCTa cO OTcTpaHeTe rv ocTaTouuTe of AHOTO
rioyekajTe fofeka He ce onaau. meka Kpna. Ha BHaTpeLLHoCTa.
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12.5 MNoTceTHUK 3a YUCTEHE

PepHa'ra Be noTceTtyBa Kora ga ja UCYNCTUTE CO YNCTeHe CO Nnposinsa.

3a paro UCKNy4nTe NOTCETHUKOT BHECETE MeHu n

mr/ Tperka Ha eKkpaHoT 5 CeKkyHAM Mo CeKoe roTBetbe. naBepet Haronysarba, NOTCETHMK 33 YMCTEH-E.

12.6 Kako ga ussagurte u ga moHTtupare: Bpara

BpaTaTa Ha pepHaTa uma Tpu cTakrneHu nnoyn. MoxeTe Aa ja oTcTpaHUTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 1 BHaTPELLHWUTE CTakneHu nio4n 3a ga ru ucumctute. MNpoymtajte ro LEenocHoTo
ynaTtcTBo ,Basietse 1 MoHTMpare BpaTta“ npea Aa rv U3BaguTe CTakneHuTe Nioyun.

/\ BHUMAHMUE!
He kopucTeTe ja neykaTta 6e3 cTakneHuTe nroyu.

Yekop 1 OTBopeTe ja BpaTaTa LieflocHO 1 ApXeTe v
[BEeTe LWapKu.

Yekop 2 MogurHeTe rn 1 NoBnevyeTe rm pavkuTe
fofeka He KInvKHaT.

Yekop 3 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha pepHaTta Ao
npeaTa noauuuja. Notoa kpeHeTe 1
roBreveTe 3a Aa ja U3BaauTe BpaTaTa o4
NEeXULITETO.

Yekop 4 [MonoxeTe ja Bpatata Bp3 Meka Kpna Ha
cTabunHa nospLUMHa.
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Yekop 5

[pxeTe ja obnorarta Ha Bpatarta (B) Ha
ropHUOT pab Ha BpaTaTa Ha ABeTe CTpaHu 1
TypHeTe HaBHaTpe 3a Aa ce OTnyLITH
3anTuBkata.

Yekop 6

MoBneueTte ja obnoraTta Ha BpaTaTa Hanpes
1 n3Bagerte ja.

Yekop 7

[peTe rv ctakneHuTe nioym Ha BpaTara 3a
HMBHMOT ropeH pab 1 BHUMAaTENHO
nosreyYeTe rv egHa no egHa. 3anoyHerte og
ropHara nnova. OcurypeTe ce geka
CTaKIoTO LieNOCHO Ce M3Nn3Harno of
apxauure.

Yekop 8

McuncTeTe rn ctakneHuTe nnoym co Boga u canyH. BHumatenHo |/|36pV||.ueTe ' CTaKneHuTe nno4yun.
He uucreTte rv cTakneHuTe nnoyn BO MalluHa 3a MUeHe cagosu.

Yekop 9

Mo YMCTEHETO, MOHTUPA]TE M CTaKNEHATN NIOYM U BpaTaTa Ha pepHarta.

Ako BpaTtaTta e npaBuUTHO MOHTUPpaHa, ke CrnylwHeTe KIKK Kora ru 3atsopare padkuTe.

MorpwxeTe ce ga rv BpaTuTe cTakneHnte nnoym (A un
B) Hasap no ToueH pegocnen. Mposepete ro
cMMBOnoT / neyaToT Ha cTpaHaTa Ha cTakneHaTa
nnova, cekoja ctTakneHa nrnova uarnega pasnmyHo 3a
[la MoXe NIeCHO Jja ce MOHTUpa 1 AeMOHTUpa.

Kora ke ce MOHTMpa npaBuiiHo nopaboT Ha BpaTaTa

KITMKHYBa.

[MorpwxeTe ce NnpaBuIHO Aa ja NnocTaBuTe cpeaHaTa
CTaKneHa nno4a BO nexuiiTeTo.

A
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12.7 Kako pa sameHuTte: CBeTno

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT oA CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe fa buae xewuka.

Cekorall ApxeTe ja xanoreHaTta CBETUKa CO
TKaeHWHa 3a [Ja CNpeyuTe Ha cBeTunkata aa
usropaT OCTaToUM 0f MacHoTHja.

Mpen oa ja 3ameHuTe cBeTUNKaTa:

1 yekop

2 yekop

3 yekop

Bknydete ja neykara. [Noyekajte
[ofeka nevkara He ce onaaw.

OTkaveTe ja neykarta og
eNIeKTPUYHOTO HamnojyBake.

CraBeTe Kpna Ha OHOTO Ha
BHaTpeLlluHoCcTa.

3agHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro ussaguTe.

Yekop 2 VcuncTeTe ro ctakneHoTo kanaye.

Yekop 3 3ameHeTe ro CBeTNOTO CO COOABETHO CBETO OTMOPHO Ha TonnuHa go 300 °C.
Yekop 4 CraBeTe ro CTakneHoTo kanaye.

13. PELHWABAHE HA MNPOBJIEMIA

/N NPEOYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

13.1 lLto aa ce HanpaBu ako...

AKO Hekoj cnyyaj He e BKIy4eH Bo oBaa Tabena, KoHTaktupajte co OBnacTeH cepBuceH

LeHTap.

AnapaToT He ce BKIly4YyBa Ui He ce 3arpeBa

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

He moxeTe da ro BKIy4uTe Unu Aa pakysaTe co
anaparor.

AnapaToT e NpaBUIHO NOBpP3aH BO ENEKTpUYHaTa
mpexa.

AnapatoT He ce 3arpesa.

Mckny4eHo e aBTOMaTCKOTO UCKIYyYyBaHse.

AnapartoT He ce 3arpesa.

BpaTaTa Ha anapaTtoT € npaBuIiHO 3aTBOpPEHa.

AnapaToT He ce 3arpesa.

He e nsbveH ocurypysau.

AnapaToT He Ce 3arpeBa.

3aKnyyyBarEeTO € UCKMYYEHO.

KoMnoHeHTHn

MpoGnem

MpoBepeTe panw...
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KomnoHeHTn

CBETNOTO € WUCKMYYEHO.

MeyeTe co BNaxeH BO3AYyX - € BKIYYeH.

CBeTnoTo He paboTu.

CBeTunkaTa e nperopeHa.

®yHkuujata CeH3op 3a xpaHa He paboTu.

MpuknyyHuuaTta Ha CeHsop 3a XxpaHa e LienocHO
BKITy4€Ha BO NMPUKITYYOKOT.

KonoBwm 3a rpeluku

Ha ekpaHoT ce npukaxysa...

MpoBepeTe panw...

Err C2 Cre ja ussagune CeH3op 3a xpaHa nNpuknyyHuLaTa og
NPUKMY4OKOT.

Err C3 BpataTa Ha anapaToT e 3aTBopeHa unv 6paBarta Ha
BpaTaTa e ncrnpaBHa.

Err F102 BpaTaTa Ha anapatoT e npaBuIHO 3aTBOPEHa.

Err F102 BpaBaTta Ha BpaTaTa He e pacunaHa.

00:00 MpekunHata e cTpyjaTta. [NocTaBeTe ro TOYHOTO BpPEME.

Ako Ha €KpaHOT Ce NOoKaKyBa KOoJ 3a rpeLlka LWTo He € BO OBaa Tabena, UCKITy4eTe ro ocurypyesadoT BO KykaTa n
BKIny4yeTe ro NnoBTOPHO 3a pectapTupake Ha anapaTtoT. Ako NOBTOPHO Cce FIOjaBM ﬂpOﬁﬂeMOT, cTaneTe BO KOHTaKT

co OBracTeHVOT CepBUCEH LieHTap.

Yucremwe

Mpo6nem

MpoBepeTe aanm...

Bopata nctekyBa oa narpaBupaHaTa BHaTPEeLLHOCT.

ViMa npemHory Bofa BO n3rpasupaHarta BHaTPEeLIHOCT.

13.2 CepBUCHM NnogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro peLumTe
npobnemoTt, obparteTe ce kaj BawwnoT gunep
WM BO OBIAaCTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHuTe nogaToum 3a CEpBUCHUOT
LleHTap ce Ha nfoykarta co cneyudukaumn.
MnoukaTta co cneundurkaummn e Ha npegHata
pamMka Ha BHaTpeLlHoCcTa Ha anapaToT. He
OTCTpaHyBajTe ja nnoykara co
cneumndmrkaumm o BHaTpeLwHocTa Ha
anaparor.

14. TEXHNYKU NMOOATOLIN

14.1 TexHUYKM nogaToum

MNpenopayyBame oBAe Aa rv sanuiiete
nogarouure:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha npouseog (PNC)

Cepucku 6poj (SN.)

Bontaxa

220-240V

PdpekseHUja

50/60 Hz
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15. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

15.1 UHhbopmaumm 3a Nnpon3BoAO0T U NIUCT CO MHopMaLum 3a NPoOoM3BOAOT
cnopep perynaTtuBuTe 3a eKo-Au3ajH U eHepreTcko obenexyBawe Ha EY

Mwme Ha go6aByBayoT Electrolux
EODG6P77X 949499846
MpeHtudvkaumja Ha moaen EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
MHaekc Ha eHepreTcka edhukacHoCT 81.2
Knaca Ha eHepreTcka edukacHocT A+

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopmMasiHO MOMHeHse,
KOHBEHLIMOHANeH pexum

0.93 kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo NorHeHEe, PeXUM Ha

BEeHTUNnaTop

0.69 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHU

1

V]3B0p Ha TonnuHa

EnexTpuyHa eHepruja

JaynHa Ha rnac

721

Twn Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

EOD6P77X 33.0 «r.
EOD6P77Z 33.0 «r.
KODDP77X 32.8 «r.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Onceau, neyvku, neyku Ha napea u

ckapu - MeToam 3a Meperse Ha nepcopmaHcuTe.

15.2 3awTena Ha eHepruja

AnapaTtoT nma yHKLUM Kou BU
nomaraat fa 3alTeauTe eHepruja npu
CEKOjAHEBHOTO rOTBEH-E.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anaparoT e
npasBuIIHO 3aTBOpPeHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
YeCTo 3a Bpeme Ha roteenweTto. OaapxyBajTe
ro YACT OUXTYHIOT Ha BpaTaTa 1 NnpoBepeTe
nanv e pobpo dumkeupaH Ha ceojaTa
nosuyuja.

KOpVICTETe MeTalnHu cagosun 3a aa ro
3ronemMunTe WTeaeHheTo Ha eHepera.

Kora e MoxHo, He npeasarpeBsajTe ro
anapaToT npef roTeerse.
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[MpaBeTe KOosKy LUTO € MOXHO Nomanu naysm
Mefy roTBeH-eTO Kora npaBuTe noeeke
japera MCTOBPEMEHO.

FoTBeH€e co BeHTUNaTop

Kora e moxHo, kopucteTte rv dyHKLumTE 3a
roTBEH-€ CO BEHTUNaTop 3a Aa 3awtegute
eHepruja.

MpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTUnaTopoT 1 cBeTUNKaTa NpoAoskyBaat
co paborta. Kora ke ro ucknyumnte anaparor,
eKpaHoT ja MokaxyBa npeoctaHaTaTta
TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TonnuHaTa 3a 4a ja oapXkuTe xpaHaTta Tonna.

Kora TpaereTo Ha roTBereTO € NOAOoNro 0f
30 MuHYTK, HamarneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
anaparoT 3a MuHUMyMm 3 - 10 MUHYTU Npeq,
KpajoT oA roTBeweTo. [1peocTtaHaTaTa
TOMMWHa BO anapaTtoT Ke NPOAOIMKN Aa roTBu.



KopucTeTe ja npeocTaHaTata TonnuHa 3a
3arpeBarbe xpaHa.

OppxyBaHl-€ Ha TONNMHA Kaj XpaHaTa
OpbepeTe ja HajHMckaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a a ja uckopucTture
npeoctaHaTa TONMvHa 1 Aa ro ogpxuTe
japeweTo Tonno. [Nokasatenort 3a
npeocTaHaTa TonnvHa unu TemnepaTtypa ce
nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewe CO UCKIyYeHa cCBeTUNKa
WcknyyeTe ja cBeTunkarta 3a Bpeme Ha
roTBereT0. Bkny4yeTe ja kora ke nmare
notpeba.

16. CTPYKTYPA HA MEHU
16.1 MeHmn

MeueTe co BNaxeH BO3AyX
DyHKUMja 3a LWTedere Ha eneKkTpuyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha rotBexeTo.

Kora ja kopuctute oBaa dyHkuuja, namnarta
aBToOMaTCKmM ce ucknydysa no 30 cek.
MoxeTe fga ja BkiyunTe ceeTunkara
NMOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
oYeKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
N N
( ( ( | N ( |
—_ Og6epere ja OK Mpunaropete ja
— - n3bepere 3a onyujata oa Mekm WN3bepere ja - MPUTUCHETE 3a BpeaHocTa u
CTpyKTYypata un nocraekara. fa ja notepaute

na BHeceTe MeHn.
npuUTUCHETE OK.

nocraBkarta. npuTUcHeTe OK

3aBpTeTe o KoN4eTo 3a (hyHKUMUTE Ha rpeere Ha nonoxbaTta UCcknyyYeHo 3a Aa usnesete of MeHu.

MeHu cTpyKTypa

[N
[oTBEHE CO NOMOLL /f' Yncrerwe mr/ Haroaysarba @
HaropyBana
01 Bpeme Bo aeHoT Mpomenun 02 OcBeTneHocT Ha 1-5
eKkpaHoT
03 TOHOBM Ha KONUYNHa 1 - CBupeme 04 JauvHa Ha 3By4HMOT 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3ByKOT €
UCKIyYeH
05 CeH30p 3a xpaHa 1 - Anapm v kpaj 06 Bpeme Ha paGoTetse BknyyeHo /
AKTMBHOCT 2 - Anapm VcknyyeHo
07 CeeTno BknyueHo / 08 Bp3o 3arpeBate BknyueHo /
VcknyyeHo McknyyeHo
09 MoTceTHUK 3a Ynctewe BknyyeHo / 10 [emo-pexum Wndpa 3a
WcknyyeHo akTuBmpatrbe: 2468
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HarogyBawa

11 Bepawja Ha codTBeEp MpoBepka

12 Pecetupaj rv cute Ha/He
HarogyBara

17. TPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuuknupajte ru matepujanute co cum6onoT

L/?). CraBerTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTEjHEepM 3a Aa ja peuuknupaTe.
MomorHeTe BO 3allTMTaTa Ha XUBTHaTa
cpedvHa 1 YOBEKOBOTO 3apasje U
peLuknupajTe ro oTnagoT Of eNeKTPUYHU 1
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbonoT g BO
0TnagoT o4 JOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT fOKaneH kanayuTeT
3a peyuKknmpare nUnum KOHTakTupajTe ja
BallaTa OMTMHCKa KaHuenapuja.



Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego

urzadzenia.

G Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
@ oraz informacje dotyczace serwisu sg dostepne na stronie electrolux.com/support

] sectrox Wigcej przepiséw, wskazdwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My
}( Electrolux Kitchen.

ailable on the A\, GETITON
. App Store }/’ Google Play

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA. ..o
16. STRUKTURA MENU. ..ot
17. OCHRONA SRODOWISKA ...

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z

dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg

instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

POLSKI
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogq obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

316 POLSKI



Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyjg¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Giebokos$¢ z otworzonymi 1022 mm

drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér

umieszczony na dole z tylu

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Diugo$¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-
cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysokos$¢ szaf-
ki pod blatem)

590 (600) mm

Szeroko$c¢ szafki 560 mm

Glebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzgdzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Glebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm

nia do zabudowy
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« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

» Przewody zasilajgce nie mogq dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Zaréwno dla elementéw znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

* Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po




zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzadzenia.

» Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub

wybuchem.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

* Nie zmienia¢ parametréow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciskaé¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

* Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

* Nie umieszczac produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zétty) musi byé
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakohczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.
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Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparéw).

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i odtaczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewni¢ sig, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowaé ostroznos$é. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac¢
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.
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Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajaca przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzgdzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorace i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
mogg sie uwalnia¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatéw budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie

nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie

dopuszczaé, by zwierzeta domowe
podchodzity do urzadzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) moga by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.




» Powierzchnie zapobiegajgce przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
moga stanowic¢ zrédto szkodliwych
oparow.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

* Informacja dotyczgca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementow oswietleniowych
sprzed