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Tere tulemast Electroluxi! Aitah, et valisite meie seadme.

nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

+ Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud

vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

« Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb thendada
elektritoiteslisteemiga.

2.2 Elektritihendus

Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige meie veebisaidil olevaid
paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge tdommake seadet kdepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

« Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

* Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu néaitajatele.

« Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis pé6rduge meie
hoolduskeskusse.
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» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, &rge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

* Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

« Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenahtud klaase ja purke.

* Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!

Seadme kahjustamise oht.

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

» Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Z—:\rge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.
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« Emailkihi kahjustamise v6i varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|dpetamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pusivad.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme t66tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Hooldus ja puhastamine

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

« Enne hooldustoiminguid lllitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.




Veenduge, et seade on kilm. On oht, et
klaaspaneelid vbivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneelid on kahjustatud,
vahetage need kohe vélja. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

Olge seadme ukse eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroluiispuhastamine

/\ HOIATUS!
Piroluitilise reziimiga kaasneb

vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete

(aurud) eraldumine.

seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

Puroludtilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

Purolidspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
véaga tundlikud.

Teflonkattega potid, pannid,
kUpsetusplaadid voi muud kddgiriistad
voivad pulrolilspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

Enne purolliidspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
ddnsusest:

— mis tahes toidujaatmed, 0li- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

Lugege hoolikalt koiki puroltdtilise

puhastamise juhiseid.

Hoidke lapsed puroluitilise puhastamise

ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

Purolulspuhastamine toimub kdrgel

temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage puroliutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja
parast seda hea ventilatsiooni.

Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolldtilise puhastamise ajal ja parast

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatohususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste néaitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.
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» Seadme nouetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Lahutage seade vooluvorgust.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

—~

L S I/ A— s2d

ﬂ
/
@
BNE

Juhtpaneel

Ekraan
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement

Lamp

4. JUHTPANEEL

4.1 Juhtpaneeli lilevaade

= &

.
| |

i
LT 1o

Vajutage ja hoidke, et seade sis-

Sees /
Véljas se ja valja lllitada.

Loetleb seadme valikud ja sea-
distusfunktsioonid.

Meniii
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« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

A Ventilaator
Riiulitugi, eemaldatav
B Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

e Traatrest
Koogivormide, ahjukindlate ndude,
réstimisnéude, kéégindude/ndude jaoks.

« Kiipsetusplaat
Niiskete kookide, kiipsetiste, leiva, suurte
praetikkide, kilmutatud toitude ja tilkuvate
vedelike jaoks nt. rasva jaoks, toiduainete
rostimisel traatriiulil.

« Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

¢ Toidutermomeeter
Toiduvalmistamise kontrollimiseks toidu
sees oleva temperatuuri alusel.

* Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti holpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

Lemmi- .

kud Kuvab lemmikseaded.

Ekraan Ngltab seadme praeguseid sat-

teid.

:-Ual‘irt?bl Lambi sisse ja valja lilitamiseks.

m Kiirkuu-  Funktsiooni sisse- ja valjalllitami-
mutus seks: Kiirkuumutus.

4.2 Ekraan

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.



12:30
AoesC 150°C
) 15nlwm (<] START
| | | | |
F E D C B
A. Kellaaeg
B. START /STOPP
C. Temperatuur
D. Kipsetusreziimid
E. Taimer
F. Toidutermomeeter (ainult valitud
mudelitel)

Ekraani indikaatorid

Ekraani indikaatorid

< Menuus Uhe taseme vorra tagasi liikumiseks.

lr:) Viimase toimingu tihistamiseks.

®  Funktsioonide sisse ja valja lUlitamiseks.

Q Hairesignaali funktsioon on aktiveeritud.

Helisignaali ja toiduvalmistamise peatamise
funktsioon on aktiveeritud.

Aktiveeritud on ainult hiipikakna sénum.

Viitkaivitus on aktiveeritud.

Seade tihistamiseks.

Qe IR D

OK Valiku voi seade kinnitamiseks.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esmakordne iihendamine

Parast esmakordset ihendamist kuvab
ekraan tervitussonumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel,
Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,
Kellaaeg.

5.2 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tlihi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat Idhna ja

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon [j Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon (@ seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 15 min.

4. Lilitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

5. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

6. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.
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6.1 Kiipsetusreziimid

TAVALINE

MUU

Iil Grill

Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva
rostimiseks.

Turbogrill

Kontidega suurte liha- v6i linnulihatlikkide
rostimiseks Uhel riiulitasandil. Gratédanide
valmistamiseks ja pruunistamiseks.

H Hoidistamine
Kddgiviljade ja puuviljade hoidistamiseks
asetage konservipurgid veega taidetud ah-
juplaadile, kasutades kuumuskindlaid sa-
ma suurusega bajonett- voi keeratava kaa-
nega purke. Kasutage madalaimat riiulita-
sandit.

P66rdohk

Liha réstimiseks ja kookide kupsetami-
seks. Seadistage madalam temperatuur
kui Glemise + alumise kuumuse puhul, ku-
na ventilaatori abil jaotub kuumus Uhtlaselt
ahju sisemuses.

(4 Kuivatamine
Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente
kuivatamiseks. Niiskusest killastunud 6hu
valjalaskmiseks ja puuviljade paremaks
kuivamiseks, on soovitav kuivatamise ajal
aeg-ajalt ahju uks avada.

Noude soojendamine
Taldrikute soojendamiseks enne serveeri-
mist.

4 Kiilmutatud toiduained
Sobib suureparaselt valmistoitudele (nt frii-
kartulid, kroketid voi kevadrullid).

[_:Jlemine + alumine kuumutus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rosti-
miseks.

K2 Sulatamine
Toiduainete sulatamiseks (puu- ja juurvil-
jad). Sulatamise aeg soltub kilmutatava
toidu kogusest ja suurusest.

Pitsa

Parim pitsa ja muude roogade kiipsetami-
seks, mis nduavad altpoolt rohkem kuu-
must.

=

555 Gratineerimine

= Toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligra-
taan. Grataanide valmistamiseks ja pruu-
nistamiseks.

|;| Alumine kuumutus
Valige see funktsioon parast toiduvalmista-
mise protsessi, et vajaduse korral pruunis-
tada toidu alumise osa. Kasutage kdige
madalamat restitaset.

Kiipsetamine madalal t°

Madala temperatuuriga toiduvalmistamise
protsess. Sobib suureparaselt 6rnade toi-
tude (nt veise-, vasika- v6i lambaliha) val-
mistamiseks.

S
[a]

Leib

Leiva klipsetamiseks.

é' Taina kergitamine
Parmitaina kerkimise kiirendamiseks. Kat-
ke taina pind, et véltida selle kuivamist.

@ Soojashoidmine
Toidu soojashoidmiseks. Pange tahele, et
moned toidud véivad kiipsemist jatkata ja
soojas hoidmise ajal kuivada. Vajadusel
katke toiduained.

Ménede kuumutusfunktsiooniga voib
lamp alla 80 °C temperatuuri puhul
automaatselt valja lilituda.

lfl Niiske kiipsetus po66rdohuga

y Funktsioon klipsetamise ajal energia
saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel
voib seadme sisemine temperatuur erine-
da valitud temperatuurist. Kasutatakse
jadkkuumust. Kuumutusvoimsus voib va-
heneda. Lisateavet leiate jaotisest "lga-
paevane kasutamine", Markused: Niiske
kiipsetus p66rdéhuga.
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6.2 Markused: Niiske kiipsetus
poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.



Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, ltlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,NOuanded ja ndpunéited*, Niiske kiipsetus
poorddhuga. Uldiseid
energiasadastunduandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

6.3 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Lulitage seade sisse. Ekraanile kuvatakse
vaikimisi kuumutusfunktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage kuumutusreziimi siimbolit , et
siseneda alammenuisse.

3. Valige kipsetusreziim ja vajutage OK,
4. Seadke temperatuur. Vajutage nuppu
OK,

5. Vajutage nuppu START .
Toidutermomeeter — t0|dutermomeetr| voite
sisse lUlitada igal ajal enne kipsetamist voi
kiipsetamise kaigus. Vt ptk "Tarvikute
kasutamine, toidutermomeeter®.

6. STOP —vajutage, et kiipsetusreziim valja

lulitada.
7. Lulitage seade valja.
6.4 Menuit

Vajutage nuppu =, et siseneda mentitsse.

Meniiii-iiksus Kasutamine

Juhendatud kiipsetamine ~ Kuvab automaatpro-

grammid.

Puhastamine Kuvab puhastuspro-

grammid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Kasutatakse seadme
konfiguratsiooni maara-

Funktsioonid

miseks.
Seaded Seadistami- Kasutatakse seadme
ne konfiguratsiooni maara-
miseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versioo-

ni ja konfiguratsiooni.

Alammenil: Puhastamine

Alamme- Kasutamine

nii

Pirolltspu-  Kestus: 1 h.
hastamine,

kiire

Pirolitspu-  Kestus: 1 h 30 min.
hastamine,

tavaline

PiroluGspu-  Kestus: 3 h.
hastamine,

intensiivne

Alammenii: Funktsioonid

Alamme-  Kasutamine

niiti

Sisevalgus-  Lilitab lambi sisse ja vélja.

tus

Lapselukk Takistab seadme juhuslikku sissellli-

tamist.

Kiirkuumutus LUhendab kuumutusaega. See on

saadaval ainult méne kipsetusreziimi-

ga.
Puhastamise Lilitab meenutuse sisse ja valja.
Meeldetule-

tus

Kellanait Muudab kuvatud ajaindikaatori vor-

mingut.

Alammenil: Seadistamine

Alamme-  Kirjeldus

niit

Keel Seadistab seadme keele.

Ekraani hele- Seab ekraani heleduse.

dus

Nuputoonid  Ldulitab puuteekraani toonid sisse ja
valja. Helisid (D ei saa valja lulitada.

Helitugevus  Reguleerib nuputoonide ja signaalide
helitugevust.

Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupaeva.
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Alammeniil: Hooldus

Alamme-  Kirjeldus
nad
Demoreziim  Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood:

2468

Tarkvaraver- Info tarkvaraversiooni kohta.
sioon

Taasta teha- Léhtestab tehaseseaded.
seseaded

6.5 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine

Juhendatud kiipsetamine alammenit
koosneb lisafunktsioonide ja programmide
komplektist, mis on mdeldud spetsiaalsete
roogade jaoks. Igale roale selles
alammendlus on ettendhtud sobiv seadistus.
Saate reguleerida aega ja temperatuuri
kipsetamise ajal.

7. LISAFUNKTSIOONID

7.1 Lemmikud 3%

Voite salvestada kuni 3 oma lemmikseadet,
naiteks kuumutusfunktsiooni ja kiipsetusaja.

1. Lilitage seade sisse.
Valige sobiv seade.

2

3. Vajutage nuppu =—.

4. Valige: Lemmikud / Salvesta praegused
seaded.

5. Vajutage nuppu +, et lisada seade
loendisse: Lemmikud.

6. Vajutage nuppu OK.
") — vajutage, et seade lahtestada.

0 — vajutage, et seade tuhistada.

7.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni
tahtmatu muutmise.

1. Lulitage seade sisse.
2. Seadke kiipsetusreziim.

3. ﬂ? § — vajutage samaaegselt, et
funktsioon sisse lulitada.
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Ménede roogade puhul saate seda
valmistada ka Toidutermomeeter. Roa
kiipsetusaste:

* Vaheklps

* Poolkips

e Taiskips

Monede roogade puhul saate seda
valmistada ka Kaaluautomaatika.

1. Lulitage seade sisse.
2. Vajutage nuppu =—.

3. Vajutage ¥ Sisestage Juhendatud
kipsetamine.

4. Valige toit voi toidu tidp.

5. Asetage toiduained seadmesse ja
vajutage START .

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on

valmis. Pikendage klpsetusaega vastavalt

vajadusele.

72?, ' — vajutage samaaegselt, et funktsioon
vélja lulitada.

7.3 Lapselukk

See funktsioon takistab seadme juhuslikku
sisselulitamist.

1. Lulitage seade sisse.

2. Vajutage nuppu =—.

3. Valige Funktsioonid / Lapselukk.

4. Vajutage kooditahti tahestikulises
jarjekorras.

Lapselukk on sisse lulitatud.

Kui see funktsioon on aktiveeritud, paasete

juurde: Taimer ja lamp on saadaval.

Seadme kasutamise voimaldamiseks
vajutage kooditahti tdhestikulises jarjekorras.

Selle funktsiooni aktiveerimisel ja seadme
valjalilitamisel on uks lukus.

7.4 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lllitub seade ohutuse
huvides teatud aja mé6dudes automaatselt
vélja.



C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni kasutada
kauem kui automaatse valjalllitamise aeg,
maarake kupsetusaeg. Vi jaotist "Kella
funktsioonid".

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Funktsi-
oon

Kirjeldus

Taimer Kipsetamise kestuse valimiseks. Mak-
simaalne on 23 h 59 min.

Saate maarata, mis juhtub, kui aeg
saab tais, maarates eelistatud toimin-

gud: Tegevuse I6pp.

Tegevuse  Helisignaal - kui aeg saab tais, kostub

16pp helisignaal. Saate seada funktsiooni
igal ajal, ka siis, kui seade on valja luli-
tatud.

Helisignaal ja kiipsetamise 16pp - kui
aeg saab tais, kostub helisignaal ja
kuumutusreziim lilitub valja.

Ainult hiipikaken - kui aeg saab tais, il-
mub ekraanile teade. Saate seada
funktsiooni igal ajal, ka siis, kui seade
on valja lulitatud.

Viitkivitus  Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasi-

likkamiseks.

Kipsetusa-
ja pikendus

Kipsetusaja pikendamiseks.

Uptimer Seadme t0daja kestuse naitamiseks.
Maksimaalne on 23 h 59 min. Saate
funktsiooni sisse ja valja lllitada. See

funktsioon ei mojuta seadme t66d.

8.2 Seaded: Kellaaeg

1. Lulitage seade sisse.
2. Vajutage nuppu: Kellaaeg.
3. Seadke kellaaeg.

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus,
Toidutermomeeter, Lopp.

7.5 Jahutusventilaator

Seadme 606 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lllitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator t66tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

4. Vajutage nuppu OK.
8.3 Seaded: Taimer

1. Valige kipsetusreziim ja seadke
temperatuur.

2. Vajutage nuppu @
3. Seadke kellaaeg.
Eelistatud I6petamistoimingu saate valida

vajutades © @ ®

4. Vajutage OK. Korrake toimingut, kuni
ekraanile ilmub pdhikuva.

Kui kupsetusajast on alles 10% ja teile

tundub, et toit pole veel valmis, voite

kiipsetusaega pikendada. Samuti voite muuta

kipsetusreziimi. Kiipsetusaja pikendamiseks

vajutage nuppu +1min.

8.4 Seaded: Viitkaivitus

1. Seadke klpsetusreziim ja temperatuur.
Vajutage nuppu @

Seadke kiipsetusaeg.

Vajutage nuppu © @ ©

Vajutage nuppu: Viitkaivitus.

Valige soovitud algusaeg.

Vajutage OK. Korrake toimingut, kuni
ekraanile ilmub pdhikuva.

8.5 Seaded: Uptimer

N ook b

1. Vajutage nuppu @

2. Vajutage nuppu ©® © ©®
3. Vajutage nuppu: Uptimer.
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4. Libistage voi vajutage ’, et ndha
pohikuval kiipsetusaega.

5. Vajutage OK. Korrake toimingut, kuni
ekraanile ilmub pdhikuva.
8.6 Taimeri siatete muutmine

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati
muuta.

1. Vajutage nuppu O.
2. Seadke taimerivaartus.

3. Vajutage nuppu OK.

9. LISATARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike sitivend Ulaosas suurendab ohutust ja
kaitseb kallutuse eest. Salgud kujutavad
endast ka libisemisvastast abindud. Korge
aaris ahjuplaadi imber ei lase kbdgindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Traatrest

Lukake ahjuplaat restitoe. Veenduge, et

ahjuplaat puudutaks ahju sisemist tagakiilge.

Kiipsetusplaat / Siigav pann
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Likake kupsetusplaat restitoe juhikute
vahele. Asetage kiipsetusplaat kaldega ahju
sisemuse tagakiilje poole.

9.2 Toidutermomeeter

See moddab toidu sisetemperatuuri. Saate
seda kasutada iga kuumutusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

. °C — temperatuur seadme sees. See
peaks olema toidu sisetemperatuurist
vahemalt 25 °C kraadi kérgem.

. M toidu sisetemperatuur.
Soovitused:

« Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

« - mitte kasutada vedelate toitude puhul.

« Toiduvalmistamise ajal peab
toidutermomeetri otsik olema taielikult roa
sisse sisestatud.

Seade arvutab valja kiipsetuse ligikaudse

|6puaja. See oleneb toidu kogusest, valitud

ahjufunktsioonist ja temperatuurist.

Kasutamine koos: Toidutermomeeter

/\ HOIATUS!

Pdletusoht, kuna toidutermomeeter ja
traatresti toed voivad olla vaga kuumad.
Arge puudutage toidutermomeetri
kaepidet paljaste katega. Kasutage alati
ahjukindaid.

1. Lulitage seade sisse.

2. Seadke kipsetusreziim ja ahju
temperatuur, kui see on vajalik.

3. Sisestage toidutermomeeter roa sisse:
Liha, linnuliha ja kala



Sisestage toidutermomeetri ots liha- voi
kalatuki kbige paksemasse ossa.

Vormiroog

Suruge toidutermomeeter tapselt
vormiroa keskossa. Kiipsemise ajal
peaks toidutermomeeter piisima Ghes
kohas paigal. Kasutage selleks ménda
tahkemat koostisainet. Toidutermomeetri
silikoonist kdepide peaks toetuma
kipsetusnou servale. Toidutermomeetri
ots ei tohiks puutuda vastu kiipsetusvormi
pohja.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kiupsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tUtpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

4. Sisestage toidutermomeetri anduri pistik
seadme kulgseinal olevasse pistikupessa.
Vt peatiikki "Toote kirjeldus".

Ekraanil kuvatakse toidutermomeetri

praegune temperatuur.

5. - vajutage, et seada sensori
sisetemperatuur.

6. ® ® ® _yjjutage, et seada sobiv valik:

» Helisignaal - kui toit saavutab
sisetemperatuuri, kdlab signaal.

» Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui
toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab
signaal ja kipsetamine peatub.

7. Valige funktsioon ja vajutage

pbhiekraanile likumiseks korduvalt OK.

8. Vajutage nuppu START .

9. Kui toit saavutab seatud temperatuuri,
kostab helisignaal. Kontrollige kas toit on
valmis. Pikendage kupsetusaega
vastavalt vajadusele.

10. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

Energiasaastunouandeid vt peatukist
+Energiatdhusus*.

Taiendavaid toiduvalmistussoovitusi leiate
meie veebilehel olevatest
toiduvalmistustabelitest.
Toiduvalmistussoovituste leidmiseks otsige
Uiles seadme PNC-number, mis asub
andmeplaadil seadme sisemuse esikiiljel.

Tabelites kasutatud siimbolid:

g Toiduaine tulp

Kupsetusreziim
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parem soojuse neeldumine kui heledat varvi

°C Temperatuur ja peegeldavatel kdogindudel.

- - « Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,
o  Lisatarvik labimo6t 28cm

— « Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,
[] Riuliasend labimo6t 26cm

- - * Portsjonivormid - keraamilised, 1abimdot
@ Kipsetusaeg (min) 8cm, kdrgus 5 cm

* Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,
10.2 Niiske kiipsetus po6rdéhuga — labim66t 28cm

soovitatavad lisatarvikud 10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga kd6gindusid ja mahuteid. Neil on

&L, = °C = O
Magusad rullid, 16 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
takki
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 15-25
Terve kala, 0,2 kg kupsetusplaat voi rasvapann 180 3 15-25
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tikki  klpsetusplaat v&i rasvapann 160 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Soolased kondiitri- kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tooted, 20 tikki
Muretaignakiipsised, kilipsetusplaat voi rasvapann 140 2 15-25
20 tlkki
Koogikesed, 8 tiikki  klipsetusplaat voi rasvapann 180 2 15-25

10.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Kiipsetamine iihel tasandil

LY = °C O =

Rasvatu keeks P&6rdohk Traatrest 160 45 - 60 2

Rasvatu keeks Ulemine + alumi- Traatrest 160 45 - 60 2
ne kuumutus

Gunapirukas 1) P66rdéhk Traatrest 160 55 - 65 2

Ulemine + alumi- Traatrest 180 55 -65 1

Bunapirukas 1)
unapirukas ne kuumutus

Liivakupsised P66rdohk Kipsetusplaat 140 25-35 2
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&

= °C Q) =

Liivakupsised Ulemine + alumi- Kipsetusplaat 140 25-35 2
ne kuumutus

Vaikesed koogid, 20 tk plaadil P66rdohk Kipsetusplaat 150 20-30 3

2)

Viikesed koogid, 20 tk plaadil Ulemine + alumi- Kipsetusplaat 170 20-30 3

2) ne kuumutus

Réstleib/-sai 3) Grill Traatrest max 1-2 5

1) 2 kiipsetusvormi on asetatud diagonaalselt (& 20 cm). Parempoolne tuleb paigutada vasakpoolsest rohkem et-

tepoole.
2) Eelkuumutage tihi ahi.
3) Eelkuumutage tiihja seadet 5 min.

Kiipsetamine mitmel tasandil

&L, = °C O =
Liivakupsised P&6rdohk Kipsetusplaat 140 25-45 2ja4
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil P&6rddhk Kupsetusplaat 150 25-35 2ja4
1)

Rasvatu keeks P&6rddhk Traatrest 160 45-55 2ja4
Ounapirukas P&6rddhk Traatrest 160 55-65 2ja4

1) Eelkuumutage tuhi ahi.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

11.1 Markused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

» Puhastage seadme esikdilge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

» Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

* Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

Igapaevane kasutamine

» Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua suttimise.

+ Arge jatke toitu seadmesse kauemaks
seisma kui 20 minutit. Parast iga
kasutuskorda kuivatage seadme sisemust
ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

« Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

« Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

11.2 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.
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2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kuljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kuljest lahti ja eemaldage.

T

| P
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ANy o |

D
=
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U

T

4. Asetage ahjuresti toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihvtid

peavad olema suunatud ettepoole.

11.3 Piiroliitispuhastamine

Kasutage seda seadme puhastamiseks ja
jaakide podletamiseks.

/\ HOIATUS!
Eksisteerib pdletusoht.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See vdib ahju
kahjustada.

Arge kaivitage, kui ahju uks ei ole taielikult
suletud.

1. Veenduge, et seade on kilm.

2. Eemaldage koik tarvikud ja eemaldatavad
riiulitoed.

3. Puhastage ahju sisemust ja siseukse

klaasi sooja vee, pehme lapi ja

pehmetoimelise pesuvainega.

Lilitage seade sisse.

Vajutage ==/ Puhastamine.
Valige puhastusreziim.

oo A

Funktsioon Kestus

Piroluispuhastamine, kiire 1h

Pirolutspuhastamine, ta- 1 h 30 min

valine

Puroltulspuhastamine, in- 3h
tensiivne
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Kui puhastamine algab, on ahjuuks
lukustatud ja tuli on kustunud.
Jahutusventilaator to6tab suuremal kiirusel.

STOP - vajutage puhastamise peatamiseks,

enne kui see on I6pule viidud.

Arge kasutage seadet enne, kui ukseluku

simbol kaob ekraanilt.

7. Kui puhastamine on I6ppenud, lilitage
seade valja ja oodake, kuni see jahtub.

8. Puhastage ahju sisemust pehme niiske
lapiga. Eemaldage jaagid ahju pohjast.

11.4 Puhastamise Meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav
labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Purolidspuhastamine.
11.5 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide
arv oleneb konkreetsest mudelist.

/\ HOIATUS!
Uks on raske.

/\ ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade
kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib
puruneda.

1. Veenduge, et seade on kulm.
2. Sulgege uks korralikult.
3. Lukake taielikult sisse kahel uksehingel

paiknevad A kinnitushoovad.

4. Sulgege ahjuuks esimesse avamise
asendisse (ligikaudse nurga all: 70°).

5. Toetage ust kdega kummaltki kiljelt ja
tdmmake Ulespoole suunatud nurga all
ahjust eemale.



6. Pange uks, valiskilg allpool, pehmele ja
tasasele pinnale.
7. Vajutage ukse Ullemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kiljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

8. Eemaldamiseks tdommake ukseliistu
ettepoole.

9. Hoidke ukse klaaspaneele Ulaservast
Uhekaupa kinni ja tdmmake need,
suunaga Ules, juhikust valja.

10. Puhastage klaaspaneeli seebiveega.
Kuivatage klaaspaneeli hoolikalt. Arge

peske klaaspaneele ndudepesumasinas.

Parast puhastamist korrake eeltoodud
samme vastupidises jarjestuses. Pange
esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel
suurem ja siis uks.

11.6 Lambi vahetamine

/\ HOIATUS!

Elektril66gi oht.
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

2. Lahutage seade vooluvorgust.
3. Asetage ahju pohjale lapp.

Ulemine lamp
1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

4. Paigaldage klaaskate.

Kdljelamp

1. Lambile ligipdasemiseks eemaldage
vasak riiulitugi.

2. Klaaskatte eemaldamiseks kasutage
kitsast, nlri otsaga eset (nt teelusikat).

)/

3. Puhastage klaaskate.

4. Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

5. Paigaldage klaaskate

6. Paigaldage vasakpoolne riiulitugi.
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12.1 Mida teha, kui...

Probleemi kirjeldus

Pohjus ja abindu

Seadet ei saa kaivitada voi kasuta-
da.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghendatud voi on valesti ihendatud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei
soojene.

Kell ei ole seatud.
Kellafunktsioonide maaramiseks vt peattikki "Kella funktsioonid".

Seadme uks ei ole korralikult kinni.
Pliidiplaadi tuled/stimbolid

Kaitse on vallandunud.
tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse. kui probleem tekib uuesti,
poorduge elektriku poole.

Lapselukk on sisse lulitatud.

Lamp on valja lilitatud.

Lamp on labi pdlenud. Asendage lambipirn uuega.
Lisateabeks vt peatiikki "Puhastamine ja hooldus".

@ Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake puhastustoimingut.

12.2 veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil vastav tdérkekood. Probleemide loendi leiate

allolevast tabelist.

Kood ja kirjeldus

Korvaldamise abinou

C2 - Toidutermomeeter on seadme sees Purollispu-  Votke Toidutermomeeter valja.

hastamine ajal.

C3 - uks ei ole korralikult kinni Purolliispuhastamine Sulgege uks.

ajal.

F111 - Toidutermomeeter ei ole korralikult pistikupessa Sisestage Toidutermomeeter korralikult pessa.
sisestatud.

F240, F439 - ekraani puutealad ei t66ta nduetekoha- Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puutevéljadel ei
selt. oleks mustust.

F908 - seadme slisteem ei saa luua Gihendust juhtpa-  Liilitage seade sisse ja vélja.

neeliga.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust

Soovitame kirjutada andmed siia:

leida, siis votke ihendust edasimiiija voi Mudel: (MOD.) :
teeninduskeskusega. Tootenumber (PNC):
Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate Seerianumber (S.N.):

andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See néhtav ukse
avamaisel. Arge andmesilti seadmest

eemaldage.
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13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux

. KOEBP39X 944032077
Mudeli tunnus KOEBP39Z 944032074
Energiatdhususe indeks 61.2
Energiatéhususe klass A++

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

1.09 kWhitsiikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.52 kWh/tsiikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711
Ahju titp Integreeritud ahi
KOEBP39X 35.0 kg
Mass
KOEBP39Z 34.5kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md6tmise meetodid.

13.2 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

OotereZiimis tarbitav vdimsus

0.8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale véikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

13.3 Energia kokkuhoiu néuanded

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge

kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.

Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kdogindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, putidke
need ahju panna véimalikult lihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdohuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdordohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne

kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
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Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jadkkuumust.

Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse voi temperatuuri naitu.

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus ja kui kiipsetusaeg ei tleta 30 minutit,
lUlituvad kuumutuselemendid méne
seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem
valja.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

14. JAATMEKAITLUS

Siimboliga C/:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake simboliga & tahistatud
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Kupsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lulitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast vélja. Lambi
voib soovi korral sisse lulitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

Ootereziim
Ekraan lllitub 2 minuti parast ootereziimile.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



Jus sveikina ,Electrolux“! Dékojame, kad pasirinkote musy
prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems_
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Vaikus butina nuolat priziaréti ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su buitiniais prietaisais.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svecCiy namuose, sodybose ar
kitoje panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

» Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite SiurkScCiu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

* Pries pirolizinj valymag ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas 2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS! /\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
kvalifikacijos specialistas. smugj.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas. * Visus elektros prijungimus privalo atlikti
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto kvalifikuotas elektrikas.
prietaiso. * Prietaisg privaloma jZeminti.

» Vadovaukités musy svetainéje pateikta « |[sitikinkite, kad parametrai techniniy
montavimo instrukcija. duomeny ploksteléje atitinka maitinimo

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate tinklo elektros vardinius duomenis.
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada * Visada naudokite tinkamai jrengtg
muveékite apsaugines pirstines ir avekite jzemintg saugujj elektros lizda.
uzdarg avalyne. * Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos. ilginamujy laidy.

* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje « Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
vietoje, atitinkancioje jrengimo elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikalavimus. reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity padaryti musy jgaliotasis techninés
prietaisy ir spinteliy. priezidros centras.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar | « Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti. nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros yra karstos.
maitinimo Saltinio. « Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga

nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
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[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

* Noredami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

 |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries
jkiSdami maitinimo laido kistuka j elektros
tinklo lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

/N ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
neblty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bikite atsargUs. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

» Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirksciy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Konservavimui visada naudokite tik tam
tinkamus stiklainius ir indus.
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Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada blty atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisa.

Prie$ vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStukg i$ elektros lizdo.
Patikrinkite, ar atvesusios prietaiso
durelés. Stiklinés plokstés gali suskilti.
Pazeistas stiklines dureliy plokstes
nedelsiant pakeiskite naujomis. Kreipkités
i igaliotajj techninés prieziuros centrg
ISmontuodami prietaiso dureles bikite
labai atsargus. Durelés sunkios!
Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotuméte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.




» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.

Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(diimy) rizika naudojant pirolizés rezima.

prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperattry pokyCiams ir karstiems
garams.

Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirsius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

» Pries pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaités iSimkite:
— maisto likuCius, iSsipylusj alieju,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant

lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypa€ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.
* |démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcijg.
* Kol vykdomas pirolizinis valymas,

neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas

pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

» Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukStos temperatiros,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto

likuciy ir kity medziagy garai, todél

naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

* Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus

nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad

nesugadintumete stikliniy daliy.

+ Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zmonéms,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

* Pirolizinio valymo metu ir jkaiting prietaisg

pasirupinkite, kad augintiniai nesiliesty

Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ |ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybeés jstaiga.

IStraukite laido kiStuka i$ elektros tinklo
lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga
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Valdymo skydelis
Ekranas

Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas
Lemputé

A Ventiliatorius

4. VALDYMO SKYDELIS
4.1 Valdymo skydelio apzvalga

W v
|

I |
1215 516

liungta/ Palaikykite paspaude, kad jjung-
ISjungta  tuméte ar iSjungtuméte prietaisa.
. Atsivers parinkéiy ir nustatymo
Meniu funkcijy sarasas.
m;gus_ta- Pateikiamas mégstamiausiy nuo-
sios staty sagrasas.
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Lentynos atrama, iSimama
Bl Vietos lentynoje

3.2 Priedai

* Vieliné lentynélé
Pyragy kepimo formoms, orkaités indams,
kepsniy ir kitiems maisto ruosimo indams.

« Kepimo skarda
Drégniems pyragams, kepiniams, duonai,
dideliems kepsniams, Saldytiems
produktams ir varvantiems skys¢iams
surinkti, pvz., riebalams, maistg kepant ant
vielinés lentynélés.

* Grilio / skrudinimo skarda
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

* Maisto termometras
Skirta kontroliuoti maisto ruosimg
atsizvelgiant | temperattirg maisto
produkto viduje.

* Teleskopiniai bégeliai
Kad padéklus ir groteles buty lengviau
jdeti ir iSimti.

Parodo esamas prietaiso nuosta-

Ekranas o
Lempu-
tésjun-  Lemputei jjungti ir isjungti.
giklis
Greitas - A . .
S Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas
@ ikaitini- T
ikaitinimas.
mas
4.2 Ekranas

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
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Kaitinimo funkcijos

Laikmatis

Maisto termometras (ne visuose
modeliuose)

START
|

mmMoOowW> ,-|

Ekrano indikatoriai

Ekrano indikatoriai

< Sugrijzti meniu vienu lygiu atgal.

lr:) Panaikinti paskutinj veiksma.

®  Parinktims jjungti ir iSjungti.

|spéjamojo garsinio signalo ir maisto ruoSimo
ciklo iSjungimo funkcija jjungta.

liungta tik pranesimo funkcija.

Atidétas paleidimas funkcija.

Qe IR D

AtSaukti nustatyma.

Patvirtinti pasirinkimg / nustatyma.

OK

5. PRIES NAUDOJANT PIRMA K

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite
pasveikinimo pranesima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano
rySkumas, Mygtuky tonai, |sp&jamo signalo
garsas, Paros laikas.

5.2 Pirminis iSankstinis jkaitinimas
ir valymas

PrieS naudodami ir dédami maistg pirmg
kartg, pakaitinkite tuscig prietaisg. Prietaisas

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ARTA

gali skleisti nemalony kvapg ir dimus.
ISankstinio jkaitinimo metu védinkite patalpa.

1. IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

2. Nustatykite funkcijg @ Nustatykite
didziausig temperatirg. |junkite prietaisg
ir palaukite 1 val.

3. Nustatykite funkcijg @ Nustatykite
didziausig temperatirg. |junkite prietaisg
ir palaukite 15 min.

4. |$junkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

5. Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

6. Sudékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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6.1 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

SPECIALIOS FUNKCIJOS

E‘ Grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir duonos
skrebuciams kepti grilyje.

Terminis kepintuvas
Skirta didesniems mésos arba paukstienos
su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
je. Apkepams ruosti ir skrudinti.

El

Konservavimas

Konservuodami darzoves ir vaisius sudéki-
te konservavimo stiklainius j vandens pri-
pildyta kepimo skardg. Naudokite kars¢iui
atsparius stiklainius su to paties dydzio uz-
spaudziamais arba uzsukamais dangte-
liais. Naudokite Zemiausig lentynos padétj.

Karsto oro srautas

Kepti mésg ir pyragus. Nustatykite Zemes-
ne temperatirg nei pasirinke virSutinio /
apatinio kaitinimo funkcija, nes ventiliato-
rius tolygiai paskirsto kaitrg orkaités viduje.

Dziovinimas

DzZiovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir
grybus. Dziovinant rekomenduojama ret-
karciais atidaryti orkaités dureles, kad ga-
léty pasiSalinti drégmeés prisotintas oras ir

Saldytas maistas

— Tobulai tiks pusfabrikaciams ruosti, pvz.,
gruzdintoms bulvytéms, kroketams ar ry-
tietiSkiems suktinukams.

Léksc¢iy pasildymas
Skirta Iék&téms pasildyti pries patiekiant
maista.

Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos
padétyje.

Atitirpinimas

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Ati-
tirpimo laikas priklauso nuo uzsaldymo
maisto kiekio.

Picos programa

Geriausiai tinka kepti picg ir kitus patieka-
lus, kuriems reikalingas kaitinimas i$ apa-
Gios.

B

Apkepas

Patiekalams, tokiems kaip lazanija ar bul-
viy plokstainis. Apkepams ruosti ir skrudin-
ti.

|;| Apatinis kaitinimas
Sig funkcijg rinkités baige gaminti maista,
kad prireikus labiau apskrudintuméte jo
apacig. Skarda statykite Zemiausioje padé-

S
[a]

Kepimas zemoje temperatiiroje

Maisto gaminimas Zemoje temperatiroje.
Puikiai tinka subtiliems patiekalams ruosti
(pvz., jautienai, verSienai ar avienai).

Silumos palaikymas

Palaikyti Siltag maistg. Atminkite, kad palai-
kant tam tikry patiekaly Siluma jie ir toliau
keps bei ims sauséti. Jei reikia, patiekalus
uzdenkite.

tyje.
Duona
Duonai kepti.
1 Teslos kildinimas

Paspartinti mielinés teslos kildinima. Uz-
denkite teslos pavirsiy, kad nesudzitty.

Kai kuriy kaitinimo funkcijy metu,
temperattrai nukritus Zemiau 80 °C,
lempute gali iSsijungti automatiskai.

Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija ruoSiant maistg padeda taupyti
energijg. Naudojantis Sia funkcija tempera-
tdra prietaise gali skirtis nuo nustatytos. 18-
naudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informaci-
jos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.
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6.2 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014). Patikros pagal:
IEC/EN 60350-1.



Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai®, Drégnas konvek.
kepimas. Rekomendacijas, kaip taupyti
energijg, rasite skyriuje ,Energijos
efektyvumas®, ,Energijos taupymo patarimai“.

6.3 Nustatymas: Kaitinimo funkcijos

1. |junkite prietaisa. Ekrane matysite
numatytaja kaitinimo funkcijg ir
temperatura.

2. Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj

, kad atidarytumeéte papildomg meniu.
3. Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir

paspauskite OK,
4. Nustatykite temperaturg. Paspauskite
OK,

5. Paspauskite START .

Maisto termometras — termometrg galite
prijungti bet kada prie$ maisto ruosima ar jo
metu. Zr. ,Priedy naudojimas” — ,Maisto
termometras®.

6. STOP - paspauskite, kad isjungtuméte
kaitinimo funkcija.
7. ISjunkite prietaisg.

6.4 Meniu

Paspauskite ==, kad atvertuméte meniu.

Meniu elementas Paskirtis

Nustatymai  Pasirinki- Kaip sukonfiglruoti prie-
mas taisg.
Serviso duo- Rodo programinés jran-
menys gos versijg ir konfiglra-

cija.

Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildo- Paskirtis

mas meniu

Greitas piroli- Trukmé: 1 h.
zinis valymas

|prastas piro- Trukmé: 1 h 30 min.
lizinis valy-

mas

Intensyvus Trukme: 3 h.
pirolizinis va-

lymas

Papildomas meniu, skirtas: Nustatymai

Papildo- Paskirtis

mas me-

niu

Orkaités ap-  |jungia ir iSjungia lempute.
Svietimas

Uzraktas nuo Apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso jjun-
vaiky gimo.

Meniu elementas Paskirtis

Kepimo vadovas Pateikiamas automatiniy

programy sarasas.

Valymas Pateikiamas valymo

programy sarasas.

Greitas jkaiti- Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Jis

nimas galimas tik kai kurioms kaitinimo funk-
cijoms.

Priminimas ljungiamas ir iSjungiamas priminimas.

apie valymg

LaikrodZio Pakeicia rodomo laiko formata.

stilius

Mégstamiausios Pateikiamas mégsta-
miausiy nuostaty sara-

Sas.

Papildomas meniu, skirtas:
Pasirinkimas

Nustatymai Kaip sukonfigiruoti prie-

taisa.

Papildo- Aprasymas

mas me-

niu

Kalba Parenka prietaiso kalba.
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Papildo- Aprasymas

mas me-

niu

Ekranorys-  Nustato ekrano rySkuma.

kumas

Mygtuky to- . .

nz!ig UKy to ljungia ir i$jungia mygtuky garsus. @
funkcijos signaly i$jungti negalima.

|spéjamo Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

signalo gar-

sas

Paros laikas  Nustato esama laikg ir data.

Papildomas meniu, skirtas: Serviso
duomenys

Papildo- Aprasymas

mas me-

niu

Demonstra-  Aktyvinimo / iSjungimo kodas: 2468
cinis rezimas

Programinés Informacija apie programinés jrangos

jrangos ver-  versijg.

sija

Atkurti visus  Atkuriamos gamyklinés nuostatos.
nustatymus

7. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

7.1 Mégstamiausios %%

Galite iSsaugoti iki 3 dazniausiai naudojamy

nustatymy, pavyzdziui, kaitinimo funkcijg ir

maisto gaminimo trukme.

1. |junkite prietaisa.

2. Pasirinkite norimg nuostata.

3. Paspauskite —.

4. Pasirinkite: Mégstamiausios / ISsaugoti
esamus nustatymus.

5. Paspauskite + ir pridékite nuostata |
sgrasa: Megstamiausios.

6. Paspauskite OK

9_ paspauskite nuostatai atkurti.

(%) paspauskite nuostatai atSaukti.
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6.5 Nustatymas: Kepimo vadovas

Kepimo vadovas antrinj meniu sudaro
specialiai konkretiems patiekalams sukurty
papildomy funkcijy ir programy rinkinys.
Kiekvienam patiekalui Siame antriniame
meniu yra atliktas atitinkamas nustatymas.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir
temperatura.

Gamindami maistg galite keisti laikg ir
temperaturg Maisto termometras. Laipsnis iki
kurio patiekalas gaminamas:

« Lengvai iSkeptas

* VidutiniSkai iSkeptas

« Gerai iSkeptas

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti
naudodami Pagal svorj.

1. ljunkite prietaisa.
2. Paspauskite —.

3. Paspauskite ¥ |veskite Kepimo
vadovas.

4. Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.

5. Sudekite maistg | prietaisg ir paspauskite
START .

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas

tinkamai paruostas. Jei reikia, prateskite

maisto gaminimo trukme.

7.2 Funkcijy uzraktas
i funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

1. ljunkite prietaisa.
2. Pasirinkite kaitinimo funkcijg.

3. 7«’? ﬂ — paspauskite vienu metu, kad
jjungtuméte funkcija.

7«A~\’, 8- paspauskite vienu metu, kad
iSjungtumete funkcija.
7.3 Uzraktas nuo vaiky

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
jjlungimo.

1. ljunkite prietaisa.
2. Paspauskite =—.



3. Pasirinkite Nustatymai / Uzraktas nuo
vaiky.

4. |veskite kodo raides abéceélés tvarka.

UZraktas nuo vaiky — jjungta.

Kartu su Sia funkcija atsiranda galimybé

naudoti Laikmatis ir apSvietima.

Norédami naudotis prietaisu, jveskite kodo
raides abécélés tvarka.

liungus Sig funkcijg durelés uzsirakina, o
prietaisas iSsijungia.

7.4 Automatinis iSsijungimas
Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos
nuostatos.

(°C) D (val)

30-115 12.5

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijy apraSymas

(°C) D (val)

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maks. 3

Jeigu ketinate naudotis kaitinimo funkcija
ilgiau nei laikotarpj, po kurio suveikia
automatinis iSsijungimas, nustatykite maisto
gaminimo trukme. Zr. skyriy ,Laikrodzio
funkcijos®.

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apsSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga.

7.5 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatvés.

Funkcija Aprasymas
Funkcija Aprasymas Laikmatis  Prietaiso veikimo trukmei parodyti. Di-
dziausia reikSmeé — 23 val 59 min. Funk-

Laikmatis Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Di- cijg galite jjungti ir isjungti. Si funkcija

dziausia reikSme - 23 val 59 min. prietaiso veikimui jtakos neturi.

Galite pasirinkti, kas jvyks pasibaigus

ciklui: Nutraukti veiksma. .

8.2 Nustatymas: Paros laikas

Nutraukti |spéjamasis signalas pasibaigus laikui — . . L
veiksmag laikui pasibaigus igirsite signalg. Sig 1. [junkite prl_etalsq. )

funkcijg galite nustatyti bet kada, net jei 2. Paspauskite: Paros laikas.

prietaisas isjungtas. 3. Nustatykite laikg.

|spéjamasis signalas ir kepimo sustab- 4. Paspauskite OK,

dymas pasibaigus laikui — pasibaigus

laikui i8girsite signala ir kaitinimo funkci- 8.3 Nustatymas: Laikmatis

ja issijungs.

Tik isSokanti Zinuté — pasibaigus laikui 1. t:?ﬁ'”;';ltt_erkaltmlmo funkcijg ir nustatykite

ekrane pamatysite pranesima. Sig funk- p ura.

cijg galite nustatyti bet kada, net jei 2. Paspauskite QD

prietaisas i§jungtas. 3. Nustatykite laika.
Atidétas Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo Baigiamajj veiksma galite pasirinkti paspaude
paleidimas pabaigos laika. 'YX )

Laiko pratg- Maisto gaminimo trukmei pratesti.
simas

4. Paspauskite OK. Kartokite veiksma, kol
ekrane pamatysite pagrindinj langg.
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Jei reikia, iki maisto gaminimo ciklo pabaigos
likus 10 % viso laiko galite jj pratesti. Jus taip
pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.
Norédami pratesti maisto gaminimo trukme,
paspauskite +1min.

8.4 Nustatymas: Atidétas
paleidimas

1. Pasirinkite kaitinimo funkcija ir
temperattra.

Paspauskite QD

Nustatykite maisto gaminimo laika.

Paspauskite ® @ ®

Paspauskite: Atidétas paleidimas.
Pasirinkite pageidaujama pradzios laika.
Paspauskite OK . Kartokite veiksma, kol
ekrane pamatysite pagrindinj langa.

N ook Wb

8.5 Nustatymas: Laikmatis

1. Paspauskite O.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje apsaugo nuo
pavirtimo ir padidina bendrg sauguma. [linkiai
taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Lentynos
krasteliai neleidzia indams nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé

|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.
Pasirtpinkite, kad lentyna liestysi prie
orkaités vidaus sienelés.
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Paspauskite ® ® ®
Paspauskite: Laikmatis.

4. Paslinkite arba paspauskite ,, kad
pagrindiniame ekrane buty rodomas
veikimo laikas.

onN

5. Paspauskite OK Kartokite veiksma, kol
ekrane pamatysite pagrindinj langa.
8.6 Laikmacio nuostaty keitimas

Gamindami maista jus bet kada galite
pakeisti nustatytg laikg.

1. Paspauskite@.
2. Nustatykite laikmacio rodmeni.

3. Paspauskite OK.

Kepimo skarda / Gili kepimo skarda

—

|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.
Kepimo skardg jkiskite iki orkaités galo.
9.2 Maisto termometras

Matuoja temperaturai maisto viduje. Galite
naudoti su kiekviena kaitinimo funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.
. OC — temperatura prietaiso viduje. Turi bati

bent 25 °C aukstesné uz patiekalo vidine
temperattrg.

. M- maisto vidaus temperatura.
Rekomendacijos:



Maisto produktai turi bati kambario
temperaturos.

Nenaudokite skystiems patiekalams.
Maisto ruoSimo metu maisto termometro

jutiklis turi bati visas jsmeigtas | patiekala.

Prietaisas apskaiciuoja apytikrj maisto
gaminimo pabaigos laikg. Jis priklauso nuo
maisto kiekio, kaitinimo funkcijos ir
temperaturos.

Maisto ruoSimas naudojantis: Maisto

t

ermometras

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus nusideginti — maisto
termometras ir lentynéliy atramos jkaista.
Nelieskite maisto termometro rankenélés
plikomis rankomis. Visuomet mavékite
orkaitei skirtas pirstines.

1. |junkite prietaisa.
2. Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu

reikia, orkaités temperatira.

3. [smeikite maisto termometrg | patiekala:

Mésa, paukstiena ar zuvis

|smeikite visg maisto termometro kiStuka |

stambiausig mésos arba Zuvies gabala.

Uzkepélés
Maisto termometro galg kiskite tiksliai |

uzkepélés vidurj. Gaminimo metu maisto

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruoSimo

laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir
kiekio.

4,

termometras turi iSlikti vienoje vietoje.
Geriausia naudoti tvirtg maisto produkta.
Maisto termometrg padékite taip, kad
silikoniné jo rankenélé atsiremty j kepimo
indo briaung. Maisto termometro galas
neturi liesti kepimo indo apacios.

Maisto termometro kistuka ikiskite j lizda,
esantj prietaiso viduje. Zr. skyriy
».Gaminio aprasymas"“.

Ekrane matysite dabarting maisto termometro
temperatura.

5.

6.

10.

- paspauskite, kad nustatytuméte
pageidaujamg kepimo temperatiirg.

® ® ® _ paspauskite, kad pasirinktuméte

norimag parinkij:

* |spéjamasis signalas pasibaigus
laikui — pasiekus pasirinktg
temperatura pasigirs signalas.

* |spéjamasis signalas ir kepimo
sustabdymas pasibaigus laikui —
pasiekus pasirinktg kepimo
temperatira pasigirs garsinis signalas
ir kepimas baigsis.

Pasirinkite ir kelis kartus paspauskite OK,

kad sugriztumeéte j pagrindinj langa.

Paspauskite START .

Maistui jkaitus iki nustatytos temperattros

pasigirs signalas. Patikrinkite, ar maistas

paruostas. Jei reikia, prateskite maisto
gaminimo trukme.

IStraukite maisto termometro kiStukg iS

lizdo ir iSimkite patiekalg.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbut esate jprate. Toliau pateikiamos
rekomenduojamos temperaturos, gaminimo
trukmés ir lentynos padéties nuostatos
konkretiems patiekalams.
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Lentyny padétys skaiCiuojamos nuo orkaites
dugno.

Jei nerandate konkretaus recepto nustatymu,
vadovaukités panasiais receptais.

Patarimus, kaip taupyti energijg, rasite
skyriuje ,Energijos efektyvumas”.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy
rasite musy svetainéje pateiktose maisto
gaminimo lentelése. Jei norite gauti maisto
gaminimo patarimuy, patikrinkite prietaiso PNC
numerj, nurodytg techniniy duomeny
lenteléje, ant vidinio prietaiso rémo.

Lentelése naudojami simboliai:

@ Maisto gaminimo trukmé (min)

§§ Maisto tipas

=

Kaitinimo funkcija

°C Temperatlra
Priedai

Lentynos padétis

|

10.2 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai

Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindincius
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,
nei Sviesus ir Sviesg atspindintys indai.

* Picos skarda — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

* Kepimo indas - tamsus, neatspindintis,
skersmuo 26 cm

* Kepimo indeliai — keramikiniai, skersmuo
8 cm, aukstis 5 cm

* Kepimo forma — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

10.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

— )
L, = C = O

Kavos bandelés, 16  kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 25-35

vnt. kimo indas

Biskvitinis vyniotinis  kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 15-25
kimo indas

Visa zuvis, 0,2 kg kepimo skarda ar riebaly surin- 180 3 15-25
kimo indas

Sausainiai, 16 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 20-30
kimo indas

Migdoly sausainiai,  kepimo skarda ar riebaly surin- 160 2 25-35

24 vnt. kimo indas

Keksiukai, 12 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 20-30
kimo indas

Pikantiski teslainiai,  kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 20-30

20 vnt. kimo indas

Smeéliniai sausainiai, kepimo skarda ar riebaly surin- 140 2 15-25

20 vnt. kimo indas

Tarteletés, 8 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 15-25

kimo indas

10.4 Informacija bandymuy laboratorijoms

Patikros pagal: EN 60350-1, IEC 60350-1.
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Kepimas viename lygyje

SLY = °C O =

Biskvitinis pyragas be riebaly  Karsto oro srau-  Vieliné lentynélé 160 45 - 60 2
tas
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSuti-  Vieliné lentynélé 160 45 - 60 2
nis kaitinimas
Obuoliy pyragas 1) Karétotgrso srau-  Vieliné lentynélé 160 55 - 65 2
Obuoliy pyragas 1) Apatinis + virSuti-  Vieliné lentynélé 180 55 - 65 1

nis kaitinimas

Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srau- Kepimo skarda 140 25-35 2
tas
Trapios teslos kepiniai Apatinis + virsuti- Kepimo skarda 140 25-35 2
nis kaitinimas
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srau- Kepimo skarda 150 20-30 3
dekle 2) tas
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSuti- Kepimo skarda 170 20-30 3
dekle 2) nis kaitinimas
Skrebutis 3) Grilis Vieliné lentynélé maks. 1-2 5

1) 2 jstrizai sudétos kepimo formos (& 20 cm). DeSinioji turi biti priekyje kairiosios.
2) |kaitinkite prietaisa.
3) Kaitinkite tuscig prietaisa 5 min.

Kepimas keliuose lygiuose

&L = °C O =

Trapios teslos kepiniai Karsto oro srau- Kepimo skarda 140 25-45 2ir4
tas

Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srau- Kepimo skarda 150 25-35 2ir4

dekle 1) tas

Karsto oro srau-

Biskvitinis pyragas be riebaly tas

Vieliné lentynéle 160 45 -55 2ir4

Karsto oro srau-

Obuoliy pyragas tas

Vieliné lentynéle 160 55 - 65 2ir4

1) |kaitinkite prietaisa.

11. PRIEZIURA IR VALYMAS

11.1 Pastabos dél valymo

Valymo priemonés

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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Prietaiso priekj valykite mikropluosto
Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus
ploviklio tirpale.

Metalinius pavirSius valykite valymo
tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

Kasdienis naudojimas

Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaiso vidy. Riebaly kaupimasis ar kiti
likuciai gali sukelti gaisrag.

Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei

20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo
nusausinkite prietaiso vidy naudodami tik
mikropluosto Sluoste.

Priedai

Visus priedus valykite kiekvieng kartg
panaudoje ir palikite juos iSdziuti. Valykite
tik mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
Neplaukite priedy indaplovéje.

Priedams su nesvylancia danga valyti
nenaudokite Sveiciamojo valiklio ar astriy
daikty.

11.2 Lentyny atramy

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite prietaisa.

1.
2,

3.

ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés.
Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Sonines sienelés ir iStraukite.

1 _—

0=

‘2§\\\
~

W

T

=]

4,

Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga
tvarka.

IStraukiamy beégeliy atraminiai kaisciai turi
bati atsukti | priekj.

11.3 Pirolizinis valymas

Naudokite, kad iSvalytuméte prietaisg ir
iSdegintumeéte visus likucius.
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/\ ISPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
sugadinti orkaite.

Nejunkite funkcijos, jei orkaités durelés
neuzdarytos.

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. ISimkite visus priedus ir iSimamas
lentynéliy atramas.

3. Orkaités vidy ir dureliy stiklo vidine puse
valykite minksta Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

4. |junkite prietaisg.

5. Paspauskite =/ Valymas.

6. Pasirinkite valymo rezima.
Parinktis Trukme
Greitas pirolizinis valymas 1h
|prastas pirolizinis valymas 1 h 30 min
Intensyvus pirolizinis valy- 3h

mas

Prasidéjus valymo programai orkaités durelés

uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Ausinimo

ventiliatorius pradeda veikti didesniu greiciu.

STOP - paspauskite, kad sustabdytuméete

valymo programa jai nepasibaigus.

Kol ekrane matysite dureliy uzrakto simbolj,

prietaisu nesinaudokite.

7. Valymo ciklui pasibaigus iSjunkite
prietaisg ir palaukite, kol atves.

8. Orkaités vidy iSvalykite Svelnia Sluoste.
Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
nesSvarumy likuCius.

11.4 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti
valyma.

Naudokite funkcijg: Pirolizinis valymas.



11.5 Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir

iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo
ploks&iy skaicius gali skirtis.

9. Po vieng suimkite dureliy stiklo plokstes
uz virSutinés briaunos ir iStraukite i$
Soniniy kreiptuvy.

/\ ISPEJIMAS!
Durelés sunkios.

/\ DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac
prie priekinés plokstés briauny. Galite
iskelti arba sudauzyti stikla.

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. Iki galo atidarykite dureles.

3. Iki galo nuspauskite suverziamgsias

dviejy dureliy vyriy svirtis A.

4. Priverkite orkaités dureles iki pirmos
atidarymo padéties (mazdaug:
70°kampu).

5. Laikykite suéme dureles uz abiejy krasty
ir traukite jas j virsy ir tolyn nuo orkaités.

6. Padekite dureles iSorine puse ant minksto
audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto
pagrindo.

7. Laikydami dureliy apdailg B abiejuose

krastuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpiné.

8. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtuméte.

10. Stiklo plokstes plaukite vandeniu ir muilu.
Atsargiai nusausinkite stiklo plokstes.
Neplaukite stiklo daliy indaplovéje.

ISvale pasiruoskite sudéti plokstes atgal ta

pacia tvarka. Pirmiausia jdékite mazesne

plokste, po to didesne ir dureles.

11.6 Lemputés keitimas

/\ |SPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

Lemputé gali bati karsta.

1. 18junkite prietaisg ir palaukite kol atvés.
2. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
3. Padekite ant orkaités dugno Sluoste.
VirSutiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2. I8valykite stiklinj gaubtelj.

3. Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperaturai atsparia lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtel.

Soniné lemputé

1. ISimkite kairigjg lentynéle, kad
pasiektuméte lempute.

2. Stikliniam gaubteliui nuimti naudokite
siaurg buka objektg (pvz. Saukstelj).
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3. I8valykite stiklinj gaubtelj.

4. Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperatirai atsparia lempute.

5. Atgal pritvirtinkite stiklinj gaubtelj

6. Sumontuokite kairés lentynélés atrama.

||

12. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 K daryti, jeigu...

Problemos apibiudinimas

Priezastys ir problemy Salinimo priemonés

Prietaiso nepavyksta jjungti arba
valdyti.

Prietaisas neprijungtas arba netinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

Nenustatytas laikrodis.
Dél laikrodZio nustatymy zr. ,Laikrodzio funkcijos*.

NevisiSkai uzdarytos durelés.
Viryklés indikatoriai / simboliai

Perdegé saugiklis.
Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta,
kreipkités | kvalifikuotg elektrika.

UZzraktas nuo vaiky - jjungta.

Lemputé iSjungta.

Perdegeé lemputé. Pakeiskite lempute.
Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Valymas ir priezidra“.

@ Atjungus maitinimg valymas visada sustabdomas. Jeigu valymo procedira buvo nutraukta, pradékite jg i$

naujo.

12.2 Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas. Galimy
gedimy sgrasa rasite toliau pateiktoje lenteléje.
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Kodas ir aprasas

Veiksmai

C2 - Maisto termometras yra prietaiso viduje Pirolizinis
valymas metu.

ISimkite Maisto termometras.

C3 - Pirolizinis valymas metu durelés néra iki galo uz-
darytos.

UZdarykite dureles.

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkistas j liz-
da.

Tinkamai jkiskite Maisto termometras | lizda.

F240, F439 - ekrano jutikliniai laukeliai neveikia arba
veikia netinkamai.

Nuvalykite ekrano pavirSiy. |sitikinkite, kad ant jutikliniy
lauky néra neSvarumy.

F908 - prietaiso sistema negali prisijungti prie valdymo
skydelio.

ISjunkite ir jjunkite prietaisa.

12.3 Naudojimo informacija
. . e Cia:
Jeigu patiems problemos pasalinti

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti

nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.

Modelis (MOD.) :

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés

Gaminio numeris (PNC):

prieziuros centrui, nurodyti techniniy

Serijos numeris (S.N.):

duomeny lenteléje. Varding lentele rasite ant
priekinio prietaiso remo. Jj pamatysite atidare
dureles. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacijos apie gaminj lapas parengtas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

L - . KOEBP39X 944032077
Modelio identifikatorius KOEBP397 944032074
Energijos efektyvumo rodyklé 61,2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé At++

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg

1,09 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-
liatoriaus rezimg

0,52 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos altinis Elektra
Signalo garsumas 711

Orkaites tipas

Integruotoji orkaité

Masé

KOEBP39X 35.0 kg

KOEBP39Z 34.5 kg
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IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Informacija apie gaminio energijos suvartojima ir laika, per kurj
pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

Energijos sgnaudos budéjimo rezimu

0.8W

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

20 min

13.3 Patarimai, kaip taupyti energija

Sie patarimai padés taupyti energijg
naudojant prietaisa.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius ir tamsius, Sviesos
neatspindincias kepimo formas ir indus, kad
sutaupytumeéte daugiau energijos.

Prie§ gamindami maistg prietaiso nesildykite,
nebent bty aiSkiai nurodyta kitaip.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likutinio prietaiso karscio.

Naudokite likutinj karstj pasildyti kitus
patiekalus.

14. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/.\-) ISmeskite pakuote j
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikata ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Kai iSjungsite prietaisag, ekrane matysite
nurodytg liekamajj karstj arba temperattra.

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite zemiausios temperatiros
nustatyma ir naudokite likutinj karstj, kad
palaikytuméte patiekaly Silumg. Ekrane
matysite likutinio karcio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcijg, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

Parengties rezimas
Po 2 min. jsijungs valdymo skydelio budéjimo
rezimas.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.



Witamy w Electrolux! Dziekujemy za wybor naszego urzadzenia.
@ Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow

oraz informacje dotyczgce serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
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nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

Przechowywacé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyja¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usungc osady/rozlane
ciecze.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.

46 POLSKI

Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajacego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytacznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkna¢ drzwi
urzgdzenia.

Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.



2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,

oparzeniem, porazeniem pragdem lub

wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie skfadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowaé zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywacé naczynh szklanych i
stoikdw dopuszczonych do
pasteryzowania.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

« Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiami urzadzenia.

« Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

e Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

« Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb
urzgdzenia.

» Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Podczas wyjmowania drzwi z urzadzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdéw ani
metalowych przedmiotow.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.
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2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparéw).

Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usungc¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajgcg przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zblizaé
sie do urzadzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorgce i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
moga sie uwalniac¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatow budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac¢ na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub oséb z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie

dopuszczac¢, by zwierzgta domowe
podchodzity do urzgdzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) moga by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.
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Powierzchnie zapobiegajace przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
mogg stanowi¢ zrodto szkodliwych
oparow.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano zrodto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub

uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac¢ sie z lokalnymi wtadzami.
Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Odcig¢ przewod zasilajgey blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.




3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje
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Panel sterowania
Ekran

Gniazdo termosondy
Grzatka
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4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

= EeS

W v
|

I |
1215 516

Wigczo- . L. i
ne / Wy- NaCJslngc i ;;rzytrgymacd, aby wia-
laczone  CZYC lubwylaczy¢ urzadzenie.
Menu Wyswietla opcje urzadzenia i
funkcje ustawiania.
Ulubio-  Wyswietlenie listy ulubionych us-
ne tawien.

Prowadnice blach, wyjmowane
B} Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

* Ruszt
Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do wilgotnych ciast, wypiekow, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynow, np.
ttuszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

« Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i migsa lub do
zbierania tluszczu.

+ Termosonda
Do sterowania gotowaniem w oparciu o
temperature wewnatrz potrawy.

* Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
i blach.

Wy- Pokazuje aktualne ustawienia
Swiet- .
| urzadzenia.
acz
Prze-

tacznik ~ Wiaczanie i wytgczanie oswietle-
oswiet-  nia.
lenia

E Eazgll-)zk: Wigczanie i wytaczanie funkgiji:
wanie Szybkie nagrzewanie.

4.2 Ekran

Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
funkcjami.
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#085°C

150°C

® 15min ©
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START
| | | |
E D Cc B
Aktualna godzina
START / STOP
Temperatura
Funkcje pieczenia
Timer
Termosonda (tylko wybrane modele)

mmMoOowW> ,-|

Wskazniki na wyswietlaczu

oK

Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

Wskazniki na wyswietlaczu

< Powrét do poprzedniego poziomu menu.

lr:) Anulowanie ostatniej czynnosci.

®  Wigczanie i wytgczanie opciji.

Q Wigczona jest funkcja alarmu dzwiekowego.

Wigczona jest funkcja alarmu dzwiekowego i
zatrzymania pieczenia.

Tylko wyskakujace okienko jest aktywne.

CIENIEID

Funkcja Uruchomienie z opdznieniem jest
wigczona.

Anulowanie ustawienia.

(%)

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Pierwsze potaczenie

Po podtagczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢
wyswietlacza, Dzwigki przyciskow, Gtosnosé
sygnatu, Aktualna godzina.

5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzadzenie. Urzadzenie moze

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢é pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawic¢ funkcje E] Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawi¢ funkcje @ ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

5. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

6. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.



6.1 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

SPECJALNE

Iil Grill

Do grillowania cienkich porcji potraw i
opiekania chleba.

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do
pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

El

Pasteryzowanie

Aby pasteryzowac¢ warzywa i owoce, nale-
zy umiesci¢ stoiki na blasze do pieczenia
ciasta wypetnionej woda, uzywajac za-
roodpornych stoikéw z zakretkg bagneto-
wa lub zakretkami $rubowymi tego same-
go rozmiaru. Uzy¢ najnizej potozonej potki.

Termoobieg

Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢ tempe-
rature nizsza niz do pieczenia tradycyjne-
go, poniewaz wentylator rownomiernie roz-
prowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

Suszenie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i
grzybow. Aby umozliwi¢ wydostanie sie
wilgotnego powietrza i lepsze wyschniecie
owocow, zaleca sig podczas suszenia
sporadyczne otwiera¢ drzwi piekarnika .

% Potrawy mrozone
Idealny do gotowych dan (np. frytek, kro-
kietéw lub sajgonek).

Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy przed podaniem
potraw.

Gornal/dolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci.

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owo-
cow). Czas rozmrazania zalezy od iloSci i
wielko$ci zamrozonej zywnosci.

Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych po-
traw, ktore wymagajg wiecej ciepta od do-
tu.

<

Zapiekanki

Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek i
przyrumieniania.

|;| Grzatka dolna
Funkcje te nalezy wybra¢ po zakonczeniu
gotowania, aby w razie potrzeby przyru-
mieni¢ potrawe od spodu. Uzy¢ najnizszej

S
[a]

Termoobieg (niska temp.)

Proces pieczenia w niskiej temperaturze.
Idealnie nadaje sie do przygotowywania
delikatnych potraw (np. wotowiny, cielgciny
lub jagnieciny).

potki.
Chleb

Do pieczenia chleba.
é’ Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta droz-
dzowego. Przykryé powierzchnig ciasta,
aby zapobiec wyschnigciu.

Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw. Na-
lezy pamietac¢, ze niektére potrawy mogg
nadal gotowac sie i wysychac¢ w cieple. W
razie potrzeby nalezy przykry¢ naczynia.

Podczas dziatania niektorych funkgciji
pieczenia o$wietlenie moze wylgczy¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

Termoobieg wilgotny

Funkcja ta pozwala oszczgdzac energie
podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rézni¢ sie od ustawionej tempe-
ratury. Wykorzystywane jest ciepto reszt-
kowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Wigcej informacji mozna znalez¢
w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczace funkgji: Termoobieg wil-
gotny.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkcji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzgdzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
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66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczace pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
,Efektywnos¢ energetyczna”, Wskazéwki
oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Wigczy¢ urzadzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysina funkcja pieczenia i
jej temperatura.

2. Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, .
aby przejs¢ do podmenu.

3. Wybrac funkcje pieczenia i nacisng¢ OK,

4. Ustawi¢ temperature Nacisng¢ OK.

5. Nacisng¢ START .

Termosonda - wtyczke termosondy mozna

wigczy¢ do gniazdka w dowolnej chwili przed

rozpoczeciem pieczenia lub po nim. Patrz

rozdziat ,Korzystanie z akcesoriow,
Termosonda”.

6. STOP — nacisng¢, aby wytgczy¢ funkcje

pieczenia.
7. Wylgcz urzadzenie.
6.4 Menu

Nacisng¢ ——, aby przej$¢ do menu.

Pozycja menu

Zastosowanie

Ustawienia  Konfiguracja Stuzy do konfiguraciji
urzadzenia.

Serwis Pokazuje wersje opro-
gramowania i konfigura-
cje.

Podmenu: Czyszczenie
Podmenu Zastosowanie
Czyszczenie Czas trwania: 1 h.
pirolityczne,

Krotkie

Czyszczenie Czas trwania: 1 h 30 min.
pirolityczne,

Normalne

Czyszczenie

Czas trwania: 3 h.

pirolityczne,

Intensyw.

Podmenu: Opcje

Podmenu Zastosowanie

Oswietlenie  Wigczanie i wytgczanie oswietlenia.

piekarnika

Blokada uru- Zapobiega przypadkowemu urucho-

chomienia mieniu urzadzenia.

Szybkie na-  Skraca czas nagrzewania. Opcja ta

grzewanie jest dostepna tylko dla niektorych
funkgji pieczenia.

Przypomnie- Wigczanie i wytgczanie przypomnie-

nie o nia.

czyszcz.

Styl cyfrowy

Zmiana formatu wyswietlanego wska-

Pozycja menu Zastosowanie

Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy pro-
gramow automatycz-

nych.

Czyszczenie Wyswietlenie listy pro-

graméw czyszczenia.

zegara zania czasu.
Podmenu: Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.
Jasnos$¢ wy-  Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.
Swietlacza

Ulubione Wyswietlenie listy ulu-
bionych ustawien.
Opcje Stuzy do konfiguracji

urzadzenia.
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Podmenu Opis

Dzwigki Wigcza i wytgcza dzwiek pdl dotyko-

przyciskow wych. Nie jest mozliwe wytaczenie
sygnalizacji dzwiekowej dla @

Glosnosc Ustawia gto$nosé dzwieku przyciskow

sygnatu i sygnatow.

Aktualna go- Ustawia aktualng godzine i date.

dzina

Podmenu: Serwis

Podmenu Opis

Tryb demo Kod aktywacji / dezaktywacji: 2468
Wersja opro-  Informacje na temat wersji oprogra-
gramowania mowania.

Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.
wszystkie

ustawienia

6.5 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane

Gotowanie wspomagane podmenu sktada sie
z zestawu dodatkowych funkgji i programoéw

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Ulubione ¢

Mozna zapisa¢ do 3 ulubionych ustawien, jak

funkcja pieczenia i czas pieczenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Wybrac preferowane ustawienie.

3. Nacisng¢ =—.

4. Wybrac opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

5. Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do
listy: Ulubione.

6. Nacisnagé OK,
P nacisngc, aby zresetowac ustawienie.

Q- nacisngg¢, aby anulowac ustawienie.

7.2 Blokada panelu

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzadzenia.

przeznaczonych do dedykowanych potraw.
Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
odpowiednie ustawienie. Czas i temperature
mozna regulowac podczas pieczenia.

Do przygotowania niektorych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Termosonda. Stopien
wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone

* Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone

Do przygotowania niektorych potraw mozna
rowniez uzyc¢ funkcji Automatyka wag..

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ =—.
3. Nacisnij ¥ Wprowadz Gotowanie
wspomagane.

4. Wybrac¢ potrawe lub rodzaj produktu.

5. Umiesc¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij
START .

Sprawdzic¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz

czas pieczenia.

1. Wiacz urzadzenie.
2. Ustawi¢ funkcje pieczenia.

3. * § — nacisng¢ jednoczesnie, aby
wigczy¢ funkcje.

*, ' nacisngc¢ jednoczesnie, aby

wytgczy¢ funkcje.

7.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu

urzgdzenia.

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisngé —.

3. Wybierz Opcje / Blokada uruchomienia.

4. Naciskaj litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej.

Blokada uruchomienia jest wt.

Po wigczeniu tej funkcji uzyskuje sie dostep

do: Timer i lampki.
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Aby korzystac z urzgdzenie, nalezy nacisngc¢
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.

Drzwiczki zostang zablokowane po wigczeniu
tej funkgciji i wytaczeniu urzadzenia.

7.4 Automatyczne wytgczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

C) ® (godz)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

(°C) O (godz)

250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma byé wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec.

7.5 Wentylator chlodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowa¢
do momentu ostygniecia urzadzenia.

Funkcja Opis
Funkcja Opis Stoper Pokazuije, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59

Timer Ustawianie czasu pieczenia Wartoéé min. Funkcje te mozna wigczac i wyta-

maksymalna to 23 godz 59 min. czaé. Funkcja ta nie ma wptywu na

Mozna ustawi¢, co sie stanie, gdy upty- dziatanie urzgdzenia.

nie ustawiony czas, ustawiajgc jako

preferowane: Zakoncz dziatanie. 8.2 Ustawienie: Aktualna godzina
Zakoncz Alarm dzwigkowy - gdy uptynie czas, ; .
dziatanie rozlegnie sig sygnat dzwiekowy. Funk- 1. W’fa.‘::ZyC urzadzenie. )

cje te mozna wigczyé w dowolnej chwili 2. Nacisng¢: Aktualna godzina.

- r(l’)wniez wtedy, gdy urzadzenie jest 3. Ustawié czas.

wyltgczone. . i .

4. Nacisngc¢ przycisk oK.

Alarm dzwiekowy i wytaczenie - gdy

uplynie czas, rozlegnie sie sygnat 8.3 Ustawienie: Timer

dzwigkowy i funkcja pieczenia wytgczy

sie. 1. Wybraé¢ funkcje pieczenia i ustawi¢

Tylko powiadomienie - po uptywie cza- temperaturg.

su na wyswietlaczu pojawi sie komuni- 2. Nacisngé (\D

kat. Funkcje te mozna wiaczy¢ w do- 3. Ustawié czas

wolnej chwili — réwniez wtedy, gdy urza- ' A , .

dzenie jest wylaczone. Preferowane dziatanie Zakoncz mozna

A i ; [ )
Uruchomie- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakoncze- wybrac naciskajac '
nie zopd-  nia pieczenia. 4. Nacisnij OK, Powtarzaj te czynnosé¢ az na
Znieniem wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.
. o . A

Wydluzenie Aby wydtuzyé czas pieczenia: Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli
czasu potrawa nie wyglada jeszcze na gotowa,
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mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby
wydtuzyé czas pieczenia, nacisnij +1min.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opoznieniem

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Nacisngé V)

Ustawi¢ czas pieczenia.

Nacisngc ® @ @ .
Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.
Wybierz zadang godzine rozpoczecia.

N ook b

Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sig¢ ekran gtéwny.

8.5 Ustawienie: Stoper

1. Nacisng¢ @

Nacisngé ® ® © .
Nacisngg¢: Stoper.
4. Przesunaé lub nacisngé ’, aby

zobaczy¢ czas pieczenia na ekranie
gtéwnym.

onN

5. Nacisngé OK. powtarzaé te czynno$¢ az
na wyswietlaczu pokaze sie ekran
gtéwny.

8.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie czasu.

1. Nacisngé .
2. Ustawié wartos¢ dla timera.

3. Nacisna¢ OK|

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze zwieksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Krawedz
wokét rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Ruszt

Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika .
Upewni¢ sie, ze ruszt dotyka tytu wnetrza
piekarnika.

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha

—

— 1

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika. Umie$¢ blache do
pieczenia nachylong w strone tylu wnetrza
piekarnika.

9.2 Termosonda

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:
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. °C- temperatura wewnatrz urzgdzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy
Zalecenia

» Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac do potraw ptynnych.

» Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Urzadzenie obliczy przyblizony czas

zakonczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci

potrawy, ustawionej funkcji pieczenia

i temperatury.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywac rekawic kuchennych.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, dréb i ryby
Umiescic catg iglice termosondy w
najgrubszej czesci miesa lub ryby.

.

Zapiekanki
Umiesci¢ koncoéwke termosondy
doktadnie w $rodkowej czesci zapiekanki.
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Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncoéwka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.

4. \Wiéz wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz rozdziat
,Opis urzadzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

obecnej temperatury termosondy:

5. 0 — nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. ©® ® ® __ nacisngd, aby wybraé
preferowana opcje:

» Alarm dzwiekowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiagnie ustawiong
wartos¢, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

+ Alarm dzwigkowy i wytaczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong wartosc, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pieczenie
wytgczy sie.

7. Wybraé tg opcje i nacisng¢ kilkakrotnie

OK, aby przejs¢ do ekranu gtéwnego.

8. Nacisng¢ START .

9. Gdy potrawa osiagnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Sprawdz, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuz czas
pieczenia.

10. Wyciggng¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyjaé potrawe z urzadzenia.



10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnos¢
energetyczna”.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest
dostepnych w naszej witrynie internetowe;.
Aby znalez¢ odpowiednie wskazowki
dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer
produktu (PNC) podany na tabliczce
znamionowej umieszczonej na obramowaniu
komory urzgdzenia.

Symbole uzyte w tabelach:

§§9 Rodzaj potrawy

Funkcja pieczenia

Temperatura

o

Akcesoria

Poziom umieszczania potraw

Czas pieczenia (min)

oy

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywacé foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy — ciemna, matowa,
$rednica 28cm

« Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, $rednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,
wysokos¢ 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

55§ —

°C = O

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25
gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 15-25
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 2 25-35

gteboka blacha
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Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta lub 140 2 15-25

20 szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Pieczenie na jednym poziomie

= — 0O,

&, = C O =
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Gorna/dolna Ruszt 160 45 - 60 2

grzatka
Amerykanska szarlotka 1) Termoobieg Ruszt 160 55-65 2
Amerykanska szarlotka 1) Goérna/dolna Ruszt 180 55 - 65 1
grzatka
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-35 2
nia ciasta
Butka maslana Gorna/dolna Blacha do piecze- 140 25-35 2
grzatka nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 20-30 3
sze 2) nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Gorna/dolna Blacha do piecze- 170 20-30 3
sze 2) grzatka nia ciasta
Grill Ruszt maks. 1-2 5

Tosty 3)

1) 2 formy umieszczone ukosnie (J 20 cm). Prawag nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.

2) Nagrza¢ wstepnie puste urzadzenie.
3) Rozgrzewaé puste urzadzenie przez 5 min.

Pieczenie na kilku poziomach

= — ()
&, = C O =
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-45 2i4
nia ciasta
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L, = °C O =
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 25-35 2i4
sze 1) nia ciasta
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45-55 2i4
Amerykanska szarlotka Termoobieg Ruszt 160 55-65 2i4

1) Nagrza¢ wstepnie puste urzadzenie.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

* Przdd urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

» Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczy$ci¢ metalowe powierzchnie.

* Usung¢ plamy za pomocg tagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac
pozarem.

* Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzadzenia wytacznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyé
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

* Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z
powtokg zapobiegajgcq przywieraniu
sciernych srodkéw czyszczacych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikow
Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odciggnac¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciagna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej scianki i wyjac je w catosci.

|

‘

%
I

=3

4. Zamontowac wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach

teleskopowych musza by¢ skierowane do

przodu.

11.3 Czyszczenie pirolityczne

Stuzy do czyszczenia urzadzenia i wypalania
pozostatosci.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N\ UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Nie wigczac tej funkgiji, jesli drzwi piekarnika
nie sg catkowicie zamkniete.

POLSKI 59



1. Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.

2. Wyjac wszystkie akcesoria i wyjmowane
wsporniki .

3. Umy¢ wnetrze piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg $ciereczkg zwilzong
woda z dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Wigczy¢ urzadzenie.

/N\ UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwtaszcza na krawedzie
przedniej szyby. Szkto moze peknac.

1. Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

3. Docisng¢ do oporu dzwignie zaciskowe A
na obu zawiasach drzwi.

5. Nacisng¢ ==/ Czyszczenie.

6. Wybrac tryb czyszczenia.
Opcja Czas

trwania

Czyszczenie pirolityczne, 1h
Kroétkie
Czyszczenie pirolityczne, 1 h 30 min
Normalne
Czyszczenie pirolityczne, 3h
Intensyw.

Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika

zostajg zablokowane, a oswietlenie wytgcza

sie. Wentylator chtodzacy pracuje z wiekszg

predkoscia.

STOP - nacisngg¢, aby przerwac procedure

czyszczenia przed jej zakonczeniem.

Nie uzywac¢ urzgdzenia do czasu az z

wyswietlacza zniknie symbol blokady drzwi..

7. Gdy czyszczenie sie zakonczy, wytaczy¢
urzgdzenie i odczekaé, az ostygnie.

8. Wytrze¢ do czysta wnetrze piekarnika
miekka szmatkg. Usung¢ pozostatosci z
dna piekarnika.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzy¢ funkgji: Czyszczenie pirolityczne.
11.5 Zdejmowanie i zakladanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowaé do wyczyszczenia. Liczba szyb
rézni sie w zaleznosci od modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.
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4. Przymkng¢ drzwi piekarnika do pierwszej
pozycji otwarcia (kat okoto: 70°).

5. Chwyci¢ drzwi rekoma po obu stronach i
odciggnac¢ je pod katem do gory od
piekarnika.

6. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dét
na miekkim i stabilnym podtozu.

7. Chwyci¢ listwe drzwi B za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

8. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

9. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciagna¢ je z prowadnicy.




10. Umy¢ szybe woda z dodatkiem mydta.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha. Nie
nalezy myc¢ szyb w zmywarce.

Po zakonczeniu czyszczenia wykonac

powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a

nastepnie wiekszg oraz drzwi.

11.6 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pragdem.
Zardbwka moze by¢ gorgca.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odigczyc¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

Oswietlenie
1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.
3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

Lampa boczna

1. Wymontowaé¢ wsporniki po lewej stronie,
aby uzyskac dostep do lampy.

2. Przy uzyciu waskiego, tepego przedmiotu
(np. tyzeczki do herbaty) zdja¢ szklany
klosz.

3. Wyczysci¢ szklany klosz.

4. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

5. Zatozy¢ szklany klosz

6. Zamontowac¢ wsporniki blach po lewej

stronie.

12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wigczyé i obstugiwac
urzadzenia.

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podtgczono nieprawidtowo.
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Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, zapoznac sie z rozdziatem ,Funkcje zegara”.

Drzwi nie sg prawidtowo zamknigte.
Kontrolki/symbole ptyty grzejnej

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem wy-
stapi ponownie, nalezy skontaktowaé sig¢ z wykwalifikowanym elektrykiem.

Blokada uruchomienia jest wt.

Nie dziata o$wietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié o$wietlenie.
Szczegotowe informacje podano w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie.”

@Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli zostato przerwa-

ne na skutek przerwy w zasilaniu.

12.2 Kody bltedéw

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie. Wykaz

probleméw podano w ponizszej tabeli.

Kod i opis

Srodek zaradczy

C2 - Termosonda znajduje sie w komorze urzadzenia
podczas Czyszczenie pirolityczne.

Wyjmij Termosonda.

C3 - drzwiczki nie sg catkowicie zamknigete podczas
Czyszczenie pirolityczne.

Zamkna¢ drzwi.

F111 - Termosonda nie jest nieprawidlowo wiozone do
gniazdka.

Podtacz Termosonda doktadnie do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu nie dzia-
tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upewnié sie, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - uktad elektroniczny urzadzenia nie moze nawig-
zac potgczenia z panelem sterowania.

Wiacz i wytacz urzadzenie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac¢ sie ze sprzedawca lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
Znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.
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Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)




13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu ﬁgggggg)z( gﬁggggg
Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.2

Klasa sprawnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 1.09 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.52 kWh/cykl

wentylacji

Liczba komoér 1

Zréda ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 711

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
KOEBP39X 35.0 kg

Masa
KOEBP39Z 34.5 kg

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czgs$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania 0.8 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie- 20 min
go poboru mocy

13.3 Wskazéwki dotyczace Korzystanie z metalowych naczyn oraz
oszczedzania energii ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow poprawia oszczednos¢

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak

. . . energii .

oszczedzac energie podczas korzystania ) 9 ] ) )
z urzadzenia. Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia

o . . przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg zalecane
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢ C ) ] )
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbag, Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo | mozliwosci skraca¢ przerwy migdzy ich
umieszczona. pieczeniem.
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Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperaturg urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Jesli witaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,
w niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytgczajg sie wczesniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybrac¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy witgczaé tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczedno$é
energii.

Tryb czuwania
Po uptywie 2 minut wyswietlacz przetgcza sie
w tryb czuwania.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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