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Ttumaczenie oryginalnej instrukcji
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p.  Robot kuchenny

Wazne wskazowki bezpieczenstwa

PROSIMY UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC JE NA
PRZYSZLOSC.

Ostrzezenia ogodlne

= Zabrania sie uzywania niniejszego urzadzenia przez dzieci.
Urzadzenie i jego przewod nalezy przechowywad poza
zasiegiem dzieci.

= Urzadzenia moga by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez
doswiadczenia i wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajduja
sie pod nadzorem Ilub zostaty poinstruowane odnosnie
uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposéb i rozumiejg
zwigzane z tym ryzyko.

= Dzieci nie mogaq bawic sie urzadzeniem.

= Dzieci nie moga wykonywad czyszczenia i konserwacji,
przeznaczonych do wykonania przez uzytkownika.

= Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniu, jego wymiane
nalezy wykona¢ w specjalizowanym punkcie serwisowym,
w celu unikniecia pojawienia sie niebezpiecznych sytuacji.
Zabrania sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym przewodem
zasilajacym.

Ostrzezenie:
& Nieprawidtowa eksploatacja urzadzenia moze by¢
przyczyna zranienia uzytkownika.
= Zachowaj ostrozno$¢ podczas manipulacji i czyszczenia
miotetek.
= Powierzchnie urzadzenia bedace w kontakcie z artykutami
spozywczymi, nalezy czysci¢ zgodnie ze wskazéwkami
podanymi w niniejszej instrukgji.
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Urzadzenie zawsze wytacz i odtacz od gniazdka sieciowego,
jezeli nie bedzie uzywane oraz przed montazem, demontazem,
czyszczeniem lub jego przemieszczaniem.

Przed wymiang akcesoriéw albo dostepnych czesci, ktore
podczas uzywania sie poruszajg, wytacz urzadzenie i odtacz je
od zasilania.

Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez doswiadczenia
i wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposob
i rozumieja zwigzane z tym ryzyko.

Z tego urzadzenia nie wolno korzysta¢ dzieciom ani nie wolno si¢ im nim bawi¢. Urzadzenie oraz przewod zasilajacy przechowuj poza zasiegiem dzieci.
Przed podfaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sig, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w Twoim gniazdku.
Nigdy nie uzywaj akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone razem z niniejszym urzadzeniem lub ktére nie sg przez producenta dostownie zalecane do tego
typu urzadzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym. Nie korzystaj z niego w srodowisku przemystowym albo na dworze, ani nie stosuj je do
innych celéw, niz do ktérych jest przeznaczone.

Urzadzenie nalezy zawsze umieszczad na stabilnej, rownej, suchej powierzchni. Nie umieszczaj je na kuchence elektrycznej lub gazowej, w poblizu otwartego
ptomienia lub urzadzen bedacych zrédtem ciepta.

Nie wkfadaj rak do przestrzeni, ktéra oznakowana jest tym symbolem. W przeciwnym przypadku moze dojs¢ do skaleczenia, kiedy uchylona jest
gtowica wielofunkcyjna i nie jest poprawnie unieruchomiona w gérnej pozycji.

Nigdy nie stosuj kilku koricowek jednoczesnie.

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sie, ze zmontowane zostato poprawnie i gtowica wielofunkcyjna jest opuszczona w pozycji poziomej. Z powoddw
bezpieczenstwa niniejsze urzadzenie wyposazone jest w bezpiecznik, ktéry uniemozliwia uruchomienie silnika, kiedy gtowica wielofunkcyjna jest odchylona.
Jezeli dojdzie do uchylenia gtowicy wielofunkcyjnej podczas pracy, praca urzadzenia zostanie automatycznie wstrzymana. Po spuszczeniu gtowicy
wielofunkcyjnej do pozycji poziomej nie nastapi automatyczne wznowienie pracy urzadzenia. Do wznowienia pracy trzeba najpierw ustawi¢ regulator
w pozycji OFF (wytgczone) i potem ponownie wybra¢ wymagang predkos¢.

Nie dotykaj wirujacych czesci urzadzenia i dbaj o to, by do ich bliskosci nie przedostaty sie przedmioty obce, jakimi sa np. ubranie, wiosy itp. Moze to prowadzi¢
do skaleczenia lub uszkodzenia urzadzenia.

Jezeli jaki$ z przedmiotéw, jak na przyktad tyzka lub warzachew wpadnie do misy podczas pracy, natychmiast ustaw regulator pracy w pozycji OFF (tryb
gotowosci) i przewdd zasilajacy odtacz od gniazdka. Zaczekaj, dopdki nie zatrzymaja sie wirujace czesci i potem przedmiot wyjmij.

Jezeli surowce przyczepiaja sie do korcowki lub $cian misy, wytacz urzadzenie, odtacz od gniazdka sieciowego i zaczekaj, dopoki nie zatrzymaja sie wirujace
czesci. Szpatutka silikonowa wyczys¢ koncowke i Sciany misy. Potem mozesz urzadzenie ponownie uruchomic.

Dbaj o to, by podczas pracy do otworu napetniajagcego maszynki do mielenia miesa nie przedostaty sie wtosy, ubranie albo inne przedmioty. Do otworu
napetniajacego wktadaj tylko surowce, ktére maja zostac przerobione.

Nigdy nie stosuj palcéw albo innych przedmiotéw do przeciskania surowcéw przez otwér napetniajacy maszynki do mielenia migsa. Do tego celu stuzy
popychacz, ktory jest czescig akcesoriow.

Podczas pracy korcowki do tarcia i krojenia uwazaj, by do bliskosci otworu napetniajacego nie przedostaty sie wtosy, ubranie lub inne przedmioty. Do otworu
napetniajacego wkfadaj tylko surowce, ktére maja zostac przerobione.

Nie uzywaj palcéw ani innych przedmiotéw do przeciskania surowcéw otworem napetniajagcym koncéwki do strugania lub krojenia. Do tego celu stuzy
popychacz, ktory jest czescig akcesoriow niniejszej korcowki.

Korcdwka do tarcia i krojenia nie jest przeznaczona do przerébki zmrozonej zywnosci, skorupek orzeszkéw, ziarn kawy lub twardych pestek.

Ostrzezenie:
Niepoprawne uzytkowanie moze prowadzi¢ do skaleczen.

Podczas manipulacji z nozem maszynki do mielenia migsa i jednostka nozowa miksera badz nadzwyczaj ostroznym, by nie doszto do skaleczenia o ostrze.
Zwiekszong uwage poswiecaj podczas wyprdzniania pojemnika miksera, podczas wyjmowania jednostki nozowej z pojemnika, podczas wyjmowania noza
do mielenia z komory oraz podczas czyszczenia.

Nie probuj mieli¢ kosci, skorupek orzechdw albo innych twardych surowcéw.

W pojemniku do mieszania mozna przetwarza¢ gorace ptyny o temperaturze nawet do 55 °C. Podczas manipulacji z gorgcymi ptynami i zywnoscia badz
zawsze nadzwyczaj ostroznym. Goraca para lub rozprysniecie goracych ptynéw moze prowadzi¢ do poparzen. Nigdy nie wigczaj miksera bez poprawnie
zatozonego wieka. Jezeli przetwarzasz gorace ptyny, nie zdejmuj podczas pracy wieczka wewnetrznego. Nie dotykaj zagrzanej powierzchni. Do przenoszenia
zagrzanego pojemnika do mieszania uzyj uchwytu.

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy wynosi 10 minut. W trybie ugniatania nie przekraczaj maksymalnego czasu pracy 5 minut, a przy stosowaniu miksera
nie przekraczaj czasu pracy 2 minuty. Przed kolejnym uruchomieniem pozostaw urzadzenie przynajmniej przez 30 minut do ostygniecia.

Urzadzenie zawsze wyfacz i odiacz od gniazdka sieciowego, jezeli nie bedzie uzywane oraz przed montazem, demontazem, czyszczeniem lub jego
przemieszczaniem. Przed demontazem urzadzenia i wymiang akcesoriéw albo dostepnych czedci, ktére poruszajg sie podczas pracy, zaczekaj, dopdki
ruchome czesci nie zatrzymajq sie.

Czyszczenie wykonuj zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

Urzadzenia nie myj pod cieknaca wodg ani nie zanurzaj go w wodzie lub innym ptynie.

Urzadzenia nie wigczaj bez obcigzenia. Niepoprawne korzystanie z urzadzenia moze w negatywny sposéb wptywac na jego trwatosc.
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= Dbaj o to, by wtyczka przewodu sieciowego nie zetkneta sie z woda lub wilgocia. Na przewodzie zasilajacym nie ktadz zadnych ciezkich przedmiotéw. Dbaj
o to, by przewdd zasilajacy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat goracej powierzchni.

= Przewod zasilajacy odtaczaj od gniazdka sieciowego poprzez pocigganie za wtyczke, a nie za przewdd. Inaczej mogtoby dojs¢ do uszkodzenia przewodu
zasilajgcego lub gniazdka.Jesli przewdd sieciowy jest uszkodzony, jego wymiane nalezy powierzy¢ specjalistycznemu serwisowi. Nie wolno uzywac
urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.

= Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie naprawiaj urzadzenia sam ani w zaden sposob go nie przerabiaj. Wszelkie naprawy nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie narazasz si¢ na ryzyko utraty ustawowego prawa wynikajacego z roszczen do wad gwarancji jakosci.
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Robot kuchenny

Instrukcja obstugi

= Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o dokfadne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja,
nawet jezeli uzywajq Paristwo produktu podobnego typu. Prosimy korzystac z urzadzenia
tylko tak, jak jest to opisane w instrukgji uzytkowania. Instrukcje nalezy zachowa¢ do
ewentualnego zastosowania w przysztosci.

= Minimalnie w czasie trwania roszczen z wadliwej realizacji, ewent. ustawowej gwarancji
zalecamy przechowywac oryginalne opakowanie transportowe, materiat opakowania,
dowdd zakupu i potwierdzenie zakresu odpowiedzialnoici sprzedajacego lub karte
gwarancji. W razie transportu zalecamy zapakowac urzadzenie ponownie do oryginalnego
pudetka od producenta.

OPIS URZADZENIA 1 JEGO AKCESORIOW
A1 Przycisk do zluzowania maszynki do A10 45| misa nierdzewna
mielenia migsa z wyjscia czolowego A11 Podstawa
A2 Zdejmowana pokrywa wyjécia A12 Regulator predkosci
czotowego do przymocowania stuzy do ptynnego ustawiania stopnia
maszynki do mielenia migsa predkosci
A3 Miotetka do mieszania w ksztalcie litery MIN-1-2-3-4-5-6-MAX, ustawienia
A stopnia impulsowego (PULSE)
A4 Trzepaczka balonowa iwyltaczenia urzadzenia (OFF).

A5 Hak do ugniatania A13 Bezpiecznik do odbezpieczenia glowicy
A6  Zdejmowana pokrywa wyjscia gérnego wielofunkcyjnej
do przymocowania miksera A14 Nozki antyposlizgowe zapobiegaja

A7  Uchylna glowica wielofunkcyjna
A8 Wyjscie do przymocowania koricowek A1

ruchowi robota podczas pracy
Pokrywa

[

A3-A5 stuzy do zamkniecia misy nierdzewnej
A9  Pokrywa misy z otworem do dodawania A10, kiedy chcesz w niej krétkotrwale
ingrediencji przechowywac ingrediencje.

OPIS AKCESORIOW MASZYNKI DO MIELENIA MIESA

B1 Popychacz B9 Srednia tarcza do mielenia

B2 Podajnik nierdzewny B10 Gruba tarcza do mielenia

B3  Otwor napetniajacy B11 Separator

B4 Komora mielenia B12 Koricéwka do napetniania ostonek
B5 Watek slimakowy B13 Forma

B6 N6z do mielenia B14 Koricéwka stozkowa

B7 Srubowane zamkniecie B15 Koricéwka do ciastek

B8 Delikatna tarcza do mielenia B16 Uchwyt koricowki do ciastek

OPIS KONCOWKI DO TARCIA | KROJENIA
D1 Popychacz D7 Gruba tarka
D2  Otwor napetniajacy D8 Tarka do krojenia cienszych

D3 Komora do tarki plasterkow
D4 Kotek zabezpieczajacy D9 Tarka do krojenia grubszych
stuzy do przymocowania tarki plasterkow

do komory.
D5 Bardzo delikatna tarka
D6 Delikatna tarka

Notatka:
Czesci B11-B14 umieszczone s w popychaczu B1.

Niektére modele s3 wyposazone tylko w delikatng i gruba tarcza do mielenia
B8iB10.

Podczas manipulacji z tarkami D5-D9 badz nadzwyczaj ostroznym, by nie skaleczy¢
sie o ich ostrza.

D10 Konicdwka do skierowania startej
zywnosci do pojemnika

OPIS AKCESORIOW MIKSERA

€1 Wewnetrzne wieczko pojemnika do €3 Uchwyt

mieszania C4  Szklany pojemnik do mieszania
€2 Obwodowe wieko pojemnika do oobjetosci 1,51

mieszania z otworem do dodawania C5  Mankiet

ingrediencji C6 Jednostka nozowa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij urzadzenie i jego akcesoria z materiatu opakowaniowego.

2. Wszystkie czesci akcesoridw, ktdre mozna zdemontowac i sg przeznaczone do kontaktu
z zywnoscia, nalezy optuka¢ w cieptej wodzie z zastosowaniem neutralnego $rodka do
mycia naczyn. Nastepnie optucz je czysta woda i dokfadnie wytrzyj do sucha delikatng
$cierka lub pozostaw je swobodnie uschnag. Po umyciu i wysuszeniu zalecamy nasmarowac
noz B6 oraz tarcze do mielenia B8-B10 olejem stotowym.

3. Robota ani jego przewodu zasilajacego nie zanurzaj w wodzie ani innej cieczy.

Ostrzezenie:

Metalowe czesci maszynki do mielenia migsa i koncowki A3-A5
nie s3 przeznaczone do mycia w zmywarce do naczyn. Pozostate
zdejmowane czesci mozna umy¢ w zmywarce do naczyn.

MIESZANIE, UBIJANIE | GNIECENIE

WYBOR TYPU KONCOWKI

Typ Przeznaczone do uzycia

koncowki

Miotetka do | Uzywana do mieszania lekkich lub $rednio ciezkich ciast bez drozdzy,

mieszania A3 |do przygotowania lukieru, kreméw, napetnier itp. Nie stosuj jej do
i ia ciezkich ciast.

Trzepaczka |Uzywana jest do ubijania calych jaj lub biatek jaj, bitej $mietany,
balonowa A4 |kremow piankowych itp. Nie uzywaj jej do mieszania lub
i ia ciast.

Hak do Stosowany do ugniatania réznych ciast wiacznie ciezkich i gestych
ugniatania ciast, jak np. ciasto chlebowe, ciasto do pizzy, ciasto do Swiezych
A5 makaronow itp.

MONTAZ | DEMONTAZ ROBOTA KUCHENNEGO
= Przed rozpoczeciem montazu lub demontazu robota kuchennego upewnij sig, ze jest on
wylaczony i odtaczony od gniazdka sieciowego.

1. Wlozenie misy i przymocowanie pokrywy

1.1. Umies¢ robot kuchenny na rownej, suchej i stabilnej powierzchni, na przyktad na blacie
kuchennym.

1.2 Przy pomocy bezpiecznika A13 odbezpiecz glowice wielofunkcyjna A7 i uchyl ja az do oporu.
Po uchyleniu glowicy wielofunkcyjnej A7 zluzuj bezpiecznik A13. Unieruchomienie gtowicy
wielofunkcyjnej A7 w gornej pozycji otwartej sygnalizowane jest wroceniem bezpiecznika
A13 do pozycji wyjéciowej, czemu towarzyszy styszalne klapnigcie.

1.3 Mise nierdzewng A10 wiéz do podstawy A11 i przymocuj ja przekreceniem w kierunku
wskazowek zegara. Jezeli misa A10 jest poprawnie przymocowana, nie mozna jej
samodzielnie podnies¢ z podstawy A11.

1.4 Do dolnej czedci glowicy wielofunkcyjnej A7 z wyjsciem A8 wsun pokrywe A9 tak, by
zapadki na obwodzie okragtego otworu w pokrywie A9 wpadty w wyciecia na obwodzie
wyjécia A8.

1.5 Pokrywa A15 stuzy do przykrycia misy A10, kiedy chcesz w niej krotkotrwale przechowywac
przerobione ingrediencje.

Przygotowanie konicéwek

Podczas wkfadania koricowki gtowica wielofunkcyjna A7 powinna by¢ unieruchomiona
w pozycji otwartej, patrz punkt 1.2 poprzedniego podrozdziatu. Do wyjscia A8 przymocuj
jedna z koricowek A3-A5 tak, by watek wyjscia A8 wpadt do koricdwki. Koricowke wecisnij
w kierunku wyjscia A8 i przekrec ja w kierunku przeciw wskazéwkom zegara, by doszio do
jej zamocowania. Za koricowke pociagnij jedna reka w kierunku w dot, w celu sprawdzenia,
czy zostata poprawnie zamocowana.

2.2 Do misy A10 wioz surowce, ktére chcesz przetwarzac. Bezpiecznik A13 odbezpiecz
i glowice wielofunkcyjng A7 spus¢ do pozycji poziomej. Po uchyleniu gtowicy
wielofunkcyjnej A7 zluzuj bezpiecznik A13. Unieruchomienie glowicy wielofunkcyjnej
A7 w opuszczonej pozycji roboczej sygnalizowanej jest wréceniem bezpiecznika A13 do
pozycji wyjéciowej. Temu towarzyszy styszalne zatrzasniecie.

[SEY)

Demontaz

Przy pomocy bezpiecznika A13 odbezpiecz gtowice wielofunkcyjng A7 i uchyl ja az do oporu.
Po uchyleniu glowicy wielofunkcyjnej A7 zluzuj bezpiecznik A13. Unieruchomienie glowicy
wielofunkcyjnej A7 w gornej pozycji otwartej sygnalizowane jest wroceniem bezpiecznika
A13 do pozycji wyjsciowej, czemu towarzyszy styszalne klapnigcie.

3.2 Koricowke wcisnij w kierunku do wyjscia A8 i przekrec ja w kierunku wskazéwek zegara, by
doszlo do jej zluzowania i zdejmij ja. Mise A10 przekre¢ w kierunku przeciw wskazéwkom
zegara i wyjmij ja z podstawy A11. Pokrywe A9 zdejmij przez pociagniecie w dét. Glowice
wielofunkcyjng A7 wprowadz z powrotem do pozycji poziomej.

ww

OBSLUGA ROBOTA KUCHENNEGO

1. Wybierz poprawny typ koricowki wedtug celu zastosowania i zmontuj urzadzenie zgodnie
z instrukcjami podanymi w rozdziale Montaz i demontaz urzadzenia. Do misy A10 wi6z
surowce.

Ostrzezenie:

W jednej dawce przetwarza¢ mozna maksymalnie 2,2 | lekkiego ciasta
albo 0,81 gestego, ciezkiego ciasta. Maksymalna ilos¢ biatek, ktére mozna
miesza¢ jednoczesnie, wynosi 12 szt. Mise A10 zalecamy napetnia¢
maksymalnie do wysokosci poziomu ryski 3 |. Jezeli whozysz do misy A10
zbyt matj ilos¢ ingrediencji (mniej niz 0,3 | ciasta), nie musi dojé¢ do ich
optymalnego przerobienia.

2. Upewnij sig, ze gtowica wielofunkcyjna A7 jest opuszczona do pozycji roboczej i ze
regulator predkosci A12 jest ustawiony w pozycji OFF (wylaczone). Przewod zasilajacy
podiacz do gniazdka.

3. Regulatorem A12 ustaw wymagany stopien predkosci. Ptynnym przekrecaniem regulatora
A12 w kierunku wskazéwek zegara predkos¢ sie zwieksza, przekrecaniem przeciw
wskazéwkom zegara predkos¢ maleje. Do wstepnego przemieszania surowcow ustaw
najpierw nizsza predkos¢ i potem dostosuj ja wedtug potrzeb. Elektroniczna regulacja
predkosci zapewnia utrzymanie ustawionej predkosci przy réznym obcigzeniu. Podczas
pracy mozesz dodawac do misy A10 ingrediencje otworem w pokrywie A9.

4. Tryb impulsowy stuzy do krotkotrwatego podniesienia predkosci obrotéw do maksimum.
Do uruchomienia trybu impulsowego przekre¢ regulator predkosci A12 do pozycji PULSE
i w celu zapewnienia nieprzerwanej pracy trzymaj go w tej pozycji. Kiedy regulator A12
zluzujesz, automatycznie wréci do pozycji OFF (wytaczone).
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5. Kiedy trzeba zetrze¢ surowce ze $cian misy A10 i z koricowki, robot kuchenny najpierw
wylacz przez ustawienie regulatora A12 w pozycji OFF (wytaczone) i odtacz go od gniazdka
sieciowego. Zaczekaj, dopoki wirujace czesci nie zatrzymaja sie i dopiero potem wytrzyj
ingrediencje plastikowa szpatutka.

6. Po zakonczeniu uzywania ustaw regulator A12 w pozycji OFF (wytaczone) i przewod
zasilajacy odfacz do gniazdka.

7. Zaczekaj, dopoki wirujace czesci nie zatrzymaja si¢ i zdemontuj robot kuchenny zgodnie
z instrukcjami podanymi w rozdziale Montaz i demontaz urzadzenia. Do usuniecia
zawartosci misy A10 uzyj miekkiej plastikowej szpatutki.

8. Po kazdym uzyciu wyczys¢ robot kuchenny zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
Czyszczenie i konserwacja.

OSWIETLENIE LED

= Glowica wielofunkcyjna A7 jest wyposazona w oswietlenie LED, ktore sig automatycznie
zapali po podiaczeniu robota kuchennego do gniazdka sieciowego. Oswietlenie LED
automatycznie zgasnie po 2,5 minutach nieczynnosci, tzn. kiedy urzadzenie nie pracuje
albo nie dojdzie w tym czasie do ustawienia predkosci. Oswietlenie LED ponownie
automatycznie si¢ wiaczy, kiedy uruchomisz robot kuchenny ustawieniem wymaganego
stopnia predkosci na regulatorze A12.

SZYBKI PRZEWODNIK PRZERABIANIEM INGREDIENCJI

i Arrf} Maksymalna Czas Wybér

WL lofsciencle ilosé przetwarzania| predkosci
Trzepaczka " .

balonowa A4 Biatka 12 szt. 4 min 5-6
Trzepaczka Smietana do .

balonowa A4 ubijania i 6-8min 5-6
N!lotelkg do Ciast tortowe 2,21 6 min 3-4

mieszania A3

Hak do ugniatania CI?S(O chlebPWe 081 4-5 min MIN do 2
A5 Ciasto do pizzy

Notatka:

@] Powyzej podane czasy przetwarzania sa tylko orientacyjne.
Podczas ubijania biatek jaj powinna by¢ misa A10 i miotetka do mieszania
A4 zupehnie czysta i sucha. Nawet mata ilos¢ thuszczu moze spowodowac, ze
nie dojdzie do ubicia biatka na sztywno.
Smietana do ubijania powinna by¢ przed ubijaniem schtodzona do
temperatury 6 °C.
Surowce do przygotowania réznych typéw ciast pozostaw przed
przetwarzaniem w temperaturze pokojowej przez jakis czas.

MIELENIE MIESA, PRODUKCJA KIELBASEK | KEBABU ORAZ
KSZTALTOWANIE CIASTECZEK

MONTAZ | DEMONTAZ MASZYNKI DO MIELENIA MIESA

1. Do komory mielenia B4 wtoz watek slimakowy B5 kotem zebatym do przodu.

2. Na watku B5 zat6z n6z do mielenia B6 (ostrzem na zewnatrz z komory mielenia) i na nim
zat6z delikatna tarcze do mielenia B8, B9 albo B10 w zaleznosci od preferowanej grubosci
mielenia. Dbaj o to, by wystep w komorze do mielenia B4 wpadt do wyciecia w tarczy do
mielenia.

Ostrzezenie:
Podczas zaktadania noza B6 badz nadzwyczaj ostroznym, bys nie
skaleczyt sie o jego ostrze.

3. Nakomorze mielenia B4 zat6z zamknigcie B7 i przez przysrubowanie w kierunku wskazéwek
zegara poprawnie go zamocuj. Na otworze napetniajagcym B3 umies¢ nierdzewny podajnik
B2.

4. Upewnij sie, ze robot jest wylaczony i odfaczony od gniazdka sieciowego. Glowica
wielofunkcyjna A7 musi by¢ opuszczona do pozycji poziomej i koricéwka do ubijania,
mieszania lub gniecenia, musi zosta¢ zdemontowana. Z glowicy wielofunkcyjnej A7 zdejmij
pokrywe czotowa A2. Zmontowana koricdwke przytéz do wyjécia czotowego tak, by otwér
napetniajacy B3 byt uchylony w prawo pod katem okoto 45° od osi pionowej, a koricowke
zabezpiecz w pozycji pionowej przekreceniem w kierunku przeciw wskazéwkom zegara.
Zabezpieczenie koficowki sygnalizowane jest wysunieciem przycisku A1. Temu towarzyszy
styszalne zatrzasniecie.

5. Podczas demontazu maszynki do mielenia migsa zdejmij najpierw podajnik B2. Nastepnie
weisnij przycisk A1 i zdejmij maszynke do mielenia przekreceniem w kierunku wskazéwek
zegara. Po zdjeciu maszynki wrd¢ pokrywe A2 z powrotem w swoje miejsce.

6. Podczas demontazu maszynki do mielenia na poszczegdlne czesci postepuj w odwrotnej
kolejnosci niz podczas jej montazu.

OBSLUGA MASZYNKI DO MIELENIA MIESA

1. Najpierw w nastepujacy sposob przygotuj mieso do mielenia. Usuni kosci, oczys¢ ze
$ciegien, chrzastek i pokroj na kawatki o wielkosci ok. 2 x 2 x 6 cm, ktére swobodnie przejda
przez otwér napetniajacy B3.

Ostrzezenie:
Nie przetwarzaj zmrozonego miesa. Przed mieleniem pozostaw
go rozmarznac.

a4

Upewnij sig, ze robot zostal poprawnie zmontowany i regulator A12 jest w pozycji OFF
(wylaczone).

Pod maszynka umies¢ mise A10 albo inne odpowiednie naczynie. Wtyczke przewodu
sieciowego wigcz do gniazdka.

Regulatorem ustaw wymagany stopieni predkosci. Najpierw zalecamy ustawi¢ predkos¢
3 i potem zwigksza¢ ja wedtug potrzeby. Kawatki migsa wkiadaj kolejno do otworu
napetniajacego B3 i wciskaj je popychaczem B1. Dbaj o to, by nie doszto do zapchania
otworu napetniajacego B3 duzg iloscia migsa. Nie przetwarzaj wiekszej ilosci migsa 5 kg
migsa w jednej dawce. Czas przetwarzania znajduje sie w granicach kilku minut.

w

bl

Ostrzezenie:
Do wciskania migsa nie stosuj palcow ani innych przedmiotow.
Zawsze stosuj do tego celu przeznaczonego popychacza B1.

©w

Zmielone mieso bedzie spada¢ do przygotowanego naczynia. Resztki miesa, ktére
pozostaty w komorze do mielenia B4, mozna usuna¢ poprzez zmielenie kromki chleba lub
rogalika.

6. Do wytaczenia robota ustaw regulator A12 w pozycji OFF (wyfaczone).

7. Po kazdym zastosowaniu wyczy$¢ maszynke do mielenia migsa zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

MONTAZ | DEMONTAZ KONCOWKI DO PRODUKCII KIELBASEK

1. Postepuj w identyczny sposdb jak przy montazu maszynki do mielenia miesa, tyle ze z tg

roznicg, ze zamiast noza do mielenia B6 i tarczy B8, B9 albo B10 uzyj czeéci B11iB12.

Separator B11 zat6z na watku $limakowym tak, by wystep w komorze mielenia B4 wpadt

do wyciecia w separatorze B11. Na separatorze B11 umies¢ koricowke do napefniania

ostonek B12 i caly zestaw koricowki do produkgji kietbasek skompletuj przysrubowaniem
zamkniecia B7 do komory mielenia B4. Na otworze napetniajagcym B3 umies¢ nierdzewny
podajnik B2.

3. Przymocowanie koricowki do robota wykonaj w identyczny sposéb, jak podane to zostato
w punkcie 4 rozdziatu Montaz i demontaz maszynki do mielenia migsa.

4. Podczas demontazu zdejmij najpierw podajnik B2. Nastepnie wcisnij przycisk A1 i zdejmij
koricowke przekreceniem w kierunku wskazéwek zegara. Po zdjeciu maszynki wréc¢
pokrywe A2 z powrotem w swoje miejsce.

5. Podczas demontazu koricowki na poszczegdlne czedci postepuj w odwrotnej kolejnosci niz
podczas jej montazu.

a4

OBSLUGA KONCOWKI DO PRODUKCJI KIELBASEK

1. Upewnij sig, ze robot zostal poprawnie zmontowany i regulator A12 jest w pozycji OFF
(wylaczone). Wtyczke przewodu sieciowego wiacz do gniazdka.

2. Przygotuj ostonke, ktdrg napefnia¢ bedziesz mielonym miesem i pozostaw ja moczyc¢
w letniej wodzie przez ok. 10 minut. Zmielong mieszanke miesa umies¢ na podajniku B2.
Ostonke wyjmij z wody i jeden jej koniec zawiaz szpilka lub weztem, a drugi koniec zat6z na
korcowce do napetniania ostonek B12.

3. Regulatorem A12 ustaw wymagany stopien predkosci. Zalecamy najpierw ustawi¢ nizszy
stopien predkosci i nastepnie wedtug potrzeb zwiekszy¢ go. Jedna reka przytrzymuj
ostonke przy koricéwce B12, a druga reka przy pomocy popychacza B1 przeciskaj zmielong
mieszanke migsa poprzez otwdr napetniajacy B3. Jezeli ostonka przyczepia sie do koricowki
B12, to trzeba ja ponownie zwilzy¢ woda.

Ostrzezenie:

Do wciskania mielonego migsa nie stosuj palcow ani innych
przedmiotow. Zawsze stosuj do tego celu przeznaczonego
popychacza B1.

4. Do wylaczenia urzadzenia ustaw regulator predkosci A12 w pozycji OFF (wytaczone).
5. Po kazdym zastosowaniu wyczys¢ poszczegdlne czesci korcowki zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

MONTAZ | DEMONTAZ KONCOWKI DO PRODUKCJI KEBABU

1. Postepuj w identyczny sposdb jak przy montazu maszynki do mielenia migsa, tyle ze z tg
réznica, ze zamiast noza do mielenia B6 i tarczy B8, B9 albo B10 uzyj czesci B13iB14.

2. Forme B13 zat6z na watku slimakowym B5 by wystep w komorze mielenia B4 wpadt do
wyciecia w formie B13. Na separatorze B13 umies¢ koricéwke do stozkowa B14 i caly zestaw
korcowki do produkgji kebabu skompletuj przysrubowaniem zamknigcia B7 do komory
mielenia B4. Na otworze r tniajacym B3 umiesc ni podajnik B2.

3. Przymocowanie koricéwki do robota wykonaj w identyczny sposéb, jak podane to zostato
w punkcie 4 rozdziatu Montaz i demontaz maszynki do mielenia miesa.

4. Podczas demontazu zdejmij najpierw podajnik B2. Nastepnie wcisnij przycisk A1 i zdejmij
koricowke przekreceniem w kierunku wskazéwek zegara. Po zdjeciu maszynki wréé
pokrywe A2 z powrotem w swoje miejsce.

5. Podczas demontazu koricowki na poszczegdlne czesci postepuj w odwrotnej kolejnosci niz
podczas jej montazu.
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OBSLUGA KONCOWKI DO PRODUKCJI KEBABU

1. Upewnij sig, ze robot zostat poprawnie zmontowany i regulator A12 jest w pozycji OFF
(wylaczone). Wtyczke przewodu sieciowego wiacz do gniazdka.

2. Przygotowang mieszanke migsa do kebabu umies¢ na podajniku B2. Regulatorem A12
ustaw wymagany stopien predkosci. Zalecamy najpierw ustawi¢ nizszy stopieni predkosci
i nastepnie wedtug potrzeb zwigkszy¢ go. Przy pomocy popychacza B1 przeciskaj
mieszanke otworem napetniajacym B3. Wynikiem bedzie pusta rurka miesna, ktora zostaje
nastepnie pokrojona na mniejsze kawatki. Kebab to tradycyjne danie krajow bliskiego
wschodu wyprodukowane przede wszystkim z mielonego migsa i pszenicy petnoziarnistej.

Ostrzezenie:

Do wciskania mielonego migsa nie stosuj palcow ani innych
przedmiotéw. Zawsze stosuj do tego celu przeznaczonego
popychacza B1.

3. Do wylaczenia urzadzenia ustaw regulator A12 w pozycji OFF (wytaczone).
4. Po kazdym zastosowaniu wyczys¢ poszczegolne czeéci koricowki zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

MONTAZ | DEMONTAZ KONCOWKI DO PRODUKCJI CIASTEK
Postepuj w identyczny sposob jak przy montazu maszynki do mielenia migsa, tyle ze z tg
rdznica, ze zamiast noza do mielenia B6 i tarczy B8, B9 albo B10 uzyj czesci B11,B15i B16.

2. Separator B11 zat6z na watku $limakowym tak, by wystep w komorze mielenia na B4 wpadt
do wyciecia w separatorze B11. Do zamkniecia Srubowanego B7 wtoz uchwyt uchwyt
koncowki do ciastek B16. Zamkniecie B7 przysrubuj do komory mielenia B4 w kierunku
wskazowek zegara i poprawnie dokrec. Zestaw skompletuj wsunieciem koricowki B15 do
uchwytu B16 oraz przymocowaniem podajnika B2 do otworu napetniajacego B3.

3. Przymocowanie koricowki do robota wykonaj w identyczny sposob, jak podane to zostato
w punkcie 4 rozdziatu Montaz i demontaz maszynki do mielenia miesa.

4. Podczas demontazu zdejmij najpierw podajnik B2. Nastepnie wcisnij przycisk A1 i zdejmij
konicowke przekreceniem w kierunku wskazéwek zegara. Po zdjeciu maszynki wroc
pokrywe A2 z powrotem w swoje miejsce.

5. Podczas demontazu koricowki na poszczegélne czesci postepuj w odwrotnej kolejnosci niz
podczas jej montazu.

UZYCIE KONCOWKI DO PRODUKCJI CIASTEK

1. Przygotowane ciasto potéz na podajniku B2. Przesunieciem koricéwki B15 w lewo albo
W prawo ustaw wymagany ksztatt ciastka.

2. Wtyczke przewodu sieciowego wiacz do gniazdka. Regulatorem A12 ustaw wymagany
stopien predkosci. Podczas pierwszego uruchomienia zalecamy ustawi¢ predkosc 3 i potem
wedtug potrzeby obnizy¢ albo podnies¢.

3. Do popychania surowcéw w otworze napetniajgcym B3 uzyj popychacza B1. Robot
kuchenny bedzie wyciskac ciasto w wymaganym ksztatcie, ktdry ustawite$ przy pomocy
koricowki B15. Pod wyciskanym ciastem zalecamy przytrzymywac tace albo dfon.
Wyksztattowane ciasto nastepnie pokrdj na mniejsze kawatki.

Ostrzezenie:
Do wciskania ciasta nie uzywaj palcéw ani innych przedmiotow.
Zawsze uzyj popychacza B1.

4. Po zakonczeniu uzywania robota kuchennego ustaw regulator A12 w pozycji OFF
(wytaczone).

5. Po kazdym uzyciu wyczy$¢ koncowke zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
Czyszczenie i konserwacja.

MIESZANIE

MONTAZ | DEMONTAZ MIKSERA

1. Na pojemnik do mieszania C4 zat6z wieko obwodowe C2 tak, by jego krawedzie kopiowaty
gardto pojemnika, i poprawnie zacisnij go w dét na calym obwodzie. Do otworu w wieku €2
wi6z wewnetrzne wieczko €1 i poprawnie wcisnij go w dét az do oporu.

2. Upewnij sig, ze robot jest wylaczony i odiaczony od gniazdka sieciowego. Glowica
wielofunkcyjna A7 musi by¢ opuszczona do pozycji poziomej i koricowka do ubijania,
mieszania lub gniecenia, musi zosta¢ zdemontowana. Zluzuj i zdejmij pokrywe wyjscia
gornego A6. Zmontowany pojemnik umies¢ na wyjsciu gérnym i przez lekkie pociagniecie
przekre¢ nim w kierunku symbolu f az do oporu. Bezpiecznik ochronny nie umozliwi
uruchomienia miksera, ktory nie jest poprawnie przymocowany do gtowicy wielofunkcyjnej
A7.

3. Podczas demontazu postepuj w odwrotnej kolejnosci.

OBSLUGA MIKSERA

1. Mikser przeznaczony jest do przygotowania dan i napojow, jakimi sa koktajle mleczne, zupy
kremowe, sosy, pasty, swieze miksowane odzywki dzieciece itp. Nie stuzy do wyciskania
soku zowoc6w i warzyw, przygotowania puree ziemniaczanego, ciasta drozdzowego ani do
ubijania biatek.

2. Mikser zmontuj zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Montaz i demontaz miksera,
a surowce (wigksze kawatki trzeba wczesniej pokroic) wtéz do pojemnika do mieszania C4.

Notatka:

@] Maksymalna pojemno$¢ pojemnika do mieszania €4 wynosi 1,5 I. Nie

napetniaj go powyzej ryski maksimum. Podczas przetwarzania goracych

ptynéw lub plyndéw, ktore podczas mieszania zwiekszajg swa objetos¢,

zalecamy napetnia¢ pojemnik do % jego maksymalnej pojemnosci.

3. Upewnij sig, ze robot zostatl poprawnie zmontowany i ze regulator A12 ustawiony jest
w pozycji OFF (wylgczone). Przewod sieciowy podtacz do gniazdka. Regulatorem A12
ustaw wymagany stopier predkosci. Najpierw zalecamy ustawi¢ nizsza predkos¢, by
surowce przemieszaly sie. Potem mozesz predkosc¢ zwiekszyc. Stopieri impulsowy zalecamy
stosowac, kiedy chcesz mieszac surowce tylko przez krotki czas. Do uruchomienia stopnia
impulsowego przekrec regulator A12 do pozycji PULSE A i trzymaj go w tej pozycji przez
krotki czas. Kiedy regulator A12 zluzujesz, automatycznie wroci do pozycji OFF (wytaczone).

Ostrzezenie:

W pojemniku do mieszania mozna przetwarza¢ gorace ptyny
o temperaturze nawet do 55 °C. Maksymalny czas nieprzerwanej
pracy miksera wynosi 2 minuty. Nie zostawiaj urzadzenia
wiaczonego diuzej, niz zostato podane powyzej. Potem przez 30
minut pozostaw go do ostygniecia.

4. Surowce lub ptyny mozesz dodawa¢ do pojemnika C4 podczas mieszania poprzez otwor
w wieku €2 po wyjeciu wieczka wewnetrznego C1. Podczas pracy nigdy nie otwieraj
wieka obwodowego C2. Podczas przetwarzania goracych ptynéw musi pozostac wieczko
wewnetrzne C1 zamkniete.

5. Jezeli surowce przyczepiajg sie do jednostki nozowej €6 albo do scian pojemnika C4, wytacz
urzadzenie przekreceniem regulatora A12 do pozycji OFF (wytaczone) i odtacz od gniazdka
sieciowego. Upewnij sie, ze jednostka nozowa C6 przestata si¢ obracac. Zmontowany
pojemnik ostroznie zdemontuj z gtowicy wielofunkcyjnej A7 przez przekrecenie
w kierunku symbolu ‘]. Uchyl wieko i plastikowg szpachla wyczys¢ jednostke nozowa C6
i $ciany pojemnika C4. Opus¢ wieko i zestaw miksera przymocuj z powrotem do gtowicy
wielofunkcyjnej A7. Przewod zasilajacy podtacz do gniazdka i kontynuuj mieszanie.

6. Po zakonczeniu uzywania ustaw regulator A12 w pozycji OFF (wylaczone) i przewdd
zasilajacy odtacz do gniazdka. Upewnij sig, ze jednostka nozowa C6 przestata si¢ obraca¢
i ostroznie zdejmij zestaw pojemnika do mieszania z glowicy wielofunkcyjnej A7. Pokrywe
A6 umies¢ z powrotem w swoim miejscu i do usuniecia surowcow z pojemnika C4 uzyj
miekkiej plastikowej szpachli.

7. Po kazdym uzyciu zdemontuj zmontowany pojemni i wyczys¢ poszczegdlne czesci zgodnie
zinstrukcjami podanymi w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

ZALECENIA I RADY DOT. MIKSOWANIA

= Surowce o statej konsystencji, jakimi s np. owoce lub warzywa, najpierw pokréj na mniejsze
kawatki o wielkosci mniej wiecej 3 cm i dopiero potem je zmieszaj.

= Najpierw zmieszaj mniejsza ilo$¢ surowcow, a reszte surowcéw stopniowo dodawaj
otworem w wieku €2 w czasie mieszania. W ten sposob osiagniesz lepszych wynikow, niz
kiedy wktadasz wszystkie ingrediencje jednocze$nie do pojemnika do mieszania C4.

= Jezeli nie potrzebujesz przerabia¢ surowcow o statej konsystencji jednoczesnie z cieczami,
zalecamy najpierw zmiksowac stale surowce i cze$¢ ptynow. Reszte surowcow potem
stopniowo dodawaj podczas mieszania otworem w wieku C2.

= Podczas mieszania bardzo gestych cieczy zalecamy stosowanie stopnia impulsowego, by
nie dochodzito do czestego zacinania jednostki nozowej 6. Mikser uruchamiaj ponownie
w krétkich odstepach czasu.

= Kostki lodu nalezy przerabia¢ natychmiast po wyjeciu z zamrazalnika. Kiedy tylko 16d
zacznie topniec, kostki potacza sie i nie bedzie ich mozna miksowac.

SZYBKI PRZEWODNIK PRZERABIANIEM INGREDIENCJI

Ingrediencje Wybér predkosci Zale'cany czas
Owoce, warzywa pokro;one na 5.6 305
mniejsze kawatki
Pokarmy dla niemowlat, dodatki 5-6 40s
Pasty, dressingi, marynaty 3-4 30s
Smoothie i koktajle 6 do MAX 40s
Zupy 6 do MAX 30s
Kostki lodu PULSE
Notatka:

Powyzej podane czasy przerabiania surowcow s3 tylko orientacyjne.
Rzeczywisty czas mieszania zalezny jest od wielkosci surowcéw, ich ilosci
i wymaganej konsystencji koncowej.

]

TARCIE | KROJENIE

PRZEZNACZENIE KONCOWKI DO TARCIA | KROJENIA

= Koricowka jest przeznaczona do tarcia i krojenia owocow i warzyw, seréw, czekolady,
orzeszkdw, produkgji butki tartej itp.

= Zwyborem poprawnego typu tarki pomoze ci tabela Wybér poprawnego typu tarki.

MONTAZ | DEMONTAZ KONCOWKI DO STRUGANIA | KROJENIA

1. Wybierz jedna z tarek B5-B9 i wt6z jg do komory B3, tak by watek w $rodku komory B3
znalazt sie w otworze pieciokatnym w srodku tarki. Kotek zabezpieczajacy B4 zatéz na watku
i jego przekreceniem zabezpiecz tarke w $rodku komory B3. Do komory B3 przymocuj
korcowke B10.

. Upewnij sig, ze robot kuchenny jest wytaczony i odtaczony od gniazdka sieciowego. Ramie
robota kuchennego musi znajdowac sie w pozycji poziomej i koricéwka do ubijania,
miksowania lub gniecenia, musi zosta¢ zdemontowana. Z gtowicy wielofunkcyjnej robota
kuchennego zdejmij pokrywe wyjscia czotowego i zmontowana koricowke przytéz pod
katem ok. 45° do wyjscia czotowego i przymocuj ja przekreceniem w kierunku przeciw
wskazéwkom zegara, patrz rysunek D.

N
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. Zabezpieczenie koncowki w pozycji pionowej sygnalizowane jest poprzez wysuniecie
przycisku, ktéry umieszczony jest w lewo od wyjscia czotowego. Wysunieciu przycisku
towarzyszy styszalne zatrzasniecie. Koricowke skompletuj wiozeniem popychacza B1 do
otworu napetniajacego B2. Teraz koricowka jest zmontowana i gotowa do pracy.
Podczas demontazu korncowki najpierw wcisnij przycisk, ktéry umieszczony jest w lewo od
wyjscia czotowego, a nastepnie zdejmij koricéwke przekreceniem w kierunku wskazéwek
zegara. Podczas demontazu koricdwki na poszczegélne czesci postepuj w odwrotnej
kolejnosci niz podczas jej montazu.

»

OBStUGA KONCOWKI DO TARCIA | KROJENIA
1. Przygotuj surowce i pokréj je na kawatki, ktore przedostang sig poprzez otwor napetniajacy
B2. Z owocdw i warzyw usun twarde jadra lub pestki. Orzechy pozbaw skorupek.

Ostrzezenie:
W zadnym wypadku nie prébuj przerabia¢ zmrozonej zywnosci,
skorupek orzeszkow lub twardych pestek, ktore zawiera np. mango
lub awokado.
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Upewnij sig, ze robot kuchenny zostat poprawnie zmontowany i regulator predkosci
ustawiony zostat w pozycji OFF (wytaczone). Wtyczke przewodu sieciowego wiacz do
gniazdka napiecia elektrycznego.

Pod koricowke umies¢ A2 albo inne odpowiednie naczynie. Regulatorem ustaw wymagany
stopien predkosci. Zalecamy najpierw ustawic nizszy stopieri predkosci i nastepnie wedtug
potrzeb mozesz go zwigkszy¢.

Do otworu napetniajacego B2 kolejno wktadaj surowce i przeciskaj je przy pomocy
popychacza B1.

Jezeli dojdzie do zapchania korcowki, wytacz robot kuchenny i odfacz go od gniazdka
sieciowego. Zaczekaj, dopdki wirujace czesci nie zatrzymaja sie. Zdemontuj koricowke
i wyczysc ja. Potem zmontuj koricowke i przymocuj z powrotem do robota kuchennego.
Robot kuchenny podtacz do gniazdka sieciowego, wiacz go i mozesz kontynuowac prace.
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Ostrzezenie:
Podczas manipulacji z tarkami B5-B9 badz nadzwyczaj ostroznym, by
nie skaleczy¢ sig o ich ostrza.
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Po zakoriczeniu uzywania ustaw regulator w pozycji OFF (wytaczone) i przewod zasilajacy
odtacz do gniazdka.

Po kazdym zastosowaniu wyczys¢ poszczegoine czesci koricowki zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale Konserwacja i czyszczenie.
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WYBOR POPRAWNEGO TYPU TARKI

Rodza)zywnosd Tarka do‘krojenia Tarka _Tarka d:;:(:::a
plasterkow B8-B9 grubaB7 delikatna B6
tarka BS
Owoce
Jabtka . . .
Gruszki .
Warzywa
Kapusta biatfa i czerwona . . .
Marchewka .
Cukinia . .
Ogorek . .
Seler . .
Cebula . .
Ziemniaki . . .
Rzodkiewka . . .
Wilce ziemniaczane . .
Pozostate surowce
Twardy ser
(np. parmezan) : : :
Czekolada . . .
Twarde pieczywo .
(do tartej butki)
Orzechy bez skorupek .

Notatka:

l@] Powyzej podana tabelka zaleca tylko odpowiedni typ tarki dla pewnego rodzaju

zywnosci. W razie potrzeby zastosowac mozna dla danego typu zywnosci inny,
preferowany typ tarki.
W tabeli podane sg najzwyklejsze rodzaje zywnosci, ktére mozna przerabiac.
Koncowke do tarcia i krojenia wykorzysta¢ mozna je takze dla innych rodzai
Zzywnosci i to takich, o ktorych mozna powiedzie¢, ze zwykle mozna je pokroi¢
nozem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

= Przed czyszczeniem robot kuchenny zawsze wylacz poprzez ustawienie regulatora
predkosci A12 w pozycji OFF (wytaczone) i odtacz go od gniazdka sieciowego.

= Robot roztdéz na poszczegdlne czesci. Przed demontazem zaczekaj, dopdki wirujace czesdci
nie zatrzymaja sie.

= Po kazdym zastosowaniu doktadnie umyj zdejmowane czesci ciepta woda z dodatkiem
neutralnego srodka do mycia naczyn. Nastepnie optucz je czysty biezaca woda
i dokfadnie wytrzyj do sucha delikatna $cierka lub pozostaw je swobodnie uschnac.
Po umyciu i wysuszeniu zalecamy nasmarowa¢ néz B6 oraz tarcze do mielenia B8, B9
iB10 olejem stotowym.
= Jezeli ubijates biatka jaj, mise A10 i trzepaczke A4 najpierw optucz zimng woda. Jezeli
zastosowatbys goraca wode, resztki biatek stwardnieja i ich usunigcie bytoby trudniejsze.
= Pojemnik do mieszania C4 wyczy$¢ tak, ze napetnisz go 0,5 | czystej wody z dodatkiem
kilku kropli $rodka do mycia naczyn i nastepnie zmontujesz mikser i uruchomisz
go na10do 15sekund. Potem wylacz robot, odfacz od gniazdka sieciowego i po
zatrzymaniu obrotowych czesci zdemontuj z niego zestaw pojemnika do mieszania.
Oproéznij zawartos¢ pojemnika do mieszania C4 i pojemnik C4 potem porzadnie optucz
czysta woda i wytrzyj do sucha.
= W razie koniecznosci dokfadniejszego czyszczenia mozna mankiet €5 z jednostka
nozowa €6 zdemontowac przy pomocy specjalnego klucza, ktéry mozna bezptatnie
zamowi¢ w autoryzowanym punkcie serwisowym. Po wyczyszczeniu trzeba mankiet €5
z jednostka nozowa C6 przymocowac z powrotem w swoje miejsce i poprawnie dokrecic,
ponownie przy pomocy klucza.
Ostrzezenie:
Podczas czyszczenia badz nadzwyczaj ostroznym, bys nie skaleczyt
sie o ostrza.

= Po kazdym uzyciu trzeba doktadnie umy¢ kazda wykorzystang koricowke D6-D9 ciepta
woda z dodatkiem neutralnego srodka do mycia naczyn. Nastepnie optucz jg pod czysta
biezacq woda i doktadnie wytrzyj do sucha delikatng scierka.

= Metalowe czesci maszynki do mielenia migsa, jednostka nozowa C6 i koricowki A3-A5
nie s3 przeznaczone do mycia w zmywarce do naczyn. Pozostate zdejmowane czesci
mozna umy¢ w zmywarce do naczyn.

= Do czyszczenia podstawy A11 i glowicy wielofunkcyjnej A7 uzyj szmatki lekko zwilzonej
w stabym roztworze $rodka do mycia naczyn. Wszystko potem wytrzyj czysta nawilzona
szmatka i doktadnie wysusz.

= Do czyszczenia nie uzywaj rozciericzalnika ani srodkéw czyszczacych powodujacych
$cieranie. W odwrotnym przypadku moze dojs¢ do naruszenia wykoriczenia powierzchni
urzadzenia.

= Robota ani jego przewodu zasilajacego nie zanurzaj w wodzie ani innej cieczy.

MAGAZYNOWANIE

= Jezeli nie bedziesz korzystat z robota przechowuj go w czystym, suchym miejscu poza
zasiegiem dzieci. Upewnij sig, ze glowica wielofunkcyjna A7 spuszczona jest do pozycji
poziomej.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia 220-240V
liwo$¢ nominalna 50/60 Hz

Znamionowy pobor mocy 1000W

Hata: 85 dB(A)

Deklarowana wartos¢ emisji hatasu tego urzadzenia wynosi 85 dB(A), co oznacza poziom mocy
akustycznej A w stosunku do referencyjnej mocy akustycznej 1 pW.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Wykorzystany materiat opakowania umiesci¢ w miejscu okreslonym przez gmine do wyrzucania
odpadu.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH

Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych dokumentach oznacza,
iz zuzytych produktow elektrycznych lub elektronicznych nie wolno wyrzuca¢
do zwyktego odpadu komunalnego. Do poprawnej utylizacji, odnowy lub
recyklingu oddaj takie produkty w miejscach zbiorczych dla tego typu
odpadéw. Alternatywnie w niektorych panstwach Unii Europejskiej albo
innych krajach europejskich mozesz odda¢ swe wyroby lokalnemu
sprzedawcy w czasie zakupu podobnego nowego wyrobu.
_ Poprawna likwidacja niniejszego produktu pomozesz zachowac cenne zrédfa

naturalne i wesprze¢ prewencje potencjalnych negatywnych wyptywdéw na

Srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, co mogty by by¢ nastepstwem niepoprawnej likwidacji

odpadéw. Kolejnych informacji uzyska¢ mozesz w urzedach gminnych lub miejscach zbioru

odpadéw.

W przypadku niepoprawnej likwidacji niniejszego produktu natozone moga zosta¢ kary

zgodnie z lokalnymi przepisami.

Dla podmiotéw w krajach Unii

Jezeli chcesz likwidowa¢ urzadzenie elektryczne lub elektroniczne, pozyskaj potrzebne

informacje od swego sprzedawcy lub dostawcy.

Likwidacja w krajach poza Unig Europejska.

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Jezeli chcesz likwidowac niniejsze urzadzenie

pozyskaj potrzebne informacje dot. poprawnej likwidacji w lokalnych urzedach lub od swego

sprzedawcy.

Niniejszy wyrob spetnia wszelkie podstawowe wymagania dyrektyw UE, ktorymi
jest on objety.
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