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Opis urzadzenia
™ Widok ogdlny
.Palnik gazowy
2. Ruszta ptyty podpalnikowej
3.Panel kontrolny
4.Pofka ruszt
5.Pdtka brytfanna
6.N6zki regulowane
7. Piyta podpalnikowa
8.Prowadnice potek
9.pozycja 5
10.pozycja 4
11.pozycja 3
12.pozycja 2
13.pozycja 1
14.Szklana pokrywa (Tylko w niektérych modelach)

IRl Prietaiso apradymas
Bendras vaizdas

1. Dujy degiklis

2 Kaitlentés tinklelis
3.Valdymo pultas

4 KEPSNINE

5.SURINKIMO INDAS

6. Reguliuojamoiji kojele
7.TlSkaly sulaikymo pavirsius
8.Slankiujy groteliy TAKELIAI
9.padetis 5

10.padétis 4

11.padétis 3

12.padétis 2

13.padétis 1

14.Stiklinis gaubtas (Yra tik tam tikruose modeliuose)

lerices apraksts
Vispariga informacija

1.Gézes deglis

2.Plits virsmas rezgisg

3.Vadibas panelis

4.GRILESANA

5.CEPE TAUKU PANNA

6. Reguléjama kaja

7.Norobe ota virsma traipiem

8.VADOTNES slidoSo pamatnu ievietoSanai un izpems$anai

9.pozicija 5

10.pozicija 4

11.pozicija 3

12.pozicija 2

13.pozicija 1

14.Stikla parsegs (Pieejams tikai noteiktiem modeliem)

Seadme kirjeldus
Ulevaade

1.Gaasipdleti

2.Rest

3.Juhtpaneel

4.GRILL

5.TILGAPANN

6. Reguleerimisjalg
7.Tilgaalus

8.SIINID restide sisestamiseks
9.tasand 5

10.tasand 4

11.tasand 3

12.tasand 2

13. tasand 1

14 Klaaskate (Ainult ménedel mudelitel)

SK Popis zariadenia
Celkovy pohfad

1. Plynovy horak

2. Mriezka pracovnej plochy

3. Ovladaci panel

4. Police rary v podobe mriezky

5. Zberna nadoba alebo varna plocha

6. Nastavitelné nozicky alebo nohy

7. Plocha na zachytavanie pripadne vyliatych tekutin
8. VODIACE LISTY PRE POSUVNE ROSTY
9. poloha 5

10. poloha 4

11. poloha 3

12. poloha 2

13. poloha 1

14. Skleny kryt (len pri niektorych modeloch)

Popis zarizeni
(O Ccikovy pohled

1. Plynovy horak

2. Rost na varné desce

3. Ovladaci panel

4. Pecici rost

5. Pecici plech nebo plech zachycujici odkapavajici
6. Nastavitelné nohy omastek

7. Zachytny zlabek

8. Vodici LISTY jednotlivych Grovni

9. poloha 5

10. poloha 4

11. poloha 3

12. poloha 2

13. poloha 1

14. Skleny kryt (pouze u nékterych modell




Opis urzadzenia
4™ Ppanel kontrolny
1.Programator elektroniczny
2.Pokretto TERMOSTATU

3.Lampka kontrolna TERMOSTATU

4.Pokretto PROGRAMOW PIEKARNIKA
5.Pokretto PALNIKOW PLYTY GRZEJNEJ

Iy@ Prietaiso apradymas
Valdymo pultas
1.Elektronin€ virimo programa
2. TERMOSTATO ranken¢I¢
3.Indikacin€ TERMOSTATO lemput¢

4 .PARINKIMO ranken¢I¢
5.Kaitlent€s dujf degikilf valdymo rankencl¢s

Popis spotrebice
A Ovladaci panel

1. programator va eni

2. Knofik termostatu
3.Kontrolka indikatoru termostatu
4. Vybérovy knoflik

5. Ovladaci knoflik plotny

lerices apraksts
Vispariga informacija
1. ELEKTRONISKAIS GATAVOSANAS PROGRAMMETAJS
2. TERMOSTATA sledzis
3. TERMOSTATA indikatora gaisma
4 SELEKTORA sledzis
5.DEGLA vadibas sledzi

Seadme kirjeldus
Juhtpaneel

1.Elektrooniline kiipsetusprogrammeerija
2. TERMOSTAADI nupp
3.TERMOSTAADI naidikutuli

4 VALIKUIUliti

5.POLETITE reguleernupp

Popis spotrebica
Ovladaci panel
1. programator pe enia
2.Gombik THERMOSTAT-u
3. .Kontrolka THERMOSTAT-u

4.Gombik SELECTOR (PrepinaC funkcif)
5.ovladaci gombik Platni




ISPEJIMAS

ISPEJIMAS! Naudojamo prietaiso pavi-
rSiai ir pasiekiamos dalys jkaista.

Bakite atsargas ir neprisilieskite prie
ikaitusiy prietaiso daliy.

Jaunesni nei 8 mety vaikai gali buti
prileidziami prie prietaiso tik priziarimi
suaugusiyjy.

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, tu-
rintys fiziniy, jutimo ar psichiniy sutrikimy
arba nepakankamai ziniy ar patirties,
Siuo prietaisu gali naudotis tik tuo atveju,
kaip saugiai naudoti prietaisa, taip pat
supranta kylancias grésmes. Vaikams
turi bati draudziama zaisti su prietaisu.
Nepriziarimi vaikai taip pat negali valyti
prietaiso ar atlikti jo priezitros darbuy.
ISPEJIMAS! Ant jjungtos viryklés palikti
indai su riebalais ar aliejumi gali sukeltigaisrg
NIEKADA nebandykite liepsnos gesinti
vandeniu — iSjunkite prietaisg ir kuo nors
uzdenkite liepsna, pavyzdziui, dangcCiu
arba priesgaisriniu apklotu.

I Padéklg jstumdami | orkaite
isitikinkite, kad stabdiklis nukreiptas j
Vvirsy, ir jsistumty iki angos galo.
Orkaités dureliy stiklo nevalykite Siur-
kS&iomis valymo priemonémis arba
aStriais metaliniais Sveistukais, prieSin-
gu atveju kyla grésmé subraizyti sti-

klo pavirSiy, o dél to stiklas paprastai
sutrakingja.

Vidiniai stal€iaus (kur yra) pavirSiai gali
ikaisti.

Niekuomet nevalykite prietaiso gariniais
ar sléginiais valikliais.

Prie$ atidarydami gaubtg nuo jo nuvaly-
kite skyscius.

Neuzdarykite stiklinio dangcio (jei su-
montuotas), kol dujiniai degikliai arba
elektrinés kaitlentés neatvéso.

ISPEJIMAS! pries keisdami lempute
elektros prietaisg atjunkite nuo elektros
maitinimo tinklo — nepatirsite elektros
smugio.

ATSARGIAI! Netinkamy, viryklés
apsaugy naudojimas gali sukelti nela-
Imingg atsitikima.
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BRIDINAJUMS

BRIDINAJUMS! lerice lieto3anas laika
stipri sakarst.

Nepieskarieties sakarsuSajam ierices dalam.
Bérni, kuri ir jaunaki par astoniem ga-
diem, drikst atrasties ierices tuvuma tikai
stingra pieauguso uzraudziba.

lerici drikst lietot bérni, kuri ir sasnie-
gusi astonu gadu vecumu, bet perso-
nas ar ierobezotam fiziskajam, manu

vai garigajam spé&jam un personas,
kuram nav ierices lietoSanas pieredzes
vai nepiecieSamo zinasanu, tikai tad,

ja tas tiek uzraudzitas vai ir atbilstosi
informé&tas par ierices drosu lietoSanu

un iespéjamajiem riskiem. Bérni nedrikst
rotalaties ar ierici. Bérni nedrikst bez
uzraudzibas tirit ierici un veikt tas apkoPi-
BRIDINAJUMS! Atst3jot uz ieslégtas

plits virsmas pannu ar taukiem vai e|u,
radisit ugunsgréka risku.

NEKADA GADIJUMA neméginiet dzést
uguni ar tdeni, bet izsledziet pliti un
nosedziet liesmu ar vaku vai nedegoSu
parsegu.

Cepeskrasns durvju stiklu nedrikst tirit ar
abraziviem tiriSanas Iidzekliem vai asiem
metala skrapjiem, jo tie boja durvju vir-
smu un cepeskrasns stikls var saplist.
Papildu nodalijuma (ja cepeskrasns ar to
ir aprikota) iekSpuse lietoSanas laika var

sakarst.
lerici nedrikst tirit ar tvaika vai augstspie-

diena tirttajiem.
Pirms parsega atveérSanas notiriet no ta

visu Skidrumu. _ _
Ja gazes deqgli vai elektriskas sildiSanas

virsmas joprojam ir karstas, stikla
parsegu (ja tads ir) nedrikst aizvert.
BRIDINAJUMS! Pirms cepeskrasns
lampinas nomainas parbaudiet, vai
lerice ir izslégta, lai nomainas laika
novérstu elektriskas stravas trieciena
risku.

UZMANIBU! NeatbilstoSu plits virsmas
aizsargu lietoSana var izraisit nelaimes
gadijumus.

I levietojot reZgi, parliecinieties, ka
apturétajs ir vérsts augsup un atrodas
dobuma aizmugure.
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HOIATUS: sisselilitatud seade ja selle
juurdepdéasetavad osad muutuvad kasu-
tamise ajal kuumaks.

Olge ettevaatlik ja valtige kontakti kitte-
elementidega.

Alla 8-aastased lapsed tuleb hoida se-
admest eemal, v.a. juhul, kui nendele on
tagatud pidev jarelevalve.

Vanemad kui 8-aastased lapsed ja isi-
kud, kellel on vahenenud fuusilised,
meelelised vdi vaimsed vdimed vdi vahe-
sed kogemused ja oskused, vbivad seda
seadet kasutada juhul, kui on tagatud
nende jareelvalve ning neile on antud
juhised seadme ohutuks kasutamiseks
ja nad mdistavad seadme kasutamisest
tulenevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.
Lapsed vdivad seadet puhastada ja ho-
oldada ainult siis, kui on tagatud nende

jarelevalve.
HOIATUS: rasvas v0i 0lis kiipseva toidu

jatmine keeduplaadile jarelevalveta on
ohtlik ja vdib pdhjustada tulekahju.
Tulekahju kustutamiseks ARGE kasu-
tage vett, vaid lulitage seade vélja ja
seejarel katke leek naiteks kaane voi
tuletekiga.

Arge kasutage ahju klaasukse puha-
stamiseks tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid, sest need vdivad
kriimustada pinda ja klaas voib pragune-
da.

Panipaiga (kui on) sisepinnad voivad
muutuda kuumaks.

Arge kasutage seadme puhastamiseks

auru- ega survepuhastusseadmeid.
Enne kaane avamist eemaldage sellele

kogunenud vedelik.
Arge sulgege klaaskaant (kui on ole-
mas), kui gaasipdletid voi elektrilised
keeduplaadid on veel kuumad.
HOIATUS: enne lambi véljavahetamist
veenduge, et seade on valja lulitatud —
elektrildogioht!
TAHELEPANU: valede keeduplaadipiire-
te kasutamine voib pohjustada dnnetusi.

I Kui lUkkate resti ahju, siis jalgige, et
piiraja jaab tlespoole, 60nsuse taha.

UWAGA

UWAGA: To urzadzenie oraz jego dostepne
czgsci silnie sie rozgrzewajg podczas uzyt-
kowania.

Nalezy uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw
grzejnych.

Nie pozwala¢, aby dzieci ponizej 8 roku
zycia zblizaly si¢ do urzadzenia, jesli nie sa
pod stalym nadzorem dorostych.

Z niniejszego urzadzenia mogg korzystac
dzieci powyzej 8 roku zycia i osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, zmy-
stowych badz umystowych, jak réwniez
osoby nieposiadajace doswiadczenia lub
znajomosci urzadzenia, jesli znajduja sie
one pod nadzorem innych oséb lub jesli
zostaly pouczone na temat bezpiecznego
sposobu uzycia urzadzenia oraz zdajg sobie
sprawe ze zwigzanych z nim zagrozen.
Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ urzadzeniem.
Prace zwigzane z czyszczeniem i konserwa-
cja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci,
jesli nie s3 one nadzorowane.

UWAGA: Pozostawienie bez nadzoru na
kuchence tluszczéw i olejdw moze by¢ nie-
bezpieczne i moze spowodowac pozar.

Nie nalezy NIGDY probowac ugasic plo-
mieni/pozaru woda; nalezy wylaczy¢ urza-
dzenie i przykry¢ ptomien np. pokrywka
lub ognioodpornym kocem.

Nie stosowac srodkoéw $ciernych ani
ostrych topatek metalowych do czyszczenia
szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz
moglyby porysowac powierzchnie i spowo-
dowac pekniecie szyby.

Wewnetrzne powierzchnie szuflady (jesli
jest w danym modelu) mogg si¢ nagrzewac.

Nie stosowac nigdy oczyszczaczy parowych
lub ci$nieniowych do czyszczenia urzadze-
nia.



Usuna¢ ewentualne plyny na pokrywie
przed jej otwarciem. Nie zamykac szklanej
pokrywy (jesli jest czgscia wyposazenia),
jesli palniki gazowe lub ptyta elektryczna sg

jeszcze rozgrzane.

UWAGA: Przed wymiang zarowki, nalezy
sie upewnic¢, ze urzadzenie jest wylaczone,
aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem.
UWAGA: uzycie niewlasciwych zabezpie-
czen plyty moze by¢ przyczyng wypadkow.
' Wsuwajgc ruszt, nalezy sie upew-
ni¢, ze ogranicznik jest skierowany ku
gorze | znajduje sig on w tylnej czesci

E )(.-UPOZORNENIE

UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné
Casti sa poCas prevadzky zahrievaju.
Davajte si pozor, aby ste sa nedotkli
ohrievacich telies rury.

Deti mladSie ako 8 rokov musia byt
udrziavané v bezpec€nej vzdialenosti a
musia byt pod neustalym dohfadom.Tento
spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku od 8
rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti,
pokial su pod dohladom alebo im boli dané
inStrukcie tykajuce sa pouZzitia pristroja
osobou zodpovednou za ich bezpecnost.
Deti sa so spotrebicCom nesmu hrat.
Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

UPOZORNENIE: Varenie na varnej doske
s tukom alebo olejom bez dozoru méze byt
nebezpecné a mbéze spbdsobit’ poziar.
NIKDY sa nepokusSajte uhasit poziar vodou,
ale vypnite spotrebiC a potom zakryte
plamene, napr. vekom alebo hasiacou
dekou.

UPOZORNENIE: Nebezpecenstvo poZiaru:
neskladujte Ziadne predmety na plochach
pre varenie.

UPOZORNENIE: Ak je povrch sklokeramickej
dosky prasknuty, vypnite spotrebic, aby sa
zabranilo urazu elektrickym prudom.
Nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové Skrabky na
Cistenie skla dvierok rury, pretoze moézu
poskriabat povrch, Co mbze viest k rozbitiu
skla.

Vnutorné povrchy priestoru spotrtebica (ak
existuje) sa mozu zahriat'.

Nikdy nepouzivajte parné Cisti€e alebo
tlakové CistiCe na Cistenie spotrebica.
Pred otvorenim odstrarite vSetky kvapaliny
z veka.
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Nezatvarajte skleneny kryt (ak je k
dispozicii), ked su plynové horaky alebo
elektrické platniCky eSte horuce.
UPOZORNENIE: Pred vymenou lampy sa

uistite, Ze je zariadenie vypnuté, aby ste
zabranili urazu elektrickym pradom.

I Po umiestneni stojanu do vnutra, uistite sa,
Ze zastavovaC smeruje nahor a do zadnej
Casti dutiny.

. VAROVANI
(074

VAROVANI: Bé hem pouzivani se
spotrebiC a jeho pristupné Casti ohreji.
I;)pq[jjte na to, abyste se nedotkli horkych
castl.

Déti mladsi nez 8 let udrzujte v
dostateCné vzdalenosti, pokud jsou
bez dozoru, .
Tento spotrebiC mohou pouzivat déti
ve véku od 8 let, osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pod
dohledem nebo s instrukcemi tykajici
se pouzivani spotrebiCe bezpecnym
zpusobem a rozumi potencialnimu
nebezpeci. Déti sinesmj se spotfebiCem
hrat. Udrzba a Cisténi nesmi byt

rovadeéna détmi bez dozoru.

AROVANI: Vareni tuku a oleju na
varné desce bez dohledu muze byt
nebezpecne. _ .
NIKDY se nepokousSejte uhasit ohen
vodou. Vypnete spotrebiC a plamen
prikryjte poklickou nebo pozarni
E/rlkr vkoy. . » y

AROVANI: NebezpecCi_ohné: na
VaT"CJEh plochach neuskladnujte zadné

olozky., .

ARO\B;ANI: je-li povrch sklokeramicke
desky prasknuty, vypnéte spotrebic.
Vyvarujete se tak urazu elektrickym

roudem. . o

epouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky nebo ostré kovové Skrabky
pro cisténi skla dvirek _trouby, mohou
poskrabat povrch, coz muze mit za
nasledek roztristéni skla.

Vnegjsi povrch spotfebiCe maze byt
horky. . .

Nikdy na spotrebiC nepouzivejte parni
nebo tlakové Cistice. .

Pred odklopenim vika se ujistéte, ze na
ném neni voda.

Pokud jsou plynové horaky nebo
elektricka varna_deska stale horke,
nezavwe'ge sklenéné viko, ;
VAROVANI: Pfed vyménou svétla
se ujistéte, ze je spotrebiC vypnuty.
Vyvarujete se urazem elekirickym
Prouderp. o .

! Po vlozZeni rostu do trouby se ujistéte,
ze zarazky smefuji nahoru a k zadni
stené trouby.



Instalacja

! Nalezy zachowac niniejszg instrukcje, aby moc z niej
korzysta¢ w kazdej chwili. W przypadku sprzedazy,
odstgpienia lub przeniesienia urzadzenia nalezy
upewnic¢ sie, czy instrukcja zostata przekazana wraz z
nim.

! Nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

! Instalacja urzadzenia powinna zosta¢ wykonana
zgodnie z niniejszymi instrukcjami i przez
wykwalifikowany personel.

! Wszelkie dziatania w zakresie regulacji lub
konserwacji musza by¢ wykonywane przy kuchence
odtgczonej od zasilania elektrycznego.

Wentylacja pomieszczen

Urzadzenie moze zostac¢ zainstalowane wytgcznie

w pomieszczeniach ze statg wentylacja, zgodnie z
obowigzujgcymi normami krajowymi. W pomieszczeniu,
w ktérym jest instalowane urzadzenie, musi by¢
zapewniony taki doptyw powietrza, jaki jest niezbedny
dla prawidtowego spalania gazu (natezenie przeptywu
powietrza nie powinno by¢ nizsze od 2 m 3/h na kW
zainstalowanej mocy). Wloty powietrza, zabezpieczone
przez kratki, powinny mie¢ przewdd o przekroju
uzytkowym co najmniej 100 cm? i powinny zostaé
rozmieszczone tak, aby nie mogty ulec nawet
czesciowemu zatkaniu (patrz rysunek A).

Wymiar tych wlotoéw powinien zosta¢ zwiekszony o
100% — do minimum 200 cm? — jesli ptyta robocza
urzadzenia nie posiada urzadzenia zabezpieczajgcego
przed brakiem ptomienia i kiedy doptyw powietrza
nastepuje w sposéb posredni z przylegtych
pomieszczenh (patrz rysunek B) — o ile nie sg one
czesciami wspolnymi budynku, pomieszczeniami
zagrozonymi pozarem lub sypialniami — wyposazonych
w przewodd wentylacyjny z wyjsciem na zewnatrz, jak
opisano powyzej.

A Pomieszczenie przylegte
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Otwarcie wentylacji dla
powietrza do spalania

B Pomieszczenie do wentylacji

Zwiekszenie szczeliny
pomiedzy drzwiami a
podtoga

! Po dtuzszym uzytkowaniu urzadzenia zaleca sie

otwarcie okna lub zwiekszenie predkosci ewentualnych
wentylatoréw.

Odprowadzanie spalin
Odprowadzanie spalin musi by¢ zapewnione przez

okap potaczony z kominem o ciggu naturalnym i o

sprawnym dziataniu, lub przez wentylator elektryczny,

ktoéry wtgcza sie automatycznie przy kazdym

uruchomieniu urzadzenia (patrz rysunki).
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Odprowadzanie
bezposrednio na
zewnatrz

Odprowadzanie przez komin
lub rozgateziony kanat
dymowy (wytgcznie do
urzadzen kuchennych)

! Skroplone gazy pochodne ropy naftowej, ciezsze

od powietrza, opadajg w dot, dlatego pomieszczenia,
w ktérych znajdujg sie butle LPG, powinny by¢
wyposazone w otwory wychodzgce na zewnatrz,
umozliwiajgce odptyw ewentualnych wyciekéw gazu
dotem.

Butle LPG - niezaleznie od tego, czy sg puste, czy
czesciowo napetnione - nie powinny by¢ instalowane
ani skladowane w pomieszczeniach lub wnekach
potozonych ponizej poziomu podtogi (piwnice, itp.). W
pomieszczeniu nalezy przechowywac jedynie aktualnie
uzytkowana butle, z dala od zrédet ciepta (piece,
kominki, piecyki), mogacych doprowadzi¢ do wzrostu jej
temperatury powyzej 50°C.

Ustawienie i wypoziomowanie

! Istnieje mozliwos¢ zainstalowania urzgdzenia obok
mebli, ktérych wysokos¢ nie przekracza wysokosci ptyty
roboczej.

! Nalezy upewnic sie, czy Sciana stykajgca sie z tytem
urzadzenia wykonana jest z materiatu niepalnego i
odpornego na ciepto (T 90°C).

W celu zapewnienia prawidtowe;j instalac;ji:

 ustawi¢ urzadzenie w kuchni, w jadalni lub w innym
pomieszczeniu (nie w fazience);

* jesli ptaszczyzna kuchenki jest wyzsza w stosunku
do ptaszczyzny mebli, powinny one zostac
umieszczone w odlegtosci co najmniej 600 mm od
urzadzenia;

« jesli kuchenka jest instalowana pod szafkg wiszaca,




powinna ona znajdowaé
HOOD sie w odlegtosci
minimum 420 mm

od ptyty kuchenki.
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Min. 600 mm.

E E 5: Odlegto$é ta powinna

g § £¢|  wynosi¢ 700 mm,

£ g| 48 jesli szafki wiszace
£ sg tatwopalne (patrz

O0O0000O O

rysunek);

* nie umieszczac

zaston za kuchenkg ani
w odlegtosci mniejszej niz 200 mm od jej krawedzi;

» ewentualne okapy powinny zostac zainstalowane
wedtug zalecen odpowiedniej instrukciji.
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Wypoziomowanie

Jesli konieczne jest wypoziomowanie urzadzenia,
nalezy przykreci¢ nézki
regulacyjne, dostarczone

jako wyposazenie dodatkowe,
w odpowiednich gniazdach
umieszczonych w rogach
podstawy kuchenki (patrz
rysunek).

No6zki mocowane sg w otworach
pod podstawg kuchenki.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Zamocowac na przewodzie znormalizowang

wtyczke, dostosowang do obcigzen wskazanych na
tabliczce znamionowej umieszczonej na urzgdzeniu
(patrz tabela Dane techniczne). W przypadku
bezposredniego podtaczenia do sieci konieczne

jest zainstalowanie pomiedzy urzgdzeniem a siecig
wytgcznika wielobiegunowego z minimalnym otwarciem
pomiedzy stykami wynoszacym 3 mm, dostosowanego
do obcigzen i odpowiadajacego obowigzujacym
normom krajowym (przewdd uziemienia nie powinien
by¢ przerwany przez wytacznik). Przewdd zasilania
powinien by¢ umieszczony tak, aby w zadnym punkcie
jego temperatura nie przekraczata temperatury
otoczenia o 50°C.

Przed wykonaniem podtgczenia nalezy upewnic sie,

czy:

» gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i jest zgodne
z obowigzujacymi przepisami;

» gniazdko jest w stanie wytrzyma¢ maksymalne
obcigzenie mocy urzgdzenia, wskazane na tabliczce
Znamionowej;

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej;
» gniazdko jest kompatybilne z wtyczkg urzadzenia.

Jesli gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy
wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowac
przedtuzaczy ani rozgateznikow.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewod elektryczny i
gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Przewdd nie powinien by¢ powyginany ani zgnieciony.

! Przewdd musi by¢ okresowo sprawdzany i
wymieniany wytgcznie przez autoryzowany personel
techniczny.

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
za skutki wynikle z nie przestrzegania powyzszych
zasad.

Podtaczenie gazu

Podtaczenie do sieci gazowej lub do butli gazowe;j
moze by¢ wykonane przy pomocy przewodu gietkiego
gumowego lub stalowego, zgodnie z obowigzujgcymi
normami krajowymi, oraz po upewnieniu sie, czy
urzadzenie jest wyregulowane odpowiednio dla

typu gazu, ktérym bedzie zasilane (patrz etykieta
kalibracyjna na pokrywie: w przeciwnym razie patrz
nizej). W przypadku zasilania ptynnym gazem z

butli nalezy stosowac¢ regulatory cisnienia zgodne z
obowigzujacymi normami krajowymi. Dla utatwienia
podtaczenia zasilanie gazem moze byc¢ skierowane
bocznie*: zastapi¢ ztaczke przewodu gietkiego
zatyczka i wymieni¢ uszczelke, dostarczong jako
wyposazenie dodatkowe.

!' W celu zapewnienia bezpieczenstwa pracy,
odpowiedniego zuzycia energii i zwiekszenia trwatosci
urzadzenia, nalezy sie upewni¢, czy cisnienie
zasilania miesci sie w granicach wskazanych w tabeli
~Charakterystyka palnikéw i dysz” (patrz nizej).

Podiaczenie gazu przy pomocy przewodu
gumowego

Sprawdzi¢, czy przewdd odpowiada obowigzujacym
normom krajowym. Wewnetrzna srednica przewodu
powinna wynosi¢: 8 mm przy zasilaniu gazem ptynnym;
13 mm przy zasilaniu metanem.

Po wykonaniu podtgczenia nalezy upewni¢ sie, czy

przewod:

* nie styka sie w zadnym punkcie z czesciami, ktore
osiggaja temperatury przekraczajgce 50°C;

* nie jest narazony na naciggniecie ani poskrecanie i
nie ma na nim zagie¢ lub przewezen;

* nie ma stycznosci z przedmiotami thgcymi, ostrymi
krawedziami, ruchomymi czesciami, i nie jest
przygnieciony;

* jest tatwo dostepny na catej dtugos$ci, co umozliwia
wykonywanie kontroli jego stanu;

* jego dtugos¢ wynosi mniej niz 1500 mm;

Punkt przylaczenia —

Polozenie weza

N
Kurek zamykajacy




» jest dobrze umocowany na dwoch koncach za
pomoca odpowiednich zaciskdw mocujacych,
zgodnych z obowigzujgcymi normami krajowymi.

! Jesli nie moze by¢ spetniony jeden lub kilka tych
warunkow, albo jesli kuchenka jest instalowana
zgodnie z warunkami klasy 2 - podklasy 1 (urzadzenie
umiejscowione pomiedzy dwoma meblami), nalezy
zastosowac przewod gietki stalowy (patrz nizeyj).

Podtaczenie gazu przy pomocy przewodu gietkiego
ze stali nierdzewnej o petnych sciankach z
gwintowanymi zigczami.

Sprawdzi¢, czy przewdd i uszczelki odpowiadajg
obowigzujgcym normom krajowym.

Aby zamontowac przewod, nalezy usunac ztgczke
przewodu gietkiego, znajdujacq sie na urzgdzeniu
(ztacze wejsciowe gazu do urzadzenia jest gwintowane
gwintem gazowym 1/2 walcowym meskim).

! Wykona¢ podtaczenie tak, aby catkowita dtugosé
przewodow nie przekraczata 2 metrow, oraz upewni¢
sie, czy przewdd nie styka sie z ruchomymi czesciami i
nie jest przygnieciony.

Kontrola szczelnosci

Po zakonczeniu instalacji sprawdzi¢ szczelnos¢
wszystkich ztgcz, stosujac w tym celu roztwor mydlany,
nigdy ptomien.

Dostosowanie do réznych rodzajow gazu

Urzadzenie moze by¢ dostosowane do innego rodzaju
gazu niz ten, ktérym jest aktualnie zasilane (wskazany
na etykiecie kalibracyjnej na pokrywie).

Dostosowanie ptyty grzejnej

Wymiana dysz palnikéw ptyty:

1. zdja¢ kratki i wykreci¢ palniki z gniazd;

2. odkreci¢ dysze, postugujac sie kluczem rurowym

7 mm (patrz rysunek), i wymienic je na te, ktére sg
przystosowane do nowego rodzaju gazu (patrz tabela
»,Charakterystyka palnikéw i dysz”);

3. przywrdci¢ na swoje miejsce wszystkie
komponenty, wykonujac czynnosci w kolejnosci
odwrotnej w stosunku do powyzszej sekwencji.

Wymiana dysz w palniku
»dwuptomieniowym” z
niezaleznymi ptomieniami
1.zdja¢ kratki i wykreci¢ palniki
z gniazd; palnik skfada sie z
dwodch oddzielnych czesci (patrz
rysunki);
2. odkreci¢ dysze, postugujac sie kluczem rurowym
7 mm. Palnik wewnetrzny ma jedng dysze, palnik
zewnetrzny ma dwie dysze (tej samej wielkosci).
Wymieni¢ dysze na dostosowane do nowego rodzaju
gazu (patrz tabela 1).
3. przywroci¢ na swoje miejsce wszystkie komponenty,
wykonujac czynnosci w kolejnosci odwrotnej w
stosunku do powyzszej sekwengciji.

Regulacja minimum palnikow ptyty:

1. ustawic kurek w potozeniu minimum;

2. zdjg¢ pokretto i kreci¢ Srubg regulacyjng znajdujaca
sie wewnatrz lub obok osi kurka az do uzyskania
matego regularnego ptomienia.

!' W przypadku gazoéw ptynnych sruba regulacyjna
powinna by¢ dokrecona do konca;

3. sprawdzi¢, czy podczas
szybkiego obracania pokrettem z potozenia
maksymalnego do minimalnego nie nastepuje gasniecie
palnikow.

! Palniki ptyty nie wymagaja regulacji powietrza
pierwotnego.

! Po wykonaniu regulacji dla gazu innego niz
oryginalnie przewidziany nalezy wymieni¢ poprzednig
etykiete kalibracyjng na etykiete odpowiadajgca
nowemu gazowi, dostepng w naszych Autoryzowanych
Centrach Obstugi Techniczne;j.

!' W sytuacji, gdy cisnienie gazu jest inne (lub zmienne)
od przewidzianego, konieczne jest zainstalowanie
regulatora cisnienia na przewodach doprowadzajgcych,
zgodnie z obowigzujaca normg krajowg dotyczaca
~kanatowych regulatoréw gazu”.




Regulacja minimalnej wielkosci ptomienia 3.Po zakonczeniu regulacji, przy zapalonym palniku,

1.Ustaw zawor gazu w pozycji najmniejszego pr;gstaw kiIkukrotnje szypkim ruch.em pokretto z pozycji

ptomienia minimum do maksimum i odwrotnie, sprawdzajac, czy
2.Zdemontuj pokretto i przekrecaj srube regulacyjng ptomien nie gasnie.

znajdujaca sie po jednej ze stron trzonka lub w jego 4 Niektére modele kuchni wyposazone sg w urzadzenia

$rodku, az do momentu, gdy ptomien bedzie maty, ale zabezpieczajgce (termopary). Jezeli zabezpieczenie nie

réwny. bedzie dziata¢ na minimalnym ustawieniu palnika,

zwieksz ptomien przekrgcajac $rube regulacyjna.
5. Po zakonczeniu regulacji nalezy wymieni¢ uszczelki

Tabela ,,Charakterystyka palnikow i dysz” @ Pprzewodach i uszczelnic.

Tabela 1 (dla Polski) G20 (GZ50) G2.350 (GZ35) G30 (GPB)
Palnik Sred Moc Moc Dysza | Przept | Dysza | Przeptyw* | Moc cieplna | Dysza | Przeptyw*
nica cieplna cieplna 1/100 yw* 1/100 I/godz (p.c.i.¥) 1/100 g/godz
(mm) | (p.c.i.*)kW | (p.c.i.*)kW | (w mm) | I/godz | (w mm) kW (w mm)
minimal. nominal. nominal.
Szybki(duzy —R) 100 0,70 3,00 128 285 158 397 3,30 87 247
Potszybki ($redni) (S) 75 0,4 1,9 104 181 140 251 2,10 69 160
Pomocniczy (maty) (A)| 51 0,4 1,0 78 95 102 132 1,10 50 95
minimalne (mbar) 16 10 29
Cisnienia zasilania nominalne (mbar) 20 13 37
maksymalne (mbar) 25 16 44
DANE TECHNICZNE
Wymiary
* A 15°C 1013 mbar — gaz suchy piekarnika W x D 340x410x424 mm
G20 (GZ50) p.c.i. = 37,78 MJ/m?* xG
G2.350 (GZ35) p.c.i. =27,20 MJ/m? Objetos¢ () 60
uzytkowe szerokos¢ (cm) 42
szuflady do gtebokos¢ (cm) 44
podgrzewania wysokos¢é (cm) 23
potraw

moga by¢ dostosowane do
wszystkich rodzajow gazu
wskazanych na tabliczce
zZnamionowej

! Jezeli urzadzenie podiaczone jest pod gaz ptynny, Palniki
$sruba regulacyjna musi by¢ dokrecona tak mocno,

jak to tylko mozliwe.

! Po zakonczonej regulacji nalezy wymieni¢ nalepke z (’;‘::slf:tlﬁv\llos,é _ )

opisem rodzaju gazu, do jakiego kuchnia jest zasilania patrz tabliczka znamionowa
przystosowana. Nalepki dostepne sa w Centrum elektrycznego

Serwisowym producenta. Dyrektywa 2002/40/WE na

! Jezeli cisnienie gazu rozni sie (nawet nieznacznie) etykiecie piekarnikow elektrycznych
of wartosci podanej w instrukcji obstugi, nalezy Norma EN 50304 Zuzycie energii
zastosowac regulator cisnienia (aby urzadzenie konwekcja naturalna — funkcja
spetniato aktualne normy bezpieczenstwa). ENERGY LABEL ogrzewania: ___  Tradycyjne;

Zuzycie energii deklaracja Klasa
konwekcji wymuszona — funkcja

ogrzewania: Piekarnictwo

Dyrektywy unijne: 2006/95/EC z
dnia 12/12/06 (niskie napiecie) z
pdzniejszymi zmianami -

7 —_— \ 2004/108/EC z dnia 15/12/04

(zgodnos¢ elektromagnetyczna) z
pdzniejszymi zmianami -
@ S s @ € 93/68/EEC z dnia 22/07/93 z
pbézniejszymi zmianami,
90/396/EEC z dnia 29/06/90 (gaz)
z pbézniejszymi zmianami, -
93/68/EEC z dnia 22/07/93 z
pbézniejszymi zmianami, -
2002/96/EC.
1275/2008 (Stand-by/Off mode).
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ETYKIETA EKTYWNO
HT5GM4AF C EE TYCZNEJ i ECODESIGN

Dyrektywa UE nr 65/2014, integrujaca

dyrektywe 2010/30/EU. Rozporzadzenie

UE nr 66/2014, integrujgce dyrektywe 2009/125/KE
Rozporzadzenie EN 15181

Rozporzadzenie EN 30-2-1
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Uruchomienie i
uzytkowanie

Uzytkowanie ptyty grzejnej

Wiaczanie palnikow

Dla kazdego pokretta PALNIKA odpowiadajacy mu
palnik jest wskazany wypetnionym kotkiem.

W celu wigczenia palnika na ptycie grzejnej:

1. zblizy¢ do palnika ptomien lub zapalarke;

2. nacisna¢ i réwnoczesnie przekreci¢ pokretto PALNIK
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara na
symbol maksymalnego ptomienia 8.

3. ustawi¢ zgdany ptomien, obracajgc pokrettem
PALNIK w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara: na minimum 6, na maksimum & lub na pozycje
posrednia.

Jesli urzadzenie jest
wyposazone w zapton
elektroniczny* (patrz
rysunek), wystarczy nacisna¢
i rownoczesnie przekreci¢
pokretto PALNIK w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara na symbol
minimalnego ptomienia,

az do zapalenia sie palnika. Moze sie zdarzyc, ze
palnik zgasnie w chwili zwolnienia pokretta. W takim
przypadku powtorzyé czynnosc, trzymajac pokretto
nacisniete przez diuzszg chwile.

! W razie przypadkowego zgasniecia ptomienia nalezy
wytgczy¢ palnik i odczekac przynajmniej 1 minute przed
ponowieniem préby jego zapalenia.

Jesli palnik wyposazony jest w urzadzenie
zabezpieczajgce* przed brakiem ptomienia, nalezy
przytrzymac nacisniete pokretto PALNIKA przez
okoto 2-3 sekundy, aby utrzymaé zapalony ptomien i
uruchomic urzadzenie.

W celu wytgczenia palnika przekreci¢ pokretto az do
zatrzymania .

Regulacja poziomu ptomienia

Intensywnos¢ ptomienia palnikdw mozna
regulowac przy uzyciu pokretta na 6 poziomach
mocy, od maksymalnego do minimalnego z 4
potozeniami posrednimi:

®@lle

Podczas obrotu pokrettem wyczuwa sie przeskoczenie
/klikniecie, ktére

na drugi.System umozliwia bardziej precyzyjng regulacje
mocy, pozwala na ponowne ustawienie tego samego
poziomu intensywnosci ptomienia oraz na tatwe
znalezienie ulubionego poziomu gotowania.

Palnik z ,,dwoma niezaleznymi ptomieniami ”*

Ten palnik gazowy skfada sie z dwdch koncentrycznych
ptomieni, ktére moga funkcjonowac facznie lub w
SposoOb niezalezny od siebie. Jednoczesne uzycie
dwoch ptomieni ustawionych na maksimum umozliwia
znaczne zwiekszenie mocy, co ogranicza czas
gotowania w stosunku do tradycyjnych palnikow.
Ponadto podwdjna korona ptomieni sprawia, ze rozkfad
ciepta na dnie naczynia jest bardziej rbwnomierny,
zwtaszcza gdy obydwa palniki sg ustawione na
minimum.

W celu jak najlepszego wykorzystania palnika z
podwodjnym pomieniem nigdy nie nalezy ustawia¢
jednoczesnie wewnetrznej korony na minimum i
zewnetrznej na maksimum.

Mozna stosowac naczynia dowolnej wielkosci, w

tym przypadku dla matych naczyn wystarczy zapali¢
jedynie wewnetrzny palnik. Kazda pojedyncza korona,
ktéra wchodzi w sktad palnika o ,dwdch niezaleznych

ptomieniach”, posiada wtasne pokretto regulacyjne.
W celu zapalenia wybranej korony nalezy wcisng¢
odpowiednie pokretto do konca i obroci¢ w

kierunku przeciwnym do wskazéwek zegara, az do
maksymalnego potozenia 8. Palnik wyposazony
jest w zapton elektroniczny, ktory uruchamia sie
automatycznie po nacisnieciu pokretta.

Poniewaz palnik wyposazony jest w urzdzenie
zabezpieczajce, konieczne jest przytrzymanie
wcisnietego pokretta przez okoto 2-3 sekundy, az
nagrzeje sie urzadzenie automatycznie podtrzymujace
zapalony ptomien.

Wybrany palnik moze byc¢ regulowany odpowiednim
pokrettem w nastepujacy sposob:

. Wytaczony
) Maksimum
6 Minimum

Aby zgasi¢ palnik, nalezy obréci¢ pokretto zgodnie z
ruchem zegara az do zatrzymania (odpowiadajacego
symbolowi ,*”).

Praktyczne rady w zakresie uzytkowania palnikow
W celu uzyskania lepszej wydajnosci palnikéw oraz
zminimalizowania zuzycia gazu nalezy stosowac
naczynia o ptaskim dnie, wyposazone w pokrywke i o
rozmiarach proporcjonalnych w stosunku do rozmiarow
palnika:

Palnik o Srednica naczyn (cm)
Potréjna korona (R) 24 — 26
Srednio szybki (S) 16 — 20
Pomocniczy (A) 10-14

W celu zidentyfikowania rodzaju palnika nalezy
zapoznac sie z rysunkami znajdujgcymi sie w czesci
~Charakterystyki palnikow i dysz”.

!' W modelach wyposazonych w siatke redukcyjng
powinna ona by¢ stosowana wytgcznie dla palnika
pomocniczego, gdy uzywane sg naczynia o $rednicy

. mniejszej niz 12 cm.
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Uzytkowanie piekarnika

! Przy pierwszym wigczeniu nalezy uruchomicé

pusty piekarnik na przynajmniej jedng godzine,

z termostatem ustawionym na maksimum i z
zamknietymi drzwiczkami. Nastepnie nalezy
wytaczy¢ urzadzenie, otworzy¢ drzwiczki piekarnika i
przewietrzy¢ pomieszczenie. Wyczuwalny zapach jest
skutkiem parowania substancji stosowanych w celu
zabezpieczenia piekarnika.

! Nie stawiac nigdy zadnych przedmiotéow na dnie
piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Aby uruchomi¢ piekarnik elektryczny w urzadzeniach
wyposazonych w programator elektroniczny, nalezy
nacisng¢ rownoczesnie przyciski i (na

55
wyswietlaczu pojawia sie wowczas symbol L ), a

nastepnie wybra¢ zgdang funkcje pieczenia.

1. Wybra¢ zadany program pieczenia, obracajac

pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ zalecang temperature dla danego programu

lub inna zadang temperature, obracajac pokrettem

TERMOSTAT.

Wykaz potraw wraz z zalecanymi dla nich

temperaturami znajduje sie w odpowiedniej tabeli (patrz

» 1abela pieczenia w piekarniku”).

Podczas pieczenia mozna zawsze:

* zmieni¢ program pieczenia, postugujac sie pokrettem
PROGRAMY;

* zmieni¢ temperature, postugujac sie pokrettem
TERMOSTAT,

* przerwac pieczenie, obracajgc pokretto PROGRAMY
na pozycje ,0”.

! Naczynia do pieczenia nalezy stawia¢ zawsze na

ruszcie znajdujgcym sie na wyposazeniu piekarnika.

Lampka kontrolna TERMOSTAT

Jej zaswiecenie sie sygnalizuje, ze piekarnik wytwarza
ciepto. Gasnie, kiedy nastawiona temperatura zostanie
osiggnieta wewnatrz piekarnika. W tym momencie
lampka kontrolna zapala sie i gasnie naprzemiennie,
wskazujac, ze termostat pracuje i utrzymuje statg
temperature.

Lampka kontrolna FUNKCJONOWANIE
PIEKARNIKA

Jej zaswiecenie sie sygnalizuje, ze piekarnik
funkcjonuje.

Oswietlenie piekarnika

Wiacza sie przy obréceniu pokretta PROGRAMY w
dowolne potozenie, inne niz ,,0”, i pozoe wiaczone,
dopoki piekarnik pracuje. Po wybraniu przy

pomocy pokretta Swiatto zapala sie bez wtgczenia
jakiegokolwiek elementu grzejnego.

tancuszek bezpieczenstwa

! Aby unikngé
przechylania
sie urzadzenia
(np W przy-
padku wejscia
dziecka na
drzwiczki),
NALEZY
zainstsalowac
tancuszek
bezpieczen-
twal

Do ok,

tancuszek nalezy przymocowac do $ciany znaj-
dujacej sie bezposrednio za urzgdzeniem, przy
pomocy wkretu (wkret nie jest dodawany do urza-
dzenia), na wysokosci miejsca, w ktérym fancuszek
przymocowany jest do urzadzenia.

Wkret powinien zosta¢ odpowiednio dobrany, w
zaleznosci od materiatu, zktérego wykonana jest
$ciana znajdujgca sie za urzgdzeniem. Jesli gtéwka
wkretu ma srednice mniejsza niz 9mm, nalezy uzy¢
podktadki.

Jezeli sciana za urzadzeniem jest betonowa, wkret
musi mie¢ $rednice conajmniej 8mm i dtugosc¢ co-
najmniej 60mm.

Upewnij sie, ze tancuszek zostat dobrze przymoco-
wany do sciany. Powinien by¢ napiety i znajdowac
sie w pozycji poziomej (réwnolegtej do podtoza)-
patrz rysunek.

UWAGA! Szklana pokrywa moze popekac

jezeli zostanie nagrzana. Nalezy wylgczyé
wszystkie palniki przed zamknigciem po-

krywy. *Dotyczy tylko modeli ze szklana
pokrywa.

Niektére modele wyposazone sa w blokade drzwi.
By otworzyc drzwi nacisnij guzik "A"
wskazany na rysunku
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Programy pieczenia

D TRYB KONWENCJONALNY

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.

Gdy pokretto jest na tej pozycji zapala sie lampka i wigcza-
ja dwa elementy grzejne piekarnika — dolny i gérny. Ciepto
rozchodzi sie rownomiernie od dotu i z gory. Jest to funkcja
zalecana do potraw z wofowiny i cieleciny wymagajacych
powolnego przygotowani z ciggtym uzupetnianiem ptynow.
Jest to rowniez Swietny system do pieczenia ciasteczek,
herbatnikoéw itp.. Przy wigczonym dolnym i gérym grzejni-
ku nalezy uzywac tylko jednej blachy lub rusztu, gdyz na kil-
ku powierzchniach temperatura rozchodzi sie w niewtasci-
wy sposob. Jesli potrawa wymaga silniejszego ogrzewania
od dotu lub z gory nalezy wybrac nizszy lub wyzszy poziom.

PIECZENIE CIASTA

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.

W tej funkcji zaczyna dziata¢ termoobieg i wszystkie ele-
menty zapewniajgce delikatne ciepto gtownie od dotu. Ta
funkcja jest przeznaczona do gotowania delikatnych po-
traw, w szczegolnosci ciast, ktére muszg wyrosngc, co uta-
twia podgrzewanie od spodu.

Praktyczne rady:

* przed wtozeniem potrawy piekarnik musi by¢ rozgrzany
* nie wolno piec wiecej niz jedng brytfanne

* potrawy nalezy ustawia¢ na kratce piekarnika

* kratke nalezy wsung¢ w pozycje nr 3

* nie otwierac drzwi piekarnika w trakcie pieczenia

IZI PIEKARNIK Z NAWIEWEM

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.
W trybie piekarnika z nawiewem wymuszana jest cyrkulacja
gorgcego powietrza. Ruch powietrza wokot potrawy wywo-
tywany jest przez wentylator znajdujacy sie w dolnej czesci
piekarnika. To wtasnie dzieki gorgcemu powietrzu pieczona
potrawa przyrumienia sie rownomiernie i doktadnie. Dzieki
utrzymywaniu statej temperatury przez caty czas pieczenia,
w trybie piekarnika z nawiewem istnieje mozliwosc rowno-
czesnego pieczenia roznych potraw, pod warunkiem, ze ich
czasy pieczenia sg jednakowe. W trybie tym mozna wyko-
rzystac trzy potki jednoczesnie, patrz rozdziat ,,réwnocze-
sne pieczenie na wielu potkach”.
Kilka uwag na temat potraw, ktérych przygotowywanie za-
lecane jest w tym trybie: tryb ten umozliwia uzyskanie do-
skonatych rezultatow przy pieczeniu dan wymagajgcych za-
piekania i dosy¢ dfugiego czasu pieczenia, na przykfad: la-
zania, pieczone makarony, risotto, vol-au-vent, itp. Ponad-
to, dzieki doskonatemu rozktadowi ciepta mozliwe jest sto-
sowanie nizszych temperatur do przygotowywania piecze-
ni. Dzieki nizszej temperaturze zmniejsza sie wysychanie
uzyskuije sie bardziej kruche mieso oraz zapobiega sie je-
go kurczeniu. Tryb z nawiewem nadaje sie szczegodlnie do-
brze do pieczenia ryb z minimalnym dodatkiem przypraw —
pozwala to na zachowanie ich smaku i wyglagdu. Doskona-
te rezultaty uzyskuje sie réwniez przy duszeniu warzyw, na
przyktad: kapusty, rzepy, marchewki, cukini, baktazanow,

papryki.
Pesery: tryb ten gwarantuje rowniez osiggniecie wysmieni-
tych rezultatow przy pieczeniu ciast zakwaszanych, jak na
przyktad biszkopt, buteczki do herbaty, croissanty. Tryb
nawiewem moze by¢ stosowany do rozmrazania migsa,
ryb i chleba — po ustawieniu temperatury na 80°C — 100°C.
Aby rozmrozi¢ bardziej delikatne potrawy, nalezy ustawic
pokretto termostatu na 50°C bgdz zastosowac obieg zim-
nego powietrza, ustawiajgc termostat na 0°C.

Program PIEKARNIK DLA PIZZY

W tej pozycji sg wigczone dolny i obwodowy element
grzejny oraz wentylator. Ta kombinacja umozliwia
szybkie ogrzewanie piekarnika z silnym doptywem
ciepta zwtaszcza od dotu. W przypadku, gdy stosuje
sie wiecej niz jedng potke na raz koniecznym jest
zamienianie ich miejscami w potowie wypiekania.

GORNA GRZALKA

ozycja pokretia wyboru temperatury: miedzy 50°C i Max.
W tym trybie, dania pieczone sg cieptem wypromieniowy-
wanym z elekirycznego elementu grzejnego umieszczone-
go w gornej czesci piekarnika. Funkcja ta umozliwia przyru-
mienianie powierzchni mies i pieczeni pod koniec piecze-
nia.

dan miesnych. Pieczenie w tym trybie zalecane jest przede
wszystkim do przygotowywania dan, ktdre wymagajg wyso-
kich temperatur na powierzchni, jak na przyktad cielecina
lub befsztyki, zeberka, filety, hamburgery, itp. ...

O Program PODWOJNY GRILL

Grill wiekszy niz zazwyczaj i o innowacyjnej linii, ktora
zwigksza o 50% wydajnosc¢ pieczenia i ktory eliminuje
strefy naroznikowe braku temperatury Nalezy stosowac
te metode grilowania w celu uzyskania jednorodnego
zarumienienia.

Tryb GORNY WENTYLOWANY (GRATIN)

Wiacza sie gorny element grzejny, rozen zaczyna sie
obracac (jesli jest), a takze wigcza sie nawiew. Kombinacja
tych funkcji podwyzsza efektywnos$¢ jednokierunkowego
emitowania gorgca dostarczanego przez elementy
grzejne w catym piekarniku poprzez wymuszony nawiew.
Zapobiega to przypalaniu sie powierzchni potraw i
pozwala wysokiej temperaturze przenikac do ich wnetrza.
! Tryby GRILL i GRATIN wymagajg zamknigtych drzwi
piekarnika.

! Pieczenia GRILL, PODWOJNY

GRILL oraz GRATIN powinny by¢

wykonywane przy zamknie tych

drzwiczkach.

PL
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1. umiescic¢ brytfanne w potozeniu 1;
2. umiesci¢ uchwyt rozna w potozeniu 4 a nastepnie
umiesci¢ rozen w odpowiednim otworze znajdujacym sie w

tylnej Scianie piekarnika (patrz rysu ;
3. uruchomi¢ rozen wybierajq przy pomocy
pokretta PROGRAMY.

Tryb ROZMRAZANIA \

Wentylator umieszczony na dnie piekarnika
rozprowadza powietrze o temperaturze

pokojowej dookola jedzenia. Jest to zalecane

do rozmrazania wszystkich rodzajow jedzenia,

lecz w szczegolnosci delikatnych jego rodzajow,
niewymagajycych ciepla takich, jak: ciasta lodowe,
desery smietanowe lub budyniowe, ciasta owocowe.
Dzieki uzyciu wentylatora czas, rozmrazania zostaje Dolna komora
skrécony o mniej wiecej polowe. W przypadku miesa,

Szuflada/schowek kuchni*

Pod piekarnikiem znajduije sie
szuflada lub schowek (w za-
leznosci od modelu) prze-
znaczone do przechowywa-
nia garnkow i akcesoriow ku-
chennych.
Drzwi schowka

otwiera sie przez lekkie unie-
sienie i obrocenie ku dotowi.

Uwaga: W szufladzie/schowku nie nalezy przechowywac
rzeczy tatwopalnych.

ryb i chleba, mozliwe jest przyspieszenie tego procesu, ! Wewnetrzne powierzchnie komory (jesli jest w danym
korzystajac z trybu "wszechstronnego pieczenia" z modelu) moga sie nagrzewac.

temperatura ustawiona na 80° - 100°C.

8 Tryb DOLNEGO WENTYLATORA

Dolny element grzejny i wentylator wlaczaja sie,

umozliwiajac rozprowadzanie ciepla w calym piekarniku.
Kombinacja ta jest przydatna do lekkiego pieczenia warzyw

i ryb.

Tryb DOLNEJ GRZALKI

Dolna grzalka jest wlaczona. To stanowisko

jest zalecany do doskonalenia gotowania potraw

(w blachach), ktére sa juz przygotowane na

powierzchni, ale wymagaly dalszego gotowania w srodku,

do deserdéw z pokryciem owoce lub dzem, ktore tylko

wymagaja umiarkowanego zabarwienie na powierzchni.

Nalezy zauwazyc, ze ta funkcja nie pozwala na maksymalna
temperatura (250 ° C)i dlatego nie jest zalecane, ktére pokarmy sa
przygotowane przy uzyciu tylko tego ustawienia, chyba ze pieczenie

ciasta (ktore powinno byc wypiekane w temperaturze 180 ° C lub nizszej).

UWAGA! Piekarnik jest
wyposazony w system
blokowania rusztu, ktory
umozliwia jego wysu-
wanie bez catkowitego
wyjmowania z piekarnika
I (1

~—

W celu catkowitego wyjecia rusztu wystarczy go
unies¢ w sposob przedstawiony na rysunku, chwyta-
jac za przednig czes¢ i pociggnac¢ do siebie (2).

! Nie wktada¢ materiatéw palnych do dolnej komory.
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Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia przy uruchomionym wentylatorze
nie uzywac poziomow 1 i 5: gorace powietrza uderza w
nie bezposrednio, co mogtoby spowodowac przypalenie
delikatnych potraw.

MULTIPIECZENIE

* Wykorzystywac poziomy 2 i 4, a na poziomie 2
ustawiac potrawy wymagajace wyzszej temperatury.
» Ustawiac¢ brytfanne na dole, a ruszt na gorze.

GRILL

» W programie pieczenia GRILL nalezy ustawi¢ ruszt
w pozycji 5, a brytfanne w pozycji 1, aby umozliwi¢
zebranie pozostatosci po pieczeniu (sosy i/lub
ttuszcze). W programie pieczenia ZAPIEKANKA
nalezy ustawic ruszt w potozeniu 2 lub 3, a brytfanne
w potozeniu 1, aby umozliwi¢ zebranie pozostatosci
po pieczeniu.

+ Zaleca sie ustawienie poziomu energii na wartos¢
maksymalng. Nie nalezy sie niepokoic, jesli gorny
grzejnik nie bedzie stale wtgczony: jego pracg steruje
termostat.

PIEKARNIK DO PIZZY

* Nalezy stosowac blache z lekkiego aluminium,
stawiajqc ja na ruszcie znajdujgcym sie w
wyposazeniu kuchenki. W przypadku brytfanny
wydtuza sie czas pieczenia, a pizza rzadko jest
chrupigca.

* W przypadku pizzy z wieloma dodatkami zaleca sie
dodanie mozzarelli dopiero w potowie pieczenia.

UWAGA! Szklana pokrywa moze
popekac jezeli zostanie nagrzana.
Nalezy wytgczy¢ wszystkie palniki
przed zamknieciem pokrywy
tylko modeli ze szklana pokrywa.
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Programator Analogowy

Ikona
ROZPOCZECIE
PIECZENIA |7

lkona
KONIEC PIECZENIA

9
— Pokretio |
USTAWIANIA CZASOW
lkona lkona
ZEGAR MINUTNIK

! Przeprowadzanie ustawien jest mozliwe jedynie wowczas, gdy piekarnik
jest podtgczony do instalacji elektrycznej. W przypadku braku zasilania przez
ponad 10 sekund programator zatrzymuie sie: po przywrdceniu zasilania ikona
ZEGAR miga sygnalizujac, ze zabraklo zasilania i konieczne jest ponowne
ustawienie godziny.

Jedli zasilanie zostanie przerwane podczas zaprogramowanego pieczenia,
zaprogramowany czas ruszy ponownie od miejsca, w ktérym sie zatrzymat
(np. jesli zaprogramowano 1 godzine pieczenia, a na 30 minut zabraknie prady,
program zakoniczy sie po 1 godzinie i 30 min). Rowniez w tym przypadku ikona
ZEGARA miga i konieczne jest ponowne ustawienie godziny.

RECZNY TRYB PIECZENIA
Jedli nie przeprowadzi sie programowania, mozna korzystac z piekarnika w
trybie recznym, przy uzyciu pokretet PROGRAMY i TERMOSTAT.

Ustawienie minutnika

! Ta funkcja nie przerywa pieczenia i jest niezalezna od uzytkowania
piekarnika; pozwala jedynie aktywowa¢ sygnat dzwiekowy po uptywie
ustawionego czasu. Z minutnika mozna korzystac, tylko wtedy, gdy nie trwa
zadne zaprogramowane pieczenie.

Aby wigczy¢ minutnik, nalezy 3 razy krétko nacisnaé pokretto az zacznie
migac ikona MINUTNIKA. Ustawianie minutnika przebiega identycznie jak
ustawianie godziny korica pieczenia (zob. odno$ny paragraf)

Ustawienie godziny

Aby ustawi¢ godzine wskazywang przez wskazowki, nalezy 4 razy krétko
nacisna¢ pokretto az zacznie miga¢ ikona ZEGARA.

Nastepnie, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ wyswietlang godzine w krokach
réwnych 1 minute, nalezy obraca¢ pokretto w kierunku zgodnym lub
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara: wskazéwka minutowa bedzie sie
przesuwata w krokach 1-minutowych w zgdanym kierunku.

Po uptywie 10 sekund od ostatniej zmiany ustawien, programator wychodzi
automatycznie z trybu zmiany ustawien.

Programowanie pieczenia

Programowanie czasu pieczenia z natychmiastowym rozpoczeciem
Zaprogramowanie godziny zakoriczenia pieczenia pozwala na natychmiastowe
rozpoczecie pieczenia i jego automatyczne zakonczenie zgodnie z
zaprogramowang godzing.

Aby ustawi¢ godzine zakoriczenia pieczenia, nalezy 2 razy krétko nacisng¢
pokretto az zacznie miga¢ ikona KONIEC PIECZENIA.

Nastepnie, aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania w krokach réwnych
1 minute, nalezy obracac pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara: wskazéwka minutowa bedzie sie przesuwata w
krokach 1-minutowych w zagdanym kierunku.

lkona KONIEC PIECZENIA miga jeszcze przez 10 sekund po ostatnim obrocie

E Hotpoint
ARISTON

pokretta. Program mozna potwierdzi¢ naciskajac pokretto lub odczekujac 10

sekund, jesli tylko zaprogramowano przynajmniej 1 minute pieczenia.

Zapalona ikona KONIEC PIECZENIA oznacza, ze pieczenie zostato

zaprogramowane.

Wybra¢ zagdany program pieczenia, obracajgc pokrettem PROGRAMY.

Piekarnik wigczy sie natychmiast i wytgczy sie o ustawionej godzinie

zakonczenia pieczenia.

Aby wyswietli¢ ustawiony program, nalezy krétko nacisng¢ i zwolni¢ pokretto;

wskazowki i ikony wyswietlajg ustawiony program.

Pod koniec pieczenia ikona KONIEC PIECZENIA miga, a alarm wydaje

sygnaty dzwigkowe co 1 minute (aby go wylgczy¢ nalezy na krotko weisng¢

pokretto).

Ustawi¢ pokretto PROGRAMY w pozycii ,0".

*  Przyktad: jest godzina 9:00 i koniec pieczenia zostaje zaprogramowany na
godzine 10:15. Program rusza natychmiasti zatrzymuje sie automatycznie
0 10:15, a wiec pieczenie trwa jedng godzine i 15 minut.

Programowanie czasu pieczenia z opdznionym rozpoczeciem
Zaprogramowanie godziny rozpoczecia pieczenia pozwala na automatyczne
rozpoczecie i zakonczenie pieczenia zgodnie z zaprogramowanymi
godzinami.

Aby ustawi¢ godzine rozpoczecia pieczenia, nalezy 1 razy krétko nacisng¢

pokretto az zacznie miga¢ ikona ROZPOCZECIE PIECZENIA.

Aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas rozpoczecia pieczenia w krokach rownych

1 minute, nalezy obracac pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym do

ruchu wskazéwek zegara: wskazéwka minutowa bedzie sie przesuwata w

krokach 1-minutowych w zgdanym kierunku.

lkona ROZPOCZECIE PIECZENIA miga jeszcze przez 10 sekund po ostatnim

obrocie pokretta. Jesli w tym czasie nie obrdci sie ani nie nacisnie pokretta,

wskazowki automatycznie zaczng wskazywa¢ znow godzing i program
zostanie anulowany. Po ustawieniu czasu rozpoczecia pieczenia (ikona

ROZPOCZECIE PIECZENIA pali sig $wiatlem ciggtym), poprzez ponowne

nacisniecie pokretfa, przechodzi si¢ do ustawiania godziny zakonczenia

pieczenia (zgaszona uprzednio ikona KONIEC PIECZENIA zaczyna migac):
czas pieczenia musi wynosic co najmniej 1 minute, w przeciwnym wypadku
programowanie jest niewazne.

Aby zaprogramowac godzing zakoriczenia pieczenia, nalezy przeprowadzi¢

opisang powyzej procedure.

Wybra¢ zadany program pieczenia, obracajgc pokrettem PROGRAMY.

Piekarnik wigczy sie o ustawionej godzinie rozpoczecia i wytgczy sie o

wybranej godzinie zakorczenia pieczenia.

+ Przyktad: jest godzina 9:00, czas rozpoczecia pieczenia zostaje
zaprogramowany na 11:00, a czas zakoficzenia na 12:15. Program
rozpoczyna sie automatycznie o 11:00 i zatrzymuje sie o 12:15, a wiec
pieczenie trwa jedng godzing i 15 minut.

! Aby anulowa¢ programowanie, nalezy wcisng¢ pokretto na 3 sekundy.
zaprogramowane ustawienia zostang anulowane, a programator powréci do
trybu pieczenia ustawianego recznie.
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Tabela pieczenia w piekarniku

Pozycja pokretta Rodzaj potrawy Masa Poziom Czas wstepnego Pozycja pokretia Czas
piekarnika (kg) od dotu nagrzewania regulatora pieczenia
piekarnika (min.) | temperatury (min.)
Tryb Kaczka 1 3 15 200 65-75
konwencjonalny | Pieczen cieleca 1 3 15 200 70-75
Pieczen wieprzowa 1 3 15 200 70-80
Herbatniki - 3 15 180 15-20
Tarta 1 3 15 180 30-35
Pieczenie ciasta | Torty z owocami 0,5 3 15 180 20-30
Placki ze $liwkami 1 2/3 15 180 45-50
Biszkopt 0.7 3 15 180 40-50
Paszteciki (na 2 poziomach) 0,5 3 15 160 25-30
Ciasteczka (na 2 poziomach) 1,2 2-4 15 200 30-35
Sernik (na 2 poziomach) 0,6 2-4 15 190 20-25
Ciasto francuskie (na 3 poziomach) 0,4 2-4 15 210 15-20
Herbatniki (na 3 poziomach) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Pieczenie pizzy |Pizza 0,5 3 15 220 15-20
Pieczen cieleca 1 2 10 220 25-30
Kurczak 1 23 10 180 60— 70
Wszechstronne | Pizza (na 2 poziomach) 1 2-4 15 230 15-20
pieczenie Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jagnie 1 2 10 180 40-45
Pieczony kurczak z ziemniakami T+1 2-4 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Placek ze $liwkami 1 2 15 170 40-50
Ciasto francuskie (na 2 poziomach) 0,5 2-4 10 190 20-25
Herbatniki (na 2 poziomach) 0,5 2-4 10 180 10-15
Biszkopt (na 1 poziomie) 0.5 3 10 170 15-20
Biszkopt (na 2 poziomach) 1 2-4 15 170 20-25
Grill Sola i matwa 0,7 4 Max 10-12
Kebab z katamarnicy i krewetek 0,6 4 Max 8-10
Filet z dorsza 0,6 4 Max 10-15
Warzywa z rusztu 04 3-4 Max 10-15
Befsztyk cielecy 0,8 4 Max 15-20
Kotlety 0,6 4 Max 15-20
Hamburgery 0,6 4 Max 10-12
Makrela 1 4 Max 15-20
Grzanki 4 szt 4 Max 3-5
Podwadjny grill |Befsztyk cielecy 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Makrela 1 4 5 Max 15-20
Grzanki 4 szt 4 5 Max 2-3
Rozno
Cielecina 1 5 Max 80-90
Kurczak 1,5 5 Max 70-80
Ruszt Kurczak pieczony 1,5 2 10 200 55-60
Matwa nadziewana 1,5 2 10 200 30-35
Rozno
Cielecina 1,5 5 200 70-80
Kurczak 1,5 5 200 70-80
Baranina 1,5 5 200 70-80
Szasztyki (niektore modele)
Miesne 1 5 Max 40-45
Warzywne 0,8 5 Max 25-30
doln Leszcz 15 § 10 200 30-35
wen¥ylator Filet z dorsza 3‘2 3 12: gg-gg ﬁ;g
Strzepiel 05 3 2w 200-210 35-45
Mieszanka warzyw 0.8-10 3 B 190-200 50-60
(rodzaj Ratatouille) 1520 3 - 180 - 190 5 60
Warzywa dobrze wypieczone ’
dolna do przypiekania
grzalka
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Zalecenia i srodki

ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi przepisami
bezpieczenstwa.

Ponizsze zalecenia dotyczg zasad bezpieczenstwa i
nalezy je uwaznie przeczytac.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa
» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego.

» Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia poza
pomieszczeniem zamknigetym, nawet w miejscu
zadaszonym, poniewaz wystawianie go na dziatanie
deszczu i burz jest bardzo niebezpieczne.

» Nie dotykac¢ urzadzenia, stojac przy nim boso, lub
gdy rece czy stopy sg mokre lub wilgotne.

* Urzadzenie stuzy do przygotowywania potraw
i powinno by¢ uzywane wytacznie przez osoby
doroste, zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukciji.

 Instrukcja dotyczy urzadzenia klasy 1
(wolnostojacego) lub klasy 2 — podklasa 1
(zabudowanego pomiedzy dwoma meblami).

* Podczas uzytkowania urzadzenia elementy
grzejne oraz niektore czesci drzwi piekarnika
mocno sie nagrzewaja. Nalezy uwaza¢, aby nie
dotkna¢ tych czesci, oraz dbac o to, by dzieci nie
zblizaty sie do piekarnika.

* Unikac¢ sytuacji, gdy przewody zasilajace pozostate
urzadzenia domowe stykajq sie z rozgrzanymi
elementami urzadzenia.

» Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajacych ciepto.

* Do wyjmowania i wktadania naczyn do/z piekarnika
nalezy zawsze uzywac rekawic ochronnych.

» Nie stosowaé ptynéw tatwopalnych (alkohol, benzyna
itp.) w poblizu dziatajgcego urzadzenia.

* Nie umieszcza¢ materiatéw tatwopalnych w dolnej
komorze depozytowej lub w piekarniku; jesli
urzgdzenie zostatoby niespodziewanie uruchomione,
mogtoby sie zapalic.

* Wewnetrzne powierzchnie szuflady (jesli wystepuje
w danym modelu) mogaq sie nagrzewac.

» Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy sie

zawsze upewnic, czy pokretta znajdujg sie w pozyciji
[ ]

. Nie nalezy wyciggac¢ wtyczki z gniazdka, ciggnac za
kabel: zaleca sie przytrzymanie wtyczki.
* Nie czysci¢ ani nie wykonywac¢ czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odigczenia

wtyczki od sieci elektrycznej.

» W razie awarii nie nalezy w zadnym wypadku
ingerowa¢ w wewnetrzne mechanizmy urzadzenia,
prébujac je naprawi¢. Nalezy skontaktowac sie z
Serwisem.

* Nie stawia¢ ciezkich przedmiotow na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

Zalecenia dotyczace odpadéw

» Usuwanie opakowania: stosowac sie do lokalnych
przepisow, dzieki temu opakowania bedg mogty
zostac¢ zutylizowane.

» Dyrektywa europejska 2002/96/CE w sprawie
odpaddéw w postaci urzadzen elektrycznych oraz
elektronicznych (RAEE) przewiduje, ze domowe
urzadzenia elektryczne nie mogq by¢ podlegac
zwyktemu cyklowi eliminaciji statych odpadéow
miejskich. Wycofane z uzytku urzadzenia powinny
by¢ gromadzone oddzielnie w celu optymalizacji
stopnia odzysku i recyklingu materiatow, z ktorych sg
wykonane, oraz w celu zapobiegania potencjalnym
szkodom dla zdrowia os6b i dla srodowiska
naturalnego. Symbol przekreslonego kosza,
umieszczony na wszystkich produktac,h przypomina
o obowigzku ich selektywnego gromadzenia. W
celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidtowego ztomowania sprzetu domowego
uzytkownicy moga sie zwroci¢ do wiasciwych stuzb
miejskich lub do skupujacych go sprzedawcow.

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska

* Przy programach GRILL i ZAPIEKANKA zaleca
sie pieczenie przy zamknietych drzwiczkach: w
ten sposéb mozna uzyskac¢ zaréwno lepsze wyniki
pieczenia, jak i znaczng oszczednosc¢ energii
elektrycznej (okoto 10%).

+ Kiedy to tylko mozliwe, unikaj wstepnego nagrzewania
piekarnika i zawsze prébuj go zapetni¢. Otwieraj
drzwiczki piekarnika tak rzadko, jak tylko to mozliwe,
gdyz za kazdym razem ucieka z niego ciepto. Aby
o0szczedzi¢ znaczng ilos¢ energii, wylgcz po prostu
piekarnik 5 - 10 minut przed konncem zaplanowanego
czasu pieczenia i wykorzystaj ciepto, ktore piekarnik
nadal wydziela.

« Utrzymuj uszczelki w czystosci, aby zapobiec
jakimkolwiek stratom energii poprzez drzwiczki.

» Jezeli korzystasz z rozliczenia strefowego energii,
mozesz zaoszczedzi¢ energie uzywajgc opcji
“opdznione pieczenie”, ktéra uruchomi urzgdzenie w
godzinach taniej taryfy.

» Dno garnka lub rondla powinno zakrywac ptyte grzejna.
Jesli jest mniejsze, cenna energia bedzie sie marnowac
i jesli zawarto$¢ garnka wykipi, pozostawi ona trudng
do usuniecia skorupe.

» Gotuj jedzenie w zamknietych garnkach lub rondlach
z dobrze dopasowanymi pokrywkami oraz uzywaj
jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki bardzo
zwiekszy zuzycie energii.

» Uzywaj catkowicie ptaskich garnkow i rondli.

» Jesli gotujesz co$, co zabierze bardzo duzo czasu,
warto uzy¢ szybkowaru, ktéry jest dwukrotnie szybszy
i 0 jedng trzecig oszczedniejszy.
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Demontaz i ponowny montaz drzwiczek piekarnika:

1. Otworzy¢ drzwiczki
2. Obrdécic¢ catkowicie do tytu zaczepy zawiasdw drzwi piekarnika (zob. zdjecie)

3. Zamkng¢ drzwi az do oporu stawianego przez zaczep (drzwi pozostang otwarte na ok. 40°) (zob.
zdjecie)

-

5. Woyjaé szklang ptyte, przeprowadzié czyszczenie zgodnie z zaleceniami podanymi w rozdziale:
“Konserwacja i utrzymanie”.

6. Ponownie zatozy¢ szybe.

OSTRZEZENIE! Piekarnika nie mozna uzywa¢, gdy wyjeta jest wewnetrzna szyba drzwi!

OSTRZEZENIE! Podczas wkladania z powrotem wewnetrznego szklanego panelu drzwi, upewnij
sie, ze jest wlozony wiasciwie, a napis ostrzegawczy na panelu nie jest odwrécony i moze by¢ z

tatwoscia odczytany

19



8. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki.
9. Zamknagc Sruby w ksztatcie U (zob. zdjecie).

7. Ponownie za’rbiyc’ profil: z chwilg prawidtowego utozenia profilu, wyczuje sie "klik".

10. Teraz mozna catkowicie zamknga¢ drzwiczki i rozpoczgé zwykte uzytkowanie piekarnika.

Czyszczenie piekarnika wspomagane parg:
Ten tryb czyszczenia jest zalecany do czyszczenia po pieczeniu ttustego jedzenia (pieczeni, miesa).

Ta procedura czyszczenia upraszcza proces usuwania brudu ze Scianek piekarnika poprzez
generowanie pary w jego wnetrzu. W ten sposéb fatwiejsze bedzie czyszczenie wnetrza samego
piekarnika.

Wazne! Zanim rozpoczniesz czynno$¢ czyszczenia para:
- usun resztki jedzenia / ttuszczu z dna piekarnika;
- usun wszelkie akcesoria (kratki i garnki).
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Konserwacja I utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed kazda operacjg nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

! Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac
oczyszczaczy parowych lub wysokocisnieniowych.

» Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali inox
oraz uszczelki gumowe moga by¢ czyszczone przy
pomocy gabki nasgczonej letnig woda i neutralnym
mydtem. Jesli plamy sg trudne do usuniecia, nalezy
stosowac specjalne produkty przeznaczone do
tego typu urzadzen. Zaleca sie obfite sptukanie i
doktadne osuszenie urzadzenia po umyciu. Nie
nalezy stosowac proszkow Sciernych ani substancji
wywotujgcych korozje.

» Kratki, pokrywki, separatory ptomienia oraz palniki
ptyty grzejnej moga by¢ zdejmowane, co utatwia
ich czyszczenie; nalezy je my¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem proszku, ktory nie powoduje Scierania
powierzchni, usuwajgc z nich wszelkie osady, a
nastepnie doktadnie je suszac.

* Nalezy czesto czysci¢ koncowki urzadzen
zabezpieczajacych* przed brakiem ptomienia

* Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone -
najlepiej po kazdym uzyciu - kiedy jest jeszcze
ciepte. Nalezy uzy¢ do tego celu cieptej wody i
srodka czyszczacego, sptukac i osuszy¢ miekkag
szmatka. Unikac srodkow Sciernych.

» Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy
gabki i Srodkéw nie powodujgcych Scierania, a
nastepnie osuszy¢ ja miekkg szmatka; nie nalezy
uzywac szorstkich materiatow Sciernych lub ostrych,
metalowych skrobakéw, ktére mogg zarysowac
powierzchnie i spowodowac pekniecie szyby.

» Akcesoria moga by¢ myte jak zwykte sztucce, takze
w zmywarkach.

» Unika¢ zamykania pokrywy, dopoki palniki sg
wigczone lub jeszcze ciepte.

Sprawdza¢ uszczelki piekarnika

Nalezy okresowo kontrolowac stan uszczelek wokét
drzwiczek piekarnika. Gdyby okazato sie, ze uszczelka
jest uszkodzona, nalezy zwrdcic sie do najblizszego
Autoryzowanego Centrum Serwisowego. Nie nalezy
uzywac piekarnika do chwili wykonania jego naprawy.

Wymiana zaréwki oswietleniowej w
piekarniku

1. Po odtaczeniu piekarnika od
sieci elektrycznej zdja¢ szklang
pokrywe obudowy zarowki
(patrz rysunek)..

2. Wykreci¢ zaréwke

i wymieni¢ jg na podobna:
napiecie 230V, moc 25 W,
zlgcze E 14.

3. Ponownie zatozy¢ pokrywe i podtaczy¢ piekarnik do
sieci elektrycznej.

Konserwacja kurkéw gazowych

Z czasem moze sie zdarzy¢, ze pokretto kurka gazu
ulegnie zablokowaniu lub jego obracanie bedzie
utrudnione. W takim przypadku nalezy wymienic to
pokretto.

! Czynnos¢ ta powinna by¢ wykonywana przez
technika posiadajgcego autoryzacje producenta.

Serwis Techniczny

! Nigdy nie nalezy sie zwracac¢ do nieautoryzowanych
punktow serwisowych.

Nalezy podac:

* Rodzaj nieprawidtowosci;

* Model urzgdzenia (Mod.);

* Numer seryjny (S/N).

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
Znamionowej umieszczonej na urzadzeniu.

Demontaz pokrywy

Pokrywe gorna mozna
zdjac. Trzymajac
oburacz nalezy uniesc ja
do gory.

* * !'Nle nalezy zamykac
] 1 pokrywy zanim palniki

nie zostana zgaszone.

Przed otworzeniem
pokrywy nalezy usunac

z niej ewentualne

zanieczyszczenia, w szczegolnosci ciekle.
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Montavimas

! Pried naudodami savo naujaiji prietaisa, atidtiai

perskaitykite Sias instrukcijas. Jose pateikiama svarbi
informacija, susijusi su saugiu prietaiso montavimu ir
naudojimu.

I Pradome idsaugoti dias instrukcijas ateiciai.
Asitikinkite, kad instrukcijos bus perduodamos su
prietaisu, kai jis bus parduodamas, atiduodamas arba
perkeliamas a kitf vietf.

! Prietaisf turi montuoti specialistas pagal pateikiamas
instrukcijas.

! Bet kokie taisymai ar prietiliros darbai turi b({ti
atliekami virykl¢ atjungus nuo maitinimo daltinio.

I Rekomenduojame pried pirmf kartf naudojant
orkait¢ idvalyti laikantis instrukcijf, pateikiamf skyriuje
LPrietitira“.

Patalpos védinimas

Prietaisf pagal galiojanCius nacionalinius reikalavimus
galima montuoti tik nuolat védinamose patalpose.
Patalpa, kurioje montuojamas prietaisas, turi b(ti
tinkamai védinama, kad b{ti galima uttikrinti tiek oro,
kiek reikia aprastam dujf degimo procesui (oro srautas
negali biti matesnis nei 2 m3/val. sumontuotos galios
kW).

Oro paémimo angos, apsaugotos grotelémis, turi turéti
vamzdtius, kurif vidinis skersmuo b{ti ne matesnis kaip
100 cm?, jie turétf bti sumontuoti taip, kad netrukdytf
(Zr. A pav.).

Dios paémimo angos turétf biti padidintos 100 %

— ne maziau kaip 200 cm?, kai kaitlentés pavirdius
neturi apsauginio ugnies arenginio. Kai oro srautas
netiesioginiu blidu tiekiamas & gretimas patalpas (Zr.

B pav.), jei jos néra pastato bendro naudojimo dalys,
didesnio gaisro pavojaus vietos ar miegamieji, paémimo
angos turi biti su idvestu ventiliaciniu vamzdtiu.

Adjacent room Room requiring

A B ventilation

97 D I
N7 o/D
= Aﬁ ey D ]:|

Increase in the gap
between the door and
the flooring

Ventilation opening for
comburent air

! llgai naudojus prietaisf, rekomenduojama atidaryti
langf arba sumatinti naudojamf ventiliatorif greita.

Degimo metu susidariusif ddmf idmetimas

Degimo metu susidarancif dimf idmetimas turi bti
uttikrintas gaubtf prijungiant prie saugaus natdralios
traukos kamino arba naudojant elektrina ventiliatorif,
kuris pradétf veikti automatidkai, tik ajungus prietaisf
(2r. pav.).

=7
. 3
7 -
R Lk
L) L ) L.
] 1

Fumes channelled
straight outside

Fumes channelled through a
chimney or a branched flue
system (reserved for cooking
appliances)

! Suskystintosios naftos dujos yra sunkesnés ut orf ir
kaupiasi apacioje, tad visose patalpose, kuriose yra
SND balionai, turétf biti & laukf idvestf angf, kad dujos
galétf lengvai idtekéti.

SND balionai negali biiti montuojami ar laikomi
patalpose, kurios yra po teme (pvz., rlsyje). Patalpose
turi bati laikomas tik naudojamas balionas; jis turi bati
laikomas atokiau nuo dilumos daltinif (orkaicif, kaminF,
viryklif), kurios galétf baliono temperatirf pakelti
aukdciau nei 50 °C.

Padétis ir idlyginimas

! Prietaisf galima montuoti ir dalia spinteli¥, jei jf
pavirdius néra aukdcCiau nei kaitlentés pavirdius.

I Siena, besilieCianti su prietaiso galu, turi biti
pagaminta id nedegif, kardciui atsparif medtiagr (T 90
°C).

Norédami tinkamai sumontuoti prietaisf:

» Pastatykite ja virtuvéje, svetainéje ar gyvenamajame
kambaryje (ne vonioje).

» Jei kaitlentés virdus yra aukdcCiau nei spinteliF,
prietaisf reikétf montuoti bent jau 200 mm atstumu
nuo jr.

+ Jei viryklé montuojama po sienine spintele, nuo
kaitlentés pavirdiaus iki spintelés apacios turi biti ne
matesnis kaip 420 mm atstumas.
ba atstumf reikia padidinti iki 700 mm, jei sieninés
spintelés yra degios (ir. pav.). *
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» Ut viryklés ar
HooD | matesniu nei 200 mm
— — atstumu nuo jos donf
jWwin.600mm.__/TTET negali biti utuolaidf.

£ HEr . Gaubtai turi

S s & aubtai turi

< i bati montuojami

c £| ©© . . g

s s E'; remiantis atitinkamose

——J]000000 O instrukcijose
= = pateikiamais

nurodymais.
ISlyginimas

Jei prietaisf reikia idlyginti,
asukite reguliuojamfsias kojas
a joms skirtas vietas visuose
viryklés pagrindo kampuose (Zr.
pav.).

Kojos* alenda a lizdus, esancius
po virykle.

< >

\\thum m

|
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Elektros jungtys

Sumontuokite standartina kidtukf, atitinkanta prietaiso
duomenf plokdteléje nurodytf apkrovr (tr. techninif
duoment lentelc).

Prietaisas prie maitinimo daltinio turi biti jungiamas
tiesiogiai, naudojant tarp prietaiso ir maitinimo daltinio
sumontuotf daugiapola grandinés pertraukikla,

kurio kontakto anga yra ne matesné kaip 3 mm.
Grandinés pertraukiklis turi biti tinkamas nurodytai
atampai ir atitikti NFC 15-100 reikalavimus (grandinés
pertraukikliai negali pertraukti ateminimo laido).
Maitinimo laidas turi b(ti nutiestas taip, kad temperatira
aplink ja niekuomet nevirdytf 50 °C.

Pried jungdami prietaisf prie maitinimo daltinio,

asitikinkite, kad:

» Prietaisas atemintas, o kidtukas atitinka reikalavimus.

» Lizdas gali atlaikyti didtiausif prietaiso galif, nurodytf
duomenf plokdteléje.

+ Atampa atitinka duoment plokdteléje nurodyto
atampos ruoto ribas.

» Lizdas tinkamas prietaiso kiStukui. Jei lizdas netinka
kidtukui, papradykite, kad kvalifikuotas meistras ja
pakeistf. Nenaudokite ilgintuvi ar dakotuvr.

I Sumontavus prietaisf, reikia asitikinti, kad maitinimo
laidas ir elektros lizdas yra lengvai prieinami.

! Laidas negali biti sulenktas ar suspaustas.

! Laidrf reikia reguliariai tikrinti, ja gali keisti tik
kvalifikuotas meistras.

! Gamintojas neprisiima atsakomybeés, jei
nesilaikoma dif saugos nurodymf.

Dujf prijungimas

Prie dujf tinklo arba dujf baliono galima jungti gumine ar
plienine tarna pagal galiojancius reikalavimus, prijungus
bitina asitikinti, kad prietaisas tinka tiekiamf dujf tipui
(tr. etiket¢ ant gaubto: kitu atveju Zr. foliau). Naudojant
suskystintfsias dujas id baliono, reikia sumontuoti
slégio reguliatorif, atitinkanta galiojancCius reikalavimus.
Norint palengvinti prijungimf, dujf tiekimf galima pasukti
donu*: pakeisti tarnos laikiklio padéta ir tarpikla, kuris
pridedamas kartu su arenginiu.

! Patikrinkite, ar dujf tiekimo slégis atitinka reikdmes,

nurodytas degiklif ir antgalif specifikacijf lenteléje (Zr.
toliau). Taip uttikrinsite, kad prietaisas veiktf saugiai ir
ilgai, o energija bltf naudojama veiksmingai.

Dujf prijungimas lankscia gumine tarna

Isitikinkite, kad tarna atitinka galiojancius
reikalavimus. Vidinis tarnos skersmuo turi buti: 8 mm
suskystintosioms dujoms, 13 mm metano dujoms.

Prijungus reikia patikrinti, ar Zarna:

* NesilieCia su dalimis, kurif temperatlra pasiekia 50
°C.

* Nepatiria tempimo ar sukimo jégF, nesusisukusi ir
nesulinkusi.

* NesilieCia su admenimis, adtriais kampais ar
judanciomis dalimis, nesuspausta.

* Lengvai aptitirima, kad jf bitf galima lengvai
patikrinti.

* Yra trumpesné nei 1500 mm.

» Gerai alenda a vietf abiejuose galuose, kur
atvirtinama spaustukais, atitinkanciais visus
reikalavimus.

ijungi
a3

izoliacinis Prijungimo __|_

voituvas taskas

Zamelé su

priedais Zarnelé su —
priedais
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! Jei viena ar kelios id dif sflygf netenkinamos arba
viryklé turi bati montuojama pagal sflygas, skirtas 2
klasés 1 poklasio prietaisams (montuojama tarp dviejf
spintelif), reikia naudoti plienin¢ tarnf (Zr. toliau).

Lankscif plieninif vamzdtif be junggCif prijungimas prie
srieginés jungties

Asitikinkite, kad tarna ir tarpikliai atitinka galiojanCius
reikalavimus.

Norédami pradéti naudoti tarnf, nuo prietaiso nuimkite
tarnos laikikla (dujf tiekimo anga prietaise yra cilindriné
srieginé 1/2 dujf jungtis).

I Sujunkite taip, kad tarna nebUtF ilgesné kaip 2
metrai, asitikinkite, jog ji nesuspausta ir nesilieCia su
judanciomis dalimis.

Patikrinkite, ar ties jungtimis néra nuotékir

Kai montavimo procesas baigtas, muilo tirpalu
patikrinkite, ar Zarnos sandariai sujungtos. Niekada
nenaudokite ugnies.

Pritaikymas skirtingam dujf tipui

Galima pritaikyti prietaisf prie kitokio nei numatytasis
dujf tipo (tai blina nurodyta ant gaubto esancioje
etiketéje).

Kaitlentés pritaikymas

Kaitlentés degiklif antgalif keitimas:

1. Nuimkite kaitlentés tinklela ir nustumkite degiklius
nuo lizdf.

2.7 mm vertliarakCiu atsukite antgalius (Zr. pav.) ir
pakeiskite juos antgaliais, kurie
tinka naujo tipo dujoms (tr.
degiklif ir antgalif specifikacijf
lentel€).

3. Pakeiskite visus kitus
komponentus pagal anksciau
pateiktas instrukcijas atgaline
tvarka.

Kaitlentés degiklif matiausios nuostatos reguliavimas:

1. Atsukite Ciaupf & matiausif padéta.

2. Idimkite rankenél¢ ir sureguliuokite nustatymo varttf,
kuris yra prie Ciaupo kaidcio arba jo viduje, kol liepsna
taps mata, taCiau pastovi.

I Jei prietaisas prijungtas prie suskystintiji duji daltinio,
nustatymo varttas turi biti kuo labiau priverztas.

3. Kol degiklis dega, keletf kartf greitai pakeiskite
rankenélés padéta id matiausios & didtiausif ir
atvirkdCiai — patikrinsite, ar liepsna neutgcsta.

! Kaitlentés degikliams pirminis oro reguliavimas
nereikalingas.

Orkaités degiklio minimalios

nuostatos nureguliavimas:

1. Uzdekite degiklj (zr. pradzig ir

naudojimg).

2. 10 minuciy palaike rankenéle

didZiausioje padétyje (MAX),

pasukite jg | maziausig padétj

(MIN).

3. ISimkite rankenéle.

4. Priverzkite arba atlaisvinkite

reguliavimo varztus

termostatinio kaiscio iSoréje (zr.

pav.), kol ugnis taps nedidelé,

taciau stabili.

! Jei prietaisas prijungtas prie suskystintyjy dujy
Saltinio, nustatymo varztas turi bati kuo labiau
priverztas.

5. Rankenele is MAX padéties staiga pasukus | MIN
padétj arba atidarius ir uzdarius orkaités dureles
degiklis neturi uzgesti.

24



Degiklif ir antgalif specifikacijf lentelé

1 lentelé Suskystintosios dujos Gamtinés dujos
Degiklis Skersmuo Siluminé galia Pralaida Antgalis Srautas* Antgalis Srautas*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 glval. 1/100 I/val.
Vardinis Redukuota (mm) (mm) * (mm)

Jrivietis 100 3,00 0.7 41 87 285 | 185 128 247
karung (R) ' '
Pusiau
greitas 75 1,90 0,4 30 69 138 136 104 181
(vidutinis) (S)
Papildomas 51 1,00 0.4 30 50 73 71 78 95
(mazas) (A)
Tiekimo Vardinis (mbar) 28-30 37 20
slégis MaZiausias (mbar) 20 25 17

DidZiausias (mbar) 35 45 25

CHARAKTERISTIKY LENTELES
Plotis 410mm

Matmenys (su

N Esant 15 °C ir 1013 mbar — sausosios dujos istrauktais takeliais) Aukstis 340 mm
Propanas P.C.S. = 50,37 MJ/kg Gylis 424 mm
*** Butanas P.C.S.=49,47 MJ/kg Taris (su iStrauktais 601
Gamtinés dujos P.C.S. =37,78 MJ/m? takeliais)
- . Plotis 42 cm
— Apatinio skyriaus o
g N\ matmenys AuKstls 23 cm
] Gylis 44 cm
Gali bati pritaikyti naudoti su bet
S S HTSGMAAF C EE kurio tipo dujomis, nurodytomis
Degikliai duomeny plok&téje, esancioje ant

pakuotés, arba, atidarius orkaite, ant
kairiosios sienelés

|tampa ir daznis Zitrékite duomeny plokste

Direktyva 2002/40/EB dél energijos
sunaudojimo Zenklinimo ant buitiniy
elektriniy orkaiciy.

EN 50304 standartas

I Kad prieta- arali fog ir &
L | iescatatinal | SNERGoS
A | ; ZENKLINIMAS nergijos sa :
/| neapvirsty, konvekcija

pvz., vaikui uzli- . o . .
Priverstinés konvekcijos klasés

pus a.nt 0r£<aité deklaruotosios energijos sgnaudos —
dureliy, BUTINA Sildymo rezimas:

sumontuoti kar- kepimas
tu su prietaisu

Prietaisas atitinka Sias Europos

tiekiama apsau- Ekonominés Bendrijos direktyvas:
gine grandine! 2006 m. gruodzio 12 d. direktyva
Prie viryklés pri- 2006/95/EB (zemoiji jtampa) su
tvirtintg apsau- véles(,_jnvi.ais1 gadke(ijt_imstis, 2004 m.
; : I SRS g ruodzio . direktyva

glng grandine prle_3|enos uz prietaiso reikia tvirtinti 2004/108/EB (elektrgmagnetinis

sra!gtg (kartu su IV|rykIe . Lo . suderinamumas) su vélesniais

netiekiamas) tokiame pacdiame aukstyje, kokiame pakeitimais, 1993 m. liepos 22 d.

Pasirinkite uz prietaiso esancios sienos tipui tinka- pakeitimais. 2002/96/EB

grandiné yra pritvirtinta prie prietaiso. E direktyva 93/68/EEB vélesniais
néius sraigtg ir jo kaistj. Jei sraigto galvutés sker- 2009 m. lapkricio 30 d. 2009/142
[

(dujos)
smuo . R » 1275/2008 (budgjimo (i&sijungimo)
mazesnis nei 9 mm, naudokite tarpiklj. Prie betoniné rezimas)
sienos tvirtinkite ne mazesnio kaip 8 mm skersmens
ir 60 mm ilgio sraigtu. SS iirektyh\l/a 21(;-1 gzg%g integruojant
.o TR . . . Lo irektyva Nr. .

Grand_me tu_r| bati pritvirtinta _pne_ vq’ykles gal'o !r sie- LENERGY LABEL* ES direktyva Nr. 66/2014, integruojanti
nos taip, kaip parodyta paveikslélyje. Grandiné turi ir ,ECODESIGN direktyva Nr. 2009/125/EB

. . . . T Reglamentas EN 15181
bati jtempta ir lygiagreti grindims. Regg|amemas EN 30-2-1
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Ajungimas ir naudojimas

Rankenélés naudojimas

Degiklif utdegimas

Kiekvienai DEGIKLIO rankenai yra skirtas tiedas, ro-
dantis jo liepsnos degimo smarkumf.

Norédami utdegti kaitlentés degikla:

1. Prie degiklio prikidkite utdegikla (liepsnf ar
tiebtuvéla).

2. Paspauskite DEGIKLIO rankenél¢ ir pasukite jf pried
laikrodtio rodykI¢, kad rodyt didtiausios ugnies padéta
E.

3. Sureguliuokite liepsnos intensyvumf iki norimo lygio
sukdami DEGIKLIO rankenél¢ pried laikrodtio rodykIc¢.
Tai gali b{ti matiausia nuostata C, didtiausia nuostata E
arba bet kuri tarpiné padétis.

Jei prietaisas turi elektronina utdegimo arengina*

(tr. pav.), paspauskite DEGIKLIO rankenél¢ ir sukite

jf pried laikrodtio rodykIc,
matiausios liepsnos nuosta-
tos link, kol degiklis utsidegs.
Atleidus rankenél¢ degiklis gali
utgesti. Taip nutikus, pakartok-
ite veiksmr sekf, palaikydami
rankenél¢ nuspaustf kiek il-
géliau.

! Jei liepsna netycia utges, idjunkite degikla ir pried pa-
kartotina degimf palaukite bent 1 minut¢.

Jei prietaisas turi apsaugos nuo liepsnos arengina*,
paspauskite ir palaikykite DEGIKLIO rankenél¢ apie
2-3 sekundes, kad arenginys btf aktyvinamas.

Norédami idjungti degikla, pasukite rankenél¢ a
idjungimo padéta ..

Praktinis patarimas dél degiklif naudojimo
Kad degikliai veiktf veiksmingiausiai ir taupytf dujas,
rekomenduojama naudoti plokdCiadugnes keptuves su
danggiais. Jos turét b(ti pritaikytos degiklio dydtiui:
Liepsnos reguliavimas lygiais
Degiklio liepsnos intensyvumag galima reguliuoti ranken
nustatant vieng i$ 6 galios lygiy
malaus, su 4 tarpinémis padétimis:

®llie

Sukant rankenéle spragteléjimas rodo, kad perjungtas
kitas lygis. Tokia sistema uZztikrina tikslesnj reguliavimg
leidzia atkartoti liepsnos intensyvumg

pageidaujamg lygj skirtingam maisto ruoSimui.

kai parinkimo rankenélé yra ne idjungimo padétyje,
utsidega lemputé ,ajungta®“.

Praktinis patarimas dél degiklif naudojimo

Kad degikliai veiktf veiksmingiausiai ir taupytf dujas,
rekomenduojama naudoti plokdCiadugnes keptuves su
dangdiais. Jos turétf biti pritaikytos degiklio dydtiui:
norédami identifikuoti degiklio tipf, tilirékite schemas
skyriuje ,Degiklif ir antgalif specifikacijos®.

Degiklis i Virtuve.s skersmuo (cm)
Trivietis karuna (R) 24 - 26
Pusiau greitas
(vidutinis) (S) 16-20
Papildomas (mazas)
10-14
(A)

norédami identifikuoti degiklio tipf, tilirékite schemas
skyriuje ,Degiklif ir antgalif specifikacijos®.

Orkaités naudojimas

! Pirmf kartf naudodami prietaisf bent pus¢ valandos
aukdciausia temperatiira pakaitinkite tudcir orkait¢

su utdarytomis durelémis. Pried idjungdami orkait¢

ir atidarydami dureles asitikinkite, kad patalpa yra
gerai védinama. Prietaisas gali skleisti diek tiek
nemalonf kvapf, kura sukelia nudegancios apsauginés
medtiagos, naudojamos gamyboje.

! Pried pradédami naudoti prietaisf, nuo gaminio donf
nuimkite visas plastikines juosteles.

! Niekuomet nedékite daiktr tiesiai ant orkaités dugno,
nes kyla pavojus sugadinti emalio sluoksna.

! Jei prietaisas turi elektroninio programavimo funkcijf*,
pried naudodami elektrin¢ orkait¢ vienu metu nus-

pauskite mygtukus L T 3 (ekrane pasirodys

W
simbolis ), tada pasirinkite norimf maisto gaminimo
funkcijf.

1. Parinkite norimf maisto gaminimo retimf pasukdami
PARINKIMO rankenél¢.

2. Parinkite maisto gaminimo retimui rekomenduojamf
ar norimf temperat(rf pasukdami TERMOSTATO
rankenél¢.

Maisto gaminimo retimf sfradas ir sililoma temperat(ra
pateikiami atitinkamoje lenteléje (ir. Orkaités naudojimo

patarimf lentelc).

Gamindami maistf visuomet galite:

+ Pakeisti maisto gaminimo retimf pasukdami
PARINKIMO rankenél¢.

» Pakeisti temperatiirf pasukdami TERMOSTATO
rankenélc.

+ Baigti maisto gaminimf pasukdami PARINKIMO
rankenél¢ a nulin¢ padéta.

! Maisto gaminimo indus dékite tik ant grotelif.

Indikaciné TERMOSTATO lemputé

Kai ji utsidega, orkaité kaista. Ji idsijungia, kai

temperatlira orkaités viduje pasiekia parinktf reikdm¢.

Kai ji utsidega, orkaité kaista. Ji idsijungia, kai

temperatlira orkaités viduje pasiekia parinktf reikdm¢.

Tuo metu lemputé vis idsijungia ir asijungia, paro-

dydama, kad termostatas veikia ir palaiko pastovif

temperat{rf.

Orkaités lemputé

Ji djungiama pasukant PARINKIMO rankenél¢ a bet

kurif kitf padéta, idskyrus nuliné. Bi lemputé degs tol,

kol veiks orkaité. Rankenéle parenkant a lemputé
ajungiama, taCiau neaktyvinamas né vienas kaitinimo
elementas.
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Maisto gaminimo re_imai
[]  ORKAITES KONVEKCIJOS rezimas

Temperatira: tarp 50 °C ir MAX.

Bus jjungtas ir virSutinis, ir apatinis kaitinimo elementai.
Taikant jprastg maisto gaminimo rezimg geriausia na-
udoti tik vienas kepimo groteles. Jei naudosite daugiau

nei vienas groteles, karstis nepasiskirstys tolygiai.

KEPIMO rezimas.

Temperatira: tarp 50 °C ir MAX.

Jsijungs galinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius, tad
karstis visoje orkaitéje pasiskirstys tolygiai ir vienodai.
Sis rezimas puikiai tinka gaminti maistui, kuris jautrus
temperatdrai (pvz., pyragams, kuriems reikia iskilti), ir
kepiniams, kuriems reikia 3 lentyny vienu metu.

PICOS rezimas

Temperatira: tarp 50 °C ir MAX.

Jjungiami apvalusis ir apatinis kaitinimo elementai bei
ventiliatorius. Sis derinys greitai jkaitina orkaite, suku-
riamas didelis Silumos kiekis, ypa¢ apatiniu kaitinimo
elementu. Jei naudojate daugiau nei vienas groteles
vienu metu, kepimo ciklo viduryje sukeiskite groteles
vietomis.

VAIRAUS KEPIMO reZimas

Temperatara: tarp 50 °C ir MAX.

Jsijungia visi kaitinimo elementai (virSutinis, apatinis ir
apvalusis), pradeda veikti ventiliatorius. Kadangi karstis
visoje orkaitéje buna vienodas, maistas iSkepa ir paru-
duoja tolygiai. Vienu metu galima naudoti daugiausia
dvejas groteles.

[ KEPSNINES rezimas

Temperatira: MAX.

Jsijungia viduriné virSutinio kaitinimo elemento dalis.
Tiesioginé auksta kepsninés temperattra rekomen-
duojama maistui, kuriam reikia didelés pavirSiaus
temperatdros (verSienos ir jautienos kepsniai, filé ir
antrekotas). Siame kepimo reZime naudojamas ribo-
tas energijos kiekis, jis puikiai tinka skrudinant. Maistg
dékite groteliy viduryje — jei padésite Sonuose, jis
tinkamai neiskeps.

O

Temperatara: tarp 50 °C ir 200 °C.

Aktyvinami virSutinis kaitinimo elementas ir ieSmas (jei
yra) bei ventiliatorius. Sis funkcijy derinys padidina
vienkryptés Siluminés spinduliuotés, kurig skleidZia ka-
itinimo elementai, efektyvuma, nes oras priveriamas
cirkuliuoti orkaitéje. Tai padeda apsaugoti maistg nuo

SKRUDINIMO rezimas

pridegimo ir leidzia kars€iui prasiskverbti tiesiai ] maista.

I KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINE
rezimai turi bati naudojami uzdarius orkaités dureles.

DVIGUBOS KEPSNINES rezimas

Temperattra: MAX.

Tai stipresné kepsniné nei jprastame rezime,
pasizyminti inovatyviu dizainu, pagerinanciu kepimo
veiksminguma iki 50 % ir nepaliekanciu vesiy patiekalo
kampy. Sj kepsninés rezima naudokite, kai norite gauti
vienodai parudusj maisto pavirsiy.

(.

Pozicija termostato A: Nuo 60 ° C iki maks.
Apatinis kaitinimo elementas ateina.
Sis rezimas tinka kepti ir virti subtilus maisto

Konditerijos rezimas

ateina i$ apacios padeda raugas procesg.
Atkreipkite démesj, kad tai uzima nemazai laiko
aukstesnéje temperatiiroje turi buti pasiektas, todél
mes rekomenduojame naudoti ,,Konvekcija Mode”
tokiais atvejais.

B] ATSILDYMO rezimas
Orkaités apacioje esantis ventiliatorius privercia oro

Sis rezimas rekomenduojamas atsildant visy risiy
maista, bet ypac tinka §velniam maistui, kuriam
nereikia kar$cio, pvz.: ledy tortams, grietinélés ar
kremo desertams, vaisiniams pyragams. Naudojant
ventiliatoriy at$ildymo laikas sutrumpéja mazdaug
perpus. Atsildant mésa, zuvj ir duong galima pa-
greitinti §j rezima, jjungus ,,daugialypio gaminimo"
rezimg ir nustacius 80-100 °C temperatura.

APATINES VENTILIACIJOS rezimas
Jjungiamas apatinis kaitinimo elementas ir venti-
liatorius, todél karstis paskirstomas visoje orkaités
ertméje. Sis derinys naudingas létai gaminant darzo-
ves ar Zuvij.
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Praktiniai maisto gaminimo patarimai

! Kai maistg gaminate naudodami ventiliatoriy, groteliy
nedékite j 1 ar 5 padétj. Per didelis tiesioginis karstis
gali sudeginti temperatdrai jautry maista.

KELIY PATIEKALY KEPIMAS

* Naudokite 2 ir 4 padétis, maistg, kuriam reikia
daugiau karscio, dékite 2 padétyje.

» Apacioje padékite riebaly surinkimo indg, o aukSciau
— groteles.

KEPSNINE

+ Naudodami KEPSNINES ir DVIGUBOS KEPSNINES
rezimus groteles dékite 5 padétyje, o riebaly
indg — 1, kad surinktuméte kepant iSsiskiriancius
skyscCius. Naudodami SKRUDINIMO rezimg groteles
padeékite 2 arba 3 padétyje, o riebaly indg — 1, kad
surinktumeéte kepant iSsiskiriancius skyscius.

* Rekomenduojame nustatyti didziausig kaitinimo lyg;.
VirSutinj kaitinimo elementg reguliuoja termostatas,
jis ne visuomet veikia tolygiai.

PICOS ORKAITES REZIMAS

» Naudokite lengvg aliumininz picos skardg. Padékite
ja ant groteliy.
Jei norite traskios plutos, nenaudokite riebaly
surinkimo indo, nes jis neleidzia susiformuoti plutai
pailgindamas kepimo laika.

» Jei pica turi daug priedy, rekomenduojame jpuséjus
kepimo procesg ant jos virSaus uzdéti mocarelos.

ASPEJIMAS! Pakaitintas stikli-
nis dangtis gali trlkti. Pried
utdarydami dangta idjunkite
visas elektrines kaitlentes ir
degiklius.

JSPEJIMAS! Orkaitéje
jdiegta stabdikliy sistema,
kad iStraukti padéklai
neiskristy i$ orkaités(1).
Norédami padéklg visiSkai
iStraukti i$ orkaités, laikydami
ji priekyje kilstelékite

ir patraukite, kaip parodyta
paveikslélyje (2).

Apatinis skyrius

Po orkaite yra skyrius, kuriame galima laikyti orkaités
priedus ar gilias |ékdtes. Norédami atidaryti dureles,
stumtelékite jas pemyn (Zr. pav.).

! Vidiniai staleig (kur yra)
pavirdiai gali akaisti.

! Nedékite degig medpiage a
\ apatina orkaités skyrig.

Orkaité teikia avairif alternatyvf, tad galima gaminti
bet kokius patiekalus geriausiu @manomu bidu.
Laikui bégant idmoksite naudotis diuo universaliu
kepimo prietaisu, o pateikti nurodymai yra tik
patarimai, juos véliau galima pakeisti agyta asmenine
patirtimi.

Pakaitinimas

Jei orkait¢ reikia pakaitinti (to paprastai reikia
gaminant patiekalus id mielinés tedlos), galite
naudoti ventiliatoriaus pagalbos retimf , kad
norima temperatira b(tf pasiekta kaip galima
greiciau ir taupant energijf.

Adgj¢ patiekalf & orkaité, galite pasirinkti tinkamiausif
kepimo retimf.

,

Kai kurie modeliai komplektuojami

su fiksavimo dury. Norédami atidaryti
dury paspauskite mygtukg "A", nurodytg
paveikslelyje
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Analoginis programavimas

GAMINIMO PRADZIA
Piktograma

GAMINIMO PABAIGA
Piktograma

3

. Q —— LAIKMACIO rankenélé

LAIKRODIS

Piktograma

LAIKMATIS

Piktograma

! Nustatymus galima reguliuoti tik tada, kai orkaité yra prijungta prie elektros
tinklo. Jei elektros tiekimas nutriiksta ilgesniam laikotarpiui nei 10 sek.,
programavimas sustoja: kai elektros tiekimas atkuriamas, mirksi piktograma
LAIKRODIS, rodanti, kad buvo nutriikes elektros tiekimas ir laikg reikia
nustatyti i naujo.

Jei elektros tiekimas nutriiksta kepimo programos metu, uzprogramuotas
laikas toliau skai¢iuojamas nuo tokio laiko, kuris liko gamybos programai tuo
metu, kai elektra isijungé (pvz., jei uZprogramuotas 1 valandos gaminimas,
0 elektros néra 30 minuciy, kepimo programa baigsis po 1 valandos ir 30
minuéiy). Tokiu atveju taip pat mirksés LAIKRODZIO piktograma ir laika
reikés nustatyti i naujo.

KEPIMO VALDYMAS RANKINIU BUDU
Jei programavimas nejjungtas, kepsnine galima valdyti rankiniu bdu
PASIRINKIMO ir TERMOSTATO rankenénémis.

Minuciy matuoklio nustatymas

1 Sifunkcija nepertraukia gaminimo ir neturi jtakos orkaitei: ji tiesiog naudojama
tam, kad praéjus nustatytam laiko tarpui jsijungty garsinis signalas. Minuciy
matuoklj galima naudoti tik tada, kai néra jjungtos jokios programavimo
funkcijos.

Noredami suaktyvinti minuciy matuokl, 3 kartus spustelékite rankenele,
kol pradés mirkséti MINUCIY) MATUOKLIO piktograma. Minugiy matuoklis
nustatomas taip pat kaip ir gaminimo pabaigos laikas (Zr. atitinkama s.).

Laiko nustatymas

Norédami reguliuoti rodoma laika, 4 kartus spustelékite rankenéle, kol pradés
mirkséti LAIKRODZIO piktograma.

Norédami padidinti arba sumazinti rodoma laiko verte po 1 minute, sukite
rankenéle pagal arba pries laikrodzio rodykle; minuciy rodyklé jus atitinkamai
intervalais po 1 minute.

Kai praeina 10 sekundZiy nuo paskutinio koregavimo, i$ reguliavimo rezimo
iSeinama automatiskai.

Kepimas naudojant programavima

Kepimas naudojant programavimg su paleidimu i$ karto
UZprogramuojant kepimo pabaiga, galima pradéti kepti i$ karto ir automatiskai
baigti po uZprogramuoto laiko.

Norédami uzprogramuoti kepimo pabaigos laika, trumpai dukart spustelékite
rankenéle, kol pradés mirkséti piktograma GAMINIMO PABAIGA.
Norédami padidinti arba sumazinti gaminimo laiko verte po 1 minute, sukite
rankenéle pagal arba pries laikrodZio rodykle; minuciy rodykié jus atitinkamai
intervalais po 1 minute.

10 sekundziy po paskutinio pasukimo veiksmo mirksi piktograma GAMINIMO
PABAIGA. Programa galima patvirtinti paspaudziant rankenéle arba palaukiant
10 sekundZiy, jei nustatyta bent 1 minuté.

Kai programavimas sékmingai primamas, mirksi GAMINIMO PABAIGOS

piktograma.

Pasirinkite pageidaujamg gaminimo rezimg sukdami PASIRINKIMO

rankenéle.

Orkaité jsijungia iSkart ir iSsijungia praéjus nustatytam gaminimo laikui.

Norédami perzidréti nustatytg programa, spustelékite ir atleiskite rankenéle;

rodyklémis ir piktogramomis bus rodoma nustatyta programa.

Pasibaigus gaminimui, pradeda mirksi GAMINIMO PABAIGOS piktograma

ir 1 minute girdimas signalas (norédami jj i$jungti, spustelékite rankenéle).

Pasukite PASIRINKIMO rankenéle j padétj ,0“.

¢ PavyzdZiui, dabar yra 9:00 valanda, o kaip gaminimo pabaiga nustatyta
10:15 val. Programa prasideda i$ karto ir automatiskai sustabdoma 10:15
val., jos trukmé 1 val. 15 min.

Kepimas naudojant programavima su atidéjimu
UZprogramuojant kepimo pradzios laika, galima pradéti kepti su atidéjimu ir
automatiSkai baigti po uZprogramuoto laiko.
Norédami uzprogramuoti kepimo pradzios laikg, trumpai spustelékite
rankenéle, kol pradés mirkséti piktograma GAMINIMO PRADZIA.
Norédami padidinti arba sumaZinti gaminimo pradZios laiko verte po 1 minute,
sukite rankenéle pagal arba prie$ laikrodZio rodykle; minuciy rodyklé jus
atitinkamai intervalais po 1 minute.
10 sekundZiy po paskutinio pasukimo veiksmo mirksi piktograma GAMINIMO
PRADZIA. Jei rankenélés nepasukate ir nepaspaudziate per §j laikotarpj,
automatiSkai graZinamas laiko rodinys ir programa atSaukiama. Nustacius
gaminmo pradzios laikg (kai $vietia GAMINIMO PRADZIOS piktograma),
paspaudus rankenéle dar kartg prasidés gaminimo pabaigos laiko nustatymo
procesas (pradés mirkséti GAMINIMO PABAIGOS piktograma), jei nustatyta
bent viena minuté; prieSingu atveju programavimas bus atSauktas.

Norédami uzprogramuoti gaminimo pabaigos laikg vadovaukités instrukcijomis

aukciau.

Pasirinkite pageidaujamg gaminimo rezimg sukdami PASIRINKIMO

rankenéle. Orkaité jsijungs atéjus nustatytam gaminimo pradZios laikui ir

isijungs po pasirinkto gaminimo pabaigos laikotarpio.

* PavyzdZiui, jei yra 9:00 val., gaminimo pradZios laikas nustatytas 11:00
val., 0 gaminimo pabaigos laikas yra nustatytas 12:15 val. Programa
automatiSkai prasidés 11:00 val. ir sustos 12:15 val., jos trukmé bus 1
val. 15 min.

! Norédami atSaukti programa, nuspaude palaikykite rankenéle 3 sekundes;
programavimas bus atSauktas ir vél bus grazintas rankinio gaminmo rezimas.
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5. Per 4 sekundes nuo mygtuko nuspaudimo nustatyki-
te gaminimo pabaigos laikf spausdami mygtukus ,+*

ir ,-“. Jei, pavyzdtiui, norite, kad virimas baigtfsi 13.00,
ekrane turi biti rodoma:

13-00
6. 4 sekundés nuo mygtukf atleidimo ekrane pasirodys
dabartinis laikas (pvz., 10.00) ir raidé A (AUTO).

“10-00
Siame tadke orkaité utprogramuota automatidkai asi-
jungti 12.30 ir idsijungti po 30 minucif, 13.00.

Maisto gaminimo be delsos nustatymas
Laikykités anksciau apradytos gaminimo laiko nu-
statymo proced(iros (1-3 punktai).

! Kai pasirodys A raidé, tai reikd, kad gaminimo laikas ir
gaminimo pabaigos laikas buvo nustatyti AUTO retime.
Norédami atkurti orkaités rankina retimf, po kiekvieno
AUTO gaminimo retimo vienu metu nuspausklte GA-

MINIMO LAIKO T - GAMINIMO LAIKO PABAIGOS
'i:F mygtukus.

! Simbolis Lﬂl liks degti, kaip ir orkaités, per visf gamini-
mo programos trukmé.

Nustatytf gaminimo laiko trukmé galima patitréti bet
kuriuo metu nuspaudus mygtuki GAMINIMO LAIKAS

, 0 gaminimo pabaigos laikf galima tiGréti nuspau-

dus mygtuki GAMINIMO PABAIGOS LAIKAS 'i:F

Kai gaminimo laikas baigsis, pasigirs garsinis signalas.
Norédami ja idjungti, nuspauskite bet kura mygtukf,
idskyrus ,+“ arba ,-.

Ankstesnif gaminimo programi atdaukimas
Vienu metu nuspauskite mygtuka GAMImO LAIKAS

™ ir GAMINIMO PABAIGOS LAIKAS -F.

Anksciau nustatytf duomenr taisymas arba atdaukimas
Avestus duomenis galima bet kada pakeisti nuspaudus
atitinkamf mygtukf (LAIKMATIS, GAMINIMO LAIKAS
arba GAMINIMO LAIKO PABAIGA) ir ,+* arba -
mygtukf.

Kai atS8aukiami gaminimo laiko duomenys, automatiskai
atSaukiami ir gaminimo pabaigos laiko duomenys, ir
atvirksciai.

Jei orkaité buvo utprogramuota, ji neleis priimti
gaminimo pabaigos laiko, kuris yra ankstesnis ut
utprogramuoti gaminimo pradtios laikf.

ISPEJIMAS! Pakaitintas stiklinis
dangtis gali trukti. Pried utdarydami
dangti idjunkite visas elektrines
kaitlentes ir degiklius. *Taikoma
modeliams su stikliniu gaubtu.
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I ———
Orkaités naudojimo patarimf lentelé

Gaminimo | Maistas Svoris Groteliy Pasildymo |Rekomenduojama| Gaminimo
rezimai (kg) padétis trukmé temperatiira trukmé
(minutémis) (minutémis)
Antis 1 3 15 200 65-75
Tradiciné Eeptla veréiEna ar jautiena 1 3 15 200 70-75
s iaulienos kepsnys 1 3 15 200 70-80
orkaité Sausainiai (trapi tesla) - 3 15 180 15-20
Trapis pyragaiCiai 1 3 15 180 30-35
TrapUs pyragaiciai 0.5 3 15 180 20-30
Vaisiniai pyragai 1 1lir2 15 180 40-45
S!yvq. pyragas 0.7 3 15 180 40-50
Kepimo Biskvitas 0.5 3 15 160 25-30
o |daryti lietiniai (2 lentynose) 1.2 1ir2 15 200 30-35
rézimas | Nedideli pyragaiiai (2 lentynose) 0.6 1lir2 15 190 20-25
Sdario traskuciai (2 lentynose) 0.4 1ir2 15 210 15-20
TraSkugiai su grietinéle (3 lentynose) 0.7 1ir3irs 15 180 20-25
Sausainiai (3 lentynose) 0.7 1ir3irs 15 180 20-25
Morengai (3 lentynose) 05 1ir3irs 15 90 180
Saldytas maistas
Pica 0.3 2 - 250 12
Cukinijy ir kreveciy pyragas 0.4 2 - 200 20
Kaimiskas Spinaty pyragas 0.5 2 - 220 30-35
Likuciai 0.3 2 - 200 25
Lakstiniai 0.5 2 - 200 35
Greitas Ayksiniai ritinéli_ai ) 0.4 2 - 180 25.30
gaminimas Vistienos gabaliukai 0.4 2 R 220 15-20
Pusgaminiai
Skrudinti vistienos sparneliai 0.4 2 - 200 20-25
Sviezias maistas
Sausainiai (trapi tesla) 0.3 2 - 200 15-18
Slyvy pyragas 0.6 2 - 180 45
Sirio traskudiai 0.2 2 - 210 10-12
Pica (2 lentynose) 1 2ir4 15 230 15-20
Lakstiniai 1 3 10 180 30-35
Aviena 1 2 10 180 40-45
Keli Keptas viSc¢iukas su bulvémis 1+1 2ir4 15 200 60-70
eliy Skumbré 1 2 10 180 30-35
patiekaly | Slyvy pyragas 1 2 10 170 40-50
gaminimas Traékqé[a[ su grietinéle (2 lentynose) 0.5 2ira 10 190 20-25
Sausainiaj (2 lentynose) 05 2ir4 10 180 10-15
Biskvitas (1 lentynoje) 05 2 10 170 15-20
B!skvipas_(z Ientynose) 1 2ir4 10 170 20-25
Pikantiski pyragai 15 3 15 200 25.30
Picos Pica 0.5 3 15 220 15-20
5 Kepta verSiena ar jautiena 1 2 10 220 25-30
rezimas | yistiena 1 2ir3 10 180 60-70
Juros lieZuviai ir sepijos 0.7 4 - Max 10-12
Astuonkojy ir kreveciy kebabai 0.6 4 - Max 8-10
Sepijos 0.6 4 - Max 10-15
Menkeés filé 0.8 4 - Max 10-15
Kepsniai sepj_os darlfoves 0.4 3ir4 - Max 15-20
: erSienos kepsnys 0.8 4 - Max 15-20
ant groteliy Desrelés oo M ) Max 15-20
Mésainiai 0.6 4 3 Max 10-12
Skumbrés ;
Kepti sumustiniai (arba skrudinta duona)l Ij; 6 3 mz lg:go
Ant groteliy keptas viS€iukas 1.5 2 10 200 55-60
Apkepas | ge o 15 2 10 200 30-35
Karsis 0.5 3 18’ 170-180 25-35
e Menkés filé 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Ventiliuojamal 05 eserys folijoje 05 3 w 200-210 35-45
i$ apacios Darzoviy misinys 0.8-1,0 3 21 190 -200 50 - 60
(troskinio tipo)
Gerai iSkeptos darzoveés 1,5-2,0 3 20 180 - 190 55.60
Apacia Tobulesnis virimo
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Atsargumo priemones ir
patarimai

! Prietaisas sukurtas ir pagamintas laikantis tarptautinif
saugumo standartf.

Die aspéjimai pateikiami saugumo sumetimais, juos
reikia atidtiai perskaityti.

Bendroji sauga
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Nurodymai galioja tik dalyse, kurif simboliai
patyméti instrukcijoje ir serijos numerio
plokdtelé&je.

Prietaisas naudotinas namuose, jis neskirtas
pramoninei ar komercinei panaudai.

Prietaiso negalima arengti lauke, net ir dengtose
vietose. Labai pavojinga prietaisf palikti lietuje ir
audroje.

Nelieskite prietaiso, jei esate basi arba jlsf rankos ir
kojos drégnos ar dlapios.

Prietaisas turi biiti naudojamas tik maistui
gaminti pagal ¢ia pateikiamas instrukcijas, juo
gali naudotis tik suaugusieji. Kitoks prietaiso
naudojimas (pvz., kambariui Sildyti) laikomas
netinkamu ir yra pavojingas. Gamintojas negali
biiti laikomas atsakingu ut talf, atsiradusif dél
netinkamo, netaisyklingo, nepagrasto prietaiso
naudojimo.

Instrukciji knygelé pateikiama su 1 klasés (izoliuotas)
arba 2 klasés 1 poklasio (ddedamas tarp 2 spintelif)
prietaisu.

Prie orkaités neprileiskite vaikf.

Asitikinkite, kad elektros prietaiso maitinimo laidai
negalés susiliesti su kardtomis orkaités dalimis.
Angos, naudojamos dilumai paskirstyti ir ventiliacijai,
niekuomet neturi biti utdengtos.

Neutdarykite stiklinio rankenélif gaubto (ne visi
modeliai), kol degikliai ajungti arba vis dar kardti.
Dédami kepimo indus a orkait¢ ar idimdami id jos
visuomet mivékite pirdtines.

Nenaudokite degif skyscif (alkoholio, benzino ir kt.)
dalia prietaisf, kol jie naudojami.

Nedékite degif medtiagf & apatina stalCif arba orkaitc.
Jei prietaisas netyCia asijungtf, jos gali utsidegti.
Visuomet asitikinkite, kad nenaudojamo prietaiso
rankenélés yra  padétyje, o dujf Ciaupas utdarytas.
Idjungdami prietaisf id maitinimo lizdo, visuomet
traukite ut kidtuko, ne ut laido.

Niekuomet nedirbkite valymo ar prietiliros darbf
neatjung¢ prietaiso nuo maitinimo daltinio.

Jei prietaisas sugestr, jokiu bldu nebandykite jo
remontuoti patys. Ne specialistf atliekami remonto
darbai gali sukelti sutalojimf arba dar didesnif
prietaiso gedim¥. Kreipkités pagalbos.

Ant atvirf orkaités durelif nedékite sunkif daiktr.
Prietaiso neturétf naudotis asmenys (askaitant
vaikus), turintys ribotus fizinius, jutiminius ar protinius
gebéjimus, nepatyr¢ arba nesusipatin¢ su gaminiu
asmenys. Tokius asmenis turétf pritiliréti ut ji saugf

atsakingas asmuo arba jie turétf gauti nurodymus,
kaip naudotis prietaisu.

* Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.

ISmetimas
+ ISmesdami pakavimo medzZiagas laikykités vietinif

astatymf dél pakuocif perdirbimo.

Europos direktyvoje 2002/96/EB dél elektrinif ir
elektroninif atlieki nustatoma, kad buitiniai prietaisai
turi bti idmetami taikant aprastr kietfji buitinif
atliekf ciklf. Panaudoti prietaisai turi blti surenkami
atskirai, kad bitf galima optimizuoti medtiagf, esancif
madinos viduje, pakartotinio naudojimo ir perdirbimo
idlaidas, saugant nuo talos atmosferai ir visuomenés
sveikatai. Perbraukta diukdliadété ant visf produktf
primena savininkams ji pareigas dél atskiro atliekr
surinkimo.

Panaudotus prietaisus gali surinkti viedosios atliekf
surinkimo tarnybos, juos galima nuvetti a atitinkamas
surinkimo vietas arba, jei leidtia nacionaliniai
astatymai, grftinti platintojams ir gauti nuolaidf
asigyjant atitinkamf naujf produkitf.

Visi didieji buitinif prietaisif gamintojai dalyvauja
kuriant senf ir nebenaudojamf prietaisf surinkimo ir
idmetimo sistemas.

Aplinkos tausojimas ir saugojimas

+ Naudodami KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINES
ir SKRUDINIMO retimus orkaités dureles visuomet
laikykite utdaras: taip pasieksite geresnif rezultatf ir
sutaupysite energijos (apie 10 %).

Visada, kai jmanoma, venkite iSankstinio orkaités
kaitinimo ir stenkités, kad ji nebaty tuscia. Stenkités kuo
maziau atidarinéti dureles, nes kiekvieng kartg atidarius
netenkama Silumos. Norédami sutaupyti energijos,
iSjunkite orkaite likus 5—10 minuciy iki jidsy numatyto
gaminimo laiko pabaigos, ir iSnaudokite Silumg, kurig
orkaité dar sugeneruos.

Nuvalykite tarpines ir valykite vidy, kad per dureles
nebdty prarandama energija .

Jei pagal jusy elektros tiekimo sutartj yra taikomi kel
tarifai pagal laikg, atidéto gaminimo funkcija leis taupyti
pinigus nukeliant veikimg j pigesnio tarifo laikotarpj.

Visada, kai jmanoma, venkite iSankstinio orkaités
kaitinimo ir stenkités, kad ji nebaty tus¢ia. Stenkites kuo
maziau atidarinéti dureles, nes kiekvieng kartg atidarius
netenkama Silumos. Norédami sutaupyti energijos,
iSjunkite orkaite likus 5—10 minugiy iki jusy numatyto
gaminimo laiko pabaigos, ir iSnaudokite Siluma, kurig
orkaité dar sugeneruos.

Automatinés programos pateikiamos pagal standartinius

maisto produktus.

Nuvalykite tarpines ir valykite vidy, kad per dureles
nebuty prarandama energija .

Jei pagal jusy elektros tiekimo sutartj yra taikomi keli
tarifai pagal laika, atidéto gaminimo funkcija leis taupyti
pinigus nukeliant veikima j pigesnio tarifo laikotarpj.




Prietiura

Prietaiso iSjungimas
Pried atlikdami bet kokius darbus, prietaisf atjunkite nuo
maitinimo daltinio.

Prietaiso valymas

! Nenaudokite braitancif ar ésdinancif valikli¥, pvz.,
démif dalinimo priemonif, antikorozinif produktf, miltelif
ar braitancif kempinif: jie gali nepataisomai sugadinti
pavirdir.

I Niekuomet nevalykite prietaiso gariniais ar sléginiais
valikliais.

« Paprastai pakanka nuplauti kaitlent¢ drégna kempine
ir nusausinti virtuviniu rankdluosciu.

* Nerldijancio plieno ar emaliu padengtos idorinés
dalys ir guminiai sandarikliai gali bati valomi
kempine, pamirkyta diltame vandenyje su neutraliu
muilu. Asisengjusias démes valykite specialiais
valikliais. Nuval¢ kruopdciai nuskalaukite ir
nusausinkite. Nevalykite braitomaisiais milteliais ar
ésdinamosiomis medtiagomis.

« Kaitlencir tinklelius, degiklif galvutes, ugnies
skirstymo tiedus ir kaitlencif degiklius galima idimti,
tada bus lengviau juos idvalyti. Praplaukite juos
kardtu vandeniu ir nebraitomuoju valikliu, padalinkite
visus degésius ir gerai iddtiovinkite.

* Reikia datnai valyti elektriniu bidu utdegamf
kaitlencif elektrinif apdvietimo arenginif gnybtf dalis,
patikrinti, ar neutsikidusios dujf idleidimo skylés.

» Orkaités vidr reikétf valyti po kiekvieno naudojimo,
kol ji visidkai neatvéso. Valykite karStu vandeniu
ir valikliu, po to gerai nuskalaukite ir nusausinkite
Svelniu audeklu. Nenaudokite braitomfji' valiklif.

* Nuvalykite durelif stiklin¢ dald kempine ir
nebraizomuoju valikliu, tada nusausinkite Svelniu
audeklu. Nenaudokite diurkdcCif valomijif medtiagf ar
adtrif metalinif grandiklif, nes kyla grésmé subraityti
pavirdif ir suskaldyti stiklf.

* Priedus galima plauti kaip kasdienius arankius, tai
galima daryti ir indaplovéje.

 llgai nenuvalytas kietas vanduo arba stipris valikliai,
kuriuose yra fosforo, ner(idijancio plieno pavirdiuje
palieka démif. Nuval¢ kruopdciai nuskalaukite ir
nusausinkite. Reikétf nuvalyti ir vandens démes.

Gaubtas
Stiklinis viryklés gaubtas

valomas diltu vandeniu.

Nenaudokite braitomiiji

valiklif.

Norint palengvinti valymf

ut kaitlentés galo, gaubtf

galima nuimti. Ja visidkai

atidarykite ir pakelkite

aukdtyn (Zr. pav.).

! Neutdarykite gaubto,
kai degikliai ajungti arba
vis dar karsti.

Orkaités sandariklif aptitira

Reguliariai tikrinkite sandariklius aplink orkaités dureles.
Jei sandarikliai sugadinti, susisiekite su artimiausiu
agaliotuoju aptarnavimo centru. Rekomenduojame
orkaités nenaudoti, kol sandarikliai nepakeisti.

Dujf Ciaupo prietilra

Laikui begant ciaupai utsikemda ir juos vis sunkiau
atsukti. Tada juos reikia pakeisti.

! Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam
gamintojo leidimf.

Orkaités lemputés keitimas

1. Atjung¢ orkait¢ nuo maitinimo
daltinio, nuimkite stikliukf, kuris
dengia lemputés lizdf (Zr. pav.).

2. ldsukite lemputc¢ ir pakeiskite jf
panadia: 230 V, 25 W, galvuté E 14.
3. Utdékite gaubtf ir prijunkite
orkait¢ prie maitinimo daltinio.

Pagalba

Visuomet dalia turétina informacija:

* Prietaiso modelis (Mod.).

+ Serijos numeris (S/N).

Dif informacijf galite rasti duomenf plokdteléje, kuri yra
ant prietaiso ir (arba) pakuotés.
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Orkaités dureliy nuémimas ir montavimas:

1.Atidarykite dureles.
2.1ki galo pasukite orkaités dureliy vyriy spaustukus at-
gal (zr. nuotrauka).

3.Uzdarykite dureles tiek, kad spaustukai jsiremty
(durelés liks atviros mazdaug 40° kampu) (zr. nuotrau-

-

4 Paspauskite du virsutinio profilio mygtukus ir iStrauki-
te profilj (zr. nuotrauka).

5.18imkite stiklg ir nuvalykite, kaip nurodyta skyriuje
LPriezidra“.

6.]dékite stiklg j vieta.

JSPEJIMAS! Nenaudokite orkaités nuéme vidinj dureliy
stiklg!

JSPEJIMAS! Montuodami tinkamai jstatykite vidinj

dureliy stiklg, kad ant skydelio uzraSytas jspéjimas
nebuty apsuktas ir baty lengvai jskaitomas.

7.Uzdékite profilj, spragteléjimas nurodys, kad dalis
uzdeta teisingai.

8.1ki galo atidarykite dureles.

9.UZfiksuokite laikiklius (zZr. nuotrauka).

10.Dabar galite iki galo uzdaryti dureles ir naudoti orka-
ite kaip jprastai.

Sis valymo rezimas rekomenduojamas po riebaus maisto
(kepsnio, mésos) gaminimo.
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lerikodana

! Pirms sakat lietot jauno iekéartu, lidzu, rlpigi izlasiet
do instrukciju brodlru. Taja ir svariga informacija par
drodu ierices ierifkodanu un lietodanu.

! Ldzu, saglabjjiet do lietodanas instrukciju
turpméakam atsaucgm. Ja ierice tiek pardota, nodota
citam lietotdjam vai parvietota, Iidzu, pievienojiet iericei
ari do lietodanas instrukciju.

Ilerici drikst ierikot tikai kvalificgts specialists un
saskana ar pievienoto instrukciju.

! lerices regulgdanas vai tehniskas apkopes

darbus drikst veikt tikai tad, kad ta ir atvienota no
elektropadeves.

! Pirms pirmas lietodanas reizes pliti ieteicams iztirit.
Rikojieties saskana ar instrukcijam, kas aprakstitas
“Tehniska apkope un tiridana” sadada.

Telpas ventilacija

Do ierici drikst ierikot tikai pastavigi vedinatas telpas, kas
atbilst spcka esodajiem valsts normativajiem aktiem. Telpa,
kura ierice tiek ierikota, ir pienacigi javedina, lai nodrodinatu
parastajam gazes dedzinadanas procesam pietiekamu
gaisa padevi (gaisa pllisma nedrikst biit mazaka par 2 m®/h
uz vienu jaudas kW).

Gaisa pievadem, ko aizsarga retéi, ir nepieciedami
caurudvadi ar vismaz 100 cm? iekdgjo digrsgriezumu,
un tadm jab{t izvietotam t4, lai neraditu pat dadgjus
traucgjumus (skatit attclu A).

Ja plits virsma nav aprikota ar drodibas ierici pret
liesmu izdzidanu, dis pievades ir japalielina par

100% — to minimalajam lielumam ir jabt 200 cm?.

Ja gaisa plisma tiek nodrodinata netiedi, no blakus
esodajam telpam (skatit att¢lu B) un ¢k& nav
koplietojamu telpu, paaugstinatas ugunsbistamibas
telpu vai gudamistabu, iepld¢m ir jab(t piestiprinatdm
pie ventilacijas dahtas, kas iepriekd aprakstitaja veida ir
vgstas uz aru.

Telpa, kurai
nepieciedama

Blakus esoda telpa

A B

Atstatuma palielindjums starp
dedzinadanai nepieciedamadurvim un gridas segumu
gaisa plismai

Ventilacijas atvere

I P¢c tam, kad ierice ir lietota ilgstodi, ieteicams
atvert logu vai palielinat jebkadu izmantoto ventilatoru
darbibas atrumu.

Atbrivodanas no diimiem

Atbrivodanas no dedzinddanas laika raditajiem
dUmiem ir janodrodina, izmantojot tvaika noslcgju, kas
pievienots drodam un efektivam tvaiku nosiikdanas
diimvadam, vai izmantojot elektrisko ventilatoru, kura
darbiba automaétiski sékas katru reizi, kad iesl¢dzat
ierici (skatit attclu).

N=7

Tvaiki tiek izvaditi pa
dimvadu vai sazarotu
ddmvadu sistcmu
(rezervcta cdiena

atavodanas iericcm
! Sadiidrinatas deggazes ir sr%agaékas par gais%, L)m tas

nosctas uz gridas, tapgc visam telpam, kur novietoti
LPG cilindri, ir nepieciedamas izejas uz aru, lai visas
gazu nopllides vargtu atri izvadit.

Da iemesla d¢d gan dadgji, gan pilnigi piepilditos LPG
cilindrus nedrikst ierikot vai novietot glabadanai telpas
vai noliktavas, kas atrodas zem pirma stava limena
(pagrabos un tamlidzigas vietas). Telpa ir janovieto tikai
izmantotais cilindrs; tas ari nedrikst atrasties siltuma
avotu tuvuma (pie krasnim, dimvadiem, plitim), kas
cilindra temperat(iru vargtu paaugstinat virs 50°C.

Tvaiki tiek izvaditi
tiedi ara

Novietodana un Iimernodana

! lerici drikst ierikot blakus virtuves skapjiem, kuru
augstums neparsniedz plits virsmas augstumu.

! Sienai, pret kuru ir vgrsta ierices aizmugurgja dada,
ir jabat izgatavotai no ugunsdroda un siltumizturiga
materiala (90°C temp.).

lerices pareiza ierikodana.

* Novietojiet to virtuvg, gdamistaba vai dzivojama
istaba (bet ne vannas istaba).

» Ja plits virsma ir augstaka par virtuves skapi, starp
pliti un virtuves skapi janodrodina vismaz 200 mm
atstatums.

» Ja plits ir ierikota zem sienas skapja, starp sienas
skapi un plits virsmu ir jabit vismaz 420 mm
atstatumam.

Ja sienas skapji ir no viegli uzliesmojoda materiala,
atstatums japalielina Iidz 700 mm (skatit attclu).
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Limenodana
Ja ierici ir nepieciedams
[imenot, katra plits pamatnes
stiri tam Tpadi paredzgtas
vietas pieskriivgjiet regulgjamas
kajas (skatit attclu).

Kajas* var ieskriivgt attiecigajas
ligzdas zem plits pamatnes.

Elektribas pieslggdana

lerikojiet standarta spraudni atbilstodi slodzei, kas
noradita ierices tehnisko datu plaksnitc (skatit tehnisko
datu tabulu).

lerice ir tiedi jasavieno ar elektrotiklu, starp ierici un
elektrotiklu ierikojot vienpola sl¢dzi, kura kontaktu
minimalais atstatums ir 3 mm. Slgdzim jab(t piemgrotam
noraditajam stravas stiprumam un jaatbilst NFC 15-

100 noteikumiem (sl¢dzis nedrikst atvienot zemgjuma
vadu). Elektribas vads janovieto t4, lai tas nesaskartos ar
detad’dm, kuru temperatiira var paaugstinaties virs 50°C.

Pirms ierices piesl¢ggdanas elektropadevei parbaudiet,

val:

* jerice iriezemcta un spraudnis atbilst normativo aktu
prasibam;

 rozete atbilst ierices maksimalajai jaudai, kas ir
noradita uz tehnisko datu plaksnites;

 elektrotikla spriegums ir tehnisko datu plaksnit¢
noraditaja diapazona;

» rozete ir savietojama ar ierices spraudni. Ja rozete
nav savietojama ar spraudni, lidziet pilnvarotam
elektriiim to nomainit. Nedrikst izmantot pagarinataju
vai vairakas rozetes.

! P¢c ierices iertkodanas elektribas vadam un
kontaktligzdai ir jabut brivi pieejamiem.

! Elektribas vadu nedrikst saliekt vai saspiest.

! Elektribas vads reguléari japarbauda, un to nomainit
drikst tikai pilnvarots elektriiis.

! Ratotdjs nav atbildigs par zaudc¢jumiem, kas
radudies do drodibas noteikumu neievgrodanas
dcd.

Géazes pievienodana

Savienojumu ar gazes tiklu vai gazes cilindru var izveidot,
izmantojot elastigu gumijas vai tgrauda caurudvadu,
flemot vgra spgka esodo valsts likumdodanu un pgc

tam, kad parbaudits, ka ierice ir piemgrota attiecigi
padotajam gazes veidam (skatiet vgrigjuma uzlimi

uz parsega: pretgja gadijuma skatiet zemak). Ja
izmantojat sadiidrinato gazi no cilindra, ierikojiet
spiediena regulatoru, kas atbilst spcka esodajam valsts
likuma prasibam. Lai savienodana b{tu vienkardaka,
gazes padevi var pagriezt saniski*: apmainiet vietam
caurudvada turgtaju un uzgali un nomainiet paplaksni,
kas iekd'auta ierices komplektacija.

! Parbaudiet, vai gazes padeves spiediens atbilst
vertibam, kas noraditas degda un sprauslas
specifikaciju tabula (skatit turpmak). Tadgjadi tiek
garantgta droda un ilgstoda ierices darbiba, vienlaicigi
uzturot efektivu eneréijas patgrinu.

Gazes pievienodana, izmantojot elastigu gumijas
caurudvadu

Parliecinieties, ka caurudvads atbilst spcka esodajai
valsts likumdodanai. Caurudvada iekdgjam diametram
ir jabat: diidrajai gézes padevei — 8 mm; metana gazes
padevei — 13 mm.

Kad savienojums ir izveidots, parbaudiet, vai caurudvads:

* nesaskaras ar detadam, kuru temperatiira
paaugstinas virs 50°C;

» nav pakdauts spg¢cigai vilkkdanai vai stiepdanai un
netiek saliekts vai savits;

* nesaskaras ar asmeniem, asiem stlriem vai
kustigdm dadam un netiek saspiests;

* ir ¢rti parbaudams visa ta garuma, lai vargtu
parliecinaties par ta stavokli;

* irisaks par 1500 mm;

» abos galos, kur tas ir piestiprinats ar skavam, stingri
ieflem savu vietu, un skavas atbilst padreizgjam
prasibam.

Savienojuma | SIDVIRSMA_ |

aviel
punkts —

! N "
Izolésanas o Savienojuma __|
krans punkts
Caursles

montaza Caurules —
montaza




! Ja viena vai vairdkas no dim prasibam netiek pilditas
vai ja plits ir jaieriko atbilstodi apstakdiem, kas uzskaititi
2. klases 1. apakdklases iericgcm (ierikotadm starp diviem
virtuves skapjiem), ir jaizmanto elastigais t¢rauda
caurudvads (skatit turpomak).

Elastiga bezduvju nerlisgjoda t¢rauda caurudvada
savienodana ar vitfioto stipringjumu

Parliecinieties, ka caurudvads un paplaksnes atbilst
spgka esodajai valsts likumdodanai.

Lai saktu izmantot caurudvadu, noriemiet ierices
caurudvada turgtaju (gazes padeves iepliide uz ierices ir
cilindrisks, vithots 1/2 gazes aptvertais stiprinajums).

! Veiciet savienodanu t4, lai caurudvada garums
neparsniegtu 2 metrus, un nodrodinot, ka caurudvads
netiek saspiests un nesaskaras ar kustigajam dadam.

Caurudvadu stiprindjumu parbaudidana

Kad ierikodana ir pabeigta, ar ziepju diidumu
parbaudiet, vai caurudvada stiprindjumos nav noplitu.
Nekada gadijuma neizmantojiet atklatu liesmu.

Pielagodana datadiem gazes veidiem

lerici var pielagot gazes veidam, kas nav nokluscjuma
gazes veids (tas ir noradits uz parsegam piestiprinata
vertgjuma marigjuma).

Plits virsmas pielagodana

Plits virsmas degdu sprauslas ir janomaina talak
aprakstitaja veida.

1. Noriemiet plits virsmas retéus un izbidiet degdus no
to ligzdam.

2. Atskriivgjiet sprauslas,
izmantojot 7 mm uzmaucamo
uzgrietfiu atslcgu (skatit

att¢lu), un nomainiet tas pret
sprauslam, kas piemgrotas
jaunajam gazes veidam (skatit
degdu un sprauslu specifikaciju

tabulu).
3. Nomainiet visas detadas, pretcja seciba veicot
iepriekd sniegtajas instrukcijas mingtas darbibas.

Plits virsmas degdu minimalais iestatijums ir jaregulg
talak aprakstitaja veida.

1. Pagrieziet kranu lidz minimalajai pozicijai.

2. Nonemiet grozamo sl¢dzi un pielagojiet regulgdanas
skrlivi, kas atrodas krana rgdz¢ vai blakus tai, lidz
liesma ir maza, bet pastaviga.

I Ja ierice ir pievienota sadiidrinatas gazes padevei,
regulgdanas skriive ir janostiprina pgc iespgjas ciedak.

3. Kamgr deglis ir iedegts, vairakas reizes strauji mainiet
grozama slcdta poziciju no mazakas Iidz lielékajai pozicijai
un otradi, ta parbaudot, vai liesmas neizdziest.

! Plits virsmas degdiem nav nepieciedama primara gaisa
regulgdana.

lestatiet gazes plits degda

minimalos iestatijumus:

1. aizdedziniet degli (skatit

“leslggdana un lietodana”);

2. pcc tam, kad grozamais

sl¢dzis ir bijis maksimalaja

pozicija (MAX) apmgram

desmit minltes, pagrieziet to uz

minimalo iestatijumu (MIN);

3. nonemiet grozamo sl¢dzi;

4. pievelciet vai atbrivojiet termostata tapinas arpusc¢
redzamas regulcdanas skrlives (skatit attclu), kamgr
liesma ir neliela, bet stabila.

! Ja ierice ir pievienota sadiidrinatas gazes padevei,
regul¢cdanas skriive ir janostiprina pgc iespgjas ciedak;
5. atri pagrieziet grozdmo slcdzi no MAX pozicijas
un MIN poziciju vai atveriet un aizveriet plits durvis;
parbaudiet, vai deglis nav nodzisis.
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egdu un sprauslu specifikaciju tabula

1. tabula Skidra gaze Dabasgaze
Deglis Diametrs | Termiska jauda Apvads | Sprausla Plisma* Sprausla | Plisma*
(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nomin | Samazin (mm) (mm) b > (mm)
ala ata

(TI_\I;i)pple kronis 100 3,00 07 41 87 218 |214 128 286
Daléji atrs 75 1,90 0,4 30 69 138 | 136 104 181
(vidgjs) (S)
Papildu (mazs) 51 1,00 0,4 30 50 73 71 78 95
(A)
Padeves Nominals (mbar) 28-30 | 37 20
spiedieni Minimals (mbar) 20 25 17

Maksimals (mbar) 35 45 25

TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS

Pie 15°C un 1013 milibariem sausas gazes

*ok _ Izméri (ar platums 410 mm
x Propans P.C.S. = 50,37 MJ/Kg izvelkamajam augstums 340 mm
Butans P.C.S. = 49,47 MJ/Kg vadotném) dzilums 424 mm
Dabasgaze P.C.S. = 37,78 MJ/m3 Tilpums (ar
izvelkamajam 601
vadotném)
7 — \ Apakséja nodalijjuma platums 42 cm
HT5GM4AF C EE | hpaks augstums 23 om

dzijlums 44 cm

Degli var bat pielagoti lietoSanai ar jebkura
veida gazi, kas noradita tehnisko datu
Degli plaksnite. Plaksnite atrodas aiz atloka vai —
péc cepeskrasns nodaljjuma atvérSanas —
cepeskrasns iekSpusé, uz kreisas sienas.

Spriegums un

Skatit tehnisko datu plaksntti

frekvence
Direktiva 2002/40/EK par elektrisko plisu
11 A . marké&jumu.
- I'Lai nepielautu Standarts EN 50304.
nejausu
L | iekartas Elektroenergijas patérin$ dabiskas
y | _y ELEKTROENERGIJAS | konvekcijas klasei — karsé8anas reZims:
apgasanu, MARKEJUMS Konvekcija
pieméram,
bé&rnam Deklarétais elektroenergijas patérins
Lo intensivas konvekcijas klasei — karséSanas
'erapJ_Otles rezims: cepSana
pa krasns A
durvim, NO- ST ierice atbilst turpmak minétajam Eiropas
TEIKTI jaieriko Ekonomikas kopienas direktivam:
== Zemsprieguma direktiva 2006/95/EK, kas
komple_ktacua pienemta 2006. gada 12. decembrT, ar
ieklauta turpmakajiem grozijumiem;
droSibas kéde! Plits ir aprikota ar droSibas kédi, Elektromagnétiskas savietojamibas

direktiva 2004/108/EK, kas pienemta

ko paredzeéts ar skrivi (skrive nav ieklauta plits 2004. gada 15. decembri, ar turpmakajiem

komplektacija) piestiprinat pie sienas aiz iekartas € grozijumiem; Direktiva 93/68/EEK, kas

tada pasa augstuma, kada kéde ir piestiprinata pienemta 1993. gada 22. jdlija, ar

iekartai. Skriive un skriives stiprindjums jaizvélas turpmakajiem grozijumiem;
bil $i aiz ieka Y= p J ) i5l Direktiva 2002/96/EK;

atbi st(33| aiz ie .artas esosas s_lenas_matena am. Direktiva 2009/142 par iekartam, kuras

Ja skrives galvinas diametrs ir mazaks par 9 mm, izmanto gazveida kurinamo, kas pienemta

ir jaizmanto paplaksne. Betona sienam jaizmanto I

2009. gada 30. novembrT;
- . o . Direktiva 1275/2008 par iekart
skrave, kuras diametrs ir vismaz 8 mm un garums ir reciva par [ek=r

elektroenergijas patérinu gatavibas un

60 mm. izslégta reZima.
Parliecinieties, ka kéde ir piestiprinata plits ENERGOUZLIME ES Direktiva Nr. 65/2014, kas ietver
aizmuguréjai sieninai un aiz tas esosajai sienai, ka un EKODIZAINS Direkfivu 2010/30/ES. ES Regula Nr.

N = Loy R . 66/2014, kas ietver Direktivu 2009/125/EK.
paradits attéla, lai pec ierikoSanas ta bltu nospriego- EN 15181 standarts.
ta un atrastos paraléli gridas virsmai. EN 30-2-1 standarts.
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lesicgdana un lietodana

Plits virsmas lietodana

Degd'u iedegdana

Katram DEGDA grozamajam slgdzim ir pilns aplis, uz
kura noradits attieciga degda liesmas stiprums.

Lai iedegtu vienu no plits virsmas degdiem:

1. pietuviniet deglim liesmu vai gazes diiltavas;

2. nospiediet DEGDA sl¢dzi un pagrieziet to pretgji
pulkstenraditaja virzienam, lai tas noraditu uz maksimalo
liesmas iestatijumu 6;

3. regulgjiet liesmas intensitati nepieciedamaja liment,
pagrietot DEGDA slgdzi pretgji pulkstefiraditaja virzienam.
Varat pagriezt uz minimalo iestatijumu 6, maksimalo
iestatijumu @ vai jebkuru starp tiem esodo poziciju.

Ja ierice ir aprikota ar elektronisko iedegdanas ierici®
(C), nospiediet DEGDA slgdzi un pagrieziet to pretgji
pulkstenraditaja virzienam,
minimala liesmas iestatijuma
virziena, lidz deglis iedegas.
Atlaitot grozadmo sl¢dzi, deglis
var izdzist. Tada gadijuma
atkartojiet do darbibu, turot
slgdzi nospiestu ilgaku laiku.
Ja ierice ir aprikota ar drodibas
ierici pret liesmu izdzidanu (X), nospiediet un aptuveni
3-7 sekundes turiet nospiestu DEGDA slgdzi, lai liesma
neizdzistu un ierice tiktu aktivizgta.

! Ja liesma nejaudi izdziest, izslgdziet degli un pagaidiet
vismaz vienu min(ti, pirms mgeéinat to iedegt atkal.

Lai degli izsl¢gtu, pagrieziet rotgjodo sl¢dzi, lidz tas ir
pozicija .
Degla liesmas intensitati var noregulét ar regulatoru 6 jau-

das limenos, no maksimala [1dz minimalajam ar 4 vidus
pozicijam:

®lle

klikSkis noradts pareju no viena limena uz otru, pagriezot
regulatoru. Sistéma garanté precizaku noreguléSanas
iespéju, lauj atkartot tadu pasu liesmas intensitati un
viegli noteikt vélamo jaudas limeni dazadam gatavoSanas
darbibam.

Ja selektora grozamais sl¢dzis atrodas kada pozicija, kas
nav izslggdanas pozicija, deg “ieslggdanas” gaisma.

Praktiski deglu lietoSanas ieteikumi

Lai degli darbotos visefektivak un ietaupitu pateretas
gazes daudzumu, ieteicams izmantot tikai pannas ar
vakiem un plakanu pamatni. Pannam ir ari jaatbilst
degla lielumam.

Lai noteiktu degla veidu, ludzu, skatiet diagrammas,
kas ieklautas deglu un sprauslu specifikaciju sadala.

Deglis i Virtuves diametrs (cm)
Tripple kronis (R) 24 - 26
Daleji atrs (videjs) (S) 16 -20
Papildu (mazs) (A) 10-14

Cepeskrasns lietoSana

Pirmoreiz lietojot ierici, tuk$a, aizverta cepeSkrasns
ir jauzsilda lidz maksimalajai temperaturai un jalauj
tai darboties $aja rezima vismaz pusstundu. Pirms
cepeskrasns izslegSanas un durtinu atverSanas
parbaudiet, vai telpa tiek labi vedinata. Sadegot
razoSanas procesa izmantotajam aizsargvielam, ierice
var radit nedaudz nepatikamu aromatu.

Pirms ierices lietoSanas no tas saniem nonemiet
plastmasas aizsargplevi.

PriekSmetus nedrikst novietot tieSi uz cepesSkrasns
plaukta, jo ta var tik bojata emaljas kartina.

Ja ierice ir aprikota ar elektronisko programmetaju*,
tad, lai lietotu elektrisko cepeskrasni, pirms
nepiecieSamas ediena gatavoSanas funkcijas

atlaixnas V|enkarS| vienlaicigi nospiediet pogas
TF (simbols I—'tlek paradits displeja).

1. Griezot SELEKTORA sledzi, atlasiet velamo ediena
gatavoSanas rezimu.

2. lzvelieties ediena gatavoSana rezima ieteicamo
temperaturu vai iestatiet velamo temperaturu, pagriezot
TERMOSTATA sledzi.

Detalizets ediena gatavoSanas rezimu un ieteicamo
temperaturu parskats ir pieejams attiecigaja tabula
(skatit tabulu ,Ediena gatavoSanas ieteikumi”).

Ediena gatavoSanas laika vienmer ir iespejams:

* mainit ediena gatavoSanas rezimu, pagriezot
SELEKTORA sledzi;.

* mainit temperaturu, pagriezot TERMOSTATA sledzi.

» partraukt ediena gatavoSanu, pagriezot SELEKTORA
sledzi pozicija ,0”.

! Cepamie trauki vienmer janovieto uz tiem
paredzetajiem plauktiem.

TERMOSTATA indikatora gaisma
Ja deg termostata indikatora gaisma, cepeSkrasns sakarst.
Kad gaiss cepeskrasni sasniedz noteikto temperaturu,
termostata indikatora gaisma nodziest. Ja deg termostata
indikatora gaisma, cepeskrasns ir ieslegta. Kad gaiss
cepeskrasni sashiedz noteikto temperaturu, termostata
indikatora gaisma nodziest. Saja laika gaisma parmainus
iedegas un izdziest, ta noradot, ka termostats darbojas
un uztur noteiktu temperaturas limeni.indicating that the
thermostat is working and is maintaining the temperature at a
constant level.
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Ediena gatavo3anas rezimi

D KONVEKCIJAS CEPESKRASNS rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.

leslegsies gan augsejie, gan apaksejie sildelementi. Stan-
darta ediena gatavoSanas rezima ieteicams izmantot tikai
vienu plauktu. Lietojot vairakas plauktus, siltums cepeSkra-
sns telpa izplatisies nevienmerigi.

CEPSANAS rezims.

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.

Aizmugurejais sildelements un ventilators nodrosina vien-
merigu un pakapenisku siltuma izplatiSanos visa cepeskra-
sni. Sis rezims ir lieliski piemerots uz temperaturas izma-
inam jutigi reagejoSu edienu gatavoSanai (piemeram, kuku,
kuram cepSanas laika ir jauzbriest), ka ari konditorejas
izstradajumu vienlaicigai cepSanai uz trim plauktiem.

VAIRAKU CEPSANAS VEIDU rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.

lesledzas visi sildelementi (augSejais, apakSejais un apala-
is), un ventilators sak darboties. Ta ka siltums ir vienmerigi
sadalits pa visu cepeSkrasni, edieni tiek apcepti vienmerigi
no abam pusem. Vienlaicigi drikst izmantot ne vairak ka
divus plauktus.

PICAS rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.

Darbojas apalais un apaks$ejais sildelements, ka ari ventila-
tors. Sadi cepeskrasns tiek atri uzsildita lidz augstai tempe-
raturai (to nodrosina galvenokart apaksejais sildelements).
Ja vienlaikus lietojat vairak neka vienu rezgi, cepSanas pro-

cesa vidu apmainiet vietam uz rezgiem novietotos edienus.
Augsejais sildelements

- Sledza iestatijums: diapazona no 50°C un Max
ledegas cepeSkrasns apgaismojums un infrasarkano
staru grils, bet motors sak griezt iesmu. Grila raditais
augstas temperaturas un tieSais siltuma starojums
nodroSina atru galas edienu apcepSanu, saglabajot
edienu suligumu un maigumu.

E] DIVKARSA GRILA rezims

Temperatura: maksimala.

NodroSina intensivaku grileSanu neka parastais grils.
Novatoriska konstrukcija nodro$ina par 50% efektivaku
ediena gatavoSanu un pilnigu ediena malu izcepSanos.
Lai nodroSinatu vienmerigi brunu ediena virspusi,
lietojiet So rezimu.

SACEPUMA reZims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz 200°C.
Darbojas augS$ejais sildelements, iesms, ja cepesSkrasns
ar to ir aprikota, un ventilators. Saja rezima ventilators,
radot silta gaisa rotaciju, paaugstina cepSanas efektivi-
tati. Tas novers$ ediena virspuses apdedzinasanu un lauj
siltumam ieklut ediena iekSpuse.

| GRILA, DIVKARSA GRILA un SACEPUMA cep$anas
rezimu laika cepeskrasns durvim jabut aizvertam.

ATKAUSESANAS resims

Cepeskrasns apaksa esosais ventilators virza istabas
temperatiras gaisu ap €dienu. Tas ir ieteicams visa veida
partikas atkausésanai, bet seviski viegliem partikas pro-
duktiem, kuriem nav nepiecieSams karstums, pieméram:
saldéjuma tortém, kréma un olu kréma desertiem, auglu
kdkam. Izmantojot ventilatoru, atkausésanas laiks ir
apméram pusi 1saks. Galas, zivs un maizes gadijuma
iesp€jams paatrinat So procesu, izmantojot ,multi-gatavo-
§anas” reZimu un iestatot temperatdru uz 80° - 100°C.

APAKSEJA VENTILATORA rezims

Apaksejais sildisanas elements un ventilators ir ieslégts,
nodrosSinot karstuma izplatibu visa cepesSkrasni. St
kombinacija ir noderiga vieglai darzenu un zivju gatavo-
Sanai.

O miklas rezims

Nostaja termostata KNO: Starp 60 ° C un maks.
Apakseja sildelementu nak par.

Sis rezims ir ideali piemérota cep$anai un varisanai
delikats partiku - 1pasi kikas, kas ir nepiecieSams, lai pie-
augt, jo siltums nak no apak$as palidz ieraugu procesu.
Ladzu, nemiet véra, ka tas aiznem daudz laika, lai
augstaka temperatidra sasniegta, tapéc més iesakam

” X

izmantot ,Konvekcijas Mode” Sajos gadijumos
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VAIRAKU CEPSANAS VEIDU rezims

. Novietojiet plauktus 2. un 4. pozicija. Edienu, ku-
ram nepiecieSams vairak siltuma, novietojiet 2. plaukta.

. Cepestauku pannu novietojiet apak3a, bet pa-
matni - augsa.

GRILS

. GRILA un DIVKARSA GRILA rezimos novietojiet

plauktu 5. pozicija, bet cepeStauku pannu, kas paredzeta
tauku un ellas savak$anai, 1. pozicija.

Apakdgcjais nodalijums

Zem cepedkrasns atrodas
nodalijums, ko var izmantot, lai
glabatu cepedkrasns
piederumus vai dzidos traukus.
I(;Ci atvertu da nodalijuma

\ rtinas, pavelciet tas uz leju
skatit attglu).

Elektroniskais taimeris

Ar 3o funkciju tiek radits laiks, un ta darbojas ka
taimeris, kas veic laika atskaiti lidz nullei.

! Visas funkcijas sak darboties aptuveni septinas
sekundes pec to iestatiSanas.

Pulkstena atiestatiSana

Pec tam, kad ierice ir savienota ar stravas padevi, vai

pec stravas padeves partraukuma pulkstena displejs

sak mirgot, radot laiku: 0.00

» Lai iestatitu precizu laiku, nospiediet pogu @ un
pec tam spiediet pogas "-" un "+". Lai atri skaititu uz
priekSu, nospiediet un turiet nospiestas Sis pogas.
Visas nepiecieSamas izmainas var veikt, atkartojot
iepriek$ aprakstito proceduru.

Taimera funkcija

Sai funkcijai var pieklut, nospieZot pogu L. Displeja
paradisies simbols £ . Katru reizi, kad nospiezat
pogu "+", ediena gatavosSanas laiks tiek palielinats par

desmit sekundem, lidz tiek sasniegtas 99 minutes un
50 sekundes. Pec tam ar katru pogas nospie$anas
reizi laiks tiek palielinats par vienu minuti (lidz desmit
stundam).

Spiezot pogu "-", laiks tiek samazinats.

Kad laiks ir iestatits, taimeris sak laika atskaiti. Kad
taimeris sasniedz nulli, atskan skanas signals (to var
apturet, nospiezot jebkuru pogu).

Laiku var paradit, nospiezot pogu @ Simbols £
norada, ka ir iestatita taimera funkcija. Aptuveni pec
septinam sekundem displeja automatiski atkal tiek
paradits taimeris.

Jau iestatita laika atcelSana
Spiediet pogu ,-” tik ilgi, lidz displeja ir redzams 0.00.
Skanas signala skaluma regulesSana

Pec pulkstena iestatijumu atlasiSanas un
apstiprinasanas izmantojiet pogu ,-”, lai reguletu
bridinajuma skanas signala skalumu.
BRIDINAJUMS! Ja stikla parsegs
ir uzkarsis, tas var saplist. Pirms
parsega aizvgrdanas izsl¢dziet visus
degdus un elektriskas virsmas. *At-
tiecas tikai uz modediem ar stikla

parsegu.

Dazi modei ir aprikots ar blokéSanas durvim.
Lai atvértu durvis nospiediet pogu "A" noradrto
skaitli.

BRIDIN AJUMS!
Cepeskra sns ir aprikota
ar rezgu apturéSanas
sistému, kas nelauj

tos uzreiz iznpemt no
cepeskrasns (1).

Attéla ir redzams — lai rez§us iznemtu pilniba,
vienkarsi paceliet tos, turot aiz priek8€jas dalas, un
pavelciet (2).
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Analogais programmeétajs

GATAVOSANAS SAKUMA GATAVOSANAS BEIGU
ikona ikona
9 3
— TAIMERA regulators
PULSKTENA TAIMERA
ikona ikona

I Visi iestatijumi ir pieejami tikai, ja cepeSkrasns ir pieslégta elektrotiklam.
Ja strava pazud vairak neka uz 10 sekundem, programmétajs apstajas: kad
stravas padeve tiek atjaunota, PULKSTENA ikona mirgo, noradot, ka bijis
stravas padeves parravums un ka no jauna jaievada laiks.

Ja stravas padeves parravums notiek iestatitas gatavoSanas programmas
laika, ieprogrammétais laiks atsakas no tas vietas, kur apstajas (piem., ja
ieprogrammétais gatavoSanas laiks ir 1 stunda un notiek 30 mindtes ilgs
stravas padeves parravums, programma beigsies péc 1 stundas un 30
mindtém). Ar $ada gadijuma PULKSTENA ikona mirgo, un bis nepiecieSams
atiestatit laiku.

MANUALA GATAVOSANA
Ja nav aktivizéta nekada programma, cepeskrasni var darbinat manuali,
izmantojot REGULATORA un TERMOSTATA pogu.

Mintsu skaifitaja iestatiSana

1 81 funkcija nepartrauc gatavo$anu un neietekm@ cepeskrasni; to vienkari
izmanto, lai atskanétu skanas signals, kad pagajis iestatitais laika periods.
MindSu skaititaju var izmantot tikai tad, kad nav iestatita neviena programma.

Lai aktivizétu mintsu skaititaju, viegli nospiediet pogu 3 reizes, lidz sak mirgot
MINUSU SKAITITAJA ikona. Miniidu skaititajs tiek iestatits tiesi tapat ka
gatavoSanas beigu laiks (skatTt attiecigo sadaju).

Laika iestafiSana

Lai noregulétu laiku, viegli nospiediet pogu 4 reizes, lidz PULKSTENA ikona
sak mirgot.

Péc tam palieliniet vai samaziniet attéloto laiku pa 1 mindtei, pagrieZot
regulatoru pulkstenraditaja kustibas virziena vai pretéji ta kustibas virzienam;
mintSu raditajs parvietojas pulkstenraditaja kusfibas virziena vai pretéji ta
kustbas virzienam pa 1 mindtei.

Tiklidz pagajusas 10 sekundes kop$ pédgjas regulésanas, programmétajs
automatiski iziet no reguléSanas rezima.

GatavoSanas programmésana

Gatavo3anas laika programméSana ar talitgju sakumu.
GatavoSanas beigu laika programméSana |auj sakt gatavoSanu tdlit un beigt
to automatiski saskana ar ieprogrammeéto laiku.

Lai ieprogrammétu gatavoSanas beigu laiku, viegli nospiediet pogu 2 reizes,
lidz GATAVOSANAS BEIGU ikona sak mirgot.

Lai palielinatu vai samazinatu gatavoSanas laiku pa 1 mindtei, pagrieZot
regulatoru pulkstenraditaja kustibas virziena vai pretéji ta kustibas virzienam;
mintSu raditajs parvietojas pulkstenraditaja kustibas virziena vai pretéji ta
kustbas virzienam pa 1 mindtei.

GATAVOSANAS BEIGU ikona mirgo nepartraukti 10 sekundes péc pédajas
reguléSanas. Programmu var apstiprinat, nospiezot pogu vai |aujot paiet 10
sekundem, ja ir ieprogramméts vismaz 1 mindti ilgs gatavo$anas laiks.

GATAVOSNAAS BEIGU ikona iedegas, apstiprinot, ka programmésana

bijusi veiksmiga.

[zvelieties vélamo gatavoSanas reZimu, pagriezot REGULATORA pogu.

Cepeskrasns iesledzas nekavejoties un izsledzas péc iestatita gatavoSanas

beigu laika.

Lai apskatitu iestatito programmu, viegli nospiediet un atlaidiet pogu; radrtaji

un ikonas attélos iestatito programmu.

Gatavo$anas beigas GATAVOSANAS BEIGU ikona sak mirgo un skan skanas

signals1 mindti (Jai to izslégtu, viegli nospiediet pogu).

Pagrieziet REGULATORA pogu ,0” pozicija.

* Pieméram: ir 9:00 un gatavoSanas beigu laiks ir 1015. programma sakas
uzreiz un beidzas automatiski 10:15; programmas ilgums ir 1 stunda un
15 mindtes.

Gatavos$anas laika programmeésana ar atliktu sakumu

GatavoSanas sakuma laika programméSana |auj beigt gatavoSanu automatiski

saskana ar ieprogramméto laiku.

Lai ieprogrammétu gatavoSanas sakuma laiku, viegli nospiediet pogu vienreiz,

lidz GATAVOSANAS SAKUMA ikona sak mirgot.

Lai palielinatu vai samazinatu gatavo$anas sakuma laiku pa 1 mindtei,

pagrieZot regulatoru pulkstenraditaja kustibas virziena vai pretéji ta kustibas

virzienam; mindSu radrtajs parvietojas pulkstenraditaja kustibas virziena vai

pretéji ta kustibas virzienam pa 1 mindtei.

GATAVOSANAS SAKUMA ikona mirgo nepartraukti 10 sekundes péc

pédéjas reguléSanas. Ja regulators netiek pagriezts vai nospiests $aja laika,

raditaji automatiski atgrieZas iepriek$€ja stavokli un programma ir atcelta.

P&c gatavoanas sakuma laika iestatisanas (GATAVOSANAS SAKUMA

ikona deg), atkartoti nospiezot regulatoru, tiks saks gatavoSanas beigu laika

iestatisanas process (GATAVOSNAAS BEIGU ikona sak mirgot), tik ilgi, kamér

ir iestatita vismaz viena mindte, pretéja gadijuma veikta programmésana

pazudis.

Lai ieprogrammétu gatavoSanas beigu laiku, ieverojiet iepriekS sniegtos

noradijumus.

[zvélieties velamo gatavoSanas rezimu, pagriezot REGULATORA pogu.

Cepeskrasns ieslégsies iestatitaja gatavoSanas sakuma laiké un izslégsies

iestafitaja gatavoSanas beigu laika.

*  Pieméram: ir 9:00 un gatavoSanas sakuma laiks ir 11.00 un gatavo3anas
beigu laiks ir iestafits ka 12:15. Programma saksies automatiski 11:00 un
beigsies 12:15; programmas ilgums ir 1 stunda un 15 mindtes.

I Lai atceltu programmu, nospiediet un turiet nospiestu regulatoru 3 sekundes:
programmésana tiks atcelta, un programmétajs atgriezisies manualas
gatavoS$anas rezima.
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Cdiena gatavodanas ieteikumu tabula

Gatavosanas | Edieni Svars Plaukta Uzkarsésanas leteicama Gatavosanas
rezimi (Kg) ITmenis laiks temperatiira |f“|fs
(minates) (minates)
Pile 1 3 15 200 65-75
Parastais '(I':ell? VTi liellopa galas cepetis 1 3 15 200 70-75
3= Gkgalas cepetis 1 3 15 200 70-80
rezims Cfagumi (mazie konditorejas izstradajumi) _ 3 15 180 15-20
Piragi 1 3 15 180 30-35
Piragi 0.5 3 15 180 20-30
Auglu kikas 1 1un2 15 180 40-45
Plamju kika 0.7 3 15 180 40-50
& Biskvitkdka 0.5 3 15 160 25-30
Cepianas Pilditas pankikas (2 plauktos) 1.2 1un?2 15 200 30-35
rezims | Mmazas kacinas (2 plauktos) 0.6 1un2 15 190 20-25
Siera bulcinas (2 plauktos) 0.4 1un?2 15 210 15-20
Kréma bulcinas (3 plauktos) 0.7 Tun3un5 15 180 20-25
Cepumi (3 plauktos) 0.7 Tun3un5 15 180 20-25
Bezé cepumi (3 plauktos) 0.5 1un3uns 15 90 180
Saldéta partika
Pica 0.3 2 - 250 12
Cukini vai garnelu pirags 0.4 2 - 200 20
Spinatu pirags 0.5 2 - 220 30-35
Smalk_maithes ar pildijumu 0.3 2 - 200 25
) Lazanja 0.5 2 - 200 35
Atras  [Ductes 0.4 2 - 180 25-30
gatavoSanas 9 : 0.4 2 - 220 15-20
Al Pusfabrikati
rezims
Vistas sparnini 0.4 2 - 200 20-25
Svaigs édiens
Cepumi (mazie konditorejas izstradajumi) 0.3 2 - 200 15-18
Plamju kika 0.6 2 - 180 45
Siera bulcinas 0.2 2 - 210 10-12
Pica (2 plauktos) 1 2un4 15 230 15-20
Lazanja 1 3 10 180 30-35
Jérs 1 2 10 180 40-45
Mutti Cepta vista + kartupeli 1+1 2un4 15 200 60-70
. Skumbrija 1 2 10 180 30-35
gatavoSanas | Plamju kika 1 2 10 170 40-50
rezZims Kréma bulcir)as (2 plauktos) 05 2un4 10 190 20-25
Cepumi (2 plauktos) 0.5 2un4 10 180 10-15
B!svatkﬂka (1 plaukta) 0.5 2 10 170 15-20
piskvitkaka (2 plauktos) 1 2un4 10 170 2025
15 3 15 200 25-30
Picas Pica 0.5 3 15 220 15-20
.= Tela vai liellopa galas cepetis 1 2 10 220 25-30
rezims | yista 1 2un3 10 180 60-70
Paltuss un sépija 0.7 4 - Max 10-12
Kalmaru un garnelu kebabi 0.6 4 - Max 8-10
Sépija 0.6 4 - Max 10-15
Mencas fileja 0.8 4 - Max 10-15
Barbekja | Griléti darzeni 0.4 3un4 - Max 15-20
rezims 'II;ela galas steiks 0.8 4 - Max 15-20
esas 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgeri 0.6 4 - Max 10-12
Skumbrijas . . 1 4 - Max 15-20
Grauzdétas maizes (vai grauzdini) 4un6 4 _ Max 3.5
Ventiléjama | Grilgta vista 15 2 10 200 55-60
grila rezZims | Sépija 1.5 2 10 200 30-35
Plaudis 0.5 3 18’ 170-180 25-35
. Mencas fileja 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Apaksejais | jqras asaris folija 05 3 2w 200-210 35.45
ventiléjamais | Darzenu maisTjums 0.8-1,0 3 21’ 190 -200 50- 60
rezims (sacepums) :
Kartigi izcepti darzeni 1,5-2,0 3 20’ 180- 190 55.60
Apakséjais | pjj\eidoganai gatavosanu
rezims

Piesardzibas pasakumi un ieteikumi

! Di ierice ir projektgta un ratota saskaria ar starptautiskajem  Vispariga drodibas informacija
drodibas standartiem.
Drodibas apsvgrumu ded' ir sniegti turpmak mingtie

bridindjumi, kas uzmanigi jaizlasa.

+ Diinstrukcija attiecas tikai uz tam valstim, kas ir
mingtas rokasgramata un ierices tehnisko datu
plaksnitg.
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Piesardzibas pasakumi

un leteikumi

-]

lerice ir paredzcta lietodanai iekdtelpas majsaimniecibas,
nevis komercialam vai ratodanas vajadzibam.

lerici nedrikst uzstadit arpus telpdm pat tad, ja plits
uzstadidanas vieta ir nosegta. Pakdaut ierici lietus un
nokridnu iedarbibai ir doti bistami.

lericei nedrikst pieskarties ar basam k&jam vai slapjam vai
mitram rokam vai kajam.

lerici drikst lietot tikai pieaugudie un tikai ¢diena
gatavodanas vajadzibam. Lietodanas laika
jaievgro daja brodiira izklastitie noradijumi.
lerices lietodana citiem mgriiem (piem., telpas
apsildidanai) nav atbilstoda un ir bistama.
Ratotajs neuziiemas atbildibu par bojajumiem,
kas radudies nepareizas, neatd’autas un
nesapratigas ierices lietodanas d¢d'.

Instrukcijas broddra ir pievienota 1. klases (izolgtas ierices)
vai 2. klases 1. apakdklases iericei (ierices, kas ierikotas
starp diviem virtuves skapjiem).

Berni nedrikst atrasties cepedkrasns tuvuma.

Parbaudiet, vai citu elektroiericu elektribas vadi
nesaskaras ar cepedkrasns karstajam dadam.

Ventilacijas un siltuma izvadidanas atveres nedrikst
nosegt.

Ja degdi ir iedegti vai joprojam ir karsti, stikla parsegu
nedrikst aizvert (attiecas tikai uz atsevidiiem modediem).

Cepamo trauku ievietodanas un iziiemdanas laika vienmgr
lietojiet cimdus.

lerices lietodanas laika tas tuvuma nedrikst atrasties viegli
uzliesmojodi diidrumi (piemgram, spirts, benzins u. c.).

Cepedkrasns apakdgja nodalijuma vai cepedkrasni
nedrikst ievietot viegli uzliesmojodus materiélus. Pretcja
gadijuma, nejaudi iesl¢dzot ierici, var izcelties ugunsgrgks.

Vienmgr parbaudiet, vai pgc ierices lietodanas
pabeigdanas rotgjodie slcdti ir ieslggti « pozicija un gazes
krans ir aizverts.

Lai ierici atvienotu no elektrotikla, atvienojiet elektribas
vada spraudni no kontaktrozetes. Atvienodanas laika
nedrikst raut aiz elektribas vada.

lerices tehnisko apkopi vai tiridanu nedrikst veikt, ja ta nav
atvienota no elektrotikla.

Ja ierice sabojajas, tés labodanu nekada gadijuméa
nedrikst veikt patstavigi. Neprofesionalu personu veiktie
remontdarbi var radit traumu un turpmaku ierices darbibas
traucgjumu risku. Sazinieties ar tehniskas apkopes
dienestu.

» Uz atvgrtam cepedkrasns durtindam nedrikst novietot
smagus priekdmetus.

« lerici nedrikst lietot personas (tostarp bgrni) ar
ierobetotam fiziskajam, mariu vai garigajam
spgjam, ka ari personas bez ierices lietodanas
pieredzes vai nepieciedamajam zinadanam.
lepriekd mingtas personas drikst stradat tikai citas

personas uzraudziba, kura uzfiemas atbildibu par
vifiu drodibu, vai pirms ierices izmantodanas tam
jasafiem noradijumi saistiba ierices lietodanu.
Nedaujiet b¢rniem spglgties ar ierici.
lerices izmedana
Izmetot iepakojuma materialu: ievgrojiet vietcjas
likumdodanas prasibas, lai iepakojumu vargtu atkartoti
parstradat.

Eiropas Direktiva 2002/96/EK par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA) nosaka, ka
majsaimniecibas ierices nedrikst izmest atkritumos

kopa ar parastajiem méajsaimniecibas atkritumiem. Lai
mazinatu atkartotas materialu izmantodanas un parstrades
izmaksas, vienlaikus nodrodinot apkartgjas vides un cilvgku
veselibas aizsardzibu, elektroierices ir jasavac atsevidii.
Visam iericgm piestiprinata etiiete, uz kuras attclota
krusteniski péarsvitrota atkritumu tvertne, nozimg, ka uz do
izstradajumu attiecas atsevidias atkritumu savakdanas
noteikumi.

Izlietotas ierices var nodot sabiedriskajiem atkritumu
savakdanas dienestiem, aizvedot uz piemgrotiem
savakdanas punktiem attiecigaja reéiona vai, ja tas ir
atdauts valsts likumdodana, tas var atdot tirgotajiem k&
dadu no mainas darijuma, iegadajoties jaunu ekvivalentu
izstradajumu.

Visi lielie majsaimniecibas ieriu ratotdji piedalas veco un
izmesto ieriCu savakdanas un galgjas utilizcdanas sistgmu
izveidodana un organizgdana.

Apkartejas vides aizsardziba

Lietojot GRILA, DIVRKARSA GRILA un SACEPUMA

rezimus, cepeskrasns durvim jabut aizvertam:

Sadi tiek guti labaki rezultati un samazinats

elektroenergijas paterin$ (aptuveni par 10%).

Kad vien iespéjams, izvairieties no cepeskrasns
uzsildisanas, un vienmeér centieties to piepildit. Atveriet
cepeskrasns durvis péc iespéjas retak, jo katru reizi tas
atverot, zd siltums. Lai ietaupTtu nozimigu energijas
daudzumu, vienkars$i izsledziet cepesSkrasni 5-10
mindtes pirms ieceréta gatavoSanas laika beigam un
izmantojiet siltumu, ko cepeskrasns turpina razot.
Uzturiet blivgumijas tiras, lai novérstu jebkadu siltuma
zudumu caur durvim.

Ja jums ir noteikta laika elektroenergijas piegades
I[lgums, ,atliktas gatavoSanas” funkcija atvieglos
naudas ietaupiSanu, darbinot ierici Ietakos laika brizos.

Katla vai pannas pamatnei pilniba janosedz sildrinkis.
Ja pamatne ir mazaka par sildrinki, energija tiks veltigi
izteréeta, un katli, kas parvaras pari, atstaj nospiedumu
kartu, ko ir grati notirit.

» Gatavojiet savu édienu pannas vai katlos ar vakiem un

izmantojiet péc iespé€jas mazak tdens. GatavoSana bez
vaka ievérojami palielinas energijas patérinu.

 Izmantojiet tikai pilnigi plakanus katlus un pannas.
 Ja gatavojat édienu, kura pagatavoSanai nepiecieSams

ilgs laiks, ieteicams izmantot tvaika katlu, kura édiens
sagatavojas divreiz atrak, ietaupot treSdalu energijas.
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Tehniska apkope un
tiridana

lerices izslggdana

Pirms tehniskas apkopes vai tiridanas sakdanas ierice
ir jaatvieno no elektrotikla.

lerices tiridana

! Nedrikst lietot abrazivus vai kodigus mazgadanas
lidzekd'us, piemgram, traipu tiritajus, pretkorozijas
izstradajumus, pulverus vai stikdus ar abrazivu virsmu:
tie var neatgriezeniski saskrapgct virsmu.

I lerici nedrikst tirit ar tvaika vai augstspiediena
tiritajiem.

» Parasti plits virsmu pietiek vienkardi nomazgat ar mitru
sUkli un nosusinat ar mitrumu uzslicodu papira dvieli.

* Neriscjoda tgrauda vai emaljas parklajuma argjas
dadas un gumijas blives drikst tirit ar remdena un
neitrala ziepjldent samitrinatu sdkli. Noturigi traipi
jatira ar ipadiem tiridanas lidzekdiem. Pgc tiridanas
virsma ir rlipigi jAnoskalo un janosusina. Nedrikst
lietot abrazivus pulverus vai kodigas vielas.

« Lai tirit biitu ¢rti, plits virsmas retéus, degdu uzmavas,
liesmu izplatidanas gredzenus un degdus var noriemt;
nomazgajiet tos karsta ideni, izmantojot neabrazivus
mazgéadanas lidzekdus, un pirms tavgdanas
parliecinieties, ka visi piedegudie netirumi ir notiriti.

» Ja plits virsmai tiek lietota elektroniska aizdedze,
elektronisko iedegdanas iericu terminadu dadas ir
bieti jatira, un gazes izvades atveres ir japarbauda,
vai tajas nav digrddu.

» Cepedkrasns iekdpusi ieteicams tirit pcc katras
lietodanas reizes, kamg¢r ta v¢l ir silta. Tiriet ar karstu
Gdeni un mazgadanas lidzekli, bet p¢c tam rpigi
noskalojiet un nosusiniet ar mikstu dranu. Nelietojiet
abrazivus tiridanas lidzekdus.

* Notiriet cepedkrasns durtifiu stiklu ar stkli un
neabrazivu tiridanas lidzekli, p¢c tam kartigi
nosusiniet ar mikstu dranu. Nedrikst lietot abrazivus
tiridanas lidzekdus vai asus metala skrapjus, jo tie
saskrapg virsmu un var ieplgst stiklu.

» Cepedkrasns piederumus drikst mazgat k& parastus
galda piederumus (tie ir piemgroti ari mazgadanai
trauku madina).

» Ciets (dens vai fosforu saturodi agresivi
mazgadanas lidzekdi uz nerlisgjoda tgrauda virsmas
var atstat traipus. P¢c tiridanas virsma ir rpigi
janoskalo un janosusina. Daujiet virsmai pilnigi notit.

Parsegs
Ja plits ir aprikota ar stikla
parsegu, dis parsegs ir
jatira ar remdenu Gdeni.
Nelietojiet abrazivus
tiridanas lidzekdus.
a* = 3 Parsegu var norfiemt, lai
— vietu aiz plits virsmas biitu

crtak tirit. Atveriet parsegu
[idz galam un pavelciet to
uz augdu (skatit attglu).

! Ja degdi ir iedegti vai
joprojam ir karsti, parsegu nedrikst aizvgrt.

Cepedkrasns durtifiu blivju parbaudidana

Cepedkrasns durtifiu blives ir regulari japarbauda.
Ja blives ir bojatas, sazinieties ar tuvako pilnvaroto
pccpardodanas tehniskas apkopes dienestu. Pirms
blivju nomainas ieteicams cepedkrasni nelietot.

Gazes krana tehniska apkope

Laika gaita kraniem var rasties aizs¢rgjumi vai
pagriedanas gritibas. Tada gadijuma krans ir jamaina.

! Bi procediira javeic kvalificctam, ratotaja
pilnvarotam tehniskajam darbiniekam.

Cepedkrasns spuldzidu maina

1. Kad cepedkrasns ir atvienota no
elektrotikla, norfiemiet spuldzes nidas
stikla vacinu (skatit attclu)..

2. Noriemiet spuldziti un nomainiet
to pret lidzigu: spriegums 230 V,
jauda 25 W, lielums E 14.

3. Uzlieciet atpakad vacifiu un

atkal piesl¢dziet cepedkrasni

elektrotiklam.

Palidziba

LGdzu, noradiet turpmak mingto informaciju:

* ierices modelis (Mod.);

* scrijas numurs (S/N).

bi informacija ir noradita uz tehnisko datu plaksnites,
kas piestiprinata iericei un/vai tas iepakojumam.

BRIDINAJUMS! Ja stikla parsegs

ir uzkarsis, tas var saplist. Pirms
parsega aizvgrdanas izslgdziet visus
degdus un elektriskas virsmas.
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Cepeskrasns durvju nonemsana un uzstadiSana:

1. Atveriet durvis.
2. Izdariet t3, lai cepeskrasns durvju enges pilniba
grieztos atpakal (skatit attelu).

3. Aizveriet durvis, ITdz enges apstajas (durvis
paliks pusvirus apméram 40° lenkT ((skatit attelu).

-

4. Nospiediet divus pogas augséja profila un
izvelciet profilu (skattt attélu).

5. Iznemiet stiklu un notiriet to, k& noradits
sadala: ,Kop$ana un apkope”.

6. lelieciet atpaka] stiklu.

BRIDINAJUMS! Cepeskrasni nevar izmantot, kad
iekSéjais durvju stikls ir iznemts!

BRIDINAJUMS! Atpakal| ieliekot iek3&jo durvju stiklu,
stikla panelis jaievieto pareizi ta, lai bridinajuma uzrak-

sts nebltu apversts un batu viegli salasams.

7. lelieciet atpakal profilu; klikSkis noradts, ka tas ir
ievietots pareizi.

8. Pilniba atveriet durvis.

9. Noslédziet balstus 9skatit attélu).

10. Tagad durvis var pilniba aizvért un cepeskrasni var
darbinat.
Cepeskrasns tirisana ar tvaiku:
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Paigaldamine

I Enne uue seadme kasutama hakkamist lugege
kasutusjuhend péhjalikult |abi. See sisaldab olulist
teavet seadme ohutu paigaldamise ja kasutamise
kohta.

! Hoidke kasutusjuhend alles. Seadme edasimuimisel,
ara andmisel v6i Umber paigutamisel veenduge, et
seadmega on kaasas ka kaesolev kasutusjuhend.

! Seadet v6ib paigaldada ainult kvalifitseeritud personal
vastavalt kdesolevatele juhistele.

! Enne seadme reguleerimist v6i hooldamist Ghendage
see vooluvdrgust lahti.

! Enne esimest kasutamist soovitame ahju puhastada.
Selleks jargige osas “Hooldus” antud juhiseid.

Ruumi ventilatsioon

Seadet tohib paigaldada ainult pusiva ventilatsiooniga
ruumi, jargides siseriiklike digusaktide néudeid.
Ruumis, kuhu seade paigaldatakse, peab

olema piisav ventilatsioon, mis tagab normaalse
gaasipblemisprotsessi jaoks vajaliku 6hu (6hu sissevool
ei tohi olla alla 2 m%h iga kilovati installeeritud
véimsuse kohta).

Ohu sissevétuavad peavad olema kaitstud restiga. Toru
ristléige ei tohi olla alla 100 cm?.Sissevétuavad tuleb
paigutada nii, et on valditud nende blokeerimine, ka
osaliselt (vt joonist A).

Kui seadmele ei ole paigaldatud gaasiemissiooni
valtivaid ohutusseadmeid (juhuks, kui leek peaks
kustuma), peab toru ristléige olema vahemalt 200

cm?. Kui 6huvool tuleb kérvalruumidest (vt joonist B),
eeldusel, et need ei ole hoone kommunaalruumid,
kérgendatud tuleohtlikkusega ruumid ega
magamistoad, peavad 6hu sissev6tuavad olema
varustatud ventilatsioonitoruga, mis suunab 6hu valja,
nagu eespool kirjeldatud.

Kalgnev ruum Ventilatsiooni vajav

ruum

PélemisGhu ventilatsiooniavalkse ja pdranda vahelise vahe
suurendamine

IPliidi pikemal kasutamisel v6ib osutuda vajalikuks
taiendav ventilatsioon, naiteks avage aken véi
suurendage ventilaatori tookiirust.

Heitaurude kahjutustamine

Heitaurude kahjutustamiseks Ghendage 6hupuhasti
turvalise ja t6husa sundtémbega korstnaga

v8i kasutage elektriventilaatorit, mis seadme
sisselulitamisel automaatselt kaivitub (vt joonist).

Labi korstna voi 166riharu
(reserveeritud pliitide jaoks)
suunatud aurud.

Otse valiskeskkonda
suunatud aurud

!'Vedelgaas on 6hust raskem ja koguneb seet6ttu péranda
lahedale. Ruumid, kuhu on paigutatud vedelgaasi balloonid,
peavad olema varustatud valjatémbeventilatsiooniga
valiskeskkonda nii, et juhusliku lekkimise korral saaks gaas labi
selle valiséhku eralduda.

Seet6ttu on keelatud osaliselt véi taiesti tais gaasiballoonide
paigaldamine v6i hoidmine ruumides, mis on pérandapinnast
madalamal (keldrites jne). Hoidke kddgis ainult
kasutuselolevat ballooni, mis on paigaldatud kaugemale
sellistest soojusallikatest (praeahjud, kaminad, ahjud jt.), mis
v6iksid kuumutada ballooni tle 50°C.

Paigutamine ja loodimine

! Seadme v6ib paigaldada selliste koogikappide
kérvale, mis ei ole pliidiplaadist kérgemal.

! Veenduge, et seina ja seadme pealispinna vaheline
puutepind on mittesittivast kuumakindlast materjalist (T
90 C).

Seadme 6ige paigaldamine:

+ paigutage seade kooki, sdogituppa véi voodiga
elutuppa (mitte vannituppa);

 kui pliidiplaat on kappidestkérgemal, paigaldage pliit
nendest vahemalt 200 mmkaugusele;

 kui paigaldate pliidiseinakappide alla,peab pliidiplaadi
ja kapi vahele jaama vahemalt 420 mm.
vahekaugust tuleb suurendada vahemalt 700 mm
vérra, kui seinakapid on kergestisuttivast materjalist
(vt joonist);
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* arge pange kardinaid
pliidi taha. Kardinad
peavad jadma vahemalt
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Loodimine

Pliidi loodimiseks kuuluvad
komplekti reguleeritavad
jalad. Need saab kruvida pliidi
pdhja nurkades asuvatesse
pesadesse (vt joonist).

Pliidi péhja nurkades

asuvatesse pesadesse
“(WW paigaldatud jalad*.
t

W‘ il

Elektrithendused

Monteerige andmesildil ndidatud koormust taluv pistik
toitekaabli kilge (vt tehniliste andmete tabelist).

Otse vooluvérku tihendades tuleb seadme ja vooluvérgu
vahele paigaldada mitmepooluseline Illiti, mille kontaktide
vahe on vahemalt 3 mm. See llliti peab taluma néutud
koormust ning vastama NFC 15-100 eeskirjadele (luliti ei
tohi katkestada maandusjuhet). Paigaldage toitekaabel
nii, et selle temperatuur ei saa Uheski punktis tdusta
toatemperatuurist rohkem kui 50°C vérra kérgemale.

Enne seadme Uhendamist toitevérku kontrollige, kas

» seade on maandatud ja pistik vastab kehtivatele
néuetele;

 pistik talub seadme andmeplaadile margitud
maksimumkoormust;

* pinge vastab seadme andmeplaadile margitud
vaartustevahemikule;

» pistikupesa vastab seadme pistikule. Kui pistikupesa
ei vasta pistikule, poorduge kvalifitseeritud elektriku
poole, kes selle vilja vahetab. Arge kasutage
pikendusjuhet ega harukarpe.

! Parast pliidi paigaldamist peavad toitekaabel ja

pistikupesa olema kergesti juurdepaasetavad.

! Kaabel ei tohi olla keerdus ega muljutud.

I Laske kvalifitseeritud elektrikul kaabel regulaarselt lle
kontrollida ja vajadusel vélja vahetada. Arge tehke seda
ise.

! Nende ohutusnéuete eiramisel ei véta tootja endale
mingit vastutust.

Gaasiluhendus

Pliidi thendamiseks gaasitorustiku véi -ballooniga véib
kasutada ainult elastset kummi- v6i terasvoolikut, mis
vastab siseriiklike 6igusaktide néuetele. Kontrollige,

et Uhendatava gaasi tlilip vastab selle gaasi tllbile,

mis on sellele seadmele ette nahtud (vt kattel olevalt
andmekleepsult). Vastasel juhul toimige nii, nagualipool
kirjeldatud). Kui Ghendate pliidi vedelgaasiballooniga,
siis paigaldada siseriiklike digusaktide néuetele vastav
reduktor. Uhenduse lihtsustamiseks véib gaasiballooni
keerata kiilili*: Vahetage voolikuhoidiku ja kraani
asukoht ning vahetage seadme komplekti kuuluv muhv.

IKontrollige, kas gaasi réhk vastab tabelis nr. 1 ,Pdletite
ja dliiside andmed” toodud andmetele (allpool). Nii on
tagatud seadme ohutu ja pikaajaline talitlus ning samas
madal energiakulu.

Pliidi thendamine elastse kummivoolikuga

Veenduge, et gaasivooliku parameetrid vastavad
siseriiklike 6igusaktide néuetele. N6uded vooliku
siselabimé6dule: 8 mm vedelgaasi jaoks ja 13 mm
metaangaasi jaoks.

Kui Uhendus on tehtud, veenduge jargmises:

+ voolik ei tohi kogu oma pikkuses puutuda kokku pliidi
osadega, mille temperatuur on kérgem kui 50°C;

+ voolik ei tohi olla pinges ega keerdus, seal ei tohi olla
lookeid ega paindeid;

+ voolik ei tohi olla kokkusurutud ega puutuda kokku
I6iketerade, teravate nurkade ega liikuvate osadega;

» voolik peab olema paigaldatud nii, et seda on kogu
pikkuses lihtne kontrollida;

+ voolik ei tohi olla pikem kui 1500 mm;

» vooliku mélemad otsad peavad olema tugevalt
kinnitatud. Kui kasutate kinnitamiseks klambreid, siis
need peavad vastama kehtivatele eeskirjadele

Uhenduskoht | _KUUMPIND _ |

!

!

Ohenduskoht —!

Voolik —




IKui kas voi Uhte neist Ulaltoodud nduetest ei ole
voimalik téita voi kui pliit paigaldatakse vastavalt 2.
klassi 1. alamklassi (kahe kapi vahele paigaldatud
pliit) olmeseadmete nduetele, siis kasutage elastseid
metalltorusid (vt jargnevat).

Omblusteta elastse terastoru tihendamine
keermestatud liitmikuga

Veenduge, et gaasivooliku ja muhvide parameetrid
vastavad siseriiklike digusaktide nGuetele.

Enne vooliku kasutamist eemaldage seadme
voolikuhoidik (seadme gaasisisselaskeava on 1/2 tollise
silinderkeermega haaratav liitmik).

IToru taispikkus ei tohi Uletada 2 meetrit. Parast
Uhendamist veenduge, et toru ei ole kokku surutud
ega puutu kokku liikuvate osadega

Uhenduse tiheduse kontrollimine

Parast gaasi Uhendamist kontrollige seebivahuga, et ei
oleks lekkeid. Keelatud on lahtise tule kasutamine.

Pliidi reguleerimine erinevat tlitpi
gaasidega kasutamiseks

Pliiti on véimalik Uhendada ka teist tUtpi gaasiga, kui
algselt ette nahtud (vt kattel olevalt andmesildilt).

Poletite reguleerimine

Duuside vahetamine poletites:

1. Eemaldage restid ja votke poletid pesadest valja;

2. Keerake 7 mm toruvotme abil dtusid valja (vt

joonist) ja asendage need

uue gaasittubi jaoks sobilike
duusidega (vt. tabel 1,Pdletite ja
didside andmed”).

3. Pange koik detailidvastupidises
jérjekorras tagasi.

Minimaalse leegi reguleerimine
pOletites:

1. Keerake nupp minimaalsesse asendisse;

2. Votke nupu kate ara ja keerake selle
reguleerimiskruvi (asub kuljel voi reguleerimisvarda
sees) seni, kuni leek muutub véikeseks, kuid pusib
stabiilne.

! Kui seade on Uhendatud vedelgaasisisteemiga,
keerake reguleerimiskruvitéielikult sisse.

3. Veenduge, et leek ei kustu, kui keerate nuppu kiiresti
maksimaalsest asendist minimaalsesse ja vastupidi.

! Poletite 6hu juurdevool ei vaja reguleerimist.

Minimaalse leegi reguleerimine pdletites:

1. Studake péleti((vt

osa “Esmakéitamine ja

kasutamine”).

2. Keerake nupp minimaalsesse

asendisse (MIN), kui see on olnud umbes 10 minutit
maksimaalses asendis (MAX).

3. V6tke nupp ara.

4. Keerake termostaadivardal olevat reguleerkruvi
kévemaks véi I6dvemaks (vt joonist), kuni leek muutub
vaikeseks, kuid pusib stabiilne.

! Kui seade on uhendatud vedelgaasisisteemiga,
keerake reguleerimiskruvi taielikult sisse.

5. Veenduge, et leek ei kustu, kui keerate nuppu kiiresti
maksimaalsest asendist (MAX) minimaalsesse (MIN) ja
vastupidi.
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Pdéletite ja duuside andmete tabel

Tabel 1 Vedel gaas Maagaas
Poleti Labimoot Soojusvdimsus Mdéddavool | Duls Vool** Duuds | Vool*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominaalne | Vahendatud (mm) (mm) b ** (mm)

Tripple

kroon(R) 100 3.00 0.7 41 87 218 214 128 286

Poolkiire 75 1.90 0.4 30 69 138 136 104 181

(keskmine)

(S)

Taiendav 51 1.00 0.4 30 50 73 71 78 95

(vaike)(A)

Rohk Nominaalne (mbar) 28-30 37 20
Minimaalne (mbar) 20 25 17
Maksimaalne (mbar) 35 45 25

Tingimusel 15 C ja 1013 mbari- kuiv gaas
** PropaanP.C.S. = 50,37 MJ/Kg

** ButaanP.C.S. = 49,47 MJ/Kg
MaagaasP.C.S. = 37,78 MJ/m3
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Ohutusahela

! Et pliit ei
kukuks timber,
=V kui niiteks laps
peaks ronima
ahju uksele, TU-
LEB paigaldada
turvakett!
Pliit on varusta-
tud turvaketiga,
mis kinnitatakse kruviga (ei kuulu komplekti)
pliidi taga olevale seinale ja
samal korgusel ka pliidi tagapaneelile. Kruvi ja
tiitibli valimisel lahtuge seadme taga oleva seina
materjalist. Kui kruvi 1abimo6t on alla 9 mm,
tuleb paigaldada ka seib. Betoonseina puhul tuleb
kasutada kruvi, mille labimd6t on vihemalt 8 mm
ja pikkus 60 mm.

ja seina kiilge, nagu joonisel ndidatud. Kett peab
olema pingul ja maapinnaga paralleelselt.

TEHNILISED ANDMED

Alumise panipaiga
moodud

Mo6dud laius 410 mm
(védljatdommatud korgus 340 mm
siinidega) stigavus 424 mm
Maht
(védljatdbmmatud 60l
siinidega)

laius 42 cm

kérgus 23 cm
stgavus 44 cm

Poletid

on kohandatud kéikidele
gaasituupidele, mis on toodud ara
soojendamis- ja hoidmisruumi sees
vasakul asuval andmeplaadil.

Pinge ja sagedus

vt andmeplaadilt

ENERGIAMARGIS

Elektriahjud vastavad direktiivi
2002/40/EU nduetele.
Standard EN 50304

Energiakulu loomuliku konvektsiooni
puhul — kuumutusreziim:
Konvektsioon;

Deklareeritud energiakulu
sundkonvektsiooni puhul Klass —
kuumutusreziim: Klpsetamine

q:
A

See seade vastab jargmiste EMU
direktiivide néuetele: 2006/95/EU
12.12.06 (madalpinge) ja selle
muudatused, ? 2004/108/EMU
15.12.04 (elektromagnetiline Ghilduvus)
ja selle muudatused, - 93/68/EMU
22.07.93 ja selle muudatused.
2002/96/EMU

2009/142 / 30/11/09 (Gaas)
1275/2008 (Ootereziimis/valjalilitatud
olekus)

ENERGIAMARGIS
JA ECO-DISAIN

EL direktiiv nr. 65/2014 taiendus direktiivi-
le 2010/30/EL.

EL mé&arus nr. 66/2014 taiendus direktiivile
2009/125/EU

EN 15181 maarus

EN 30-2-1 maéarus




Kaitamine ja kasutamine

Pliidi kasutamine

Gaasipoletite siilitamine

Igal POLETINUPUL on taisring, mis naitab vastava
péleti leegi tugevust.

Péleti stittamiseks:

1. pange péleti juurde stuldatud tikk véi tulemasin;

2. vajutage POLETINUPP alla ja keerake seda
vastupdeva nii, et see on suunatud leegi maksimaalse
seadistuse poole.

3. Leegi tugevuse reguleerimiseks keerake
POLETINUPPU vastupdeva. Véite kasutada
minimaalset seadistusts, maksimaalset seadistust®véi
nende kahe vahepealset.

Kui seade on varustatud
elektrilise stiutega* (C),
vajutage POLETINUPP
alla ja keerake vastupdeva
minimaalse leegitugevuse
suunas, kuni péleti suttib.
Nupu vabastamisel v6ib
péleti kustuda. Sel juhul
korraketoimingut ja hoidke nuppu kauem all.

Kui seade on varustatud turvaseadisega (X), vajutage
POLETINUPP alla ja hoidke see all umbes 3-7
sekundit. Selle aja jooksul aktiveerib leek seadme.

! Kui leek peaks juhuslikult kustuma, lulitage péleti valja
ja enne uuesti sisse lllitamist oodake vahemalt 1 minut.

Pdleti valja lUlitamiseks keerake nuppu, kuni see j6uab
I6ppasendisse .

Leegi reguleerimine vastavalt tasemetele

poleti leegiintensiivsust saab reguleerida nupuga vasta-
valt 6 erinevale tasemele, maksimaalsest minimaalseni
ja 4 vahetasemele.

®lle

nupu keeramisel kinnitab tleminekut thelt tasemelt
teisele klops. Susteem tagab veelgi tdpsema regule-
erimise, vbimaldab muuta leegi intensiivsust ja leida
kergesti dige taseme erinevate toiduvalmistamistoimin-

gute jaoks.

Praktilised néuanded péletite kasutamiseks

Péletite véimalikult efektiivse talitiuse tagamiseks ja
gaasikulu vahendamiseks soovitame kasutada ainult
kaanega néusid, mille péhi on Ghetasane.Need peavad
vastama ka péleti suurusele:

pdleti maaratlemiseks vaadake osas “Péletite ja
diUside andmete tabel” olevat skeemi.

Poleti f Koogi labimé6duga (cm)
Tripple kroon (R) 24 - 26
Poolkiire (keskmine) (S) 16 - 20
Taiendav (vaike)(A) 10-14

Ahju kasutamine

! Seadme esmakordsel kasutamisel soojendage suletud
uksega tuhja ahju maksimumtemperatuuril vahemalt
pool tundi.Enne ahju valja lulitamist ja ahjuukse avamist
tuulutage ruumi.Ahjust v8ib eralduda veidi ebameeldivat
I6hna, mis tuleneb tootmisprotsessis kasutatud
kaitsevahendite pdlemisest.

! Enne seadme kasutamist eemaldage taielikult selle
kulgedelt kaitsekile.

! Arge pange otse ahju p&hjale mingeid esemeid, sest
need véivad kahjustada ahju emailkihti.

! Kui seade on varustatud elektroonilise
programmeerijaga, siis elektriahju kasutgmiseks, ..
vajutage lihtsalt Gheaegselt a”ﬂl nupud jaiF
(néidikule kuvatakse simbol M ). Tehke seda enne
soovitud kipsetusfunktsiooni seadistamist.

1. Kipsetusreziimi valimiseks keerake valikunuppu.
2. Klpsetusreziimile sobiva v6i soovitud temperatuuri
valimiseks keerake taimerinuppu.

Tabelist leiate kupsetusreziimide loendi ja soovitatud
kiipsetustemperatuurid (vt tabelit ,Soovitused ahjus
kiipsetamiseks”).

Klpsetamise ajal on alati véimalik:

» muuta kipsetusreziimi. Selleks keerake valikunuppu.
» muuta temperatuuri. Selleks keerake
termostaadinuppu.

* peatada kiipsetamine. Selleks keerake valikunupp
asendisse ,0".

! Asetage kupsetusnéu(d) alati komplekti kuuluva(te)le
resti(de)le

TERMOSTAADI naidikutuli

Kui naidikutuli péleb, siis ahi kuumeneb.Naidikutuli
kustub, kui ahju sisetemperatuur on saavutanud
seadistatud temperatuuri.Kui ndidikutuli pdleb, siis ahi
kuumeneb.Naidikutuli kustub, kui ahju sisetemperatuur
on saavutanud seadistatud temperatuuri.Sellest hetkest
alates lulitub see naidikutuli vaheldumisi sisse ja valja
ning hoiab ahju temperatuuri pusiva.

Ahju valgusti

Valgusti sisselllitamiseks keerake valikunupp tkskéik
missugusesse asendisse, v.a. ,0”.Valgusti pdleb seni,
kuni ahi on sisse lilitatud.Keerake nupp asendisse

‘Q'ja valgusti suttib, ilma et Ukski elektrielement oleks
sisse lulitatud.
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Klipsetusreziimid

D AHJU KONVEKTSIOONIREZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Ulemised ja alumised kiitteelemendid liilituvad sisse.
Traditsioonilise kiipsetusreziimi kasutamisel soovitame
kasutada ainult Ghte resti.Rohkem kui Uhe resti kasutamisel
jaotub kuumus ebalhtlaselt.

KUPSETUSREZIIM.

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Tagumine kutteelement ja ventilaator lllituvad sisse ning
tagavad 6rna kuumuse Uhtlase jaotumise kogu ahjus.See
reziim on ideaalne temperatuuritundlike roogade (nagu
kerkimist vajavad koogid) kiipsetamiseks ja valmistamiseks
ning kondiitritoodete Uheaegseks valmistamiseks 3 restil
korraga.

PITSAREZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Ringikujulised ja ahju alumised kitteelemendid ning
ventilaator lulituvad sisse.Selles reziimis kuumeneb

ahi Kiirelt ja tulemus on suur kuumus, eriti alumiselt
kutteelemendilt.Kui kasutate mitut resti korraga, vahetage
poole kiipsetusaja mdéddumisel roogade asukohad.

MITME TOIDU UHEAEGSE VALMISTAMISE REZIIM
Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Kéik kitteelemendid (lilemine, alumine ja ringikujuline) ja
ventilaator lulituvad sisse.Kuna kuumus pusib Uhtlane kogu
ahjus, kipsetab ja pruunistab 6hk toitu Uhtlaselt.Korraga
vBib kasutada maksimaalselt kahte resti.

7] Ulemine kiitteelement

Nupu seadistus:mis tahes temperatuur vahemikus 50

C kuni Max

Ahju lamp siittib, infrapunagrill [Ulitub sisse ja

grillvarras hakkab poérlema.Grilli Gisna kérge ja vahetu
temperatuur véimaldab kohe pruunistada liha valispinna
ning nii on mahlade kadu vaiksem ja liha jadb pehmem.

[] ‘OPELTGRILLI REZIIM

Temperatuur:Max.

Selles reziimis on grill véimsam kui tavalises grillimise
reziimis. Tanu uudsele konstruktsioonile paraneb
kiipsetusefektiivsus 50% ja ka muidu jahedamad
nurgaalad on niud kuumad.See grillimisreziim on
ideaalne Uhtlaselt pruuni pealispinna saavutamiseks.

GRATAANI reziim

Ulemine kiitteelement ja grillvarras on aktiveeritud (kui
need on olemas) ja ventilaator alustab t66d. Funkstioonide
kombinatsioonid suurendavad kitteelementide poolt
tekitatava soojuse efektiivsust Iabi hu sundtsirkulatsiooni
Ule kogu ahju. See takistab toidu pinna kérbemist ja
vbdimaldab soojusel jduda ose toiduni.

! GRILL ja GRATAAN reziime tuleb kasutada suletud
ahjuuksega.

(2 Saia reziim

Seisukoht termostaat KNO: 60 ° C ja Max.
Alumine kiittekeha siittib.

See reziim on ideaalne kiipsetamiseks ja toidu-
valmistamiseks 6rn toiduained - eriti koogid,
mida on vaja tousta, sest kuumus tulevad alt
aitab juuretis protsess.

Pange téhele, et see votab palju aega, et
koérgematel temperatuuridel, mis tuleb saavu-
tada, seepdrast soovitame kasutada ,, Konvekt-
sioon Mode” nimetatud juhtudel.

ULATAMISE reziim

Ahju pohjas asuv ventilaator paneb 6hu toa-
temperatuuril imber toidu tsirkuleerima. See
on soovitatav igat tiilipi toidu sulatamiseks,
aga eriti 6rnade toitude, mis ei vaja kuumust,
nagu nditeks: jaitisekoogid, koore- voi keedu-
kreemi desserdid, puuviljakoogid. Kasutades
ventilaatorit, langeb sulatamise aeg umbes po-
ole vorra. Liha, kala ja leiva korral on véimalik
protsessi kiirendada kasutades ,,multi-kiipse-
tus” reziimi ja seaded temperatuuri vahemik-
ku 80° - 100°C.

VENITLERITUD ALAOSA reziim

Alumine kiittekeha ja ventilaator on aktiveeri-
tud ning see vdimaldab soojusel jaotuda iile

terve ahju. Selline kombinatsioon on kasulik kala
ja juurviljade kergeks kiipsetamiseks.
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Praktilised soovitused toidu valmistamiseks

! Kui kasutate ventilaatori tekitatud sundringluse reziimi,
siis arge pange reste siinidele 1 ja 5.Liiga kérge vahetu
kuumus v6ib tundlikke roogi kérvetada.

TOIDU VALMISTAMINE MITMEL TASANDIL KORRAGA
» Kasutage siine 2 ja 4. Pange rohkem kuumust vajavad
road siinile 2.

» Pange tilgapann alumisele ja rest Glemisele siinile.

GRILLIMINE

GRILLI JA TOPELTGRILLI reziimi kasutamisel pange
rest 5. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkuvate mahlade
jalvéi rasva kogumiseks. GRATAANI reZiimis pange rest
2. v6i 3. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkuvate mahlade
kogumiseks.

o Soovitame kasutada maksimaalset véimsust.Ulemist
kitteelementi reguleeritakse termostaadiga ja selle talitlus
ei pruugi olla alati Ghtlane.

PITSAREZIIM

o Kasutage kerget alumiiniumist pitsapanni.Asetage see
restile.

Kui soovite krébedat koorikut, siis ara kasutage
tilgapanni, sest vastasel juhul kiipsetusaeg pikeneb ja
krébedat koorikut ei teki.

Kui pitsakate on rikkalik, siis soovitame mozzarella juustu
lisada alles parast poole kiipsetusaja méddumisel.

HOIATUS! Ahjul on
stopp-

-slisteem, mistottu ei

tule rest veidi valjapoole
tommates tdielikult ahjust
valja(1).

Resti taielikuks
vdljatombamiseks tostke
resti eestpoolt veidi iiles

ja tommake (2).
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E Analoog programmeerimine

TOIDUVALMISTAMISE LOPETAMINE
Ikoon

TOIDUVALMISTAMISE
ALUSTAMINE Ikoon

3
| O — TAIMERI nupp
KELL TAIMER
lkoon lkoon

1 Koik seadistamised on v6imalikud ainult siis, kui ahi on tihendatud
vooluvirguga. Kui elektrikatkestus kestab kauem, kui 10 sekundit,
programmerimine peatub: kui toide taastub, siis KELLAikoon vilgub, vitamaks,
et on toimunud elektrikatkestus ning kellaaeg tuleb uuesti seadistada.

Kui elektrikatkestus kordub seatud toiduvalmistusprogrammi ajal, algab
programmeeritud aeg kohast, kus see katkes (nt. kui kui toiduvalmistamise
ajaks on seatud 1 tund ja toimub 30 minutiline voolukatkestus, 18ppeb
programm 1 tunni ja 30 minuti parast). Ka sellisel juhul vilgub KELLA ikoon
ja kellaaeg tuleb uuesti seadistada.

KASITSI TOIDUVALMISTAMINE
Kui programmi aktiveeritud ei ole, saab ahju kasutada manuaalselt VALITSA
ja TERMOSTAADI nuppude abil.

Minutilugeja seadistamine

I See funktsioon ei héiri toiduvalmistamist ja ei mdjuta ahju; see on mdeldud
helisignaali aktiveerimiseks, kui etteantud ajalimiit on dletatud. Minutilugejat
saab kasutada ainult juhul, kui programmeerimist kasutada ei soovita.

Minutilugeja aktiveerimiseks vajutage hetkeks 3 korda nuppu, kuni hakkab
vilkuma MINUTILUGEJA ikoon. Minutilugeja seadistamine kaib tapselt samal
moel, kui toiduvalmistamise [6pu seadistamine (vt. vastavat peattikki).

Aja seadistamine

Seierite poolt ndidatud aja reguleerimiseks vajutage hetkeks 4 korda nuppu,
kuni hakkab vilkuma KELLA ikoon.

Selleks, et kuvatud ajavaartust tdsta voi langetada sammuga 1 minut,
keerake nuppu pari- vi vastupaeva; minutiosuti ligub vastavalt kas péri- voi
vastupéeva 1 minutilise sammuga.

Kui viimasest reguleerimisest on méddunud 10 sekundit, valjub programmeerija
automaatselt reguleerimise reZiimist.

Toiduvalmistamise programmeerimine

Kohese alustamisega toiduvalmistamise kestuse programmeerimine
Toiduvalmistamise Idpetamise aja seadistamine annab vdimaluse alustada
toiduvalmistamist kohe ning I8petada see automaatselt vastavalt etteantud
ajale.

Toiduvalmistamise I8petamise aja seadistamiseks, vajutage nuppu kergelt
kaks korda, kuni vilkuma hakkab ikoon TOIDUVALMISTAMISE LOPP.
Selleks, et toiduvalmistamise ajavéartust tfsta voi langetada sammuga 1
minut, keerake nuppu péri- v8i vastupdeva; minutiosuti ligub vastavalt kas
péri- vdi vastupéeva 1 minutilise sammuga.

Peale kdige viimast keeramist vilgub ikoon TOIDUVALMISTAMISE LOPP
pidevalt 10 sekundit. Programmi saab kinnitada vajutades nuppu voi
jattes 10 sekundi pikkuse vahe, tagades, et vahemalt 1 minuti pikkune
toiduvalmistamise aeg on seadistatud.

Kinnitamaks, et programmeerimine on edukalt sooritatud, hakkab pdlema

ikoon TOIDUVALMISTAMISE LOPP.

Valige soovitud toiduvalmistamise reZiim kasutades nuppu VALITS.

Ahi ltilitub koheselt sisse ja lilitub vélja, kui etteantud toiduvalmistamise

[6ppajal.

Selleks, et vaadata seatud programmi, vajutage nuppu korraks ja laske see

uuesti lahti; seierid ja ikoonid néitavad seatud programmi.

Toiduvalmistamise [Gpus vilgub ikoon TOIDUVALMISTAMISE LOPP ja kostub

minuti pikkune helisignaal (selle vaigistamiseks vajutage kergelt nuppu).

Keerake VALITS asendisse “0".

+ Naiteks: kell on 9:00 ja toiduvalmistamise 16ppaeg on seatud kellaajale
10:15. Programm kaivitub koheselt ja I6ppeb kell 10:15, kogu kestusega
1 tund ja 15 minutit.

Viivitatud alustamisega toiduvalmistamise kestuse
programmeerimine
Toiduvalmistamise alustamise aja seadistamine annab véimaluse IGpetada
toiduvalmistamine automaatselt vastavalt etteantud ajale.
Toiduvalmistamise alustamise aja seadistamiseks, vajutage nuppu kergelt
kaks korda, kuni vilkuma hakkab ikoon TOIDUVALMISTAMISE ALGUS.
Selleks, et toiduvalmistamise alustamise aega tdsta vdi langetada sammuga
1 minut, keerake nuppu péri- vdi vastupdeva; minutiosuti ligub vastavalt kas
péri- vdi vastupéeva 1 minutilise sammuga.
Peale kdige vimast keeramist vilgub ikoon TOIDUVALMISTAMISE ALGUS
pidevalt 10 sekundit. Kui selle perioodi jooksul nuppu ei keerata voi ei
vajutata, lilituvad seierid automaatselt kellaaja naitamisele ja programm
tuhistatakse. Peale toiduvalmistamise algusaja seadistamist (pdleb
ikoon TOIDUVALMISTAMISE ALGUS) nupu uuesti vajutamine kaivitab
toiduvalmistamise IGpetamise aja seadistamise protsessi (vilkuma hakkab
ikoon TOIDUVALMISTAMISE LOPP), kui véhemalt iihe minuti pikkune aeg
on seadistatud; muul juhul programmeerimine kaob.

Toiduvalmistamise Idpetamise aja seadistamiseks jargige tlaltoodud juhiseid.

Valige soovitud toiduvalmistamise reZiim kasutades nuppu VALITS. Ahi lilitub

seatud alguse ajal sisse ja lilitub valja valitud toiduvalmistamise |petamise

ajal.

+ Naiteks: kell on 9:00, toiduvalmistamise alguse ajaks on seatud 11:00 ja
toiduvalmistamise I6petamise ajaks on seatud 12:15. Programm kéivitub
automaatselt kell 1100 ja I6ppeb kell 12:15, kogu kestusega 1 tund ja 15
minutit.

I Programmi tiihistamiseks vajutage ja hoidke nuppu 3 sekundit: programm
tihistatakse ja programmeerija liilitub manuaalsele toiduvalmistamise
reziimile.
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Ahju alumises osas asuv panipaik

Ahju alumises osas on
panipaik, mida voib
kasutadaahjutarvikute voi
stgavate ndude hoidmiseks.
\ Ukse avamiseks tdmmake
seda ettepoole(vt joonist).
Ahjul on palju erinevaid v6imalusi, tanu millele saate
valmistada ké&iki roogasid parimal v6éimalikul viisil.Aja
jooksul 6pite kasutama selle universaalse ahju kdiki
vBimalusi ja jargnevad soovitused on lihtsalt juhiseks,
mida v@ite muuta vastavalt oma isiklikele
kogemustele.
Eelsoojendamine
Kui ahi peab olema eelsoojendatud (tldjuhul siis, kui
toit on ndusse laotud 6hukese kihina), kasutage
ventilaatoriga reziimi , mis v6imaldab saavutada

soovitud temperatuuri véimalikult kiiresti. Nii saastate
elektrit.

Seejarel, kui toit on ahjus, valige kéige sobivam
kipsetusreziim.

Moned mudelid on varustatud lukustus ukse.
Ukse avamiseks vajutage nuppu "A" naidatud
Joonise

HOIATUS! Kuumenemiselvib klaaskaas puruneda.
Enne kaane sulgemist lilitage k&ik

péletid ja elektrilised keeduplaadid

valja..
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. ]
Soovitused ahjus kiipsetamiseks

Toiduval- | Toidud Kaal Plaadi asetus Eelsoo- Soovituslik  |KUpsetamise
mistamise (kg) jenduse aeg temperatuur aeg
reziimid (minutites) (minutites)
Part 1 3 15 200 65-75
Tavaline Rostitud vasikaliha voi veiseliha 1 3 15 200 70-75
ahi Rostitud sealiha ) 1 3 15 200 70-80
Kipsised (kiired kiipsetised) B 3 15 180 15-20
Tordid 1 3 15 180 30-35
Tordid 0.5 3 15 180 20-30
Puuviljakoogid 1 lja2 15 180 40-45
Ploomikook 0.7 3 15 180 40-50
Biskviitkook 0.5 3 15 160 25-30
Kiipsetamise | Téidetud pannkoogid (kahel plaadil) 1.2 lja2 15 200 30-35
reziim Vaikesed koogid (kahel plaadil) 0.6 l1ja2 15 190 20-25
Juustupallid (kahel plaadil) 0.4 lja2 15 210 15-20
Koorepallid (kolmel plaadil) 0.7 lja3jas 15 180 20-25
Kupsised (kolmel plaadil) 0'7 lja3jas 15 180 20-25
Besee (kolmel plaadil) 0:5 1ja3jab 15 20 180
Kilmutatud toidud
Pizza 0.3 2 - 250 12
Kdrvits ja krevetipirukas 0.4 2 - 200 20
Kodune spinatipirukas 0.5 2 - 220 30-35
Podratud toidud 0.3 2 - 200 25
Lasanje 0.5 2 - 200 35
Kiirkiip- | Kevadrullid 0.4 2 . 180 25-30
setamine Kanaampsud 0.4 2 - 220 15-20
Eeltéddeldud toidud
Kuldsed kanatiivad 0.4 2 - 200 20-25
Varske toit
Kupsised (kiired kipsetised) 0.3 2 - 200 15-18
Ploomikook 0.6 2 - 180 45
Juustupallid 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (kahel plaadil) 1 2ja4 15 230 15-20
Lasanje 1 3 10 180 30-35
Lammas 1 2 10 180 40-45
Rostitud kana + kartulid 1+1 2ja4d 15 200 60-70
) .| Makrell 1 2 10 180 30-35
Mitmeosaline P|oom|koqk ) 1 2 10 170 40-50
kiipsetamine | Koorepallid (kahel plaadil) 05 2ja4 10 190 20-25
Kipsised (kahel plaadil) 05 2ja4 10 180 10-15
Biskviitkook (Uhel plaadil) 0'5 2 10 170 15-20
Biskviitkook (kahel plaadil) ; :
Maitsestatud pirukas 1 2ja4 10 170 20-25
1.5 3 15 200 25-30
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
reziim Rostitud vasikaliha véi veiseliha 1 2 10 220 25-30
Kana 1 2ja3 10 180 60-70
Merikeel ja seepia 0.7 4 - Max 10-12
Kalmaari ja kreveti kebabid 0.6 4 - Max 8-10
Seepia 0.6 4 - Max 10-15
Tursa filee 0.8 4 - Max 10-15
Grillitud juurviljad 0.4 3ja4 - Max 15-20
Barbeque | vasika steik 0.8 4 R Max 15-20
Kastmed 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgerid 0.6 4 - Max 10-12
Makrelld 1 4 - Max 15-20
Soojad vdileivad (réstsai) 4ia6 4 R Max 35
s Grillkana 1.5 2 10 200 55-60
Gratdan | geepia 15 2 10 200 30-35
Latikas 0.5 3 18 170-180 25-35
Tursafilee 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Ventileeritud| Fooliumis ahven 0.5 3 24 200-210 3545
o Juurviljasegu 0.8-1,0 3 21’ 190 -200 50 - 60
pohi (Uhepajatoiduna)
Kipsed juurviljad 1,5-2,0 3 20 180- 190 55- 60
Pohi Taiendamiseks cooking

56



soovitused

Selle seadme valja tootamisel ja tootmisel on jargitud
rahvusvahelisi ohutusstandardeid.

Ohutuse tagamiseks lugege jargnevad ohutusnéuded
hoolikalt Iabi.

Uldohutus

Need juhised kohalduvad ainult riikide suhtes, mille
siimbol on kasutusjuhendis ja seadme andmeplaadil.

See seade on méeldud toidu valmistamiseks kodus ning ei
sobi kasutamiseks ariliseks v6i tdostuslikuks otstarbeks.

Seadet ei tohi paigaldada valitingimustesse, ka mitte
kaetud aladele. Aarmiselt ohtlik on jatta seade vihma ja
tormi katte.

Arge puudutage pliidiplaati paljaste jalataldade ega
margade kate véi jalataldadega.

Pliiti véivad kasutada ainult taiskasvanud
toidu valmistamiseks vastavalt kdaesolevale
kasutusjuhendile. Seadme kasutamine
muuks otstarbeks (nt ruumide kiitmiseks) on
seadme mittesihiparane kasutamine ja see
on ohtlik. Tootja ei vastuta seadme valest ja
mittesihiparasest kasutamisest tulenevate
kahjude eest.

Antud juhend on méeldud Klass 1 (eraldiseisev) ja Klass 2
(kahe kapi vahele paigaldatav) seadmele.

Hoidke lapsed seadmest eemal.

Kontrollige, et seadme toitekaablid ei puutu kokku teiste
elektriseadmetega ega ahju kuumade osadega.

Ventilatsiooni- ja hajutusavasid ei tohi kinni katta.

Arge sulgege klaaskatet (ainult teatud mudelitel), kui
péletid on stiidatud v6i kui need on veel kuumad.

Toidunbude asetamisel ahju v6i ahjust valja vétmisel
kasutage alati pajakindaid.

Arge kasutage sisselllitatud pliidi lahedal kergestisittivaid
vedelikke (alkohol, bensiin jne).

Arge pange ahju alumises osas asuvasse panipaika ega
ahju kergestisittivaid materjale. Seadme juhuslikul sisse
[Glitamisel véib tekkida tulekahju.

Kui te seadet ei kasuta, siis peavad nupud olema asendis

“
o
no

Seadme lahtiihendamisel vooluvérgust tdmmake pistikust
ja mitte kaablist.

Enne seadme puhastamist v6i hooldamist (ihendage seade
alati vooluvérgust lahti.

Kui seadmel peaks tekkima rike, siis arge plldke seda
mitte mingil juhul ise parandada. Vastavate teadmisteta
inimeste poolt tehtud remont véib péhjustada kehavigastusi
v6i seadme talitlushaireid. Pdorduge klienditoe poole.

Ettevaatusabinoud ja

+ Arge toetage ahjuuksele raskeid esemeid.

» See seade ei ole méeldud kasutamiseks isikutele
(sealhulgas lapsed), kellel on vahenenud flilsilised,
meelelised v6i vaimsed véimed véi vahesed
kogemused ja oskused véi kes ei tunne seadet. Kui
kénealused isikud seadet kasutavad, tuleb tagada
nende ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve véi
juhendamine véi anda sellistele isikutele eelnevalt
juhised seadme kasutamiseks.

+ Arge lubage lastel seadmega méangida.

Kasutusest kérvaldamine

+ Pakkematerjali kasutusest kérvaldamisel: jargige kohalikke

eeskirju, mis véimaldavad pakendi taaskasutust.

+ Vastavalt Euroopa Liidu direktiivile2002/96/EU elekiri-
ja elektroonikaseadmete jadtmete kohta on keelatud
majapidamisseadmete kahjutustamine koos tavaliste
tahkete olmejaatmetega. Kasutuskélbmatuks muutunud
seadmed tuleb koguda kokku eraldi, et optimeerida neis
sisalduvate materjalide taaskasutamist ja ringlussevéttu

ning vahendada méju inimtervisele ja keskkonnale. Ristiga

mahakriipsutatud prigikonteineri tahis kéikidel toodetel

tuletab kasutajale meelde kohustust viia seade kasutusest

kérvaldamisel spetsiaalsesse kogumispunkti.
Tarbijad v&ivad viia oma vana seadme avalikku jaatmete
kogumise kohta véi ménda muusse Uhiskondlikku

kogumiskohta vé&i kui see on siseriiklike digusaktidega ette

nahtud, siis viia vana seadme sarnase uue toote ostmisel
edasimuUjale tagasi.
K&ik suuremad kodumasinate tootjad tegelevad aktiivselt

vanade seadmete kogumise ja kérvaldamise korraldamise

susteemide loomisega.

Keskkonnasaastmine

+ GRILLI, TOPELTGRILLI ja GRATAANI reziimi
kasutamisel hoidke ahjuuks alati kinni.See aitab
saavutada parema tulemuse ja saasta energiat

(umbes 10%).

Kui vahegi voimalik, véltige ahju eelsoojendamist
ja puludke see alati eelnevalt taita. Avage ust nii
vahe kui vbimalik, sest iga avamisega kaasneb
soojuskadu. Energia markimisvaarseks saastmiseks
lulitage ahi umbes 5 kuni 10 minutit enne planeeritud
kUpsetamise aja I6ppu ja kasutage toidu valmimiseks
ahju jaéksoojust.

Hoidke tihendid puhtad ja korras, et véltida soojuse
kadu ukse kaudu

Kui teil on kahetariifne elektrileping, aitab viitega

keetmine sddsta elektrit, kdivitades pliidi t66
majanduslikult soodsamal ajaperioodil.
Poti voi panni pohi peab téielikult katma pliidiplaadi.
Kui see on véaiksem, raisatakse vaartuslikku energiat
ning pottidest Ulekeevad toiduained jatavad pliidile
jaljed, mille eemaldamine voib osutuda raskeks.

Valmistage toitu kaanega suletud pottides ja
pannides ja kasutage nii vahe vett, kui voimalik. Toidu
valmistamine katmatta pottides, kulutab oluliselt enam
energiat
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Hooldus

e Kasutage taiesti lameda pohjaga potte ja panne

e Kui keedate pika valmimisajaga roogasid, on maistlik
kasutada survekeetlit, mis on kaks korda kiirem ja
séastab kolmandiku energiat.

Seadme valja lulitamine

Enne mis tahes hooldus- v6i puhastustodde tegemist
Uhendage seade vooluvdrgust valja.

Seadme puhastamine

! Arge kasutage abrasiivseid ega sédvitavaid
puhastusvahendeid, nagu plekieemaldajad,
korrosioonivastased tooted, pulberpuhastusvahendid
véi abrasiivsed kasnad: need véivad pliidiplaadi pinda
podrumatult kahjustada.

| Seadet ei tohi puhastada auru- ega survejoaga.

« Uldjuhul piisab pliidiplaadi pesemisest niiske kdsnaga
ja kuivatamisest hastiimava paberkateratikuga.

* Roostevabast terasest v6i emailiga
kaetud valisosade ja kummitihendite
puhastamiseks kasutage ké&esoojas vees ja
neutraalses seebilahuses immutatud kasna.
Raskestieemaldatavate plekkide puhastamiseks
kasutage spetsiaalseid puhastusvahendeid. Parast
puhastamist loputage ja kuivatage hoolikalt.
Arge kasutage abrasiivseid ega sédvitavaid
puhastusvahendeid.

» Puhastamise hélbustamiseks véite eemaldada pealmise
resti, pbletikatted, leegihajutaja réngad ja péletid.
Peske need soojas vees ja kasutage mitteabrasiivseid
puhastusvahendeid. Enne kuivatamist veenduge, et olete
eemaldanud kéik kérbenud toidujaatmed.

+ Elektristuttega pliitide elektroonilise stliteseadise
klemmiosa tuleb sageli puhastada. Samuti
kontrollige, et dusid ei ole ummistunud.

* Ahju sisepindu on k8ige parem puhastada péarast iga
kasutuskorda, kui pinnad on veel leiged. Kasutage
sooja vett ja puhastusvahendit, seejarel loputage
ja kuivatage hoolikalt pehme lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid puhastusvahendeid.

* Ahjuukse klaasi puhastamiseks kasutage kasna
ja mitteabrasiivset puhastusvahendit, seejarel
kuivatage hoolikalt pehme lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid materjale ega teravate servadega
metallkaabitsaid, sest need v6ivad kriimustada klaasi
ja p6hjustada klaasi pragunemise.

+ Lisatarvikuid v6ib pesta nagu tavalisi toidunéusid, ka
néudepesumasinas.

* Roostevabast terasest pinnale kauemaks jaanud
kare vesi véi fosforisisaldusega kangetoimelised
puhastusvahendid véivad jatta plekid. Parast
puhastamist loputage ja kuivatage hoolikalt. Kéik
pinnad tuleb hoolikalt kuivatada.

Kate

Kui pliidil on klaaskate,

siis puhastage seda

leige veega. Arge
kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid.

Pliidi tagaosa puhastamise
lihtsustamiseks voib katte
eemaldada. Avage kate
taielikult ja tSmmake seda
Ulespoole (vt joonist).

IArge sulgege katet, kui péletid on siiiidatud véi kui
need on veel kuumad.

Ahju tihendite kontrollimine

Kontrollige regulaarselt ahjuukse Umber olevaid
tihendeid. Kui tihendid on kahjustunud, pé6rduge
lahimasse hoolduskeskusesse. Kuni tihendite valja
vahetamiseni soovitame ahju mitte kasutada.

Leegihajutajate hooldus

Aja jooksul v8ivad leegihajutid ummistuda véi neid on
raske poorata. Sel juhul vahetage need valja.

! Seda véib teha tootja poolt volitatud
kvalifitseeritud mehhaanik.

Ahju valgusti lambi valjavahetamine

1. Uhendage piliit vooluvérgust
lahti ja eemaldage lambipesa
klaaskate (vt joonist).

2. Eemaldage lamp ja asendage
see samavaarse lambiga: pinge
230V, véimsus 25 W, sokkel E
14.

3. Pange kaas tagasi ja
Uhendage pliit uuesti vooluvérku.

Klienditugi

Hoidke kaeparast seadme jargmised andmed:

* Seadme mudel (Mod.).

» Seerianumber (S/N).

Need andmed leiate seadme andmeplaadilt ja/v6i pakendilt.
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HOIATUS! Siseukse klaasi uuesti paigaldamiseks, asetage
klaaspaneel korrektselt nii, et klaasile kirjutatud hoiatus
poleks Umber podratud ja oleks lihtsalt loetav.

Ahju ukse eemaldamine ja taaspaigaldamine

1. Avage uks
2. Pdodrake ahju ukse hinged taielikult tagasisuunas - .
L 7. Pange paneel tagasi, digest paigutusest annab
(vaadake pilti) N ~
marku klops.
8. Avage uks taielikult.
9. Sulgege toed (vaadake pilti).

3. Sulgege uks kuni klambrid peatuvad (uks jaab
umbes 40° avatuks) (vaadake pilti)

-

10. Nuud saate ukse taielikult sulgeda ja ahju saab
jalle tavaparaselt kasutada

Auru abil ahju puhastamine:

See puhastusmeetod on soovitatav peale rasvaste toitude
valmistamist (rostimine, liha)

4. Vajutage Ulevalpool asetsevaid kahte nuppu ja See puhastustoiming lihtsustab tegevust mustuse eemal-
vOtke paneel valja (vaadake pilti) damisel ahju seintelt tekitades ahju sisemuses auru. Selli-
selt on ahju sisemuse puhastamine lihtsam.

Tahtis! Enne aurupuhastuse alustamist:

- eemaldage koik toidujaagid/rasva jaagid ahju
pohjast.

- eemaldage koik lisatarvikud (restid ja pannid).

5. Eemaldage klaasleht ja teostage puhastus vasta-
valt peatikis ,Puhastus ja hooldus* kirjeldatule.

6. Pange klaas tagasi.

HOIATUS! Ahju kasutamiseks tuleb siseukse klaas
eemaldadal
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Instalace

1 Je velice dulezité tento navod uschovat, aby mohl
byt kdykoli konzultovan. V pripade prodeje, odevzdani
nebo stehovani se ujistete, Ze zustane spolu se
zarizenim.

1 Pozorne si prectete uvedené pokyny: Jsou zdrojem
dulezitych informaci, tykajicich se instalace, pouziti a
bezpecnosti.

! Instalace zarizeni musi byt provedena odborne
kvalifikovanym personalem podle uvedenych pokynu.
1 Jakykoli zdsah v ramci regulace nebo udrzby musi
byt proveden pri vypnutém sporaku, odpojeném od
elektrického rozvodu.

Vyvetrani mistnosti

Zarizeni muze byt nainstalovano pouze v trvale vetranych
mistnostech, v souladu s narodne platnymi normami.

V mistnosti, ve které bude zarizeni nainstalovano, musi byt
mozny privod takového mnoZzstvi vzduchu, které vyzaduje
pravidelné spalovani plynu (prutok vzduchu nesmi byt nizsi
nez 2 m/h na kW nainstalovaného vykonu).

Otvory pro privod vzduchu, chranené mrizkami, musi
mit potrubi s uzitkovym prurezem nejméne 100 cm? a
musi byt umisteny tak, aby se nemohly ucpat, a to ani
castecne (viz obrazek A).

Tyto otvory musi byt 0 100% vetSi — s minimalni
hodnotou 200 cm? — v pripade, Ze varna deska zarizeni
neni vybavena bezpecnostnim zarizenim pro detekci
nepritomnosti plamene a kdyZ je privod vzduchu
zabezpecen neprimo z prilehlych mistnosti (viz obrazek
B) — za predpokladu, Ze se nejednéa o spolecné
mistnosti budovy, prostredi s nebezpecim pozéaru nebo
loZnice — vybaveny ventilacnim potrubim vedoucim ven
v souladu s vySe uvedenym popisem.

Prilehla mistnost  Mistnost, kter& ma
byt vetrana

A B

ZvetSeni spary mezi
dvermi a podlahou

Ventilacni otvor pro
vzduch podporujici horeni

Z //
% 9P D I
|2 A7 7

H | A

! Po dlouhodobejSim pouzivani zarizeni se doporucuje
otevrit okno nebo zvysit rychlost pripadnych ventilatoru.

Odvadeni koure ze spalovani

Odvédeni koure vznikajici pri spalovani musi byt zajiSteno
prostrednictvim odsavace pripojeného ke kominu

s prirozenym tahem urcité Gcinnosti nebo prostrednictvim
elektroventilatoru, ktery vstoupi do cinnosti automaticky pri
kaZzdém zapnuti zarizeni (viz obrazky).

Odvéadeni koure
prostrednictvim kominu
nebo rozvetvené kourové
trubky (vyhrazené pro

Odvadeni koure primo ven

=/ zarizeni na peceni)
v A
‘/d/rl 4\4\ 6666
L Lo L Lo
—7 —

! Plyny z kapalné ropy, které jsou tezSi nez vzduch, se
zdrzuji dole, proto mistnosti, v nichZ jsou uloZené sudy
s GPL, musi byt vybaveny otvory vedoucimi ven kvuli
odvadeni pripadnych unikajicich plynu zespodu.
Prazdné nebo céstecne plné sudy s GPL se nesmi
instalovat ani umistit do mistnosti nebo prostoru
nachézejicich se pod Urovni terénu (pivnice atd.).

V mistnosti nechavejte pouze pouzivany sud, a to

v dostatecné vzdalenosti od zdroju tepla (trouby, krby,
kachle), které jej mohou ohrat na teplotu vySSi nez
50°C.

Ustaveni a vyrovnani do vodorovné polohy

I Zarizeni Ize nainstalovat vedle nabytku za
predpokladu, Ze jeho vySka nepresahuje vySku varné
desky.

I Ujistete se, Ze stena dotykajici se zadni strany
zarizeni je z nehorlavého materialu, odolného vuci teplu
(T 90°C).

V ramci spravné instalace je treba:

e Ulozit zarizeni do kuchyne, do jidelny nebo do
pokoje v jednopokojovém byte (ne do koupelny);

e kdyz je varna deska vysSi nez nabytek, tento se
musi nachazet ve vzdalenosti nejméne 600 mm od
zarizent;

e kdyz bude sporak nainstalovan pod zaveSenou
horni skrinku kuchynskeé linky, musi byt dodrzena
minimalni vzdalenost varné desky od skrinky: 420
mm .

Tato vzdalenost musi

F500 byt 700 mm v pripade,
Ze je material skrinky
[—=1 [ —=1 , . L,
Min. 600 mm. T38 horlavy (viz obrazek);
o o ZE ’ .
g 9 it * neumistujte za
c c| 83 . .
s 3| 8 sporak ani do prostoru
E

do 200 mm od jeho
sten zavesy;

e Pripadné
odsavace musi

—1000000 O

|
|
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byt nainstalovany podle pokynu uvedenych Pripojem’ k rozvodu plynu

v prislusném navodu. L o
Pripojeni k rozvodu plynu nebo k tlakove lahvi s plynem

muze byt zrealizovano gumovou nebo ocelovou hadici

v souladu s platnymi narodnimi normami poté, co se
ujistite, Ze bylo zarizeni nastaveno pro druh plynu, kterym
bude napajeno (viz cejchovaci Stitek na viku: v opacném
pripade viz nize). V pripade napajeni tekutym plynem
dodané nozky do prislusnych z tlak,ové |€;th€ pouiijte r,egulét’ory tlaku odpovidajic_i
ulozeni v rozich spodni casti platnym narodnim normam. Privod plynu lze nastavit

sporaku (viz obrazek) bocne* kvuli ulehceni jeho pripojeni: Vymente vzajemne
' hadicovou spojku s uzaverem a vymente tesneni za
“mquu N

tesneni dodané v prisluSenstvi.
HWW H ‘

HHW il

Vyrovnani do vodorovné
polohy

Je-li treba vyrovnat zarizeni do
vodorovné polohy, zaSroubujte

Nohy* se zacvaknou pod spodni I Kvuli zajiSteni bezpecné cinnosti, kvuli realizaci

cast sporaku. vhodného zpusobu pouziti energie a kvuli zajiSteni delSi
Zivotnosti zarizeni se ujistete, Ze privodni tlak odpovida
hodnotam uvedenym v tabulce s Udaji horaku a trysek
(viz nize).

Elektrické zapojeni

Na kabel namontuijte normalizovanou zastrcku, Pripojeni plynu s pouzitim gumove hadice

vhodnou pro proudovy odber, ktery je uveden na Stitku Zkontrolujte, zda hadice odpovida platnym narodnim

s jmenovitymi Udaji (viz tabulka Technické udaje). normam. Vnitrni prumer hadice musi byt: 8 mm pro

V pripade primého zapojeni do elektrického rozvodu napajeni tekutym plynem; 13 mm pro napajeni metanem.

je treba mezi zarizeni a sit zapojit omnipolarni stykac

s minimalni rozpinaci vzdalenosti kontaktu 3 mm, Po provedeni pripojeni se ujistete, Zze hadice:

vhodny pro dany proudovy odber a vyhovujici platnym ¢ se v zadném miste nedotyk& soucasti

narodnim normam (zemnici vodic nesmi byt stykacem dosahujicich vysSi teploty nez 50°C;

prerusen). Napdjeci kabel musi byt umisten tak, aby ¢ neni vystavena Zzadné nadmaze v tahu nebo zkrutu

teplota Zzadné jeho casti nepresahla teplotu prostredi o a nevykazuje ohnuti ani priskrcent;

50 °C. e nemuze prijit do styku s ostrymi predmety,
ostrymi hranami, castmi nabytku a Ze nemuze byt

Pred zapojenim se ujistete, Ze: stlacena,;

 Je zasuvka raddne uzemnena a odpovida zakonnym ¢ je snadno dostupna po celé délce za lUcelem

predpisum; kontroly jejiho stavu;
 je zasuvka schopna snaset proudovy odber ¢ neni delSi nez 1500 mm;

odpovidajici maximalnimu vykonu zarizeni, R ] Homwv povacu[ ]

uvedenému na Stitku s jmenovitymi Gdaji; -

* se napéjeci napeti pohybuje v rozmezi uvedeném ”*‘i e iy e
na Stitku s jmenovitymi udaiji; P~ ivodi ]
* je zasuvka kompatibilni se zastrckou zarizeni. hadice
V opacném pripade vymente zasuvku nebo
zastrcku; nepouzivejte prodluzovaci kabely ani i |
rozvodky. e je radne upevnena obou koncich prostrednictvim
! Po ukonceni instalace zarizeni musi zustat elektricky stahovacich pasek odpovidajicich platnym
kabel a elektricka zasuvka snadno pristupné. narodnim normam.
! Kabel se nesmi ohybat ani stlacovat. 'V pripade, Ze nelze dodrZet jednu nebo vice
! Kabel musi byt pravidelne kontrolovan a dle potreby uvedenych podminek nebo kdyZ bude sporak
vymenen vyhradne autorizovanymi techniky. nainstalovan podle podminek tridy 2 — podtridy 1
I Firma neponese Zadnou odpovednost za (zarizeni vestavené mezi dva kusy nabytku), je treba
nedodrzeni techto predpisu. pouZzit ocelovou hadici (viz nize).

Pripojeni k rozvodu plynu prostrednictvim hadice
z jednolité nerezavejici oceli s Uchyty se zavity

Zkontrolujte, zda hadice a tesneni odpovidaji platnym
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narodnim normam.

Pri montazi hadice odstrante hadicovou spojku
pritomnou na zarizeni (spojka pro vstup plynu do
zarizeni ma vélcovy zavit 1/2“ samec).

! Pripojeni zrealizujte tak, aby maximalni délka hadice
nepresahovala 2 metry, a ujistete se, Ze hadice
neprichazi do styku s nabytkem a Ze nedochazi k jejimu
stlacovani.

Kontrola tesnosti

Po ukonceni instalace zkontrolujte dokonalou tesnost
vSech spoju s pouzitim mydlového roztoku. Nikdy
nepouzivejte k tomuto Ucelu plamen.

Prizpusobeni ruznym druhum plynu

Zarizeni Ize prizpusobit jinému druhu plynu, nez pro
ktery bylo uzpusobeno (je
uveden na cejchovacim Stitku
na viku).

Prizpusobeni varné desky

Vymena trysek horaku varné
desky:

1. Odlozte mrizky a vytdhnete horaky z jejich ulozZeni;
2. odSroubuijte trysky s pouzitim klice nastrckového
klice o velikosti 7 mm (viz obrazek) a vymente je zaty,
které jsou vhodné pro novy druh plynu (viz tabulka

s Udaiji horaku a trysek);

3. vratte vSechny soucasti do puvodni polohy; toho
docilite provedenim operaci vySe uvedeného postupu
v opacném poradi.

Serizeni minimalniho prutoku plynu v horacich varné
desky:

1. Pretocte otocny ovladac do polohy odpovidajici
minimu;

2. sejmete knoflik otocného ovladace a prostrednictvim
Sroubu umisteného uvnitr nebo na boku driku otocného
ovladace seridte prutok az do dosazeni pravidelného

malého plamene.

1V pripade tekutych plynu musi byt serizovaci Sroub

zaSroubovéan az na doraz;
3. zkontrolujte, zda pri rychlém pretoceni otocného ovladace
z polohy odpovidajici maximu do polohy odpovidajici minimu
nedojde ke zhasnuti horaku.

! Hor4ky varné desky nevyZaduji regulaci primérniho
vzduchu.

! Po regulaci s plynem odliSnym od plynu, se kterym bylo
zarizeni zkolaudovano, provedte vymenu cejchovaciho Stitku
za Stitek odpovidajici novému druhu plynu; Stitek je dostupny
ve Strediscich autorizované servisni sluzby.

! KdyZ se tlak plynu liSi (nebo menf) ve srovnani

s predepsanou hodnotou, je treba nainstalovat na vstupni
potrubi regulator tlaku v souladu s platnymi narodnimi
normami pro ,regulatory pro kanalizované plyny*.

Vymeéna trysek na hofaku s trojitym véncem

1.

OdloZte mfizky a vytdhnéte hofaky z jejich
uloZeni. Horak je sloZzen ze dvou oddélenych ¢asti
(viz obrazky);
. odSroubuijte trysky s pouzitim 7 mm nastrékového
klice. Vymérnte horaky za jiné, vhodné pro
novy druh plynu (viz tabulka 1). Oba hofaky se
vyznacuji stejnymi otvory.
. Vratte vSechny soucasti do pGvodni polohy; toho
docilite provedenim operaci vySe uvedeného
postupu v opa¢ném poradi.
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I Kdyz se tlak pouzitého plynu liSi (nebo méni) ve
srovnani s predepsanou hodnotou, je tfeba nainstalovat
na vstupni potrubi vhodny regulator tlaku (v souladu

TECHNICKE
UDAJE

Rozméry Trouby
VXSxH

34,0x42,4x41,0 cm

Objem 60 |
s EN 88-1 a EN 88-2 ,regulatory pro kanalizované Uzitkové rozméry  Sitka cm 42
w zasuvky na ohfev  hloubka cm 44
plyny ) pokrma vyska cm 8,5

1! Aby se predeSlo

nahodnému
pfevraceni zafizeni,
napfiklad z davodu
zavéSeni se hrajiciho
si ditéte na dvirka

Horaky

Lze je pfizpusobit vSem druhtim
plynt, uvedenym na &titku s
jmenovitymi Gdaji

mohou byt pfizplsobeny pro
pouziti s jakymkoli druhem plynu
uvedenym na typovém Stitku,
ktery je umistén uvnitf chlopné
nebo po trouba prostor byl
otevien na levé sténé uvnitf
trouby

trouby, je TREBA
provést instalaci
bezpeénostniho
fetizku!

Sporék je vybaven bezpecnostnim fetizkem, ktery je
tfeba upevnit prostfednictvim Sroubu (neni dodavan
se sporakem) ke sténé za zafizenim, ve stejné
vySce v jaké je Fetizek pfipojen k zafizeni.

Zvolte Sroub a ukotveni Sroubu v souladu s druhem
materialu stény, ktera se nachazi za zafizenim.
Pokud mé hlava Sroubu mensi pramér nez 9 mm,
je tfeba pouzit podlozku. Betonové stény vyzaduji
pouziti Sroubu o priméru nejméné 8 mm a délce 60

Napéajeci napéti a

frekvence viz titek s jmenovitymi udaji

Smérnice 2002/40/ES o oznacovani
elektrickych trub. NORMA EN
50304Spotieba energie Pfirozena
konvekce — funkce ohfevu:
Klasicky ohrev; Energeticka
spotfeba ProhlaSeni o tfidé
Nucena konvekce — funkce

ohfevu: Trouba na moucniky.
Smeérnice Evropského
hospodarského spolecenstvi:
2006/95/EC z 12.12.06 (Nizké
napéti) ve smyslu naslednych Gprav
—2004/108/EC z 15.12.04
(Elektromagneticka kompatibilita)
ve smyslu naslednych tprav —
2009/142/EC z 30.11.09 (plyn)

ENERGETICKY
STITEK

Ce
hi4

mm. 1275/2008 (Stand-by/ Off mode)
Ujistéte se, Ze je fetizek pFipevnén k zadni ¢asti ENERGETICKY STIiTEK
a EKODESIGN

sporaku a ke sténé zphisobem znazornénym
na obrazku tak, aby ztstal po instalaci napnuty

vodorovné s Urovni podlahy.
UPOZORNINI! Trouba je vybavena sys-
témem zastaveni mgizek, ktery umozouje

jejich vyjmuti, aniz by se dostaly ven z
trouby.(1)

Pro kompletni vysunuti mgizek je taeba
je zvednout, uchopit za pgedni éast a
potahnout je, jak je zaejmé z uvedeného
obrazku (2).

Rinesené na fizeni Komise (EU) €. 65/2014 dopli
jici smérnici ¢. 2010/30/ES.
Pfenesené nafizeni Komise (EU) €. 66/2014 doplfiu-
jici smérnici ¢. 2009/125/ES.
Nafizeni EN 60350-1,

Nafizeni EN 50564

Naeni EN 30-2-1

Tabulka s Gdaji horaku a trysek

Tabulka 1 Tekuty plyn PFirodni plyn ( )
Hofak Prdimé Tepelny vykon Obtok tryska pratok* tryska pratok*

r (mm) kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h S S

Jmenovity | Snizeny | (mm) (mm) el ** (mm)
Rychly (Velky) (R) 100 3.00 0.70 41 87 218 214 128 286 A R
Polorychly
(Stredni) (S) 75 1.90 0.40 30 69 138 136 104 181 i
Pomocny (Maly) (A) 51 1.00 0.40 30 50 73 71 78 95
Jmenovity (mbar) 30 30 20 ‘ .

PFivodni tlak Minimalni (mbar) 20 20 17

PFi 15°C 1013 mbar-suchy plyn

**  Propan P.C.S. = 50,37 MJ/kg
Butan P.C.S. = 49,47 MJ/kg
PFirodni plyn P.C.S. = 37,78 MJ/m?




Spusteni a pouziti

Ccz

Pouziti varné desky

Zapéleni horéku

V blizkosti kazdého otocného ovladace HORAKU je
uvedeno pIné kolecko oznacujici prislusny horak.
Zapaleni horaku varné desky:

1. Priblizte k hordku plamen nebo zapalovac plynu;

2. stisknete a soucasne otocte proti smeru hodinovych
rucicek otocny ovladac HORAKU do polohy oznacené
symbolem maximalniho plamene 8.

3. Nastavte pozadovany vykon plamene otdcenim
otocného ovladace HORAKU proti smeru hodinovych
rucicek: do polohy odpovidajici minimu e, do polohy
odpovidajici maximu 8 nebo do libovolné polohy mezi
obema meznimi hodnotami.

KdyZ je zarizeni vybaveno
elektronickym zapalovanim*
(viz obrazek), staci stisknout
a soucasne otacet proti
smeru hodinovych rucicek
otocny ovladac HORAKU do
polohy oznacené symbolem
minimalniho plamene az

do samotného zapaleni. Muze se stat, Ze horak pri
uvolneni otocného ovladace zhasne. V takovém
pripade zopakujte uvedenou operaci a pridrzte otocny
ovladac stisknuty déle.

1V pripade nahodného zhasnuti plamenu vypnete
horék a pred opetovnym pokusem o jeho zapaleni
vyckejte alespon 1 minutu.

Kdyz je zarizeni vybaveno bezpecnostnim zarizenim*
pro detekci nepritomnosti plamene, drzte otocny ovladac
HORAKU stisknuty priblizne na 2-3 sekundy, aby se
plamen udrzel zapaleny a aby se zarizeni aktivovalo.

Zhasnuti horaku se provadi otocenim otocného
ovladace do polohy ¢ odpovidajici jeho zhasnuti.

Praktické rady pro pouziti horaku

Za Ucelem dosazeni vySsi Gcinnosti horaku a nizsi
spotreby plynu je treba pouzit nadoby s plochym dnem
vybavené poklickou a tmerné velikosti horaku:

Horak @ Praméry nadob (cm)
Rychly (R) 24 - 26
Polorychly (S) 16 - 20
Pomocny (A) 10-14

Pri identifikaci horaku se ridte dle odvolavek na obrazky
uvedené v odstavci ,Udaje horaku a trysek®.

I U modelu vybavenych redukcni mrizkou musi byt
tato pouzita pouze pro pomocny horak, a to pri pouZziti
nadob s prumerem mensim nez 12 cm.

PouZziti trouby

! Pri prvnim zapnuti vdm doporucujeme, abyste nechali
troubu beZet naprézdno priblizne na pul hodiny s
termostatem nastavenym na maximu a se zavrenymi
dvirky. Poté vypnete troubu, zavrete dvirka trouby a
vyvetrejte mistnost. Zapach, ktery ucitite, je zpusoben
vyparovanim latek pouZzitych na ochranu trouby.

! Nikdy nepokladejte na dno trouby Zadné predmety,
protoZe by mohlo dojit k poSkozeni smaltu.

! Pfed pouzitim v kazdém pfipadé odstrarite plastové
félie, nachéazejici na bocich zafizeni.

1. Zvolte poZadovany pecici program prostrednictvim
otocného ovladace VOLBY PROGRAMU.

2. Otacenim otocného ovladace TERMOSTATU zvolte
teplotu doporucenou pro dany program nebo jinou
pozZadovanou teplotu.

Seznam druhu peceni a prislusnych doporucenych
teplot je mozné konzultovat v prislusné tabulce (viz
Tabulka peceni v troube).

Behem peceni je stale mozné:

» Menit pecici program prostrednictvim otocného
ovladace VOLBY PROGRAMU;

* menit teplotu prostrednictvim otocného ovladace
TERMOSTATU,

 preruSit peceni pretocenim otocného ovladace
PROGRAMU do polohy 0.

I Nadoby pokazdé pokladejte na dodany rost.

Kontrolka TERMOSTATU

Jeji rozsviceni signalizuje, Ze trouba produkuje teplo.

K jejimu vypnuti dojde po dosazeni zvolené teploty
uvnitr trouby. Poté se kontrolka bude stridave rozsvecet
a zhasinat, coZ poukazuje na cinnost termostatu, ktery
udrZuje konstantni teplotu.

Kontrolka CINNOSTI TROUBY
Jeji rozsviceni signalizuje, Ze je trouba v cinnosti.

Osvetleni trouby

Rozsviti se pretocenim otocného ovladace volby
PROGRAMU do libovolné polohy odlisné od ,0“ a
zustane_razsvicena po celou dobu cinnosti trouby.
Volboueﬂ prostrednictvim otocného ovladace dojde

k rozsviceni osvetleni bez aktivace jakéhokoli topného
clanku.

* Je soucasti pouze nekterych modelu.
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Rezimy vareni

! Pro vSechny rezimy vareni lze nastavit teplotu
mezi 60°C a maximem, vyjma nasledujicich:

+ GRATINOVANI (doporuéeno: nastavit na MAX
uroven).

+ GRATINOVANI (doporuéeno: nepiekrac¢ovat 200°C).

O BEZNY REZIM TROUBY

Zapnou se obé (spodni i horniu topna télesa. Pfi
bézném rezimu trouby je nejlepsi pouzit pouze jeden
rost. Pouzijete-li vice nez jeden rost, teplo bude
rozdéleno nerovhomérné.

Pecici rezim

Zapne se zadni topné téleso a ventilator, které zaruci
jemné a rovnomeérné rozprostreni tepla po celé troubé.
Rezim je idealni pro pe€eni a vareni potravin citlivach na
teplotu (kolace, které kynou) a pro pfipravu peciva na 3
pfihradkach zaroven.

@] Rezim VICENASOBNEHO PECENI

Zapnou se vSechna topna télesa (spodné, horni i kruhové)
a zacne pracovat ventilator. Vzhledem k tomu, Ze je teplo
konstantni po celé troubé&, vzduch vafi potraviny jednotné.
Soucasné pouzivejte maximalné dva rosty.

Rezim PIZZA

Zapne se kruhové topné téleso a topna télesa na dné
trouby a aktivuje se ventilator. Tato kombinace ohfiva
troubu velmi rychle tak, ze vyprodukuje znacné mnozstvi
tepla, a to zejména z topného télesa ve spodni cCasti.
Pouzivate-li vice nez jeden rost ve stejnou dobu, v
poloviné peceni pfehodte nadoby.

[T] Program TROUBA SHORA

Teplota: dle potfeby od 50°C do Max.
Slouzi k zapnuti horniho topného ¢élanku.
Tuto funkci je mozné pouzit k dopeceni.

[F] Rezim DVOJITY GRIL

Tento rezim Vam poskytne vétsi plochu grilu nez
normalni nastaveni GRIL. O 50% zvétSi uc¢innost peceni
a inovovana uprava odstrariuje chladnéjsi mista v rozich.
Pouzijte tento rezim, chcete-li dosahnout stejnomérného
hnédého zabarveni pokrmu.

Rezim GRATINOVANI
Teplota: jakakoliv mezi 50 °C a 200°C.

Spusti se vrchni topné téleso a gril (je-l) a takeé
ventilator. Tato kombinace zvySuje efektivnost
jednosmérného tepelného zareni topnych téles pomoci
nucené cirkulace horkého vzduchu uvnitf trouby. To
napomaha predejit pfipaleni pokrmu na povrchu a
umozriuje teploté proniknout pfimo dovnitf pfipravovaného
jidla.

| Pii pegeni v rezimech GRIL, DVOJITY GRIL
a GRATINOVANI méjte vzdy zaviena dvirka trouby.

@ Rezim GRATINOVANI VENTILACE

Zapne se horni topné téleso, gril (pokud je soucasti)
a ventilator. Tato kombinace funkci zvySuje U&innost
jednosmérného tepelného zareni, které poskytuji topna
télesa prostifednictvim nucené cirkulace vzduchu uvnitf
trouby. Zabraruje to spaleni potravin a umozriuje teplu
proniknout pfimo do potraviny.

! Rezimy GRILOVANIi a GRATINOVANI musi byt
provadény se zavienymi dvifkami.

) ROZMRAZOVACI rezim

Ventilator umistény u dna trouby zpUsobuje cirkulaci
vzduchu pokojové teploty nad jidlem. Doporucuje se to
pro rozmrazovani vSech typl potravin, hlavné téch,
které nepotfebuji pro rozmrazeni

teplo. Napf¥. polarkové dorty, smetana nebo

pudinky a ovocné dezerty. Pouzivanim ventilatoru se
doba rozmrazovani zkrati na polovinu. V pfipadé
masa, ryb a chleba je mozné zrychlit proces
rozmrazovani pouzitim rezimu VICENASOBNE peéeni
a nastavenim

teploty na 80° - 100°C.

@ Rezim SPODNi VENTILACE

Zapne se spodni topné téleso a ventilator.
které umozni distribuci tepla po celém objemu
trouby. Kombinace je vhodna pro lehké
vareni zeleniny a ryb.

[L] SPODNi rezim

Aktivuje se spodni topné téleso. Tato pozice

se doporuduje pro vylepseni pokrm0

(na peficim plechu), které jsou jiz upe€ené na povrchu,
ale potfebuji dovafit uvnitf nebo

na moucniky pokryté ovocem nebo marmeladou, které
vyzaduji mirné zabarvené na povrchu. Tato

funkce neumoziuje maximalni
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teplotu v troubé (250°C)

a proto neni doporu€eno vafit pokrmy pouze na
tomto nastaveni, vyjma kolacu a dortt

(pecené na teplotu

180°C nebo nizsi).

Praktické rady pfi vareni

! Pfi rezimu GRILOVANI umistéte peéici plech do

pozice 1, aby sbiral kapajici tuk.

GRIL

* Rost umistéte do pozice 3 nebo 4. Pokrm dejte na
prostfedni rost.

» Doporucujeme nastavit vakon na maximum. Horni
topné téleso je Fizeno termostatem a nemusi nepretrzité
pracovat .

PIzzA

» Pouzijte lehkou hlinikovou panev na pizzu. Umistéte
na rost.

Chcete-li dosahnout kfupavé kurky, neumistujte pod
pizzu pecici plech, zabranuje to vytvofeni klrky a
prodlouzi to ¢as peceni.

* Ma-li pizza hodné naplné, doporucujeme pizzu v
poloviné vafeni posypat mozzarellou.

Analogovy programator

lkona
KONEC PECENI

lkona
ZACATEK PECENI

Knoflik
NASTAVENI CASU
lkona lkona
HODINY POCITADLO MINUT

I'VeSkera nastaveni jsou mozna pouze v piipadé, Ze je trouba zapojena do
elektrické sité. V pfipadé vypadku elektrické energie trvajiciho déle nez 10
sekund se programator zastavi: pii obnové pfivodu elektrické energie bude
blikat ikona HODINY pro upozornéni na vypadek energie e potfebu znovu
nastavit hodiny.

Jestlize k vypadku energie dojde béhem naprogramovaného peceni, peceni
zacne znovu od bodu, ve kterém bylo pferuSeno (napf. jestlize naprogramujete
1 hodinu peceni a béhem peceni dojde k vypadku trvajicimu 30 minut, program
bude ukon&en po 1 hoding a 30 minutach). | vtomto piipadé bude blikat ikona
HODINY a bude nutné znovu nastavit ¢as.

Manualni pecéeni

V piipadé, Ze nebude aktivovan Zadny program, m(Zete troubu pouzivat v
ruénim reZimu pomoci knofliki PROGRAMY a TERMOSTAT.
Nastaveni pocitadla minut

I Tato funkce neprerusi peceni a je nezavisla na pouzivani trouby; umoZzriuje
pouze aktivovat zvukovy signél, ktery se rozezni po uplynuti nastaveného
Casu. Pocitadlo minut je mozné pouzivat pouze v pfipadé, ze neprobiha
Zz&dny program.

Pro aktivaci pocitadla minut tfikrat kratce stisknéte knoflik, dokud nezacne
blikat ikona POCITADLO MINUT. Nastaveni po¢itadla minut je stejné jako
nastaveni ¢asu ukonceni peceni (viz pfislusny program).

* . . .
Only available in certain models.

Nastaveni hodin

Pro nastaveni hodin uvadénych pomoci ruciéek Ctyfikrat kratce stisknéte
knoflik, dokud nezacne blikat ikona HODINY.

Poté, pro zvySeni nebo sniZeni zobrazeného ¢asu v minutovych intervalech
otacejte knoflikem ve sméru nebo proti sméru hodinovych rugi¢ek; minutova
rucicka se bude pohybovat v minutovych intervalech ve sméru nebo proti
sméru hodinovych rucicek.

Po uplynuti 10 sekund od posledniho nastaveni programétor automaticky
opusti nastavovaci rezim.

Programovani peceni

Programovani délky peceni s okamzitym spusténim

Programovani ¢asu ukonceni pe¢eni umoziuje okamzité automaticky zahajit
a ukoncit peceni podle nastaveného asu.

Pro naprogramovani ¢asu konce peCeni dvakrat kratce stisknéte knoflik,
dokud nezaéne blikat ikona KONEC PECENI.

Pro prodlouzeni nebo zkraceni doby peceni v minutovych intervalech otacejte
knoflikem ve sméru nebo proti sméru hodinovych rucicek; minutova rucicka
se bude pohybovat v minutovych intervalech ve sméru nebo proti sméru
hodinovych rucicek.

lkona KONEC PECENI bude blikat po dobu 10 sekund od posledniho otoeni.
Program muzete potvrdit stisknutim knofliku nebo tak, Ze nechate uplynout 10
sekund za pfedpokladu, Ze byla naprogramovana alespori 1 minuta peceni.
Rozsvicena ikona KONEC PECENI znai, Ze probéhlo programovani.

Zvolte program peceni pomoci knofliku PROGRAMY.
Trouba se zapne okamZité a vypne se po uplynuti nastaveného ¢asu peceni.
Pro zobrazeni nastaveného programu kratce stisknéte a uvolnéte knoflik;
rucicky a ikony zobrazi nastaveny program.
Po ukonceni peceni zaéne blikat ikona KONEC PECENI a rozezni se zvukovy
signal trvajici jednu minutu (pro jeho deaktivaci kratce stisknéte knoflik).
Ototte knoflik PROGRAMY do polohy “0.
+ Pfiklad: je 9:00 hodin a naprogramujete konec peceni na 10:15 hod.
Program se spusti okamZité a automaticky se ukonéi v 10:15 hodin s tim,
Ze bude trvat jednu hodinu a 15 minut.
Programovani délky pe€eni se zpozdénym spusténim
Programovani ¢asu zahajeni pe¢eni umoZzniuje automaticky zahajit a ukongit
peceni podle nastaveného ¢asu.
Pro naprogramovani ¢asu zahdjeni peceni jednou kratce stisknéte knoflik,
dokud nezagne blikat ikona ZACATEK PECENI.
Pro zvySeni nebo snizeni ¢asu zahajeni peceni v minutovych intervalech
otacejte knoflikem ve sméru nebo proti sméru hodinovych rugi¢ek; minutova
rucicka se bude pohybovat v minutovych intervalech ve sméru nebo proti
sméru hodinovych rucicek.
lkona ZACATEK PECENI bude blikat po dobu 10 sekund od posledniho
otogeni. Jestlize béhem této doby neotoCite nebo nestisknete knoflik,
rucicky se automaticky vrati ke zobrazeni hodin a program bude zruSen.
Jestlize po nastaveni ¢asu zahajeni peceni (ikona ZACATEK PECENI
bude nepreruSované svitit) znovu stisknete knoflik, piejdete k nastaveni
&asu konce pegeni (ikona KONEC PECENI zatne blikat) za predpokladu,
Ze byla naprogramovana alesporl 1 minuta peceni; v opaéném pfipadé
programovani skongi.
Pro naprogramovani ¢asu peceni se fidte vySe uvedenym postupem.
Zvolte program peceni pomoci knofliku PROGRAMY. Trouba se zapne v
nastavenou hodinu a vypne se po uplynuti nastaveného ¢asu peceni.
+ Pfiklad: je 9:00 hodin, jako zacatek peCeni nastavite 11:00 hod a jako
konec peceni 12:15 hod. Program se automaticky spusti v 11:00 hod a
zastavi se v 12:15 hodin; bude tedy trvat jednu hodinu a 15 minut.

I Pro zruSeni programovani stisknéte knoflik na 3 sekundy: program bude
zruSen a programator se vrati do reZimu manualniho peceni.
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Tabulka doporuéeni pro peceni v troubé

Rezimy Pokrm Hmotnost Pozice Cas Doporuéena | Cas peéeni
peceni (v kg) peciciho | predehfivani teplota (minuty)
rostu (v min)
Kachna 1 3 15 200 65-75
Konvenéni Pecené teleci nebo hovézi 1 3 15 200 70-75
Pecené veprové 1 3 15 200 70-80
trouba Susenky (jemné pecivo) - 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolace 0,5 3 15 180 20-30
Ovocny dort 1 2,3 15 180 40-45
Svestkovy kolaé 07 3 15 180 40-50
Piskot 0,5 3 15 160 25-30
.. . . | PInéné omelety 1,2 2,4 15 200 30-35
Rezim pecenl | \1a6 kolace (2 trovng) 06 24 15 190 20-25
Syrové pecivo (2 urovné) 04 2,4 15 210 15-20
Snéhové pecivo (3 drovné) 0,7 1,35 15 180 20-25
Susenky (3 urovné) 0,7 1,3,5 15 180 20-25
Cukrovi (3 urovné) 0,5 1,35 15 20 180
Pizza 0,5 3 15 220 15-20
Rezim Pizza Pecené teleci nebo hovézi 1 2 10 220 25-30
Kure 1 2-3 10 180 60-70
Pizza 1 24 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jehnédi 1 2 10 180 40-45
Pecené kufe + brambory 1+1 24 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multi-peceni Svestkovy kolad 1 2 10 170 40-50
Snéhové pecivo (2 drovné) 0,5 24 10 190 20-25
Susenky (2 drovné) 0,5 24 10 180 10-15
Piskot (1 drovenr) 0,5 2 10 170 15-20
Piskot (2 Urovné) 1 24 10 170 20-25
Kolac 15 3 15 200 25-30
Platyz a sépie 0,7 4 - 100% 10-12
Chobotnice a garnaty 0,6 4 - 100% 8-10
Sépie 0,6 4 - 100% 10-15
Filé z tresky 0,8 4 - 100% 10-15
. Grilovana zelenina 04 34 - 100% 15-20
Gril Teleci steaky 08 4 - 100% 1520
Uzenky 0,6 4 - 100% 15-20
Hamburgery 0,6 4 - 100% 10-12
Makrely 1 4 - 100% 15-20
Sendvi¢e (nebo toasty) 4 - 6 ks 4 - 100% 3-5
Teleci steak 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
o Makrela 1 4 5 Max 15-20
Dvojity gril | sty 4 ks 4 5 Max 2.3
S grilem
Teleci na rostu 1 - - Max 70-80
Kufe na rostu 1,5 - - Max 70-80
Grilované kure 1,5 2 10 200 55-60
Sépie 15 2 10 200 30-35
S grilem
Teleci na rostu 1,5 - 5 200 70-80
Kufe na rostu 1,5 - 5 200 70-80
. L. Jehnégi na rostu 15 - 5 200 70-80
Gratinovani Predvarené pokrmy
Kureci kridélka 04 2 - 200 20-25
Gril na vice rostech
(pouze vybrané rezimy)
Masové kebaby 1,0 5 Max 40-45
Zeleninové kebaby 0,8 5 Max 25-30
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Tabulka doporuceni pro peceni v troubé

Rezimy Pokrm Hmotnost Pozice Cas Doporuéena| Cas peéeni
peceni (v kg) peciciho | predehfivan teplota (minuty)
rostu (v min)
; 0.5 3 18 170-180 25-35
'?reejgka 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Ryby ve folii 0.5 3 24 200-210 35-45
i i 5 i 0.8-1,0 21 190 -200 50 - 60
Spodni Michana zelenina : 3
. (typ ratatoulle)
ventilace Pegena zelenina 1,5-2,0 3 20 180- 190 55-60
. Pro zdokonalovani vareni
Spodni

! Nikdy nevkladejte do spodniho prostoru hoflavy

material.

B Y

Spodni prostor*

Pod troubou se nachazi

prostor, ktery se da
pouzit na odkladani

pfisluSenstvi nebo hrncd.
Jeho otevfeni se provadi
otocenim smérem dolu

(viz obrazek).

! Vnitfni povrchy zasuvky (je-li sou¢asti) by se mohly
ohféat na vysokou teplotu.
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Opatreni a rady

! Zarizeni bylo navrzeno a vyrobeno v souladu

s mezinarodnimi bezpecnostnimi normami.

Tato upozorneni jsou uvadena z bezpecnostnich
duvodu a je treba si je pozorne precist.

Zakladni bezpecnost

» Toto zarizeni bylo navrZeno pro neprofesionalni
pouziti uvnitr bytu/domu.

» Zarizeni nesmi byt nainstalovano v exteriéru,
ato ani v pripade, kdy se jedn& o chraneny
prostor, protoZe jeho vystaveni desti nebo bouri je
mimoradne nebezpecné.

* Nedotykejte se zarizeni bosyma nohama ani
mokryma nebo vihkyma rukama ci nohama.

e Zafizeni se musi pouZivat k peéeni potravin
dospélymi osobami, a to dle pokynu
uvedenych v tomto navodu. Kazdé jiné pouZziti
(napfiklad: ohfev prostredi) je povazovano
za nespravné, a tedy nebezpeéné. Vyrobce
nemuze byt povazovan za odpovédného za
pripadné Skody vyplyvajici z nespravného,
chybného nebo neracionalniho pouZziti.e
Toto zarizeni patri do tridy 1 (izolované) nebo
do tridy 2 — podtridy 1 (vestavené mezi 2 kusy
nabytku).

» Behem pouziti zarizeni se topné clanky a nekteré
casti dvirek trouby zahrivaji na vysokou teplotu.
Davejte pozor, abyste se jich nedotkli, a udrzujte
v dostatecné vzdalenosti deti.

e Zabrante tomu, aby se napdjeci kabely dalSich
elektrospotrebicu dostaly do styku s teplymi
soucastmi zarizeni.

» Nezakryvejte ventilacni otvory a otvory pro unik
tepla.

» Pri vkladani nebo vyjimani nadob pouzivejte
pokazdé ochranné rukavice urcené k pouZziti pri
peceni.

» Behem cinnosti zarizeni nepouzivejte v jeho
blizkosti horlavé tekutiny (alkohol, benzin atd.).

* Nevkladejte horlavy material do spodniho
odkladaciho prostoru ani do trouby: V pripade
nahodného uvedeni zarizeni do cinnosti by se
mohl zapélit.

 Vnitrni povrchy zasuvky (je-li soucasti) by se
mohly ohrat na vysokou teplotu.

» KdyzZ se zarizeni nepouziva, pokazdé se ujistete,
Ze se otocné ovladace nachazeji v poloze ®.

» Nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za
kabel, ale tak, Ze uchopite zastrcku.

» Necistete troubu ani neprovadejte udrzbu drive,
nez vytahnete zastrcku z elektrického rozvodu.

e V pripade poruchy se v Zzadném pripade
nepokouSejte dostat k vnitrnim castem ve snaze
je opravit. Obratte se na Servisni sluzbu.

« Nepokladejte na otevrena dvirka trouby tezké

predmety.

» Nepocita se s pouZzitim zafizeni osobami (véetné

déti) se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
duSevnimi schopnostmi, neznalymi osobami nebo
osobami, které nemaji zkuSenosti s vyrobkem,
jestlize nejsou pod dohledem osoby zodpovédné
za jejich bezpecnost nebo pokud nepfijaly
predbézné pokyny o pouZiti zafizeni.

» Zabrarite tomu, aby si déti hraly se zafizenim.
- Jestlize je pfistroj umistén na podstavci, zabezpedte

jej proti sklouznutim.

Likvidace

Likvidace obalového materialu: Obaly zlikvidujte
v souladu s mistnimi predpisy za Ucelem jejich
recyklace.

Evropska smernice 2002/96/ES o odpadnich
elektrickych a elektronickych zarizenich

(RAEE) predpisuje, aby elektrospotrebice

nebyly likvidovany v ramci bezného pevného
domovniho odpadu. Vyrazend zarizeni musi

byt sesbirdna oddelene za tcelem optimalizace
stupne opetovného pouziti a recyklace materiélu,
ze kterych se skladaji, a za Ucelem zamezeni
moznych Skod na zdravi a na Zivotnim prostredi.
Symbol preSkrtnutého koSiku na v3ech vyrobcich
pripomina povinnost separovaného sberu.
Podrobnejsi informace tykajici se spravného
postupu pri vyrazovani elektrospotrebicu

z provozu mohou jejich majitelé ziskat tak, ze

se obréti na prislusnou verejnou sluzbu nebo na
prodejce.

Uspora energie a ohled na Zivotni prostredi

Pri GRILOVANI a GRATINOVANI doporucujeme
péct pokazdé pri zavrenych dvirkach: Vysledkem

je krome lepS$iho upeceni také vyznamna Uspora

energie (priblizne 10%).

Pokud je to mozné, vyhybejte se prfedehrati trouby
a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte dvifka trouby
CO nejméné, protoze se teplo ztraci pfi kazdém jeho
otevfeni. Pokud chcete uSetfit znacné mnozstvi
energie, jednoduse vypnéte troubu 5 - 10 minut pfed
koncem planovaného peceni a vyuzijte zbytkové teplo
trouby.

UdrzZujte tésnéni Cisté a uklizené, aby se zabranilo
pfipadné ztraty energie pfes dvere

Mate-li nastaveni tarif na odbér elektfiny, posunutim
moznosti ,odloZené vareni“ do levnéjSiho ¢asoveho
useku, Vam pomuze usetfit penize.
Zaklad vaseho hrnce nebo panve by mél pokryvat
plotynku. Pokud je mensi, draha energie vyjde nazmar
a hrnce z nichz preteCe, ponechaji zbytky, které se
obtizné odstrariuji .

Jidlo vafte v uzavienych hrncich nebo panvich s dobie
priléhajicimi poklicemi a pouzijte tak malo vody, jak je
to mozné. Vareni bez poklicky vyrazné zvysi spotfebu
energie.

Pouzivejte pouze ploché hrnce a panve.

Pokud ohfivate néco, co trva dlouho , vyplati se pouzit
tlakovy hrnec, ktery je dvakrat tak rychle a Setfi tfetinu
energie.
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Udrzba a péce

CZ Vypnuti elektrického proudu trouby. V pripade jeho poskozeni se obratte na nejblizsi
Servisni autorizované stredisko. Doporucuje se

Pred jakoukoli operaci odpojte zarizeni ze site nepouzivat troubu az do uskutecneni opravy.

elektrického napajeni.

CiSteni zarizeni Postup pri vymene Zarovky osvetleni
trouby
I Nikdy nepouZzivejte k ciSteni zarizeni parni cistici

Y ) 1. Po odpojeni trouby od elektrického rozvodu sejmete
zarizeni s vysokym tlakem.

skleneny kryt objimky Zarovky (viz obrazek).

. 3 . L 2. VySroubujte Zarovku a nahradte ji jinou, obdobnou:
* VnejSi smaltované nebo nerezové césti a pryzova napeti 230V, vykon 25 W, zavit

tesneni je mozné cistit houbou namocenou ve
vlazné vode a neutrdlnim mydlem. V pripade
odstranovani Upornych skvrn pouzijte specifické
cistici prostredky. Po vycisteni jednotlivé soucasti
dokonale oplachnete a osuste. NepouZzivejte
abrazivni praskové prostredky ani korozivni latky.

» Mrizky, vika, vence na distribuci plamene a horaky
varné desky je mozné za Ucelem jejich vycisteni
vytahnout; umyijte je v teplé vode s neabrazivnim
cisticim prostredkem; dbejte pritom na dokonalé
odstraneni veSkerych nanosu a dokonalé osuseni.

» Pravidelne cistete koncovou cast bezpecnostnich
zarizeni* na detekci nepritomnosti plamene.

» Vnitrek trouby je treba vycistit po kazdém
pouziti, kdyz je jeSte vlazny. PouZivejte teplou
vodu a cistici prostredek a na zaver osuste
jemnym hadrem. Vyhnete se pouziti abrazivnich
prostredku.

» Dvirka trouby cistete houbou a neabrazivnimi
prostredky a osuste je jemnym hadrikem;
nepouZzivejte drsné abrazivni materialy ani
zahrocené kovové Skrabky, které by mohly
poskrabat povrch a zpusobit prasknuti skla.

 Prislusenstvi se muze umyvat jako bezné nadobi i
v mycce nadobi.

» Nezavirejte kryt pri zapnutych nebo jeSte teplych
horacich.

Kontrola tesneni trouby
Pravidelne kontrolujte stav tesneni po obvodu dveri

POZOR! Nah lym zahratim muaze
sklo krytu prasknout! Vypnéte a
zkontrolujte vSechny horéky a
varné plotynky pfed uzavienim
sklenéného krytu.

E 14.

3. Namontujte zpet kryt a
opetovne pripojte troubu
k elektrickému rozvodu.

Udrzba plynovych
kohoutku
Casem se muze stat, Ze se nektery otocny ovladac

zablokuje nebo bude vykazovat potize pri otaceni.
V takovém pripade je treba provést jeho vymenu.

! Tato operace musi byt provedena technikem
autorizovanym vyrobcem.

Servisni sluzba

I Nikdy se neobracejte na neautorizované techniky
Uvedte:

e Druh poruchy;

e Model zarizeni (Mod.)

e Vyrobni cislo (S/N)

Tyto informace se nachazeji na Stitku s jmenovitymi
udaji, umisteném na zarizeni

* Je soucasti pouze nekterych modelu.
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Demontaz a montaz dvifek trouby: UPOZORNENI Troubu nepouzivejte s vyjmutym sklem

1.Dvitka oteviete z dvirek.

2. Otocte svorkami dvifek smérem dozadu (viz foto) L

Dvefe zavirejte, dokud je svorky nezastavi (zistanou UPOZORNENI Pfi montéfi vnitiniho skla viozte sklo
oteviené v Uhlu pfiblizné 40°) (viz foto) do dvifek spravné tak, aby nebyl text vzhiiru nohama

a byl ¢gitelny.

7.Namontujte horni ¢ast dvifek. Klapnuti ukazuje spravné
pfipevnéni svorek.

8. Dvifka oteviete dokoran.

9. Zavrete drzaky (viz foto).

3.Stisknéte dvé tlacitka na horni ¢asti dvifek a vytahnéte
jej (viz foto)

-

10.Dvifka nyni mUzete zavfit a trouba muze bat normainé

4 Vyjméte sklo a vycistéte jej podle navodu v kapitole. pouzivana.
Cisténi a udrzba

5.Remove the glass sheet and do the cleaning as
indicated in chapter: "Care and maintenance".

6.Zasurite sklo.
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InStalacia

I Je délezité tento ndvod uschovat, kvéli pripadnému
neskorSiemu nahliadnutiu. V pripade predaja alebo
darovania zariadenia alebo pri stahovani musi navod
zostat pri zariadeni.

I Pozorne si precitajte uvedené pokyny: Su zdrojom
doélezitych informacii, tykajucich sa inStalacie, pouzitia a
bezpecnosti.

I InStaldcia musi byt vykonané odborne kvalifikovanym
personélom podla uvedenych pokynov.

I Po¢as akéhokolvek nastavovania alebo po¢as udrzby
musi byt sporak odpojeny od elektrického rozvodu.

Ventilacia miestnosti

Toto zariadenie mdze byt nainStalované len v neustéle
vetranych miestnostiach, v stlade s normami UNI-CIG
7129 a 7131 v platnom zneni. Do miestnosti, v ktorej
je nainStalované zariadenie, musi byt privedené tolko
vzduchu, kolko je pozadované pre pre horenie plynu
(prietok vzduchu nesmie byt mensi ako 2 m%h na kW
nainStalovaného vykonu).

Privody vzduchu, chranené mriezkami, musia byt
zabezpecené prostrednictvom potrubia s Uzitkovym
prierezom najmenej 100 cm? a musia byt umiestnené
tak, aby nemohli byt zakryté, a to ani ¢iasto¢ne (vid’
obrazok A).

Tieto otvory musia byt zvacSené o 100% — s
minimalnym prierezom 200 cm? — ak pracovna plocha
zariadenia nie je vybavena bezpecénostnym prvkom
na kontrolu horenia plamena a ked je privod vzduchu
zabezpeceny nepriamo z prifahlych miestnosti (vid’
obrazok B) — za podmienky, Ze sa nejedna o spolo¢né
¢asti nabytku, miestnost’ s rizikom poziaru alebo spalne,
musia byt vybavené ventilaénym potrubim veddcim
von, v stlade s vySSie uvedenym popisom.

Ventilovana miestnost

Prifahla miestnost

A

VentilaCny otvor pre vzduch podporujuci horenie
ZvacSenie medzery medzi dverami a podlahou

I Po dlhodobejSom pouZiti zariadenia sa odporuca
otvorit okno alebo zvysSit ota¢ky ventilatorov.

Odvadzanie spalin

Odvéadzanie spalin musi byt zabezpecené
prostrednictvom odséavaca pripojeného ku kominu s
prirodzenym tahom so zaistenou ucinnostou, alebo
prostrednictvom elektroventilatora, ktory je automaticky
uvedeny do ¢€innosti pri kazdom zapnuti zariadenia (vid’
obréazky).

Odvadzanie spalin
prostrednictvom komina alebo rozvetvenej dymovodnej
rary (vyhradenej pre zariadenie na pecenie)

Odvadzanie spalin von

! Skvapalnené ropné plyny, ktoré su tazsie ako vzduch,
sa usadzaju pri zemi, a preto musia mat miestnosti, v
ktorych sa nachadzaju sudy s LPG, otvory smerom von,
aby odviedli pripadné Gniky plynu.

Preto prazdne alebo ¢iasto¢ne pIné sudy s LPG sa
nesmu inStalovat ani umiestriovat do miestnosti alebo
priestorov nachadzajlcich sa pod Groviiou terénu
(pivnice atd.). V prisluSnej miestnosti skladujte len
prave pouzivany sud, a to v dostato¢nej vzdialenosti od
zdrojov tepla (pece, kozuby, kachle), schopnych zvysit
jeho teplotu nad 50 °C.

Umiestnenie a vyrovnanie do vodorovnej
polohy

! Zariadenie moze byt nainStalované vedla nabytku s
vyskou, ktord nepresahuje vySku pracovnej dosky.

! Uistite sa, Ze stena, ktora sa dotyka zadnej

strany zariadenia, je z tepelne odolného (T 90 °C)
nehorfavého materialu.

Pre spravnu inStalaciou je potrebné dodrzat nasledovné

pokyny:

» Zariadenie umiestnite do kuchyne, jedalne alebo
do hlavnej miestnosti jednoizbového bytu (nie do
kapelne).

» ak sa varna doska sporaka nachadza vysSie ako
prifahly nabytok, tento musi byt umiestneny najmenej
600 mm od zariadenia;

* v pripade inStalacie sporaka pod skrinku kuchynskej
linky, bude musiet’ byt skrinka umiestena do vzdialenosti
najmenej 420 mm nad varnou doskou. Ak su skrinky
horfavé, tato vzdialenost musi byt 700 mm (vid’
obrazok);

e neumiestnujte za sporak alebo vedla neho, vo

vzdialenosti mensej ako

200 mm, zaclony;

HOOD |
f = — pripadné odsavace
_ Min. 600 mm. ] UE musia byt‘
& S| 52 nainStalované v sulade
& N . L,
i Y g8 s pokynmi uvedenymi
= 5/ ¢5|  vich navode.

— 000000 O

[
|
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Vyrovnanie do vodorovnej polohy

Ak je potrebné ustavit zariadenie do vodorovnej polohy,
zaskrutkujte do prislusnych uloZeni v rohoch spodnej
Casti sporaka nastavite/né nozi¢ky dodané v ramci
vybavy (vid’ obrazok).

Nohy* sa montuju na zacvaknutie pod spodnu ¢ast
sporaka.

Pripojenie k elektrickej
sieti
Na kabel namontujte
normalizovanu zastréku, vhodnu
pre prudovy odber, ktory je
uvedeny na Stitku s technickymi
Y Udajmi (vid’ tabu/ku “Technické
udaje").
V pripade priameho pripojenia
k elektrickej sieti je potrebné
medzi zariadenie a siet zapojit omnipolarny isti¢

t

‘“\nvm

W WW‘M

s minimalnou rozpinacou vzdialenostou kontaktov 3 mm,

vhodny pre dany pradovy odber a vyhovujuci platnym
normam (zemniaci vodi¢ nesmie byt istiom preruseny).
Napajaci kdbel musi byt umiestneny tak, aby teplota
Ziadnej jeho Casti nepresiahla teplotu prostredia o 50 °C.

nizsie). V pripade napéjania tekutym plynom z tlakovej
flaSe pouzite regulatory tlaku, vyhovujlice normam UNI
EN 12864 v plathom zneni. Pre ulahenie pripojenia je
mozné privod plynu bocne natocit*: Obratte hadicovu
spojku pre pripojenie s uzatvaracim uzaverom a
nahradte tesnenie dodané v ramci vybavy.

I KvOli zaisteniu bezpecnej €innosti, kvoli dobrému
vyuzitiu energie a kvoli zaisteniu dihSej zZivotnosti
zariadenia sa uistite, Ze privodny tlak zodpoveda
hodnotam uvedenym v tabulke ,Parametre horakov a
trysiek". (vid’nizsie).

Pripojenie plynu prostrednictvom gumovej hadice
Overte, &i hadica spifia normy UNI-CIG 7140. Vnatorny
priemer rurky hadice musi byt: 8 mm pre napajanie
tekutym plynom; 13 mm pre napajanie plynom metan.

Po pripojeni sa uistite, Zze hadica:

e Neprichadza v Ziadnom pripade do styku s ¢astami,
ktoré dosahuju teploty vysSie ako 50 °C;

e nesmie byt naméahana tahom ani skrutenim
a nesmie byt nadmerne ohybana ani stlacang;

e nesmie prichadzat do styku s ostrymi predmetmi
a hranami a s pohyblivymi ¢astami a nesmie byt
stlacana;

« musi byt umiestnena tak, aby bol k nej po celej dizke
dobry pristup kvoli kontrole jej stavu;

« jej dizka nesmie presiahnut 1500 mm;

e musi byt riadne nasunuta na obidvoch koncoch, kde
bude pripevnena stahovacimi paskami vyhovujacimi
normam UNI-CIG 7141.

Pred zapojenim sa uistite, Ze: D‘%;%C'D

e Zasuvka je riadne uzemnena a odpoveda zakonnym
predpisom;

Bod pripojenia \‘
T
Uzatvaraci ventil ‘i’ o] Bod pripojenia —

— Uzatvaraci
— ventil
Privodné hadica
Privodné hadica —

e zasuvka je schopna znasat priudovy odber
odpovedajici maximalnemu vykonu zariadenia,
uvedenému na Stitku s technickymi Gdajmi;

e napdjacie napatie sa pohybuje v rozmedzi uvedenom
na Stitku s technickymi udajmi;

» z4suvka je vhodné pre zastréku zariadenia.

V opacnom pripade vymerite zasuvku alebo zastréku;
nepouzivajte predlzovacie kable ani rozvodky.

! Po ukonéeni inStalacie zariadenia musia zostat

elektricky kabel a elektricka zasuvka lahko pristupné.

! K&bel sa nesmie ohybat ani stlacat.

! Kabel musi byt pravidelne kontrolovany a v pripade

potreby vymeneny vyhradne autorizovanym technikom.

I Firma neponesie Ziadnu zodpovednost’, ak nebudu

tieto pokyny dodrzané.

Pripojenie k rozvodu plynu

Pripojenie k rozvodu plynu alebo k plynovej flasi mbéze
byt vykonané prostrednictvom gumenej alebo ocelovej
hadice, podla noriem UNI-CIG 7129 a 7131 v plathnom
zneni a po uisteni sa o tom, Ze zariadenie je nastavené
pre druh plynu, ktory bude privadzany (vid Stitok s

nastavenymi hodnotami na veku: v opac¢nom pripade vid’

I Ak nie je mozné jednu alebo viacero z tychto
podmienok dodrzat, alebo ak bude sporak
nainStalovany podla podmienok triedy 2 - podtrieda
1 (zariadenie vstavané medzi dve skrinky), bude
potrebné pouZzit ocelovu hadicu (vid’ nizsie).

Pripojenie k rozvodu plynu prostrednictvom hadicu
z nehrdzavejulcej ocele s Gchytmi so zavitmi
Skontrolujte, &i pouzita hadica vyhovuje normam UNI-
CIG 9891 a kovové tesnenia z hlinika, vyhovujuce
norme UNI 9001-2 alebo gumové tesnenia, vyhovujlice
norme UNI EN 549.

Pred montazou hadice odstrante hadicovu spojku,
ktord sa nachadza na zariadeni (vstupné spojka plynu
na zariadeni je vybavenéa zavitom 1/2 plyn s valcovym
zavitom).
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I Dizka hadice nesmie pri plnom rozvinuti presiahnut

2 metre a po inStalacii sa nesmie dostat do styku s
pohyblivymi ¢astami a nesmie byt pritlacena.

Kontrola tesnosti

Po ukon¢eni inStalacie skontrolujte dokonall tesnost
vSetkych spojov s pouzitim mydlového roztoku a nikdy
nie pomocou plamena.

Prispoésobenie odliSnym druhom plynu
Zariadenie je uspdsobené pre urcity druh plynu
(uvedeny na nastavovacom Stitku na veku), ale je
mozné prispdsobit ho aj pre iné druhy plynov.

Prisposobenie varnej dosky

Vymena trysiek horakov varnej dosky:

1. Odlozte mriezky a vytiahnite horaky z ich ulozZeni.

2. Odskrutkujte trysky pomocou 7 mm rdrkového kltaca
(vid’obrazok) a nahradte ich vhodnymi tryskami pre
dany druh plynu (vid’tabu/ka ,Parametre hordkov a
trysiek®).

3. Namontujte vSetky ¢asti do pdvodnej polohy tak, Ze
budete postupovat ako pri demontazi, ale v opacnom
poradi.

Nastavenie minimalnych hodnét horakov varnej dosky:
1. Pretocte oto¢ny ovladac¢ do polohy odpovedajlcej
minimu.

2. OdloZte oto¢ny ovladac¢ a
prostrednictvom nastavovacej
skrutky, umiestnenej vo vn(tri
alebo vedrla drieku otoéného
ovladaca, nastavte prietok, az
kym nedosiahnete pravidelny
maly plamen.

I Pri pouziti tekutych plynov
musi byt nastavovacia skrutka
zaskrutkovana az na doraz.

3. Nasledne rychlym pretocenim otoéného ovladaca z
polohy odpovedajlucej maximu do polohy odpovedajicej
minimu skontrolujte, ¢i hordk nezhasne.

! Horaky varnej dosky nevyzaduju nastavenie
primarneho vzduchu.

! Po nastaveni s inym druhom plynu ako bol

plyn pouZity pri kolaudacii, nahradte stary Stitok
nastavenia Stitkom odpovedajucim danému plynu,
pricom takyto Stitok mdZete ziskat v Autorizovanych
strediskach servisnej sluzby.

! Ked sa tlak pouzitého plynu liSi (alebo meni) v
porovnani s predpisanou hodnotou, je potrebné
nainStalovat na vstupné potrubie vhodny regulator
tlaku (v stlade s ndrodnymi normami v platnosti pre
“regulétory pre kanalizované plyny*.

UPOZORNENIE! Pri ohrievani
skleneného krytu moéze déjst k jeho
prasknutiu. Skér ako ho zavriete
vypnite vSetky horaky, pripadne
elektrické platnicky.

74



! Pri pouziti tekutych plynov musi byt nastavovacia
skrutka zaskrutkovana az na doraz.

! Po vymene nahradte stary Stitok s nastavenim za
novy, ktory zodpoveda aktualne pouzivanému plynu;
tento Stitok je moZné zadovazit v nasSich Strediskach
servisnej sluzby.

! Ked sa tlak pouzitého plynu IiSi (alebo meni) v
porovnani s predpisanou hodnotou, je potrebné
nainstalovat na vstupné potrubie vhodny regulator tlaku
(v sulade s EN 88-1 a EN 88-2 ,regulatory pre plyny
vedené potrubim®).

HT5GM4AF C EE

Technické udaje horakov a trysiek

TABULKA S TECHNICKYMI UDAJMI

Rozmery
KN3G61SA/CZ S

KN3G65SA/CZ S

34,0x41,0x42,4cm

Objem 601
Uzitkové rozmery Sirka 42 cm
vzt'ahujuce sa na vySka 23 cm
priestor rary hibka 44 cm

Napatie a frekvencia

vid identifikacny $titok

Horaky:

prispdsobitelné na pouzitie
ktoréhokolvek druhu plynu, uvedeného
v tabulke, nachadzajucej sa na
vnutornej strane vyklapacich dvierok
alebo na vnutornej strane lavej steny,
pristupnej po otvoreni zasuvky na
ohrev pokrmov.

ENERGETICKY
STITOK

Delegované nariadenie Komisie (EU) &.
65/2014 dopliiujuca smernicu ¢. 2010/30/
ES. Delegované nariadenie Komisie

(EU) &. 66/2014 doplfiujuca smernicu ¢&.
2009/125/ES.

Nariadenie EN 60350-1,

Nariadenie EN 50564

Norma EN 30-2-1

Energeticka spotreba pre Prirodzenu
konvekciu — rezim ohrevu: Rezim
konvenkcie;

Vyhlasenie o triede spotreby pre
Nutenu konvenkciu — rezim ohrevu:
Rezim Muéniky.

ezim ucniky

It

Toto zariadenie je v zhode

s nasledujucimi smernicami
Eurépskeho hospodarskeho
spolo¢enstva: 2006/95/ES
z12.12.2006 (Nizke napatie)

v platnom zneni — 04/108/EHS

z 15.12.2004 (Elektromagneticka
kompatibilita) v platnom zneni —
03/68/EHS z 22.07.1993 v platnom zneni.
2002/96/EHS

2009/142/EC

2009/142/EC z 30/11/09 (Plyn) v zneni
neskorsich Uprav;

1275/2008- (Stand-by/ Off mode)

Typovy §titek je umiestneny vo vnutri chlopne alebo po
rura priestor bol otvoreny na lavej stene vo vnutri rury.

Tabul'ka 1 Tekuty plyn Prirodny plyn
Tepelny vykon kW Obtok Trvsk . *
: . ryska Prietok * g/h Tryska :
Horak Priemer (p.c.s) 1100 | 1/100 17100 | Prietok
(v mm) I/h
Nomin. Ridot. (mm) (mm) * (mm)

Rychly (velky) (R) 100 3.00 0.7 41 87 218 214 128 286

Polorychly (stredny) (S) 75 1.90 0.4 30 69 138 136 104 181

Pomocny (maly) (A) 51 1.00 0.4 30 500 73 71 78 95
Menovity (mbar) 30 30 20
Napajaci tlak Minimalny (mbar) 20 20 17
Maximalny (mbar) 35 35 25
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Pouzitie varnej dosky

Zapnutie horakov

V mieste kazdého otoéného oviadata HORAKA je piny
kraZok oznacujuci priradeny horak.

Pri zapinani hordka varnej dosky postupuijte
nasledovne:

1. PribliZte k horéku plamen alebo zapalovagc.

2. Stlacte a sucasne otocte proti smeru hodinovych
ruciciek oto¢ny ovliadaé HORAKA do polohy oznacenej
symbolom maximalneho plamena 6.

3. Nastavte plamen na poZadovany vykon ota¢anim
otoéného ovladaca HORAKA proti smeru hodinovych
ruciciek: do polohy odpovedajicej minimu 6, do polohy
odpovedajlcej maximu & alebo polohy medzi tymito

krajnymi hodnotami.
Pri modeloch vybavenych

elektronickym zapalovanim* (vid’
obrazok) staci stlacit’ prislusny
otoény ovlada¢ HORAKA a
sucasne ho otocit’ proti smeru
hodinovych ruciciek, do polohy
odpovedajicej minimalnemu
plamenu, v ktorej musi zostat
az do zapalenia horaka. M6Ze sa stat, Ze pri uvolneni
oto¢ného ovladaca horak zhasne. V takom pripade
zopakujte uvedeny Ukon, ale podrzte oto¢ny ovladac
stlaceny dihSie.

'V pripade ndhodného zhasnutia plamena vypnite
horak a pred opakovanym pokusom o zapalenie
vyCkajte najmenej 1 minutu.

Ak je zariadenie vybavené bezpecnostnym prvkom*
na kontrolu horenia plamena, pre udrzanie zapaleného
plameria drzte stlageny otoény ovladaé HORAKA
priblizne na 2-3 sekind a potom zapnite samotné
zariadenie.

Horék sa zhasina oto¢enim oto¢ného ovladaca aZz do
polohy dorazu .

Praktické rady pre pouZitie horakov

Pre zlepSenie G¢innosti horakov a znizenie spotreby
plynu je potrebné pouzivat nadoby s plochym dnom

a s pokrievkou, s velkostou odpovedajicou velkosti
horéka:

Horak Priemer nadob (cm)
Rychly (R) 24 —26
Polorychly (S) 16 —20
Pomocny (A) 10-14

Pri identifikacii horéka sa riadte podla obrazkov,
uvedenych v odseku ,Parametre horakov a trysiek".

I Pri modeloch vybavenych redukénou mriezkou musi
byt tato pouzita len pre pomocny horak, a to pri pouZiti
nadob s priemerom mensim ako 12 cm.

Pouzitie rary

I Pred pouzitim musite jednoznacne odstranit’ plastové
folie, ktoré st umiestnené na bokoch zariadenia

! Pri prvom zapnuti vdm odportu¢ame, aby ste

nechali raru v ¢innosti naprazdno najmenej hodinu

s termostatom nastavenym na maximum a so
zatvorenymi dvierkami. Potom vypnite rdru, otvorte

Uvedenie do ¢innosti a Qouiitie

dvierka rary a vyvetrajte miestnost. Zapach, ktory
budete citit, je spdsobeny vyparovanim latok, pouzitych
na ochranu rdry.
! Nikdy nekladte na dno rary Ziadne predmety, pretoze
by mohlo déjst’ k poSkodeniu smaltu.

1. Zvolte pozadovany program na pecenie
prostrednictvom otoéného ovladaca VOLBY
PROGRAMOW.
2. Zvolte odporucanu teplotu pre dany program
ota€anim otocného ovladata TERMOSTATU.
Zoznam druhov pecenia a prislusnych odporu¢anych
teplét je mozné najst v prislusSnej tabulke (vid’ Tabulka
pecenia v rare).
Pocas pecenia je vZzdy mozné:
* Menit program na pecenie prostrednictvom otoéného
ovladaca VOLBY PROGRAMOV,;
* menit teplotu prostrednictvom otoé¢ného ovladaca
TERMOSTATU;
 prerusit pe€enie preto¢enim oto¢ného ovladaca
VOLBY PROGRAMOV do polohy ,0.
I Nadoby vzdy kladte na dodany rost.
Kontrolka TERMOSTATU
Signalizuje, Ze vo vnutri rary vznika teplo. Kontrolka
zhasne, ked teplota v rare dosiahne zvolenu teplotu.
Potom sa kontrolka striedavo rozsvecuje a zhasina, ¢o
znamena, Ze termostat je v ¢innosti a udrZuje teplotu na
konstantnej drovni.

Kontrolka EINNOSTI RURY

Signalizuje, Ze vo vnutri rry vznika teplo.

Osvetlenie rary

Rozsvieti sa po oto¢eni oto¢ného ovladaca VOLBY

PROGRAMOYV do ktorejkolfvek polohy inej ako ,0" a

zostane rozsvietena po celd dobu ¢€innosti rary. Pri

voI’berE otoénym ovlddac¢om dojde k rozsvieteniu

osvetlenia bez aktivacie akéhokolvek vyhrevného

¢lanku.

Rezimy pecenia

! Teplotni hodnotu je mozné nastavit’ vo vSetkych
rezimoch pecenia medzi 60°C a Max, s vynimkou

nasledujucich rezimov
* GRILL (odporuéanie: nastavte iba turoven MAX)

* GRATIN (odporucanie: neprekracujte 200°C).

I:] TRADITIONAL OVEN (Tradi€na rura)

Su v prevadzke obe horné a spodné vykurovacie
telesa. Pri pouziti tohto tradi€ného spésobu pecenia,
odporuc¢ame pouzit’ iba jeden rost na pecenie. Pri
pouziti viac ako jedného rostu sa teplo rozdeli
nerovhomerne.

Rezim BAKING (Pecenie)

Zapnu sa zadné vyhrevné teleso a ventilator, ¢o zaruci
rozlozenie tepla jemnym a jednotnym sposobom v celej
rure. Tento rezim je idedlny pre varenie a peCenie potravin

citlivych na vysoku teplotu (napr. kolace, ktoré potrebuju
“vyrast”) a pre pripravu peciva na 3 policiach sucasne.

* " : .
Je sucastou len niektorych modelov.
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Rezim PIZZA (Pizza)

Su zapnuté kruhové vyhrievacie prvky a prvky v dolnej
Casti rary a ventilator je aktivovany. Tato kombinacia
ohrieva raru rychlo tym, ze produkuje znacné mnozstvo
tepla, a to najma z telesa v spodnej Casti. Ak sucasne
pouzivate viac ako jeden rost, v polovici procesu pecenia

zamefite poziciu jedal..
Rezim MULTI-COOKING (Multi-pecenie)

Su zapnuté vSetky vykurovacie telesa (vrchny, spodny
a kruhovy) a ventilator je tiez v prevadzke. Vzhladom k
tomu, teplo zostava konstantna po celej rare, vzduch pecie

E] Rezim BOTTOM (Spodny):

Je aktivované spodné ohrevné teleso. Tato pozicia sa
odporuca pre dalSie zdokonalovanie pecenia pokrmov
(v pekadi), ktoré su uz upec€ené na ich povrchu, ale si
vyzaduju dalSie prepecenie ich stredu, alebo pre dezerty
pokryté ovocim alebo marmeladou, ktora potrebuje len
mierne zafarbenie na povrchu. Je potrebné poznamenat,
ze tato funkcia neumoznuje dosiahnutie v maximalnej
teploty v rare (250°C) a preto sa neodporuca, aby bolo
jedlo pe€ené iba prostrednictvom tohto nastavenia, okrem
pecenia kolacov (ktoré sa pecu pri teplote 180°C alebo nizsie).

potraviny a spésobuje ich prazenie jednotnym spésobom. Praktické rady %re pecenie

Mézu byt pouzité sucasne maximalne dva police.

Rezim HORNA RURA

Teplota: akakolvek teplota medzi 50°C a Max.

Déjde k zapnutiu horného vyhrevného ¢lanku.

Tento rezim je mozné pouzit pre opecenie do hneda a
pre zaverecné opecenie.

@ Rezim GRILL (Gril)

Je zapnuta centralna Cast’ horného vyhrevného telesa.
Vysoka a priama teplota Grilu je odporu¢ana pre potraviny,
ktoré si vyzaduju vysoku povrchovu teplotu (telacie
a hovadzie steaky, rostenka). Tento spdsob pecenia
pouziva obmedzené mnozZstvo energie, a je idealny pre
grilovanie malého mnozstva jedla. Umiestnite jedlo do
stredu rostu, pretoze ak je umiestnené v rohoch, nebude
upecené spravne.

Rezim GRATIN (Gratinovanie)

Aktivuje sa horné vyhrevné teleso a gril (ak existuje)
a spusti sa ventilator. Tato kombinacia vlastnosti
zvySuje ucinnost’ jednosmerného tepelného Ziarenia,
ktoré poskytuju vyhrevné telies prostrednictvom nutenej
cirkulacie vzduchu vo vnutri rdry. To pomaha zabranit, aby
sa potraviny spalili na povrchu a umozniuje teplu preniknut
priamo do jedla.

I Rezimy pecenia GRILL a GRATIN je potrebné vykonavat
pri zatvorenych dverach rury.

% rezim DEFROSTING (Rozmrazovanie)
Ventilator nachadzajuci sa v spodnej Casti rury spésobuje
cirkulaciu vzduchu izbovej teploty okolo jedla. To je vhodné
pre rozmrazovanie vSetkych druhov potravin, ale najma
pre jemné typy potravin, ktoré si nevyzaduju teplo, ako
su napriklad: zmrzlinové kolace, zmrzlinové krémy alebo
pudingy, ovocné zakusky. Pouzitim ventilatora, sa doba
rozmrazovania znizi priblizne na polovicu. V pripade
masa, ryb a chleba, je mozné urychlit proces pomocou
rezimu ,MULTI-COOKING” modu a nastavenim teploty
na hodnotu medzi 80° - 100°C.

gl Rezim BOTTOM VENTILATED (Spodnaventilacia)

Je aktivované spodné vyhrievacie teleso a ventilator, ¢o
umozriuje rozloZenie tepla v priestore celého objemu rury.

Tato kombinacia je vhodna pre fahké pecenie zeleninya ryb.

1V rezime pecenia GRILL , umiestnite plech na pecenie

do pozicie 1 pre zachytenie zvyskov pecenia (tuk a/alebo mastnota).

GRIL

» Zasunite rost do polohy 3 alebo 4. Vlozte jedlo do stredu
roStu.

» Odport¢am nastavit' droveri vykonu na maximum. Horné
vyhrevné teleso je regulované termostatom a nemusi
byt nepretrzite v prevadzke.

PIZZA

» Pouzite lahku hlinikovu panvicu na pizzu. Umiestnite
ju na dodanom roste.

Pre chrumkavu kérku, nepouzivajte plech na pecenie,
ktory zabrariuje vzniku chrumkavej kory predizenim
celkovej doby pecenia.

* AK ma pizza vela prisad, odporu¢ame pridat syr

1 mozzarella na povrch pizze v polovici procesu pecenia.

ISpodny odkladaci priestor rury*

Jedna sa o spodny
odkladaci priestor rury,
ktory je mozné pouzit' na
odkladanieprisluSenstva
rury alebo na hiboky riad.
Kvoli otvoreniu dvierok ich

\/ —potiahnite smerom dolu
(vid’ obrazok).

Nekla dte horfavé materialy do spodného odkladacieho
priestoru rary. Vnutorné povrchy odkladacieho priestoru (ak je
sucastou) sa mézu byt horuce.

UPOZORNENIE! Rara

je vybavena systémom zastaveniamriezok,
ktory umozZzouije ich vybratie bez toho,

aby sa dostali von zo samotnej rur(1).

Pre kompletné vysunutie mriezok

5 je potrebné ich zdvihnud , uchopi za
prednu éas a potiahnu ich, ako je

zrejmé z uvedeného obrazku (2).

11 Aby sa prediSlo
nahodnému pre-
vrateniu zariade-
nia, napriklad z
dévodu zavesenia
sa hrajuceho sa
dietat’a na dvierka
rary, je POTREBNE
vykonat’ inStalaciu
‘bezpeénostnej
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retiazky!

Sporéak je vybaveny bezpeénostnou retiazkou, ktort
je potrebné upevnit prostrednictvom skrutky (ne-
dodava sa so Sporakom) o stenu za zariadenim, v
rovnakej vyske, v akej je retiazka pripojena o zaria-
denie. Zvolte skrutku a ukotvenie skrutky v sulade
s druhom materialu steny, ktord sa nachadza za
zariadenim. Ked ma hlava skrutky mensi priemer
ako 9 mm, je potrebné pouzit podlozku. Betobnova
stena vyzadujepouzitie skrutky s priemerom najme-
nej 8 mm a dizkou 60 mm.

Uistite sa, Ze retiazka je pripevnend o zadnu
cast’ Sporéaku a o stenu, spésobom znéazor-
nenym na obrazku, tak, aby retiazka po inStalacii
zostala napnuté a paralelna s Grov fiou podlahy.

Analégovy programator

lkona lkona
ZACIATOK PECENIA KONIEC PECENIA

— Voli¢
NASTAVENIE CASOV

lkona lkona
HODINY STOPKY

1'V8etky nastavenia mozno robit'len ked je rura pripojena k elektricke; sieti. \V
pripade vypadku pridu na dobu dihSiu neZ 10 sekund sa programétor zastavi:
pri opatovnom zapojeni elektrického pradu zaéne blikat ikona HODINY, aby
upozornila na vypadok pridu a tym aj na nutnost’ nastavit znova cas.

Akk vypadku prudu déjde pocas naprogramovaného pecenia, naprogramovany
Cas bude pokraCovat od momentu, v ktorom sa zastavil (napr. ak je
naprogramovany ¢as pecenia 1 hodina a pocas pecenia nastane vypadok
prudu, ktory trva 30 mintt, program bude trvat 1 hodinu a 30 min). Aj v tomto
pripade blika ikona HODINY a je potrebné znova nastavit ¢as.

Manualne riadenie pecenia
Ak nie je nastaveny ziadny program, mozno ¢innost rury riadit manuélne
pomocou volicov PROGRAMY a TERMOSTAT.

Nastavenie stopiek

! Téato funkcia nesuvisi priamo s ¢innostou rury a preto nezaisti vypnutie
peenia, ale po uplynuti nastaveného poctu minit zaznie zvukové znamenie.
Stopky mozno pouZit len ak neprebieha Ziadny program.

Ak si zelate nastavit stopky, 3-krat kratko stlacte ovladag, aby zacala blikat
ikona STOPKY. Pri nastaveni ¢asu na stopkach sa postupuje rovnako ako pri
nastaveni Casu pre ukoncenie pecenia (vid prislusny odsek).

Nastavenie ¢asu

Ak si Zelate nastavit Cas, ktory ukazuju rucicky, 4-krat kratko stlacte voli¢, aby
zacala blikat ikona HODINY.

Otacanim voli¢a doprava sa zobrazovany ¢as postva dopredu s krokom 1
minuta, ota¢anim voli¢a dofava sa zobrazovany ¢as postiva dozadu s krokom
1 mintta a minutova rucicka sa postiva smerom doprava alebo dofava rovnako
s krokom 1 minUta.

Po uplynuti 10 sekund od posledného nastavenia programator automaticky
opusti funkciu nastavenia.

* K dispozicii len pri niektorych modeloch.

Programovanie pecenia

Naprogramovanie ¢asu trvania pecenia s okamzitym zaciatkom

Programovanie ¢asu ukonCenia pe¢enia umozriuje zaCat's pecenim okamzite

a skoncit automaticky v naprogramovanom Case.

Pri programovani ¢asu vypnutia peCenia 2-krat kratko stlacte voli¢, aby zaCala

blikat ikona KONIEC PECENIA.

Otacanim voli¢a doprava sa ¢as ukoncenia pecenia postiva dopredu s krokom

1 mindta, otaCanim voli¢a dolava sa ¢as postva dozadu s krokom 1 minuta

a minttova rucicka sa postiva smerom doprava alebo dofava rovnako s

krokom 1 minuta.

lkona KONIEC PECENIA bude blikat este 10 sekind po poslednom

otoCeni voli¢a. Nastaveny program sa potvrdi bud stlacenim voli¢a alebo sa

jednoducho necha uplynut 10 sekdnd, ak bol naprogramovany Cas trvania

pecenia aspori v dizke 1 mindty.

Ak svieti ikona KONIEC PECENIA, znamena to, Ze naprogramovanie

prebehlo Uspesne.

Pomocou volica PROGRAMY zvolte poZadovany program pecenia.

Rura sa okamZite zapne a vypne sa pri dosiahnuti nastaveného ¢asu pre

vypnutie pecenia.

Ak si Zelate zobrazit nastaveny program, kratko stlacte a pustite voli¢; rucicky

a ikony zobrazia nastaveny program.

Po skonéeni pecenia zaéne blikat ikona KONIEC PECENIA a po dobu 1

minuty budu zniet zvukové upozornenia (zvukové znamenie mozno vypnut

kratkym stlacenim volica).

Otocte voli¢ PROGRAMY do polohy “0".

+ Priklad: je 9:00 a ako ¢as ukoncenia pecenia sa naprogramuje 10:15.
Program sa spusti okamZite a rura sa vypne automaticky o 10:15, Cize
peCenie trva jednu hodinu a 15 mindt.

Naprogramovanie €asu trvania pecenia s neskorsim zaciatkom

Programovanie ¢asu zaciatku pe¢enia umozriuje zaat' a skoncit' pecenie

automaticky v naprogramovanych ¢asoch.

Pri programovani Casu zaCiatku pecenia 1-krat kratko stlacte voli¢, aby zacala

blikat ikona ZACIATOK PECENIA.

Otacanim volica doprava sa ¢as zaciatku pecenia postva dopredu s krokom

1 mindta, otacanim voli¢a dolava sa ¢as postva dozadu s krokom 1 minuta

a mindtova rucicka sa postva smerom doprava alebo dofava rovnako s

krokom 1 minuta.

lkona ZACIATOK PECENIA bude blikat este 10 sekind po poslednom otogeni

volica. Ak v tomto ¢ase neotoCite volicom ani ho nestlacite, budu rucicky

automaticky zase ukazovat Cas a program bude zruseny. Po nastaveni

Gasu zatiatku peceniu (ikona ZACIATOK PECENIA svieti stalym svetiom)

opatovnym stlacenim volica prejdete na nastavenie ¢asu ukoncenia &ize

vypnutia pecenia (zhasnuta ikona KONIEC PECENIA zaéne blikat), ak bola

naprogramovana aspon 1 minuta, inak sa programovanie zrusi.

Pri programovani ¢asu vypnutia pecenia postupujte vysSie uvedenym

postupom.

Pomocou voliéa PROGRAMY zvolte pozadovany program pecenia. Rura sa

zapne v nastavenom Case pre zaCiatok peCenia a vypne sa pri dosiahnuti

nastaveného Casu pre vypnutie pecenia.

+  Priklad: je 9:00, pre zaCiatok pecenia je nastaveny ¢as 11:00 a pre vypnutie
pecenia ¢as 12:15. Program sa automaticky spusti o 11:00 a vypne sa
automaticky o 12:15, &ize peCenie trva jednu hodinu a 15 mindt.

1 Ak si Zelate zrusit program, stlacte voli¢ na 3 sekundy: program sa zrusi a
programator sa vrati do funkcie manualneho riadenia pecenia.
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Tabulka odporucani pre pecenie v rure

Rezimy | Potraviny Hmotnosti Pozicia Doba Odpori¢ana  (Doba pecenia
peéenia (vkg) police predohrevu teplota (mintity)
(min)
Kacica 1 3 15 200 65-75
Tradiéna Peéepé tel’acj_e alebo hovadzie 1 3 15 200 70-75
rara Brav€ova pecienka 1 3 15 200 70-80
Susienky (krehké cesto) _ 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolage 0.5 3 15 180 20-30
Ovocné kolace 1 1a2 15 180 40-45
Slivkovy kolaé 0.7 3 15 180 40-50
Rezim Piskotovy muénik 0.5 3 15 160 25-30
Y. PInené palacinky (na 2 trovniach) 1.2 1a2 15 200 30-35
pecenia | pmal¢ kolagiky (na 2 Grovniach) 0.6 122 15 190 20-25
Syrové pusinky (na 2 Urovniach) 0.4 1a2 15 210 15-20
Krémoveé pusinky (na 3 Grovniach) 07 1a3a5 15 180 20-25
Susienky (na 3 urovniach) 0'7 1a3a5 15 180 20-25
Pusinky (na 3 drovniach) 0'5 1a3a5 15 90 180
Mrazené potraviny
Pizza 0.3 2 - 250 12
Cuketa a krevetovy kolaé 0.4 2 - 200 20
Spenatovy kolac¢ vo vidieckom Style 0.5 2 - 220 30-35
Zaviny 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Rychle ﬁ'ate f°'k¥sta 0.4 2 - 180 25-30
N uracie su
pecenie 0.4 2 - 220 15-20
Predvarené jedlo
Zlaté kuracie kridla 0.4 2 - 200 20-25
Cerstvé potraviny
Susienky (krehké cesto) 0.3 2 - 200 15-18
Slivkovy kola¢ 0.6 2 - 180 45
Syrové pusinky 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (na 2 drovniach) 1 2a4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jahiacina 1 2 10 180 40-45
Multi Pecené kura + zemiaky 1+1 2a4 15 200 60-70
it | Makrela 1 2 10 180 30-35
pecenie | Slivkovy kola¢ 1 2 10 170 40-50
Krémove pusinky (na 2 Urovniach) 0.5 2a4 10 190 20-25
Dusienky (na 2 drovniach) 0.5 2a4 10 180 10-15
iSkéty (na 1 roSte) 0.5 2 10 170 15-20
Piskoty (na 2 rostoch)
Pikantné kolace 1 2a4 10 170 2025
15 3 15 200 25-30
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
. Pecené telacie alebo hovadzie 1 2 10 220 25-30
rezim | urca 1 2a3 10 180 60-70
Morské jazyky a sépia 0.7 4 - Max 10-12
Kebab z kalamarov a kreviet 0.6 4 - Max 8-10
Sépia 0.6 4 - Max 10-15
Trgskové filety ) 0.8 4 - Max 10-15
Grilovanie | Grilovana zelenina 0.4 3a4 - Max 15-20
Telaci steak 0.8 4 - Max 15-20
Klobasy 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgery 0.6 4 _ Max 10-12
Makrely - cendvite (alebo foast 1 4 - Max 15-20
pecené sendviCe (alebo toast) 426 4 R Max 3.5
: ;| Grilované kur¢a 15 2 10 200 55-60
Gratinovanid| 5, 15 2 10 200 30-35
Pleskac 0.5 3 18’ 170-180 25-35
Treskové filety ) 0.5 3 16’ 160-170 15-20
s . | Obalovany morsky vik 05 3 2 200-210 35-45
podné | Miesana zelenina 0.8-10 3 21 190 -200 50- 60
odvetravanig (Ratatsmnl’e-ovy typ)
PrepecCena zelenina 1,5-2,0 3 20 180 - 190 5560
Spodok Pre zdokonalovanie varenie
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Opatrenia a rady

SK . . ) L
- I Zariadenie bolo navrhnuté a vyrobené v sulade
s medzinarodnymi bezpeénostnymi normami.

Tieto upozornenia st uvadzané z bezpec¢nostnych
dévodov a je potrebné si ich pozorne precitat.

Zakladna bezpeénost’

Toto zariadenie bolo navrhnuté pre neprofesionalne
pouzitie vo vnutri bytu/domu.

Zariadenie nesmie byt nainStalované v exteriéri, a
to ani v pripade, ked sa jedna o chraneny priestor,
pretoZe jeho vystavenie dazdu alebo burke je
mimoriadne nebezpecné.

Nedotykajte sa zariadenia bosymi nohami ani
mokrymi alebo vihkymi rukami &i nohami.
Zariadenie m6Zu pouZzivat' iba dospelé osoby
natepelnd Upravu pokrmov ato podla pokynov
uvedenych v tomto navode. Akékolvek iné
pouZzitie (napriklad: ohrev miestnosti) je
povaZzované za nevhodné, a preto nebezpeéné.
Vyrobca nebude zodpovedny za pripadné Skody,
vyplyvajice z nevhodného, chybného alebo
neracionalneho pouZzitia.

Navod sa vztahuje na zariadenie patriace do triedy
1 (izolované) alebo triedy 2 — podtriedy 1 (vstavané
medzi dve skrinky).

Pocas pouZitia zariadenia sa vyhrevné €lanky a
niektoré €asti dvierok rary zahrievaju na vysoku
teplotu. Davajte pozor, aby ste sa ich nedotkli a
udrzujte v dostato€nej vzdialenosti deti.

Zabrarnte tomu, aby sa napdjacie kable dalSich
elektrospotrebicov dostali do styku s teplymi astami
zariadenia.

Nezakryvajte ventilaéné otvory a otvory pre odvod
tepla.

Pri vkladani alebo vyberani nadob pouzivajte vzdy
ochranné rukavice, uréené na pouZzitie pri peceni.
NepouZzivajte horfavé kvapaliny (alkohol, benzin,
atd’.) v blizkosti zariadenia poc¢as jeho pouZitia.
Neodkladajte horfavy material do spodného Ulozného
priestoru alebo do samotnej rdry: Ak by dosSlo k
neumyselnému uvedeniu zariadenia do ¢innosti,
mohlo by sa zapalit.

Vnutorné povrchy zasuvky (ak je su¢astou) sa mézu
ohriat na vysoku teplotu.

Ked sa zariadenie nepouziva, vzdy sa uistite, Zze sa
oto¢né ovladace nachadzaju v polohe °.
Nevytahujte zastréku zo zasuvky elektrickej siete
tahanim za kébel, ale uchopenim za zastréku.
Necistite zariadenie a nevykonavajte udrzbu skor,
ako vytiahnete zastréku zo zasuvky elektrickej siete.
V pripade poruchy sa v zZiadnom pripade nepokusajte
zasahovat do vnutornych ¢asti, v snahe o opravu.
Obratte sa na Servisnu sluzbu.

Nekladte na otvorené dvierka rary tazké predmety.

¢ Nepocita sa s tym, Ze zariadenie budu pouzivat

osoby (vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami,
neznalé osoby alebo osoby, ktoré nemaju skisenosti
s pouzivanim vyrobku, ak nie st pod dohlfadom
osoby zodpovednej za ich bezpecénost, alebo ked
neboli pou¢ené o pouziti zariadenia.

e Zabrante tomu, aby sa deti so zariadenim hrali.

Ak je sporak umiestngny na podstavci, zabezpecte,
aby nedoslo k jeho sklznutiu.

Likvidacia

 Likvidacia obalovych materialov: Obaly zlikvidujte

v stlade s miestnymi predpismi kvli umozneniu ich
recyklacie.

Eurdpska smernica 2002/96/ES o odpade z
elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ)
predpisuje, Ze elektrospotrebi¢e nesmu byt
zlikvidované v ramci bezného tuhého komunalneho
odpadu. Vyradené zariadenia musia byt zozbierané
separovane kvoli optimalizacii stupfia opatovného
pouzitia a recyklacie materialov, z ktorych sa
vyrobené, a kvéli zamedzeniu moznych Skdd

na zdravi a na Zivotnom prostredi. Symbol
preskrtnutého koSa na vSetkych takychto vyrobkoch
upozoriuje na povinnost separovaného zberu.
PodrobnejSie informacie, tykajlce sa spravneho
postupu pri vyradzovani elektrospotrebic¢ov

z prevadzky, mdzu ich majitelia ziskat od prislusnej
verejnej sluzby alebo od predajcu.

Uspora energie a ohfad na Zivotné
prostredie

 Pri peCeni v rezime GRIL vzdy zatvorte dvierka. Vysledkom

je okrem lepSieho prepecCenia aj vyrazna uspora energie
(priblizne 10%).

Ak je to mozné, vyhybaijte sa predzohriatiu rary a vzdy
sa ju snazte naplnit. Otvarajte dvierka rury €o najmenej,
pretoze sa teplo straca pri kazdom jeho otvoreni. Ak
chcete uSetrit znacné mnozstvo energie, jednoducho
vypnite riru 5 - 10 minat pred koncom planovaného
pecenia a vyuzite zostatkové teplo rary.

UdrZujte tesnenie Cisté a upratané, aby sa zabranilo
pripadnej straty energie cez dvere
Ak mate zmluvu na ¢asovanu tarifu elektriny, moznost
“odlozit’ varenie” ulahCi uSetrit peniaze posunom
prevadzky do lacnejSich ¢asovych obdobi.

Zaklad vasho hrnca alebo panvice by mal pokryvat
platnicku. Ak je mensi, draha energia vyjde nazmar
a hrnce z ktorych vykypi ponechaju zvy$ky, ktoré sa
tazko odstrariuju.

Jedlo varte v uzavretych hrncoch alebo panviciach s
dobre priliehajucimi pokrievkami a pouzite tak malo
vody, ako je to mozné. Varenie bez pokrievky vyrazne
zvySi spotrebu energie

Pouzivajte iba ploché hrnce a panvice
Ak ohrievate nie€o, €o trva diho, oplati sa pouzit tlakovy
hrniec, ktory je dvakrat tak rychlo a Setri tretinu energie.
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UdrZba a starostlivost’

Odpojenie od elektrickej siete
Pred akymkolvek ukonom odpojte zariadenie od siete
elektrického napajania.

Cistenie zariadenia

I Nikdy nepouzivajte na Cistenie zariadenia parné

Cistiace zariadenia alebo zariadenia s vysokym tlakom.

» VonkajSie smaltované alebo nerezové Casti
a gumové tesnenia je mozné distit Spongiou
namocenou vo vlaznej vode a neutralnom mydle.

V pripade odstrafiovania odolnych Skvin pouzite
nalezite ucinné Cistiace prostriedky. OcCistené Casti
oplachnite va&Sim mnozstvom vody a osuste.
NepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani
korozivne latky.

» Mriezky, veka horakov, rozdelovace plamera a
horéaky varnej dosky je mozné vytiahnut
kvoli ulah&eniu ich Cistenia; umyvajte ich v teplej
vode a neabrazivnym ¢istiacim prostriedkom, pric¢om
odstrante kazdu usadeninu a vyckajte, kym nebudu
dokonale suché.

« Casto gistite koncovi &ast bezpeénostnych prvkov*
na kontrolu horenia plamena.

e Vnatro rary je potrebné vycistit po kazdom pouZziti,
pokial je eSte vlazné. Pouzivajte tepli vodu a Cistiaci
prostriedok a nakoniec osuste jemnou utierkou.
NepouZzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

» Dvierka rary ¢istite Spongiou a neabrazivnymi
prostriedkami a osuste ich jemnou utierkou;
nepouZzivajte drsné abrazivne materialy alebo
zahrotené kovové Skrabky, ktoré by mohli poskriabat
povrch a spbsobit prasknutie skla.

e PrisluSenstvo sa m6ze umyvat ako bezny riad aj
v umyvacke riadu.

« Nezatvarajte kryt, ked s horaky zapalené, alebo ked

su eSte velmi teplé.

Skontrolujte tesnenia rary

Pravidelne kontrolujte stav tesneni po obvode dvierok
rary. V pripade jeho poSkodenia sa obratte na najblizSie
Autorizované servisné stredisko. Odporuica sa
nepouzivat rdru az do uskuto€nenia opravy.

Pri vymene Ziarovky osvetlenia rury
postupujte nasledovne:

1. Po odpojeni rary od elektrickej siete odmontujte
skleneny kryt drziaka Ziarovky (vid’ obrazok).

2. Odskrutkujte Ziarovku a
nahradte ju inou, obdobnou:
napatie 230V, vykon 25 W,
zavit E 14.

3. Namontujte spat kryt a
znovu pripojte raru k elektrickej
sieti.

UdrZzba plynovych kohuatikov

Casom sa mdZe stat, Ze sa niektory otoény ovladad
zablokuje, alebo ho bude tazké otocit. V takom pripade
bude potrebné ho vymenit.

I Tato operacia musi byt vykonana technikom
autorizovanym vyrobcom.

Servisna sluzba
! Nikdy sa neobracajte na neautorizovanych technikov.
Uveite:

* Druh poruchy;

* model zariadenia (Mod.);

 vyrobné Cislo (S/N).

Tieto informacie sa nachadzaju na Stitku s technickymi
Gdajmi, umiestnenom na zariadeni

Servisna sluzba 7 dni v tyzdni

V pripade potreby servisného zasahu zavolajte na
Jednotné narodné ¢islo 199.199.199*.

Pracovnik, ktory vam odpovie vam bude k dispozicii
na dohodnutie stretnutia v Autorizovanom servisnom
stredisku, ktoré sa nachadza najblizSie k miestu odkial
volate.

Uvedené ¢islo je aktivne 7 dni v tyZdni, vratane soboty
a nedele, a kazda Ziadost bude zaregistrovana.

*Za poplatok 14,26 stotin Eura za minutu (vratane DPH)
od Pondelka do Piatku, od 08:00 do 18:30, v Sobotu od
08:00 do 13:00, a za 5,58 stotin Eura za mindtu (vratane
DPH) od Pondelka do Piatku, od 18:30 do 08:00, v Sobotu
od 13:00 do 08:00 a vo sviato¢né dni, pre hovory z pevnej
linky.

Pre hovory z mobilnej siete platia tarify prislusnych
mobilnych operatorov.

Vys$Sie uvedené tarify m6zZu byt zmenené telefonnymi
operatormi; podrobnejSie informécie ziskate na
internetovej stranke www.aristonchannel.com.

* A . .
Je sucastou len niektorych modelov.
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UPOZORNENIE! Rara nesmie byt prevadzkovana s
demontovanym vnatornym sklom dvierok!

Demontaz a montaz dvierok rury:

u 1.0tvorte dvere

2.Zavesy prichytky dvierok rury otocte uplne dozadu (vid
foto)

UPOZORNENIE! Pri spatnej montazi vnutorného skla
dvierok vlozte skleneny panel spravne tak, ze text
pisany na paneli nie je obrateny a je Fahko ¢itatelny.

7. Vlozte spat profil, kliknutie naznaci, ze diel je spravne
umiestneny.

8. Uplne otvorte dvere.

9.Uzatvorte drziaky (vid foto).

3. Zatvorte dvere tak, kym prichytky nebudu nadoraz
(dvere zostanu otvorené z cca 40°). (vid foto)

-

10.Teraz mOzu byt dvere Uplne uzavreté a rura moze byt
spusteny pre bezné pouzivanie.

4. Stlacte dve tlacidla na hornom profile a vyberte profil
(vid foto)

5.0dstrante sklenenu tabulu a vykonaijte Cistenie, ako je
uvedené v kapitole: ,Starostlivost a udrzba”.

6.Umiestnite spat sklo.
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