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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

PANSTWA BEZPIECZENSTWO ORAZ BEZPIECZENSTWO 0SOB TRZECICH JEST BARDZO WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa, z ktérymi nalezy sie zapoznac i ktorych
nalezy scisle przestrzegac.
A Ten symbol informuje o potencjalnym zagrozeniu dla bezpieczeristwa uzytkownika i 0sb trzecich.

b Wszystkie wiadomosci dotyczace bezpieczenistwa beda poprzedzone tym symbolem oraz nastepujacymi
oznaczeniami:

i 0Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktorej ewentualne
& NIEBEZPIECZENSTWO zaistnienie prowadzi do powaznych obrazen.
; 0Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktorej ewentualne
& OSTRZEZENIE zaistnienie mogtoby prowadzi¢ do powaznych obrazen.

Wszystkie komunikaty dotyczqce bezpieczenstwa okreslaja rodzaj potencjalnego ryzyka oraz informuja, w jaki
sposob zmniejszy¢ ryzyko urazow, szkdd oraz porazenia pradem wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia.
Nalezy scisle przestrzegac nastepujacych |nstrukq|
Podczas rozpakowywania i instalacji nalezy uzywac rekawic ochronnych.
Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci instalacyjnych urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania
elektrycznego.
Instalacja lub konserwacja powinna zostac przeprowadzona przez technika specjaliste zgodnie z instrukcjami
producenta oraz obowigzujacymi lokalnie przepisami dotyczacymi bezpieczerstwa. Nie naprawiac i nie
wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to konkretnie zalecane w instrukgji obstugi.
Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajaca dtugos¢, aby umozliwic podtaczenie zabudowanego
urzadzenia do sieci elektrycznej.
Aby instalacja byta zgodna z obowiazujacymi przepisami bezpieczenstwa, nalezy zamontowac wytacznik
wielobiegunowy o minimalnym odstepie stykéw wynoszacym 3 mm.
Nie wolno stosowac rozgateziaczy ani przedtuzaczy.
Nie ciagnac kabla zasilajacego urzadzenia.
Po zakofczeniu instalagji uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do komponentéw elektrycznych urzadzenia.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego do przygotowywania zywnosci. Nie dopuszcza sie
zadnych innych zastosowan (np. do ogrzewania pomieszczen). Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzialnosci za
uszkodzenia i straty spowodowane niewtasciwym uzyciem lub nieprawidtowa konfiguracja ustawien.
Urzadzenie oraz jego dostepne elementy nagrzewaja sie podczas pracy do wysokiej temperatury. Nalezy
zachowac ostroznos¢ i nie dotykac elementdw grzejnych. Niemowleta (w wieku 0-3 lat) i mate dzieci (w wieku
3-8 lat) nie powinny zblizac sie do urzadzenia bez nadzoru oséb dorostych.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, 0soby o0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz osoby
bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy moga korzystac z urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub przy
odpowiednich instrukcjach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i pod warunkiem, ze rozumieja
zagrozenia zwigzane z obstuga urzadzenia.
Podczas pracy urzadzenia i po jej zakoriczeniu nie wolno dotykac grzatek. Nie dopuszcza¢ do kontaktu ze
Sciereczkami lub innym fatwopalnym materiatem, dopdki wszystkie komponenty urzadzenia nie wystygty
wystarczajaco.
Nie wolno wktadac do piekarnika materiatéw tatwopalnych ani przechowywac ich w jego poblizu.
Przegrzane ttuszcze i oleje mogg sie tatwo zapali¢. Nalezy nadzorowac pieczenie potraw z duzg iloscig ttuszczu
lub oleju.
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Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku Zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia, jesli beda one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z teqgo urzadzenia i beda
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Urzadzenie nie powinno by¢
czyszczone ani konserwowane przez dzieci bez nadzoru.

Nie ktas¢ na polu grzejnym przedmiotdw metalowych, np. przyrzadéw kuchennych (nozy, widelcow, tyzek,. . .),
pokrywek ani innych podobnych, poniewaz mogg sie one rozgrza¢ do wysokiej temperatury.

We wnece pod urzadzeniem nalezy zainstalowac panel oddzielajacy, ktéry nie zostat dostarczony w komplecie.

- Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia, nalezy wyfaczy¢ urzadzenie, aby unikngc ryzyka porazenia pradem

elektrycznym (dotyczy tylko urzadzen ze szklang powierzchnia).

Urzadzenia nie mozna wicza¢ przy pomocy zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
Pozostawienie urzadzenia bez nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem oleju i ttuszczu moze
spowodowac zagrozenie oraz moze prowadzi¢ do pozaru. Pozaru NIGDY nie wolno gasi¢ woda! Nalezy wytaczy¢
urzadzenie i przykry¢ ogien np. pokrywka lub kocem gasniczym.

Ryzyko pozaru: nie przechowywac zadnych rzeczy na powierzchniach gotowania.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych parg!

Na powierzchni plyty nie wolno kfas¢ sztu¢céw ani pokrywek do garnkow, gdyz moga sie one rozgrza¢ do
wysokiej temperatury.

Po zakonczeniu uzywania ptyty nalezy wytaczy¢ pole grzejne za pomocg pokretta a nie polegac na uktadzie
wykrywania obecnosci naczynia (dotyczy tylko urzadzen z funkeja indukdji).
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PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA @

Utylizacja opakowania

Materiat z opakowania w 100% nadaje sie do recyklingu i jest oznaczony symbolem (;_’5). (zesci opakowania nie nalezy wyrzucac, lecz utylizowac zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wtadze.

Utylizacja urzadzenia

Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE (WEEE) oraz polska ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym.
Zapewniajac prawidtowe zlomowanie niniejszego urzadzenia przyczynia sie Paristwo do ograniczenia ryzyka wystapienia negatywnego wptywu produktu na
Srodowisko i zdrowie ludzi.

Symbol K na urzadzeniu lub w dokumentagji do niego dotaczonej oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac podobnie jak zwykte odpady domowe. Nalezy oddac

je do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Oszczedzanie energii

Aby uzyskac najlepsze wyniki pracy urzadzenia, nalezy:
Uzywac garnkdw i patelni, ktrych Srednica dna jest réwna Srednicy pola grzejnego.
Stosowac tylko garnki i patelnie o ptaskim dnie.

« W miare mozliwosci podczas gotowania nalezy przykrywac garnki pokrywkami (z wyjatkiem stosowania w trybie Automatycznego gotowania).
Warzywa, ziemniaki, itp. nalezy gotowac w niewielkiej ilosci wody tak, aby skrécic czas gotowania.
Uzyj szybkowaru, aby zaoszczedzic jeszcze wiecej energii i skréci¢ czas gotowania (nie uzywaj szybkowaréw z funkcja Automatycznego gotowania).
Naczynia nalezy stawiac na $rodku pola grzejnego oznaczonego na ptycie.

DEKLARACJA ZGODNOSCI C €

- Niniejsze urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie z wymogami bezpieczerstwa okreslonymi w dyrektywie
"niskonapieciowej" nr 2006/95/WE (ktéra zastepuje dyrektywe 73/23/EWG z pdzniejszymi zmianami) oraz z wymogami bezpieczeristwa okreslonymi w
dyrektywie "EMC" 2004/108/WE.

PRZED ROZPOCZECIEM PRACY

WAZNE: Jesli naczynia nie maja prawidtowych rozmiaréw, pola grzejne nie wiacza sie. Stosowaé wytacznie naczynia opatrzone napisem "INDUCTION
SYSTEM" (Rysunek obok). Naczynie nalezy postawic na zadane pole grzejne przed wtaczeniem plyty kuchennej.

ISTNIEJACE NACZYNIA

“of o T s

Aby sprawdzi¢, czy naczynie nadaje sie do stosowania na indukcyjnych ptytach kuchennych, postuzy¢ sie magnesem: garnki sie nadaja, jesli reaguje na nie magnes.
- Sprawdzi¢, czy spod naczynia nie jest chropowaty, aby nie doszto do porysowania powierzchni ptyty kuchennej. Sprawdzi¢ naczynia.
- Nie opiera¢ goracych garnkéw i patelni o powierzchnie panelu sterowania. Moze to prowadzi¢ do jego uszkodzenia.

ZALECANE SREDNICE DNA NACZYN

. ,,”/ 18cm> 8 14m —> 18cm ,,",‘ 30cm> 8 14 cm (Dual zone) —} 30cm

WAZNE: zapoznaj sie z rozdziatem "Funkcja Automatyczne gotowanie", aby uzyska¢ informacje na temat prawidtowych srednic gamkéw dla stref gotowania w
przypadku funkcji Automatycznego gotowania.

L=
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INSTALACJA

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzic, czy nie zostato ono uszkodzone w czasie transportu. W razie probleméw skontaktowac sig ze sprzedawca lub
autoryzowanym serwisem.

PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY

0 - lLainstalowac panel oddzielajacy pod M
/1\ OSTRZEZENIE | @

Po zainstalowaniu dolna czes¢ 1=

urzadzenia nie powinna by¢ juz E

dostepna. £ :

W razie instalagji piekarnika pod plyta min. 20 mm
nie instalowac panelu oddzielajacego. / -

+  Nieinstalowac ptyty kuchennej na zmywarkach badz pralkach, aby zapobiec kontaktowi obwoddow elektronicznych z parg lub wilgocia, ktéra moze je
uszkodzi¢.
Odlegtos¢ miedzy spodem urzadzenia a panelem oddzielajacym powinna by¢ zgodna z wymiarami podanymi na rysunku.
Aby zagwarantowac prawidtowa prace urzadzenia, nie wolno blokowac minimalnego otworu miedzy blatem a gérna czecia blatu mebla.
Mebel nalezy przycia¢ przed whozeniem ptyty. Doktadnie usunac trociny i widry.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

- gd{qczyc' t'lrzqdz'enie od ?asi.lania elektrycznego. . ' . o
- rzadzenie powinno by¢ zainstalowane przez wykwalifikowanego technika, znajacego obowiazujace
przepisy w zakresie bezpieczenstwa i wlasciwego instalowania.
Producent nie bedzie ponosit zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia cielesne osob lub zwierzat, ani za szkody materialne wynikte w zwiazku z
nieprzestrzeganiem zalecen podanych w niniejszym rozdziale.
Dtugosc przewodu zasilajacego powinna umozliwiac wyjecie ptyty kuchennej z blatu.
Napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie na dnie urzadzenia musi odpowiadac napieciu w Paristwa mieszkaniu.
Nie stosowac przedtuzaczy.
Przytaczenie do plytki zaciskowej
Ptyta jest wyposazone w dwa przewody zasilania 5 x 2,5 mm?, instrukcje zataczono w opakowaniu przewoddw.
Podtaczy¢ kable do dwdch skrzynek zaciskowych znajdujacych sie w dolnej czesci urzadzenia.
WAZNE: wyfacznie dla podtaczenia do zasilania 400 V 3N~ uzy¢ tylko jednego kabla zasilajacego (podtaczajac go do skrzynki zaciskowej gtownego modutu
elektronicznego) dodatkowo dokabla3x 1,5 mm? stuzacego do potaczenia gtéwnej skrzynki zaciskowej ze skrzynka zaciskowa pomocniczego modutu elektronicznego.

Potaczenie elektryczne - patrz wskazowki zataczone do kabla 3 x 1,5 mmZ.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V2N~/230V 3 ~

f\é 3x1.5mm’

y

.|

Do podfaczenia elektrycznego nalezy uzy¢ przewodu typu HO5SRR-F, jak pokazano w ponizszej tabeli.

®
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Przewody Liczba x rozmiar AUi UK
220240V @ 3xamm 380-415V 3N ~ 220-240V ~ 220-240V ~
- ~+ x4 mm — — —
R [
20-240V3~+ @ 4x1,5mm? @:s i3 L R[ L —
R
380-415V3N~+ D) 5%1,5mm? l >| >ﬂ
380-415V2N~+ D 4x15mm? 3 = 7 = 2 @
. A N v = P
i i
. 380-415V 2N ~
220-240V 3 ~ (tylko Belgia) (tylko Holandia)

Podtaczy¢ kabel uziemiajacy (z6tto-zielony) do zacisku oznaczonego symbolem @

Ten kabel powinien by¢ dtuzszy od pozostatych.

1. Odkreci¢ Srube, aby wyjac pokrywe plytki zaciskowej (A) i wtozy¢ pokrywe w zawias (B) ptytki zaciskowe;.

2. Idjac ok. 70 mm zewnetrznej ostony z kabla zasilajacego.

3. Zdjac ok. 10 mm zewnetrznej ostony przewodéw. Whozy¢ przewdd zasilajacy do dfawika i podtaczy¢ zyty do plytki zaciskowej zgodnie ze schematem potaczen
znajdujacym sie w poblizu ptytki.

4. Zamocowac przewdd zasilajacy dfawikiem.

5. Zamkna¢ pokrywe (C) i przykreci¢ j do ptytki zaciskowej uprzednio odkrecona Sruba.

Po kazdym podtaczeniu do zasilania sieciowego ptyta przeprowadza automatyczng kontrole trwajaca kilka sekund.

State podfaczenie urzadzenia do sieci zasilajacej wymaga zastosowania wytacznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem stykéw wynoszacym 3 mm.

INSTRUKCJA OBSLUGI

Opis panelu sterowania
Panel posiada przyciski dotykowe: aby je wtaczy¢, wystarczy dotknac odpowiedni symbol (nie trzeba mocno naciskac).

Wybieranie i wiaczanie stref gotowania

#

o & iy ©
y ty
& t
° o  Wybieranie funkgji Multi-zone
2 O Il
jus jus
= s

Ustawianie licznika
minut

[_T”\I\ER+j /
Piyta W/ WYt — (1) [ i icceececene +]| (=] D _ Wiyczanie funkgi
L

wstrzymania
| |[————— seETTINGS ——— |

T 1
Wybieranie jednej z funkcji automatycznych Ekran dotykowy z suwakiem Blokowanie panelu sterowania

Przed uzyciem / po przerwie w zasilaniu elektrycznym
Po podfaczeniu ptyty kuchennej do zasilania elektrycznego panel sterowania jest zablokowany ($wieci sie wskaznik Swietlny nad przyciskiem).

Aby odblokowac panel sterowania, nacisnac przycisk (] i przytrzymac przez 3 sekundy. Zgasnie wskaznik Swietlny i ptyta bedzie normalnie pracowata.
Wiaczenie/wytaczenie ptyty kuchennej

Aby whaczy¢ plyte kuchenna, przytrzymac przez okoto 2 sekundy wcisniety przycisk (1) : zapala sie wskaznik $wietlny nad przyciskiem i pojawiaja sie kreski wewnatrz
kot oznaczajacych pola grzejne.
Aby wyfaczy¢, naciskac ten sam przycisk do momentu wytaczenia ptyty. Wszystkie pola grzejne zostang wytaczone.

@ Plyta kuchenna wytacza sie automatycznie, jesli w ciagu 10 sekund od jej wiaczenia nie zostanie wybrana zadna funkcja.
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Wiaczenie i requlacja pél grzejnych

]

°o & ey ©
& [j D D & Przycisk wyboru pola oraz wyswietlacz informujacy o wybranym polu grzejnym/poziomie mocy
|
° D ) ”®— Informuje, ze aktywna jest jedna z funkgji automatycznych
o jjus)
1= ot
— F Timer pola grzejnego
(= ~-.<ccccee00000 + |————— Panel przyciskéw (regulacja mocy)

Po whaczeniu ptyty kuchennej umiesci¢ naczynie na wybranym polu.
Whaczy¢ pole naciskajac odpowiedni okragty przycisk: wewnatrz kota wyswietla sie liczba 5 odpowiadajaca $redniemu poziomowi mocy gotowania.
Ptyta kuchenna wytacza sie automatycznie, jesli w ciagu 10 sekund od jej wiaczenia nie zostanie wybrana zadna funkgja. Jesli naczynie nie jest
.— )| przystosowane do pracy z ptyta indukcyjna, jest nieprawidtowo ustawione lub ma niewtasciwe wymiary, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat "Brak
== ‘== naczynia" (patrz rysunek obok). Jesli w ciagu 60 sekund nie zostanie wykryte Zadne naczynie, ptyta kuchenna sie wytaczy.

Aby zmieni¢ poziom mocy, przesunac palec poziomo po panelu przyciskéw: liczba w kole zmienia sie zaleznie od potozenia palca na panelu, od wartosci minimalnej 1
domaksymalnej 9. Za pomoca tego samego panelu przyciskdw mozna wtaczy¢ funkgje przyspieszonego gotowania, booster, naciskajac "BOOST" ("P" na wyswietlaczu).
Poziomu mocy "BOOST" mozna uzywac maksymalnie przez 10 minut, po czym urzadzenie automatycznie ustawi sie na poziom 9.

— Jesli ktdrekolwiek pole bedzie wtaczone, panel przyciskdw pozwoli na zmiane mocy wybranego pola, ktdre zostanie rozpoznane dzieki obecnosci

l—l $wietlnego punktu u dotu po prawej stronie od wskaznika mocy. Aby wybrac pole, wystarczy nacisna¢ odpowiadajacy mu, okragty przycisk.

Wytaczenie pola grzejnego
Wybrac pole grzejne, ktére ma byt wytaczone, naciskajac odpowiadajacy mu okragty przycisk (na wyswietlaczu pojawia sie punkcik u dotu po prawej stronie poziomu
mocy). Nacisna¢ OFF na panelu przyciskow.
l | Pole grzejne zostaje wytaczone, a jesli jego obszar jest jeszcze goracy, w okregu pojawia sie litera "H".
<’ "H" to wskaznik ciepta resztkowego. Ptyta jest wyposazana w takie wskazniki odrebne dla kazdego pola grzejnego; pokazuja one, ktdre pola grzejne sa
l l nadal gorace. Po wystygnieciu pola grzejnego wyswietlacz gasnie.

Wybor timera

Timer to czasowy wytacznik, dzieki ktéremu mozna ustawic okreslong dtugosc czasu gotowania - w zakresie do maks. 90 minut.

Wybrac pole grzejne, ktére ma by¢ sterowane przy pomocy timera (u dotu po prawej stronie wskaznika poziomu mocy na wyswietlaczu pojawi sie $wiecacy punkcik),
anastepnie ustawic zadany czas przy pomocy przyciskéw "+" oraz "-" funkgji timera: czas w minutach jest wyswietlany w poblizu wyswietlacza danego pola grzejnego.
Po kilku sekundach od ostatniego dotkniecia timer rozpoczyna odliczanie od korica (Swiecacy punkcik przy wybranym polu grzejnym zaczyna migac).

Po uptywie ustawionego czasu wiacza sie sygnat dzwiekowy i pole grzejne wytacza sie automatycznie.

Blokada panelu sterowania

Funkgja blokuje przyciski ptyty kuchennej, aby nie dopusci¢ do przypadkowego wiaczenia urzadzenia (np. podczas jej czyszczenia).

Nacisnac i przytrzymaé przez trzy sekundy przycisk —): rozlegnie sie sygnat dzwickowy i wiaczy wskaznik $wietiny nad symbolem ktddki. Oznacza to, ze blokada
zostata wiaczona. Panel sterowania jest zablokowany za wyjatkiem funkcji wytaczania. Aby wytaczyc blokade, nalezy wykonac te sama procedure, co przy wiaczaniu.
Wytaczy sie wskaznik $wietlny i ptyta bedzie ponownie aktywna.

WAZNE: obecno$¢ wody po umyciu plyty, ptynu, ktéry wydostat sie z garka na ptycie, a takze innych przedmiotéw na przycisku pod symbolem moze byé powodem
przypadkowego i niepozadanego wiaczenia sie lub wytaczenia funkdji blokady panelu sterowania.

Przerwa

Funkcja pozwala na czasowe zablokowanie dziatania ptyty kuchennej, a nastepnie powrdt do pracy z zachowaniem dokonanych ustawieri (za wyjatkiem ustawier
timerdw). Nacisnac przycisk (i1): zamiast pozioméw mocy pojawia sie migajacy wskaznik | | . Aby powrdci¢ do gotowania, ponownie nacisnac przycisk (ir).

Opis funkcji automatycznych

— Pyta kuchenna jest wyposazona w pewne funkcje automatyczne powiazane z polami grzejnymi. Obok przycisku wyboru kazdego pola znajduja sie
._ ikony dostepnych funkgji. Po kazdym wybraniu funkgji automatycznej obok ikony pojawia sie wskaznik $wietlny, a na wyswietlaczu wybranego pola
" pojawia sie litera "A".

Funkcja Automatyczne gotowanie

Funkcja Automatycznego gotowania umozliwia automatyczne wybranie optymalnego poziomu mocy, aby doprowadzi¢ wode do wrzenia i sygnalizuje moment
zagotowania wody.

Po ustawieniu naczynia z woda wiaczy¢ ptyte i wybrac zadane pole grzejne. Nacisna¢ przycisk : na wyswietlaczu pojawia sie "A" i zapala sie wskaznik Swietlny.
W fazie podgrzewania w obszarze obok pola grzejnego wyswietlana jest animacja.
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@ Aby zapewni¢ prawidtowe dziafanie funkgji automatycznego gotowania, zalecamy: [ $rednica pola | Srednica podstawy | Maksymalna ilos¢

- naleiy uzyWa(’ Wy’chznie Wody (0 temperaturze OtOCZenia); grzejnego garnka dla funkcji wody w naczyniu
- nie nalezy dodawac soli, skfadnikéw lub przypraw az do zagotowania; Automatycznego
- nie nalezy zmienia¢ poziomu mocy pola, zdejmowac naczynia z pola lub gotowania

przemieszczac go; 18cm 17-19am 5 litréw

- nie korzystac z naczyn cisnieniowych (szybkowardw);

- napetni¢ naczynie przynajmniej do 1/3 jego pojemnosci (min. 11), nigdy zas
po same brzegi (patrz tabela obok).

Aby uzyskac najlepsze wyniki pracy urzadzenia, zaleca sie ponadto, aby:

- nie zaktadac pokrywki na gamek, jezeli uzywana jest funkgja
Automatycznego gotowania;

- nie uruchamia funkji Automatycznego gotowania, jezeli strefa jest juz
goraca (na wyswietlaczu jest litera "H").

Gdy woda sie zagotuje, ptyta wyemituje sygnat dZzwigkowy. Ten sygnat jest emitowany trzykrotnie w regularnych odstepach czasu. Po drugim sygnale automatycznie
uruchamiany jest minutnik, ktéry mierzy czas gotowania. Po trzecim sygnale ptyta automatycznie wybiera nizszy poziom mocy, aby utrzymac wrzenie wody. Od tego
momentu mozesz dodawac dowolne sktadniki, ustawi¢ programator czasowy i zmieni¢ ustawienie mocy. Zmiana ustawienia mocy lub wybranie funkgji "Hold"
(Wstrzymanie) powoduje wytaczenie funkji Automatycznego gotowania.

Funkcja zostaje wytaczona, gdy wybrana jest funkcja "Hold" (Wstrzymanie).
@ - Plytazarzadza funkcja Automatycznego gotowania oraz poziomami szybkiego gotowania autonomicznie, dlatego w niektérych przypadkach

uruchomienie funkdji szybkiego gotowania moze nie by¢ mozliwe, gdy uzywana jest juz funkcja Automatycznego gotowania.
- Jako$¢ uzywanych garnkéw moze mie¢ wptyw na wydajnos¢ funkcji Automatycznego gotowania.

Funkcja Simmering
Po doprowadzeniu potrawy do wrzenia i wybraniu funkcji simmering zostaje automatycznie ustawiony poziom mocy odpowiedni do gotowania na wolnym ogniu.Aby

wylaczy( te funkcje ], wystarczy nacisnac OFF (Wyt.) na panelu przyciskow.

Funkgja Melting
Funkgja Melting utrzymuije niska i jednolita temperature pola grzejnego. Po ustawieniu naczynia na wybranym polu wiaczy¢ ptyte i wybrac pole grzejne. Nacisna¢

przycisk : na wyswietlaczu pojawia sie "A" i zapala sie wskaznik $wietlny. Aby wytaczy¢ funkgje, wystarczy nacisna¢ OFF na panelu przyciskow.

Multizone

Tej funkcji mozna uzy¢ w celu potaczenia dwdch stref i zarzadzania nimi jak pojedyncza strefa grzewcza. Doskonale sig sprawdza w przypadku owalnych, prostokatnych
i podtuznych naczyri (o maksymalnych wymiarach podstawy 40x18 cm). Po wiaczeniu ptyty nalezy nacisnac przycisk : na wyswietlaczach obu stref
grzewczych wyswietlany jest poziom "5"; obie Swiecace kropki obok numeru poziomu sa zapalone, wskazujac wybranie pojedynczej strefy. Aby zmienic poziom mocy,
przesunac palec wzdtuz suwaka dotykowego: liczha wewnatrz kétka zwigksza sie/zmniejsza sie wraz z przesuwaniem palca w gére/w dét ekranu dotykowego, w
zakresie od 1 do 9. Aby wytaczy¢ funkcje Multizone, nacisnaé przycisk : strefy wrdca do dziatania oddzielnego. Aby wytaczy¢ strefe grzewcza, nacisna¢ OFF (WYL.).
Poziom mocy szybkiego podgrzewania i funkcja Automatyczne gotowanie nie moga by¢ uzywane w tej samych strefach, gdy uzywana jest funkcja Multizone. Gdy
whaczony jest programator czasowy, wyswietlany jest u gory wyswietlacza pola grzejnego.

CZYSZCZENIE

& o STRZEiE NIE B Unika¢ stosowefni;f czyscikow parou.rych. . o ' .
- Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewnic sig, czy wszystkie pola grzejne sa wytaczone oraz czy

nie $wieci sie wskaznik ciepta resztkowego ("H").
WAZNE: nie stosowac gabek ani myjek sciernych. Jesli beda stosowane, moga z czasem uszkodzi¢ szklo.
Po kazdym uzyciu odczekac, az ptyta ostygnie, a nastepnie wyczysci¢ ja, aby zapobiec powstawaniu osadéw i plam z resztek jedzenia.
Cukier lub artykuty o duzej zawartosci cukru uszkadzaja ptyte kuchenng i nalezy je natychmiast usuwac.
S0, cukier i piasek moga zarysowac szklang powierzchnie.
Stosowac miekkie Sciereczki, reczniki papierowe lub specjalne produkty do czyszczenia ptyt (przestrzegac wskazéwek producenta).

INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

+  Prosze uwaznie przeczytac i wykonac instrukcje podane w rozdziale "Instrukcja obstugi.
Podtaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego i sprawdzic, czy nie doszto do przerw w zasilaniu.
Dobrze wytrze¢ powierzchnie ptyty po jej umyciu.
Jesli po zakoriczeniu pracy nie mozna wytaczy¢ ptyty kuchennej, nalezy ja odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.
Jesli po whaczeniu ptyty na wyswietlaczu pojawiaja sie kody alfanumeryczne, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w ponizszej tabeli.
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KOD BLEDU

OPIS

PRAWDOPODOBNE PRZYCZYNY

USUNIECIE BLEDU

Pyta wytacza sie i po 10 sekundach rozlega
sie sygnat dZzwiekowy powtarzany co 30

Obszar panelu sterowania jest stale pod
naciskiem.

Woda lub naczynia kuchenne na panelu
sterowania.

Oczysci¢ panel sterowania.

sekund.
(81,(82,(83 Panel sterowania wytacza sie w zwiazku | Temperatura wewnetrzna czesci Odczekac, az ptyta sie ochtodzi i
ze zbyt wysoka temperatura. elektronicznych jest zbyt wysoka. dopiero wtedy wiaczy¢ ja
ponownie.
F42 lub F43 Nieprawidfowe napiecie doprowadzane | Czujnik wykrywa napiecie inne niz Odtaczy¢ ptyte od sieci zasilajacej i

do ptyty kuchennej.

wymagane.

sprawdzic podtaczenie.

F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, 58,
F60, F61, F62, F63, F64

Skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu.
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TABELA MOCY

Poziom mocy Rodzaj gotowania Uzycie poziomu
(wskazanie nalezy skorygowa¢ wg wiasnego doswiadczenia oraz nawykéw
gotowania)
Boost Szyblie podgrzewane Idealne do po.dnle5|e,n|a temperatury potrawy w krotkim czasie, szybkiego zagotowania wody
lub podgrzania ptynéw
8.9 Smazenie - gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych produktow, szybkiego
gotowania
Przyrumemame - Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania (krdtkie
7-8 podsmazanie - gotowanie - . .
. ) gotowanie, 5-10 minut)
. grillowanie
Duza moc . — -
rzyrum|e:n|an|e ) gotiow.anle Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania (Sredniej
6-7 - duszenie - podsmazanie - L. . ) } »
. ) dtugosci gotowanie, 10-20 minut), podgrzewania akcesoriéw
grillowanie
45 Gotowanie - duszenie - Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania (dtugi czas
podsmazanie - grillowanie | gotowania). Gotowanie makaronu al dente
& . ) | Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina,
S DuC: 34 Gotowanie - utrzymywanie bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente
na ogniu - zageszczanie -
23 kremowanie Idealne do dtugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy, pieczenie, ryby) z
dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka)
12 Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania matych artykutow
Roztapianie - rozmrazanie - | SPozywezych
Mata moc utrzymywanie w cieple- | |dealne do utrzymywania w cieple niewielkich porcji éwiezo przygotowanego jedzenia lub
1 kremowanie utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane dania, a takze do gotowania
kremowego risotto
OFF Moc zero Powierzchnia podparcia Pyta kuchenna w po’rfozen.lu czuwan@ lub wy’fq.czona (mozliwa obecnosc ciepta resztkowego
pozostatego po zakoriczeniu gotowania, sygnalizowana przez symbol H)
Funkdja Opis funkgji
Wybiera poziom mocy odpowiedni do utrzymywania potraw na wolnym ogniu przez dtuzszy czas. Jest odpowiednia do
przygotowywania sosow pomidorowych, sosow boloriskich, zup, zup minestrone, utrzymywania kontrolowanego poziomu
ey Simmering | gotowania (idealna dla gotowania w kapieli wodnej). Zapobiega przelaniu si¢ potrawy oraz przypaleniu sie jej od spodu, co
czesto zdarza sie w podczas ich przygotowywania.
L funkdji tej korzystac dopiero po doprowadzeniu potrawy do wrzenia.
; ) Wybiera poziom mocy odpowiedni do wolnego roztapiania delikatnych artykutow spozywczych bez naruszania ich smaku
Melting )
(czekolada, masto itp.).
Rozpoznaje automatycznie stan zagotowania wody i zmniejsza moc do wartosci gwarantujacej utrzymanie gotowania wody
7 Automatyczne | az do chwili dodania produktu spozywczego. Gdy woda zacznie wrze¢, rozlega sie ostrzegawczy sygnat dZzwiekowy, mozna
=) gotowanie | teraz dodawac dowolne sktadniki (np. przyprawy, makaron, ryz, warzywa, mieso i ryby do podgotowania) a takze stoiki z
domowymi przetworami albo naczynia do sterylizagji.
Ta funkcja umozliwia potaczenie ze soba dziatania dwdch pdl grzejnych i uzywanie naczyr lub rusztéw o prostokatnym lub
S S Multizone owalnym ksztatcie z wykorzystaniem catego dostepnego obszaru.
ﬂ " |7 Do grillowania potraw o wigkszych rozmiarach lub w wiekszej ilosci (ryba, szasztyki, warzywa, befsztyki, kiethaski).
Do gotowania w rondlach/patelniach do ryb/patelniach potraw takich jak pieczenie, rolady, cate ryby w sosie lub bulionie.
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TABELA PIECZENIA

Kategorie Dania lub Poziom mocy oraz przebieg gotowania
artykutéw rodzaje - -
spozywezych gotowania Pierwszy etap Moc Drugi etap Moc
Makaron $wiezy Podgrzewanie wody Booster - 0 Gotowanie mékaronu |' 78
(pasta fresca) podtrzymywanie wrzenia
Makaron suchy Podgrzewanie wody Booster - 0 Gotowanie maTkaronu |. 78
Makaron, ryz (pasta secca) podtrzymywanie wrzenia
Ryz gotowany Podgrzewanie wody Booster-9 Gotowanie ma.karonu I_ 5-6
podtrzymywanie wrzenia
Risotto Smazonki i tosty 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane Podgrzewanie wody Booster -9 Gotowanie 6-7
Warzywa, Frytki Podgrzewanie oleju 9 Smazenie 8-9
rosliny Saute Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 6-7
straczkowe Duszone Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 3-4
Podsmazone Podgrzewanie naczynia 7-8 Podsmazanie na ztoty kolor 7-8
Pieczert Podsmazanie migsa wole;u na ztoty kolor (w razie 78 Gotowanie 34
stosowania masta - moc 6)
L rusztu Podgrzewanie garnka 7-8 Grillowanie z obu stron 7-8
Miesa ieniani i i i -
¢ Przyrumienianie Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta 7.8 Gotowanie 45
moc 6)
Soczyste/ Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - 78 Gotowanie 34
duszone moc 6)
Zrusztu Podgrzewanie garnka 7-8 Gotowanie 7-8
Ryby Soczyste/ Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - 78 Gotowanie 34
duszone moc 6)
Smazone Podgrzewanie oleju lub ttuszczu 8-9 Smazenie 7-8
Smazone Podgrzewanie masta lub ttuszczu na patelni 6 Gotowanie 6-7
Omlety Podgrzewanie masta lub ttuszczu na patelni 6 Gotowanie 5-6
Jaja
Gptowane na Podgrzewanie wody Booster-9 Gotowanie 5-6
miekko/twardo
Nale$niki Podgrzewanie masta na patelni 6 Gotowanie 6-7
Pomidorowy Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - 6.7 Gotowanie 34
moc 6)
Sosy Sos bolorski Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - 67 Gotowanie 34
moc 6)
Beszamelowy Przygotowanie bazy (roztopi¢ masto i doda¢ make) 5-6 Doprowa\z:;cegglekklego 3-4
I - . Utrzymywanie lekkiego
Krem cukierniczy Doprowadzi¢ mleko do wrzenia 4-5 ) 4-5
wrzenia
Stodycze, - -
kremy Budynie Doprowadzi¢ mleko do wrzenia 4-5 Utrzymywanlg lediego 2-3
wrzenia
Ryz na mleku Podgrza¢ mleko 5-6 Gotowanie 2-3
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