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3A OTJIMYHU PE3YINITATU

Bnarogapvm Bu, 4ye nsbpaxrte npoaykt Ha AEG. Hue ro cb3gagoxme, 3a aa By npegoctasum
©e3ynpeyHa ekcnnoatauus B NpoabImMKEHNE Ha MHOMO FOAWHN, C MHOBATUBHW TEXHOMNOruU,
KOUTO MPaBsAT XMBOTA NO-NeceH — hyHKLMU, KOUTO HE MOXKETE Aa OTKpUeTe nNpu 0BUKHOBEHUTE
ypeaun. Mons, otgeneTte HAKOMKO MUHYTU 3a YeTeHe, 3a Aa u3BnedeTe Han-4obpoTo.
MoceTteTe Hawwsa yebcawT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTU 3a ynotpeba, 6poLLypu, OTCTpaHsiBaHE HA HEU3NPaBHOCTY,
MHOPMaLMs 3a CepBU3 Y PEMOHT:

www.aeg.com/support

Peructpuparite Bawusi npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:
www.registeraeg.com

KyneTte akcecoapwu, KOHCyMaTMBU 1 OPUrMHANHW pe3epBHU YacTu 3a Bawws ypea:
www.aeg.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KITMEHTH

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHU YacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Halwusi otopuanpaH otgen ,06cnyxeaHe”, TpsibBa Aa umaTe nog pbka
cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wa nHopmaumsa 1 cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpefocTaBeHUTe MHCTPYKUMK. MNponsBoanTenaT
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWUS UK NOBPeAW B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO AOCTbIMHO MSCTO 3a

crnpaBka B Obaelle.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

1.1 Be3aonacHocT 3a geua n xopa B yA3BUMO
NnonoXeHue

Toaun ypen moxe ga 6bae nsnonssaH oT geua Hag 8
rogvLHa Bb3pacT, KakTo 1 nuua ¢ HamaneHu punsnyecku,
CETUBHM U YMCTBEHM BH3MOXHOCTU Unu nvua 6e3 onnt n
NO3HaHUs, caMo ako Te ca nog HabnogeHue nnu 6baat
WMHCTPYKTUPaHM OTHOCHO Be3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
Bb3MOXHUTE puckose. [leua nog 8-roguiuHa Bb3pacT 1
Xopa C TEXKM UM KOMMNNEKCHN yBpexaaHusa Tpsbea ga ce
AbpXxar ganed ot ypeaa, OCBEH ako He ca nof NOCTOSIHHO
HabnogeHve.
He nosBonsaBanTe Ha geua ga urpasat ¢ ypeaa u MobunHm
yctponctea ¢ My AEG Kitchen.

- [pbXTe BCMYKM ONAKOBKW Janey OT Aeua n nsxsbpneTe
ONaKkoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.
BHUMAHWE: MNMaseTe geyata n goMmalluHuTe nobumum
aaned ot ypeaa, korato paboTu unum korato n3ctmea.
[ocTbnHUTE YacTu ce HarpsaBaT no BpemMe Ha ynoTpeba.

- AKo ypeabT MMa YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

- [eua He TpsbBa fa M3BBLPLUBAT NOYUCTBAHE UMU
nogapwbXka Ha ypeaa 6e3 Hagsop.

1.2 OcHOBHa 6e30nacHoOCT

Camo kBanudguuymnpaHo nuue Tpsbea ga nHcTanupa ypega u
Ja cmeHsa kabena.

BHUMAHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbLMNHU YacTu ce
HaropeLlaBsaT no BpemMe Ha ynoTtpeba. Tpsabsa ga ce
BHMUMaBa 1 fa ce n3bsrea JOKOCBaHe Ha HarpesaTenuTe.
BuHaru nsnonssanTe pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha NPUCTaBKW, UMW CbAOBE 3a NeYeHe.
Mpean n3ebpLIBAHETO HA KAKbBTO U A € PEMOHT,
N3KN4veTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

BHUMAHWE: lNpoBepeTe fanu ypeabT € U3KNKYEH, npeau
Aa CMeHUTe namnuykarta, 3a ga nsberHete Bb3MOXHOCTTa
OT TOKOB yaap.

He nanonseanTte ypeaa, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

He nouyncTteanTte ypega ¢ napoymcradka.

He nanonaseante arpecnsHun, abpasnBHU, NoYMCTBaALLM
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTanHn Npudopn Npu NoYUCTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTara, Tbi KaTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M Aa AoBedaT 40 HanykBaHe Ha CTbKIIOTO.
AKO 3axpaHBalLmnAT Kaben e nospeneH, Ton TpsibBa ga ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPaH CePBU3EH
LEeHTbp nnun kBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

Pasnetute xpaHu TpsibBa ga ce OTCTpaHAT npean
MMPONIUTUYHOTO NoyncTBaHe. CBarneTte BCUYKN NPUCTaBKM
Ha oypHarTa.

3a ga npemaxHeTe MeT. AbpXKadn BbB (pypHaTa, NbpBO
nsgbpnanTe npeagHata YacT Ha Obpxada u cnef tosa
3agHaTa, 3a a ce paskadu oT cTeHuTe. [locTtaBeTe MeT.
Abpxaym B obpaTHa nocrnegoBaTenHOCT.

KntoubT 3a nsknoysaHe Tpsbea fa 6bae cBbp3aH ¢
enekTpuyecka mpexa, B CbOTBETCTBME C NpaBunaTa rnpu
okabensiBaHe.

i3nonaBaiTe camo ceH30opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypes.

2. UHCTPYKLUWU 3A BE3OMNACHOCT

2.1 MoHTax

BHUMAHUE!
Camo kBanuduumpaH YOBEK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONaKOBKW.

He MOHTMpaiTe 1 He nsnonssanTe NOBPeAEH ypea.

CnepnpaiiTe MHCTPYKUUWTE 3a MHCTanupaHe, NpunoXxeHn KbM ypeaa.

BuHaru BHMmaBanTe, korato MecTuTe ypeaa, Tbid KaTo e Texxbk. BuHaru nsnonssante
npeanasHn pbKasBnLM 1 3aTBOPEHN 0BYBKU.
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MHCTPYKLUWUUN 3A BE3OINACHOCT

* He gbpnanTe ypena 3a gpbxkara.

* MoHTupanTte ypeaa Ha 6e3onacHo 1 NOAXOASALLO MSCTO, KOETO OTroBaps Ha MOHTaXHUTE
N3NCKBaHUSI.

+ Tpsbsa ga cnassaTe MUHUMANHOTO Pa3CTOsiHWE A0 APYrv YPeaun 1 yCTPOMCTBa.

» T[pean oa MoHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe Aanu BpaTuykaTa Ha pypHaTa ce oTBapsi
0e3npobnemHo.

* YpenobT e cHabAeH C enekTpuyecka oxnagutenHa cuctema. Tpsibea 4a e cBbp3aHa KbM
€neKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe.

* BrpagenusT ypen TpsibBa ga oTroBapsi Ha U3MckBaHusiTa 3a yctonumsocT Ha DIN 68930.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOPa 3a BrpaxaaHe 600 (600) mm
(MUHMManHa BUCOYMHA Ha OTBOpA 3a BrpaxaaHe

noa paboTHWsA NnoT)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxxaaHe 550 mm
[bn6ouynHa Ha oTBOpa 3a BrpaxkaaHe 605 (580) mm
BucouunHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucouuHa B 3agHaTa yacT Ha ypeaa 576 mm
LWnpuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 549 mm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 548 mm
OvnbounHa Ha ypena 567 mm
ObnbounHa Ha BrpaxaaHe Ha ypeaa 546 mm
Obn6ounHa npu oTBOpeHa Bpata 1017 mm
MuHMmaneH pasvep Ha OTBOpa 3a BeHTunauvs. 550 x 20 mm
OTBOp pa3nonoxeH B AgonHaTta 3agHa cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x12 mm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

BHUMAHME!
Puvick oT noxap unu TokoB yaap.

* Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpaeAT OT KBanuduumpaH enekTpoTEXHNUK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, 4Ye napameTpuTe Ha Tabenkarta ¢ TEXHUYECKN AaHHN Ca CbBMECTUMU C
€eneKTpUYECKUTE AaHHM Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwuHaru nanonasante NpaBUIHO MOHTMPAH KOHTAKT CbC 3allmMTa OT TOKOB yaap.

* He n3nonsearite pasknoHMTENN Unn agantepu ¢ MHOro BXO40BE.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

+ BHumaBaliTe fa He NoBpeauMTe 3axpaHBaLLMs LWencen n 3axpaHBalyus kaben. Ako
3axpaHBalymaT kaben TpsibBa Aa 6bae NoaMeHeH, ToBa TpsibBa Aa Obae U3BbPLUEHO OT
HalLMs OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckanTte 3axpaHBalyuTe kabenu ga ce gobnwkasar 4o BpaTuykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, 0COBEHO KOraTo € BKIYEH UMK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLia.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewyute 1 nsonupaHu vyactu Tpsabea ga 6bae 3aterHara no
TakbB Ha4MH, Ye Aa He MOXe Aa Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CsbpxkeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eAVHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanaumsTa.
YBepeTe ce, Ye LencenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMNEH CleA NHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lencern.

* He n3gbpneanTe 3axpaHBawua kaben, 3a Aa uskniouuTe ypega. BuHarn nagbpnsante
Lencena Ha 3axpaHBaHeToO.

* V3nonsBsariTe camo npasBuiHM YCTPONCTBA 3a M3onauus: npeanasHn npekbceadm Ha
Mpexara, npeanasutenu (npegnasutenvTe oT BUHTOB TuN Tpsibea Aa ce u3BaaaT oT
dacyHrara), Uskno4BaTenmn 1 KOHTaKTOpM 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enektpuyeckarta nHctanauus Tpsibea Aa uma usonupalo ycTporucTBo, koeTo Bu nossonsisa
4a 13KNYMTe ypeaa oT en. Mpexara npy BCUYKX Nosocu. M3onnpalloto ycTporicTBo
TpsibBa Aa e C WypuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3uUANO BpaTuykaTa Ha ypeaa, npean Aa CBbpXKeTe 3axpaHBalyusi kaben Kbm
KOHTaKTa.

« Tosu ypen ce goctass 6e3 wencen v 3axpaHealy kaben.

2.3 N3non3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHust, TOKOB yaap WUIv eKCrnnosus.

+ To3u ypen e npegHa3HayeH camo 3a AomalluHa ynoTpeba.

* He npomeHsanTe npegHasHavYeHNETOo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHUTE OTBOPU He ca BrnokMpaHu.
* He ocraesanTte ypena 6e3 Haasop, gokato pabotu.

» [eakTuBupainTe ypena cnepj Bcsika ynotpeba.

« BbaeTte BHMMaTENHK, koraTo OTBapsiTe BpaTnykaTa Ha ypeda, AoKaTo ypeabT paboTu.
Bb3MOXHO € Aa usnese TOMbI Bb3ayX.

* He n3nonseaiite ypeaa ¢ MOKpM pblie UK ako € B KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaiiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa BpaTuyka.

* He n3nonsBaiite ypeaa kaTo paboTHa NOBbPXHOCT MMK 3a CbXPaHEHUE.

« OtTBapsiiiTe BpaTM4ykaTa Ha ypefa BHUMaTenHo. Ynotpebata Ha CbCTaBKU C ankoxXorn MoXe
[a NpUYMHM CMEecBaHe Ha afkoxona € Bb3ayX.

* He nosBonsiBaiiTe BNM3aHETO HA UCKPU UM OTKPUT OF'bH B KOHTAKT C ypeaa, korato
BpaTuykaTa e OTBOpeHa.

* He nocrassiiTe 3ananutenHn matepuanv unu NpeaMeT, KOMTo ca HanoeHn CbC
3ananuTenHyu matepuanu, B ypeaa, B 61M30CT 4O HErO UMW BbPXY Hero.

* He cnogensiite ceoata Wi-Fi napona.

A BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noepeaa B ypeaa.

» 3a pa ce usberHaT noBpeau u obesuBeTsiBaHe Ha emalina:
— He nocTassiiiTe Cbl0Be 3a NeYeHe Unu Apyru o6ekT B ypeaa AUPEKTHO Ha AbHOTO.

— He nocTaesanTe anymmHmneBo (*)OJ'IVIO AVNPEKTHO Ha AbHOTO Ha KyxXnHaTa Ha ypena.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

— He NoCTaBsiNTe BoAa OUPEKTHO B ropeLums ypes.
— He OpbXTe BNaXHW TEHOXePW 1 XpaHa B ypeaa, crej KaTo NpUKNioYnTe C roTBEHETO.
— ObaeTe BHMMATENHK, KOraTo OTCTPaHSABATE UMW MHCTanMpaTte akcecoapu.

+ OOb6esuBeTABaHETO Ha emMalna unu HepwpXxagaemara CToMmaHa He oka3Ba BNMSHUE BbPXY
paboTtaTa Ha ypeaa.

+ WsnonsBariTe Abnboka TaBa 3a neveHe 3a cuponupaHu TopTu. MNnogosuTe cokoBe
NPUYMHABAT NETHa, KOUTO MOXe Aa 6baaT TpakHu.

* Tosu ypen e npegHasHadeH camo 3a rotBeHe. Tol He TpsibBa Aa Obae u3nonaeaH 3a
HUKaKBW ApYru Lenu, Hanpumep OTOMMeHne Ha NoOMeLLeHus.

* BuHarm rotBeTe cbc 3aTBOpeHa BpaTuyka Ha pypHaTta.

* AKO ypedbT € UHCTanupaH 3af nperpaga ot mebeneH Tun, Hanp. 3aj BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsabBa BuHary ga e oTBOpeHa, A4oKaTo ypeabT paboTu. AKo e 3aTBOpeHa,
moraT da ce akymynupaT TOnnuHa 1 Bnara, KouTo BNocneacTeve Aa noepeasT ypeaa,
wkada nnv noga. He 3aTBapsinTe nperpagarta, [OKaTO ypeAbT He U3CTUHE HaMbIIHO creq,
ynoTpeba.

2.4 N'puxxa n noyncTBaHe

/I BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap 1 nospeaa Ha ypeaa.

+ [pean nogapbxKka U3KNYeTe ypeaa u n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTO OT KOHTakTa
Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT € cTyaeH. ima onacHOCT CTBKIEHUTE NaHenu aa ce CHynsT.

* CwmeHsanTe He3abaBHO CTbKMEHUTE NaHeNn Ha BpaTuyKaTa, Korato ca noBpeaeHun.
CBbpXKeTe Cce C 0OTOpU3MpaH CEPBU3EH LIEHTBP.

+ BHumaBaliTe, Korato ceansaTe Bpatuykarta oT ypeaa. Bpatnykarta e texka!l

» T[louncTBariTe pedoBHO ypeaa, 3a Aa NpefoTBpaTUTe pasBansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
martepuan.

» [louncTeTe ypeaa ¢ Mokpa U Meka Kbpna. Mianonsearite camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonasaiTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYUCTBALLM KbprX, pa3TBOPUTENY UK
MeTasnHu npegmeTu.

* Ao n3nonasare crnpen 3a ypHa, crneaBante MHCTPYKUUUTE 3a 6€30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta my.

2.5 NMponNUTUYHO NoYNCTBaHE

/\  BHUMAHME!
OnacHocCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XMMUYeCcKn eM1ucun (NyLUek) B NUPOIMTUYEH
pPexumM.

 [peav n3BbpLUBaHe Ha PyHKLMATA 32 NMUPOSIMTUYHO CAMOMNOYNCTBAHE MUK (OYHKUMATa 3a
nbpBa ynoTpe6a, Monsi OTCTpaHeTe OT BbTPELIHOCTTa Ha dypHaTa:
—  BCUYKV USMULLIHM XPaHWUTENTHW OCTaTbLM, MAco Uv pasfnetT MasHUHW / oTnaraHus.
—  BCUYKV MOABWXHW NPEAMETM (BKIOUUTENHO CKapW, CTPAHUYHW LUMHW U T.H., OCTaBEHM
C MpoAyKTa) 1 Nno-crneuuanyy BCUYKW Hesanensally TEHIXEPY, TUraHu, TaBu, Nocyaa u
ap.
 [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKN UHCTPYKLMMW 3@ MUPONUTUYHOTO NMOYUCTBAHE.
» [eua He GvBa Aa Oo ypeaa, AoKaTo Tede NUPOSIMTUYHOTO NOYNCTBaHE.
YpenbT cTaBa MHOTO ropeLy U OT NpeJHUTE OTBOPM 3a OXMNaxaaHe Ce 13nycka ropeLy
Bb3AYyX.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

*  TMpPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE € Oorepauus C BUCOKa Temrneparypa, KoTo Moxe Ja
npeausBrka ocBOGOXKAABAHETO Ha U3MAPEHNst OT OCTaTbLY OT FOTBEHE W CTPOUTESTHM
maTtepuanu, npenopbYnTeNIHO e NnoTpebuTenuTe aa:

— ocurypaTt gobpa BeHTUNaUWs No BpeEME U Cnes BCSKO NUPOSIMTUYHOTO MOYUCTBaHE.

— ocurypaT fobpa BeHTUNauus Mo BpeMe v cref nbpeata ynotpeba npu pabota Ha
MakcumMarnHa Temnepartypa.

+ 3a pasnuka oT xopaTa, HSKOM NTULM UMK BNEYYTY ca U3KIIUYNUTENHO YyBCTBUTENHU KbM
NoTEHLMASHW U3MNapeHusi, KOUTO ce OTAENAT Mo BPEME Ha NpoLeca Ha NoYncTBaHe Ha
BCUYKM (PYPHU C MMponu3a.

— TpemaxHaT BCUYKM AOMALLHM XUBOTHM (OCOBGEHO NTULM), KOUTO ca B GIM30CT A0 ypeda
no BPeMe Ha U cries NUPOIMTUYHOTO MOYMUCTBAHE M MbPBO M3MOoM3BaHe npu
MakcvMmanHa TemMnepaTypa Ha 4obpe NPOBETPEHO MSCTO.

«  MarnknTe gomatuHm nobuMuM CbLio MoraT Aa 6bAaaT MHOTO YyBCTBUTESHW KbM JTOKaNHUTE
NPOMEHM B TeMnepaTypaTta OKono BCUYKM (ypHM C MMPONU3a, Korato nporpaMaTa 3a
NUPONUTUYHO camonoymcTBaHe paboTu.

+ Hesanensawmte NoKpUTUS BbPXY TEHIKEPW, TUraHW, TaBu, Npubopu v T.H., MoraT aa 6baat
NOBPEAEHV MO Bpeme Ha NMUPONUTUYHO MOYMCTBAHE MpY BCOKa TEMMepaTypa Ha BCUYKM
bypHM C NMMPONM3a 1 CbLLO Taka mMoraT Aa 6baaT U3TOUHUK HA HUCKM HVBA Ha BPEAHM
nsnapeHus.

+ W3napeHus, ©3nbyeHn oT ypHU C NMPONnM3a / ocTaTbLyM OT XpaHa, KakTo e onMcaHo, He ca
BPEAHU 3a Xopa, B TOBA YMCIIO Aiella U Xopa CbC 34paBOCMOBHU Npobnemu.

2.6 BbTpeluHo ocBeTneHue

/\  BHUMAHME!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

+ OTHOCHO namnaTa(MTe) BbTpe B TO3M NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHn OTAENHO:
Tes3un namnu ca npegHa3HavyeHu ga u3gbpxaT Ha eKCTPEMHU (PU3NYECKMN YCIIOBUS B
[JOMaKVHCKM ypeau, kaTto TeMmnepaTypa, Bubpauum, BNaxHOCT Unu ca npefHasHavyeHun aa
curHanuaupat nHopmauums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca npeaHas3HayYeHn
3a 13non3BaHe B ApYru NPUMOXeHNsa 1 He ca NOAXOASALLM 32 OCBETABAHE Ha NOMeELLEeHUs B
[OMaKMHCTBOTO.

* M3non3eaiTe camo Nnamnu cbC CblUnTE cneymdurkaumm.

2.7 O6bcnyxBaHe

« 3anonpaeka Ha ypeda ce CBbpXKEeTe C OTOPU3MPAH CEPBU3EH LIEHTBP.
* VanonsBaiiTe camo OpuUrMHanHu pe3epBHu YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyLuaBaHe.

* W3knoueTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.
» W3BapeTe 3axpaHBalums en. kaben B 6GnM30CT 40 ypeaa U ro 3xeBbpreTe.

» [pemaxHeTe ApbXKaTa Ha BpaTuykaTa, 3a Aa npefoTBpaTuTe 3aKneLlBaHeTo Ha deua, unu
JomallHy nobrmum B ypeaa.
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ONMMNCAHUE HA YPEOA

3. ONMNCAHUE HA YPEOA

3.1 06w, npernen

Hﬂb

El KoHTponeH naven

H LOucnneii

Bxog 3a BkntouBaHe Ha TepMocoHaaTa

B HarpsiBawy enemeHt

H Namna

@ Bextunatop

Onopwu 3a ckapa, MoraT Aa ce AeMoHTMpaT
B Hvea Ha ckapata

3.2 Akcecoapu

PeweTb4Ha ckapa
3a roTBapcku cbaoBe, (hopmMu 3a Kekc, neymsa.

TaBa 3a ne4yeHe
3a cnagkuwwm n kypabuiiku.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

Obn6ok cba 3a nevyeHe/rpun
3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHM XPaHW UMK KaTo
TaBa 3a neyeHe 3a cbbvpaHe Ha MasHWHa.

TepmocoHaa
3a n3amepBaHe Ha TemnepaTypaTa BbTpe B
XpaHaTa.

Teneckonu4yHu Boaa4um
3a necHo nNocTaBsHe U N3BaXxaaHe Ha TaBuTe 1
Ckapute.

4. KAK OA BKITFOUBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

4.1 KoHTporneH naHen

_ |
g

1
HHA @

n BkntoyeHo / N3- HaTtucHeTe 1 3agpbxTe 3a BKMOYBAHE M U3KMIOYBaHE Ha ypHaTa.
KMtoYeHo

MeHio M3bposiBa pyHKUMUTE Ha pypHaTa.

Mpeanountaxn MN3bposiea nobummnte HacTPOKM.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

A | Avcnneii

[MokasBa TekyLuMTe HAaCTPONKM Ha dypHaTa.

E MpeBkntoyBaTen 3a
namnuukaTa

3a BKkItoYBaHe M U3KIOYBaHE Ha namnaTa.

@ | 5vp30 HarpsiBare

3a BkIoYBaHe 1 U3knoyBaHe Ha pyHkumuaTa: Bbp3o HarpsiBaHe.

|
e «@~> @ 3s
HatucHete MpemecTteTte HatucHeTe 1 3agpbxre
[okocHeTe NOBBbPXHOCTTA C Mnb3HeTe npbcTa cu No no- [okocHeTe NOBBbPXHOCTTA 3a
Bbpxa Ha npbcTa Cu. BbpXHOCTTA. 3 cekyHau.
4.2 ExpaH
= 12:30 Cnep BkNtoYBaHe ce Nnokasea OCHOBHUAT ekpaH
° ’ € oyHKUMSITA 32 HarpsiBaHe 1 Temneparypa no
’ISOOC noapasbupaHe.
O START
= Ako He nsnonseate pypHaTa Hag 2 MUHYTH,
° eKpaHbT NPeMVHaBa B PEXXMM Ha rOTOBHOCT.
O
= 12:30 Mo Bpeme Ha roTBeHe, ekpaHbT Nokasea 3aja-
° ’ OeHUTe PYHKLUM U APYTY HANMYHW OMNLUN.
3 150°C
[ TImin e STOP
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NMPEON NbPBOHAYAITHA YINOTPEBA

A B EkpaHbT ¢ MmakcumaneH 6pon 3agaaeHn dyHk-
| ! umu.
=z 1230 A. Wi-Fi
B. YacoBo Bpeme
#285°C 150°C C. CTAPT/CTOMN
D. Ttemnepatypa
® 15min @ | | START E. ®yHKumu Ha 3atonnsHe
| i | | | F. Taiimep
G F E D C G. TepmocoHaa (camo nsbpaHu Moaenm)

MHpukaTopm Ha ekpaHa

OCHOBHM WHAOUKATOPM - 3a HaBUrMpaHe rno ekpaHa.

“C oK < 5 »

3a noTBbp- 3a BpbLyaHe
3a 3apaBaHe 3a oTMsiHa Ha
XdaBaHe Ha €HO HUBO 3a BKHOYBAHE U U3KITHOY-
Ha Temnepa- nocrnegHoTo
n3bopa / Ha- Hasag B Me- o BaHe Ha onuuu.
Typa. o nencreue.
cTpoiikara. HIOTO.

3BYyKOBa anapma MHAMKaTOPU 3a PYHKLMM - KOraTo HaCTPOEHOTO BPEME 3a FOTBEHE CBBPLUM,
ce yyBa curHan.

a & i
DyHKLMATA € BKIOYeHa. 3BykoBaTa anapwma e n3-

DyHKLMATA € BKIOYeHa.
[oTBEHEeTO cnnpa aBToMaTUYHO. KnroveHa.

UHgukaTopu Ha Tanmepa

S Q

3a HacTpoviBaHe Ha yHKUumATa: 3abaBeH cTapT. 3a oTMsiHa Ha HacTponkaTa.

Wi-Fi unaukaTtop - doypHaTa moxe ga ce cebpxe ¢ Wi-Fi.

—
7

Wi-Fi Bpb3kaTta e BkntoveHa.

5. NIPEOU NbPBOHAYAIJIHA YINTOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocTt".
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NMPEOU NbPBOHAYAITHA YINOTPEBA

5.1 MbpBOHaYanHo Nno4YncTBaHe

=
S/a

e

Z24

Ctbnka 1

CTbnka 2

Ctbnka 3

V3BageTe oT dhypHaTa BCUYKM
NPUHaANEXHOCTU 1 NOABUXK-
HWTE OMOPM Ha ckaparTa.

Mouncrete dpypHaTa u akce-
coapuTe ¢ MeKa Kbpna, Tonna
BOJa W NneK npenapar 3a no-
yncTBaHe.

MocTtaBeTe akcecoapuTe n
[EMOHTUpyeMuTe onopu 3a
ckapaTa BbB (bypHaTa.

5.2 NbpBO CBBLp3BaHe

OvcnneaTt nokassa NpUBETCTBEHO CbOBLLEHME crel MbPBOTO CBbP3BaHE.
Tpsabsa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha aucnnes, 3Byum Ha knaBuaTtypara, Cvuna Ha 3ByK.

curHan, Yacoeo Bpewme.

5.3 be3Xu4yHa Bpb3Ka

3a ga cBbpxeTe pypHaTa, KosTo Bu e HyxHa:

* bBe3xnyHa Bpb3Ka C UHTEpPHET.

*  MobunHo ycTpolicTBO, CBbp3aHO kbM BaluaTa 6e3xunyHa mpexa.
MN3Ternete MOGUIHOTO NPUNOXEHWE U CrieABaNTe UHCTPYKLMUTE 3a CreaBaLLmTe CTIKU.

Ctbnka | Bkniovete dypHara.
1
g"’"Ka HatucHeTte: ——Select (13bepeTe): HacTporiku / Mpexw.
» -
g"’"Ka — NTb3HETe UKW HaTuUCHeTe, 3a Aa Bknouute: Wi-Fi.
Ctbnka | BeaxunyHnst mogyn Ha dypHaTa ctapTupa B pamkuTe Ha 90 cek.
4

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 AocTbN!

)O)E)®

.)))

2%
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NMPEON NbPBOHAYAITHA YINOTPEBA

YectoTa 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

802.11g/n OFDM

MakcumanHa MoLLHOCT

EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <22 dBm (200 mW)

Wi-Fi mogyn

NIU5-50

YecTtoTeH Bluetooth

2400 - 2483.5 MHz

MpoTokon

LE: DSSS

MakcumanHa MoLHOCT

EIRP < 4 dBm (5 mW)

ObpxaBuTe-uneHku Ha EC, o6xBaHaTtu oT pasnopenbata Ha Oupektusa 2014/53/EC: benrus,
Bwvnrapus, Yexus, Oanusa, M'epmanus, Ectonuns, Mpnangus, Mopuus, Micnanusa, PpaHyms,
XbpBaTus, Utanus, Kunbp, INateus, Jlntea, Jllokcembypr, YHrapusa, Manta, HugepnaHaus,
ABscTpus, Monwa, MopTyranus, PymbHusa, Cnoeexuns, Cnoakus, duHnanaus, LWeeums,
Hopserus, LUseliuapusi, O6eanHeHOTO KpancTeo, Typuus.

5.4 HayanHo npegBapuTenHO 3aTonssHe

55

3aronneTte npeaBapuUTeNIHO Npa3HaTta chypHa npean nbpBaTta ynotpeba.

Ctbnka | M3BageTe OT doypHaTa BCUYKM NPUHALMIEXHOCTU 1 NMOABMXHUTE ONOPY Ha ckapaTa.
1
g"’""a 3apaliTe makcumanHaTta Temneparypa 3a yHkuuaTa: IZI
OcraBeTe pypHaTa fa pabotu 3a 1 yac.
g"’"Ka 3apante makcumanHaTa Temnepatypa 3a QyHkuusTa: .
OcTtaBeTe hypHaTa Aa pabotu 3a 15 MuH.

® or (ypHaTa MoXe Aa n3nusa MUpM3Ma 1 AUM Mo BpeMe Ha NpeaBapuTEerHOTO 3aTOMNIsHE.
YBeperte ce, Ye cTasTa e npoBeTpeHa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

6. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocTt".

6.1 Kak aa HacTpouTte: PyHKLMM HaA 3aTONISAHE

Ctbnka 1 BkntoueTe dypHaTa. ucnnesaTt nokassa yHKUMATA Ha 3aTonsiHe No nogpasbupa-
He.

Ctbnka 2 HaTucHeTe cumBona Ha yHKUMATa Ha 3aTonnsHe, 3a Aa BneseTe B MOAMEHIOTO.

Crenka 3 M3bepeTe dYHKUMSATa Ha 3aTOMNsHE N HAaTUCHeTe: OK EkpaHbT nokassa: Temne-

paTtypa.

Crenka4 | 3anapane Ha Temnepatypa. Hatucrere: OK.

Crenka5 | orycuere: START
TepmocoHaa — MOXeTe Aa BKIIoYNTE TEPMOCOHATa Mo BCAKO BpEMe npeau Unm no
BpeMe Ha roTeeHe.

STOP — HaTucHeTe, 3a Aa uskniouMTe PyHKUMATA 3a 3aTONMsHe.

Ctbnka 6 MaknoyeTe dypHaTta.

6.2 Kak aa HactpouTe: lomoLy npu roTBeHe

Bcsiko aicTe B ToBa MOAMEHIO UMa npenopbynTenHa dyHKUmMs 1 Temnepatypa. MoxeTe aa
NpoMeHuTe BPEMeTO 1 TemneparypaTa.

3a HSAKOM ACTMS MOXe [a roTBUTE U CbC CNEAHOTO:

* ABTOMAaTU4HO Terno

* TepmocoHaa

CreneHTa Ha CroTBsiHE Ha AICTUETO:

» [MonynsneyeHo unu Mo-manko

» CpegHo usneyeHo

* [o6pe n3neyeHo unu Owe

::"’"Ka HatucHete: ——.
LY
g"’""a HatucHete: /\@ Bbeegete: NomoLy npu rotTBeHe.

CTbnka N3bepeTe sicTue unm Bua xpaHa.
3
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Crbnka | |yarychere: START

4

N36epeTe npsik nbT!

EDEDED LI,

6.3 PyHKUMM 3a 3aTONNsAHE

CTaHAapTHM d)yHKLl,VIVI Ha 3aTtonnsaHe

DyHKUMA 3a
nnsiHe

3aTo-

MpunoxeHune

DoneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha KeKkcoBe C XpynKaBa OCHOBA U 3a KOHCepBMpPaHe Ha XpaHa.

Mpun

3a 3ann4aHe Ha TbHKM XpaHW UNn NpenuyaHe Ha xnsb

¥

Typ6o rpun

3a neveHe Ha ronemm napyeta Meco UM NTUUM C KOCTUTE Ha €4HO HMBO.
3a orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuyka.

@

lNopelw Bb

3ayx/

BeHTUNUP.

3a neyeHe Ha [Be HMBa €4HOBPEMEHHO U 3a CylLeHe Ha XpaHa. 3ajavite
Temnepatyparta ¢ 20 — 40°C no-Hucka, OTKONKOTO 3a TpaanumnoHHO neye-
He.

2

DyHKUMNA

nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3ane4eH 6nar.

YyeHe

TpaAULMOHHO ne-

3a neveHe Ha TECTEHM Y MECHU XpaHu Ha e4HO HMBO.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTo-
nnsHe

MpunoxeHne

vow

*

Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

3a ga ctaHat xpynkasu NonyrotoBUTe XpaHu (Hanp. KapTodku, kapTodum
YeK1C Unn NponeTHn pynua).

Z

Me4yeHe Ha xnn6

M3nonaeaiite Tasu yHKUUS, 3a Aa NpurotenTe xnsb unv pyna c 4oosp,
npodecroHarneH pesyntar OTHOCHO XPYMKaBOCT, UBAT 1 3arap Ha Kopuy-
Kara.

)

=

BracBaHe Ha TecTo

3a yCKOpsiBaHe Ha HaGyXBaHeTO Ha TecTo ¢ Mas. [pegoTBpaTsaBa U3CHX-
BaHETO Ha NOBBbPXHOCTTA Ha TECTOTO U ro 3ana3ea eacTu4Ho.

CneuunanHu yHKUUN Ha 3aTonnsiHe

®DyHKUUA 3a 3aTO-

MpunoxeHue

Al

Me4yeHe c BNnax-

dyHKUMATa e paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusi Mo BpEME Ha roTBEHe.
KoraTo n3nonaeaTte Tasu yHKUUs, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa

MOXe Aa ce pasnuyaBa OT 3afjafeHaTa TemnepaTypa. Manonssa ce octa-
TbyHaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha 3aTonnsHe Moxe Aa 6bae HamaneHa. 3a

BaBHO roTBeHe

HoCT ”
noeeye nHdopmauus BxTe rnasa ,BecekuaHesHa ynoTtpeba”, ,3agaBaHe
Ha YHKUMs 3a napa”. lNedyeHe ¢ BNaXHOCT.
3a pa3mpassBaHe Ha xpaHa (nnogose 1 3eneHyyuu). Bpemeto 3a pas-
s MpassiBaHe 3aBWCK OT KONMMYECTBOTO M rofiemMmyHaTa Ha XpaHara.
Pa3mpassaBaHe
1°C 3a NpuroTBsiHe Ha KPEXKWU, COYHM NeYeHn mMeca.

54§

oy
OrpeTeH

3a AcTna kaTo nasaHsa unn 3anedyeHn kaptodu. 3a orpeTeHn u 3a kadsisa
KOpUYKa.

§

MopabpxaHe Ha
TOonnuHa

3a nogabpxkaHe Ha xpaHaTta Tonna.
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®YHKLUUN HA HACOBHUKA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsiHe

3a noArpsiBaHe Ha YMHWUW NPeaun cepBMpaHe.

[ —
~r
uru

3aTtonnsiHe Ha 4u-

HUA
E 3a KoHcepBupaHe Ha 3eneHvyum (Hanp. TypLums).
KoHcepBupaHe
3a cylleHe Ha peseHyeTa NnoJoBe, 3eneHYyLmM 1 rbou.
§9
CyweHe

6.4 BeneXku oTHOCHO no4ymncrtBaHeTo: lNMeyeHe ¢ BNaxHocCT

Tasn yHKumsA Gelle M3non3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITA 3a KNac Ha eHeprumnHa
edekTUBHOCT 1 ekogmu3aaliH cnopeg EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatata Ha dpypHaTa TpsibBa Aa ce 3aTBOpM N0 BpeMe Ha roTBEHe, Taka Ye yHKUUsiTa He ce
npeKkbCcBa 1 Aa ce rapaHTupa, Ye dypHaTta paboTu ¢ Bb3MOXHO Hai-BMCOKA eHepruiiHa
eEeKTUBHOCT.

Korato nsnonssate Tasu yHKUWs, NamnmykaTa aBToMaTn4yHO ce n3kntoysa cneq 30 cekyHau.
3a MHCTpyKUMMTE 3a roTBEHe BWXKTe rnaea ,[1penopbku un cbeTn®, [eyeHe ¢ BNaxHocT. 3a
0o6LLM NpenopbkN 3a eHeprocnecTsiBaHe BUXTe ,EHepruiiHa edekTmBHocT”, rnaea ,/IkoHoMus
Ha eHeprus”.

7. ®YHKUNUN HA YHACOBHUKA

7.1 OnucaHune Ha (pyHKLMUTE Ha YaCOBHMUKA

®DyHKUMUA Ha YacoBHU- | lMpunoxeHue

Ka

Bpewme 3a rotBeHe 3a fa 3agapete BpeMeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcumymbT e 23 h n
59 min.

Kpaii Ha gencTBueto 3a HacTpoliBaHe Ha KakBO a Ce Cryyu npu Kpasi Ha OTOPOsIBAHETO.

3abaBeH cTapT 3a otnaraHe Ha cTapTa u/unu Kpasi Ha roTBEHETO.

YaobmxaBaHe Ha Bpe- 3a yBenvyaBaHe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

MeTo
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®YHKLUUUN HA YHACOBHUKA

DYHKUUA HA YaCOBHMU-
Ka

MpunoxeHne

HanomHsaHe

3a HacTpolika Ha npeacTapToBoTo 6poeHe. MakcumymbT e 23 x 1 59
min. Tasu yHKUUS He Bnnsie BbpXy paboTaTta Ha dypHaTa.

7.2 Kak na HacTpouTe: DYHKLMUM Ha YaCOBHUKa

Kak ga HacTpouTe YacoBHUKa

1

Ctbnka HartucHeTte: YacoBo Bpeme.

Ctbnka
2

Hactporite Tanmepa. HatucHete: OK,

Kak na HacTpouTe BpemMeTo 3a rotBeHe

Ctbnka | M3GepeTte yHKUMS 3a 3aTONIsIHE U HACTPONTE TeMnepaTtypaTa.

1
g“’""a Harucnere: O.
g"’""a Hacrpoiite Taiimepa. Hatuchete: OK.

N36epeTte knaBuL 3a 6bpP3 gocTbN!

OE.) T » © ) s )

Kak na nsbepete onuus 3a kpan

1

Ctbnka | W3bBepeTe chyHKUMATA HA 3aTOMMIsSIHE U HACTpOKiTe Temneparypara.

2

AN
Crenka HatuncHete: O
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

Kak pa ns6eperte onuus 3a kpaw

Ctbnka | 3apariTe BpEMETO 3a rOTBEHE.

3

Crenka | |orycrere: @ @ @

4

Ctbnka | Hartuchete: Kpai Ha gencteumeTo.

5

Ctbnka | W3bepete npegnoyntanus: Kpan Ha geicTBmeTo.

6

?"’"Ka Hatuchete: OK, [MoBTOpeTe AeiicTBMETO, AOKATO HA AUCTINES CE MOKaXe OCHOBHUST

eKpaH.

Kak na otnoxute Ha4anoTo Ha roTBEHETO

Ctbnka | 3agavite yHKUMSITA 3a 3aTOMnsHE M Temnepartypara.
1

g"’"Ka HatucHerte: QD

Ctbnka | 3apaliTe BpeMeTo 3a roTBEHE.

3

Crenka | forycrere: @ @ @

4

Ctbnka | HatucHete: 3abaBeH cTaprT.

5

Ctbnka | V3bGepeTe cTOMHOCT.

6

?T'b"'(a Hatucrete: OK. [MoBTOpeTE AECTBMETO, OKATO HA AUCHNES CE MOKaXe OCHOBHUST

eKpaH.

Kak pa yObLIKUTEe BpeMeTo 3a roTBeHe

Korato octaBa 10% OT BpeMeTo 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye xpaHara He e rotoBa, MoxeTe aa
YABMKUTE BPEMETO 3a roTBeHe. MoxeTe CbLLOo Aa NPOMEHNUTE 1 PYHKLUATA Ha 3aTOMMsSHE.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Kak ga yabmkuTe BpemeTo 3a roTBeHe

HaTtucHete +1 MuH., 3a aa YOBIDKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE.

Kak na npomeHUTe HacTPOWKUTE Ha Talmepa

AN
f"’"Ka HatuncHete: O

Ctbnka | HacTtpownte cTo/iHOCTTa Ha TamMepa.
2

CTbnka

3 Hatucrete: OK.

MoxeTe ga NpoMeHNTe BbB BCEKM MOMEHT 3a4adeHOTO BpemMe OOKaTo roTBuUTe.

8. KAK 1A CE U3NOJI3BA NPUHAOJIEXXHOCTU

8.1 lNocTaBsAHe Ha NPUHAANIEXHOCTHU

MankaTa BanmbOHaTUHa oTrope yBenuyasa 6e3onacHocTTa. Banb6HaTMHMTE ca Cbllyo Taka
cpeAcTBa NpoTUB NpeobpbliyaHe. BucokusaT pb6 okono wkada npefoTepaTtsasa Usnimb3BaHeTo
Ha roTBapcku CbaO0BE.

PeweTb4Ha ckapa:
Bkapavite ckapaTta mexay BogavuTe Ha
onopute n.
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KAK A CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

TaBa 3a ne4yeHe /AbLNGOK TUraH:
HaTtucHeTe TaBaTa mexay BogaduTe Ha
onopaTa Ha ckapaTa.

PeweTb4Ha ckapa, TaBa 3a neyeHe /
Obn6ok Turax:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogaunTe Ha
ornopaTa Ha ckapaTa 1 pelleTbyHaTa cka-
pa Ha BogaunTe OTrope.

8.2 bopaBeHe ¢ TeneckonuM4yHuTe Boga4m

He cmasBaliTe TeNeckonMyHnTE Bogauu.
YBepeTe ce, Ye TENecKonMYHMTE BOAauM ca Hamb/IHO BKapaHu BbB dypHaTa, npean ga
3aTBOpUTE BpaTaTta Ha cypHaTa.

PeweTtbyHa ckapa:
MocTaBeTe pelleTbyHaTa ckapa Bbpxy Te-
NECKONUYHUTE BOAAYM.

23/600



KAK A CE U3MNOJI3BA NPUHAONEXHOCTU

Obn6oka TaBa:
MocTaBeTe AbnbokaTa TaBa BbpXy Tene-
CKOMUYHUTE BOZAYMN.

Ckapa n obn6oka TaBa 3aegHo:
MocTaBeTe ckapaTa 1 gbnbokaTta TaBa 3a-
e[HO BbPXY TeNeckonuyHuTe Bogauu.

8.3 TepmocoHaa

TepMOCOHﬂa— n3amepBa TemMnepartypaTta B XpaHaTa. MoxeTe ga ro usnonsearte c Bcska

dyHKUMA 3a HarpsiBaHe.

Tps6Ba Aa ce HAaCTPOAT ABe TeMMnepaTypu:

C

”?

TemnepatypaTa Ha pypHaTa MuHUMYym 120°C. TemnepaTypara B CbpLeBUHaTa.

3a MakcuManHo go6pwu pe3ynTtaTu Npu rotBeHe:

CbcraBkuTe TpsibBa fa ca He un3nonseaiite 3a Te4Hn
CbC CTalriHa TemnepaTtypa. ACTUSA.

Mo Bpeme Ha roTeeHe Tpsibea aa
OCTaHe B YMHMsATA.

dypHaTa nsuncnasa NpUbNU3MTENHOTO BPEME Ha NPUKIIOYBaHE Ha rOTBEHETO. 3aBUCK OT
KONIMYeCTBOTO XpaHa, 3agafeHarta (yHKUUA Ha ypHaTa 1 Temneparypara.

Kak pa ce usnonssa: TepmocoHAaa

Ctbnka BkntoyeTe dypHaTa.
1

2

Ctbnka | 3apaiite hyHKUMsATa 3a 3aTOMNMsSHE U, ako € HeobXoAMMOo, TemnepaTtypara.
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

CTbnka BbBepete: TepmocoHaa.
3

Meco, gomalwHu nTuum u puba

Kacepon

MocTaBeTe Bbpxa Ha CeHsopa 3a xpaHa B
cpepata Ha MecoTo unu pubara, no Bb3mMOX-
HOCT B HaWi-nNTbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye
noHe 3/4 oT ceH3opa 3a XxpaHa e BbTpe B
AcTUeTO.

_ 2
=— /7

&

[MocTaBeTe Bbpxa Ha ceH30pa 3a XpaHa TOYHO B
cpefaTa Ha kaceponata. CeH3opa 3a xpaHa
TpsbBa Aa e cTabuneH Ha MSACTO Mo BpeMe Ha
neyeHe. Mianonseavite TBbpAa CbCTaBka, 3a Aa
nocturHeTe egekta. Vianonssainte pvba Ha TaBa-
Ta 3a neyeHe, 3a Aa noanpeTe CUNMKOHOBaTa
ApbXKa Ha ceH3opa 3a xpaHa. Bbpxa Ha ceH3opa
3a xpaHa He TpsibBa fa fOKOCBa ABHOTO Ha Ta-
BaTa 3a ne4eHe. [okpuiiTe ceH3opa 3a xpaHa ¢
ocTaHanuTe CbCTaBKM.

Ctbnka | BknrouveTe ceHsopa 3a xpaHa B rHe340TO OT npedHaTa cTpaHa Ha dypHarTa.

4 [ucnneaT nokasea TekylaTta TemnepaTtypa Ha: TepmocoHaa.
gn:m(a VL HaTWCHeTe, 3a Aa 3aAafeTe TemnepaTypaTa B ChpLeBMHaTa Ha CeHsopa.
g"’"“a ® ® ® _,arucHeTe, 3a Aa 3adadeTe npeanodMTaHaTa onums:

nposByyaBa curHar.

M 3By|<oaa anapma - KoraTto xpaHata gOCTUrHe Temnepartyparta B CbpUueBUHATa,

+ 3ByKOBa anapma 1 npekpaTtsiBaHe Ha roTBEHETO - Korato XpaHata AOCTUrHe TEM-
nepatypaTa B CbpLieBMHaTa, Mpo3ByYaBa curHan u oypHaTa cnupa.
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

CTbnka

7 I/I36epeTe onyuatTa n HaTUCHeTe HAKOJIKO MbTU: OK, 3a ga otunaeTte 40 OCHOBHUA eK-

paH.

Crenka | porychere: START

KoraTo AicTMeTo AOCTUrHe HacTpoeHaTa TemnepaTypa, npo3ssyyasa curHan. Vimarte
136op Mexay ToBa fa CripeTe Unu Aa NPOALIKUTE [a roTBUTe, 3a [a Ce yBepuTe, ye
xpaHaTa e fobpe naneveHa.

CTbnka V13BageTe xaka Ha ceH3opa 3a XxpaHa OT rHe30ToO U u3BageTe ACTUETo OT cbypHaTa.

o & BHUMAHUE!

Mma puck oT nsrapsiHus, Thil KaTo CEH30pa 3a XpaHa ce HaropeLs-
Ba. BH/MaBaliTe, KoraTo s u3BaxaaTe OT KOHTaKTa 1 npemMaxeaTte oT
XpaHaTa.

MN36epeTe npsik nbT!

D EEDED YD XD ES

9. AONBJIHUTENTHU ®YHKLUUWN

9.1 Kak pna 3anasute:lpeanoyntaHu

MoxeTe ga 3ana3ute nbMMUTE CU HACTPOWKK, KaTo PYHKLMSATA Ha 3aToNMsHe, BpeMeTo 3a
roTBeHe, Temnepartypara unm yHkumaTa 3a nodmcteaHe. MoxeTe ga 3anametute 3 nobumm
HaCTPOWKN.

Ctbnka | Bknovete dypHata.
1

Ctbnka | W3bepeTe npegnoynTaHaTa yHKUMS .
2

Crenka | arycHere: —. MsGepere: MpeanounTan.

3

Ctbnka | W3bGepete: 3anasu cerawHure.
4

Ctbnka | HaTtucHeTe unu, 3a ga NnpoMeHUTE CTOMHOCTTA Ha HacTpovikaTta. MNpegnounTtanun. Ha-

TUCHETE OK
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

HaTUCHeTe, 3a ja HynMpaTe HacTpoiikaTa 9.

3a ga otmeHuTe HaCTpOIZKMTe, HaTucHeTe 0

9.2 3akntouBaHe

Tasu dyHKuMs npefoTBpaTsBa CryvyainHa NpoMsHa Ha (PyHKUMATa 3a 3aTonnsHe.

Ctbnka BkntoveTe dypHaTa.
1

Ctbnka | 3apaiiTe hyHKUMS 3a 3aTONMSHE.
2

Ctbnka

>>
3 *, R — HaTUCHeTe eJHOBPEMEHHO, 3a Aa BKN4ynTe beHKLWIFITa.

3a fa usknrounte yHKUMsATa, NOBTOpEeTe CThka 3.

9.3 ABTOMaTUYHO U3KIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e3onacHoOCT hypHaTa ce U3kYBa aBTOMaTUYHO Crej U3BECTHO BPeEME,
aKo e BKMoYeHa yHKUMS 3a 3aTOMNssHe, a HACTPOMKUTE He ca MPOMEHEHU.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — makcumym 3

ABTOMaTUYHOTO M3KMOYBaHe Ha paboTu cbe crnegHuTe pyHkUmU: OCBETNEHME,
TepmocoHaa,Kpan, baBHo roTBeHe.

9.4 Oxnaxpgall BeHTunarop

KoraTo doypHaTa paboTu, OXNaxaaluaT BEHTUATOp Ce BKMOYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noaabpka NoOBbPXHOCTUTE Ha dpypHaTa xnagHu. AKo U3KNouMTe dpypHaTa, oxXnaxaalmsaT
BEHTMNIATOP MOXe Aa NPoAbikM Aa paboTu, AoKaTo dpypHaTa ce oxnaau.

10. MPENMOPBHKU U CBbBETU

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

10.1 NMpenoptbKU 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTa 1 BpemMeTo 3a roTBeHe B TabnumumTe ca camo OPUEHTUPOBBLYHMW. Te 3aBUCAT OT
peLenTuTe, KAYECTBOTO U KONMMYECTBOTO Ha U3MONI3BAHUTE CbCTaBKU.

Bawata cypHa moxe Aa neve no-pasnmyHo oT gocerawHarta Bu dypHa. Tabnuumte no-gony no-
Ka3saT npenopbYMTENHUTE HACTPOVKM 3a TeMnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHE 1 HMBO Ha ckapa 3a
onpeaerneHy BUOOBE XpaHu.

AKO He MOXeTe Ja HamepuTe HaCTPOMKUTE 3a cneuuanHa pelenTa, NoTbpceTe NoAo6HM peLenTu.
3a noBeye Npenopbku 3a roTBEHe BUXKTE TabnuuuTe 3a roTBeHe Ha Hawus yebcanT. 3a aa o1-
KpueTe noaxodsiyarta kHukka ¢ peuentu, npoepete PNC (HoMep Ha NpoAyKT) Ha dmpmeHaTa
Tabena oT NpegHaTta yacT Ha ypeaa.

10.2 NeyeHe ¢ BNaxHocCT

3a Han-gobpu pe3dynTtaTtu criegBante nNpeanoXxeHnsaTa B gonHarta tabnuua.

¥ = B |k
\ Ly

(°C) (min)
Cnagkv pyna, TaBa 3a NneyeHe unu cba 180 2 25-35
16 6posi 3a OTTMYaHe
LLiBenuapcko py- | TaBa 3a neveHe unu Cbj 180 2 15-25
no 3a oTTUYaHe
Lisana pw6a, 0,2 TaBa 3a NeYeHe unm cbj 180 3 15-25
kg 3a oTTU4aHe
Bucksutkn, 16 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 20-30
6post 3a OTTU4aHe
PpeHckn maka- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 160 2 25-35
poHu, 24 6pos 3a OTTUYaHe
MbduHn, 12 TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 20-30
Oposi 3a OTTUYaHe
lNnkaHTHO TecTo, | TaBa 3a NnevyeHe UNu cba 180 2 20-30
20 6pos 3a OTTUYaHe
Kypabwuiiku ot TaBa 3a NeyeHe uUnm cba 140 2 15-25
neko Tecto, 20 3a OTTUYaHe
6pos
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B kO
\ uru

(°C) (min)
Taptanetu, 8 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 15-25

6pos

3a 0TTn4aHe

10.3 Ne4yeHe c BAAXHOCT — NPenopbYUTESIHU aKcecoapu

M3anonssaiTe TbMHUW, HeoTpaxaTenHu donva u cbaose. Te abcopbupart TonnmHa no-aoépe ot
CBETNWTE 1 OTpaxaTellHW CbAOoBeE.

 ~

PamekuHu
TuraH 3a nuua Cba 3a neveHe MeTanHa ocHoBa 3a
cdonan
KepamunyeH
TbMHN, HEOTpaxxaTen- TbMHU, HEOTpaxaTen-
o TbMHKW, HEOTpaxaTenHu 8 cm gname- i
26 cMm gnameTbp Tbp, 5 C™ BU-
28 cM gnameTbp CounHa 28 cm gnameTbp

10.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a UINUTBALLUN UHCTUTYLIUMN.

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn
ManuTtBaHus cbrinacHo: EN 60350, IEC 60350.

@I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. MNMeyeHe B nnuTKa TaBa

¥ B O | E
N =
(°C) (min)
Manpguwnax 6e3 macno lopely Bb3ayx/ 140 - 150 35-50 2
BEHTUNMUP.
ManguwnaH 6e3 macno TpaguumoHHO neye- 160 35-50 2
He
A6bnkoB nan, 2 Tasu lopely Bb3ayx/ 160 60 - 90 2
@20 cm BEHTUNMP.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

@I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. MNeyveHe B nnuTKa TaBa

%

(°C)

=
LJ

(min)

A6bnKoB nai, 2 TaBu
@20 cm

TpaguumMoHHO neye- 180

He

70-90

%I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. Buckesutu

M3nonsBsaiTe no3uuusTa Ha TpeTus padr.

>R | [

(°C) (min)
MacneHku / Cnagkvwm Ha [opeLy Bb3ayx/BeHTU- 140 25-40
npbYnLm nmp.
MacneHku / Cnagkvm Ha TpaanLMoHHO neyeHe 160 20-30
npbYMUn, NpeaBapuTenHo
3arpenTe npasHaTta ypHa
Mankwu kekcyeTa, 20 6posi/ [opely Bb3ayX/BEHTU- 150 20-35
TaBa, NpeaBapuTernHo 3a- nmp.
rpente npasHarta ypHa
Manku kekcueta, 20 6posi/ TpaanLMoHHO neyeHe 170 20-30

TaBa, NpeABapuTesiHo 3a-
rperite npasHarta cypHa
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PUXU U NOYUCTBAHE

@I’IEHEHE HA HAKOJIKO HUBA. Buckeutu

LY = €
\ L)
(°C) (min)
MacneHku / Cnagkum [opeLy Bb3ayx/BeHTU- 140 25-45 1/4
Ha npbYMLM nvp.
Manku kekcueta, 20 [opeLy Bb3ayx/BeHTU- 150 23-40 1/4
bposi/TaBa, npeasapuTen- | nup.
HO 3arpenTe npasHarta
dypHa
Manguwnan 6e3 macno [opeLy Bb3ayx/BEHTU- 160 35-50 1/4
nvp.

@EHMHMHEH reun

3arpenTe npasHaTa pypHa npefBapuUTernHo 3a 5 MUHYTK.

R))
FpunoBanTe Ha MakcMmanHarta Temneparypa.

% 5 0 [x

(min)
TocTt-caHaBuy Ipun 1-3 5
[oBexxaa mbpxkona, oobpHeTe | pun 24 - 30 4
no cpepara Ha BpemeTo 3a
npuroTBsiHe

11. TPUXKU N NOYNCTBAHE

A BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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rPUXU U NOYUCTBAHE

11.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

<

MpenapaTtun
3a no4ucTBa-
He

MouncreTte nmueBaTta 4acT Ha qaypHaTa C MeKa Kbpna C Tonsia Boda un nek npe-
napart 3a no4vncTeaHe.

M3nonsgante no4vncTBaLly pa3TBop, 3a Aa NoYNCTUTEe MeTarHMUTE NOBBHPXHOCTU.

MouncteTe neTHaTta c nek noYMcTaall npenapart.

A\

[

BcekungHeBHa
ynotpe6a

MouncTBariTe BbTPELIHOCTTA cnef Besika ynoTpeba. HatpynBaHusa Ha MasHUHU
U1 Apyru octaTblmM MoraTt Aa Aosedat Ao noxap.

He cbxpaHsBaliTe xpaHaTta BbB (hypHaTa 3a noseye oT 20 muHyTw. NoacyLua-
BaViTe BbTPELUHOCTTa Ha dhypHaTa ¢ Meka Kbpna cnej Bcsika ynotpeba.

i

Akcecoapu

[MouncTBariTe npyHaanNexHocTuTe Ha oypHaTa crnef BCSIKO NON3BaHe U rm ocTa-
BAWTE Aa U3CbXHaT. V3non3Bante Meka kbpra C Tonna Boda 1 fek nouncTealy
npenapat. He nouncrearite NnpuHaANEXHOCTUTE B CbAOMUSITIHA.

He nouncTtBaiTe HesanensawuTe akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYNCTBALLO cpef-
CTBO UNU NpeaMeTH ¢ ocTpy pbooBe.

11.2 HauuH Ha oTcTpaHABaHe: HHocauu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa noynctuTe dypHara.

Ctbnka M3kntoyeTe cypHaTta 1 nsva-
1 KanTe Ja U3CTUHe.

2 oriopuTe Ha ckapaTa oT cTpa-

Ctbnka | Vsgbpnavite npegHaTta yacT Ha ¢
HWYHaTa cTeHa.
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PUXU U NOYUCTBAHE

1 —
/_‘};

Ctbnka | M3gbpnaiite 3agHaTta YacT Ha
3 HocauuTe Ha ckapaTa OT CTeHa-

Ta n 4 n3Bagerte.

9

Ctbnka | [ocTaBeTe HocauuTe Ha ckapa-
4 Ta B obpaTtHa nocnegosaTen-

HOCT.

3apbpxawmre WwndToBe Ha Te-

NECKONMYHNTE BoAaum Tpsioea
[a ca obbpHaTy Hanpeg.

)

|

(]

\WN
Al
A

11.3 HauuH Ha usnonseaHe: NMMpPoONUTUYHO NoYncTBaHe

Mouuctete d)ypHaTa C NMNPOJTUTUYHO NoYncTBaHe.

BHUMAHUE!

A

C'bLLleCTByBa OMNaCHOCT OT n3rapaHus.

A

NPEAYNPEXOEHUE!
AKO B CbLUMSA LWKad MMa MOHTUPaHW APYrX ypeau, He M n3nonssante
eQHOBPEMEHHO C Ta3n yHKuMs. ToBa MOXe Aa NpUynHU noBpeda Ha dypHaTa.

I'Ipenu NMUPOJSIMTUHHOTO NOYUCTBaHe:

Makntoyete dypHaTa 1 ns-
YakaviTe Ja U3CTvHe.

OTCcTpaHeTe BCUYKM akcecoa-
PV VI MOABMXHM ONOPM Ha cKa-

MouncTeTe noga Ha dypHaTa u
BBLTPELIHOTO CTBLKIO Ha BpaTaTta

pata. C Tonna Boaa, Meka Kbpna v He-
)KEH NMoYMcTBaLY, npenapar.
Crtbnka 1 CTtbnka 2 CTtbnka 3

BkntoyeTe dpypHaTa.

HatucHete: == / No4yncTBaHe.

MN3GepeTe pexum Ha noyncTea-

He.
Onuusa Pexum Ha nouncTBaHe BpemeTtpaeHe
Bbp3o Jleko noyncrTeaHe 1h

HopmanHo HopmanHo nouncTeaHe 1 h 30 min

MHTEH3nBHO LisnocTHo nouncTBaHe 3h

@ Korato nouncTBaHeTO 3amnoyHe, NaMmnuykaTta e U3knioyeHa, a oxnaxgawuaTt BeHTUnaTop pa-

60TK Ha no-ronsmMa CKOpOCT.

33/600



PUXU U NOYUCTBAHE

STOP — nHatucHeTe, 3a Aa cnpeTe NOYMCTBAHETO NPean Aa e 3aBbpLUKo.
He nsnonsBarite ypHaTa, 4OKaTO CMMBOMBLT 3a 3aKMOYeHa BpaTa He U34e3He OT Aucnnes.

KoraTto uncreHeTto NPUKNYNn:

MakntoveTe dypHaTa 1 ns- M3uncTeTe BbTpELHOCTTa C [MpemaxHeTe ocTaTbka OT ObHO-
YakaiiTe Aa U3CTUHe. MeKa Kbpna. TO Ha BbTPELLUHOCTTA.

11.4 HanomHsiHe 3a NouncTBaHe

KoraTo ce nosiBu HanoMHsiHETO, € HeobXoaNMMO NOYMCTBAHE.

Manonssante dyHKumaTa: MUponuTMYHO novncTeaHe.

11.5 Kak ga npemaxHeTe u nicrtanupare: Bpatnuka

MoxeTe ga OTCTpaHWUTE BpaTaTa U BbTPELUHNTE CTbKIEeHU NaHenu, 3a aa ru Nno4ncTuTe.
Homepr Ha CTBbKIIEHUTE NaHenn e pasfnmMyeH 3a pasfimimyHuTe Mmoaenu.

& BHUMAHUE!
BpaTtaTta e Texka.

A NPEOYNPEXOEHUE!
MoaxoxaanTe ¢ BHAMaHWeE, KoraTo nMoYMcTBaTe CTbKIOTO, 0COBGEHO OKOMo
pbb6oBeTe Ha NpedHWsi naHen. CTHKMNOTO MOXe Aa ce CHynu.

Ctbnka | OTBOpeTe BpaTaTa M3LAmMo.
1

Ctbnka | [loBaurHeTe n HaTUCHeTe 3a-
2 KpensaLyuTe noctyeta (A) Ha
[ABeTe NaHTU Ha BpaTuykara.

Ctbnka | 3aTBOpeTe BpaTuykaTa Ha dhypHaTa 4O MbPBOTO Bb3MOXHO MONOXEHWE 3@ OTBapsiHe
3 (mog brun ot okono 70°). 3agpwxTe BpaTUyKkaTa OT ABETE CTPaHU U A OTCTpaHeTe oT
ypHaTa nog nof brbn Harope. [ocTaBeTe BpaTnykata C BbHLIHATa CTpaHa Hagony
BbpPXy MeKa Kbpna Ha cTabunHa NoBbPXHOCT.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta
4 yacT Ha BpaTtaTa (B) ot aBeTe
" CTPaHW U HaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa ocBoboanTe e3u-
yeTo.

Ctbnka M3abpnanite pamkarta Ha Bpa-
5 TnykaTa kbm cebe cu, 3a oa s
n3saguTe.

CTbnka XBaHeTe CTbKNEHUTE NaHenm
6 B FOPHUSA Kpan eanH no eaunH
1 ' U3BageTe Harope oT BO-
nauute.

Ctbnka | lNoyncreTe CTbKNEHUS NaHen
7 € BoAa u canyH. BHumartenHo
noAcyLleTe CTbKNeHns na-
Hen. He nouncTBarite cTbkie-
HUTE NaHenu B CbaoMusNHA
MalmHa.

Ctbnka | Cnep noyncrBaHe M3nbiHeTe
8 rOpHWTE CThMKN B o6paTHa

nocnenoBaTesiHOCT.

9

CTbnka MNocTaBeTe NbPBO NMO-Mankna naHen, nocre no-rofieMnsa N BpaTtuykaTa.

11.6 Kak ga nogmeHwuTe: Jlamna

A BHUMAHMUE!
OnacHoCT OT TOKOB yaap.
JlamnaTa moxe aa e ropeLya.

lNMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoueTe dypHaTa. M3ua- MakntoyeTe coypHaTa oT enek- | [MocTaBeTe napye nnat Bbpxy
KanTe, gokaTo pypHaTa us- TpuyeckaTa mpexa. OBbHOTO Ha dpypHaTa.

CTUHE.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTU

lopHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTbKNEHWA Kanak, 3a aa
1 ro usBaguTe.
AN
CTbnka [NouncTteTe CTbKNEHUs Kanak.
2
Ctbnka | CmeHeTe cTapaTa KpyLuKka C NOAXOAsLLA HOBa KpyLLKa, yCTOMYMBA Ha Temnepartypa
3 300°C.
Ctbnka | MoHTMpanTe CTbKIEHNs Kanak.
4

CTpaHunyHa naMmnunyika

Ctenka | OTcTpaHeTe naBaTa onopa Ha cka-

1 paTa, 3a Aa Aa nony4ute AocTbn
Ao namnarta.

Ctbnka M3nonsBanTe TeceH, TN NnpegmeTt

2 (Hanpumep YaeHa nbXuyKa), 3a Aa
CBanuTe CTbKINEHWS Kanak.

Ctbnka | [MouncteTe CTbKNEHWA Kanak.

3

Ctbnka | CmeHeTe cTapara KpyLuka C MOAXO-

4 [sLla HoBa KpyLLKa, yCToMYMBa Ha
Temnepatypa 300°C.

Ctbnka | MoHTMpaWiTe CTbKNeHNs Kanak.

5

Ctbnka | [MocTaBeTe nsBaTa ornopa Ha cka-

6 pata.

12. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".
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OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTHU

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

.
E CDypHaTa He Cce BKrnio4Ba Uinu He ce 3arpsiea.

@ : V

L
Bb3moxHa npuynHa = OTcTpaHsiBaHe
PypHaTa He e cBbp3aHa KbM eneKkTpo3axpaH- MpoBepeTe fanu dpypHaTa e cBbp3aHa npa-
BaHETO UN1 e CBbp3aHa HENpPaBUITHO. BUITHO KbM €N1eKTPO3axpaHBaHETO.
YacCoBHUKBLT He € HacCTPOEH. HacTtporiTe 4aCoBHUKBLT, 3a AeTannm BUXTe

rnaea "®PyHKUMM Ha YacoBHMKA", Kak Aa Ha-
cTpounTe: PYHKLMN Ha YaCOBHUKA.

Bpararta He e npaBuUriHoO 3aTBOpPEHa. 3aTBopeTe HambIHO BpaTuykaTa.

MpennasuTtensT e n3ropsin. MpoBepeTe fanu Npeanasutensr e npuymHa
3a HeusnpasHocTTa. Ako npobnemuTe ce nosis-
AT OTHOBO, ce obafeTe Ha KBanNUMULMpPaH Tex-
HUK.

dyHkymATa "3awmTa 3a geua” e BKoYeHa. BwxTe rnaea "MeHto", nogmeHto 3a: Onyuun.

III'
KomnoHeHTUTe TpsiOBa Aa ce NOAMEHSAT

Vv
@ OnucaHue = OTcTpaHsiBaHe

Jlamnuykata e naropsina. CmeHeTe namnuykaTtaTa, 3a geTainm BuxrTe
rnaea "['pwxun n nouncteaHe", Kak ga nogme-
HuTe: Jlamnnyka

MpekbcBaHeTO Ha 3axpaHBaAHETO BUHArK cnvpa noYncTeaHeTo. [oBTopeTe NoYMCTBAHETO, ako
€ NpeKbCHaTOo OT CnpaHe Ha ToKa.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

OE Mpo6nemu ¢ 6e3KUYHUA cUrHan.

@ Bb3moxHa npuynHa

1'%

OTcTpaHsAiBaHe

Mpo6remu cbe curHana Ha 6esxmyHarTa Mmpe-
xa.

MpoBepeTe BalwaTta 6e3xnyHa Mmpexa n pyTep.
PecrtapTtuparite pyTtepa.

WHcTanupaH e HOB pyTep WM e npomeHeHa
KOHMrypauusTa Ha pyTtepa.

3a Aa KoHgUrypvpate oTHOBO dypHaTa U Mo-
OMNHOTO YCTPOWCTBO, BUXTe rnaea ,lpeamn
nbpBa ynotpeba", 6eaxnyHa Bpb3ka.

Cunara Ha curHana Ha 6e3xuyHaTta Mpexa e
cnaba.

[MpemecTteTe pyTepa Bb3MOXHO Haw-6nn3o o
dypHaTa.

BesMYHUAT cUrHan ce NpekbCBa OT MUKPO-
BbJIHOB ypen, nocTaseH 6n13o Jo dypHaTta.

M3kntoueTe MMKPOBBIHOBKS ypes.

12.2 HauuH Ha ynpaBrneHue: KogoBe 3a rpeluka

Mpy Hanuune Ha cogpTyepHa rpeLlka Ha ANUCMNes ce U3Bexaa CbobLLeHe 3a rpeLuka.
B T031 pasgen we oTKp1eTe CNMUChK C NPOGeMM, KOUTO MOXE [a paspeLumnTe camu.

@ Kop n onucanue

'

OTcTpaHsiBaHe

C2 -TepmocoHAa € BbB BbTPELUHOCTTA Ha
dypHaTa no Bpeme Ha NponnTU4HO Noym-
cTBaHe.

M3BageTe TepmocoHaa.

C3 - BpaTara He e HambJIHO 3aTBOpPeHa No
Bpeme Ha [MMPONMTUYHO NoYMCTBaHE.

3aTBOpeTe BpartaTa.

F111 -TepmocoHaa He e nNpaBuIHO NocTaBeHa
B rHe3goTo.

[MocTtaBeTe TepmocoHaa M3USNOo B rHE3[0TO.

F240, F439 — ceH3opHWTE noneTa Ha gucnnes
He paboTHAT NpaBuUITHO.

MouncTeTe NOBbPXHOCTTA Ha Aucnres. Yeepe-
Te ce, Ye CEeH30pHWTE MorieTa He ca 3ambpce-
HU.

F601 — Hannune Ha npobnem cbe curHana Ha
Wi-Fi.

MpoBepeTe Bpb3kaTa ¢ Mpexara. Bx. rnasa
,[1pean nbpeaTta ynotpeba”, beaxuyHa Bpb3ka.
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EHEPTMNHA EOEKTUBHOCT

.
@ . V
Koa n onucatnue = OTcTpaHaBaHe
F604 — nbpBoTO cBbp3BaHe ¢ Wi-Fi e Hey- M3kntoueTe ypHaTa, BKNOYETE A U OnuTanTe
CrMeLUHo. OTHOBO. Bx. rmaea ,[peau nbpeaTta ynotpeba”,

,DEe3XMyHa Bpb3Ka”.

F908 — cuctemara Ha cpypHaTa He e B cbCTOs- | W3knioveTe u BkoyeTe dypHaTa.
HWe ja Ce CBbPXe C KOHTPOSHUA NaHen.

Korato Hsikoe oT Te3n cbobLLeHNs 3a rpeLuka NPOABLIKA Aa ce u3Bexaa Ha aucnnes, Toa
03HayaBa, 4Ye BEPOSATHO € feaKTUBMpPaHa HAKOSt OT MOACUCTEMUTE C HEM3MNPABHOCT. B Takbs
crny4an ce cBbpxeTe ¢ Bawma 4ocTaByvK Unu € YMbIHOMOLLEH CepBU3EH LieHTbP. AKO ce
NOSIBM HAKOS OT Te3M rpeLlKkmn, ocTaHanmTe pyHKUMM Ha oypHaTa We npoabrxaT Aa
dyHKLUMOHMpPaT.

"4
@ Kop 1 onucanue = OTcTpaHsiBaHe

F602, F603 — He e HanuyeH Wi-Fi. MakntoyeTe u BkntoyeTe pypHata.

12.3 laHHM 3a o6cnyXxBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHre Ha npobrema camu, 0O6bpHETE Ce KbM TbProBeLa cu
WU KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTBP.

[JaHHuTe, HeO6X0AMMM 33 CEPBU3HYUS LIEHTBP, Ca NOCOYEHN Ha TabernkaTa ¢ AaHHW. Tasu
Tabenka ce Hamupa BbpXy NpegHaTa paMka Ha BbTpeLLHOCTTa Ha dypHaTa. He oTcTpaHsiBaiite
Tabenkarta ¢ fJaHHU OT BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa.

ﬂpenop'bHBame BU Aa 3anuvuieTte AaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.) | e

Homep Ha npogykT (PNC) | s

CepueH HOMep (SN) e

13. EHEPTMMHA EQEKTUBHOCT

13.1 MpoaykroBa nHdopmauma u NMpoaykTtoB nHcpopmaLnoHeH
nuer*

Vime Ha goctaBuumk AEG
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EHEPTMWHA E®QEKTUBHOCT

MpeHtndurkauymna Ha mogena BPE748380M 944188376
MHpaekc Ha eHepruiiHa edbekTBHOCT 61.2

Knac Ha eHeprumnHa eeKkTMBHOCT A++

KoHcymauusi Ha eHeprusa cbC cTaHAApTHO HaToBapBaHe, 1.09 kWh/umkbn

KOHBEHLMOHalEeH pexum

KoHcymauus Ha eHeprusa cbC cTaHAapTHO HaToBapBaHe, 0.52 kWh/uukbn
3aCUNeH BEHTUNALMOHEH PeXnm

Bpon kyxuHu 1

TonaMHEH U3TOYHMK Enektpuyectso
Obem 711

Tun Ha dypHaTa dypHa 3a BrpaxagaHe
Maca 36.5 kg

*3a EBponelickus cbto3 B cboTBeTcTBME C Pernamentn (EC) 65/2014 n 66/2014

3a Peny6nuka benapyc cernacHo STB 2478-2017, MNpunoxeHue G; STB 2477-2017, Anekcn A n
B.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT He ce npunara 3a Pycus.

EN 60350-1 — ButoBu enekTpuyecku ypeam 3a roteeHe — Yact 1: Famu, dypHU, napHn dyphHu 1
rpunose — MeToau 3a U3MepBaHe Ha NPOU3BOAUTENHOCTTA.

13.2 EHeprocnectaiBaHe

dypHaTa cbabpka hyHKLMM, KOUTO BY NO3BOJISIBAT Aa CNecTsiBaTe eHeprus npu
eXeHEBHOTO rOTBEHeE.

YBepeTe ce, 4e BpaTaTta Ha pypHaTa e 3aTBopeHa, koraTto dpypHaTa paboTu. He otBapsinte
BpaTaTa Ha ypHaTa TBbpAe YeCcTo No BpeMe Ha roTeeHe. MNogabpkate ynimbTHEHMETO Ha
BpaTaTa YMCTO U Ce yYBepeTe, Ye e Aobpe hMKCMpaHo B CBOSITA NO3ULIMS.

M3nonseaiiTe meTanHu roTBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocrnecTsBaHeTo

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBainTe npeaBapuTenHo dypHaTa, npeay Aa NpucTbnmuTe KbM
roTBeHe.

KoraTo npuroTBaTe HAKOMKO SICTUS HaBeOHBbXK, CBEXAalTe MHTEPBANUTE MeEXAY FOTBEHETO UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

|_|pl/l BBb3MOXHOCT U3nonapante d)yHKLI,I/II/ITe 3a rotBeHe C BeHTunaTtop, 3a ga necrtute
eneKTpoeHeprus.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

OcTaTb4Ha TonNMHa

Ako e akTMBMpaHa nporpama c usbop Ha ,BpemeTpaeHe” unm ,Yac Ha uskniousaHe” n BpemeTo
3a roTBeHe e noseye ot 30 MUHYTK, HarpsBaLLUTE ENEMEHTN Ce U3KIoYaT aBTOMATUYHO No-
paHo Npu HAKOWM DYHKLMKM Ha dypHaTa.

BeHTunatop®sT M namnuykata npoabiikasaTt ga pabortart. Korato nsknounte dpypHaTta,
OWCNNesaT nokasea ocTaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTte Aa usnonssate Tasu TonNnuHa, 3a ga
ObpXUTE XpaHaTta Tonna.

KoraTo npoabmkMTENHOCTTa Ha roTBeHe e no-ronsima o1 30 MUHYTK, HamaneTe
TemnepaTyparta Ha dpypHaTa 40 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTK Npeaun Kpas Ha roTBeHeTOo. XpaHaTta
npoabikaea Aaa ce rotsu, bnarogapeHve Ha octaTbyHaTa TonnnHa BbB oypHaTa.
M3nonaBaiiTe octaTby4HaTa TOMMUHA, 3a Aa 3aTonnsATe ApYrn XpaHu.

MoarpsaBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Haii-HMUCKaTa Bb3MOXHa TeMrepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa U3nonsearte octaTbyHaTa
ToMnuHa 1 Aa nogabpxaTte ScTusita Tonnu. MiHankatopbT 3a ocTaTbyHa TOMNUHA Unn
TemnepaTypa ce nosiBsABa Ha AuCNIes.

FoTBeHe ¢ U3kKnoYeHa naMmnuyka

M3knioveTe namnmykarta no Bpeme Ha rotseHe. BknoysaiTe a9 camo, Korato nmaTte Hyxaa oT
Hes.

MeyeHe ¢ BNaxHocT

DyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NECTEHE HA EHeprus No BpeMe Ha roTBEHE.

Korato nsnonsearte Tasu yHKUMsI, NnamnaTa aBToMaTu4Ho ce u3kn. crneg 30 cekyHan. Moxe ga
BKIOYMTE flamnaTa OTHOBO, HO TOBa AeNCTBME Le HaMmanu nporHo3npaHoTo
eHeprocnecTtsBaHe.

14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHro
HaTtucHete ==, 3a aa otBopute MeHto.
EnemeHT oT MeHIOTO MpunoxeHue
[MomoLw, npu roTBeHe M36posiBa aBTOMaTNyHUTE Mporpa-
M.
MouncreaHe M3bposiBa nporpammTe 3a NoYMcTBa-
He.
MpegnounTtann M3bposiBa nobumMnTe HAaCTPOWKN.
Onuwumn 3a 3apgaBaHe Ha KoHdUrypauusta Ha
dypHaTa.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

EneMeHT OT MEeHKTO

MpunoxeHune

HacTtporikn Mpexu

3a 3apaBaHe Ha KoHUrypauusTa Ha
mpexara.

HacTtporika

3a 3apaBaHe Ha KOoHUrypaumsTa Ha
dypHaTa.

CepBus

MokasBa KOHMUrypauuaTa n Bepcus-
Ta Ha codpTyepa.

14.2 NMNopgmeHto 3a: NMouncreaHe

MoameHo MpunoxeHue

Bbp3o BpemeTtpaeHe: 1 h.
HopmanHo BpemeTtpaene: 1 h 30 min.
VIHTEH3nBHO BpemeTpaeHe: 3 h.

14.3 NMoagmeHto 3a: Onuun

MoameHo

Mpunoxexue

OcBeTrneHne

BkntouBaHe v n3kniovsaHe Ha namnara.

3awwTa 3a geua

[MpepoTBpaTsBa cnyyariHO akTuBMpaHe Ha dypHaTta. Kora-
TO OnuusiTa € BKIIOYEHA, TEKCTBT ,3aluta 3a geua” ce nosi-
BSIBa Ha Aucnnes, korato BkounTe dypHaTa. 3a ga aktu-
BupaTe dypHaTa, nsdepete kogosute Oyksu no asdy4eH
pea. Korato ,3awmTa 3a geua” e Bk4YeHa 1 ypHaTta e
M3KIYeHa, BpaTaTa Ha pypHaTa e 3aknoyeHa.

Bbp3o HarpsiBaHe

CkbcsiBa BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe ToBa e AOCTBbMHO caMo 3a
HSAKOW OT PYHKLMUTE Ha dypHaTa.

HanomHsiHe 3a MNMouncTBaHe

BkntouBaHe 1 U3KMYBaHEe Ha HAaNOMHSIHETO.

MocouBaHe Ha BpemMeTo

BkntouBaHe v U3kNioYBaHe Ha YaCoOBHUKA

CTun Ha UMPOBMS YaCOBHUK

CwmeHs dopmaTa Ha nokassaHaTa MHAMKaLMSA 3a Bpeme.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.4 NMoameHro 3a: Mpexu

MogmeHro

OnucaHue

Wi-Fi

3a ga aktmBupate u geaktusuparte: Wi-Fi.

Pa6ota oT pa3cTosiHue

3a fga akTMBMpaTe U geakTuBMpaTte ANCTaHUMOHHO yrnpa-
BIiEHNE
OnuusaTa ce Bmxaa camo crneg kato Bkitounte: Wi-Fi.

ABTOMaTUYHa OUCTaHUMOHHA pa-
6oTa

3a fa crapTupaTte AUCTaHLMOHHOTO yrnpaBrieHne aBToma-
TWUYHO cnepd HatuckaHe CTAPT.
OnuuaTa ce Bmxaa camo cnep kato Bknounte: Wi-Fi.

Mpexa

3a na npoBepuTe CbCTOSIHUETO Ha MpexaTta U cunata Ha
Wi-Fi curnana. Wi-Fi.

3abpaBsiHe Ha MpexaTa

3a Aa uskmiounTe Tekylarta Mpexa oT aBTOMaTU4HO CBbp3-
BaHe ¢ pypHaTa.

14.5 MNogmeHro 3a: HacTtpowka

MoameHro

OnucaHue

Eaunk

3apaBaHe Ha e3uk.

ﬂpKOCT Ha aucnneq

HacTtpoliBa sipkocTTa Ha aucnnes.

3Byuy Ha knaBuaTypara

BkntouBaHe v n3kniovsaHe Ha 3BYyKa OT HaTUCKaHe Ha CeH-
30pHUTE noneta. He e Bb3MOXHO Aa U3KounTe 3BYKa 3a:

0)

Cwuna Ha 3ByK. curHan

HaCTpOﬁBa 3BYyKa Ha TOHOBETE Ha KnaBuLlnUTe U CUrHanuTe.

Yacoso Bpeme

3apaBa TEeKyLOoTO BpemMe n garta.
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JIECHO E!

14.6 NogmeHro 3a: CepBus

MogmeHo

OnucaHue

Odemo pexnm

Kop 3a aktuBayusa/geaktusayms: 2468

CodTyepHa Bepcus

MHdopmaumsa oTHOCHO codTyepHaTa Bepcusi.

Reset all settings (HynupaHe Ha
BCUYKM HACTPOWKN)

Bb3cTaHoBsABa habpuyHUTE HACTPOWKN.

15. JIECHO E!

Mpeau nbpBarta ynotpe6a, Tpsi6Ba Aa HacTpouTe:

E3unk

ApkocT Ha guc-

nnea

3ByLM Ha Kna-
BMaTypara

Cuna Ha 3ByK.

curHan

YacoBo Bpeme

3ano3HanTe ce C OCHOBHMTE MKOHWU Ha KOHTPOJTHUA NMaHen u eKkpaHa:

Temnepatypa u
BpeMme Mo noa-
pasbupaHe.

TaHaTa (PyHk-
uusi.

BknioyeHo = n Z\{no- = ) Te/‘n?o- START /
/ Vakrio- Meio pea Wi-Fi Taiimep p STOP
yuTaHu coHaa
YyeHo

3ano4HeTe ga usnonssBare ypHaTa

Bbp3 ctapt Bkntoyete dyp- Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
HaTa ¥ 3anoyHe-
Te faroteute Hatuchete nsa- | [0 ... _ 6e- Hatucrerte:
ChbC 3agaaeHaTa 0) -+ - U30e

apbxre: U peTe npeanoyu- START .

Bbp3o usknrou-
BaHe

MakntoyBaite
dypHaTa, BCeKn
eKpaH unun cbob-
LLIeHME MO BCSKO
Bpeme.

4.

@ - HATUCHEeTe U 3a4pbXTe, AOKaTOo daypHaTa Ce U3KIto-
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JIECHO E!

3anoyHeTe Aa rotBuUTe

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4 Ctbnka 5
® 0.. °C OK START
- HaTUCHeTe, 3a - n3bepete o - HaTUCHeTe, 3a
- 3apaunTe TeM- - HaTUCHeTe, 3a
0a BKIYMTE dyHKUUsTa 32 [a 3ano4vHeTe
nepatypata. na noTebpauTe.
ypHaTa. 3aTonnsiHe. roTBEHETO.

16. U3BEPETE MNPAK NbT!

TyK MOXeTe a BUOAUTe BCUYKM NOSe3HN Npekn nbtuila. MoxeTe ga ru HamepuTe U B

cneunanHuTe rmaesuv B pPbKOBOACTBOTO 3a I'IOTp66VITEJ'IF|.
Be3xunyHa Bpb3Ka

XDEDEDED,

Kak pa HacTpouTe: CDyHKLIMM Ha 3aTtonnsHe

> © YOE.) T sty

Kak ga HacTpouTe: Momowy npu roTteBeHe

EDEDED L)

Kak ga HacTpouTe: Bpeme 3a rotBeHe

DOmE.) T » O »smr )

Kak pa otnoxure: Hayanoto un kpast Ha roTBeHeTO

DX

Kak ga cnpete: HacTtponBaHe Ha Taimepa

)0 ) e

)
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U3BEPETE MNPAK NbT!

HaumH Ha usnonsBsaHe: Tepmocou,qa

) © pEE-) C )1 ) T pow)

17. ONNTASBAHE HA OKOJIHATA CPEQA

A%
Peuvknupaiite matepuanute cbe cumsona &o. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeNHepw 3a peuuknupaHeTo um. NoMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTa cpefa u
YOBELLKOTO 3paBe, KaKTo U 3a PELUKIMPAHETO Ha OTnagbLy OT eNeKTPUYECKU N eNEKTPOHHU
ypeaun. He nsaxsbpnante ypeante, 03Ha4yeHn cbe cumonal E 3aeqHo ¢ buToBaTa cmerT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHWSA MYHKT 3a peuuknupaHe nnu ce obbpHeTe KbM BallaTa obLimMHCcKa
cnyxb6a.
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadriuji Zivot, a vybavili funkcemi,
které u obycejnych spotiebicll nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe, staci vénovat par
minut ¢teni.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte sv(j spotiebic a ziskejte lepsi servis:

www.registeraeg.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro vas
spotrebic:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naSeho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
(D vaeobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostfedi

@O@

Zmeény vyhrazeny.
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1. A BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpe¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a postizenych osob

- Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo vedenim,
které zohlednuje bezpeény provoz spotfebice, a pokud
rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice. Déti
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mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru drzte z dosahu spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem a mobilnimi zafizenimi
s aplikaci My AEG Kitchen.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a Fadné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Je-li spotfebi& v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvirfatim, aby se k nému
pfiblizovaly. Pfistupné soucasti se pfi pouziti zahfivaji na
vysokou teplotu.

- Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho dostupné &asti se mohou
béhem pouzivani zahrat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.

- Pfi vkladani €i vyjimani pfisluSenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Pred udrzbou vzdy spotfebi¢ odpojte od napajeni.

. VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se nejprve presvédéte,
ze je spotrebi¢ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- K cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na paru.

- Nepouzivejte drsné Cistici prostredky nebo ostré kovové
Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.
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- Jestlize je poskozeny napajeci kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k
urazu.

- Pred pyrolytickym ¢isténim je nutné odstranit nadmérné
zbytky jidel. Vyjméte z trouby vSechno pfislusenstvi.

- K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte predni a
poté zadni konec drazek na rosty od stény trouby. Drazky
rosta instalujte stejnym postupem v opacném poradi.

-V pevné elektrické instalaci musi byt zaclenén prvek pro
odpojeni od sité v souladu s platnymi elektroinstalacnimi
predpisy.

- Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebidi.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/\  VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.

Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfremistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

* Netahejte spotiebi¢ za drzadlo.

» Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe€ném a vhodném misté, které splfiuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se dvirka trouby oteviraji bez omezeni.

Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do napajeci sité.
Vestavna jednotka musi splfiovat pozadavky na stabilitu podle normy DIN 68930.

Minimalni vyska skfifky (minimalni vyska skfinky 600 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skiifiky 550 mm

Hloubka skFinky 605 (580) mm
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Vyska predni ¢asti spotfebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotrebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 549 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 548 mm
Hloubka spotrebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1017 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor se 550 x 20 mm
nachazi na spodni zadni strané

Montazni Srouby 4 x12 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

» Nepouzivejte rozbo€ovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste nepoSkodili napajeci kabel a sitovou zastrcku. Jestlize potfebujete
pfivodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebi¢e nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.

» Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotrebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi€ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolaéni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izolaéni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodi¢l spotrebice. Toto izolaéni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitoveé zastrcky do sitové zasuvky zcela zavrete dvirka spotrebice.

» Spotrebi¢ se dodava bez zastrcky a spojovaciho kabelu.
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2.3 Pouzijte

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

» Tento spotiebic je uren pouze k domacimu pouziti.

* Neménte technické parametry tohoto spotrebice.

» Ujistéte se, ze nejsou ventilani otvory zakryté.

« Zapnuty spotiebi¢ nenechavejte bez dozoru.

» Spotfebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.

» Pokud je spotiebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze dojit k uvolnéni
horkého vzduchu.

* Nepracujte se spotfebicem, kdyZz mate vlhké ruce nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

» Dvirka spotfebice nikdy neotvirejte nasilim.

* Nepouzivejte spotiebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

» Dvirka spotfebice otevirejte opatrné. Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady obsahujici
alkohol, mize vzniknout smés vzduchu s alkoholem.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebicCe jiskry ani otevieny ohen.

+ Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty nebo
pfedméty obsahujici hoflavé latky.

» Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné pfedméty pfimo na dno spotrebice.
— Na dno vnitfku spotiebi¢e nepokladejte hlinikovou folii.

Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.

Po dokonéeni peceni nenechavejte vihka jidla ve spotiebici.

PFi vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi budte opatrni.

+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

 Pfi peceni vlhkych kolacu pouziveijte hluboky plech. Ovocné §t'avy mohou zanechat trvalé
skvrny.

+ Tento spotfebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k jinym t¢eliim,
napfiklad k vytapéni mistnosti.

« Vzdy pecte se zavienymi dvitky trouby.

» Je-li spotfebic instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvitka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k nardstu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotiebic, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotiebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

A VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotfebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.
« Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych panel.
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Poskozené sklenéné panely okamzité vyménite. Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.
PFi snimani dvifek spotfebi¢e budte opatrni. Dvirka jsou tézka!

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

VAROVANI!
V pyrolytickém reZimu hrozi riziko poranéni / pozaru / chemickych emisi (vyparu).

Pred pouzitim samodistici pyrolytické funkce nebo funkce prvniho pouziti z vnitfku trouby
odstrante nasledujici:

— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla, oleju ¢i tuku.

— jakeékoliv vyjimatelné pfedméty (v€etné rostl, bo€nich kolejni¢ek, apod. dodanych spolu

se spotrebicem), obzvlasté pak hrnce, panve a jiné nacini s nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny ohledné pyrolytického cCisténi.

Drzte déti z dosahu spotrebi¢e béhem chodu pyrolytického cisténi.

V pribéhu této funkce bude spotrebi¢ velmi horky a z pfednich vétracich otvort bude
vychazet horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces, pfi kterém se diky vysokym teplotdam mohou uvolfhovat vypary
ze zbytkd potravin ¢i konstrukénich materiald, a zakaznikiim se proto diirazné doporucuje
nasledujici:

— béhem kazdého pyrolytického ¢isténi a po jeho dokonéeni zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi maximalni teploté a po jeho dokonc&eni zajistit dobré vétrani.
Na rozdil od lidi mohou byt néktefi plazi ¢i ptaci velmi citlivi na vypary, k jejichz tvorbé mize
dochazet béhem Cisticiho procesu u vSech pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického Cidténi odstrante z blizkosti trouby v8echna domaci zvifata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni teplotu Cisténi poprvé pouzijte v dobfe vétraném
prostoru.

Mala domaci zvifata mohou byt také velmi citliva na mistni zmény teploty, ke kterym
dochazi béhem samocisticiho pyrolytického programu v blizkosti vSech pyrolytickych trub.
Pri vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi mize u v§ech pyrolytickych trub dojit k poskozeni
nepfilnavého povrchu hrncll, panvi, plechl, nacini apod. a mlze také vést ke tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

Vypary uvoliiované z pyrolytickych trub / zbytky jidel nejsou dle jejich popisu Skodlivé pro
Clovéka, déti nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.6 Vnitini osvétleni

A VAROVANiI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace &i vihkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .
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2.7 Obsluha

* Pro opravu spotfebice se obratte na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.
+ Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte jej.
» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled
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El Oviadaci panel

H Displej

E Zasuvka pro pecici sondu
B Topny ¢lanek

B Osvétleni

A Ventilator

Drazky na rosty, vyjimatelné
B Polohy rosta
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3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové formy,
pecené.

Plech na peceni
Na kolace a suSenky.

Hluboky pekac / plech
K pe€eni mouénych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

Pecici sonda
K méfeni teploty uvniti pokrmu.

Vysunovaci drazky
Ke snadnému vkladani a vyjimani plecht a
tvarovaného rostu.

4. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

4.1 Ovladaci panel
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1 T
mEA @ BO

n Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete troubu.
H | Nabidka Zobrazi funkce trouby.
Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.
B | Displej Zobrazi aktualni nastaveni trouby.
H | Spinac osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.
@ | Rychlé zahrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce Rychlé zahfati.
1
2 «Q)~ @ 35
Stisknéte Posuiite Stisknéte a podrzte
Dotknéte se povrchu kone¢- Posurite kone¢kem prstu po Dotknéte se povrchu na tfi se-
kem prstu. povrchu. kundy.
4.2 Displej
= 12:30 Po zapnuti se na displeji zobrazi hlavni obra-

zovka s pecici funkci a vychozi teplotou.
150°C

) START
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= Pokud troubu nepouzijete b&éhem 2 minut, dis-
° plej se pfepne do pohotovostniho rezimu.
O
= 12:30 PFi pec€eni se na displeji zobrazi nastavené a
° dalsi dostupné funkce.
8 150°C
[ Nimin @ STOP
A B Displej s maximalnim po¢tem nastavenych
| | funkei.
=z 12330 A. WiFi
B. Denni ¢as
A085°C 150°C C. START/STOP
D. Teplota
® 15min @ START E. Pecici funkce
| | | | | F. Casovaé
G F E D C G. Pecici sonda (pouze u vybranych modeld)

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele — slouzi k navigaci na displeji.

°C OK
. K potvrzeni
K nastaveni
volby/nasta-
teploty. veni.

< 9

K navratu o K vraceni po-
jednu uroven sledniho uko-
v nabidce. nu.

»

K zapnuti a vypnuti funkci.

Zvukova vystraha Ukazatele fu

nkce - kdyz skonci nastaveny ¢as peceni, zazni zvukovy signal.

Q

Funkce je zapnuta.

STOP
Funkce je zapnuta.
Peceni se automaticky vypne.

i

Zvukovy signal je vypnuty.

Ukazatele casovace

@

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start.

Ke zru$eni nastaveni.

(%)

WiFi ukazatel — troubu Ize pfipojit k Wi-Fi.
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—
T

WiFi pfipojeni je zapnuté.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

5.1 Prvni ¢isténi

= <
= "

& <

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Troubu a pfislusSenstvi otfete
mékkym hadfikem namoce-
nym v roztoku teplé vody a
Setrného myciho prostredku.

Z trouby odstrante veskeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty.

PFisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty vlozte do trou-
by.

5.2 Prvni pfipojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.
Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlacitek, Hlasitost zvuk. signalizace, Denni Cas.

5.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni trouby potfebujete:

» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.

» Mobilni zafizeni pfipojené k vasi bezdratové siti.

Stahnéte si mobilni aplikaci a v dalSich krocich se fidte pokyny.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Stisknéte: E Zvolte: Nastaveni / Pfipojeni.

Krok 3 - pretazenim nebo stisknutim zapnéte: WiFi.

Krok 4 Bezdratovy modul trouby se spusti b&éhem 90 sekund.
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oY EY Y

Frekvence 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maximalni vykon EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 22 dBm (200 mW)

Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvence Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maximalni vykon EIRP <4 dBm (5 mW)

Clenskeé staty EU, na které se vztahuji ustanoveni smérnice 2014/53/EU: Belgie, Bulharsko,
Ceska republika, Dansko, Némecko, Estonsko, Irsko, Recko, Spanélsko, Francie, Chorvatsko,
Italie, Kypr, LotySsko, Litva, Lucembursko, Madarsko, Malta, Nizozemsko, Rakousko, Polsko,
Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svédsko, Norsko, évycarsko, Velka
Britanie, Turecko.

5.4 Prvni predehrati

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.
Krok 1 Z trouby odstrante veskeré prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
Krok 2

Nastavte maximalni teplotu pro funkci E
Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Nastavte maximalni teplotu pro funkci .
Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.
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6. DENNi POUZiVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.
Krok 2 Stisknutim symbolu pecici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.
Krok 3

Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: teplota.

Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK,

Krok 5 Stisknate: START .
Pecici sonda — sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pfipravy.

STOP — stisknutim vypnete pegici funkei.

Krok 6 troubu vypnéte.

6.2 Jak nastavit: Podporované vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuc¢enou funkci a teplotu. Mizete upravit ¢as a teplotu.
U nékterych pokrmd muzete také varit pomoci:

* Automaticka vaha

» Pecici sonda

Uroven, na kterou je pokrm pFipraven:

* Nepropecené nebo Méné

» Stfedné Propecené

» Dobfe propecené nebo Vice

Krok 1 Stisknéte: E

Krok 2 Stisknéte: ¥ Zadejte Podporované vareni.

Krok 3 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok4 | stisknate: START .
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DENNi POUZiVANI

Vyuzijte zkratku!

EDEDEDLLY

6.3 Pecici funkce

Standardni pecici funkce

Pecici funkce Pouziti
K peceni kolacu s kfupavym spodkem a zavarovani potravin.
Spodni ohiev
vvv Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
Y zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
K peceni jidel na dvou Urovnich sou¢asné a k suSeni potravin. Nastavte
@ teplotu trouby o 20 - 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev.
Pravy horky
vzduch
(Y) K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
\Y/J ho spodku.
Pizza

—_— K pe€eni mouc¢nych jidel a masa na jedné drovni trouby.

Horni/spodni

ohrev
vvv K pfipravé polotovar(i do kfupava (napf. hranolek, americkych brambor
* nebo jarnich zavitku).

Mrazené potraviny
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Pecici funkce

Pouziti

Z

Peceni chleba

Pomoci této funkce muzete pripravovat chléb a housky s velmi dobrymi
profesionalnimi vysledky co do kfupavosti, barvy a kdrky.

i)

=

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho
pruznost.

Specialni pecici

funkce

Pecici funkce

Pouziti

Al

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pe€eni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnitfku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuZito zbyt-
kové teplo. MGze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-

Uchovat teplé

Vinky horko- znete v ¢asti ,Denni pouzivani“, Poznamky: VIhky horkovzduch.
vzduch
K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na
ss mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin.
Rozmrazovani
¢°C K pfipravé mékkych a Stavnatych peceni.
Nizkoteplotni pe-
ceni
49 K pfipravé pokrmu jako lasagne nebo zapékané brambory. K zapékani a
ey peceni dozlatova.
Gratinované po-
krmy
{ K udrzeni teploty pokrmda.

——
—
uuru

Ohfev talifu

K predehrati talifu k servirovani.
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FUNKCE HODIN

Pecici funkce Pouziti
'E[ K pFipravé zeleniny (napf. nakladané zeleniny).
Zavarovani

K su$eni krajeného ovoce, zeleniny a hub.

§§

Suseni

6.4 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni energetické tfidy a pozadavkl na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. ZkouSky dle normy EN 60350-1.

Dvifka trouby by méla byt béhem peceni zaviend, aby nedoslo k pferuseni funkce a aby trouba
fungovala co nejlspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k pfipravé viz kapitola , Tipy a rady®, VIhky horkovzduch. Obecna doporuceni ohledné
Uspory energie viz kapitola ,Energeticka ginnost*, Uspora energie.

7. FUNKCE HODIN
7.1 Popis funkci hodin

Funkce hodin Pouziti

Délka pfipravy K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.

Akce ukonceni K nastaveni toho, co se stane po dokonceni pocitani Casovace.

Odlozeny start K odlozeni startu nebo konce pripravy jidla.

Prodlouzeni K prodlouzeni doby pfipravy.

Pfipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce
nema zadny vliv na provoz trouby.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Stisknéte: Denni ¢as.
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Jak nastavit hodiny

Krok 2

Nastavte ¢as. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pripravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok2 | stisknate: O.
Krok 3

Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Vyuzijte zkratku!

Yam) €Y 0 )

Jak zvolit funkci ukonceni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok2 | stisknate: O.

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4 | stisknate: ® ® @

Krok 5 Stisknéte: Akce ukonceni.

Krok 6 Zvolte upfednostriované: Akce ukonéeni.
Krok 7

stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1

Nastavte pecici funkci a teplotu.

Krok 2

Stisknate: O.

64/600
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Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.
Krok4 | stisknate: ® ® @

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.
Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7

stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mizete prodlouzit dobu pfipravy. Ta-
ké muizete zménit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Jak zménit nastaveni ¢asovace

Krok 1 Stisknéte: @
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3

stisknéte: OK.

Nastaveny ¢as Ize zménit kdykoliv béhem pfipravy jidla.

8. POUZITIi: PRISLUSENSTVIi

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako zafizeni proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.
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Tvarovany rost:
Rost zasurte mezi vodici listy drazek ro-
Std .

Plech na peceni /Hluboky pekac / plech:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni /Hlubo-
ky pekac / plech:

Plech zasurite mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi. _@

8.2 Pouziti teleskopickych vysuvi

Teleskopické vysuvy ni¢im nemazte.
Pred tim, nez zaviete dvirka trouby, se ujistéte, ze jste teleskopické vysuvy zcela zasunuli do
trouby.
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POUZITi: PRISLUSENSTVi

Tvarovany rost:

Tvarovany rost polozte na teleskopické vy-

suvy.

Hluboky pekac / plech:

Vlozte hluboky pekac / plech na teleskopic-

ké vysuvy.

Spolecné vliozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:
Tvarovany rost a hluboky pekac / plech
vlozte spolecné na teleskopické vysuvy.

8.3 Pecici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

Teplota trouby: minimalné 120 °C.

C

”?

Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledk:

PFisady by mély mit pokojo-

vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekuté
pokrmy.

V prabéhu pfipravy musi zUstat

v pokrmu.
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Trouba vypocita pfiblizny ¢as konce peceni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci
trouby a teploté.

Jak pouzivat: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pedici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusena/zapékana jidla

Zasunte $picku pecici sondy do stfedu masa Zasunte Spic¢ku pecici sondy pfesné do stfedu
nebo ryby, pokud mozno do nejsilngjSi ¢asti. | misy. BEhem peceni musi pecici sonda drzet sta-
Ujistéte se, ze alespon 3/4 pecici sondy jsou bilné na jednom misté. Abyste toho dosahli, pou-
vsunuty do pokrmu. Zijte pevnou pfisadu. Okraj zapékaci misy pouzi-

jte k podepreni silikonové rukojeti pecici sondy.

— @\ Spicka pecici sondy by se neméla dotykat dna
n zapékaci misy. Pecici sondu zakryjte zbyvajicimi

7 prisadami.

/

/

|
2
|

Krok 4 Zapojte pecici sondu do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu Pecici sonda.

Krok5 | #9 _stisknutim nastavite stfedovou teplotu pegici sondy.
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DOPLNKOVE FUNKCE

Krok 6 ® ® ® _stisknutim nastavte upfednostiiovanou volbu:
e Zvukova vystraha - kdyz pokrm dosahne teploty stfedu, zazni signal.
» Zvukova vystraha a zastaveni pfipravy - kdyz pokrm dosahne teploty stfedu, zazni
signal a trouba se vypne.
Krok 7

Zvolte funkci a opakovanym stiskem OK prejdéte na hlavni obrazovku.

Krok8 | stisknate: START .
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Mizete zvolit zasta-
veni nebo pokracovani v pfipraveé jidla, abyste zajistili, Ze je pokrm dobfe pfipraveny.

Krok 9 Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

/N VAROVANI!
Pedici sonda mUze byt velmi horka a hrozi nebezpeci popalenin. Pri
vytahovani zastrcky pecici sondy a vyjmuti sondy z pokrmu budte
opatrni.

Vyuzijte zkratku!

) O pEEB-) C )1 )T pom)

9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Jak ulozit:Oblibené

MUzete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
¢istici funkci. MGzete uloZit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.

Krok3 | siisknste: —. Zvolte: Oblibené.

Krok 4 Zvolte: Ulozit aktualni nastaveni.

Krok 5 Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte OK.

9. stisknutim resetujte nastaveni.
0 - stisknutim zru$ite nastaveni.
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9.2 Funkce zamku

Tato funkce brani nahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci.

>>
Krok 3 Soucasnym stisknutim * a H zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich divodl se trouba po urcité dobé, kdy je spusténa néjaka funkce a vy
nezménite zadné nastaveni, vypne.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pecici sonda,Konec pfipravy,
Nizkoteplotni peceni.

9.4 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do Uplného
ochlazeni trouby.

10. TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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10.1 Doporuéeni k peéeni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi

pouzitych pfFisad.

Vase trouba muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u staré trouby. Nize uvedené tabulky zobrazu-
ji doporu¢ena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrma.
Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach vareni na nasi webové strance. Tipy pro
vareni naleznete pomoci vyrobniho Cisla PNC, které je uvedeno na typovém §titku na prednim ra-

mu vnitfku trouby.

10.2 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

¥ = B -
\ Ly
(°C) (min)
Sladkeé pecivo, plech na peceni nebo pe- | 180 25-35
16 kusl kac¢ na zachyceni tuku
Rolada plech na peceni nebo pe- | 180 15-25
kac¢ na zachyceni tuku
Celaryba, 0,2 plech na peceni nebo pe- | 180 15-25
kg kac¢ na zachyceni tuku
Susenky, 16 ku- plech na peceni nebo pe- | 180 20-30
sl kac na zachyceni tuku
Makronky, 24 plech na peceni nebo pe- | 160 25-35
kust kac¢ na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusU plech na peceni nebo pe- | 180 20-30
kac na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 | plech na peceni nebo pe- | 180 20-30
kusU kac¢ na zachyceni tuku
Susenky z kieh- plech na peceni nebo pe- | 140 15-25
kého tésta, 20 kac¢ na zachyceni tuku
kusu
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\/f'

fp —
f S—
uru

(°C)

I

O

(min)

Ovocnée kolacky,
8 kusu

plech na peceni nebo pe-
kac¢ na zachyceni tuku

180

15-25

10.3 Vlhky horkovzduch - doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmaveého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

 ~

Plech na pizzu

Zapékaci misa

Dortovy korpus

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 26 cm

Sklokeramika
Pramér 8 cm,
vyska 5 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.

@PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

¥ B O | E
N =
(°C) (min)
PiSkotova buchta bez tu- | Pravy horky vzduch 140 - 150 35-50 2
ku
Piskotovéa buchta bez tu- | Horni/spodni ohfev 160 35-50 2
ku
Jablec¢ny kolag, 2 formy, Pravy horky vzduch 160 60 - 90 2
@20 cm
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@PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

%

o=
—]

CJ

(°C)

O

(min)

Jable¢ny kolag, 2 formy,
@20 cm

Horni/spodni ohfev

180

70-90

@PECEM NA JEDNE UROVNI. Susenky

Pouzijte treti polohu rostu.

>R | [

(°C) (min)
Maslové susenky / Pruhy Pravy horky vzduch 140 25-40
tésta
Maslové susenky / Pruhy Horni/spodni ohfev 160 20-30
tésta, pfedehrejte prazdnou
troubu
Malé kolacky, 20 kouskd na | Pravy horky vzduch 150 20-35
plech, predehfejte prazdnou
troubu
Malé kolacky, 20 kouskd na | Horni/spodni ohfev 170 20-30

plech, predehfejte prazdnou
troubu
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@PE(‘:EM NA VICE UROVNICH. Susenky

LY = <

\ L]

(°C) (min)

Maslové susenky / Pruhy Pravy horky vzduch 140 25-45 1/4
tésta
Malé kolacky, 20 kouski Pravy horky vzduch 150 23-40 1/4
na plech, predehfejte
prazdnou troubu
Piskotova buchta bez tu- Pravy horky vzduch 160 35-50 1/4
ku

@GRIL

Predehrejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

EPD
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

R

obratte

(min)
Topinky Gril 1-3 5
Hovézi steak, v poloviné doby | Gril 24 - 30 4

11. CISTENI A UDRZBA

VAROVANiI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.
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11.1 Poznamky k ¢isténi

<

Cistici pro-
stredky

Pfedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostfedku.

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.

[

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel
muze zpUsobit pozar.

Neuchovaveijte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym

Kazdodenni | 15 4rem po kazdém pouziti.
pouziti
Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
2, meékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prisluSen-

Z24

Prislusenstvi

stvi v mycce nadobi

Neprilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich ¢isticich prostfedkd nebo
ostrych predméti.

11.2 Jak vyjmout: Drazky na rosty

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast drazek
na rosty od stény trouby.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec drazek ] T
na rosty od stény trouby a vy- 1/—%:
tahnéte je ven. 0 L
) —=
Krok 4 Drazky na rosty instalujte stej-

nym postupem v opaném po-
fadi.

Zarazky na teleskopickych vy-
suvech musi smeéfovat dopre-
du.

T
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11.3 Jak pouzivat: Pyrolytické ¢isténi

Vycistéte troubu pomoci pyrolytického cisténi.

VAROVANI!

A

Hrozi nebezpedi popaleni.

POZOR!

A

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dal$i spotfebice, nepouzivejte je sou¢asné s
touto funkci. Trouba by se mohla poskodit.

Pred pyrolytickym cisténim:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vyjméte vSechno prislusenstvi
a vyjimatelné drazky.

Dno trouby a vnitini sklo dvifek
otfete mékkym hadfikem namo-
¢enym v roztoku teplé vody a Se-

trného myciho prostfedku.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Zapnéte troubu.

Stisknéte: = / Gisténi.

Zvolte rezim cisténi.

Funkce Rezim ¢isténi Trvani
Kratky Lehké cisténi 1h

Obvykly Normalni ¢isténi 1 h 30 min

Intenzivni Ddkladné cisténi 3h

@ Kdyz se spusti Cisténi, osvétleni je vypnuté a chladici ventilator pracuje pfi vy$Sich otackach.

STOP - stisknutim zastavite &i$téni pred dokon&enim.
Troubu nepouzivejte, dokud nezhasne symbol zam¢&enych dvifek na displeji.

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vnitfek trouby vytfete mékkym
hadfikem.

Ze dna trouby odstrante veskeré
zbytky.

11.4 Pfipominka cisténi

Kdyz se zobrazi pfipominka, je nutné provést Cisténi.
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Pouziti funkce: Pyrolyticka Cistici.

11.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za Gcelem ¢isténi demontovat. Pocet sklenénych panell se
liSi dle modelu.

A VAROVAN:I!

Dvirka jsou tézka.

A

POZOR!
Se sklem manipulujte opatrné, pfedevSim u hran predniho sklenéného panelu.

Sklo mlze prasknout.

Krok 1

Zcela otevrete dvirka.

Krok 2

Nadzdvihnéte a stisknéte upi-
naci packy (A) na obou dver-
nich zavésech az na doraz.

Krok 3

PFiviete dvifka trouby do prvni polohy otevfeni (pfiblizné do Uhlu 70°). Podrzte dvifka
na obou stranach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhuru od trouby. Dvitka polozte vnéj-
§i stranou dolt na mékkou latku na rovné podlozce.

Krok 4

Uchopte okrajovou listu (B)
na horni strané dvifek na ob-
ou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu do-
predu a vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jed-
nu po druhé na jejich horni
strané a vytahnéte je z drazek
smérem nahoru.
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Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou
s mycim prostfedkem. Skle-
nény panel peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyjte v
my¢ce nadobi.

Krok 8

Po ¢&isténi provedte vySe uve-
dené kroky v opacném pora-
di.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.

11.6 Jak vyménit: Osvétleni

VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, do-

Odpoijte troubu od elektrické

Na dno vnittku trouby polozte

kud trouba nevychladne. sité. utérku.
Horni zarovka
Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte

iej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 Zarovku vyméite za vhodnou Zarovku Zaruvzdornou do 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.
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Bocéni zarovka

Krok 1 Odstranénim levé drazky na rost
zpfistupnite Zarovku.

Krok 2 Pomoci uzkého, tupého predmétu
(napf. Cajové Izicky) odstrante skle-
nény kryt.

Krok 3 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 4 Zarovku vyméiite za vhodnou 2a-
rovku zaruvzdornou do 300 °C.

Krok 5 Nasadte sklenény kryt.

Krok 6 Namontujte levé drazky na rosty.

LT/

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

.
ﬁ Trouba se nezapne nebo se neohriva

@ Mozna pfricina

1'%

*__JReseni

Trouba neni zapojena do elektrické sité nebo
je pfipojena nespravné.

Zkontrolujte, zda je trouba spravné zapojena
do elektricke site.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny, podrobnosti, jak je nastavit,
naleznete v kapitole ,Funkce hodin“: Funkce
hodin.

Dvifka nejsou spravné zavrena.

Zcela dvirka zavrete.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pfic¢inou zavady pojistka.
Pokud problém pretrvava, obratte se na kvalifi-
kovaného elektrikare.

Détska bezpecnostni pojistka trouby je zapnu-
ta.

Viz kapitola ,Nabidka“, podnabidka pro: Funk-
ce.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

1]
\.J Je zapotiebi vyménit soucasti

@ Popis

1'%

Reseni

Spalena Zarovka.

Vyménite Zarovku, podrobnosti, jak ji vyménit,
naleznete v kapitole ,Cisténi a udrzba“: Zarov-
ka.

Jej.

Vypadek proudu vzdy ¢isténi zastavi. Pokud je Cisténi preruSené vypadkem proudu, zopakuijte

OE Problémy s Wi-Fi signalem

@ Mozna pfricina

v

Reseni

Problém se signalem bezdratové sité.

Zkontrolujte vasi bezdratovou sit’ a router.
Restartujte router.

Byl nainstalovan novy router nebo byla zméné-
na konfigurace routeru.

Chcete-li znovu konfigurovat troubu a mobilni
zafizeni, viz ¢ast Bezdratové pripojeni v kapito-
le ,Pfed prvnim pouzitim®“.

Signal bezdratové sité je slaby.

Presunte router co nejblize k troubé.

Bezdratovy signal je ruSen mikrovinnym spotre-
bi¢em umisténym pobliz trouby.

Vypnéte mikrovinny spotfebic.

12.2 Jak spravovat: Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.
V této ¢asti naleznete seznam problém, které mizete zvladnout sami.

@ Kod a popis

%

Reseni

C2 - Pedici sonda se nachazi uvnitf trouby bé-
hem Pyrolyticka Cistici.

Vyjméte Pecici sonda.

C3 - dvifka nejsou plné zaviena béhem Pyro-
lyticka cistici.

Zavrete dvirka.
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@ Kod a popis

-V

*__JReseni

F111 - Pecici sonda neni spravné zastréena
do zasuvky.

PIné zastréte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji ne-
funguji spravné.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Ze na do-
tykovych poli¢cich nejsou necistoty.

F601 - je problém se signalem WiFi.

Zkontrolujte vase sitové pfipojeni. Viz ¢ast
,Pfed prvnim pouzitim“, Bezdratové pfipojeni.

F604 - prvni pfipojeni k WiFi selhalo.

Trouby vypnéte a zapnéte a zkuste to znovu.
Viz ¢ast ,Pred prvnim pouzitim*“, Bezdratové
pripojeni.

F908 - systém trouby se nemohl pripojit k ovla-
dacimu panelu.

Troubu vypnéte a zapnéte.

Pokud se jedna z téchto chybovych zprav nadale zobrazuje na displeji, znamena to mozné
vypnuti chybného podsystému. V takovém pfipadé se obratte na autorizované servisni
stfedisko. Pokud dojde k jedné z téchto chyb, zbyvajici funkce trouby budou dale fungovat jako

obvykle.

@ Kod a popis

-V

=__JReseni

F602, F603 - WiFi neni dostupna.

Troubu vypnéte a zapnéte.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfni ¢asti trouby. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové Cislo (SN)
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ENERGETICKA UCINNOST

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o produktu a produktovy informacni list*

Nazev dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

BPE748380M 944188376

Index energetické ucinnosti

61.2

TFida energetické ucinnosti

A++

rezim

Spotreba energie se standardnim zatizenim, konvencni

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie se standardnim zatizenim, intenzivni
horkovzdu$ny rezim

0.52 kWh/cyklus

Pocet pecicich prostort

Tepelny zdroj Elektricka energie
Hlasitost 711

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 36.5 kg

Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

*Pro Evropskou unii v souladu s nafizenimi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, pfilohy A a B.

TFida energetické ucinnosti se pro Rusko nepouziva.

by a grily - Metody méfeni funkce.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trouby, parni trou-

13.2 Uspora energie

vareni.

Trouba je vybavena funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi kazdodennim

P¥i provozu spotrebice se presvédCte, ze jsou dvifka trouby zaviena. Béhem pfipravy jidla
neotvirejte dvirka trouby prilis Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je fadné
uchyceno ve své poloze.

Pro Gc¢innéjsi usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pfed pe€enim nepredehrivejte.
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STRUKTURA NABIDKY

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li v ramci nékterych funkci trouby spustén program s volbou ¢asu Trvani nebo Ukonceni a
doba peceni je delsi nez 30 minut, u nékterych funkci trouby se topné ¢lanky automaticky
vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10 minut pfed
koncem peceni. PeCeni nadale zajisti zbytkové teplo uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo zbytkova teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

Vypnéte pfi peCeni osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skute€né potrebujete.

Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Kdyz pouzivate tuto funkci, osvétleni se vypne automaticky po 30 sekundach.Osvétleni mizete
znovu zapnout, ale omezite tim prfedpokladanou Usporu energie.

14. STRUKTURA NABIDKY
14.1 Nabidka

Stisknutim E otevrete Nabidka.

Polozka nabidky Pouziti
Podporované vareni Zobrazi automatické programy.
Cisténi Zobrazi Cistici programy.
Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.
Funkce Ke konfiguraci trouby.
Nastaveni Pfipojeni Ke konfiguraci sité.
Nastaveni Ke konfiguraci trouby.
Obsluha Z_obrazuje verzi software a konfigura-
ci.
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STRUKTURA NABIDKY

14.2 Podnabidka pro: Cisténi

Podnabidka Pouziti

Kratky Délka: 1 h.
Obvykly Délka: 1 h 30 min.
Intenzivni Délka: 3 h.

14.3 Podnabidka pro: Funkce

Podnabidka

Pouziti

Osvétleni

K zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezpecnostni pojistka

Brani nahodnému zapnuti trouby. Kdyz je tato funkce za-
pnuta, na displeji se po zapnuti trouby zobrazi text ,Détska
pojistka“. Pro opétovné umoznéni pouziti trouby zadejte pis-
mena kodu v abecednim poradi. Jestlize je zapnuta funkce
détskeé bezpecnostni pojistky a trouba je vypnuta, dvirka
trouby jsou zablokovana.

Rychlé zahfrati

Zkracuje Cas zahrati. Tato funkce je dostupna pouze u né-
kterych funkci trouby.

Pfipominka cisténi

K zapnuti a vypnuti pfipominky.

Casové tdaje

K zapnuti a vypnuti hodin.

Styl digitalnich hodin

Ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udaj.

14.4 Podnabidka pro: Pripojeni

Podnabidka

Popis

WiFi

Zapnuti a vypnuti: WiFi.

Dalkové ovladani

K zapnut a vypnuti dalkového ovladani.
Funkce je viditelna pouze po zapnuti: WiFi.

84/600




STRUKTURA NABIDKY

Podnabidka

Popis

Automatické dalkové ovladani

K automatickému spusténi operace na dalku po stisknuti
ZAPNOUT.
Funkce je viditelna pouze po zapnuti: WiFi.

Sit’

Ke kontrole stavu sité a signalu: WiFi.

Zapomenout sit’

K vypnuti automatického pfipojeni trouby k aktualni siti.

14.5 Podnabidka pro: Nastaveni

Podnabidka Popis

Jazyk K nastaveni jazyka trouby.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Tony tlacitek K zapnuti a vypnuti ozvu€eni dotykovych policek. Ozvuceni

nelze vypnout u dotykového policka @

Hlasitost zvuk. signalizace

K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a zvukové signalizace.

Denni ¢as

K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

14.6 Podnabidka pro: Obsluha

Podnabidka

Popis

Rezim demo

Aktivacni / deaktivaéni kdd: 2468

Verze software

Informace o verzi softwaru.

Resetovat vS§echna nastaveni

K obnoveni tovarniho nastaveni.
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JE TO SNADNE!

15. JE TO SNADNE!

Pred prvnim pouzitim musite nastavit:

Hlasitost zvuk.

Jazyk Displej jas Toény tlacitek signalizace Denni ¢as
Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:
O =] % o © | L2 | sty
apnout . . . - x . ecici
Vypnout Nabidka Oblibené WiFi Casovac sonda STOP
Zahajeni pouzivani trouby
Rychlé spusté- Zapnéte troubu Krok 1 Krok 2 Krok 3
ni a zacnéte vafrit
s vychozi teplo- Stisknéte a pod- Stisknéte:
tou a délkou N0 P IZ] -+ —2volte
trvani funkce. rzte: \U. uprednostfiova- START .
nou funkci.

Rychlé vypnuti

Troubu mizete
kdykoliv vypnout
na jakékoliv ob-
razovce nebo pfi
jakékoliv zobra-
zené zprave.

@ — stisknéte a podrzte, dokud se trouba nevypne.

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
® 0. °C oK START
— stisknutim za- — zvolte pecici — nastavte teplo- — potvrdte stis- — stisknutim
pnéte troubu. funkci. tu. knutim. spust'te vareni.

16. VYUZIJTE ZKRATKU!

Zde muzete shlédnout vSechny uzite¢né zkratky. Takeé je mlzete nalézt ve vyhrazenych
kapitolach tohoto navodu k pouziti.
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VYUZIJTE ZKRATKU!

Bezdratové pripojeni

XD EDEDED

Jak nastavit: Pecici funkce

> © YOE.) T sty

Jak nastavit: Podporované vareni

EDEDED L)

Jak nastavit: Délka pfipravy

DOmE.) T » O »swr )

Jak odlozit zacatek a konec pripravy

DX

Jak zrusit nastaveni ¢asovace

DY,

Jak pouzivat: Pecici sonda

) © pEE-) C )2 ) T pom)

17. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A%
Recyklujte materialy oznagené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislugnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k likvidaci. Spotrebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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INHOUDSOPGAVE

VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat je voor dit AEG-product hebt gekozen. We hebben het gecreéerd om jarenlang
onberispelijke prestaties te leveren, met innovatieve technologieén die het leven eenvoudiger
maken — functies die je wellicht niet op gewone apparaten aantreft. Neem een paar minuten de

tijd om het beste uit het apparaat te halen.
Ga naar onze website voor:

informatie:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-

Registreer je product voor een betere service:

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de volgende
gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.

/N Waarschuwingen en veiligheidsinformatie
® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

INHOUDSOPGAVE

1. VEILIGHEIDSINFORMATIE..........ccceevuce. 89
1.1 De veiligheid van kinderen en
kwetsbare personen............ccccoceeennie 90
1.2 Algemene veiligheid....................... 90

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN....

2.1 Installatie.......cccccoevveeeiiiie, 91
2.2 Elektrische aansluiting...... .92
2.3 Gebruik......ccooiveiieiee .93
2.4 Onderhoud en reiniging.... .94
2.5 Pyrolytische reiniging........ .94
2.6 Binnenverlichting...........cc.coceveenn. 95
2.7 SEIVICE....ieiie e 95
2.8 Afvalverwerking..........cccceeeeviveeeene 95
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3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT.....96

3.1 Algemeen overzicht....................... 96
3.2 ACCESSOIMES......evvveeiiieeeeiiiieeennees 96

4.1 Bedieningspaneel..
4.2 Display......ccccueeeeiiiiiieeiiee e

5. VOOR HET EERSTE GEBRUIK................ 99

5.1 Eerste reiniging
5.2 Eerste verbinding
5.3 Draadloze verbinding
5.4 Eerste voorverwarming................ 101




VEILIGHEIDSINFORMATIE

6. DAGELIJKS GEBRUIK..........ccccenurruenns

6.1 Instellen: Verwarmingsfuncties.... 101
6.2 Instellen: Kook- en bakassistent.. 102

6.3 Verwarmingsfuncties................... 102
6.4 Toelichting van: Hetelucht
(VOCHEIG)..eveeeeeciiee e 104
7. KLOKFUNCTIES.........ccoiierieeseeeens 105
7.1 Omschrijving klokfuncties............ 105
7.2 Instellen: Klokfuncties.................. 105
8. GA ALS VOLGT TE WERK VOOR
GEBRUIK: ACCESSOIRES............c.cccevnunee 107
8.1 Accessoires plaatsen................... 107

8.2 Telescopische geleiders

gebruiken.......cccccveiiiiiee e 108
8.3 Voedselsensor..........ccccvveeviieeennn. 109
9. EXTRA FUNCTIES.........coconimrereerenns 111
9.1 Hoe kan ik opslaan:Favorieten.... 111
9.2 Functieslot..........cccceviiiiiniiene 111
9.3 Automatische uitschakeling......... 112
9.4 Koelventilator...........cccocoeeeeennnnen. 112
10. AANWIJZINGEN EN TIPS..........ccenueene 112
10.1 Kookadviezen............ccccecvvenunen. 112
10.2 Hetelucht (vochtig)..........ccccuee.... 113

10.3 Hetelucht (vochtig) -

aanbevolen accessoires.................... 113
10.4 Kooktafels voor testinstituten.....114
11. ONDERHOUD EN REINIGING.............. 116
11.1 Opmerkingen over
schoonmaken..............cccoeeeuvvvveenenn... 116

11.2 Hoe te verwijderen:

Inschuifrails/........ccccocoviiieeniieieee.
11.3 Ga als volgt te werk voor gebruik:
Pyrolytische reiniging..........cccc.ccceueee.
11.4 Reinigingsherinnering
11.5 Verwijderen en installeren: Deur118

11.6 Hoe te vervangen: Lamp........... 119
12. PROBLEEMOPLOSSING...........cccoeeinnee 120
12.1 Wat te doen in de volgende
gevallen.......ccooceeeeiiie e 121
12.2 Hoe te beheren: Foutcodes....... 122
12.3 Onderhoudsgegevens............... 123
13. ENERGIEZUINIGHEID............cccceriueene 123
13.1 Productinformatie- en
productinformatieblad™....................... 123
13.2 Energiebesparing...............cc...... 124
14. MENUSTRUCTUUR........ccceiirrrnrrrneene 125
141 MenU.....coooviiiiiiiieece 125
14.2 Submenu voor: Reiniging.......... 126
14.3 Submenu voor: Opties............... 126

14.4 Submenu voor: Aansluitingen.... 126
14.5 Submenu voor: Instellen
14.6 Submenu voor: Service......

1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor

toekomstig gebruik.
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VEILIGHEIDSINFORMATIE

1.1 De veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of verstandelijke vermogens of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de eventuele gevaren begrijpen.
Kinderen jonger dan 8 jaar oud en personen met zware en
complexe beperkingen dienen altijd uit de buurt van het
apparaat te worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder
toezicht staan.

- Laat kinderen niet spelen met het apparaat en mobiele
apparaten met My AEG Kitchen.

- Houd alle verpakkingen uit de buurt van kinderen en
verwijder ze op gepaste wijze.

- WAARSCHUWING: Houd kinderen en huisdieren uit de
buurt van het apparaat als het in werking is of afkoelt.
Makkelijk toegankelijke onderdelen worden heet tijdens
gebruik.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

- Alleen een erkende installatietechnicus mag het apparaat en
de kabel vervangen.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. U dient te
voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
kookgerei te plaatsen of verwijderen.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

- Voordat u welke onderhoudshandeling dan ook verricht,
dient u de stekker van het apparaat uit het stopcontact te
trekken.

- WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

- Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
structuur installeert.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

- Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken,
deze kunnen krassen veroorzaken op het opperviak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkende serviceverlener of een gekwalificeerd persoon deze
vervangen teneinde gevaarlijke situaties te voorkomen.

- Overtollige voedselresten moeten verwijderd worden
alvorens de pyrolytische reiniging te starten. Verwijder alle
onderdelen van de oven.

- Om de inschuifrails te verwijderen trekt u eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Installeer de inschuifrails in de omgekeerde volgorde.

- De middelen voor het uitschakelen moeten opgenomen
worden in de vaste bedrading overeenkomstig de regels
voor de bedrading.

- Gebruik alleen de vleesthermometer
(kerntemperatuursensor) die voor dit apparaat wordt
aangeraden.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installatie

WAARSCHUWING!
Alleen een erkende installatietechnicus mag het apparaat installeren.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
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» Installeer en gebruik geen beschadigd apparaat.
» Volg de installatie-instructies die zijn meegeleverd met het apparaat.

+ Pas altijd op bij verplaatsing van het apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten schoeisel.

» Trek het apparaat nooit aan de handgreep van zijn plaats.

» Installeer het apparaat op een veilige en geschikte plaats die aan alle installatie-eisen
voldoet.

* Houd de minimumafstand naar andere apparaten en units in acht.

» Controleer voordat u het apparaat monteert of de ovendeur onbelemmerd opent.

» Het apparaat is uitgerust met een elektrisch koelsysteem. Het heeft elektrische stroom
nodig.

* De stevigheid van de inbouwkast moet voldoen aan de DIN 68930-norm.

Minimumhoogte kast (Minimumhoogte kast onder 600 (600) mm
werkblad)

Kastbreedte 550 mm
Kastdiepte 605 (580) mm
Hoogte van de voorkant van het apparaat 594 mm
Hoogte van de achterkant van het apparaat 576 mm
Breedte van de voorkant van het apparaat 549 mm
Breedte van de achterkant van het apparaat 548 mm
Diepte van het apparaat 567 mm
Ingebouwde diepte van het apparaat 546 mm
Diepte met open deur 1017 mm
Minimumgrootte ventilatieopening. Opening ge- 550 x 20 mm
plaatst aan de onderkant van de achterzijde

Bevestigingsschroeven 4 x12 mm

2.2 Elektrische aansluiting

A WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en elektrische schokken.

» Alle elektrische aansluitingen moeten door een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

» Dit apparaat moet worden aangesloten op een geaard stopcontact.
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Zorg ervoor dat de parameters op het vermogensplaatje overeenkomen met elektrische
vermogen van de netstroom.

Gebruik altijd een juist geinstalleerd schokbestendig stopcontact.

Gebruik geen adapters met meerdere stekkers en verlengkabels.

Zorg dat u de netstekker en het netsnoer niet beschadigt. Indien de voedingskabel moet
worden vervangen, dan moet dit gebeuren door onze Klantenservice.

Laat de stroomkabel niet in aanraking komen met de deur van het apparaat of de niche
onder het apparaat, met name niet als deze werkt of als de deur heet is.

De schokbescherming van delen onder stroom en geisoleerde delen moet op zo'n manier
worden bevestigd dat het niet zonder gereedschap kan worden verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact als de installatie is voltooid. Zorg ervoor dat het
netsnoer na installatie bereikbaar is.

Als het stopcontact los zit, mag u de stekker niet in het stopcontact steken.

Trek niet aan het netsnoer om het apparaat los te koppelen. Trek altijd aan de stekker.
Gebruik enkel correcte isolatievoorzieningen: stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder worden verwijderd), aardlekschakelaars en
contactgevers.

De elektrische installatie moet een isolatieapparaat bevatten waardoor het apparaat volledig
van het lichtnet afgesloten kan worden. Het isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3 mm.

Sluit de deur van het apparaat volledig voordat u de stekker in het stopcontact steekt.
Dit apparaat wordt geleverd zonder stekker en netsnoer.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel, brandwonden, elektrische schokken of een explosie.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik.

De specificatie van dit apparaat niet wijzigen.

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen niet geblokkeerd zijn.

Laat het apparaat tijdens het gebruik niet onbeheerd achter.

Schakel het apparaat telkens na gebruik uit.

Wees voorzichtig met het openen van de deur van het apparaat als het apparaat aan staat.
Er kan hete lucht ontsnappen.

Bedien het apparaat niet met natte handen of als het contact maakt met water.

Oefen geen kracht uit op een geopende deur.

Het apparaat mag niet worden gebruikt als werkblad of aanrecht.

Open de deur van het apparaat voorzichtig. Als u alcoholische toevoegingen gebruikt, kan er
alcohol-luchtmengsel ontstaan.

Houd vonken of open vlammen uit de buurt van het apparaat bij het openen van de deur.
Plaats geen ontvlambare producten of items die vochtig zijn door ontvlambare producten in,
bij of op het apparaat.

Deel uw wifi-wachtwoord niet.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

Om schade of verkleuring van het email te voorkomen:
— zet geen kookgerei of andere voorwerpen direct op de bodem van het apparaat.
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— leg geen aluminiumfolie op de bodem van de ruimte in het apparaat.

— plaats geen water direct in het hete apparaat.

— haal vochthoudende schotels en eten uit het apparaat als u klaar bent met koken.

— wees voorzichtig bij het verwijderen of bevestigen van accessoires.

Verkleuring van het email of roestvrij staal is niet van invioed op de werking van het
apparaat.

Gebruik een diepe pan voor vochtige taarten. Fruitsappen kunnen permanente viekken
maken.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken. Het mag niet worden gebruikt voor
andere doeleinden, zoals het verwarmen van een kamer.

Alle bereidingen moeten worden uitgevoerd met gesloten ovendeur.
Als het apparaat achter een meubelpaneel gemonteerd is (bijv. een deur), zorg er dan voor
dat de deur nooit gesloten is als het apparaat in werking is. Warmte en vocht kunnen achter
een gesloten meubelpaneel ophopen en schade aan het apparaat, de behuizing of de vloer
veroorzaken. Sluit het meubelpaneel niet tot het apparaat compleet is afgekoeld na gebruik.

2.4 Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel, brand en schade aan het apparaat.

Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat u
onderhoudshandelingen verricht.

Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld. Er bestaat een risico dat de glasplaten kunnen
breken.

Vervang direct de glazen deurpanelen als deze beschadigd zijn. Neem contact op met een
erkend servicecentrum.

Wees voorzichtig als u de deur van het apparaat verwijdert. De deur is zwaar!

Reinig het apparaat regelmatig om te voorkomen dat het materiaal van het opperviak
achteruitgaat.

Maak het apparaat schoon met een vochtige zachte doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen schuurmiddelen, schuursponsjes, oplosmiddelen of
metalen voorwerpen.

Volg als u een ovenspray gebruikt de aanwijzingen op de verpakking.

2.5 Pyrolytische reiniging

WAARSCHUWING!
Risico op letsel / Brand / Chemische uitstoot (dampen) in pyrolitische modus.

Voordat u de pyrolytische zelfsreinigingsfunctie of de functie Het eerste gebruik uitvoert,
moet u eerst de volgende items uit de binnenkant oven verwijderen:

— eventueel grote hoeveelheden etensresten, olie of gemorst vet / afzetttingen.

— eventueel verwijderbare objecten (inclusief plateaus, zijrails, etc., die met het product
zijn meegeleverd), in het bijzonder potten en pannen met antiaanbaklaag, ovenroosters,
kookgerei, etc.

Lees zorgvuldig alle instructies voor pyrolytische reiniging.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat als de pyrolytische reiniging in werking is.

Het apparaat wordt erg heet en er komt hete lucht uit de ventilatieopeningen aan de

voorkant.
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» Pyrolytische reiniging wordt uitgevoerd onder hoge temperaturen waarbij er rook van
kookresten en constructiematerialen kan komen. Daarom gelden de volgende
aanbevelingen voor consumenten:

— zorg voor goede ventilatie tijdens en na elke pyrolytische reiniging.

— zorg tijdens en na het eerste gebruik bij maximumtemperatuur voor voldoende
verluchting.

» In tegenstelling tot mensen, kunnen bepaalde vogels en reptielen zeer gevoelig zijn voor
mogelijke rookgassen die tijdens het reinigingsproces van alle pyrolytische ovens worden
uitgestoten.

— Houd huisdieren (met name vogels) uit de buurt van het apparaat tijdens en na de
pyrolytische reiniging en gebruik eerst een programma bij maximale temperatuur in een
goed geventileerde ruimte.

» Kleine huisdieren kunnen ook zeer gevoelig zijn voor de plaatselijke temperatuurwijzigingen
in de nabijheid van alle pyrolytische ovens wanneer de pyrolytische reiniging in werking is.

» Anti-aanbaklagen in potten en pannen, schalen, keukengerei, enz. kunnen worden
beschadigd door de hoge temperatuur van het pyrolytische reinigingsproces van alle
pyrolytische ovens en kunnen mogelijk ook kleine hoeveelheden schadelijke gassen
veroorzaken.

* Rookgassen die vrijkomen uit alle pyrolytische ovens / kookresten zoals beschreven, zijn
niet schadelijk voor mensen, inclusief kinderen of personen met medische aandoeningen.

2.6 Binnenverlichting

& WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit product en reservelampen die afzonderlijk worden
verkocht: Deze lampen zijn bedoeld om bestand te zijn tegen extreme fysieke
omstandigheden in huishoudelijke apparaten, zoals temperatuur, trillingen, vochtigheid, of
zijn bedoeld om informatie te geven over de operationele status van het apparaat. Ze zijn
niet bedoeld voor gebruik in andere toepassingen en zijn niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

» Gebruik alleen lampjes met dezelfde specificaties.

2.7 Service

» Neem contact op met de erkende servicedienst voor reparatie van het apparaat.
» Gebruik uitsluitend originele reserveonderdelen.

2.8 Afvalverwerking

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

» Haal de stekker uit het stopcontact.

» Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af en gooi het weg.

» Verwijder de deurvergrendeling om te voorkomen dat kinderen of huisdieren binnen in het
apparaat vast komen te zitten.
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3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

3.1 Algemeen overzicht

e
BNE

El Bedieningspaneel

H Display

Opening voor de voedselthermometer
B Verwarmingselement

H Lamp

@ Ventilator

Verwijderbare inschuifrail

B Rekstanden

3.2 Accessoires

Bakrooster
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.

Bakplaat
Voor gebak en koekjes.
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Grill-/braadpan
Voor braden en roosteren of als pan om vet op te
vangen.

Voedingssensor
Om de temperatuur binnenin het voedsel te
meten.

Telescopische geleiders
Om bakplaten en roosters gemakkelijker in te
voeren en te verwijderen.

4. HET IN- EN UITSCHAKELEN VAN DE OVEN

4.1 Bedieningspaneel
-5
|, T))

g

83—

Yz

n Aan / Uit Houd ingedrukt om de oven in- en uitschakelen.
H | Menu Geeft een overzicht van de ovenfuncties.
Favorieten Toont overzicht van de favoriete instellingen.
n Display Toont de huidige instellingen van de oven.
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Lampschakelaar

Om de lamp in en uit te schakelen.

Snel opwarmen

Om de functie in en uit te schakelen: Snel opwarmen.

Druk

«()~>

Verplaatsen

@35

Indrukken en vasthouden

Raak het oppervlak aan met

Schuif de vingertop over het

Raak het oppervlak 3 secon-

de vingertop. opperviak. den aan.
4.2 Display
= 1230 Na het inschakelen wordt op de display het
* ’ hoofdscherm met de verwarmingsfunctie en de
o standaardtemperatuur weergegeven.
150°C
O START
= Als u de oven 2 minuten niet gebruikt, gaat de
: display naar stand-by.
O
= 1230 Wanneer u kookt, worden op de display de in-
* ’ gestelde functies en andere beschikbare opties
‘:] 1500C weergegeven.
[ TImin e STOP
A B De display met het maximumaantal ingestelde
| | functies.
= 1230 A. WiFi
o B. Tijdstip van de dag
#085°C 150°C C. START/STOP
D. Temperatuur
® 1Bmin @ START E. Verwarmingsfuncties
| i I i F. Timer
G F E D C G. Voedingssensor (alleen geselecteerde mo-
dellen)
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Indicatielampjes op de display

Basisindicatielampjes: om op de display te navigeren.

°C oK < 9 .
Om de tem- Om de selec- Om één ni- Om dellaatste < .
peratuurin te | tiefinstellingte | “oo! terugte | handeling on- Om de opties in en uit te
stellen bevestigen gaan in het gedaan te ma- schakelen.
' ' menu. ken.

Geluidsalarm functie-indicatielampjes: wanneer de ingestelde kooktijd ten einde is, klinkt het
signaal.

STOP
De functie is ingeschakeld.
Het koken stopt automatisch.

i

Het geluidsalarm staat uit.

Q

De functie is ingeschakeld.

Indicatielampjes timer

@

De functie instellen: Startuitstel.

)

Om de instelling te annuleren.

WiFi indicatielampje: de oven kan worden aangesloten op wifi.

.)))

WiFi verbinding is ingeschakeld.

5. VOOR HET EERSTE GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

5.1 Eerste reiniging
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Maak de oven en de acces-
soires schoon met een zachte
doek, warm water en een mild

reinigingsmiddel.

Plaats de accessoires en de
verwijderbare inschuifrails in
de oven.

Verwijder alle accessoires en
verwijderbare inschuifrails uit
de oven.

5.2 Eerste verbinding

Het display toont een welkomstbericht na de eerste verbinding.
Je moet het volgende instellen: Taal, Helderheid scherm, Toetstonen, Geluidsvolume, Tijdstip
van de dag.

5.3 Draadloze verbinding

Om de oven aan te sluiten heeft u het volgende nodig:
» Draadloos netwerk met internetverbinding.

* Mobiel apparaat verbonden met uw draadloze netwerk.
Download de mobiele app en volg de instructies voor de volgende stappen.

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Druk op: ==. Selecteer: Instellingen / Aansluitingen.

Stap 3 z - schuif of druk om in te schakelen: WiFi.

Stap 4 De draadloze module van de oven start binnen 90 sec.

Neem een kortere weg!

XDEDEDED,
Frequentie 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Maximaal vermogen EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 22 dBm (200mW)

Wi-Fi-module

NIU5-50
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Frequentie Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz
Protocol LE: DSSS
Maximaal vermogen EIRP <4 dBm (5 mW)

EU-lidstaten die onder de bepaling van Richtlijn 2014/53/EU vallen: Belgié, Bulgarije, Tsjechié,
Denemarken, Duitsland, Estland, lerland, Griekenland, Spanje, Frankrijk, Itali€é, Cyprus,
Letland, Litouwen, Luxemburg, Hongarije, Malta, Nederland, Oostenrijk, Polen, Portugal,
Roemeniég, Slovenié, Slowakije, Finland, Zweden, Noorwegen, Zwitserland, het Verenigd
Koninkrijk, Turkije.

5.4 Eerste voorverwarming

555

Warm de lege oven voor het eerste gebruik voor.

Stap 1 Verwijder alle accessoires en verwijderbare inschuifrails uit de oven.

Stap 2 Stel de maximale temperatuur in voor de functie: E

Laat de oven één uur werken.

Stap 3 Stel de maximale temperatuur in voor de functie: ©l

Laat de oven 15 minuten werken.

@ De oven kan een vreemde geur en rook afgeven tijdens het voorverwarmen. Zorg ervoor dat
de kamer wordt verlucht.

6. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Instellen: Verwarmingsfuncties

Stap 1 Zet de oven aan. Op het display verschijnt de standaard verwarmingsfunctie.
Stap 2 Druk op het symbool van de verwarmingsfunctie om het submenu te openen.
Stap 3

Selecteer de verwarmingsfunctie en druk op: OK. Op het display verschijnt: tempe-
ratuur.

Stap 4 Instellen: temperatuur. Druk op: OK,
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Stap 5 Druk op: START .
Voedselsensor - u kunt de sensor op elk gewenst moment voor of tijdens het koken
aansluiten.

STOP - druk hierop om de verwarmingsfunctie uit te schakelen.

Stap 6 Schakel de oven uit.

6.2 Instellen: Kook- en bakassistent

Elk gerecht in dit submenu heeft een aanbevolen functie en temperatuur. U kunt de tijd en de
temperatuur aanpassen.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken met:

» Per gewicht

* Voedselsensor

De graad waar een gerecht op wordt bereid:

» Saignant of Minder

*  Medium

+ Bien cuit of Meer

Stap 1 —

Druk op: ==.
Stap 2 Druk op: % Voer in: Kook- en bakassistent.
Stap 3 Kies een gerecht of een voedselsoort.

Stap4 | pryk op: START .

Gebruik een snelkoppeling!

EDEDEDTL)

6.3 Verwarmingsfuncties
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Standaard verwarmingsfuncties

Verwarmingsfunc-
tie

Toepassing

Voor het bakken van taarten met een knapperige bodem en het inmaken
- van voedsel.
Onderwarmte
vvv Voor het roosteren van dunne stukjes voedsel en voor het maken van
toast.
Grill
vev Voor het braden van grotere stukken viees of gevogelte met botten op
? één niveau. Voor gratineren en bruinen.
Turbogrill
Bakken op maximaal twee rekstanden tegelijkertijd en voedsel drogen.
@ Stel de temperatuur 20 °C tot 40 °C lager in dan voor Conventioneel ko-
Hete lucht ken.
(%?) Voor het bakken van pizza. Voor intensieve bruining en een knapperige
N/ bodem.
Pizza-functie
—_— Voor het bakken en braden op één rekstand.

Conventioneel ko-
ken

*

Bevroren voedsel

Om kant-en-klaar-gerechten (bijv. patat, aardappelpartjes of loempia's)
krokant te maken.

!

Brood bakken

Gebruik deze functie voor brood en broodjes met een heel goed bijna pro-
fessioneel resultaat qua krokantheid, kleur en bruine korst.

D-

Deeg Laten Rijzen

Om het rijsproces van gistdeeg te versnellen. Het voorkomt dat het opper-
vlak van het deeg uitdroogt en houdt het deeg elastisch.
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Speciale verwarmingsfuncties

Verwarmingsfunc-

Toepassing

tie
Al

Hetelucht (vochtig)

Deze functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te besparen.
Bij het gebruik van deze functie kan de temperatuur in de ruimte verschil-
len van de ingestelde temperatuur. De restwarmte wordt gebruikt. Het ver-
warmingsvermogen kan worden verminderd. Raadpleeg voor meer infor-
matie het hoofdstuk "Dagelijks gebruik", opmerkingen op: Hetelucht
(vochtig).

Borden Warmen

Om voedsel te ontdooien (groenten en fruit). De ontdooitijd hangt af van
ss de hoeveelheid en dikte van het voedsel.
Ontdooien
»LOC Voor het bereiden van mals en sappig braadvlees.
Lage Temperatuur
Garen
59 Voor maaltijden als lasagne of aardappelgratin. Voor gratineren en brui-
sy nen.
Gratineren
§ Om het voedsel warm te houden.
Warmhouden
- - Om borden voor het serveren op te warmen.
uuru

=l

Inmaken

Voor het inmaken van groenten (bijv. augurken).

)

Dehydrateren

Om in plakjes gesneden fruit, groenten en champignons te drogen.

6.4 Toelichting van: Hetelucht (vochtig)

Deze functie wordt gebruikt om te voldoen aan de energie-efficiéntieklasse en ecodesign-
vereisten overeenkomstig EU 65/2014 en EU 66/2014. Testen volgens EN 60350-1.

De ovendeur dient tijdens de bereiding gesloten te zijn zodat de functie niet wordt onderbroken
en de oven werkt op de hoogst mogelijke energie-efficiéntie.
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Bij gebruik van deze functie gaat de verlichting na 30 seconden automatisch uit.

Zie het hoofdstuk 'Hints and tips’, Hetelucht (vochtig) voor bereidingsinstructies. Zie voor
algemene aanbevelingen voor energiebesparing het hoofdstuk ‘Energie-efficiéntie’,
Energiebesparing.

7. KLOKFUNCTIES

7.1 Omschrijving klokfuncties

Klokfunctie Toepassing

Bereidingstijd De duur van het koken instellen. Maximaal 23 uur 59 min.

Actie beéindigen Om in te stellen wat er gebeurt als de timer stopt met tellen.

Startuitstel Om het begin en/of het einde van het bereiden uit te stellen.

Tijd verlengen Om de bereidingstijd te verlengen.

Herinnering Om een afteltijd in te stellen. Maximum is 23 uur 59 min. Deze functie
heeft geen invloed op de werking van de oven.

7.2 Instellen: Klokfuncties

De klok instellen
Stap 1 Druk op: Tijdstip van de dag.
Stap 2 Stel de tijd in. Druk op: OK.
De bereidingstijd instellen
Stap 1 Kies een verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: QD
Stap 3 Stel de tijd in. Druk op: OK.
Neem een kortere weg!
> 0 >> °C >> ® >> START>
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De eindoptie kiezen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.

Stap 2 Druk op: QD

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Drukop: ® ® @

Stap 5 Druk op: Actie beéindigen.

Stap 6 Kies uw voorkeur: Actie beéindigen.

Stap 7 Druk op: OK Herhaal de actie totdat het hoofdscherm verschijnt.

Het begin van het koken uitstellen

Stap 1 Stel de verwarmingsfunctie en de temperatuur in.

Stap 2 Druk op: @

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Drukop: ® @ @

Stap 5 Druk op: Startuitstel.

Stap 6 Kies de waarde.

Stap 7 Druk op: OK Herhaal de actie totdat het hoofdscherm verschijnt.

De bereidingstijd verlengen

Wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft en het voedsel niet klaar lijkt te zijn, kunt u de berei-
dingstijd verlengen. U kunt ook de verwarmingsfunctie wijzigen.

Druk op +1min om de bereidingstijd te verlengen.
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De timerinstellingen wijzigen

Stap 1 Druk op: @
Stap 2 Stel de timerwaarde in.
Stap 3 Druk op: OK.

U kunt de ingestelde tijd tijldens het koken op elk gewenst moment wijzigen.

8. GA ALS VOLGT TE WERK VOOR GEBRUIK:
ACCESSOIRES

8.1 Accessoires plaatsen

Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de veiligheid. Deze inkepingen voorkomen bovendien
omkanteling. De hoge rand rond het rooster voorkomt dat het kookgerei van het rooster afglijdt.

Bakrooster:
Plaats het rooster tussen de geleidestan-
gen van de inschuifrail.

Bakplaat /Braadpan:
Schuif de plaat tussen de geleidestangen
van de inschuifrail.
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Bakrooster, Bakplaat /Braadpan:

Plaats de plaat tussen de geleiders van de
inschuifrails en het bakrooster op de gelei-
ders erboven. .@
=
=
=
=
=
=
=

8.2 Telescopische geleiders gebruiken

De telescopische geleiders niet olién.
Zorg dat u de telescopische geleiders helemaal in de oven schuift voordat u de ovendeur sluit.

Bakrooster:
Plaats het bakrooster op de telescopische
geleiders.

Braadpan:
Plaats de diepe pan op de telescopische
geleiders.

Bakrooster en diepe pan samen:
Plaats het bakrooster en de diepe pan sa-
men op de telescopische geleider.
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8.3 Voedselsensor

Voedselsensor- meet de temperatuur binnenin het voedsel. U kunt het bij elke

verwarmingsfunctie gebruiken.

Er zijn twee temperaturen om in te stellen:

C

De oventemperatuur: minimaal 120 °C. De kerntemperatuur.

”?

Voor de beste kookresultaten:

Ingrediénten moeten op ka-
mertemperatuur zijn.

Niet gebruiken voor vloei- Tijdens het koken moet het in de
bare gerechten. schaal blijven.

De oven berekent een geschatte bereidingseindtijd. Dit hangt af van de voedselkwaliteit, de
ingestelde ovenfunctie en de temperatuur.

Ga als volgt te werk voor gebruik: Voedselsensor

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Stel een verwarmingsfunctie in en indien nodig de oventemperatuur.

Stap 3 Invoegen: Voedselsensor.

Vlees, gevogelte en vis

Ovenschotels
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Steek de punt van de voedselsensor indien

mogelijk in het midden van vlees, vis, in het

dikste deel. Zorg ervoor dat ten minste 3/4
van de voedselsensor in het gerecht zit.

Plaats de punt van de voedselsensor precies in
het midden van de ovenschotel. De voedselsen-
sor moet tijdens het bakken op één plaats wor-
den gestabiliseerd. Gebruik een vast ingrediént
om dat te bereiken. Gebruik de rand van de bak-
plaat om het siliconen handvat van de voedsel-
sensor te ondersteunen. De punt van de voedsel-
sensor mag de bodem van de bakplaat niet ra-
ken. Bedek de voedselsensor met de resterende
ingrediénten.

Stap 4 Steek de voedselsensor in het stopcontact aan de voorkant van de oven.
Het display toont de huidige temperatuur van: Voedselsensor.

Stap 5 /'? - druk om de kerntemperatuur van de sensor in te stellen.
Stap 6 ® @ ® _4ruk om de voorkeursoptie in te stellen:
* Geluidsalarm - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het signaal.
¢ Geluidsalarm en stop met koken - wanneer het voedsel de kerntemperatuur be-
reikt, klinkt het signaal en stopt de oven.
Stap 7

Selecteer de optie en druk herhaaldelijk op: OK om naar het hoofdscherm te gaan.

Stap8 | pryk op: START.

voedsel goed gaar is.

Wanneer het voedsel de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt het signaal. U kunt er-
voor kiezen om te stoppen of door te gaan met koken om er zeker van te zijn dat het
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Stap 9

Haal de stekker van de voedselsensor uit het stopcontact en haal de schaal uit de
oven.

A WAARSCHUWING!
Er bestaat een risico op brandwonden als de voedselsensor heet
wordt. Wees voorzichtig wanneer u de stekker uit het stopcontact
trekt en het uit het voedsel haalt.

Gebruik een snelkoppeling!

) © pBB-)C ) A )T pem)

9. EXTRA FUNCTIES

9.1 Hoe kan ik opslaan:Favorieten

U kunt uw favoriete instellingen opslaan, zoals de verwarmingsfunctie, de bereidingstijd, de
temperatuur of de reinigingsfunctie. U kunt 3 favoriete instellingen opslaan.

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Selecteer de gewenste instelling.

Stap 3 Druk op: E Selecteer: Favorieten.

Stap 4 Selecteer: Huidige instellingen opslaan.

Stap 5 Druk op + om de instelling toe te voegen aan de lijst met: Favorieten. Druk op OK.

k') - druk hierop om de instelling te resetten.
0 - druk hierop om de instelling te annuleren.

9.2 Functieslot
Deze functie voorkomt dat de verwarmingsfunctie onbedoeld wordt gewijzigd.

Stap 1 Schakel de oven in.
Stap 2 Stel een verwarmingsfunctie in.
Stap 3 * H» - druk hier tegelijkertijd op om de functie in te schakelen.
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Herhaal stap 3 om de functie uit te schakelen.

9.3 Automatische uitschakeling

Om veiligheidsredenen schakelt de oven na bepaalde tijd uit als er een ovenfunctie in werking
is en u geen instellingen wijzigt.

(°C) @ (u)

30-115 12,5

120 - 195 8,5

200 - 245 55
250 - maximum 3

De automatische uitschakeling werkt niet met de functies: Licht, Voedingssensor,Eindtijd, Lage
Temperatuur Garen.
9.4 Koelventilator

Als de oven in werking is, wordt de koelventilator automatisch ingeschakeld om de
oppervlakken van de oven koel te houden. Na het uitschakelen van de oven blijft de ventilatie
doorgaan totdat de oven is afgekoeld.

10. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

10.1 Kookadviezen

®

De temperatuur en kooktijden in de tabellen zijn slechts als richtlijn bedoeld. Deze zijn afhankelijk
van de recepten en de kwaliteit en de hoeveelheid van de gebruikte ingrediénten.

Uw oven kan anders bakken of roosteren dan de oven die u tot nu toe gebruikt heeft. De onder-
staande tabellen tonen aanbevolen instellingen voor temperatuur, kooktijd en rekstand voor speci-
fieke soorten voedsel.

Als u voor een speciaal recept de instelling niet kunt vinden, zoek dan naar een soortgelijk recept.
Voor meer kookaanbevelingen kunt u de kooktabellen op onze website raadplegen. Om de Kook-
hints te vinden, controleer het productnummer op het classificatieplaatje op de voorzijde van het
frame van de binnenkant van de oven.
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10.2 Hetelucht (vochtig)

Volg voor de beste resultaten de volgende aanwijzingen op die hieronder in de tabel staan.

¥ = B Ik
\ Ly

(°C) (min)
Zoete broodjes, bakplaat of lekschaal 180 2 25-35
16 stuks
Koninginnen- bakplaat of lekschaal 180 2 15-25
brood (opgerol-
de cake met
jam)
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 3 15-25
Koekjes, 16 bakplaat of lekschaal 180 2 20 -30
stuks
Makarons, 24 bakplaat of lekschaal 160 2 25-35
stuks
Muffins, 12 stuks | bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Hartig gebak, 20 | bakplaat of lekschaal 180 2 20 -30
stuks
Zandkoekjes, 20 | bakplaat of lekschaal 140 2 15-25
stuks
Taartjes, 8 stuks | bakplaat of lekschaal 180 2 15-25

10.3 Hetelucht (vochtig) - aanbevolen accessoires

Gebruik de donkere en niet-reflecterende bakjes en schalen. Ze nemen de warmte beter op
dan licht en reflecterend servies.

\/ Ovenschaal-

Pizza pan Ovenschotel tjes Blik voor flanbodem
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Donker, niet-reflecte- . Keramiek Donker, niet-reflecte-
Donker, niet-reflecterend .
rend Diameter van 26 cm 8 cm diameter, rend
Diameter van 28 cm 5 cm hoog Diameter van 28 cm
10.4 Kooktafels voor testinstituten
Aanwijzingen voor testinstituten
Testen in overeenstemming met: EN 60350, IEC 60350.
@BAKKEN OP EEN NIVEAU. Bakken in een bakblik
s = O | E
N =
(°C) (min)
Biscuittaart zonder vet Hete lucht 140 - 150 35-50 2
Biscuittaart zonder vet Conventioneel ko- 160 35-50 2
ken
Appeltaart, 2 blikken Hete lucht 160 60 - 90 2
@20 cm
Appeltaart, 2 blikken Conventioneel ko- 180 70-90 1
@20 cm ken
%BAKKEN OP EEN NIVEAU. Koekjes
——J Gebruik de derde rekstand.
s B D
N =
(°C) (min)
Zandtaartdeeg / Deegreep- Hete lucht 140 25-40
jes voor op vlaaien/taarten
Zandtaartdeeg / Deegreep- Conventioneel koken 160 20 -30
jes voor op vlaaien/taarten,
verwarm de oven voor
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@BAKKEN OP EEN NIVEAU. Koekjes

Gebruik de derde rekstand.

>R |

(°C) (min)
Kleine cakes, 20 stuks per Hete lucht 150 20-35
bakplaat, verwarm de oven
voor
Kleine cakes, 20 stuks per Conventioneel koken 170 20-30

bakplaat, verwarm de oven
voor

@BAKKEN OP MEERDERE NIVEAUS. Koekjes

\/\

(°C) (min)
Zandtaartdeeg / Dee- Hete lucht 140 25-45 1/4
greepjes voor op vlaaien/
taarten
Kleine cakes, 20 stuks Hete lucht 150 23-40 174
per bakplaat, verwarm de
oven voor
Biscuittaart zonder vet Hete lucht 160 35-50 1/4
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@GRILLEN

Verwarm de lege oven 5 minuten voor.

H))
Grill met de maximale temperatuurinstelling.

%

O I

reidingstijd omdraaien

(min)
Geroosterd brood Grill 1-3 5
Biefstuk, halverwege de be- Grill 24 - 30 4

11. ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

11.1 Opmerkingen over schoonmaken

<

Maak de voorkant van de oven schoon met een zachte doek, warm water en
een mild reinigingsmiddel.

Gebruik een reinigingsoplossing om metalen oppervlakken te reinigen.

Reinigings-
middelen

Reinig vlekken met een mild reinigingsmiddel.

Reinig de uitsparing telkens na gebruik. Vetophoping of andere resten kunnen
brand veroorzaken.

[

Dagelijks ge-
bruik

Bewaar het voedsel niet langer dan 20 minuten in de oven. Droog de uitsparing
na elk gebruik met een zachte doek.
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Reinig alle accessoires na elk gebruik en laat ze drogen. Gebruik een zachte
e , doek met warm water en een mild reinigingsmiddel. De accessoires niet in de
W afwasmachine reinigen.

Reinig de antiaanbakaccessoires niet met agressieve reinigingsmiddelen of

Accessoires | scherpe voorwerpen.

11.2 Hoe te verwijderen: Inschuifrails/

Verwijder de inschuifrails om de oven te reinigen.

Stap 1 Schakel de oven uit en wacht
tot deze afgekoeld is.

Stap 2 Trek de inschuifrail bij de voor-
kant uit de zijwand.

Stap 3 Trek de inschuifrail bij de ach- 1 |

terkant uit de zijwand en verwij-

der deze. /G)
9

2
Stap4 | Installeer de inschuifrails in de %X -
omgekeerde volgorde. %H’; % =
o

De pinnetjes op de telescopi- ‘ d
=%

sche geleiders moeten naar vo-
ren wijzen.
11.3 Ga als volgt te werk voor gebruik: Pyrolytische reiniging
Reinig de oven met pyrolytische reiniging.
/N WAARSCHUWING!
Er bestaat gevaar voor brandwonden.

T

__——

Tr

/\ LETOP!
Gebruik als er andere apparaten in dezelfde kast zijn geinstalleerd deze niet
tijdens deze functie. Dit kan de oven beschadigen.

Vaor de pyrolytische reiniging:

Schakel de oven uit en Verwijder alle accessoires en Reinig de onderkant van de oven
wacht tot deze afgekoeld verwijderbare inschuifrails. en de glazen deur aan de bin-
is. nenkant met warm water, een
zachte doek en een mild reini-
gingsmiddel.
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Stap 1 Stap 2 Stap 3

Schakel de oven in. Selecteer de reinigingsmodus.

Druk op: E / Reiniging.

Optie Reinigingsmodus Duur

Snel Lichte reiniging 1h
Normaal Normale reiniging 1h 30 min

Intens Grondige reiniging 3h

@ Wanneer de reiniging begint, is de lamp uit en werkt de koelventilator op een hogere snelheid.

STOP - druk hierop om het reinigen te stoppen voordat het is voltooid.
Gebruik de oven niet totdat het deurvergrendelingssymbool van het display verdwijnt.

Na afloop van de reiniging:

Schakel de oven uit en Maak de holte schoon met een Verwijder het residu van de bo-
wacht tot deze afgekoeld zachte doek. dem van de holte.
is.

11.4 Reinigingsherinnering

Wanneer de herinnering verschijnt, is reiniging noodzakelijk.

Gebruik de functie: Pyrolytische reiniging.

11.5 Verwijderen en installeren: Deur

U kunt de deur en de binnenste glasplaten verwijderen om ze te reinigen. U Het aantal
glasplaten verschilt per model.

A WAARSCHUWING!
De deur is zwaar.

LET OP!
A Behandel het glas voorzichtig, vooral rond de randen van het voorpaneel. Het glas
kan breken.
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Stap 1 Open de deur volledig.

Stap 2 Hef en druk de klemhendels
(A) op de twee deurscharnie-
ren.

Stap 3 Sluit de ovendeur in de eerste openingsstand (in een hoek van ongeveer 70°). Houd

ele ondergrond.

de deur aan beide kanten vast en trek deze onder een opwaartse hoek weg van de
oven. Plaats de ovendeur met de buitenkant omlaag op een zachte doek op een stabi-

Stap 4 Pak de deurafdekking (B) aan
de bovenkant van de deur
aan beide kanten vast en
druk deze naar binnen om de
klemsluiting te ontgrendelen.

Stap 5 Trek de deurlijst naar voren
om hem te verwijderen.

Stap 6 Houd de glasplaten aan hun
bovenkant vast en trek deze
een voor een omhoog uit de
geleider.

Stap 7 Reinig de glasplaat met een
sopje. Droog de glasplaat
voorzichtig af. Reinig de glas-
platen niet in de vaatwasser.

Stap 8 Voer na het reinigen de bo-
venstaande stappen in de

omgekeerde volgorde uit.

Stap 9 Plaats de kleinste glasplaat eerst, daarna de grotere glasplaat en de deur.

11.6 Hoe te vervangen: Lamp

A WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.
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Voordat u de lamp vervangt:

te verwijderen.

Stap 1 Stap 2 Stap 3
Schakel de oven uit. Wacht tot | Trek de oven uit het stopcon- Plaats een doek op de bodem
de oven afgekoeld is. tact. van de holte.
Bovenlamp
Stap 1 Draai de glazen afdekking om die

a—a
S ®k {1—'
N\ Ifa

Q

19

Stap 2 Reinig het glazen deksel.

Stap 3 Vervang de lamp door een geschikte hittebestendige lamp van 300 °C.

Stap 4 Installeer het glazen deksel.

Zijlamp

Stap 1 Verwijder de linker inschuifrail om
toegang te krijgen tot de lamp.

Stap 2 Gebruik een smal, stomp voorwerp
(bijv. een theelepel) om het glazen
deksel te verwijderen.

Stap 3 Reinig het glazen deksel.

Stap 4 Vervang de lamp door een geschik-
te hittebestendige lamp van 300 °C.

Stap 5 Installeer het glazen deksel.

Stap 6 Installeer de linker inschuifrail.

12. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.
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PROBLEEMOPLOSSING

12.1 Wat te doen in de volgende gevallen...

B
ﬁ De oven gaat niet aan of warmt niet op

v

@ Mogelijke oorzaak = Oplossing

De oven is niet aangesloten op een stopcon- Controleer of de oven goed is aangesloten op

tact of is niet goed geinstalleerd. het lichtnet.

De klok is niet ingesteld. Stel de klok in, raadpleeg voor meer informatie
het hoofdstuk "Klokfuncties", Instellen: Klok-
functies.

De deur is niet goed gesloten. Sluit de deur volledig.

De zekering is doorgeslagen. Ga na of de zekering de oorzaak van het pro-
bleem is. Als het probleem zich opnieuw voor-
doet, neem dan contact op met een gekwalifi-
ceerde elektricien.

Het Kinderslot van de oven is geactiveerd. Raadpleeg het hoofdstuk "Menu", Submenu
voor: Opties.

U Componenten moeten worden vervangen

vV
@ Omschrijving = Oplossing

De lamp is opgebrand. Vervang de lamp, raadpleeg voor meer infor-
matie het hoofdstuk "Onderhoud en reiniging",
Hoe te vervangen: Lamp.

Een stroomonderbreking zal de reiniging altijd stoppen. Herhaal de reiniging als deze wordt
onderbroken door stroomuitval.

121/600



PROBLEEMOPLOSSING

OE Problemen met wifisignaal

@ Mogelijke oorzaak

1'%

= Oplossing

Problemen met draadloos netwerksignaal.

Controleer uw draadloze netwerk en router.
Herstart de router.

Er is een nieuwe router geinstalleerd of de rou-
terconfiguratie is gewijzigd.

Raadpleeg het hoofdstuk "Voor het eerste ge-
bruik", Draadloze verbinding, om de oven en
het mobiele apparaat opnieuw te configureren.

Het wifinetwerksignaal is zwak.

Plaats indien mogelijk de router dichterbij de
oven.

Het draadloze signaal wordt verstoord door
een magnetron in de buurt van de oven.

Schakel de magnetron uit.

12.2 Hoe te beheren: Foutcodes

Wanneer de softwarefout optreedt, geeft het display een foutmelding weer.
In deze sectie vindt u de lijst met problemen die u zelf kunt oplossen.

@ Code en omschrijving

'

= Oplossing

C2 - de Voedingssensor bevindt zich in de
ovenruimte tijdens Pyrolytische reiniging.

Haal de Voedingssensor eruit.

C3 - de deur is niet volledig gesloten tijdens
Pyrolytische reiniging.

Sluit de deur.

F111 Voedingssensor - is niet correct in het
stopcontact gestoken.

Steek de stekker van Voedingssensor volledig
in het stopcontact.

F240, F439 - de aanraakvelden op het display
werken niet goed.

Reinig het oppervlak van het display. Zorg er-
voor dat er geen vuil op de aanraakvelden zit.

F601 - er is een probleem met het WiFi-sig-
naal.

Controleer uw netwerkverbinding. Raadpleeg
het hoofdstuk 'Voor het eerste gebruik', Draad-
loze verbinding.

F604 - de eerste verbinding met WiFi is mis-
lukt.

Zet de oven uit en aan en probeer het opnieuw.
Raadpleeg het hoofdstuk 'Voor het eerste ge-
bruik', Draadloze verbinding.
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-V

@ Code en omschrijving = Oplossing

F908 - het ovensysteem kan geen verbinding Schakel de oven uit en in.
maken met het bedieningspaneel.

Wanneer een van deze foutmeldingen op het display blijft verschijnen, betekent dit dat een
defect subsysteem mogelijk is uitgeschakeld. Neem in dat geval contact op met uw dealer of
een erkend servicecentrum. Als een van deze fouten optreedt, zal de rest van de ovenfuncties
blijven werken zoals gewoonlijk.

v
@ Code en omschrijving = Oplossing

F602, F603 - WiFi is niet beschikbaar. Schakel de oven uit en in.

12.3 Onderhoudsgegevens

Als u niet zelf het probleem kunt verhelpen, neem dan contact op met uw verkoper ofeen
erkende serviceafdeling.

De contactgegevens van het servicecentrum staan op het typeplaatje. Het typeplaatje bevindt
zich aan de voorkant van de binnenkant van de oven. Verwijder het typeplaatje niet uit de
ovenruimte.

Wij adviseren u om de gegevens hier te noteren:

Model (MOD.) | e

Productnummer (PNC) | e

Serienummer (S.N.) | s

13. ENERGIEZUINIGHEID

13.1 Productinformatie- en productinformatieblad*

Naam leverancier AEG
Modelidentificatie BPE748380M 944188376
Energie-efficiéntie-index 61,2
Energie-efficiéntieklasse A++
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Energieverbruik bij een standaardbelasting, stand boven 1,09 kWh/cyclus
+ onderwarmte

Energieverbruik bij een standaardbelasting, stand hete- 0,52 kWh/cyclus
lucht

Aantal holtes 1

Warmtebron Elektriciteit
Volume 711

Soort oven Inbouwoven
Massa 36.5 kg

* Voor de Europese Unie overeenkomstig EU-verordeningen 65/2014 en 66/2014.

Voor de Republiek Belarus overeenkomstig STB 2478-2017, aanhangsel G; STB 2477-2017, bij-
lagen A en B.

Voor Oekraine overeenkomstig 568/32020.

De energie-efficiéntieklasse is niet van toepassing op Rusland.

EN 60350-1 - Elektrische huishoudelijke kookapparaten - Deel 1: Range-ovens, ovens, stoom-
ovens en grills - Methoden voor prestatiemeting.

13.2 Energiebesparing

Deze oven bevat functies die u helpen energie te besparen tijdens het dagelijks
koken.

Zorg ervoor dat de ovendeur gesloten is als u de oven in werking stelt. Open de ovendeur niet
te vaak tijdens gebruik. Houd het deurrubber schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn plaats
vastzit.

Gebruik metalen kookgerei om meer energie te besparen.

Verwarm de oven indien mogelijk niet voor het koken voor.

Houd de onderbrekingen tussen het bakken zo kort mogelijk als u een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Bereiding met hete lucht

Gebruik indien mogelijk de bereidingsfuncties met hete lucht om energie te besparen.
Restwarmte

Bij sommige ovenfuncties worden, als een programma met tijdselectie (Duur of Einde) in
werking is en de bereidingstijd langer is dan 30 minuten, de verwarmingselementen
automatisch eerder uitgeschakeld.

De lamp en ventilator blijven wel werken. Wanneer u de oven uitschakelt, geeft het display de
restwarmte aan. U kunt die warmte gebruiken om het eten warm te houden.
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Wanneer de kookduur langer is dan 30 minuten, verlaag dan de oventemperatuur tot minimaal
3-10 minuten voor het einde van het koken. De restwarmte in de oven zorgt ervoor dat het
gerecht wordt voltooid.

U kunt de restwarmte gebruiken om andere maaltijden op te warmen.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke temperatuurinstelling om de restwarmte te gebruiken en een maailtijd
warm te houden. Het indicatielampje van de restwarmte of temperatuur verschijnt op het
display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld

Schakel de verlichting tijdens het koken uit. Doe het aan als u het nodig heeft.

Hetelucht (vochtig)

Functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te besparen.

Wanneer u deze functie gebruikt, gaat de lamp na 30 seconden automatisch uit. U kunt de
lamp weer inschakelen, maar deze actie vermindert de verwachte energiebesparing.

14. MENUSTRUCTUUR
14.1 Menu

Druk op = om Menu te openen.

Menu-item

Applicatie

Kook- en bakassistent

Toont overzicht van de automatische
programma's.

Reiniging Toont overzicht van de schoonmaak-
programma'’s.

Favorieten Toont overzicht van de favoriete in-
stellingen.

Opties Om de ovenconfiguratie in te stellen.

Instellingen Aansluitingen Om de netwerkconfiguratie in te stel-

len.

Instellen

Om de ovenconfiguratie in te stellen.

Service

Toont de softwareversie en -configu-
ratie.
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14.2 Submenu voor: Reiniging

Submenu Toepassing
Snel Duur: 1 h.
Normaal Duur: 1 h 30 min.
Intens Duur: 3 h.

14.3 Submenu voor: Opties

Submenu Toepassing
Licht Schakelt de lamp in en uit.
Kinderslot Voorkomt accidentele activering van de oven. Wanneer de

optie is ingeschakeld, verschijnt de tekst "Kinderslot" op het
scherm wanneer u de oven inschakelt. Om het ovengebruik
in te schakelen, kiest u de codeletters in alfabetische volg-
orde. Wanneer het Kinderslot is ingeschakeld en de oven is
uitgeschakeld, wordt de ovendeur vergrendeld.

Snel opwarmen

Verkort de opwarmtijd. Het is alleen beschikbaar voor een
aantal ovenfuncties.

Reinigingsherinnering

Schakelt de herinnering in en uit.

Tijdsindicatie

Schakelt de klok in en uit.

Digitale klokstijl

Wijzigt de indeling van de weergegeven tijdsaanduiding.

14.4 Submenu voor: Aansluitingen

Submenu

Beschrijving

WiFi

Om in en uit te schakelen: WiFi.

Bediening op afstand

Om de afstandsbediening in en uit te schakelen.
Optie alleen zichtbaar nadat u het volgende inschakelt: Wi-
Fi.
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Submenu Beschrijving
Automatische bediening op af- Om de bediening op afstand automatisch te starten na het
stand indrukken van START.
Optie alleen zichtbaar nadat u het volgende inschakelt: Wi-
Fi.
Netwerk Om de netwerkstatus en het signaalvermogen van het vol-

gende te controleren: WiFi.

Netwerk vergeten Om het huidige netwerk uit te schakelen van automatische
verbinding met de oven.

14.5 Submenu voor: Instellen

Submenu Omschrijving

Taal Stel de oventaal in.

Helderheid scherm Stelt de helderheid van het display in.

Toetstonen Schakelt de toon van de aanraakvelden in en uit. Het is niet

mogelijk om de toon te dempen voor: @

Geluidsvolume Stelt het volume van de belangrijkste tonen en signalen in.

Tijdstip van de dag Stelt de huidige tijd en datum in.

14.6 Submenu voor: Service

Submenu Beschrijving

Demomodus Activerings-/deactiveringscode: 2468
Softwareversie Informatie over softwareversie.

Alle instellingen resetten Herstelt fabrieksinstellingen.
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15. HET IS HEEL GEMAKKELIJK!

Voorafgaand aan het eerste gebruik moet u het volgende instellen:

Taal

Helderheid
scherm

Toetstonen

Geluidsvolume

Tijdstip van de
dag

Maak uzelf vertrouwd met de basispictogrammen op het bedieningspaneel en het display:

o = * 2 S A2 | sarT
Aan / Uit Menu Favorieten WiFi Timer ngﬂlsnogrs- STOP
Start met het gebruik van de oven
Snel starten Zet de oven aan Stap 1 Stap 2 Stap 3
en begin met ko-
l;en rgtet de stan- | |ngedrukt hou- O... -selec- | Drukop:
aardtempera- )
tuur en -tijd van den: (D teer de gewen- START .
de functie. ste functie.
Snel vit Schakel de @ - houd ingedrukt tot de oven uitschakelt.
oven, elk
scherm of be-
richt op elk ge-
wenst moment
uit.
Begin met koken
Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4 Stap 5
® a.. °C oK START
- druk hierop om - selecteer de ) . - druk hierop om
. ) Instellen: tempe- | - druk hierop om .
de oveninte verwarmings- ratuur te bevestigen te beginnen met
schakelen. functie. ' gen. koken.

16. GEBRUIK EEN SNELKOPPELING!

Hier ziet u alle handige snelkoppelingen. U kunt ze ook vinden in de speciale hoofdstukken in
de gebruikershandleiding.
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Draadloze verbinding

XD EDEDED

Instellen: Verwarmingsfuncties

> © YOE.) T sty

Instellen: Kook- en bakassistent

EDEDED L)

Instellen: Bereidingstijd

DOmE.) T » O »swr )

Uitstellen: Begin en einde van het koken

DX

Annuleren: Timer instellen

DY,

Ga als volgt te werk voor gebruik: Voedselsensor

) © pEE-) C )2 ) T pom)

17. MILIEUBESCHERMING

A%
Recycleer de materialen met het symbool TO. Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren. Bescherm het milieu en de volksgezondheid en recycleer
op een correcte manier het afval van elektrische en elektronische apparaten. Gooi apparaten

gemarkeerd met het symbool E niet weg met het huishoudelijk afval. Breng het product naar
het milieustation bij u in de buurt of neem contact op met de gemeente.
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PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju aastaid nautida
laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke funktsioone, mida te tavaliste
seadmete juures ei pruugi leida. Leidke moni minut aega ning lugege, kuidas seadmega

parimaid tulemusi saavutada.
Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

www.aeg.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige
www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:

oma toode aadressil

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:

mudel, osanumber (PNC), seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO

1.1 Laste ja ohustatud inimeste
turvalisus
1.2 Uldine ohutus...

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine
2.2 Elektritihendus
2.3 Kasutamine
2.4 Puhastus ja hooldus
2.5 Puroltldspuhastamine
2.6 Sisevalgustus
2.7 Hooldus
2.8 Kdrvaldamine
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3. TOOTE KIRJELDUS..........cocmrerrrrrnnnnes 137
3.1 Uldine Glevaade...........cccccoeue...... 137
3.2 Tarvikud......cccooceeeiiieeieeeeee 138
4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE...138
4.1 Juhtpaneel........ccccoeoeveecineens 138
4.2 EKraan.......cccccooviiveiiiiiiieee 139
5. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST.. 141
5.1 Esimene puhastamine ................ 141
5.2 Esmakordne thendamine............ 141
5.3 WiFi-Uhendus.........cccccoeovvrienennne 141
5.4 Algne eelkuumutamine................ 142
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6. IGAPAEVANE KASUTAMINE................. 143

6.1

Kuidas seadistada: Kipsetusreziimid 143
6.2 Kuidas valida:

Juhendatud kipsetamine................... 143

6.3 Klpsetusreziimid...............ccee..... 144
6.4 Markused: Niiske kiipsetus
POOrdohuga.......cevveeciiireeeciiie e 146
7. KELLA FUNKTSIOONID.........ccccccereuenee 146
7.1 Kellafunktsioonide kirjeldus......... 146

7.2 Kuidas seada: Kella funktsioonid.147
8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD.......... 149

8.1 Tarvikute sisestamine.................. 149
8.2 Teleskoopsiinide kasutamine....... 150

8.3 Toidutermomeeter....................... 151
9. LISAFUNKTSIOONID..........cccoovmrrrrernnnnn. 153
9.1 Kuidas salvestada:Lemmikud...... 153
9.2 Funktsioonilukk................c........... 153
9.3 Automaatne valjalilitus................ 154
9.4 Jahutusventilaator........................ 154
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID.................. 154
10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks...........cccooceeeene 155
10.2 Niiske kipsetus poordohuga..... 155
10.3 Niiske kipsetus p66rddhuga -
soovitatavad tarvikud......................... 156
10.4 Kupsetustabelid
testimisasutustele..............cc..ccooo. 156
1. A OHUTUSINFO

11.1 Juhised puhastamiseks.............
11.2 Kuidas eemaldada: restitoed .... 159
11.3 Kuidas kasutada:

Pdrolidspuhastamine............cccccce.e. 159
11.4 Puhastamise Meeldetuletus....... 160
11.5
Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uk
Sttt e e e e e e e e —aaaa e e e e e e e 160
11.6 Kuidas asendada: lamp............. 161
12. VEAOTSING.........rrrrreeee s 163
12.1 Mida teha, Kui.............ccccvveeennn. 163
12.2 Kuidas hallata: veakoodid.......... 164
12.3 Hooldusteave................cccouu..... 165
13. ENERGIATOHUSUS..........cceeeerrreernane 165
13.1 Tooteteave ja toote infoleht*...... 165
13.2 Energia kokkuhoid..................... 166
14. MENUU STRUKTUUR......c.ceererrrrrrrrnane 167
141 MenUU......ccoovvieeeieieeeeeeeees 167
14.2 Alammenuu: Puhastamine......... 167
14.3 Alammenui: Funktsioonid......... 168
14.4 Alammeniii: Uhendused........... 168
14.5 Alammenuii: Seadistamine........ 169
14.6 Alammenuu: Hooldus................ 169
15. SEE ON LIHTNE!......ccoriiiiiceerreeeeeens 169
16. KASUTAGE OTSETEID!....................... 170

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

. Ule 8-aastased lapsed ning flUsilise, sensoorse voi vaimse
erivajadusega voi oskuste ja teadmisteta inimesed vodivad
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seda seadet kasutada vaid jarelvalve olemasolul ja juhul, kui
neid on Opetatud seadet turvaliselt kasutama ning nad
moistavad seadme kasutamisega kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

. Arge lubage lastel méngida seadmega ja mobiilseadmetega,
mis kasutavad rakendust My AEG Kitchen.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS! Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see to6tab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- llma jarelvalveta ei tohi lapset seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi sisestamisel
kasutage alati pajakindaid.

- Enne mis tahes hooldust6id Ghendage seade vooluvorgust
lahti.

- HOIATUS! Elektriloo6gi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja ltlitada.

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kdégimodblisse
sisse ehitatud.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
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. Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
klaas puruneda
Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- Valjavalgunud liigne vedelik tuleb enne puroludtilist
puhastamist eemaldada. Eemaldage ahjust kdik osad.

- Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tdommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest
lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Lahtilhendamine kohapealsest juhtmesusteemist peab
olema kooskodlas elektrijuhtmeid kasitlevate eeskirjadega.
Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage kdik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage téokindaid ja kinnisi
jalanousid.

+ Arge tbmmake seadet kiepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja moobliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise jahutussiisteemiga. Seda tuleb kasutada elektritoitega.
Sisseehitatud seadme stabiilsus peab vastama standardi DIN 68930 nduetele.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 600 (600) mm
minimaalne korgus)
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Kapi laius 550 mm
Kapi stigavus 605 (580) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagumise osa kérgus 576 mm
Seadme esiosa laius 549 mm
Seadme tagumise osa laius 548 mm
Seadme sugavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 546 mm
Suligavus avatud uksega 1017 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 550 x 20 mm
pdhja tagumises osas

Kinnituskruvid 4x12 mm

2.2 Elektritihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis po6rduge meie hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade to6tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I8puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.

» Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.
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» Seadme Uhendus vooluvdrguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.
» Toitekaabel ega -pistik selle seadme juurde ei kuulu.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

+ See seade on ette ndhtud ainult koduseks kasutamiseks.

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad ei oleks tokestatud.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Lulitage seade valja parast igakordset kasutamist.

» Olge todtava seadme ukse avamisel ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist hku.

+ Arge kasutage seadet margade katega véi juhul, kui seade on kontaktis veega.

+ Age suruge avatud uksele.

+ Arge kasutage seadet t66pinna ega hoiukohana.

» Seadme ust avades olge ettevaatlik. Alkoholi sisaldavate komponentide kasutamise
tagajarjel voib alkohol 6huga seguneda.

» Kui avate ukse, valtige seadme laheduses sademeid voi lahtist leeki.

« Arge pange siittivaid véi siittiva ainega maardunud esemeid seadmesse, selle l&hedusse voi
peale.

+  Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

A HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge asetage ahjundusid ega teisi esemeid vahetult seadme pdhjale.
— &rge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pd&hjale.
— arge pange tulist vett vahetult kuuma seadmesse.
— arge hoidke niiskeid ndusid ja toitu ahjus péarast toiduvalmistamise [6ppu.
— olge tarvikute eemaldamisel ja paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mdjuta seadme t66d kuidagi.

» Vedelikke sisaldavate kookide puhul kasutage stigavat panni. Puuviljamahlad tekitavad
pusivaid plekke.

+ See seade on ette ndhtud ainult toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel, naiteks ruumide
soojendamiseks, seda kasutada ei tohi.

» Kipsetamisel peab ahjuuks olema alati suletud.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
to6tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral vGib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist téielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!
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Enne hooldust lulitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid voivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe valja vahetada. P6érduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiitirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.
Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroliitispuhastamine

/N HOIATUS!

PurolGutilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

Enne purolldtilise isepuhastus- voi esimese kasutamise labiviimist eemaldage

ahjuddnsusest:

— koik toidujdatmed, oli ja rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivbetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kiilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, s6dgiriistad jne.

Lugege hoolikalt plrolitispuhastamise kohta kaivaid juhiseid.

Hoidke vaikesed purolldtilise puhastamise ajal seadmest eemal

Seade laheb vaga kuumaks ja kuum 6hk valjub eesmistest jahutusavadest.

Pdrolidtiline puhastus on korge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul véivad

klUipsetusjadkidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seet6ttu on soovitatav teha jargmist:

— purolidtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

Erinevalt inimestest vdivad moned linnud ja roomajad puroltitilise puhastuse ajal ahjust

eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige kdik lemmikloomad (eriti linnud) plroltuspuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
héasti tuulutatud kohta.

Ka vaikesed lemmikloomad vdivad purolldtilise puhastuse ajal ahjude l&aheduses tekkivate

temperatuurikdikumiste suhtes Gsna tundlikud olla.

Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid voi muud kddgiriistad vdivad puroludtilise
puhastuse ajal kasutatava korge temperatuuri tottu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

Ulal kirjeldatud aurud, mis puroliiiitilistest ahjudest v&i kiipsetusjaakidest eralduvad, ei ole

inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.

2.6 Sisevalgustus

A HOIATUS!

Elektril66gi oht!

Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud edastama infot seadme t6doleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .
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TOOTE KIRJELDUS

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke lihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

A HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
+ Eemaldage uksekaepide, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I6ksujaamist.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade.

i B
B

gh3
——w—p
@l
-@ — -
S| @ 6
,L' Z
r N

El Juhtpaneel

H Ekraan

E Toidutermomeetri pesa
B Kutteelement

H Lamp

@ Ventilaator

Restitugi, eemaldatav
B Ahjuriiuli tasandid
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3.2 Tarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Ahjuplaat
Kookidele ja klpsistele.

Grill-/kiipsetuspann
Kipsetamiseks ja rostimiseks voi rasva
kogumiseks.

Toidutermomeeter
Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

4.1 Juhtpaneel
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|
g

g

B —

an

n Sees / Véljas Vajutage ja hoidke ahju sisse- ja valjalulitamiseks.
H | Menid Kuvab ahjufunktsioonid.
Lemmikud Kuvab lemmikseaded.
A | Ekraan Naitab ahju hetkeseadeid.
E Lambi IGliti Lambi sisse- ja valjalilitamiseks.
@ | Kirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks: Kiirkuumutus.
e «M)~ @3
Vajuta Liigu Vajuta ja hoia
Puudutage pinda sérmega. Libistage sorme (le pinna. Puudutage pinda 3 sekundit.
4.2 Ekraan
= 12:30 Parast sisselllitamist kuvatakse ekraanil pohi-

vaade kupsetusreziimide ja vaiketemperatuuri-

/ISOOC dega.

) START
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AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

= Kui te 2 minuti jooksul ahju kasutama ei hakka,
° l&heb ekraan ootereziimi.
O
= 12:30 Toiduvalmistamise ajal néitab ekraan seatud
° funktsioone ja teisi saadaolevaid valikuid.
8 150°C
[ Nimin @ STOP
A B Ekraan maksimaalse valitud funktsioonide hul-
| | gaga.
7 12:30 A. Wi-Fi
B. Kellaaeg
A085°C 150°C C. KAIVITA/PEATA
D. Temperatuur
® 15min © START E. Kipsetusreziimid
| | | | | F. Taimer
G F E D C G. Toidutermomeeter (ainult valitud mudelitel)

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.

° oK < i
C . < Menuus Uhe

. Valiku voi ~
Temperatuuri L taseme vorra
. seade kinnita- L :
valimiseks. . tagasi liilkumi-

miseks.
seks.

9 »

Viimase toimin-
gu tuhistami-
seks.

Funktsioonide sisse ja val-
ja lulitamiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud klpsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

Q

Funktsioon on sees.

STOP
Funktsioon on sees.
Kupsetamine peatub automaat-
selt.

i

Helisignaal on véljas.

Taimeri indikaatorid

@

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus.

(%)

Seade tuhistamiseks.
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ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Wi-Fi indikaator — ahju saab Uhendada WiFi-ga.

.)))

Wi-Fi Ghendus on sisse lilitatud.

5. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

5.1 Esimene puhastamine

=

1. samm

=3

3. samm

\Fe,
&

2. samm

Eemaldage ahjust koik tarvi-
kud ja eemaldatavad resti-

Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendi-

Pange tarvikud ja eemaldata-
vad restitoed ahju.

toed.
ga.

5.2 Esmakordne lihendamine

Parast esmakordset ihendamist kuvab ekraan tervitussdonumi.
Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,
Kellaaeg.

5.3 WiFi-lihendus

Ahju tihendamiseks on vaja:
* Interneti-Uthendusega WiFi-vorku.

*  WiFi-vorku hendatud mobiilseadet.
Laadige alla mobiilirakendus ja jargige jargmiste sammude juhiseid.

1. sam Lilitage ahi sisse.

m

rzr;sam Vajutage: —. Valige: Seaded / Uhendused.

?'; sam ® _ libistage voi vajutage, et lillitada sisse: Wi-Fi.

141/600



ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

m

4. sam Ahju WiFi moodul kéivitub 90 sekundi jooksul.

Kasutage otseteed!

XDEDEDED,
Sagedus 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

802.11g/n OFDM

Maksimaalne voimsus

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <22 dBm (200 mW)

WiFi-moodul

NIU5-50

Bluetoothi sagedus

2400-2483,5 MHz

Protokoll

LE: DSSS

Maksimaalne véimsus

EIRP < 4 dBm (5 mW)

Jargmiste ELi liikmesriikide suhtes kehtivad direktiivi 2014/53/EL satted: Austria, Belgia,
Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland, Horvaatia, lirimaa, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu,
Luxemburg, Lati, Malta, Norra, Poola, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa,
Slovakkia, Sloveenia, Soome, Sveits, Taani, T$ehhi Vabariik, Tirgi, Ungari, Uhendkuningriik.

5.4 Algne eelkuumutamine

Y
7 |||]

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: E]
Laske ahjul 1 h té6tada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekulpsetusreziim.
2. samm Vajutage kilpsetusreziimi simbolit, et siseneda alammenuusse.
3. samm

Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.

4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm Vajutage: START .

voi kiipsetamise kaigus.

Toidutermomeeter — toidutermomeetri voite sisse liilitada igal ajal enne kiipsetamist

STOP - vajutage, et kiipsetusreziim vélja liilitada.

6. samm Lilitage ahi vélja.

6.2 Kuidas valida: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammeniiUs oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Voite

reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.
» Kaaluautomaatika

* Toidutermomeeter

Toidu kiipsusaste:

» Vahekups voi Vahem

» Keskmine

» Taisklps v6i Rohkem
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. . j—
Vajutage: —.
samm ajutage
2. Vajutage: ¥ Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.
samm
3. Valige toit voi toidu tutp.
samm
4. Vajutage: START .
samm

Kasutage otseteid!

EDEDED T

6.3 Kiipsetusreziimid

Tavalised kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim Kasutamine
Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.
Alumine kuumutus
vvv Ohemate toitude grillimiseks ja leiva/saia réstimiseks.
Grill
vov Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide réstimiseks thel ahjutasandil.
?? Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
Kipsetamiseks korraga kuni kahel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
@ ke ahju temperatuur 20-40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine +

P65rdohk alumine kuumutus.
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

2

Pitsa

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pohja saa-
vutamiseks.

Ulemine + alumine

Uhel tasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

kuumutus
vvv Kiirtoidu (nt friikartulite, kartulivilude, kevadrullide) krobedaks valmistami-
i seks.
Kiilmutatud toi-
duained

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite eriti professionaalset tulemust

ﬁ — krébedust, kaunist véarvi ja laikivat koorikut.

Leib

0 Péarmitaina kerkimise kiirendamiseks. See hoiab ara taina pinna kuivamise

=

Taina kergitamine

ja hoiab selle elastse.

Spetsiaalsed kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim

Kasutamine

Al

Niiske kiipsetus

Funktsioon kupsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kipsetus

poordohuga pdordéhuga.
Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatusaeg soltub kilmutatud toi-
I duainete kogusest ja kaalust.
Sulatamine
¢°C Eriti 6rnade, mahlaste praadide valmistamiseks.
Kiipsetamine ma-
dalal t°
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

§§§
sy
Gratineerimine

Vormiroogade (nt lasanje voi kartuligrataan) valmistamiseks. Gratineerimi-
seks ja pruunistamiseks.

§

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks.

[ —
—
uuru

Noude soojenda-
mine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

E|

Hoidistamine

Kddgiviljade hoidistamiseks (nt hapukurgid).

3$9

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, juurviljade ja seente kuivatamiseks.

6.4 Markused: Niiske kiipsetus poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduetele vastamiseks vastavalt
maarustele EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peaks kiipsetamise ajal olema suletud, et kasutatavat funktsiooni mitte katkestada, et
ahi tootaks voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Kipsetusjuhiste leidmiseks vt peatlikki "Nouandeid ja ndpunaiteid”, Niiske klipsetus
pdorddhuga. Uldisi energiasaastusoovitusi vt jaotisest "Energiatdhusus", Energia saastmine.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kellafunktsioonide kirjeldus

Kellafunktsioon

Rakendus

Klpsetusaeg

Klpsetamise pikkuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Toimingu IGpetamine

Maarata see, mis juhtub siis, kui taimer I6petab minutite lugemise.

Viitkaivitus

Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasiliikkamiseks.
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Kellafunktsioon Rakendus

Kulpsetusaja pikenda- Klpsetusaja pikendamiseks.

mine

Meeldetuletus Pdordloenduse seadistamiseks Maksimumaeg on 23 h 59 min. See
funktsioon ei mdéjuta ahju t66d.

7.2 Kuidas seada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. sam Vajutage: Kellaaeg.
m

2.8aM | gseadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kuidas seada kiipsetusaega

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

3. sam

m Seadke kellaaeg. Vajutage: OK,

Kasutage otseteed!
YOE.) T » © ) s )

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @
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Kuidas valida funktsiooni Lopp

3.sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4. sam Vajutage: © @ @,

m

5. sam Vajutage: Toimingu |6petamine.

m

6. sam Valige sobiv: Toimingu I6petamine.

m

;I';sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pdhikuva.

Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. sam Seadke kiipsetusreziim ja temperatuur.
m

2. sam Vajutage: (\D

m

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4. sam Vajutage: © @ @,

m

5. sam Vajutage: Viitkaivitus.

m

6. sam Valige vaartus.

m

;I';sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pdhikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui klipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, voite aega pikendada. Sa-

muti voite muuta kiipsetusreziimi.
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Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kulpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. sam Vajutage: @

m

2. sam Seadke taimerivaartus.
m

i sam Vajutage: OK,

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Need salgud aitavad ara hoida ka kaldumist.

Korged servad aitavad ara hoida ahjunoude restilt mahalibisemist.

Traatrest:

Likake rest restitoe juhtsoontele .
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Ahjuplaat /Siligav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Ahjuplaat /Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

8.2 Teleskoopsiinide kasutamine

Arge teleskoopsiine 8litage.
Enne ukse sulgemist peavad teleskoopsiinid olema taielikult ahju sisse lUkatud.

Ahjurest:
Pange traatrest teleskoopsiinidele.
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Siigav pann:
Asetage stigav pann teleskoopsiinidele.

Traatrest koos siigava panniga:
Pange traatrest ja sligav pann koos tele-
skoopsiinidele.

8.3 Toidutermomeeter

Toidutermomeeter — mdddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga
kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C ”?

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | — klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Ahi arvutab vélja kipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud funktsioonist
ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidutermomeeter

1. Ldlitage ahi sisse.

samm

2. Maarake kipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.
samm
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3. Sisestage: Toidutermomeeter.
samm

Liha, linnuliha ja kala

Veiseliha hautis

Suruge toidutermomeetri ots liha voi kala
keskele, kdige paksemasse ossa. Jalgige, et
see oleks véahemalt 3/4 ulatuses toidu sees.

— )
)

/

!

N dﬁ

Suruge toidutermomeeter tapselt vormiroa kes-
kossa. Kipsemise ajal peaks toidutermomeeter
plsima Uhes kohas paigal. Kasutage selleks
mdnda tahkemat kohta. Toidutermomeeter sili-
koonist kaepide peaks toetuma kiipsetusnou ser-
vale. Toidutermomeeter ots ei tohiks puutuda
vastu kiipsetusvormi pdhja. Toidutermomeeter
peaks olema kaetud Ulejaanud koostisainetega.

4. Likake toidutermomeeter ahju esiosas olevasse pessa.
samm Ekraanil kuvatakse praegune temperatuur: Toidutermomeeter.
5. /? — vajutage, et valida sensori sisetemperatuur.
samm
6. ® ® ® _ jjutage, et valida sobiv valik:
samm » Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal.
» Helisignaal ja kiipsetamise peatamine — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab
helisignaal ja ahi peatab t606.
7. Valige valik ja vajutage jarjest: OK, et liikuda p&hiekraanile.
samm
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8. Vajutage: START .

samm Kui toit saavutab maaratud temperatuuri, kostab helisignaal. Vaite toiduvalmistamise
|I6petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. Eemaldage toidutermomeetri pistik pesast ja tdstke toit ahjust valja.

samm

/I HOIATUS!
Pdletusoht: toidutermomeeter voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik,
kui te selle vélja votate ja toidu seest eemaldate.

Kasutage otseteid!

) © pEE) C )1 ) T po)

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada:Lemmikud

Vbite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks klipsetusreZiimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Salvestada on voimalik 3 lemmikseadet.

1. Lilitage ahi sisse.

samm

2. Valige sobiv seade.

samm

3. Vajutage: E Valige: Lemmikud.

samm

4. Valige ekraanil: Salvesta praegused seaded.

samm

5. Vajutage +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage OK.
samm

t) - vajutage, et seade lahtestada.
0 — vajutage, et seade tlhistada.

9.2 Funktsioonilukk

See funktsioon hoiab ara kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.
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1. sam Lulitage ahi sisse.
m
2. sam Seadke kilipsetusreziim
m
>>
:r‘:; sam 72? H — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lUlitada.
Funktsiooni valjallitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mdne aja parast valja, kui kiipsetusreziim to6tab ja te Uhtegi seadet

ei muuda.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimaalne 3

Automaatne valjalllitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidutermomeeter,Lopuaeg,
Klipsetamine madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal llitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Kui lUlitate ahju vélja, siis jatkab jahutusventilaator té6tamist kuni seadme mahajahtumiseni.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.
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10.1 Soovitused s6dgivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Tapsemalt séltuvad need
retseptist ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogustest.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelites on toodud kind-

lat tupi toitude temperatuuri, kiipsetusaja ja restitasandite soovitatavad seaded.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid kupsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Kiipsetussoovi-
tuste leidmiseks otsige Ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil ahju6dnsuse esikuiljel.

10.2 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)
Magusad kuklid, kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
16 tukki pann
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25
pann
Kala, terve, 0,2 kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 15-25
kg pann
Kulpsised, 16 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
tukki pann
Makroonid, 24 kiipsetusplaat voi rasva- 160 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tikki | klpsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
pann
Soolased kiipse- | kilpsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
tised, 20 tUkki pann
Muretainakupsi- kiipsetusplaat voi rasva- 140 2 15-25
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25

takki

pann
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10.3 Niiske klipsetus pdéoérdohuga - soovitatavad tarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga néusid. Need tdombavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

.~

Pitsaplaat

Kiipsetusnéu

Portsjonindu

Pirukapohjavorm

Tume, tuhmi pinnaga
28 cm labimbdduga

Tume, tuhmi pinnaga
26 cm labimdoduga

Keraamika
8 cm labi-
mdooduga, 5
cm korged

Tume, tuhmi pinnaga
28 cm 1abimbdduga

10.4 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele

Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.

@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

3¢ = O |
N =
(°C) (min)
Rasvavaba keeks P66rdohk 140 - 150 35-50 2
Rasvavaba keeks Ulemine + alumine 160 35-50 2
kuumutus
Ounakook, 2 vormis @ P66rdéhk 160 60 - 90 2
20 cm
Ounakook, 2 vormis @ Ulemine + alumine 180 70-90 1
20 cm kuumutus
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@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

>R |

(°C) (min)
Muretainakupsetised / Taig- | P&6rddhk 140 25-40
naribad
Muretainakiipsetised / Taig- | Ulemine + alumine kuu- 160 20 -30
naribad, eelsoojendage tihi | mutus
ahi
Vaikesed koogid, 20 tk kiip- | P66rdéhk 150 20-35
setusplaadil, eelsoojendage
tuhi ahi
Vaikesed koogid, 20 tk kiip- | Ulemine + alumine kuu- 170 20 -30

setusplaadil, eelsoojendage
tihi ahi

mutus

%KUPSETAMINE MITMEL TASANDIL. Kiipsised

i = O |k
N =

(°C) (min)
Muretainaklpsetised / P&6rdohk 140 25-45 174
Taignaribad
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk 150 23-40 1/4
kiipsetusplaadil, eelsoo-
jendage tuhi ahi
Rasvavaba keeks P&6rdohk 160 35-50 1/4
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@GRILLIMINE

Eelsoojendage tiihja ahju 5 minutit.

H))
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

%

O I

(min)
Rostleib/-sai Grill 1-3 5
Biifsteek, podrake poole aja Grill 24 - 30 4
moddudes

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastusva-
hendid

Puhastage ahju esikulge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

[

lgapdevane
kasutamine

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
kaasa tuua suttimise.

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasuta-
mist ahju sisemust pehme lapiga.
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Parast iga kasutuskorda puhastage kdik ahjutarvikud ja Iaskg neil kuivada. Ka-
e , sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi

Tarvikud teravate esemetega.

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lilitage ahi vélja ja oodake, ku-

samm ni see on jahtunud.

2. Tommake ahjuresti tugede £

samm esiosa kulgseina kuljest lahti.

3. Tdédmmake ahjuresti toe tagaosa | T

samm kiilgseina kiiljest lahti ja eemal- 1/ —— P
dage tugi. 0 _L _

9 ‘2 i

4, Paigaldage ahjuplaadi toed ta- %X I

samm gasi vastupidises jarjekorras. I
Teleskoopsiinide tokked pea- o d
vad olema suunatud ettepoole. b

11.3 Kuidas kasutada: Piiroliilispuhastamine
Ahju puhastamine puroliutspuhastusega.

A HOIATUS!
Poletusonht!

/\  ETTEVAATUST!
Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid ajal,
kui kasutate seda funktsiooni. See voib ahju kahjustada.

Enne piiroliiitilist puhastust:

Lilitage ahi vélja ja ooda- Eemaldage koik tarvikud ja ee- Puhastage ahjupohja ja sisemist

ke, kuni see on jahtunud. maldatavad restitoed. ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-

melise nbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

159/600



PUHASTUS JA HOOLDUS

1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi sisse.

Vajutage: —— / Puhastamine.

Valige puhastusreziim.

Valik Puhastusreziim Kestus
Kiire Kerge puhastus 1h
Tavaline Tavaline puhastamine 1 h 30 min
Intensiivne Pd&hjalik puhastus 3h

@ Kui puhastamine kaivitub, siis lamp ei pdle ja jahutusventilaator té6tab suuremal kiirusel.

__STOP - vajutage puhastuse peatamiseks enne I6ppu.
Arge kasutage ahju seni, kuni ukseluku simbol on ekraanil.

Kui puhastamine 16peb:

Lulitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Puhastage ahju sisemust peh-
me lapiga.

Eemaldage jaagid ahju pohjast.

11.4 Puhastamise Meeldetuletus

Meeldetuletuse ilmumisel on puhastamine vajalik.

Kasutage funktsiooni: Pirollispuhastamine.

11.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide arv oleneb

konkreetsest mudelist.

A HOIATUS!
Uks on raske.

A ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib puruneda.
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1. sam Sulgege uks korralikult.

2. sam Tostke Ules ja suruge taieli-

m kult sisse kinnitushoovad (A),

mis paiknevad kahel uksehin-

gel.
3. sam Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mo&-
m lemalt poolt ja tdmmake see llespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg

allpool, pehmele ja tasasele pinnale.

4. sam Vajutage ukse Ulemises ser-
m vas olevat ukseliistu (B) kum-
maltki kuljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

5. sam Eemaldamiseks tommake uk-
m seliistu ettepoole.

6. sam Hoidke ukse klaaspaneele

m Ulaservast thekaupa kinni ja

tdbmmake need, suunaga
Ules, juhikust valja.

7. sam Puhastage klaaspaneeli see-
m biveega. Kuivatage klaaspa-
neeli hoolikalt. Arge peske

klaaspaneele ndudepesuma-

sinas.
8. sam Parast puhastamist korrake
m eeltoodud samme vastupidi-

ses jarjestuses.

9. sam Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.

11.6 Kuidas asendada: lamp

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.
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Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust.
ni ahi on jahtunud.

Pange

ahju pohjale riie.

Ulemine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake
samm seda.
r®75r'
D Y klf O
AN
2. Puhastage klaaskate.
samm
3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
samm
4. Paigaldage klaaskate.
samm
Kulgvalgusti
1. Ahjuvalgustile ligipaasemiseks ee-
samm maldage vasak restitugi. \
2. Kasutage klaaskatte eemaldami- [
samm seks kitsast tompi eset (nt teelusi- ‘[
kat). \
3. Puhastage klaaskate. ‘
samm
4. Asendage lamp sobiva 300 °C talu-
samm va kuumakindla lambiga.
g k.) | —
5. Paigaldage klaaskate.
samm
6. Paigaldage vasakpoolne restitugi.
samm
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12. VEAOTSING

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

12.1 Mida teha, kui...

.
i Abhi ei lilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

-V

= Lahendus

Abhi ei ole elektrivorku Ghendatud voi ei ole
Uhendus korralik.

Kontrollige, kas ahi on digesti elektrivorku
Uhendatud.

Kell ei ole seadistatud.

Seadistage kell, tipsemalt leiate teavet jaoti-
sest "Kella funktsioonid", Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult suletud.

Sulgege uks korralikult.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kait-
se. Kui probleem tekib uuesti, pédrduge elektri-
ku poole.

Ahju lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Meni", alammentl: Funktsioonid.

1}
\J Osad tuleb vilja vahetada

@ Kirjeldus

-V

2 Lahendus

Lamp on labi pélenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt "Puhastus ja
hooldus", Kuidas asendada: lamp.

Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake

puhastustoimingut.
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OE Probleemid WiFi signaaliga

@ Voimalik pohjus

1'%

= Lahendus

Probleem WiFi-vdrgu signaaliga

Kontrollige oma WiFi-vérku ja ruuterit.
Taaskaivitage ruuter.

Paigaldatud on uus ruuter voi on ruuteri konfi-
guratsiooni muudetud.

Ahju ja mobiilseadme uuesti konfigureerimi-
seks vt peatiikki "Enne esimest kasutamist",
WiFi Ghendus.

WiFi-vorgu signaal on nork.

Viige ruuter ahjule véimalikult Iahedale.

WiFi signaal on tékestatud ahju l&hedal asuva
mikrolaineahju tottu.

Lilitage mikrolaineseade vélja.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratérge, kuvatakse ekraanil vastav térkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

'

= Lahendus

C2 - Toidutermomeeter on ahjus, kui toimub
PurolGtuspuhastamine.

Votke Toidutermomeeter valja.

C3 - uks ei ole korralikult kinni, kui toimub PU-
rolitspuhastamine.

Sulge uks.

F111 — Toidutermomeeter ei ole korralikult
pessa sisestatud.

Sisestage Toidutermomeeter korralikult pessa.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei téota oi-
gesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puute-
véljadel ei oleks mustust.

F601 — probleem Wi-Fi signaaliga.

Kontrollige vérguiihendust. Vt "Enne esimest
kasutamist", WiFi-Uhendus.

F604 — esimene Wi-Fi-Uhenduse loomine nur-
jus.

Lulitage ahi vélja ja proovige siis uuesti. Vt "En-
ne esimest kasutamist", WiFi-thendus.
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@ Kood ja kirjeldus

-V

J Lahendus

F908 — ahjusiisteem ei loo Uhendust juhtpa-
neeliga.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

Kui méni nendest torketeadetest kuvatakse ekraanil korduvalt, tdhendab see, et rikkis
alamsiisteem voib olla valja lulitatud. Sel juhul p66rduge edasimilja voi volitatud
parandustookoja poole. Kui ilmneb méni nendest torgetest, jatkavad Ulejaanud ahjufunktsioonid

oma tavaparast t66d.

@ Kood ja kirjeldus

'

= Lahendus

F602, F603 — Wi-Fi ei ole saadaval.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

12.3 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidija voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesilt asub ahjudéne raami esikiiljel. Arge

andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BPE748380M 944188376

Energiatdhususe indeks

61.2

Energiatbhususe klass

A++
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Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises reziimis 1.09 kWh/tsuklis
Energiatarbimine standardtaituvusel, pé6rdéhureziimis 0.52 kWh/tsuklis
Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Maht 711

Ahju tiup Sisseehitatud ahi
Mass 36.5 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse moéétemeetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Kontrollige, et ahjuuks oleks ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga
tihti avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Arge eelkuumutage ahju enne kiipsetamist, kui voimalik.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna véimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdéhuga klpsetusreziime.

Jaidkkuumus

Kui on valitud programm koos valikuga Kestus voi Lopp ja kui kiipsetusaeg ei lleta 30 minutit,
lilituvad kuumutuselemendid méne ahjufunktsiooni puhul automaatselt varem vélja.
Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on Ule 30 minuti, vahendage vahemalt 3 - 10 minutit enne kiipsetusaja 16ppu
ahju temperatuuri. Ahjus olev jaakkuumus véimaldab kipsetamist jatkata.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.
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Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Funktsioon kiipsetamise ajal energia sdastmiseks.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub valgusti 30 sekundi parast automaatselt valja.Valgusti voib
soovi korral sisse lllitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Menuii

Vajutage E et avada Mendadi.

Meniiii-iiksus Rakendus

Juhendatud kupsetamine Kuvab automaatprogrammid.

Puhastamine Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid Ahju konfiguratsiooni maaramiseks.

Seaded Uhendused Vorgukonfiguratsiooni maaramiseks.
Seadistamine Ahju konfiguratsiooni maaramiseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfigu-

ratsiooni.

14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammeniiii Rakendus

Kiire Kestus: 1 h.
Tavaline Kestus: 1 h 30 min.
Intensiivne Kestus: 3 h.
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14.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammentiii

Rakendus

Sisevalgustus

Lulitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Ennetab ahju juhuslikku sisselulitamist. Kui see valik on ak-
tiivne, kuvatakse ekraanile tekst ,Lapselukk” siis, kui ahi Iili-
tatakse sisse. Véimaldamaks ahju kasutamist, valige koodi
tahed tahestikulises jarjekorras. Kui lapselukk on sees ja ahi
on valja lulitatud, on ahjuuks lukustatud.

Kiirkuumutus

Luhendab soojendusaega. See on saadaval ainult méne
ahjufunktsiooniga.

Puhastamise Meeldetuletus

Lulitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Lulitab kella sisse ja valja.

Digitaalne kell

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

14.4 Alammeniiii: Uhendused

Alammentiii

Kirjeldus

Wi-Fi

Lubamiseks ja keelamiseks: Wi-Fi.

Kaugjuhtimine

Kaugjuhtimise lubamiseks ja keelamiseks.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lUlitate sisse: Wi-Fi.

Automaatne kaugjuhtimine

Kaugjuhtimise automaatseks kaivitamiseks, kui olete vajuta-
nud START.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lllitate sisse: Wi-Fi.

Vork

Et kontrollida vorgu olekut ja signaali tugevust: Wi-Fi.

Tlhista vork

Praeguse vorgu eemaldamine automaatsest ihendamisest
ahjuga.
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14.5 Alammeniii: Seadistamine

Alammentiii

Kirjeldus

Keel

Maarab ahju keele.

Ekraani heledus

Valib ekraani heleduse.

Nuputoonid Lilitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vai-
gistada valikuga: (D

Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Kellaaeg Valib praeguse kellaaja ja kuupaeva.

14.6 Alammeniii: Hooldus

Alammentiii

Kirjeldus

Demoreziim

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468

Tarkvaraversioon

Info tarkvaraversiooni kohta.

Lahtesta kdik seaded

Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekraani heledus Nuputoonid Helitugevus Kellaaeg
Jatke meelde juhtpaneelil ja naidikul olevad p6hiikoonid:
s® = ¥ 7 © A START
ees/ — . . ) Toiduter-
Valjas MenUl Lemmikud Wi-Fi Taimer momeeter STOP
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Alustage ahju kasutamist

Kiirkaivitus

Lulitage ahi sis-
se ja alustage
kipsetamist, ka-
sutades funkt-
siooni vaiketem-
peratuuri ja -ae-
ga.

1. samm 2. samm 3. samm
Vajutage ja hoid- | O . _ valige Vajutage:
ke all: . sobiv funktsioon. | START .

Kiirvaljaliilitus

Lulitage ahi valja
Ukskoik millal,
iga naidikukuva
voi teate puhul.

@ — vajutage ja hoidke, kuni ahi lUlitub valja.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
0) 0 °C oK START
-svizjsuetlez]?i?aér?:i{u - valige kiipse- -Seadke tempe- | - vajutage kinni- s-e\t/::# it:SZIEZE-
tusreziim. ratuur. tamiseks. .
seks. miseks.

16. KASUTAGE OTSETEID!

Siit leiate koik kasulikud otseteed. Otseteede kohta leiate infot ka kasutusjuhendi vastavatest

peatukkidest.
WiFi Gilhendus

)OPED )

.)))

)

Kuidas valida: kiipsetusreziimid

> © »OE.Y) T ) smer)

Kuidas valida: juhendatud kiipsetamine

EDEDED LI
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KASUTAGE OTSETEID!

Kuidas valida: kiipsetusaeg

>OE.) T » © Yswr )

Kuidas edasi liikata: kiipsetamise algus- ja Iopuaeg

DR

Kuidas tiihistada: taimeri seadistus

)0 ) @)

Kuidas kasutada: Toidutermomeeter

D EEDED YD XD ES

17. JAATMEKAITLUS

2%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaétmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p6érduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des performances
irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des technologies innovantes vous
simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-étre pas sur des appareils ordinaires.
Veuillez prendre quelques instants pour lire cette notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur

le service et les réparations :
www.aeg.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.aeg.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréeé, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modele, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
dans un lieu sar et accessible pour vous y référer

ultérieurement.
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INFORMATION SUR LA SECURITE

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, @a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Ne laissez pas les enfants jouer avec 'appareil et les
appareils mobiles avec My AEG Kitchen.

- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : Tenez les enfants et les animaux
éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

- Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par
des enfants sans surveillance.

1.2 Consignes générales de sécurité

- L'appareil doit étre installé et le cable remplacé uniquement
par un professionnel qualifié.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou
enfourner des accessoires ou des plats allant au four.
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CONSIGNES DE SECURITE

- Avant d'effectuer une opération de maintenance,
débranchez I'appareil de la prise secteur.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
et débranché avant de remplacer I'éclairage afin d'éviter tout
risque de choc électrique.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer sa
surface, ce qui peut briser le verre.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifié afin d'éviter tout danger lié a
I'électricité.

Retirez le plus gros des salissures avant le nettoyage par
pyrolyse. Retirez tous les accessoires du four.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord sur I'avant de
ceux-ci, puis sur l'arriere, pour les écarter des parois
extérieures. Réinstallez les supports de grille en répétant
cette procédure dans l'ordre inverse.

Les moyens de déconnexion doivent étre incorporés dans le
cablage fixé conformément aux réglementations relatives
aux cablages.

Utilisez uniquement la sonde a viande recommandée pour
cet appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.

N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommageé.

Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec l'appareil.

Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.
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CONSIGNES DE SECURITE

» Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

* Installez I'appareil dans un lieu sir et adapté répondant aux exigences d'installation.
* Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.
» Avant de monter I'appareil, vérifiez si la porte du four s’ouvre sans retenue.

« Cet appareil est équipé d'un systeme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé lorsque
I'appareil est raccordé a une prise secteur.
+ La stabilité de I'élément encastré doit étre conforme a la norme DIN 68930.

Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 600 (600) mm
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 550 mm
Profondeur du meuble 605 (580) mm
Hauteur de I'avant de I'appareil 594 mm
Hauteur de I'arriére de I'appareil 576 mm
Largeur de I'avant de I'appareil 549 mm
Largeur de I'arriere de I'appareil 548 mm
Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement de I'appareil 546 mm
Profondeur avec porte ouverte 1017 mm
Dimensions minimales de I'ouverture de ventila- 550 x 20 mm
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la

face arriere

Vis de montage 4 x12 mm

2.2 Raccordement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.
* L’appareil doit étre relié a la terre.

» Assurez-vous que les paramétres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

» Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.
* N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.
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CONSIGNES DE SECURITE

Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous l'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible apres l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.

N'utilisez que des systemes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les pdles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

Fermez bien la porte de I'appareil avant de brancher la fiche a la prise secteur.

Cet appareil est livré sans fiche ni cable d'alimentation.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

Cet appareil est exclusivement destiné a une utilisation domestique.

Ne modifiez pas les caractéristiques de cet appareil.

Assurez-vous que les orifices de ventilation ne sont pas bouchés.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance pendant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci est en
fonctionnement. De I'air brilant peut s'en échapper.

N'utilisez jamais cet appareil avec les mains mouillées ou lorsqu'il est en contact avec de
I'eau.

N'exercez jamais de pression sur la porte ouverte.

N'utilisez jamais I'appareil comme plan de travail ou comme plan de stockage.

Ouvrez prudemment la porte de I'appareil. Si vous utilisez des ingrédients contenant de
I'alcool, un mélange d'alcool et d'air facilement inflammable peut éventuellement se former.
Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec l'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d'éléments imbibés de produits inflammables a
I'intérieur ou a proximité de I'appareil, ni sur celui-ci.

Ne partagez pas le mot de passe de votre Wi-Fi.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ni aucun autre objet directement sur le fond de
I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.
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CONSIGNES DE SECURITE

— ne versez jamais d'eau directement dans I'appareil lorsqu'il est chaud.

— une fois la cuisson terminée, ne laissez jamais d'aliments ou de plats humides a
l'intérieur de l'appareil.

— faites attention lorsque vous retirez ou remettez en place les accessoires.

» La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de
I'appareil.

» Utilisez un plat a rétir pour obtenir des gateaux moelleux. Les jus de fruits causent des
taches qui peuvent étre permanentes.

» Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire. Ne I'utilisez pas pour des
usages autres que celui pour lequel il a été congu, a des fins de chauffage par exemple.

» La porte du four doit toujours étre fermée pendant la cuisson.

+ Sil'appareil est installé derriére la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la
porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et I'humidité peuvent
s’accumuler derriere la porte fermée du meuble et provoquer d’'importants dégats sur
I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n'a
pas refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages matériels sur I'appareil.

» Avant toute opération d'entretien, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

» Vérifiez que I'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommagées. Contactez le
service aprés-vente agréeé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de l'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.

» Nettoyez l'appareil avec un chiffon doux humide. Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

» Sivous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, d'incendie, d'émissions chimiques (fumées) en mode
pyrolyse.

» Avant d'utiliser la fonction de nettoyage par pyrolyse ou la fonction Premiére utilisation,
retirez de la cavité du four :
— tout résidu excessif de nourriture, tout dépoét ou toute éclaboussure de graisse ou
d'huile.
— tout objet amovible (y compris les grilles, les rails, etc., fournis avec le produit), en
particulier les récipients, plateaux, plaques, ustensiles, etc. anti-adhésifs.
» Lisez attentivement toutes les instructions relatives au nettoyage par pyrolyse.
+ Tenez les jeunes éloignés de l'appareil lorsque le nettoyage par pyrolyse est en cours.
L'appareil devient trés chaud et de I'air chaud s'échappe des fentes d'aération avant.
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CONSIGNES DE SECURITE

* Le nettoyage par pyrolyse est un processus a haute température qui peut dégager de la
fumée provenant des résidus alimentaires et des matériaux dont est fait le four. Par
conséquent, nous recommandons a nos clients de suivre les conseils ci-dessous :

— assurez-vous que la ventilation de l'appareil est adéquate pendant et apres chaque
phase de nettoyage par pyrolyse.

— assurez-vous que la ventilation de l'appareil est adéquate pendant et apres la premiére
utilisation a température maximale.

» Contrairement aux humains, certains oiseaux et reptiles sont extrémement sensibles aux
fumées pouvant se dégager lors du processus de nettoyage des fours a pyrolyse.

— Ne laissez aucun animal, en particulier aucun oiseau, a proximité de I'appareil pendant
et aprés un nettoyage par pyrolyse ; la premiére fois, utilisez la température de
fonctionnement maximale dans une piece bien ventilée.

* Les animaux de petite taille peuvent également étre trés sensibles aux changements de
température survenant a proximité d'un four a pyrolyse lorsque le processus de nettoyage
est en cours.

» Les surfaces antiadhésives des ustensiles de cuisine (poéles, casseroles, plaques de
cuisson, etc.) peuvent étre endommagées par la trés haute température nécessaire au
nettoyage par pyrolyse et peuvent également dégager, dans une moindre mesure, des
fumées nocives.

* Les fumées dégagées par les fours a pyrolyse / les résidus de cuisson sont décrites comme
étant non novices pour les étres humains, y compris pour les enfants et les personnes a la
santé fragile.

2.6 Eclairage intérieur

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des pieces d’un logement.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant les mémes spécifications.

2.7 Maintenance

» Pour réparer I'appareil, contactez un service aprés-vente agréé.
» Utilisez exclusivement des piéces d'origine.

2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

+ Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
» Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.

+ Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les enfants et les animaux de
s'enfermer dans I'appareil.
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Présentation générale

e
BNE

El Bandeau de commande

H Afficheur

Prise pour la sonde & viande
B Elément chauffant

B Eclairage

@ Ventilateur

Support de grille, amovible
B Position des grilles

3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats a r6ti, a gratin et les moules a
gateau/patisserie.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et les biscuits.
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COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

Plat a rotir/gril
Pour cuire et rétir ou a utiliser comme plat pour
recueillir la graisse.

Sonde de cuisson
Pour mesurer la température a l'intérieur des
aliments.

Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et grilles
métalliques plus facilement.

4. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

4.1 Bandeau de commande

_ |
g

1
HHA @

n Activez / Désacti- Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre le four.
vez

ﬂ Menu Indique les fonctions du four.

Favoris Indique les réglages favoris.
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COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

Afficheur

Affiche les réglages actuels du four.

Curseur de I'éclai-
rage

Pour allumer et éteindre I'éclairage.

Préchauffage Rapi-
de

Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage Rapide.

|
A «@)~> @3
Appuyez sur Déplacer Maintenez la touche
Appuyez sur la surface du Faites coulisser le bout de vo- Appuyez sur la surface pen-
bout du doigt. tre doigt sur la surface. dant 3 secondes.
4.2 Affichage
= 12:30 Aprés avoir allumé I'appareil, I'écran principal
° ’ s’affiche avec le mode de cuisson et la tempé-
ture par défaut.
150°C a
O START
= Si vous n'utilisez pas le four dans les 2 minutes
‘ qui suivent, I'affichage se met en veille.
O
= 12:30 Lorsque vous cuisinez, I'affichage indique les
° ’ fonctions définies et d’autres options disponi-
E] /I 5 O o C bles.
L) NMmin e STOP
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

A B
B 12:30
#oes 150°C

O 15min @ | | START
S R

L’affichage avec le nombre maximal de fonc-
tions réglées.

A. Wi-Fi

Heure actuelle

MARCHE/ARRET

Température

Modes de cuisson

Minuteur

Sonde de cuisson (uniqguement sur cer-
tains modeles)

ETIMOO®

Voyants de I’affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

. oK ¢
C Pour confir- Pour remon-
Pour régler la mer la sélec- ter d’un ni-
température. tion/le régla- veau dans le
ge. menu.

t)

Pour annuler la
derniere ac-
tion.

Pour activer et désactiver
les options.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée s’est écoulée, le

signal sonore retentit.

Q

La fonction est activée.

La fonction est activée.
La cuisson s’arréte automatique-

STOP

i

L’alarme sonore est dés-

activée.
ment.

Indicateurs du minuteur

@

Pour régler la fonction : Départ différé.

%)

Pour annuler le réglage.

Wi-Fi indicateur - le four peut étre connecté au Wi-Fi.

—
=

Wi-Fi la connexion est activée.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

AVERTISSEMENT!

A

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

5.1 Premier nettoyage

=
S/a

e

Z24

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Retirez les supports de grille
amovibles et tous les acces-
soires du four.

Nettoyez le four et les acces-

soires avec un chiffon doux,

de I'eau tiéde et un détergent
doux.

Placez les accessoires et les
supports de grille amovibles
dans le four.

5.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiere connexion.
Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Heure

actuelle.

5.3 Connexion Wi-Fi

Pour connecter le four, vous avez besoin :
» d'un réseau sans fil avec connexion a Internet.

» d'un appareil mobile connecté au réseau sans fil.
Téléchargez I'application mobile et suivez les instructions pour les étapes suivantes.

Etape 1 Allumez le four.

Etape 2 Appuyez sur : E Sélectionnez : Configurations / Connexions.
Etape 3 T - faites coulisser ou appuyez pour allumer : Wi-Fi.

Etape 4 | Le module sans fil du four démarre dans les 90 s.

Prenez un raccourci !

)O)E)®

.)))

2 %)

Fréquence

2,4 GHz WLAN

5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Protocole IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Puissance max EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <22 dBm (200 mW)

Module Wi-Fi NIU5-50

Fréquence Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

Protocole LE : DSSS

Puissance max EIRP <4 dBm (5 mW)

Etats membres de I'UE couverts par les dispositions de la directive 2014/53/UE : Belgique,
Bulgarie, République tcheque, Danemark, Allemagne, Estonie, Irlande, Gréce, Espagne,
France, Croatie, Italie, Chypre, Lettonie, Lituanie, Luxemburg, Hongrie, Malte, Pays-Bas,
Autriche, Pologne, Portugal, Roumanie, Slovénie, Slovaquie, Finlande, Suéde, Norvége,
Suisse, Royaume-Uni, Turquie.

5.4 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez les supports de grille amovibles et tous les accessoires du four.

Etape 2 Réglez la température maximale pour la fonction : E]

Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.

Etape 3 Réglez la température maximale pour la fonction : @)

Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous
que la piéce est ventilée.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Comment régler : Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.
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Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK. L'écran affiche : températu-
re.

Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

Etape 5

Appuyez sur START .
Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pen-
dant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6

Eteignez le four.

6.2 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :

» Cuisson par le poids

+ Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :

+ Saignant ou Moins

+ A point

* Bien cuit ou Plus

Etape 1

Appuyez sur :
Etape 2 Appuyez sur : % Saisissez : Cuisson assistée.
Etape 3 | Choisissez un plat ou un type d’aliment.
Etape 4

Appuyez sur: START .

Prenez un raccourci !

EDEDED LI

6.3 Modes de cuisson
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Modes de cuisson standard

Mode de cuisson Application

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.

Chauffage infé-

rieur
v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
vev Pour rétir de grosses piéces de viande ou de volaille avec os sur un seul
? niveau. Egalement pour gratiner et faire dorer.
Turbo gril
Pour faire cuire sur 2 niveaux en méme temps et pour déshydrater des
@ aliments. Diminuez les températures du four de 20 a 40 °C par rapport a

Chaleur tournante la Chauffage Haut/ Bas.

(??) Pour cuire des pizzas. Pour dorer de fagon intensive et obtenir un fond
N/ croustillant.

Fonction Pizza

— Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

Chauffage Haut/

Bas
vvv Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, potatoes,
* nems, etc.

Plats surgelés

Utilisez cette fonction pour préparer du pain et des petits pains et obtenir
ﬁ un excellent résultat professionnel en termes de croustillant, de couleur et
de brillance de la crodte.

Cuisson du pain

0 Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de
[f’ sécher et lui permet de garder toute son élasticité.

Levée de pate/pain
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Modes de cuisson spéciaux

Mode de cuisson

Application

Al

Chaleur Tournante
Humide

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuis-
son. Lorsque vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de la
cavité peut différer de la température sélectionnée. La chaleur résiduelle
est utilisée. La puissance peut étre réduite. Pour plus d’informations, con-
sultez le chapitre « Utilisation quotidienne », Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide.

XY

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégumes). Le temps de décongéla-
tion dépend de la quantité et de I'épaisseur des aliments surgelés.

°C
Cuisson basse
température

Pour préparer des rotis tendres et juteux.

§§9
R
Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre.
Egalement pour gratiner et faire dorer.

§

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au chaud.

[ —
—
uru

Chauffe-plats

Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.

E

Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).

Stérilisation
Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tran-
S S S ches.
Séchage

6.4 Remarques sur : Chaleur Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences d’éco-conception selon les normes EU 65/2014 et EU 66/2014. Tests conformément

ala norme EN 60350-1.

Pendant la cuisson, la porte du four doit rester fermée pour éviter d'interrompre la fonction et
pour un fonctionnement avec la meilleure efficacité énergétique possible.
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Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s'éteint automatiquement au bout de

30 secondes.

Pour obtenir des instructions de cuisson, reportez-vous au chapitre « Conseils », paragraphe
Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des recommandations générales sur les économies
d'énergie, consultez le chapitre « Efficacité énergétique, « Four - Economie d'énergie ».

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de I’horloge

Fonction de I'horloge Application

Temps de cuisson Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.
Action de fin Pour programmer I'action a la fin du décompte du minuteur.
Départ differée Pour reporter le début et/ou la fin de la cuisson.

Prolongement de la du- | Pour prolonger la durée de la cuisson.
rée de cuisson

Rappel Pour régler un compte a rebours. Le maximum est de 23 h 59 min.
Cette fonction est sans effet sur le fonctionnement du four.

7.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Appuyez sur : Heure actuelle.

Etape 2 Réglez la durée. Appuyez sur : OK,

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez un mode de cuisson et réglez la température.

Etape 2 Appuyez sur : QD

Etape 3 Réglez la durée. Appuyez sur : OK,

189/600




FONCTIONS DE L'HORLOGE

Prenez un raccourci !

>OE.) C ) © Yswr)

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.

Etape 2 Appuyez sur : (\D

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® © @

Etape 5 | Appuyez sur : Action de fin.

Etape 6 | Choisissez la valeur préférée : Action de fin.

Etape 7 Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Sélectionnez le mode de cuisson et la température.

Etape 2 Appuyez sur : (\D

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: © © @

Etape 5 | Appuyez sur : Départ différé.

Etape 6 | Choisissez la valeur.

Etape 7 Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits,
vous pouvez rallonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuisson.
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: ACCESSOIRES

Comment prolonger le temps de cuisson

Appuyez sur +1 min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 Appuyez sur : @
Etape 2 | Réglez la valeur du minuteur.
Etape 3

Appuyez sur : OK,

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

8.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord élevé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de

glisser.

Grille métallique:
Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille.

Plateau de cuisson /Léchefrite:
Poussez le plateau entre les rails du sup-
port de grille.
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Grille métallique, Plateau de cuisson /
Léchefrite:

Poussez le plateau entre les rails du sup-
port de grille et glissez la grille métallique
entre les rails se trouvant juste au-dessus.

8.2 Utilisation des rails télescopiques

Ne lubrifiez pas les rails télescopiques.
Assurez-vous d'avoir poussé completement les rails télescopiques dans le four avant de fermer
la porte du four.

Grille métallique :
Posez la grille métallique sur les rails téle-
scopiques.

Plat a rétir :
Posez le plat a rétir sur les rails télescopi-
ques.

Grille métallique et plat a rotir ensem-
ble :

Posez la grille métallique et le plat a rotir
ensemble sur les rails télescopiques.
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8.3 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson- mesure la température a l'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser avec
tous les modes de cuisson.

Vous devez régler deux températures :

La température du four : minimum 120 °C.

C

”?

La température a cceur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre Ne l'utilisez pas pour des
a température ambiante. plats liquides.

Pendant la cuisson, il doit rester
dans le plat.

Le four calcule une heure de fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Allumez le four.

Etape 2 | Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 | Cache : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson Ragoiit
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Insérez la pointe de la sonde alimentaire au
centre de la viande ou du poisson, dans la
partie la plus épaisse si possible. Assurez-
vous que au moins les 3/4 de la sonde ali-
mentaire se trouve a l'intérieur du plat.

Introduisez la pointe de la sonde alimentaire
exactement au centre de la cocotte. La sonde ali-
mentaire doit étre stabilisée en un seul endroit
pendant la cuisson. Pour y parvenir, utilisez un
ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat de
cuisson pour appuyer la poignée de silicone de la
sonde alimentaire. La pointe de la sonde alimen-
taire ne doit pas toucher le fond du plat de cuis-
son. Recouvrez la sonde alimentaire avec les au-
tres ingrédients.

Branchez la sonde alimentaire dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

/? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.

® ® ® _ 5ppuyez pour définir 'option préférée :

Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température a cceur, le signal sono-
re retentit.

.

Alarme sonore et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température a
ceoeur, le signal sonore retentit et le four s’arréte.

Etape 7

Sélectionnez I'option et appuyez a plusieurs reprises sur : OK pour accéder a I'écran
principal.
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Etape 8 Appuyez sur: START .
Deés que les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous
pouvez choisir d’arréter ou de continuer la cuisson pour vous assurer que I'aliment est
bien cuit.

Etape 9 Retirez la fiche de la sonde alimentaire de la prise et retirez le plat du four.

AVERTISSEMENT!
Il existe un risque de brllure car la sonde alimentaire devient chau-
de. Faites attention en la débranchant et en la retirant du plat.

Prenez un raccourci !

) © pEEB) C )2 ) T peom)

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment enregistrer :Favoris

Vous pouvez enregistrer vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez enregistrer 3 réglages

favoris.
Etape 1 | Allumez le four.
Etape 2 | Sélectionnez le réglage préféré.
Etape 3 Appuyez sur : E Sélectionnez : Favoris.
Etape 4 | Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.
Etape 5

Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Favoris. Appuyez sur OK.

t) - appuyez pour réinitialiser le réglage.
- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Touches verrouil.

Cette fonction permet d'éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1

Allumez le four.
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Etape 2 | Sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 3 7«'\‘7 ﬂ» - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint au bout d'un certain temps si un mode de cuisson
est en cours et vous ne modifiez aucun réglage.

(°C) @ (h)

30-115 12,5

120 - 195 8,5

200 - 245 55
250 - Maximum 3

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson,Heure de fin, Cuisson basse température.
9.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque le four fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces du four. Si vous éteignez le four, le ventilateur de
refroidissement continue a fonctionner jusqu'a ce que le four refroidisse.

10. CONSEILS

/N AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.
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10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre
indicatif. lls varient en fonction des recettes ainsi que de la qualité et de la quantité des ingré-
dients utilisés.

Votre four peut cuire les aliments d'une maniére complétement différente de celle de votre ancien
four. Les tableaux ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et
les positions de grilles recommandés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui
s'en rapproche.

Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Inter-
net. Pour trouver les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (PNC) sur la plaque signalétique
qui se trouve sur le cadre avant de la cavité du four.

10.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les suggestions indiquées dans le tableau ci-dessous.

¥ = (8 <
\ uru
(°C) (min)

Petits pains su- Plateau de cuisson ou 180 2 25-35
crés, (16 piéces) | plat a rotir
Gateau roulé Plateau de cuisson ou 180 2 15-25

plat a rétir
Poisson entier, Plateau de cuisson ou 180 3 15-25
0.2 kg plat a rétir
Cookies, Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
(16 pieces) plat a rotir
Macarons, Plateau de cuisson ou 160 2 25-35
(24 pieces) plat a rétir
Muffins, (12 pié- | Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
ces) plat a rétir
Patisserie salée, | Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
(20 pieces) plat a rétir
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¥ = B = O
\ uru

(°C) (min)
Biscuits a pate Plateau de cuisson ou 140 2 15-25
brisée, (20 piée- plat a rétir
ces)
Tartelettes, Plateau de cuisson ou 180 2 15-25
(8 pieces) plat a rétir

10.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

.~

. Ramequins
Plaque 4 pizza Plat de cuisson Moule pour fond de
tarte
Foncé, non réfléchis- . P Ceramlqu_e Foncé, non réfléchis-
Foncé, non réfléchissant 8 cm de dia-

sant
Diamétre : 28 cm

sant

Diamétre : 28 cm Diamétre : 26 cm meétre, 5 cm de

hauteur

10.4 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les instituts de test
Tests conformes aux normes : EN 60350, |IEC 60350.

@CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Cuisson dans des moules

3¢ 5 5 O |k

(°C) (min)
Génoise allégée Chaleur tournante 140 - 150 35-50 2
Génoise allégée Chauffage Haut/ Bas | 160 35-50 2
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@CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Cuisson dans des moules

24 5 5 O |k

(°C) (min)
Tourte aux pommes, Chaleur tournante 160 60 - 90 2
2 moules @20 cm
Tourte aux pommes, Chauffage Haut/ Bas | 180 70-90 1

2 moules @20 cm

%CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Biscuits/Gateaux secs

Utilisez le troisiéme niveau de la grille.

>R | [

= D
(°C) (min)

Sablé / Lamelles de patis- Chaleur tournante 140 25-40
serie
Sablé / Lamelles de patis- Chauffage Haut/ Bas 160 20-30
serie, préchauffer le four a
vide
Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante 150 20-35
teau, préchauffer le four a
vide
Petits gateaux, 20 par pla- Chauffage Haut/ Bas 170 20-30
teau, préchauffer le four a
vide

199/600



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

@CUISSON SUR PLUSIEURS NIVEAUX. Biscuits/Gateaux secs

Q = <
\ )
(°C) (min)
Sablé / Lamelles de patis- | Chaleur tournante 140 25-45 1/4
serie
Petits gateaux, 20 par Chaleur tournante 150 23-40 1/4
plateau, préchauffer le
four a vide
Génoise allégée Chaleur tournante 160 35-50 1/4

Préchauffez toujours le four a vide pendant 5 minutes.

H))
Réglez le gril a la température maximale.

LY — «
\ ()
(min)
Toasts Gril 1-3 5
Steak de beoeuf, tourner a mi- Gril 24 - 30 4
cuisson

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\  AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.
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11.1 Remarques concernant I'entretien

<

Agent nettoy-
ant

Nettoyez la fagade du four avec un chiffon doux, de I'eau tiéde et un détergent
doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

[

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-
tres résidus peut provoquer un incendie.

Ne conservez pas les aliments dans le four pendant plus de 20 minutes. Sécher

Z24

Accessoires

Utilisation la cavité avec un chiffon doux aprés chaque utilisation.
quotidienne
Aprés chaque utilisation, lavez tous les accessoires et séchez-les. Utilisez un
s , chiffon doux avec de I'eau tiede et un détergent doux. Ne lavez pas les acces-

soires au lave-vaisselle.

Ne nettoyez pas les accessoires antiadhésifs avec un produit nettoyant abrasif
ou des objets tranchants.

11.2 Comment enlever : Supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.

Etape 1 | Eteignez le four et attendez
qu'il soit froid.

Etape 2 | Ecartez I'avant du support de
grille de la paroi latérale.

Etape 3 | Ecartez l'arriére du support de

grille de la paroi latérale et reti- 1/—%(
rez le support. ) L |

Etape 4 | Réinstallez les supports de gril-
le en répétant cette procédure
dans l'ordre inverse.

Les tiges de retenue des rails
télescopiques doivent pointer
vers l'avant.

o
i
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11.3 Comment utiliser : Nettoyage par pyrolyse
Nettoyage du four avec le nettoyage par pyrolyse.

& AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure !

A ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le méme meuble, ne I'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez d'endommager le four.

Avant le nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et atten- Retirez tous les accessoires et | Nettoyez la sole du four et la vitre
dez qu'il soit froid. les supports de grille amovi- interne de la porte avec de I'eau
bles. tiede, un chiffon doux et un dé-

tergent doux.

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Allumez le four. Appuyez sur : E / Nettoyage. Sélectionnez Iegne1.ode de nettoya-
Option Mode de nettoyage Durée
Court Nettoyage léger 1h
Normale Nettoyage normal 1h 30 min
Renforcee Nettoyage minutieux 3h

@ Lorsque le nettoyage commence, I'éclairage est éteint et le ventilateur de refroidissement
fonctionne a une vitesse plus élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le nettoyage avant qu'il ne soit terminé.
N'utilisez pas le four avant que le symbole de verrouillage de la porte ait disparu.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et atten- Nettoyez la cavité avec un Retirez les résidus du fond de la
dez qu'il soit froid. chiffon doux. cavité.
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11.4 Nettoyage Conseille

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est nécessaire.

Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.

11.5 Comment démonter et installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les panneaux de verre intérieurs pour les nettoyer. Le

nombre de vitres différe selon les modéles.

/\  AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

A ATTENTION!
Manipulez soigneusement la vitre, en particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

Etape 1

Ouvrez entierement la porte.

Etape 2

Soulevez et appuyez sur les
leviers de blocage (A) sur les
deux charniéres de la porte.

Etape 3

Fermez la porte du four a la premiére position (a un angle d'environ 70°). Tenez la
porte des deux cbtés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face exté-
rieure vers le bas, sur un linge doux posé sur une surface stable.

Etape 4

Tenez la garniture de porte
(B) sur le bord supérieur de la
porte des deux cotés et pous-
sez vers l'intérieur pour libérer
le joint du clip.

Etape 5

Retirez le cache de la porte
en le tirant vers l'avant.

Etape 6

Saisissez les panneaux de
verre de la porte par leur bord
supérieur un par un et déga-
gez-les du guide.
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Etape 7 | Nettoyez la vitre a I'eau sa-
vonneuse. Essuyez soigneu-
sement la vitre. Ne passez
pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Etape 8 | Aprés le nettoyage, effectuez
les étapes ci-dessus dans le
sens inverse.

Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la por-
te.

11.6 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Eteignez le four. Attendez que Débranchez le four de I'ali- Placez un chiffon au fond de
le four ait refroidi. mentation secteur. la cavité.

Lampe supérieure

Etape 1 | Tournez le diffuseur en verre pour
le retirer.

Etape 2 | Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 | Remplacez I'éclairage par une ampoule adaptée résistant & une température de
300 °C.

Etape 4 | Remettez en place le diffuseur en verre.
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Ampoule latérale

Etape 1 Sortez le support de grille gauche
pour accéder a |'éclairage.

Etape 2 | Retirez le diffuseur en verre a l'aide
d'un objet mince et non tranchant
(par exemple, une cuillere a café).

Etape 3 | Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 4 Remplacez I'ampoule par une am-
poule adéquate résistant a une
température de 300 °C.

Etape 5 | Remettez en place le diffuseur en
verre.

Etape 6 | Replacez le support de grille gau-
che.

12. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

12.1 Que faire si...

.
ﬁ Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause possible

vV

- Solution

Le four n'est pas branché a une source d'ali-
mentation électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que le four est correctement branché a
une source d'alimentation électrique.

L'horloge n'est pas réglée.

Réglez 'horloge, consultez le chapitre « Fonc-
tions de I'norloge » pour avoir tous les détails,
Comment régler : Fonctions de I'horloge.

La porte n'est pas fermée correctement.

Fermez completement la porte.
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.
i Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause possible

1'%

= Solution

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de
I'anomalie. Si le probleme se reproduit, faites
appel a un électricien qualifie.

La sécurité enfant du four est activée.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu :
Options.

III|
1l faut remplacer des piéces

@ Description

vV

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails
consultez le chapitre « Entretien et nettoya-
ge », Comment remplacer : Eclairage.

Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoyage s'il

est interrompu par une coupure de courant.

OE Problémes de signal Wi-Fi

@ Cause possible

-V

= Solution

Probléme avec le signal du réseau Wi-Fi.

Vérifiez votre réseau Wi-Fi et votre routeur.
Redémarrez le routeur.

Nouveau routeur installé ou configuration du
routeur modifiée.

Pour reconfigurer le four et I'appareil mobile,
reportez-vous au chapitre « Avant la premiere
utilisation », Connexion sans fil.

La puissance du signal du réseau sans fil est
faible.

Déplacez le routeur le plus prés possible du
four.

Le signal sans fil est perturbé par un appareil
micro-ondes qui se trouve prés du four.

Eteignez I'appareil @ micro-ondes.
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12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

-V

= Solution

C2 - la Sonde de cuisson se trouve dans la ca-
vité du four pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Sortez la Sonde de cuisson.

C3 - La porte n’est pas correctement fermée
pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Refermez la porte.

F111 - La Sonde de cuisson n'est pas correc-
tement insérée dans la prise.

Enfoncez complétement la Sonde de cuisson
dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage
ne fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F601 - probléeme au niveau du signal Wi-Fi.

Vérifiez votre connexion réseau. Reportez-vous
au chapitre « Avant la premiere utilisation »,
Connexion sans fil.

F604 - la premiére connexion au Wi-Fi a
échoué.

Eteignez le four, rallumez-le et réessayez. Re-
portez-vous au chapitre « Avant la premiéere uti-
lisation », Connexion sans fil.

F908 - le systéme du four ne peut pas se con-
necter au panneau de commande.

Eteignez le four et rallumez-le .

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systéme
défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un
centre de service agréé. Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions du four

continueront a fonctionner normalement.

@ Code et description

-V

= Solution

F602, F603 - Le Wi-Fi n’est pas disponible.

Eteignez le four et rallumez-le .

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probléme, veuillez contacter votre revendeur ou un

service aprés-vente agréé.

Les informations a fournir au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La plaque
signalétique se trouve sur I'encadrement avant de la cavité du four. Ne retirez pas la plaque

signalétique de la cavité du four.
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Nous vous recommandons de noter ces informations ici :

Modele (MOD.) | e

Référence du produit (PNC) | e

Numéro de série (S.N.) e

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations produit et Fiche d’informations produit*

Nom du fournisseur AEG
Identification du modele BPE748380M 944188376
Index d'efficacité énergétique 61.2
Classe d’efficacité énergétique A++

Consommation d'énergie avec charge standard et mode 1.09 kWh/cycle
traditionnel

Consommation d'énergie avec charge standard et mode 0.52 kWh/cycle
air pulsé

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité
Volume 711

Type de four Four encastrable
Masse 36.5 kg

* Pour I'Union européenne conformément aux Réglements UE 65/2014 et 66/2014.

Pour la République de Biélorussie conformément a STB 2478-2017, Annexe G; STB 2477-2017,
Annexes A et B.

Pour I'Ukraine conformément a 568/32020.

La classe d’efficacité énergétique n’est pas applicable pour la Russie.
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EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Plages, fours, fours a va-
peur et grils - Méthodes de mesure des performances.

13.2 Economie d'énergie

Ce four est doté de caractéristiques qui vous permettent d'économiser de I'énergie
lors de votre cuisine au quotidien.

Veillez a ce que la porte du four soit fermée lorsqu'il fonctionne. N'ouvrez pas la porte du four
trop souvent pendant la cuisson. Gardez le joint de porte propre et veillez a ce qu'il soit bien
fixé en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie.

Si possible, ne préchauffez pas le four avant la cuisson.

Lorsque vous cuisez plusieurs plats les uns aprés les autres, veillez a ne pas trop espacer les
cuissons.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

Pour certaines fonctions du four, si un programme avec sélection du temps (Durée ou Fin) est
activé et que le temps de cuisson est supérieur a 30 minutes, les éléments chauffants se
désactivent automatiquement plus tét.

L’éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous éteignez le four, I'affichage
indique la présence de chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien
au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température du four au minimum 3 a
10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a I'intérieur du four poursuivra la
cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec I'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.
Chaleur Tournante Humide

Fonction congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction, la lampe s'éteint automatiquement apres 30 secondes.
Vous pouvez rallumer la lampe, mais cette action réduira I'économie d'énergie escomptée.

14. STRUCTURE DES MENUS
14.1 Menu

Appuyez sur == pour ouvrir Menu.

Elément du menu Application
Cuisson assistée Indique les programmes automati-
ques.
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Elément du menu Application
Nettoyage Indique les programmes de nettoya-
ge.
Favoris Indique les réglages favoris.
Options Pour régler la configuration du four.
Configurations Connexions Pour régler la configuration du ré-
seau.
Set up Pour régler la configuration du four.
Service Affiche la version et la configuration

du logiciel.

14.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu Application
Court Durée : 1 h.
Normale Durée : 1 h 30 min.
Renforcée Durée : 3 h.

14.3 Sous-menu pour : Options
Sous-menu Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle du four. Lorsque I'option
est activée, le texte « Sécurité enfants » s’affiche lorsque
vous allumez le four. Pour permettre I'utilisation du four,
choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique.
Lorsque la Sécurité enfants est activée et que le four est
éteint, la porte du four reste verrouillée.

Préchauffage Rapide

Réduit la durée de préchauffage. Uniquement disponible
avec certaines fonctions du four.
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Sous-menu

Application

Nettoyage Conseille

Pour activer et désactiver le rappel.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'norloge.

Style d’horloge numérique

Change le format de I'affichage de I'heure.

14.4 Sous-menu pour : Connexions

Sous-menu

Description

Wi-Fi

Pour activer et désactiver : Wi-Fi.

Télécommande

Pour activer et désactiver la commande a distance.
Option visible uniquement aprés avoir active : Wi-Fi.

Fonctionnement a distance auto-
matique

Pour lancer le fonctionnement a distance automatiquement
apres avoir appuyé sur Démarrer.
Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi.

Réseau

Pour vérifier le statut du réseau et la puissance du signal
de : Wi-Fi.

Ignorer Réseau

Pour désactiver le réseau actuel de la connexion automati-
que avec le four.

14.5 Sous-menu pour : Set up

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue du four.

Affichage Luminosité

Reégle la luminosité de I'affichage

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n’est
pas possible de couper la tonalité pour : @

Volume alarme

Régle le volume des signaux sonores et des tonalités des
touches.
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Sous-menu

Description

Heure actuelle

Reégle I'heure et la date actuelles.

14.6 Sous-menu pour : Service

Sous-menu

Description

Mode démo

Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser les réglages

Restaure les réglages d’'usine.

15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue

Affichage Lumi-

nosité

Son touches

Volume alarme

Heure actuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

son avec la du-
rée de la fonc-
tion et la tempé-
rature par dé-
faut.

tion préférée.

Activez / = v 7 ) Son/:eP de START /
Désacti- Menu Favoris Wi-Fi Minuteur . STOP
ez cuisson
Pour commencer a utiliser le four
Démarrage ra- Pour mettre en Etape 1 Etape 2 Etape 3
pide fonctionnement
le four et com- ; .
rencer 4 Cuise Maintenez la O.. . sélec- Appuyez sur :
touche . tionnez la fonc- START .
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Pour commencer a utiliser le four

Arrét rapide

Eteignez le four,
désactivez un

@ - appuyez et maintenez enfoncé jusqu'a ce que le four

. s’éteigne.
écran ou un
message a tout
moment.
Pour lancer la cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
0] ’ E °C oK START
- appuyez pour | - Selectionnezie | 1a tem- - appuyez pour - @ppuyez pour
ppuyez p mode de cuis- gl ppuyez p démarrer la cuis-
allumer le four. pérature. confirmer.

son.

son.

16. PRENEZ UN RACCOURCI !

Tous les raccourcis utiles vous sont présentés ici. Vous les trouverez également dans les
chapitres correspondants du manuel d'utilisation.

Connexion Wi-Fi

JO)E)T)

.)))

)

Comment régler : Modes de cuisson

> ® YOE.) °C ) s )

Comment régler : Cuisson assistée

EDEDED LY

Comment régler : Temps de cuisson

YOE.) T ) © ) s )
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Comment différer : Début et fin de cuisson

DR

Comment annuler : Régler le minuteur

) O ) e)

Comment utiliser : Sonde a viande

) © pBB-)C ) A )T pem)

17. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

. A ya
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole E avec
les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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INHALTSVERZEICHNIS

FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich flr dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es geschaffen,
damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen Technologien,
die lhnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in
gewohnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Bitte nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um
das Beste aus ihm herauszuholen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und

Reparatur zu erhalten:

www.aeg.com/support
g Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
a/ www.registeraeg.com

Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fiir Ihr Gerat zu kaufen:
’E www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS

1. SICHERHEITSHINWEISE............cccecuun.. 216 3. GERATEBESCHREIBUNG...........cccecn.. 223
1.1 Sicherheit von Kindern und 3.1 Gesamtansicht..........ccccocoeeieens 223
schutzbedurftigen Personen.............. 216 3.2 Zubehor.......oooii 223
1.2 Aligemeine Sicherheit................. 217 4 EIN- UND AUSSCHALTEN DES

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN.............. 218 BACKOFENS........cccociireerernnr e 224
2.1 Montage......ccceeeevieeeeiiieee e 4.1 Bedienfeld.........cccccceeevvieeeiiiennnn. 224
2.2 Elektroanschluss 4.2 Display......ccccceeeriiiieeeieee e 225
2.3 Gebrauch........ccccoeeiiiiiiii,

5. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME 226
2.4 Reinigung und Pflege.................. 221 B
2.5 Pyrolysereinigung 5.1 Erste Relnllgung ..........................
2.6 |nnenbe|euchtung 5.2 Erste Verblndung ................
2.7 SeIVICe......oeeeveererceeeeeren 5.3 Drahtlosverbindung
2.8 ENtSOrQUNG......vvveeeeeeeeeeeeeenn, 5.4 Erstes Vorheizen.........................
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6. TAGLICHER GEBRAUCH........ccccevurene. 228

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen......... 228
6.2 Einstellung: Koch-Assistent......... 229

6.3 Ofenfunktionen............ccccceeieens 229
6.4 Hinweise zu: Feuchte Umluft....... 231
7. UHRFUNKTIONEN.........cccoviinrirnrenannne 232
7.1 Beschreibung der Uhrfunktionen. 232
7.2 Einstellung: Uhrfunktionen........... 232
8. VERWENDUNG: ZUBEHOR................... 234
8.1 Einsetzen des Zubehdrs.............. 234
8.2 Verwenden der
Teleskopauszige........cccceeevvreeeennnnenn. 235
8.3 KT-Sensor.....ccccceeeeeeeeiiiiiiiieeeenn. 236
9. ZUSATZFUNKTIONEN..........ccccvvurerinnnnne 238
9.1 So speichern Sie:Favoriten.......... 238
9.2 Tastensperre........ccocceeevveeeeennneen. 239
9.3 Abschaltautomatik....................... 239
9.4 Kiihlgeblase.........cccocevviiiinnannn. 240
10. TIPPS UND HINWEISE............ccccvviurnnne 240
10.1 Garempfehlungen..................... 240
10.2 Feuchte Umluft..........ccccceereennns 240
10.3 Feuchte Umluft -
Empfohlenes Zubehor..........ccccceee.. 241

10.4 Gartabellen fiur Prifinstitute....... 241

11. REINIGUNG UND PFLEGE................... 243

11.1 Hinweise zur Reinigung............. 244
11.2 Entfernen: Einhangegitter.......... 244
11.3 Verwendung: Pyrolysereinigung 245

11.4 Erinnerungsfunktionen............... 246
11.5 Aus- und Einbau: Tdr................. 246
11.6 Austausch: Lampe.........cc.c...... 247
12. FEHLERSUCHE............ccociirinrerennne 248
12.1 Was tun, wenn..........ccccceevennnnnn. 249
12.2 Handhabung: Fehlercodes........ 250
12.3 Servicedaten..........cccceeerineennnn. 251
13. ENERGIEEFFIZIENZ.............ccccvnierninnns 251
13.1 Produktinformationen und
Produktdatenblatt®.............c.cccccoeee. 251
13.2 Energie sparen...........cccceeeueene 252
14. MENUSTRUKTUR........cooeeerrrerreccnenas 253
141 MenU....ocooeiiiiiiiiece 253
14.2 Untermeni von: Reinigen.......... 254
14.3 Untermenu von: Option.............. 254

14.4 Untermenu von: Verbindungen..254
14.5 Untermenu von: Einrichtung...... 255
14.6 Untermend von: Service............ 255

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen

Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
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durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung missen vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder dirfen nicht mit dem Gerat und Mobilgeraten mit My
AEG Kitchen spielen.

- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

- WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des
Betriebs oder der AbkUhlphase vom Gerat fern. Die
zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr heil}.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder darfen keine Reinigung und Wartung ohne
Beaufsichtigung durchfihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil’. Seien Sie vorsichtig und
berthren Sie niemals die Heizelemente.

- Verwenden Sie zum Anfassen des Zubehors und der Topfe
warmeisolierende Handschuhe.

. Ziehen Sie bitte vor jeder Wartungsmaflinahme den
Netzstecker aus der Steckdose.

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahireiniger.
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Benutzen Sie keine scharfe Scheuermittel oder
Metallschwdmmchen zum Reinigen der Glastir; sie kbnnen
die Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fuhren.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

- Vor der pyrolytischen Reinigung mussen verschuttete
Flussigkeiten entfernt werden. Nehmen Sie das gesamte
Zubehdr aus dem Ofen.

- Ziehen Sie die Einhangegitter erst vorne und dann hinten
von der Seitenwand weg und nehmen Sie sie heraus.
Flhren Sie zum Einsetzen der Einhangegitter die oben
aufgeflhrten Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch.
Gemal den Verdrahtungsregeln muss bei Festverdrahtung
eine Vorrichtung zur Trennung des Gerates von der
Spannungsversorgung vorhanden sein.

- Verwenden Sie ausschlieBlich den fur dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor (Kerntemperatursensor).

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

WARNUNG!
Die Montage des Gerats darf nur von einer qualifizierten Fachkraft durchgefiihrt
werden.

Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht und benutzen Sie es nicht.
Halten Sie sich an die mitgelieferte Montageanleitung.
Seien Sie beim Umsetzen des Gerates vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes Schuhwerk.

» Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.
Montieren Sie das Gerat an einem sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.
Die Mindestabsténde zu anderen Geraten und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.
Uberpriifen Sie vor der Montage des Gerétes, ob sich die Ofentiir ohne Kraftanwendung
offnen Iasst.
Das Gerat ist mit einem elektrischen Klhlsystem ausgestattet. Es muss an die
Stromversorgung angeschlossen werden.

218/600



SICHERHEITSANWEISUNGEN

+ Die Standsicherheit des Kiichenmobels muss DIN 68930 entsprechen.

Mindesthéhe des Einbaumadbels (Mindesthéhe des 600 (600) mm
Schranks unter der Arbeitsplatte)

Schrankbreite 550 mm
Schranktiefe 605 (580) mm
Héhe der Geratevorderseite 594 mm
Hohe der Geraterlckseite 576 mm
Breite der Geréatevorderseite 549 mm
Breite der Gerater(ckseite 548 mm
Geratetiefe 567 mm
Geréteeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tur 1017 mm
MindestgréRe der Beliiftungsoffnung. Offnung auf 550 x 20 mm
der Rickseite unten

Befestigungsschrauben 4 x12 mm

2.2 Elektroanschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

» Alle elektrischen Anschlisse sind von einem gepriften Elektriker vorzunehmen.

+ Das Gerat muss geerdet sein.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem Typenschild mit den elektrischen Nennwerten
der Netzspannung Ubereinstimmen.

» SchlieBen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal installierte Schutzkontaktsteckdose
an.

» Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

» Achten Sie darauf, Netzstecker und Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das Netzkabel
des Gerats ersetzt werden muss, lassen Sie diese Arbeit durch unseren autorisierten
Kundendienst durchfiihren.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die Geréatetur oder die Nische unter dem Geréat nicht
berlhrt oder in ihre Nahe gelangt, insbesondere wenn das Gerat eingeschaltet oder die Tur
heild ist.

« Alle Teile, die gegen direktes Berlihren schitzen, sowie die isolierten Teile miissen so
befestigt werden, dass sie nicht ohne Werkzeug entfernt werden kdnnen.
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Stecken Sie den Netzstecker erst nach Abschluss der Montage in die Steckdose. Stellen Sie
sicher, dass der Netzstecker nach der Montage noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlielen Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Gerat von der Stromversorgung trennen
mochten. Ziehen Sie stets am Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete Trenneinrichtungen: Uberlastschalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen mussen aus dem Halter entfernt werden kdnnen),
Fehlerstromschutzschalter und Schitze.

Die elektrische Installation muss eine Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das Gerat
allpolig von der Stromversorgung trennen kénnen. Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm ausgeflhrt sein.

SchlieRen Sie die Geratetlr ganz, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.
Das Gerat wird ohne Netzstecker und Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-, Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Dieses Gerat ist ausschlieRlich zur Verwendung im Haushalt bestimmt.

Nehmen Sie keine technischen Anderungen am Gerét vor.

Die Liftungsoffnungen dirfen nicht abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat nach jedem Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig vor, wenn das Gerét in Betrieb ist. Es kann heile
Luft austreten.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten oder nassen Handen oder wenn es mit Wasser in
Kontakt gekommen ist.

Uben Sie keinen Druck auf die gedffnete Geratetiir aus.

Benutzen Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Gerétetiir vorsichtig. Bei der Verwendung von Zutaten, die Alkohol enthalten,
kann ein Alkohol-Luftgemisch entstehen.

Achten Sie beim Offnen der Tiir darauf, dass keine Funken oder offenen Flammen in das
Gerat gelangen.

Laden Sie keine entflammbaren Produkte oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, in das Gerét und stellen Sie solche nicht in die Nahe oder auf das
Gerat.

Geben Sie Ihr Wi-Fi-Passwort nicht weiter.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

Um Beschadigungen und Verfarbungen der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder andere Gegenstande nicht direkt auf den Boden
des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den Boden des Garraums.

— Fullen Sie kein Wasser in das heille Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des Garvorgangs kein feuchtes Geschirr oder feuchte
Speisen im Geréat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.
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+ Verfarbungen der Email- oder Edelstahlbeschichtung haben keine Auswirkung auf die
Leistung des Gerats.

» Verwenden Sie fur feuchte Kuchen das tiefe Blech. Fruchtséafte kdnnen bleibende Flecken
verursachen.

» Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum Beispiel das Beheizen eines Raums.

» Die Backofentir muss beim Betrieb geschlossen sein.

» |st das Gerat hinter einer Mdbelfront (wie etwa einer Tir) installiert, achten Sie darauf, dass
die Tur wahrend des Geratebetriebs nicht geschlossen wird. Hinter einer geschlossenen
Mobelfront kdnnen sich Hitze und Feuchtigkeit ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen Sie die Mdbelfront nicht, bevor das Gerat nach
dem Gebrauch vollig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

A WARNUNG!
Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko von Schaden am Gerat.

» Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Reinigungsarbeiten durchgefiihrt werden.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass die
Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Turglasscheiben umgehend, wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie sich
an einen autorisierten Kundendienst.

* Gehen Sie beim Aushangen der Tur vorsichtig vor. Die Tdr ist schwer!

* Reinigen Sie das Gerat regelmafRig, um eine Verschlechterung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

* Reinigen Sie das Gerats mit einem weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschlieRlich
Neutralreiniger. Benutzen Sie keine Scheuermittel, scheuernde Reinigungsschwammchen,
Lésungsmittel oder Metallgegenstande.

» Falls Sie ein Backofenspray verwenden, befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen auf
seiner Verpackung.

2.5 Pyrolysereinigung

WARNUNG!
Im Pyrolyse-Modus besteht Verletzungs- und Brandgefahr und es kénnen
chemische Emissionen (Dampfe) austreten.

» Entfernen Sie vor der pyrolytischen Selbstreinigung und vor der Erstinbetriebnahme
Folgendes aus dem Ofeninnenraum: )
— Alle gréReren Lebensmittelriicksténde, Ol- und Fettablagerungen.
— Alle zum Gerat dazugehdrigen herausnehmbaren Teile (Bleche, Einhdngegitter) sowie
Topfe, Pfannen, Bleche und Utensilien mit Antihaftbeschichtung usw.
* Lesen Sie die Anleitung zur Pyrolyse sorgfaltig durch.
» Halten Sie Kinder wahrend der Pyrolyse vom Gerat fern.
Das Gerat wird sehr hei®, und aus den vorderen Kiihlungséffnungen tritt heile Luft aus.
» Die pyrolytische Reinigung erfolgt bei sehr hoher Temperatur und kann Dampfe von
Lebensmittelriickstdnden und Geratematerialen freisetzen. Beachten Sie unbedingt
Folgendes:
— Sorgen Sie wahrend und nach der Pyrolyse fiir eine gute Bellftung.
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— Sorgen Sie wahrend und nach dem ersten Gebrauch mit der Hochsttemperatur fir eine
gute BelUftung.

» Einige Vogel und Reptilien kénnen im Gegensatz zu den Menschen sehr empfindlich auf die
wahrend des Reinigungsvorgangs freigesetzten Dampfe von Pyrolyse-Backofen reagieren.

— Bringen Sie Tiere (besonders Vogel) fur die Zeit wahrend und nach der Pyrolyse und
nach der ersten Anwendung der Hochsttemperatur in einen gut bellifteten Bereich.

» Kleine Tiere reagieren auch wahrend des laufenden Reinigungsprogramms empfindlich auf
die lokalen Temperaturschwankungen in der Nahe von Pyrolyse-Backdfen.

» Antihaftbeschichtungen auf Topfen, Pfannen, Blechen und Kochutensilien usw. kénnen
durch die hohen Temperaturen wahrend der pyrolytischen Reinigung beschadigt werden
und geringfligige Mengen an gesundheitsschadlichen Dampfen freisetzen.

+ Die von den Pyrolyse-Backofen/Speiseresten freigesetzten Dampfe sind ungefahrlich fiir
Menschen, einschlieBlich Kinder und Personen mit Gesundheitsbeschwerden.

2.6 Innenbeleuchtung

WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

» Bezuglich der Lampe(n) in diesem Geréat und separat verkaufter Ersatzlampen: Diese
Lampen mussen extremen physikalischen Bedingungen in Haushaltsgeraten standhalten,
wie z.B. Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder sollen Informationen tber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen. Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen Geraten
vorgesehen und nicht fur die Raumbeleuchtung geeignet.

* Verwenden Sie nur Lampen mit der gleichen Leistung .

2.7 Service

*  Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats an den autorisierten Kundendienst.
+ Verwenden Sie ausschlielich Originalersatzteile.

2.8 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

» Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

» Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

« Entfernen Sie das Tirschloss, um zu verhindern, dass sich Kinder oder Haustiere im Gerat
einschlielen.
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3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

e
BNE

El Bedienfeld

H Display

Buchse fir den KT-Sensor

B Heizelement

H Lampe

@ Geblase

Einhangeschiene, herausnehmbar
B Einschubpositionen

3.2 Zubehor

Gitterablage
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Backblech
FUr Kuchen und Platzchen.
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Kuchenblech hochrandig
Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von
abtropfendem Fett.

KT-Sensor
Zum Messen der Temperatur in der Speise.

Teleskop-Backausziige
Zum einfacheren Einsetzen und Entnehmen der
Backbleche und des Kombirosts.

4. EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

4.1 Bedienfeld
-5
|, T))

g

83—

Yz

n An / Aus Gedriickt halten, um den Ofen ein- und auszuschalten.
H | Meni Liste der Ofenfunktionen.

Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.

n Display Anzeige der aktuellen Ofeneinstellungen.
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H | Lichtschalter Ein- und Ausschalten der Backofenbeleuchtung.
@ | Schnellaufheizung Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.
|
N~ «)~+ @35
Driicken Wischen Gedriickt halten

Beruhren Sie die Oberflache
mit der Fingerspitze.

Bewegen Sie die Fingerspitze
Uiber die Oberflache.

Bertihren Sie die Oberflache
3 Sekunden lang.

4.2 Display
= 12:30 Nach dem Einschalten zeigt das Display den
° ’ Hauptbildschirm mit der Ofenfunktion und der
o Standardtemperatur an.
150°C
O START
= Wenn Sie den Backofen 2 Minuten lang nicht
° benutzen, schaltet das Display in den Standby-
’IZS 4 Modus.
@
= 12:30 Wahrend des Garvorgangs zeigt das Display
° ’ die eingestellten Funktionen und weitere ver-
‘Z] /ISOOC fugbare Optionen an.
[ Nimin @ STOP
A B Display mit der maximalen Anzahl wahlbarer
| | Funktionen.
=z 1230 A. Wi-Fi
o B. Uhrzeit
#285°C 150°C C. START/STOPP
D. Temperatur
® 15min © START E. Ofenfunktionen
| i | | | F. Timer
G F E D C G. KT-Sensor (nur ausgewahite Modelle)
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Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen - Navigieren im Display.

°C OK
Einstellen Bestatigen
der Tempe- der Auswahl /
ratur. Einstellung.

<

9 »

Zurtickblat- Ruckgangig Ein- und Ausschalten der
tern um eine machen der Obtionen
Mentebene. letzten Aktion. P '

nalton.

Alarmsignal-Funktionsanzeigen - Wenn die eingestellte Garzeit abgelaufen ist, ertdnt ein Sig-

Q

Die Funktion ist eingeschaltet.

STOP

i

Die Funktion ist eingeschaltet. Das Alarmsignal ist ausge-
Der Garvorgang stoppt automa- schaltet.
tisch.

Timer-Anzeigen

@

Einstellen der Funktion: Zeitvorwahl.

o

Abbrechen der Einstellung.

Wi-Fi Anzeige — Der Backofen kann an Wi-Fi angeschlossen werden.

)
-

Wi-Fi-Verbindung ist eingeschaltet.

5. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Erste Reinigung

4

224

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3
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Feuchten Sie ein weiches

Nehmen Sie die Zubehorteile Tuch mit warmem Wasser Nehmen Sie die Zubehorteile
und die herausnehmbaren und etwas mildem Reini- und die herausnehmbaren
Einhéangegitter aus dem Back- gungsmittel an, und reinigen Einhéangegitter aus dem Back-
ofen. Sie damit den Backofen und ofen.

das Zubehor.

5.2 Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.
Sie mussen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentdne, Lautstarke,
Uhrzeit.

5.3 Drahtlosverbindung

Zur Verbindung des Ofens bendtigen Sie:
» Ein drahtloses Netzwerk mit Internetverbindung.

» Ein Mobilgerat, das mit Ihrem drahtlosen Netzwerk verbunden ist.
Laden Sie die mobile App herunter und folgen Sie den Anweisungen flr die nachsten Schritte.

Schritt Schalten Sie den Ofen ein.

1
gchritt Dricken Sie: E Wabhlen Sie: Einstellung / Verbindungen.
gchritt & - Wischen oder Driicken zum Einschalten von: Wi-Fi.

Schritt Das Drahtlosmodul des Ofens startet innerhalb von 90 Sekunden.
4

Nehmen Sie eine Abkiirzung!

X-DEDED D,
Frequenz 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Max. Leistung EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 22 dBm (200 mW)
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Wi-Fi-Modul NIU5-50

Frequenz Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz
Protokoll LE: DSSS

Max. Leistung EIRP <4 dBm (5 mW)

EU-Mitgliedsstaaten, fir die die Bestimmungen der Richtlinie 2014/53/EU gelten: Belgien,
Bulgarien, Tschechische Republik, Danemark, Deutschland, Estland, Irland, Griechenland,
Spanien, Frankreich, Kroatien, Italien, Zypern, Lettland, Litauen, Luxemburg, Ungarn, Malta,
Niederlande, Osterreich, Polen, Portugal, Ruménien, Slowenien, Slowakei, Finnland,
Schweden, Norwegen, Schweiz, Vereinigtes Konigsreich, Tirkei.

5.4 Erstes Vorheizen

Heizen Sie den leeren Ofen vor der ersten Inbetriebnahme vor.

Schritt Nehmen Sie die Zubehdrteile und die herausnehmbaren Einhangegitter aus dem
1 Ofen.

gchritt Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende Funktion ein: E
Lassen Sie den Ofen 1 Stunde lang eingeschaltet.
?chritt Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende Funktion ein: .

Lassen Sie den Ofen 15 Min. lang eingeschaltet.

@ Der Ofen kann wahrend des Vorheizens Geruch und Rauch verstromen. Stellen Sie sicher,
dass der Raum bellftet ist.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktion an.

Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion, um das Untermeni aufzurufen.
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Schritt 3 Wihlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt: Temperatur.
Schritt 4 Temperatur einstellen. Driicken Sie: OK.
Schritt 5 Driicken Sie: START .
KT-Sensor — Sie kdnnen den Sensor jederzeit vor oder wahrend des Garvorgangs
anschlielRen.
Driicken Sie STOP , um die Ofenfunktion auszuschalten
Schritt 6 Schalten Sie den Backofen aus.

6.2 Einstellung: Koch-Assistent

Fir jede Speise in diesem Untermeni wird eine Funktion und Temperatur vorgeschlagen. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur einstellen.

Einige der Speisen kénnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:

* Gewichtsautomatik

» KT-Sensor

Die Garstufe fur die Speise:
» Blutig oder Weniger

* Rosa

* Durch oder Mehr

Schritt

1 Driicken Sie:
gchritt Driicken Sie: ‘/\9 Eingabe: Koch-Assistent.

3

Schritt Wahlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.

4

Schritt Driicken Sie: START .

Nehmen Sie eine Abkiirzung!

EDEDEDLLY

6.3 Ofenfunktionen
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StandardmaBige Ofenfunktionen

Ofenfunktion Gerat
Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Boéden und zum Einkochen von
— Lebensmitteln.
Unterhitze
vvv Zum Girillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
vov Zum Braten groBer Fleischstiicke oder von Gefliigel mit Knochen auf ei-
Y ner Ebene. Zum Gratinieren und Uberbacken.
HeiBluftgrillen
Zum Backen auf bis zu zwei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dorren
@ von Lebensmitteln. Stellen Sie eine 20 - 40 °C niedrigere Backofentempe-
HeiBluft ratur als bei Ober-/Unterhitze ein.
(Y) Zum Backen von Pizza. Fiir ein intensives Uberbacken und einen knuspri-
\Y/J gen Boden.
Pizzastufe
— Zum Backen und Braten auf einer Ebene.
Ober-/Unterhitze
vvv Lasst Fertiggerichte wie Pommes frites, Kroketten oder Frihlingsrollen
i schon knusprig werden.
Tiefkuhlgerichte
Verwenden Sie diese Funktion, um Brot und Brétchen auf professionelle
ﬁ Art zu backen: knusprig, braun und mit gldnzender Kruste.

Brotbacken
0 Zur Verkirzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache
lf] vor dem Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.
Garstufe
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Besondere Ofenfunktionen

Ofenfunktion Anwendung
Diese Funktion ist entwickelt worden, um wahrend des Garvorgangs
‘Y Energie zu sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen, kann die Temperatur

im Garraum von der eingestellten Temperatur abweichen. Es wird die
Restwarme genutzt. Die Warmeleistung kann geringer sein. Weitere Infor-
mationen zu folgenden Themen finden Sie im Kapitel , Taglicher Ge-
brauch®: Feuchte Umluft.

Feuchte Umluft

Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gemuise und Obst). Die Auftauzeit
I hangt ab von der Menge und GréRe der Tiefklhlgerichte.

Auftauen

Zum Zubereiten von besonders zarten und saftigen Braten.

V°C
Niedertemperatur
Garen

Firr Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Zum Gratinieren und Uber-

.&, backen.

Uberbacken/Grati-
nieren

§ Zum Warmbhalten von Speisen.

Warmhalten

Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Servieren.

e
—
uuru

Tellerwarmen

'E[ Zum Einkochen von Gemuse (z.B. Gurken).
Einkochen
SSS Zum Dorren von Obst, GemUse und Pilzen in Scheiben.

Dorren

6.4 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Bestimmung der Energieeffizienzklasse und den Anforderungen an
die umweltgerechte Gestaltung EU 65/2014 und EU 66/2014 verwendet. Tests gemal EN
60350-1.
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Die Backofentir sollte wahrend des Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die Funktion nicht
unterbrochen wird. So wird gewahrleistet, dass der Backofen mit der hochsten Energieeffizienz
arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet sich die Backofenbeleuchtung automatisch nach
30 Sekunden aus.

Die Kochanleitungen finden Sie im Kapitel "Hinweise und Tipps", Feuchte Umluft. Allgemeine
Empfehlungen zur Energieeinsparung finden Sie im Kapitel ,Energieeffizienz”, Energie sparen.

7. UHRFUNKTIONEN
7.1 Beschreibung der Uhrfunktionen

Uhrfunktion Anwendung

Garzeit Zum Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Std. 59 Min.

Aktion am Ende Zum Einstellen, wann der Timer mit dem Zahlen aufhort.

Zeitvorwahl Zum Verzogern des Starts und/oder Endes des Garvorgangs.

Zeitverlangerung Zum Verlangern der Gardauer.

Erinnerungsfunktionen Zum Einstellen eines Countdowns. Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funkti-
on wirkt sich nicht auf den Betrieb des Backofens aus.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

Schritt Dricken Sie: Uhrzeit.
1

Schritt

2 Stellen Sie die Dauer ein. Driicken Sie: OK.

Einstellen der Gardauer

Schritt Wahlen Sie eine Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
1

gchritt Driicken Sie: @
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Einstellen der Gardauer

Schritt
3

Stellen Sie die Dauer ein. Driicken Sie: OK.

Nehmen Sie eine Abkiirzung!

DYOE.) T » © s )

Auswahlen der Option Ende

Schritt Wabhlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
1

gchritt Dricken Sie: @

Schritt Stellen Sie die Gardauer ein.

3

fchritt Driicken Sie: ® ® @

Schritt Dricken Sie: Aktion am Ende.

5

Schritt Wabhlen Sie die gewlinschte: Aktion am Ende.

6

?‘:h’i“ Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm

anzeigt.

Verzoégerung vom Start des Garvorgangs

Schritt Stellen Sie die Ofenfunktion und die Temperatur ein.
1

gchritt Driicken Sie: (\D

Schritt Stellen Sie die Gardauer ein.

3

233/600



VERWENDUNG: ZUBEHOR

Verzoégerung vom Start des Garvorgangs

Schritt

4 Driicken Sie: ® ® @

Schritt Driicken Sie: Zeitvorwahl.
5

Schritt Wabhlen Sie den Wert.
6

Schritt

7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm

anzeigt.

Verlangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kénnen Sie die
Gardauer verlangern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion andern.

Dricken Sie +1min, um die Gardauer zu verlangern.

Andern der Timer-Einstellungen

1Schritt Driicken Sie: @

Schritt Stellen Sie den Timerwert ein.
2

Schritt

3 Driicken Sie: OK|

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs andern.

8. VERWENDUNG: ZUBEHOR

8.1 Einsetzen des Zubehors

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite erhéht die Sicherheit. Diese Einkerbungen dienen
auch als Kippsicherung. Durch den umlaufend erhéhten Rand des Rosts ist das Kochgeschirr
gegen Abrutschen vom Rost gesichert.
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Gitterablage:
Schieben Sie den Kombirost zwischen die
Fihrungsschienen der Einhangegitter.

Backblech /Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Blech zwischen die Fuih-
rungsstabe der Einhangegitter.

Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fihrungsstabe der Einhangegitter und
dem Kombirost auf die Fiihrungsstabe da-
ruber.

Gitterablage, Backblech /Auflaufpfanne:

8.2 Verwenden der Teleskopausziige

Teleskopausziige nicht schmieren.

Achten Sie darauf, die Teleskopauszuge ganz in den Backofen zu schieben, bevor Sie die

Backofenttir schlief3en.
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Kombirost:
Legen Sie den Kombirost auf die Telesko-
pausziige.

Tiefes Blech:
Setzen Sie das tiefe Blech auf die Telesko-
pauszlge.

Kombirost und tiefes Blech zusammen:
Setzen Sie den Kombirost und das tiefe
Blech zusammen auf die Teleskopausziige.

8.3 KT-Sensor

Der KT-Sensor misst die Temperatur im Inneren der Speise. Sie kdnnen ihn mit jeder
Ofenfunktion verwenden.

Zwei Temperaturen sind einzustellen:

C ”?

Backofentemperatur: min. 120 °C. Die Kerntemperatur.

Fiir beste Garergebnisse:

Die Zutaten sollten Raum- Verwenden Sie ihn nicht Er muss wahrend des Garvor-
temperatur haben. fur flussigen Speisen. gangs in der Speise bleiben.
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Der Backofen berechnet das voraussichtliche Ende des Garvorgangs. Es ist abhangig von der
Menge des Garguts, der eingestellten Ofenfunktion und der Temperatur.

Verwendung: KT-Sensor

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.
1

Schritt Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls notwendig, die Temperatur ein.
2

Schritt Einsetzen von: KT-Sensor.

3
Fleisch, Gefliigel und Fisch Auflauf
Fihren Sie die Spitze des Temperatursen- Fihren Sie die Spitze des Temperatursensors so
sors so ein, dass er sich in der Mitte des ein, dass sie sich in der Mitte des Auflaufs befin-
Fleischstlicks oder Fischs befindet, mog- det. Der Temperatursensor sollte wahrend des
lichst im dicksten Teil. Achten Sie darauf, Backvorgangs an einer Stelle abgestutzt werden.
dass sich mindestens 3/4 des Temperatur- Verwenden Sie hierzu eine feste Zutat. Verwen-
sensors in der Speise befinden. den Sie den Rand der Backform zum Abstiitzen
des Silikongriffs des Temperatursensors. Die
e @\ Spitze des Temperatursensors sollte nicht den
n Boden der Backform beriihren. Bedecken Sie
7 den Temperatursensor mit den restlichen Zuta-
ten.

/

)

237/600



ZUSATZFUNKTIONEN

Schritt Stecken Sie den Stecker des Temperatursensors in die Buchse an der Vorderseite
4 des Ofens.
Im Display erscheint die aktuelle Temperatur des: KT-Sensor.

?chritt /'? - Driuicken, um die Kerntemperatur des Sensors einzustellen.
gchritt ® ® ® _Driicken, um die bevorzugte Option einzustellen:
» Alarmsignal - Wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht, ertont ein Signalton.
« Alarmsignal und Stoppen des Ofens - Wenn die Speise die Kerntemperatur er-
reicht, ertont ein Signalton und der Ofen wird ausgeschaltet.
?chritt Wahlen Sie die Option und driicken Sie: OK wiederholt, um den Hauptbildschirm auf-

zurufen.

Schritt Driicken Sie: START .

8 Wenn die Speise die eingestellte Temperatur erreicht, ertdnt ein Signalton. Sie kén-
nen der Garvorgang anhalten oder fortsetzen, um sicherzustellen, dass die Speise
durchgegart ist.

Schritt Ziehen Sie den Stecker des Temperatursensors aus der Buchse und nehmen Sie das
9 Gericht aus dem Backofen.

A WARNUNG!
Es besteht Verbrennungsgefahr, da der Temperatursensor heif®
wird. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Stecker ziehen und den
Sensor aus dem Gargut nehmen.

Nehmen Sie eine Abkiirzung!

) © pEB) C ) 1) T pom)

9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 So speichern Sie:Favoriten

Sie kdnnen |hre bevorzugten Einstellungen, wie die Ofenfunktion, Gardauer, Temperatur oder
die Reinigungsfunktion speichern. Sie konnen 3 Favoriten speichern.

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.
1

238/600



ZUSATZFUNKTIONEN

Schritt Wabhlen Sie die bevorzugte Einstellung aus.

2

ichritt Driicken Sie: E Wabhlen Sie: Favoriten.

Schritt Wahlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.

4

gchritt Driicken Sie +, um die Einstellung hinzuzufligen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie OK.

Druicken Sie k) zum Zurlicksetzen der Einstellung.
Dricken Sie 0 zum Abbrechen der Einstellung.

9.2 Tastensperre

Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt Schalten Sie den Ofen ein.

1

Schritt Stellen Sie eine Ofenfunktion ein.

2

gchritt 7«'1? H» - Gleichzeitig driicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.

9.3 Abschaltautomatik

Der Backofen wird aus Sicherheitsgriinden nach einiger Zeit ausgeschaltet, wenn eine
Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die Einstellungen nicht &ndern.

(°C)

@ (Std.)

30-115 12.5

120- 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - Hochststufe 3
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Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit den Funktionen: Beleuchtung, KT-Sensor,Garende,
Niedertemperatur Garen.

9.4 Kiihlgeblase

Wenn der Backofen in Betrieb ist, wird das Kihlgeblase automatisch eingeschaltet, um die
Ofenoberflachen zu kithlen. Nach dem Abschalten des Backofens kann das Kiihigeblase
weiterlaufen, bis der Ofen abgekihlt ist.

10. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

10.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie sind abhangig von den
Rezepten, der Qualitdt und der Menge der verwendeten Zutaten.

Ihr Backofen backt oder brat unter Umstanden anders als Ihr friherer Backofen. Die Tabellen un-
ten enthalten die empfohlenen Einstellungen fiir Temperatur, Gardauer und Einschubebene flr
die einzelnen Speisen.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem
ahnlichem Rezept.

Weitere Garempfehlungen finden Sie in den Kochtabellen auf unserer Website. Um die Gartipps
zu finden, suchen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen des
Garraums befindet.

10.2 Feuchte Umluft

Beachten Sie fiir beste Ergebnisse die unten in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.

s = IO
\ uuru
(°C) (Min.)
Broétchen, suR, Backblech oder tiefes 180 2 25-35
16 Stiick Blech
Biskuitrolle Backblech oder tiefes 180 2 15-25
Blech
Fisch, 0,2 kg Backblech oder tiefes 180 3 15-25
Blech
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (Min.)

Platzchen, 16 Backblech oder tiefes 180 2 20-30
Stlick Blech

Makronen, 24 Backblech oder tiefes 160 2 25-35
Stlck Blech

Muffins, 12 Backblech oder tiefes 180 2 20-30
Stlck Blech

Kleingeback, pi- Backblech oder tiefes 180 2 20-30
kant, 20 Stlck Blech

Murbeteigplatz- Backblech oder tiefes 140 2 15-25
chen, 20 Stiick Blech

Tortchen, 8 Backblech oder tiefes 180 2 15-25
Stlck Blech

10.3 Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht reflektierenden Formen und Behalter. Sie haben eine

bessere Warmeabsorption als helle Farbe und reflektierende Schisseln.

 ~

Pizzapfanne

Backform

Foérmchen

Tortenbodenform

Dunkel, nicht reflektie-
rend
28 cm Durchmesser

Dunkel, nicht reflektierend
26 cm Durchmesser

Keramikform

8 cm Durch-

messer, 5 cm
Hohe

Dunkel, nicht reflektie-
rend
28 cm Durchmesser

10.4 Gartabellen fiir Priifinstitute

Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemaRk EN 60350, IEC 60350.
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@BACKEN AUF EINER EINSCHUBEBENE.

Backen in Formen

%

o=
—]

D

L
(°C) (Min.)

Biskuit (fettfrei) HeiRluft 140 - 150 35-50 2
Biskuit (fettfrei) Ober-/Unterhitze 160 35-50 2
Apfelkuchen, 2 Formen Heilluft 160 60 - 90 2
a@d20cm

Apfelkuchen, 2 Formen Ober-/Unterhitze 180 70-90 1
a@d20cm

@BACKEN AUF EINER EINSCHUBEBENE. Platzchen

Nutzen Sie die dritte Einschubebene.

XX | [

zen Sie den leeren Back-
ofen vor

(°C) (Min.)
Murbeteiggeback / Feinge- HeiBluft 140 25-40
back
Murbeteiggebéack / Feinge- Ober-/Unterhitze 160 20 -30
back, Heizen Sie den leeren
Backofen vor
Tortchen, 20 pro Blech, Hei- | HeiBluft 150 20-35
zen Sie den leeren Back-
ofen vor
Tortchen, 20 pro Blech, Hei- | Ober-/Unterhitze 170 20-30
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@BACKEN AUF MEHREREN EBENEN. Platzchen

LY — «

\ )

(°C) (Min.)

Murbeteiggeback / Fein- HeiBluft 140 25-45 1/4
gebéack
Tértchen, 20 pro Blech, HeiBluft 150 23-40 1/4
Heizen Sie den leeren
Backofen vor
Biskuit (fettfrei) Heilluft 160 35-50 1/4

Heizen Sie den leeren Backofen 5 Min. vor.

H))
Grillen Sie bei maximaler Temperatureinstellung.

% B[O

(Min.)
Toast Grill 1-3 5
Rindersteak, Nach der Halfte Grill 24 - 30 4

der Zeit wenden

11. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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11.1 Hinweise zur Reinigung

<

Reinigungs-
mittel

Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und etwas mildem Reini-
gungsmittel an, und reinigen Sie damit die Vorderseite des Backofens.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer Reinigungslésung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

[

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder an-
dere Speisereste kdnnten einen Brand verursachen.

Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Backofen stehen. Trock-

Téglicher Ge- | o, Sje den Garraum nach jedem Gebrauch mit einem weichen Tuch ab.
brauch
Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trock-
e , nen. Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und einem milden
W Reinigungsmittel an. Reinigen Sie die Zubehorteile nicht im Geschirrspller .
. Reinigen Sie das Zubehor mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln
Zubehor

oder scharfkantigen Gegenstanden.

11.2 Entfernen: Einhdangegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung des Backofens.

Schritt Schalten Sie den Backofen aus
1 und warten Sie, bis er abge-
kahlt ist.
Schritt Ziehen Sie das Einhangegitter ¢
2 vorne von der Seitenwand weg.
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Schritt Ziehen Sie das Einhangegitter |

3 hinten von der Seitenwand weg 1/—%{ . P
und nehmen Sie es heraus. 0 _L j .
9 ‘2
Schritt Fiihren Sie zum Einsetzen der

4 Einhangegitter die oben aufge-
fihrten Schritte in umgekehrter
Reihenfolge durch.

Die Haltestifte der Telesko-
pauszuge mussen nach vorne
zeigen.

Y
I

11.3 Verwendung: Pyrolysereinigung
Reinigen Sie den Backofen per Pyrolyse.

/\ WARNUNG!
Es besteht das Risiko von Verbrennungen.

A VORSICHT!
Befinden sich weitere Gerate in demselben Kiichenmobel, verwenden Sie diese
nicht wahrend dieser Funktion. Andernfalls kann der Backofen beschadigt werden.

Vor der pyrolytischen Reinigung:

Schalten Sie den Ofen
aus und warten Sie, bis er

Entfernen Sie alle Zubehorteile
und die herausnehmbaren Ein-

Reinigen Sie den Backofenboden
und die innere Tirglasscheibe

abgekuhlt ist. hangegitter. mit warmem Wasser, einem wei-
chen Tuch und einem milden
Reinigungsmittel.
Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Schalten Sie den Ofen ein.

Driicken Sie: ==/ Reinigen.

Wabhlen Sie den Reinigungsmo-

dus.
Option Reinigungsmodus Dauer
Kurz Leichte Reinigung 1h
Normal verschmutzt Normale Reinigung 1h 30 min
Intensiv Grundliche Reinigung 3h

@ Wenn die Reinigung beginnt, wird die Lampe ausgeschaltet und der Kihlventilator 1auft mit ei-

ner héheren Drehzahl.
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STOP - zum vorzeitigen Ausschalten des Reinigungsvorgangs driicken.
Verwenden Sie den Ofen nicht, bevor das Turverriegelungssymbol im Display erlischt.

Nach Abschluss der Reinigung:

Schalten Sie den Ofen aus
und warten Sie, bis er ab-
gekuhlt ist.

Reinigen Sie den Garraum mit
einem weichen Tuch.

Entfernen Sie die Ruckstande
vom Garraumboden.

11.4 Erinnerungsfunktionen

Wenn die Erinnerung angezeigt wird, ist eine Reinigung erforderlich.

Verwenden Sie die Funktion: Pyrolyse.

11.5 Aus- und Einbau: Tir

Sie kénnen die Tur und inneren Glasscheiben zur Reinigung entfernen. Die Anzahl der
Glasscheiben unterscheidet sich je nach Modell.

A WARNUNG!
Die Tur ist schwer.

/N VORSICHT!

Behandeln Sie das Glas vorsichtig, insbesondere an den Kanten der vorderen
Scheibe. Das Glas kann zerbrechen.

1 dig.

Schritt Offnen Sie die Tir vollstan-

Schritt Heben Sie die Klemmhebel
2 (A) an beiden Tirscharnieren
an und driicken Sie auf sie.

Schritt SchlieRen Sie die Backofentiir bis zur ersten Offnungsstellung (in einem Winkel von

3 ca. 70°). Fassen Sie die Tur mit beiden Handen seitlich an und ziehen Sie sie schrag
nach oben vom Backofen weg. Legen Sie die Tur mit der AuRenseite nach unten auf
ein weiches Tuch und eine stabile Flache.
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Schritt Fassen Sie die Turabdeckung

4 (B) an der Oberkante der Tur
an beiden Seiten an. Driicken
Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu I6sen.

Schritt Ziehen Sie die Turabdeckung

5 nach vorn, um sie abzuneh-
men.

Schritt Fassen Sie die Glasscheiben

6 der TUr nacheinander am
oberen Rand an und ziehen
Sie sie nach oben aus den
Fuhrungen.

Schritt Reinigen Sie die Glasscheibe

7 mit Wasser und Spulmittel.
Trocknen Sie die Glasscheibe
sorgféltig ab. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Ge-
schirrspuler.

Schritt Fihren Sie nach der Reini-

8 gung die obigen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge
durch.

Schritt Setzen Sie zuerst die kleinere Scheibe ein, dann die gréRere Scheibe und die Tir.

9

11.6 Austausch: Lampe

/N WARNUNG!
Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil} sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Schalten Sie den Backofen
aus. Warten Sie, bis der Ofen
kalt ist.

Trennen Sie den Ofen von der
Netzversorgung.

Breiten Sie ein Tuch auf dem
Garraumboden aus.
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Obere Lampe

Schritt Drehen Sie die Glasabdeckung und
1 nehmen Sie sie ab.
N
AN
Schritt Reinigen Sie die Glasabdeckung.
2
Schritt Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.
3
Schritt Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.
4
Seitenlampe
Schritt Nehmen Sie das linke Einhangegit-
1 ter heraus, um Zugang zur Lampe \
zu erhalten. {
Schritt Verwenden Sie einen schmalen,
2 stumpfen Gegenstand (z. B. einen
Teeloffel), um die Glasabdeckung
zu entfernen.
Schritt Reinigen Sie die Glasabdeckung.
3
Schritt Ersetzen Sie die Lampe durch eine
4 geeignete, bis 300 °C hitzebestén-
dige Lampe.
Schritt Bringen Sie die Glasabdeckung
5 wieder an.
Schritt Setzen Sie das linke Einhangegitter
6 wieder ein.

12. FE

HLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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12.1 Was tun, wenn...

=
ﬁ Der Backofen schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

v
@ Mégliche Ursache | Abhilfe

Der Backofen ist nicht oder nicht ordnungsge- Prifen Sie, ob der Backofen ordnungsgeman
maf an die Spannungsversorgung angeschlos- | an die Spannungsversorgung angeschlossen
sen. ist.

Die Uhr ist nicht eingestellt. Stellen Sie die Uhr ein, Einzelheiten finden Sie
im Kapitel ,Uhrfunktionen®, Einstellung: Uhr-
funktionen.

Die Tdr ist nicht richtig geschlossen. SchlieRen Sie die Tur vollstandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt. Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der

Grund fir die Stérung ist. Wenn das Problem
erneut auftritt, wenden Sie sich an einen quali-
fizierten Elektriker.

Die Kindersicherung des Backofens ist einge- Siehe Kapitel ,Men0“, Untermeni von: Option.
schaltet.

\J Bauteile miissen ausgetauscht werden.

® i
Beschreibung = Abhilfe

Die Lampe ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden
Sie im Kapitel ,Reinigung und Pflege*, Aus-
tausch: Lampe.

Die Reinigung wurde durch einen Stromausfall unterbrochen. Wiederholen Sie die Reinigung,
wenn sie von einem Stromausfall unterbrochen wurde.
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OE Probleme mit dem Wi-Fi-Signal

@ Méogliche Ursache

1'%

=__J Abhilfe

Probleme mit dem Signal des Drahtlosnet-
zwerks.

Prifen Sie Ihr Drahtlosnetzwerk und den Rou-
ter.
Starten Sie den Router neu.

Es wurde ein neuer Router installiert oder die
Konfiguration geandert.

Zur Neukonfiguration des Backofens und Mo-
bilgerats siehe Kapitel ,Vor der ersten Inbe-
triebnahme®, Drahtlose Verbindung.

Das Signal des Drahtlosnetzwerks ist schwach.

Installieren Sie den Router so nah wie mdglich
am Backofen.

Das Drahtlossignal wird von einem Mikrowel-
lengerat unterbrochen, das sich in der Nahe
des Backofens befindet.

Schalten Sie das Mikrowellengerat aus.

12.2 Handhabung: Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.
Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kénnen.

@ Code und Beschreibung

'

2 Abhilfe

C2 - Der KT-Sensor befindet sich wahrend der
Pyrolyse im Garraum.

Nehmen Sie den KT-Sensor heraus.

C3 - Die Tur ist wahrend der Pyrolyse nicht
richtig geschlossen.

Tar schlielRen.

F111 — Der KT-Sensor ist nicht korrekt in die
Buchse eingesteckt.

Stecken Sie den KT-Sensor bis zum Anschlag
in die Buchse.

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays
funktionieren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie
sicher, dass sich kein Schmutz auf den Sensor-
feldern befindet.

F601 — Problem mit dem Wi-Fi-Signal.

Uberpriifen Sie Ihre Netzwerkverbindung. Siehe
Kapitel ,Vor der ersten Inbetriebnahme®, Draht-
losverbindung.
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-V

@ Code und Beschreibung = Abhilfe

F604 — Die erste Verbindung mit Wi-Fi ist fehl- Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein

geschlagen. und versuchen Sie es erneut. Siehe Kapitel
,Vor der ersten Inbetriebnahme®, Drahtlosver-
bindung.

F908 — Das Backofensystem kann sich nicht Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein.

mit dem Bedienfeld verbinden.

Wenn eine dieser Fehlermeldungen wieder auf dem Display angezeigt wird, wurde
moglicherweise ein fehlerhaftes Untersystem ausgeschaltet. Wenden Sie sich in einem solchen
Fall an Ihren Handler oder einen autorisierten Kundendienst. Wenn einer dieser Fehler auftritt,
funktionieren die anderen Ofenfunktionen weiter wie bisher.

v
@ Code und Beschreibung = Abhilfe

F602, F603 — Wi-Fi ist nicht verfligbar. Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein.

12.3 Servicedaten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen kdnnen, wenden Sie sich an lhren Handler oder einen
autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich am Frontrahmen des Garraums. Entfernen Sie das Typenschild nicht vom
Garraum.

Wir empfehlen, hier folgende Daten zu notieren:

Modell (MOD.) e

Produktnummer (PNC) | e

Seriennummer (S.N.) e

13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Produktinformationen und Produktdatenblatt*

Herstellername AEG

Modellidentifikation BPE748380M 944188376
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Energieeffizienzindex 61.2

Energieeffizienzklasse A++

Energieverbrauch bei Standardbeladung, Ober-/Unterhit- 1.09 kWh/Programm
ze

Energieverbrauch bei Standardbeladung, Umluft 0.52 kWh/Programm
Anzahl der Garrdume 1

Warmequelle Strom
Fassungsvermdgen 711

Backofentyp Einbau-Backofen
Gewicht 36.5 kg

* Fur die Européische Union geméaR EU-Richtlinien 65/2014 und 66/2014.

Fir die Republik WeiRrussland gemaR STB 2478-2017, Anhang G; STB 2477-2017, Anlagen A
und B

Fir die Ukraine gemaf 568/32020.

Die Energieeffizienzklasse gilt nicht fur Russland.

EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch - Teil 1: Herde, Backdfen, Dampfga-
rer und Grillgerate - Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften.

13.2 Energie sparen

Der Backofen verfligt tiber Funktionen, mit deren Hilfe Sie beim taglichen Kochen
Energie sparen kénnen.

Achten Sie darauf, dass die Backofentiir wahrend des Ofenbetriebs geschlossen ist. Die
Backofentir darf wahrend des Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden. Halten Sie die
Turdichtung sauber und stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen Position befindet.
Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie, wenn maoglich, den Backofen nicht vor.

Halten Sie die Unterbrechungen beim Backen so kurz wie mdglich, wenn Sie mehrere Speisen
gleichzeitig zubereiten.

Garen mit HeiBluft

Nutzen Sie, wenn mdglich, die Garfunktionen mit Heiluft, um Energie zu sparen.

Restwéarme

Die Heizelemente werden bei einem Programm mit den aktivierten Optionen Dauer oder Ende
und einer Garzeit von langer als 30 Min. bei einigen Ofenfunktionen automatisch friher
ausgeschaltet.
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Der Ventilator und die Lampe bleiben eingeschaltet. Sobald Sie den Backofen ausschalten,
wird im Display die Restwarme angezeigt. Die Restwarme kann zum Warmhalten von Speisen
genutzt werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten, reduzieren Sie die Ofentemperatur 3 - 10 Min. vor
Ablauf des Garvorgangs. Durch die Restwarme des Backofens werden die Speisen weiter
gegart.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere Speisen aufzuwarmen.

Warmhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste Temperatureinstellung, wenn Sie die Restwarme zum Warmhalten
von Speisen nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder Temperatur werden auf dem
Display angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein, wenn Sie sie
bendtigen.

Feuchte Umluft

Diese Funktion ist entwickelt worden, um wahrend des Garvorgangs Energie zu sparen.
Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet sich die Lampe automatisch nach 30 Sek. aus.
Sie kénnen die Lampe wieder einschalten, aber dadurch verringern sich die erwarteten
Energieeinsparungen.

14. MENUSTRUKTUR

14.1 Menii
Driicken Sie E um Menu zu 6ffnen.
Meniipunkt Gerat
Koch-Assistent Liste der automatischen Programme.
Reinigen Liste der Reinigungsprogramme.
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
Option Zum Einstellen der Ofenkonfigurati-
on.
Einstellung Verbindungen Zum Einstellen der Netzwerkkonfigu-
ration.
Einrichtung Zum Einstellen der Ofenkonfigurati-
on.
Service Anzeige der Softwareversion und
Konfiguration.
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14.2 Untermenii von: Reinigen

Untermenti

Gerat

Kurz

Dauer: 1 h.

Normal verschmutzt

Dauer: 1 h 30 min.

Intensiv

Dauer: 3 h.

14.3 Untermenii von: Option

Untermenii

Gerat

Beleuchtung

Ein- und Ausschalten der Ofenbeleuchtung.

Kindersicherung

Verhindert ein versehentliches Einschalten des Ofens.
Wenn die Option eingeschaltet ist, erscheint ,Kindersiche-
rung” auf dem Display, wenn Sie den Ofen einschalten. Um
den Ofen verwenden zu kénnen, wahlen Sie die Buchsta-
ben des Codes in alphabetischer Reihenfolge. Wenn die
Kindersicherung eingeschaltet und der Ofen ausgeschaltet
ist, wird die Ofentiir verriegelt.

Schnellaufheizung

Verringerung der Aufheizzeit. Ist nur fir einige Ofenfunktio-
nen verfugbar.

Erinnerungsfunktionen

Ein- und Ausschalten der Erinnerungsfunktion.

Zeitanzeige

Ein- und Ausschalten der Uhr.

Digitale Uhrzeitanzeige

Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.

14.4 Untermenii von: Verbindungen

Untermenii Bezeichnung
Wi-Fi Ein- und Ausschalten von: Wi-Fi.
Fernsteuerung Ein- und Ausschalten der Fernbedienung.

Die Option wird nur eingeblendet nach dem Einschalten
von: Wi-Fi.
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Untermenii

Bezeichnung

Auto Remote Operation

Automatischer Start der Fernsteuerung nach Betétigung
von START.

Die Option wird nur eingeblendet nach dem Einschalten
von: Wi-Fi.

Netzwerk

Uberpriifung des Netzwerkstatus und der Signalstérke von:
Wi-Fi.

Netzwerk ignorieren

Ausschalten der automatischen Verbindung des Netzwerks
mit dem Ofen.

14.5 Untermenii von: Einrichtung

Untermenii Beschreibung

Sprache Einstellen der Sprache.

Helligkeit Displayhelligkeit einstellen

Tastentdne Ein- und Ausschalten der Tastenténe der Sensorfelder. Es
ist nicht moglich den Ton auszuschalten fiir: @

Lautstarke Einstellen der Lautstarke der Tastentdne und Signale.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.

14.6 Untermenii von: Service

Untermenti

Bezeichnung

Demo Modus

Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468

Softwareversion

Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstellungen zu-
ricksetzen

Wiederherstellung der Werkseinstellungen.
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DAS IST GANZ EINFACH!

15. DAS IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache Helligkeit Tastentdne Lautstarke Uhrzeit
Machen Sie sich vertraut mit den Symbolen auf dem Bedienfeld und Display:
0] = w 7 O 7 START /
An / Aus Meni Favoriten Wi-Fi Timer KT-Sensor STOP
Beginnen Sie mit der Benutzung des Backofens
Schnellstart Schalten Sie Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
den Backofen
ein und garen Driicken und " Driicken Sie:
Sie mit der vor- o D E --- - Wahlen START
eingestellten halten Sie: \J. SI“e die ge- .
Temperatur und wnschte Funk-
Dauer der Funk- tion.
tion.
Schnellab- Schalten Sie @ - driicken und gedriickt halten, bis der Backofen aus
schaltung den Backofen je-

derzeit bei jeder
Bildschirmanzei-
ge oder Meldung
aus.

ist.

Beginnen Sie mit dem Kochen

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
® 0 °C oK START
- Driicken, um - Wahlen Sie die | — Einstellung der - Zur Bestéti- - Zum Starten
den Backofen . M des Garvor-
Ofenfunktion. Temperatur. gung driicken.

einzuschalten.

gangs drucken.

16. NEHMEN SIE EINE ABKURZUNG!

Hier kdnnen Sie alle nitzlichen Verknlpfungen sehen. Sie finden sie auch in den
entsprechenden Kapiteln der Bedienungsanleitung.
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Drahtlosverbindung

XD EDEDED

Einstellung: Ofenfunktionen

> © YOE.) T sty

Einstellung: Koch-Assistent

EDEDED L)

Einstellung: Garzeit

DOmE.) T » O »swr )

Verzogerung: Start und Ende des Garvorgangs

DX

Abbrechen: Timer-Einstellung

DY,

Verwendung: Temperatursensor

) © pEE-) C )2 ) T pom)

17. UMWELTTIPPS

A%
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol TO. Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern. Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz

elektrische und elektronische Geréate. Entsorgen Sie Gerate mit diesem Symbol : nicht mit
dem Hausmlill. Bringen Sie das Gerat zu lhrer ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich an
Ihr Gemeindeamt.

257/600



TARTALOM

A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN

K&szonjlk, hogy ezt az AEG készUléket valasztotta. Terméklnk gyartasakor egy olyan
berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan teljesitményt nyujt
hosszu éveken keresztil, kdszonhetéen az alkalmazott innovativ technologiaknak, amelyek az
életét jelentdsen megkdnnyitik — és amelyeket mas késziilékeken nem talal meg. Kérjuk,
szanjon néhany percet az utmutato végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki

készilékébdl.
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

=

informaciok kérése:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kévetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

AN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok

@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kornyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 259
1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6
személyek biztonsaga....................... 260
1.2 Altalanos biztonsag...........ccccc..... 260

2. BIZTONSAGI UTASITASOK.........cccouu.... 261
2.1 Uzembe helyezés........................ 261
2.2 Elektromos csatlakoztatas........... 262
2.3 Hasznalat.............cccoeeevvvvnveennne... 263

2.4 Apolas és tisztitas

2.5 Pirolitikus tisztitas

2.6 Belsd vilagitas...........ccooeeriennnnn.

2.7 Szerviz................

2.8 Artalmatlanitas
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3. TERMEKLEIRAS.......coereeeeerreerrereeenns

3.1 Altalanos attekintés
3.2 TartozékoK.........cceeeeeeciriiiieee.

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA......... 267

4.1 Kezel6panel.........ccocoeevveeeinennn. 267
4.2 KiJelzO......ooieiieeiiieieeee 268
5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT.............. 269
5.1 Kezdeti tisztitas .......c.ccceeveenneen. 269
5.2 Els6 csatlakoztatas...................... 270
5.3 Vezeték nélkili kapcsolat............ 270
5.4 Kezdeti eldmelegités................... 271



BIZTONSAGI INFORMACIOK

6. NAPI HASZNALAT.......coooeeeerererceenae 271
6.1 Sitéfunkciok beallitasa................ 271
6.2 Hogyan allitsa be: El6re
programozott SUtés..........ccccevuvvrernns 272
6.3 SUtEFUNKCIOK. .......eveieeiiiiiciie 272

6.4 Megjegyzések: Konvekcids
levegd (nedves)

7. ORAFUNKCIOK......cooerererererereresareneanens

7.1 Orafunkciok leirasa...................... 275
7.2 Hogyan éllitsa be: Ora funkciok...275

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK277

8.1 Tartozékok behelyezése.............. 277
8.2 A teleszkdpos sitésinek
hasznalata..........cccceeevvieeieiicieees 278
8.3 HUushéméré szenzor..................... 279
9. TOVABBI FUNKCIOK.......ccceoerererereenennns 281
9.1 Hogyan mentheti:Kedvencek....... 281
9.2 FUNKCIOZAr.........cocveeeciieeceeaea, 281
9.3 Automatikus kikapcsolas............. 282
9.4 Hitéventilator..........coooeevveeeennnen.. 282
10. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK......ccvvcerrnernaes

10.1 Sitési javaslatok
10.2 Konvekcios levegé (nedves)......283
10.3 Konvekcids levegb (nedves) -

ajanlott tartozékok....................oc. 284
10.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 284
11. APOLAS ES TISZTITAS........ccccoeeueun... 286
11.1 Tisztitassal kapcsolatos
MegjegYZESEK......ouvrreiiiiieeiiiaaeeee 287

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 287
11.3 Hogyan hasznalja: Pirolizises

HSZEHAS. ov e 288

11.4 Tisztitds Emlékeztet6................. 289

11.5

Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto.....289

11.6 Hogyan cserélje: Lampa............ 290
12. HIBAELHARITAS........cceeoereererccrreenne 291

121 Miateendd, ha ......................... 291

12.2 Hogyan kezelje: Hibakodok....... 292
12.3 A szerviz szamara szlikséges

adatok........cccuviiiieie 293
13. ENERGIAHATEKONYSAG........ccceeuruene 294

13.1 Termékre vonatkozé informaciok és

Termékismertetd™...........ccccvvvvveeeee... 294

13.2 Energiatakarékossag................. 295
14. A MENU FELEPITESE

141 Menl.....cooooeviieiiiiieeeeeeeees

14.2

Almeni a kdvetkez6hoz: Tisztitas..... 296

14.3 Almeni a kdvetkez6hoz:

Egyéb funkciok.........ccocceeveeiiiinens 296

14.4

Almeni a kdvetkez6hoz: Csatlakoztata

[ 297

14.5

Almenl a kovetkez6hoz: Bedllitas.....297

14.6

Almenl a kovetkez6hoz: Szerviz....... 298
15. POFONEGYSZERU!......ccovureeeeerereenieens 298

16. HASZNALJON PARANCSIKONT!........ 299

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérllésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- A készlléket 8 év feletti gyermekek és csokkent fizikai,
értelmi vagy mentalis képesséqd, illetve megfeleld
tapasztalatok vagy ismeretek hijan lévé személyek csak
feligyelettel, vagy a készulék biztonsagos hasznalatara
vonatkozé megfelel6 tajékoztatas esetén hasznalhatjak. A 8
évesnél fiatalabb gyermekek, illetve a sulyos, komplex
fogyatékossaggal €l6 személyek allando feligyelet nélkal
nem tartézkodhatnak a készulék kdzelében.

- Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készllékkel és a
My AEG Kitchen mobil eszkbzeivel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfeleléen dobja azokat a hulladékba.

. FIGYELMEZTETES: A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés kdzben, és
mikodés utan, lehlléskor. Hasznalat kozben a hozzaférhetd
részek nagyon felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- FIGYELMEZTETES: Hasznalat kézben a késziilék és az
elérhetd részek nagyon felforrosodhatnak. Legyen ovatos,
hogy ne érjen a fitéelemekhez.

- Amikor a sutoébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogo keszty(t.

- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.
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FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg
arrél, hogy a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést.

A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a késziléket.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

Ha a haldzati kabel megséril, azt a gyartdbnak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon elb.
A kidomlott anyagokat a pirolitikus tisztitas elétt el kell
tavolitani. Tavolitson el minden tartozékot a stut6bal.

A polcvezeté sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét, majd a
hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

A rogzitett kabelezést a bekotési szabalyok betartasaval el
kell 1atni megszakitd eszkdzokkel.

Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékelbt) hasznalja.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/N FIGYELMEZTETES!

A készuléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is hasznaljon sérilt készliléket.
Tartsa be a készililékhez mellékelt Uzembe helyezési utmutatdban foglaltakat.

A készllék nehéz, ezért legyen koriltekinté a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.

Soha ne huzza a késziiléket a fogantyujanal fogva.

A késziiléket az lzembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készlléktdl és egységtdl.

A késziilék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy a suté ajtaja akadalytalanul nyithaté-e.
A készllék elektromos hiitérendszerrel van felszerelve. Halozati tapfesziltségrél kell
mikodtetni.

A beépithet6 késziiléknek meg kell felelnie a DIN 68930 stabilitasi kovetelményeinek.
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Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 600 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 550 mm
Konyhaszekrény mélysége 605 (580) mm
Késziilék elejének magassaga 594 mm
Készllék hatuljanak magassaga 576 mm
Készlilék elejének szélessége 549 mm
Késziilék hatuljanak szélessége 548 mm
Keészulek mélysége 567 mm
Készllék beépitett mélysége 546 mm
Mélység nyitott ajtoval 1017 mm
Szellézényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 550 x 20 mm
jan elhelyezett nyilas

Rogzitécsavarok 4x12 mm

2.2 Elektromos csatlakoztatas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

+ Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.

+ A késziléket kotelezb foldelni.

+ Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramiités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és hosszabbitoé kabeleket.

+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

+ Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készlilék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készlilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afesziltség alatt allé és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az lizembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a haldzati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz izembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.
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Amennyiben a haldzati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozédugot
hozza.

A készulék csatlakozasanak bontasara, soha ne a hal6zati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugét. A kabelt mindig a csatlakozédugénal fogva hizza ki.

Kizarolag megfelel6 szigetel6berendezést alkalmazzon: haldzati tulterhelésvédé
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), féldzarlatkioldét
és védorelét.

Az elektromos késziléket szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos halézatrdl. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez&tavolsaggal kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati aljzatba.

A készlilék dugasz és csatlakozokabel nélkil kerll szallitasra.

2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!

Sérllés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

Ez a készulék kizardlag haztartasi célokra hasznalhato.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki jellemzdit.

Ellenérizze, hogy a készulék szell6zényildsai nincsenek-e lezarva.

Hasznalat kozben ne hagyja felligyelet nélkiil a készliléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

Koriltekinten jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl.

Ne miikddtesse a készuléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy taroléfelliletként.

Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotdelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kézelében, amikor kinyitja az
ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kdzelébe, illetve annak tetejére.

Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne ossza meg masokkal.

A FIGYELMEZTETES!

A készUlék karosodasanak veszélye all fenn.

A zomanc karosodasanak vagy elszinezédésének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdzvetlenil a készilék sutéterének aljara.

ne tegyen alufoliat kozvetlendl a készulék sitéterének aljara.

ne engedjen vizet a forré készllékbe.

a f6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.
— atartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu stitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sitéshez. A
gyumolcsok leve maradando foltokat ejthet.

A késziilék kizardlag ételkészitési célokat szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul
helyiség fltésére hasznaini.
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* A mivelet kdzben a siité ajtaja legyen csukva.

» Ha a készuléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készlilék mikddik. A hé és a nedvesség felhalmozddhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlilés, tliz vagy a készllék karosodasanak veszélye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a késziléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozdaljzatbdl.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskulonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

* A sitéajtod sériilt Gveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen Ovatos, amikor az ajtot leszereli a készulékrdl. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a késziléket, hogy elkerilje a felllet karosodasat.

» A készuléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, surolészivacsot, oldészert vagy fém targyat.

* Amennyiben sUt6tisztitd aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitds lzemmaoddban sérilés/tliiz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

* A Pirolitikus Ontisztito funkcid vagy az elsé hasznalat el6tt tavolitsa el a sutétérbdl az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kiiléndsen a tapadasmentes feliletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkozoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos 0sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben tartsa tavol a kiskoru a készuléktdl.

A készulék nagyon felmelegszik, és forré leveg6t bocsat ki az ellilsé szell6zényilasain
keresztul.

« A pirolitikus tisztitas magas hémérsékleti funkcid, és mikodése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol és a készlilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitdsok soran és utan biztositson megfeleld szell6zést.

— az elsd, maximalis héfoku Uzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szell6zést.

» Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hillék kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a hazidllatokat (kiildndsen a madarakat) a készulék kozelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6zd helyen hasznalja.

» Akistestl haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kdzelében
fellépé hémérséklet-ingadozasokra, amikor a tlzhely pirolitikus Ontisztitast vegez.
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A labasok, fazekak, tepsik, konyhai eszkdzok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tzhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

A pirolitikus tlizhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabadulé gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Belsé vilagitas

/N FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon kaphat6 pétizzokra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készllékekben fennalld
szélsbséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a késziilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megyvilagitasara.

Kizarélag az eredetivel megegyez6 miszaki jellemzdkkel rendelkez6 lampat hasznaljon.

2.7 Szerviz

A készUlék javitasat bizza a markaszervizre.
Csak eredeti potalkatrészeket hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/N FIGYELMEZTETES!

Sérulés- vagy fulladasveszély.

Valassza le a készliléket ez elektromos hal6zatrol.
A készilék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy kedvenc allatok
készilékben rekedését.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

Hﬂb

El Kezel6panel

H Kijelzés

H Hushéméré szenzor dugalja
B Fitobetét

H Lampa

@ Ventilator

Polctarto, eltavolithato

B Polcszintek

3.2 Tartozékok

Huzalpolc
F6zbedényekhez, tortaformakhoz,
sutéedényekhez.

Siitoétalca
Tortakhoz és sliteményekhez.
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Mély tepsi
Sltemények és husok siutéséhez, illetve
zsirfelfogo edénykeént.

HUshéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hémérséklet
méréséhez.

Teleszkoépos siitésin
A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

4.1 Kezel6panel

|
g

g

83—

Yz

n Be / Ki Tartsa nyomva a siitd be- és kikapcsolasahoz.
H | Meni Sutéfunkciok listazasa.

3 Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

3

n Kijelzés A siit6 aktualis beallitasait mutatja.
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H | Vilagitaskapcsolo A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.
@ | Gyors felfiités A kovetkez6 funkcio be- és kikapcsolasa: Gyors felf(ités.
e «@~ @ 3s
Nyomja meg a Athelyezés Tartsa nyomva
Erintse meg ujjheggyel a fel- Hlzza végig az ujjat a feliile- | Erintse meg a felilletet 3 ma-
Uletet. ten. sodpercre.

4.2 Kijelzé

= 12:30 Bekapcsolas utan a kijelzén megjelenik a fé
: ’ képerny6 a sitéfunkcioval és az alapértelme-
o zett hdmérséklettel.
150°C
O START
= A kijelz6 készenléti allapotba Iép, ha 2 percen
° at nem hasznalja a sutét.
O
= 12:30 Fézéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott funk-
* ’ cidkat és az egyeb rendelkezésre all6 kiegészi-
‘Z] /ISOOC t6 funkciokat.
[ TImin e STOP
A B A kijelz6 a maximalis szamu bedllitott funkcio-
| | val.
7 1230 A. Wi-Fi
o B. Ora
#285°C 150°C C. START/STOP
D. Hémérséklet
® 1Bmin @ START E. Sutéfunkciok
| i I i F. 1d6zit6
G F E D C G. Hushéméré szenzor (csak a kijeldlt model-
lek)
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Kijelz6 visszajelzo6i

Alapvet6 visszajelzok - a kijelzdn valé mozgashoz.

°C OK
. Valasztas /
A hémérsék- e
oy beallitas meg-
let beallitasa. P
erdsitése.

< 9

Visszalépés Az utolsé miiv-
egy szinttel a elet visszavo-
menuben. nasa.

A kiegészit6 funkciok be-
és kikapcsolasa.

Figyelmeztet6é hangjelzés funkcié visszajelzék - amikor a beallitott f6zési id6 véget ér, hangjel-

zés hallhaté.

Q

A funkcié be van kapcsolva.

STOP
A funkcié be van kapcsolva.
A f6zés automatikusan leall.

i

A figyelmeztetd hangjelzés
ki van kapcsolva.

1d6zit6 visszajelzok

S

A funkcio beallitasa: Késleltetett inditas.

A bedllitas torlése.

(%)

Wi-Fi visszajelzé - a siité a Wi-Fi-halézathoz csatlakoztathato.

.)))

Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

=

3o

Z24

)

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Vegyen ki a sutébdl minden
tartozékot és kivehetd polctar-
tét.

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatoszerrel
tisztitsa meg a sutét és a tar-
tozékokat.

Helyezze a sitébe a tartozé-
kokat és a kivehet6 polctarto-
kat.
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5.2 Elso csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzén idvozlé lGzenet jelenik meg.
A kovetkezbket kell beallitania: Nyelv, Kijelz6 fényerd, Nyomogomb hangok, Figyelmezteto
hangeré, Ora.

5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A slit6é csatlakoztatasahoz az alabbiak szikségesek:

» Vezeték nélkili hal6zat internet kapcsolattal.

+ A vezeték nélkili hal6zathoz csatlakoztatott mobil eszkdz.

Toltse le a mobilos alkalmazast és kdvesse az utasitasokat a kdvetkezd Iépésekhez.

1.1épés | Kapcsolja be a siitét.

2. lépes Nyomja meg: ——. Vélassza ezt: Beallitasok / Csatlakoztatas.

3. lépés 2 - csusztassa vagy nyomja meg a funkcié bekapcsolasahoz: Wi-Fi.

4. lépés | A sit6 vezeték nélkili modulja 90 masodpercen belll mikddni kezd.

Hasznaljon parancsikont!

EDEDEDED,
Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Max. teljesitmény EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 22 dBm (200 mW)
Wi-Fi-modul NIU5-50
Bluetooth frekvencia 2400 - 2483,5 MHz
Protokoll LE: DSSS
Max. teljesitmény EIRP < 4 dBm (5 mW)

Az EU tagallamai, és az orszagok, amelyekre a 2014/53/EU iranyelv rendelkezései
vonatkoznak: Ausztria, Belgium, Bulgaria, Ciprus, Csehorszag, Dania, Egyesiult Kiralysag,
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Esztorszag, Finnorszag, Franciaorszag, Goérdgorszag, Hollandia, Horvatorszag, irorszag,
Lengyelorszag, Lettorszag, Litvania, Luxemburg, Magyarorszag, Malta, Németorszag,
Norvégia, Olaszorszag, Portugalia, Romania, Spanyolorszag, Svajc, Svédorszag, Szlovakia,
Szlovénia, Térokorszag.

5.4 Kezdeti eldmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitét.

1.1épés | Vegyen ki a sitébdl minden tartozékot és kiveheté polctartét.

2. lépes Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E
Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.
3.1épés | Ajitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (@]

Hagyja 15 percig mikddni a sutét.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

6. NAPI HASZNALAT

A\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Sutéfunkciok beallitasa

1. lépés Kapcsolja be a siutét. A kijelzén megjelenik az alapértelmezett stitéfunkcio.
2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbolumat az almenibe lépéshez.
3. lépés

Valassza ki a sttéfunkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A kijelzén ez latha-
t6: hémeérséklet.

4. lépés Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciét.

5. lépés Nyomja meg: START funkciét.
Hushémérd szenzor - a hushéméré szenzor a fézési folyamat el6tt vagy alatt barmi-

kor csatlakoztathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés Kapcsolja ki a sit6t.
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6.2 Hogyan allitsa be: Elére programozott siités

Az almenUlben szerepl6 dsszes étel javasolt funkcidval és hdmérséklettel rendelkezik.
Beallithatja az id6t és a hdmeérsékletet.

Egyes ételek elkészitéséhez az alabbiak is hasznalhatok:

» Sulyautomatika

*  Hashémérd szenzor

Az étel megfézottségének szintje:

* Véres vagy Kevésbé

+ Kozepes

+ Jol atslitve vagy Tovabbiak

1. lépés Nyomja meg ezt a gombot: —.

2. lépes Nyomja meg ezt a gombot: \/\@ Adja meg ezt: Elére programozott siités.

3. lépés | Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

4. lépes Nyomja meg ezt a gombot: START .

Hasznaljon parancsikont!

EDEDED LY

6.3 Sutéfunkciok

Hagyomanyos siitéfunkcidk

Siité6funkcio Alkalmazas
Ropog6s alapu slitemények készitéséhez és étel tartésitasahoz.

Also Siités
v Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
vov Nagy husdarabok vagy nem csontozott szarnyas sutéséhez egy polcszin-
ﬁ? ten. Cs6ben sutéshez és piritashoz.

Infrasiités
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

)

Hélégbefavas,
Nagy Hofok

Sités egyszerre maximum két siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-kal
alacsonyabbra allitsa a sité hdmérsékletét, mint a Alsé + felsd sutées funk-
ci6 esetén.

2

Pizza funkcié

Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéesehez.

Also + felso siités

Egy szinten torténd tészta- és hussutés szamara.

vvv Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
* gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
A funkcidval kenyér és zsemle készithetd professzionalis minéségben a
ﬁ ropogossag, a szin és a kéreg fényének szempontjabol.
Kenyér
T A kelt tészta kelesztésének felgyorsitdsara. Megodvja a tészta felliletét a
Ej kiszaradastol, és megtartja a tészta puhasagat.
Kelesztés

Specialis siitéfu

nkciok

Sutéfunkcio

Alkalmazas

Al

Konvekcios levegd

A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sutés soran. A
funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémér-
séklettdl. A készilék a maradékhét hasznalja fel. A fltési teljesitmény le-
csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-

(nedves) ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegé (nedves).
Elelmiszerek felolvasztasahoz (z6ldségek és gyiimélcsok). A felolvasztas
s idétartama a fagyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl fligg.
Kiolvasztas
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

Kuléndsen porhanyds, szaftos siiltek készitéséhez.

Csobben Siités

°C
Hoélégbefuvas, Kis
Héfok
49 Sutében készithetd fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfujt. Cs6-
iy ben siitéshez és piritashoz.

§

Melegen Tartas

Az étel melegen tartasahoz.

f —
—
uru

Edény Melegités

Az edények talalashoz val6 elémelegitésére.

E|

Tartésitas

Tartositott zOldségek, példaul savanyusag készitéséhez.

)

Aszalas

Szeletelt gyiimoélcs, z6ldség és gomba aszalasahoz.

6.4 Megjegyzések: Konvekcios leveg6 (nedves)

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6kologiai kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sutéajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim(i fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Az energiatakarékossagra vonatkozo altalanos javaslatokért
olvassa el az ,Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. szakaszat.
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7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok leirasa

Ora funkcié Alkalmazas

Sutés idétartama A slités hosszusaganak beallitasahoz. Maximum 23 6 59 p.

Tevékenység befeje- Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az id6ézitd befejezte

zéskor a visszaszamlalast.

Késleltetett inditas Sités inditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

Id6 kiterjesztés A sltési id6 meghosszabbitasa.

Emlékeztetd Visszaszamlalas beallitasa. Legfeljebb 23 6 59 p. Ez a funkcid nincs
hatassal a suté mikodésére.

7.2 Hogyan allitsa be: Ora funkciék

Az ora beallitasa

1.1épés | Nyomja meg: Ora.

2.1épés | Ajiitsa be az idst. Nyomja meg: OK.

F6zési idotartam beallitasa

1.lépés | Valassza ki a stt6éfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: @

3. lépes Allitsa be az id6t. Nyomja meg: OK.

Hasznaljon parancsikont!

YOE.) T » © )smr )
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A befejezés kiegészité funkcio kivalasztasa

1.1épés | Valassza ki a stt6éfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: QD

3.lépés | A sutésiidd beallitasa.

4. lépés Nyomjameg: ® ® ®

5. 1épés | Nyomja meg: Tevékenység befejezéskor.

6. lépés | Valassza ki a megfeleld értékeket: Tevékenység befejezéskor.

7. 1épés Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a

kijelzén.

F6zés inditasanak késleltetése

1. 1épés | Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hémersékletet.

2. 1épés Nyomja meg: @

3. lépés | A sutésiido beallitasa.

4. lépés Nyomjameg: ® ® ®

5. 1épés | Nyomja meg: Késleltetett inditas.

6. lépés | Valassza ki az értéket.

7. lépés Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a fé6 képernyé meg nem jelenik a

kijelzén.

Fozési idotartam kiterjesztése

Ha a fézési idétartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tlnik késznek, az idétartam meghosz-
szabbithatd. A sutéfunkciot is modosithatja.

A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.
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Az id6zit6é beallitasanak moédositasa

1. lépés Nyomja meg: @
2. 1épés | Allitsa be az idézitési értéket.
3. lépés

Nyomja meg: OK.

A sltés alatt barmikor médosithaté a beallitott id6.

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a

megbillenést. A polc korlli magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Huzalpolc:
Csusztassa be a huzalpolcot a polcvezetd
sinek kozé, .

kozé.

Siitétalca /Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polcvezetd sinek
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Huzalpolc, Siitétalca /Mély tepsi:
Tolja a talcat a polctart6 vezetdsinjei és a
vezet6sinek feletti huzalpolc kozé.

8.2 A teleszkopos siitdosinek hasznalata

A teleszkopos polctartokat tilos olajozni!
Miel6tt becsukna a sltéajtot, ellendrizze, hogy a teleszkdpos polctartdkat Utkdzésig a helylikre
tolta-e.

Huzalpolc:
Helyezze a huzalpolcot a teleszképos polc-
tartokra.

Mély tepsi:
Helyezze a mély tepsit a teleszkdpos polc-
tartokra.

Huzalpolc és mély tepsi egyiitt:
Helyezze a huzalpolcot és a mély tepsit
egyUtt a teleszkdpos polctartokra.
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8.3 Hiushéméro szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hémérsékletet az étel belsejében. Valamennyi siitéfunkcié mellett

hasznalhatja.

Két homérsékletet kell beallitani:

C

A siité hémérsékletét: minimum 120 °C. A maghémérsékletet.

”?

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo-
bahémérsékletliek.

Ne hasznalja folyékony al- Sutés kézben az érzékelbének vé-
lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

A sitd kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel
mennyiségétdl, a beallitott sttéfunkciotol és hémérséklettdl.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valasszon egy sitéfunkciot és, ha sziikséges, a sut6hémeérsékletet.

3. lépés | Helyezze be ezt: Hishémérd szenzor.

Hus, szarnyas és hal

Hus felfajtak
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Szurja a hushé6méré hegyét a hus vagy a hal
kdzepébe, lehetbleg a legvastagabb résznél.
Ugyeljen arra, hogy a hishéméré szenzor
minimum 3/4 része az étel belsejében le-

gyen.

Nyomja a hushéméré szenzor hegyét a pontosan
a casserole kdzepébe. A hushémérének sités
alatt stabilan, ugyanabban a poziciéban kell ma-
radnia. Ennek eléréséhez hasznaljon egy szilard
hozzavalét. A siitéedény peremével tamassza
ala a hushémerd szenzor szilikon fogantyujat. A
hushéméré szenzor hegye nem érintkezhet a si-
téedény aljaval. A maradék hozzavalokkal fedje
be a hushémérd tobbi részét.

4. lépés | lllessze a hushémérd szenzor dugaszat a sité elején lévé aljzatba.
A kijelz6 az aktualis hdmérsékletet jeleniti meg ennél: Hishéméré szenzor.

5. lépés

/? - a gomb megnyomasaval allitsa be a maghémérseékletet.

6. lépés

hangjelzés hallhato.

® ® ® _yomja meg a megfeleld kiegészité funkcié beallitasahoz:
» Figyelmezteté hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet,

+ Figyelmezteté hangjelzés és a siités ledllitasa - amikor az étel eléri a megfeleld
maghdmeérsékletet, hangjelzés hallhato, és a sité leall.

7. lépés

képernyére lépéshez.

Valassza ki a kiegészitd funkciot, majd tébbszér nyomja meg ezt a gombot: OK afs
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8. lépés Nyomja meg ezt a gombot: START |
Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhat6. Eldontheti, hogy a
sUtést abbahagyja, vagy folytatja azért, hogy az étel jol at legyen sutve.

9. lépés | Huzza ki a hushémérd szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt

a sutébal.

A EIGYELMEZTETES!
Egésveszély all fenn, mivel a hushéméré szenzor forro lehet. Le-
gyen ovatos, amikor kihizza és eltavolitja azt az ételbdl.

Hasznaljon parancsikont!

) © pEEB) C )2 ) T peom)

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Hogyan mentheti:Kedvencek

Kedvenc beallitasait, mint példaul a sitéfunkciot, a f6zés idétartamat, a hémérsékletet vagy a
tisztitas funkciot eltarolhatja a készllék memoriajaba. 3 kedvenc beallitas tarolhaté.

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. lepés Nyomja meg ezt a gombot: E Valassza ezt: Kedvencek.

4. lépés | Valassza ezt: Aktualis beallitasok mentése.

5.1épés | Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kdvetkezdk listajahoz: Ked-

vencek. Nyomja meg a OK gombot.

t) - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.
- nyomja meg a beallitas torléséhez.

9.2 Funkciézar
Ez a funkcié megakadalyozza a sttéfunkcid véletlen megvaltoztatasat.

1. lépés

Kapcsolja be a s(it6t.
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2. 1épés | Allitson be egy siit6funkciét.

3. lepés * ﬂ» - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. Iépést.

9.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.

(°C) @ (9)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az automatikus kikapcsolas nem mikddik az alabbi funkciokkal: Sité vilagitas, Hushémérd
szenzor,Befejezés, Hélégbefuvas, Kis Hofok.

9.4 Hiitoventilator

Amikor a siité Gzemel, a hitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a siitd
feltletét. Amikor kikapcsolja a sit6t, a hitéventilator tovabbra is mikddik, amig a suté le nem
hal.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

/A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szerepl6 hémérseékleti értékek és sitési idétartamok csak tajékoztatasként szolgal-
nak. A valos értékek a receptektdl, a felhasznalt 6sszetevok minéségétél és mennyiségétdl figge-

nek.

Elsfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi siitéjétdl eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siite-
ményeket. Az alabbi tablazatok a kilénféle ételekhez javasolt beallitasokat tartalmazzak a hémér-

séklet, f6zési id6tartam és polcszintek értékei szamara.

Ha nem taldlja a beallitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.
Tovabbi sltési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhato sutési tablazatokat. A sttési
javaslatok megkereséséhez tekintse meg a sitétér ellilsd keretén talalhatd adattablan szerepld

termékszamot (PNC).

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = B |k
\ ru
(°C) (perc)

Edes siitemény, sitétalca vagy csepptal- 180 2 25-35

16 db ca

Piskétarolad sitétalca vagy csepptal- 180 2 15-25
ca

Hal egészben, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 15-25

0,2 kg ca

Aprésiutemé- sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

nyek, 16 db ca

Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptal- 160 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptal- 180 2 20 -30
ca

Pikans péksute- sutétalca vagy csepptal- 180 2 20 -30

mény, 20 db ca

Aprositemény sUtétalca vagy csepptal- 140 2 15-25

omlos tésztabdl,
20 db

ca
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¥ = B kO
\ uru

(°C) (perc)
Mini gyuimolcs- sutétalca vagy csepptal- 180 2 15-25

torta, 8 db ca

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatikréz6 fellletd edények.

 ~

Pizzaserpeny6

Tésztasiité edény

Ramekin (ke-
ramiapohar)

Tortasiité forma

Sotét, nem visszatlk-
rozo felllettel
28 cm-es atmérd

Sotét, nem visszatlikrozd
felllettel
26 cm-es atmérd

Keramia
8 cm-es atmé-
ré, 5 cm ma-
gassag

Sotét, nem visszatlk-
rozo felllettel
28 cm-es atmérd

10.4 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350.

%SUTES EGY SZINTEN. Siités siitéformakban

L = <
\ ]
(°C) (perc)

Piskota (zsiradék nélkil) | Hélégbefavas, Nagy | 140 - 150 35-50 2

Hofok
Piskota (zsiradék nélkil) | Alsé + felsd sités 160 35-50 2
Almatorta, 2 forma, atm- | Hélégbefuvas, Nagy | 160 60 - 90 2
ér6: 20 cm Hofok
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@SUTES EGY SZINTEN. Siités siit6formakban

%

—]

o=

CJ

(°C)

O

(perc)

Almatorta, 2 forma, atm-
érd: 20 cm

Also + fels6 sltés

180

70-90

%SUTES EGY SZINTEN. Teasiitemény

A harmadik polcszintet hasznalja.

>R | [

(°C) (perc)

Linzer / Omloés kekszek Hélégbefuvas, Nagy H6- 140 25-40

fok
Linzer / Omlos kekszek, Alsé + felsd siités 160 20-30
melegitse el6 az ures sutét
Aprositemény, 20 db/tepsi, Holégbefuvas, Nagy H6- 150 20-35
melegitse el6 az ures sutét fok
Aprositemény, 20 db/tepsi, Alsé + felsd siités 170 20 -30

melegitse el6 az ures sutét

@TGBB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

\/\

=]
—]

LJ

(°C)

(perc)

Linzer / Omlos kekszek

Hoélégbefuvas, Nagy
Hofok

140

25-45

1/4
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@TOBB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

%

=]
—

Héfok

L]
(°C) (perc)
Aprésiutemény, 20 db/ Hoélégbefuvas, Nagy 150 23-40 1/4
tepsi, melegitse el6 az Héfok
Ures sutét
Piskota (zsiradék nélkiil) Holégbefuvas, Nagy 160 35-50 1/4

@GRILL

Melegitse el6 az ures siitoét 5 percig.

H))
Grillezés maximalis hémérséklettel.

xR

meg

(perc)
Piritos Grill 1-3 5
Bifsztek, félidében forditsa Grill 24 - 30 4

11. APOLAS ES TISZTITAS

A FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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11.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

<

Tisztitosze-
rek

A sitd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyez&déseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.

[

Napi haszna-

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tlizet okozhat.

Ne tarolja az ételeket tobb, mint 20 percig a sttében. Minden hasznalat utan
puha toérléruhaval tordlje szarazra a suté belsejét.

lat
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
s , haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartoze-
W kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
3 A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
Tartozékok

éles targyakkal.

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctarték

A suté tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1.1épés | Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

2. lépés | Huzza el a polctarto ellilsé ré-
szét az oldalfaltol.

3. lépés | Huzza el a polctartd hatuljat az
oldalfaltol, majd vegye ki.

)
]

4. 1épés | A polctartdkat a kiszereléssel () ‘2 I
ellentétes sorrendben tegye %

vissza.

A teleszkopos sitdsineken ta-
lalhaté tartocsapok elére nézze-
nek.

T
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11.3 Hogyan hasznalja: Pirolizises tisztitas

A slité tisztitasa pirolizissel.

/N FIGYELMEZTETES!

Egésveszély!
A VIGYAZAT!

Amennyiben a készlilék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a sttében.

Pirolizises tisztitas el6tt:

Kapcsolja ki a sitét, és
varja meg, hogy lehdljon.

Vegyen ki minden tartozékot
és a kivehet6 polctartokat.

Puha ruhaval, langyos vizzel és

enyhe mosogatdszerrel tisztitsa

meg a sutétér aljat és a sutdajtod
Uivegének belsé oldalat.

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja be a sitét.

Nyomja meg ezt a gombot:
— / Tisztitas.

Valassza a tisztitas lzemmadot.

Kiegészité funkcié Tisztitas izemmod Idétartam
Gyors Enyhe tisztitas 1h
Normal Normal tisztitas 1h 30 min
Intenziv Alapos tisztitas 3h

dik.

@ A tisztitas indulasakor a sitélampa kikapcsol, és a hltéventilator nagyobb sebességgel miko-

STOP - megnyomasaval a tisztitas a vége el6tt barmikor leallithatd.
A sutét ne hasznalja, amig az ajtozar szimbdlum el nem tlinik a kijelz6rol.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdiljon.

Egy puha kendével tisztitsa
meg a slitéteret.

A stétér aljardl tavolitsa el az
ételmaradvanyokat.
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11.4 Tisztitas Emlékezteto

Amikor az emlékeztetd megjelenik, tisztitas sziikséges.

Hasznalja a kdvetkez6 funkciot: Pirolitikus tisztitas.

11.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A tisztitashoz az ajto és a belsd lUveglapok eltavolithatok. Az tveglapok szama kilénb6zd
modellek esetén eltérd.

/N FIGYELMEZTETES!
Az ajté nehéz.

A\ VIGYAZAT!
Ovatosan kezelje az Uiveget, kiildnosen az ellils6 lap pereménél. Az liveg eltorhet.

1. lépés

Teljesen nyissa ki az ajtét.

2. lépés

Emelje meg, majd nyomja a
rogzitékarokat (A) az ajt6 két
zsanérjara.

3. lépés

Csukja be a sutéajtét az elsd nyitasi pozicioig (kb. 70°-o0s szog). Fogja meg az ajtd
mindkét oldalat, és felfelé iranyul6 szégben huzza le a siitérél. Helyezze a siitéajtot

kiils6 oldalaval lefelé forditva egy puha és egyenletes felliletre.

4. lépés

Tartsa az ajté burkolatat (B)
az ajto fels6 szélénél a két ol-
dalan, és nyomja befelé, hogy
levalassza a zarosint.

5. lépés

Huzza elére a diszlécet az el-
tavolitashoz.

6. lépés

Egyenként fogja meg az ajtd
Uveglapjait a fels® széliknél,
és felfele hizva vegye ki ket
az oldalso vezetdsinbdl.
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7. lépés

Tisztitsa meg az liveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ova-
tosan tordlje szarazra az
Uveglapot. Az Uveglapokat ti-
los mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés

Tisztitas utan ismételje meg

forditott sorrendben a fenti 1é-

péseket.

9. lépés

El6szor a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtét.

11.6 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A sitévilagitas izzéjanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj- Tegyen egy kend6t a siitétér
meg, mig a suté lehdl. zatbol. aljara.
Fels6 lampa
1.1épés | Az livegbura eltavolitasahoz fordit-
sa azt az 6ramutaté jarasaval el-
lentétes iranyba. —
r®7cr'
D Y k{f O
—15
AN
2. lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.
3. 1épés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.
4. lépés | Szerelje fel az livegburat.
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Oldalsé lampa

1.1épés | A sutdélampahoz val6 hozzaféres-
hez tavolitsa el a bal oldali polctar-
tot.

2. lépés | Hasznaljon egy keskeny, tompa
eszkozt (pl. teaskanalat) az Gveg-
bura eltavolitasahoz.

3. lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.

4. lépés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld,
300 °C-ig héallo izzéra.

5. 1épés | Szerelje fel az Givegburat.

6. lépés | Helyezze vissza a bal oldali polctar-
tot.

12. HIBAELHARITAS
FIGYELMEZTETES!

A Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendd, ha ...

=
i A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

%

= Javitasi méd

A sltd nincs csatlakoztatva az elektromos ha-
l6zathoz, vagy csatlakoztatasa nem megfeleld.

Ellendrizze, hogy a siité megfeleléen van-e
csatlakoztatva az elektromos halézathoz.

Az éra nincs bedllitva.

A!Iitsa be az orat. A részletekért olvassa el az
,Ora funkcidk” fejezet ,Hogyan allitsa be” cim(
szakaszat: Ora funkciok.

Az ajté nincs jol becsukva.

Teljesen csukja be az ajtot.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okozza-e a hibat.
Ha a hiba tébbszor eléfordul, hivjon szakkép-
zett villanyszerel6t.
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=
ﬁ A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

1'%

Javitasi méd

A slitén a Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,MenU” c. fejezetben ezt az alme-
nit: Egyéb funkciok.

11l
\.J Alkatrészek cseréje sziikséges

@ Leiras

v

Javitasi mod

Kiégett az izzé.

Cserélje ki az izzot. A részletekért olvassa el
az ,Apolas és tisztitas” fejezet ,Hogyan cserél-
je: Sutétér-vilagitas izzdja” c. szakaszat.

Az aramkimaradas mindig leallitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az

aramkimaradas félbeszakitotta.

(0) E Hibak a WiFi jelnél

@ Lehetséges ok

-V

Javitasi méd

Hiba lépett fel a vezeték nélkili halozat jelénél.

Ellendrizze vezeték nélkili halozatat és utva-
lasztojat (routerét).
Inditsa ujra a routert.

Uj router keriilt telepitésre, vagy a router bealli-
tasa megvaltozott.

A siitd és a mobil eszkdz ismételt beallitasahoz
olvassa el ,Az els6 hasznalat el6tt” cim( feje-
zet ,Vezeték nélkili kapcsolat” c. szakaszat.

A vezeték nélkili halozat jele gyenge.

Helyezze a routert a lehetd legkdzelebb a suts-
hoz.

A vezeték nélkili jelet megszakitotta a stté
kozelében elhelyezett mikrohullamu késziilék.

Kapcsolja ki a mikrohulldamu késziiléket.

12.2 Hogyan kezelje: Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelz6n hibalizenet lathaté.
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Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

@ Kod és leiras

'

= Javitasi mod

C2 - Hushémérd szenzor van a sitétérben Pi-
rolitikus tisztitas kozben.

Tavolitsa el a Hushémérd szenzor-t.

C3 - az ajto nincs teljesen becsukva Pirolitikus
tisztitas kozben.

Zarja be az ajtot.

F111 - A Hishéméré szenzor nincs megfeleld-
en az aljzatba illesztve.

Teljesen dugja be a Hishéméré szenzor-t az
aljzatba.

F240, F439 - a kijelz6 érzékeldmez&i nem mi-
kdédnek megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelz6 feliiletét. Ugyeljen arra,
hogy ne maradjon szennyezédés az érzékels-
mez&kon.

F601 - hiba merult fel a Wi-Fi jelnél.

Ellendrizze a halozati csatlakozasat. Lasd ,Az
els6 hasznalat el6tt” fejezet Vezeték nélkdili
kapcsolat cim( részét.

F604 - az els6 Wi-Fi csatlakozasi kisérlet nem
sikertilt.

Kapcsolja ki és be a sutét, majd probalja meg
ismét. Lasd ,Az elsé hasznalat el6tt” fejezet Ve-
zetek nélkili kapcsolat cimi részét.

F908 - a siité rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a stét.

Ha ezen hibalizenetek egyike folyamatosan megjelenik a kijelzdn, azt jelzi, hogy a hibas
alrendszer letiltasra kerulhetett. llyen esetben forduljon a markakeresked6hoz vagy a
markaszervizhez. Ha a fenti hibak egyike el6fordul, a tobbi sutéfunkcio tovabbra is a szokasos

modon mikodik.

@ Kod és leiras

%

= Javitasi mod

F602, F603 - a Wi-Fi nem érhet6 el.

Kapcsolja ki és be a sutét.

12.3 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedul a problémara, forduljon a markakeresked6héz vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellilsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutéterének keretérdl.
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Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékre vonatkozo informaciok és Termékismerteto*

Gyarté neve

AEG

A készulék azonositéjele

BPE748380M 944188376

Energiahatékonysagi szam

61.2

Energiahatékonysagi osztaly

A++

Villamosenergia-fogyasztas normal adag és als6 + fels®
sltés mellett

1.09 kWh/ciklus

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és légkeve-
réses sités mellett

0.52 kWh/ciklus

Sitéterek szama

Héforras Villamos energia
Hangerd 711

Sit6 tipusa Beépithetd siité
Témeg 36.5 kg

rint.
Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

* Az Eurdpai unio szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B flggelék sze-

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

294/600




A MENU FELEPITESE

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos féz6készilékek - 1. rész: Tartomanyok, siték, gézsiutok és
grillezék - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A siité tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kézben a siité ajtaja megfeleléen legyen becsukva. F6zés kdzben
ne nyissa ki gyakran a suté ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sutd elémelegitését.

Ha egyszerre tObb ételt készit, a siitések kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor lehetséges, a sutéfunkciokat Iégkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

Amikor egy stitéfunkciot vagy programot idébeallitassal (Idétartam, Befejezés) kapcsol be, és a
sités id6étartama 30 percnél hosszabb, a fitéelemek automatikusan korabban kapcsolnak ki
egyes sitéfunkcioknal.

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is mikodik. Ha kikapcsolja a sutét, a kijelzén
megjelenik a maradékhd. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
siité hdmeérsékletét a minimum értékre. A siitében levé maradékhd tovabb folytatja a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sutés-fézés kdzben kapcsolja ki a lampat. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcids levegod (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

Ha ezt a funkciot hasznalja, a sttélampa 30 masodperc utan automatikusan
kikapcsol.Manualisan bekapcsolhatja a sutévilagitast, de az energiamegtakaritas igy kevesebb
lesz.

14. A MENU FELEPITESE
14.1 Menii

Nyomja meg a = gombot a Meni megnyitasahoz.

Meniipont Alkalmazas
El6re programozott siités Automatikus programok listazasa.
Tisztitas Tisztitoprogramok listazasa.
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Meniipont Alkalmazas

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.
Egyéb funkciok A sltéparaméterek beallitasa.
Beallitasok Csatlakoztatas A halozati paraméterek beallitasa.

A sitéparaméterek beallitasa.

A szoftver verziészam és a konfigu-
racié megjelenitése.

14.2 Almenii a kovetkez6hoz: Tisztitas

Almenii Alkalmazas

Gyors Idétartam: 1 h.
Normal Idétartam: 1 h 30 min.
Intenziv Idétartam: 3 h.

14.3 Almenii a kovetkezéhoz: Egyéb funkcidk

Almenii

Alkalmazas

Sutd vilagitas

A sitdvilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyerekzar

Megakadalyozza a siit6 véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegé-
szit6 funkcidé be van kapcsolva, a ,Gyermekzar” kijelzés
megjelenik a kijelzén a siité bekapcsolasakor. A siité hasz-
nalatahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben. Ha a
Gyermekzar aktiv, és a sité ki van kapcsolva, a siité ajtaja
zarva van.

Gyors felftités

Leroviditi a felftési id6t. Ez csak bizonyos sutéfunkcioknal
all rendelkezésre.

Tisztitas Emlékeztetd

Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.
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Almenii

Alkalmazas

Id6 jelzése

Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis 6ra stilus

Az id6kijelzés formatumanak modositasa.

14.4 Almeni a kovetkez6hoz: Csatlakoztatas

Almenii

Leiras

Wi-Fi

Engedélyezés és letiltas: Wi-Fi.

Tavvezérelt mikodés

A tavvezérlés engedélyezése és letiltasa.
A kiegészité funkcio csak ennek a bekapcsolasa utan latha-
to: Wi-Fi.

Automatikus tavvezérelt mikodés

A tavvezérlés automatikus megkezdése a START megnyo-
masa utan.

A kiegészité funkcio csak ennek a bekapcsolasa utan latha-
to: Wi-Fi.

Halézat

A halézati allapot és a jeler6sség ellenérzése: Wi-Fi.

Halbzat elejtése

Az aktualis haldzat sitéhoz vald automatikus csatlakozasa-
nak letiltasa.

14.5 Almenii a kovetkez6hoz: Beallitas

Almenii

Leiras

Nyelv

A kivant nyelv beallitasa.

Kijelz6 fenyerd

A kijelz6 fényerejének beallitasa.

Nyomoégomb hangok

Az érintémezdk hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang el-
némitasa nem lehetséges a kdvetkezénél: @

Figyelmeztetd hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Ora

A pontos id6 és datum beallitasa.
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14.6 Almenu a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenii

Leiras

Demdé lizemmod

Aktivalo / inaktivalo kod: 2468

Szoftververzié

Szoftver verziéra vonatkozé informaciok.

Minden bedllitas visszaallitasa

Visszaallitas gyari beallitasokra.

15. POFONEGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kijelz6 fényers |  '\yomogomb Figyelmezteto Ora
hangok hangeré
Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzon talalhaté alapveté ikonokkal:
o | = | ¥ o © |22 | START
) . edven- - i x Uushémé-
Be / Ki Meni cek Wi-Fi 1d6zitd 16 szenzor STOP
A suté hasznalatanak megkezdése
Gyors elinditas Kapcsolja be a 1. lépés 2. lépés 3. lépés
sutét, majd
kezdjen sutni Tartsa meg- . Nyomja meg:
alapértelmezett | nyomva az alab- - e - valasz- START .
hémérséklettel : . @ sza k!g kivant ; funkci-
és funkcio idé- bi gor_n’bot. funkciot. ot.
tartammal. funkciot.

Gyors kikap-

A sit6ét barmi-

(D - tartsa nyomva a gombot, amig a suté ki nem kap-

csolas kc?r, bérr'rjil’yen csol.
képerny6rél
vagy Uzenetrdl ki
lehet kapcsolni.
F6zés elinditasa
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
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Fo6zés elinditasa

O)

- nyomja meg a
suté bekapcso-
lasahoz.

O...

- valassza ki a
sutéfunkciot.

°C
- allitsa be a ko-

vetkez6t: hdmér-
séklet.

oK
- nyomja meg a
megerdsitéshez.

START
- nyomja meg a
f6zés elinditasa-
hoz.

16. HASZNALJON PARANCSIKONT!

Az alabbiakban az 0sszes hasznos parancsikon lathat6. Ezek a felhasznaloi kézikdnyv
vonatkozo fejezeteiben is megtalalhatok.

Vezeték nélkiili kapcsolat

)OPEDT)

.)))

)

Hogyan allitsa be: Siit6funkciok

> o > \Zl...>> ‘C >>START>

Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

EDEDEDLLY

Hogyan allitsa be: Siités idétartama

>OE.) T ) O Yswr)

Hogyan késleltesse: Siités inditasa és a siités befejezése

EDE

)

Hogyan torolje: 1d6zité beallitasa

ACDX:

)
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Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

) © pEE-) C )1 ) T pow)

17. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2% .
A Lo kodvetkezé jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A p: tilto
szimbolummal ellatott készliléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziiléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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NEVAINOJAMIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvéléjaties AEG izstradajumu! Esam to radijusi, lai nodroSinatu nevainojamu
izpildi daudzu gadu garuma, izmantojot inovativas tehnologijas, kas palidz vienkarsot dzivi —
iespéjas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet dazas minutes tam, lai izlasitu So
materialu un gutu labakus rezultatus.

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un

remonta informaciju:
www.aeg.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
@ www.registeraeg.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
% originalas rezerves dalas:

www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

STt informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosSibas informacija
@® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIHJA.........cceeune.. 302 3.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.......ccccucu. 308
1.1 Bérnu un neaizsargatu cilvéku 3.1 Visparéjs parskats
AroSiba.......veeeeeiiee e 302 3.2 Piederumi.......ccccoeceeeeeviiieeeeennn.

1;2 Visparigi droSibas noradijumi....... 303 4. CEPEvéKRI\SNS IESLEGSANA UN

2. DROSIBAS NORADIJUMIL............ccceun.... 304 IZSLEGSANA........coveeetreeeereeee e eeeennens 309
2.1 UzstadiSana.........ccceeevvveeeeennnen. 304 4.1 Vadibas panelis..........ccccevvcvneennn. 309
2.2 Elektriskais pieslégums.... ... 305 4.2 Displejs.......oooviiiiiiiiiiiiees 310
2.3 LletE)sana..._..:.v .............................. 305 5. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS
2.4 Aprupe un tiIrfsana.........cccceeeeneen. 306

B REIZES.........oo e 31

2.5 Pirolitiska tirisana o
2.6 lek$@&jais apgaismojums............... 307 5.1 Pirmatifisana .........cccccovvieeinns 311
2.7 Servisa izvéIne..........ccccevvveunnnn 307 5.2 Pirmreiz€jais savienojums........... 312
2.8 LikViIdEEaNa. ..o oo 307 5.3 Bezvadu savienojums.................. 312
5.4 Sakotn€ja uzkarsésana............... 313
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6. IZMANTOSANA IKDIENA............cccorunenee. 313

6.1 KarséSanas funkcijas iestatiSana.313
6.2 lestatiSana: GatavosSanas paligs..314

6.3 KarséSanas funkcijas................... 314

6.4 Piezimes: Ventilatora kars.

ar Mitrumu.......ccceeeeeeeeee 316
7. PULKSTENA FUNKCIJAS...........cccceune 317

7.1 Pulkstena funkciju apraksts......... 317

7.2 lestatiSana Pulkstena funkcijas....317
8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI....319
8.1 Piederumu ievieto$ana................ 319
8.2 Teleskopisko vadotnu
izmantoSana..........cccccceeeeeeeiieieeein, 320
8.3 Termozonde...........cccceeuvvvvvenennn... 321
9. PAPILDFUNKCIJAS........cooecereereneeennns 323
9.1 Ka saglabat:Biezak lietotie........... 323
9.2 Funkciju blokésana...................... 323
9.3 Automatiska izslégSanas............. 324
9.4 DzeséSanas ventilators................ 324
10. PADOMI UN IETEIKUMIL.........c..cvreueeeen. 324
10.1 GatavoS$anas ieteikumi.............. 324

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 324
10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi...........cccceeeueeee. 325
10.4 GatavoS$anas tabulas parbaudes
iestadem........cccoeeeiiiiie e 326

11. KOPSANA UN TIRISANA..........cccoon... 328

11.1 Piezimes par firisanu................. 328
11.2 Ka iznemt: Plauktu balsti
11.3 Izmanto$ana: Pirolitiska tiriSana 329

11.4 TinSanas Atgadinajums............. 330
11.5
Iznemsana un uzstadiSana: Durvis....330
11.6 Ka nomainit: Lampa................... 331
12. PROBLEMRISINASANA....................... 333
12.1 Ko darit, ja ..ocooeveveeniiiieeeeieeeene 333
12.2 Ka parvaldit: Kladu kodi............. 334
12.3 Apkopes dati.........ccovevcreninnnns 335
13. ENERGOEFEKTIVITATE......cccceverenene. 335
13.1 Produkta informacija un produkta
informacijas lapa®.........ccccoeeveeiieiienne 335
13.2 Energijas taupi$ana................... 336
14. IZVELNES STRUKTURA........cccecereenene. 337
141 1zVEeINE ..o 337
14.2 ApakSizvelne: Tirisana............... 337
14.3 ApakSizvélne: lespéjas.............. 338

14.4 ApaksSizvelne: Savienojums....... 338
14.5 ApakSizvélne: UzstadiSana........ 339
14.6 ApaksSizvelne: Servisa izvélne... 339

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadisanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu cilvéeku drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéeki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam, vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
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un izprot potencialos riskus. Bérniem no [lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici un mobilam iericem ar
My AEG Kitchen.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. Pieejamas
dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Visparigi drosibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un nomainit
vadu.

. BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Pirms apkopes veikSanas atvienoijiet ierici no elektrotikla.

- BRIDINAJUMS! Pirms lampas maini$anas parliecinieties,
vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu elektroSoku.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.

- Stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tinsanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

- Pirms pirolitiskas firisanas ir janotira liekie izlijuSie produkti.
Iznemiet no cepesSkrasns visas dalas.
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- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

- Saskana ar elektrisko instalaciju noteikumiem atvienoSanas
iespé€jas jaieklauj cietajos vados.

- Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

+ leveérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slegtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta, kas atbilst uzstadisanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericem piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka varés brivi atvért cepeskrasns durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistemu. Ta jadarbina ar stravu.

* lebuvejamam blokam jaatbilst DIN 68930 stabilitates prasibam.

SkapiSa minimalais augstums (skapi$a zem darba 600 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapi$a platums 550 mm
Skapi$a dzilums 605 (580) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priek$puses platums 549 mm
lerices aizmugures platums 548 mm
lerices dzilums 567 mm

304/600



DROSIBAS NORADIJUMI

lerices ieblvésanas dzilums 546 mm
Dzilums ar atvértam durvim 1017 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 550 x 20 mm

apak$éja aizmuguréja dala

Montazas skrives 4 x12 mm

2.2 Elektriskais pieslegums

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

+ Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi piek|at.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatsledziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

+ Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrlvéjami drosinataji), zeméjuma noplides automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabat vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietosanas elektrotikla kontaktligzda.

« Siierice tiek piegadata bez kontaktdak$as un baro$anas vada.

2.3 Lietosana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

« Siierice ir paredzéta tikai izmanto$anai majas.

* Nemainiet Sis ierices specifikacijas.

» Parliecinieties, vai ventilacijas atveres nav blokétas.

* Neatstajiet ieslegtu ierici bez uzraudzibas.

» Atslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» Atverot ierices durvis, kad ta tiek lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplust karsts gaiss.
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* Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai, ja ta saskaras ar tudeni.

» Neatbalstieties uz atvértam durvim.

» Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis uzmanigi. Alkoholu saturoSu sastavdalu lietoSana var radit spirta un
gaisa maisijumu.

* Nelaujiet dzirkstelem un atklatai liesmai saskarties ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé, neturiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar viegli
uzliesmojosam vielam piesticinatus priekSmetus.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novéerstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas;
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé;

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam;

— iznemot vai uzstadot piederumus, rikojieties uzmanigi.

» Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

» Gatavojot mitras kukas, izmantojiet dzilo cepeSpannu. Auglu sulas var atstat nenotiramus
traipus.

+ Siierice paredzéta tikai &diena gatavo$anai. To nedrikst lietot citiem noliikiem, pieméram,
telpu apsildei.

» Gatavojiet édienu tikai tad, ja cepeskrasns durvis ir aizvértas.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuvetas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!

* Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.

» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.
« Ja lietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzéetus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdeg$anas/kimisko izmesu (dimu) risks pirolitiskaja rezZima.
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Pirms pirolitiskas pasattiriSsanas funkcijas vai pirmas lieto§anas reizes no cepeskrasns

iekSpuses jaiznem:

— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.

— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.

Rupigi izlasiet visas norades par pirolitisko tirisanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamer darbojas pirolitiska tirisana.

lerice klust |oti karsta, un no priek$€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.

Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperatiras un var izraisit dumu veido$anos no

édiena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tirisanas nodroSinat labu ventilaciju.

— nodroSinat labu ventilaciju ierices pirmas lietoSanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperatiru.

Atskirba no cilvékiem, dazi putni un rapuli var bat loti jufigi pret potencialajiem izgarojumiem,

kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu firiSanas procesa laika.

— Nodrosinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
firiSanas laika un péc tas, un vispirms ieslégt maksimalo temperatiru labi ventiléta telpa.

Mazie majdzivnieki ari var but |oti jutigi pret lokalam temperattras izmainam ar pirolitisko

funkciju aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska paSatfiriSanas programma.

Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu

temperaturu, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegosas virsmas var tikt bojatas

un var izdalit nedaudz kaifigus izgarojumus.

Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,

saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilvekiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 lekSéjais apgaismojums

/N BRIDINAJUMS!

Pastav risks sanemt elektroSoku.

Informacija par $aja produkta esos$o lampu (lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Servisa izvélne

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Likvidesana

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaks$anas risks.

Atvienojiet ierici no elektropadeves.

Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utilizéjiet to.

Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu ierapties iericé un tur sevi
ieslégt.
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3. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparéjs parskats

e
BNE

El Vadibas panelis

H Displejs

Kontaktligzda partikas sensoram
A Sildelements

H Lampa

@ Ventilators

Iznemams plaukta atbalsts

B Plauktu stavokli

3.2 Piederumi

Restots plaukts
Ediena gatavoSanas traukiem, kiku un cepesu
formam.

Cepsanas panna
Kikam un cepumiem.
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Grils- / cepeSpanna
Konditorejas izstradajumu un cepes$u cepsanai vai
ka panna tauku savaksanai.

Partikas sensors
Temperatira mérisanai €diena iekSpusé.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA
4.1 Vadibas panelis

_ |
g

1
HHA @

n leslégts / Izslegts Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégti cepeskrasni.
ﬂ Izvélne Uzskaita cepeskrasns funkcijas.

Biezak lietotie Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

n Displejs Rada cepeskrasns pasreizéjos iestatijumus.
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Lampas slédzis

Lai ieslégtu un izsleégtu lampu.

Atra uzsilsana

Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsilsana.

Nospiediet

«)~>

Pavirziet

@35

Nospiediet un turiet no-
spiestu

Pieskarieties virsmai ar pirksta

Slidiniet pirksta galu pari virs-

Pieskarieties virsmai uz 3 se-

galu. mai. kundém.
4.2 Displejs

= 12:30 Péc ierices ieslégsanas displeja ir redzams gal-

° ’ venais ekrans ar karséSanas funkciju un noklu-

o s€juma temperatdru.
150°C

O START
= Ja nelietojat cepeskrasni 2 minutes, displejs

: parslédzas gaidstaves rezima.
O
= 12:30 GatavoSanas laika displejs attélo iestatitas

° ’ funkcijas un citas pieejamas iespéjas.

8 150°C

L) TImine STOP

A B Displejs ar maksimalo iestatito funkciju skaitu.

| | A. Wi-Fi
7 1230 B. Diennakts laiks

o C. SAKT/APTURET
085°C 150°C D. Temperatira
E. KarséSanas funkcijas

© 15min © START F. Taimers

| i | | | G. Partikas sensors (tikai atseviSkiem mode-
G F E D C liem)
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Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

C
Temperatu-

ras iestatiSa-
na.

OK
Izvéles/iestati-
jumu apstipri-

nasana.

<

Izvélné at-
griezties vie-
nu limeni at-

pakal.

Pédéjas darbi-
bas atcel$ana.

lespé€ju ieslégS$ana un iz-

»

slegSana.

Skanas bridinajums funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavo$anas laikam, atskanés

signals.

Q

Funkcija ir ieslégta.

STOP

B Funkcija ir ieslégta.
Ediena gatavosana beidzas au-
tomatiski.

Skanas signals ir izslégts.

i

Taimera indikatori

&

Funkcijas iestatiS8ana: Atliktais starts.

(%)

lestatijuma atcelSana.

Wi-Fi indikators — cepeskrasnij var izveidot Wi-Fi savienojumu.

"
-

Wi-Fi savienojums ir ieslégts.

5. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

A

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Pirma tiriSana

=

1. solis

2. solis
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Iznemiet visus papildpiederu-
mus un nonemamas plauktu
balstus no cepeskrasns.

Notiriet cepeskrasni un papild-
piederumus ar mikstu dranu,
siltu Gdeni un maigu mazga-

$anas ldzekli.

levietojiet papildpiederumus
un iznemamos plauktu balstus
cepeskrasni.

5.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savienos$anas.
lestafiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Diennakts

laiks.

5.3 Bezvadu savienojums

Cepeskrasns savienojuma izveidoSanai nepiecieSams talak minétais.
» Bezvadu fikls ar interneta savienojumu.

» Bezvadu tiklam pieslégta mobila ierice.
Lejupieladéjiet mobilo lietotni un izpildiet talak sniegtos noradijumus pa soliem.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis

Nospiediet: =—. Atlasiet: lestatijumi / Savienojums.

3. solis

> — pavelciet vai nospiediet, lai ieslégtu: Wi-Fi.

4. solis Cepeskrasns bezvadu modulis ieslégsies 90 sekunzu laika.

Izmantojiet saisni!

)OYEDZ ) =)
Frekvence 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 — 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokols IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Maksimala jauda EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 22 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis

NIU5-50
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Tehnologijas Bluetooth frekvence 2400 - 2483,5 MHz
Protokols LE: DSSS
Maksimala jauda EIRP <4 dBm (5 mW)

ES dalibvalstis, uz kuram attiecas Direktiva nr. 2014/53/ES: Apvienota Karaliste, Austrija,
Belgija, Bulgarija, Cehijas Republika, Danija, Francija, Griekija, Horvatija, Igaunija, Italija, Trija,
Kipra, Latvija, Lietuva, Luksemburga, Malta, Niderlande, Norvégija, Polija, Portugale, Rumanija,
Slovakija, Slovénija, Somija, Spanija, Sveice, Turcija, Ungarija, Vacija, Zviedrija.

5.4 Sakotnéja uzkarsésana

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

2.solis | |ostatiet maksimalo temperatiiru funkcijai: (=,

Laujiet cepesSkrasnij darboties 1 stundu.

3. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minates.

@ lepriekS€jas uzkarséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dumi. NodroSiniet
telpa ventilaciju.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama nokluséjuma karsé$anas funkcija.
2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizvelni.
3. solis

Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.

4. solis Temperatiras iestatiSana. Nospiediet OK,
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5. solis Nospiediet START .
Termozonde — varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavosanas vai
tas laika.

STOP - nospiediet, lai izslégtu karsé$anas funkciju.

6. solis Izslédziet cepeskrasni.

6.2 lestatiSana: Gatavosanas paligs

Katram €dienam Saja apakSizvélné ir ieteikta funkcija un temperattra. JUs varat pielagot laiku
un temperaturu.

DaZzus édienus var gatavot art ar:

* Automatisks svars

+ Termozonde

Pakape, ldz kurai édiens ir pagatavots:

» Pusjéls vai Mazak

+ Vidéjs

» Labi pagatavots vai Sikak

1. solis —

Piespiediet:

2.solis | pigspiediet: ¥€. levadiet: Gatavosanas paligs.

3. solis Izvélieties édienu vai édiena veidu.

4. solis Piespiediet: START .

Izvélieties saisni!

EDEDED L)

6.3 Karsésanas funkcijas
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Standarta karséSanas funkcijas

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

Lai ceptu kikas ar krauk$§kigu pamatni vai garozu un lai konservétu parti-
- ku.
Apakskarsésana
vev Lai griletu planus produktus un lai grauzdétu maizi.
Grils
vev Lai ceptu lielakus cepesa gabalus vai majputnu galu ar kauliem viena
? plaukta pozicija. Lai pagatavotu sacepumus un apbrininatu.

Infratermiska grile-

sana

)

Karsésana ar ven-
tilatoru

Lai vienlaikus ceptu lldz divu plauktu flmenos un kaltétu €dienu. lestatiet
par 20 - 40 °C zemaku temperatiru neka Augs./Apakskarsésana.

2

Picas funkcija

Lai ceptu picu. Lai kartigi apbrininatu un padaritu kraukSkigu apaksu.

Lai gatavotu un ceptu €dienu viena plaukta pozicija.

Augs./Apakskarsée-
Sana
vvv Lai ceptu atri pagatavojamo partiku kraukskigu (piem., kartupelus fri, kar-
i tupelu daivinas vai pilditas pankicinas).

Saldéta partika

%

Maizes ceps$ana

Izmantojiet $o funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar svaigumu, kra-
su un garozas spidumu ka profesionala konditora izpildijuma.

-

Miklas raudzésana

Lai paatrinatu rauga miklas uzraudzeésanu. Ta novérs rauga miklas virspu-
ses izziSanu un saglaba miklas elastibu.
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Ipasas karsésanas funkcijas

Karsésanas funk-

LietoSana

cija
Al

Ventilatora kars. ar

Si funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavosanas laika. Izmantojot
So funkciju, temperatlra cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestafitas
temperaturas. Tiek izmantots atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. Skatiet sadalu “lzmanto$ana ikdiena”, lai uzzinatu sikaku infor-

Léna gatavosana

mitrumu T ) .
maciju, piezimes par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
Lai atkausétu eédienu (darzenus un auglus). Atkausésanas laiks ir atkarigs
I no produktu daudzuma un apjoma.
Atkausésana
»LOC Maigu un suligu cepesSu pagatavosanai.

54§

g
Sacepums

Tadiem édieniem ka lazanja vai kartupelu sacepums. Lai pagatavotu sa-
cepumus un apbrininatu.

§

Siltuma uzturésa-
na

Lai saglabatu édienu siltu.

[ —
—
uru

Trauku uzsildisana

Lai uzsilditu Skivjus pirms édiena pasniegSanas.

El

Konservésana

Lai konservétu darzenus (piem., marinétos darzenus).

)

Zavésana

Lai zavetu auglus, darzenus un sénes Skélés.

6.4 Piezimes: Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar EN 60350-1.
Cepeskrasns durvim jabut aizveértam cepS$anas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski izsleédzas péc 30 sekundém.

316/600




PULKSTENA FUNKCIJAS

Gatavos$anas noradijumus skatiet sadala "leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus ieteikumus par energijas taupiSanu skatiet nodala "Energoefektivitate", punkta
"Energijas taupisana".

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija Pielietojums

GatavoSanas laiks Lai iestatitu gatavoSanas ilgumu. Maksimums 23 h 59 min.

Beigu darbiba Lai iestatitu, kas notiks, kad taimerim beigsies laika atskaite.

Atliktais starts Ka atlikt gatavoSanas sakumu un/vai gatavoSanas beigas.

Laika pagarinajums Lai paildzinatu gatavo$anas laiku.

Atgadinajums Laika atskaites iestati$anai. Maksimums 23 h 59 min. ST funkcija neie-
tekmé cepeskrasns darbibu.

7.2 lestatiSana Pulkstena funkcijas

Pulkstena iestatiSana

1. solis

Nospiediet: Diennakts laiks.

2. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK,

Ediena gatavosanas laika iestati$ana

1. solis atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.
2. solis Nospiediet: @
3. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Izmantojiet saisni!

DOmE.) T » O »smr)
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Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperatdru.

2. solls Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4.solis | Nospiediet: ® @ @

5. solis Nospiediet: Beigu darbiba.

6. solis Atlasiet vélamo: Beigu darbiba.

7. solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.
GatavosSanas sakuma atlikSana

1. solis Karsésanas funkcijas un temperatiras iestafiSana.

2. solis Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4.solis | Nospiediet: ® @ ©

5. solis Nospiediet: Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vértibu.

7. solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.
Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavo$anas laika un édiens vél neSkiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo-

Sanas laik

u. Tapat ir iesp&jams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavosanas laiku.

318/600




IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

Taimera iestatijumu mainiSana

1.solis | \ospiediet: ©.

2. solis lestatiet taimera vértibu.

3. solis Nospiediet: OK,

lestatito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Piederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspusé palielina drosibu. Sis iedobes novérs arf trauku sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem sldét.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem.

Cepsanas panna /Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.
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Restots plaukts, CepSanas panna /Ce-
pama panna:

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta vadotnes stieniem un restota plaukta
uz vadotnes stieniem augstak.

8.2 Teleskopisko vadotnu izmantoSana

Neellojiet teleskopiskas vadotnes.
Pirms cepeskrasns durvju aizvér§anas parbaudiet, vai teleskopiskas vadotnes ir pilniba
iebiditas cepesSkrasni.

Restots plaukts:
restoto plauktu novietojiet uz pannas.

Cepama panna:
uzlieciet cepamo pannu uz teleskopiskajam
vadotném.

Restots plaukts un cepama panna kopa:
uzlieciet kopa restoto plauktu un cepamo
pannu uz teleskopiskajam vadotném.
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8.3 Termozonde

Termozonde- méra temperatiru €diena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas

funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiaras:

cepeskrasns temperattru: minimala — 120 °C).

C

”?

ediena iek$éjo temperaturu.

Labakam gatavosanas rezultatam:

édiena sastavdalam jabut is- Neizmantojiet to Skidru
tabas temperatura. edienu pagatavo$anai.

GatavoSanas laika tam ir japaliek
édiena.

Cepeskrasns apréekina aptuveno gatavoSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

Izmantosana: Termozonde

1. solis leslédziet cepeSkrasni.
2. solis lestatiet karsés$anas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperaturu.
3. solis levietojiet: Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums
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levietojiet termozondes galu galas, zivs cen- levietojiet termozondes smailo galu tieSi sautéju-

tra, vislabak pasa biezakaja vieta. Parlieci- ma vidl. Termozonde janostabilizé viena vieta

nieties, lai vismaz 3/4 termozondes atrodas cepsSanas laika. Lai to panaktu, lietojiet cietu sa-
ediena. stavdalu. Izmantojiet cepama trauka malu, lai at-

balstitu termozondes silikona rokturi. Termozon-
des gals nedrikst pieskarties cepama trauka
apaksai. Nosedziet termozondi ar atlikusajam sa-
stavdalam.

4. solis lespraudiet termozondi cepeskrasns priekSpusé eso$aja ligzda.
Displeja bus redzama temperatura. Termozonde.

5. solis /'? - nospiediet, lai iestafitu zondei produkta iek§€jo temperatiru.
6.solis | o @ @ _ospiediet, lai iestatitu vélamo iespaju:
» Skanas bridinajums - édienam sasniedzot iestafito temperatiru, atskanés skanas
signals;
» Skanas bridinajums un gatavoS$anas apturé$ana - €dienam sasniedzot iestatito
temperaturu, atskanés skanas signals un cepeskrasns beigs darboties.
7. solis

Izvélieties iesp€ju un vairakkart nospiediet: OK jai dotos uz galveno ekranu.

8. solis Piespiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals. JUs varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir kartigi izcepies.
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9. solis

Iznemiet termozondes kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet édienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu risks, jo termozonde sakarst. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot no édiena.

lzvélieties saisni!

D EDED D ED T

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Ka saglabat:Biezak lietotie

Jus varat saglabat savus velamos iestatijumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas

laiku, temperatiru vai firiSanas funkciju. Varat saglabat 3 vélamos iestatijumus.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis Izvélieties velamo iestatijumu.

3.solis | Nospiediet: —. Atlasiet: Biezak lietotie.

4. solis Atlasiet: Saglabat pasreiz€jos iestatijumus.
5. solis

Nospiediet +, lai pievienotu iestatljumu sarakstam: Biezak lietotie. Nospiediet OK

b) - nospiediet, lai atiestafitu iestatijumu.
8 - nospiediet, lai atceltu iestafijumu.

9.2 Funkciju blokésana

ST iespéja novérs nejausas izmainas karsé$anas funkcija.

1. solis leslédziet cepeSkrasni.
2. solis lestatiet karsésanas funkciju.
3. solis

72(, H» — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslegtu funkciju, atkartojiet 3. soli.
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9.3 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (h)

30-115 12,5

120 - 195 8,5

200 - 245 55
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa), Partikas
sensors,Beigu laiks, Léna gatavoSana.
9.4 DzesésSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzsledzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators turpinas darboties, lidz cepeSkrasns bus
atdzisusi.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatiira un cep$anas laiki ir ir tikai orient€josi. Tie atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jusu iepriek$éja cepeskrasns. Talak
redzamas tabulas attéloti ieteicamie temperatiras, gatavoSanas laika un plauktu poZiciju iestatiju-
mi konkrétiem édienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, meklégjiet tai lidzigu.

Sikakus gatavosSanas ieteikumus skatiet gatavoSanas tabulas, kas pieejamas musu vietné. Lai
atrastu GatavoS$anas padomus, parbaudiet izstradajuma numuru uz ierices datu plaksnites cepes-
krasns iekSienes priekSpuse.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu
Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min.)
Saldas bulcinas, | cepama paplate vai dzila 180 2 25-35
16 gabali panna
Rulete cepama paplate vai dzila 180 2 15-25
panna
Zivs, vesela, 0,2 | cepama paplate vai dzila 180 3 15-25
kg panna
Cepumi, 16 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
bali panna
Mandelcepumi, cepama paplate vai dzila 160 2 25-35
24 gabali panna
Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
panna
Pikanta mikla, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
20 gabali panna
SmilSu miklas cepama paplate vai dzila 140 2 15-25
cepumi, 20 ga- panna
bali
Auglu kukas, 8 cepama paplate vai dzila 180 2 15-25
gabali panna

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

 ~

. Ramekini
Picas panna

Piraga pamatnes for-
ma

Cepamais trauks
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TumSs, neatstarojoss
28 cm diametrs

Tum$s, neatstarojoss

26 cm diametrs

Keramika
8 cm diametrs, TumSs, neatstarojoss
5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

10.4 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.

%CEPéANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

s = O |
N =
(°C) (min.)
Biskvitkuka bez taukiem Karsésana ar venti- 140 - 150 35-50 2
latoru
Biskvitkiika bez taukiem Augs./Apakskarse- 160 35-50 2
Sana
Abolu kika, 2 formas Karsésana ar venti- 160 60 - 90 2
@20 cm latoru
Abolu kilka, 2 formas Augs./Apakskarse- 180 70-90 1
@20 cm Sana

%CEPQANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

>R | [

(°C)

(min.)

SmilSu mikla / Konditorejas

izstradajumi

Karsé$ana ar ventilatoru

140

25-40
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@CEPéANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

>R |

= D

(°C) (min.)
SmilSu mikla / Konditorejas Augs./Apakskarsésana 160 20-30
izstradajumi, ieprieks$ uzsil-
diet tukSu cepeskrasni
Mazas kicinas, 20 paplate, Karsésana ar ventilatoru 150 20-35
iepriek$ uzsildiet tuksu ce-
peskrasni
Mazas kicinas, 20 paplate, Augs./Apakskarsesana 170 20 -30
ieprieks uzsildiet tukSu ce-
peskrasni

%CEPéANA DAUDZOS LIMENOS Cepumi

\/3/

(°C) (min.)
SmilSu mikla / Konditore- Karsésana ar ventilato- 140 25-45 174
jas izstradajumi ru
Mazas kiicinas, 20 papla- | Karsé$ana ar ventilato- 150 23 -40 174
te, ieprieks uzsildiet tukSu | ru
cepeskrasni
Biskvitkiika bez taukiem Karsésana ar ventilato- 160 35-50 1/4

ru

327/600




KOPSANA UN TIRISANA

leprieks uzsildiet tukSu cepeskrasni 5 minates.

H))
Grils ar maksimalas temperatiras iestatijjumu.

%

O I

(min.)
Grauzdins Grils 1-3 5
Liellopa steiks, gatavoSanas Grils 24 - 30 4

laika vidu apgrieziet

11. KOPSANA UN TIRISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tirisanu

<

Tirisanas
lidzekli

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta udenrt ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet tirisanas skidumu.

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

[

LietosSana ik-
diena

Tiriet cepeSkrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgreku.

Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepes-
krasns iekSieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.
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N Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
/_"/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem
rumi vai asiem priekSmetiem.

11.2 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepesSkrasni.

1. solis Izsleédziet cepeskrasni un no-
gaidiet, lidz ta ir atdzisusi.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu sie-
nas.

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu- |

guréjo dalu nost no sanu sienas 1/ L/?
un iznemiet to. ‘ =
) 0 |=p =
2

4. solis Uzstadiet plauktu balstus, vei-

cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba. Cad ‘

Teleskopisko vadotnu fiksato-
riem jabut vérstiem ierices
priekSpuses virziena.

I

11.3 Izmantosana: Pirolitiska tiriSana
Tiriet cepeskrasni, izmantojot pirolitisko tiriSanu.

/N BRIDINAJUMS!
Var gut apdegumus.

A UZMANIBU!
Ja taja pasa skapiti ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas St
funkcija. Tas var sabojat cepeskrasni.

Pirms pirolitiskas tiriSanas:

Izslédziet cepeskrasni un Iznemiet visus piederumus un Notiriet cepeskrasns gridu un

nogaidiet, lidz ta atdziest. plauktu balstus. durvju stikla iekSpusi ar siltu Gde-

ni, mikstu dranu un maigu trauku
mazgasanas lidzekli.
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1. solis

2. solis

3. solis

leslédziet cepeskrasni.

Nospiediet: E / Tinsana.

Izvélieties firiSanas rezimu.

Papildiespéja TiriSanas rezZims Darb. laiks
atrais Viegla firnsana 1h

Normali Normala tirisana 1h 30 min
Intensivais Rupiga tirisana. 3h

@ Kad sakas tirisana, lampa nedeg un dzeséjoSais ventilators darbojas daudz atrak.

STOP - nospiediet, lai apstadinatu tirisanu pirms laika.
Nelietojiet cepeskrasni, kameér durvju blokéSanas simbols nav izdzisis no displeja.

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un
nogaidiet, lidz ta atdziest.

Iztiriet cepeSkrasns iekSieni ar
mikstu dranu.

Notiriet atliekas cepeskrasns
apaksa.

11.4 TiriSanas Atgadinajums

TiriSana ir nepiecieSama, kad paradas atgadinajums.

Izmantojiet funkciju: Pirolitiska firisana.

11.5 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Lai notiritu durvis un iek$€jos stikla panelus, jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem ierices
modeliem ir atSkirigs stikla panelu skaits.

A BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

A UZMANIBU!

saplist.

Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo 1pasi priek$€ja panela malu tuvuma. Stikls var
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. solis

Atveriet durvis idz galam.

. solis

Paceliet un piespiediet abu
durvju engu stiprinajuma svi-
ras (A).

. solis

Aizveriet cepeSkrasns durvis lldz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki).
Satveriet durvis no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns.
Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu sa-

skartos to arpuse.

. solis

Turiet durvju augsdala esoSo
apmali (B) no abam pusém
un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna
blivi.

. solis

Pavelciet durvju apmali uz
prieksu, lai to izceltu.

. solis

Turiet durvju stikla panelus
aiz to augs$éejas malas un vel-
ciet tos ara no vadotném vie-

nu péc otra virziena uz augsu.

. solis

Notiriet stikla panelus ar Gde-
ni un ziepém. Uzmanigi nosu-
siniet stikla paneli. Nemazga-
jiet stikla panelus trauku maz-
gajamaja masina.

. solis

Péc tiriSanas veiciet ieprieks
minétas darbibas apgriezta
seciba.

. solis

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.

11.6 Ka nomainit: Lampa

A

BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.
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Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgai-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi-
Susi.

Atslédziet cepeskrasni no
elektrotikla.

leklajiet uz tilpnes gridas dra-
nu.

Augseéja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iz-
nemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis Uzlieciet stikla parsegu.

Sanu lampa

1. solis Lai pieklatu lampai, iznemiet krei-
sas puses plaukta balstu.

2. solis Ar Sauru, neasu priekSmetu (pieme-
ram, téjkaroti) nonemiet stikla par-
segu.

3. solis Notfiriet stikla parsegu.

4. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu ce-
peskrasns lampu.

5. solis Uzlieciet stikla parsegu.

6. solis Uzstadiet kreisas puses plaukta
balstu.
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12. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ko darit, ja ...

.
ﬁ Cepeskrasns neieslédzas vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

-V

= Risinajums

Cepeskrasns nav pieslégta elektrotiklam vai
nav pieslégta pareizi.

Parbaudiet, vai cepesSkrasns ir pareizi pievieno-
ta stravas piegadei.

Nav iestatits pulkstenis.

lestatiet pulksteni, sikak skatiet “Pulkstena
funkcijas” nodala “Ka iestatit: Pulkstena funkci-
jas.

Durvis nav pareizi aizvértas.

Ciesi aizveriet durvis.

Izdedzis drosinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums
nav saistits ar droSinataju. Ja probléma atkarto-
jas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Cepeskrasns Bérnu droSibas funkcija ir iesleg-
ta.

Skatiet nodalu "Izvélne", Apaksizvélne: lespé-
jas.

Y
Janomaina detalas

® Apraksts

v

= Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi, sikak skatiet sadalu “Kopsa-
na un tirisana”, Ka nomainit: lampu.

Elektropadeves partraukums vienmeér aptur firisanu. Atkartojiet firiSanu, ja noticis elektribas

padeves partraukums.
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(@) E Problemas ar Wi-Fi signalu

@ lespéjamais célonis

1'%

= Risinajums

Problémas ar bezvadu signalu.

Parbaudiet savu bezvadu fiklu un rateri.
Restartéjiet ruteri.

mainita.

Uzstadits jauns riteris vai ratera konfiguracija ir

Lai vélreiz konfigurétu cepeskrasni un mobilo
ierici, skatiet nodalu “Pirms pirmas lietoSanas”,
Bezvadu savienojums.

Bezvadu fikla signals ir vajs.

Novietojiet ruteri péc iespéjas tuvak cepeskras-
nij.

Bezvadu signalam traucé mikrovilnu ierice, kas
atrodas cepeskrasns tuvuma.

Izsleédziet mikrovilnu krasni.

12.2 Ka parvaldit: Kltidu kodi

Rodoties programmatiras k|udai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

@ Kods un apraksts

'

= Risinajums

C2 - Partikas sensors atrodas cepeskrasns

iekSpusé Pirolitiska tirisana laika.

Iznemiet Partikas sensors.

C3 - durvis nav kartigi aizvértas Pirolitiska tirl-
Sana laika.

Aizveriet durvis.

F111 - Partikas sensors nav pareizi ievietots
ligzda.

Pilniba iespraudiet Partikas sensors ligzda.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas
pareizi.

Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz
skarienlaukiem nav netirumu.

F601 - probléma ar Wi-Fi signalu.

Parbaudiet tikla savienojumu. Skatiet sadalu
"Pirms pirmas izmantoSanas", Bezvadu savie-
nojums.

F604 - pirmais savienojums ar Wi-Fi neizde-
vas.

leslédziet un izslédziet cepeskrasni un méginiet
vélreiz. Skatiet sadalu "Pirms pirmas izmanto-
Sanas", Bezvadu savienojums.
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@ Kods un apraksts

-V

Risinajums

F908 - cepeskrasns sisttma nevar savienoties
ar vadibas paneli.

leslédziet un izslédziet cepesSkrasni.

Ja kads no Sim kludas zinojumiem turpina paradities displeja, tas nozime, ka kludaina
apakssistéma var bt atspgjota. Sada gadijuma sazinieties ar tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru. Ja rodas kada no Sim klidam, paré€jas cepeskrasns funkcijas turpinas darboties ka

parasti.

@ Kods un apraksts

'

= Risinajums

F602, F603 - Wi-Fi nav pieejams.

leslédziet un izslédziet cepeskrasni.

12.3 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas cepeskrasns iekSpusé uz priek$€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns iekSpusé

esoso tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*

Razotaja nosaukums

AEG

Modela identifikacija

BPE748380M 944188376

Energoefektivitates indekss

61,2

Energoefektivitates klase

A++
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Energijas patérin$ ar standarta devu, tradicionalais re- 1,09 kWh/cikla

Zims

!Energvij_as patérin$ ar standarta devu, piespiedu ventilaci- 0,52 kWh/cikla

jas rezZims

Kameru skaits 1

Karstuma avots Elektriba

Tilpums 711

Cepeskrasns veids lebuveéjama cepeskrasns
Masa 36.5 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES regulam Nr. 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikumu; STB 2477-2017, A un B pieliku-
miem.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase nav spéka Krievija.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices €diena gatavosanai. 1. dala: Plitis, cepeSkras-
nis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas mériSanas metodes.

13.2 Energijas taupiSana

Cepeskrasns aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika durvim jabdut aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet cepeskrasns
durvis parak biezi. Uzturiet durvju blivi tiru, un gadajiet, lai ta batu labi nofikséta.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu energijas taupi$anu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepesSkrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus starp cepsanas reizém, ja gatavojat vairakus
€dienus viena reizé.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iesp&jams, energijas taupi$anas nollka izmantojiet gatavo$anas funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu cepeskrasns funkciju gadijuma, ja ir aktiviz€ta programma ar funkciju Darbibas laiks vai
Beigu laiks un gatavo$anas laiks parsniedz 30 min., uzkarséSanas elementi automatiski
izslédzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties. Kad izslédzat cepeskrasni, displejs rada atlikuso
siltumu. Varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 min., samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 min. pirms gatavo$anas beigam. AtlikuSais siltums cepesSkrasni turpinas
gatavot édienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai uzsilditu édienu.
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Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties mazako iesp€jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu lampu

Gatavosanas laika izslédziet lampu. leslédziet to tikai tad, kad nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

Funkcija paredzéta energijas taupiSanai gatavosanas laika.

Izmantojot 81 funkciju, lampa automatiski izslédzas péc 30 sekundém.Jus varat atkal ieslégt
lampu, bet tadéjadi samazinasies sagaidamais energijas ietaupijums.

14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 lIzvélne

Nospiediet —, lai atvertu lzvélne.
lzvélnes pozicija Pielietojums
GatavoSanas paligs Uzskaita automatiskas programmas.
TirSana Uzskaita tiriSanas programmas.
Biezak lietotie Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
lespéjas Cepeskrasns konfiguracijas iestatisa-
nai.
lestatijumi Savienojums Tikla konfiguracijas iestatiSanai.
UzstadiSana Cepeskrasns konfiguracijas iestatisa-
nai.
Servisa izvélne Rada programmaturas versiju un
konfiguraciju.

14.2 ApaksSizvélne: TiriSana

Apaksizvelne Pielietojums
atrais ligums: 1 h.
Normali llgums: 1 h 30 min.
Intensivais llgums: 3 h.
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14.3 ApaksSizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

Pielietojums

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu droSibas ierice

Novérs nejausu cepeskrasns ieslégSanu. Kad iespéja ir ie-
slegta, displeja paradas teksts “Bérnu droSibas funkcija”,
kad ieslédzat cepeskrasni. Lai cepeskrasni varétu lietot, ie-
vadiet koda burtus alfabétiska seciba. Kad ir ieslégta bérnu
droSibas funkcija un cepeskrasns ir izslégta, cepeskrasns
durvis ir aizsléegtas.

Atra uzsilsana

Samazina uzkarsé$anas laiku. lespéja pieejama tikai da-
zam cepeskrasns funkcijam.

TiriSanas Atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Digitalais pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

14.4 ApaksSizvélne: Savienojums

Apaksizvélne

Apraksts

Wi-Fi

Lai iespéjotu un atspéjotu: Wi-Fi.

Talvadiba

Lai iespéjotu un atspéjotu talvadibu.
lespéja klUst redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.

Automatiska talvadiba

Lai automatiski aktivizétu talvadibu péc SAKT.
lespéja klUst redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.

Tikls

Lai parbauditu fikla statusu un signala jaudu: Wi-Fi.

Aizmirst tiklu

Lai atslegtu pasreiz€jo fiklu no automatiskas pieslégsanas
cepeskrasnij.
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14.5 ApaksSizvélne: UzstadiSana

Apaksizvélne

Apraksts

Valoda

lestata cepeskrasns valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iespéjams iz-

slégt skanu tonim: (D

Skanas signala

skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.

14.6 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvélne

Apraksts

Demonstracijas rezims

AktivizéSanas/deaktiviz€éSanas kods: 2468

Programmaturas versija

Informacija par programmatdras versiju.

Atiestatiet visus iestatijumus

Atjauno rapnicas iestatijumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda

tums

Displeja spilg-

Skanas signala

Diennakts laiks
skalums

Taustinu skana

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

O)

lesléegts /
Izslégts

Izvélne

Biezak lie-

w M

Partikas
sensors

O

Taimers

START /

totie STOP
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Saciet lietot cepeskrasni

Atra ieslégsana

leslédziet cepes-
krasni un saciet
gatavot édienu,
izmantojot funk-
cijas nokluséju-
ma temperatlru
un laiku.

1. solis 2. solis 3. solis
No.spiediet.un . 0. _ atlasiet Nospiediet:
turiet nospiestu: vélamo funkciju. START .

0)

Atra izslégsana

Izslédziet cepes-
krasni jebkura
darbibas posma
un jebkuras
ekrana pozicijas
vai zinojuma de-
monstréSanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu @ lidz cepeskrasns izslé-

dzas.

Saciet gatavot ed

ienu

1. solis

2. solis

3. solis

4. solis

5. solis

O]

— nospiediet, lai
ieslegtu cepes-
krasni.

..

— atlasiet karsé-
§anas funkciju.

’C
— iestatiet: tem-
peratiru .

OK
— nospiediet, lai
apstiprinatu iz-
veli.

START
— nospiediet, lai
uzsaktu édiena
gatavoSanu.

16. IZVELIETIES SAISNI!

Seit atradisiet visas noderigas saisnes. Tas arf var atrast lietotaja rokasgramatas attiecigajas

sadalas.
Bezvadu savienoj

ums

XDEDEDED,

lestatiSana: KarsésSanas funkcijas

> © YOE.) T ) sty
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lestatiSana: GatavosSanas paligs

EDEDEDLLY

lestatiSana: GatavoSanas laiks

SEe) € ) o Y

Ka atlikt: GatavoSanas sakums un beigas

DR

Ka atcelt: lestatit taimeri

)0 ) @)

Izmantosana: Termozonde

) O pBEE-) C )2 )T peom)

17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

a%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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PUIKIEMS REZULTATAMS

Aciu, kad pasirinkote §j AEG gaminj. Mes jj sukiréme taip, kad nepriekaistingai veikty daugelj
mety — jame naudojamos pazangios technologijos ir naudingos unikalios funkcijos, kurios
palengvins jusy kasdienybe. Skirkite kelias minutes Siai instrukcijai perskaityti, kad
pasinaudotumeéte visais joje pateiktais patarimais.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag

ir remonta;
www.aeg.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
@ www.registeraeg.com

Jusy prietaisui skirty priedu, nusidévingéiy ir originaliy atsarginiy daliy ieskokite cia:
% www.aeg.com/shop

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

/N [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija

® Bendroji informacija ir patarimai

Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA..........ccccrenne 343 3. GAMINIO APRASYMAS....
1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy 3.1 Bendroji apzvalga............ccccuu......
[T 18 o - S 343 3.2 Priedai....ccccccveveeiiiiie e

1.2 Bendrosios saugos reikalavimai.. 344 4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 351

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS.......oorrer. 4.1 Valdymo pultES .o

2.1 [rengimas........ccocveeiieenieencieeee 4.2 Valdymo skydelis

2.2 Elektros prijungimas...... 5. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART.........353
2.3 Naudojimas................... B

2.4 Priezidra ir valymas....... 5.1 Prad|n|§ vaIqus .........................
2.5 Pirolizinis valymas...... 5.2 Pirmasis prijungimas....

5.3 Belaidis rySys.....ccccecvvveeiiiireennns
5.4 Pirminis pasildymas............c......

2.6 Vidinis apSvietimas....

2.7 Aptarnavimas.............

2.8 Salinimas........coccovvevueveeeeeennnn
342/600




SAUGOS INFORMACIJA

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS...........cceunue 356

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 356
6.2 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas...356

6.3 Kaitinimo funkcijos............cc.c..... 357

6.4 Pastabos apie: Drégnas

konvek. kepimas.........ccccceeeeruiieennnns 359
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS.............u....... 359

7.1 Laikrodzio funkcijy apra8as......... 359
7.2 Kaip nustatyti:

LaikrodZio funkcijos..........ccccceercnens 360
8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........cccovriunenee 362
8.1 Priedy jstatymas..........ccccceeeneeen. 362
8.2 Istraukiamy bégeliy naudojimas.. 363
8.3 Maisto termometras..................... 364
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS...........cceinee 366
9.1 Kaip jradyti:Méegstamiausios........ 366
9.2 Funkcijy uzraktas.........cccccceveeennne 367
9.3 Automatinis iSjungimas................ 367
9.4 Ausinimo ventiliatorius................. 368
10. PATARIMAL.......cooiiirieeieeieesee e 368
10.1 Gaminimo rekomendacijos........ 368

10.2 Dregnas konvek. kepimas......... 368
10.3 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai.................... 369
10.4 Maisto gaminimo lentelés patikros
[staigoms......coeiviiiiii e

11. VALYMAS IR PRIEZIURA..........ccceoune..

11.1 Pastabos dél valymo
11.2 Kaip pasalinti: Lentyny atramos 373

11.3 Kaip naudoti: Pirolizinis

ValyMas.......coooiiiiiiiiicie e 373
11.4 Priminimas Apie Valyma............ 374
11.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés......... 374
11.6 Kaip pakeisti: Lempute.............. 375
12. TRIKCIY SALINIMAS...........ccceeereenene. 377
12.1 Kg daryti, jeigu.........cccccceevnrnns 377
12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai........... 379
12.3 Aptarnavimo duomenys............. 380
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 380
13.1 Informacija apie gaminj ir
informacijos apie gaminj lapas*......... 380
13.2 Energijos taupymas................... 381
14. MENIU STRUKTURA.........corererrrrerenene 382
14.1 Meniu......ccooooiiiiiiiie 382
14.2
Papildomas meniu, skirtas: Valymas. 382
14.3

Papildomas meniu, skirtas: Parinktys 382
14.4 Papildomas meniu, skirtas:

Prisijungimo nustatymai.................... 383
14.5

Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkim
BS ittt 383
14.6

Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavim

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy fiziniai, jutimo
arba protiniai gebéjimai riboti, arba kuriems trtksta patirties
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" v -

arba jiems buvo suteikti nurodymai, kaip saugiai naudoti
prietaisg, ir jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius
pavojus. Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinciy labai
sunkig ir sudétingg negalia, negalima prileisti prie prietaiso,

- Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu ir mobiliaisiais
jirenginiais su My AEG Kitchen.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. |SPEJIMAS. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams buti
Salia prietaiso, kai jis veikia arba vésta. Pasiekiamos dalys
naudojimo metu jkaista.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

1.2 Bendrosios saugos reikalavimai

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
asmuo.

. |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$ orkaités
traukite ir | jg dékite muvedami karScCiui atsparias pirstines.

- Pries atlikdami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

. |SPEJIMAS! Norédami iSvengti galimo elektros smgio,
pasirtpinkite, kad pries keiCiant lempute prietaisas buty
iSjungtas.

- Nenaudokite prietaiso, prie$ jrengdami jj balduose.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
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Dureliy stiklo nevalykite Siurk$ciu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj leidziama keisti tik
gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezilros centrui arba
panasios kvalifikacijos asmenims — antraip gali kilti elektros
pavojus.

Pries$ pirolizinj valyma reikia iSvalyti iSsiliejimus. 1Simkite
visas dalis iS orkaités.

Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia patraukite
lentynos atramos priekj, o po to galg nuo Soniniy sieneliy.
|dékite lentynos atramas atvirkScia tvarka.

Atjungimo priemonés turi buti jtrauktos | fiksuotgjj montazg
pagal elektros instaliacijos taisykles.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

A\ ISPEJIMAS!

Sj prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirStines ir avékite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisa, patikrinkite, ar orkaités durelés laisvai atsidaro.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji privalo veikti esant elektros srovés
maitinimui.

[montuojamaoiji jranga turi atitikti DIN 68930 stabilumo reikalavimus.

Spintelés minimalus aukstis (spintelés po darbas- 600 (600) mm
taliu minimalus aukstis)

Spintelés plotis 550 mm
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Spintelés gylis 605 (580) mm
Prietaiso priekio aukstis 594 mm
Prietaiso galo aukstis 576 mm
Prietaiso priekio plotis 549 mm
Prietaiso galo plotis 548 mm
Prietaiso gylis 567 mm
|montuoto prietaiso gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1017 mm
Ventiliacijos angos minimalus dydis. Anga apatiné- 550 x 20 mm
je galinéje puséje

Montavimo varztai 4x12mm

2.2 Elektros prijungimas

/N ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

+ Visada naudokite tinkamai jrengta jZemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

+ Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

+ Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir neblty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukag bity lengva pasiekti.

+ Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Noredami iSjungti prietaisa, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.
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Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisa nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kiStukg j elektros tinklo
lizda.

Prietaisas pristatomas be maitinimo laido ir kiStuko.

2.3 Naudojimas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio arba sprogimo pavojus.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

Nekeiskite Sio prietaiso techniniy savybiy.

Uztikrinkite, kad ventiliavimo angos nebuty uzdengtos.

Nepalikite veikiancio prietaiso be prieziuros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSjunkite.

Prietaisui veikiant, bukite atsargus, atidarydami prietaiso dureles. Gali iSsiverzti karstas oras.
Nenaudokite Sio prietaiso, jeigu jusy rankos Slapios arba jeigu jis lieiasi prie vandens.
Nespauskite atviry dureliy.

Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio arba vietos daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant ingredientus su alkoholiu, gali susidaryti
alkoholio ir oro misinys.

Atidare dureles, saugokite prietaisa, kad Salia jo nekilty kibirksciy ir nebaty atviros liepsnos.
Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy produkty arba degiais produktais
sudrekinty daikty.

Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

A |SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— nedékite orkaités indy ar kity daikty tiesiai ant prietaiso dugno;

— nedékite tiesiai ant prietaiso dugno aliuminio folijos;

— nepilkite vandens tiesiai | karstg prietaisa;

— nelaikykite prietaise drégny patiekaly ir maisto produkty po to, kai juos pagaminsite;

— bukite atsargus, kai iSimate ir dedate priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Dregniems pyragams kepti naudokite gily kepimo inda. Vaisiy sultys gali palikti demiy, kuriy
nuvalyti gali nepavykti.

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti. Jj draudZiama naudoti kitais tikslais, pavyzdziui,
patalpai Sildyti.

Maistg visada gaminkite uzdare orkaités dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirlpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregmeé, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.
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2.4 Prieziuira ir valymas

/\  ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami prieziuros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistukg i$
elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrukti stiklo plokstés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos paZeistos. Kreipkités j jgaliotaj
technines prieziuros centra.

Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/A ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dumuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Pries vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojima, pasalinkite i$
orkaités:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / likucius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir karStas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

Pirolizinis valymas yra auks$tos temperatiros procesas, kurio metu i§ maisto ruosimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dimai, todél vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirupinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatira ir po to uztikrinti gerg vedinima.
Kitaip nei zmonés, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautrus garams, kylantiems
visy piroliziniy orkaiciy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvunus (ypac paukscius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirmg kartg paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinamg plota.

Mazi naminiai gyvunai gali biti labai jautris lokalizuotiems temperatiros poky¢iams Salia
visy piroliziniy orkaiciu, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auk$ta temperatira gali sugadinti
nesvylancig puody, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dumy Saltiniu.

Ddmai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
neSvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.
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2.6 Vidinis apSvietimas

/N ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputes turi atlaikyti ekstremalias fizines salygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Aptarnavimas

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotgjj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias atsargines dalis.

2.8 Salinimas

A ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

+ IStraukite maitinimo laido kiStukg i§ maitinimo tinklo lizdo.
» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.
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+ ISimkite dury uzrakta, kad vaikai arba naminiai gyvinai nejstrigty prietaise.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

Hﬂb

El Valdymo skydelis

H Rodinys

Maisto termometro lizdas
B Kaitinamasis elementas
H Lemputé

@ Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama
B Lentyny padétys

3.2 Priedai

Grotelés
Prikaistuviams, pyragy formoms, kepimo
skardoms.
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Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepimo indas
Kepimui ir skrudinimui arba riebaly surinkimui.

Maisto termometras
Temperaturai matuoti patiekalo viduje.

IStraukiami bégeliai
Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.

4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.1 Valdymo pultas

H))
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lijungtas / I1Sjungtas Paspauskite ir palaikykite nuspaude, kad jjungtuméte ir iSjungtume-

n te orkaite.

ﬂ Meniu ISvardijamos orkaités funkcijos.

Mégstamiausios ISvardijamos mégstamiausios nuostatos
Rodinys Rodo esamas orkaités nuostatas.

Lemputés jungiklis Lemputei jungti ir iSjungti.

Greitasis jkaitini- Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitasis jkaitinimas.
mas
|
2 «)~> @ 3s
Spausti Perkelti Spausti ir palaikyti
Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pirStu per pavirsiy. Lieskite pavirSiy 3 sekundes.

4.2 Valdymo skydelis

= 12:30 liunge pagrindiniame valdymo skydelio ekrane
° ’ pamatysite pasirinktg kaitinimo funkcijg ir nu-
tytajg temperaturg.
150°C e
O START
= Jeigu orkaités nenaudosite 2 minutes, jsijungs
° budéjimo rezimas.
O
= 1230 Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
° ’ pasirinktas funkcijas ir kitas galimas parinktis.
8 150°C
[ TImin e STOP
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A B
< 12:30
#o85°C 150°C
) 15min @ | START
A

Valdymo skydelis su pasirinktu didziausiu gali-

mu funkcijy skai¢iumi.
A

ETIMOO®

WiFi rySys

Paros laikas

PALEISTI / SUSTABDYTI
Temperatura

Kaitinimo funkcijos

Laikmatis

Maisto termometras (ne visuose modeliuo-

se)

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

°C OK
. Patvirtinti pa-
Nustaty_tl sirinkimg /
temperatira. nustatyma,

Sugrizti meniu
vienu lygiu at-
gal.

Panaikinti pa-
skutinj veiks-
ma.

Parinktims jjungti ir iSjung-

ti.

Garsinis signalas funkcijy indikatoriai — pasibaigus nustatytam kepimo laikui, iSgirsite garso
signalg.

Q

Funkcija jjungta.

STOP

Funkcija jjungta.
Kepimas sustabdomas automa-
tiSkai.

i

|spéjamasis signalas pasi-
baigus laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

@

Jei norite nustatyti funkcijg: Atidetas paleidimas.

(%)

AtSaukti nustatyma.

WiFi rysys indikatorius — orkaitg galima prijungti prie ,Wi-Fi“.

-

WiFi rySys rysys jjungtas.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

A

ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.
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5.1 Pradinis valymas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
I5|ml_(|t_ev_|s orkaités visus prie- O_rkavth ir jos prlfadvl:IS valykite |dékite priedus ir iSimamas
dus ir iSimamas lentyny atra- minksta Sluoste ir Siltu vande- . .
) M ; . lentyny atramas | orkaite.
mas. niu su Svelniu plovikliu.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo praneSima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, Skambucio garsumas,
Paros laikas.

5.3 Belaidis rysys

Jei norite prijungti orkaite, Jums reikés:

» internetinio belaidzio rySio;

* mobiliojo prietaiso prijungto prie belaidzio tinklo.
Atsisiyskite mobiligjg programéle ir vadovaukités nurodymais.

1-as lijunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Paspauskite: ——. Pasirinkite: Nustatymai / Prisijungimo nustatymai.

veiks-
mas

3-ias
veiks-
mas

2 - pastumkite arba paspauskite, kad jjungtumeéte: WiFi rySys.

4-as Orkaités belaidis modulis paleidZziamas po 90 sek.
veiks-
mas

Pasinaudokite nuoroda!

JOPEDT)

.)))

)
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Daznis 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokolas IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maksimali galia EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 22 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis NIU5-50

,Bluetooth” daznis 2400-2483,5 MHz

Protokolas LE: DSSS

Maksimali galia EIRP <4 dBm (5 mW)

ES valstybés narés, kuriose galioja Direktyva 2014/53/ES: Vokietija, Airija, Austrija, Belgija,
Bulgarija, Cekija, Danija, Estija, Graikija, Graikija, Ispanija, Italija, Jungtiné Karalysté, Kipras,
Kroatija, Latvija, Lenkija, Lietuva, Liuksemburgas, Malta, Nyderlandai, Norvegija, Portugalija,
Prancuzija, Rumunija, Slovakija, Slovénija, Suomija, Svedija, Sveicarija, Turkija.

5.4 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2'?: Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E

velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3415 Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: .

‘:;ss' Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirtpinkite, kad patalpa
baty védinama.
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6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

1-as liunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
veiksmas
2-as Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildomag meniu.
veiksmas
3-i_as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite tem-
veiksmas =
peraturg.
4-as . = <o OK
Nustatyti t tara. P kit .
veiksmas. ustatyti temperatirg. Paspauskite
5-as Paspauskite: START .
veiksmas.

Maisto termometras — termometrg galite prijungti bet kada, prie$ ruosiant maista ar
ji ruosdami.

STOP - paspauskite, kad isjungtuméte kaitinimo funkcija.

6-as
veiksmas

ISjunkite orkaite.

6.2 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu yra rekomenduojama funkcija ir temperatra.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:

* Automatinés svorio programos

* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

* Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as
veiks-
mas

Paspauskite: —.
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2-as
veiks-
mas

Paspauskite: % |veskite: Kepimo vadovas.

3-ias
veiks-
mas

Pasirinkite patiekalg arba maisto tipg.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: START .

Pasinaudokite nuoroda!

EDEDEDTL)

6.3 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Apatinis kaitinimas

Pyragams su traskiu pagrindu kepti ir maistui konservuoti.

Grilis

Ploniems maisto gabaléliams kepti grilyje ir duonos skrebuciams.

vyov

¥

Terminis kepintu-

vas

Didesniems mésos gabalams arba paukstienai su kaulais skrudinti vienoje
lentynos padétyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

)

Karsto oro srautas

Kepti vienu metu iki trijy lentyny padétyse ir maistui dziovinti. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperaturg, nei gaminant Apatinis + virSutinis kaitini-
mas.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

2

Picos programa

Picai kepti. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

v

*

Saldytas maistas

TraSkiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, kroke-
tams ar blyneliams su jdaru).

&

Duona

Naudokite Sig funkcijg duonai ir bandeléms kepti ir gausite labai gerus,
profesionalius rezultatus traskumo, spalvos ir plutelés blizgesio atzvilgiu.

i)

=

Teslos kildinimas

iSlieka elastinga.

Specialios kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Al

Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija yra skirta taupyti energijg maisto gaminimo metu. Kai naudosi-
te Sig funkcijg, temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. Naudoja-
mas likes karstis. Kaitinimo galia gali bati mazesné. Daugiau informacijos
rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®, ,Pastabos apie: Dregnas konvek.
kepimas.

XYy

Atitirpinimas

AtSildyti maista (darzoves ir vaisius). AtSildymo trukmé priklauso nuo uz-
$aldyto maisto produkto kiekio ir dydzio.

V°C

Kepimas zemoje
temperatiiroje

Minkstiems, sultingiems kepsniams gaminti.
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

Tokiems patiekalams kaip lazanijai arba bulviy plokstainiui kepti. Tinka

,&, apkepams ir skrudinti.
Apkepas "Au Gra-
tin"
| Pagamintam patiekalui Siltai laikyti.

Silumos palaiky-
mas

- - Lékstems pasildyti patiekiant maista.
ru
Léks¢iy pasildy-
mas

@ Darzoviy (pvz., agurky) konservams ruosti.

Konservavimas

)

Dziovinimas

Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

6.4 Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija buvo naudojama siekiant laikytis energijos vartojimo efektyvumo klasés ir ekologinio
projektavimo reikalavimy pagal ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvas. Patikros pagal EN
60350-1 standarta.

Orkaités durelés turéty bati uzdarytos ruoSiant maista, kad funkcija nebity pertraukta ir orkaite
veikty didZiausiu efektyvumu.

Kai naudojate Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungia po 30 sekundziy.

Maisto ruosimo instrukcijas rasite skyriuje ,Naudingi patarimai“, Drégnas konvek. kepimas.
Bendras energijos taupymo rekomendacijas rasite skyriuje ,Energijos vartojimo efektyvumas®,
+Energijos taupymas"“.

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy aprasas

Laikrodzio funkcija Naudojimo sritis

Maisto gaminimo laikas | Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Daugiausiai 23 val. 59 min.
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Laikrodzio funkcija

Naudojimo sritis

Pabaigos veiksmas

Nustatoma, kas nutinka, kai laikmatis baigia atskaita.

Atidétas paleidimas

Atidedamas paleidimas ir (arba) gaminimo pabaiga.

Laiko pratesimas

Pratesiamas gaminimo laikas.

Priminimas

Nustatoma atgaliné laiko atskaita. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funk-
cija neturi jtakos orkaités veikimui.

7.2 Kaip nustatyti: Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

veiks-
mas

1-as Paspauskite: Paros laikas.

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK,

Kaip nustatyti gaminimo trukme

veiks-
mas

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatira.

veiks-
mas

2-as Paspauskite: O,

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK,

Pasinaudokite nuoroda!

YOE.) T » © Y s )
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Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: @

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite maisto gaminimo laika.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Pabaigos veiksmas.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite norimg Pabaigos veiksmas.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9a.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: QD

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite maisto gaminimo laika.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @
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Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Atidetas paleidimas.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite reikSme.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
ga.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laikg nebus paruostas, galite pratesti
gaminimo laikg. JUs taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laikg.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as
veiks-
mas

Paspauskite: @

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikmacio rodmenj.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: OK.

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatytg laika.

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy jstatymas

Mazas jlenkimas virSuje padidina sauguma. Sie jlenkimai taip pat apsaugos nuo apvirtimo.
Aukstas krastas aplink lentynas neleidzia prikaistuviams nuslysti nuo lentynos.
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Grotelés:
|stumkite groteles tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy.

Kepimo skarda /Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy.

Grotelés, Kepimo skarda /Gilus prikais-
tuvis:

|stumkite skardg tarp lentynos atramos ir
groteliy kreipiamujy laikikliy.

8.2 Istraukiamy bégeliy naudojimas

Netepkite iStraukiamy beégeliy jokiu tepalu.

PrieS uzdarydami orkaités dureles, butinai iki galo atgal j orkaite jstumkite iStraukiamus

beégelius.
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Grotelés:
Uzdékite groteles ant iStraukiamy bégeliy.

Gilus prikaistuvis:
Uzdékite gily prikaistuvj ant iStraukiamy be-
geliy.

Grotelés ir gilus prikaistuvis vienu metu:
Dékite groteles ir gily prikaistuvj kartu ant
iStraukiamy bégeliy.

8.3 Maisto termometras

Maisto termometras- temperatirai matuoti maisto viduje. Galite naudoti su kiekviena kaitinimo
funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C ”?

Orkaités temperatura: nuo 120 °C), Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi buti - nenaudokite skystiems - gaminant jis turi bati patiekalo vi-
kambario temperaturos. patiekalams. duje.
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Orkaité apskaiciuoja apytikri maisto gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as lijunkite orkaite.
veiks-
mas
2-as Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.
veiks-
mas
3-ias |dékite: Maisto termometras.
veiks-
mas
Mésa, paukstiena ir zuvis Troskinys
|kiSkite maisto termometro galg | mésos ar Maisto termometro galg dékite tiksliai | uzkepéles
Zuvies vidurj, jeigu jmanoma, j storiausig jos | vidurj. Kepant maisto termometras turi buti stabili-
dalj. |sitikinkite, kad bent 3/4 maisto termo- zuotas vienoje vietoje. Tam naudokite kietg mais-
metro buty patiekalo viduje. to produktg. Maisto termometro silikonine ranke-
ng atremkite | kepimo indg. Maisto termometro
@\ galas neturety liesti kepimo indo apacios. Uzden-
SN kite maisto termometrg likusiais maisto produk-
tais.
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4-as |kiSkite maisto termometra j lizdg, esantj orkaités priekyje.
veiks- Ekrane rodoma dabartiné temperattra: Maisto termometras.
mas
‘5,:;::8 /'? - paspauskite, kad nustatytuméte termometro kepimo temperatira.
mas
6'?: ® ® ® _haspauskite, kad nustatytuméte norima parinktj:
‘r{:z:ss- « Garsinis signalas - patiekalui pasiekus kepimo temperaturg, pasigirs signalas.
» Garsinis signalas ir gaminimo sustabdymas - kai maistas pasiekia kepimo tempe-
ratlrg, girdimas signalas ir orkaité iSjungiama.
z:;:s Pasirinkite parinktj ir pakartotinai paspauskite: OK pagrindiniam ekranui atverti.
mas
8-a_z Paspauskite: START .
velks- Patiekalui pasiekus nustatytg temperatura, pasigirs signalas. Jus galite pasirinkti su-
mas stabdyti arba testi gaminimg, kad maistas tikrai bty gerai paruostas.
9-as IStraukite maisto termometro kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.
velks= | 1A ISPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes maisto termometras jkaista. Bukite atsargus,
kai iStraukiate jj i$ lizdo ir iSimate i$ patiekalo.

Pasinaudokite nuoroda!

D EDED D KDL

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip jrasyti:Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcija, maisto gaminimo trukme,
temperatiirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas
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2-as
veiks-
mas

Pasirinkite norimg nuostata.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: —=. Pasirinkite: Mégstamiausios.

4-as
veiks-
mas

Pasirinkite: |rasyti dabartines nuostatas.

5-as
veiks-
mas

Paspauskite + ir pridékite nuostatg | sgrasa: Megstamiausios. Paspauskite OK,

k') - paspauskite nuostatai atkurti.
0 - paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as
veiks-
mas

liunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg.

3-ias
veiks-
mas

7«':?, ﬂ» — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Norédami iSjungti funkcijg, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSjungimas

Saugumo sumetimais orkaite i$sijungia po kurio laiko, jeigu veikia kaitinimo funkcija ir jus
nepakeitéte nuostaty.

(°Cc) @ (val.)

30-115 12,5
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(°C) @ (val.)

120-195 8,5
200-245 55
250 - didziausias 3

Automatinis iSsijungimas neveikia naudojant Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto
termometras,Pabaigos laikas, Kepimas Zemoje temperatiroje.

9.4 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai islikty
vesus. Orkaite iSjungus, ventiliatorius veikia toliau, kol orkaitée atvésta.

10. PATARIMAI

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientacinio pobudzio. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybeés ir kiekio.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu anksciau turéta orkaiteé. Toliau lentelése pateikiamos
rekomenduojamos temperattros, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems
patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panaSiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite musy interneto svetaingje maisto gaminimo lente-
lése. Norédami rasti maisto gaminimo patarimy, patikrinkite PNC numerj, esantj techniniy duome-
ny ploksteléje, ant orkaités priekinio rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min.)
Saldzios bande- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-35
lés, 16 vnt. renkamoji skarda
Sveicaridkas vy- kepamoiji skarda ar su- 180 2 15-25
niotinis renkamoji skarda
Zuvis, 0,2 kg kepamoiji skarda ar su- 180 3 15-25
renkamoji skarda
Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 160 2 25-35
niai, 24 vnt. renkamoji skarda
Keksiukai, 12 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Astris teslainiai, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
20 vnt. renkamoji skarda
Sméliniai sau- kepamoiji skarda ar su- 140 2 15-25
sainiai, 20 vnt. renkamoji skarda
Tarteletés, 8 vnt. | kepamoiji skarda ar su- 180 2 15-25
renkamoji skarda

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

.~

Picos kepimo indas

Kepimo indas

Keraminiai in-
deliai

Apkepo skarda
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Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé kait-
lenté
8 cm skers-
mens, 5 cm
aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

10.4 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

¥ B O | E
\ =

(°C) (min.)
Biskvitinis pyragas be Karsto oro srautas 140-150 35-50 2
riebaly
Biskvitinis pyragas be Apatinis + virSutinis 160 35-50 2
riebaly kaitinimas
Obuoliy pyragas, 2 skar- | Karsto oro srautas 160 60-90 2
dos @20 cm
Obuoliy pyragas, 2 skar- | Apatinis + virSutinis 180 70-90 1
dos @20 cm kaitinimas

@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Sausainiai

Naudokite trecig lentynos padét;.

XX | [

(°C)

(min.)

Trapios teslos kepiniai /
Smélio juostelés

Karsto oro srautas

140

25-40
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@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Sausainiai

Naudokite trecig lentynos padét;.

XX | [

= D
(°C) (min.)

Trapios teslos kepiniai / Apatinis + virSutinis kaiti- | 160 20-30
Smélio juostelés, jkaitinkite nimas
tuscig orkaite
Mazi pyragaiciai, 20 vienety | Karsto oro srautas 150 20-35
skardoje, jkaitinkite tuscig
orkaite
Mazi pyragaiciai, 20 vienety | Apatinis + virSutinis kaiti- | 170 20-30
skardoje, jkaitinkite tuscia nimas
orkaite

%KEPIMAS KELIAIS LYGIAIS. Sausainiai

%

(°C) (min.)
Trapios teslos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-45 174
Smélio juostelés
Mazi pyragaiciai, 20 vie- Karsto oro srautas 150 23-40 1/4
nety skardoje, jkaitinkite
tuscig orkaite
Biskvitinis pyragas be rie- | Karsto oro srautas 160 35-50 1/4

baly
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@GRILIS

Kaitinkite tuscia orkaite 5 minutes.

H))
Grilis nustacius didziausig temperatiira.

%

O I

ipuséjus apverskite

(min.)
Skrebutis Grilis 1-3 5
Jautienos didkepsnis, laikui Grilis 24-30 4

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo prie-

Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

3
[l ||
A &

Kasdienis
naudojimas

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuCiai gali
sukelti gaisrg.

Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo is-
Sluostykite ertme minksta Sluoste.
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Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdziati. Valykite
e , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti

W negalima .

o Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy
Priedai daikty.

11.2 Kaip pasalinti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos {
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-ias Lentynos atramos galing dalj | T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés 1/ —— o
mas ir jg iStraukite. ) _L =

9 ‘2 i
4-as |deékite lentynos atramas at- = # -
veiks- virk§cia tvarka. Il
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai ol (

kaiS¢iai turi buti atsukti | prieki. S

11.3 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite, naudodami pirolizinj valyma.

A |SPEJIMAS!
Galima nusideginti.

/\  DEMESIO
Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kartu su Sia
funkcija. Orkaité gali blti sugadinta.

Pries pirolizinj valyma:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISimkite visus priedus ir iSima- ISvalykite orkaités dugng ir vidinj
te, kol atveés. mas lentyny atramas. dureliy stikla Siltu vandeniu,
minksta Sluoste ir Svelniu plovik-
liu.
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1 veiksmas 2 veiksmas 3 veiksmas
liunkite orkaite. Paspauskite: E / Valymas. Pasirinkite valymo rezima.
Parinktis Valymo rezimas Trukmé
Greitas Lengvas valymas 1h
Normalus |prastas valymas 1h 30 min
Intensyvus Kruops$tus valymas 3h

@ Kai pradedamas valymas, lemputé iSsijungia ir ausinimo ventiliatorius veikia didesniu greiciu.

STOP - paspauskite, kad sustabdytuméte valymg prie$ jam pasibaigiant.
Nenaudokite orkaités, kol ekrane neiSnyks dureliy uzrakto simbolis.

Kai valymas baigiasi:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISvalykite ertme minksta Sluos- Pasalinkite likucius i$ ertmés
te, kol atvés. te. apacios.

11.4 Priminimas Apie Valyma

Kai rodomas priminimas, reikalingas valymas.

Naudokite Sig funkcijg: Pirolizinis valymas.

11.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo ploksciy
skaiCius gali skirtis.

A\ ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

A\  DEMESIO
Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac prie priekinés plokstés briauny. Galite jskelti
arba sudauzyti stikla.
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1-as Iki galo atidarykite dureles.
veiks-
mas
2-as Pakelkite ir prispauskite su-
veiks- verziamasias svirtis (A) prie
mas abiejy dureliy vyriy.
3-as Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme
veiks- dureles uz abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles
mas iSorine puse ant minksto audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
4-as Laikydami dureliy apdailg (B)
veiks- abiejuose krastuose paspaus-
mas kite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.
5-as Patraukite dureliy apdailg |
veiks- save, kad nuimtuméte.
mas
6-as Po vieng suimkite dureliy stik-
veiks- lo plokstes uz virsutinés
mas briaunos ir iStraukite i$ Soni-
niy kreiptuvy.
7-as Stiklo plokstes plaukite van-
veiks- deniu ir muilu. Atsargiai nu-
mas sausinkite stiklo plokstes. Ne-
plaukite stiklo ploks¢iy inda-
plovéje.
8-as ISvale pasiruoskite sudéti
veiks- plokstes atgal ta pacia tvarka.
mas
9-as Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.
veiks-
mas

11.6 Kaip pakeisti: Lemputé

A

ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali buti karsta.
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Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol

Atjunkite orkaite nuo maitini-

Ertmés apacioje patieskite

orkaité atves. mo tinklo. skudurelj.
Virsutiné lemputeé
1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite
veiks- ji-
mas —
r®7jr'
D R\ kIf O
—15
AN
2-as Nuvalykite stiklinj gaubtel].
veiks-
mas
3-ias Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C kars€iui atsparia lempute.
veiks-
mas
4-as Uzdékite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas
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Soniné lemputeé

1-as ISimkite kairigjg lentynéle, kad galé-
veiks- tumeéte prieiti prie lemputés.

mas

2-as Naudodami siaurg, bukg daikta
veiks- (pvz., arbatinj Saukstelj), nuimkite
mas stiklinj gaubtelj.

3-ias Nuvalykite stiklinj gaubtel].
veiks-

mas

4-as Lempute pakeiskite tinkama,
veiks- 300 °C karsciui atsparia lempute.
mas

5-as Uzdékite stiklinj gaubtelj.

veiks-

mas

6-as [taisykite kairjjj lentynos laikiklj.
veiks-

mas

LT/

12. TRIKCIY SALINIMAS

A

LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Kq daryti, jeigu...

o=
—]

L

Orkaité nejsijungia arba nekaista

@

Galima priezastis

v

Atitaisymo budas

Orkaité neprijungta arba netinkamai prijungta
prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar orkaité tinkamai prijungta prie
elektros tinklo.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj, iSsamesnés informacijos
rasite skyriuje ,Laikrodzio funkcijos, ,Kaip nus-
tatyti:“ Laikrodzio funkcijos.
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=
i Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

1'%

= Atitaisymo budas

Netinkamai uzdarytos durelés.

Iki galo uzdarykite dureles.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar problema atsirado dél saugiklio.
Jeigu problema kartojasi, kreipkités j kvalifikuo-
tg elektrika.

liungtas orkaités apsaugos nuo vaiky uzraktas.

Zr. skyriy ,Meniu*, papildomas meniu, skirtas:
Parinktys.

1}
\J Reikia pakeisti komponentus.

@ AprasSas

vV

= Atitaisymo budas

Perdegé lemputé.

Pakeiskite lempute, iSsamesnés informacijos
ieSkokite skyriuje ,Valymas ir prieziura, ,Kaip
pakeisti:“ lempute”.

Atjungus maitinimg, valymas visada sustabdomas. Pakartokite valyma, jeigu jis pertraukiamas

dél maitinimo trikties.

OE ,»Wi-Fi“ signalo problemos

@ Galima priezastis

1'%

= Atitaisymo budas

Problemos dél belaidzio tinklo signalo.

Patikrinkite savo belaidj tinklg ir marSruto pa-
rinktuva.
IS naujo paleiskite marsruto parinktuva.

|diegtas naujas marSruto parinktuvas arba pa-
sikeité marsruto parinktuvo konfigdracija.

Noredami vel sukonfiguruoti orkaite ir mobilyjj
jrenginj, skaitykite skyriy ,Prie$ naudojantis pir-
makart”, ,Belaidis rySys*.
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OE »Wi-Fi“ signalo problemos

@ Galima priezastis

1'%

= Atitaisymo budas

Silpnas belaidzio tinklo signalas.

Padékite marsruto parinktuvg kuo arc¢iau orkai-
tes.

Netoli orkaités pastatytas mikrobangy prietai-
sas pertraukia belaidzio rySio signala.

ISjunkite mikrobangy prietaisa.

12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.
Siame skyrelyje rasite problemy, kurias galite iSspresti patys, sgrasa.

@ Kodas ir aprasas

%

= Atitaisymo budas

C2 — Maisto termometras yra orkaites ertméje
per Pirolizinis valymas.

ISimkite Maisto termometras.

C3 - durelés néra iki galo uzdarytos per Piroli-
zinis valymas.

Uzdarykite dureles.

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkis-
tas j lizda.

Visiskai jkiskite Maisto termometras j lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikli-
niai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirSiy. |sitikinkite, kad ant

jutikliniy lauky néra nesvarumy.

F601 — yra WiFi rySys signalo problema.

Patikrinkite savo tinklo ry$j. Zr. skyriy ,Prie$
naudojantis pirmakart”, ,Belaidis rysys".

F604 — pirmas prisijungimas prie WiFi rySys
nepavyko.

ISjunkite ir vél jjunkite orkaite ir paméginkite dar
karta. Zr. skyriy ,Prie$ naudojantis pirmakart",
,Belaidis rySys*.

F908 — orkaités sistemos negalima prijungti
prie valdymo skydelio.

ISjunkite ir jjunkite orkaite.

Kai ekrane rodomas vienas Siy klaidos praneSimuy, reiSkia, kad sugedusi posistemeé galéjo buti
atjungta. Tokiu atveju kreipkités | savo prekybos atstova arba jgaliotajj techninés priezitros
centrg. Jeigu jvyksta viena Siy klaidy, likusios orkaités funkcijos toliau veiks jprastai.
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-V
@ Kodas ir aprasas = Atitaisymo budas

F602, F603 — WiFi rySys neprieinamas. ISjunkite ir jjunkite orkaite.

12.3 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos buitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Duomeny lentele rasite orkaitéje, ant priekinio remo. Nenuimkite duomeny lentelés
nuo orkaités vidaus.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.) | e

Gaminio numeris (PNC) | e

Serijos numeris (S. N.) | s

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekéjo pavadinimas AEG

Modelio Zzymuo BPE748380M 944188376
Energijos efektyvumo indeksas 61,2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A++

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant 1,09 kWh/ciklui

jprastu rezimu

Energijos sanaudos esant jprastai apkrovai, veikiant ven- | 0,52 kWh/ciklui
tiliatoriaus rezimu

Ertmiy skaicius 1
Karsg¢io Saltinis Elektra
Taris 711
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ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

Orkaités rusis Integruojama orkaité

Masé 36.5 kg

* Europos Sagjungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités, garinés or-
kaités ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios jums padeda taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Patikrinkite, ar orkaités durelés yra uzdarytos, kai orkaité veikia. Neatidarykite orkaités dureliy
per daznai ruoSdami maista. Dureliy tarpiklis visada turi bati Svarus ir patikrinkite, ar jis gerai
pritvirtintas savo vietoje.

Naudokite metalinius indus, kad galétuméte taupiau naudoti energija.

Jeigu galima, i$ anksto nejkaitinkite orkaités, prie§ gamindami.

Kai vienu metu ruosiate kelis patiekalus, darykite kuo trumpesnes pertraukéles tarp kepimy.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Kai galima, naudokite maisto gaminimo funkcijas su ventiliatoriumi, kad taupytuméte energija.
Likes karstis

Veikiant tam tikroms orkaités funkcijoms, jeigu suaktyvinta programa su trukme arba pabaigos
laiku ir maisto gaminimo trukmeé yra ilgesné nei 30 minuciy, tada kaitinimo elementai
automatiskai iSsijungia anksciau. .
Ventiliatorius ir lemputé ir toliau veikia. I1Sjungus orkaite, ekrane rodomas likes karstis. Sj karstj
galite panaudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 minuciy, sumazinkite orkaités temperatirg iki
minimumo, likus 3—10 minuciy iki kepimo pabaigos. Dél orkaitéje likusio kars¢io patiekalas ir
toliau keps.

Naudokite likusj karstj kitiems patiekalams pasildyti.

Silto pagaminto patiekalo iSlaikymas

Pasirinkite Zemiausios galimos temperaturos nuostata, kad panaudotuméte likusj karstj ir
iSlaikytumete patiekalg Siltg. Ekrane rodomas likusio kars¢io indikatorius arba temperatira.
Maisto gaminimas iSjungus apsvietima

Ruosdami maistg iSjunkite apSvietima. [junkite jj tik tada, kai jo reikia.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija yra skirta taupyti energijag maisto gaminimo metu.

Kai naudojate Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungia po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
bet taip sumazinsite numatoma energijos taupyma.
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MENIU STRUKTURA

14. MENIU STRUKTURA

14.1 Meniu

Paspauskite E kad atvertumeéte Meniu.

Meniu elementas

Naudojimo sritis

Kepimo vadovas

ISvardijamos automatinés progra-
mos.

Valymas

ISvardijamos valymo programos.

Mégstamiausios

ISvardijamos megstamiausios nuo-
statos

Parinktys

Orkaités konfigUracijai nustatyti.

Nustatymai

Prisijungimo nustatymai

Tinklo konfiglracijai nustatyti.

Pasirinkimas

Orkaités konfiguracijai nustatyti.

Aptarnavimas

Rodo programinés jrangos versijq ir
sgranka.

14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu

Naudojimo sritis

Greitas Trukmé: 1 h.
Normalus Trukmé: 1 h 30 min.
Intensyvus Trukmé: 3 h.

14.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu

Naudojimo sritis

Orkaités aps$vietimas

liungia ir iSjungia lempute.
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MENIU STRUKTURA

Papildomas meniu

Naudojimo sritis

Uzraktas nuo vaiky

Apsaugo nuo atsitiktinio orkaités jjungimo. Kai $i funkcija
jjungta, ekrane jjungus orkaite rodomas tekstas ,Vaiky sau-
gos uzraktas“. Norédami naudoti orkaite, pasirinkite kodo
raides pagal abécéle. Kai vaiky saugos uzraktas jjungtas ir
orkaité yra iSjungta, orkaités durelés yra uzrakintos.

Greitasis jkaitinimas

Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Galima tik kai kurioms or-
kaités funkcijoms.

Priminimas Apie Valymg

ljungia ir iSjungia priminima.

Laiko parodymai

liungia ir iSjungia laikrod;.

Skaitmeninio laikrodzio stilius

Pakeicia rodomo laiko formata.

14.4 Papildomas meniu, skirtas: Prisijungimo nustatymai

Papildomas meniu

Aprasas

WiFi rySys

liungti ir iSjungti: WiFi rySys.

Nuotolinis valdymas

Nuotoliniam valdymui jjungti ir iSjungti.
Parinktis matoma tik kai jg jjungiate: WiFi rysys.

Automatinis nuotolinis valdymas

Automatigkai jjungti nuotolinj valdymg paspaudus PRADE-
TI.
Parinktis matoma tik kai jg jjungiate: WiFi rySys.

Tinklas

Tinklo busenai ir signalo galiai patikrinti: WiFi rysys.

Pamirsti tinklg

Atjungti dabartinj tinklg nuo automatinio rysio su orkaite.

14.5 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasas

Kalba

Nustato orkaités kalba.

Ekrano rySkumas

Nustato ekrano rySkuma.
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TAI PAPRASTA!

Papildomas meniu

Aprasas

Mygtuky tonai

liungia ir iSjungia jutikliniy lauky garso tona. Signaly nutildyti

negalima: @

Skambucio garsumas

Nustato mygtuky paspaudimo ir garso signaly garsuma.

Paros laikas

Nustato esama laikg ir datg.

14.6 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / i§jungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programinés jrangos versijg.

Atkurti visas nuostatas

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

15. TAl PAPRASTA!

Pries naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Kalba

Ekrano rysku-
mas

Mygtuky tonai

Skambucio gar-
sumas

Paros laikas

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

O)

liungtas /
ISjungtas

= >

Meniu

Mégsta-
miausios

.)))

WiFi rySys

) Vol
Maisto ter-
mometras

Laikmatis

START /
STOP

Pradéti naudoti orkaite

Spartusis palei-

dimas

liunkite orkaite ir
pradékite gamin-
ti, naudodami
funkcijos numa-
tytaja temperatu-
rg ir laika.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

paude @

Paspauskite ir
palaikykite nus-

|:' ... —pasi-

rinkite norimg
funkcija.

Paspauskite:

START .
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TAI PAPRASTA!

Pradéti naudoti orkaite

Spartusis iSjun-
gimas

ISjunkite orkaite
bet kada, neprik-
lausomai nuo to,
kas parodyta
ekrane.

@ — paspauskite ir palaikykite nuspaude, kol orkaité i$si-

jungs.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

® 0 °C OK START
— paspauskite, S . . — paspauskite, — paspauskite,
- . — pasirinkite kai- — nustatyti tem- o . .
kad jjungtuméte e » _ kad patvirtintu- kad pradétuméte
f tinimo funkcija. peraturg. . O
orkaite. méte. gaminti.

.)))

16. PASINAUDOKITE NUORODA!
atitinkamuose skyriuose.
Belaidis rysys
)

Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

> O) > \:|>> °C >> START>

> = >> ¢ >> & >>START>
Kaip nustatyti: Maisto gaminimo laikas

Cia galite matyti visas naudingas nuorodas. Jis taip pat galite rasti jas naudotojo vadovo
EDEDED)

Kaip nustatyti: Kepimo vadovas
YOE.) T ) © ) s )
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PASINAUDOKITE NUORODA!

Kaip atidéti laika: Maisto gaminimo pradzia ir pabaiga

DR

Kaip atSaukti: Nustatytas laikmatis

) O ) e)

Kaip naudoti: Maisto termometras

) © pBB-)C ) A )T pem)

17. APLINKOS APSAUGA

A%
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote | atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. Neismeskite Siuo Zenklu E
pazymeéty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietnos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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SPIS TRESCI

Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH

Dziekujemy za wybdr produktu AEG. ZaprojektowaliSmy go z myslg o wieloletniej bezawaryjnej
pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania techniczne utatwiajgce zycie — nie wszystkie
z nich mozna znalez¢ w zwyktych urzgdzeniach. Prosimy o po$wigcenie kilku minut na
zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcja, aby jak najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia.

Przejdz na naszg witryne internetowa:
©

www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

urzgdzenia:
www.aeg.com/shop

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac¢ oryginalnych czesci zamiennych.
Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:

Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

@® Ogolne informacje i wskazowki

Informacje dotyczace $rodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA......coooeerrreerrererrereanens 388

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o
ograniczonych zdolnosciach ruchowych,

sensorycznych lub umystowych......... 389
1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa.. 389

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA........coeeereeereeerereeaneees 390
2.1 Instalacja......cccceeeveeeeeiciieeee. 390
2.2 Podtgczenie do sieci elektrycznej 391
2.3 Sposoéb uzywania..........cccceeennee. 392
2.4 Konserwacja i czyszczenie.......... 393
2.5 Czyszczenie pyrolityczne............. 393

2.6 Oswietlenie wewnetrzne.............. 394
2.8 Utylizacja.....ccceevcvveeeeeiieeeeeieeenne 395
3. OPIS URZADZENIA..........oooereeeeereeeneens 395
3.1 Ogdlne informacje.........cccccueeuneen. 395
3.2 AKCESOTia.....eeiiiiiiiiciiic e 396
4. WLACZANIE | WYLACZANIE
PIEKARNIKA
4.1 Panel sterowania............ccccccueene. 396
4.2 Wyswietlacz.........ccccoeevvceeeeaennnn. 397
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 399
5.1 Czyszczenie wstepne
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

5.2 Pierwsze pofgczenie.................... 399
5.3 Potgczenie bezprzewodowe........ 399
5.4 Wstepne nagrzewanie.................

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 401
6.2 Jak ustawic:

Gotowanie wspomagane................... 401
6.3 Funkcje pieczenia..............cceee.... 402
6.4 Uwagi dotyczgce funkcji:
Termoobieg wilgotny..........cccceeeeeneeen.

7. FUNKCJE ZEGARA.........coorecreeeenee
7.1 Opis funkcji zegara

7.2 Jak ustawic: Funkcje zegara........ 405
8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............ 407
8.1 Wktadanie akcesoridw................. 407
8.2 Uzywanie prowadnic
teleskopowycCh...........ccccociiiiiiiinns 407
8.3 Termosonda.............cceccuvvvvveeennn... 408
9. DODATKOWE FUNKCJE...........cccovmmeens 410
9.1 Jak zapisa¢ ustawienia:Ulubione.410
9.2 Blokada panelu...........c.ccceeennneen. 411
9.3 Samoczynne wytgczenie............. 411
9.4 Wentylator chtodzacy................... 411
10. WSKAZOWKI | PORADY.........ccerrernnne. 411
10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia..412
10.2 Termoobieg wilgotny.................. 412
10.3 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria...............ccccuvnnnn 413

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
o$rodkow przeprowadzajgcych testy. 413

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 415

11.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 416
11.2 Sposdb wyjmowania: Prowadnice

blach .....cceiiii 416
11.3 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie
PIrolityCzNne.......cccuvvveeiiiiie e 417
11.4 Przypomnienie o czyszcz.......... 418
11.5

Sposob demontazu i montazu: Drzwi418
11.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie...419

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 420

12.1 Co zrobi¢, gdy.....ccccovvvrnviennene 420
12.2 Jak postepowac: Kody btedow.. 422
12.3 Informacje serwisowe................ 423

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....423

13.1 Informacje o produkcie i karta
Produktu™......cooveieiiieiie e
13.2 Oszczedzanie energii..

14. STRUKTURA MENU.........ccomrriirannnns

141 MenU.....ooooviiiiiiicceeee e
14.2 Podmenu opcji: Czyszczenie.....425
14.3 Podmenu opcji: Opcje................ 426
14.4 Podmenu opcji: Potgczenia....... 426
14.5 Podmenu opcji: Konfiguracja..... 427
14.6 Podmenu opcji: Serwis.............. 427
15. TO PROSTE!.......ooiiiiirieeireeseesenns 427
16. MOZNA UZYC SKROTUL.......ocorevrerrnee 428

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzagdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i fatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

W przyszitosci.
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Nie pozwalac dzieciom na zabawe urzgdzeniem ani
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My AEG Kitchen.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposéb.

. OSTRZEZENIE: Dzieci i zwierzeta nie powinny zblizaé sie
do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. Podczas pracy
urzgdzenia niektére jego elementy mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

. Instalacp urzadzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosé¢, aby unikngé
kontaktu z elementami grzejnymi.

389/600



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

- Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow lub naczyn
nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

. OSTRZEZENIE: Aby unikngé porazenia pradem, przed
przystgpieniem do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pragdem.

- Przed wtgczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego nalezy
usung¢ nadmiar zanieczyszczen. Wyjac wszystkie akcesoria
Z piekarnika.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odciagngc
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od bocznych
Scianek. Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

- W stalej instalacji nalezy zastosowaé wytgcznik
umozliwiajgcy odfgczenie zasilania zgodnie z zasadami
dotyczacymi instalacji elektrycznych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowa¢ wytacznie wykwalifikowana osoba.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzadzenia.
» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania

instalacyjne.

» Zachowac¢ minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.
» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Wymaga on zasilania

elektrycznego.

* Meble przeznaczone do zabudowy urzadzenia musza spetnia¢ wymogi dotyczgce

odpornosci zawarte w normie DIN 68930.

Minimalna wysokos$¢ szafki (minimalna wysoko$¢
szafki pod blatem)

600 (600) mm

Szeroko$¢ szafki

550 mm

Gtebokos¢ szafki 605 (580) mm
Wysokos¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysokos$¢ tylnej czesci urzagdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 549 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzagdzenia 548 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadzenia do zabudowy 546 mm
Gtebokos¢ z otwartymi drzwiami 1017 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 550 x 20 mm
umiejscowiony w tylnej dolnej czesci szafki

Wkrety mocujgce 4x12 mm

2.2 Podtaczenie do sieci elektrycznej

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem prgdem elektrycznym.

»  Wszystkie potaczenia elektryczne powinien wykona¢ wykwalifikowany elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokona¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani przebiegac¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

Podigczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikdw obwodu zasilania: wytacznikow
automatycznych, bezpiecznikdw topikowych (typu wykrgcanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

W instalacji elektrycznej nalezy zastosowaé wytacznik obwodu umozliwiajgcy odtgczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszgce minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki przewodu zasilajgcego do gniazda elektrycznego nalezy
catkowicie zamkna¢ drzwi urzadzenia.

W zestawie z urzadzeniem nie ma wtyczki ani przewodu zasilajgcego.

2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawiaé¢ wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

Wytaczaé urzadzenie po kazdym uzyciu.

Podczas pracy urzadzenia nalezy zachowaé ostrozno$¢ przy otwieraniu jego drzwi. Moze
doj$¢ do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi rekami lub jesli ma ono kontakt z woda.

Nie opierac sie o otwarte drzwi urzgdzenia.

Nie uzywaé urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania
przedmiotéw.

Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol
moze spowodowac powstanie mieszanki alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie wolno zbliza¢ do niego iskrzacych przedmiotéw ani
otwartego ptomienia.
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Nie umieszcza¢ w urzadzeniu, na nim ani w jego poblizu tatwopalnych substancji ani
przedmiotéw nasgczonych fatwopalnymi substancjami.
Nie nalezy udostepniac¢ innym osobom hasta do swojej sieci Wi-Fi.

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani innych przedmiotéw bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.

— Nie nalezy wlewa¢ wody bezposrednio do rozgrzanego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani potraw w urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy uzywac gtebokiej blachy. Sok z owocow moze trwale

zaplami¢ emalie.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do przyrzadzania potraw. Nie wolno go uzywac do

innych celow, takich jak np. ogrzewanie pomieszczen.

Podczas pieczenia drzwi piekarnika powinny by¢ zawsze zamkniete.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za $cianka meblowag (np. za drzwiami szafki), nie wolno

zamykac drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci

wewnatrz zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub

podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

Upewni¢ sie, ze urzagdzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowac ostroznosé. Drzwi sg cigzkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikédw ani metalowych
przedmiotow.

Stosujac aerozol do piekarnikdéw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pyrolityczne

/N OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych (oparéw).

Przed wtgczeniem funkgji czyszczenia pirolitycznego lub przed pierwszym uzyciem
urzgdzenia nalezy usunaé¢ z komory piekarnika:
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— wieksze resztki zywnosci, rozlany olej lub ttuszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty (ruszty, prowadnice itp. dostarczone wraz
z urzgdzeniem), w szczegolnosci garnki, patelnie, tace i inne przybory kuchenne
z powtokg zapobiegajgcq przywieraniu.

» Nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.

» Gdy dziata funkcja czyszczenia pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia.
Urzadzenie mocno sie nagrzewa, a z otworow wentylacyjnych wydostaje sie gorgce
powietrze.

» Czyszczenie pirolityczne jest procesem przebiegajgcym w wysokiej temperaturze, podczas
ktérego resztki zywnosci oraz materiaty, z ktérych wykonano urzadzenie, moga uwalnia¢
opary. W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu nalezy dokfadnie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania urzadzenia do maksymailnej temperatury oraz po
zakonhczeniu nagrzewania nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia.

* W odroznieniu od ludzi niektore ptaki oraz gady sg bardzo wrazliwe na opary, ktére mogg
uwalnia¢ sie podczas czyszczenia pirolitycznego piekarnika.

— Podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu w poblizu urzgdzenia nie
powinny przebywac¢ zwierzeta domowe (szczegdlnie ptaki); na poczatku wybraé
najwyzsza temperature, pamietajgc o koniecznosci zapewnienia dobrej wentylacji
pomieszczenia.

» Ponadto niewielkie zwierzeta domowe mogg by¢ wrazliwe na miejscowe zmiany
temperatury, ktére wystepujg w poblizu piekarnikow z funkcjg czyszczenia pirolitycznego
podczas dziatania tej funkcji.

»  Wysoka temperatura wystepujgca podczas czyszczenia pirolitycznego moze uszkodzi¢
powierzchnie garnkéw, patelni, tac i innych przyboréw kuchennych z powtoka zapobiegajaca
przywieraniu; ponadto powtoki te mogg byc¢ zrédtem opardw o niewielkim stopniu
toksycznosci.

» Opary uwalniane podczas czyszczenia pirolitycznego lub wypalania resztek potraw
klasyfikuje sie jako nieszkodliwe dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z problemami
zdrowotnymi.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\  OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

+ Informacja dotyczaca oswietlenia w urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$¢) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzgdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.7 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
* Nalezy stosowac wytagcznie oryginalne czesci zamienne.
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2.8 Utylizacja

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajgey blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamknigcie sie dziecka lub zwierzecia w
urzgdzeniu.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogodlne informacje

o o]

El Panel sterowania

H Wyswietlacz

Gniazdo termosondy

B Grzatka

H Oswietlenie

@ Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
B Poziomy umieszczania potraw
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3.2 Akcesoria

Ruszt
Do ustawiania naczyn, form do ciast oraz do
pieczenia migs.

Blacha do pieczenia ciasta
Do pieczenia ciast i ciastek.

Gteboka blacha
Do pieczenia migsa lub ciasta oraz do zbierania
skapujacego ttuszczu.

Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

4. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

4.1 Panel sterowania
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i
mEA

|
g

g

n Wigczone / Wytg- Nacisngc i przytrzymac, aby wtgczy¢ lub wytgczy¢ piekarnik.
czone

H | Venu Wyswietlenie listy funkcji piekarnika.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia piekarnika.

Przetacznik oswiet-
lenia

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Szybkie nagrzewa-
nie

Wiaczanie i wytaczanie funkcji: Szybkie nagrzewanie.

O

e «@> @3
Nacisniecie Przesuniecie Nacisniecie i przytrzymanie
Dotknaé powierzchni placem. Przesun\Aa}ic;FZaclﬁﬁ? po po- Dotkna¢ p;):ll(isl:zdc;r.mi przez 3
4.2 Wyswietlacz
= 12:30 Po wigczeniu urzadzenia na wyswietlaczu po-

150°C

jawia sie ekran gtowny z funkcjg pieczenia i do-
mysIng temperatura.

START
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= Jesli uzytkownik nie wykona zadnej czynnosci
° przez 2 minuty, wyswietlacz przetaczy sie w
1234 tryb czuwania.
O
= 12:30 Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje usta-
. wione funkcje i inne dostepne opcje.
8 150°C
[ TImin e STOP
A B Wyswietlacz z maksymalng liczbg ustawionych
| | funkcji.
7 1230 A. Wi-Fi
B. Aktualna godzina
#285°C 150°C C. START/STOP
D. Temperatura
® 15min START E. Funkcje pieczenia
| i | | | F. Timer
G F E D C G. Termosonda (tylko wybrane modele)

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

c oK < ) -

Potwierdzenie | T OWrotdopo- |41 i owanie os-

Aby ustawi¢ wyboru lub prz_ednlego tatnie] czyn- Wigczanie i yyy%qczame
temperature. _— poziomu me- s opcji.
ustawienia. nu nosci.

Alarm dzwiekowy wskazniki funkcji — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy.

B @
. - ~ Funkcja j‘?St wigczona. Alarm dzwigkowy jest wy-
Funkcja jest wigczona. Pieczenie konczy sie automa- laczony.

tycznie.

Wskazniki timera
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&
Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opoznie- 0

- Anulowanie ustawienia.
niem.

Wi-Fi wskaznik — nie mozna potaczy¢ piekarnika z siecig Wi-Fi.

—
T

Wi-Fi potgczenie jest wiaczone.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

5.1 Czyszczenie wstepne

= v =%
=

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Umy¢ piekarnik i akcesoria
Wyja¢ z piekarnika wszystkie miekka szmatkg zwilzong
akcesoria i prowadnice blach. cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmo-
wane prowadnice blach w pie-
karniku.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podiaczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wy$wietlaczu pojawi sie wiadomos¢
powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwiegki przyciskdw, Gtosnos¢ sygnatu, Aktualna
godzina.

5.3 Polaczenie bezprzewodowe

Do podtaczenia piekarnika wymagane sa:

+ sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem internetowym,

* urzgdzenie mobilne potaczone z siecig bezprzewodowa.

Pobrac¢ aplikacje na smartfona i postgpowac zgodnie z kolejnymi instrukcjami.

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Nacisng¢: =—=. Wybrac¢: Ustawienia / Potgczenia.
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Krok 3 z — przesunac¢ lub nacisnag¢, aby wigczy¢: Wi-Fi.

Krok 4 Modut sieci bezprzewodowej piekarnika wtgczy sie automatycznie w ciggu 90 s.

TDEPEDED

Czestotliwos¢ WLAN 2,4 GHz WLAN 5 GHz

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maks. moc EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 22 dBm (200 mW)
Modut Wi-Fi NIU5-50

Czestotliwo$¢ Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokot LE: DSSS

Maks. moc EIRP <4 dBm (5 mW)

Kraje cztonkowskie UE objete postanowieniem dyrektywy 2014/53/UE: Belgia, Butgaria,
Czechy, Dania, Niemcy, Estonia, Irlandia, Grecja, Hiszpania, Francja, Chorwacja, Witochy,
Cypr, totwa, Litwa, Luksemburg, Wegry, Malta, Holandia, Austria, Polska, Portugalia, Rumunia,
Stowenia, Stowacja, Finlandia, Szwecja, Norwegia, Szwajcaria, Wielka Brytania, Turcja.

5.4 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjaé z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.
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Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrzac pusty piekarnik.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.

Krok 2 Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 3 Wybraé funkcje pieczenia i nacisngg: OK. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
temperatury.

Krok 4 Ustawic¢: temperature. Nacisnag¢: OK.

Krok 5 Nacisngé: START .

Termosonda — termosonde mozna podigczy¢ w dowolnej chwili przed lub po roz-
poczeciu pieczenia.

STOP — nacisna¢, aby wytaczyé funkcje pieczenia.

Krok 6 Wytgczy¢ piekarnik.

6.2 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

W przypadku niektérych potraw mozna réwniez uzyé do pieczenia funkgji:

* Automatyka wagowa

» Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone lub Mniej

+  Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone lub Wiecej
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Krok 1

Nacisnac:

Krok2 | Nacisnac: Y. Przejsc do: Gotowanie wspomagane.

Krok 3 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 4 Nacisngé: START .

EDEDEDED'

6.3 Funkcje pieczenia

Standardowe funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do pieczenia ciast na kruchym spodzie oraz do pasteryzowania zywnosci.

Grzatka dolna

Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.

Grill
v Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-
Y ziomie. Do przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.

Turbo grill

Do jednoczesnego pieczenia na dwoch poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg od temperatury dla funkcji Gor-
na/dolna grzatka.

Termoobieg
(Y) Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
Y/ chrupigcym spodem.

Funkcja Pizza
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

—_— Do pieczenia i opiekania zywnosci na jednym poziomie piekarnika.

Gérnal/dolna grzat-
ka

vvv Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
i kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkosé¢.

Potrawy mrozone

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chleba i butek, dzieki czemu zyskajg
chrupigca skoérke i kolor jak pieczywo z profesjonalnej piekarni.

Q)

Chleb
T Do przyspieszenia wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysycha-
[f] niu powierzchni ciasta i zachowuje jego elastycznos¢.

Wyrastanie ciasta

Specjalne funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
‘Y wania tej funkcji temperatura w komorze moze sig rozni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniej-

Termoobieg wil- . : - . . . -
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-

gotny dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczgce funkcji: Termoobieg wilgotny.
Do rozmrazania zywnos$ci (warzyw i owocow). Czas rozmrazania uzalez-
ss niony jest od ilo$ci i grubosci mrozonej potrawy.

Rozmrazanie

»LOC Do przygotowywani delikatnych soczystych pieczeni.
Termoobieg (niska
temp.)
49 Do przyrzadzania potraw takich potraw, jak lasagne lub zapiekana ziem-
G niaczana. Do przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Zapiekanki
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

§ Do utrzymywania temperatury potraw.

Podtrzymywanie
temp.

Do wstepnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.

[ —
~r
uru

Podgrzewanie tale-
rzy

lgl' Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

Pasteryzowanie

Do suszenia krojonych owocéw, warzyw i grzybow.

99

Suszenie

6.4 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy
przeprowadzono zgodnie z normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢é zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazéwki dotyczace pieczenia — patrz rozdziat ,Wskazéwki i porady”, Termoobieg wilgotny.
Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale ,Wydajnos¢
energetyczna”, Oszczedzanie energii.

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

Czas pieczenia Ustawianie czasu pieczenia. Maksymalna wartos$¢: 23 godz. i 59 min.
Zakoncz dziatanie Okreslenie, kiedy timer ma zakonczy¢ odliczanie czasu.
Uruchomienie z op6- Opoznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.

Zznieniem
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Funkcja zegara Zastosowanie

Wydtuzenie czasu Wydtuzenie czasu pieczenia.

Przypomnienie Ustawianie czasu do odliczania. Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59
min. Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie piekarnika.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1

Nacisng¢: Aktualna godzina.

Krok 2

Ustawic¢ czas. Nacisna¢: OK.

Jak ustawic¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawic¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisngc: OK.

Mozna uzy¢ skrétu!

YOE.) T ) © ) s )

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisnac: @

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4

Nacisngc: © @ ©
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Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 5 Nacisng¢: Zakoncz dziatanie.
Krok 6 Wybraé preferowane: Zakoncz dziatanie.
Krok 7

Nacisng¢: OK . powtarzaé¢ te czynnos$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ op6znienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2 Nacisngc¢: @

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: © @ @

Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z op6znieniem.
Krok 6 Wybraé wartos¢.

Krok 7

Nacisng¢: OK . powtarzaé¢ te czynnos$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pie-
czenia. Mozna réwniez zmienié¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisna¢: @
Krok 2 Ustawi¢ wartos¢ dla timera.
Krok 3

Nacisnac: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.
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8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

8.1 Wkladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wystepy stuzg
takze jako zabezpieczenie przed wypadnieciem. Wysoka krawedz wokét rusztu zapobiega

Zsuwaniu si¢ naczyn z rusztu.

Ruszt:
Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw .

Blacha do pieczenia ciasta /Gleboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta /Gte-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-
zszym poziomie.

8.2 Uzywanie prowadnic teleskopowych

Nie smarowa¢ prowadnic teleskopowych.

Przed zamknieciem drzwi upewnic sie, ze prowadnice teleskopowe catkowicie wsunieto do

wnetrza piekarnika.
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Ruszt:
Umiescié ruszt na prowadnicach teleskopo-
wych.

Gleboka blacha:
Umiesci¢ gtebokg blache na prowadnicach
teleskopowych.

Ruszt wraz z gteboka blacha:
Umiesci¢ ruszt wraz z gteboka blachg na
prowadnicy teleskopowe;.

8.3 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywacé przy kazdej funkcji

pieczenia.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika: minimum 120°C.

/0?

Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mie¢ tem- Nie uzywac do potraw
perature pokojowa. ptynnych.

Podczas pieczenia musi pozosta¢
w potrawie.
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Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,

ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

Sposob uzycia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby

Casserole

Umiesci¢ koncowke termosondy w $rodku
miesa lub ryby — jesli to mozliwe, w najgrub-
szej czesci. Upewni¢ sie, ze co najmniej 3/4

termosondy znajduje sie w potrawie.

8,
)

|

/

/

|
2

Umiesci¢ koncowke termosondy doktadnie w
Srodkowej czesci potrawy. Termosonda powinna
by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym ce-
lu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej konsys-
tencji. Oprze¢ sylikonowy uchwyt termosondy o
krawedz naczynia. Koncéwka termosondy nie po-
winna dotykaé dna naczynia. Przykry¢ termoson-

de pozostatymi sktadnikami.

Krok 4 Podtgczy¢ termosonde do gniazda znajdujacego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie aktualnej temperatury: Termosonda.

Krok 5

/? — nacisngg¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
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Krok 6

® ® ® _ acisngc, aby wybraé preferowang opgije:

« Alarm dzwiekowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
tos¢, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

» Alarm dzwiekowy i wytgczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie us-
tawiong warto$¢, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i piekarnik wytaczy sie.

Krok 7

Wybra¢ opcje i kilkakrotnie nacisngc: OK aby przej$¢ do ekranu gtéwnego.

Krok 8

Nacisngé: START .

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna
wytgczy¢ piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 9

Wyjac¢ wtyczke termosondy z gniazda, a nastepnie wyja¢ potrawe z piekarnika.

A OSTRZEZENIE!
Rozgrzana termosonda grozi poparzeniem. Nalezy zachowac¢ os-
troznos¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.

Mozna uzy¢ skrétu!

) © pEE-) C )2 ) T p)

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia:Ulubione

Mozna zapisac¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.
Krok 3 Nacisna¢: E Wybra¢: Ulubione.
Krok 4 Wybra¢: Zapisz aktualne ustawienia.
Krok 5

Nacisng¢ +, aby doda¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ OK.

t)— nacisna¢, aby zresetowac ustawienie.
0— nacisng¢, aby anulowac ustawienie.
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9.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.

Krok 3

>>
*, H — nacisna¢ jednoczesnie, aby wigczy¢ funkcje.

Aby wytaczyé funkcje, nalezy powtérzy¢ krok 3.

9.3 Samoczynne wylaczenie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata

funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C)

@ (godz.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: O$wietlenie piekarnika,

Termosonda,Czas zakonczenia, Termoobieg (niska temp.).

9.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy

moze nadal dziata¢ do czasu schtodzenia piekarnika.

10. WSKAZOWKI | PORADY

/N OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.
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10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg
one od przepisu, jakosci oraz ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywany. W ponizszych tabelach podano zale-
cane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw po-
traw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej
potrawy.

Wiecej zalecen dotyczgcych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby zna-
lez¢ odpowiednie wskazowki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) pod-
any na tabliczce znamionowej umieszczonej na obramowaniu komory piekarnika.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = (B E
\ ru

(°C) (min)
Stodkie buteczki, | blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35
16 szt. ta lub gteboka blacha
Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 180 2 15-25
towa ta lub gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 blacha do pieczenia cias- | 180 3 15-25
kg ta lub gteboka blacha
Ciasteczka, 16 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 160 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Babeczki, 12 blacha do pieczenia cias- 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Ciasto na stono, blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 -30
20 szt. ta lub gteboka blacha
Kruche ciastecz- | blacha do pieczenia cias- | 140 2 15-25
ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha
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ta lub gteboka blacha

¥ = B kO
\ uru

(°C) (min)
Babeczki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- 180 2 15-25

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- (;erarr?lcz.ne W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa cm. wysokosé: matowa
Srednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ Srednica: 28 cm

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych

testy

Informacje dla osSrodkéw przeprowadzajacych testy

Testy zgodnie z normg: EN 60350, IEC 60350.

@PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Pieczenie w formach

LY == «
\ ]
(°C) (min)
Biszkopt bezttuszczowy Termoobieg 140 - 150 35-50 2
Biszkopt bezttuszczowy Gérna/dolna grzatka 160 35-50 2
Szarlotka, 2 foremki @ Termoobieg 160 60 - 90 2
20 cm
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@PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Pieczenie w formach

K 5 O

(°C) (min)

Szarlotka, 2 foremki @ Gorna/dolna grzatka 180 70-90
20 cm

%PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Ciasteczka

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

>R | [

= D
(°C) (min)

Ciasteczka maslane / Cias- Termoobieg 140 25-40
ta przektadane
Ciasteczka maslane / Cias- Goérna/dolna grzatka 160 20 -30
ta przektadane, nagrzaé
pusty piekarnik
Mate ciasteczka, 20 sztuk Termoobieg 150 20-35
na blasze, nagrzac¢ pusty
piekarnik
Mate ciasteczka, 20 sztuk Gorna/dolna grzatka 170 20-30
na blasze, nagrzac¢ pusty
piekarnik
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@PIECZENIE NA KILKU POZIOMACH. Ciasteczka

%

=]
—

O

L)
(°C) (min)

Ciasteczka maslane / Termoobieg 140 25-45 1/4
Ciasta przektadane
Mate ciasteczka, 20 sztuk | Termoobieg 150 23-40 1/4
na blasze, nagrzac pusty
piekarnik
Biszkopt bezttuszczowy Termoobieg 160 35-50 1/4

@GRILL

)

Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

H))
Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury.

LY — «
\ L]
(min)
Tosty Grill 1-3 5
Befsztyk, obrocié po uptywie Grill 24 - 30 4
potowy czasu

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czy-
szczace

Umy¢ przéd piekarnika migkkg Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

[

Codzienne
uzytkowanie

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-
brudzehn moze skutkowaé¢ pozarem.

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kaz-
dym uzyciu osuszy¢ komore miekka Sciereczka.

©y
c24

Wyposazenie

Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
Do czyszczenia nalezy uzy¢ migkkiej Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
kiem fagodnego detergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Nie uzywac¢ do czyszczenia akcesoriow z powtoka zapobiegajaca przywieraniu
Sciernych srodkow czyszczgcych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie.

ki.

Krok 2 Odciagna¢ przedniag czes¢ pro-
wadnic blach od bocznej $cian-

Krok 3 Odciggna¢ tylng czesc¢ prowad- |

nic blach od bocznej $cianki i 1/—‘*5(?
wyjac je. 0 o
9

Krok 4 Zamontowa¢ prowadnice blach
w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace prowadnic tele-
skopowych muszg by¢ skiero-
wane do przodu.

2a
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11.3 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie pirolityczne

Wyczysci¢ piekarnik, korzystajac z funkcji czyszczenia pirolitycznego.

OSTRZEZENIE!

A

Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

UWAGA!

A

Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Przed czyszczeniem pirolitycznym:

Wytaczyé piekarnik i za-
czekaé, az ostygnie.

Wyja¢ wszystkie akcesoria
i wyjmowane prowadnice

Umy¢ dno piekarnika i wewnetrz-
ng szybe drzwi miekka Scierecz-

blach. ka zwilzong wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.
Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wigczy¢ piekarnik.

Nacisng¢: ==/ Czyszczenie.

Wybra¢ tryb czyszczenia.

Opcja Tryb czyszczenia Czas

Krotkie Lekkie czyszczenie 1h
Normalne Standardowe czyszczenie 1 h 30 min
Intensyw. Doktadne czyszczenie 3h

szg predkoscia.

@ Po rozpoczeciu czyszczenia oswietlenie wytgcza sie, a wentylator chtodzacy pracuje z wiek-

STOP — nacisna¢, aby przerwa¢ procedure czyszczenia przed jej zakonczeniem.
Nie uzywac piekarnika, dopoki z wyswietlacza nie zniknie symbol blokady drzwi.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytaczy¢ piekarnik i za-
czekaé¢, az ostygnie.

Wyczysci¢ komore miekkg
Sciereczka.

Usung¢ zanieczyszczenia z dna
komory.
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11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Pojawienie sie przypomnienia sygnalizuje konieczno$¢ przeprowadzenia czyszczenia.

Uzy¢ funkciji: Czyszczenie pirolityczne.

11.5 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu ich wyczyszczenia. Liczba szyb rézni sie
w zaleznosci od modelu.

/N OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

A UWAGA!
Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami, uwazajgc zwtaszcza na krawedzie przedniej
szyby. Szklo moze peknac.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.
Krok 2 Unies$¢ i docisng¢ dzwignie
zaciskowe (A) na obu zawia-
sach drzwi.
Krok 3 Przymknaé drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwyci¢

drzwi po obu stronach i odciggnac¢ je pod katem do gory od piekarnika. Umiesci¢ drzwi
zewnetrzng strong w doét na miekkim i stabilnym podtozu.

Krok 4 Chwycic¢ listwe drzwi (B) za
gorng krawedz drzwi po obu
stronach i nacisng¢ do $rod-
ka, aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 5 Pociggna¢ listwe drzwi do
przodu, aby ja zdja¢

Krok 6 Przytrzymujac pojedynczo
szyby w goérnej krawedzi, wy-
ciagna¢ je z prowadnicy.
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Krok 7

Umy¢ szybe wodg z dodat-
kiem mydta. Ostroznie wy-
trze¢ szybe do sucha. Nie
my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8

Po zakonczeniu czyszczenia
wykonaé powyzsze czynnosci
w odwrotnej kolejnosci.

Krok 9

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a nastepnie wiekszg oraz drzwi.

11.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie

/\  OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytaczy¢ piekarnik. Odcze-

Odtaczy¢ piekarnik od zasila-

Umiesci¢ Sciereczke na dnie

kac, az piekarnik ostygnie. nia. komory.
Oswietlenie
Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go
zdjac.
w iy ;
Y k{f
QD)
/
Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odpowiednig do piekarnika i odporng na dziatanie wyso-
kiej temperatury (do 300°C).
Krok 4 Zamontowac klosz.
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Oswietlenie boczne

Krok 1 Wymontowac lewg prowadnice
blach, aby uzyska¢ dostep do o0$-

wietlenia.

Krok 2 Zdja¢ szklany klosz, podwazajgc go
za pomocg waskiego, tepo zakon-

czonego przedmiotu (np. tyzeczki).

Krok 3 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 4 Wymieni¢ zaréwke na nowg, odpo-
wiednig do piekarnika i odporng na
dziatanie wysokiej temperatury (do

300°C).

Krok 5 Zamontowac klosz.

Krok 6 Zamontowac¢ prowadnice blach po

lewej stronie.

LT/

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

=
i Piekarnik nie wlacza sie lub nie nagrzewa sie

@ Prawdopodobna przyczyna

v

=) Srodek zaradczy

Piekarnika nie podtgczono do zasilania lub
podtgczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik podtagczono prawidto-
wo do zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas. Szczegotowe informa-
cje znajdujg sie w rozdziale ,Funkcje zegara”.
Jak ustawi¢: Funkcje zegara.

Nie zamknieto prawidtowo drzwi.

Domkna¢ drzwi.
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Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

@ Prawdopodobna przyczyna

1'%

*__J Srodek zaradczy

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy problem nie jest zwigzany z
bezpiecznikiem. Jesli problem wystgpi ponow-
nie, nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowa-
nym elektrykiem.

Wigczona jest blokada uruchomienia piekarni-
ka.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.

i
\.J Elementy podlegajace wymianie

@ Opis

%

*__J Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke o$wietlenia; szczegdtowe
informacje znajdujg si¢ w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”, Sposob wymiany: Oswietle-
nie.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli
zostato przerwane na skutek przerwy w zasilaniu.

OE Problemy z sygnatem Wi-Fi

@ Prawdopodobna przyczyna

v

*__J Srodek zaradczy

Problem z sygnatem sieci bezprzewodowe;j.

Sprawdzi¢ sie¢ bezprzewodows i router.
Ponownie uruchomic¢ router.

Zainstalowano nowy router lub zmieniono jego
konfiguracje.

Aby ponownie skonfigurowac¢ piekarnik i urzg-
dzenie mobilne, nalezy zapoznac sie z rozdzia-
tem ,Przed pierwszym uzyciem”, Potaczenie
bezprzewodowe.

Sygnat sieci bezprzewodowej jest staby.

Zmieni¢ potozenie routera, aby znajdowat sie
jak najblizej piekarnika.

421/600



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OE Problemy z sygnatem Wi-Fi

@ Prawdopodobna przyczyna

1'%

Srodek zaradczy

Sygnat sieci bezprzewodowej jest zaktdcany
przez urzadzenie mikrofalowe znajdujgce sie w
poblizu piekarnika.

Wyltaczy¢ urzadzenie mikrofalowe.

12.2 Jak postepowaé: Kody btedow

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

-V

Srodek zaradczy

C2 - Termosonda pozostata w piekarniku pod-
czas dziatania funkcji Czyszczenie pirolitycz-
ne.

Wyja¢ Termosonda.

C3 - drzwi nie sa catkowicie zamkniete pod-
czas dziatania funkcji Czyszczenie pirolitycz-
ne.

Zamknij drzwi.

F111 — Termosonda nie jest prawidtowo podtg-
czona do gniazda.

Podtgczy¢ doktadnie Termosonda do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu
nie dziatajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upew-
ni¢ sie, ze na polach dotykowych nie ma zabru-
dzen.

F601 — wystapit problem z sygnatem Wi-Fi.

Sprawdzi¢ potgczenie sieciowe. Patrz rozdziat
,Przed pierwszym uzyciem” — Potgczenie bez-
przewodowe.

F604 — nie powiodta sie pierwsza préba nawig-
zania potgczenia z siecig Wi-Fi.

Wytaczy¢ i wigczy¢ piekarnik, a nastepnie spro-
bowaé¢ ponownie. Patrz rozdziat ,Przed pierw-
szym uzyciem” — Potgczenie bezprzewodowe.

F908 — ukfad elektroniczny piekarnika nie mo-
ze nawigzac potaczenia z panelem sterowa-
nia.

Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ piekarnik.

Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze
mogto nastapi¢ wytaczenie uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy
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skontaktowaé sie ze sprzedawca urzgdzenia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli
wystgpi jeden z wymienionych btedéw, pozostate funkcje piekarnika bedg dziata¢ normalnie.

-V
@ Kod i opis *__J Srodek zaradczy

F602, F603 - funkcja Wi-Fi jest niedostepna. Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ piekarnik.

12.3 Informacje serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sig na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | e

Numer seryjny (S.N.) | e

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy AEG
Oznaczenie modelu BPE748380M 944188376
Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.2
Klasa efektywnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie 1.09 kWh/cykl
tradycyjnym

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie z | 0.52 kWh/cykI
termoobiegiem

Liczba komor 1

Zrédto ciepta Zasilanie elektryczne
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Pojemnosé 711
Typ piekarnika Piekarnik do zabudowy
Masa 36.5 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.

Dla Republiki Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A
i B.

Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czes¢ 1: Elektryczne
kuchnie, piekarniki, piekarniki parowe i opiekacze — Metody badan cech funkcjonalnych.

13.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajace oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie otwiera¢
zbyt czgsto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbac, aby uszczelka drzwi byta czysta i
umieszczona prawidlowo na swoim miejscu.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektorych funkcji piekarnika, jesli wybrano program z wyborem czasu (Czas lub
Koniec), a czas pieczenia przekracza 30 min, grzatki wytaczajg sie wczesniej.

Wentylator i o$wietlenie nadal dziatajg. Po wytaczeniu piekarnika na wyswietlaczu pokazana
jest obecnosé¢ ciepta resztkowego. Ciepto resztkowe mozna wykorzystaé do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Ciepto resztkowe zgromadzone w piekarniku pozwoli
dokonczy¢ pieczenie.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Utrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.
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Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia.
Podczas korzystania z tej funkcji osSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale wptynie to na wzrost zuzycia energii.

14. STRUKTURA MENU

14.1 Menu

Nacisng¢ ==, aby otworzy¢ Menu.

Pozycja menu

Zastosowanie

Gotowanie wspomagane

Wyswietlenie listy programow auto-
matycznych.

Czyszczenie

Wyswietlenie listy programow czy-
szczenia.

Ulubione

Wyswietlenie listy ulubionych usta-
wien.

Opcje

Ustawianie konfiguracji piekarnika.

Ustawienia

Potgczenia

Ustawianie konfiguracji potagczenia
sieciowego.

Konfiguracja

Ustawianie konfiguracji piekarnika.

Serwis

Wyswietlanie informacji o wers;ji op-
rogramowania i konfiguraciji.

14.2 Podmenu opcji: Czyszczenie

Podmenu Zastosowanie
Krotkie Czas: 1 h.
Normalne Czas: 1 h 30 min.
Intensyw. Czas: 3 h.

425/600




STRUKTURA MENU

14.3 Podmenu opcji: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu wigczeniu piekarnika. Gdy ta
opcja jest wigczona, po wigczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawia sie wskazanie ,Blokada uruchomienia”. Aby ko-
rzystac z piekarnika, nalezy wybrac¢ litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej. Gdy blokada uruchomienia jest aktywna i pie-
karnik zostanie wytgczony, jego drzwi zostang zablokowa-
ne.

Szybkie nagrzewanie

Skrécenie czasu nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko
dla niektérych funkcji piekarnika.

Przypomnienie o czyszcz.

Wigczanie i wytgczanie przypomnienia.

Wskazanie czasu

Wigczanie i wytgczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.

14.4 Podmenu opcji: Polaczenia

Podmenu

Opis

Wi-Fi

Wiaczanie i wytaczanie: Wi-Fi.

Operacje zdalne

Wiaczanie i wytaczanie funkcji zdalnego sterowania.
Opcja widoczna tylko po wigczeniu: Wi-Fi.

Automatyczna praca w trybie ste-
rowania zdalnego

Automatyczne uruchomienie funkcji zdalnego sterowania po
nacisnigciu przycisku START.
Opcja widoczna tylko po wigczeniu: Wi-Fi.

Sie¢

Kontrola stanu sieci i mocy sygnatu: Wi-Fi.

Zapomnij sie¢

Wytgczenie automatycznego nawigzywania przez piekarnik
potaczenia z aktualnie zapisang siecia.
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14.5 Podmenu opcji: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawianie jezyka piekarnika.

Jasnos¢ wyswietlacza

Ustawianie jasnosci wyswietlacza.

Dzwieki przyciskow

Wigczanie i wytgczanie dzwigku pdl dotykowych. Nie jest
mozliwe wytgczenie sygnalizacji dzwiekowej dla: (D

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawianie gtosnosci dzwigku przyciskow i sygnatéw.

Aktualna godzina

Ustawianie aktualnej godziny i daty.

14.6 Podmenu opcji: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demo

Kod wigczenia/wytgczenia: 2468

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawienia

Przywraca ustawienia fabryczne.

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk

Jasnos$c¢ wy-
Swietlacza

Dzwieki przycis-
kow

Glosnos¢ sygna-
tu

Aktualna godzina

Zapoznac si¢ z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

O)

Wigczo-
ne / Wyla-
czone

A

Menu Ulubione Wi-Fi

O

Timer

”?

Termoson-

da

START /
STOP
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Rozpoczecie uzytkowania piekarnika

kimkolwiek ekra-
nie lub komuni-
kacie

Szybkie uru- Wiaczy¢ piekar- Krok 1 Krok 2 Krok 3
chomienie nik i rozpoczac¢
pieglzenig z Ct|°‘ Nacisna¢ i przy- 0. _ wy- Nacisng¢:
mysinym usia- trzymac: @ bra¢ preferowa- START .
wieniami tempe- .
ratury i czasu ng funkcje.
dla danej funkgiji.
Szybkie wyla- Wytaczenie pie- (D_ . . P -
czenie karnika przy ja- nacisna¢ i przytrzymac, az piekarnik sie wytaczy.

Rozpoczecie pieczenia

nik.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
o g.. °C oK START
— nacisngg¢, aby . .. . . — nacisngg¢, aby
wiaczvé piekar- — wybra¢ funk- - ustawi¢ tempe- | — nacisng¢, aby [0Z00CZAE Die-
aczyc p cje pieczenia. rature. potwierdzic. poczac p

czenie.

16. MOZNA UZYC SKROTU!

Ponizej przedstawiono wszystkie przydatne skréty. Mozna je rowniez znalezé w odpowiednich
rozdziatach instrukcji obstugi.

Potaczenie bezprzewodowe

)O)E) )

.)))

)

Jak ustawié: Funkcje pieczenia

> © YOE.) T sty

Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

EDEDED L)
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Jak ustawi¢: Czas pieczenia

>OE.) T » © Yswr )

Jak ustawi¢ opoznienie: Rozpoczecie i zakonczenie pieczenia

DR

Jak anulowaé: Ustawianie timera

)0 ) @)

Sposob uzycia: Termosonda

D EEDED YD XD ES

17. OCHRONA SRODOWISKA

A
Materiaty oznaczone symbolem T nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadoéw urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Criamo-lo para lhe proporcionar um desempenho
impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que tornam a sua vida mais facil —
funcionalidades que podera nao encontrar em aparelhos comuns. Continue a ler durante
alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.

Visite o nosso website para:

Obter conselhos de utilizagéo, folhetos, resolugéo de problemas e informagdes sobre

assisténcia e reparacodes:
www.aeg.com/support

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
@ www.registeraeg.com

Adquira acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
% aparelho:

www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que tem
disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informagao encontra-se na placa de identificagao.

AN Aviso/Cuidado - Informagdes de seguranga
@® Informagdes gerais e sugestoes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

iNDICE

3.1 Descricao geral
3.2 ACESSONIOS. ...uveveeeiieeeeeiiieee e

4.1 Painel de controlo........................ 439
2.1 Instalag@o.....ccccccveveeviiieeeeeeen 4.2 ViSOT...ciiieeeee e 440
22 Ligagdo eletrica 5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO......441
2.3 Utilizaga0........cevveeeiieeeeciiaee e
2.4 Manutencédo e limpeza................. 436 5.1 Limpeza inicial ..........c.cccoervenennn. 442
2.5 Limpeza por pirolise 5.2 Primeira ligag8o..........ccccocvverunene 442
2.6 lluminagao interna....................... 5.3 Ligacao sem fios.......ccccevveenierns 442
2.7 ASSIStENCIA. ..., 5.4 Pré-aquecimento inicial............... 443

2.8 EliMinacao........ccccoevveeeeiiiiiceenis
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6. UTILIZAGAO DIARIA.........coerereeerecnenns 443
6.1 Como definir: Fungoes
de aquecimento........cccocceeveiiiiinennnns 443
6.2 Como definir: Cozedura assistida444
6.3 Fungdes de aquecimento............ 444
6.4 Notas sobre: Ventilado
com Resisténcia.........ccccvvveveeeeeeennn. 446
7. FUNGOES DE RELOGIO..........cccervemnene 447

7.1 Descrigao das fungdes de rel6gio447
7.2 Como definir: Fungdes de relégio447

8. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS........... 449

8.1 Inserir acessorios...........ccc.eeee...... 449
8.2 Utilizar as calhas telescopicas.....450
8.3 Sonda térmica............ccccvvvveeee.... 451
9. FUNGOES ADICIONAIS.........cccceereerrnnne 453
9.1 Como guardar:Favoritos.............. 453
9.2 Bloqueio de fungoes.................... 453
9.3 Desativagéo automatica.............. 454
9.4 Ventoinha de arrefecimento......... 454
10. SUGESTOES E DICAS......ccceoveercerrennee 454
10.1 Recomendagdes para cozinhar. 455
10.2 Ventilado com Resisténcia........ 455
10.3 Ventilado com Resisténcia —
acessorios recomendados................. 456
10.4 Tabelas de cozedura para
testes. oo, 456
11. MANUTENGAO E LIMPEZA................. 458
11.1 Notas sobre a limpeza............... 459

11.2 Como remover: Apoios para
prateleiras ........ccoceeeeeiiiieeiieeee 459
11.3 Como utilizar: Limpeza pirolitica460
11.4 Aviso De Limpeza..........cc........ 461
11.5 Como remover e instalar: Porta.461
11.6 Como substituir: Lampada......... 462
12. RESOLUGAO DE PROBLEMAS........... 463
12.1 O que fazerse......cccccvevvcueennnn. 463

12.2 Como gerir: Cadigo de erro....... 465
12.3 Dados para a Assisténcia

TECNICA. ..o iiie e 465
13. EFICIENCIA ENERGETICA.........ccoenon.. 466
13.1 Informacéo de produto e folha de
informacéo de produto®..................... 466
13.2 Poupanga de energia................. 467
14. ESTRUTURA DO MENU...........cccoeeeneecn 467
14.1 MenU.....cooooiiiiiii e 467
14.2 Submenu para: Limpeza............ 468
14.3 Submenu para: Opgoes............. 468
14.4 Submenu para: Ligagoes........... 469
14.5 Submenu para: Configuragéo....469
14.6 Submenu para:
Assisténcia Técnica.........cccoecveereene 470
15. E FACILL...ceececrereeeet e 470
16. UTILIZE UM ATALHOL.........ccocvririnns 471

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

- Este aparelho pode ser utilizado por criangas de 8 ou mais
anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
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sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia
e conhecimento se tiverem recebido supervisao ou
instrugoes relativas a utilizagao do aparelho de forma
segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que
constantemente vigiadas.

Nao permita que criangas brinquem com o aparelho e
dispositivos moveis com My AEG Kitchen.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: Mantenha as criancas e os animais domeésticos
afastados do aparelho quando ele estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizacgao.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o active.

- Alimpeza e a manutencao basica do aparelho nao devem
ser efectuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

Utilize sempre luvas de forno para retirar e colocar
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

- Antes de efetuar qualquer acdo de manutencéo, desligue o
aparelho da corrente elétrica.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.
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Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e causar a quebra do vidro.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- Antes da limpeza pirolitica, deve limpar todos os residuos
facilmente removiveis. Retire todas as pecas do forno.
Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente e depois a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

O dispositivo de corte da ligagao tem de estar incorporado
nas ligagoes fixas de acordo com os regulamentos elétricos
aplicaveis.

Utilize apenas o sensor de alimentos (sonda térmica)
recomendado para este aparelho.

2. INSTRUGCOES DE SEGURANGCA

2.1 Instalagao

AVISO!
A A instalagédo deste aparelho tem de ser efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.
Nao instale nem utilize o aparelho se estiver danificado.
Siga as instrugdes de instalagéo fornecidas com o aparelho.
* Tenha sempre cuidado quando deslocar o aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas de protecao e calgado fechado.
N&o puxe o aparelho pela pega.
Instale o aparelho num local seguro e adequado que cumpra com os requisitos da
instalacao.
Respeite as distancias minimas relativamente a outros aparelhos e unidades.
» Antes de montar o aparelho, verifique se a porta do forno abre sem limitagdes.

433/600



INSTRUGOES DE SEGURANGA

« O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento elétrico. E necessario que
tenha alimentacgao elétrica.

* A unidade de encastrar tem de cumprir os requisitos de estabilidade da norma DIN 68930.

Altura minima do armario (altura minima do arma- 600 (600) mm
rio debaixo do balcao)

Largura do armario 550 mm
Profundidade do armario 605 (580) mm
Altura da parte da frente do aparelho 594 mm
Altura da parte de tras do aparelho 576 mm
Largura da parte da frente do aparelho 549 mm
Largura da parte de tras do aparelho 548 mm
Profundidade do aparelho 567 mm
Profundidade de encastre do aparelho 546 mm
Profundidade com a porta aberta 1017 mm
Dimenséao minima da abertura de ventilagao. 550 x 20 mm
Abertura localizada na parte inferior traseira

Parafusos de montagem 4x12 mm

2.2 Ligagao elétrica

& AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagoes eléctricas devem ser efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os paradmetros indicados na placa de caracteristicas sdo compativeis
com as caracteristicas da alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente instalada e a prova de choques elétricos.

* Nao utilize adaptadores de tomadas duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que ndo danifica a ficha e o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de alimentagao, esta operagao deve ser efectuada pelo nosso
Centro de Assisténcia Técnica.

» Nao permita que algum cabo eléctrico toque na porta do aparelho ou no nicho abaixo do
aparelho, especialmente quando a porta estiver quente.

» As protecgOes contra choques eléctricos das pegas isoladas e nao isoladas devem estar
fixas de modo a ndo poderem ser retiradas sem ferramentas.
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» Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no final da instalagdo. Certifique-se de que a ficha
fica acessivel apos a instalagao.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, ndo ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagéo para desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

« disjuntores de protecgao, fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

* Ainstalagdo eléctrica deve possuir um dispositivo de isolamento que Ihe permita desligar o
aparelho da corrente eléctrica em todos os pélos. O dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura minima de 3 mm.

» Feche totalmente a porta do aparelho antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

» Este aparelho é fornecido sem ficha e sem cabo de alimentacao.

2.3 Utilizacao

AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras, choque elétrico ou exploséo.

» Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

» Nao altere as especificagdes deste aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de ventilagdo nao ficam obstruidas.

» Na&o deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

» Desative o aparelho apos cada utilizagao.

* Tenha cuidado sempre que abrir a porta do aparelho quando ele estiver a funcionar. Pode
sair ar muito quente.

+ Nao utilize o aparelho com as maos humidas ou se ele estiver em contacto com agua.

* Nao exerga pressao sobre a porta se ela estiver aberta.

» Nao utilize o aparelho como superficie de trabalho ou armazenamento.

» Abra a porta do aparelho com cuidado. A utilizagdo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em contacto com o aparelho quando abrir a porta.

+ Nao coloque produtos inflamaveis, ou objetos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.

* Nao divulgue a sua palavra-passe de Wi-Fi.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Para evitar danos ou descoloragao no esmalte:

— Nao coloque recipientes de ir ao forno ou outros objetos diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— Nao coloque folha de aluminio diretamente sobre o fundo da cavidade do aparelho.
— Nao verta agua diretamente sobre o aparelho quando ele estiver quente.
— Nao coloque pratos ou alimentos humidos no aparelho apds acabar de cozinhar.
— Tenha cuidado quando remover ou instalar os acessorios.

» A eventual descoloragao do esmalte ou do ago inoxidavel nao afeta o desempenho do
aparelho.

» Utilize um recipiente profundo quando cozer bolos muito himidos. Caso contrario, os sucos
da fruta podem provocar manchas permanentes.

» Este aparelho serve apenas para cozinhar. Nao pode ser usado para outras fungdes como,
por exemplo, aquecimento de divisoes.

435/600



INSTRUGOES DE SEGURANGA

Cozinhe sempre com a porta do forno fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma porta de armario, nunca feche a porta com o
aparelho em funcionamento. Se a porta ficar fechada, podera ocorrer acumulagao de calor
e humidade que podem danificar o aparelho, os méveis ou o piso. Nao feche a porta do
armario enquanto o aparelho nao tiver arrefecido completamente apos utilizagao.

2.4 Manutencgao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no aparelho.

Antes de qualquer agao de manutengao, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio. Existe o risco de quebra dos painéis de vidro.

Substitua imediatamente os painéis de vidro se estiverem danificados. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta do aparelho. A porta é pesadal!

Limpe o aparelho com regularidade para evitar que o material da superficie se deteriore.
Limpe o aparelho com um pano macio e humido. Utilize apenas detergentes neutros. Nao
utilize produtos abrasivos, esfregdes, solventes ou objetos metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as instrugdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza por pirdlise

AVISO!
Risco de ferimentos / incéndio / emisséo de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

Antes de executar a funcao de autolimpeza Pirolitica e antes da primeira utilizagdo, remova
o seguinte da cavidade do forno:

— todos os excessos de residuos de alimentos, 6leos e derrames ou depdsitos de
gordura;

— todos os objetos amoviveis (incluindo as prateleiras e as calhas laterais fornecidas com
o produto) e todos os tachos anti-aderentes, panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

Leia atentamente todas as instrugdes relativas a limpeza pirolitica.

Mantenha as criangas afastadas do aparelho quando a limpeza pirolitica estiver a funcionar.
O aparelho fica bastante quente e liberta ar quente pelas ranhuras de ventilagao frontais.

A limpeza pirolitica € uma operagéo efetuada com temperatura elevada e pode libertar
fumos dos residuos alimentares e dos materiais do aparelho, pelo que recomendamos
vivamente o seguinte:

— providencie boa ventilagao durante e apds a limpeza pirolitica.

— providencie boa ventilagado durante e apds a primeira utilizagdo com a temperatura
maxima.

Ao contrario das pessoas, algumas aves e alguns répteis podem ser extremamente
sensiveis aos eventuais fumos emitidos durante o processo de limpeza dos fornos
piroliticos.

— Leve todos os animais de estimagao (especialmente as aves) para uma area bem
ventilada, afastando-os do aparelho durante e apds a limpeza por pirélise e a primeira
utilizagdo com a temperatura maxima.

Os animais de estimagao pequenos também podem ser muito sensiveis as mudangas de
temperatura localizadas nas proximidades dos fornos piroliticos durante o funcionamento do
programa de auto-limpeza pirolitica.
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» As superficies anti-aderentes de tachos, panelas, assadeiras, utensilios e outros objetos
podem ser danificadas pela temperatura elevada da limpeza pirolitica dos fornos piroliticos,
assim como podem ser fonte de fumos nocivos em baixo grau.

+ Os fumos libertados pelos fornos piroliticos/residuos de alimentos néo s@o nocivos para
pessoas, incluindo criangas e pessoas enfermas.

2.6 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

» Relativamente a(s) lampada(s) no interior deste produto e as lampadas sobressalentes
vendidas separadamente: Estas lampadas destinam-se a suportar condigoes fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como temperatura, vibragéo, humidade, ou destinam-se
a sinalizar informagao relativamente ao estado operacional do aparelho. Nao se destinam a
ser utilizadas em outras aplicagdes e ndo se adequam a iluminagéo de espagos
domésticos.

+ Utilize apenas lampadas com as mesmas especificacoes.
2.7 Assisténcia

» Contacte um Centro de Assisténcia Técnica Autorizado se for necessario reparar o
aparelho.

» Utilize apenas pegas de substituigdo originais.
2.8 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

+ Desligue o aparelho da alimentagao eléctrica.
» Corte o cabo de alimentagao eléctrica do aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que criangas ou animais de estimagao fiquem presos
no aparelho.
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3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Descrigao geral

e
BNE

El Painel de controlo

H Visor

EH Tomada para a sonda térmica
B Elemento de aquecimento

H Lampada

@ Ventilador

Apoio para prateleira, amovivel
B Posictes de prateleira

3.2 Acessorios

Prateleira em grelha

Para recipiente de ir ao forno, forma de bolo,

assados.

Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.
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Tabuleiro para grelhar/assar

Para cozer e assar ou como recipiente para

recolher gordura.

Sonda térmica

Para medir a temperatura no interior dos

alimentos.

Calhas telescépicas
Para inserir e retirar tabuleiros
grelha mais facilmente.

4. COMO LIGAR

e a prateleira em

E DESLIGAR O FORNO

4.1 Painel de controlo

1
HHA

|
g

g

n On (Ligado) / Off
(Desligado)

Prima e mantenha para ativar e desativar o forno.

Menu

Lista as fungdes do forno

Favoritos

Lista as definicdes favoritas.
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B | Visor

Apresenta as defini¢gbes atuais do forno.

Interruptor da lam-
E pada

Para acender e apagar a lampada.

Aquecimento Rapi-
E do

Para ativar e desativar a fungado: Aquecimento Rapido.

Prima

«m* @35

Deslocar Prima continuamente

Toque na superficie com a
ponta do dedo.

Faca deslizar a ponta do de- Toque na superficie durante 3
do sobre a superficie. segundos.

4.2 Visor

.,))

150°C

12:30

Apo6s a ativagao, o visor apresenta o ecra prin-
cipal com a fungéo de aquecimento e a tempe-
ratura predefinida.

O START

= Se néo utilizar o forno durante 2 minutos, o vi-
: sor entra em espera.

O

= 12:30 Quando cozinhar, o visor apresenta as defini-
° ’ ¢Oes das fungdes e outras opgdes disponiveis.

3 150°C
[ Nimin @ STOP
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A B
< 12:30
#o85°C 150°C
) 15min @ | START
A

A

ETIMOO®

Wi-fi
Hora do dia

O visor com o numero maximo das definigdes
das fungoes.

START / STOP

Temperatura

Funcgdes de aquecimento

Temporizador

Sonda térmica (apenas modelos selecio-

nados)

Indicadores do visor

Indicadores basicos — para navegar no visor.

C
Para as defi-
nicdes da
temperatura:

OK

Para confir-

mar a sele-

cao/defini-
coes.

<

Para voltar
um nivel no
menu.

k)

Para desfazer
a ultima agao.

Para ativar e desativar as
opgoes.

Alarme sonoro indicadores de

do um sinal sonoro.

funcao — quando o tempo de cozinh

ar definido termina, é emiti-

Q

A funcao esta ativada.

STOP

A funcéo esta ativada.
O cozinhar para automaticamen-

te.

i

O alarme sonoro esta de-
sativado.

Indicadores do temporizador

Para as definigdes da fungéo: Inicio programa-

@

do.

Para cancelar as defini¢des.

(%)

Wi-fi indicador — o forno pode ser ligado a rede Wi-Fi.

.)))

Wi-fi a ligacdo esta ativada.

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

A

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a segurancga.
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5.1 Limpeza inicial

=
S/a

e

Z24

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Remova todos os acessorios
€ apoios para prateleiras
amoviveis do forno.

Limpe o forno e os acessorios
com um pano macio, agua
morna e um detergente sua-
ve.

Coloque os acessorios e
apoios de prateleiras amovi-
veis do forno.

5.2 Primeira ligagao

O visor exibe a mensagem de boas-vindas depois da primeira ligag&o.
E preciso definir: Idioma, Brilho do visor, Sons “teclado”, Volume do alarme, Hora do dia.

5.3 Ligagao sem fios

Para ligar o forno necessita de.

* Rede sem fios com a ligacao a internet.
» Dispositivo movel ligado a sua rede sem fios.
Faca o download da aplicagdo movel e siga as instrugoes para 0os proximos passos.

Passo 1 | Ligue o forno.

Passo 2 Prima: E Selecione: Definigbes / Ligagdes.
Passo 3 L - faca deslizar ou prima para ligar: Wi-fi.

Passo 4 | O modulo sem fios do forno inicia dentro de 90 seg.

Utilize um atalho!

)O)E)®

.)))

2 %)

Frequéncia

2,4 GHz WLAN

5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
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Protocolo IEEE 802.11b DSSS/ IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Poténcia maxima EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 22 dBm (200mW)

Modulo Wi-Fi NIU5-50

Frequéncia Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

Protocolo LE: DSSS

Poténcia maxima EIRP <4 dBm (5 mW)

Estados membros da UE abrangidos pelo disposto da Diretiva 2014/53/UE: Bélgica, Bulgaria,
Republica Checa, Dinamarca, Alemanha, Estonia, Irlanda, Grécia, Espanha, Franga, Croacia,
Italia, Chipre, Letonia, Lituania, Luxemburgo, Hungria, Malta, Holanda, Austria, Polénia,
Portugal, Roménia, Eslovénia, Eslovaquia, Finlandia, Suécia, Noruega, Suiga, Reino Unido,
Turquia.

5.4 Pré-aquecimento inicial

Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira utilizagao.

Passo 1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.

Passo 2 Regule a temperatura maxima para a fungao. E]

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

Passo 3 Regule a temperatura maxima para a fungéo. .

Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o es-
paco é ventilado.

6. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranga.

6.1 Como definir: Fungoes de aquecimento

Passo 1 Ligue o forno. O visor mostra as fungdes de aquecimento padrao
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Passo 2 Prima o simbolo da fun¢do de aquecimento para entrar no submenu.

Passo 3 Selecione a fungao de aquecimento e prima: OK. 0 visor apresenta: temperatura.
Passo 4 Definir: temperatura. Premir: OK.

Passo 5

Prima: START .
Sonda térmica — pode ligar a sonda a qualquer momento antes ou durante a confe-
gao.

STOP - prima para desativar a fungéo de aquecimento.

Passo 6

Desligue o forno.

6.2 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungdo e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura.

Para alguns dos pratos também pode cozinhar com:

* Peso Automatico

» Sonda térmica

A temperatura a que um prato é cozinhado:

* Mal Passado ou Menos

+ Média

* Bem passado ou Mais

Passo 1

Prima:
Passo 2 Prima: \/f Enter: Cozedura assistida.
Passo 3 | Escolha um prato ou um tipo de alimento.
Passo 4

Prima: START .

Utilize um atalho!

EDEDEDLLY

6.3 Fungoes de aquecimento
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Funcdes padrao de aquecimento

Tipo de aqueci- Aplicacao
mento

Para cozer bolos com bases estaladicas e conservar alimentos.

Aquecimento infe-

rior
vvv Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador
vvw Para assar pecas de carne grandes ou aves com 0SsS0S numa posi¢ao da
’(f prateleira. Para fazer gratinados e alourar.
Grelhador ventila-
do
Para cozer em até duas posi¢des de prateleira ao mesmo tempo e para
@ secar alimentos. Defina a temperatura do forno entre 20 °C - 40 °C a me-
. . nos do que Calor superior/inferior.
Ventilado + Resis- a P
téncia Circ
(Y) Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Funcao Pizza

— Para cozer e assar pratos numa posigao de prateleira.

Calor superior/

inferior
vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas,
* batatas em cunha ou crepes) estaladicos.
Congelados
Utilize esta fungao para confeccionar pao e paezinhos com resultados

ﬁ profissionais, com a cor perfeita e a crosta brilhante e estaladica.

Pao

0 Para acelerar o crescimento da massa levedada. Previne que a superficie

[fj da massa seque e mantém a elasticidade da massa.

Massa de pao
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Funcodes especiais de aquecimento

Fungéao de aqueci-
mento

Aplicagao

Al

Ventilado com Re-
sisténcia

Esta funcéo foi concebida para poupar energia durante o cozinhado.
Quando utilizar esta fungao, a temperatura na cavidade pode diferir a
temperatura definida. E utilizado o calor residual. A poténcia do aqueci-
mento pode ser reduzida. Para mais informagdes consulte o capitulo “Uti-
lizagao diaria”, notas sobre: Ventilado com Resisténcia.

XY

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongela-
¢ao depende da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

V°C

Aquecimento a
Baixa temp.

Para preparar assados tenros e suculentos.

§§9
R
Gratinado

Para pratos como lasanha ou batatas gratinadas. Para fazer gratinados e
alourar.

§

Fungao manter
quente

Para manter os alimentos quentes.

e
—
uuru

Aquecer pratos

Para pré-aquecer pratos para servir.

=

Conservar

Para conservar legumes (por exemplo, pickles).

49

Secar

Para secar frutos fatiados, legumes e cogumelos.

6.4 Notas sobre: Ventilado com Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os requisitos de classe de eficiéncia energética e
design ecolégico de acordo com as normas EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo com

a norma EN 60350-1.
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A porta do forno deve estar fechada durante a cozedura para que a fungéo nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta fungéo, a lampada é automaticamente desativada apds 30 seg.

Para instru¢des de cozedura, consulte o capitulo "Sugestées e dicas", Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagoes gerais sobre poupanga de energia, consulte o capitulo
"Eficiéncia energética", Poupanga de energia.

7. FUNCOES DE RELOGIO

7.1 Descrigcao das fungoes de relégio

Funcao de relégio Aplicacao

Duragéo Para definir a duragéo da cozedura. O maximo é de 23 h 59 min.

Terminar agéo Para definir o que acontece quando o temporizador termina a conta-
gem.

Inicio programado Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Prolongamento do tem- | Para prolongar o tempo de cozedura.
po

Aviso Para definir uma contagem decrescente. O maximo é de 23 h 59 min.
Esta funcéo néo afeta o funcionamento do forno.

7.2 Como definir: Fungoes de relégio

Como acertar o relégio

Passo 1 | Prima: Hora do dia.

Passo 2 Defina o tempo. Prima: OK,

Como definir o tempo de cozedura

Passo 1 | Escolha uma fungdo de aquecimento e defina a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 Defina o tempo. Prima: OK.
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Utilize um atalho!

>OE.) C ) © Yswr)

Como escolher a opgao final

Passo 1 | Escolha a fungdo de aquecimento e defina a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 | Defina o tempo da cozedura.

Passod | piij,. @ @@

Passo 5 | Prima: Terminar acao.

Passo 6 | Escolha o preferido: Terminar agao.

Passo 7 Prima: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como atrasar o inicio da cozedura

Passo 1 | Define o tipo de aquecimento e a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 | Defina o tempo da cozedura.

Passod | piij,. @ 0@

Passo 5 | Prima: Inicio programado.

Passo 6 | Escolha o valor.

Passo 7 | pima: OK. Repita a ago até o visor apresentar o ecré principal.

Como prolongar o tempo de cozedura

Quando remanescerem 10% do tempo de cozedura e os alimentos parecerem nao estar prontos,
pode prolongar o tempo de cozedura. Pode também mudar a fungdo de aguecimento.
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Como prolongar o tempo de cozedura

Prima +1min para prolongar o tempo de cozedura.

Como alterar as definicées do temporizador

Passo 1 Prima: @
Passo 2 | Defina o valor do temporizador.
Passo 3

Prima; OK.

Pode alterar o tempo definido durante o cozinhado a qualquer momento.

8. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

8.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior aumenta a segurancga. Estes entalhes sdo também
dispositivos anti-inclinagéo. A armagéao elevada a volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.

Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras.

Tabuleiro para assar /Tabuleiro para

grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
do apoio para prateleiras.
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Prateleira em grelha, Tabuleiro para as-
sar [Tabuleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e a prateleira
em grelha sobre as barras imediatamente
acima.

8.2 Utilizar as calhas telescopicas

Nao lubrifique as calhas telescépicas.
Certifiqgue-se de que volta a colocar as calhas telescopicas totalmente no interior do forno
antes de fechar a porta do forno.

Prateleira em grelha:
Coloque a prateleira em grelha nas calhas
telescopicas.

Tabuleiro para grelhar:
Coloque o tabuleiro para grelhar nas calhas
telescopicas.

Grelha e tabuleiro para grelhar em con-

junto:

Coloque a prateleira em grelha e o tabulei-
ro para grelhar juntos na calha telescopica.
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8.3 Sonda térmica

Sonda térmica- mede a temperatura no interior dos alimentos. Pode utiliza-la com cada fungéo

de aquecimento.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C

A temperatura do forno: minima 120 °C.

”?

A temperatura de nucleo.

Para cozinhados com os melhores resultados:

Os ingredientes deverao es-
tar a temperatura ambiente.

Nao a utilize para pratos
liquidos.

Durante a cozedura, deve perma-
necer no prato.

O forno calcula uma hora de fim de cozedura aproximada. Depende da quantidade de
alimentos, da fungao do forno e da temperatura.

Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 | Ligue o forno.

Passo 2 | Seleccione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.

Passo 3 | Insergdo: Sonda térmica.

carne, aves e peixe

Cacarola
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Introduza a extremidade da sonda térmica
no centro da carne ou do peixe, na parte
mais grossa que for possivel. Certifique-se
de que introduz pelo menos 3/4 da sonda
térmica no peixe.

Introduza a extremidade da sonda térmica exata-
mente no centro da cagarola. A sonda térmica
deve ficar estavel no mesmo sitio durante a co-
zedura. Utilize um ingrediente sélido para conse-
guir isso. Utilize a borda da assadeira para apoi-
ar a pega de silicone da sonda térmica. A extre-
midade da sonda térmica nédo deve tocar no fun-
do da assadeira. Cubra a sonda térmica com os
restantes ingredientes.

Passo 4 | Ligue a sonda térmica a tomada na parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual de: Sonda térmica.
Passo 5 /? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.
Passo6 | e e e _ prima para regular a opgéo preferida:
« Alarme sonoro - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa o si-
nal.
» Alarme sonoro e parar o cozinhado - quando os alimentos atingem a temperatura
do nucleo, soa o sinal e o forno para.
Passo 7 Selecione a opgéo e repetidamente prima: OK para ir para o ecra principal.
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Passo8 | pina. START

Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, € emitido um sinal sonoro.
Pode escolher parar ou continuar o cozinhado para certificar-se que os alimentos es-
tdo bem cozinhados.

Passo 9 | Retire a ficha da sonda térmica da tomada e retire o prato do forno.

A AVISO!
Existe um risco de queimaduras porque a sonda térmica fica quen-
te. Tenha cuidado quando a desligar e retirar do alimento.

Utilize um atalho!

) © pEEB) C )2 ) T peom)

9. FUNGCOES ADICIONAIS

9.1 Como guardar:Favoritos

Pode guardar as suas configuragdes favoritas, tais como a fungao de aquecimento, o tempo de
cozedura, a temperatura ou a fungao de limpeza. Pode guardar 3 configuragdes favoritas.

Passo 1 | Ligue o forno.

Passo 2 | Selecione a configuragao preferida .

Passo 3 Prima: ——. Selecione: Favoritos.

Passo 4 | Selecione: Guardar as configuragdes atuais.

Passo 5 Prima + para adicionar a configuracéo a lista de: Favoritos. Prima OK.

k) - prima para repor a configuragéo.
0 - prima para cancelar a configuracéo.

9.2 Bloqueio de fungées

Esta fungao evita uma alteragéo acidental do tipo de aquecimento.

Passo 1 | Ligue o forno.

Passo 2 | Defina uma fungao de aquecimento.
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>>
Passo3 | s¢ §7. prima ao mesmo tempo para ligar a fung&o.

Para desligar a funcéo repita o passo 3.

9.3 Desativacao automatica

Por questdes de seguranca, o forno desativa-se ao fim de algum tempo se estiver alguma
funcéo de aquecimento ativa e ndo houver alteragao de quaisquer configuragdes.

(°c) (D (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

A desativagao automatica ndo funciona com as seguintes fun¢des: Luz, Sonda térmica,Hora de
fim, Aquecimento a Baixa temp..

9.4 Ventoinha de arrefecimento

Quando o forno esta a funcionar, a ventoinha de arrefecimento é ativada automaticamente
para manter as superficies do forno frias. Se desligar o forno, a ventoinha de arrefecimento
continua a funcionar até o forno arrefecer.

10. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.
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10.1 Recomendagées para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sao apenas valores de referéncia.

Dependem das receitas, da qualidade e da quantidade dos ingredientes utilizados.

O forno pode ter um processo para cozer ou assar diferente do forno que utilizava anteriormente.
As tabelas abaixo exibem as definicdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura e

posicoes da prateleira para tipos especificos de alimentos.
Se ndo encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.
Para mais recomendagdes de cozedura, consulte as tabelas de cozedura no nosso site. Para en-
contrar as Sugestdes de cozedura, anote o numero PNC que se encontra na placa de caracteris-

ticas da moldura frontal da cavidade do forno.

10.2 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as sugestoes indicadas na tabela abaixo.

¥ = B = O
\ uru
(°C) (min.)

Pastéis doces, tabuleiro para assar ou 180 2 25-35
16 unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Torta suica tabuleiro para assar ou 180 2 15-25

tabuleiro para recolha de

gorduras
Peixe, inteiro tabuleiro para assar ou 180 3 15-25
(até 1Kg), 0,2 kg | tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos, 16 tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos de tabuleiro para assar ou 160 2 25-35
améndoa, 24 tabuleiro para recolha de
unidades gorduras
Queques, 12 tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min.)

Pastelaria salga- | tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
da, 20 unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos de tabuleiro para assar ou 140 2 15-25
massa fina, 20 tabuleiro para recolha de
unidades gorduras
Tarteletes, 8 uni- | tabuleiro para assar ou 180 2 15-25
dades tabuleiro para recolha de

gorduras

10.3 Ventilado com Resisténcia — acessorios recomendados

Utilize formas e recipientes escuros e néo refletores. Absorvem o calor melhor do que os
recipientes de cores claras e refletores.

7

Formas pe-
Tabuleiro de pizza Assadeira quenas Forma ;’Ie base de
an
Ceramica
Escura, nao refletora Escura, nao refletora 8 cm de dia- Escura, nao refletora
28 cm de diametro 26 cm de diametro metro, 5 cm de 28 cm de didmetro
altura

10.4 Tabelas de cozedura para testes

Informacéo para testes

Testes de acordo com: EN 60350, IEC 60350.
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@COZEDURA NUM NiVEL Bolos em formas

%

=
LJ

O

(°C) (min)
Pao-de-l6 sem gordura Ventilado + Resis- 140 - 150 35-50 2
téncia Circ
Pao-de-l6 sem gordura Calor superior/inferi- | 160 35-50 2
or
Tarte de maga, 2 for- Ventilado + Resis- 160 60 - 90 2
mas, @ 20 cm téncia Circ
Tarte de maga, 2 for- Calor superior/inferi- | 180 70-90 1

mas, @ 20 cm

or

%COZEDURA NUM NIVEL Biscoitos

Utilize a terceira posicao de prateleira.

>R |

(°C) (min)
Massa amanteigada / Tiras Ventilado + Resisténcia 140 25-40
de massa folhada Circ
Massa amanteigada / Tiras Calor superior/inferior 160 20-30
de massa folhada, pré-
-aquega o forno vazio
Bolos pequenos, 20 por ta- Ventilado + Resisténcia 150 20-35
buleiro, pré-aqueca o forno Circ
vazio
Bolos pequenos, 20 por ta- Calor superior/inferior 170 20 - 30

buleiro, pré-aqueca o forno
vazio
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@COZEDURA EM VARIOS NIVEIS Biscoitos

LY = «
\ )
(°C) (min)
Massa amanteigada / Ti- Ventilado + Resisténcia | 140 25-45 1/4
ras de massa folhada Circ
Bolos pequenos, 20 por Ventilado + Resisténcia | 150 23-40 1/4
tabuleiro, pré-aqueca o Circ
forno vazio
P&o-de-16 sem gordura Ventilado + Resisténcia | 160 35-50 1/4
Circ

@GRELHAR

Pré-aqueca o forno vazio durante 5 minutos.

H))
Grelhador com a regulagao de temperatura maxima.

R

(min)
Tosta Grelhador 1-3 5
Bife de vaca, vire a meio do Grelhador 24 - 30 4

tempo

11. MANUTENGAO E LIMPEZA

/N AVISO!

Consulte os capitulos relativos a segurancga.
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11.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de
limpeza

Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um
detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

[

Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulagéo de gordura ou outros re-
siduos pode provocar incéndios.

Nao guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade

Utilizagéo di- | 51 ym pano macio apss cada utilizagao.
aria
Limpe todos os acessorios do forno apés cada utilizagéo e deixe-os secar. Utili-
P ze um pano macio com agua morna e um detergente suave. Nao lave os aces-
W sérios na maquina de lavar loica.
L. N&o limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou obje-
Acessorios

tos afiados.

11.2 Como remover: Apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar o forno.

Passo 1 | Desligue o forno e aguarde até
estar frio.

Passo 2 | Puxe a parte da frente do apoio
para prateleiras para fora da
parede lateral.

Passo 3 | Puxe a parte de tras do apoio

| H
para prateleiras para fora da 1/—%{:
parede lateral e retire-o. ) L
9

Passo 4 | Instale os apoios para grelhas
na sequéncia inversa.
Os pinos de fixagdo das calhas ol

telescépicas devem ficar vira-
dos para a parte da frente.
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11.3 Como utilizar: Limpeza pirolitica

Limpe o forno com limpeza pirolitica.

/N AVISO!

Existe o risco de queimaduras.

A CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados no mesmo armario, nao os utilize
enquanto estiver a utilizar esta fungdo. Isso pode danificar o forno.

Antes da limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Remova todos os acessorios e
apoios para prateleiras amovi-

Limpe a base do forno e a porta
interna de vidro com agua mor-

veis. na, um pano macio e detergente
suave.
Passo 1 Passo 2 Passo 3
Ligue o forno. Prima: E / Limpeza. Selecione o0 modo de limpeza.

Opgao Modo de limpeza Duragao
Ligeiro Limpeza ligeira 1h

Normal Limpeza normal 1 h 30 min

Intensivo Limpeza completa 3h

@ Quando a limpeza inicia, a lAmpada esta apagada e a ventoinha de arrefecimento funciona
com uma velocidade superior.

STOP - prima para parar a limpeza antes do fim.
Nao utilize o forno até o simbolo de bloqueio da porta desaparecer do visor.

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Limpe a cavidade com um pa-
no macio.

Retire o residuo do fundo da ca-
vidade.
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11.4 Aviso De Limpeza

Quando o aviso aparecer, € necessaria a limpeza.

Utilize a fungéo: Limpeza pirolitica.

11.5 Como remover e instalar: Porta

Pode remover a porta e os painéis de vidro internos para os limpar. O numero de painéis de
vidro varia consoante o modelo.

AVISO!
A A porta é pesada.

A CUIDADO!
A forga exercida, sobretudo nas extremidades do painel frontal, pode provocar a
quebra do vidro. O vidro pode quebrar.

Passo 1

Abrir a porta totalmente.

Passo 2

Levante e prima as alavancas
de fixagao (A) nas duas do-
bradicas da porta.

Passo 3

Feche a porta do forno até a primeira posigao de abertura (&ngulo aproximado de
70°). Segure na porta em ambos os lados e puxe-a para fora do forno num angulo
ascendente. Coloque a porta com o lado exterior virado para baixo sobre um pano e

sobre uma superficie estavel.

Passo 4

Segure no friso da porta (B)
no rebordo superior da porta,
nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fe-
cho de encaixe.

Passo 5

Puxe o friso da porta para a
frente para o remover.

Passo 6

Segure os painéis de vidro da
porta, um apds o outro, pela
extremidade superior e puxe-
-0s para cima, para fora da
guia.
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Passo 7

Limpe o painel de vidro com

agua e sabdo. Seque o painel
de vidro com cuidado. Nao la-
ve 0s acessorios na maquina

de lavar loiga.

Passo 8

Apos a limpeza, efetue os
passos descritos acima na
sequéncia inversa.

Passo 9

Insira primeiro o painel mais pequeno, depois o maior e por fim a porta.

11.6 Como substituir: LAmpada

AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até

Desligue o forno da corrente

Coloque um pano no fundo da

que o forno esteja frio. elétrica. cavidade.
Lampada superior
Passo 1 | Rode a protegao de vidro para a re-
tirar.
D ) kl(
U3

N /
Passo 2 | Limpe a protegéo de vidro.
Passo 3 | Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 | Instale a protecao de vidro.
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Lampada lateral

Passo 1 | Remova o apoio para prateleiras do
lado esquerdo para chegar a lam-
pada.

Passo 2 | Utilize um objecto estreito e ndo afi-
ado (por exemplo, uma colher de
cha) para retirar a protecgao de vi-
dro.

Passo 3 | Limpe a protegéo de vidro.

Passo 4 | Substitua a lAmpada por uma lam-
pada adequada, resistente ao calor
até 300 °C.

Passo 5 | Instale a protegéo de vidro.

Passo 6 | Instale o apoio para prateleiras do

lado esquerdo.

12. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranca.

12.1 O que fazer se...

.
i O forno nao liga ou ndao aquece.

@ Causa possivel

v

= Solugao

O forno nao esta ligado a corrente elétrica ou
ndo esta ligado corretamente.

Verifique se o forno esta ligado corretamente a
corrente elétrica.

O reldgio néo esta certo.

Acerte o relogio, para detalhes consulte o capi-
tulo “Funcdes de relogio”, Como acertar: Fun-
¢oes de relogio.

A porta ndo esta bem fechada.

Feche a porta totalmente.
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AS

.
i O forno nao liga ou ndo aquece.

@ Causa possivel

v

Solugao

O disjuntor estéa desligado.

Certifique-se de que o disjuntor é a causa do
problema. Se o problema persistir, contacte um
eletricista qualificado.

O Bloqueio para Criangas do forno esta ativa-
do.

Consulte o capitulo “Menu”, Submenu para:
Opcoes.

11l
\J Os componentes tém de ser substituidos

@ Descricao

v

Solugao

A lampada esta fundida.

Substitua a lampada, para detalhes, consulte o
capitulo “Manutencgéo e limpeza”, Como substi-
tuir: Lampada.

Os cortes de corrente param sempre a limpeza. Repita a limpeza se esta for interrompida por

uma falha de corrente.

OE Problemas com o sinal de Wi-Fi

@ Causa possivel

v

Solugao

Problema com o sinal de rede sem fios.

Verifique a sua rede sem fios e o seu router.
Reinicie o router.

Instalou um novo router ou alterou a configura-
¢ao do router.

Para configurar o forno e o dispositivo mével,
consulte o capitulo “Antes da primeira utiliza-
¢ao, Ligagao sem fios.”.

O sinal da rede sem fios é fraco.

Coloque o router mais préximo do forno.

O sinal da rede sem fios é interrompido por um
aparelho micro-ondas colocado junto do forno.

Desligue o microondas.
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12.2 Como gerir: Codigo de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor apresenta a mensagem de erro.
Nesta secgao, encontrara a lista dos problemas que pode resolver por si.

@ Codigo e descrigao

-V

= Solugao

C2 - a Sonda térmica esta na cavidade do for-
no durante Limpeza pirolitica.

Retire a Sonda térmica.

C3 - a porta nao esta totalmente fechada du-
rante Limpeza pirolitica.

Feche a porta.

F111 - Sonda térmica nao esta corretamente
inserida na tomada.

Ligue totalmente Sonda térmica a tomada.

F240, F439 - os campos tateis no visor ndo
funcionam devidamente.

Limpe a superficie do visor. Certifique-se de
que nao existe sujidade nos campos tateis.

F601 - existe um problema com o sinal de Wi-
-fi.

Verifique a ligacéo da sua rede. Consulte o ca-
pitulo “Antes da primeira utilizagéo”, Ligagéo
sem fios.

F604 - a primeira ligagao a Wi-fi falhou.

Desligue e ligue o forno e tente novamente.
Consulte o capitulo “Antes da primeira utiliza-
¢ao”, Ligagao sem fios.

F908 - o sistema do forno n&o se consegue li-
gar com o painel de controlo.

Desligue e ligue o forno.

Se uma destas mensagens de erro continuar a aparecer no visor, significa um subsistema com
falha pode ter sido desativado. Em tal caso, contacte o seu representante ou um Centro de
Assisténcia Técnica autorizado. Se um destes erros ocorrer, as restantes fungdes do forno

continuarao a funcionar como habitualmente.

@ Codigo e descrigao

-V

= Solugéao

F602, F603 - Wi-fi ndo esta disponivel.

Desligue e ligue o forno.

12.3 Dados para a Assisténcia Técnica

Se ndo conseguir encontrar uma solugéo para o problema, contacte o concessionario ouum

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados de contacto do Centro de Assisténcia Técnica encontram-se na placa de
caracteristicas. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do forno. Nao
remova a placa de caracteristicas da cavidade do forno.
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Recomendamos que anote os dados aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto (PNC)

Numero de série (S.N.)

13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informagéo de produto e folha de informagao de produto*

Nome do fornecedor

AEG

Identificagdo do modelo

BPE748380M 944188376

indice de eficiéncia energética

61.2

Classe de eficiéncia energética

A++

Consumo de energia com uma carga normal, modo con-
vencional

1.09 kWh/ciclo

Consumo de energia com uma carga normal, modo ven-
tilado

0.52 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

711

Tipo de forno

Forno de encastrar

Massa

36.5 kg

2477-2017, Anexos A e B.
Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

* Para a Unido Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB

A classe de eficiéncia energética ndo se aplica na Russia.
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ESTRUTURA DO MENU

EN 60350-1 - Aparelhos elétricos domésticos para cozinhar - Parte 1: Placas, fornos, fornos a va-
por e grelhadores - Métodos de medi¢cdo do desempenho.

13.2 Poupancga de energia

O forno possui fungdes que ajudam a poupar energia nos cozinhados de todos os
dias.

Certifique-se de que a porta do forno esta fechada quando o forno funcionar. N&o abra a porta
do forno muitas vezes durante o funcionamento. Mantenha a junta da porta limpa e certifique-
se de que esta bem fixa na posi¢ao correcta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a poupanga de energia.

Quando possivel, ndo pré-aqueca o forno antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez, reduza ao minimo possivel os intervalos entre
cozeduras.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de cozedura que utilizam a ventoinha, para poupar
energia.

Calor residual

Em algumas fun¢des do forno, se for activado um programa com selec¢ao de Duragéo ou Fim
tempo e o tempo de cozedura for superior a 30 min, as resisténcias desligam-se
automaticamente antes do fim do tempo.

A ventoinha e a lampada continuam ligadas. Quando desliga o forno, o visor indica o calor
residual. Pode utilizar esse calor para manter os alimentos quentes.

Quando a duragao da cozedura for superior a 30 min, reduza a temperatura do forno para 3 a
10 min no minimo antes do fim da cozedura. O calor residual no interior do forno concluira a
cozedura.

Utilize o calor residual para aquecer outros pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma refeigdo quente, seleccione a regulagéo de
temperatura mais baixa possivel. O visor apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada

Desligue a lampada durante a cozedura. Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia

Fungao concebida para poupar energia durante a cozedura.

Quando utilizar esta funcao, a lampada desliga-se automaticamente apds 30 segundos. Pode
activar a lampada novamente, mas isso reduz a poupanga de energia esperada.

14. ESTRUTURA DO MENU

14.1 Menu
Prima E para abrir Menu.
Item de menu Aplicacao
Cozedura assistida Lista programas automaticos.
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Item de menu Aplicacao

Limpeza Lista programas de limpeza.

Favoritos Lista as defini¢cdes favoritas.

Opcoes Para definir a configuragao do forno.

Definigoes Ligacoes Para definir a configuragao da rede.
Configuragéo Para definir a configuragéo do forno.
Assisténcia Técnica Apresenta a configuragéo e a versao

do software.

14.2 Submenu para: Limpeza

Submenu Aplicacao

Ligeiro Duragéo: 1 h.
Normal Duragéo: 1 h 30 min.
Intensivo Duragéo: 3 h.

14.3 Submenu para: Opgoes

Submenu

Aplicacao

Luz

Acende e apaga a lampada.

Bloqueio para criangas

Previne a ativagao acidental do forno. Quando a opgéo esta
ativada, o texto "Bloqueio para criangas" aparece no visor
quando liga o forno. Para ativar a utilizagéo do forno, esco-
Iha as letras do cédigo na ordem alfabética. Quando o Blo-
queio para Criancas esta ativado.e o forno esta desligado,
a porta do forno esta bloqueada.

Aquecimento Rapido

Encurta o tempo de aquecimento. Esta fungéo estéa disponi-
vel apenas para algumas func¢des do forno.
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Submenu

Aplicacao

Aviso De Limpeza

Liga e desliga o aviso.

Indicagao do tempo

Liga e desliga o relogio.

Estilo Reldgio Digital

Altera o formato da indicagdo da hora apresentada.

14.4 Submenu para: Ligagoes

Submenu

Descrigao

Wi-fi

Ativar e desativar: Wi-fi.

Funcionamento remoto

Ativar e desativar o controlo remoto.
Opcao visivel apenas depois de ligar: Wi-fi.

Funcionamento remoto automati-
co

Para iniciar o funcionamento remoto automaticamente de-
pois de premir INICIAR.
Opcao visivel apenas depois de ligar: Wi-fi.

Rede

Para verificar o estado da rede e a poténcia do sinal de: Wi-
-fi.

Esquecer rede

Desativar a rede atual a partir da ligagcdo automatica com o
forno.

14.5 Submenu para: Configuragao

Submenu

Descrigao

Idioma

Define o idioma do forno.

Brilho do visor

Regula o brilho do visor.

Sons “teclado”

Liga e desliga o som dos campos tateis. Nao é possivel si-
lenciar o som para: @

Volume do alarme

Regula o volume dos tons e sinais das teclas.

Hora do dia

Define a hora e a data atuais.
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14.6 Submenu para: Assisténcia Técnica

Submenu

Descrigao

Modo de demonstracao

Cédigo de activagéo / desactivagéo: 2468

Versao do software

Informacgéo sobre a verséo do software.

Repor todas as definigbes

Restaura as defini¢des de fabrica.

15. E FACIL!

Antes da primeira utilizagao, tem de definir:

no, qualquer
ecra ou mensa-
gem a qualquer
momento.

Idioma Brilho do visor Sons “teclado” Volumﬁqgo alar- Hora do dia
Familiarize-se com os icones basicos no painel de comandos e no visor:
On (Liga- — * = Q') /? START /
do) / Off — . - Temporiza- | Sonda tér-
Wi-fi
(Desliga- Menu Favoritos - dor mica STOP
do)
Comegar a utilizar o forno
Inicio rapido Ligue o forno e Passo 1 Passo 2 Passo 3
comece a cozi-
nhar com atem- | prima continua- P
peratura e tem- ¥0) |:' -ee - sele- Prima: START .
po padréo da mente: \U. cione a fungao
funcao. preferida.
Arranque Desligue o for- O - prima continuamente até o forno se desligar.

Comegar a cozinhar

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Passo 4

Passo 5
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Comegar a cozinhar

O]

- prima para li-
gar o forno.

..

- selecione a
funcao de aque-
cimento.

C
- defina a tem-
peratura.

OK
- prima para
confirmar.

START
- prima para co-
megar a cozi-
nhar.

16. UTILIZE UM ATALHO!

Aqui pode ver todos os atalhos Uteis. Pode também encontra-los nos capitulos dedicados no

manual do utilizador.
Ligacao sem fios

)OPEDT)

.)))

)

Como definir: Fungoes de aquecimento

> o > \Zl...>> ‘C >>START>

Como definir: Cozedura assistida

EDEDEDLLY

Como definir: Duragao

>OE.) C » © Yswr)

Como retardar: Inicio e fim de cozedura

DX

Como cancelar: Regular temporizador

D

°)
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Como utilizar: Sonda térmica

) © pEE-) C )1 ) T pow)

17. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS

. '] ’ A
Recicle os materiais que apresentem o simbolo &°. Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e electronicos. Nao elimine os aparelhos que tenham o

simbolo E juntamente com os residuos domésticos. Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas autoridades municipais.
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PENTRU REZULTATE PERFECTE

Va multumim pentru ca ati ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru a oferi
performante impecabile pentru multi ani de acum inainte, cu tehnologii inovatoare care va fac
viata mai simpla - functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele obisnuite. Va rugam sa
alocati cateva minute si sa cititi manualul pentru a retine aspectele importante.

Vizitati site-ul nostru pentru:

G A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
@ www.aeg.com/support

g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registeraeg.com

mrﬁﬁjfcicrﬁ;essr?g’i; consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
ASISTENTA PENTRU CLIENTI Sl SERVICE

Utilizati Tntotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numéar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

AN Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta

@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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persoanelor vulnerabile 3.2 Accesoriile.........ccoooiiiiiiiiiieiaee, 481
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTI\ ............ 476 CUPTORUL.....cooeicceeeeeceeeerereeeereeme e e s
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6. UTILIZAREA ZILNICA...........coeeeeeeennee 486
6.1 Modul de setare: Functii de
QAN oo 486
6.2 Modul de utilizare:
Gatire asistata.........ccccocevvviiicne 487
6.3 Functii de gatire......................... 487
6.4 Note cu privire la: Aer cald umed.489
7. FUNCTIILE CEASULUL.......ccovirrrnrnnnns 490

7.1 Descrierea functiilor ceasului...... 490
7.2 Modul de setare: Functiile

CeaSUlUI.....ccceuiiiiiiieieceeeeeeeceee 490
8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII.... 492
8.1 Introducerea accesoriilor............. 492
8.2 Utilizarea ghidajelor telescopice.. 493
8.3 Senzor de gatire.......ccoceveereennen. 494
9. FUNCTII SUPLIMENTARE..........cccoocvunne 496
9.1 Cum se salveaza:Favorite........... 496
9.2 Blocarea functionarii.................... 496
9.3 Oprirea automata..............ccceeee... 497
9.4 Suflanta cu aer rece..................... 497
10. INFORMATII SI SFATURIL..........ccceuenene 497
10.1 Recomandari pentru gatit.......... 497
10.2 Aer cald umed..........cccvvveeeeeen... 497
10.3 Aer cald umed -
accesorii recomandate....................... 498
10.4 Tabelele de gatit pentru institutele
detestare.....ccoooceeiiiiiiiiiiiiiiee 499
11. INGRIJIREA SI CURATAREA............... 501
11.1 Note cu privire la curatare......... 501

11.2 Cum se scot: Suporturile pentru

Faft e 502
11.3 Modul de utilizare:
Curatarea pirolitica.............cccccoeeee 502
11.4 Semnal De Reamintire La
Curatare.......coooeeeeieeiieee e 503
11.5 Cum se scoate si se monteaza:
US@. ittt 503
11.6 Cum se inlocuieste: Bec............ 504
12. DEPANARE..........cccociirrerrenneee 506
12.1 Ce trebuie facut daca................. 506
12.2 Modul de gestionare: Coduri de
EIOAIE. ...ttt 507
12.3 Date pentru service.................... 508
13. EFICIENTA ENERGETICA.................... 508
13.1 Informatii despre produs si Fisa cu
informatii despre produs*.................. 508
13.2 Economisirea energiei............... 509
14. STRUCTURA MENIULUL.............cccuruee 510
14.1 MeniU......ccoovviiiiiiiiiciecee 510
14.2 Submeniu pentru: Curatare....... 510
14.3 Submeniu pentru: Optiuni.......... 511
14.4 Submeniu pentru: Conexiuni..... 511
14.5 Submeniu pentru: Configurare...512
14.6 Submeniu pentru: Service......... 512
15. ESTE SIMPLUL.........ccciiirrirrrieeee 512
16. LUATI-O PE SCURTATURAL................ 513

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
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mentale reduse sau de persoanele fara cunostinte sau
experienta doar sub supraveghere sau dupa o scurta
instruire care sa le ofere informatiile necesare despre
utilizarea sigura a aparatului si sa le permita sa inteleaga
pericolele la care se expun. Copiii cu varsta mai mica de 8
ani si persoanele cu dizabilitati profunde si complexe nu
trebuie lasate sa se apropie de aparat daca nu sunt
supravegheate permanent.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul si cu dispozitivele
mobile care au instalate My AEG Kitchen.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Partile accesibile devin fierbinti in timpul
functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea realizata de
utilizator asupra aparatului fara a fi supravegheati.

1.2 Siguranta generala

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate
sau a pune in interior accesorii sau vase.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.
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Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de Centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

Urmele de alimente varsate trebuie sa fie eliminate inainte
de curatarea pirolitica. Scoateti toate componentele
cuptorului.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Mijloacele de deconectare trebuie incluse in cablajul fix in
conformitate cu regulile privind cablarea.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

Tndepérta';i toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.
Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fara oprelisti.

Aparatul este echipat cu un sistem de racire electric. Acesta trebuie utilizat cu o sursa de
alimentare electrica.

Aparatul Thcorporat trebuie sa corespunda cerintelor de stabilitate din DIN 68930.
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Tnaltimea minimé a cabinetului (In&ltimea minima 600 (600) mm
a cabinetului sub blatul de lucru)

Latimea cabinetului 550 mm
Adancimea cabinetului 605 (580) mm
Inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnél'gimea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 549 mm
Latimea spatelui aparatului 548 mm
Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 546 mm
Adancimea cu usa deschisa 1017 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 550 x 20 mm
peschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Suruburile de montaj 4 x12 mm

2.2 Conexiunea electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

+ Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutarii, montata
corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

» Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.
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Introduceti stecherul in prizé numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

Acest aparat nu este livrat cu stecher si cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este Tn functiune.
Este posibila emisia de aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand méinile umede sau cénd acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse n
aparat, nici puse adiacent sau deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte Tn aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile siropoase. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.
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Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.

Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului inchisa.

Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula Tn spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.
Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii dac acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este greal
Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Curatarea pirolitica

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitica sau Prima utilizare v& rugédm sa
scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu

produsul) Tn special tigéile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.
Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.
Tineti copiii la distanta de aparat Tn timpul functionarii curatarii Pirolitice.
Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.
Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.

— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.
Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

— Indepartati toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului

in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.
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Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este in functiune.

Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 lluminarea interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationaléd a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Service

Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
Utilizati numai piese de schimb originale.

2.8 Gestionarea deseurilor dupa incheierea ciclului de viata al
aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.

Taiati cablul de alimentare electrica chiar de langa aparat si aruncati-l.

Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
raméana blocati in aparat.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

e
BNE

El Panou de comanda

B Afisa
HE Priza pentru senzorul alimentar
B Element incalzire

H Bec

@ Ventilator
Suport pentru gratar, detasabil
B Pozitii rafturi

3.2 Accesoriile

Raft de sarma

Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.
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Cratita adanca
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.

Senzor alimentar
Pentru a masura temperatura din interiorul
mancarii.

Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si scoate mai usor tavile si
raftul de sarma.

4. CUM SE PORNESTE SI SE OPRESTE CUPTORUL

4.1 Panou de comanda
-5
|, T))

g

83—

Yz

n Pornit / Oprit Apasati lung pentru a porni si a opri cuptorul.
H | Meniu Listeaza functiile cuptorului.

Favorite Listeaza setarile favorite.

B | Afisaj Afiseaza setarile curente ale cuptorului.
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H | Comutator bec

Pentru a porni si a opri becul.

A | Incalzire rapida

Pentru activarea si dezactivarea functiei: incalzire rapida.

S «~> @35
Apasati Mutare Apasati lung
Atingeti suprafata cu varful Glisati varful degetului pe su- Atingeti suprafata timp de 3
degetului. prafata. secunde.
4.2 Afisaj

= 12:30 Dupa pornire, afisajul prezinta ecranul principal

° ’ cu functia de gatire si temperatura implicita.

o
150°C

O START
= Daca nu folositi cuptorul 2 minute, afisajul intra

: n asteptare.
O
= 12:30 Atunci cand gatiti, afisajul prezinta functiile se-

° ’ tate si alte optiuni disponibile.

8 150°C

[ TImin e STOP

A B Afisajul este setat cu numarul maxim de functii.

| | A. Wi-Fi
7 1230 B. Timpul

o C. START/STOP
1085°C 150°C D. Temperatura
E. Functii de gatire

® 15min © START F. Cronometru

| i | | | G. Senzor alimentar (doar la modelele selec-
G F E D C tate)
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Indicatorii afigajului

Indicatori de baza - pentru a naviga pe afisaj.

\ OK

C Pentru confir-
Pentru a seta marea se-

temperatura. lectiei / seta-

ril.

<

Pentru a reve- k)
ni la nivelul Pentru a anula
anterior din ultima actiune.
meniu.

»

Pentru a porni si a opri
optiunile.

este emis.

Alarma sonora Indicatorii functiei - cand durata setata pentru gatit se incheie, semnalul sonor

Q

Functia este pornita.

STOP
Functia este pornita.
Gatirea se opreste automat.

i

Alarma sonora este oprita.

Indicatoare cronometru

@

Pentru a seta functia: Pornire intarziata.

%)

Pentru anularea setarii.

Wi-Fi Indicatorul - cuptorul poate fi conectat la Wi-Fi.

—
)

Wi-Fi conexiunea este pornita.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Prima curatare

e

224

Etapa 1

Etapa 2

Etapa 3

Scoateti din cuptor toate ac-
cesoriile si suporturile pentru
raftul mobil.

Curatati cuptorul si accesorii-
le cu o laveta moale, apa cal-
da si un detergent neutru.

Puneti in cuptor accesoriile si
suporturile raftului detasabil.
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5.2 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa prima conectare.
Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate display, Tonul de la taste, Volum la apasare taste,
Timpul.

5.3 Conexiunea wireless

Pentru a conecta cuptorul, aveti nevoie de:
* Retea wireless cu conexiune la internet.

+ Dispozitiv mobil conectat la reteaua dvs. wireless.
Descarcati aplicatia pentru mobil si urmati instructiunile pentru pasii urmatori.

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Apasati: =—. Selectati: Setari / Conexiuni.

Pasul 3 2 - glisati sau apasati pentru a porni: Wi-Fi.

Pasul 4 Modulul wireless al cuptorului porneste in 90 de secunde.

Luati-o pe scurtatura!

EDEDEDEY,
Frecventa WLAN de 2,4 GHZ WLAN de 5 Ghz
2400 - 2483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 22 dBm (200 mW)
Modul Wi-Fi NIU5-50
Frecventa Bluetooth 2400 - 2483,5 Mhz
Protocol LE: DSSS
Putere maxima EIRP <4 dBm (5 mW)

Statele membre UE care sunt acoperite de dispozitia Directivei 2014/53/EU: Belgia, Bulgaria,
Republica Ceha, Danemarca, Germania, Estonia, Irlanda, Grecia, Spania, Franta, Croatia,
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Italia, Cipru, Letonia, Lituania, Luxemburg, Ungaria, Malta, Tarile de Jos, Austria, Polonia,
Portugalia, Roméania, Slovenia, Slovacia, Finlanda, Suedia, Norvegia, Elvetia, Marea Britanie,

Turcia.

5.4 Preincalzirea initiala

555

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.
Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: ]

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3

Setati temperatura maxima a functiei: @
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

ventilata.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

6. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare: Functii de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul. Afisajul indica functia de gatire implicita.

Pasul 2 Apasati simbolul functiei de gatire pentru a intra in submeniu.

Pasul 3 Selectati functia de gatire si apasati: oK. Afisajul indica: temperatura.
Pasul 4 Setare: temperatura. Apasati: OK.

Pasul 5

Apasati: START .
Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in orice moment inainte sau in timpul ga-
tirii.

STOP - apasati pentru a opri functia de gatire.

Pasul 6

Opriti cuptorul.
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6.2 Modul de utilizare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
durata si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

» Stab. auto a greutatii

» Senzor de gatire

Gradul in care este gatit un preparat:

* In sange sau Mai putin

* Mediu

+ Bine facut sau Mai mult

Etapa1 | Apasati: =.

Etapa 2 Apasati: ¥ Accesati: Gatire asistata.

Etapa 3 | Alegeti un preparat sau un tip de aliment.

Etapa4 | apzsati: START .

Luati-o pe scurtatura!

EDEDED LY

6.3 Functii de gatire

Functii standard de gatire

Functia de gatire Aplicatie

Pentru a coace prajituri cu coaja crocanta si pentru a conserva alimentele.

Incalzire jos

vov Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine
prajita.

Grill

vvw Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.

%? Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva
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Functia de gatire

Aplicatie

)

Aer cald cu venti-
latie

Pentru a coace simultan pe pana la doua pozitii ale raftului si pentru a
deshidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat
pentru Incalzire sus si jos.

2

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru o rumenire intensiva si o baza crocanta.

Incalzire sus si jos

Pentru a coace si a praji alimentele pe o singura pozitie a raftului.

v

*

Preparate congela-
te

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
cartofi wedge sau rulouri crocante.

Z

Coacere paine

Folositi aceasta functie pentru a prepara paine si chifle cu rezultate exce-
lente, asemanatoare profesionistilor, Tn ceea ce priveste textura crocanta,
culoarea si stralucirea crustei.

i)

=

Dospire aluaturi

Pentru a grabi cresterea aluatului cu drojdie. Acesta previne uscarea su-
prafetei aluatului si mentine elasticitatea sa.

Functii speciale

de gatire

Functia de incalzi-

Utilizare

Al

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi
diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul
LUtilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

XYy

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar deconge-
larii depinde de numarul si de dimensiunea alimentelor congelate.
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Functia de incalzi- Utilizare
re
¢°C Pentru prepararea fripturilor fragede, suculente.
Gatire la temp.
scazuta
55 Pentru preparate la cuptor precum lasagna sau cartofi gratinati. Pentru
o gratinare si rumenire.
Au Gratin
{ Pentru a pastra mancarea calda.
Mentine cald
- - Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de servire.
ru

Incalzire farfurii

'E[ Pentru conservarea legumelor (de exemplu muraturi).

Conservare

)

Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci feliate.

6.4 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign conform cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conforme cu EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de secunde.

Pentru instructiuni de gatit consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.
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7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Descrierea functiilor ceasului

Functia ceasului Aplicatie

Durata gatire Pentru a seta durata gatirii. Maximul este 23 h 59 min.

Actiunea de finalizare Pentru a seta ce se intampla cand cronometrul termina numaratoarea.

Pornire intérziata Pentru a améana pornirea si / sau terminarea gatirii.

Extindere de timp Pentru a extinde durata de gatire.

Reamintire Pentru a seta cronometrul. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta functie
nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.

7.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Cum se seteaza ceasul

Pasul 1 Apasati: Timpul.

Pasul 2 Setarea timpului. Apasati: OK.

Modul de setare a timpului de gatire

Pasul 1 Alegeti o functie de gatire si setati temperatura.
Pasul 2 Apasati: .

Pasul 3 Setarea timpului. Apasati: OK,

Luati-o pe scurtatura!

>E

DED DT
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Cum se alege optiunea de final

Pasul 1 | Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2 Apasati: @

Pasul 3 Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: ® © @,

Pasul 5 | Apasati: Actiunea de finalizare.

Pasul 6 | Alegeti optiunea preferata: Actiunea de finalizare.
Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Cum se efectueaza pornire intarziata a gatirii

Pasul 1 Setati functia de gatire si temperatura.
Pasul 2 Apasati: @

Pasul 3 Setati timpul de gatire.

et Apasati: ® © © .

Pasul 5 | Apasati: Pornire intarziata.

Pasul 6 | Alegeti valoarea.

Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Modul de extindere a duratei gatirii

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire si mancarea pare sa nu fie gata, puteti sa extindeti
durata gatirii. De asemenea, puteti modifica functia de gatire.

Apasati +1min pentru a extinde durata gatitului.
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Cum se schimba setarile cronometrului

Pasul 1 Apasati: @

Pasul 2 | Setati valoarea cronometrului.

Pasul 3 Apasati: OK.

Puteti modifica timpul setat in orice moment al gatirii.

8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

8.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe
raft.

Raft de sarma:
Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului .

Tava de gatit /Tava adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.
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Raft de sdrma, Tava de gatit /Tava adan-
ca:

impingeti tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de sarma deasu-
pra barelor de ghidaj.

8.2 Utilizarea ghidajelor telescopice

Nu ungeti ghidajele telescopice.

nainte de a inchide usa cuptorului, verificati daca ati impins ghidajele telescopice complet in

cuptor.

Raftul de sarma:
Puneti raftul de sdrma pe ghidajele telesco-
pice.

Cratita adanca:
Introduceti cratita adanca pe ghidajele te-
lescopice.

Raft de sdrma impreuna cu cratita adan-
ca:

Puneti raftul din s&rma si cratita adanca
impreuna pe ghidajul telescopic.

493/600



MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

8.3 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului. Se poate folosi cu fiecare

functie de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C

”?

Temperatura cuptorului: minim 120°C. Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime ale gatitului:

Ingredientele trebuie sa fie la
temperatura camerei.

Nu se va utiliza pentru Tn timpul gatirii trebuie s& ramana
preparate lichide. in preparat.

Cuptorul calculeaza un timp aproximativ pentru finalizarea gatirii. Aceasta depinde de
cantitatea de alimente, functia setatéa la cuptor si de temperatura.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Etapa1 | Porniti cuptorul.

Etapa2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Etapa 3 Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pui si peste

Caserola
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Introduceti varful Senzorului in mijlocul bu- Introduceti varful Senzorului exact in mijlocul ca-
catii de carne, peste, in cea mai groasa par- | serolei. Senzorul trebuie sa ramana intr-un loc fix
te, daca este posibil. Asigurati-va ca cel n timpul gatirii. Folositi un ingredient solid pentru

putin 3/4 din Senzor se afla in interiorul pre- a realiza acest lucru. Folositi marginea tavii de
paratului. gatit pentru a sprijini manerul de silicon al Senzo-

rului. Varful Senzorului nu trebuie sa atinga fun-
dul tavii de gatit. Acoperiti Senzorul cu ingredien-
tele ramase.

Etapa 4 Introduceti Senzorul in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Etapa 5 /? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
Etapa 6 ® ® ® _pasati pentru a seta optiunea preferata:
« Alarma sonora - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este emis
un semnal.
» Alarma sonora si oprire gatire - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de
mijloc, este emis un semnal si cuptorul se opreste.
Etapa 7

Selectati optiunea si apasati in mod repetat: OK pentru a accesa ecranul principal.

Etapa8 | pssati: START .
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatitul pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

495/600



FUNCTII SUPLIMENTARE

Etapa9 | Scoateti conectorul Senzorului din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri, deoarece Senzorul se incalzeste puternic. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

Luati-o pe scurtatura!

D EDED D ED T

9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Cum se salveaza:Favorite

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia de gatire, durata gatirii, temperatura sau functia
de curatare. Puteti salva 3 setari favorite.

Etapa 1 Porniti cuptorul.

Etapa 2 | Selectati setarea preferata.

Etapa 3 Apasati: =—. Selectati: Favorite.

Etapa 4 | Selectati: Salveaza setarile curente.

Etapa 5 Apasati + pentru a adauga setarea la lista de: Favorite. Apasati OK.

") - apasati pentru a reseta setarea.
0 - apasati pentru a anula setarea.

9.2 Blocarea functionarii
Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei de gatire.

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de gatire.

>>
Pasul 3 795 ﬂ - apasati in acelasi timp pentru a porni functia.

Pentru a opri functia, repetati pasul 3.
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9.3 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor alimentar,Sfarsit
la, Gatire la temp. scazuta.
9.4 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Dacéa opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana
cand aparatul se raceste.

10. INFORMATII SI SFATURI

/N AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

10.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele au rol consultativ. Acestea depind de retete si de cali-
tatea si cantitatea ingredientelor utilizate.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba un alt comportament la coacere/frigere fata de cuptorul de
pana acum. Tabelele de mai jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si
pozitia raftului pentru anumite tipuri de alimente.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta speciala, cautati alta similara.

Pentru mai multe recomandari de gatire, consultati tabelele de gatit de pe site-ul nostru web. Pen-
tru a gasi Sfaturile la gatire, consultati numarul PNC de pe placuta cu datele tehnice aflatd pe ca-
drul frontal al cavitatii cuptorului.

10.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.
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¥ = 8 | O
\ uru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Rulada tava de gatit sau tava de 180 2 15-25

colectare
Peste intreg, 0,2 | tava de gatit sau tava de 180 3 15-25
kg colectare
Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Pricomigdale, 24 | tava de gatit sau tava de 160 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Patiserie sarata, | tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
20 bucati colectare
Fursecuri, 20 tava de gatit sau tava de 140 2 15-25
bucati colectare
Tarte mici, 8 bu- | tava de gatit sau tava de 180 2 15-25
cati colectare

10.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

 ~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte
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Tntunecata, ne-reflexiva
Diametru de 28 cm

Intunecatd, ne-reflexiva
Diametru de 26 cm

Vitroceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Tntunecata, ne-reflexi-
va
Diametru de 28 cm

10.4 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.

%COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Coacerea in forme

i = O |k
N =

(°C) (min)
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie | 140 - 150 35-50 2
Pandispan fara grasimi Incalzire sus si jos 160 35-50 2
Placinta cu mere, 2 for- Aer cald cu ventilatie | 160 60 - 90 2
me @20 cm
Placinta cu mere, 2 for- Incalzire sus si jos 180 70-90 1
me @20 cm

%COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Biscuiti

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

XX |

(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Patise- Aer cald cu ventilatie 140 25-40
rie
Biscuit sfaramicios / Patise- Incalzire sus si jos 160 20 -30

rie, preincalziti cuptorul gol
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@COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Biscuiti

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

>R |

tava, preincalziti cuptorul
gol

(°C) (min)
Prajituri mici, 20 de bucati/ Aer cald cu ventilatie 150 20 - 35
tava, preincalziti cuptorul
gol
Prajituri mici, 20 de bucati/ Incalzire sus si jos 170 20-30

@COACERE PE MAI MULTE NIVELURI. Biscuiti

\/\

(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Pati- | Aer cald cu ventilatie 140 25-45 1/4
serie
Prajituri mici, 20 de bu- Aer cald cu ventilatie 150 23-40 1/4
cati/tava, preincalziti cup-
torul gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 35-50 174
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@G RATAR

Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

H))
Gratar cu setarea maxima a temperaturii.

%

O I

(min)
Paine prajita Grill 1-3 5
Friptura de vita, intoarceti la Grill 24 -30 4

jumatatea duratei de gatit

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

A AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Note cu privire la curatare

<

Agenti de cu-
ratare

Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Curatati petele cu un detergent neutru.

[

Utilizarea zil-
nica

Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
te reziduuri poate produce un incendiu.

Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minute. Uscati cavitatea
cu o laveta moale dupa fiecare utilizare.
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Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
s, moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de

W spalat vase.

Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau

Accesoriile | gpiacte cu muchii ascutite.

11.2 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Etapa1 | Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

Etapa2 | Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Etapa 3 | Trageti partea din spate a su- | T
portului pentru raft si indepar- 1/ — A
tati-o de peretele lateral si ‘ < I
¥ L . 3 [¢] L Y —
scoateti-o in afara. 9

I

Pinii de retinere de pe ghidajele
rafturilor telescopice trebuie sa
fie orientati catre inainte.

Etapa 4 Instalati suporturile pentru raft
in ordine inversa. o ‘

11.3 Modul de utilizare: Curatarea pirolitica

Curatati cuptorul cu curatarea pirolitica.

A AVERTISMENT!
Pericol de arsuri.

/N ATENTIE!
Daca sunt instalate alte aparate in acelasi cabinet, nu le utilizati pe acestea
simultan atunci cand utilizati aceasta functie. Acesta poate deteriora cuptorul.

inainte de curatarea pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati Scoateti toate accesoriile si Curatati podeaua cuptorului si
sa se raceasca. suporturile rafturilor detasabile. geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o laveta moale si
un detergent neutru.
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Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Porniti cuptorul. Apasati: = / Curatare. Selectati modul de curatare.
Optiune Mod de curatare Durata
Usoara Curatare usoara 1h
Normal Curatare normala 1 h 30 min
Intensa Curatare profunda 3h

® La inceperea curatarii, becul este stins si suflanta de racire functioneaza la o turatie mai ridi-

cata.

STOP - apéasati pentru a opri curatarea Inainte de terminarea ei.
Nu utilizati cuptorul Tnainte ca simbolul de blocare a usii sa dispara de pe afisaj.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati
s& se raceasca.

Curatati cavitatea cu o laveta
moale.

Indepartati reziduurile de la baza
cavitatii.

11.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Atunci cand apare reamintirea, este necesara curatarea.

Utilizati functia: Curatare pirolitica.

11.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Numarul panourilor de
sticla este diferit in functie de model.

/\  AVERTISMENT!
Usa este grea.

/I ATENTIE!

poate sparge.

Manevrati sticla cu grija, in special in preajma marginilor panoului frontal. Sticla se
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Pasul 1 | Deschideti usa complet.

Pasul 2 Ridicati si apasati parghiile de
fixare (A) de pe cele doua ba-
lamale ale usii.

Pasul 3 Tnchidet,i usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproxima-
tiv 70°). Tineti usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tinand-o la un unghi in-
dreptat in sus. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe o laveta moale asezata pe o
suprafata stabila.

Pasul 4 | Tineti garnitura usii (B) pe
partea superioara a usii de
ambele parti si apasati-o ca-
tre interior pentru a elibera
clema.

Pasul 5 | Trageti garnitura usii spre
fata pentru a o scoate.

Pasul 6 | Tineti panourile de sticla ale
usii de marginea superioara
unul cate unul si trageti-le in
sus din ghidaj.

Pasul 7 | Curatati panoul de sticla cu

apa si sapun. Uscati cu grija
panoul de sticld. Nu curatati
panourile de sticla in masina
de spalat vase.

Pasul 8 | Dupa curatare urmati pasii de
mai sus in ordine inversa.

Pasul 9 | Mai intéi instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.

11.6 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.
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Inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opiriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.

Becul de sus

Etapa1 | Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
r®7:3r'
D R\ k{f O
—15
AN
Etapa 2 Curatati capacul de sticla.
Etapa 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o caldura de 300 °C.
Etapa4 | Montati capacul de sticla.
Bec lateral
Etapa 1 Scoateti suportul din stanga al raf-
tului pentru a avea acces la bec.
Etapa2 | Folositi un obiect subtire si neas-
cutit (de exemplu o lingurita) pentru
a indeparta capacul geamului.
Etapa 3 | Curatati capacul de sticla.
Etapa4 | Inlocuiti becul cu un bec adecvat
rezistent la o caldura de 300 °C.
Etapa 5 Montati capacul de sticla.
Etapa 6 Instalati suportul din stanga al raftu-

rilor.
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12. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

.
ﬁ Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

@ £
Cauza posibila =__J Solutie

Cuptorul nu este conectat la o sursa electrica Verificati daca cuptorul este conectat corect la

sau este conectat incorect. sursa de curent.

Ceasul nu este setat. Setati ceasul, pentru detalii consultati capitolul
,Functiile ceasului”’, Modul de utilizare: Functii-
le ceasului.

Usa nu este inchisa corect. Tnchideti usa complet.

Siguranta este arsa. Verificati daca siguranta este cauza problemei.

Daca reapare problema cu siguranta, contac-
tati un electrician calificat.

Dispozitivul Blocare acces copii de la cuptor Consultati capitolul ,Meniu”, Submeniu pentru:
este activat. Optiuni.

1
\J Componentele trebuie inlocuite

® ¥
Descriere =__J Solutie

Becul este ars. Tnlocuiti becul, pentru detalii consultati capitolul
LIngrijirea si curatarea”, Cum se inlocuieste:
Becul.

Pana de curent intrerupe intotdeauna curatarea. Repetati curatarea daca a fost intrerupta de o
pana de curent.
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OE Probleme cu semnalul Wi-Fi

@ Cauza posibila

1'%

=__J Solutie

Probleme cu semnalul wireless al retelei.

Verificati reteaua wireless si routerul.
Reporniti routerul.

S-a instalat un router nou sau configuratia
acestuia s-a schimbat.

Pentru a configura cuptorul si dispozitivul mobil
din nou, consultati capitolul ,Inainte de prima
utilizare”, Conexiunea wireless.

Puterea semnalului retelei wireless este slaba.

Mutati routerul cat mai aproape de cuptor posi-
bil.

Semnalul wireless este intrerupt de un aparat
cu microunde pus in apropierea cuptorului.

Opriti cuptorul cu microunde.

12.2 Modul de gestionare: Coduri de eroare

Cand apar erorile software, afisajul prezinta mesajul de eroare.
In aceasta sectiune veti gasi lista cu probleme pe care le puteti gestiona singuri.

@ Codul si descrierea

'

= Solutie

C2 - Senzor alimentar se afla in cavitatea cup-
torului Tn timpul Curatare pirolitica.

Scoateti Senzor alimentar.

C3 - usa nu este inchisa complet in timpul Cu-
ratare pirolitica.

Inchideti usa.

F111 - Senzor alimentar nu este introdus co-
rect in priza.

Introduceti complet Senzor alimentar in priza.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu
functioneaza corect.

Curatati suprafata afisajului. Asigurati-va ca nu
exista mizerie pe campurile tactile.

F601 - exista o problema cu semnalul Wi-Fi.

Verificati conexiunea la retea. Consultati capi-
tolul ,Inainte de prima utilizare”, Conexiunea wi-
reless.

F604 - prima conectare la Wi-Fi a esuat.

Opiriti cuptorul si porniti-l pentru a incerca din
nou. Consultati capitolul ,Inainte de prima utili-
zare”, Conexiunea wireless.
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%
@ Codul si descrierea = Solutie

F908 - sistemul cuptorului nu se poate conecta | Opriti si porniti din nou cuptorul.
la panoul de comanda.

Céand unul dintre aceste mesaje de eroare continua sa apara pe afisaj, inseamna ca un
subsistem defect a fost dezactivat. Intr-o astfel de situatie, contactati dealerul sau un Centru de
service autorizat. Daca apare una dintre aceste erori, restul functiilor cuptorului vor continua sa
opereze ca de obicei.

2%
@ Codul si descrierea = Solutie

F602, F603 - Wi-Fi nu este disponibil. Opiriti si porniti din nou cuptorul.

12.3 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie, adresati-va comerciantului sau unui Centru de service
autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta este
amplasata pe cadrul frontal din interiorul cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din
interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.) | e

Codul numeric al produsului (PNC) | s

Numarul de serie (S.N.) | e

13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs*

Numele furnizorului AEG
Identificarea modelului BPE748380M 944188376
Indexul de eficienta energetica 61.2
Clasa de eficienta energetica A++
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Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul 1.09 kWh/ciclu
conventional

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul 0.52 kWh(/ciclu
de ventilatie

Numarul de incinte 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volum 711

Tipul cuptorului Cuptor incastrat
Masa 36.5 kg

* Pentru Uniunea Europeanéa conform cu Reglementéarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu este aplicabila in cazul Rusiei.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare cu abur si gra-
tare - Metode de méasurare a performantei.

13.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des in timpul gatirii. Mentineti curatd garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul Thaintea gatitului.

Faceti pauze cat mai mici intre doud coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Daca este activat un program cu selectare Durata sau Sfarsit si durata de gatire este mai mare
de 30 de min, elementele de incalzire se opresc automat mai devreme la unele functii ale
cuptorului.

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua
gatirea.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.
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Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatitul cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-| doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatitului.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 s. Puteti aprinde becul
din nou, dar veti reduce astfel economisirea de energie preconizata.

14. STRUCTURA MENIULUI

14.1 Meniu
Apasati E pentru a deschide Meniu.
Element din meniu Aplicatie
Gatire asistata Listeaza programele automate.
Curatare Listeaza programele de curatare.
Favorite Listeaza setarile favorite.
Optiuni Pentru a seta configuratia cuptorului.
Setari Conexiuni Pentru a seta configuratia retelei.
Configurare Pentru a seta configuratia cuptorului.
Service Indica versiunea software si configu-
ratia.

14.2 Submeniu pentru: Curatare

Submeniu Aplicatie

Usoara Durata: 1 h.
Normal Durata: 1 h 30 min.
Intensa Durata: 3 h.
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14.3 Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu

Aplicatie

lluminare cuptor

Aprinde si stinge becul.

Protectie copii

Previne activarea accidentala a cuptorului. Cand optiunea
este pornita, textul ,Blocare acces copii” apare pe afisaj
cand porniti cuptorul. Pentru a permite utilizarea cuptorului,
alegeti literele din cod in ordine alfabetica. Atunci cand Blo-
care acces copii este pornita si cuptorul este stins, usa cup-
torului este incuiata.

Incalzire rapida

Scurteaza durata incalzirii. Acest lucru este valabil doar
pentru anumite functii ale cuptorului.

Semnal De Reamintire La Curata-
re

Porneste si opreste reamintirea.

Indicare timp

Porneste si opreste ceasul.

Stil ceas digital

Schimba formatul orei afisate.

14.4 Submeniu pentru: Conexiuni

Submeniu

Descriere

Wi-Fi

Pentru activare si dezactivare: Wi-Fi.

Utilizare de la distanta

Pentru a activa si dezactiva telecomanda.
Optiune disponibila doar dupa ce porniti: Wi-Fi.

Utilizare automata de la distanta

Pentru a incepe automat operarea de la distanta dupa apa-
sarea START.
Optiune disponibila doar dupa ce porniti: Wi-Fi.

Retea

Pentru a verifica starea retelei si puterea semnalului pentru:
Wi-Fi.

Eliminati reteaua

Pentru a dezactiva conectarea automata a retelei curente
cu cuptorul.
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14.5 Submeniu pentru: Configurare

Submeniu

Descriere

Limba

Seteaza limba cuptorului.

Luminozitate display

Seteaza luminozitatea afisajului.

Tonul de la taste

Porneste si opreste tonul cdmpuirilor tactile. Nu este posibila

oprirea tonului pentru: (D

Volum la apasare taste

Seteaza volumul tonurilor si semnalelor de la taste.

Timpul

Seteaza data si ora curenta.

14.6 Submeniu pentru: Service

Submeniu

Descriere

Modul demo

Codul de activare / dezactivare: 2468

Versiunea software

Informatii despre versiunea software.

Resetati toate setarile

Restabileste setarile din fabrica.

15. ESTE SIMPLU!

inainte de prima utilizare trebuie sa setati

Luminozitate

Volum la apasa-

Limba ) Tonul de la taste Timpul
display re taste
Familiarizati-va cu pictogramele de baza de pe panoul de comanda si afisaj:
o @ ) j— * ’c? @ S /? | START |
ornit I . . enzor ali-
Oprit Meniu Favorite Wi-Fi Cronometru mentar STOP
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ncepeti sa folositi cuptorul

Pornire rapida

Porniti cuptorul
si incepeti gati-
rea cu tempera-
tura si durata im-
plicita pentru
functie.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Apasati lung: O... -selec- Apasati:
@. tati functia pre- START .

ferata.

Oprire rapida

Opreste cuptorul
in orice moment,
din orice ecran

(D - apasati lung pana cand cuptorul se stinge.

sau mesa;.
incepeti gitirea
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
® d.. °C OK START
- apasati pentru | - selectati functia | - setati tempera- | - apasati pentru - apasati pentru
a porni cuptorul. de gatire. tura . a confirma. a porni gatirea.

16. LUATI-O PE SCURTATURA!

Aici puteti vedea toate scurtaturile utile. Le puteti gasi si in capitolele dedicate din manualul

utilizatorului.

Conexiunea wireless

JO)E)T)

.)))

)

Modul de utilizare: Functii de gatire

> ® YOE.Y T »swr)

Modul de utilizare: Gatire asistata

EDEDED LI
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Modul de utilizare: Durata gatire

>OE.) T » © Yswr )

Intarzierea: Pornirea si terminarea gatitului

DR

Anularea: Setarea Cronometrului

)0 ) @)

Modul de utilizare: Senzor de gatire

D EEDED YD XD ES

17. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul TO. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
n containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znacky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam poskytol
bezchybny vykon na mnoho rokov, pri€om sme pouzili inovacné technologie, ktoré pomahaju
zjednodusSovat’ zivot — funkcie, ktoré nenajdete u beznych spotrebicov. Venujte, prosim,

niekolko min(t tomuto navodu a dokladne si ho pregitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuZivat

¢o najlepsie.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:

=

servise a opravach:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

nahradné diely:
www.aeg.com/shop

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY

SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, Ze mate k dispozicii
nasledujuce udaje: Model, €islo vyrobku, sériové ¢islo.

Tieto informacie najdete na typovom S§titku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie

® VSeobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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6.2 Nastavenie:
Sprievodca pecenim.........cccccceeveeennn. 529
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8.1 Vlozenie prisluSenstva

8.2 Pouzivanie teleskopickych list..... 535
8.3 Teplotna sonda.........ccccevevviveennn. 536
9. DOPLNKOVE FUNKCIE........ccevreeurerenns 538
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10.3 VIhky horuci vzduch —
odporucané prislusenstvo.................. 541
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11. OSETROVANIE A CISTENIE................ 543
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11.3 Pouzivanie: Pyrolytické
Cistenie.................. ETETITRPTPP 545
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11.6 Vymena: Osvetlenie................... 547
12. RIESENIE PROBLEMOWV...........cocevunene. 548
12.1 Co robit, ked.........coccovrverrrrennn 548
12.2 Ako postupovat”:
Poruchové kody.........ccccocvveiiiencnnns 550
12.3 Servisné Udaje.........cccceeeuveeeennns 550
13. ENERGETICKA UCINNOST........ccconc. 551
13.1 Informacie o vyrobku a informacny
list K VyrobKu™........ooooii 551
13.2 Uspora energie..........ccccccvveuneen. 552
14. STRUKTURA PONUKY........cceeerrrrnne. 552
14.1 Ponuka............... TP 552
14.2 Podponuka pre: Cistenie........... 553

14.3 Podponuka pre:
Volitelné funkcie..........cccoceevieiinnnne. 553

14.4 Podponuka pre: Pripojenia........ 554
14.5 Podponuka pre: Nastavenie...... 554
14.6 Podponuka pre: Servis.............. 554

1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
priloZeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahl

iadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov a
osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
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spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov a
osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup k
spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

. Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebiCom a mobilnymi
zariadeniami s My AEG Kitchen.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosahu deti a nalezite ich
zlikvidujte.

. VAROVANIE: Nedovolte detom ani doméacim zvieratam
priblizit' sa k spotrebiCu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti sa poCas pouzivania zohreju na vysoku
teplotu.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebiC bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpeénost’

- Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- VAROVANIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

- Pri vyberani alebo vkladani prisluSsenstva alebo nadob na
pecenie vzdy pouZzivajte kuchynské rukavice.

. Pred akoukolvek udrzbou spotrebié odpojte od elektrickej
siete.

- VAROVANIE: Dbaijte na to, aby bol spotrebi¢ pred vymenou
Ziarovky vypnuty, aby bolo vylu¢ené nebezpecenstvo
zasahu elektrickym prudom.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
uréeneého na zabudovanie.

- Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné CistiCe.
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Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

Vyliate zvySky treba odstranit’ pred pyrolytickym Cistenim. Z
rury vyberte vSetky sucasti.

Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite prednu
Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec smerom od
bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii zasuvacich list
zvolte opacny postup.

V pevnej kabelazi musia byt zahrnuté prostriedky na
odpojenie od elektrickej siete v sulade s platnymi predpismi.
Pouzivaijte iba teplotnu sondu odporucanu pre tento
spotrebic.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Instalacia

/N VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebic neinstalujte ani nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretl obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

Spotrebié nainétalujte na bezpe&né a vhodné miesto, ktoré spifia poZiadavky na instalaciu.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebiCov a nabytku.

Pred namontovanim spotrebica sa uistite, i sa dvierka rury otvaraju bez odporu.
Spotrebic je vybaveny elektrickym chladiacim systémom. Musi sa pouzivat’ s napajanim z
elektrickej siete.

Bezpecnost’ skrinky pouzitej na zabudovanie spotrebi¢a musi zodpovedat’ poziadavkam
normy DIN68930.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 600 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)
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Sirka kuchynskej skrinky

550 mm

Hibka kuchynskej skrinky

605 (580) mm

Vyska prednej ¢asti spotrebica 594 mm
Vyska zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej Gasti spotrebica 549 mm
Sirka zadnej &asti spotrebi¢a 548 mm
Hibka spotrebica 567 mm
Zabudovana hibka spotrebica 546 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1017 mm
Minimalina velkost vetracieho otvoru. Otvor 550 x 20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Montazne skrutky 4 x12 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

+ VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

» Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Uistite sa, Ze parametre na typovom §titku si kompatibilné s elektrickym napatim zdroja

napajania.

» Vidy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predlzovacie kable.

» Uistite sa, ze zastrcka a privodny elektricky kabel nie su poSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebi¢a treba vymenit, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného

servisného strediska.

+ Nedovolte, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka horuce.
+ Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych Casti

treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

+ Sietovu zastréku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonceni instalacie. Po instalacii sa

uistite, Zze mate pristup k sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvoinend, nezapajajte do nej sietovli zastréku.
» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu zastrcku.
+ Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istiCe alebo poistky (skrutkovacie

poistky treba vybrat' z drziaka), uzemnenia a stykace.
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Elektricka siet' v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych pdéloch. Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.

Skor ako zapojite sietovu zastréku do sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka spotrebica.
Tento spotrebi¢ sa dodava bez napajacej zastrcky a kabla.

2.3 Pouzitie

/I VAROVANIE!

Hrozi nebezpeclenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prudom alebo
vybuchu.

Tento spotrebi¢ je uréeny iba na pouzitie v domacnosti.

Nemente technické parametre tohto spotrebica.

Zabezpeéte, aby boli vetracie otvory voiné.

Pocas Cinnosti nenechavajte spotrebic¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.

Ked je spotrebi¢ v ¢innosti, pri otvarani dvierok postupuijte opatrne. M6ze dojst’ k uniku
horticeho vzduchu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate mokré ruky, ani ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka netlacte.

Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny alebo odkladaci povrch.

Dvierka spotrebic¢a otvarajte opatrne. Pouzitim prisad s obsahom alkoholu méze vzniknut
zmes alkoholu so vzduchom.

Pri otvarani dvierok sa do kontaktu so spotrebi¢om nesmu dostat’ iskry ani otvoreny plamen.

Horlavé produkty alebo predmety, ktoré obsahuji horlavé latky, nevkladajte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.
Nezdielajte vase Wi-Fi heslo.

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia spotrebica.

Aby sa predislo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:

— nadoby na pecenie ani iné predmety nekladte priamo na dno spotrebica,

— priamo na dno dutiny spotrebi¢a nedavajte alobal,

do horuceho spotrebi¢a nelejte vodu,

po ukonceni pripravy pokrmu v spotrebic¢i nenechavaijte vihky riad ani potraviny,

— pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva postupujte opatrne.

Zmena farby smaltu alebo usiachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebic¢a.

Na pripravu vlhkych kolac¢ov pouzivajte hiboky pekac. Ovocné Stavy spdsobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.

Tento spotrebic je urCeny iba na varenie. Nesmie byt pouzity na iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

Ruru pouzivajte vzdy so zatvorenymi dvierkami.

Pri inStalacii spotrebic¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebia nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa moze
vytvorit' teplo a vihkost’ a mozu spdsobit’ nasledné poSkodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.
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2.4 Starostlivost’ a Cistenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

» Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mézu prasknut’.

» Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebia postupujte opatrne. Dvierka su tazkeé!

+ Spotrebic€ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou handriCkou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

2.5 Pyrolytické Cistenie

& VAROVANIE!
Hrozi nebezpeclenstvo poranenia / poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

* Pred vykonanim funkcie pyrolytického samocistenia alebo postupu na prvé pouzitie
odstrante z vnutra rury:

— vSetky zvySky jedla, oleja alebo tuku a iné necistoty.

— vsetky vyberateiné predmety (vratane rostov, bo¢nych zasuvnych mrieZok a pod., ktoré
boli dodané s produktom), predovsetkym vSak neprilnavé hrnce, panvice, pekace,
nastroje a pod.

+ Pozorne si precitajte vSetky pokyny tykajice sa pyrolytického Cistenia.

* Ked je spusteneé pyrolyticke Cistenie, nepustajte deti k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych chladiacich otvorov unika horuci vzduch.

+  Pyrolytické &istenie je proces vyuzivajlci velmi vysoku teplotu, pri ktorom moze dojst' k
tvorbe dymu zo zvyskov jedla a konstrukénych materialov, preto pouzivatelom dérazne
odporucame:

— v priebehu pyrolytického Cistenia a po nom zabezpecit’ dobré vetranie.

— pocas prvého pouzitia pri maximalnej teplote a po hom zabezpedit' dobré vetranie.

+ Na rozdiel od fudi mézu byt niektoré vtaky a plazy extrémne citlivé na pripadné vypary
vznikajuce pocas Cistiaceho procesu vSetkych pyrolytickych rar.

— 'V priebehu pyrolytického Cistenia sa domace zvierata (najma vtaky) nesmu dostat’ do
blizkeho okolia spotrebica a pri prvom pouziti funkcie pyrolytického Cistenia alebo
maximalnej teploty zabezpecte dostato¢né vetranie.

+ Malé zvierata mozu byt tiez velmi citlivé na lokalne zmeny teploty v blizkosti véetkych
pyrolytickych rdr po€as programu pyrolytického samocistenia.

» Nelepivé povrchy hrncov, panvic, plechov, kuchynského riadu a pod. sa mézu poskodit’
vysokou teplotou pri pyrolytickom Cisteni vo vSetkych pyrolytickych rdarach a mézu byt tiez
zdrojom nizkej urovne skodlivych vyparov.

+ Opisané vypary, ktoré sa uvoiﬁujg zo vSetkych pyrolytickych rur/zvySkov po vareni, nie su
Skodlivé pre ludi vratane deti ani ludi so zdravotnymi problémami.
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2.6 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

* Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie su ur¢ené na pouzivanie inym spdsobom
a nie st vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

+ Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.7 Servis

» Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo poranenia alebo udusenia.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
» Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
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POPIS VYROBKU

» Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo domacich zvierat v spotrebici.

3. POPIS VYROBKU

3.1 V$eobecny prehlad

/i
=

o o)

El Ovladaci panel

H Displej

HE Zasuvka pre teplotni sondu
A Ohrevny &lanok

HE Osvetlenie

@ Ventilator

ZasUvacia lista, vyberateina
B Urovne v rare

3.2 Prislusenstvo

Dréteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace, pecené
pokrmy.
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Plech na pecenie
Na kolace a suSienky.

Hlboky pekaé
Na pecenie masa a muénych pokrmov alebo ako
nadoba na zachytavanie tuku.

Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vloZenie a vybratie plechov a
dréteného rostu.

4. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

4.1 Ovladaci panel

H))
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n Zap / Vyp Stlacte a podrzte na zapnutie a vypnutie rary.
H | Ponuka Zoznam funkcii rary.
Obiubené Zoznam oblibenych nastaveni.

Displej Zobrazuje aktualne nastavenia rury.

Spina¢ osvetlenia

Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

Rychle zohrievanie

Zapnutie a vypnutie funkcie: Rychle zohrievanie.

|
A «@)~> (QES
Stlacenie Presunutie Stlacte a podrzte tlacidlo
Dotknite sa povrchu konéekom Posunite koncek prsta po po- Dotknite sa povrchu na 3 sek-
prsta. vrchu. undy.
4.2 Displej
= 12:30 Po zapnuti sa na displeji zobrazi hlavna obra-
° ’ zovka s funkciou ohrevu a predvolenou teplo-
[¢] tou.
150°C
O START
= Ak ruru nepouzivate 2 minuty, displej sa pre-
° pne do pohotovostného rezimu.
O
= 12:30 Ked peciete, na displeji sa zobrazuju nastave-
° ’ né funkcie a ostatné dostupné volitelné funkcie.
3 150°C
[ Imin e STOP
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A B
B 12:30
#oes 150°C

O 15min @ | | START
S R

Displej s maximalnym po¢tom nastavenych
funkcii.

A. WiFi

Presny cas

START/STOP

Teplota

Funkcie ohrevu

Casovag

Teplotna sonda (len vybrané modely)

ETIMOO®

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele — na navigaciu na displeji.

oC OK <

. Potvrdenie Navrat o jed-
Nastavenie . ; Y
vyberu/nasta- nu uroven
teploty. .
venia. v ponuke.

9 »

Vrétenie po- Zapnutie a vypnutie volitel-
sledného Uko- pnutie a vypnutie
nu nych funkcii.

Zvukovy alarm Ukazovatele funkcie — ked uplynie nastaveny ¢as varenia, zaznie zvukovy sig-

nal.

Funkcia je zapnuta.

STOP
Funkcia je zapnuta.

Varenie sa automaticky zastavi.

i

Zvukovy signal je vypnuty.

Ukazovatele ¢asovaca

Ak chcete nastavit' funkciu: Odlozeny Start.

S

(%]

Ak chcete zrusit' nastavenia.

WiFi Ukazovatel — rira méze byt pripojena k wifi sieti.

—
T

WiFi Pripojenie je zapnuté.

5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.
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5.1 Prvé cCistenie

e

3

Krok €. 1 Krok €. 2

Krok €. 3

Ruru a jej prislusenstvo pou-

Vyberte z rury vyberateiné za- | tierajte vinkou handrou namo-
sUvacie listy a prislusenstvo. ¢enou vo vlaznej vode s mier-

nym cistiacim prostriedkom.

Prislusenstvo a vyberateiné
zasuvacie liSty vlozte do rury.

5.2 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi uvitacie hlasenie.
Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony tlacidiel, Hlasitost’ zvuku, Presny ¢as.

5.3 Bezdrotové pripojenie

Na pripojenie rury potrebujete:

* bezdr6tovu siet' s internetovym pripojenim,

* mobilné zariadenie pripojené k vasej bezdrbtove;j sieti.
Stiahnite si mobilnu aplikaciu a nasledujte tieto kroky.

Krok €. Zapnite ruru.

1

gmk €| stiagte tlagidio: =. Vyberte: Nastavenia / Pripojenia.
:};(rok ¢ Posunutim alebo stlacenim o zapnite: WiFi.

Krok €. Bezdrétovy modul rury sa zapne do 90 sekund.

4

Pouzite skratku!

> o

.)))

VEDEDED,
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Max. vykon EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 22 dBm (200 mW)

Wifi modul NIU5-50

Frekvencia pripojenia Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Max. vykon EIRP <4 dBm (5 mW)

Na Clenské Staty EU sa vztahuje ustanovenie smernice 2014/53/EU Belgicko, Bulharsko,
Ceska republika, Dansko, Nemecko, Estonsko, irsko, Grécko, Spanielsko, Franctizsko,
Chorvatsko, Taliansko, Cyprus, LotySsko, Litva, Luxembursko, Madarsko, Malta, Holandsko,
Rakusko, Polsko, Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svédsko, Norsko,
Svajciarsko, Spojené kralovstvo, Turecko.

5.4 Podiatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu ruru predhrejte.
Krok €. Vyberte z rry vyberateiné zastivacie listy a prislusenstvo.
1
2Krok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E
Ruru nechaijte spustenu jednu hodinu.
§r°k ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .
Ruru nechajte spustenu 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

528/600



KAZDODENNE POUZIVANIE

6.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Zapnite ruru. Na displeji sa zobrazi predvolena funkcia ohrevu.

Krok ¢. 2 Stlacte symbol funkcie ohrevu, aby ste vstupili do podponuky.

Krok &.3 Vyberte funkciu ohrevu a stlacte: OK. Na displeji sa zobrazi: teplota.

Krok €. 4 Nastavte: teplotu. Stlacte tlacidlo: OK.

Krok €5 | stlagte tlatidlo: START . )
Teplotna sonda — teplotni sondu mézete zasunut' kedykolvek pred alebo pocas pri-
pravy pokrmu.

Stlagenim STOP vypnite funkciu ohrevu.

Krok ¢. 6 Vypnite ruru.

6.2 Nastavenie: Sprievodca pecenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. Mézete upravit’ Cas a teplotu.
Na pripravu niektorych pokrmov mozete pouzit’ aj:

* Hmotn. program

* Teplotna sonda

Uroven upedenia pokrmu:

* Neprepeceny Slaba Menej

» Stredne prepeceny

* Prepeceny Slaba Viac

1Krok ¢. Stlacte: E
2Krok ¢ Stlacte: ‘/\b Zadajte: Sprievodca pecenim.

Krok €. Vyberte pokrm alebo druh jedla.

Krok €. | gtjacte: START .

Pouzite skratku!

EDEDEDLLY
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KAZDODENNE POUZIVANIE

6.3 Funkcie ohrevu

Standardné funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie.

v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na pe&enie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
%? Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril

)

Teplovzdusné Pe-
cenie

Na pecenie zaroven na 2 urovniach alebo susenie pokrmov. Teplotu v ru-
re nastavte o 20 — 40 °C nizSiu ako pre Tradi¢né pecenie.

)

Pizza

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavu
spodnu Cast'.

Tradiéné pecenie

Na pecenie muénych jedal a méasa na jednej Urovni.

*

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov,
americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

!

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouZiva na pripravu chleba a chlebového peciva a z hiadi-
ska chrumkavosti, farby a lesku kérky dosahuje velmi dobré vysledky ako
od profesionalov.

D-

Kysnutie cesta

Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta. Zabraruje vysuSeniu povrchu
cesta a zachovava cesto pruzné.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Specialne funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

Al

Vlhky hortci
vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie po¢as pecenia. Ked pouzijete
tato funkciu, teplota v dutine sa méze liSit' od nastavenej teploty. Pouzije
sa zvySkové teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Pre viac informacii si
pozrite kapitolu ,Kazdodenné pouzivanie“, poznamky k: VIhky horuci
vzduch.

YY)

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi
od mnozstva a velkosti mrazenych potravin.

V°C

Pomalé pecenie

Na pripravu jemného a Stavnatého peceného masa.

54§

oo
Gratinované jedla

Na pripravu jedal, ako su lasagne ¢i zapekané zemiaky. Na gratinovanie a
zapekanie.

§

Uchovat’ teplé

Na udrziavanie teploty pokrmov.

——
fy W—
uuru

Ohrev tanierov

Na predhriatie tanierov pred podavanim jedla.

E|

Zavaranie

Na zavaranie zeleniny (napr. nakladanej mieSanej zeleniny).

1§9

Susenie

Na su$enie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.

6.4 Poznamky k: Vihky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do energetickej triedy a splnenie poZiadaviek na
ekologlcky dizajn podia EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podia EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt po¢as pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpecena Co najefektivnejSia prevadzka ruary.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom pecenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch. VSeobecné
odporucania na Usporu energie najdete v kapitole ,Energeticka Gcinnost™, Uspora energie.
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CASOVE FUNKCIE

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Popis ¢asovych funkcii

Casova funkcia Pouzitie

Cas pedenia Nastavenie dizky pedenia. Maximalne 23 h 59 min.

Ukoncenie Nastavenie ¢o sa ma stat’ ked ¢asovac skoné&i odpocitavanie.

Odlozeny Start Posunutie zaciatku alebo konca pecenia.

Predizenie peéenia Predlzuje ¢as pecenia.

Pripomienka Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Maximum je 23 h 59 min. Ta-
to funkcia nema vplyv na ¢innost’ rury.

7.2 Nastavenie: Casové funkcie

Nastavenie hodin

Krok €. Stlacte tlacidlo: Presny Cas.
1

Krok €. Nastavte &as. Stlagte tlagidlo: OK.

Nastavenie ¢asu varenia

Krok €. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
1

Krok €. | gyagte tiacidio: ©.

Krok €. Nastavte &as. Stlatte tlagidlo: OK.

Pouzite skratku!
YOE.) T » © Y s )
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CASOVE FUNKCIE

Vyber funkcie koniec

Krok €. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
1

2Krok ¢ Stlacte tlacidlo: @

Krok €. Nastavte €as varenia.

3

4K'°k | Stlacte tiagidio: ® ® ® .

Krok €. Stlacte tlacidlo: UkonCenie.

5

Krok €. Zvoite pozadované: Ukongenie.

6

$r°k ¢ Stlagte tlagidlo: OK. Ukon opakujte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Odlozeny Start varenia

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.
1

grok ¢ Stlacte tlacidlo: @

Krok €. Nastavte Cas varenia.

3

4K'°k | Stlacte tlagidio: ® ® ® .

Krok €. Stlacte tlacidlo: Odlozeny Start.

5

Krok €. Vyberte hodnotu.

6

$r°k ¢ Stlagte tlagidlo: OK. Ukon opakujte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.
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POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

Predizenie éasu varenia

Ked zostava 10 % &asu varenia a jedlo sa nezda byt hotové, mézete predizit’ as varenia. MoZete
tiez zmenit' funkciu ohrevu.

Stlaganim + 1 min prediZite &as varenia.

Zmena nastaveni ¢asovaca

Krok €.

1 Stlacte tlacidlo: @

Krok €. Nastavte hodnotu ¢asovaca.

Krok €.

3 Stlaéte tlagidlo: OK.

Nastaveny ¢as mdzete zmenit’ kedykoivek poéas varenia.

8. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'. Tieto zarazky zaroven zabraruju prevrhnutiu.
Vysoky okraj okolo rostu zabraruje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace tyCe zasuva-
cich list .
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POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

Plech na pecenie /Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury.

Dréteny rost, Plech na pecenie /Hlboky
pekac:

Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury a dréteny rost na
vodiacich listach.

8.2 Pouzivanie teleskopickych list

Teleskopické listy nemazte.
Pred zatvorenim dvierok rury zatlacte teleskopické listy Uplne do rary.

Droéteny rost:
Dréteny rost polozte na teleskopické listy.
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POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

Hlboky pekac:
Hlboky pekac polozte na teleskopické listy.

Dréteny rost spolu s hlbokym pekacom:
Dréteny rost a hiboky pekac polozte spolu
na teleskopicke listy.

8.3 Teplotna sonda

Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny. M6ze sa pouzit’ pri kazdej funkcii ohrevu.

Nastavuju sa dve teploty:

C A

Teplota rury: minimalne 120 °C. Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu Nepouzivajte s tekutymi Pocas varenia musi zostat’ v po-
teplotu. pokrmami. krme.

Rura vypocita priblizny ¢as skonéenia varenia. Zavisi od mnozstva potravin, nastavenej funkcie
rary a teploty.

Pouzivanie: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu rary.
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POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

Krok €.

Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydina a ryba

Dusené maso so zeleninou

Spicku teplotnej sondy vloZte do stredu ma-
sa alebo ryby, podla moznosti do najhrub3ej
Casti. Uistite sa, Ze minimalne 3/4 teplotne;j

Spicku teplotnej sondy zapichnite presne do stre-
du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt’
pocas pecenia stabilne na jednom mieste. Do-

sondy su vnutri pokrmu. siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-

nie silikobnovej rukovate teplotnej sondy pouzite

@\ okraj zapekacej nadoby. Spi¢ka teplotnej sondy

oY by sa nemala dotykat' dna zapekacej nadoby. Te-
plotnu sondu prikryte ostatnymi prisadami.

AN

Krok ¢ Teplotnu sondu zasunte do zasuvky v prednej ¢asti rary.

4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.

?rok ¢ /’? — stlacte, aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.

Emk ¢ ® ® ® _ silacte, aby ste nastavili poZzadovanu funkciu:
» Zvukovy alarm — ked jedlo dosiahne teplotu vnutri pokrmu, zaznie zvukovy signal.
» Zvukovy alarm a zastavenie pecenia — ked' jedlo dosiahne teplotu vnutri pokrmu,

zaznie zvukovy signal a rara sa vypne.
;(rok ¢ Vyberte funkciu a opakovane stlacte: OK, aby ste sa dostali na hlavnu obrazovku.
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DOPLNKOVE FUNKCIE

gm" € | stlagte: START .
Ked dosiahne jedlo nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mézete si vybrat, i bu-
dete pokracovat' v pe€eni alebo prestanete, aby bolo jedlo spravne pripravené.

Krok €. Vytiahnite zastrcku teplotnej sondy z prislusnej zasuvky a vyberte pokrm z rury.

9

/N VAROVANIE!
Pretoze sa teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecenstvo popalenia.
Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z pokrmu budte opatrni.

Pouzite skratku!

) © pEE) C )1 ) T po)

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Ako usetrit’ energiu:Obltbené

Mézete ulozZit’ svoje obllibené nastavenia, ako napr. funkciu ohrevu, Cas pecenia, teplotu alebo
funkciu Cistenia. MézZete tu ulozit’ 3 oblubené nastavenia.

Krok €. Zapnite ruru.

1

Krok €. Vyberte pozadované nastavenie.

2

grok & | stlagte: =. Vyberte: Obiubené.

Krok €. Vyberte: Ulozit' aktualne nastavenia.

4

?rok & Stlagte +, aby ste pridali nastavenie do zoznamu: Obltibené. Stladte tlacidlo OK.

t) — stlacte, ak chcete resetovat’ nastavenie.
0 — stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

9.2 Funkcia blokovania
Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie ohrevu.
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TIPY A RADY

Krok €. Zapnite ruru.
1
Krok €. Nastavte funkciu ohrevu.
2
&~ >>
grok c. Stlacte suCasne * a R , aby ste zapli funkciu.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut, zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nastavenie nezmenite, rira sa z bezpec¢nostnych dévodov po
urcitom ¢ase vypne.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat' pri tychto funkciach: Osvetlenie rury,

Teplotna sonda,Cas skoncenia, Pomalé pecenie.

9.4 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak raru vypnete, chladiaci ventilator pokracuje v ¢innosti, az kym sa rura neochladi.

10. TIPY A RADY

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.
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TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy varenia uvedené v tabuikach st iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych prisad.
Vasa rura moze pri peeni fungovat inak ako rira, ktorl ste pouzivali doteraz. Tabulky niZSie zo-
brazuju odporu¢ané nastavenia teploty, ¢asu pecenia a urovne v rare pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhiadajte nastavenie pre podobny recept.
Viac odportéani tykajlcich sa pecenia najdete v tabuikach pedenia na nasej webovej lokalite. Pri
hiadani tipov pre peéenie budete potrebovat &islo vyrobku (PNC) uvedené na typovom $titku na

prednom rame dutiny rury.

10.2 Vihky horuci vzduch

V zaujme &o najlep$ich vysledkov sa riadte tipmi v tabuike nizsie.

tuku

¥ = B Ik
\ ru
(°C) (min)

Sladké rozky, 16 | plech na pecenie alebo 180 2 25-35
kusov pekac na zachytavanie

tuku
Piskoétova rolada | plech na pecenie alebo 180 2 15-25

pekac¢ na zachytavanie

tuku
Celaryba, 0,2 plech na pecenie alebo 180 3 15-25
kg pekac na zachytavanie

tuku
Susienky, 16 ku- | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
sov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Mandiové Su- plech na pecenie alebo 160 2 25-35
Sienky, 24 kusov | pekac na zachytavanie

tuku
Muffiny, 12 ku- plech na pecenie alebo 180 2 20-30
sov pekac¢ na zachytavanie

540/600




TIPY A RADY

¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Slané pecivo, 20 | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Susienky z kreh- | plech na pecenie alebo 140 2 15-25
kého cesta, 20 pekac¢ na zachytavanie
kusov tuku
Drobneé kolaciky, | plech na pecenie alebo 180 2 15-25
8 kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku

10.3 Vlhky horuci vzduch — odporucéané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

 ~

Zapekacia
Forma na pizzu Zapekacia nadoba forma Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Keram_lcka Tmava, matna
. h 8 cm priemer, .
28 cm priemer 26 cm priemer y 28 cm priemer
5 cm vyska

10.4 Tabulky peéenia pre skGi$obné institaty

Informacie pre skusobne
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.

@PECEME NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

\/f'

(°C)

(min)

I

Piskotovy kolac bez tuku

Teplovzdusné Pece-
nie

140 - 150

35-50 2
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@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

LY = «

\ L]

(°C) (min)

Piskoétovy kolac bez tuku | Tradi¢né pecenie 160 35-50 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdusné Pece- | 160 60 - 90 2
@20 cm nie
Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 70-90 1
@20 cm

@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Susienky

Pouzite tretiu Groven v rure.

XX | I

o=
—]

prazdnu ruru predhrejte

L)
(°C) (min)

Linecké kolaciky / Pruzky Teplovzdusné Pecenie 140 25-40
peciva
Linecké kolaciky / Pruzky Tradi¢né pecenie 160 20-30
peciva, prazdnu rdru pred-
hrejte
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdusné Pecenie 150 20-35
prazdnu ruru predhrejte
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Tradiéné pecenie 170 20-30
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OSETROVANIE A CISTENIE

@VIACUROVNOVE PECGENIE. Susienky

LY = «
\ L]
(°C) (min)

Linecké kolaciky / Pruzky Teplovzdusné Pecenie 140 25-45 1/4
peciva

Malé kolaciky, 20 ks/ Teplovzdusné Pecenie 150 23-40 1/4
plech, prazdnu raru pred-

hrejte

Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 35-50 1/4

Prazdnu ruru predhrievajte 5 minut.

H))
Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

% 5 0 [x

(min)
Hrianky Gril 1-3 5
Hovéadzi steak, po uplynuti Gril 24 - 30 4

polovice ¢asu obratte

11. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

543/600



OSETROVANIE A CISTENIE

11.1 Poznamky k cisteniu

< Prednu stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-
kom ¢istiaceho prostriedku.
Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Cistiace pro- —
striedky Skvrny vycistite s miernym cistiacim prostriedkom.

[

mat’ na nasledok vznik poziaru.

Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze

Prislusenstvo

Kazdodenné | ;omn6 handrigkou.
pouzivanie
Po kazdom pouziti vycistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho uschnut’. Pouzi-
e , te makku tkaninu namocenu v teplej vode s miernym Cistiacim prostriedkom.
W PrisluSenstvo sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

Jedlo v rure neskladujte dlhie ako 20 minut. Dutinu po kazdom pouziti vysuste

hranami.

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli o€istit’ ruru.

Nelepivé prislusenstvo necistite abrazivnym cistiCom ani predmetmi s ostrymi

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym

1 nevychladne.

Krok €. Odtiahnite prednu ¢ast' zasuva- {

2 cich list od bocnej steny.

Krok €. Zadnu Cast' list odtiahnite od ] T

3 bocnej steny a listy vyberte. 1/—‘\;(:

0 = =

Krok €. Pri ivnétalécii zasUvacich list 9 ‘2 I

4 zvolte opaény postup. %Z —
Upevriovacie koliky na telesko- I
pickych liStach musia smerovat’ ol (
dopredu. S
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OSETROVANIE A CISTENIE

11.3 Pouzivanie: Pyrolytické Cistenie
Ruru vycistite s funkciou Pyrolytické Cistenie.

& VAROVANIE!
Hrozi riziko popalenia.

A UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainStalované dalSie spotrebice, nepouzivajte
ich su€asne s touto funkciou. Sposobilo by to poskodenie rury.

Pred pyrolytickym ¢istenim:

Ruru vypnite a pockajte, Vyberte vSetko prislusenstvo a | Dno rury a vnutorny skleneny pa-
kym nevychladne. vyberatelné zasuvacie listy. nel dvierok vycistite teplou vo-
dou, makkou handri¢kou a mier-
nym Cistiacim prostriedkom.
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok ¢. 3
Zapnite raru. Stladte: — / Gistenie Vyberte rezim cistenia.
Voliteina funkcia Rezim cistenia Trvanie
Rychly Lahké &istenie 1h
Normalny Normalne Cistenie 1 h 30 min
Intenzivny Dokladné vycistenie 3h

@ Ked sa spusti Cistenie, osvetlenie je vypnuté a chladiaci ventilator pracuje pri vy$Sej rychlosti.

STOP - stladte, ak chcete zastavit’ proces istenia skor, ako sa ukonéi.
Ruru nepouzivajte, az kym na displeji nezhasne symbol zablokovania dvierok.

Po skonceni Cistenia:

Ruru vypnite a pockajte, Dutinu vycgistite makkou hand-

Z dna dutiny rary odstrante zvy-
kym nevychladne. rickou.

Sky.

11.4 Pripomienka Cistenia

Ked sa zobrazi pripomienka, je potrebné Cistenie.
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OSETROVANIE A CISTENIE

Pouzite funkciu: Cistenie pyrolyzou.

11.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rdzne modely odliSny.

A VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

/\  UPOZORNENIE!
So sklom zaobchadzajte opatrne, predovsetkym okolo okrajov predného panela.
Sklo mdze prasknut.

Krok €. Dvierka Uplne otvorte.
1
Krok €. Nadvihnite a stlacte upinacie
2 paky (A) na oboch pantoch
dvierok.
Krok €. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka
3 rury uchopte po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka polo-
zte vonkajSou stranou nadol na makku tkaninu na rovny povrch.
Krok €. Uchopte ram dvierok (B) po
4 stranach v hornej ¢asti a za-
tlac':ge ich smerom dnu, aby sa
uvolnila upeviovacia zapad-
ka.
Krok €. Ram dvierok vyberte potiah-
5 nutim smerom dopredu.
Krok €. Sklenené panely dvierok
6 uchopte na ich hornej hrane a

po jednom ich vytiahnite sme-
rom nahor z Uchytiek.
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OSETROVANIE A CISTENIE

Krok €. Skleneny panel vycistite vo-
7 dou s pridavkom saponatu.
Skleneny panel dokladne
osuste. Sklenené panely ne-
umyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €. Po gisteni zvoite opaény po-

8 stup.

Krok €. Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.
9

11.6 Vymena: Osvetlenie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka mdze byt horuca.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite ruru. Poc¢kajte, kym

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte hand-

nebude rura studena. ricku.
Horné osvetlenie

Krok €. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
1

D ) kl(

19

N /
Krok €. Skleneny kryt vycistite.
2
Krok €. Nahradte ziarovku inou vhodnou ziarovkou odolnou teplotam do 300 °C.
3
Krok €. Nasadte skleneny kryt.
4
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RIESENIE PROBLEMOV

Bocéné osvetlenie

Krok €. Aby ste ziskali pristup k Ziarovke

1 osvetlenia, vyberte lavé zasuvacie
listy.

Krok €. Pomocou uzkeho tupého predmetu

2 (napr. Cajovej lyziky) odstrante
skleneny kryt.

Krok €. Skleneny kryt vycistite.

3

Krok €. Nahradte Ziarovku inou vhodnou

4 Ziarovkou odolnou teplotam do
300 °C.

Krok €. Nasadte skleneny kryt.

5

Krok €. Nainstalujte lavé zasuvné listy.

6

LT/

12. RIESENIE PROBLEMOV

A VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

12.1 Co robit’, ked...

.
ﬁ Rura sa nezapne ani neohrieva

@ Mozné pric¢iny

v

= RieSenie

Rura nie je pripojena ku zdroju elektrického na-
pajania alebo je pripojena nespravne.

Skontrolujte, ¢i je rdra spravne pripojena k
zdroju elektrického napajania.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte hodiny, pre podrobnosti si pozrite ka-
pitolu ,Casové funkcie“, Nastavenie: Casové
funkcie.

Dvierka spotrebica nie su spravne zatvorené.

Uplne zatvorte dvierka.
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RIESENIE PROBLEMOV

Rura sa nezapne ani neohrieva

@ Mozné pric¢iny

1'%

= Riesenie

Je vypélena poistka.

Skontroluijte, ¢i je pricinou poruchy poistka. Ak
sa znovu objavi problém, kontaktujte kvalifiko-
vaného elektrikara.

Je zapnuta detska poistka rury.

Pozrite si kapitolu ,Ponuka®, Podponuka pre:
Volitelné funkcie.

1}
\J Komponenty musia byt vymenené

@ Popis

vV

= Riesenie

Ziarovka je vypalena.

Ziarovku vymefite, blizsie informacie najdete v
kapitole ,Starostlivost’ a Cistenie”, Vymena:
Osvetlenie.

Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie. Zopakujte Cistenie, ak je prerusené zlyhanim

napajania.

OE Problémy s Wi-Fi signalom

@ Mozné pric¢iny

-V

= RiesSenie

Problém so signalom bezdrétovej siete.

Skontrolujte svoju bezdrétovu siet’ a router.
Restartujte router.

Nainstalovany novy router alebo zmenena kon-
figuracia routera.

Pokyny ohladne opatovnej konfigurécie rury a
mobilnych zariadeni najdete v kapitole ,Pred
prvym pouzitim®, Bezdrétové pripojenie.

Sila signalu bezdrétovej siete je slaba.

Premiestnite router ¢o najblizsie k rure.

Bezdrétovy signal je ruSeny mikrovinnym spo-
trebi€om umiestnenym blizko rury.

Vypnite mikrovinny spotrebic.
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RIESENIE PROBLEMOV

12.2 Ako postupovat’: Poruchové kédy

Ked' sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.
V tejto Casti najdete zoznam problémov, ktoré mozete vyrieSit’ sami.

® 34
Kod a popis = Riesenie

C2 - Teplotna sonda je v dutine rury poéas Ci- | Vyberte Teplotna sonda.
stenie pyrolyzou.

C3 - dvierka nie st Uplne zatvorené pocas Ci- Dvierka zatvorte.
stenie pyrolyzou.

F111 — Teplotna sonda nie je spravne zasunu- | Plne zasunte Teplotna sonda do zasuvky.
ta to zasuvky.

F240, F439 — dotykové polia na displeji nefun- Vycistite povrch displeja. Uistite sa, ze nie su

guju spravne. na dotykovych poliach ziadne nedistoty.

F601 — vyskytol sa problém s WiFi signalom. Skontrolujte sietové pripojenie. Pozrite si kapi-
tolu ,Pred prvym pouzitim“, Bezdrotové pripoje-
nie.

F604 — pripojenie k WiFi sieti zlyhalo. Ruru vypnite a zapnite a skuste znova. Pozrite
si kapitolu ,Pred prvym pouzitim“, Bezdrétové
pripojenie.

F908 — systém rury sa nedokaze pripojit’ k Ruru vypnite a znova zapnite.

ovladaciemu panelu.

Ked je na displeji nadalej zobrazené jedno z tychto chybovych hlaseni, znamena to, ze mohol
byt’ deaktivovany chybny podsystém. V takomto pripade kontaktujte predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Ak sa vyskytne jedna z tychto chyb, zvySné funkcie rdry budu
pracovat’ ako zvycajne.

® ¥
Kod a popis = RieSenie

F602, F603 — WiFi nie je k dispozicii. Ruru vypnite a znova zapnite.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit' sami, kontaktujte predajcu alebo autorizované servisné
stredisko.

Udaije potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom titku. Typovy $titok sa
nachadza na prednom rame vnutorného priestoru rary. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny
rary.
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ENERGETICKA UCINNOST

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.) e

Cislovyrobku (PNC) | e

Sériove &islo (SIN.) | e

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informaény list k vyrobku*

Nazov dodavatela AEG

Model BPE748380M 944188376
Index energetickej ucinnosti 61.2

Trieda energetickej uginnosti A++

§potreba energie pri Standardnom naplneni, tradicény re- 1.09 kWh/cyklus
zim

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s ve- 0.52 kWh/cyklus
ntilatorom

Pocet vykurovacich Casti 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 711

Typ riry Zabudovateina rura
Hmotnost' 36.5 kg

*Pre Eurépsku uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.
Pre Ukrajinu podla 568/32020.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebi¢e pre domacnost. Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné riry a gri-
ly. Metédy merania vykonovych parametrov.
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STRUKTURA PONUKY

13.2 Uspora energie

Rura ma funkcie, ktoré vam pomézu usporit’ energiu pri kazdodennom vareni a
peceni.

Uistite sa, ze su dvierka rury poCas prevadzky rury zatvorené. PoCas peCenia neotvarajte prilis
Casto dvierka rury. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, Ze je upevnené na svojom
mieste.

V zaujme vysSej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozne, raru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi peCenim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Pri niektorych funkciach rary sa ohrevné ¢lanky automaticky vypnu skér, ak je zapnuty program
s ¢asovou funkciou Trvanie alebo Koniec a ¢as pecenia je dlhsi ako 30 minat.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v ¢innosti. Ked ruru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvyskove teplo. Teplo mézete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhSie ako 30 minut, znizte teplotu rdry na minimum 3-10 minut pred koncom
pecenia. Pokrm sa bude nadalej piect’ vdaka zvyskovému teplu v rure.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla .

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkoveého tepla, zvolte najnizsie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vihky horuci vzduch

Funkcia uréena na Usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa automaticky vypne po 30 sekundach.Osvetlenie
modzete opat’ zapnut, ale znizi sa tym Uspora energie.

14. STRUKTURA PONUKY

14.1 Ponuka

Stlacte tlacidlo ==, aby ste otvorili Ponuka.

Polozka ponuky Pouzitie

Sprievodca pecenim Zoznam automatickych programov.
Cistenie Zoznam programov Cistenia.
Obitbené Zoznam obitbenych nastaveni.
Volitelné funkcie Nastavenie konfiguracie radry.
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STRUKTURA PONUKY

Polozka ponuky

Nastavenia

Pouzitie
Pripojenia Nastavenie konfiguracie siete.
Nastavenie Nastavenie konfiguracie rary.
Servis Zobrazenie verzie softvéru a konfigu-

racie.

14.2 Podponuka pre: Cistenie

Podponuka Pouzitie

Rychly Trvanie: 1 h.
Normalny Trvanie: 1 h 30 min.
Intenzivny Trvanie: 3 h.

14.3 Podponuka pre: Voliteiné funkcie

Podponuka

Pouzitie

Osvetlenie rary

Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

Poistka

Zabranuje nahodnému spusteniu rury. Ked je tato funkcia
zapnutd, zobrazi sa po zapnuti rury na displeji ,Detska po-
istka“. Na zapnutie pouzivania rury vyberte pismena kédu v
abecednom poradi. Ked je zapnuta funkcia detskej poistky
arura je vypnuta, dvierka rury su zablokované.

Rychle zohrievanie

Skratenie ¢asu ohrevu. Je k dispozicii iba pre niektoré funk-
cie rury.

Pripomienka Cistenia

Zapnutie a vypnutie pripomienky.

Casové (daje

Zapnutie a vypnutie hodin.

Format digitalnych hodin

Zmena formatu zobrazenia ¢asu.
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14.4 Podponuka pre: Pripojenia

Podponuka Popis
WiFi Zapnutie a vypnutie: WiFi.
Diaikové ovladanie Zapnutie a vypnutie dialkového ovladania.

Volitelna funkcia je viditeina iba ked zapnete: WiFi.

Automatické dialkové ovladanie Automatické spustenie prevadzky na dialku po stlageni
START. ;
Volitelna funkcia je viditelna iba ked' zapnete: WiFi.

Siet’ Kontrola stavu siete a intenzity signalu: WiFi.

Zabudnut' siet’ Deaktivovanie automatického pripojenia rury k aktualnej sie-
ti.

14.5 Podponuka pre: Nastavenie

Podponuka Popis

Jazyk Nastavenie jazyka rury.

Jas displeja Nastavenie jasu displeja.

Tony tlacidiel Zapnutie a vypnutie tonu dotykovych poli. Nie je mozné

stimit’ hlasitost’ tonu pre: ®

Hlasitost’ zvuku Nastavenie hlasitosti tonov tlacidiel a signalov.

Presny cas Nastavenie aktualneho ¢asu a datumu.

14.6 Podponuka pre: Servis

Podponuka Popis
Demo rezim Aktivacny/deaktivacny kod: 2468
Verzia softvéru Informacie o verzii softvéru.
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JE TO JEDNODUCHE!

Podponuka

Popis

Vratit' vSetky nastavenia

Obnovte nastavenia z vyroby.

15. JE TO JEDNODUCHE!

Pred prvym pouzitim musite nastavit’

Jazyk Jas displeja Tény tlacidiel Hlasitost’ zvuku Presny ¢as
Oboznamte sa so zakladnymi ikonami na ovladacom paneli a displeji:
o - * o S A0 | START
Zap / Vyp Ponuka Obiubené WiFi Casovad T:g:]c:jtga STOP
Zacatie pouzivania rury
Rychly start Zapnite ruru Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
a zacnite varit’
s predvolenou Stladte a podrzte . Stlate tlagidlo:
teplotou a nasta- <dio: D I; -+ —zvolte START
venym &asom tlacidlo: \. pozadovanu .
funkcie. funkciu.

Rychle vypnu-
tie

Vypnite ruru ke-
dykolvek, na kto-
rejkolvek obra-
zovke alebo hla-
seni.

Stlacte a podrzte @ kym sa rura nevypne.

Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
® 0 °C OK START
— stlagenim tla- o — nastavenie po- | - stlagenim tla-
- L — vyberte funkciu | — nastavte teplo- , L . .
cidla zapnite ru- tvrdte stlacenim | cidla spustite va-
ohrevu. tu. o ;
ru. tlacidla. renie.
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POUZITE SKRATKU!

.)))

16. POUZITE SKRATKU!
Tu su zobrazené vSetky uzitoéné skratky. Najdete ich aj v prislusnych kapitolach v navode na
Bezdrotové pripojenie

EDEDED

> O) > | >> °C >> START>

Nastavenie: Sprievodca pec¢enim

Nastavenie: Cas peéenia

> (] >> °C >> ) >> START>
Zrusenie: Nastavte ¢asovac

Pouzivanie: Teplotna sonda

> O) > D>> °C >> M >> °C >> START>

pouzivanie.
)
Nastavenie: Funkcie ohrevu
> = >> ¢ >> 3 >>START>
OdlozZenie: Start a koniec peéenia
)0 ) e
17. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

2%
Materidly oznaéené symbolom odovzdajte na recyklaciu. To. Obal hodte do prisludnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
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POUZITE SKRATKU!

elektrickych a elektronickych spotrebi¢ov. Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

odpadom z domacnosti. i Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklacnom zariadeni alebo sa
obratte na obecny alebo mestsky urad.
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CONTENIDO

PARA UNOS RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por elegir este producto AEG. Lo hemos creado para brindarle un rendimiento
impecable durante muchos afios, con tecnologias innovadoras que lo ayudan a simplificar la
vida, caracteristicas que quizas no encuentre en los electrodomésticos comunes. Dedique
unos minutos a leer este documento para sacarle el maximo partido.

Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y

reparacion:
www.aeg.com/support

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
@ www.registeraeg.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.aeg.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numérico del producto (PNC), nimero de serie.
La informacién se encuentra en la placa de caracteristicas.

/N Advertencia / Precaucién - Informacién sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacién relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.
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INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

1.1 Seguridad de nifnos y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Hay que mantener alejados del
producto a los nifos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

No deje que los nifos jueguen con el aparato y dispositivos
moviles con My AEG Kitchen.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
partes accesibles se calientan durante el uso.

- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato no
podran ser realizados por ninos sin supervision.

1.2 Seguridad general

- Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

- ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

Utilice siempre guantes de horno cuando introduzca o retire
accesorios o utensilios refractarios.

- Antes de realizar tareas de mantenimiento, desenchufe el
aparato de la red eléctrica.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
desconectado antes de reemplazar la lampara con el fin de
impedir que se produzca una descarga eléctrica.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice limpiadores abrasivos asperos ni rascadores de
metal afilado para limpiar la puerta de cristal si no quiere
aranar su superficie, lo que podria hacer que el cristal se
hiciese aficos.

Si el cable de alimentacién eléctrica sufre algun dano, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
cualificado tendran que cambiarlo para evitar riesgos
eléctricos.

La acumulaciéon excesiva de liquidos debe retirarse antes
de la limpieza pirolitica. Saque todas las piezas del horno.
Para quitar los carriles laterales, tire primero del frontal del
carril y luego separe el extremo trasero de las paredes.
Coloque los carriles laterales en el orden inverso.

Los medios de desconexion deben estar incorporados en el
cableado fijo de conformidad con las reglas de cableado.
Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacioén

/\ ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado puede instalar el aparato.

Retire todo el embalaje.
No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.
No tire nunca del aparato sujetando el asa.
Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.
Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

» Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta del horno se abre sin limitaciones.

» El aparato dispone de un sistema de enfriamiento eléctrico. Debe utilizarse con alimentacion
eléctrica.

* La unidad empotrada debe cumplir los requisitos de estabilidad de la norma DIN 68930.

Altura minima del armario (Altura minima del ar- 600 (600) mm
mario debajo de la encimera)

Ancho del armario 550 mm
Profundidad del armario 605 (580) mm
Altura de la parte frontal del aparato 594 mm
Altura de la parte trasera del aparato 576 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 549 mm
Anchura de la parte trasera del aparato 548 mm
Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del aparato 546 mm
Fondo con la puerta abierta 1017 mm
Tamafio minimo de la abertura de ventilacion. 550 x 20 mm
Abertura situada en la parte trasera inferior

Tornillos de montaje 4 x12 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.
» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento de conexion a tierra correctamente instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafios en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.
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+ Los mecanismos de proteccion contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

» Silatoma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

» No desconecte el aparato tirando del cable de conexién a la red. Tire siempre del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

» Cierre completamente la puerta del aparato antes de enchufar el cable de alimentacién a la
toma de corriente.

» El aparato se suministra sin enchufe ni cable de alimentacion.

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

» Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso doméstico.

* No cambie las especificaciones de este aparato.

» Cercidrese de que los orificios de ventilacion no estan obstruidos.

* No deje nunca el aparato desatendido mientras esta en funcionamiento.

» Desactive el aparato después de cada uso.

+ Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato cuando éste esté en funcionamiento. Pueden
liberarse vapores calientes.

» No utilice el aparato con las manos mojadas ni cuando entre en contacto con el agua.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

» No utilice el aparato como superficie de trabajo ni de almacenamiento.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede generar
una mezcla de alcohol y aire.

» Procure que no haya chispas ni fuego encendido cerca cuando se abra la puerta del
aparato.

» No coloque productos inflamables ni objetos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o encima del aparato.

* No comparta su contrasefia Wi-Fi.

A ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

» Para evitar dafnos o decoloraciones en el esmalte:

— no coloque utensilios refractarios ni otros objetos directamente en la parte inferior del
aparato.
no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
No ponga agua directamente en el aparato caliente.
No deje platos humedos ni comida en el aparato una vez finalizada la coccion.

— Preste especial atencién al desmontar o instalar los accesorios.
» La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.
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Utilice una bandeja honda para pasteles hUmedos. Los jugos de las frutas podrian
ocasionar manchas permanentes.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar. No debe utilizarse para otros
fines, por ejemplo, como calefaccion.

Cocine siempre con la puerta del horno cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafos al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

A ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones, incendios o dafios al aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.

Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.

Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén dafiados. Pdngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!

Limpie periédicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.
Limpie el aparato con un paino suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metalicos.

Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones / Incendios / Emisiones quimicas (humos) en el modo pirolitico.

Antes de realizar una autolimpieza pirolitica o la funcién de Primer uso, elimine de la
cavidad del horno:

— cualquier resto de comida, aceite o grasa.

— todos los objetos desmontables (incluidos estantes, carriles laterales, etc. suministrados
con el producto), en especial todos los recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc.
antiadherentes.

Lea atentamente todas las instrucciones de la limpieza pirolitica.

Mantenga a los nifios alejados del aparato cuando se realiza la limpieza pirolitica.

El aparato alcanza altas temperaturas y se libera aire caliente de las salidas de ventilacion

delanteras.

La limpieza pirolitica es una operacion a alta temperatura que puede liberar humos de los

residuos de coccion y de los materiales de fabricacion, por lo que recomendamos

encarecidamente a los consumidores:

— asegurar una correcta ventilacion durante y después de cada limpieza pirolitica.

— asegurar una correcta ventilacion durante y después del primer uso a maxima
temperatura.

A diferencia de los seres humanos, algunas aves y algunos reptiles pueden ser muy
sensibles a los posibles humos emitidos durante la limpieza de todos los hornos piroliticos.
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— Retire cualquier mascota (especialmente pajaros) de las proximidades del aparato
durante y después de la limpieza pirolitica y use primero la temperatura maxima para
una zona bien ventilada.

» Las mascotas de pequefio tamafo también pueden ser muy sensibles a los cambios de
temperatura localizados cerca de los hornos mientras se realiza el programa de
autolimpieza pirolitica.

» Las superficies antiadherentes de recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc., pueden
dafarse por las altas temperaturas de la limpieza pirolitica y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.

» Los humos emitidos por todos los hornos piroliticos y residuos de coccién descritos no son
dafinos para las personas, incluidos los nifios, o personas con problemas médicos.

2.6 Luces interiores

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

« En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacién de estancias domésticas.

» Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .

2.7 Asistencia

» Para reparar el aparato, pongase en contacto con el centro de servicio autorizado.
» Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.8 Eliminacion

/I ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Desconecte el aparato de la red.

» Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.

» Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifios las mascotas queden atrapados en el
aparato.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Descripcion general

e
BNE

El Panel de control

H Pantalla

Toma de la sonda térmica
B Elemento calentador

H Bombilla

@ Ventilador

Carril de apoyo, extraible
B Niveles para las rejillas

3.2 Accesorios

Parrilla
Para bandejas de horno, pastel en molde, asados.

Bandeja
Para bizcochos y galletas.
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

Bandeja honda

Para hornear y asar o como bandeja grasera.

Sonda térmica

Para medir la temperatura interior de los

alimentos.

Carriles telescopicos

Para insertar y retirar bandejas y alambres mas

facilmente.

4. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

4.1 Panel de control

1
HHA

|
g

g

On / Apagado

Mantenga pulsado para encender y apagar el horno.

(<N~ RN -]

Menu Enumera las funciones del horno.
Favoritos Enumera los ajustes favoritos.
B | Pantalla Muestra los ajustes actuales del horno.
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5| Interruptor de la
bombilla

Conecta y desconecta la luz.

ﬂ Calentamiento ra-
pido

Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.

Pulse

«(N~>

Mover

@35

Mantener pulsado

Tocar la superficie con la pun-
ta de los dedos.

Deslizar la punta del dedo so-
bre la superficie.

Tocar la superficie durante 3
segundos.

4.2 Pantalla

=N . Tras encenderse, muestra la pantalla principal
= 12:30 - e
° con la funcién de cocciéon y la temperatura por
(¢} defecto.
150°C
O START
= Si no usa el horno durante 2 minutos, la panta-
° lla pasa al modo de espera.
O
— . Durante el cocinado, la pantalla muestra las
= 12:30 . - : .
° funciones seleccionadas y otras opciones dis-
\:] flSOoC ponibles.
[ TImin e STOP
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ANTES DEL PRIMER USO

A B Pantalla con el maximo ndmero de funciones
| | seleccionadas.
7 1230 A. Wi-Fi
B. Hora actual
#085°C 150°C C. INICIO/PARADA
D. Temperatura
® 15min © | START E. Funciones de coccién
| i | | | F. Temporizador
G F E D C G. Sonda térmica (solo en modelos seleccio-
nados)

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

°C OK
Para ajustar Para confir-

< 9

Para retroce- Para deshacer

mar la selec- : o
la temperatu- " . der un nivel la ultima ac-
cion o el ajus- , e
ra. te en el menu. cion.

Para activar y desactivar
las opciones.

Alarma acustica indicadores de funcién - cuando finaliza el tiempo

suena una sefal.

de coccion seleccionado,

Q

La funcion esta activada.

STOP
La funcion esta activada.
La coccidn se detiene automati-
camente.

i

El sonido de la alarma es-
ta apagado.

Indicadores de temporizador

@

Para ajustar la funcién: Inicio retardado.

Para cancelar el ajuste.

%)

Wi-Fi indicador - el horno puede conectarse por Wi-Fi.

—
=

Wi-Fi La conexion esta activada.

5. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.
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ANTES DEL PRIMER USO

5.1 Limpieza inicial

=
S/a

e

Z24

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Retire todos los accesorios y
carriles de apoyo extraibles
del horno.

Limpie el horno y los acceso-

rios con un pafio suave hume-

decido en agua templada y ja-
bén neutro.

Coloque los accesorios y ca-
rriles de apoyo extraibles en
el horno.

5.2 Primera conexion

La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexion.
Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Tonos de botones, Volumen del timbre, Hora actual.

5.3 Conexion inalambrica

Para conectar el horno necesita:

* Red inalambrica con la conexion a Internet.
» Dispositivo movil conectado a su red inaldmbrica.
Descargue la aplicacion movil y siga las instrucciones para los siguientes pasos.

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Pulse: E Seleccione: Ajustes / Conexiones.

Paso 3 2 - deslice o presione para activar: Wi-Fi.

Paso 4 El moédulo inalambrico del horno arranca en 90 segundos.

Tome un atajo

)O)E)®

.)))

2 %)

Frecuencia

2.4 GHz WLAN

5 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
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Protocolo IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Potencia max EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 22 dBm (200mW)

Modulo Wi-Fi NIU5-50

Frecuencia Bluetooth 2400 - 2483.5 MHz

Protocolo LE: DSSS

Potencia max EIRP <4 dBm (5 mW)

Estados miembros de la UE cubiertos por la disposicion de la Directiva 2014/53/UE: Bélgica,
Bulgaria, Republica Checa, Dinamarca, Alemania, Estonia, Irlanda, Grecia, Espana, Francia,
Croacia, Italia, Chipre, Letonia, Lituania, Luxemburgo, Hungria, Malta, Paises Bajos, Austria,
Polonia, Portugal, Rumania, Eslovenia, Eslovaquia, Finlandia, Suecia, Noruega, Suiza, Reino
Unido, Turquia.

5.4 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.
Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.
Paso 2 Seleccione la temperatura maxima para la funcion: @
Deje funcionar el horno 1 hora.
Paso 3

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .
Deje funcionar el horno 15 minutos.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala
esté ventilada.

6. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Como ajustar: Funciones de coccién

Paso 1

Encienda el horno. La pantalla muestra la funcién de coccion por defecto.
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Paso 2 Pulse el simbolo de la funcion de coccion para entrar en el submenu.

Paso 3 Seleccione la funcién de coccién y pulse: OK La pantalla muestra: temperatura.

Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK,

Paso 5 Pulse: START .
Sonda térmica - puede conectar la sonda en cualquier momento antes o durante la
coccion.

STOP - pulse para desactivar la funcién de coccién.

Paso 6 Apague el horno.

6.2 Como configurar: Coccidn asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:

* Peso automatico

» Sonda térmica

El grado hasta el que se cocina un plato:

» Poco hecho o Menos

* Medio

*  Muy hecho o Mas

Paso 1 —

Pulse :

Paso 2 Pulse : ‘/\9 Introduzca: Coccion asistida.

Paso 3 Elija un tipo de plato o comida.

Paso4 | pse: START.

Tome un atajo

EDEDEDLLY

6.3 Funciones de coccion
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Funciones de coccion estandar

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

Calor inferior

Para preparar pasteles con bases crujientes y conservar alimentos.

Grill

Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.

¥

Grill Turbo

Para asar piezas de carne grandes o aves con hueso en una posicion de
bandeja. Para hacer gratenes y dorar.

)

Aire caliente

Para hornear en hasta dos posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40 °C menos que para Coccién
convencional.

2

Funcion Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
crujiente

Coccion conven-

Para hornear y asar alimentos en una posicion de bandeja.

cional
vvv Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
i patata o rollitos de primavera) crujientes.
Congelados

Horneado de pan

Use esta funcion para preparar pan vy rollitos con resultados profesionales
de alta calidad en cuanto al crujiente, color y brillo de la capa superior.

i)

=

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de
la masa se seque y mantiene la elasticidad de la masa.
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Funciones de coccidn especiales

Funcién de coc- Aplicacion
cion
Funcién disefiada para ahorrar energia durante la coccion. Cuando se uti-
s 6 liza esta funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura

programada. Se utiliza el calor residual. La potencia calorifica puede re-

Horneado humedo ; L . . “ sy
ducirse. Para mas informacién, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas

+ .
ventilador sobre: Horneado humedo + ventilador.
Para descongelar alimentos (verdura y fruta). El tiempo de descongela-
I cion depende de la cantidad y tamafo de los alimentos congelados.

Descongelar

Para preparar asados tiernos y jugosos.

V°C

Coccioén lenta

Para platos como lasafias o patatas gratinadas. Para hacer gratenes y

54§

oy dorar.
Gratinar
{ Para mantener calientes los alimentos.

Mantener caliente

Para precalentar platos antes de servir.

[ —
—
uuru

Calientaplatos

'E[ Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

Conservar

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

§§

Desecar alimentos

6.4 Notas sobre: Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los requisitos de categoria de eficiencia energética 'y
ecodisefio segun EU 65/2014 y EU 66/2014. Pruebas conforme a EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada durante la coccion para que la funciéon no se interrumpa
y que el horno funcione con la maxima eficiencia energética posible.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se apagara automaticamente después de 30 segundos.
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Para las instrucciones de coccion, consulte el capitulo "Consejos", Horneado humedo +
ventilador. Puede consultar recomendaciones generales para ahorrar energia en el capitulo
"Eficiencia energética", bajo consumo energeético.

7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Descripcion de las funciones del reloj

funcion de reloj Aplicacion

Tiempo de coccion Para programar la duracién de la coccién. El maximo es 23 h 59 min.

Accioén final Para ajustar cuando termina de contar el temporizador.

Inicio retardado Para retrasar el inicio y/o el fin de la coccion.

Tiempo adicional Para prolongar el tiempo de coccion.

Avisador Para configurar una cuenta atras. EI maximo es 23 h 59 min. Esta fun-
cion no influye en el funcionamiento del horno.

7.2 Cémo configurar: Funciones del reloj

Como ajustar el reloj

Paso 1 Pulse: Hora actual.

Paso 2 Ajuste el tiempo deseado. Pulse: OK.

Como programar el tiempo de coccién

Paso 1 Elija una funcién de coccion y la temperatura.

Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo deseado. Pulse: OK.

Tome un atajo

DOmE.) T » O »smr)
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Como elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcion de coccién y la temperatura.

Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® @

Paso 5 Pulse: Accion final.

Paso 6 Elija el que prefiera: Accion final.

Paso 7 Pulse: OK, Repita la accién hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Coémo retrasar el inicio de la coccion

Paso 1 Ajuste la funcién de coccién y la temperatura.

Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® @

Paso 5 Pulse: Inicio retardado.

Paso 6 Elija el valor.

Paso 7 Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Coémo prolongar el tiempo de coccién

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede exten-
der el tiempo de coccion. También puede cambiar la funcion de coccion.

Pulse +1min para prolongar el tiempo de coccion.
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Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: @
Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.
Paso 3

Pulse: OK

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccion en cualquier momento.

8. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

8.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son
dispositivos anti-vuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de
cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril .

Bandeja /Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Parrilla, Bandeja /Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del
carril de apoyo y la parrilla en las guias de
encima.

8.2 Utilizacion de los carriles telescoépicos

No lubrique los carriles telescopicos.
Asegurese de empujar los carriles telescopicos hasta el fondo del horno antes de cerrar la
puerta.

Parrilla:
Coloque la rejilla sobre los carriles telesco-
picos.

Bandeja honda:
Coloque la bandeja honda sobre los carri-
les telescopicos.

Parrilla y bandeja honda juntas:
Coloque la parrilla y la bandeja honda so-
bre los carriles telescépicos.
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8.3 Sonda térmica

Sonda térmica mide la temperatura interior de los alimentos. Puede utilizarse con cualquier
otra funcion de coccion.

Se deben ajustar dos temperaturas:

La temperatura del horno: minimo 120 °C.

C

”?

La temperatura interna.

Para obtener mejores resultados de coccion:

Los ingredientes deben estar No debe utilizarse para
a temperatura ambiente. platos liquidos.

Durante la coccion debe permane-
cer en el plato.

El horno calcula una hora final aproximada para la cocciéon. Depende de la cantidad de
alimentos, de la funcion programada en el horno y de la temperatura.

Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Programe una funcién de coccion y, si fuera necesario, la temperatura del horno.
Paso 3 Inserte: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado

Estofado
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Inserte la punta de la sonda térmica en el
centro de la carne o el pescado, en la parte
mas gruesa si es posible. Asegurese de que
al menos 3/4 de la sonda térmica estan den-

tro del plato.

Inserte la punta de la sonda térmica exactamente
en el centro de la cazuela. La sonda térmica de-
be mantenerse estable en un lugar durante el
horneado. Para conseguirlo, utilice un ingredien-
te solido. Utilice el borde de la bandeja de hor-
neado para sostener el asa de silicona de la son-
da térmica. La punta de la sonda térmica no de-
be tocar la base del recipiente de horneado. Cu-
bra la sonda térmica con el resto de los ingre-
dientes.

Paso 4 Coloque la sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.

La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.

Paso 5 /? - pulse para fijar la temperatura interna de la sonda.
Paso 6 ® ® ® _,ulse para ajustar la opcion preferida:
« Alarma acustica - cuando los alimentos alcanzan la temperatura central, la sefal
suena.
« Alarma acustica y dejar de cocinar - cuando los alimentos alcanzan la temperatura
central, la sefial suena y el horno para.
Paso 7

Seleccione la opcion y pulse varias veces: OK para ir a la pantalla principal.

Paso8 | pse: START.

Una sefal avisa cuando la comida alcanza la temperatura programada. Puede elegir
parar o continuar la coccion para asegurarse de que la comida esté bien hecha.
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FUNCIONES ADICIONALES

Paso 9 Desenchufe la sonda térmica de la toma y saque el plato del horno.

ADVERTENCIA!
Hay riesgo de quemaduras porque la sonda térmica se calienta.
Tenga mucho cuidado al desconectarla y retirarla del alimento.

Tome un atajo

D EDED D ED T

9. FUNCIONES ADICIONALES

9.1 Cémo guardar:Favoritos

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la funcion de coccién, el tiempo de coccion, la
temperatura o la funcién de limpieza. Puede guardar 3 ajustes favoritos.

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.

Paso3 | pjse: =, seleccione: Favoritos.

Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.

Paso 5 Pulse + para afnadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK.

") - pulse para restablecer el ajuste.
- pulse para cancelar el ajuste.

9.2 Tecla de Bloqueo

Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.

>>
Paso 3 71\5 ﬂ - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcion, repita el paso 3.
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9.3 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcién de
coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

La desconexion automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Sonda térmica,Hora
de fin, Coccidn lenta.
9.4 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de enfriamiento se pone en marcha automaticamente
para mantener frias las superficies del horno. Una vez apagado el horno, el ventilador sigue
funcionando hasta enfriarlo totalmente.

10. CONSEJOS

/\  ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

10.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccion de las tablas son meramente orientativos. Dependen de
la receta, la calidad y la cantidad de los ingredientes utilizados en cada caso.

El comportamiento de su horno puede ser diferente al del que tenia anteriormente. Las siguientes
tablas muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la posicion
de los estantes para tipos especificos de alimentos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Para mas recomendaciones de cocina, consulte las tablas de coccién en nuestro sitio web. Para
encontrar los consejos de coccidon, compruebe el nimero de PNC de la placa de datos del marco
frontal del interior del horno.

10.2 Horneado humedo + ventilador
Para obtener el mejor resultado, siga las recomendaciones de la tabla siguiente.

582/600



CONSEJOS

¥ = B 1 O
\ uru

(°C) (min)
Rollitos dulces, bandeja o bandeja honda | 180 2 25-35
16 piezas
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda | 180 2 15-25
Pescado entero, bandeja o bandeja honda | 180 3 15-25
0,2 kg
Galletas, 16 pie- | bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Mostachones de | bandeja o bandeja honda | 160 2 25-35
almendra, 24
piezas
Muffins, 12 pie- bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Tarta salada, 20 bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
piezas
Galletas crujien- bandeja o bandeja honda | 140 2 15-25
tes de masa
quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 pie- | bandeja o bandeja honda | 180 2 15-25
zas

10.3 Horneado humedo + ventilador. accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

7

Bandeja para pizza

Bandeja de hornear

Ramekines

Molde para base
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Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

10.4 Tablas de coccidén para organismos de control

Informacién para los institutos de pruebas
Pruebas segun: EN 60350, IEC 60350.

%HORNEADO EN UN NIVEL. Horneado en moldes

¥ = O | E
N =
(°C) (min)

Bizcocho sin grasa Aire caliente 140 - 150 35-50 2
Bizcocho sin grasa Coccion convencio- 160 35-50 2

nal
Tarta de manzana, 2 Aire caliente 160 60 - 90 2
moldes, @ 20 cm
Tarta de manzana, 2 Cocciodn convencio- 180 70-90 1
moldes, @ 20 cm nal

@HORNEADO EN UN NIVEL. Galletas

Use el tercer nivel.

X | [

(°C)

(min)

da

Mantecados / Masa quebra-

Aire caliente

140

25-40
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%HORNEADO EN UN NIVEL. Galletas

Use el tercer nivel.

XX | [

= D
(°C) (min)

Mantecados / Masa quebra- | Coccién convencional 160 20-30
da, precaliente el horno va-
cio
Pastelillos, 20 unidades por | Aire caliente 150 20-35
bandeja, precaliente el hor-
no vacio
Pastelillos, 20 unidades por Coccion convencional 170 20-30
bandeja, precaliente el hor-
no vacio

%HORNEADO EN VARIOS NIVELES. Galletas

%

(°C) (min)
Mantecados / Masa que- Aire caliente 140 25-45 174
brada
Pastelillos, 20 unidades Aire caliente 150 23-40 174
por bandeja, precaliente
el horno vacio
Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 35-50 1/4
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

@GRILL

Precaliente el horno vacio 5 minutos.

H))
Grill con la temperatura ajustada al maximo.

¥ O I

(min)
Tostadas Grill 1-3 5
Bistec de vaca, dar la vueltaa | Grill 24 - 30 4

media coccion

11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

A ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza

< Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua
templada y jabén suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Agentes lim-
piadores Limpie las manchas con un detergente suave.

_ Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-
duos puede provocar un incendio.

[

No guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque el interior con un
Uso diario pafio suave después de cada uso.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

aeS

W en el lavavajillas

Accesorios

Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafio
suave humedecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios

tos afilados.

No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni obje-

11.2 Cémo quitar: Apoyos de baldas

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.

Paso 1

Apague el horno y espere a
que esteé frio.

Paso 2

Tire de la parte delantera del
carril de apoyo para separarlo
de la pared lateral.

Paso 3

Tire del extremo trasero del ca-
rril de apoyo para despegarlo
de la pared lateral y saquelo.

Paso 4

Coloque los carriles apoyo en
el orden inverso.

Los pasadores de retencion de
los carriles telescépicos deben
estar orientados hacia la parte
frontal.

I
)

1
.
9

@%H” |

I

11.3 Instrucciones de uso: Limpieza pirolitica

Limpie el horno con limpieza pirolitica

A ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras.

A PRECAUCION!

Si hay otros aparatos instalados en el mismo armario, no los utilice al mismo
tiempo que esta funcién. El horno podria dafiarse.

Antes de proceder a la limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere
a que esté frio.

Retire todos los accesorios y Limpie el suelo del horno y la
carriles laterales extraibles. puerta interior de cristal con agua

templada, un pafo suave y de-
tergente suave.
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Paso 1 Paso 2 Paso 3
Encienda el horno. Pulse: E / Limpieza. Seleccionar el modo de limpieza.
Opcion Modo de limpieza Duracién
Rapido Limpieza ligera 1h
Normal Limpieza normal 1 h 30 min
Intensivo Limpieza a fondo 3h

@ Cuando comienza la limpieza, la bombilla se apaga y el ventilador de refrigeracién funciona a
velocidad mas alta.

STOP - pulse para parar la limpieza antes de que termine.
No utilice el horno hasta que el simbolo de bloqueo de puerta desaparezca de la pantalla.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere Seque el interior con un pafio Retire los residuos de la parte in-
a que esteé frio. suave. ferior del interior.

11.4 Aviso De Limpieza

Cuando aparece el avisador, es necesaria una limpieza.

Use la funcion: Limpieza Pirolitica.

11.5 Coémo quitar e instalar: Puerta

Es posible retirar la puerta del horno y los paneles de cristal interiores para limpiarlos. El
numero de paneles de cristal es diferente segun los modelos.

A ADVERTENCIA!
La puerta es pesada.

A PRECAUCION!
Maneje con cuidado el cristal, especialmente alrededor de los bordes del panel
frontal. El cristal puede romperse.
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Paso 1

Abra la puerta por completo.

Paso 2

Levante y presione al maximo
las palancas de bloqueo (A)
de ambas bisagras de la
puerta.

Paso 3

Cierre la puerta del horno hasta la primera posiciéon de apertura (aproximadamente a
un angulo de 70°). Sostenga la puerta con una mano a cada lado y tire de ella hacia
arriba y hacia afuera. Ponga la puerta con el lado exterior hacia abajo sobre un pafio
suave en una superficie nivelada.

Paso 4

Sujete el marco de la puerta
(B) por el borde superior de la
puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar
el cierre.

Paso 5

Tire del borde del acabado de
la puerta hacia delante para
desengancharla.

Paso 6

Sujete uno tras otro los pane-
les de cristal de la puerta por
su borde superior y extraiga-
los de la guia.

Paso 7

Limpie el panel de cristal con
agua y jabdn. Seque el panel
de cristal con cuidado. No
limpie los paneles de cristal
en el lavavajillas.

Paso 8

Tras la limpieza, lleve a cabo
los pasos anteriores en orden
inverso.

Paso 9

Introduzca primero el panel mas pequefio y luego el de mayor tamafo y la puerta.

11.6 Como cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.
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Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2

Paso 3

Apague el horno. Espere has-

ta que el horno esté frio. red.

Desconecte el horno de la

Coloque un pafio en el fondo

de la cavidad.

Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraer-
la.
&=—a
S ®k {F’
Y [ O

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.
Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Coloque la tapa de cristal.

Bombilla de luz lateral

Paso 1 Retire el carril de apoyo izquierdo
para acceder a la bombilla.

Paso 2 Utilice un objeto estrecho y sin pun-
ta (por ejemplo, una cucharilla) pa-
ra retirar la tapa de cristal.

Paso 3 Limpie la tapa de cristal.

Paso 4 Cambie la bombilla por otra apro-
piada termorresistente hasta
300 °C.

Paso 5 Coloque la tapa de cristal.

Paso 6 Coloque el carril de apoyo izquier-

do.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

.
i El horno no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

-V

= Solucion

El horno no esta conectado a un suministro
eléctrico o estd mal conectado.

Compruebe si el horno se ha conectado co-
rrectamente a la red eléctrica.

El reloj no estéa en hora.

Ajuste el reloj, para mas detalles consulte el
capitulo, "Funciones del reloj", Cémo ajustar:
Funciones del reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Cierre completamente la puerta.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la causa del proble-
ma. Si el problema persiste, pdngase en con-
tacto con un electricista cualificado.

El bloqueo de seguridad del horno estéa activa-
do.

Consulte el capitulo "Menu", submenu: Opcio-
nes.

1
\J Hay que cambiar componentes.

® Descripcion

v

= Solucion

La bombilla se ha fundido.

Sustituya la bombilla, para mas detalles con-
sulte el capitulo "Mantenimiento y limpieza",
Cémo cambiar: Bombilla.

El corte de corriente siempre detiene la limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe por un

corte de corriente.
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OE Problemas con la sefal Wi-Fi

@ Posible causa

1'%

Solucion

Problema con la sefial de la red inalambrica.

Compruebe su red inaldmbrica y el router.
Reinicie el router.

Nuevo router instalado o configuracion del rou-
ter modificada.

Para configurar el horno y el dispositivo mévil
de nuevo, consulte el capitulo "Antes del pri-

mer uso", Conexién inalambrica.

La sefal de la red inalambrica es débil. Acerque el router lo maximo posible al horno.

La sefal inalambrica esta perturbada por un
microondas colocado cerca del horno.

Apague el microondas.

12.2 Coé6mo administrar: Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.
En esta seccidn, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.

Solucion

® v
Cadigo y descripcion =

C2 - la Sonda térmica esta en la cavidad del
horno durante la Limpieza Pirolitica.

Saque la Sonda térmica.

C3: la puerta no esté completamente cerrada
durante la Limpieza Pirolitica.

Cierre la puerta

F111 - la Sonda térmica no esta introducida
correctamente en la toma.

Conecte completamente la Sonda térmica en la
toma.

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla
no funcionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese
de que no haya suciedad en los campos tacti-
les.

F601: hay un problema con la sefial Wi-Fi. Compruebe su conexion de red. Consulte el ca-
pitulo "Antes del primer uso", Conexion inalam-

brica.

F604 - la primera conexién a Wi-Fi ha fallado. Apague y encienda el horno y vuelva a intentar-
lo. Consulte el capitulo "Antes del primer uso",

Conexion inalambrica.
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-V
@ Codigo y descripcion = Solucion

F908: el sistema del horno no puede conectar- | Apague y vuelva a encender el horno.
se con el panel de mandos.

Cuando uno de estos mensajes de error sigue apareciendo en la pantalla, significa que un
subsistema defectuoso puede haberse desactivado. En tal caso, péongase en contacto con el
distribuidor o un centro de servicio autorizado. Si ocurre uno de estos errores, el resto de las
funciones del horno continuaran funcionando como de costumbre.

v
@ Codigo y descripcion = Solucion

F602, F603 - el Wi-Fi no esta disponible. Apague y vuelva a encender el horno.

12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pdngase en contacto con su distribuidor o el centro de
servicio técnico.

Los datos que necesita para el centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de régimen se encuentra en el marco delantero de la cavidad del
horno. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del horno.

Es conveniente que anote los datos aqui:

Modelo (MOD.) | e

Numero de producto (PNC) | e

Numero de serie (S.N.) | e

13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Informacion del producto y Hoja de informacioén del producto*

Nombre del proveedor AEG
Identificacién del modelo BPE748380M 944188376
indice de eficiencia energética 61.2
Clase de eficiencia energética A++
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EFICACIA ENERGETICA

Consumo de energia con carga estandar, modo conven- 1.09 kWh(/ciclo
cional

Consumo de energia con carga estandar, modo con ven- | 0.52 kWh/ciclo
tilador

Numero de cavidades 1

Fuente de calor Electricidad
Volumen 711

Tipo de horno Horno empotrado
Masa 36.5 kg

* Para la Union Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.

Para la Republica de Bielorrusia segun STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos Ay
B.

Para Ucrania segun 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos - Parte 1: Placas, hornos, hornos de vapor y parrillas -
Métodos para medir el rendimiento.

13.2 Ahorro de energia

El horno tiene caracteristicas que le ayudan a ahorrar energia durante la cocina de
cada dia.

Asegurese de que la puerta del horno esta cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la coccion. Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccidn con ventilador para ahorrar energia.
Calor residual

En algunas funciones del horno, si esta activado un programa con seleccion de tiempo
(Duracién o Fin) y el tiempo de coccién es superior a 30 minutos, las resistencias se desactivan
antes automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el horno la pantalla mostrara el calor
residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.

Para una duracion de la cocciéon superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que transcurra el tiempo de coccién. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.
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Utilice el calor residual para calentar otros platos.

Mantener calor

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador

Funciéon disefiada para ahorrar energia durante la coccion.

Cuando se usa esta funcion, la bombilla se desactiva automaticamente tras 30 segundos.
Puede volver a activar la luz, pero de este modo reducira el ahorro energético esperado.

14. ESTRUCTURA DEL MENU

14.1 Menu
Pulse == para abrir Menu.
Elemento del menu Aplicacion
Coccion asistida Enumera los programas automati-
cos.
Limpieza Enumera los programas de limpieza.
Favoritos Enumera los ajustes favoritos.
Opciones Para programar la configuracién del
horno.
Ajustes Conexiones Para establecer la configuracién de
la red.
Configuracion Para programar la configuracién del
horno.
Asistencia Muestra la configuracion y la version
del software.

14.2 Submenu para: Limpieza

Submenu Aplicacién
Rapido Duracion: 1 h.
Normal Duracién: 1 h 30 min.
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Submenu

Aplicacion

Intensivo

Duracién: 3 h.

14.3 Submenu para: Opciones

Submenu

Aplicacion

Luz

Activa y desactiva la lampara.

Bloqueo seguridad

Evita la activacion accidental del horno. Con esta opcién
activada, en la pantalla aparece "Bloqueo de seguridad”
cuando se enciende el horno. Para activar el uso del horno,
seleccione las letras del codigo en orden alfabético. Cuan-
do el Bloqueo seguridad esta activado y el horno esta apa-
gado, la puerta del horno esta bloqueada.

Calentamiento rapido

Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible
para algunas de las funciones del horno.

Aviso De Limpieza

Activa y desactiva el recordatorio.

Indicacién tiempo

Activa y desactiva el reloj.

Reloj digital

Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.

14.4 Submenu para: Conexiones

Submenu

Descripcion

Wi-Fi

Para activar y desactivar: Wi-Fi.

Funcionamiento remoto

Para activar y desactivar el control remoto.
Opciodn visible solo después de encender: Wi-Fi.

Funcionamiento remoto auto

Para iniciar el funcionamiento remoto automaticamente
después de pulsar INICIO.
Opcioén visible solo después de encender: Wi-Fi.

Red

Para comprobar el estado de la red y la potencia de la se-
fial de: Wi-Fi.
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Submenu

Descripcion

Borrar esta red

Para desactivar la conexién automatica de la red actual con
el equipo.

14.5 Submenu para: Configuracion

Submenu

Descripcion

Idioma

Ajusta el idioma del horno.

Brillo de la pantalla

Ajusta el brillo de la pantalla.

Tonos de botones

Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es po-
sible silenciar el tono de: @

Volumen del timbre

Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.

Hora actual

Ajusta la hora y la fecha actuales.

14.6 Submenu para: Asistencia

Submenu

Descripcion

Modo de demostracion

Cadigo de activacion/desactivacion: 2468

Version del software

Informacion sobre version de software.

Restaurar todos los ajustes

Restaura los ajustes de fabrica.

15. jES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

Brillo de la pan-

Idioma talla

Tonos de boto- Volumen del tim-

Hora actual
nes bre
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Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:

(6] /Gi E * = T @ i S /d‘? 2 START /
n/ Apa- . . Wi-F emporiza- onda tér-
gado Menu Favoritos i-Fi dor mica STOP
Empiece a usar el horno
Inicio rapido Encienda el hor- Paso 1 Paso 2 Paso 3
no y comience a
cocinar con la -
temperatura y el Mantenga pulsa O... -selec- Pulse: START .
tiempo por de- do: (D cione _Ia funcion
fecto de la fun- preferida.
cion.

Apagado rapi-
do

Apague el horno
en cualquier
pantalla, mensa-
je o momento.

(D - mantenga pulsado hasta que el horno se apague.

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
o,
® .. C oK START
- seleccione la . .
- pulse para en- - - ajuste la tem- - pulse para con- | - pulse para ini-
funcion de coc- : : .
cender el horno. cion peratura . firmar. ciar la coccion.

16. TOME U

N ATAJO

Aqui puedes ver todos los atajos Utiles. También puede encontrarlos en los capitulos
especificos del manual del usuario.

Conexion inalambr

ica

XDEDEDED,

Como configurar: Funciones de coccion

> © YOE.) T ) sty
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Como configurar: Coccion asistida

EDEDEDLLY

Como configurar: Tiempo de coccién

SEe) € ) o Y

Instrucciones para retrasar: Inicio y fin de la coccién

DR

Instrucciones para cancelar: Ajuste de temporizador

)0 ) @)

Instrucciones de uso: Sonda térmica

) O pBEE-) C )2 )T peom)

17. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A . .
Recicle los materiales con el simbolo TO. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados

con el simbolo E junto con los residuos domeésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pdngase en contacto con su oficina municipal.
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