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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z mysla o Tobie. Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnosé
uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux!
Zapraszamy na naszg witryne¢ internetowa, aby:
Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w

@ rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:

www.electrolux.com/webselfservice
g Zarejestrowac swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
a/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac
ponizsze dane: model, numer produktu, numer seryjny.

Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

& Ostrzezenie / Przestroga — Informacje dotyczgce bezpieczenstwa
@ Ogolne informacje i wskazdéwki
@ Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
zatgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby niepetnosprawne, jesli
bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i
bedg swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Nie nalezy pozwalac, aby dzieci bawity sie
urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposoéb.

- Dzieci i zwierzeta nie powinny zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzadzenia. Latwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzagdzenie jest wyposazone w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

- Dzieci w wieku do 3 lat nie powinny zblizac sie do
urzgdzenia podczas jego pracy.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzadzenia i wymiany jego przewodu
zasilajgcego moze dokonac wytgcznie osoba o
odpowiednich kwalifikacjach.
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OSTRZEZENIE: Urzadzenie oraz jego nieostoniete
elementy nagrzewajg sie podczas pracy do wysokigj
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie powinny znajdowac sie w
poblizu urzgdzenia, jesli nie sg pod statym nadzorem.
Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow lub
naczyn nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia
nalezy odfgczyc je od zasilania.

- Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed przystgpieniem
do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzadzenie jest wylaczone.

Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
Do czyszczenia szyb w drzwiach nie nalezy uzywac
Sciernych srodkéw czyszczgcych ani ostrych,
metalowych myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze skutkowac peknieciem szkta.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi
wymieni¢ go producent, autoryzowane centrum
serwisowe lub inna wykwalifikowana osoba, aby
zapobiec zagrozeniu porazeniem prgdem.

- Aby wymontowa¢ prowadnice blach, nalezy odciggnac¢
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od
bocznych Scianek. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

21 |n3ta|acja » Zachowa¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
OSTRZEZENIE! jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
Urzgdzenie moze stosowac rekawice ochronne i mie¢
zainstalowac¢ wytacznie na stopach petne obuwie.
wykwalifikowana osoba. » Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za
uchwyt.
Usuna¢ wszystkie elementy + Zachowaé minimalne odstepy od
opakowania. innych urzadzen i mebli.
Nie instalowaé ani nie uzywac « Nalezy zadbaé o to, aby meble itp.
uszkodzonego urzadzenia. znajdujace sie obok urzadzenia i nad
Nalezy postgpowac zgodnie z nim spetniaty odpowiednie wymogi
instrukcja instalacji dotgczong do bezpieczenstwa.

urzadzenia.



« Boki urzadzenia powinny sgsiadowac
z urzgdzeniami lub meblami o tej
samej wysokosci.

2.2 Podtgczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie
pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

*  Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Nalezy upewnic sie, ze informacje o
podtaczeniu elektrycznym podane na
tabliczce znamionowej sg zgodne z
parametrami instalacji zasilajgcej. W
przeciwnym razie nalezy
skontaktowac sie z elektrykiem.

* Nalezy uzywaé wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda
elektrycznego z uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie
uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu
zasilajgcego. Wymiany przewodu
zasilajgcego mozna dokonaé
wytgcznie w naszym autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga
dotykac¢ drzwi urzgdzenia, zwtaszcza
gdy drzwi sg mocnho rozgrzane.

» Zaréwno dla elementéw znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposdb, aby nie mozna go byto
odfgczy¢ bez uzycia narzedzi.

» Podtgczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbac¢
o to, aby w zainstalowanym
urzgdzeniu wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.

« Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtacza¢ do
niego wtyczki.

« Odtgczajac urzadzenie, nie ciggnac
za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

POLSKI

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki roznicowo-
pradowe (RCD) oraz styczniki.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia

5

od zasilania na wszystkich biegunach.

Wytacznik obwodu musi miec
rozwarcie stykow wynoszgce
minimum 3 mm.

Urzadzenie spetnia wymogi dyrektyw
EWG.

2.3 Obstuga
& OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen ciata,
oparzenia, porazenia
pradem lub wybuchu.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.

Nie zmienia¢ parametrow
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wigczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

Wytaczaé urzadzenie po kazdym
uzyciu.

Podczas pracy urzgdzenia nalezy
zachowacé ostroznos¢ przy otwieraniu
jego drzwi. Moze doj$¢ do uwolnienia
goracego powietrza.

Nie obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

Nie opierac¢ sie o otwarte drzwi
urzgdzenia.

Nie uzywac urzgdzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.
Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi
urzgdzenia. Stosowanie sktadnikow
zawierajgcych alkohol moze
spowodowac powstanie mieszanki
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia
nie wolno zbliza¢ do niego iskrzgcych

przedmiotéw ani otwartego ptomienia.
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Nie umieszczac¢ w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotéw
nasgczonych tatwopalnymi
substancjami.

Nie uzywac funkcji kuchenki
mikrofalowej do wstepnego ogrzania
piekarnika.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
uszkodzenia urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani
innych przedmiotéw bezposrednio
na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie urzagdzenia.

— Nie nalezy wlewac¢ wody
bezposrednio do rozgrzanego
urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawiac
wilgotnych naczyn ani potraw w
urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Nalezy zachowac ostroznosé
podczas wyjmowania i wktadania
akcesoriow.

Odbarwienie emalii nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy
uzywac gtebokiej blachy. Sok z
owocoéw moze trwale zaplamié
emalie.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzgdzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celéw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

Podczas pieczenia drzwi piekarnika
powinny by¢ zawsze zamkniete.
Jesli urzagdzenie zainstalowano za
$cianka meblowa (np. za drzwiami
szafki), drzwi nie wolno zamykac
podczas uzytkowania urzadzenia.
Potaczenie wysokiej temperatury i
wilgoci wewnagtrz zamknietego mebla
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzgdzenia, mebla lub podtogi. Nie
zamykac¢ drzwi szafki, az urzadzenie
catkowicie ostygnie po uzyciu.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem
urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwac;ji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajagcego z
gniazda elektrycznego.

Upewnic¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem
szyb w drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg
niezwtocznie wymieni¢. Nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi
sg ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzgdzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

Czysci¢ urzadzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowaé
wytgcznie obojetne detergenty. Nie
stosowaé produktow sciernych, myjek
do szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotow.

Podczas stosowania aerozolu do
piekarnikéw nalezy przestrzegac
wskazdéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na
opakowaniu.

Nie uzywa¢ do czyszczenia emalii
katalitycznej (jesli dotyczy) zadnych
detergentow.

2.5 Wewnetrzne oswietlenie

Zaréwka zwykta lub halogenowa
zastosowana w tym urzadzeniu jest
przeznaczona wytgcznie do urzadzen
domowych. Nie nalezy uzywac jej do
os$wietlania pomieszczen.

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
porazenia pradem.

Przed przystgpieniem do wymiany
zaréwki nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od zrodta zasilania.
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« Uzywac wytgcznie zaréwek tego *  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
samego typu. uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka
lub zwierzecia w urzadzeniu.
2.6 Utylizacja _
. 2.7 Serwis
OSTRZEZENIE! ] o
Wystepuje zagrozenie * Nalezy skontaktowac sie z
odniesieniem obrazen ciata autoryzowanym punktem
lub uduszeniem. serwisowym, ktory naprawi
urzgdzenie.
« Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédia » Nalezy stosowac¢ wytgcznie
zasilania. oryginalne czesci zamienne.

* Odcia¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizagji.

3. OPIS URZADZENIA
3.1 Widok urzadzenia

Panel sterowania
Wskaznik/symbol temperatury
Pokretto regulacji temperatury
Sterowanie elektroniczne
Pokretto wyboru funkcji piekarnika
@ Kontrolka/symbol zasilania

Otwory wylotowe powietrza dla
wentylatora chtodzgcego

Bl Grzatka

El Oswietlenie

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczenia potraw

o
é BEa 8

3.2 Akcesoria * Gleboka blacha
Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
* Ruszt o ] ] zbierania skapujgcego ttuszczu.
Do ustawiania naczyn, form do ciast « Prowadnice te'eskopowe
oraz do pieczenia mies. Do umieszczania rusztéw i blach.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do pieczenia ciast i ciastek.

4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE! 4.1 Czyszczenie wstepne
Patrz rozdziat dotyczacy Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i
bezpieczenstwa. prowadnice blach.

Patrz rozdziat ,Konserwacja
i czyszczenie”.
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Wyczyscic urzgdzenie i akcesoria przed
pierwszym uzyciem.
Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane

prowadnice blach w poczatkowym
potozeniu.

4.2 Ustawianie czasu

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawi¢
czas.

Wskaznik funkcji Aktualny czas miga po
podtaczeniu urzadzenia do zasilania, po
przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie
jest ustawiony.

Nacisna¢ przycisk + lub =, aby ustawi¢
prawidtowy czas.

Po uptywie okoto pieciu sekund miganie
ustanie, a na wyswietlaczu bedzie
widoczna ustawiona aktualna godzina.

4.3 Zmiana ustawienia czasu
Ustawienia aktualnego
czasu nie mozna zmienic¢,
gdy dziata funkcja Czas |21
lub Koniec 2.

Nacisna¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu zacznie miga¢ wskaznik
funkcji Aktualny czas.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Chowane pokretta
sterowania

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisna¢
pokretto sterujgce. Pokretto wysunie sie.

Aby ustawi¢ nowy czas, patrz
,Ustawianie czasu”.

4.4 Wstepne nagrzewanie

Nalezy wstepnie nagrza¢ puste
urzgdzenie w celu wypalenia
pozostatosci smaru.

1. Ustawi¢ funkcje O maksymalng
temperature.

2. Pozostawi¢ wigczone urzgdzenie na
1 godzine.

3. Ustawi¢ funkcje [l ustawic
maksymalng temperature.

4. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na
15 minut.

5. Ustawic funkcje (¥ i ustawi¢
maksymalng temperature.

6. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na
15 minut.

Akcesoria moga rozgrzac sie mocniej niz
zwykle. Z urzgdzenia moze wydobywaé
sie nieprzyjemny zapach i dym. Jest to
normalne zjawisko. Nalezy zapewni¢
wystarczajgcy doptyw $wiezego
powietrza do pomieszczenia.

5. CODZIENNA EKSPLOATACJA

5.2 Wigczanie i wytaczanie
urzgdzenia

(i)

W zaleznosci od modelu
na urzadzeniu moga
znajdowac sie¢ kontrolki,
symbole przy pokrettach
lub wskazniki:

» Kontrolka zapala sie, gdy
urzgdzenie pracuje.

» Symbol informuje, czy za
pomoca pokretta
modyfikowane sg
ustawienia dotyczgce
funkgiji piekarnika lub
temperatury.

*  Wskaznik wigcza sie, gdy
piekarnik sie nagrzewa.
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1. Obroci¢ pokretto wyboru funkc;ji 3. Aby wytgczy¢ urzgdzenie, nalezy
piekarnika w celu wybrania zadanej obroéci¢ pokretto wyboru funkciji
funkgiji. piekarnika i pokretto regulaciji

2. Obrdci¢ pokretto regulaciji temperatury do potozenia
temperatury w celu wybrania zgdanej wytgczenia.
temperatury.

5.3 Funkcje piekarnika

Funkcja piekarnika

Zastosowanie

Potozenie wy-
0 taczenia

Urzadzenie jest wytgczone.

5% Oswietlenie pie- Umozliwia wtaczenie oswietlenia, gdy nie jest wigc-
oY karnika zona funkcja pieczenia.

— Gorna/dolna Do pieczenia migsa lub ciasta na jednym poziomie.
—_— grzatka

—_— Gorna grzatka Do przyrumieniania chleba, ciast i ciasteczek. Do

wykanczania upieczonych potraw.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast na kruchym spodzie oraz do pas-
teryzowania zywnosci.

vv Grill

Do grillowania ptaskich potraw i opiekania chleba.

Szybki grill

Do grillowania potraw ptaskich w duzych ilosciach i
do opiekania chleba.

Termoobieg

Do pieczenia na dwéch poziomach jednoczesnie or-
az do suszenia zywnosci.Ustawi¢ temperature o
20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna / dolna grzatka.

Rozmrazanie
(YY)

Tej funkcji mozna uzy¢ do rozmrazania potraw mro-
zonych, takich jak warzywa i owoce. Czas rozmra-
zania uzalezniony jest od ilosci i grubosci mrozonej
potrawy.

5.4 Wyswietlacz

A. Wskazniki funkcji
B. Wskazanie czasu

O
()
]
]
()

¥
K2

C. Wskaznik funkcji

®
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5.5 Przyciski

Przycisk Funkcja Opis
—_ MINUS Ustawianie czasu.
Q) ZEGAR Ustawianie funkcji zegara.
—+ PLUS Ustawianie czasu.

6. FUNKCJE ZEGARA

6.1 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie
@ Aktualny czas  Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego cza-
Su.
0 Minutnik Ustawianie czasu odliczania. Funkcja nie ma wptywu na

dziatanie urzadzenia.

|—)| Czas trwania  Ustawianie czasu pieczenia w piekarniku.

—)| Koniec Ustawianie godziny, o ktérej powinno nastgpi¢ wytgczenie

piekarnika.

@ Istnieje mozliwos¢
jednoczesnego uzycia
funkeji Czas |~ i Koniec

=, by okresli¢, jak diugo ma
pracowac urzgdzenie i kiedy
ma sie wytgczy¢. Pozwala to
zaprogramowac witgczenie
urzgdzenia z op6znieniem.
Najpierw nalezy ustawi¢
funkcje Czas 2, a
nastepnie funkcje Koniec
-

6.2 Ustawianie funkcji zegara

Dla funkcji Czas I_)l i Koniec _)l nalezy
ustawi¢ funkcje piekarnika oraz
temperature pieczenia. Nie jest to
konieczne podczas korzystania z funkcji

minutnika Q
1. Nacisngc kilkakrotnie @ az zacznie

miga¢ wskaznik zadanej funkcji
zegara.

2. Nacisng¢ + lub =, aby ustawi¢
czas dla zadanej funkcji zegara.
Funkcja zegara zostanie witgczona. Na
wys$wietlaczu pojawi sie wskaznik

ustawionej funkcji zegara.

Dla funkcji minutnika na
wys$wietlaczu bedzie
pokazywany pozostaty czas.

3. Gdy uptynie ustawiony czas,
wskaznik funkcji zegara zacznie
migac i rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Nacisng¢ przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

4. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji
piekarnika i pokretto regulaciji
temperatury w potozenie wytgczenia.

@ Jesli wigczono funkcje Czas

= 1ub Koniec =,
urzadzenie wytgczy sie
automatycznie.
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6.3 Anulowanie funkcji zegara 2. Nacisna¢ i przytrzymaé przycisk —.

Funkcja zegara wytgczy sie po kilku
1. Nacisna¢ kilkakrotnie @ az zacznie sekundach.
miga¢ wskaznik zadanej funkciji.

7. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

7.1 Wkiadanie akcesoriow

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice
jednego z pozioméw umieszczania
potraw; upewni¢ sig, ze nozki sg
skierowane w dét. @ Wszystkie akcesoria majg
na gornej stronie prawej i
lewej krawedzi niewielkie
wystepy poprawiajgce
bezpieczenstwo. Wystepy
stuzg takze jako
zabezpieczenie przed
wypadnieciem.
Wysoka krawedz wokot
rusztu zapobiega zsuwaniu
sie naczyn.

7.2 Zakfadanie prowadnic
teleskopowych

Gteboka blacha: Prowadnice teleskopowe mozna
umiesci¢ na kazdym poziomie.
Wsung¢ gteboka blache miedzy ] ”y P . )
prowadnice jednego z poziomow Nalezy sprawdzi¢, czy obie prowadnice
umieszczania potraw. teleskopowe sg umieszczone na tym

samym poziomie.

1. Zatozy¢ prowadnice teleskopowe.

Ruszt wraz z gteboka blacha:

Wsung¢ gteboka blache miedzy
prowadnice blachy, a ruszt miedzy
prowadnice powyze;.



www.electrolux.com

2. Ogranicznik (A), ktory znajduje sie na
jednym koncu prowadnicy
teleskopowej, musi by¢ skierowany

do gory.

o O D/

7.3 Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie blach.

& UWAGA!

Nie my¢ prowadnic
teleskopowych w zmywarce.
Nie smarowac prowadnic
teleskopowych.

8. DODATKOWE FUNKCJE

8.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzacy wiacza sie automatycznie, aby
utrzymac powierzchnie urzadzenia w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu

1. Wyciagna¢ prawa i lewg prowadnice
teleskopowa.

2. Umiescic¢ ruszt na prowadnicach
teleskopowych i ostroznie wsung¢ je
do wnetrza urzgdzenia.

Przed zamknigciem drzwi upewnic sig,
ze prowadnice teleskopowe zostaty
catkowicie wsuniete do wnetrza
urzgdzenia.

urzgdzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal dziata¢ do czasu schiodzenia
urzagdzenia.



8.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie urzgdzenia lub
uszkodzone podzespoty mogg
spowodowac niebezpieczne przegrzanie
urzadzenia. Aby temu zapobiec,

9. WSKAZOWKI | PORADY

& OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

@ Temperatury i czasy
pieczenia podane w

tabelach majg wytacznie
charakter orientacyjny.
Zaleza one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych
sktadnikow.

9.1 Informacje ogdlne

* W urzadzeniu sg cztery poziomy.
Poziomy umieszczania potraw liczy
sie od dotu.

* Urzadzenie wyposazono w specjalny
uktad obiegu powietrza oraz statej
recyrkulacji pary. System ten, dzieki
obecnosci pary, umozliwia
przygotowanie delikatnych potraw z
chrupigcg skorka. Zmniejsza on do
minimum czas pieczenia i zuzycie
energii.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na
szklanych drzwiach moze skraplac¢ sie
wilgo¢. Jest to normalne zjawisko.
Otwierajgc drzwi podczas pieczenia,
nalezy zawsze odsung¢ sie od
urzgdzenia. Aby ograniczy¢ zjawisko
skraplania pary wodnej, nalezy
uruchamiaé urzadzenie na 10 minut
przed rozpoczeciem pieczenia.

»  Wyciera¢ nadmiar wilgoci po kazdym
uzyciu urzadzenia.

« Podczas pieczenia nie nalezy ktasc
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia ani nie zakrywac jego
elementéw folig aluminiowa. Moze to
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piekarnik wyposazono w termostat
bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby
wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie
wigczy sie ponownie.

wptyna¢ na efekty pieczenia i
spowodowac uszkodzenie
emaliowanej powtoki.

9.2 Pieczenie ciast

Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢
przed uptywem co najmniej 3/4
ustawionego czasu pieczenia.
Wykorzystujgc dwie blachy do
pieczenia jednoczes$nie, nalezy
pozostawi¢ jeden pusty poziom
miedzy nimi.

9.3 Pieczenie miesa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw
nalezy uzywac gtebokiej blachy, aby
nie dopusci¢ do trwatego zabrudzenia
piekarnika.

Po upieczeniu migsa nalezy odczekac
okoto 15 minut przed jego
pokrojeniem, aby nie wyciekty soki.
Aby unikngé nadmiaru dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy
do gtebokiej blachy wla¢ nieco wody.
Aby zapobiec gromadzeniu sie dymu,
nalezy dolewac¢ wody po trochu, za
kazdym razem, gdy wyparuje.

9.4 Czasy pieczenia

Czasy pieczenia zalezg od rodzaju
potrawy, jej konsystenciji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy
kontrolowac¢ wyniki pieczenia. Pozwoli to
odnalez¢ najlepsze ustawienia (mocy
grzania, czasu pieczenia itp.) dla
posiadanych naczyn, przepisow i ilosci
potraw pieczonych przy uzyciu
omawianego urzgdzenia.
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9.5 Tabela pieczenia

Ciasta
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Ciasta 170 2 160 2(1i3) 45 - 60 W fore-
ucierane mce do
ciasta
Kruche 170 2 160 2(1i3) 24 - 34 W fore-
ciasto mce do
ciasta
Sernik 170 1 160 2 60 - 80 W 26 cm
foremce
do ciasta
Jabtecznik 170 1 160 2(1i3) 100-120 W dwéch
(szarlotka) 20 cm
foremkach
do ciasta
ustawio-
nych na
ruszcie
Strudel 175 2 150 2 60 - 80 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
Tarta z 170 2 160 2 30-40 W 26 cm
dzemem foremce
do ciasta
Ciasto 170 2 155 2 60-70 W 26 cm
owocowe foremce
do ciasta
Biszkopt 170 2 160 2 35-45 W 26 cm
(biszkopt foremce
bez tluszc- do ciasta
zu)
Keks / 170 2 160 2 50 - 60 W 20 cm
Ciasto foremce
owocowe do ciasta
Ciastoze 170 2 160 2 50 - 60 W formie
Sliwkamil) do chleba
Mate cias- 170 8 160 3(1i3) 20-30 Na blasze
teczka do piecze-

nia ciasta
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Produkt Gérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Ciastkal) 190 8 150 B 20 - 30 Na b_Iasze
do piecze-
nia ciasta
Bezy 100 3 100 B8 90-120 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
Buteczkil) 190 B 180 B 15-20 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
ptyé1) 190 8 180 8 25-35 Na plasze
do piecze-
nia ciasta
Tarty 180 B 170 2 45-70 W 20 cm
ptaskie foremce
do ciasta
Biszkopt 180 11lub 2 170 2 (po lew- 40 -55 Po lewej i
krélowej ej i po pra- po prawej
Wiktorii wej) w foremce
do ciasta
o $rednicy
20 cm
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Chleb i pizza
Produkt Goérnal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Biaty 190 1 190 1 60 -70 1 -2 sztu-
chleb?) ki po 500
9
Chleb zyt- 190 1 180 1 30 - 45 W formie
ni do chleba
Butki1) 190 2 180 2(1i3) 25-40 6 - 8 butek
na blasze
do piecze-
nia ciasta
Pizzal) 190 1 190 1 20-30 Na gtebo-

kiej blasze




16 www.electrolux.com

Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Babecz- 200 3 190 2 10-20 Na blasze
ki1) do piecze-
nia ciasta
1) Nagrzewac¢ wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Zapiekanki
Produkt Gérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Zapiekan- 180 2 180 2 40 - 50 W formie
ka makar-
onowa
Zapiekan- 200 2 175 2 45 - 60 W formie
ka war-
zywna
Quiche 190 1 190 1 40 - 50 W formie
Lasagne 200 2 200 2 25-40 W formie
Cannelloni 200 2 190 2 25-40 W formie
Pudding 220 2 210 2 20-30 6 foremek
York- do puddin-
shire) gu
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Mieso
Produkt Goérnaldolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Wotowina 200 2 190 2 50-70 Na ruszcie
i gtebokiej
blasze
Wieprzo- 180 2 180 2 90 -120 Na ruszcie
wina i gtebokiej
blasze
Cielecina 190 2 175 2 90 -120 Na ruszcie
i gtebokiej

blasze
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Produkt Gérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka

Pieczen 210 2 200 2 44 - 50 Na ruszcie

wotowa, i gtebokiej

lekko wy- blasze

pieczona

Pieczen 210 2 200 2 51-55 Na ruszcie

woftowa, i gtebokiej

srednio blasze

wypieczo-

na

Pieczen 210 2 200 2 55 - 60 Na ruszcie

wotowa, i gtebokiej

dobrze blasze

wypieczo-

na

topatka 180 2 170 2 120 - 150 Na gtebo-

wieprzowa kiej blasze

Golen 180 2 160 2 100 - 120 2 kawatki

wieprzowa na gtebo-
kiej blasze

Jagniecina 190 2 190 2 110-130 Udziec

Kurczak 200 2 200 2 70 - 85 W catosci
na gtebo-
kiej blasze

Indyk 180 1 160 1 210-240 W catosci
na gtebo-
kiej blasze

Kaczka 175 2 160 2 120- 150 W catosci
na gtebo-
kiej blasze

Ges 175 1 160 1 150 - 200 W catosci
na gtebo-
kiej blasze

Krolik 190 2 175 2 60 - 80 W kawat-
kach

Zajac 190 2 175 2 150-200 W kawat-
kach

Bazant 190 2 175 2 90-120 W catosci
na gtebo-

kiej blasze
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Ryba
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Pstrag / 190 2 175 2(1i3) 40 - 55 3 -4 ryby
Dorada
Tunczyk / 190 2 175 2(1i3) 35-60 4 - 6 file-
tosos tow
9.6 Girill
@ Przed rozpoczeciem
pieczenia nalezy nagrzewac¢
wstepnie pusty piekarnik
przez 10 minut.
Produkt llos¢ Tempera- Czas (min) Poziom
t °C iekarni-
Sztuki (9) ura (°C) 1. strona 2. strona E;e arn
Steki 4 800 250 12-15 12-14 3
Befsztyki 4 600 250 10-12 6-8 3
Kietbaski 8 - 250 12-15 10-12 3
Kotlety 4 600 250 12-16 12-14 8
wieprzowe
Kurczak 2 1000 250 30-35 25-30 3
(potéwki)
Kebaby 4 - 250 10-15 10-12 3
Piers z 4 400 250 12-15 12-14 3
kurczaka
Hambur- 6 600 250 20 - 30 - 3
ger
Filet rybny 4 400 250 12-14 10-12 3
Zapiekane 4 -6 - 250 5-7 - &)
kanapki
Tosty 4-6 - 250 2-4 2-3 3

10. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.



10.1 Uwagi dotyczace
czyszczenia

* Przdd urzadzenia nalezy my¢ migkkg
Sciereczkg zwilzong cieptg woda z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

* Do czyszczenia powierzchni
metalowych nalezy uzywac
delikatnego $rodka czyszczacego.

¢ Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢
wnetrze urzadzenia. Nagromadzenie
sie tluszczu lub resztek potraw moze
spowodowac pozar. Ryzyko jest
wieksze dla blachy do opiekania.

* Trudne do usuniecia zabrudzenia
nalezy usuwac za pomocg
specjalnego srodka do czyszczenia
piekarnikow.

* Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy
wyczyscic je i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy
uzy¢ miekkiej Sciereczki zwilzonej
cieptg wodg z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

« Akcesoridow nieprzywierajgcych nie
wolno czys$ci¢ agresywnymi srodkami,
ostrymi przedmiotami ani my¢ w
zmywarce. Mogtyby one uszkodzi¢
powtoke zapobiegajgca przywieraniu.

10.2 Urzadzenia wykonane ze
stali nierdzewnej lub aluminium

(i)

Drzwi piekarnika nalezy
czysci¢ wytacznie za
pomocg wilgotnej Sciereczki
lub gabki. Osuszy¢ miekka
Sciereczka.

Nie nalezy uzywaé myjek
stalowych, kwaséw ani
produktow $ciernych,
poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie
piekarnika. Panel sterowania
piekarnika nalezy czysci¢
stosujgc sie do tych samych
zalecen.

10.3 Czyszczenie uszczelki
drzwi
* Nalezy regularnie sprawdzaé

uszczelke drzwi. Uszczelka drzwi jest
zatozona wokoét obramowania komory
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piekarnika. Nie wolno korzystac z
urzadzenia, jesli uszczelka drzwi jest
uszkodzona. Nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym punktem
serwisowym.

» Aby wyczysci¢ uszczelke drzwi,
nalezy zapoznac sie z ogolnymi
informacjami na temat czyszczenia.

10.4 Wyjmowanie prowadnic
blach

Aby oczysci¢ piekarnik, nalezy wyjac
prowadnice blach.

1. Odciagna¢ przednig czgs¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

T
5

2. Odciggnac¢ tylng czes¢ prowadnic
blach od bocznej Scianki i wyjac je.

Zamontowaé prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce prowadnic
teleskopowych muszg byc¢
skierowane do przodu.

10.5 Czyszczenie drzwi
piekarnika
Drzwi piekarnika sktadajg sie z dwoch

szyb. Drzwi piekarnika i wewnetrzng
szybe mozna wyjg¢ do wyczyszczenia.
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@ Jesli nie zdemontuje sie
drzwi, mogq sie one
gwattownie zamkng¢
podczas wyjmowania z nich
szyby wewnetrzne;.

& UWAGA!
Nie uzywac urzadzenia bez

wewnetrznej szyby.

1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i chwycic¢
za oba zawiasy.

4. Umiesci¢ drzwi na stabilnej
powierzchni przykrytej migkka
szmatka.

M
2. Unies¢ i obrocic¢ dzwignie
umieszczone na obu zawiasach.

5. Zwolni¢ blokade, aby wyja¢
wewnetrzng szybe.

T
T~

J

6. Obroci¢ oba elementy mocujgce o
90° i wyjac je z mocowan.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika do
potowy, do pierwszej pozycji
otwarcia. Nastepnie, pociggajac
drzwi do siebie, wyjaé je z
mocowania.



7. Ostroznie podnies¢ i wyjac¢ szybe.

—

1/2\

8. Umy¢ szybe woda z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szybe do
sucha.

Po umyciu zamontowac¢ szybe oraz drzwi
piekarnika. Wykona¢ powyzsze
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Nadruk na szybie powinien by¢
skierowany ku wewnetrznej stronie drzwi.
Nalezy sprawdzi¢, czy po zamontowaniu
powierzchnia obramowania szyby w
miejscu nadruku nie jest szorstka w
dotyku.

Upewnic sig, ze wewngtrzna szyba jest
prawidtowo umieszczona w mocowaniu.
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10.6 Wymiana os$wietlenia

Potozy¢ szmatke na spodzie komory
urzgdzenia. Zabezpieczy ona klosz
o$wietlenia i komore urzgdzenia przed
uszkodzeniem.

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pradem!
Przed wymiang oswietlenia
nalezy odtgczyc¢ bezpiecznik.
Oswietlenie i klosz
os$wietlenia moga by¢
gorgce.

-

Wytaczy¢ urzadzenie.

2. Woykreci¢ bezpieczniki ze skrzynki
bezpiecznikéw lub wytgczyé
wytgcznik obwodu.

Tylne os$wietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby go zdjac.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa,
odpowiednig do piekarnika i odporng
na dziatanie wysokiej temperatury
(do 300°C).

4. Zamontowac klosz.
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11. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

11.1 Co zrobic, gdy...

Problem

Prawdopodobna przyc-
zyna

Srodek zaradczy

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Piekarnik jest wytgczony.

Wiaczyc¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie ustawiono aktualnego
czasu.

Ustawic aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie wprowadzono wyma-
ganych ustawien.

Upewnic¢ sie, ze wprowad-
zono prawidtowe ustawie-
nia.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli na-
dal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elekiry-
kiem.

Nie dziata oswietlenie.

Przepalita sie zarowka.

Wymieni¢ zaréwke.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Potrawa pozostawata zbyt
dtugo w piekarniku.

Nie nalezy pozostawia¢
potraw w piekarniku na
dtuzej niz 15-20 minut po
zakonczeniu procesu piec-
zenia.

Wyswietlacz pokazuje
,12.00".

Wystgpita przerwa w zasi-
laniu.

Ponownie ustawi¢ zegar.

11.2 Dane naprawy

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy

znamionowa znajduje sie na przednim
obramowaniu komory urzadzenia. Nie

skontaktowac¢ sie ze sprzedawca lub
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie
na tabliczce znamionowej. Tabliczka

usuwac tabliczki znamionowej z komory
urzagdzenia.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)
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Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

12. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Zabudowa urzgdzenia

12.2 Mocowanie urzgdzenia do
szafki

12.3 Instalacja elektryczna

@ Producent nie ponosi
odpowiedzialnoéci za

nieprzestrzeganie zalecen
dotyczgcych
bezpieczenstwa, ktére
zawarto w rozdziatach
poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzgdzenie jest dostarczane wraz z
przewodem zasilajgcym.

12.4 Przewody

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Dobér przekroju przewodu nalezy
przeprowadzi¢ na podstawie mocy
catkowitej podanej na tabliczce
znamionowej. Mozna réwniez skorzystac
z informacji zawartych w tabeli:

Moc catkowita Przekroéj przewo-
(W) du (mm?)

maksymalnie 1380 3 x 0.75

maksymalnie 2300 3 x 1




24

www.electrolux.com

Moc catkowita Przekréj przewo-
(W) du (mm?)

maksymalnie 3680 3 x 1.5

Przewdd ochronny (zo6tto-zielony) musi
by¢ 0 2 cm dtuzszy od przewodu
fazowego i neutralnego (niebieski

i brazowy).

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Etykieta produktu i informacje zgodnie z normg UE

65-66/2014

Nazwa dostawcy Electrolux
Oznaczenie modelu EZB5430ANX
Wskaznik efektywnosci energetycznej 106.3

Klasa efektywnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie tradycyjnym

0.85 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie z termoobiegiem

0.84 kWh/cykl

Liczba komor

1

Zrédio ciepta

Prad elektryczny

Pojemnosc¢

571

Typ piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

29.6 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — Czesc¢
1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i opiekacze — Metody
badan cech funkcjonalnych.

13.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

+ 0Ogodlne porady

— Nalezy sprawdzi¢, czy podczas
pracy urzadzenia drzwi piekarnika
sg prawidtowo zamkniete. Drzwi
powinny by¢ dokfadnie zamkniete
podczas pieczenia.

— Uzycie metalowych naczyn
pozwala oszczgdzaé energie.

— Jesli to mozliwe, nalezy wktadac
potrawy do nienagrzanego
piekarnika.

— Podczas pieczenia trwajgcego
ponad 30 minut nalezy
zmniejszy¢ temperature do
minimum na ostatnie 3-10 minut
pieczenia (odpowiednio do czasu
pieczenia). Ciepto resztkowe
zgromadzone w piekarniku
umozliwi dokonczenie pieczenia.

— Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

» Pieczenie z termoobiegiem - jesli to
mozliwe, nalezy uzywac funkcji
pieczenia z termoobiegiem, aby
oszczedzac energie.

* Podtrzymywanie temperatury
potraw — aby wykorzystac ciepto
resztkowe do podtrzymania
temperatury potraw, nalezy wybraé
najnizsze ustawienie temperatury.



14. OCHRONA SRODOWISKA

Prosimy o oddanie do ponownego
przetworzenia wszystkich materiatow

oznaczonych symbolem Cfb Nalezy w
odpowiedni sposéb pozbywac sie
materiatbw opakowaniowych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne i przyszte
pokolenia. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen

elektrycznych oznaczonych symbolem E

POLSKI 25

wraz z odpadami domowymi. Zuzyte
urzagdzenia elektryczne nalezy oddawac
do specjalnych punktéw zbiérki
prowadzonych przez lokalne wtadze lub
do komercyjnych punktow przetwarzania
odpadow.
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Gracias por adquirir un aparato Electrolux. Ha escogido un producto que contiene
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha

disefiado pensando en usted. Asi pues, siempre que lo utilice, puede tener la
seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.

Consulte en nuestro sitio web:

& Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:

a/ www.registerelectrolux.com

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
.% aparato:

www.electrolux.com/shop
ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cerciérese de
tener la siguiente informacion a mano: Modelo, PNC, Numero de serie.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

& Advertencia / Precaucion-Informacién sobre seguridad
@ Informacion general y consejos
@ Informacion sobre el medio ambiente

Salvo modificaciones.

. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD.........coiiiiiiiiiiiitieeie et

L USO DIARIO ...
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1. /A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como
resultado de una instalacién o un uso incorrectos:
Conserve siempre estas instrucciones en lugar seguro y
accesible para futuras consultas.

1.1 Seguridad de ninos y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifos de 8 anos
en adelante y personas cuyas capacidades estén
disminuidas siempre que cuenten con las
instrucciones y/o la supervision sobre uso del aparato
de forma segura y comprendan los riesgos.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga todo el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos y deséchelo de forma adecuada.
Mantenga a los nifios y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o se esté enfriando. Las
piezas accesibles estan calientes.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para
ninos, debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato
no podran ser realizados por nifos sin supervision.
Los niflos de 3 anos 0 menos deben mantenerse
alejados de este aparato en todo momento mientras
funciona.

1.2 Seguridad general

Solo un electricista cualificado puede instalar este
aparato y sustituir el cable.

- ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste
mucha atencién para no tocar las resistencias. Es
necesario mantener alejados a los ninos de menos de
8 anos salvo que estén bajo supervision continua.
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Utilice siempre guantes de horno cuando introduzca o
retire accesorios o utensilios refractarios.

Antes de realizar tareas de mantenimiento, corte la
corriente eléctrica.

Asegurese de que el aparato esta desconectado
antes de reemplazar la lampara con el fin de impedir
gue se produzca una descarga eléctrica.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
No utilice limpiadores abrasivos asperos ni rascadores
de metal afilado para limpiar la puerta de cristal si no
quiere aranar su superficie, lo que podria hacer que el
cristal se hiciese anicos.

Si el cable de alimentacion eléctrica sufre algun dano,
el fabricante, su servicio técnico autorizado o un
profesional cualificado tendran que cambiarlo para
evitar riesgos eléctricos.

Para quitar los carriles laterales, tire primero del
frontal del carril y luego separe el extremo trasero de
las paredes. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion * Asegurese de que el aparato se
instala debajo y junto a estructuras

ADVERTENCIA! seguras.
Solo un electricista e Los laterales del aparato deben
cualificado puede instalar colocarse junto a otros aparatos o
este aparato. muebles de la misma altura.

Retire todo el embalaje. 2.2 Conexion eléctrica

No instale ni utilice un aparato

dafado. ADVERTENCIA!

Siga las instrucciones de instalacion Riesgo de incendios y

suministradas con el aparato. descargas eléctricas.

Tenga cuidado al mover el aparato,

porque es pesado. Utilice siempre * Todas las conexiones eléctricas

guantes de proteccién y calzado deben realizarlas electricistas

cerrado. cualificados.

No tire nunca del aparato sujetando el ¢ El aparato debe conectarse a tierra.

asa. * Asegurese de que las

Respete siempre la distancia minima especificaciones eléctricas de la placa

entre el aparato y los demas coincidan con las del suministro

electrodomésticos y mobiliario. eléctrico de su hogar. En caso

contrario, pongase en contacto con
un electricista.



Utilice siempre una toma con
aislamiento de conexion a tierra
correctamente instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar danos en
el enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe
hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

Evite que el cable de red toque o
entre en contacto con la puerta del
aparato, especialmente si la puerta
esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
terminado la instalacién. Asegurese
de tener acceso al enchufe del
suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire
siempre del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

La instalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de
aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima
de 3 mm.

Este aparato cumple las directivas
CEE.

2.3 Uso del aparato

& ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas o explosiones.
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Este aparato esta disefiado
exclusivamente para uso doméstico.
No cambie las especificaciones de
este aparato.

Cerciorese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.
Desactive el aparato después de
cada uso.

Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato cuando éste esté en
funcionamiento. Pueden liberarse
vapores calientes.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

No ejerza presion sobre la puerta
abierta.

No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.
Abra la puerta del aparato con
cuidado. El uso de ingredientes con
alcohol puede generar una mezcla de
alcohol y aire.

Procure que no haya chispas ni fuego
encendido cerca cuando se abra la
puerta del aparato.

No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima
del aparato.

No utilice la funcién de microondas
para precalentar el horno.

ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

Para evitar dafos o decoloraciones
del esmalte:

— no coloque utensilios refractarios
ni otros objetos directamente en
la parte inferior del aparato.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior
del aparato.

— No ponga agua directamente en
el aparato caliente.

— No deje platos humedos ni
comida en el aparato una vez
finalizada la coccion.

— Preste especial atencion al
desmontar o instalar los
accesorios.
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» La pérdida de color del esmalte no
afecta al rendimiento del aparato.

» Utilice una bandeja honda para
pasteles humedos. Los jugos de las
frutas podrian ocasionar manchas
permanentes.

» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para cocinar. No
debe utilizarse para otros fines, por
ejemplo, como calefaccion.

» Cocine siempre con la puerta del
horno cerrada.

» Si el aparato se instala detras de un
panel de un mueble (por ejemplo una
puerta) asegurese de que la puerta
nunca esté cerrada mientras funciona
el aparato. El calor y la humedad
pueden acumularse detras de un
panel del armario cerrado y provocar
danos al aparato, la unidad donde se
encuentra o el suelo. No cierre del
panel del armario hasta que el
aparato se haya enfriado totalmente
después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones,
incendios o dafios al
aparato.

» Antes de proceder con el
mantenimiento, apague el aparato y
desconecte el enchufe de la red.

+ Asegurese de que el aparato esté
frio. Los paneles de cristal pueden
romperse.

» Cambie inmediatamente los paneles
de cristal de la puerta que estén
dafiados. Péngase en contacto con el
servicio técnico autorizado.

» Tenga cuidado al desmontar la puerta
del aparato. jLa puerta es muy
pesada!

* Limpie periddicamente el aparato
para evitar el deterioro del material de
la superficie.

* Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos metalicos.

« Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones del
envase.

* No limpie el esmalte catalitico (en su
caso) con ningun tipo de detergente.

2.5 Luz interna

« Eltipo de bombilla o lampara
halégena utilizada para este aparato
es especifica para aparatos
domeésticos. No se debe utilizar para
la iluminaciéon doméstica.

ADVERTENCIA!
Riesgo de descargas
eléctricas.

* Antes de cambiar la bombilla,
desconecte el aparato del suministro
de red.

» Utilice solo bombillas con las mismas
especificaciones.

2.6 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

» Desconecte el aparato de la red.

« Corte el cable eléctrico cerca del
aparato y deséchelo.

* Retire el pestillo de la puerta para
evitar que los nifos o las mascotas
queden atrapados en el aparato.

2.7 Asistencia

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

« Utilice solamente piezas de recambio
originales.



3.1 Descripcidn general

mpEn a0
==

)
é S]o] B~

3.2 Accesorios

« Parrilla
Para bandejas de horno, pastel en
molde, asados.

« Bandeja
Para bizcochos y galletas.

4. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

4.1 Limpieza inicial

Retire todos los accesorios y carriles de
apoyo extraibles del aparato.

Consulte el capitulo
"Mantenimiento y limpieza".

Limpie el interior del aparato y los
accesorios antes del primer uso.

Coloque los accesorios y carriles

laterales extraibles en su posicién inicial.

4.2 Ajuste de la hora

Debe ajustar la hora antes de usar el
horno.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Panel de control
Indicador/simbolo de temperatura
Mando de temperatura
Programador electrénico

Mando de las funciones del horno
Piloto/simbolo de alimentacion

Salidas de aire del ventilador de
refrigeracion

Resistencia

Lampara

Ventilador

Carril lateral, extraible
Posiciones de los estantes

AR ENE

BRaR

+ Bandeja honda
Para hornear y asar o como bandeja
grasera.

» Carriles telescopicos
Para parrillas y bandejas.

El indicador de Hora actual parpadea
cuando se conecta el aparato al
suministro de red, después de un corte
del mismo o si no se ha ajustado la obra.

Pulse la tecla + 0~ para ajustar la
hora apropiada.

Después de unos cinco segundos, el
parpadeo cesa y la pantalla indica la
hora ajustada.

4.3 Cambio de la hora

No se puede cambiar la hora
actual cuando estan en
curso las funciones Duracion
=l o Fin =1,

Pulse O una y otra vez hasta que
parpadee el indicador de la funcion Hora
actual.
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Para ajustar una nueva hora, consulte
"Ajuste de la hora".

4.4 Calentamiento previo

Precaliente el aparato vacio para
quemar los restos de grasa.

1. Ajuste la funcion | y la temperatura
maxima.

2. Deje funcionar el aparato 1 hora.

3. Ajuste la funcién O] y ajuste la
temperatura maxima.

5. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Mandos escamoteables

Si desea usar el aparato, pulse el mando
de control. EI mando de control saldra de
su alojamiento.

5.2 Encendido y apagado del
aparato

(i)

Depende del modelo si su
aparato tiene pilotos,
simbolos del mando o
indicadores:

» Elindicador se enciende
cuando el aparato esta
funcionando.

» El simbolo muestra si el
mando controla las
funciones del horno o la
temperatura.

» Elindicador se enciende
cuando el horno se
calienta.

5.3 Funciones del horno

4. Deje que el aparato funcione durante
15 minutos.

5. Ajuste la funcion &y ajuste la
temperatura maxima.

6. Deje que el aparato funcione durante
15 minutos.

Los accesorios se pueden calentar mas
de lo habitual. El aparato puede emitir
olores y humos. Esto es totalmente
normal. Asegurese de que haya una
buena ventilacién en la habitacion.

1. Gire el mando del horno hasta la
funcion deseada.

2. Gire el mando del termostato para
seleccionar una temperatura.

3. Para apagar el aparato, gire los
mandos de funcién y de temperatura
hasta la posicion de apagado.

Funcion del horno

Aplicacion

Posicién de
0 apagado (OFF)

El aparato esta apagado.
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Funcion del horno

Aplicacion

5% Luz Para encender la luz sin ninguna funcion de coc-
2% cion.
= Béveda/Calor Para hornear y asar en 1 posicion de parrilla.
—_— inferior
—_— Boveda Para dorar pan, tartas y pasteles. Para terminar pla-
tos cocinados.
Calor inferior Para preparar pasteles con bases crujientes y con-
— servar alimentos.
vv Girill Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar
pan.
= Grill rapido Para asar al grill grandes cantidades de alimentos
de poco espesor y tostar pan.
Turbo Para hornear en hasta 2 posiciones de parrilla a la
vez y para secar alimentos.Ajuste las temperaturas

unos 20-40°C menos que cuando utilice Boveda/
Calor inferior.

Descongelar

Esta funcién se puede usar para descongelar ali-
mentos congelados, como frutas y verduras. El

sed tiempo de descongelacion depende de la cantidad y
tamano de los alimentos congelados.
5.4 Pantalla
A B C A. Indicadores de funcién
| | I B. Hora
e e N C. Indicador de funcién
A AR o
LI
=l -l
5.5 Teclas
Botén Funcién Description
— MENOS Para ajustar el tiempo.
Q) RELOJ Para ajustar una funcién de reloj.
+ MAS Para ajustar el tiempo.
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6. FUNCIONES DEL RELOJ

6.1 Tabla de funciones de reloj

Funcion de reloj Aplicacion

@ Hora del dia

Para ajustar, modificar o comprobar la hora.

Q Avisador

Ajustar el temporizador. Esta funcion no influye en el fun-

cionamiento del horno.

[>] Duracion

Permite programar el tiempo de coccién del horno.

->| Fin
garse.

Permite ajustar la hora del dia en que el horno debe apa-

Puede utilizar las funciones
Duracién [Py Fin =2l aa
vez para ajustar el tiempo
durante el que debe
funcionar el aparato y el
momento en el que debe
apagarse. De este modo
puede activar el aparato con
un inicio diferido. Ajuste

primero la Duracion [Py
despueés el Fin 2.

6.2 Ajuste de las funciones del
reloj

Para Duracion [y Fin =1, ajuste una
funcién y la temperatura de coccion.
Esto no es necesario para el Avisador

Q.

1. Pulse @ una y otra vez hasta que
empiece a parpadear el simbolo de
la funcién necesaria del reloj.

2. Pulse + 0~ para ajustar la hora de
la funcion de reloj que desee.

7. USO DE LOS ACCESORIOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

7.1 Insercion de los accesorios

Parrilla:

La funcién de reloj esta activada. La
pantalla muestra el indicador de la
funcion de reloj ajustada.

Para la funcién del Avisador,
la pantalla muestra el tiempo
restante.

3. Alfinalizar el tiempo, el indicador de
funcién de reloj parpadea y se emite
una sefal acustica. Pulse una tecla
para desactivar la sefal.

4. Gire el mando de las funciones del
horno y el mando de temperatura a
la posicién de apagado.

Con las funciones Duracion

=1y Fin =, el aparato se
apaga automaticamente.

6.3 Cancelacion de las
funciones del reloj

1. Pulse la tecla @ varias veces hasta
que comience a parpadear el
indicador de la funcién apropiada.

2. Mantenga pulsada —.
La funcién de reloj se apaga en unos
segundos.

Inserte la parrilla entre las guias del carril
y asegurese de que las hendiduras
apuntan hacia abajo.



Bandeja honda:

Inserte la bandeja honda entre las guias
de uno de los carriles.

Parrilla y bandeja honda juntas:

Posicione la bandeja honda entre las
guias del carril de apoyo y la parrilla en
las guias de encima.
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Todos los accesorios tienen
pequenas hendiduras en la
parte superior de los bordes
derecho e izquierdo para
incrementar la seguridad.
Las hendiduras también son
dispositivos anti-vuelco.

El borde elevado que rodea
la bandeja es un dispositivo
para evitar que los utensilios
de cocina se resbalen.

7.2 Colocacion de los carriles
telescopicos

Puede colocar carriles telescépicos en
cada nivel.

Asegurese de que los dos carriles
telescopicos estan en el mismo nivel.

1. Colocacion de los carriles
telescopicos.

35

2. Eltope (A) de un extremo del carril
telescopico debe quedar orientado
hacia arriba.
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2. Coloque la parrilla en los carriles
telescopicos y luego empuje
cuidadosamente para introducirlos
en el aparato.

_/Aj

7.3 Carriles telescopicos

Con los carriles telescépicos es mas facil
colocar y quitar las bandejas. Asegurese de empuijar los carriles
< telescopicos hasta el fondo del aparato

& PRECAUCION!. antes de cerrar la puerta del horno.

No lave los carriles

telescépicos en el

lavavajillas. No lubrique los

carriles telescopicos.

1. Saque los carriles telescépicos de la
derechay la izquierda.

8. FUNCIONES ADICIONALES

8.1 Ventilador de enfriamiento 8.2 Termostato de seguridad

Cuando el aparato funciona, el ventilador  El funcionamiento incorrecto del aparato

de refrigeracion se pone en marcha o los componentes defectuosos pueden
automaticamente para mantener frias las provocar sobrecalentamientos
superficies del aparato. Si se desactiva peligrosos. Para evitarlo, el horno

el aparato, el ventilador puede seguir dispone de un termostato de seguridad

funcionando hasta que se enfrie. que interrumpe la alimentacion. El horno



se vuelve a conectar automaticamente
cuando desciende la temperatura.

9. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

AN
(1)

La temperatura y los
tiempos de coccion de las
tablas son meramente
orientativos; dependen de la
receta, la calidad y la
cantidad de los ingredientes
utilizados en cada caso.

9.1 Informacién general

« El aparato tiene cuatro niveles. Estos
niveles se ordenan contandolos de
abajo a arriba desde la solera del
aparato.

« El aparato esta dotado con un
sistema especial que hace circular el
aire y recicla constantemente el
vapor. Gracias a este sistema puede
cocinar con un entorno de vapor y
mantener los alimentos blandos en su
interior y crujientes en su exterior. Ello
reduce al minimo el tiempo de
coccion y el consumo de energia.

* La humedad puede llegar a
condensarse en el aparato o en los
paneles de cristal. Esto es totalmente
normal. Manténgase alejado del
aparato siempre que abra la puerta
mientras esta en funcionamiento. Si
desea reducir la condensacion, ponga
en funcionamiento el aparato 10
minutos antes de cocinar.

» Limpie la humedad después de cada
uso del aparato.

* No coloque objetos directamente
sobre la solera del aparato ni cubra
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los componentes con papel de
aluminio cuando cocine. De lo
contrario puede que se alteren los
resultados de la coccion y se darie el
esmalte.

9.2 Reposteria

* No abra la puerta del horno antes de
que transcurran 3/4 partes del tiempo
de coccidn establecido.

» Si utiliza dos bandejas al mismo
tiempo, deje un nivel libre entre
ambas.

9.3 Carnes y pescados

» Utilice una bandeja honda con los
alimentos muy grasos para evitar que
el horno quede manchado de forma
permanente.

* Antes de trinchar la carne, déjela
reposar unos 15 minutos, como
minimo, para que retenga los jugos.

» Para evitar que se forme mucho
humo en el horno, vierta un poco de
agua en la bandeja honda. Para evitar
la condensacion de humos, afada
agua después de cada vez que se
seque.

9.4 Tiempos de coccion

Los tiempos de coccion dependen del
tipo de alimento, de su consistencia y del
volumen.

Inicialmente, supervise el rendimiento
cuando cocine. Busque los ajustes
6ptimos (de calor, tiempo de coccion,
etc.) para sus recipientes, recetas y
cantidades cuando utilice este horno.
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9.5 Cuadro de especificaciones para hornear y asar

Reposteria
Alimento Boévedal/Calor inferior Turbo Tiempo Comen-
— — (min) tarios
Tempera- Posicion Tempera- Posicion
tura (°C) delapar- tura(°C) de la par-
rilla rilla

Masas ba- 170 2 160 2(1y3) 45-60 En molde

tidas de repos-
teria

Masa con 170 2 160 2(1y3) 24 - 34 En molde

mantequil- de repos-

la teria

Tarta de 170 1 160 2 60 - 80 En molde

queso a de repos-

base de teria de 26

suero de cm

leche

Tarta o 170 1 160 2(1y3) 100- 120 En dos

pastel de moldes de

manzana reposteria
de 20 cm
enuna
parrilla

Strudel 175 2 150 2 60 - 80 En bande-
ja

Tarta de 170 2 160 2 30-40 En molde

mermela- de repos-

da teria de 26
cm

Pastelde 170 2 155 2 60-70 En molde

fruta de repos-
teria de 26
cm

Bizcocho 170 2 160 2 35-45 En molde

(bizcocho de repos-

sin grasa) teria de 26
cm

Pastelde 170 2 160 2 50 - 60 En molde

Navidad / de repos-

Pastel de teria de 20

fruta cm

Pastelde 170 2 160 2 50 - 60 En molde

ciruelas1) [PEIE! [gri
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Alimento Boéveda/Calor inferior Turbo Tiempo Comen-
. . (min) tarios
Tempera- Posicion Tempera- Posicion
tura (°C) delapar- tura(°C) de lapar-
rilla rilla
Pastelillos 170 8 160 3(1y3) 20-30 En bande-
ja
Galletas?) 190 B 150 8 20 - 30 En bande-
ja
Meren- 100 B 100 8 90 - 120 En bande-
gues ja
Bollos1 190 B 180 3 15-20 En bande-
ja
Masade 190 8 180 8 25-35 En bande-
relleno?) Ja
Tartaletas 180 3 170 2 45-70 En molde
de repos-
teria de 20
cm
Tarta Vic- 180 102 170 2 (izquier- 40 - 55 Izquierda
toria da y dere- + derecha
cha) en molde
de repos-
teria de 20
cm
1) Precaliente el horno 10 minutos.
Pan y pizza
Alimento Boévedal/Calor inferior Turbo Tiempo Comen-
— — (min) tarios
Tempera- Posicion Tempera- Posicion
tura (°C) delapar- tura(°C) de lapar-
rilla rilla
Pan blan- 190 1 190 1 60 - 70 1 - 2 pie-
col) zas, SQO g
cada pie-
za
Pan de 190 1 180 1 30-45 En molde
centeno para pan
Pan/Rolli- 190 2 180 2(1y3) 25-40 6 - 8 pan-
tos 1 ecillos en
una ban-
deja de re-

posteria
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Alimento Bévedal/Calor inferior Turbo Tiempo Comen-
T, . (min) tarios
Tempera- Posicion Tempera- Posicion
tura (°C) delapar- tura(°C) de lapar-
rilla rilla
Pizza 1) 190 1 190 1 20-30 En una
bandeja
honda
Galletas1) 200 3 190 2 10 - 20 En bande-
ja
1) Precaliente el horno 10 minutos.
Flanes
Alimento Boévedal/Calor inferior Turbo Tiempo Comen-
. . (min) tarios
Tempera- Posicion Tempera- Posicion
tura (°C) delapar- tura(°C) de lapar-
rilla rilla
Pudinde 180 2 180 2 40 - 50 En un
pasta molde
Pudinde 200 2 175 2 45 - 60 En un
verduras molde
Quiches 190 1 190 1 40 - 50 En un
molde
Lasafa 200 2 200 2 25-40 Enun
molde
Canelones 200 2 190 2 25-40 Enun
molde
Pudin 220 2 210 2 20-30 6 moldes
York- de pudin
shire)
1) Precaliente el horno 10 minutos.
Carne
Alimento Boévedal/Calor inferior Turbo Tiempo Comen-
. . (min) tarios
Tempera- Posicion Tempera- Posicion
tura (°C) delapar- tura(°C) de lapar-
rilla rilla
Carne de 200 2 190 2 50-70 En una
res bandeja
honda en
una parril-

la
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Alimento

Boéveda/Calor inferior Turbo

Tempera-
tura (°C)

Posicion
de la par-
rilla

Tempera-
tura (°C)

Posicion
de la par-
rilla

Tiempo
(min)

Comen-
tarios

Cerdo

180

2

180

2

90 -120

En una
bandeja
honda en
una parril-
la

Ternera

190

175

90 - 120

En una
bandeja
honda en
una parril-
la

Rosbif po-
co hecho

210

200

44 - 50

En una
bandeja
honda en
una parril-
la

Rosbif en
su punto

210

200

51-55

En una
bandeja
honda en
una parril-
la

Rosbif
muy he-
cho

210

200

55 - 60

En una
bandeja
honda en
una parril-
la

Paletilla
de cerdo

180

170

120 - 150

En una
bandeja
honda

Morcillo
de cerdo

180

160

100 - 120

2 piezas
en una
bandeja
honda

Cordero

190

190

110 - 130

Pata

Pollo

200

200

70 -85

Entero en
una ban-
deja hon-
da

Pavo

180

160

210 - 240

Entero en
una ban-
deja hon-
da
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Alimento Bévedal/Calor inferior Turbo Tiempo Comen-
— — (min) tarios
Tempera- Posicion Tempera- Posicion
tura (°C) delapar- tura(°C) de lapar-
rilla rilla
Pato 175 2 160 2 120 - 150 Entero en
una ban-
deja hon-
da
Ganso 175 1 160 1 150 - 200 Entero en
una ban-
deja hon-
da
Conejo 190 2 175 2 60 - 80 En trozos
Liebre 190 2 175 2 150 - 200 En trozos
Faisan 190 2 175 2 90 -120 Entero en
una ban-
deja hon-
da
Pescado
Alimento Boévedal/Calor inferior Turbo Tiempo Comen-
. . (min) tarios
Tempera- Posicion Tempera- Posicion
tura (°C) delapar- tura(°C) de lapar-
rilla rilla
Trucha/ 190 2 175 2(1y3) 40-55 3 -4 Pes-
Pargo cado
Atun/ 190 2 175 2(1y3) 35-60 4 -6 fil-
Salmon etes
9.6 Grill
Precaliente el horno vacio
durante 10 minutos antes de
cocinar.
Alimento Cantidad Tempera- Tiempo (min) Posicion
tura (°C de la par-
Piezas (9) ura (°C) 12 cara 2?2 cara rilla g
Filetesde 4 800 250 12-15 12-14 3
solomillo
Filetes de 4 600 250 10-12 6-8 3

vacuno
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Alimento Cantidad Tempera- Tiempo (min) Posicion
t °C del -

Piezas (9) ura (°C) 12 cara 2% cara riﬁaa =

Salchi- 8 - 250 12-15 10-12 3

chas

Chuletas 4 600 250 12-16 12-14 &

de cerdo

Pollo (cor- 2 1000 250 30-35 25-30 3

tado en 2)

Brochetas - 250 10-15 10-12 3

Pechuga 400 250 12-15 12-14 3

de pollo

Hambur- 6 600 250 20 - 30 - 3

guesa

Filete de 4 400 250 12-14 10-12 &

pescado

Sandwich- 4 -6 - 250 5-7 - 8

es tosta-

dos

Tostadas 4-6 - 250 2-4 2-3 &

10. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

10.1 Notas sobre la limpieza

Limpie la parte delantera del horno
con un pafo suave humedecido en
agua templada y jabon neutro.
Limpie las superficies metalicas con
un producto no agresivo especifico.
Limpie el interior del horno después
de cada uso. La acumulacion de
grasa u otros restos de alimentos
puede provocar un incendio. El riesgo
es mayor para la bandeja de rejilla.
Elimine la suciedad resistente con
limpiadores especiales para hornos.
Limpie todos los accesorios después
de cada uso y déjelos secar. Utilice
un pano suave humedecido en agua
templada y jabon neutro.

No trate los recipientes
antiadherentes con productos

agresivos u objetos punzantes ni los
lave en el lavavajillas. Puede dafar el
esmalte antiadherente.

10.2 Aparatos de acero
inoxidable o aluminio

i)

Limpie la puerta del horno
Unicamente con una esponja
o un trapo huimedos.
Séquela con un pafo suave.
No utilice productos
abrasivos, acidos ni
estropajos de acero, ya que
pueden dafar la superficie
del horno. Limpie el panel de
control del horno teniendo
en cuenta las mismas
precauciones.
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10.3 Limpieza de la junta de la 10.5 Limpieza de la puerta del

puerta horno

» Verifique periédicamente la junta de La puerta del horno tiene dos paneles de
la puerta. La junta de la puerta rodea cristal. Retire la puerta del horno y el
el marco del interior del horno. No panel de cristal interior para limpiarlo.

utilice el aparato si la junta de la
puerta esta dafiada. Pongase en
contacto con un servicio técnico
autorizado.

» Sidesea limpiar la junta de la puerta,
remitase a la informacion general
sobre limpieza.

@ La puerta del horno podria
cerrarse si intenta retirar el
panel interior de cristal antes
de quitar la puerta del horno.

& PRECAUCION!
No utilice el aparato sin el

10.4 Extraccion de los carriles panel interior de cristal.

de apoyo 1. Abra completamente la puerta del

Para limpiar el horno, retire los carriles homo y sujete las dos bisagras.

de apoyo.

1. Tire de la parte delantera del carril
lateral para separarlo de la pared.

g
U

2. Tire del extremo trasero del carril
lateral para separarlo de la pared y
extraigalo.

2. Levantey gire las palancas de las
dos bisagras.

0,

Coloque los carriles laterales en el orden
inverso.

@ Los pasadores de retencion
de los carriles telescopicos
deben estar orientados
hacia la parte frontal.

3. Cierre la puerta del horno a medio
camino hasta la primera posicion de
apertura. A continuacion, tire de la



puerta hacia adelante para
desencajarla.

4. Coloque la puerta sobre una
superficie estable y protegida por un
pafo suave.

5. Libere el sistema de bloqueo para
retirar el panel interior de cristal.

\
T

6. Gire los dos pasadores en un angulo
de 90° y extraigalos de sus asientos.
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7. Levante con cuidado primero y retire
después el panel de cristal.

8. Limpie el panel de cristal con agua y
jabdn. Seque el panel de cristal con
cuidado.

Una vez finalizada la limpieza, coloque el
panel de cristal y la puerta del horno.
Lleve a cabo los pasos anteriores en
orden inverso.

La cara impresa debe mirar hacia el
interior de la puerta. Después de la
instalacién, asegurese de que la
superficie del marco del panel de cristal
de las caras impresas no esté aspera
cuando la toque.

Asegurese de que coloca el panel de
cristal interno en los soportes correctos.
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10.6 Cambio de la bombilla

Coloque un pafo en el fondo del interior

1. Apague el aparato.

2. Retire los fusibles de la caja de

fusibles o desconecte el disyuntor.

del horno. Asi evitara que se dafie la
tapa de vidrio de la lampara y la cavidad.

& ADVERTENCIA!

Hay peligro de
electrocucion. Desconecte el
fusible antes de cambiar la
bombilla.

La lampara del horno y la
tapa de cristal pueden estar
calientes.

La bombilla trasera

1.

2.
3.

4.

11. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre

Gire la tapa de cristal hacia la
izquierda para extraerla.
Limpie la tapa de cristal.
Cambie la bombilla por otra

apropiada termorresistente hasta 300

°C.
Coloque la tapa de cristal.

seguridad.

11.1 Qué hacer si...

Problema

Posible causa

Solucion

El horno no calienta.

El horno esta apagado.

Encienda el horno.

El horno no calienta.

El reloj no esta en hora.

Ajuste la hora.

El horno no calienta.

No se han configurado los
ajustes necesarios.

Asegurese de que los
ajustes sean correctos.

El horno no calienta.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es
la causa del fallo de fun-
cionamiento. Si el fusible
se funde repetidamente,
consulte a un electricista
cualificado.

La bombilla no funciona.

La bombilla es defectuosa.

Sustituya la bombilla.

Se acumula vapor y con-
densacion en los alimentos
y en la cavidad del horno.

El plato ha permanecido
en el horno demasiado
tiempo.

No deje los platos en el
horno mas de 15 a 20 min-
utos tras finalizar el proc-
eso de coccion.

La pantalla muestra
"12.00".

Ha habido un corte de ali-
mentacion.

Ajuste la hora.

11.2 Datos de asistencia

Si no logra subsanar el problema,
pongase en contacto con el distribuidor o
un centro autorizado de servicio técnico.

placa de caracteristicas. La placa de

caracteristicas se encuentra en el marco

Los datos que necesita para el centro de
servicio técnico se encuentran en la

delantero de la cavidad del aparato. No
retire la placa de caracteristicas de la
cavidad del aparato.
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Es conveniente que anote los datos aqui:
Modelo (MOD.)
Numero de producto (PNC) e

Numero de serie (S.N.) e

12. INSTALACION

ADVERTENCIA! 12.2 Fijacion del aparato al
Consulte los capitulos sobre mueble
seguridad.

12.1 Empotrado

12.3 Instalacion eléctrica

@ El fabricante declina toda
responsabilidad si la
instalacion no se efectia
siguiendo las instrucciones
de seguridad de los
capitulos sobre seguridad.

El aparato se suministra Unicamente con
un cable de alimentacion.

12.4 Cable

Tipos de cables adecuados para su
instalacion o cambio:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

En lo que respecta a la seccién del
cable, consulte la potencia total que
figura en la placa de caracteristicas.
También puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable
(mm?)

maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1




48

www.electrolux.com

Potencia total (W) Seccion del cable
(mm?)

maximo 3680 3x1.5

13. EFICACIA ENERGETICA
13.1 Ficha de producto e informacién segun EU 65-66/2014

El cable de tierra (cable verde/amarillo)
debe tener 2 cm mas de longitud que los
cables de fase y neutro (cables azul y
marron).

Nombre del proveedor Electrolux
Identificacion del modelo EZB5430ANX
indice de eficiencia energética 106.3

Clase de eficiencia energética A

Consumo de energia con carga estandar, modo

convencional

0.85 kWh(/ciclo

Consumo de energia con carga estandar, modo

con ventilador

0.84 kWh/ciclo

Numero de cavidades 1
Fuente de calor Electricidad
Volumen 57 |

Tipo de horno

Horno empotrado

Masa

29.6 kg

EN 60350-1 - Aparatos

electrodomésticos - Parte 1: Placas,
hornos, hornos de vapor y parrillas -
Métodos para medir el rendimiento.

13.2 Ahorro de energia

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

» Consejos generales

— Asegurese de que la puerta del
horno esta cerrada correctamente
cuando el aparato funcione y
manténgala cerrada lo maximo
posible durante la coccion.

— Use platos de metal para
aumentar el ahorro de energia.

— Enla medida de lo posible,
coloque los alimentos dentro del
horno sin calentarlo.

— Para una duracion de la coccion
superior a 30 minutos, reduzca la
temperatura del horno un minimo
de 3 - 10 minutos antes de que
transcurra el tiempo de coccion,
en funcién de la duracién de la
coccion. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.

— Utilice el calor residual para
calentar otros platos.

* Coccion ventilada: en la medida de
lo posible, utilice las funciones de
coccioén con ventilador para ahorrar
energia.

* Mantener calor: si desea utilizar el
calor residual para mantener calientes
los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible.



Por favor, recicle todos los materiales

con el simbolo L/.&-) Deseche todo el
material de embalaje correctamente y
ayudara a proteger el medio ambiente y
a las generaciones futuras. No deseche
los equipos eléctricos marcados con el

simbolo Ejunto con los residuos
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14. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

domeésticos normales. Deseche todos los
productos eléctricos a través de los
sistemas de recogida locales
pertinentes, en los puntos limpios
apropiados o en centros de reciclaje
comerciales.
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