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R-92ST

MICROWAVE OVEN WITH GRILL AND CONVECTION - OPERATION MANUAL
KUCHENKA MIKROFALOWA Z GRILLEM I TERMOOBIEGIEM - INSTUKCJA OBStUGI
ENATQriKox ®0YPNOX MIKPOKYMATQN ME FKPIA - ETXEIPIAIO AEITOYPTIAX
MIKROVALOVNA PECICA Z ZAROM IN KONVEKCLJO - NAVODILA ZA UPORABO
MIKROVLNNA TROUBA S GRILEM A KONVEKCI - NAVOD K OBSLUZE
MIKROVLNNA RURA S GRILOM A HORUCIM VZDUCHOM - NAVOD NA POUZITIE
GRILLEZOS ES KONVEKCIOS MIKROHULLAMU SUTO - KEZELESI UTMUTATO
MIKROVILNU KRANS UN KONVEKCIJA - LIETOSANAS INSTRUKCIJA

MIKROBANGY KROSNELE SU KEPIMO GROTELEMIS
IR KARSTO ORO PUTIMO FUNKCLJA - VALDYMO VADOVAS

GRILLI JA KONVEKTSIOONIGA MIKROLAINEAHI - KASUTUSJUHEND
MWKPOBBJIHOBA ®YPHA C T'PU1 1 OBUKHOBEHA ®YPHA - PbKOBOACTBO 3A YIOTPEBA
CUPTOR CU MICROUNDE CU GRILL $1 CONVECTIE - MANUAL DE UTILIZARE

ROMANA  § BbITAPCK/A EESTI

900 W (IEC 60705)



This operation manual contains important information which you should read carefully before using your microwave oven.
Important: There may be a serious risk to health if this operation manual is not followed or if the oven is modified so that it operates with the
door open.

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje, z ktorymi nalezy sie zapoznac przed przystapieniem do korzystania z kuchenki.
Wazne: Nieprzestrzeganie informacji zawartych w niniejszej instrukcji lub doprowadzenie do uruchomienia kuchenki przy otwartych
drzwiczkach moze by¢ przyczyna niebezpieczenstwa dla zycia i zdrowia.

AuTo T0 yxelpiblo Aertoupyiag mepIExEL onHavTIKEG TANPOOpieC, TIC omoie Ba mpémel va SIaBA0ETE TPOTEKTIKA TPV T XPA0N TOU YoUpVOU
MIKPOKULATWV.
Inpavtiko: Evoéxetal va umapéel soPapadg kivouvog yia Ty uyeia, av dev akohouBroeTe autd To eyxelpidio Aetoupyiag, i av Tpomomoindei o
(QOUPVOC £TOL WOTE VOl AEITOUPYEL HE TNV TIOPTA AVOIKTH.

V teh navodilih za uporabo najdete pomembne informacije, ki jih pred uporabo pecice pozorno preberite.
Pomembno: Ce teh navodil za uporabo ne upostevate ali pecico predelate tako, da deluje z odprtimi vrati, lahko to resno $koduje vasemu
zdravju.

Tento ndvod k obsluze obsahuje diileZité informace, které byste si méli pozoré precist pred pouzitim této mikrovinné trouby.
Diilezité: Pokud se nebude postupovat podle tohoto ndvodu k obsluze nebo se mikrovinna trouba upravi tak, Ze bude moci pracovat s otevienymi
dvefmi, mdize dojit k vaznému ohrozeni zdravi.

Tento ndvod na obsluhu obsahuje doleZité informacie, ktoré by ste si mali pred pouzitim mikrovinnej riry pozorne precitat.
Dalezité: Nedodrzanie pokynov uvedenych v tomto ndvode na poutitie, ako aj akykolvek zasah, ktory dovoluje prevédzkovanie rtiry s otvorenymi
dvierkami, moze viest k zavaznému poskodeniu zdravia osob.

A kezelési utmutatd fontos informaciokat tartalmaz. Olvassa végig figyelmesen a mikrohulldmu siité hasznalata el6tt!
Fontos: A jelen kezelési itmutato elGirdsainak be nem tartésaval, illetve a mikrohulldm siitd nyitott ajtaju mikodését lehetévé tevé modositasaval
stilyos egészségkarosodasi kockazatot vallal!

@

Silietosanas instrukcija ietver svarigu informaciju, kuru pirms mikrovilnu krasns lietosanas jums vajadzétu uzmanigi izlasit.
Svarigi: Sis lietosanas instrukcijas neievérosana vai krasns parveidosana ta, lai ta darbotos ar atvértam durvim, var nopietni apdraudét veselibu.

Siame valdymo vadove rasite svarbia informacija, kuria, prie$ naudodamiesi mikrobangy krosnele, turite atidziai perskaityti.
Svarbu: Jusy sveikatai gali kilti rimtas pavojus, jei nesivadovausite Siuo valdymo vadovu ar krosnelé veiks su atidarytomis durelémis.

GD

Kaesolev juhend sisaldab olulist teawvet, mis tuleks teil enne oma mikrolaineahju kasutamist téhelepanelikult labi lugeda.
Tahtis: kéesoleva juhendi eiramine voi ahju muutmine selliselt, et see toGtab ka avatud ukse korral, voib kujutada tervisele tosist ohtu.

ToBa PbKOBOACTBO 3a yroTpeda ChbpXa MHGOPMALYA, KOATO TPAGBA Aa NPOUETETe BHUMATENHO, NPEA Aa 3aM0oyHeTe fa unon3sare Bawara
MIIKPOBBAHOBA dypHa.
BaxHO: MOXe Jja Ma Cepro3eH PUCK 3a 34PABETO, ako He ce CNa3Ba HACTOALLATa MHCTPYKLMA v GypHaTa € MpenpaseHa Taka, ue Aa paboTu i
MpV OTBOpPEHa BpaTa.

Acest manual de utilizare contine informatji importante, care trebuie citite cu atentie inainte de utilizarea cuptorului cu microunde.
Important: Nerespectarea instructiunilor descrise in acest manual sau modificarea cuptorului pentru a functiona cu usa deschisa poate duce la
ranirea utilizatorului.
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Attention:
Your product is
marked with this
symbol.

It means that
used electrical
and electronic
products should
not be mixed
with general
household waste.
There is a separate
collection
system for these
products.

—

K A. Information on Disposal for Users \

(private households)

1.In the European Union

Attention: If you want to dispose of this equipment, please do not use the
ordinary dust bin!

Used electrical and electronic equipment must be treated separately and
in accordance with legislation that requires proper treatment, recovery and
recycling of used electrical and electronic equipment.

Following the implementation by member states, private households within
the EU states may return their used electrical and electronic equipment to
designated collection facilities free of charge®.

In some countries* your local retailer may also take back your old product free
of charge if you purchase a similar new one.

*) Please contact your local authority for further details.

If your used electrical or electronic equipment has batteries or accumulators,
please dispose of these separately beforehand according to local requirements.
By disposing of this product correctly you will help ensure that the waste
undergoes the necessary treatment, recovery and recycling and thus prevent
potential negative effects on the environment and human health which could
otherwise arise due to inappropriate waste handling.

2. In other Countries outside the EU

If you wish to discard this product, please contact your local authorities and ask
for the correct method of disposal.

For Switzerland: Used electrical or electronic equipment can be returned free
of charge to the dealer, even if you don't purchase a new product. Further
collection facilities are listed on the homepage of www.swico.ch or www.sens.
ch.

B. Information on Disposal for Business Users

1.In the European Union

If the product is used for business purposes and you want to discard it:

Please contact your SHARP dealer who will inform you about the take-back of
the product. You might be charged for the costs arising from take-back and
recycling. Small products (and small amounts) might be taken back by your
local collection facilities.

For Spain: Please contact the established collection system or your local
authority for take-back of your used products.

2. In other Countries outside the EU

If you wish to discard of this product, please contact your local authorities and
ask for the correct method of disposal.

N /
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Operation manual

INFORMATION ON PROPER DISPOSAL 1
CONTENTS 2
SPECIFICATIONS 2
OVEN AND ACCESSORIES 3
CONTROL PANEL 4
IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS 5-7
INSTALLATION 7
BEFORE OPERATION 8
SETTING THE CLOCK 8
MICROWAVE POWER LEVELS 8
MANUAL OPERATION 9
MICROWAVE COOKING 9
GRILL COOKING / COMBI COOKING 10
CONVECTION COOKING 11
OTHER CONVENIENT FUNCTIONS 12
TIME DEFROST AND WEIGHT DEFROST OPERATION 13
AUTO MENU OPERATION 13
AUTO MENU CHART 14
SUITABLE OVENWARE 15
CARE AND CLEANING 16

?
I
Model name: R-92ST
AC Line Voltage 1230V, 50 Hz single phase
Distribution line fuse/circuit breaker 116 A
AC Power required: ~ Microwave 11450 W
Output power: Microwave 1900 W
Top Grill (Infrared) :1100W
Convection :2500W
Off Mode (Energy Save Mode) :less than 1,0W
Microwave Frequency 12450 MHz*
Outside Dimensions (W) x (H) x (D)** mm :520,0x 335,0x510,0
Cavity Dimensions (W) x (H) x (D)*** mm :1334,0 x 244,0 x 347,5
Oven Capacity : 28 litres***
Turntable (glass) 12315 mm
Weight rapprox. 19,9 kg
Oven lamp :25W/240V

*  This Product fulfils the requirement of the European standard EN55011.
In conformity with this standard, this product is classified as group 2 class B equipment.

Group 2 means that the equipment intentionally generates radio-frequency energy in the form of electromagnetic
radiation for the heat treatment of food.
Class B equipment means that the equipment is suitable to be used in domestic establishments.

** The depth does not include the door opening handle.

*** Internal capacity is calculated by measuring maximum width, depth and height. Actual capacity for holding food is
less.

AS PART OF A POLICY OF CONTINUOUS IMPROVEMENT, WE RESERVE THE RIGHT TO ALTER DESIGN AND SPECIFICATIONS
WITHOUT NOTICE.
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OVEN
Door
Door hinges
Oven lamp
Waveguide cover (DO NOT REMOVE)
Coupling
Oven cavity
Convection fan (covered)
Grill heating element (under the ceiling)
Control panel
10. Door latches
11. Door seals and sealing surfaces
12. Door safety latches
14 13. Ventilation openings
14. Outer cabinet
15. Power supply cord
16. Door handle

VeNoUAWN=

ACCESSORIES:

Check to make sure the following accessories are
provided:
(17) Turntable (18) Turntable support (19) Coupling
L. (20) Rack (21) Crisp plate
Hub (inside) « Place the turntable support in the centre of the oven
floor so that it can freely rotate around the coupling.
Then place the turntable on to the turntable support
17.Turntable — so that it locates firmly into the coupling.
(glass) - To avoid turntable damage, ensure dishes and
containers are lifted clear of the turntable rim when

' removing them from the oven.
« For use of the rack, refer to the grilling sections on
page GB-10.
+ The non stick coating crisp plate can be used in all
. cooking modes to obtain crisp and best performance
21. Crisp 19. Coupling — 18. Turntable results.glt is ideal for food Iikg oven chigs, Pizza etc.
plate support or it can act as a splash guard, if you are grilling food
directly on the rack to keep the oven clean.

Never touch the grill when it is hot.
NOTE: When you order accessories, please mention
two items: part name and model name to your

20. Rack dealer or SHARP authorised service agent.
NOTES:
+ The waveguide cover is fragile. Care should be taken when cleaning inside the oven to ensure that it is not
damaged.

« After cooking fatty foods without a cover, always clean the cavity and especially the grill heating element
thoroughly, these must be dry and free from grease. Built-up grease may overheat and begin to smoke or
catch fire.

« Always operate the oven with the turntable and turntable support fitted correctly. This promotes thorough,
even cooking. A badly fitted turntable may rattle, may not rotate properly and could cause damage to the
oven.

« All food and containers of food are always placed on the turntable for cooking.

« The turntable rotates clockwise or anti-clockwise. The rotary direction may change each time you start the
oven. This does not affect cooking performance.

/\ WARNING:
The door, outer cabinet, oven cavity, accessories and dishes will become very hot during operation.
To prevent burns, always use thick oven gloves.
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1. DIGITAL DISPLAY and INDICATORS
High heat indicator
Low heat indicator

CONVECTION indicator

AUTO MENU indicator
CHILD LOCK indicator
MICROWAVE indicator
GRILL indicator

°C TEMPERATURE indicator

J WEIGHT indicator

Auto Menu options:
@ A1:Reheat menu
(&3’) A2: Jacket potato
A3: Meat
A4: Fresh vegetables
A5: Fish
A6: Pasta
A7: Soup

A8: Sponge cake

A9: Frozen Pizza

@7 A10: Chicken

GRILL/ COMBI button

WEIGHT DEFROST/ TIME DEFROST button
STOP button

ENTRY dial

Rotate to enter the cooking time, time,
power level, temperature, weight and select
auto menu

MICROWAVE POWER LEVEL button:
Press to select microwave power level.
CONVECTION button

CLOCK SET/ DELAY START button
START/ +30sec/ CONFIRM button

w®N



10.

11.

12.

13.

14.

This oven is designed to be used on a countertop
only. It is not designed to be built into a kitchen
unit. Do not place the oven in a cabinet.

The oven door may become hot during cooking.
Place or mount the oven so that the bottom of
the oven is 85 cm or more above the floor. Keep
children away from the door to prevent them
burning themselves.

Ensure there is a minimum of free space above
the oven of 30 cm.

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

WARNING: Only allow children to use the oven
without supervision when adequate instructions
have been given so that the child is able to use
the oven in a safe way and understands the
hazards of improper use.

WARNING: When the appliance is operated in

the GRILL/COMBI =) and CONVECTION
modes, children should only use the oven
under adult supervision due to the temperature
generated.

WARNING: Accessible parts may become hot
during use. Young children should be kept away.
WARNING: If the door or door seals are damaged,
the oven must not be operated until it has been
repaired by a competent person.

WARNING: Never adjust, repair or modify the
oven yourself. It is hazardous for anyone other
than a competent person to carry out any service
or repair operation which involves the removal of
a cover which gives protection against exposure
to microwave energy.

If the power supply cord of this appliance is
damaged, it must be replaced with a special cord.
The exchange must be made by an authorised
SHARP service agent.

WARNING: Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are liable
to explode.

Microwave heating of beverages can result in
delayed eruptive boiling, therefore care must be
taken when handling the container.

Do not cook eggs in their shells, and whole hard
boiled eggs should not be heated in microwave
ovens since they may explode even after
microwave cooking has ended. To cook or reheat
eggs which have not been scrambled or mixed,

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.
24,

?
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pierce the yolks and the whites, or the eggs may
explode. Shell and slice hard boiled eggs before
reheating them in the microwave oven.

Utensils should be checked to ensure that they
are suitable for use in the oven. See Page GB-15.
Use only microwave safe containers and utensils
on microwave modes.

The contents of feeding bottles and baby
food jars must be stirred or shaken and the
temperature checked before consumption, in
order to avoid burns.

The door, outer cabinet, oven cavity, dishes,
accessories and especially the grill heating
elements will become very hot during operation.
Care should be taken to avoid touching these
areas. To prevent burns, always use thick oven
gloves. Before cleaning make sure they are
not hot. When heating food in plastic or paper
containers, keep an eye on the oven due to the
possibility of ignition.

If smoke is observed, switch off or unplug the
oven and keep the door closed in order to stifle
any flames.

Clean the oven at regular intervals and remove
any food deposits.

Failure to maintain the oven in a clean condition
could lead to deterioration of the surface that
could adversely affect the life of the appliance
and possibly result in a hazardous situation.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass since
they can scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

Steam cleaner is not to be used.

See instructions for cleaning door seals, cavities
and adjacent parts on page GB-16.

To avoid the danger of fire.

1.

GB-5

The microwave oven should not be left
unattended during operation. Power levels
that are too high, or cooking times that are
too long, may overheat foods resulting in a
fire.

The electrical outlet must be readily accessible
so that the unit can be unplugged easily in an
emergency.

The AC power supply must be 230V, 50Hz,
with a minimum 16A distribution line fuse, or a
minimum 16A distribution circuit breaker.

A separate circuit serving only this appliance
should be provided.

Do not place the oven in areas where heat is
generated. For example, close to a conventional
oven.

Do not install the oven in an area of high
humidity or where moisture may collect.

Do not store or use the oven outdoors.
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10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.
Toa
1.

Toa
1.

2.

Clean the waveguide cover, the oven cavity, the

turntable and turntable support after use. These

must be dry and free from grease. Built-up grease

may overheat and begin to smoke or catch fire.

Do not place flammable materials near the oven

or ventilation openings.

Do not block the ventilation openings.

Remove all metallic seals, wire twists, etc., from

food and food packages. Arcing on metallic

surfaces may cause a fire.

Do not use the microwave oven to heat oil

for deep frying. The temperature cannot be

controlled and the oil may catch fire.

To make popcorn, use only special microwave

popcorn makers.

Do not store food or any other items inside the oven.

Check the settings after you start the oven to

ensure the oven is operating as desired.

To avoid overheating and fire, special care must

be taken when cooking or reheating foods with

a high sugar or fat content, for example, Sausage

rolls, Pies or Christmas pudding.

See the corresponding hints in operation manual.

void the possibility of injury

WARNING:

Do not operate the oven if it is damaged or

malfunctioning. Check the following before use:

a) The door; make sure the door closes properly
and ensure it is not misaligned or warped.

b) The hinges and safety door latches; check to
make sure they are not broken or loose.

c) The door seals and sealing surfaces; ensure
that they have not been damaged.

d) Inside the oven cavity or on the door; make
sure there are no dents.

e) The power supply cord and plug; ensure that
they are not damaged.

Do not operate the oven with the door open or

alter the door safety latches in any way.

Do not operate the oven if there is an object

between the door seals and sealing surfaces.

Do not allow grease or dirt to build up on the door

seals and adjacent parts. Clean the oven at regular

intervals and remove any food deposits. Follow the

instructions for "Care and Cleaning" on page GB-16.

Individuals with PACEMAKERS should check

with their doctor or the manufacturer of the

pacemaker for precautions regarding microwave

ovens.

void the possibility of electric shock

Under no circumstances should you remove the
outer cabinet.

Never spill or insert any objects into the door lock
openings or ventilation openings. In the event of
a spill, turn off and unplug the oven immediately,
and call an authorised SHARP service agent.

Do not immerse the power supply cord or plug
in water or any other liquid.

Do not let the power supply cord hang over the
edge of a table or work surface.

Keep the power supply cord away from heated
surfaces, including the rear of the oven.

Do not attempt to replace the oven lamp yourself or
allow anyone who is not an electrician authorised by
SHARP to do so. If the oven lamp fails, please consult
your dealer or an authorised SHARP service agent.

To avoid the possibility of explosion and sudden boiling:

1.

3.

Never use sealed containers. Remove seals and

lids before use. Sealed containers can explode

due to a build up of pressure even after the oven
has been turned off.

Take care when microwaving liquids. Use a wide

mouthed container to allow bubbles to escape.

Never heat liquids in narrow necked

containers such as baby bottles, as this may

result in the contents erupting from the
container when heated and cause burns.

To prevent sudden eruption of boiling liquid and

possible scalding:

1. Do not use excessive amount of time

2. Stir liquid prior to heating/reheating.

3.1t is advisable to insert a glass rod or similar
utensil (not metal) into the liquid whilst
reheating.

4. Let liquid stand for at least 20 seconds in the
oven at the end of cooking time to prevent
delayed eruptive boiling.

Pierce the skin of such foods as potatoes,

sausages and fruit before cooking, or they may

explode.

To avoid the possibility of burns

1.

2,

Use pot holders or oven gloves when removing
food from the oven to prevent burns.

Always open containers, popcorn makers, oven
cooking bags, etc., away from the face and hands
to avoid steam burns and eruption of boiling.

To avoid burns, always test food temperature
and stir before serving and pay special
attention to the temperature of food and drink
given to babies, children or the elderly.
Temperature of the container is not a true
indication of the temperature of the food or drink;
always check the food temperature.

Always stand back from the oven door when
opening it to avoid burns from escaping steam
and heat.

Slice stuffed baked foods after heating to release
steam and avoid burns.

To avoid misuse by children

1.
2.

GB-6

Do not lean or swing on the oven door.

Children should be taught all important safety
instructions: use of pot holders, careful removal
of food coverings; paying special attention to
packaging (e.g. self-heating materials) designed
to make food crisp, as they may be extra hot.
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Other warnings NOTE:

1. Never modify the oven in any way. If you are unsure how to connect your oven, please

2. Do not move the oven while it is in operation. consult an authorised, qualified electrician. Neither

3. This oven is for home food preparation only  the manufacturer nor the dealer can accept any
and may only be used for cooking food. It is not liability for damage to the oven or personal injury
suitable for commercial or laboratory use. resulting from failure to observe the correct electrical

To promote trouble free use of your oven and avoid ~ connection procedure. Water vapour or drops may
damage. occasionally form on the oven walls or around the

1. Never operate the oven when it is empty except door seals and sealing surfaces. This is a normal
where recommended in the operation manual. ~ ©occurrence and is not an indication of microwave

Doing so may damage the oven. leakage or a malfunction.

2. When using a browning dish or self-heating
material, always place a heat-resistant insulator This symbol means that the surfaces are liable
such as a porcelain plate under it to prevent to get hot during use.

damage to the turntable and turntable support
due to heat stress. The preheating time specified
in the dish’s instructions must not be exceeded.

3. Do not use metal utensils, which reflect
microwaves and may cause electrical arcing. Use
only the turntable and the turntable support
designed for this oven. Do not operate the oven
without the turntable.

4. Do not place anything on the outer cabinet
during operation.

-

Remove all packing materials from the inside of
the oven cavity and remove any protective film
found on the microwave oven cabinet surface.
Check the oven carefully for any signs of damage.
2. Place oven on a secure, level surface, strong
enough to take the oven weight, plus the heaviest
item likely to be cooked in the oven. Do not place
the ovenin a cabinet.
3. Select a level surface that provides enough open
space for the intake and/or outlet vents. The rear
surface of appliance shall be placed against a wall.
« A minimum space of 20cm is required between

the oven "_’”F‘ any adjacent walls. 4. The oven door may become hot during cooking.
+ Leave a minimum space of 30cm above the oven. Place or mount the oven so that the bottom of
+ Do not remove the feet from the bottom of the the oven is 85 cm or more above the floor. Keep

oven. ) ) children away from the door to prevent them
« Blocking the intake and/or outlet openings can burning themselves.

damage the oven.
« Place the oven as far away from radios and TV 5. Securely connect the plug of the oven to a standard
as possible. Operation of microwave oven may earthed (grounded) household electrical outlet.

cause interference to your radio or TV reception. .
y P WARNING: Do not place the oven where heat, moisture

or high humidity are generated, (for example, near
or above a conventional oven) or near combustible
materials (for example, curtains).

Do not block or obstruct air vent openings.

Do not place objects on top of the oven.

GB-7



Plug in the oven. The oven display will display: “0:00", an audible signal will sound once.
This model has a clock function and the oven uses less than 1.0 W in stand by mode. To set the clock, see below.

There are two setting modes: 12 hour clock and 24 hour clock.

1. To set the 24 hour clock, press the CLOCK SET/ DELAY START button (@33 / @) once and “24H" will appear in
the display. To set the 12 hour clock, press the CLOCK SET/ DELAY START button (@@ / @) once more and “12H”
will appear in the display.

2. Rotate the ENTRY dial until the correct hour is displayed, the input time should be within 0-23 (24-hour
clock) or 1-12 (12-hour clock).

3. Press the CLOCK SET/ DELAY START button (@0 /@), the minute figure will flash.

4. Seththe minutes. Rotate the ENTRY dial until the correct minutes are displayed, the input time should be
within 0-59.

5. Press the CLOCK SET/ DELAY START button (@0 / @) once to start the clock. The icon “:” of the digital time
will be flashing on the display.

NOTES:
« If the clock is set, when cooking is complete, the display will show the correct time of day. If the clock has not
been set, the display will show "0:00".

« To check the time of day during a cooking process, press CLOCK SET/DELAY START button (@3 /@) and the
LED will display the time of day for 2-3 seconds. This does not affect the cooking process.

« In the process of clock setting, if the STOP button is pressed, the oven will go back to the former setting.

« If the electrical power supply to your microwave oven is interrupted, the display will intermittently show "0:00" after the
power is reinstated. If this occurs during cooking, the programme will be erased. The time of day will also be erased.

Power Level Press the Display Display + Youroven has 5 power levels, as shown.
MICROWAVE POWER | (Percentage) | (Indicators | * 10 change the power level for cooking, press
LEVEL button that light up) the MICROWAVE POWER LEVEL button (&3
or rotate the ENTRY dial key until the display
HIGH x1 P1 000 = indicates the desired level. Press the START/
(100%) +30sec/ CONFIRM button (>+30.c/«)
mlé?_:UM x2 (ggo%) - to confirm, enter the cooking time and then
press the START/+30sec/ CONFIRM button
MEDIUM x3 (5050‘/1) = (KD +30:cc/ 4 to start the oven,
+ To check the power level during cooking, press
MEDIOM LOW x D30 | (@) gzg | theMICROWAVEPOWER LEVEL buton (23,
oW 5 P10 the current power level wﬂl be displayed for 2-3
o ) & seconds. The oven continues to count down
(10%) although the display will show the power level.

Generally the following recommendations apply:

P100 - (HIGH output = 900W) used for fast cooking or reheating e.g. cooking time when cooked conventionally, e.g. beef casserole, it is
for casseroles, hot beverages, vegetables etc. advisable to use this power setting to ensure the meat will be tender.
P80 - (MEDIUM HIGH output = 720W) used for longer cooking of P30 - (MEDIUM LOW output = 270 W Defrost setting) to defrost, select
dense foods such as roast joints, meat loaf and plated meals, also for - this power setting, to ensure that the dish defrosts evenly. This setting is
sensitive dishes such as sponge cakes. At this reduced setting, the also ideal for simmering rice, pasta, dumplings and cooking egg custard.
food will cook evenly without over cooking at the sides. P10 - (LOW output = 90 W) for gentle defrosting, e.g. cream gateaux or
P50 - (MEDIUM output = 450W) for dense foods which require a long pastry.
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Opening the door:
To open the oven door, pull the door opening handle.
Starting the oven:

Prepare and place food in a suitable container onto the turntable or place directly onto the turntable. Close

the door and press the START/+30sec/ CONFIRM button after selecting the desired cooking mode.

Once the cooking programme has been set and the START/+30sec/ CONFIRM button is not pressed in 5

minutes, the setting will be cancelled.

D+30uc /44

C )

START/+30sec/

The START/+30sec/ CONFIRM button must be pressed to continue cooking if the door is opened during  CONFIRM button
cooking. The audible signal sounds once by efficient press, inefficient press will be no response.

Use the STOP key to:
1. Erase a mistake during programming.
2. Stop the oven temporarily during cooking.

3. Cancel a programme during cooking, press the STOP key twice.

4. To setand to cancel the child lock (refer to page GB-12).

Your oven can be programmed for up to 95 minutes (95.00).

The input unit of cooking (defrosting) time varies from
5 seconds to 5 minutes. It depends on the total length

Cooking Time
0-1 minutes

Increasing Unit
5 seconds

of the cooking (defrosting) time as shown on the table. |1-5 minutes 10 seconds
5-10 minutes 30 seconds
10-30 minutes 1 minute
30-95 minutes 5 minutes

STOP

C )

MANUAL COOKING/ MANUAL DEFROSTING

« Enter the cooking time and use microwave power levels P100 to P10 to cook or defrost (see example below).
« Stir or turn the food, where possible, 2 - 3 times during cooking.

« After cooking, cover the food and leave to stand, where recommended.

- After defrosting, cover the food in foil and leave to stand until thoroughly defrosted.

Example:
To cook 2 minutes and 30 seconds on 80% microwave power.

1. Input the power levelby 2. Pressthe START/+30sec/ 3. Enter desired cooking 4. Pressthe START/+30sec/

pressing the MICROWAVE CONFIRM button time by rotating the CONFIRM button
POWER LEVEL button (q>+30m‘/<_|) to ENTRY dial. (<D+3059(_/<_|) to start
twice times for P80 or turn ) ) )

; confirm the selected D the timer. (The display will
the ENTRY dial to select power level. count down through the set

the microwave power to
P80.

pu (&S
X2 or @ m
At the sa

me time microwave
and high heat indicator will
light up on the display.

cooking time.)

NOTE:

« When the oven starts, the oven lamp will light and the turntable will rotate clockwise or anticlockwise. If the door is opened
during cooking/defrosting to stir or turn over food, the cooking time on the display stops automatically. The cooking/ defrost-
ing time starts to count down again when the door is closed and the START/+30sec/ CONFIRM button (Q>+3osec./<-l) is

ressed.

. \F/)Vhen cooking/defrosting is complete, the time of day will reappear on the display, if the clock has been set.

« If you wish to know the power level during cooking, press the MICROWAVE POWER LEVEL button .The current power
level will be displayed for 2-3 seconds.

IMPORTANT:
+ Close the door after cooking / defrosting. Please note that the light will remain on for 10 minutes when the door is open, this
is for safety reason to remind you to close the door.
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1. GRILL ONLY COOKING

The grill at the top of the oven cavity has one power setting only. The grill is assisted by the turntable which rotates
simultaneously to ensure even browning. Use the rack for grilling small items of food such as bacon, gammon and
teacakes. Food can be placed either directly onto the rack, or into a flan dish/heat-resistant plate on the rack.

Example:

To grill for 20 minutes, using GRILL/COMBI button &

1. Press GRILL/COMBI 2. Pressthe START/+30sec/ 3. Usethe ENTRY dialto 4. Pressthe START/+30sec/
button once. G-1 and the CONFIRM button input the grilling time CONFIRM button
grill indicator will light up (Q>+30m <) to (20 minutes). (<D+3osec_/<-l) once more to
on the display. confirm the cooking start the grilling. (The display

mode. will count down through the
set grilling time.)

Note:

After half of grilling time the audible signal sounds twice and will remind you to turn the food over to ensure even
browning. Please be aware that the oven will not stop automatically during grilling. For a better grill effect the food
should turn over after halfway through cooking time. After turnover the food halfway through, close the door and then

press the START/ +30sec / CONFIRM button <D+3osec /<) to continue grilling.

2. COMBI COOKING

The COMBI COOKING feature enables a combination microwave power with grill or/and convection as well as the combination of grill and
convection. COMBI means to cook by microwave power, grill power and/ or convection power alternately. The combination cooking reduces
cooking time and provides a crisp, brown finish giving you the convenience of fast cooking with a traditional appetising appearance.

There are 4 choices for the combination as shown in the chart below:

Press GRILL/COMBI button = Display Microwave Grill Convection
twice C-1 * (450W) » (160-165°C)
3times C-2 « (450W) .
4 times C-3 . « (195-200°C)
5 times C-4 « (450W) . « (195-200°C)
«=available

Example for Microwave and Convection:
To cook for 30 minutes using the combination of microwave and convection (C-1).

1. Press GRILL/ 2. Select C-1 by pressing the 3. Press the 4. Usethe 5. Press the START/+30sec/
COMBI button button once more or turn START/+30sec/ ENTRY dial CONFIRM button
once. G-1 will light the ENTRY dial until the Cg>l\IFIRM button to input the (<D+30m/4_|) to start
up on the display. display will show C-1. At (KD+305c /) cooking time the cookin i
h f ! g. (The display
1 g:%ﬁ:?ﬁégggm'; (;?cvgtagf to confirm the (30 minustes). will count down through
X I cooking mode. the set cooking time.)
will light up.
[&]

3

c

NOTES for GRILL and COMBI COOKING:

« Itis not necessary to preheat the grill.

« When browning food place it either on the low or high rack or in a deep container on the turntable.

« You may detect smoke or a burning smell when using the grill for the first time. This is normal and not a sign that the
oven is out of order. To avoid this problem, when first using the oven, heat the oven without food for 20 minutes on grill.

IMPORTANT: During operation, to allow smoke or smells to disperse open a window or switch the kitchen ventilation on.
/\ WARNING:

The door, outer cabinet, oven cavity and accessories will become very hot during operation. To
prevent burns, always use thick oven gloves.
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Your oven can be used as a conventional oven using the convection facility and 10 pre-set oven temperatures. Pre-
heating is recommended for better results. The temperature can be chosen from 140°C to 230°C in 10°C increments.

Press CONVECTION button 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Oven Temp (°C) 140 150 160 170 180 190 200 210 220 230

Example 1: To cook with preheating
Suppose you want to preheat to 200°C and cook for 25 minutes at 200°C.

1. Press the CONVECTION button once. 2. Enter the desired preheat 3. Press the START/+30sec/CONFIRM
140 and the temperature indicator temperature by pressing the button (<D+ 30sec /) to confirm the
will flash on the display and the CONVECTION button (6 times) temperature
convection indicator will light up. %6 or turn the ENTRY dial until P '

x1 the display will show 200.
® ® ®
‘C 200 °C 200 °C

4. Pressthe START/+30sec/CONFIRM 5. Open the door, place the food inside 6. Press the START/+30sec/CONFIRM

button (<T>+30:c/ <) once more to the oven and close the door. Use the button (>+30.c/«) to start

ENTRY dial to input the cooking time

(25 minutes). cooking.

start preheating. When the preheated
The display will count down trough

temperature has been reached the audible

signal will sound twice to remind you to the set cooking time. The convection
put the food into the oven. The current indicator will flash.
temperature will flash in the display.

® ® ®

Example 2: To cook without preheating
Suppose you want to cook at 230°C for 20 minutes.

1. Openthedoor, placethefood 2. Enterthe desired 3. Pressthe 4, Usethe ENTRY 5. Pressthe
inside the oven and close the temperature START/+30sec/ dial to input the START/+30sec/
door. Press the CONVECTION by pressing the CONFIRM cooking time (20 CONFIRM button
button once. 140 and the CONVECTION button minutes). (<D+ 30sec /) tO
temperature indicator will button (9 times) (&] (Q>+3om_ /<) start cookin
flash on the display and the x 9 or turn the ENTRY to confirm the 9
convection indicator will light up. dial until the display tem
p perature.
will show 230.
x1
® ® ® ® ®
140 | ¢ 230 |°c 230 ¢ [ 2000 | [ 20:00 |

Notes :

1. The cooking time cannot be input until the preheating temperature arrives. If the temperature arrives, door must be opened
to input the cooking time.

2. The convection heater will stop automatically; if there will be no input for the cooking time within 5 minutes. The audible
signal will sound five times to remind and the LED will display the time of day, if the clock has been set. If the clock has not
been set, the display will only show “0:00".

3. When the oven is preheating, the turntable should be in the oven. During preheating and convection cooking, you will hear
the cooling fan cycling on and off. This is completely normal and will not affect the cooking.

4. Food manufacturers instructions are only a guideline, so cooking times may need to be adjusted

5. After cooking is complete the cooling fan will continue working for a short time to lower the temperature of the electrical
and mechanical parts.

6. You may detect smoke or a burning smell when using convection for the first time. This is normal and is not a sign that the oven is out of
order.To avoid this problem, when first using the oven, heat the oven without food for 20 minutes on grill and then at convection 230°C.

IMPORTANT: During operation, to allow smoke or smells to disperse open a window or switch the kitchen ventilation on. Make

sure there is no food in the oven.

/\ WARNING:
The door, outer cabinet, oven cavity and accessories will become very hot during operation. To
prevent burns, always use thick oven gloves.
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1. SEQUENCE COOKING

This function quickly defrosts food while enabling you to choose a suitable defrost period, depending on the food type. Follow
the example below for details on how to operate this function. The time range is 0:10 - 99:50. This function allows you to cook
using up to 2 different stages which can include manual cooking time and mode and /or time defrost as well as weight defrost
function. Once programmed there is no need to interfere with the cooking operation as the oven will automatically move onto
the next stage. The audible signal will sound once after the first stage. If one stage is defrosting, it should be in the first stage.

Note: Auto menu cannot be set as one of the multiple sequences.

Example : If you want to defrost the food for 5 minutes, then to cook with P80 microwave power for 7 minutes. The
steps are as follows:

- 1. Press the WEIGHT DEFROST/TIME DEFROST button @ twice, in the LED display will appear dEF2.
- 2. Enter the defrosting time by rotating the ENTRY dial until the display show “5:00" minutes.

- 3. Press the MICROWAVE POWER LEVEL button [&Z& once.

- 4. Input the power level by pressing the MICROWAVE POWER LEVEL button once more for P80 or turn the ENTRY dial
to select the microwave power to P80.

- 5. Press the START/+30sec/CONFIRM button (<D+3059(./4-|)t0 confirm the setting.

- 6. Enter the cooking time by rotating the ENTRY dial until the display show “7:00" minutes.

-7. Press the START/+30sec/CONFIRM button (®+30sec/ <) to start cooking.

2. +30sec FUNCTION (Direct start)

The START/+30sec/CONFIRM button (®+30sec /<) allows you to operate the two following functions:

a. Direct start

You can directly start cooking on P100 microwave power level for 30 seconds by pressing the START/+30sec/CONFIRM button. (<D+30sec./<-').
The cooking process will start immediately, whereas each time pressing the button will increase the cooking time by 30 seconds.

b. Extend the cooking time
You can extend the cooking time during manual, grill, convection, combi cooking and time defrost for multiples of 30 seconds if the
START/+30sec/CONFIRM button (<D+3ose</<-l) is pressed while the oven is in operation. During weight defrost and auto menu

function and sequence cooking, the cooking time cannot be increased by pressing START/+30sec/CONFIRM button (Q>+305e( /).

NOTE: The cooking time may be extended to a maximum of 95 minutes.

3. DELAY START

DELAY START cooking allows you to program the oven to start cooking at a point later in the day.

Before setting, make sure the clock is set to the correct time of day.

Example:

Follow the example below for starting the microwave automatically at a later point of time. The maximum time-delay is 23

hours and 59 minutes.)

- 1) Press the MICROWAVE button once and turn the ENTRY dial to select the microwave power level to P80.

- 2) Press the START/+30sec/CONFIRM button (Q>+30m./4-') to confirm the setting.

- 3) Enter the cooking time by rotating the ENTRY dial until the display show “7:00” minutes.
After the above steps, please do not press START/+30sec/CONFIRM button (®+3059< /<),

- 4) Press the CLOCK SET/ DELAY START button (@31 / @) once. The display will show the current time and the hours figure
will flash.

- 5) Rotate the ENTRY dial to set the hour of the desired start time for cooking. The input time should be within 0-23 (24-hour
clock) or 1- 12 (12-hour clock)

- 6) Press CLOCK SET/ DELAY START button (320 / @) and the minutes figure will flash.

-7) Rotate the ENTRY dial to set the minutes of the desired start time for cooking. The input time should be within 0-59 minutes.

- 8) Press the START/+30sec/CONFIRM button (Q>+3om,/<-l) to confirm the setting for the delay start.

4. CHILD LOCK:

Use to prevent unsupervised operation of the oven by little children.

a.To set the CHILD LOCK:

Press and hold the STOP key for 3 seconds until a long beep sound. On the display will light the lock indicator:
]

b. To cancel the CHILD LOCK:

Press and hold the STOP key for 3 seconds until a long beep sound. The lock indicator will disappear.
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1. WEIGHT DEFROST

The microwave oven is pre-programmed with a time and power level so that the following food is defrosted easily: Pork, beef
and chicken. The weight range for this food is from 100g — 2000g in 100g steps.

Follow the example below for details on how to operate these functions.

Example: To defrost a Meat joint weighing 1.2kg using WEIGHT DEFROST.

Place the meat in a flan dish or in a microwave oven defrost rack on the turntable.

1. Select the menu required by pressing 2. Enter the desired weight by 3. Press the START/+30sec/CONFIRM

the WEIGHT/ TIME DEFROST button rotating the ENTRY dial untilthe  putton (®+30m /<) to start
once. display show: defrosting. The microwave and defrost
1200 indicators will light and “g” indicator will

@ x1, At the same time “g” indicator will disappear. (The display will count down

i i through defrosting time).
the display will show:| dEF1 light on the display. 9 9 )

Frozen foods are defrosted from -18°C.

Notes for WEIGHT DEFROST:

« Before freezing foods, ensure food is fresh and of good quality.

« Place food with a weight less than 2009 at the edge of the turntable and do not place it to the centre of the turntable.

« Food weight should be rounded up to the nearest 100g, for example, 6509 to 700g.

« If necessary, shield small areas of meat or poultry with flat pieces of aluminium foil. This will prevent the areas from becoming
warm during defrosting. Ensure the foil does not touch the oven walls.

2. TIME DEFROST

This function quickly defrosts food while enabling you to choose a suitable defrost period, depending on the food type. Follow

the example below for details on how to operate this function. The time range is 0:05 - 95:00.

Example: To defrost the food for 10 minutes.

1. Select the menu required by pressing 2. Enter the desired cooking time 3. Press the START/+30sec/CONFIRM
the WEIGHT/ TIME DEFROST button by rotating the ENTRY dial until button (<D+305e( /<) to start
twice. the display show: defrosting. The microwave and defrost
10:00 indicators will light.

@ x2,

the display will show:| dEF2

Frozen foods are defrosted from -18°C.

Notes for TIME DEFROST:

« After cooking the audible signal will sounds five times and the LED will display then time of day, if the clock has been set. If
the clock has not been set, the display will only show "0:00" when cooking is complete.

« The preset microwave power level is P30 and can not be changed.

The AUTO MENU programmes automatically work out the correct cooking mode and cooking of the foods (details on page
GB-15). Follow the example below for details on how to operate this function.

Example: To cook 350 g carrots by using the AUTO MENU function for fresh vegetables (A4).
1. Rotate the ENTRY dial and 2. Pressthe START/+30sec/ 3. Enter the desired weight 4. Press the START/+30sec/

select the desired auto menu. CONFIRM button by rotating the ENTRY CONFIRM button
( (D+30./«) toconfirm ~ dial until the display (D+30sc/ <) tostart
the setting. show: cooking. (The display

350 will count down through

Atthe same time“g”indicator  defrosting time)
will light on the display.

NOTES:
« The weight or quantity of the food can be input by rotating the ENTRY dial until the desired weight/quantity is displayed.
Enter the weight of the food only. Do not include the weight of the container.
« For food weighing more or less than the weights/quantities given in the AUTO MENU chart on page GB-14 cook by manual
operation.
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(initial temp. 20°C)
Low Rack

Auto Menu Display | Cooking WEIGHT/ PORTION / UTENSILS | Procedure
method
Reheat AT [100% Micro | 150g, 250g, 350g,450g,600g | Put the pre-cooked food on a plate. Use vented
Dinner Plate (initial temp. 5°C) microwave cling film or a suitable lid to cover the
(pre-cooked food Plate and vented microwave plate. Place the plate in the centre of the turntable.
e.g. meat, vegetable cling film or suitable lid Stir after cooking.
and garnishes)
Jacket Potato A2 [100% Micro |1,2,3 potatoes (pieces) Please use potatoes with a similar size of approx.
1 potato = approx. 230g 230g. Pierce each potato in several places and place
(initial temp. 20°C) towards the edge of the turntable. Turn over and
rearrange halfway through cooking. Stand for 3 -5
minutes before serving.
Meat A3 [100% Micro | 150g, 300g, 450g, 6009 Cut the meat into small stripes and place it in a flan
(boneless meat e.g. (initial temp 5°C) dish. Use vented microwave cling film or a suitable
beef, lamb, pork or Flan dish and vented microwave |lid to cover the flan dish. Place the flan dish in the
poultry) cling film or suitable lid centre of the turntable.
Freshvegetablese.g.| A4 |100% Micro | 150g, 350g, 5009 Cut, chop or slice fresh vegetables into even sized
Cauliflower, carrots, (initial temp 20°C) pieces. Place fresh vegetables in a suitable container.
broccoli, fennel, leek, Bowl and lid Place on the turntable. Add the required amount of
pepper, courgettes water (1 tbsp per 100 g). Cover with a lid. Sir after
etc. cooking and let the food stand for approx. 2 minutes.
Fish A5 |80% Micro | 150g, 2509, 3509, 450g,650g | Place in a single layer in a flan dish.Use vented
(Only fish fillet is (initial temp. temp 20°C) microwave cling film or a suitable lid to cover.
recommended for Flan dish and vented microwave
this programme) cling film or suitable lid
Pasta A6  |80%Micro |Pasta  Water Place pasta in an appropriate sized bowl and add the
(dried pasta e.g. 509 450 ml water. Do not cover. Place the bowl in the centre of
Fussili, Farfalle, 1009 800 ml the turntable.
Rigatoni) 1509 1200 ml After cooking, stir well and stand for 2 minutes
(initial temp. for the water: 20°C) | before draining.
Big and wide bowl
Soup A7 |100% Micro |200g, 400g, 600g Place the cups on the turntable and stir after cooking.
(initial temp. 5°C)
Cups (200 g per cup)
Sponge Cake* A8 |Preheatat |475g The oven will preheat to 160°C. When the
Ingredients: 160°C (initial temp. 20°C) temperature is reached, open the door and place the
4eggs Spring form cake on the low rack inside. Press the Start /+30sec/
110 g sugar (about 26 cm diameter) Confirm button
100 g flour Low rack (KD +30:ec /4 to start the baking.
10 g corn starch
60 g water
60 g vegetable oil
Frozen Pizza (Oven AY |C4 2009, 300g, 400g Remove packaging and place directly on the low
Ready Pizza > (initial temp. -18°C) rack. No standing time is required.
prebaked) Low Rack
Roast Chicken A0 [C4 500g, 750g, 1000g, 1200g If desired, season with salt, pepper and paprika.

Pierce the skin of the chicken a few times. Place the
chicken, breast side up, onto the low rack.

* Preparation of the sponge cake (A8):

1. Separate the eggs.

2. Cream the egg yolk, oil and water with a handheld blender (low speed) until light and fluffy.

3. Add the flour and mix well.

4. Inaseparate dish, beat the egg white, sugar and cornstarch with a handheld blender (high speed) until stiff. Carefully fold into the cake mixture.
5. Spoon in the mixture into the greased spring form and smooth the surface.
6. After preheating place the spring form on the rack.

Notes:

« The final temperature will vary according to the initial food temperature. Check food is piping hot after cooking. If necessary,
you can extend the cooking manually.

« The results when using auto cook depend on variances such as the shape and size of the food and your personal preference as regards
cooking results. If you are not satisfied with the programmed result, please adjust the cooking time to match your requirement.
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To cook/defrost food in a microwave oven, the microwave energy must be able to pass through the container to
penetrate the food. Therefore it is important to choose suitable cookware.

Round/oval dishes are preferable to square/oblong ones, as the food in the corners tends to overcook. A variety
of cookware can be used as listed below.

Cookware Microwave Grill Convection | Mix Cook | Comments
Safe

Aluminium foil v/X v (4 v/ X | Small pieces of aluminium foil can be used

Foil Containers to shield food from overheating. Keep foil
at least 2cm from the oven walls, as arcing
may occur.

Foil containers are not recommended
unless specified by the manufacturer, e.g.
Microfoil ©, follow instructions carefully.

Browning dishes v X X X Always follow the manufacturers
instructions. Do not exceed heating times
given. Be very careful as these dishes
become very hot.

China and ceramics vV/X X v v Porcelain, pottery, glazed earthenware and

Mix Conv. | bone china are usually suitable, except for
only | those with metallic decoration.

Glassware e.g. Pyrex ® v v v v Care should be taken if using fine glassware
as it can break or crack if heated suddenly.

Metal X v v X It is not recommended to use metal
cookware as it will arc, which can lead to
fire.

Plastic/Polystyrene e.g v X v v / X |Care must be taken as some containers

fast food containers warp, melt or discolour at high
temperatures.

Cling film v X X X It should not touch the food and must be
pierced to let the steam escape.

Freezer/Roasting bags v X v/X X Must be pierced to let steam escape. Ensure
bags are suitable for microwave use. Do not
use plastic or metal ties, as they may melt or
catch fire due to the metal ‘arcing’

Paper - Plates, cups and v X X X Only use for warming or to absorb moisture.

kitchen paper Care must be taken as overheating may
cause fire.

Straw and wooden v X X X Always attend the oven when using these

Containers materials as overheating may cause fire.

Recycled paper and b 4 X X X May contain extracts of metal which will

newspaper cause ‘arcing’and may lead to fire.

Rack v v v v The metal racks supplied have been
specially designed for all cooking modes
and will not damage the oven.

/\ WARNING:

When heating food in plastic or paper containers, monitor the oven due to the possibility of ignition.
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CAUTION: DO NOT USE COMMERCIAL OVEN
CLEANERS, STEAM CLEANERS, ABRASIVE,
HARSH CLEANERS, ANY THAT CONTAIN SODIUM
HYDROXIDE OR SCOURING PADS ON ANY PART OF
YOUR MICROWAVE OVEN.

Before cleaning, make sure the oven cavity, door,
oven cabinet and accessories are completely cool.
CLEAN THE OVEN AT REGULAR INTERVALS AND
REMOVE ANY FOOD DEPOSITS - Keep the oven
clean, or the oven could lead to a deterioration of
the surface. This could adversely affect the life of
the appliance and possibly result in a hazardous
situation.

Oven exterior

The outside of your oven can be cleaned easily with
mild soap and water. Make sure the soap is wiped off
with a moist cloth, and dry the exterior with a soft
towel.

Oven controls

Open the door before cleaning to de-activate the
oven controls. Care should be taken when cleaning
the oven control. Using a cloth dampened with water
only, gently wipe the panel until it becomes clean.
Avoid using excessive amounts of water. Do not use
any sort of chemical or abrasive cleaner.

Oven Interior

1. For cleaning, wipe any splatters or spills with a
soft damp cloth or sponge after each use while
the oven is still warm. For heavier spills, use a mild
soap and wipe several times with a damp cloth
until all residues are removed. Built-up splashes
may overheat and begin to smoke or catch fire, and
cause arcing. Do not remove the waveguide cover.

.Make sure that mild soap or water does not
penetrate the small vents in the walls which may
cause damage to the oven.

3. Do not use spray type cleaners on the oven interior.

N

4.Heat up your oven regularly by using the
convection and grill. Remaining food or fat splashed
can cause smoke or bad smell.

Food will release steam during cooking and
cause condensation inside the oven and door. It
is important to wipe the oven dry. A build up of
condensation will eventually lead to rust forming
on the oven interior.

SPECIAL NOTE for WAVEGUIDE COVER: Keep the
waveguide cover clean at all times. The waveguide
cover is constructed from a fragile material and should
be cleaned with care (follow the cleaning instructions
above).

Excessive soaking may cause disintegration of
the waveguide cover. The waveguide cover is a
consumable part and without regular cleaning, will
need to be replaced.

Accessories

The accessories like turntable, turntable support, rack
and crisp plate should be washed in a mild washing
up liquid solution and dried. They are dishwasher safe.

SPECIAL NOTE for TURNTABLE SUPPORT:

After cooking, always clean the turntable support,
especially around the rollers. These must be free from
food splashes and grease. Built-up splashes or grease
may overheat and cause arcing, begin to smoke or
catch fire.

Door

To remove all trace of dirt, regularly clean both sides
of the door, the door seals and adjacent parts with a
soft, damp cloth. Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

NOTE: A steam cleaner should not be used.

Cleaning tip - For easier cleaning of your oven:

Place half a lemon in a bowl, add 300ml (1/2 pint) water and heat on 100% for 10 -12 minutes.

Wipe the oven clean using a soft, dry cloth.

IMPORTANT:
« If you cook food for more than the standard time (see ch

art below) using the same cooking mode, the oven's safety

mechanisms automatically activate. The microwave power level will be reduced or the grill heating element will

turn on and off.

Cooking Mode

Standard time

Microwave 100 P

30 minutes

Grill/ Convection/ Combi cooking mode

Intermittent operation, temperature and time
controlled
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I
Uwaga:
Panstwa produkt
jest oznaczony
tym symbolem.
Oznacza on,
ze zuzytych
urzadzen elek-
trycznych i elek-
tronicznych nie
mozna taczyc ze
zwyktymi odpada-
mi z gospodarstw
domowych. Dla
tych produktéw
istnieje oddzielny
system zbiorki
odpadow.

K A. Informacje dla uzytkownikéw \
(prywatnych gospodarstw domowych) dotyczace usuwania odpadéw
1. W krajach Unii Europejskiej
Uwaga: Jesli chcg Panstwo usunac to urzadzenie, prosimy nie uzywac zwyktych
pojemnikéw na smieci!

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy usuwac¢ oddzielnie, zgodnie
z wymogami prawa dotyczacymi odpowiedniego przetwarzania, odzysku i
recyklingu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Po wdrozeniu przepiséw unijnych w Panstwach Cztonkowskich prywatne
gospodarstwa domowe na terenie krajdow UE moga bezptatnie* zwracac zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny do wyznaczonych punktéw zbiérki odpaddw.
W niektérych krajach* mozna bezptatnie zwrdci¢ stary produkt do lokalnych punktéw
sprzedazy detalicznej pod warunkiem, ze zakupia Paristwo podobny nowy produkt.
*) W celu uzyskania dalszych informacji na ten temat nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.
Jedli zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny jest wyposazony w baterie lub aku-
mulatory, nalezy je usuna¢ oddzielnie, zgodnie z wymogami lokalnych przepiséw.
Jesli ten produkt zostanie usuniety we wtasciwy sposéb, pomoga Panstwo
zapewni¢, ze odpady zostang poddane przetworzeniu, odzyskowi i recyklingo-
wi, a tym samym zapobiec potencjalnym negatywnym skutkom dla $rodowiska
naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktére w przeciwnym razie mogtyby mie¢ miej-
sce na skutek niewfasciwej obrébki odpadow.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat prawidtowej metody
pozbycia sie zuzytego urzadzenia, prosimy o kontakt z wtadzami lokalnymi.

W Szwajcarii: Zuzyte urzadzenia elektryczne lub elektroniczne mozna bezptat-
nie zwraca¢ do sprzedawcy, nawet jesli nie zostanie zakupiony nowy produkt.
Szczeg6ty na temat punktoéw zbidérki odpaddw sa wymienione na stronie:
www.swico.ch lub www.sens.ch.

B. Informacje dla uzytkownikéw biznesowych dotyczace usuwania odpadéw
1. W krajach Unii Europejskiej

W przypadku gdy produkt uzywany jest do celéw biznesowych i zamierzaja go
Panstwo usunac:

Nalezy skontaktowac sie z dealerem firmy SHARP, ktéry poinformuje o mozli-
wosci zwrotu wyrobu. By¢ moze beda Panstwo musieli ponies¢ koszty zwrotu
i recyklingu produktu. Produkty niewielkich rozmiaréw (i w matych ilosciach)
mozna zwrdécic¢ do lokalnych punktow zbiorki odpadow.

W Hiszpanii: W celu usuniecia zuzytego produktu prosimy o skontaktowanie sie
wyznaczonym punktem systemu zbiérki odpadéw lub wiadzami lokalnymi.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat prawidtowej metody
pozbycia sie zuzytego urzadzenia, prosimy o kontakt z wtadzami lokalnymi.

/
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Instrukcja obstugi

INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE ZUZYTYMI URZADZENIAMI 1
SPIS TRESCI 2
DANE TECHNICZNE 2
KUCHENKA | JEJ WYPOSAZENIE 3
PANEL STEROWANIA 4
WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA 5-7
INSTALACJA 7
PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRACY 8
USTAWIENIE ZEGARA 8
POZIOM MOCY MIKROFAL 8
STEROWANIE RECZNE 9
TRYB PRACY Z MIKROFALAMI 9
TRYB PRACY Z GRILLEM / TRYB PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM 10
TRYB PRACY Z TERMOOBIEGIEM 11
INNE UZYTECZNE FUNKCJE 12
PROGRAMY ROZMRAZANIA WEDLUG WAGI | WEDLUG CZASU ROZMRAZANIA 13
PROGRAMY AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA 13
TABELA PROGRAMOW AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA 14
PRZYDATNE NACZYNIA 15
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA 16
ADRESY AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH 16
?
I
Typ kuchenki: R-92ST
Napiecie zasilajace 1230V /50 Hz, prad zmienny jednofazowy
Bezpiecznik/wylgcznik automatyczny 16 A
Wymagana moc wejsciowa:  Mikrofale 11450 W
Moc wyjsciowa: Mikrofale 1900 W
Grill gérny (podczerwony) 1100 W
Termoobieg 12500 W
Tryb wytaczenia (oszczedzania energii) | : mniejniz 1,0 W
Czestotliwos¢ mikrofal : 2450 MHz*
Wymiary zewnetrzne (szer.) x (wys.) x (gt.)** mm :520,0x335,0x510,0
Wymiary komory operacyjnej (szer.) x (wys.) x (gt.)*** mm :334,0x 244,0x 347,5
Pojemnos¢ kuchenki : 28 litrow***
Talerz obrotowy (szklany) 12315 mm
Ciezar :ok. 19,9 kg
Lampka oswietleniowa 125 W/240V

*  Opisywane urzadzenie spetnia wymagania europejskiego standardu EN55011.
Zgodnie z tym standardem urzadzenie zostato sklasyfikowane jako sprzet nalezacy do grupy 2 i klasy B.
Przynaleznos$¢ do grupy 2 oznacza, ze urzadzenie w sposob zamierzony generuje fale radiowe stuzace do podgrze-
wania jedzenia.
Przynaleznos¢ do klasy B oznacza, ze urzadzenie moze pracowac¢ w gospodarstwach domowych.

**  Glebokos¢ bez uchwytu do otwierania drzwiczek.

*** Pojemnos¢ kuchenki jest obliczana poprzez pomnozenie maksymalnej szerokosci, gtebokosci i wysokosci komory
operacyjnej. Rzeczywista pojemnosc¢ przeznaczona na potrawy jest mniejsza.

STAWIAJAC SOBIE ZA CEL CIAGLE DOSKONALENIE SWOICH PRODUKTOW FIRMA SHARP ZASTRZEGA SOBIE PRAWO
DO ZMIANY WYGLADU | DANYCH TECHNICZNYCH URZADZENIA BEZ UPRZEDZENIA.
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KUCHENKA
9 1. Drzwiczki
2. Zawiasy drzwiczek
3. Lampka oswietleniowa
4. Ostona zrédta mikrofal (NIE USUWAJ)
5. Gniazdo napedowe
6. Komora operacyjna
7. Wentylator termoobiegu (ostoniety)
8. Element grzejny grilla (pod gérna $cianka)
9. Panel sterowania

10. Zatrzaski drzwiczek
11. Uszczelki drzwiczek i powierzchnie uszczelniajace
12. Zatrzaski bezpieczenstwa drzwiczek
13. Otwory wentylacyjne
14 14. Obudowa
15. Przewdd zasilajacy
16. Uchwyt drzwiczek

WYPOSAZENIE:
Nalezy upewnic sig, ze wraz z kuchenka dostarczone zostaty
nastepujace akcesoria:
(17) Talerz obrotowy (18) Podstawa talerza obrotowego (19)
Gniazdo napedowe (20) Ruszt (21) Talerz do przyrumieniania
« Podstawe talerza obrotowego nalezy umiesci¢ posrodku
Piasta (wewnatrz) na spodzie kuchenki, zeby mogta swobodnie obracac sie
wokét gniazda napedowego, a nastepnie doktadnie zamo-
cowac talerz obrotowy w gniezdzie napedowym.
17. Talerz obrotowy — + Podczas wyjmowania z kuchenki naczyn lub pojemnikéw
(szklany) nalezy ostroznie unosic je nad krawedzia talerza obroto-
wego, zeby zapobiec uszkodzeniu talerza.
' « Porady na temat wykorzystania rusztu znajdziesz w czesci
dotyczacej obstugi funkgji grillowania na stronie PL-10.
l « Talerz do przyrumieniania potraw z nieprzywierajaca

powtoka moze by¢ wykorzystywany we wszystkich try-
bach gotowania, pozwalajac uzyskaé chrupigce potrawy i

21.Talerzdo 19. Gniazdo — 18. Podstawa najwyzsza wydajno$¢ gotowania. Doskonale nadaje sie do
przyru- napedowe talerza przyrzadzania potraw, takich jak frytki, pizza itp., lub moze
mieniania obrotowego  chroni¢ kuchenke przed pryskaniem podczas grillowania

potraw bezposrednio na powierzchni rusztu.
Nigdy nie dotykaj nagrzanego rusztu.
UWAGA: W celu zamdwienia wyposazenia dodatkowego
20. Ruszt nalezy skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca produktow
firmy SHARP. Prosimy podac typ kuchenki oraz nazwe czesci.

UWAGI:

+ Ostona zrodta mikrofal jest wrazliwa na uszkodzenia. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc¢ w trakcie
czyszczenia wnetrza kuchenki.

« Po gotowaniu ttustych potraw bez uzycia ostony zawsze doktadnie wyczy$¢ komore operacyjna, w szczegdlnosci
element grzejny grilla - musi by¢ on suchy i wolny od ttuszczu. Nagromadzony ttuszcz moze spowodowac
przegrzanie, dymienie, a nawet pozar.

« Zawsze uzywaj kuchenki z poprawnie zamontowanym talerzem obrotowym i jego podstawa. Pomaga
to w réwnomiernym gotowaniu potraw. Zle zamontowany talerz obrotowy moze sie kotysa¢, obraca¢
nieprawidtowo, a nawet spowodowac uszkodzenie kuchenki.

« Wszelkie przeznaczone do gotowania produkty i naczynia z potrawami nalezy zawsze ustawiac na talerzu obrotowym.

« Talerz obraca sie¢ w prawo lub w lewo. Kierunek obrotu moze by¢ inny przy kazdym uruchomieniu kuchenki.
Nie wptywa to na efektywnos¢ gotowania.

/\OSTRZEZENIE:

Drzwiczki, obudowa, komora operacyjna, elementy wyposazenia i naczynia bardzo silnie si¢ nagrzewaja
podczas pracy kuchenki. Wyjmujac naczynia i talerz obrotowy z kuchenki nalezy chwytac je przez grube
rekawice, zeby zapobiec poparzeniom.
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1. WYSWIETLACZ CYFROWY i WSKAZNIKI:
Wskaznik wysokiej temperatury
Wskaznik niskiej temperatury

Wskaznik TERMOOBIEGU

Wskaznik ROZMRAZANIA

Wskaznik AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA
Wskaznik BLOKADY RODZICIELSKIEJ
Wskaznik GRILLA

°C Wskaznik TEMPERATURY

Wskaznik MIKROFAL

d  Wskaznik WAGI
Opcje funkcji automatycznego gotowania:
@ A1:Podgrzanie
(Qj’) A2: Ziemniaki w mundurkach
A3: Mieso
A4: Swieze warzywa
A5: Ryba
A6: Makaron
= A7:Zupa

| AS: Biszkopt

A9: Zamrozona pizza

@7 A10: Kurczak

2. Przycisk trybu GRILLA/KOMBINOWANEGO Z GRILLEM
3. Przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI/

ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU

4. Przycisk STOP
5. Pokretto WYBORU

Przekrec, zeby wybrac czas gotowania, godzine, poziom mocy,
temperature, wage i program automatycznego gotowania.

6. Przycisk POZIOM MOCY MIKROFAL:

Nacisnij, zeby wybra¢ poziom mocy mikrofal.

7. Przycisk TERMOOBIEG
8. Przycisk USTAWIANIE ZEGARA/

WLACZENIE Z OPOZNIENIEM

9. Przycisk START/+30sec/ZATWIERDZ
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11.

12.
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14.

Opisywana kuchenka zostata zaprojektowana do
instalacji na blacie szafki. Nie jest przeznaczona
do instalacji w zabudowie. Nie wolno umieszczaé
kuchenki wewnatrz szafki.

Podczas pracy kuchenki jej drzwiczki bardzo sie na-
grzewajg, dlatego kuchenke nalezy ustawic przynajm-
niej 85 cm nad poziomem podtogi. Nie wolno pozwa-
la¢ dzieciom, zeby zblizaty sie do drzwiczek podczas
pracy kuchenki, poniewaz mogtyby sie poparzy¢.

Nad kuchenka nalezy pozostawi¢ co najmniej 30 cm
wolnej przestrzeni.

Urzadzenie to nie moze by¢ obstugiwane przez
osoby (wigcznie z dzie¢mi) z obnizonymi zdolnos-
ciami fizycznymi, zmystowymi badz umystowymi,
a takze przez osoby bez doswiadczenia i wiedzy
na temat obstugi, chyba ze dostaty pozwolenie,
badz udzielono im instrukcji obstugi urzadzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczen-
stwo.

Dzieci powinny pozostawa¢ pod opieka, aby nie
bawity sie urzadzeniem.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzysta¢ z kuchenki
bez nadzoru tylko wtedy, jesdli zostaty szczegd-
towo poinstruowane o sposobie bezpiecznego
uzywania urzadzenia i rozumieja zagrozenia
zwigzane z niewtasciwym uzyciem.
OSTRZEZENIE: Dzieci powinny uzywa¢ kuchenki
wylacznie pod nadzorem dorostych, gdy urzadzenie
pracuje w tryh GRILLA/PRACY KOMBINOWANEJ Z

GRILLEM (EB[®&)(=)) i trybie z TERMOOBIEGIEM
ze wzgledu na generowanie wysokiej temperatury.
OSTRZEZENIE: Nie wolno dopusci¢, zeby do ku-
chenki zblizaty sie dzieci, poniewaz niektére jej
elementy bardzo sie nagrzewaja.
OSTRZEZENIE: Nie uzywaj kuchenki, jesli
drzwiczki lub uszczelki drzwi s uszkodzone.
Naprawe nalezy powierzy¢ wykwalifikowanym
pracownikom serwisu.

OSTRZEZENIE: Nigdy nie prébuj samodzielnie
regulowac, naprawia¢ ani modyfikowac urzadze-
nia. Wszelkie naprawy, zwfaszcza wigzace sie z
otwarciem obudowy, moga by¢ przeprowadzone
wytacznie przez wykwalifikowanych pracowni-
kow serwisu firmy SHARP.

Jesli ulegnie uszkodzeniu przewdd zasilajacy, na-
lezy zainstalowac¢ nowy kabel tego samego typu.
Wymiane musi przeprowadzi¢ upowazniony pra-
cownik serwisu firmy SHARP.

OSTRZEZENIE: Plynéw i innych pokarméw nie
wolno podgrzewaé w zamknietych pojemnikach,
poniewaz moga one eksplodowac.

Podczas przenoszenia pojemnika z ptynem pod-
grzanym w kuchence nalezy zachowac szczegdl-
na ostroznos¢, poniewaz moze nastgpi¢ opdznio-
ne wykipienie cieczy.

Nie nalezy uzywac kuchenki do gotowania jajek
w skorupkach ani do podgrzewania jajek gotowa-
nych na twardo. Moga one eksplodowac nawet
po zakoriczeniu procesu gotowania. Przed goto-
waniem lub podgrzewaniem jajek nie roztrzepa-
nych czy rozmieszanych nalezy przektu¢ zéttko

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.

24.
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i biatko, gdyz w przeciwnym razie jajka moga
eksplodowac. Jajka ugotowane na twardo nalezy
przed podgrzewaniem w kuchence mikrofalowej
obrac i pokrajac w plasterki.

Stosuj wylgcznie pojemniki i naczynia przeznaczone
do kuchenek mikrofalowych (patrz strona PL-15).
W celu unikniecia poparzen nalezy zawsze spraw-
dzac temperature pokarméw dla niemowlat i mie-
szac¢ zawartos¢ butelek i naczyn przed podaniem.
Drzwiczki, zewnetrzna obudowa, komora opera-
cyjna kuchenki, wyposazenie, naczynia, a szczegol-
nie elementy grzejne grilla bardzo sie nagrzewaja.
Otwierajac drzwiczki i wyjmujac naczynia z kuchen-
ki nalezy uzywac grubych rekawic, zeby zapobiec
poparzeniom. Przed przystapieniem do czyszczenia
poczekaj na wystygniecie urzadzenia, akcesoriow i
naczyn. Korzystajac z plastykowych, papierowych
lub innych tatwopalnych pojemnikéw na zywno$c¢
nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.
Jesli podgrzewane produkty zaczng dymi¢, wy-
facz kuchenke lub odtacz wtyczke i odczekaj, az
podgrzewane produkty przestang dymic.
Kuchenke nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z
niej wszystkie pozostatosci jedzenia.
Dopuszczenie do nadmiernego zanieczyszczenia
kuchenki moze spowodowac zniszczenie jej Scia-
nek, doprowadzi¢ do jej przedwczesnego zuzycia
oraz moze wywotac sytuacje niebezpieczne.

Nie nalezy stosowac srodkéw do szorowania lub in-
nych srodkéw powodujacych zadrapania, ktére mo-
glyby uszkodzi¢ szklana powierzchnie drzwiczek.
Do czyszczenia zadnego elementu kuchenki nie
nalezy uzywac odkurzaczy parowych.

Instrukcje dotyczace czyszczenia uszczelek drzwi-
czek, komory operacyjnej i sasiednich elementow
znajdziesz na stronie PL-16.

Zeby uniknaé niebezpieczenstwa pozaru:

1.
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Nie powinno si¢ pozostawiac pracujacej kuchenki bez
nadzoru. Ustawienie zbyt wysokiego poziomu mocy
lub zbyt dlugiego czasu gotowania moze doprowa-
dzi¢ do przegrzania potrawy i spowodowac pozar.
Gniazdko elektryczne, do ktérego podtaczana jest
kuchenka, musi by¢ stale dostepne, zeby w razie ko-
nieczno$ci mozna byto po prostu wyciggnac wtyczke.
Napiecie sieci musi wynosi¢ 230 V (prad zmienny,
50 Hz), instalacja elektryczna powinna by¢ wypo-
sazona w bezpiecznik/wytacznik automatyczny o
dopuszczalnym pradzie 16 A lub wiekszym.
Zaleca sie podtaczenie urzadzenia do niezalezne-
go obwodu pradu.

Nie nalezy stawiac urzadzenia w poblizu zrodet
ciepta, np. w poblizu zwyktego piecyka.

Nie nalezy instalowac kuchenki w miejscach o duzej
wilgotnosci lub tam, gdzie moze sie skraplac¢ para.
Nie nalezy przechowywac ani uzytkowac urza-
dzenia na wolnym powietrzu.

Ostone zrédta mikrofal, komore operacyjng, talerz
obrotowy i jego podstawe nalezy oczysci¢ po
uzyciu. Czesci te powinny by¢ suche i bez thusz-
czu. Nagromadzony ttuszcz moze sie przegrzac,
zacza¢ dymic lub zapalic sie.
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W poblizu urzadzenia lub jego otworédw wentylacyjnych
nie wolno przechowywac materiatow tatwopalnych.
Nigdy nie blokuj otworéw wentylacyjnych.
Usuwaj z produktéw i opakowan wszystkie me-
talowe zamkniecia, druty itp. Powstawanie tuku
elektrycznego na powierzchniach metalu moze
doprowadzi¢ do pozaru.

Nie uzywaj kuchni mikrofalowej do smazenia
potraw w gtebokim oleju. Temperatury oleju nie
mozna kontrolowac i ttuszcz moze sie zapalic.

Do prazenia kukurydzy powinny by¢ uzywane
wytacznie do tego przeznaczone naczynia.

Nie przechowuj w urzadzeniu zadnej zywnosci ani
innych przedmiotéw.

Po uruchomieniu kuchenki sprawdz ustawienia, zeby
upewnic sig, ze pracuje ona zgodnie z zyczeniem.
Zeby unikna¢ przegrzania lub pozaru, nalezy zacho-
wac szczegolng ostroznos¢ podczas gotowania i pod-
grzewania potraw zawierajacych duze ilosci cukru lub
thuszczu, np. krokietéw z migsem lub budyniu.
Niniejszej instrukcji obstugi nalezy uzywac razem z po-
danymi dalej wskazéwkami dotyczacymi gotowania.

Zeby unikna¢ obrazen ciata:

1.

OSTRZEZENIE:

Nie uzywaj kuchenki, jezeli jest uszkodzona lub

wykazuje wadliwe funkcjonowanie. Przed uzy-

ciem sprawdz nastepujace punkty:

a) Drzwiczki: musza sie zamykac prawidtowo i nie
mogg by¢ skrzywione lub scentrowane.

b) Zawiasy oraz zatrzaski bezpieczenstwa: nalezy
sie upewnic, ze nie sg ztamane ani luzne.

c) Uszczelki drzwiczek i ich powierzchnie: nie
moga by¢ uszkodzone.

d) Wewnatrz urzadzenia i na drzwiczkach: nie moze
by¢ zadnych wgniecen ani innych uszkodzen

e) Przewdd zasilajacy oraz wtyczka: nie moga by¢
uszkodzone.

Nie uzywaj kuchenki przy otwartych drzwiczkach

lub zamknieciu przerobionym w jakikolwiek sposdb.

Nie uzywaj kuchenki, jesli pomiedzy uszczelkami

drzwiczek a powierzchniami uszczelniajacymi

znajduja sie jakies przedmioty.

Nie dopuszczaj do gromadzenia sie ttuszczu i

zabrudzen na uszczelkach drzwiczek i sgsiednich

elementach. Stosuj sie do wskazowek z rozdziatu

,Czyszczenie i konserwacja” na stronie PL-16.

Osoby majace ROZRUSZNIK SERCA powinny za-

pyta¢ swojego lekarza lub producenta rozruszni-

ka o srodki ostroznosci podczas postugiwania sie

kuchenkami mikrofalowymi.

Zeby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym:
1.

W zadnym wypadku nie wolno zdejmowac ze-
wnetrznej obudowy kuchenki.

Nie nalezy wprowadza¢ zadnych przedmiotéw
ani ptynédw w otwory zatrzaskéw bezpieczenstwa
drzwiczek ani w otwory wentylacyjne. Jesli jakis
ptyn rozleje sie wewnatrz kuchenki, urzadzenie
nalezy natychmiast wytaczy¢, wyjacé wtyczke
przewodu zasilajagcego z gniazda i zwrdcic sie do
serwisu firmy SHARP.

Przewodu zasilajgcego ani wtyczki nie wolno za-
nurza¢ w wodzie ani jakiejkolwiek innej cieczy.
Przewdd nie powinien by¢ zawieszony na krawe-
dzi stotu lub blatu kuchennego.

Przewdd zasilajgcy nalezy prowadzi¢ z dala od
powierzchni nagrzewajacych sie, wigcznie z tylng
scianka kuchenki.

Nie wolno samodzielnie wymienia¢ lampki
oswietleniowej w kuchence ani tez pozwalac, by
wymieniat ja ktokolwiek, niebedacy elektrykiem
upowaznionym przez firme SHARP.

Zeby uniknac eksplozji i wykipienia:

1.

Nigdy nie wolno uzywac szczelnie zamknietych

pojemnikéw. Przed uzyciem nalezy zdja¢ pokryw-

ki i wieczka. Szczelnie zamkniete pojemniki moga
wybuchna¢ wskutek wzrostu cisnienia, nawet po
wytaczeniu kuchenki.

Przy podgrzewaniu ptynéw w kuchence nalezy

zachowac szczegdlng ostroznos¢. Stosuj naczynia

o szerokim wylocie, aby pecherzyki pary mogty

swobodnie uchodzi¢.

Nigdy nie nalezy ogrzewac pltynéw w pojemni-

kach o waskich szyjkach, takich jak butelki dla

niemowlat, poniewaz goracy ptyn moze z nich
gwaltownie wytrysna¢, powodujac oparzenia.

Zeby unikna¢ gwattownego wytrysniecia wrzacej

cieczy i oparzen:

1.Nie nalezy przekracza¢ zalecanych czaséw
podgrzewania.

2. Ptyn nalezy przed podgrzaniem zamieszac.

3.Wskazane jest wtozenie do naczynia szklanej
pateczki lub podobnego przedmiotu na czas
ogrzewania.

4. Po zakonczeniu ogrzewania ptyn nalezy pozo-
stawi¢ co najmniej 20 sekund w kuchence, aby
zapobiec opdznionemu wykipieniu.

Przed gotowaniem nalezy przektu¢ skorke takich

produktéw jak ziemniaki, paréowki i owoce - w

przeciwnym razie moga eksplodowac.

Zeby uniknac poparzen:
1.

5.

Podczas wyjmowania potraw z kuchenki nalezy uzy-
wac chwytek do garnkéw lub rekawic kuchennych.
Pojemniki, naczynia do prazenia kukurydzy, worecz-
ki do pieczenia itp. nalezy otwiera¢ w taki sposéb,
by para nie wydobywata sie z nich na twarz i rece.
W celu unikniecia poparzen nalezy zawsze
sprawdzac temperature pokarméw i mieszac
je przed podaniem; szczegdlng ostroznosc
nalezy zachowac¢ w przypadku temperatury
pokarmow i napojoéw przeznaczonych dla nie-
mowlat, matych dzieci oraz osé6b starszych.
Temperatura naczynia nie jest miarodajnym wskaz-
nikiem temperatury pokarmu czy napoju; zawsze
nalezy sprawdzac temperature samego pokarmu.
Przy otwieraniu drzwiczek kuchenki nalezy za-
chowac ostroznos¢, by nie ulec poparzeniu wy-
dobywajaca sie z wnetrza para i falg goraca.
Pieczone potrawy z nadzieniem nalezy po przy-
rzadzeniu pokrajac¢ w plastry, by para mogta ujsc.

Zeby zapobiec niewtasciwemu uzyciu przez dzieci:
1.
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Nie wolno opierac sie ani husta¢ na drzwiczkach
kuchenki.

Dzieciom nalezy wpoi¢ zasady bezpieczenstwa:
uzywanie rekawic kuchennych, ostrozne zdejmo-
wanie pokrywek, zachowanie szczegdlnej ostroz-
nosci co do opakowan (np. materiatéw samona-
grzewajacych sie), gdyz opakowania te moga by¢
bardzo gorace.
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UWAGA:

W przypadku watpliwosci co do sposobu przytgczenia
kuchenki nalezy skontaktowac sie z upowaznionym,
wykwalifikowanym elektrykiem. Producent ani sprze-
dawca nie ponosza zadnej odpowiedzialnosci za
uszkodzenie kuchenki lub obrazenia ciata powstate
wskutek zaniedban w przeprowadzeniu poprawnych
potaczen elektrycznych. Na $ciankach kuchenki lub
wokot uszczelki drzwiczek moze czasami pojawiac
sie para wodna lub krople wody. Jest to zjawisko nor-
malne i nie $wiadczy o wydobywaniu sie mikrofal na
zewnatrz ani o wadliwym dziataniu kuchenki.

Inne ostrzezenia:

1. Nie wolno w zaden sposéb samodzielnie dokony-
wac modyfikacji kuchenki.

2. Nie wolno poruszac kuchenka podczas jej pracy.

3. Kuchenka ta stuzy wylgcznie do przygotowywania
potraw w warunkach domowych i mozna jej uzy-
wac tylko do takich celéw. Nie jest ona przeznaczo-
na do uzytku przemystowego ani laboratoryjnego.

Zeby zapewni¢ niezawodna prace kuchenki i unik-

nac uszkodzen:

1. Nigdy nie nalezy wtaczac pustej kuchenki, o ile
nie jest to wyraznie zalecone w instrukcji obstugi.
Uruchomienie pustego urzadzenia moze spowo-
dowac jego uszkodzenie.

2. Uzywajac naczynia powodujacego rumienienie
potraw lub materiatéw samonagrzewajacych
sie, zawsze nalezy pod nimi umiesci¢ izolacje
termiczng, na przyktad porcelanowy talerz, zeby
zapobiec uszkodzeniu talerza obrotowego i pod-
stawy talerza na skutek nadmiernego wzrostu
temperatury. Niedopuszczalne jest przekraczanie
czasu podgrzewania, podanego w przepisach.

3. Nie wolno uzywac naczyrh metalowych odbijaja-
cych mikrofale i mogacych spowodowac powsta-
wanie tukéw elektrycznych. Nalezy uzywac wy-
facznie talerza obrotowego i jego podstawy prze-
znaczonych dla tego typu kuchenki. Nie uzywaj
kuchenki, jesli zostat wyjety z niej talerz obrotowy.

4. Podczas pracy urzadzenia nie nalezy na jego obu-
dowie stawiac¢ jakichkolwiek przedmiotow.

Ten symbol oznacza, ze $cianki kuchenki
bardzo sie nagrzewaja.

1. Wyjmij ze $rodka kuchenki wszystkie elementy
opakowania i zdejmij warstwe ochronna znajduja-
ca sie na obudowie urzadzenia. Sprawdz uwaznie,
czy na kuchence nie ma sladéw uszkodzen.

2. Ustaw kuchenke na réownym i ptaskim podtozu,
dostatecznie wytrzymatym, by mogto unies¢ ciezar
kuchenki wraz z przyrzadzang w niej zywnoscia.
Nie wolno umieszcza¢ kuchenki wewnatrz szafki.

3. Wybierz miejsce, ktére zapewni dostateczng ilo$¢
wolnej przestrzeni dla prawidtowego dziatania
otworéw wlotowych i/lub wylotowych powietrza.
Tylna scianka kuchenki moze opierac sie o Sciane.

Pomiedzy kuchenka a sasiadujgcymi $cianami

nalezy pozostawic¢ przynajmniej 20 cm wolnej

przestrzeni.

4. Podczas pracy kuchenki jej drzwiczki bardzo sie nagrze-

Nad kuchenka nalezy pozostawi¢ co najmniej 30 cm
wolnej przestrzeni.
Nie nalezy demontowac nézek znajdujacych sie

waja, dlatego kuchenke nalezy ustawi¢ przynajmniej
85 cm nad poziomem podtogi. Nie wolno pozwala¢
dzieciom, zeby zblizaly sie do drzwiczek podczas pracy

kuchenki, poniewaz mogtyby sie poparzyc.

na spodzie kuchenki.

Zablokowanie otworéw wlotowych i/lub wylotowych
powietrza moze spowodowac uszkodzenie kuchenki.
Kuchenke nalezy ustawi¢ w mozliwie najwiekszej odle-
gtosci od odbiornikéw radiowych i telewizyjnych. Ko-
rzystanie z kuchenki mikrofalowej moze powodowac
zaktécenia odbiornikéw radiowych i telewizyjnych.

5. Podfacz wtyczke kuchenki do standardowego uzie-
mionego gniazdka elektrycznego.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy stawia¢ urzadzenia w po-
blizu zrédet ciepta, w miejscach o duzej wilgotnosci
(np. w poblizu zwyktego piekarnika) lub w poblizu
palnych materiatéw (np. zaston).

Nie nalezy blokowac¢ ani zastania¢ otworéw wentylacyjnych.
Nie nalezy ustawiac¢ zadnych przedmiotéw na obudo-
wie urzadzenia.
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Podtacz kuchenke do sieci elektrycznej. Na wyswietlaczu pojawi sie: ,0:00" i zostanie wyemitowany jeden raz sygnat dzwigkowy.
Opisywany model wyposazony jest w zegar. W trybie czuwania kuchenka zuzywa ponizej 1,0 W. Zeby ustawi¢ zegar, postepuj wedtug ponizszego opisu.

Zegar moze pracowac w jednym z dwéch trybéw wyswietlania czasu: 12- lub 24-godzinnym. .

1. Zeby uruchomi¢ zegar w trybie 24-godzinnym, jeden raz nacisnij przycisk USTAWIANIE ZEGARA/WLACZENIE Z OPOZNIE-
NIEM (@@1 / @) - na wyswietlaczu pojawi sie napis “24H". Zeby uruchomic zegar w trybie 12-godzinnym, naci¢nij jeszcze
raz przycisk USTAWIANIE ZEGARA/WELACZENIE Z OPOZNIENIEM (X200 / @) - na wyswietlaczu pojawi sie napis “12H".

. Obré¢ pokretto WYBORU, az wyswietli sie poprawna godzina. Czas powinien miescic sie w zakresie 0-23 (ze-
gar 24-godzinny) lub 1-12 (zegar 12-godzinny).

. Naciénij przycisk USTAWIANIE ZEGARA/WEACZENIE Z OPOZNIENIEM (@0 / @). Minuty zaczng pulsowac.

. Ustaw minuty. Obré¢ pokretto WYBORU do momentu wyswietlenia poprawnej wartosci minut. Wprowadza-
na wartos¢ miesci sie w zakresie 0-59. .

. Naciénij jeden raz przycisk USTAWIANIE ZEGARA/WLACZENIE Z OPOZNIENIEM (@1 / @), zeby urucho-
mic zegar. Symbol “:" cyfrowego zegara zacznie pulsowac na wyswietlaczu.

UWAGI:

« Jesli zegar zostat ustawiony, po zakoriczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina. Jesli ze-
gar nie zostat ustawiony, na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,0:00”. L

« Zeby sprawdzi¢ wskazania zegara podczas gotowania, nacisnij przycisk USTAWIANIE ZEGARA/WLACZENIE Z OPOZNIENIEM
@0/ @). Na wyswietlaczu przez 2-3 sekundy widoczne bedzie wskazanie zegara. Nie wptywa to na proces gotowania.

« Jesli podczas ustawiania zegara zostanie nacisniety przycisk STOP, kuchenka powréci do poprzedniego ustawienia.

o Jesliwystapi przerwa w zasilaniu kuchenki, po przywrdceniu zasilania na wyswietlaczu co pewien czas bedzie pojawiac sie wskazanie ,0:00".

« Jesli przerwa w zasilaniu wystapi podczas pracy kuchenki, program zostanie skasowany. Ustawienie czasu zostanie rowniez skasowane.

HW N

wn

Poziom mocy |  Nacisnij przycisk | Wyswietlany | Wyswietlacz | * Opisywana kuchenka posiada 5 poziomow
POZIOMMOCY | podom (v |Gviecace | | 09/ K0eamianovsbetor, |
MIKROFAL ([Z]) | procentach) | wskazniki nij prycisk POZIOM MOCY MIKROFAL ( &2 )
WYSOKI x1 P100 lub obrd¢ pokretto WYBORU, dopoki nie wyswietli
(100%) & sie zadany poziom mocy mikrofal. Nacisnij przycisk
ZREDNIO 5 P80 START/+305ec/ZATWIERDZ (D> +30:ec /),
WYSOKI (80%) ~= zeby zatwierdzi¢, wprowadz czas gotowania, a na-
i iskiem START/+30sec/ZATWIERDZ
SREDNI 3 P50 - stepnie przycis
(50%) (D> 430/ ) uruchom kuchenke.
SREDNIO NISKI <4 30P — + W celu sprawdzenia poziomu mocy mikrofal w
(ROZMRAZANIE) (30%) ] KF trakcie gotowania nalezy nacisna¢ przycisk PO-
ZIOM MOCY MIKROFAL ( . Biezace usta-
NISKI x5 10P T - ie wyéwietl K
(10%) &) &3 wienie mocy bedzie wySwietlane przez 2-3 sekun-
dy. Podczas wyswietlania poziomu mocy mikrofal
kuchenka nie przerywa pomiaru czasu gotowania.

W ogdlnym przypadku nalezy stosowac ponizsze zalecenia:

Poziom P100 (WYSOKA moc = 900 W) nalezy stosowac podczas gotowania tradycyjnego, na przyktad dan z wotowiny. Uzycie tego
szybkiego gotowania lub podgrzewania potraw, np. duszonego mie- poziomu mocz mikrofal jest wskazane, zeby mieso byto miekkie.

sa, puszkowanych produktéw, goracych ptynow, warzyw itp. Poziom P30 (SREDNIO NISKA moc = ustawienie rozmrazania z mocg
Poziom P80 (SREDNIO WYSOKA moc = 720 W) nalezy stosowac pod- 270 W) stuzy do rozmrazania. Wybierz to ustawienie, zeby zapewnic
czas dtuzszego gotowania gestych potraw (np. pieczeni, klopséw réwnomierne rozmrozenie dania. Jest ono réwniez idealne w przypad-
i potraw w panierce) oraz delikatnych dan, na przyktad pulchnego ku gotowanego ryzu, makaronu, knedli i stodkiego sosu z gotowanych
ciasta. Przy tym poziomie mocy mikrofal potrawa bedzie gotowana jajek z dodatkiem maki.

réwnomiernie bez przypalenia po jednej stronie. Poziom P10 - (NISKA moc = 90 W) stuzy do fagodnego rozmrazania,
Poziom P50 (SREDNIA moc = 450 W) nalezy stosowac do gestych na przyktad tortu lub ciasta z kremem.

potraw, ktére wymagaja dtugiego czasu gotowania w przypadku
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Otwieranie drzwiczek:

Pociagnij za uchwyt, zeby otworzy¢ drzwiczki.

Uruchamianie kuchenki:

Przygotu; i wioz potrawe do odpowiedniego naczynia. Umies¢ naczynie na talerzu obrotowym lub umies¢ potrawe bezposrednio <D+30se<./<-l

na talerzu obrotowym. Zamknij drzwiczki i po wybraniu zadanego trybu pracy nacisnij przycisk START/+30sec/ZATWIERDZ.

Jedli nie nacisniesz przycisku START/+30sec/ZATWIERDZ po uptywie 5 minut po wyborze programu go- C]
towania, program zostanie anulowany. Przycisk
Jesli podczas gotowania otwarte zostana drzwiczki, nalezy nacisna¢ przycisk START/+30sec/ZA-  START/+30sec/
TWIERDZ, zeby kontynuowac¢ proces. Prawidtowe naci$nigcie potwierdzane jest sygnatem dzwigkowym, ZATWIERDZ
nieskuteczne nacisniecie nie spowoduje wyemitowania sygnatu.

Uzywaj przycisku STOP do:

1. Anulowania btedéw podczas programowania. STOP

2. Tymczasowego przerwania pracy kuchenki.

3. Anulowania programu w trakcie pracy (nacisnij przycisk STOP dwa razy). C)
4. Wiaczanie i wytaczanie zabezpieczenia przed dzie¢mi (patrz strona PL-12).

Czas pracy kuchenki mozna zaprogramowac do 95 minut (95.00).

Jednostke czasu gotowania (rozmrazania) mozna usta- | Czas gotowania |Jednostka czasu
wic¢ w zakresie od 5 sekund do 5 minut, w zaleznos$ci |0-1 minut 5 sekund
od tacznego czasu gotowania (rozmrazania) potrawy | 1-5 minut 10 sekund
(patrz tabela obok). 5-10 minut 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
30-95 minut 5 minut

GOTOWANIE RECZNE/RECZNE ROZMRAZANIE

- Wprowadz czas gotowania lub rozmrazania i ustaw moc mikrofal na poziomie od P100 do P10, zeby urucho-
mic gotowanie lub rozmrazanie (patrz przyktad ponizej).

« Jesli to mozliwe, zamieszaj lub obré¢ potrawe 2-3 razy podczas gotowania.

- Po gotowaniu przykryj jedzenie i odstaw przed podaniem, jesli jest to zalecane.

« Po rozmrozeniu przykryj jedzenie folig aluminiowa i pozostaw do catkowitego rozmrozenia.

Przyktad:
Gotowanie przez 2 minuty i 30 sekund z mocg mikrofal 80%.

1. Wprowadz poziom 2. Nacisnij przycisk START/ 3. Wprowadz zadany czas 4. Nacisnij przycisk START/
mocy mikrofal naciskajac +30sec/ZATWIERDZ gotowania obracajac +30sec/ZATWIERDZ
dwa razy przycisk (KD +30sc /), zeby zaak- pokretio WYBORU. (KD +30xc/4), zeby
MICROWAVE POWER ceptowac wybrany poziom uruchomi¢ timer kuchenny.
LEVEL Cﬂg;oz)l’sl‘;an'a mocy. (Na wyswietlaczu
wartosci u rozpocznie sie odliczanie
pokretlem WYBORU czasu gotowania.)
wybierz poziom mocy ’
mikrofal P80.

Na wyswietlaczu zaswieci sie wskaz- -
x2 lub @ nik mikrofal i wysokiej temperatury.

UWAGA:

« Po uruchomieniu kuchenki lampka oswietleniowa zaswieci sie a talerz zacznie sie obraca¢ w lewo lub w prawo. Jesli
podczas gotowania/rozmrazania otwarte zostang drzwiczki w celu zamieszania lub obrdcenia potrawy, odliczanie czasu
gotowania na wyswietlaczu zostanie automatycznie wstrzymane. Odliczanie czasu zostanie wznowione po zamknieciu
drzwiczek i naciénieciu przycisku START/+30sec/ZATWIERDZ (<D+30;«/4—|).

« Jedli zegar zostat ustawiony, po zakoficzeniu gotowania/rozmrazania na wy$wietlaczu ponownie pojawi sie aktualna godzina.

« Zeby podczas gotowania sprawdzi¢ poziom mocy mikrofal, nalezy nacisna¢ przycisk POZIOM MOCY MIKROFAL (
Przez 2-3 sekundy bedzie wyswietlany biezacy poziom mocy.

WAZNE:

« Po zakoriczeniu gotowania lub rozmrazania nalezy zamkna¢ drzwiczki kuchenki. Nalezy pamietac, ze o$wietlenie wnetrza
kuchenki pozostaje wiaczone przez 10 minut, gdy drzwiczki sg otwarte. Wynika to ze wzgledéw bezpieczenstwa, zeby przy-
pomniec o koniecznosci zamkniecia drzwiczek.
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1. Tryb pracy tylko z wykorzystaniem GRILLA

Grill zamontowany nad komora operacyjna kuchenki ma tylko jedno ustawienie mocy. Obrotowy talerz wspomaga prace grilla zapew-
niajac réwne opiekanie potraw. Skorzystaj z rusztu podczas grillowania jedzenia o matych rozmiarach, takich jak bekon, szynka wedzo-
na i buteczki z rodzynkami. Jedzenie mozna umieszczac bezposrednio na ruszcie lub na ustawionym na nim naczyniu zaroodpornym.

Przyktad:

Grillowanie przez 20 minut przy pomocy przycisku trybu GRILLA/KOMBINOWANEGO Z GRILLEM (

1. Nacisnij jeden raz przycisk trybu 2. Naciénij przycisk START/ 3. Przy pomocy pokretfa 4. Naciénij jeszcze raz przycisk
GRILLA/KOMBINOWANEGO Z +30sec/ZATWIERDZ WYBORU wprowadz czas START/+30sec/ZATWIERDZ
GRILLEM. Na panelu zaswieca (<D +30:ec/ ), 2eby grillowania (20 minut). (<D +30:ec/ ), zeby rozpocza¢
sig wskazniki G-1 i grilla. zaakceptowac wybrany tryb grillowanie. (Na wyswietlaczu

gotowania. rozpocznie sie odliczanie czasu
grillowania.)

Uwaga:

W potowie procesu grillowania wyemitowany zostanie dwa razy sygnat dzwiekowy przypominajacy o koniecznosci przewrécenia
potrawy na druga strone, zeby zapewnic jej réwne opiekanie. Nalezy pamietac, ze kuchenka nie wytaczy sie automatycznie podczas
pracy z grillem. W celu uzyskania lepszego efektu grillowania potrawe nalezy obroci¢ w potowie czasu gotowania. Po obroceniu

potrawy zamknij drzwiczki kuchenki i naciénij przycisk START/+30sec/ZATWIERDZ (@ +30sec./ ¢ ), zeby wznowic grillowanie.

2. TRYB PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM

Funkja trybu pracy KOMBINOWANEJ Z GRILLEM umotzliwia pofaczenie mocy mikrofal z grillem lub/i funkgja termoobiegu, a takze pofaczenie mocy mikrofal
ztermoobiegiem. Na przemian stosowane jest promieniowanie mikrofalowe i opiekanie przy pomocy grilla. Tryb kombinowany pozwala na zmniejszenie czasu
gotowania oraz uzyskanie chrupiacych i zarumienionych potraw. Przy wygodszie szybkiego gotowania uzyskiwany jest tradycyjny, apetyczny wyglad potraw.

Dostepne sa cztery kombinacje przedstawione w ponizszej tabeli:

Nacini przycsk trybu GRILLATKOMBINOWANEGO Z GRILLEM (- Wybwietlacz | Mikrofale Grll | Termoobieg
Dwa razy C-1 « (450 W) «(160-165°C)
Trzy razy C2 « (450 W) .
Cztery razy C3 . «(195-200°C)
Piec razy C-4 « (450 W) . «(195-200°C)
« = dostepna

Przyktad dziatania w trybie mikrofal z termoobiegiem:
Gotowanie przez 30 minut przy uzyciu mikrofal i termoobiegu (C-1).

1. Nacisnij jeden raz 2. Wybierzopcje C-1 naciskajac 3. Nacisnij przycisk 4. Przy pomocy 5. Nacisnij przycisk START/

przycisk trybu GRIL- przycisk jeszcze raz lub START/+30sec/ pokretta +30sec/ZATWIERDZ
LA/KOMBINOWANE- przekre¢ pokretto WYBORU ZATWIERDZ WYBORU (@.,_ 30sec /), 26by
GO Z GRILLEM. Na do momentu wy$wietlenia (<D+ 30sec /), wprowadz czas . )

Swietl $wieci sie pozycji C-1. Zaswiec otowania (30 rozpoczac gotowanie. (Na
wyswietlaczu zaswieci <P ky J imikrofal i 2 7eby zaakceptowac 90 ) wyswietlaczu rozpocznie sie
sig wskaznik G-1. :'e W a;);m | mikrotall wybrany tryb minut. odliczanie czasu gotowania.)

€rmooblegu. gotowania.

UWAGI dotyczace trybéw GRILLA i PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM:

« Nie jest konieczne wstepne nagrzewanie grilla.

+ Podczas zrumieniania potraw nalezy umieszczac je na niskim lub wysokim ruszcie albo w gtebokim naczyniu ustawionym na talerzu obrotowym.

« Przy pierwszym uzyciu grilla moze by¢ wyczuwalny zapach dymu lub spalenizny; jest to zjawisko normalne i nie $wiadczy o uszkodzeniu
kuchenki. Zeby uniknac tego problemu, nalezy przy pierwszym uruchomieniu wiaczy¢ pusta kuchenke na 20 minut w trybie pracy z grillem.

WAZNE: Podczas pracy nalezy otworzy¢ okno lub wlaczy¢ wyciag kuchenny, zeby zapewni¢ prawidtowe odprowadzanie dymu i zapachéw.
/NOSTRZEZENIE:

Drzwiczki, obudowa, komora operacyjna i elementy wyposazenia bardzo silnie sie nagrzewaja podczas pracy kuchenki.
Wyjmujac naczynia i talerz obrotowy z kuchenki nalezy chwytac je przez grube rekawice, zeby zapobiec poparzeniom.
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Kuchenki mozna uzywac jako konwencjonalnego piekarnika dzieki funkcji termoobiegu i 10 zaprogramowanym temperaturom. W celu uzyskania najlepszych
efektow zalecane jest przeprowadzenie wstepnego podgrzania. Wyboru temperatury mozna dokonac w zakresie od 140°C do 230°C ze skokiem 0 10°C.

Nacisnij przycisk TERMOOBIEG 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Temperatura kuchenki (°C) 140 150 160 170 180 190 | 200 | 210 | 220 | 230

Przyklad 1: Gotowanie ze wstepnym podgrzaniem.
Przypusémy, ze chcesz wstepnie podgrzac kuchenke do 200° C, a nastepnie przygotowywac potrawe przez 25 minut w temperaturze 200°C.

1. Naciénij jeden raz przycisk TERMOOBIEG. 2. Wprowad? zadana temperature wstepnego 3. Naciénij przycisk START/+30sec/ZATWIERDZ

Na wyswietlaczu zacznie pulsowac wartos¢ podgrzewania naciskajac przycisk (D> +30:cc /<), zeby zaakceptowaé
140i yvgkainik temperatury oraz zaswieci sie TERMOOBIEG (6 razy) (&]x6 lub wybrang temperature
wskaznik termoobiegu. pokretiem WYBORU ustaw na wy$wietlaczu '
([®]x1 wartos¢ 200.
® ® ®

C 200 | ¢ 200 | °c

4, Naciénij jeszcze jeden raz przycisk START/ 5. Otwérz drzwiczki, wiéz potrawe do kuchenki 6. Naciénij przycisk START/+30sec/ZATWIERDZ

+30sec/ZATWIERDZ (<D +30sec/ ), i zamknij drzwiczki. Przy pomocy pokretta (<D +30:ec./ <), Z6by rozpocza¢ gotowanie.
7eby rozpoczac podgrzewanie. Po WYBORU ustaw czas gotowania (25 minut). Na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie
osiggnieciu wybranej temperatury zostanie czasu gotowania. Wskaznik termoobiegu
dwukrotnie wyemitowany sygnat dzwiekowy, bedzie pulsowat.

przypominajacy o koniecznosci umieszczenia
potrawy w kuchence. Wartos¢ biezace]
temperatury bedzie pulsowac na wyswietlaczu.

® ® ®

Przyktad 2: Przygotowanie potrawy bez wstepnego podgrzewania kuchenki.
Przypus¢my, ze chcesz przygotowywac potrawe przez 20 minut w temperaturze 230°C.

1. Otwdrzdrzwiczki, wiéz potrawe 2. Wprowadz zadana 3. Nacisnij przycisk 4. Przy pomocy 5. Nacisnij przycisk
do kuchenki i zamknij drzwiczki. temperature naciskajac START/+30sec/ pokretfa WYBORU START/+30sec/
Nacisnij jeden raz przycisk przycisk TERMOOBIEG ZATWIERDZ ustaw czas ZATWIERDZ
TERMOOBIEG. Na wyswietlaczu (9razy) ([&@]x9 lub (Q>+ 30sec/ ), gotowania (20 (®+ 30sec /),
zacznie pulsowac wartos¢ 140 pokrettem WYBORU ; ‘ minut). ; ‘

i wskaznik temperatury oraz ustaw na wyéwietlaczu x;gr;a;kceptowac éilg v:/(;znr;gczm
zaswieci sie wskaznik termoobiegu. wartos¢ 230. temperature.
(& a
® ® ® ® ®
140 | ¢ 230 |- 230 ¢ [ 2000 ] (2000 |

Uwagi:

1. Nie mozna wprowadzi¢ czasu gotowania zanim nie zostanie osiagnieta temperatura wstepnego podgrzewania. Nastepnie

nalezy otworzy¢ drzwiczki kuchenki w celu wprowadzenia czasu.

2. Jesli przez 5 minut nie zostanie wprowadzony czas gotowania, funkcja podgrzewania z termoobiegiem automatycznie
wytaczy sie. 5 razy zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu pojawi sie aktualny czas, jedli zegar zostat
wczesniej ustawiony. Jedli zegar nie zostat ustawiony, na wy$wietlaczu pojawi sie tylko wskazanie ,0:00".

. Podczas wstepnego podgrzewania talerz obrotowy powinien znajdowac sie w kuchence. Podczas wstepnego podgrzewania i gotowania z termo-
obiegiem styszalne bedzie cykliczne wiaczanie i wyfaczanie wentylatora chtodzacego. Jest to normalne zjawisko i nie wptywa na proces gotowania.

. Instrukcje dotyczace gotowania podane przez producentéw potraw stanowia jedynie ogdlne wytyczne, wiec moze by¢ konieczne ich skorygowanie.

. Po zakonczeniu gotowania wentylator pracuje przez pewien czas, zeby schtodzi¢ elektryczne i mechaniczne czesci urzadzenia.

. Przy pierwszym uzyciu termoobiegu moze by¢ wyczuwalny zapach dymu lub spalenizny. Jest to zjawisko normalne i nie $wiadczy o
uszkodzeniu kuchenki. Zeby uniknac tego problemu, nalezy przy pierwszym uruchomieniu wiaczy¢ pusta kuchenke na 20 minut w
trybie pracy z grillem, a nastepnie w trybie pracy z termoobiegiem w temperaturze 230°C.

WAZNE: Podczas pracy nalezy otworzy¢ okno lub wiaczy¢ wyciag kuchenny, zeby zapewni¢ prawidtowe odprowadzanie

dymu i zapachdéw. Nalezy sie rowniez upewnic, ze komora operacyjna kuchenki jest pusta.

/NOSTRZEZENIE:
Drzwiczki, obudowa, komora operacyjna i elementy wyposazenia bardzo silnie si¢ nagrzewaja podczas pracy kuchenki.
Wyjmujac naczynia i talerz obrotowy z kuchenki nalezy chwytac je przez grube rekawice, zeby zapobiec poparzeniom.

w
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1. GOTOWANIE SEKWENCYJNE

Ta funkgja stuzy do szybkiego rozmrazania potraw, umozliwiajac wybor odpowiedniego czasu rozmrazania w zaleznosci od rodzaju
potrawy. Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przykfadzie, zeby uzyskac szczegdtowe informacje na temat obstugi tej funkcji. Zakres
czasowy wynosi 0:10 - 99:50. Ta funkcja pozwala na gotowanie z 2 réznymi etapami, w ktorych wykorzystywane s funkcje gotowania
recznego, recznego ustawienia czasu gotowania i/lub czasu rozmrazania oraz rozmrazania wedtug wagi. Po zaprogramowaniu nie ma
potrzeby ingerencji w proces gotowania, poniewaz kuchenka automatycznie przejdzie do kolejnego etapu. Po zakoriczeniu pierwszego
etapu zostanie wyemitowany jeden raz sygnat dzwiekowy. Jesli wymagane jest rozmrazanie, powinno by¢ ono pierwszym etapem.

Uwaga: Programu automatycznego gotowania nie mozna wykorzystac jako jednego z etapdw gotowania sekwencyjnego.

Przyktad: Jesli chcesz rozmrazac potrawe przez 5 minut, a nastepnie gotowac ja przez 7 minut przy poziomie mocy
mikrofal P80, zaprogramuj nastepujace etapy:

- 1. Naciénij dwa razy przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI/ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU
czu pojawi sie numer programu dEF2.
- 2. Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw na wyswietlaczu czas rozmrazania “5:00” minut.

- 3. Naciénij jeden raz przycisk POZIOM MOCY MIKROFAL ( ) _

-4, Ustaw poziom mocy mikrofal naciskajac jeszcze jeden raz przycisk POZIOM MOCY MIKROFAL dla uzyskania war-
tosci P80 lub pokrettem WYBORU wybierz poziom mocy mikrofal P80.

- 5. Naciénij przycisk START/+30sec/ZATWIERDZ (®+30m/<—|), zeby zaakceptowac wybrane ustawienie.

- 6. Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw na wyswietlaczu czas gotowania na “7:00" minut.

- 7. Naciénij przycisk START/+30sec/ZATWIERDZ (<D+305e< /<), zeby rozpocza¢ gotowanie.

2. FUNKCJA +30sec (bezposredni start)

Przycisk START/+30sec/ZATWIERDZ (<D+30se< /<) pozwala na obstuge dwdch nastepujacych funkgji:

a. Bezposredni start

Istnieje mozliwos¢ rozpoczecia gotowania przy ustawionym poziomie mocy P100 z czasem 30 sekund poprzez nacisniecie przycisku START/+30sec/ZA-

TWIERDZ. (Q>+ 30sec /4. Gotowanie rozpocznie sie natychmiast, a kazde nacisniecie przycisku spowoduje zwiekszenie czasu gotowania o 30 sekund.

b. Wydtuzenie czasu gotowania

Czas gotowania mozna wydtuza¢ w trybie gotowania recznego, grilla, pracy z termoobiegiem, trybu kombinowanego i podczas roz-

mrazania wedtug czasu o wielokrotno$¢ 30 sekund naciskajac przycisk START/+30sec/ZATWIERDZ (<D+3ose(./<-l) w trakcie pracy

kuchenki. Podczas rozmrazania wedtug wagi, aktywnej funkcji automatycznego gotowania i gotowania sekwencyjnego nie mozna

zwigkszy¢ czasu gotowania przy pomocy przycisku START/+30$ecIZATWIERDi(<D+30m <.

UWAGA: Czas gotowania mozna zwiekszy¢ maksymalnie do 95 minut.

3. WEACZENIE Z OPOZNIENIEM

Funkcja WLACZENIE Z OPOZNIENIEM pozwala zaprogramowa¢ kuchenke do rozpoczecia gotowania w pézniejszym mo-
mencie dnia.

Przed skorzystaniem z tej funkcji upewnij sie, ze zegar jest prawidtowo ustawiony.

Przykfad:

Wykonaj opisane ponizej czynnosci, zeby uruchomic¢ kuchenke w pdzniejszym momencie. Maksymalne dopuszczalne opdz-
nienie wynosi 23 godziny i 59 minut.

- 1) Nacisnij jeden raz przycisk MIKROFALE ( ) i pokrettem WYBORU ustaw poziom mocy mikrofal na opcje P80.

- 2) Nacisnij przycisk START/+30sec/ZATWIERDZ (®+30sec./<-l), zeby zaakceptowac wybrane ustawienie.

- 3) Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw na wyswietlaczu czas gotowania na “7:00” minut. .
Po wykonaniu powyzszych czynnosci prosze nie naciskac przycisku START/+30sec/ZATWIERDZ (®+305e( /<),

- 4) Naciénij jeden raz przycisk USTAWIANIE ZEGARA/WEACZENIE Z OPOZNIENIEM (@1 / ). Na wyswietlaczu pojawi
sie aktualny czas, a godziny zaczna pulsowac.

- 5) Pokrettem WYBORU ustaw zadany czas rozpoczecia gotowania. Dozwolone wartoéci mieszcza sie w przedziale 0-23 (dla
zegara 24-godzinnego) lub 1-12 (dla zegara 12-godzinnego).

- 6) Naciénij przycisk USTAWIANIE ZEGARA/WLACZENIE Z OPOZNIENIEM (@1 / @). Minuty zaczng pulsowat.

- 7) Pokrettem WYBORU ustaw zadany czas rozpoczecia gotowania. Dozwolone wartosci mieszcza sie w przedziale 0-59 minut.

- 8) Naci$nij przycisk START/+30sec/ZATWIERDZ (®+3055c_/4-|), zeby zaakceptowac ustawione op6znienie wigczenia.

4. ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI:

Uniemozliwia obstuge kuchenki przez mate dzieci przy braku nadzoru osoby doroste;.

a. Wiaczenie BLOKADY RODZICIELSKIEJ:

Przytrzymaj wcisniety przycisk STOP przez 3 sekundy, dopoki nie zostanie wyemitowany diugi sygnat dzwiekowy. Na wy$wietlaczu zaswieci sie symbol blokady:
]

b. Wytaczenie BLOKADY RODZICIELSKIEJ:

Przytrzymaj wcisniety przycisk STOP przez 3 sekundy, dopdki nie zostanie wyemitowany diugi sygnat dzwiekowy. Symbol blokady na wyswietlaczu zgasnie.
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1. ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI

Ustawienia czasu procesu i poziomu mocy kuchenki mikrofalowej zostaty wczesniej zaprogramowane, dzigki czemu rozmrazanie takich potraw
jak wieprzowina, wotowina i kurczak jest tatwe. Dla tych potraw mozna ustawic zakres wagowy od 100 do 2000 g (ze skokiem 100 g).

Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzyskac szczegétowe informacje na temat obstugi tych funkgji.
Przyktad: Rozmrazanie pieczeni migsnej o wadze 1,2 kg z wykorzystaniem funkcji ROZMRAZANIA WEDLUG WAGI.
Utéz mieso w naczyniu zaroodpornym lub na kratce do rozmrazania, umieszczonej na talerzu obrotowym.

1. Wybierz zadang opcje zmenu naciskajac jeden 2. Przy pomocy pokretia WYBORU ustaw 3. Naciénij przycisk START/+30sec/ZATWIERDZ
raz przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI/ na wyswietlaczu zadang wage: (Q>+ 30:ec./ <), Zeby rozpoczaé rozmrazanie.

ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU. 1200 Zaswieca sie wskazniki mikrofal i rozmrazania,

Jednoczesnie na wyswietlaczu zagwieci  hatomiast symbol "g” zgadnie. (Na wySwietlaczu
sig symbol “g”. rozpocznie sie odliczanie czasu rozmrazania.)

na wyswietlaczu pojawi sie:|  dEF1

Zamrozone potrawy maja temperature poczatkowg -18°C.

Uwagi dotyczace ROZMRAZANIA WEDLUG WAGI:

« Przed zamrozeniem potrawy sprawdz, czy jest ona $wieza i dobrej jakosci.

« Potrawe o wadze mniejszej niz 200 g nalezy umiesci¢ na krawedzi talerza obrotowego, a nie na jego srodku.

« Wage potrawy nalezy zaokragli¢ z doktadnoscia do 100 g, na przyktad 650 g do 700 g.

« Wrazie potrzeby ostori niewielkie fragmenty miesa lub drobiu przy pomocy matych kawatkéw folii aluminiowej. Zapobieg-
nie to ogrzaniu tych miejsc podczas rozmrazania. Upewnij sie, ze folia nie dotyka $cianek komory kuchenki.

2. ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU

Ta funkcja stuzy do szybkiego rozmrazania potraw, umozliwiajac wybér odpowiedniego czasu rozmrazania w zaleznosci od

rodzaju potrawy. Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzyskac szczegdétowe informacje na temat ob-

stugi tej funkgji. Zakres czasowy wynosi 0:05 - 95:00.

Przyktad: Rozmrazanie przez 10 minut.

1. Wybierz zadang opcjg zmenu naciskajac dwa 2. Przy pomocy pokretia WYBORU 3. Naciénij przycisk START/+30sec/ZATWIERDZ
razy przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI/ ustaw na wyswietlaczu czas gotowania: (<D+ 30sec./d), Zeby rozpocza rozmrazanie.
ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU. 10:00

Es

Zaswieca sie wskazniki mikrofal i rozmrazania.

@ x2,

na wyswietlaczu pojawi sie:|  dEF2

Zamrozone potrawy maja temperature poczatkowa -18°C.

Uwagi dotyczace ROZMRAZANIA WEDLUG CZASU:

« Po zakoniczeniu gotowania zostanie 5 razy wyemitowany sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi sie aktualny czas, jesli zegar zostat
wezesniej ustawiony. Jesli zegar nie zostat ustawiony, po zakoriczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie tylko wskazanie ,0:00".

« Poziom mocy mikrofal jest zaprogramowany na 30 P i nie mozna wybra¢ innego poziomu.

Programy AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA umozliwiaja automatyczne dobranie najbardziej odpowiedniego trybu przygotowania potrawy (szczegélowe in-
formacje mozna znale¢ na stronie PL-15). Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przykfadzie, zeby uzyskac szczegdtowe informacje na temat obstugi tej funkgji.

Przyklad: Zeby ugotowac 350 g marchewek przy pomocy funkcji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA dla $wiezych warzyw (opcja A4).

1. Pokrettem WYBORU wybierzzadany 2. Nacisnij przycisk START/+30sec/ 3. Przy pomocy pokretfa 4. Nacisnij przycisk START/
program automatycznego gotowania. ZATWIERDZ (Q>+ 30sec/ €, WYBORU ustaw na +30sec/ZATWIERDZ
€ zeby zaakceptowat wybrane wyswietlaczu zadang wage: (D>+30sec /4, 2eby
ieni 350 rozpocza gotowanie. (Na
o) [E5 Jednoczesnie na wyswietlaczu wySwietlaczu rozpocznie si
zaéwieci sig symbv;Iy"g"' odliczanie czasu gotowania.)

UWAGI:
« Wage lub ilos¢ potrawy mozna wprowadzi¢ obracajac pokretto WYBORU, dopdki na wy$wietlaczu nie pojawi sie zadana waga/ilos¢.
Nalezy wprowadzi¢ wytacznie wage zywnosci. Nie nalezy dodawac do niej wagi naczynia.
« W przypadku potraw o wadze odbiegajacej od podanej w tabeli programéw AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA na stronie PL-14 nalezy korzystac z recznego trybu pracy.
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(temp. pocz. 20°C)
Niski ruszt

Program automatycz- | Wyswie- | Sposob WAGA/PORCJE/NACZYNIA Procedura:
nego gotowania tlacz |gotowania
Ponowne podgrzanie A1 |100% mocy |150g, 2504, 3509, 4509, 6009 |Umies¢ wstepnie ugotowana potrawe na talerzu.
potrawy na plytkim talerzu mikrofal (temp. pocz. 5°C) Przykryj talerz oddychajaca folig do kuchenek
(potrawy wstepnie Talerzz oddychajaca foligdo | mikrofalowych lub odpowiednia pokrywka. Umies¢
ugotowane tj. mieso, mikrofaléwek lub odpowiednig |talerz na srodku talerza obrotowego. Po podgrzaniu
warzywa i przybrania) pokrywka zamieszaj.
Ziemniaki A2 |100% mocy |1,2,3 ziemniaki (w plasterkach) |Wybierz ziemniaki mniej wiecej jednakowej wielkosci (o
w mundurkach mikrofal 1 ziemniak =0k.230 g wadze ok. 230 g). Naktuj kazdy ziemniak w kilku miejscach
(temp. pocz. 20°C) i umiesc¢ przy krawedzi talerza obrotowego. Po uptywie
potowy czasu rozmrazania przewrd¢ na druga strone i
przetéz je. Odstaw na 3-5 minut przed podaniem.
Mieso, A3 [100% mocy |150g,300g,450g,600g Pokréj mieso na mate paski i umies je w naczyniu
(mieso bez kosci, np. mikrofal (temp. pocz. 5°C) zaroodpornym. Przykryj naczynie oddychajaca folia do
wotowina, baranina, Naczynie zaroodpome z oddychajaca folig | mikrofalowek lub odpowiednia pokrywka. Umies¢ naczynie
wieprzowina lub drob) do mikrofalowek lub odpowiednia pokrywka | Zaroodporne z potrawa na $rodku talerza obrotowego.
Swieze warzywa, np. A4 1100% mocy |1509,3509,500g Pokrdj lub posiekaj Swieze warzywa na rowne kawalki. Wi6z Swieze
kalafior, marchewki, mikrofal (temp. pocz. 20°C) warzywa do odpowiedniego naczynia. Ustaw naczynie na talerzu
brokuty, koper wioski, Naczynie z pokrywa obrotowym. Dodaj wymagana ilos¢ wody (1 fyzka stotowa na 100 g).
pory, papryki, cukinie itp. Przykryj pokrywka. Zmieszaj po ugotowaniu i odstaw na okoto 2 minuty.
Ryba A5 [80%mocy |1509,25049,350g,450g,6509 |Utéz jedng warstwe w naczyniu zaroodpornym.
(Wtym programie zalecane mikrofal (temp. pocz. 20°C) Przykryj naczynie oddychajaca folig do mikrofalowek
jest uzywanie wytacznie Naczynie zaroodpome z oddychajacafolig ~ | lub odpowiednia pokrywka.
filetow rybnych) do mikrofaldwek lub odpowiednia pokrywka
Makaron A6  |80%mocy |Makaron wody Umies¢ makaron w naczyniu o odpowiednim
(suszony makaron, mikrofal 509 450 ml rozmiarze i dodaj wody. Nie przykrywaj. Ustaw
np. Fusilli, Farfalle, 100g 800 ml naczynie na srodku talerza obrotowego.
Rigatoni) 150g 1200 ml Po zagotowaniu dobrze zamieszaj i odstaw na ok. 2
(temp. pocz. wody: 20°C) minuty przed odcedzeniem.
Duze i szerokie naczynie
Zupa A7 |100% mocy (200 g,400g,600g Ustaw filizanki na talerzu obrotowym i zamieszaj po
mikrofal (temp. pocz. 5°C) zagotowaniu.
Filizanki (200 g na filizanke)
Biszkopt* A8  |Wstepne 4759 Kuchenka nagrzeje sie do temperatury 160°C. Gdy
Sktadniki: podgrzanie | (temp. pocz. 20°C) temperatura zostanie osiggnieta, otworz drzwiczki
4jajka do 160°C Tortownica i ustaw ciasto na niskim ruszcie. Nacisnij przycisk
110 g cukru (okoto 26 cm Srednicy) Start/+30sec/zatwierdz (> +30.../ <), zeby
100 g maki Niski ruszt L .
10 g mak kukurydzianej rozpoczac pieczenie.
60 g wody
60 g oleju
roslinnego
Zamrozona pizza AY |C4 2009,3009,400g Usun opakowanie i umies¢ pizze bezposrednio
(Pizza przeznaczona (temp. pocz.-18°C) na niskim ruszcie. Nie jest konieczne odstawienie
do piekarnika > Niski ruszt potrawy.
wstepnie upieczona)
Pieczony kurczak A10 |C4 5009,750g,1000g,12009 W razie potrzeby przypraw sola, pieprzem i papryka.

Naktuj skore kurczaka kilka razy. Umies¢ kurczaka
piersig do gory na niskim ruszcie.

* Przygotowanie biszkopta (A8):
. Rozdziel jajka na zottka i biatka.
. Ucieraj z0ttka, olej i wode przy pomocy recznego miksera (z matg predkoscia), dopoki nie stang sie lekkie i puszyste.
. Dodaj make i dobrze wymieszaj.

. Natdz wymieszang mase do nattuszczonej tortownicy i wygtadz powierzchnie.

1
2
3
4. Woddzielnym naczyniu ubij biatka, cukier i make kukurydziana przy pomocy recznego miksera (z duza predkoscia) do uzyskania gestej masy. Ostroznie dodaj do ciasta.
5
6

. Po wstepnym podgrzaniu kuchenki umies¢ tortownice na ruszcie.

Uwagi:

+ Korcowa temperatura potrawy zalezy od jej temperatury poczatkowej. Po wytaczeniu kuchenki sprawdz, czy potrawa jest
wystarczajaco goraca. W razie potrzeby mozna wydtuzy¢ recznie czas procesu.

« Rezultaty zastosowania funkcji automatycznego gotowania zalez od réznych czynnikow, takich jak ksztatt i rozmiary potrawy oraz od osobistych preferen-
¢ji odnosnie postaci positku. Jesli nie jeste$ zadowolony z wynikow dziatania zaprogramowanych funkcji, dostosuj czas gotowania do swoich potrzeb.
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Zeby mozliwe byto gotowanie/rozmrazanie w kuchence, promieniowanie mikrofalowe musi przeniknaé¢ przez
pojemnik do naczynia. Z tego wzgledu konieczne jest odpowiednie dobranie naczyn.

Zalecane sa naczynia owalne/okragte zamiast kwadratowych/prostokatnych, poniewaz zywnos¢ w rogach moze
sie nadmiernie zagotowywac. Mozna zastosowac rozmaite naczynia, zgodnie z ponizsza lista.

Naczynie Odpowiednie Grill Termoobieg | Gotowanie |Komentarze
do kuchenek w trybie
mikrofalowych mieszanym
Folia aluminiowa v/X v v v/ / X |Mozna uzy¢ matych kawatkow folii aluminiowej
Naczynia z folii do ochrony potraw przed przegrzaniem. Folia po-
winna znajdowac sie przynajmniej 2 cm od Scianek
kuchenki, poniewaz moze doj$¢ do wytadowan.
Naczynia foliowe nie sa zalecane, o ile wyraznie
nie okreslit tego producent (np. Microfoil ).
Nalezy przestrzegac dofaczonych instrukgji.
Naczynia powodujace 4 X X X Zawsze przestrzegaj zalecen producenta. Nie
rumienienie potraw nalezy przekraczac podanych czaséw nagrze-
wania. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, ponie-
waz te naczynia moga sie znacznie nagrzewac.
Porcelana i naczynia v/X X v v Porcelana, ceramika, ceramika glazurowana i por-
ceramiczne Tylkotryb | celana kostna s3 zazwyczaj odpowiednie, z wyjat-
mieszanyz | kiem naczyn posiadajacych metaliczne ozdoby.
termoobiegiem
Naczynia szklane np. v v v v Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ przy uzywa-
Pyrex © niu delikatnych naczyn szklanych, poniewaz moga
sie stiuc lub peknac¢ w wyniku nagtego podgrzania.
Metal X v v b 4 Nie jest zalecane stosowanie metalowych naczyn,
poniewaz powoduja one wytadowania elektryczne,
a co za tym idzie mogq doprowadzi¢ do pozaru.
Plastik/polistyren, np. 4 X v v/ / X |Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz nie-
naczynia z baréw szybkiej ktore naczynia moga sie odksztatci¢, stopi¢ lub
obstugi straci¢ kolor przy wysokich temperaturach.
Folia plastikowa v X X X Nie nalezy dotykac potraw i folie nalezy prze-
ktu¢, zeby pozwoli¢ na wydostanie sie pary.
Torby do zamrazania/ 4 X v/X X Torby nalezy przektu¢, zeby pozwoli¢ na wy-
pieczenia dostanie sie pary. Upewnij sig, ze torby nada-
ja sie do uzycia w kuchence mikrofalowej. Nie
nalezy ich wiaza¢ materiatami plastikowymi
lub metalowymi, poniewaz moga sie stopic
lub zapali¢ w wyniku wytadowan.
Papierowe talerze, kubki 4 X X X Mozna uzywac tylko przy podgrzewaniu lub do wchfa-
i papier kuchenny niania wilgoci. Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz
nadmieme podgrzanie moze spowodowac pozar.
Naczynia stomiane i v X X b 4 Zawsze nalezy nadzorowac kuchenke podczas
drewniane korzystania z takich materiatéw, poniewaz nad-
mierne podgrzanie moze spowodowac pozar.
Papier z recyklingu X X X X Moga zawierac¢ skrawki metalu, ktore moga
i gazety powodowac wytadowania i wywotac pozar.
Ruszt v v v v Ruszty dostarczone z kuchenka zostaty specjalnie
dostosowane do wszystkich trybow gotowania i
nie spowoduja uszkodzenia kuchenki.
/N\OSTRZEZENIE:

Korzystajac z plastikowych, papierowych lub innych tatwopalnych pojemnikéw na Zzywnos¢ nigdy
nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.
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OSTRZEZENIE: DO CZYSZCZENIA ZADANEGO
ELEMENTU KUCHENKI NIE NALEZY UZYWAC
DOSTEPNYCH W SPRZEDAZY PREPARATOW DO
CZYSZCZENIA PIEKARNIKOW | KUCHENEK, ODKU-
RZACZY PAROWYCH, SRODKOW DO SZOROWANIA
ZAWIERAJACYCH WODOROTLENIEK SODU LUB
SZORSTKICH ZMYWAKOW.

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy sie
upewnic, ze komora operacyjna, drzwiczki, obudo-
wa kuchenki i wyposazenie wystygty.

KUCHENKE NALEZY REGULARNIE CZYSCIC | USU-
WAC Z NIEJ WSZYSTKIE POZOSTALOSCI JEDZENIA.
Korzystanie z zanieczyszczonej kuchenki moze do-
prowadzi¢ do uszkodzenia scianek komory opera-
cyjnej i szybszego zuzycia kuchenki. Moze by¢ row-
niez przyczyna powstania sytuacji niebezpiecznych.
Zewnetrzne elementy obudowy

Zewnetrzne elementy obudowy kuchenki mozna
fatwo oczysci¢ delikatnym detergentem i woda. Roz-
twor detergentu nalezy zetrze¢ wilgotng Sciereczka, a
nastepnie osuszy¢ powierzchnie miekkim recznikiem.

Panel sterowania

Przed czyszczeniem nalezy otworzy¢ drzwiczki ku-
chenki, zeby wytaczy¢ panel sterowania. Przy czysz-
czeniu panelu sterowania nalezy zachowac szcze-
go6lna ostroznos¢. Czysci sie go delikatnie pocierajac
sciereczka zwilzong tylko woda, unikajgc uzywania
nadmiernych ilosci wody. Nie nalezy uzywac zadnych
chemikaliow ani srodkéw do szorowania.

Komora operacyjna

1. W celu utrzymania kuchenki w czystosci, nalezy po
kazdym uzyciu zetrze¢ wszelkie zachlapania i plamy
miekka, wilgotna sciereczka lub gabka, dopoki ku-
chenka jest jeszcze ciepta. W wypadku silniejszego
zabrudzenia trzeba uzy¢ delikatnego detergentu i
wielokrotnie przeciera¢ zabrudzone miejsce wilgotng
sciereczka, az do catkowitego usuniecia zabrudzenia.
Trwate zabrudzenia moga spowodowa¢ przegrzewa-
nie, dymienie, pozar lub powstawanie fukdw elektrycz-
nych. Nie nalezy zdejmowac ostony zrédfa mikrofal.

. Nalezy zwraca¢ uwage, by woda lub roztwér deter-
gentu nie dostaty sie do matych otworéw wentyla-
cyjnych w $ciankach kuchenki; mogtoby to spowo-

N

dowac uszkodzenie kuchenki.

3. Do mycia wnetrza kuchenki nie nalezy uzywac srod-
kéw czyszczacych w aerozolu.

4. Regularnie rozgrzewaj kuchenke uzywajac funkcji
termoobiegu i grilla. Resztki jedzenia i krople ttusz-
czu na $ciankach komory operacyjnej moga powo-
dowac powstawanie dymu i przykrych zapachdw.

5.Z zywnosci podczas gotowania uwalniana jest para,
ktéra moze powodowac¢ kondensacje wewnatrz
kuchenki i drzwiczek. Nalezy wyciera¢ kuchenke do
sucha. Kondensacja moze wspomaga¢ powstawa-
nie rdzy we wnetrzu kuchenki.

DODATKOWA UWAGA dotyczaca OSLONY ZRO-
DLA MIKROFAL: Ostone zZrodta mikrofal nalezy utrzy-
mywac w statej czystosci. Ostona jest wykonana z deli-
katnego materiatu i nalezy zachowac ostroznos¢ przy
jej czyszczeniu (przestrzegaj powyzszych instrukcji na
temat czyszczenia).

Nadmierne zmoczenie moze doprowadzi¢ do znisz-
czenia ostony zrédta mikrofal. Ostona zrédta mikrofal
nalezy do elementéw eksploatacyjnych i bez regular-
nego czyszczenia bedzie wymagata wymiany.
Wyposazenie

Wyposazenie, takie jak talerz obrotowy, podstawe
talerza obrotowego, ruszt i talerz do przyrumieniania,
nalezy my¢ w wodzie z ptynem do mycia naczyn i osu-
szy¢. Srodki do mycia naczyn s bezpieczne.
DODATKOWA UWAGA dotyczaca PODSTAWY TA-
LERZA OBROTOWEGO:

Zawsze po gotowaniu nalezy czysci¢ podstawe talerza
obrotowego, szczegdlnie w okolicach rolek. Powinny
one by¢ wolne od resztek jedzenia i ttuszczu. Trwate
zabrudzenia moga spowodowac przegrzewanie, dy-
mienie, pozar lub powstawanie tukéw elektrycznych.
Drzwiczki

W celu usuniecia wszelkich $ladéw zabrudzen, obie
strony drzwiczek oraz uszczelki nalezy regularnie czy-
sci¢ miekka, wilgotna $ciereczka. Nie nalezy stosowac
Srodkéw do szorowania lub innych srodkéw powodu-
jacych zadrapania, ktére mogtyby uszkodzi¢ szklang
powierzchnie drzwiczek.

UWAGA: Do czyszczenia zadnego elementu kuchenki
nie nalezy uzywac odkurzaczy parowych.

Porada utatwiajaca czyszczenie kuchenki:

Wtoéz potéwke cytryny do miski, dodaj 300 ml (troche wiecej niz szklanke) wody i podgrzej z moca 100% przez

10-12 minut.

Wytrzyj kuchenke do czysta przy pomocy miekkiej, suchej sciereczki.

WAZNE:

« Jesli gotujesz jedzenie dtuzej niz wynosi czas standardowy (patrz tabela ponizej) korzystajac z tego samego
trybu gotowania, uruchomia sie mechanizmy zabezpieczajace kuchenki. Zostanie zmniejszona moc mikrofal

lub element grzejny grilla bedzie sie wiaczat i wytaczat.

Tryb pracy

Standardowy czas

Mikrofale 100 P

30 minut

Grill/termoobieg/tryb kombinowany

Praca przerywana, sterowana temperaturg i czasem

Informacje o najblizszym serwisie mozecie Panstwo
potaczenia jak za potaczenie lokalne)

PL-

uzyskac dzwoniac pod numer 0 801 601 609 (koszt
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Mpoooxn:
To TTpoidv cag
£XEI OAPavon PE
auTo 10 oUPoAO.
AuTo onpaivel
om Ta
Xpnoigotroinuéva
NAEKTPIKA Kal
NAEKTPOVIKA
TTpoiévTa eV
Ba TrpéTTEl va
avaplyvoovTal
ME YEVIKG OIKIaKG
atoppiyyaTa.
YTmapxel
gexwploTo
oloTnua
TTEPIOCUAAOYAG VIO
TO OUYKEKPIYEVA
TTpoiévTa.

—

ﬁ. MAnpo@opieg OXETIKA PE TNV ATTOPPIYN EEOTTAIGHOU (OIKIOKH XPAoN)
1. ZTnv Eupwraikn ‘Evwon

Mpocoyn: Av €TTIBUNEITE VO ATTOPPIYETE TOV ECOTTAICUG QUTO, PNV XPNOIMOTIOIEITE
TOV OUVNBIoUEVO KADO OTTOPPIPUATWY!

H eme€epyaaia Tou xpnoipotroinuévou NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £E0TTAIOHOU
TIPETTEN va YiVETal EEXWPIOTA KOl O€ CUPQWVIa PE Tn vouoBeaia TTou arraitei TNV
KaT@AANAN eme€epyaaia, aTToKATACTACN KOl AVOKUKAWGT TOU XPNOIUOTIOINUEVOU
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £E0TTAIOHOU.

‘ETTEITO OTTO OXETIKA EQAPUOYN OE XWPEG-UEAN, O XPNOIUOTIOINUEVOS NAEKTPIKOG
Kal NAEKTPOVIKOG E0TTAIOOG Tou KGBE oTmimiou evidg Tng EE ptopei va emoTpo-
®ei Xwpig xpEwon* o€ TTPOKABOPICUEVEG EYKATAOTATEIG TTEPICUANOYAG.

2€ OPIOPEVEG XWPEG* ival BuvaTOV va EMOTPEPETE TO TTANIG 0AG TTPOIGV GTOV TOTTIKO
0ag TTPOUNBEUTA XWPIG XPEWAN, AV AYOPATETE £va TTAPGHOIO KAIVOUPYIO TTPOI6V.

*) Mo TePIOTOTEPES TTANPOPOPIES, ETTIKOIVWVATTE UE TO POPEX TNG TTEPIOXNG OAG.
Av 0 xpnoiyoTToINUEVOG NAEKTPIKOG 1) NAEKTPOVIKOG 0aG £EOTTAIOHOG EXEl UTTATO-
piEG 1 CUCOWPEUTEG, ATTOPPIYTE QUTA TTPWTA EEXWPIOTA, CUUQWVA UE TIG TOTTI-
KEG ATTAITHOEIG.

H owoTA amdppiyn Tou TTPoidvTog autou Ba oag Bonbroel va Beaiwbeite 61 Ta
QATTOPPIMUATA UQICTAVTAI TNV ATTAPAITNTN ETTEEEQYATIQ, OTTOKATACTACN KOl ava-
KUKAwan, amoTpémovTag €101 TOAVEG apvnTIKEG CUVETTEIEG yia TO TrepIBAAAoV
Kal TNV avepwTTIvn UyEia, o otroieg dIaQopeTIKE Ba utropoloav va TTPoKUYouv
AOYw TNG aKaTEAANANG ETTEEEPYOTIOG ATTOPPIUPATWY.

2. X& dAAeg xwpeg ekT6G TNG EE

Av eTmBupeiTeE va OTTOPPIYETE TO CUYKEKPIUEVO TTPOIGV, ETTIKOIVWVAOTE HE TOUG
TOTTIKOUG 0aG QOpPEiG Kal {NTAOTE TTANPOPOPIES YIa TN cwoTh PEBOdO ammdppIyng.
MNa v EABetia: O xpnoipotroinuévog NAEKTPIKOGS 1 NAEKTPOVIKOG EOTTAIGHAG
MTTOPE] vV ETTIOTPOPET XWPIG XPEWON OTOV AVTITIPOOWTTO, aKOUA Kal O TTEPI-
TITWON TTOU BEV OYOPACETE £vVa VEO TIPOIOV. MNePIoTOTEPES BIEUKOAUVOEIG OXETIKA
ME TN oUAOYA KaTaypd@ovTal aTnv apxIkr oeAida Tng nAekTpovikAg dieubuvong
www.swico.ch j www.sens.ch.

B. MAnpo@opisg wg Tpog Tn Aideon yia ETrayyeApatieg XelpioTég
1. Zrnv Evupwtraikn ‘Evwon
Av TO TTPOIOV XPNCIKOTIOIEITAI VIO ETTAYYEAUATIKOUG OKOTTOUG KOl ETTIBUMEITE VO TO
QATTOOUPETE:
MapakaAw emKolvwvroTe e Tov €utropo TNg SHARP o otroiog Ba oag evn-
MEPWOEI OXETIKA WE TNV ATTOOUPON TOU TTPOIGVTOG. EvOéxeTal va xpewbeite Ta
avepxopeva €€oda ammoéaupong Kal avakUkAwong. Mikpd tpoidvta (kal PIKpd
TT00d) EVOEXETAI VO ETTIOTPAPOUV OTTO TIG TOTTIKEG OOG UTINPETIEG CUANOYNAG.
Mo v lommavia: MapoakaAw ETTIKOVWVACTE WE TO EYKATEGTNHEVO GUOTNUA CUANOYNG
1) TNV TOTTIKA 0OG apXA YIa TNV OTTO0UPON TWV UETAXEIPIOUEVWY TTPOIOVTWY 0aG.
2. X& dAAeg Xwpeg ekTOG TNG EE
Edv emBupeite va ammocUpeTe autd TO TIPOIOV, TTAPOAKAAW ETTIKOIVWVAOTE HE TIG
TOTTIKEG OPXEG OOG Kal PWTATTE yIa TN owaoTr PéBodo diaBeang.

N /
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Eyxeipidio Aertovpyiag

MAHPO®OPIEX A KATAAAHAH ANOPPIYH 1
MEPIEXOMENA 2
MPOAIATPAOEX 2
OOYPNOX KAl EEAPTHMATA 3
MINAKAX EAEFXOY 4
SHMANTIKEX OAHTIEX AXOAAEIAL 5-7
ETKATAXTAXH 7
MPIN TH AEITOYPTIA 8
PYOMIZH TOY POAOTIOY 8
EMINEAA IXXYOX MIKPOKYMATQN 8
MH AYTOMATH AEITOYPTIA 9
MATEIPEMA ME MIKPOKYMATA 9
MATEIPEMA ME TKPIA / MATEIPEMA COMBI 10
EMATQriKO MATEIPEMA 11
ANNAEX BOAIKEX AEITOYPTIEX 12
AEITOYPTIATIA ATMTOWY=ZH ME BAPOX KAITIA ANOWY=H ME XPONO 13
AEITOYPTIA AYTOMATOY MENOY 13
MINAKAXZ AYTOMATQN MENOY 14
>KEYH KATAAAHAATIA XPHXH ME TO ®OYPNO 15
KAGAPIZMOX KAI LYNTHPHZH 16

?
I

‘Ovopa povtéhou:

R-92ST

Tdon Mpappng EvaAaocoduevou Pevpatog

Ac@dAela ypapupig Stavopunc/autdépatog SIakomtne:

AmaitoUpevn evaAaooopevn 1oxUG:  Mikpokupata

loxug e€660u: MikpokUpata
I'kp\ opon¢ (Ymépubpn)
Emaywyikn Aettoupyia
Kataotaon Off (amevepyomoinong)
(Katdotaon e§oikovopunong evépyelag)

Fuxvotnta MikpoKupdTwv

E€wtepikéc Sraotdoelg (M) x (Y) x (B)** xAoT.

EowTtepikég Staotdaoelg (M) x (Y) x (B)** xAot.

Xwpntikdtnta ovpvou

MeploTPe@OUEVOG SioKOG (YUOA)

Bapog

Aduma @olupvou

1230V, 50 Hz povrig ¢daong
16 A

11450 W

1900 W

1100 W

12500 W

1 N\iyotepo amd 1,0 W

: 2450 MHz*

:520,0x 335,0x510,0
:334,0 x 244,0 x 347,5
: 28 Nitpa***

12315 XAot.

:meP. 19,9 KNG

125 W/240V

* AuTO 10 Mpoidv minpoi Tig amattrioelg Tou Eupwmaikou Mpotumou EN55011.

ZUHPWVA PE AUTO TO TIPOTUTIO, TO TTPOIOV AUTO Ta&vopeital wg EEOMAICHOG opuddag 2 kKhdong B.
Opada 2 onpaivel 6Tt 0 eE0MANIOUAG Tapdyel NOEANEVA EVEPYELD PASIOCUXVOTHTWY UE TN HOPPr) NAEKTPOUAYVNTIKAG

aktivofoliag yia Bepuikn enegepyacia TpoPnc.

KA\aon B onpaivel 6Tt 0 e§0mAiopdg gival KATAAMNAOG TTPOG XPrioN O OIKIOKES EYKOTACTACELG.

** To BdABog Sev mephapPAavel To xePoUAL avoiypaTtog Tng mdpTagc.

*** H g0WTEPIKN XWPNTIKOTNTA UTTOAOYICETAL HETPWVTAG TO PEYIOTO TAATOG, BAB0G Kat UPog. H mpaypaTikn xwentikdTnTa

urToSOXNG PaynToU gival HIKPOTEPN.

0> MEPOX THX MOAITIKHZ XYNEXOYZ BEATIQXHX, AIATHPOYME TO AIKAIQMA NA TPOMOMOIHZOYME TO XXEAIAZMO

KAI TIZ MPOAIATPA®EX XQPIX MPOEIAOMOIHZH.
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®OYPNOX

MNopta

Mevteoédeg

Aduma @oUpvou

KéAuppa kupatodnyou (MHN AQAIPEITE)
>Uvdeopog

EowTtepikd poupvou

Emaywylkd¢ avepiotipag (KOAUPUEVOC)
OgPUAVTIKO OTOIXEIO YKPIA (KATW QM6 TO TIAVW HEPOC)
Mivakag eAéyxou

10. MavtoAWOoELC

11. X@payiopata Thg mOPTAG KAl EMPAVELEG OTEYAVOTTOINONG
12. Mdavtala ac@aleiag mopTag

13. Avoiypata eagpiopol

14. ESwTePIKO KANUpUA

15. KaA®dlo mapoxng peuaToq

16. XepoULAL avoiypatog mépTag

VOINOURWN=

EZAPTHMATA:

EAéy€re yia va BeBaiwBeite 6T mapéxovtal Ta mapakdtw e§aptApata:
(17) Nepiotpepopevog Siokog (18) LTriptypa MEPIOTPEPOUE-
vou Siokou (19) Z0vdeopoc (20) Zxdpa (21) Tayi yia (otapa
+ TomoBeTOTE TO OTAPLYHA TOU TIEPIOTPEPOUEVOU SioKOU
0TO KEVTPO TOU TIATWHATOC TOU POUPVOU WOTE VA UMOPE(
va TIEPIOTPEPETAL ENEVBEPA YUPW amod To GUVSETHO. 2T
OUVEXELD TOTTOBETHOTE TOV TIEPIOTPEPOPEVO SioKO TAVW OTO

OTipLypd TOU WOTE Va EQapudoel oTabepd oto oUVEEDO.
17. MepIoTpEQOpEVOG— « Ma va ano@Uyete {niua otov meploTpepopevo dioko, Pefaiwbeite ot
Siakog (yuahi) Ta mdra 1y Ta Soyeia onkwvovTal XwpIC va akoupmouv oto xeihog Tou

TIEPIOTPEPOHEVOU BiTKOU, OTAV TCl AMOHAKPUVETE MG TOV (POUPVO.
' « Ml xprion g oXapag, avatpéCTe oTiq VOTNTEG TOU YKPIA

MARpvVN (EcwTEPIKG)

otic oehida GR-10.

« To tayi yia (éotapa avTKOMNTIKAG EMOTPWONG UMopE( va xpnot-
uormoinBei o€ KaBe AerToupyia HAYEIPEUOTOG Yia VA TIETUYETE €val
aploTo Kal Tpayavo amotéheapa. Eivat 16aviké yia gayntd omuwg
podéNeG matdrag oo Youpvo, Mitaa KT\ i umopei va pnotpéel

21. Tapdkt 19. Zovbeopoc 18. i:m::x“g 6-  Ylampootaoia and MIONE, EGv PAVETE GaynTo aTo YKPIA ameu-
. Ya ps\‘;ou gic;ll,(ou Beiag emvw oTn oxdpa, WOTE va SlatnpAoETE T0 YoUpvo Kabapo.
{é¢otapa Mnv akoupmdte moTé To YKpIA dtav givat {eoTo.
THMEIQZH: Kata tv mapayyehia e§aptnpdtwy, mapa-
KaheioTe va avagépete U0 OTolKEId OTOV AVTIMPAOWTO 1
, Tov e€ouatodotnuévo avtimpdowmno o€pPig tng SHARP: To
20. Xxapa OVOa TOU QVTAMAKTIKOU KAl TO OVOA TOU HOVTEAOU.
ZHMEIQZEIZX:

» To K@AUPHA Tou Kupatodnyou gival eVBpavoTo. MpéEmel va €ioTe MPOOEKTIKOL OTav KaBapileTe TO EOWTEPIKS
TOU PoUupVoU, yia va e§ac@alioete 6Tt Sev Ba mabel {nuid.

+ MeTd t0 payegipepa @ayntwv pe Nimn xwpic KaAuvppa, mavta va kabapifete die€odikd To eowTepikd Kat
181aitepa To oTOIKEID BEPUAVONG YKPIA- AUTA TIPETEL va €ival OTEYVA Kal Xwpi¢ Aimog. To palepévo Aimog
umopei va umepBeppavOei kat va apxioet va Kamvilel 1) va mMAcel gwTid.

« MAavta va AEITOUPYEITE TO POUPVO HE TOV TIEPIOTPEPOEVO SIOKO Kal TO OTHPIYHA KUAIVEPOU EQapUOCHEVA
owoTd. AuTO CUPPANEL OTO TTARPEG, OMOLOUOPYO payEipeUa. EVag KOKWG EQAPUOCUEVOG TIEPIOTPEPOUEVOS
SioKOG eVOEXETAIL VA NV TIEPIOTPEPETAL OWOTA Kal Ba pmopoloe va mpokaAéoel {npid 0To @oupvo.

+ K&Be payntd kat Soxeio paynTou mpémel va TomoBeTeital mavta mMAvw oToV MEPIOTPEPOUEVO SioKo yia
payeipepa.

+ O TEPIOTPEPOUEVOC SIOKOG TIEPIOTPEPETAL CUPPWVA HE TN YOPd TWV SEIKTWY Tou poAoytol 1 avtiotpoga. H katevBuvon
TIEPIOTPOPNG UITOPEL va aMATeL KABE popd TTOU EKKIVEITE TO PoUPVO. AuTO Sev emnpedlel TNV amdS00N TOU HAYEIPEUATOC.

/\ MPOEIAOMOIHEH:
H népta, 1o e§wtepiKo KAAUPpA, 1) KOIAGTNTA TOU (POUPVOU, Ta £§APTHHATA KAl Ta OKEUN MIOPE( Va yivouv idpa oAU
{eotd kata ) Sidpkela T¢ Aerrovpyiac. MNa va amo@UyeTe yKavpata, TAVTA XPNGIHOTOIEITE XOVTPd YAvTia oUpVou.

GR-3
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YHOIAKH OOONH kat ENAEIZEIZ

‘Evéelén vPnAng Beppokpaaiag

‘Evdelén xaunAng Beppokpaciag
‘Evdelén yia EMAFQriKH AEITOYPIIA
‘Evéelén yia AMIOYY=H

Evéei€n yia AYTOMATA MENOY
‘Evdeén yia KAEIAQMA TIA NAIAIA

] 'Evéei€n yia MIKPOKYMATA

‘Evéei&n ya FKPIA
°C ‘Ev&eién yia OEPMOKPAZIA

g Evéei€n yia BAPOL

Emiloyé¢ autopatwv pevou:

nmpwN

\@ A1: Mevou avaBéppavong

(Y’) A2: Natdra pe Aovda

J’.
4

i
{

A3: Kpéag

I

P

A4: Opéoka Aayavikd

b

A5: Wapt

Q,

Q

A6: Zupapika

= 7)2% [

N

=2 A7:Zolma
Hfj A8: MaAaKO KEIK

5™ A9: Kateyuypévn mitoa

@/) A10: Kotémoulo

Koupmi FTKPIA/ COMBI

Koupmi AMOWY=H pe BAPOX/ AMOWYZH pe XPONO
Kouumi STOP

Trpopéag KATAXQPHIHZ

MeploTpéPTe Yia E10aywyr TOU XPOVOU HAYEIPEUATOC,
Xpovou, emméedou (oxV0¢, Beppokpasiag, Bapoug Kat
€MAOYNAG AUTOUATOU HEVOD

Kouumi EMIMNEAOY IZXYOZ
MIKPOKYMATQN:

TiéoTe 10 yia va MAECETE TO €MiMmeS0 10XVOG IKPOKUMATWY.
Koupmi ENAMQriKHZ AEITOYPIIAZ
Kouumi yia PYOMIZH POAOTIOY/ ENAP=H
KAOYZITEPHIHZ

Koupmi ENAP=HZ/+308¢ut./ ENIBEBAIQZHE



10.

11.

12.

13.

14.

AUTOG 0 (POUPVOG €xEL OXESIOTEL yia XPr0n HOVO o€
mdyko. Agv €xel OXeSIAOTEL yl0 EVOWUATWON OE PoVa-
Sa koulivag. Mnv TomoBEeTE(Te TO POUPVO GE VIOUAATTL.
H mdpta Tou @oUpvou pmopei va (eotabei Katd To payei-
pepa. TomoBETAOTE 1} OTEPEWOTE TO POUPVO ETOL WOTE TO
KATW PEPOG TOU POUPVOU Va aMEXEL 85 €K. I TIEPIOOOTE-
po amd To matwua. Kpatrote ta maidid pakpid amé v
TIOPTA YIA VA TV AITOPUYF EYKAUUATWY OE aUTA.
BeBawwBeite 0TI uTTApPYEL éva eNdxloTo SidoTnua
mévw amé to oupvo 30 K.

H ouokeun autr 8ev mpoopiletal yia xprion amoé dropa
(mep\apPavopévwv TaISIWY) HE PEIWUEVEG OWHOTIKES,
alobntipleg i SlavonTIKEG IKAVOTNTEG, 1 amd dTopa
XWPIG EUmELpia A} YVWON, EKTOG av TN XPNOIUOTOLo0V UTTO
emiBAeyn 1 éxouv AaBel 08nyieg OXETIKA HE T XPrON TNG
OUOKEUNG amd dTopo umevBuvo yia Ty ac@AAELd TOUC.
Ta madid Ba mpémel va emPBAEMOVTAL TTPOKEIUEVOU
va Slac@aliotei 60Tt Sev Ba maiouv e Tn CUOKELN.
MPOEIAOMOIHZH: Emtpénete o maudid va xpnot-
HOTIOLOUV TO POUPVO XWPIG EMPBAEYPN HoVo epdooV
TOUG €XETE TAPAOXEL EMAPKEIG 0ONYiES £TOL WOTE va
€ival IKava va XpnolHoTololV T (PoUPVO HE AoPpd-
A€la Kal Epocov KatahaBaivouv Toug Kivduvoug
TTOU EVUTTIAPXOULV OTNV EGQANUEVN XPr 0N TOU.
MPOEIAOMOIHZH: Otav n ouokeun eKTeAE( TIG Aettoup-

yiec TKPIA/COMBI (£33 [ &) =) kau ENATQMKH (&), ta
mad1d MPEMEL va XPNOIUOTIOI0UV TO (OUPVO HOVO UTd
v emiPAeyn evnhikou Adyw TG avamtuooopevng Bep-
HoKpaoiac.

MPOEIAOMOIHZH: Ta mpoofdocipa pépn evoéye-
Tatva givat {eotd Katd tn Xprion. Ta pikpd maidid
TIPETIEL VO KpATOUVTAL HAKPLA.
MPOEIAOMOIHZH: Edv n mépta r Ta o@payiopa-
TA NG MOPTAG €XOUV UTTOOTE BAAPN, 0 YoUpPVOC
Sev mpémel va Tebei o€ Aeltoupyia péxpl va emi-
OKEVAOTE( and kdmoto appodio atopo.
MPOEIAOMOIHZH: MNoté punv mpocapudleTe, emi-
OKEVACETE 1} TPOTIOTIOLEITE TO POVUPVO HoVolL 0ag. Ei-
val €MKiVOLVO yla oTolovEARTIOTE AANOV EKTOG amd
KAmolo appodio Atopo, va eKTeENéTEL omoladnmoTe
epyaoia oépPig i EMOKEVNG TTOUL TTEPINAUPBAVEL TNV
a@aipeon Tou KAAUPPATOG TO OTTOI0 TTIPOOTATEVEL
arné Tnv €KOEON O€ EVEPYELD UKPOKUUATWV.

Edv To kaAwd10 mapoxrig peUHATOG AUTAG TNG OU-
OKeLNG umooTei BAARN, TPEMEL va avTIKATaoTaOEl
pe éva €101k0 KaAwdlo. Autr n aAhayn TpEmel va
yivel amd éva e§ouolodoTnuévo avTImPOowmo
oépPig tng SHARP.

MPOEIAOMNOIHZIH: Yypd kat dAa gayntd Sev
mpémnel va Beppaivovtal oe ogpaylopéva Soxeia
€@Ooov gival mMBavo va ekpayouv.

H Béppavon avaPukTIKWV PE HIKPOKUMATA UTTOo-
pei va odnynoet og kabuotepnuévn ékpnén Bpa-
oMoV, eMopévwg TPEMeL va SiveTal TPOoOXH OTO
XElPLopd Tou doxeiou.

Mn payelpeveTe apyd pe To TOOPAL TOUG, Kat Bpa-
0T 0AOKANpa afyd dev mpémel va {eotaivovtat
OTa HIKPOKUUOTA EQOCOV UTTOPE( VO EKPAYOUV
aKOMa Kal agou To payeipepa €xel Aj&el. MNa va
payelpéPete } va {avaleotavete apyd mou Sev
€XOUV aVaKATEUTEL Kal Sgv €XOUV Yivel opeNETa,

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.
24,

?
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TPUTTAOTE TOUG KPOKOUG Kal Ta aompddia, l8AN-
Aw¢ Ta apyd umopei va ekpayolv. Zeploudiote
Kal KOYTE O€ QETEG Ta Bpacpéva afyd mpoTtou Ta
€avaleoTAVETE OTO POUPVO UIKPOKUUATWV.

Ta okeln Ba mpémel va eAéyyxovTal WoTe va e§aopa-
NieTal mwg givat KATAMNNAA yla XPrion e To GoUpvo.
Avatpé€te otn Zehida GR-15. Xpnolpormolgite pdvo
oKeLn Kat Soxeia KAaTAMnAa yla Xprion o€ goupvo
HUIKPOKUUATWY OTIC AEITOUPYIES MIKPOKUMATWV.

Ta TTEPIEXOHEVA TWV PIMUTTEPS Kal Twv BAalwv pe mat-
SIKEC TPOWYEG TIPETIEL VA AVOKATEVOVTAL ) VO AVOKL-
vouvTal Kal TIPETEL va eENEyXETaL N Bepokpaaia Tipv
NV KATavAAWOon, WOTE va amo@euxBouv eykavupaTa.
H nmépta, 1o e§WTEPIKO KAAUPHA, N KONGTNTA TOU
POoUPVOU, Ta OKELN, Ta e§apTAATA Kat €I0IKA Ta
BOepuavtikd otolxeia Tou YKpIA Ba {eotaivovtal
oAU Katd Tn SIAPKELa TNG AElToUpYiag.

Mpémnel va @povTilete woTe va Unv ayyilete autég Tig
TIEPIOXEC. Ma TV AMOPUYH EYKAUUATWY, XPNOIHOTIOLETE
mavta xovtpd yavtia @oupvou. Mptv amd tov kabapioud,
BeBawveate mwg autd Sev eival (eotd. Katd t Béppav-
o gaynTou og MAOTIKA 1) XapTiva Soxeia, mapatnpeite
T0 oUPVO KaBWE umdpxel MBavoTnTa avagAednc.

Edv mapatnpnoete kamvd, ofnoTe 1 amoouvdE-
OTE TO POUPVO Kal KPATAOTE TNV MOPTA KAEIOTH
WOTE Va KATATVIEETE OTTOIECONTIOTE PAOYEG.
KaBapilete 1o poUpvo og Taktd xpovikd daotipara
KAl ATTOUAKPUVETE OTIOIEGONTIOTE AMMOBETELG TPOPNG.
Amotuyia va SlatnprioeTe To poupvo oe kabapn
Katdotaon Ba umopovoe va odnynoel oe aAhoi-
won TNG EM@Avelag n omoia Ba pmopovoe va
enmnpedoel SuopevwG T (W TNG CUCKELNG Kal
mBavwg va odnyrioel o€ emkivbuvn katdotaon.
Mn xpnotpormoleite okAnpd StafpwTika kabapi-
OTIKA 1 atXpnPoUg HeTAAAIKOUG EUOTEG EQOCOV
pmopei va ypat{ouvioouv Tnv €M@AVELD, Kal auTo
pmopei va 0dnynoet og Bpavon tou T¢aptov.

Agv TTPETIEL VA XPNOIUOTIOLEITE ATHOKABAPIOTEC.
Avatpé€te otig 0dnyieg kabapiopou yia Ta oepa-
yiopata Tng mépTag, TIG KOINOTNTES KAl TA YEITVIA-
Covta pépn otn oeAida GR-16.

MNa va amo@uyeTe Tov Kivuvo mmupKayidg.

1.

GR-5

O (poUPVOG MIKPOKUPATWY dev Oa mpémel va
aprvetal xwpic emifAeyn kard tn Siapkeia Tng
Aerroupyiag. Emineda 10x00g mou givat unepBo-
AIKAG UPNAG, i} XPOVOL HAYEIPENATOG EEAPETIKA
Heyalol, propouv va unepPBEePAVOUV Ta payn-
TA KA va £XOUV WG AMOTENECHA TTUPKAYLd.

H nAekTpIKA Tapoxr MPEMEL va gival EVKOAA TTPO-
oBdoiun Wote n povada va Pmopei va amocuvoe-
B¢l eUKoAa O€ MEPIMTWON AVAYKNG.

H mapoxr| evalaooOpeEVoU NAEKTPIKOU PEULATOC TTPE-
metva eivat 230V, 50 Hz, pe aopdheia eNdxiotng évtaong
16 A, ) autépato SlakomTn eayiotng évraong 16 A.
Mpémnel va mapéxetal éva Eexwplotd KUKAWHA TTou
Oa e€umnpetei HOVO AUTH T CUOKEUN.

Mnv TomoBeTeite TO QoVPVO OE MEPLOXEG OOV
napayetat Oeppdtnta. Kovtd oe éva oupPatikd
OoUVPVO, Yla Tapddelypa.

Mnv eykaBloTdte T PoUpVO O€ TEPLOXT LUE UYNAR Lypa-
oia ) o€ onpeio 6mou pmopei va ouykevtpwOei uypacia.
Mnv amoBnKeVETE 1 XPNOIMOTIOLEITE TO POUPVO
o€ e§WTEPIKOUG XWPOUG,.
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8. Metd i xprion, KaBapioTe To KAAUpHA TOU Kupatodnyou,
TO ECWTEPIKO TOU (POUPVOU, TOV TIEPIOTPEPOUEVO ioKO
Kal To oTApIypa KUuAivdpou. Autd mipémel va gival oteyva
Kal Xwpic Airmn. To cuoowpeupévo Nimog MmopEi va urtep-
BeppavOei kat va Eexivioel va kamvilel 1 va mAoel guTid.

9. Mnv tomoBeteite e0pAeKTA UNIKA KOVTA OTO QOUPVO i
ota avoiypata e§aepIopou.

10. Mnv PIAOKAPETE TA avOiypaTa EE0EPIOUOU.

11. Agaipéote 6Aa Ta PETAMIKA 0@payiopuata, Ta cUPUATA,
KTA., ammd To @aynTo Kat amo TIG CUOKELATIES paynTou.
Ta nAexTpIKA T6&a o pmopei va dnuioupynBouv ot Le-
TOMIKEG ETTIPAVELEG, PTTOPE VOl TIPOKAANEGOUV TIUPKAYIA.

12. Mn XPNnOIUOTIOIEITE TO POUPVO UIKPOKUUATWY Yia vl
Beppdvete Aadia yia tnyaviopa. H Beppokpacia Sev
eNéyxeTal Kat To Add1 umopei va apmd&el putid.

13. Ta va @TdEeTe mom-Kopv, XPNOIUOTIOLEITE LOVO EI8IKOUG
TIAPOOKEUOOTEG MIKPOKUUATWY Lol TTOTI-KOPV.

14. Mnv amoBnkeveTe @aynto 1} GANa avTiKeipieva pésa ato polpvo.

15. ENéyEte Ti¢ pubpioeig apou EeKIVOETE TO oUPVO yia va
BeBawwbeite WG 0 PoupvoG Aettoupyei OMwG eMOUELTE.

16. Ta va anoUyeTe UmePBEPUAVON Kat TUPKAYIQ, TTPEMEL Val
Sivere 1laitepn mpoooy1 otav payelpeveTe iy {avaleotaive-
€ PaynTd pe uPnAo meplexdpevo (axapng A Aimoug, yia ma-
pddetypa, NoUKAVIKa, TITEG 1) XPIOTOUYEWWIATIKN TIOUTiyKA.

17. Avatpé€te oTig avtioTolyeg umodei€el oto eyxelpidio
Aettoupyiag.

Ma va amo@Uyete TNV mMOAvOTNTA TPAVHATIGHOU
1. MPOEIAOMOIHZH:
Mn XpnOOTIOLETE TO POUPVO €AV £XEL UTTOOTEL PAARN 1y
eav duohertoupyei. ENéyEte Ta akdAouBa mpwv Tn xprion:
a) Tnv mOPTA: GIYOUPEUTEITE OTL N TOPTA KAEIVEL CWOTA
Kat BeBaiwbeite 61 gival owota eubuypaupiopévn
Ka Sev givat otpapwpévn.
B) Ta pavtoha ao@aleiag Kat Toug HevTeoedeg eAéyEte
Yla Vot olyoupeuTeite 0Tt Sev gival omacpéva fi ohapd.
y) Ta o@payiopata TIC TOPTAG Kal TIG EMPAVEIEG OPPd-
yiong: BePaiwbeite 61 dev éxouv umootei PAGRN.
6) To eowTePIKS TOU POUPVOU i} TAVW OTNV TTOPTA: BE-
BawwBeite o11 Sev umapyouv Baboulwpata.
€) To KaAwd10 mMapoxrg PEVHATOG Kal To Buopa: BePaiw-
Beite OT1 Sev éxouv umooTei BAGPN.
Mn Nettoupyeite T0 QOUPVO e avolyTr TV mOPTa fj iV aAGle-
T T0 PAVTONa 06QANEIQG TG TOPTOG e OTIOLOVEHTIOTE TPOTIO.
Mn \eITOUpYEITE TO POUPVO GTAV UTIAPXEL KATTOLO QVTIKE-
MEVO HETAL TWV HAVTOAWY KAl TWV EMPAVEIDV GQPAYIONG.
Mnv emtpénete T cuoowpeuon Aimoug i Bpwtdg
TIAVW OTA GPPAYICHATA TNG TOPTAG KAl Ta YEITVIA{ovTa
Tupata. Kabapilete 1o poUpvo O TAKTA XPOVIKA
Sla0TAKATA KAl AQALPEITE OTOIEGOATOTE AMOBETEL]
TPOYNC. AKoAouBEite TIC 0dnyieg OXETIKA Ue TO Bépa
"KaBapiopog kat Zuvtripnon" otn oehida GR-16.
Atopa ue BHMATOAOTEX. mpémet va oupBouleutolv Tov
YIATPO TOUG 1} TOV KATAOKEVAOTH TOU Buatoddtn yia
TIPOQUAGEELG OXETIKA LIE TOUG POUPVOUG MIKPOKUUATWVY.
MNa va amo@uyete TRV mOavotnta nAektpomAngiag
1. Xe kapia mepinTwon Sev MPEMEL VA AQAIPEDETE TO €§W-
TEPIKO KANUUMAL.
2. T[loTé un XUVETE 1 EI0AYETE QVTIKEIUEVA OTA avoiypata
NG ao@dAelag TG mopTag iy ota avoiypata e§agpiopov.
Y mepimwon Slappong uypov, oRROTE Kal amoouvdé-
OTE TO POUPVO auéowc, Kal KaAéoTe éva e§ouolodotn-
pévo avumpoowmo o€pPig tng SHARP.
3.  Mn Bubiete To kaAwdio i To BUCHA TAPOXNG PEVHATOG
o€ vepd 1) o€ omolodrmoTe GAO uypo.
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4. Mnv a@rvete To KAAWSIO TAPOXIG PEVHATOC VO KPELE-
TaLano v dkpn tou Tpame(iol fj Tou mdykou epyaciag.

5. Kpatriote 1o kaAwdio mapoxrg pELMATOG HAKPLA Ao
Bepuéc emeaveleg, oupmepINapBavopévou Tou mow
UEPOUG TOU POUPVOL.

6. Mnv emyelpeite va avTiKataoTOETE TN AGpma Tou ovpvou
MOVOL 0aG, KAl PNV EMITPETETE G KATTOLOV 0 0TToi{og Sev €ival
nAektpoAdyog e€ouatodotnpévog amd tn SHARP va Kavet
Katt tétolo. Edv n Adpma tou @oupvou mapouaidoet BAGRN,
napakahoUpe cupBouleuteite Tov avtimpdownd oag 1y éva
e€ouatodotnpévo avtimpoowmo oépPig e SHARP.

Ta va amoguyete v mOavotTa ékpnéng Kat Eapvikol pacpov:

1. [oté un xpnoluoroleite oppayiopéva doxeia. Apaipéote
Ta OPPAyioUaTa Kal T KAmAKa e Tn Xprion. Ta oepa-
yiopéva Soxeia Umopei va ekpayolv e€aitiag TG cUoow-
pEeuoNG eong akdpa Kat dtav 0 Poupvog xel OPAOEL

2. T[lpoogxete otav BaleTe oTa MIKPOKUPATA UYPA. Xpnol-
poroleite doxeia pe apdl OTOUIO WOTE Va EMTPENETAL
n Slagpuyn Twv GUECNISwV.

Moté pn {eotaivete uypd o€ Soxeia pe 0TEVO OTOHIO,
OTIWG UMPMEPO, EYOCOV AUTO PUMmopEi va 0dnynacel
otnv ékpnén Twv mepieyopévwy amo To Soxeio dTav
autd BeppavOei, Kat TNV MPOKANON EYKAURATWV.
Ma va amo@Lyete Eagvikn ékpnén avappdlovtog uypol
Kat mbavo (epdtiopa:

1. Mn xpnolpomoleite yia moA wpa.

2. AVaKaTéYTE TO LYPO TPV To (Eotapa/Eavaléotaua.
3. Mpoteivetat va Bddete pia yudhivn paBdo i éva mapopolo
epyaeio (Ox1 LETAMIKO) 0TO UYPd eV avabeppaiveTal.

4. AQrioTe TO UyPO va npeUroel yia Touhaxiotov 20 Geute-
PONETTA 0TO (POUPVO OTO TENOG TOU XPOVOU HaYEIPEUATOC
Y10 Vo amo@UYETE KaBUOTEPNEVO EKPNKTIKO BPACHO.

3. Tpw to payeipepa, dlatpummote ™ gAovda/métoa
@aynTwv OMmwG ot TAaTdTeC, T AOUKAVIKA KAt Ta GPoUTa,
€10ANWG Prmopei va ekpayouv.

Ma va amo@UyeTe TRV MOAVOTNTA EYKAVHATWV

1. Xpnowonoleite MAOTPEC 1y yavTtia oUpvou 6Tav amno-
MOKPUVETE TO (ayNnTO amé To GoUPVO YIa VA ATOPUYETE
gykavpata.

2. [ldvta va avoiyete Ta SoxEia, TOUG TAPACKEUAOTEC
TIOTI-KOPV, TIC OAKOUAEG MAYEIPELATOC VI POUPVO, KTA,
MAKPLA ammd TO TMPOCWTIO KAl TA XEPLA VIO VOl ATOPUYETE
€yKaUpaTa amd aTpoug Kat ékpnén Bpacpiou.

3. Tatnvanoguyn eykavpdtwy, Sokipalete mavra ) Beppo-
KPAGia TOU paynTol Kol avakateveTe mpiv amod 1o aepPipt-
Opa Kol TPOCEXETE 181aiTepa TN Beppokpacia Gayntwv Kat
TIOTWV IOV IPOCPEPOVTAL O PP, Taudid 1 NAIKIWpEVOUC.
H Beppokpacia Tou doxeiou dev amotelei aAnbvn
évde§n g Beppokpaciog Tou @ayntou fj Tou mMoToU:
eNéyxete mavta  Beppokpacia gayntou.

4. Na otékeote ndvta miow amd tnv mOPTA TOU YOUPVOU
OTaV TNV AVOIYETE, Yla va AMOPUYETE eykavpata amd
atuoUg Kat BepudtnTa mou Slapelyouv.

5. KoBete o€ péte yepIoTd paynTtd @olpvou agou Ta (eoTaveTe
yia va ameleuBepwBoUv Ot ATHOI KAt Vol amOQUYETE eyKaUATA.

Ma va amo@UyEeTe KAKn Xprion ané madia

1. Mn yépvete mvw 0Tnv MOPTA TOU GOUPVOU KAl PNV KA-
VETE KOUVIa TTAVW TNG.

2. Tamaudid mpémel va pabaivouv OAEG TIG ONHAVTIKEG 08n-
YiEC A0QPANELOG: XPrON TOAOTPWY, TPOOEKTIKY apaipeon
KaAuppdTwy @ayntou- va divetal 18iaitepn mpoooxn
OTIC OUOKEUAGIEC (TT.X. AUTOBEPHAIVOUEVA UNIKA) TTOU
€ival oXeSIa0EVEG VA KAVOLV TO @aynTo Tpayavd, Jiag
Kat pmopei va givat umepBohikd (eoTéc.

GR-6
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AN\e¢ mposidomooelg IHMEIQZH:

1. [oTé pnv TPOTIOTOLEITE TO POUPVO LE KavEVa TPATIO. Edv Sev giote B€Batog yla Tov Tpodmo ouvdeong Tou

2. Mn PETOKIVETE TO POUPVO EVW BPICKETAL OE AelTOUpYia. poUPVOUL oag, cUMPBoUAeUTEITE évav e§ouaiodoTnpévo,

3. AuTdc 0 PoUpPVOG Eival HOVO YIa TIPOETOIHAGIA OTIITIKOU  EISIKEVPEVO NAEKTPOAOYO TEXVIKO. O KATOOKEUAOTAG
@aynToU Kal UMOPE( Vol XPNOILOTIOIETAL HOVO Yl TO Ma- 1 0 avTimpoowrog dev amodéxovtal Kapia eubuvn
Yeipepa eaynTov. Aev ival KATGMNAOG yia EUMopIKA i yia {nid Tou TPOKARBNKE 0TO POUPVO 1 YId ATOUIKO

£pYaOTNPIOKA XPHON. TPAUMATIONO TTOU TTPOKARONKE AOYyWw pn THENONG TG
MNa va cupBarhete otnv opahi Xpron Tou govp-  OWOTNG Sladikaoiac nAekTpohoyikng oOveonc. Evde-
VOU Gag Kat va amo@uyeTe BAGRN. XETaL va oxnpati{ovtal meplotaciokd udpatpoi i ota-

Mn Aertoupyeite ToTé To QoUPVO vl eival d8etog, extdg  YOVES VEPOU OTA TOIXWHATA TOU 9OUPVOU 1) YUPW aro
£4v QUTO CUOTAVETOI OTO yelPiblo AerToupyiac, Evbéye-  TA OPPAYIOHATA TNE TTOPTAG KAL TIQ EMQAVEIEG OTE-
a1 va TpokAnBe {iid oo povpvo. yavoroinong. AUt ivat €va GUGIONOYIKO PaIVOHEVO

2. Katé tn xprion okelouc Ynoipatoc f autoBeppadpe- KOl Sev anore)\a €vdelgn S1aQuyNng HIKPOKUPATWY
voU UNIKOU, Vel ToToBeTeiTe avTa éva Beppopovwtike  OUOAEIToupyiac.

OTOIXEIO MO KATW, OTIWG TIATO TTOPGEAAVNG, YIa TN aTmo-
@uYn MPOKANoNG {NUIAG OToV TTEPIOTPEPSHEVO OioKo AuTo T0 0UPBOAO UTOSNAWVEL OTI OL EMPAVELES
Kall TO OTAPIYUA Tou AOyw BeppIKiG Katandvnong. Aev A givar mBavd va {eataBoly Katd T Xpron.
npénel va umepPaivetal o xpdvog mpobépuavong mou
npoaodlopiCeTal OTIC 05NYIES TWV OKEVWV.

3. Mn xpnotpomoleite LETOMIKG OKeUN, Ta omoia avakAouv
TA HIKPOKUMATA Kal EVOEXETAL VO TIPOKANEGOULV TN On-
Hloupyia nAekTpiKou TGEoU. XpNOIUOTOLEITE HOVO TOV
TIEPIOTPEPOPEVO GIOKO Kal TO OTAPLYUA TOU TToU €ival
oxedlaopéva yla auto o @oupvo. Mn Aertoupyeite 10
©OUPVO XWPIG TOV TIEPIOTPEPOUEVO SioKO.

4. Mnv tomoBeteite Timota oto e§wtePIkd MEPIPANHA KaTd
™ Sldpkela g Asttoupyiag.

1. Agpaipéote OAa Ta UAIKA cuoKevaoiag amd To ow-
TEPIKO TNG KOINOTNTAG TOU POUPVOU KAl APaIPETTE
OToladNTTOTE MPOOTATEVTIKN MEUPPAvN Tou Bpi-
OKETAL OTNV EMPAVELA TOU KAAUUHATOG TOU POoUp-
VOU pIKpoKUpdTwy. EAéyETe yia Tuxdv onuadia
@Bopdg Tou Youpvou.

2. TomoBeTAOTE TO POUPVO TTAVW OE WA ACPOA, ETTi-
medn em@Aavela mou avtéxel To BApog Tou poup-
VOU Kal eMIMAé0OV TO BAPUTEPO AVTIKEIMEVO TTOU
eival mBavo va Beppavbei péoa oto poupvo. Mnv
TOTIODETEITE TO POUPVO PECA OE VTOUAATTL

3. EmAé€Te pia emimedn em@dvela pe emapkr) eENeVOE-
PO XWPO yla TiG oTéG €l00Sou Kal/r e€6dou aépa. H

Tiow EMPAVEIN TN GUOKEURC Ba TIPETTEL Vol KAAD- 4. Hmopta Tou poupvou pmopei va (somGsyi Katd 1o payet-

TTeTaL and Toixo. pepa. TOMOBETAOTE 1} OTEPEWOTE TO POUPVO ETOL WOTE

« Anarteital eAdx10ToG XWPOG 20 EK. AQVAUEST OTO TO KATW HEPOG TOU (QOUPVOU VAl aMéXeL 85 ek. 1y TTEPIO-
(OUPVO KAl GE OTOIOBHTIOTE YEITOVIKS TOiYO. 00TEPO a6 To MATWHA. KpatoTe Tamatdid pakpia ané

« AQHOTE ENAXIOTO XWPO 30 K. TAVW AT TO TNV OETA YIOL VA TNV AMOPUYI EYKAUPATWY OE AUTA.
@oupvo.

5. Juvdéote pe aopaleia To Buopa Tpopodoaiag Tou

‘ \ri/(‘)?)" agatpelte Ta moSta and m Bdon Tou ovp- (POUPVOU OE HIA YEIWHEVN OIKIOKN NAEKTPIKN TTpila.
« H @payn tTwv avolypdtwy gl06dou kai/n €6dov  MPOEIAOMOIHXIH: Mnv tomoBeteite To @oUpPVO OE
aépa pnopei va mpokaréoel BAARN oto goupvo. onueia omou mapdayetal OepuoTnTa, USPATHOI 1| LYPN-

« TomoBeTioTe TO POUPVO 600 To Suvatov pa- A4 emimeda uypaoiag (yia mapadelypa, Kovid o€ 1
KpuTEPa amd padloewva Kat TnAeopdocelc. H - mdvw amd cupPatikd oupvo) 1 KOVTAE o€ UNIKA TToU
A&rToupyia TOU POUPVOU UIKPOKUMATWY UTTOPEl  ava@AéyovTal (Yia Tapddelypa, KOUPTIVEG).
va TPOKAAEDEl TTAPEUBOAEG oTn AYn and To pa-  Mnv @pAcoete | unodilete Ta avoiypata eagpiopov.
S16ewvo i v TnAedpaor oac. Mnv TomoBeteite avtikeipeva mavw amod To oupvo.
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Juvdéate To poupvo. H évdel§n Tou poupvou gpgavilel: “0:00”, akolyeTal pia opd €va nXNTIKO Criua.
To pHovTéNo auTo €xel Aettoupyia poAoylol Kat 0 @oupvog Katavalwvel Aiydtepo and 1,0 W otnv katdotaon ava-
povAc. MNa va pubpiocete To pohd, avatpé€te mapakdTw.

AlatiBevtal dvo Aeitoupyieg pUBUIONG: POASL 12 WPWV Kal POASL 24 WPWV.

1. T va opiceTe To POAGL 24 WPV, TIATHOTE To kKouuni PYOMIZH POAOTIOY/ ENAP=H KAOYETEPHEHE (D0 / @) pia
@opd Kai Ba eppaviotei otnv 006vn n évdelgn “24H". Ta va opioete 1o pohdt 12 wpwv, matriote to kouuni PYOGMIZH PO-
NOTIOY/ ENAPZH KAOYZTEPHEHE (@20 / @) pia gopd kai 8a upaviotei atnv 086vn n évSeien “12H".

2. MepotpéPte 1o otpopéa KATAXQPHIEQN Womou va eugavioTel n owaoTr Wpa, 0 Xpdvog eloaywyng Ba mpémel va givat
peTagy 0-23 (pohdt 24-wpwv) 1y 1-12 (pOAOL 12-wpwv).

3. MatAote 1o koupni PYOMIZH POAOTIOY/ ENAP=H KAGYETEPHEHE (@0 / @), 6 avaBooBricou Ta Yneia Twv Aemdv.

4. Opiote ta Aemmta. Neplotpéyte 1o otpopéa KATAXQPHEIEQN woTToU Vo ERQavIoTOUV Ta OWOTA AETTTA, 0 XpOVOG EICAYWYNG
Ba mpémel va givat petagy 0-59.

5. Matote o koupmi PYOMIEH POAOTIOY/ ENAP=H KAOYETEPHXIHE (X200 / @) pia @opd yia va Eekivioet To poAdL Oa

g

avaPoopPriogl atnv 086vn To €1Kovidio “:" TNE YNPLaKE WPAC.

THMEIQZEIZX:

« Edv éxel puBuiotei To poldy, 6tav To payeipepa ohokAnpwoei, n 086vn Ba gupavioel TN cwoTH wPa TNG NUE-
pag. Eav 1o polot Sev €xel oploTei, n 006vn Ba Seifel poévo "0:00".

« INa va eNéyEeTe TNV Wpa Katd TN SIApKELa piag Slepyaciag payelpépatog, méote To koupuni PYOMIZH POAO-
FOY/ENAP=H KAOYETEPHEHX (@0 / @) kat n 086vn LED epgavilel Tnv kpa yia 2-3 Seutepohernta. H Siep-
yaoia payeipépatog dev emmpealetal amod auto.

« Katd  Siadikacia puBLiong Tou poloytoy, édv matnBei to Koupri STOP, 0 poUPVOC EMAVEPYETAL OTNV TTPONYOULEVN pUBHION.

« Edv n nhekTpIKr mapoyx1 mpog To goUpvo HIKpoKUpdTwy oag Stakomei, n 08ovn Ba Seixvel Stakomtopeva v évdeién "0:00" otav emavél-
Be1 0 pevpa. Edv auto oupPei katd T S1dpKela Tou payelpépatog, To mpdypapua Ba dlaypage. Emiong Ba diaypagpei n wpa TG nuépag.

EnimeSo MatAote To koupri | MpoBohn MpoBohry | * ?(poﬂp&/ff %ac &5 eniﬂgéu EVEDYEIRG, BTG paIveTal.

; : ; +  Tava aMacere o eninedo 10x00G yia To payeipepa,

toxuoc :ﬂkﬂ%ﬁgﬁﬂgﬁ (Mocooto) (E"sgfa'c atiote To koupni EMIMEAQ IEXYOX MIKPOKYMA-

( ) avépouv) TON ( ) 1} yupiote 1o otpogéa KATAXQPHEE-

ON orou va eugavioTei oty 086vn To EmMBUpNTO

TYHAO x1 (f(](())"%) enimedo. Natrote 1o Koupmi ENAP=H/+308¢ut./

MESAIO 2 P8O ENIBEBAIQIH (<D+3osec./<d) yia emBepaiwon,

YWHAO (80%) €100YAYETE TO YPOVO UAYEIPEPOTOC KAl OTN GUVEXELD

MEZAIO 3 P50 v‘ natrote o koupni ENAPZH/+308eut./ EMIBEBAIQ-
x (50%) IH (D> +30-cc/ <) yia va Eexviioet 0 goipvoc,

o Tl va eNéyEete To emimedo 1oxVoG katd T Sidpkela

%f,\zﬂﬁl/c\)o x4 (53!2)) ToU payelpépatog, matote 1o koupni EMIMEAO

(ATIOWY=H) IZXYOZ MIKPOKYMATON ( (&Z ), 6a epgaviotei

T0 £ninedo 1oxV0 yia 2-3 Seutepohenta. O oupvog

XAMHAO X3 (1P 015/) ) ouveyilel v avtiotpogn pétpnon map' 6Ao mou n

° 0B6vn eppaviCel To emimedo 1oyvoc.

'evIKA 10XVUOUV Ol AKOAOUBEG CUOTACEIG:

P100 - (YWHAH €€080¢ = 900 W) xpnoipomoleitat yia ypriyopo payeipepary - my. mdta fodivol, mpoTeiverat va Xpnolpomoleite auth T pupion evép-
avaBéppavan .. yia aynTa kateapohag, (Eatd motd, Aayavikd K.TA. Velag yia va BeBaiwbeite mwg To kpéag Ba eivar pohako.

P80 - (MEZAIA YYHAH £€odog = 720 W) xpnotporoleitat yia mo mapa- P30 - (MEXAIA XAMHAH é€odog = 270 W PuBpion amépuéne) yia va amo-
TETAHEVO PayEIPELD TPOPIUWY He UKV 60VBEDN Omwg YNTd Koppdtia Yugete, emhé€te aut T pUBlion evépyelag, yia va Beaiwdeite mwg To ga-
Kpéatog, pohd Kal yeupata oepBiplopéva o€ mATo, GMwg emiong yia euai-  ynto Ba amouyBei opoldpopea. At n pubpion eivat emiong 1Baviki yia
00nTa aynTd 6w LaNaKd KEK. e auTr T pewpiévn pubion, To payntd  aiyoBpaciévo U, POKapGvia, VIAUTAIVYK Kat payeipepia kpépag afyoo.
aYEIPEVETaL OUOLOHOPPA YWPIG Vo PriveTat umepBOAKA OTIC TAEVPEC. P10 - (XAMHAH £€§0d0¢ = 90 W) yia amar amougn, .y, To0pTeC A MAOTEC,
P50 - (MEXAIA €€0doc = 450 W) yia oTepeég TPOQEC ToU amartolv mepio-

00TEPO XPOVO HayEPEHATOC TaV payelpedovTal Le OUpBaTIKOUE TPATOUG,
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Avolypa tng mopragc:

la va avoiete T mépTa Tou Poupvou, TPARAETE TO XEPOUAL

‘Evapén Aertoupyiag Tov povpvou:

MpogToludote kat TomoBeTroTe To payntd mou Ppioketal péoa oe kataMnho Soxeio mavw aTov meploTpepdpevo Sioko 1y TomoBe- <D+ 30sec /e

ToTe To ameuBeiag endvw otov epIoTpEPOpEvo Siako. Kheiote T mbpta kat méote To mfjktpo ENAPZH/+308¢ut./EMIBEBAI-

QTHE agov emAéete TV emMBUPNTH KATAOTAON HAYEIPENATOG, C]
Ao oploTi To TPGYPappa HayelpépaTog Kat v Oev meotei 10 mrjktpo ENAPZH/+308eut./EMIBEBAIQIHE evidc 5 Aemwy, Koupmi
aKUPWVETaL 1) pUBRION. ENAP=HZ/
Edv avoi€et n mopra katd T idpkela Tou payeipépatog, mpémet va meotei 1o mifktpo ENAPZH/+308¢ut /ENIBEBAIQIHE yia +308¢ut./

VO GUVEXIOTEL TO payeipepia. To nXNTIKG GrLA aKOUYETAL Hia gopd E9OGOV TEDTEL TO MARKTPO EMAPKWC, eV 0TV Mepimtwon  EMIBEBAIQEHE
QUEMapKoUG mieang dev umdpyeL amokplon.

Xpnotuomotnote 1o koupni STOP yia va:

1. AlaypApeTe éva AGBOC KATA TOV TIPOYPAUHATIOHO. STOP

2. ITOMOTACETE TO (POUPVO IPOOWPIVA KATA T SIAPKELD TOU HAYEIPEUATOC.

3. AKUPWOETE €va TTPOYPAUUA KATA Tr SIGPKELD TOU HAYEIPEHATOC, TIEOTE TO Koupri STOP dUo gopéc. :)
4. Tia va BéoeTe Kal va aKupwoeTe To MaISIKO KAeidwpa (avatpé€te otn oehida GR-12).

O @oUpPVOG 0aG UTTOPE( VA TIPOYPAUUATIOTEL Yia AgtToupyia péxpt 95 Aemtwv (95.00).

H povdda eiloaywyng xpovou payelpépatog (amopuéne) [ Xpovog Maysipéparoc | Movada Emavénong
molkiNel amd 5 deutepolenta wg 5 Aentd. H povada |0-1 hemtd 5 SeuTePONENTA
€€apTATAl ATTO TO CUVOAIKO SIACTNHA TOU XPOVOU Ha- | 1-5 Aerrtd 10 SeutepdAenTa
YEIPEpaTOC (améYuENG) OTIWE paiveTal OToV TTivaKa. 5-10 Aemtdl 30 SeutepOlenta
10-30 Aemta 1 A\ento
30-95 Aemtd 5 \entd

MH AYTOMATO MATEIPEMA/ MH AYTOMATH AMOYY=H

« Eloaydyete 10 XpOVO PAYEIPEUATOG Kal EPAPUOOTE emimeda 10XVOG HIKpoKupdtwy P100 wg P10 yia payeipepa
i anméYuén (avatpé€te oTo MapaKATW TAPASELYAQ).

« AvakatéyTe 1 yupioTe To paynTo, av gival duvatdy, 2 -3 opEG KaTdA Tn SIAPKELa TNG amoPuéng.

« Metd o payeipepa, KAAUYTE TO PaynTo Kat AQrOTE TO VA NPEUNOEL, EQV CUOTHVETAL.

« Metd tnv anoPuén, KAAVYTE TO GAYNTO PE AAOUMIVOPUANO KAl AQAOTE TO VO NPEUNTEL HEXPL VA amoPuxOei AR pwgG.

Mapadeypa:

lNa va payelp€Pete yia 2 Aemtd Kat 30 SEUTEPONETTA O EVEPYELD UIKPOKUUATWY 80%.

1. Eioaydyete To enimedo 2. [atAoTe To Koupi 3. Eioaydyete Tov emBupnto 4. MathoTe To Koupi
10XVOG TTATWVTAC TO ENAP=H/+306¢ut./ XPOVO HaYEIPEUATOG ENAPZH/+306gvut./
koupri EMIMNEAO IZXYOZ EMIBEBAIQZH yupilovtag To otpopéa EMIBEBAIQXH
MIKPOKYMATQN (D+30:c/ N Vi KATAXQPHZEQN. (KD +30:c/«) yava
‘Sgol,girogpfg (\;‘lra 2823 va empBeBaioeTe 10 apx{OEL 0 XPOVOLETPNG.
& API' AXQPHZEF;)Iflp via emAeypévo emimebo 1oxUoc. (H 086vn 6a apxioel v

A p avtiotpopn pétpnon
VA OPIGETE TNVIOXV TOU OpPIOUEVOU XPOVoU
EISKO‘?OKUHGTL\)V oty TR HaYEIPELQTOC.)

Ekeivn tn otiypr 8a avayouv
atnv 086vn o1 evaeifelq pikpoku-
uérwv KatuPnhig Oeppokpaciag.

IHMEIQZH:

« 'Otav {ekva o goupvog, avdPel n Auxvia Tou Kat yupilet 0 mEPIOTPEPOUEVOC SIOKOG EITE KATA T YOPA TWV SEIKTWV TOU PO-
Noylou gite avtipopa. Edv avoi€el n mépta Katd Tn SlApKELa TOU PaYEIPEUATOL/AMOPUENC TIPOKEILEVOU VO AVAKATEPETE fj va
YUPIOETE TO (PayNTO, 0 XPOVOC HaYEIPEUATOG 0TV 080VN oTapatd autdpata. O xpdvog Hayelpépatod/ amoPuéng Eexkiva mahl
v avtiotpoen uétpnon dtav kAgioel n mopta kat matnBei to koupni ENAP=H/+308gut./EMIBEBAIQXH ($+3osec /).

+ Otav o)\OKAnpweelro payeipepa/n anotpu&n, epgaviletal Eava oty 08évn n Wpa, EPOCOV EXel pUBIOTE( TO POAOL.

§épete 10 emimedo 10XVOC KATA TN SIAPKELD TOU HAYEIPEPATOG, TATHOTE To Koupni EMIMEAO IZXYOX MIKPO-

. ©a eUPaVIoTE TO TPéKOV eMimedo 1oXUOC yia 2-3 SeutepOAemTa.

IXHMANTIKO:
+ Kheivete Tnv mépta YeTd To payeipepa / amdpuén. InEIWOTE WG TO QG Ba mapapével avauuévo yia 10 Aemrta eav n mop-
Ta €ival AVOIKTH, WG GO TPOOTAGIAC YIa va 0ag uevOULioel va KAE(OETE TV TOPTA.
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1. MATEIPEMA MONO XTO KPIA

To YK\ TNV 0pO@I TOU EGWTEPIKOU TOU POUPVOU €l HOvO i puBian 1oxUog. To ykpih umoBonBeitat amd Tov mepiaTpepdpievo bioko, 0 omoiog meploTpéperat
yiava e€aopaNoTel éva opoIGHopgo pdSiapa. XpnalUomotaTe T oxdpa yia va YrCETe oTo YKPIN HIKpA KOPATIA paynToU omu uméikov, (apmov(xolpopépl) kat
QTOpIKG KEIK. To paynTo Hmopei va TomoBetnBei ite ameuBeiog ot ayapa, 1 péca o éva okedog yia TapTa/mupipiayo okedog endvw ot oyapa.

Mapddetypa:
Tat ypryon Tou ykpi\ yia 20 Aemtd, pie To koupmi TKPIN/COMBI (&5

1. Natqote to koupmi FKPINCOMBI - 2. Matriote To koupmi ENAPZH/ 3. Xpnoipomoiote to otpogéa 4. TMarjote o koupni ENAP=H/+308€ut./

pia popd. a avépouy otny +306ut./EMIBEBAIQZH KATAXQPHEEQN it EMIBEBAIOZH (> +30-cc/ )

obomoiedeitecGTrayph  (D+30.c/¢d)yava ﬁcéié?;svflforiiﬁé‘i% yiava apyioet 10 ykpit. (H 086w B
empBeaiwoete T Aeroupyia Nerd). QpYIOELTNY QVTIOTPOQN HeTpnon Tou
HOYEIPEUATOC, 0plopiévou Xpovou yKpih.)

Inueiwon:

AgoU mepaoel 0 e XPAvog YKPIA AKOUYETAL TO NYNTIKO arjua yia 800 @opég yia va aag Bupioel va yupioeTe To paynTo yia va e§ao@ahioeTe OpoIOUOpeO
podiapa. Na éxete umopn aag mug o povpvog Sev Ba otapatroe! autopaTa Katd ) Sidpkela Tou yKpih. Ta KaAUTEPO payeipepa e To yKph Ba mpémel va
YUPIOETE TO YayNTO 0TO HEGO TOU XPOVOU HayEIpEUATOG. APoD YUPITETE TO aynTo aTN Méan Tou Xpovou, atriote To Koupni ENAPZH/ +308eur. / EMIBE-
BAIQZH (<D +30 sec./4=) Y10 VO GUVEYIOTE TO payeipepa He YKPIN.

2, MATEIPEMA COMBI

H duvatdtna yia MATEIPEMA COMBI emimpénel 10 0uvSuaopo LoxUog HIKPOKUPATWY e Ykpi\ i/Kat emaywyiko payeipepa kaBwg kat cuvBuaoio ykpi\ kat
enaywyikol payelpépatoc, To COMBI onpaivel payeipepa e 1oy PIKPOKUATWY, YKPIA Kau emaywyiki 1oy evaMag, To cuvduacTiko payeipepa pelwvel
T0 XPOVO HOYEIPEUATOC Kal TITPEXEL éva Tpayavd, pddivo TeAEiwpa, WOTe va amohapBAveTe Ypriyopo payeipeua e apadoaiaki) ENKUGTIKR eugavian.
Ymdpyouv 4 EMAOYEC yia TO CUVBUAGHO OTIWG QAIVETAL OTOV TIAPAKATW TTVOK:

MNatrote 1o koupmi FTKPIA/COMBI (7 0Bovn Mikpokbuata Tepik E”fg:%ﬁmm
SU0 PopEg C-1 « (450 W) « (160-165°C)
3 popég c-2 « (450 W) .
4 popég C-3 . * (195-200°C)
5 QOPEC C-4 « (450 W) . « (195-200°C)
+=0l0Béoipo

Mapddeypa Zuvduacpol Mikpokupdrtwy kat Emaywyikov Mayeipéparog:
T va payelpéWete yia 30 AemTd xpnotHooIMVTaG T0 UVEUACHO UIKPOKUMATWY Kat EMaywyIKoU payeipépatog (C-1).

1. Totrote To Koupmi 2. EmMé€re C-1 matwvrag o 3. Marrote To Koupmi 4, Xpnowormomote 5. Matrote 1o koupni ENAPZH/
TKPIA/COMBI 600 Koupmi pia akopn gopd ENAPZH/+308eut./ 70 otpogéa KA- +308¢ut./EMIBEBAIQZH
gopéc. Gaavapeloty 1 yupioteTo aTpOEN EMBEBAINZH TAXQPHZEON (D +30wc/ < yiava
0Bovn n évdeitn G-1. :/(:!A)z(\)lgl;léi?Nv(gggsu (<D+ 30sec /¢ ¥(l)0 vc}) \E/fa\(/lu\;le_rs Eexvioe1 o payeipepa, (T

- évézl:g] ¢l Enicp]c avngL?v yavaenfefadiote T pé&(gmc Yl:(p\{)\ 0B6vn Eexvan avtiotpoen
0L VBEIEELC LIKPOKUHGTWY Kat EMOUDHI HaYEIPENITO (30 Nemrtd). Eg@?&%ﬁgg{’ovou

enaywylkng Aeoupyiac,

THMEIQZEIZ yia to FKPIA ko to MATEIPEMA COMBI:

« Dev eivat amapait o va mpoBepudvete T0 yKpiA.

« Nava podioete 10 paynTo, TomoBeTrote T0 ot XapnAi fy Ui oxapa 1 péoa o€ Babu doxeio mavw aTov TEPITPEQOLEVO SioKo.

+ Mnopei va evtomioete kamvo 1y pupwdid kapévou Ty mpwn popd mou Ba ypnatponoloeTe To ykpih. AuTo eival guatohoyikd kai ev amotehei évdeién BAG-
Bng Tou goupvou. Ma va amopUyete autd To mPOBANKA, KaTA TV TPWTN XPrioN Tou YoUpvVou, BEPHAVETE TO POUPVO XWPIC PaynTo aTo YKIA yia 20 Aema.

IHMANTIKO: Katd m Aeroupyia, avoi€te éva mapdBupo r evepyomolrate Tov e€aepiopo T Koulivag 0ag MPOKEIUEVOU Val SIAPEDYEL O KATVOG I} Ol OOHEG

/\ MPOEIAONOIHEH:

H ndpra, To e§wtepiko kaAuppa, n KoAGTNTA TOU (POUPVOU Kal Ta e§apTHpaTa Pmopei va yivouv mapa mohl {eatd Katd T SidpKela T
Aerroupyiag. MNa va amopUyeTe eykavpata, TAVTa XpNOIHOTIOLEITE XOVTPA yavTia YoUpvou.
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0 povpvog pmopei va ypnatpomolnBei wg EMaywylkos Youpvog XPNGILOMOIMVTAE TV ENaYWYIKN Aeroupyia kat 10 mpoemAeypéveg Beppokpaoieg polp-
vou. Zuviotdtat n mpoBéppavon yia kahitepa amoteNéopara. H Beppokpaoia pmopei va emiheyBei and 140°C wg 230°C katd Slaotriuata enavénong 10°C.
Moot To koupmi ENATQIIKHE AEITOYPTIAL| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
O¢pp. ovpvou (°C) 140 150 160 170 180 190 200 210 220 230
Mapadeypa 1: MNa va payeipépete pe mpoBéppavon

‘Eotw mwg Béhete va mpoBeppavete otoug 200°C Kat payelpéPte yia 25 Aemtd otoug 200°C.

1. Matrote o Koupni ENATQIIKHE AEITOYPTIAZ 2. Eioaydyete v emBupintr Beppiokpacia 3. Matriote 1o koupni ENAP=H/+308€ut./
piat opd. Xt 0Bovn Ba avaBoopricouv n TipoBéppavaNg maTwvrag To Koupn EMIBEBEAIQZH (@ +30sec/ e Y10t
évbelgn 140 kaun eipl:IOKpGOiu Kot Baavayetn EMATQIIKHE AEITOYPTIAE (6 popéc) (& ] x6 emBeBaiuon ¢ Bepyokpaciag
€veitn e emaywyiric Aerroupyiac.  yupiCovtac To otpogéa KATAXQPHEEQN '

([®]x1 (aTmou va epgaviatei oty 0Bovn n évdeién 200,
® ® ®
‘C 200 °C 200 °C

4, Tatore 1o Koupmi ENAPZH/+308¢ut.EMIBE- 5. Avoi€te T mopta, TomoBetriote 10 6. MNartfote 1o koupni ENAP=H/+308€ut./

BAIOZH (<> +30:ec /€ pi akdpa gopd 9aynTo péaa 1o GoUpvo Katl Khelote EMBEBAIQEH (1> +30.cc/ 4 yiava

™V T6PTa. XPNOILOTIOOTE TO OTPOPEN

yiava ekvioet n mpoBéppavan. Otav emiteu- KATAXQPHEEQN yia e10aywyi 700 Yp6vou

x0ei n Beppiokpaaia mpobeppavang, akolyetal

Eekvroel To payeipepa.
H avtiotpoen pétpnon tou oplopévou xpdvou

0 NNTIKG Orjia §U0 YopeC W umevBUpion yia Hayelpéyaroc (25 hemrd). uayeipépatog apxiCel atnv 0Bovn. H évdeiln
va tonoBetroete 1o paynTé ato poupvo. H Tpé- enaywyikig Aerroupyiag avaBooprvet.
xouaa Beppiokpacia avaBooprvel oty 0Bovn.

® ® ®

Mapadeypa 2: Na va payeipépete xwpic mpobéppavan
‘Eotw nwg BéNeTe va payeipédete atoug 230°C yia 20 Nemtd.

1. Avoite v mopto, TonoBeioteto 2. Ewoaydyete v emBupnty 3. Motqote tokoupmi 4. Xpnotyomoujote 5. Morrote 1o Koupmi

@aynTo péaa aTo poupvo Kat Kheiote Beppiokpacia matwvTag ENAP=H/+305eut./ 10 otpopéa KATA- ENAP=H/+305¢ut./
TV mopra. Matrote 1o Koupmi 7o koupmi EMAFQIIKHE ENIBEBEAIQZH XQPHEZEQN yia va ENIBEBAIQZH
ENATQITKHE AEITOYPIIAE pia AEITOYPTIAZ (9 (D +30wc/ ) €0aydyETE O POV (KD +30uec/ <)
@opd. Ztnv 086vn avaBooprivou opé) (& ]x 91 . payelpépatog (20 ,
N évbetdn 140 kaun évdeién yupiloviac To oTpogéa glsa syggsgg:(;gn e Netd). vl: ‘?11 E:K(;VT]OSI 0
Beppiokpaaia, ev eppaviletatn KATAXQPHZEQN PHOKpaOIOG Hayelpepa.
évbeidn e emaywyikr Aeoupyiag. ()OTIOU VOl EUPAVIOTEL
oy 0Bovn n évdei§n 230.
i
® ® ® ® ®
140 | ¢ 20 | 230 ¢ [ 2000 ] (2000 |

INpewoEIC:

1. 0 ypovog payelpéuatog Sev pmopei va eloayBei womou va emitevxBei n Beppiokpacia mpodéppavang. Eav cupPei auto, mpémet va avoiéete Ty mopta
Y101 Vel E10QYAYETE TO XPOVO HOYEIPELATOG

2. Edv bev kaBoplotel 0 Xp6vog Hayelpeatog péoa oe 5 Aemtd, To enaywyikd BeppavTiko atoixeio ofrvel autdpara. AKOUYETaL TO NXNTIKO Ora 5 YOpéC WG
unevBUpion kat n 086 LED eppaviCel Ty wpa, epooov éxel puBiatei To podt. Edv Sev éxet puBpiotei o podr, n 0Bovn epgavilel povo Ty évdeién “0:00”.

3. Katd mv mpoBéppavan Tou poupvou, o meplatpepopievos diako Ba mpémel va Bpioketal péaa ato poupvo. Katd v mpoBéppiavan kat katd T Sidpkela T emaywyt-
Kiic Aermoupyiag, Ba akoUTe Tov avepioTrpa KaBu)G evepyormoleital Kot amevepyomoleftal meplodikd. AuTO €lvat amoNUTwg guatoNoyiko kat Bev mnpedlel To payeipepo.

4, 0106nyieg mou mapéxovTal Ao Toug MapaywyoUs TPOMIHWY Eivat YEVIKEG KATEUBUVTIPLEG YPaLEC: O XPOVOC MaYEpEUaTOG EVOEXETaL Val XPEIGlEeTal TIpoaappoyN

5. Agou ohokAnpwBei To payeipepa, 0 avepioTrpag Ba ouvexioe! va Aeroupyei yia éva GOVTOpO XPOVIKO SIGoTNHA TPOKEIEvou va XaunAwoe! T Beppio-
Kpaoia TV NAEKTPIKWY Kl UNXAVIKWY HEPWV.

6. Mmopei va evomioeTe kamvo i LupwdId Kapévou Ty mewTn @opd mou Ba XpnolHomoIaeTe Ty emaywyiki Aerroupyia. AuTd €ival QUOIONOYIKG Kat
Sev amotehei évoei§n BAABNG Tou poupvou. Na va amo@uyeTe auto To MPAPANLA, KATA TV MPWTN XPRoN TOU YoUpvou, BepuAveTe To polpvo wpic
aynTo oo YKpI yia 20 AeTTTd kat 0Tr GUVEKELD O€ emaywyIkn Aettoupyia atoug 230°C.

IHMANTIKO: Katd T Sidipketa Tng Aermoupyiag, yia va emrpéyte oTov kamvo 1 Ti¢ oopég va SiaxuBoly, avoi€te éva mapdbupo 1y evepyomolrote Tov

anoppogntipa e koudivag. BeBaiwbeite ot Sev umdpyel paynté oto poldpvo.

/\ TIPOEIAONOIHEH:
H mopta, To e§wTepikd KAAUHpA, N KOINGTNTA TOU POUPVOU Kal Ta e§apTrpaTa pmopei va yivouv mapa moAu {eotd katd tn SidpKela Tng
Aerroupyiag. MNa va amo@UyETe EyKAUpATA, TAVTA XPNOIHOTIOLEITE XOVTPA YAVTIA (GOUpVOU.
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1. AIAAOXIKO MATEIPEMA

Me Tt Aermoupyia autr extehefta ypryopn am6wuén Tpogrig ev emmpénetat va emhégene éva katdMnho Sidotnua amduéng avdhoya He Tov Timo gayntov. Mapakohoubriote

To mapakdTw mapddetyua yia AemTopépElEC OxeTIKA e Tov Tpomo Kpriong autrg g Aertoupyiac, To €Gpog ypovou efvar 0:10 - 99:50. H Aermoupyia autr oag emmpémet vat pa-

VelpEETe Xpnotpomoiwvtag éwg 2 dlagopetikd otadlal ta omoia pmopei va mepiapBavouy pin autépiaro Xpovo kat Tpomo ayeipéuatog kat /i Aerroupyia amyuéng e xpovo

KaBug kau amopugng He Bapoc. Apol ohokAnpwaETE Tov mpoypappaTiopd, Gev amarteite va enéuere ot dladikacia payeipépiatog, Kabig o povpvog Ba petafei autopiata oo

€nopievo otadio. To nyNTIKO arpa akoUyeTat ia popd Hetd To Téhog Tou mpdytou atadiou. Edv To éva atddio agopd oe andyun, autd Ba mpémel va eival To mpwto atddio.

Inpeinon: H \erroupyia Autdpato pevou Sev imopei va oplaTei we éva and ta Bripata g akohoubiag.

Napadetypa : Edv BéNete va amoiere To paynTo yia 5 Nemtd Kot oTn Guvéxeta va To payeipéyete e 1oy0 pikpokupdtwy P80 yia 7 Aemrd, Ta Pripata éxouv we e€ic:
ol

- 1. Narrote 1o koupmi AMOWY=H ME BAPOZ/AMOWY=H ME XPONO [5)@) 600 gopéc, oty 086vn LED epgaviletar n évdeién dEF2.

- 2. Eloaydyere 1o xpdvo amoung mepiotpépovtag To otpopéa KATAXQPHEEQN womou va epgaviotei oty 086vn n évdeién “5:00" hema.
- 3. TMarote 10 kot EMIMEAO IEXYOX MIKPOKYMATON ( (&2 ) pia gopé.

-4, Eioayayerte To emimedo 1oxUog matwvrag 1o koupni EMIMEAO IZXYOZ MIKPOKYMATQN piat popd akdun yla P80 A yupiote To oTpopE
KATAXQPHZEQN yia va opiogTe TV 10x0 MIKPOKUHATWY otny Tip P80

- 5. Matrote 1o koupni ENAPZH/+308€ut./ENIBEBAIQXH (Q>+30sec‘ /<) yia emBeBaiwon e piBuiong.
- 6. Eloayayere 10 xpovo amdpuéng meplatpépovtag to atpopéa KATAXQPHEEQN womou va ugaviotei ot 0Bovn n évdeién “7:00” Aemtd.

- 7.NMatrote 1o koupni ENAPZH/+308€ut./ENIBEBAIQXH (Q>+30sec /<) yia va Eexvrioet to payeipepa.

2. NEITOYPTIA +308eur. (Apeon évapén)

To koupni ENAP=H/+308¢v./EMIBEBAIQZH (<D+30se<v/ ) oo emtpémer va mpaypatomoleite TI 500 akONoUBEC Neroupyiec:

a. Apeon évapén

Mpopeite va EekivioeTe apleaa To payeipepa pe 1oyl pikpokupdtwy P100 yia 30 Seutepoemta matwvrag To koupni ENAPZH/+308eut./EMIBEBAIQEH.
(D> +30sec./ ). H Siadikacia payeipéparog §exiva dpeaa, eviw kaBe popd mou matdTe To KOV, 0 XpOvog payelpépatog mposauavetal katd 30
Seutepoemta.

B. Mapdracn Tou Xpdvou payeipépatog

Mmopeite va MapaTeiveTe T XpOvo HayelpépaTog Kad T SidpKela TG pn autopatng Aemoupyiag, e Aerroupyiag ykpth, Tg emaywyikiic Aerroupyiag i combi kau
KaTd TV amoyuén pe ypdvo katd moMamdota Twv 30 Seutepolémwy, eav matroete To Koupni ENAPZH/+308eut./ENIBEBAIQEZH (<D+ 30sec. /) V00 O
oupvoc Bpioketal ae Aeoupyia. Katd t Sidpkeia e amdpuéng pe BApog kat Katd Tr AelToupyia Tou auTHATOU Mevou, f KaTé T MpayMaTonoinang Hiag akohou-
Biag heoupyichv payetpépatog, o xpovo payelpépiatog Sev pmopei va mpooaun el natwvtag o koupni ENAPZH/+308€ut EMIBEBAIQZH (@ +30sec/ <.

IHMEIQZH: O xpovog payeipéparog pmopei va mapatabei éwg 95 Aemrd to moAl.

3. KAOYZITEPHMENH ENAP=H

H\erroupyia e KAOYZTEPHMENH ENAP=H ermtpémel va mpoypapuaTIOETE TO pOUPVO WOTE Vel EEKIVIOEL TO LOYEIPEUD apYOTEPT HETD OTN HEPQL.

Mpw amd ™ ypron, Befaiwdeite mwg 1o poAdL €l puBioTE 0TN owoTH Wpa.

Mapddetypa:

MapakohouBrioTe To mapakdTw MopAdelya yia auTopaTN EKKIVon TG AEToUpYiag HIKPOKUUATWY apyoTepa [éaa atn pépa. H péylotn kabuatépnon
XPOvoU givall 23 Wpeg Kal 59 Aemtd.)

- 1) Natrote 1o koupni MIKPOKYMATA ( (&2

- 2) Natrjote 10 Koupni ENAP=H/+308eut./EMIBEBAIQEH (<>+305e( /<) yia va emBeBaidoete T pubuion.
- 3) Eoaydyete 1o xpovo andpuéng meplatpépovag to atpopéa KATAXQPHEEQN worou va epgaviatei oty 086vn n évdei§n “7:00" Aemtd.

Metd amd ta mapamdvw Bripara, pn matioete 1o kouumi ENAPZH/+308€ut./ENIBEBAIQIH (®+ 30sec/ <),

-4) Natrote 1o koupni PYOMIZH POAOTIOY/ KA@YETEPHMENH ENAPZH (X0 / @) pia opd. v 086vn engaviletat n Tpéxouca (pa Kat a
Yngia e wpag avaoaBrivouy.

- 5) lupiote 10 otpogéa KATAXQPHZEQN yia va puBjicete T wpa te emBupnTic évapng Tou payeipéuatog. O xpdvog eloaywyrig Ba mpémel va Ppi-
oketal petal 0-23 (poNAL 24-wpwv) 1y 1- 12 (poAdL 12-wptwv)

-6) Matriote o koupni PYOMIEH POAOTIOY/ KAGYETEPHMENH ENAPZH (020 / @) kat Ba apyioouy va avaBooprivouy Ta yneia yia ta Aea.

-7) Tupiote 1o otpogéa KATAXQPHEEQN yia va pubpioete Ta Aemtd yia v emBupnt wpa évapéng payelpépatog, O xpovog elaywyng Ba mpénet va
efvat petah 0-59 Aemtav.

- 8) Matrore o0 koupni ENAP=H/+308€ut./EMIBEBAIQZH (Q>+3osec. /<) yiava emPeBaiwoete T pubpion yia 1o xpovo kaBuatépnong.

4. TIAIAIKO KAEIAQMA:

Xpnaipomoteftat yia Ty amotpomt Aeroupyiag Tou goupvou Xwpic emiBAeyn amd pikpd maidid.

a.Tla va puBpioete To MAIAIKO KAEIAQMA:

Marrjote Kot kpatrare matnpévo To koupmi STOP yia 3 SeutepdNemTa WO va aKoUaTei évalg MakpooupTog 1ixog. Ztnv 086vn epgavileral n évdeién Tou Kheidwpatog;

B. TNa va akupwoete 1o MAIAIKO KAEIAQMA:

Miéote Kau kpatriote 1o Mjktpo STOP yia 3 SeutepOAemTa omou v aKoaTE! évag Lakpdauptoc fxoc. Oa afroet n évdeién Tou Kheidwpatog amd v o8v.
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1. AMOWYZH ME BAPOX

0 poUPVOG MIKPOKUHATWY €XEL TPOPUBLIOTEL e pia SdpKela Kal éva enimedo 1oxU0G WOTE va amouyovTal EKONd T Tapakdtw gayntd: Xotpwo, Bodt-
v Kal Kotomouho. To eUpog BApoug yia To gaynTo auto eivat amd 100 yp. - 2000 yp. oe Bripata twy 100 yp.

AkoMouBraTe To MaPAKATW TAPASELYUA IO AETTTOHEELEG OXETIKA LE TO TILIG VOl XEIPIOTETE AUTEC TIC AETOUPYIEG,

Napaderypa: Na andyugn koppatiwv kpéatog Bapoug 1,2 K. xpnaiponolvrag v ANOYY=H ME BAPOX.
TomoBeTOTE T0 Kpéag O€ £va MUPILaY0 OKEUOG 1 TN OXApa amoWugnG Tou poUPVOU LIKPOKUUATWY OTOV IEPIOTPEQOHEVO BioKo.

1. EmAé€re To amapatno pevou mé{ovtag o 2. Eioaydyete To emBupnto 3. Matrote 1o koupni ENAPZH/+308eut./
m\fktpo AMOWY=H ME XPONO/BAPOX piic gopd.  Bapog yupiovtag o atpogéa EMIBEBAIQZH (Q>+ 30:c./¢) yiava opyioet
E KATAXQPHEZEQN worou va

1 améuén. Ot evoei€eig pIkpoKupdTwY Kat
amoyuéng avaBouv kat efapaviletarn évoeidn “g".

) 1200 (znv 086N epgaviletat avtiotpogn pétpnon
1 086w B deiéer|  dEF1 Enion 6 avaBooPioeiomy oBdw névbaidn "’ OV XPOVOU amdyueng).
Ta Kateuypéva payntd amopixovral and Toug -18°C.
Inpewoeig yia tpv ANOYY=H ME BAPOXL:
+ Mpwv KaTaYUEETE TO PayNTO, GIYOUPEUTEITE TG Elval GPETKO Kall KOG MoLOTNT,
+ TomoBereite moodtTa Yayntou Aiydtepn amd 200 yp. 0TV AKPN TOU TIEPIOTPEPOEVOU BioKOU Kal Ny TV TOMOBETETE 0TO KEVTPO TOU TIEPIOTPEPS-
pevou Siokou.
+ To Bapog Tou paynTol mpémel val aTPOYYUAOTIOIELTAI OTNV TTIO KOVTIVI EKATOVTASa ypappapiwy, yia mapddetyua, ta 650 yp. o€ 700 yp.
+ Edv eivat amapaitnto, mpooTatéYTe HIKpEG TEPIOYE KpEQTOG 1} TOUNEPIKOD He MIkpd emimedal Koppdria ahoupvoxaptou. Auto Ba eumodioel autég Ti
Teployéc amd 1o va {eataBolv katd T didpkela Te andpuéng. AlaopaNioTe mwg To AAOUHIVEXAPTO Gev AKOUMMGEL TOUG TO{XOUG TOU YOUPVOU.
2. AMOYWY=H ME XPONO
H \erroupyia autr ypnotpevel oty Tayeia andypugn eayntol v oag emTpenel va emAéyete Ty katdMnAn Sidpketa amdyuéng, avahoya pe Tov Timo ga-
ynTou. AkohouBrioTe To TapakdTw mapAdetypa yia AETTOpEPELEC OXETIKA He Tov TpGTO Xprong Te Aertoupyiag autrc. To e0pog xpdvou eivat 0:05-95:00.

Mapadetypa: Ma amoyugn tou payntol yia 10 Aemd.

elgavioTei oty 0B6vn:

1. EmAé&ee To anapaitnto pevou mélovtag To mjkTpo 2. Etoaydyete Tov emBupnto xpdvo 3. Matrote 1o koupmi ENAP=H/+308gut./
AMOWY=H ME XPONO/BAPOE &0 popeg. OYEIPEUATOG TEPIOTPEPOVTOG TO EMIBEBAIQZH (@ +30sec/ <) ylava
otpogéa KATAXQPHEEQN domouva vy améyuén. ©a avépouy ot evbeieic
ox eppaviotel ot 08w HIKPOKUPGTWY Katl amopugng.

n ofévn Ba deier| dEF2

Ta kateuypéva payntd amopuyovrat amo Toug -18°C.

Inpewwoelg yio mv AMOWY=H ME XPONO:

+ AgoU ohokAnpwOEi To payeipepa akoLYETal 5 Popég To NXNTIKO orjua kat i 08ovn LED epgavilel v wpa, £av éxel pubuiotei o poAdt. Edv to pohdt
Sev éxel pubpioTei, n 086vN eupaviCel povo Ty évdeién "0:00” dtav ohokhnpwBei o payeipeua.

+ To mpoemiheypévo emimedo 1ox00G pikpokupdTtwy eivat P30 kat Gev pmopei va alagel.

Tamviktpa AYTOMATQN MENOY umoloyi{ouv autopaTa T 0waTr AEIToupyia MayEIPELATOE Kat TO Hayeipeua Twv gayntav (\emtopépeleg ot oehida
GR-15). Napatnpriote T0 MApaKdTw TapddelyHa yia NEMTOLEPEIEC OYETIKA e TOV TPOTO XprioNnG AuTA¢ TG Aermoupyiag.
Napaderypa: Ma va payepépete 350 yp. kapota xpnotpomotivrag T Aeiroupyia AYTOMATOY MENOY yia gpéoka haxavikd (A4).

1. Nepotpéyte 10 oTPOPED 2. MatAote to koupmi ENAPZH/ 3. Ewoayayete Tov emBupnto 4. Tatote To koupni ENAPZH/
KA;AXQI?HZE’()N Kt emME€Te To +308€ut./EMIBEBAIQZH Bapog mepiotpégovtag To +308eut./EMIBEBAIQZH
€MBUKNTO QUTOUATO HEvoU. ¢

RS oo (D+30.c/ < yava 01000t KATAXOPHEEON (D> +30.cc/ )y
@ EMKUPGIOETE TN PUBLION, “’g’,TOU Vaggaviotel oty VOl 0pYiOEI TO payEipenaL.
=5 e 0Bovn: . .
TS 350 (Xt 086vn Ba eugaviotei

avtioTpon pétpnon Tou

Tautéypova Ba avéet oy Xpdvou améiuéng

086vn n évéei§n “g”.

IHMEIQZEIL:

+ To Bapog A n moadTna Tou gaynToy pmopei va eloayBei neplotpégovrai To atpogéa KATAXQPHEEQN worou va eigaviatei o emBupnto fapog/n emBupnt moodta.
Eloaydyete To Bdpog Tou payntol povo. Mnv mepiaBete to apog tou Soyeiou.

« Na Papn eayntol peyahuTepa 1y LkpTEPT Mo To PApog/TV MoadTNTa Moy Mapéxetal atov mivaka AYTOMATON MENOY ot oehida GR-14, va
TIPQYLCTOTIOIEITE TO HOYEIPENA LE TN N AUTOUATN AErToupYia.
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Avtoparo Mevoy 00vn | MéBodog BAPOZ/MEPIAA / ZKEYH Awadikagia
payepépatog
Avabéppavon AT |100% Mikpo- | 150yp. 250 yp, 350 yp, 450 yp, 600 yp. | Bahte To mpoynévo paynto ot éva mdto. Xpnoipomotiote
TeUpa o€ mato KUpaTa (apyxikrj Bepp. 5°C) Slameparr pepBpavn yia pikpokpara 1y kataMnAo kamdki yia
(Moounévo paynto Maro kat dlameparn pepBpdvn va KOAUYETE T midTo. TomoBeTioTe TO ATO OTO KEVTPO TOU
1, Kpéag, Aayovikd kot UIKPOKUMAT®V 1} KATAMnAO KamakL | mepIoTPEpOpEVoU Giokou. AVaKATEYTE HETA TO payeipepa.
Yopvrrolpeq)
MNatdra pe phovda A2 | 100% Mipo- | 1,2,3 matdreg (kopudria) Na xpnatorolefte marate mapépoiou eyéBoug mep. 230 yp. Toummore
KopaTal 1 matda = mep. 230 yp. KdBe matda oe Siapopa onpeia kal TomoBeTaTe TV mpog T dken
(apykr Bepp. 20°C) T0U TEPIOTPEQOpEVOU Siokou. Mupiore Ti avdmoda kat dlatagTe Tig {avd
070 400 TOU HayelpéaTog, Aprote Ti yia 3 - 5 Aertd mpw aeppipete.
Kpéag A3 |100% Mipo- | 150yp. 300yp., 450 yp., 600 yp. Kouree To kpéag ot pukpéc Awpieg ki TomoBetrate To o€ éva mupigiayo
(kpéag ywpic koKKaAa Kupata (apyikr Bepp. 5°C) aKevoc, Xpnotwomorrote Slameparr pepBpdv yia pikpokUpata
X ooxapioto, apvioo, Mupiyiaxo oxevog Kat Slameparr pepBpavn | kardMno kamdki yia va kahdpeTe To mupiyiayo okevoc, TomoBetiote T
X0IpIVO 1} TOUNEQIKO) MIKPOKUHATWY 1y KataMnho Kamdki TIUpipay0 OKeOg OTO KEVTPO TOU TIEPITTEQOHEVOU BioKou.
Opéokaayavikamy. | A4 |100%Mipo- | 150yp, 350 yp. 500 yp. Koure, yilokowre r ke oe hwpibeg Ta ppéaka Nayavik oe loopieyedn
Kouvourid, kapéta, KUpaTa (apyikry Bepp. 20°C) Kopyria. TonoBetriore Ta ppéaka Aayavika ae katdAnho doyeio.
pmpdkolo, apabo, Mo\ kat karmdki TomoBeroe 1o aTov mepioTpepapevo dioko. MpooBéate Ty amartoUewn
npdoa, mmePIEC, ToaoTrTa vepou (1 koutalid Tou yukod avd 100 yp.). Kahdure pe éva kamax.
KkohoKuBdKia KT\, AvakaTéTe HeTd To Hayelpepia Kal agraTE TO Va KOUWOEL yia TEp. 2 Nertd.
WYapt A5 | 80% Mikpoki- | 150yp, 250yp. 350yp, 450 yp. 650 yp. | TomOBETAOTE O€ i OTPWON LEGA OE TUPIaAYO OKEVOC,
(Zuviotarar pévo uata (apykr Bepp. 20°C) Xpnotyomolrote Slamepart peBpAvn yial pikpokUuaTa i
QI\ETO Yapiol yia Mupipayo okevog kat Slamepath KaTdNAnAo Kamdki yia va 1o KOAUETE.
QUTO TO TIPOYPApa) EUBPAVN MIKPOKUMATWY 1y
KataMnho Kamakt
Zupapika A6 | 80% Mikpoku- | Zupapikd Nepd TomoBetrote Ta {upapikd o pmoh kataMnhou peyéBoug kat
(Enpa Qupapikamy. pata 50yp.  450ml mpoabéate 1o vepd. Mny 1o kaNUyete. TomoBeTaTe T0 Hmoh
PouaiN, pap@aNeg, 100yp.  800ml 070 KEVTPO TOU TIEPIOTPEPOHEVOU SioKOU.
plykatovl) 150yp. 1200 ml Metd To payeipepia, avakaTéYTe KaAA Kat 0@rioTe T yia 2 \emta
(apykr} Bepp. vepou: 20°C) W oTpayyiCeTe.
Meydho kat apdl pmok
Touma A7 |100% Mikpo- | 200yp. 400 yp., 600 yp. TomoBetrote Ta pA{avia oTov MEPIOTPEPOpEVO SioKo Kal
KopaTal (apxkr Bepp. 5°C) QVOKATEYTE HETA TO payeipepa.
ONeCavia (200 yp. avd @A{dvi)
Mahakd Kéik* A8 |MpoBepudvere | 475 yp. 0 @oUpvoc Ba mpoBeppavbei atoug 160°C. Otav graoel o€
TuoTaTika: otoug 160°C | (apxikr) Bepp. 20°C) autr T Bepplokpaoia, avoi€Te TV mOPTa Kol TOMOBETAOTE TO
4auya Ooppa e puBILOpEvo TagpKI KEIK 0TO E0WTEPIKO, OTN XapnAr oxdpa. Matote To Koupnt
110yp. {axapn (éhaopia) Evapén/+308eut/ Empefaiwon
100 yp. ahelpt (B1dpeTpo mepimou 26 &x) (KD +30:ec/ 4 ) yiava apxioeLTo Yriatyo.
10yp. avbog apapoaitou Xapn\j oxdpa
60 yp. vepo
60 yp. QUTIKO NAt
Karaguypévn Nitoa A9 |C4 200yp., 300 yp., 400 yp. Agaipéote T ouokeuasia kat TomoBetriote aneuBeiag otn
(Mpoynpévn Mitoa > (apyikr Bepp. -18°C) XapnAr oxapa. Aev amareital povog avapovic.
‘Eroipn yia Govpvo ) XapnAi oxdpa
Y16 Kotémoulo A0 |C4 500yp., 750 yp., 1000yp, 1200 yp. | Edv Béete, kapukeuoTe pe ahdT, mmépt kat mampika. Toummiote
(apxkr) Bepp. 20°C) TNV TETO0 TOU KOTOTIOUAOU PEPIKES Popéc. TomoBeTriote T0
Xapnhr oxdpa KoT6Mmoulo e T0 0T B¢ MPOG Tal EMAVW, TN XapnAr oxapa.

*poetopacia yia pahakd ek (A8):

1. Aaywpiote Ta auyd.

2. AvaKatéyte Toug kpokoug, To Aadt kat To vepd pe évat piSep XelpAg (xapnAr TaxiTnTa) tomou va Yivel To piypa agpato.

3. MpooBéate To alelpt Kat avaKaTEYTE Ko,

4, e {exwploto oKevog, ytummote Ta aompddia, Tn {axapn Kat To avbog apaBoaitou pe éva piSep xeipoc (VPn\j TayitnTa) womou va oeigel To piypa.
TpoaBEaTE TO pE Mia OTTATOUND TPOCEKTIKA OTO My TOU KEIK.

5. BAATe 10 piypal pe pia koutdha otn Aadwpévn popua Kat eEOUANUVETE T EmPAveld Tou.

6. Apou PoBePUAVETE TO POUPVO, TOMOBETATTE TN POPHA TN OXGPa.

IHMEIQZEIL:

+ Htehikn Beppokpaaia Ba Slagépet avaloya pie Ty apyikr Beppokpacia Tou payntou. ENéyEte mwg n Tpogr ayvilel petd To payeipepa. Edv eivat amapai-
TNTO, UMOPEITE VOl EMEKTEIVETE XEIPOKIVNTA TO XPOVO MAYEIPEHATOG,

+ Ta anotehéapiata mou Ba éxere dtav ypnatHOMOIETe To AUTOHATO Hayeipepa Bl eEpTUVTaL MG MAPAVETPOUG O To Oy Kol T0 HéyEBOG TG TPOGRG Kl TIG TIPOOWTIKE] pOTIAGEIC d00V
0(0pa Ta payelpika amotehéapiata. Ev Oev elore euyapioTnpévor e To amoréheotia Tou mpoypauato, napakahoUpe pUBLIOTE To Xpovo HayelpéHaTOC WOTE val TapIGCEL e TIC amarTrGelS 00,

GR-14



TNa va payeipépete/amoPueTe payntod o éva poUpvo MIKPOKUHATWY, N I0XUE TWV HIKPOKUUATWY TIPETEL VOl MTTOPET va TTEPACEL
péoa amd To Soxeio kat va Slamepacel To paynTo. Emopévug givat onpavtikd va SloNé€eTe KatdAANAQ OKEUN HAYEIPIKAG.

Ta oTpoyYUAG/oBAN mdta mPOTIHOUVTAL OE OXEON HE TA TETPAYWVA/TAPAAANAGY PG, HIAg KAl N TPO@H OTIC YwVIEC Teivel va
TapapeyelpeveTal. Mmopei va xpnotpomoinBei pita TolKihia OKEVWY HAYEIPIKAG OTIWG AVAPEPETAL TTAPAKATW.

Mayeipika okein

Acgpd)ela ota
MikpokUpara

TkpA

Emaywyiki
Aertoupyia

Tuvduaopévo
Mayeipepa

Iyohia

ANOULIVOYAPTOZUOKEUATTES
ahoupIVOXapTou

Miéro Ynoiuatog

Mopaehavn Kt KEPapIKa

Yohikamy. Pyrex ®

MétaMo

Maotiké/Moluotepivn my.
OUOKEUAOTE PUOT-QOUVT

MepBpavn

TakovAeg Yuéng/¥naipatog

Xaptwa - Mdra, motrpla Kat
xapti koulivag

DNoyeia amd E0Ao kat kahdpia

AvaKuKNwpEVO YapTi Kat
epnuepida

Iydpa

vV/X

vV/X

v

v

vV/X

vV/X

v
Mévo
Emaywy.
ouvduaoud

v

v/X

Mmopouv va xpnatpomoinBouv pikpd Koppdtia
ahoupvoxapTou yia va mpo@uaybei To paynTo amd
umepPoAiko (éatapa. Kpatiote To ahoupivoxapto
TOUAGXIOTOV 2€K. HAKPIG amo Ta TOIWHATA TOU
(00PVOU WOTE Val UV MPOKUYEL NAEKTPIKO TOEO.

Ta ahoupvévia Soxeia b ouvioT@vTal, EKTOC GV
TpoadlopilETal SlOPOPETIKA MO TOV KATAOKEVAOTH,
. Microfoil °, va tpeite mpogekika Tic odnyieq.

Na akolouBeite mavta Tiq 0dnyieg Twv KaTaoKeua-
otiv. Mnv unepPaivete Tou xpdvoug Bépuavong mou
Sivovtal. Na €iote moN) poceKTikoi epoaov autd Ta
dTa pmopoulv va yivouv oAy (eotd.

Mopaehavn, milva kat otABwpéva mliva suviBwg
€lvat kataMnAa, ektdg amd autd pe PETaNAKO Sidko-
apo.

Mpémel va Sivete mpoooxn €av ypnotpomoleite
€0BpauOTa UANIKG EQOO0V UMOPEL VOl OTIAcoWV 1 Va
payioouv av BeppavBolv amétopa.

Aev ouvioTdTal va ypnotpomoleite HETOAMKA OKeun
payelptkig pag kat Ba mpokAnBei nhextpikd 1080, 10
0ioi0 popei va 08nyroel o€ mupKayid.

Mpénet va divete mpoooxr piag Kat pepika Soxeia
pmopei va aTpapwoouy, Noouv 1y amoxpwpaTl-
oT0UV 08 UPNAEG BeppoKpaoieq.

Aev mpémel va akoupmd To GaynTo Kat mpémel va ivat
TPUTINLEVO WOTE Vet EMTPETIETA OTOV ATHO Vel Slo@eUyel.

TPEMEL VA TPUTTIETA YLdl Vel EMITPEEL OTOV AT va Sla-
@elyeL Aaogahiote mwg o1 0aKoUAES eival KatiMnheg
Yia Xprion pe pikpokUpata. Mn xpnatpomoleite maott-
KEG 1 PeTaMIKEG GEOTPEC, EQOOOV UMOpE va Nwoouv
1} vamdoouy pwrid e§artiag nAexTpikol To€ou.

Xpnaotomoleite povo yia B¢ppavon i yia amoppoen-
on g vypaciac. Mpémet va divete mpoooyr ooV
1 unepBéppiavan pmopei va mpokahéael mupkayld.

MavTa va mPOGEXETE TO POUPVO OTAV XPNOILOTOLETE
TET010 UNIKG p1ag Kat n umepBéppavan pmopei va
TIPOKANEDEL QWTIC.

Mrmopei va mepiéxouv Bpavopata petdMou Ta omoia
pmopei va mpokahégouv "MAekTpIKO TOE0" Kal va
odnyrioouv o€ mupKayld.

Ormapexopeves HETAANKEG OXapeG éxouv oyediaoTei
€161k yla GAOUG TOUG TPOTIOUG Mayelpépatog Kat e
Ba mpokahéael BAAPN aTo oupvo.

/\ POEIAOMOIHEH:

‘Otav {eotaivete paynTto oe MAaoTikd i) Xaptiva Soxeia, eEAéyxete To Polpvo e€artiag Tng mBavoTnTag avapAedng.
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MPOZOXH: MH XPHZIMOMOIEITE EMMOPIKA KAGAPIZTI-
KA OOYPNOY, ATMOKAOAPIZTEL, ANOZELTIKA, ZKAHPA
KAOGAPIZTIKA, OTIAHMOTE MMOPEI NA NEPIEXEI YAPO=EI-
AlO TOY NATPIOY 'H ZYPMA ZE OMOIOAHMOTE TMHMA
TOY ®OYPNOY MIKPOKYMATQN .

Mpiv 10 KaBAPIoHA, GlYOUPEUTEITE OTI TO ECWTEPIKO TOU
@oupvou, n mopTa, To MePiBAnHa Tou YovPVoU Kat Ta
e&apTparta givan evieAwg Kpoa.

KAOAPIZETE TO ®OYPNO TAKTIKA KAl AQAIPEITE TYXON
AMOOGEZEIZ TPOOHE - Na Siatnpeite To povpvo kabapo,
Sragopetikd pmopei va mpokAnOei pBopd otnv empaveia
Tou poUpvou. Katl TéTolo pnopei va emnpedcel apvnTika
T Siapkela {wiig TG cUGKELNG Kat mBavwg va odnyroet
o¢ emKivéuvn Katdotaon.

E§wtepiko Tou poupvou

To e§wTEPIKO TOU (POUPVOU UMOPEL va KaBapIoTel EUKONA e
1Mo oamouvt Kal vepo. BePaiwBeite mwg Eemuvate To oamouvt
ME UYPO TV KAl TTWG OTEYVWOATE TO EEWTEPIKO E HIC TIETOETA.
Xepiopoi Tou povpvou

Avoi€te TNV mopTa TPV KABAPICETE TO ECWTEPIKO IOl ATEVEP-
yormoinon Twv XEIPIoHWY Tou @olpvou. Oa mpémel va Sivetat
TPOCOXN KATA TOV KABAPIoHS TwV XEIPIOHWV EAEYXOU TOU
(OUPVOU. XPNOILOTOIWVTAC £va TTavi BPeyUévo HOVO OE VEPO,
okoumi(ete LaAaKA Tov TTivaka eNéyxou WoTou va KabapioeL
Mn xpnolpomoleite omoloSAMoTe XNUIKO 1) amo&eaTikd kabapt-
OTIKO.

EowTepIKO TOL poUpvou

1. Tia Tov KaBapIoPO, OKOUTTIOTE TUXOV TITOINIEG 1) XUMEVO (a-
YNTO UE éva HaAaKO Uypd Tavi 1 e éva GQOouYYapL LETA amod
KaBe xprion, eviy 0 povpvoc givat akopa (otog. MNa cofapo-
TEPEC TTOINIEG, XPNOIUOTIOOTE €val TIO GAmoUVL KAl GKOU-
TIOTE APKETEC POPEC HE Eva Lypd Tavi WOTToU va apalpeBoiv
O\a ta umoAeippata. Ot cUCoWPEVUEVEG amoBETELS Eival
mOavo va unepBeppavBouv kal va apyicouv va kamviouv
1} va TMAoOUV PWTIA, KABWE Kal val TPOKAAECOUV NAEKTPIKO
1680. MV agaipeite To KGAUPHA Tou KupaTodnyou.

. BeBaiwbeite mwg To Ao oamouvt iy To vepo Sev Exel eloENBeL
OTIG HIKPEC OTIEC EEAEPITHOU TWV TOIXWHATWY, KABWE Umopei
va mpokAnBei BAGN ato poupvo.

. Mn xpnotgomoleite KaBaploTIKd TUMOU OTIPEL OTO ECWTEPIKD
Tou (poUpPVoU.

N

w

4. OgPUAIVETE TAKTIKA TO POUPVO XPNOILOTIOIVTAG TNV EMa-
YWYIKI Aettoupyia kat To YkpI\. H Tpo@n fj To Aimog mou
QmOpéVEL EVEEXETAL VA TIPOKANETEL KATTVO 1 KAKF HUpwSId.

5. To gaynto Ba ameheuBepwvel atud katd tn didpkela Tou
HayEIPEUOTOG Kat Ba TPOKANETEL CUYKEVTPWON USPATHWY
H€oa 0TO POUPVO Kalt TV TopTa. Eival onuavtiké va ote-
YVWVETE TO Qoupvo. H cucowpeucn uypaacia Ba mpokaéoel
OXNHATIONS OKOUPIAG OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU.

EIAIKH ZHMEIQZH yia to KAAYMMA KYMATOAHIOY:
Kpatate 1o KAAuppa Tou Kupatodnyol ouvéxela kabapo.
To kGAUppa TOu KUpaTodNyoU €ival KATAOKEVAOUEVO O
€0BpaVOTo UAIKS Kat Tpémet va kKaBapiletat pe gpovtida (aKo-
NouBriote Ti¢ mapamdvw odnyieg kabapiopov).

To umepPoNKO HOUNAOHA UMOPET va TTPOKAAEDEL amoouvoeon
TOU KAAUMUATOG TOU KUPaTodnyou. To KAAUUUA TOU KUpaTo-
Snyou &ival éva avahwolpo eEApTNa Kay, Xwpig TAKTIKO KaBd-
plopa, Ba mpémel va avTiKaTaotadei.

Eaptiipara

Ta e€aptripata 6mwe o MePIoTPEPSpEVOG SioKOG, TO OTHPLY-
Ha Tou mepIoTpePOpEVOL Siokou, n axdpa kal To TaPdkl yia
(éotapa, Ba mpémel va mAévovtal OE (IO LYPO KaBapIoTIKO
Sidhupa kat va oteyvavouv. Eivat katdMnAa yia mUotpo o€
mAuVTHpLO.

EIAIKH ZHMEIQZH yia to XTHPIFMA tou NEPIZXTPEOOME-
NOY AIZKOY:

Metd To payeipepa, KaBapilete mMAVTA TO OTAPLYUA TOU TIE-
ploTpePOUEVOU diokou, €18IKA YOpw amd Toug KUAVOpouUE.
Mpémet va unv éxouv Aekédeg payntou Aimoc. Ot cuoowpeuon
Aekédwv 1y Nimoug evéyetal va umepBepuavBolv Kat va mpo-
Kahéoouv Tn Snpioupyia NAEKTPIKOL TOEOU, va apyioouv va
KkamnviCouv i va apmd&ouv QuTid.

Moépta

Ma va agaipéoete Kabe ixvog Bpwiidg, kaBapilete TAKTIKA Kal
TI¢ 500 MAEUPEC TNG TTOPTAC, T GPPAYICHATA TNG TOPTAG Kall T
yervidlovta pépn pe €va HoAako, Bpeypévo mavi. Mn xpnotpo-
TIolE(TE OKANPA amogeaTIKA KABAPIOTIKA 1 AXUNPEC METOMNIKEG
§0oTPEC yia ToV KaBapIoKO TG YUdhvng OPTAg TOU YoUpvou,
KaBw¢ autd prmopei va ySdpouv Ty eM@EAVELQ, YEYOVAE Tou
umopei va 0dnyroet o€ Bpavon Tou yuahiov.

THMEIQZH: Aev mPEMEL va XPNOLUOTIOLEITAL ATUOKABAPIOTAG.

ZupBouln kaBapiapou - MNa EuKOAOTEPO KABAPIGHO TOU POUPVOUL GaG:
TomoBetrioTe o6 Aepovi o€ €va o, mpoaBéate 300 ml vepou Kat {eotdvete oto 100% yia 10 - 12 Aentd.
YKOUTTIOTE TO POUPVO XPNOIUOTIOIDVTAG VA LOAAKO, OTEYVO UPAGHAL.

ZHMANTIKO:

+ Edv payelpelete gaynTo yla mePIOCOTEPO AMO TOV KAVOVIKO Xpdvo (BAéme mapakdtw mivaka) xpnotpomolwvtag Ty idla Ae-
TOUPYiO HAYEIPEUATOC, AUTOHATA EVEPYOTTOLOUVTAL Ol UNXAVIOHOi AOPANELQG TOU (OUPVOU. To EMMESO EVEPYELAG MIKPOKUHA-
TWV ToU PoUpvou Ba pewbei 1 To atolyeio Béppavong ykpih Ba avdBel kat Ba ofrivel.

N&rrovpyia Maygipéparog

Kavovikog xpovog

Mikpokupata P100

30 Aertd

Aetrroupyia payelpépatog Mkph/ Emaywyikry/ Combi

Awokomtépevn Aettoupyia, eAeyxopevn Beppokpacia
kat Sidpkela
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Pozor:

Vas izdelek je
oznacen s tem
simbolom.
Ta pomeni, da
uporabljene
elektricne in
elektronske
opreme ni
dovoljeno mesati
z obicajnimi
gospodinjskimi
odpadki. Za te
izdelke obstaja
locen sistem

zbiranja.

a N

1.V Evropski uniji

A. Informacije o odlaganju za uporabnike
(zasebna gospodinjstva)

Pozor: ¢e zelite odvredi to napravo, je ne odlozite v obicajen kos za smeti!
Uporabljeno elektri¢no in elektronsko opremo je treba obravnavati loceno in
v skladu z zakonodajo, ki zahteva ustrezno obravnavanje, ponovno uporabo in
recikliranje uporabljene elektri¢ne in elektronske opreme.

Zasebna gospodinjstva v EU lahko uporabljeno elektri¢no in elektronsko
opremo brezpla¢no odloZijo na ozna¢ena zbirna mesta*.

V nekaterih drzavah* lahko star izdelek brezplacno prevzame tudi prodajalec,
Ce kupite podoben nov izdelek.

*) Za vec informacij se obrnite na lokalno upravo.

Ce vasa rabljena elektri¢na ali elektronska oprema vsebuje baterije ali
akumulator, tega prej posebej odlozite v skladu z lokalnimi zahtevami.

S pravilnim odlaganjem tega izdelka boste pomagali zagotoviti, da bodo
odpadki ustrezno obravnavani, ponovno uporabljeni in reciklirani ter tako
preprecili morebitne negativne vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi lahko
izhajali iz neustreznega ravnanja z odpadki.

2.V drzavah zunaj EU

Ce zelite izdelek odvre¢i, se obrnite na lokalni upravni organ in se pozanimajte
o pravilnem nacinu odlaganja.

Za Svico: uporabljeno elektri¢no ali elektronsko opremo lahko brezpla¢no
vrnete prodajalcu, tudi ¢e ne kupite novega izdelka. Ostala zbirna mesta so
navedena na spletni strani www.swico.ch ali www.sens.ch.

B. Informacije o odlaganju za poslovne uporabnike

1.V Evropski uniji

Ce izdelek uporabljate v poslovne namene in ga zelite odvreci:

Obrnite se na vasega prodajalca SHARP, ki vas bo obvestil o vracilu izdelka.
Lahko pride do stroskov, ki izhajajo iz vracila in recikliranja izdelka. Majhne
izdelke (in majhne koli¢ine) lahko sprejmejo vasa lokalna zbirna mesta.

Za Spanijo: za vratilo uporabljenih izdelkov se obrnite na uveljavljeni zbirni
sistem ali lokalni upravni organ.

2.V drzavah zunaj EU

Ce zelite izdelek odvrei, se obrnite na lokalni upravni organ in se pozanimajte
o pravilnem nacinu odlaganja.
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Navodila za uporabo

INFORMACIJE O USTREZNEM ODLAGANJU 1
VSEBINA 2
SPECIFIKACIJE 2
PECICA IN PRIPOMOCKI 3
NADZORNA PLOSCA 4
POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA 5-7
NAMESTITEV 7
PRED UPORABO 8
NASTAVLJANJE URE 8
NIVO MOCI MIKROVALOV 8
ROCNA UPORABA 9
KUHANJE Z MIKROVALOVI 9
PRIPRAVA JEDI Z ZAROM/KOMBINIRANO KUHANJE 10
KUHANJE S KONVEKCIJO 11
DRUGE PRIROCNE FUNKCIJE 12
ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO IN CASOVNO ODTAJEVANJE 13
AVTO MENI DELOVANJE 13
AVTO MENI TABELA 14
PRIMERNA OPREMA PECICE 15
NEGA IN CISCENJE 16

?
I

Ime modela:

R-92ST

Napajanje z izmeni¢nim tokom
Varovalka na napajalnem kablu/tokovno prekinjalo

Potrebna mo¢: Mikrovalovi

Izhodna mo¢: Mikrovalovi
Zgornji zar (infrardeci)
Konvekcija

Nacin izklopa (nacin za varéevanje z energijo)
Frekvenca mikrovalov
Zunanje dimenzije (5) x (V) x (G)** mm
Dimenzije prostora za kuhanje (5) x (V) x (G)** mm
Prostornina pecice
Vrtljivi kroznik (steklen)
Teza
Lucka pecice

1230V, 50 Hz, ena faza
16 A

11450 W

1900 W

1100 W

12500 W

:manj kot 1,0W
12450 MHz*

:520,0x 335,0x510,0
:334,0 x 244,0 x 347,5
: 28 litrov ***
:@315mm

:pribl. 19,9 kg

125 W/240V

* Taizdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011.

V skladu s tem standardom je izdelek klasificiran kot oprema skupine 2 razreda B.

Skupina 2 pomeni, da naprava namensko proizvaja radiofrekven¢no energijo v obliki elektromagnetnega sevanja

za toplotno obdelavo hrane.

Oprema razreda B pomeni, da je oprema primerna za uporabo v gospodinjstvu.

** Mera po globini ne vkljucuje rocice za odpiranje vrat.

*** Notranja prostornina je izracunana z izmero najvecje Sirine, globine in visine. Dejanska kapaciteta, na voljo za

hrano, je manjsa.

KER SI PRIZADEVAMO ZA NENEHNE IZBOLJSAVE, S| PRIDRZUJEMO PRAVICO, DA LAHKO BREZ PREDHODNEGA
OPOZORILA SPREMENIMO ZASNOVO IN SPECIFIKACLJE.

SI-2




?

)
PECICA
9 1. Vrata
2. Vratni tecaji
3. Lucka pecice
4. Pokrov magnetrona (NE ODSTRANJUJTE)
5. Lezisce
6. Prostor za kuhanje
7. Konvekcijski ventilator (pokrit)
8. Grelni element Zara (pod stropom pecice)
9. Nadzorna plosca

10. Varnostni zatii vrat
11. Tesnila vrat in tesnilne povrsine
12. Varnostni zatici vrat
14 13. Odprtine za zracenje
14. Ohisje pecice
15. Napajalni kabel
16. Vratnirocaj

PRIPOMOCKI:

Prepricajte se, da so priloZeni naslednji pripomocki:

(17) Vrtljivi kroznik (18) Podstavek kroznika (19)

LeziS¢e (20) Resetka (21) Ploica za hrustljave jedi

« Podstavek kroznika postavite na sredino pecice,
tako da se lahko prosto vrti okrog lezis¢a. Nato
vrtljivi kroznik postavite na podstavek, tako da se

Pésto (notranji)

17. Vrtljivi — ¢vrsto usede v lezisce.
kroimlll - Da preprecite poskodbo vrtljivega kroznika, poso-
(steklen) do pri odstranjevanju dvignite nad njegov rob.

« Za uporabo resetke si oglejte razdelke, ki opisujejo
uporabo Zara, na strani SI-10.
« Nelepljivo plos¢o za hrustljave jedi lahko uporabite
l pri vseh nacinih kuhanja in z njo dosezete hrus-
tljavost z vrhunskimi rezultati. Plosca je idealna za

21.Plos¢aza 19. Lezidte — 18. Podstavek hrano, kot je pomfrit, pica itd. Lahko pa sluzi tudi
hrustljave kroZnika kot zascita pred madezi od hrane, ¢e hrano pecete
jedi direktno na resetki, kar pripomore k Cistoci pecice.

Nikoli se ne dotikajte reSetke, ce je ta vroca.
OPOMBA: Ko narocate pripomocke, prodajalcu ali
; pooblas¢enemu serviserju SHARP sporocite nasled-
20. Redetka nje: naziv dela in model.

OPOMBE:

« Pokrov magnetrona je obcutljiv. Pri ¢iS¢enju notranjosti pecice pazite, da ga ne boste poskodovali.

- Ce ste kuhali mastne jedi brez pokrova, vedno temeljito o¢istite notranjost pecice, e posebej grelni element
Zara, na katerem ne sme biti mas¢obe. Nakopic¢ena mas¢oba lahko povzroc¢ dim ali se lahko vzge.

« Pecico vedno uporabljajte tako, da bosta vrtljivi kroZnik in podstavek kroznika pravilno namesc¢ena. To
obcasno preverite tudi med samim kuhanjem. Slabo namescen vrtljivi kroznik lahko opleta, se ne vrti pravilno
ter lahko poskoduje pecico.

+Vso hrano in posode s hrano je vedno potrebno postaviti na vrtljivi kroznik za kuhanje.

« Vrtljivi kroznik se lahko vrti v smeri ali v nasprotni smeri urinega kazalca. Smer vrtenja se spremeni ob vsakem
vklopu pecice. To ne vpliva na ucinkovitost kuhanja.

/\ OPOZORILO:
Med obratovanjem se vrata, zunanje ohisje, prostor za kuhanje, pripomocki in posoda zelo segrejejo.
Da bi preprecili opekline, vedno uporabite debele kuhinjske rokavice.

SI-3
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1. DIGITALNI ZASLON in INDIKATORJI

Indikator visoke temperature

Indikator nizke temperature

Indikator KONVEKCIJE

Indikator AVTO MENI

0000 C Indikator VARNOSTNE KLJUCAVNICE

Indikator MIKROVALOVNE PECICE
Indikator ZAR
°C Indikator TEMPERATURE
J Indikator TEZE
Avto meni moznosti:
@ A1: Meni pogrevanja
(&3’) A2: Neolupljen krompir
% A3: Meso

T\Q A4: Sveza zelenjava

=5 A5:Ribe

e
0¥ A6: Testenine

D+30uc /44 Yy
9 ———— 1=> A7:Juhe
S\, &Y As: Biskvit
®, &
¥

A9: Zamrznjena pica

@7 A10: Pis¢anec

2. Gumb za nastavljanje ZAR KOMBINIRANO

3. Gumb ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO/
CASOVNO ODTAJEVANJE

4. Gumb za zaustavitev

5. Gumb zavnos

/ Obrnite za vnos ¢asa kuhanja, ¢asa, nivoja
moci, temperature, teZe in izbire avto menija

6. Gumb NIVO MOCI MIKROVALOV
Pritisnite za izbiro nivoja moci mikrovalov.
Gumb KONVEKCLJA

Gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK

Z ZAKASNITVJO

9. Gumb START/ +30 sec/ POTRDI

o N
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10.

11.

12.

13.

14.

Ta pecica je namenjena le uporabi na pultu. Ni
namenjena vgradnji. Zato je ne namescajte v
omarico.

Vrata pecice se med kuhanjem lahko segrejejo.
Pecico postavite ali namestite tako, da bo dno
pecice najmanj 85 cm dvignjeno od tal. Otrokom
ne dovolite, da bi se priblizali vratom pecice, da
se ne bi opekli.

Prepricajte se, da je nad pecico najmanj 30 cm
prostora.

Naprava ni namenjena uporabi s strani oseb
(vklju¢no z otroki) z zmanjsanimi fizi¢nimi, sen-
zori¢nimi in dusevnimi sposobnostmi, ali brez
izkusenj in znanja, razen Ce jih je o uporabi na-
prave poucila oseba, ki je odgovorna za njihovo
varnost.

Otroke nadzorujte in tako zagotovite, da se z na-
pravo ne bodo igrali.

OPOZORILO: Otroci lahko pecico brez nadzora
uporabljajo le, ¢e ste jih o uporabi dovolj poucili,
tako da lahko otroci pecico uporabljajo na varen
nacin in razumejo nevarnosti neprimerne upora-
be.

OPOZORILO: Pri uporabi naprave v na¢inu ZAR/

KOMBINIRANO in KONVEKCUA (&)
lahko otroci pecico zaradi njene visoke temperature
pri obratovanju uporabljajo le pod nadzorom starejsih
oseb.

OPOZORILO: Med uporabo lahko dosegljivi deli
postanejo vroci. Otrokom ne dovolite, da se do-
tikajo naprave.

OPOZORILO: Ce so vrata ali tesnila vrat pokodo-
vana, ne smete uporabljati pecice, dokler je ne
popravi usposobljen serviser.

OPOZORILO: Nikoli sami ne prilagajajte, poprav-
ljajte ali spreminjajte pecice. Servis ali popravilo,
ki vkljucuje odstranjevanje pokrova, ki 3¢iti pred
izpostavljenostjo pred mikrovalovno energijo,
lahko izvede le pooblascen serviser.

Ce je napajalni kabel naprave poskodovan, ga je
treba zamenjati s posebnim kablom. Zamenja ga
lahko le pooblas¢en serviser SHARP.
OPOZORILO: tekocin in drugih zivil ni dovoljeno
segrevati v zaprtih posodah, saj lahko eksplodira-
jo.

Segrevanje pija¢ z mikrovalovi lahko povzroci
zapoznelo eruptivno vretje, zato je pri rokovanju
s posodami, ki vsebujejo tekocine, potrebna po-
sebna previdnost.

Ne kuhajte jajc v lupini. Celih trdo kuhanih jajc ne
pogrevajte v mikrovalovni pecici, saj po koncu
kuhanja lahko eksplodirajo. Za kuhanje ali pogre-
vanje jajc, ki niso razzvrkljana, predrite rumenjak
in beljak, sicer lahko jajce eksplodira. Trdo kuha-
na jajca pred pogrevanjem v mikrovalovni pecici
olupite in narezite.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.
24,

?
I

Preverite kuhinjske pripomocke in se prepricajte,
da so primerni za uporabo v pecici. Glejte stran
SI-15. Uporabljajte le posodo in pripomocke, ki so
primerni za uporabo v mikrovalovni pecici.
Vsebino otroskih steklenick in kozarckov otroske
hrane je treba pred uporabo premesati ali pretre-
sti ter preveriti temperaturo, sicer lahko pride do
opeklin.

Med obratovanjem se vrata, zunanje ohisje,
prostor za kuhanje, pripomocki in zlasti grelni
elementi zara zelo segrejejo.

Bodite pozorni, da se teh povrsin ne dotikate. Da
bi preprecili opekline, vedno uporabljajte debele
kuharske rokavice. Pred ¢iS¢enjem naj se povrsi-
ne ohladijo. Ko hrano segrevate v plasti¢nih ali
papirnatih posodah, pazite na pecico, saj obstaja
nevarnost vziga.

Ce opazite dim, petico izklopite ter pustite vrata
zaprta, da se ogenj zadusi.

Pecico redno Cistite in poskrbite, da se na povrsi-
nah ne bodo kopicili ostanki Zivil.

Slabo vzdrZzevanje pecice in zanemarjanje lahko
povzrocita povrsinske poskodbe, ki znatno vpli-
vajo na zivljenjsko dobo naprave, hkrati pa lahko
povzrocijo nevarne situacije.

Za c¢iscenje ne uporabljajte grobih cistilnih sred-
stev in ostrih, kovinskih strgalnikov, ki lahko pov-
zrocijo praske na steklu.

Ne uporabljajte Cistilnika na paro.

Glejte navodila za ¢is¢enje tesnil vrat, prostora za
kuhanje in pripadajocih delov na strani SI-16.

Da se izognete nevarnosti ognja.

1.

9.

10.

SI-5

Mikrovalovne pecice med obratovanjem ne
puscajte brez nadzora. Previsoka moc ali pre-
dolg ¢as kuhanja lahko hrano pregrejejo in
povzrocijo ogenj.

Elektri¢na vti¢nica mora biti enostavno dostopna,
da v nujnem primeru lahko pecico enostavno od-
klopite z napajanja.

Elektricno napajanje izmeni¢nega toka mora biti
230V, 50 Hz z najmanj 16 A varovalko na napajal-
nem kablu ali najmanj 16 A tokovnim prekinjalom.
Priporo¢amo, da zagotovite lo¢en elektri¢ni toko-
vod, ki bo napajal samo mikrovalovno pecico.
Pecice ne postavljajte na vro¢a mesta, npr. blizu
konvekcijske pecice.

Ravno tako mikrovalovne pecice ne postavljajte
na mesta z veliko vlage.

Pecice ne shranjujte, niti ne uporabljate zunaj.

Po uporabi ocistite pokrov magnetrona, prostor
za kuhanje, vrtljivi kroznik in nosilec. Te povrsine
morajo biti suhe in nemastne. NaloZzena mascoba
se lahko pregreje in se kadi ali pa vzge.

V blizino pecice ali prezracevalnih odprtin ne po-
stavljajte vnetljivih materialov.

Ne zakrivajte prezracevalnih odprtin.




/

11. S hrane in embalaze odstranite vse kovinske
sponke, zice itd. Iskrenje kovinskih povrsin lahko
povzrodi ogen;.

12. Mikrovalovne pecice ne uporabljajte za pogreva-
nje olja ali cvrtja. Temperature ni mogoce nadzo-
rovati in olje se tako lahko vzge.

13. Za pripravo pokovke uporabljate le posebno po-
kovko, ki je primerna za uporabo v mikrovalovni
pedici.

14. V pecici ne shranjujte hrane ali raznih drugih stvari.

15. Po vklopu pecice preverite nastavitve, da se pre-
pricate, da pecica obratuje, tako kot Zelite.

16. Da bi preprecili pregrevanje in ogenj, je po-
trebno biti Se posebej pozoren pri kuhanju ali
pogrevanju hrane z visokim delezem sladkorja ali
mascobe, na primer meso v testu, pite ali bozi¢ni
puding.

17. Glejte ustrezne napotke v navodilih za uporabo.

Da se izognete tveganjem za poskodbe

1. OPOZORILO:

Ne uporabljajte pecice, ¢e je poskodovana ali

okvarjena. Pred uporabo preverite naslednje:

a) Vrata; prepricajte se, da so vrata pravilno zapr-
ta in da niso povesena ali zvita.

b) Tecaji in varnostni zatici vrat; preverite in se
prepricajte, da niso zlomljeni ali odviti.

¢) Tesnila vrat in tesnilne povrsine; prepricajte se,
da niso poskodovane.

d) V prostoru za kuhanje ali na vratih; prepricajte
se, da ni vdrtin.

e) Napajalni kabel in vti¢; prepricajte se, da nista
poskodovana.

2. Ne uporabljajte pecice pri odprtih vratih in ne
spreminjajte varnostnih zaticev vrat.

3. Ne uporabljajte pecice, ce se med tesnili vrat in
tesnilnimi povrsinami nahaja predmet.

4. Ne dovolite, da bi se na vratnem tesnilu in ob
njem zacela kopiciti mascoba in necistoca. Pecico
redno Cistite in odstranjujte ostanke hrane. Sledite
navodilom poglavja “Nega in ¢is¢enje” na strani
SI-16.

5. Osebe s SRCNIM SPODBUJEVALNIKOM naj se gle-
de previdnostnih ukrepov glede uporabe mikro-
valovne pecice posvetujejo s svojim zdravnikom
ali proizvajalcem spodbujevalnika.

Da se izognete nevarnostim elektri¢nega udara

1. Pod nobenimi pogoji ne odstranjujte zunanjega
pokrova.

2. V odprtino zaklepa vrat ali prezrac¢evalne odpr-
tine ne zlivajte nicesar in ne vstavljajte nobenih
predmetov. Ce se vam zgodi, da kaj razlijete, ne-
mudoma izklopite pecico in izvlecite vtic ter po-
klicite pooblas¢enega serviserja SHARP.

3. Napajalnega kabla ali vti¢a ne potapljajte v vodo
ali druge tekocine.

4. Napajalni kabel naj ne visi preko roba mize ali
delovne povrsine.

5. Napajalnega kabla ne pribliZzujte vro¢im povrsi-
nam, vklju¢no s hrbtno stranjo pecice.

6. Lucke pecice ne menjajte sami in ne dovolite, da
bi lucko menjal kdor koli, razen pooblascen elek-
tri¢ar podjetja SHARP. Ce se lu¢ka pecice pokvari,
se posvetujte s pooblascenim servisom SHARP.

Da se izognete nevarnosti eksplozije pri intenziv-

nem vrenju

1. Nikoli ne uporabljajte zaprtih posod. Pred upora-
bo odstranite tesnila in pokrove. Zaprte posode
lahko eksplodirajo, saj se v njih nabira tlak tudi,
ko je pecica ze izklopljena.

2. Bodite Se posebej pozorni, ko z mikrovalovi se-
grevate tekocine. Uporabite Siroko posodo, da
lahko mehurcki izhajajo.

Tekocin nikoli ne segrevajte v ozkih posodah,

kot so otroske steklenicke, saj lahko to pov-

zroci, da vsebina ob segretju izbruhne iz po-
sode in povzroci opekline.

Da bi preprecili nenadne izbruhe vrele tekocine

in morebitne oparine:

1. Hrane ne segrevajte predolgo.

2. Pred segrevanjem/pogrevanjem tekocino pre-
mesajte.

3. v tekocino med pogrevanjem vstavite stekleno
cevko ali podoben pripomocek (ne sme biti ko-
vinski).

4. Naj tekocina v pecici stoji najmanj 20 sekund
po koncu kuhanja, da preprecite eruptivno
vretje.

3. Pred pripravo hrane predrite kozo Zivil, kot so
krompir, klobase in sadje, sicer lahko pocijo.

Da se izognete tveganjem za opekline

1. Ko hrano odstranjujete iz pecice, uporabljajte
drzala za lonce ali kuharske rokavice, da bi pre-
precili opekline.

2. Posode, pokovko ali vrecke za pripravo hrane v
pecici vedno odpirajte stran od obraza in rok, da
bi se izognili oparinam in izbruhu vrele tekocine.

3. Zaizogibanje opeklinam, pred postrezbo ved-
no preverite temperaturo hrane, Se posebej
pa bodite previdni, ko pripravljate obroke do-
jenckom, otrokom in starejsim.

Temperatura posode ni pravi pokazatelj tempe-

rature hrane ali pijace; vedno preverite tempera-

turo hrane.

4. Ko odpirate vrata, se vedno umaknite nazaj, da bi
preprecili opekline zaradi izhajajoce pare in vro-
cine.

5. Peceno hrano po segrevanju narezite, da lahko
para uide, saj boste tako preprecili nevarnost
opeklin.

Za preprecitev napacne uporabe pecice s strani otrok

1. Ne naslanjajte se na vrata pecice.

2. Otroke poucite o vseh pomembnih varnostnih
navodilih: uporaba drzal za lonce, previdno od-
stranjevanje pokrovov, pozornost glede embala-
Ze (npr. materiali, ki se samodejno segrevajo), ki
je namenjena posebni zapecenosti hrane, saj se
lahko izjemno segreje.
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Druga opozorila

1. Pecice nikoli ne spreminjajte na kakrsen koli nacin.

2. Pecice med obratovanjem ne premikajte.

3. Ta pecica je namenjena le za domaco uporabo in
je namenjena le pripravi hrane. Ni je dovoljeno
uporabljati v komercialne ali raziskovalne namene.

Za uporabo pecice brez tezav in preprecevanje po-

Skodb

1. Nikoli ne uporabljajte prazne pecice, razen v pri-
merih, ki jih navajajo navodila za uporabo. V na-
sprotnem primeru lahko pecico poskodujete.

2. Ko uporabljate posodo za posebno zapecenost
hrane ali material, ki se samodejno segreva, na
dno vedno postavite izolirni material, ki je od-
poren na vrocino, kot je porcelanast kroznik, da
preprecite poskodbe vrtljivega kroznika zaradi
vroc¢ine. Ne presegajte ¢asa za segrevanje, ki ga
navajajo navodila za uporabo posode.

3. Ne uporabljajte kovinskih pripomockov, ki od-
sevajo mikrovalove in lahko povzrocijo iskrenje.
Uporabljajte le vrteci kroznik in podstavek kroz-
nika, ki sta namenjena za uporabo v tej pecici.
Pecice nikoli ne uporabljate brez namescenega
vrtljivega kroznika.

4. Med delovanjem pecice nanjo nicesar ne postavljajte.

1. Iz prostora za kuhanje odstranite vso embalazo.
Odstranite tudi zascitno folijo na zunanji strani pe-
Cice. Preverite, Ce je pecica kjerkoli poskodovana.

2. Pecico postavite na ravno, trdno podlago, ki je do-
volj mocna za tezo pecice in najtezje zivilo, ki ga
boste v njej kuhali. Pecice ne postavljajte v omari-
co.

3. Izberite ravno povrsino, ki zagotavlja dovolj od-
prtega prostora za dovod zraka in/ali izhodne od-
prtine. Zadnja stran naprave naj bo obrnjena proti
steni.

« Med pecico in steno je potrebno pustiti vsaj
20 cm prostora.

« Nad pecico pustite najmanj 30 cm prostora.

« Ne odstranite nog iz spodnjega dela pecice.

« Ce so dovod zraka in/ali izhodne odprtine bloki-
rane, lahko pride do poskodb pecice.

« Pecico postavite ¢im dlje od radijskih naprav in
televizorjev. Delovanje mikrovalovne pecice lah-
ko povzroc¢i motnje v delovanju vasega radia ali
televizorja.

®
/

OPOMBA:

Ce niste prepric¢ani, kako priklopiti pecico, se posve-
tujte s pooblas¢enim usposobljenim elektri¢arjem.
Niti proizvajalec niti prodajalec ne odgovarjata za
Skodo na pecici ali osebne poskodbe zaradi neupos-
tevanja postopkov za pravilen elektri¢ni priklop. Na
stenah pecice ali okoli vratnih tesnil ter tesnilnim po-
vrsinah se lahko obcasno naberejo kapljice ali vodna
para. To je obicajen pojav in ne pomeni, da mikrova-
lovna pecica pusca ali je okvarjena.

Ta simbol pomeni, da se lahko povriine
med uporabo zelo segrejejo.

4. Vrata pecice se med kuhanjem lahko segrejejo.
Pecico postavite ali namestite tako, da bo dno
pecice najmanj 85 cm dvignjeno od tal. Otrokom
ne dovolite, da bi se priblizali vratom pecice, da
se ne bi opekli.

5. Vti¢ pecice varno vklopite v standardno ozemljeno
hisno elektri¢no vti¢nico.

OPOZORILO: Pecice ne postavljajte na mesta, kjer
prihaja do vrocine ali visoke vlaznosti, (npr. poleg ali
nad obicajno pecico) ali poleg vnetljivih materialov
(npr. zaves).

Zracne odprtine ne smejo biti blokirane ali ovirane.
Na vrh pecice ne postavljajte predmetov.
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Vkljucite pecico. Prikazano bo sledece: “0:00”, zvocni signal se bo oglasil enkrat.
Ta model ima funkcijo ure in pecica uporablja manj kot 1,0 W v stanju pripravljenosti. Za nastavitev ure glejte spodaj.

Na voljo imate dva nacina prikazovanja ure: 12-urno prikazovanje in 24-urno prikazovanje ure.

1. Za nastavitev 24-urnega nacina enkrat pritisnite gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO (@20 / @) in
na zaslonu bo prikazano “24H". Za nastavitev 12-urnega nacina pritisnite gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZA-
KASNITVIJO (@20 / @) ponovno, na zaslonu bo prikazano “12H”.

. Gumb za vnos zavrtite, dokler ni prikazana Zelena ura. Cas naj bo med 0-23 (24-urni nacin) ali 1-12 (12-urni nacin).

. Pritisnite gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO ({20 / @) ), prikaz minut bo utripal.

. Nastavite minute. Zavrtite gumb za vnos do Zelenega prikaza minut, ki naj bo med 0-59.

. Pritisnite gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO (@]/é) za zagon ure. Na zaslonu bo utri-
pala ikona “" digitalne ure.

OPOMBE:

- Ce imate pravilno nastavljen ¢as, se bo po kon¢anem kuhanju prikazoval to¢en ¢as dneva. Ce ure niste nasta-
vili, bo na zaslonu prikazano “0:00". B

« Ce zelite preveriti ¢as med kuhanjem, pritisnite tipko NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO (@0 / @)
in LED bo prikazal ¢as za 2-3 sekunde. To ne vpliva na kuhanje.

« Ce je med nastavljanjem ure pritisnjena tipka STOP, se bo pecica vrila na prejsnjo nastavitev.

« Ce pride do napake v napajanju mikrovalovne pecice, se bo po ponovni vzpostavitvi napajanja na zaslonu izmeni¢no

prikazovalo "0:00". Ce se napajanje prekine med kuhanjem, se bo nastavljeni program kuhanja izbrisal. Izbrisali se bo-
sta tudi nastavitvi dneva in ure.

uh wnNn

Nivo moci Pritisnite tipko Prikaz Zaslon + Vasa pecica ima 5 nivojev modi, kot je prikaza-
NIVO MOCI (odstotek) | (osvetljeni EO'V i . ¢ kuhania oritisni

MIKROVALOV ( ) indikatorji) o Cezelite spremenl}l nivo moci kuhanja pritisnite

gumb NIVO MOCI MIKROVALOV ( ) ali

VISOKO x1 P100 = zavrtite gumb za VNOS, dokler zaslon ne prika-
(100 %) = 7e 7elenega nivoja. Za potrditev pritisnite gumb

SRSEgNOJE X2 Psg = START/ +30 sec/ POTRDI (Q>+30m./<-l),
VISOK (80 %) nato vnesite ¢as kuhanja in pritisnite gumb
SREDNJE x3 (5'30530 ) START/ +30 sec/ POTRDI (D>+30.cc/«) za

vklop pecice.

iﬁg?gﬁ x4 (3%35}0) « Ce zelite preveriti nivo mo¢i med kuhanjem,
(ODTAJEVANJE) pritisnite gumb NIVO MOCI MIKROVALOV
NIZKO s 10 ( ), Trenutna vrednost moci bo prikazana
x (10 %) O3 za 2-3 sekunde. Pecica bo ¢as Se naprej odste-

vala, ¢eprav bo nivo modi prikazan na zaslonu.

Naceloma veljajo naslednja priporocila:

P100 - (VISOKA jakost = 900 W) se uporablja za hitro kuhanje ali po- P30 (SREDNJE NIZKA jakost = 270 W, nastavitev za odtajevanje). S to
grevanje, npr. mesno-zelenjavne jedi, vroce pijace ipd. nastavitvijo se bo Zivilo enakomerno odtalilo, nastavitev pa je primer-
P80 - (SREDNJE VISOKA jakost = 720 W) se uporablja pri daljSem na tudi za kuhanje riza, testenin, cmokov in jajénih krem.

kuhanju ¢vrstejse hrane, kot so pecenke, mesne Struce in oblozeni P10 - (NIZKA jakost = 90 W) za nezno odtajevanje, npr. kremne rezi-
obroki, pa tudi za obcutljivejso hrano, kot je npr. biskvit. Pri tej zniza- ne ali fino pecivo.

ni nastavitvi se bo hrana kuhala enakomerno, ne da bi se ob straneh

prekuhala.

P50 - (SREDNJA jakost = 450 W)) za gosta Zivila, ki potrebujejo daljsi

¢as kuhanja, ce se kuhajo v obicajni pecici, kot so npr. jedi iz govedi-

ne. S to nastavitvijo bo meso mehko.
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Odpiranje vrat:

Vrata odprete tako, da povlecete rocaj proti sebi.

Zagon pecice:

Pripravite in postavite hrano v primerni posodi na vrtljivi kroznik ali jo postavite neposredno nanj. Zaprite <D+30se<./<-l

vrata in pritisnite gumb START/ +30 sec/ POTRDI po tem, ko ste izbrali Zelen nacin kuhanja. C}
Ko je bil program kuhanja nastavljen in gumb START/ +30 sec/ POTRDI ni bil pritisnjen v 5 minutah, bo
nastavitev preklicana. Gumb START/

Gumb START/ +30 sec/ POTRDI mora biti pritisnjen za nadaljevanje kuhanja, ¢e so bila med kuhanjem ~ +30 sec/ POTRDI
odprta vrata. Ce je bil pritisk ustrezen, se bo zaslisal zvo¢ni signal, pri neustreznem ne bo odziva.

Tipko STOP uporabite za:

1. Brisanje napake pri programiranju. STOP

2. Zacasno zaustavitev pecice med kuhanjem.

3. Zapreklic programa med kuhanjem, dvakrat pritisnite tipko STOP. :)
4. Zanastavitev in preklic varnostnega zaklepanja (glejte stran SI-12).

Pecico lahko nastavite do 95 minut (95,00).

Cas delovanja (kuhanja in odtajevanja) vase petice [€as kuhanja Enota povecevanja
lahko traja od 5 sekund do 5 minut. Kot je prikazano v | 0-1 minut 5 sekund
tabeli, so posamezne enote odvisne od skupnega ¢asa | 1-5 minut 10 sekund
kuhanja (odtajevanja). 5-10 minut 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
30-95 minut 5 minut

ROCNO KUHANJE/ROCNO ODTAJEVANJE

« Vnesite cas kuhanja in uporabite nivo moci mikrovalov P100 do P10 za kuhanje oz. odtajevanje (glejte spodnji
primer).

« Zivila med kuhanjem 2 - 3 krat obrnite ali premesajte, kadar je to mogoce.

« Ko je hrana kuhana, jo po potrebi pokrijte in pustite nekaj ¢asa stati.

« Po kon¢anem odtajevanju pokrijte hrano s folijo in jo pustite stati, dokler se temeljito ne odtali.

Primer:

Za kuhanje 2 minuti in 30 sekund pri 80 % moci mikrovalov.

1. Vnesite nivo moci 2. Pritisnite gumb START/ 3. Vnesite Zeleni ¢as kuhanja 4. Pritisnite gumb START/
mikrovalov, tako, da +30 sec/ POTRDI za z obracanjem gumba za +30 sec/ POTRDI
dvakrat pritisnete (KD+30:c/ <) potrditev  VNOS. (<D+30:c/«) za zacetek
tipko NIVO MOCI ¢asovnika. (Nastavljeni ¢as

MIKROVALOV za P80 ali  Zoraneganivojamoci.
obrnite gumb za vnos za

izbiro moci mikrovalov na
P80.

se bo odsteval na zaslonu).

Na zaslonu bosta obenem
osvetljena indikatorja mikro-
valov in visoke temperature.

OPOMBA:

+ Ko se pecica zazene, se bo v njej prizgala lucka, vrtljivi kroznik pa se bo zalel vrteti v eno od smeri. Ce med kuhanjem/od-
tajevanjem odprete vrata pecice, da bi premesali ali obrnili Zivilo, se bo ¢as na prikazovalniku samodejno zaustavil. Cas
kuhanja/odtajevanja se po zaprtju vrat in pritisku tipke START/ +30 sec/ POTRDI @"'305&( /).

« Ko se ¢as kuhanja/odtajevanja iztece, odpite vrata ali pritisnite tipko STOP. Na zaslonu bosta prikazana ura in dan, e ste ju
predhodno nastavili.

. Cemed kuhanjem Zelite preveriti kateri nivo moci je nastavljen, pritisnite gumb NIVO MOCI MIKROVALOV ( &&} ). Trenutna
vrednost moci bo prikazana za 2-3 sekunde.

POMEMBNO:
« Po kuhanju/odtajevanju zaprite vrata. Pomnite, da bo pri odprtih vratih lucka ostala prizgana 10 minut, kar je varnostni po-
stopek za zapiranje vrat.
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1. PRIPRAVA JEDI SAMO Z ZAROM

Zar na zgornjem delu pecice ima le eno nastavitev moc¢i delovanja. Deluje skupaj z vrtljivim kroznikom in z
enakomernim vrtenjem omogoca porjavitev jedi. Uporabno za manjsa zivila, kot so Sunka, prekajena slanina in
¢ajno pecivo. Zivila lahko postavite neposredno na mrezico ali v toplotno odporno posodo na resetko.

Primer: B =
Za pecenje z zarom za 20 minut uporabite tipko ZAR KOMBINIRANO (&5 (&) [=)-

1. Pritisnite gumb ZAR 2. Pritisnite gumb START/ 3. Uporabite gumb za 4. Pritisnite gumb START/ +30
KOMBINIRANO. G-1 +30 sec/ POTRDI za VNOS za vnos Casa sec/ POTRDI (D>+30sec/«)
Ic?s |r;<;l||}:\t:rn zaargsklzg;ta (Q>+3om,/<-l) potrditev :';]eilri‘l’:;"la zara (20 za zagon zara (Nastavljeni cas
Vet z U izbranega nacina kuhanja. ’ se bo odsteval na zaslonu).

Opomba:

Po preteku polovice ¢asa se bo dvakrat oglasil zvo¢ni signal in vas zavoljo enakomerne porjavitve opomnil, da obrnete
hrano. Pomnite, da se pecica med pecenjem z zarom samodejno ne bo zaustavila. Za boljsi u¢inek pecenja z zarom je
hrano potrebno na polovici priprave obrniti, zatem zaprite vrata pecice in pritisnite gumb START/ +30 sec/ POTRDI

(<D+30m,/<-| ) za nadaljevanje pecenja z zarom.

2. KOMBINIRANO KUHANJE

Funkcija KOMBINIRANEGA KUHANJA omogoca kombinacijo moci mikrovalov z Zarom in/ali konvekcije ter kombinacije Zara in konvek-
cije. COMBI (KOMBINIRANO) pomeni kuhanje z mocjo mikrovalov, Zara in/ali izmeni¢no konvekcijske moci. Kombinacijsko kuhanje skrajsa
¢as kuhanja in poskrbi za hrustljavo, rjavo zapeceno hrano s priro¢nostjo hitrega kuhanja in tradicionalnega okusnega izgleda.

Izbirate lahko med 4 kombinacijami, kot je prikazano v spodnji tabeli:

Pritisnite gumb ZAR KOMBINIRANO () Zaslon Mikrovalovi Zar Konvekcija
2X C-1 « (450 W) « (160-165°C)
3x C-2 « (450 W) .
4x C-3 . «(195-200°C)
5x C-4 « (450 W) . «(195-200°C)
«=na voljo

Primer mikrovalov in konvekcije:
Za kuhanje 30 minut s kombinacijo mikrovalov in konvekcije (C-1).

1. Pritisnitequmb ZAR 2. Izberite C-1, takodaenkrat 3.  Pritisnite gumb 4. Uporabite 5. Pritisnite gumb START/

KOMBINIRANO. G-1 pritisnete gumb ali obrmete START/ +30 sec/ gumb za +30 sec/ POTRDI
inindikator ara bosta gumb za VNOS dokler ni POTRDI za VNOS za vnos (<D+305“ /<) za
osvetljena na zaslonu. na zaslonu prikazano C-1. 430 Casa kuhanja o .
= Na zaslonu bosta obenem (<D . 30, 1 (30 minut). prlcetelf kql}anja.
osvetljena indikatorja potrditev izbranega (Nastavljeni cas se bo

mikrovalov in konvekcije. nacina kuhanja. odsteval na zaslonu).

OPOMBE za ZAR in KOMBINIRANO KUHANJE:

+ Zara ne rabite predhodno segrevati.

« Ce zelite jedi porjaviti jih postavite na spodnjo ali zgornjo resetko ali v globoko posodo na vrtljivi kroznik.

« Ko Zar uporabite prvi¢, se lahko pojavi dim ali vonj po zazganem, kar pa je obi¢ajno in ne pomeni, da je pecica pokvar-
jena. Da bi se tej tezavi izognili, prvi¢ zazenite prazno pecico in jo pustite delovati 20 minut-z Zarom.

POMEMBNO: Med delovanjem pecice bo nastajala para ali pa se bodo razvijale razne vonjave, zato odprite kuhinjsko

okno oziroma vkljucite prezracevanje.

/\ OPOZORILO:
Med obratovanjem se vrata, zunanje ohisje, prostor za kuhanje in pripomocki zelo segrejejo. Za pre-
precitev opeklin vedno uporabite debele kuhinjske rokavice.
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Pecico lahko s pomocjo konvekcije in 10 prednastavljenih temperaturnih nastavitev uporabljate tudi kot obic¢ajno pecico. Za
boljse rezultate priporo¢amo predhodno segrevanje. Izbira temperature je mogoc¢a med 140°C in 230°C v 10°C razmakih.
Pritisnite gumb KONVEKCIJA 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Temp. pecice (°C) 140 150 160 170 180 190 200 210 220 230

Primer 1: Za kuhanje s predhodnim segrevanjem
Ce Zzelite pecico predhodno segreti na 200°C in kuhati 25 minut pri 200°C.

1. Pritisnite gumb KONVEKCLJA. 2. Vnesite Zeleno temperaturo 3. Pritisnite gumb START/ +30 sec/
Na zaslonu bosta zacela utripati predhodnega segrevanja s pritiskom POTRDI za (Q>+3om_/<_|) potrditev
indikator temperature in 140, na gumb KONVEKCUJA (6-krat) izbire temperature
osvetljen bo indikator konvekcije. [&)x6 ali zavrtite gumb za VNOS, P :
x1 dokler ni na zaslonu prikazano 200.
® ® ®
‘C 200 °C 200 °C
4. Ponovno pritisnite gumb START/ 5. Odprite vrata, vstavite hrano v 6. Pritisnite gumb START/ +30 sec/
+30 sec/ POTRDI (<> +30:c /) 22 pecico ter vrata zaprite.Zgumbom  POTRDI (<>+30:cc/ <) za pricetek

za VNOS vnesite ¢as kuhanja (25

pricetek predhodnega segrevanja. Ko kuhanja.

pecica doseze temperaturo predhodnega minut). Zaslon bo zacel odstevati ¢as
segrevanja se bo dvakrat oglasil zvocni delovanja kuhanja. Indikator
signal in vas opozoril na to, da vstavite konvekcije bo utripal.
hrano v pecico. Na zaslonu bo utripala
trenutna temperatura.

® ® ®

Primer 2: Za kuhanje brez predhodnega segrevanja
Ce Zelite kuhati 20 minut pri 230°C.

1. Odprite vrata, vstavite hranov 2. Vnesite Zeleno 3. Pritisnite gumb 4. Uporabite gumb 5. Pritisnite
pecico ter vrata zaprite. Enkrat temperaturo s START/ +30 sec/ za VNOS za vnos gumb START/
pritisnite gumb KONVEKCIJA. pritiskom na gumb POTRDI za ¢asa kuhanja (20 +30 sec/ POTRDI
Na zaslonu bosta zacela utripati KONVEKCIJA (9-krat) (®+ 30sec/€d) minut). (<D+ 30sec/¢d) za
indikator temperature in 140, x9 ali zavrtite I iy ;
osvetljen bo indikator konvekcije. gumb za VNOS ?otrdltev izbire pricetek kuhanja.
1 / emperature.
dokler ni na zaslonu
x1 prikazano 230.
® ® ® ® ®
140 | ¢ 20 | 230 ¢ [ 2000 | [ 20:00 |

Opombe:

1. Casa kuhanja ni mogoce vnesti, dokler pecica ne doseze predhodno nastavljene temperature. Ko temperaturo doseze, je
potrebno za vnos ¢asa kuhanja odpreti vrata.

2. Konvekcijski grelec se bo samodejno zaustavil, ¢e v roku 5 minut ne boste vnesli ¢asa kuhanja. 5-krat se bo oglasil zvocni sig-
nal in LED zaslon bo prikazal trenutni cas, Ce je ura na pecici nastavljena. Ce ura ni bila nastavljena, bo zaslon prikazal le "0:00".

3. V casu predhodnega segrevanja naj bo vrtljivi kroznik v pecici. Med predhodnim segrevanjem in konvekcijskim kuhanjem
boste lahko slisali, kako se ventilator hlajenja vklaplja in izklaplja, kar je povsem obicajno in ne vpliva na kuhanje.

4. Navodila proizvajalcev hrane so samo smernica, zato je v¢asih ¢as kuhanja potrebno prilagoditi.

5. Po zaklju¢enem kuhanju bo ventilator deloval $e nekaj ¢asa ter znizal temperaturo elektri¢nih in mehanskih delov.

6. Ko prvic uporabite konvekcijo, se lahko pojavi dim ali vonj po zazganem, kar pa je obicajno in ne pomeni, da je pecica pokvarjena. Da
bi se tej tezavi izognili, prvi¢ zazenite prazno pecico in jo pustite delovati 20 minut-z Zarom in nato s konvekcijo pri 230°C.

POMEMBNO: Med delovanjem pecice bo nastajala para ali se bodo razvijale razne vonjave, zato odprite kuhinjsko okno, ozi-

roma vklopite ventilacijo. Poskrbite, da v pecici ne bo ostajala hrana.

/\ OPOZORILO:
Med obratovanjem se vrata, zunanje ohisje, prostor za kuhanje in pripomocki zelo segrejejo. Za
preprecitev opeklin vedno uporabite debele kuhinjske rokavice.
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1. SEKVENCNO KUHANJE

Ta funkcija hitro odtaja hrano in vam pri tem omogoca, da izberete ustrezno casovno obdobje odtajevanja, glede na vrsto
hrane. Sledite spodnjemu primeru za podrobnosti o tej funkciji. Casovni razpon je 0:10 - 99:50. Ta funkcija vam omogoéa
kuhanje v 2 razli¢nih stopnjah, ki lahko vkljucujeta ro¢no nastavitev casa in nacina kuhanja in/ali ¢asovno odtajevanje ter
funkcijo odtajevanja glede na tezo. Ko enkrat programirate funkcijo, ne rabite znova nastavljati podrobnosti, saj se bo po-
stopek samodejno prestavil v naslednjo fazo. Po prvi stopnji se bo zvocni signal oglasil enkrat. Odtajevanje mora potekati v
prvi stopnji.

Opomba: Avto meni ni mogoce nastaviti kot eno od stopenj.

Primer: Ce zelite 5 minut odtajevati hrano in nato kuhati z P80 mo¢jo mikrovalov za 7 minut, je postopek slede¢:

- 1. Dvakrat pritisnite tipko ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO/CASOVNO ODTAJEVANJE,
kazal napis dEF2.
- 2. Vnesite cas odtajevanja z obracanjem gumba za VNOS, dokler zaslon ne prikazuje “5:00” minut.

- 3. Pritisnite tipko NIVO MOCI MIKROVALOV ( ).

- 4. Vnesite nivo mo¢i mikrovalov, tako, da znova pritisnete tipko NIVO MOCI MIKROVALOV za P80 ali obrnite gumb
za VNOS za izbiro moci mikrovalov na P80.

- 5. Pritisnite gumb START/ +30 sec/ POTRDI za (Q>+3Osec4/<") potrditev nastavitve.
- 6. Vnesite ¢as kuhanja z obra¢anjem gumba za VNOS, dokler zaslon ne prikazuje “7:00” minut.

- 7. Pritisnite gumb START/ +30 sec/ POTRDI (Q>+305ec,/<") za pricetek kuhanja.
2. +30sec FUNKCIJA (neposredni zacetek)

Z gumbom START/ +30 sec/ POTRDI (<D+3osec /<) lahko upravljate dve funkciji:

a. Neposredni zacetek

S pritiskom gumba START/ +30 sec/ POTRDI (Q>+30secv/<-') lahko takoj pri¢nete s kuhanjem za 30 sekund na P100 . Postopek kuhanja se bo
nemudoma pricel, pri cemer boste z vsakim pritiskom na gumb kuhanje podaljsali za 30 sekund.

b. PodaljSanje casa kuhanja

Ce gumb START/ +30 sec/ POTRDI pritisnete med delovanjem pecice v ro¢nem nacinu, z Zarom, s konvekcijo, kombiniranemu kuhanju in
Casovnem odtajevanju, lahko z vsakim pritiskom podaljsate ¢as kuhanja za 30 sekund (<D+ 30sec./«d). Med odtajevanjem glede na tezo in

@ na LED zaslonu se bo pri-

funkcijo avto menija in sekvenénega kuhanja kuhanja s pritiskom gumba START/ +30 sec/ POTRDI ni mogoce podalj§ati(®+3ose< /<.

OPOMBA: Cas priprave jedi lahko podaljiate za najve¢ 95 minut.

3. ZACETEK Z ZAKASNITVIJO

ZACETEK Z ZAKASNITVIJO je funkcija, ki vam omogoca, da pecico nastavite za kasnejie kuhanje.

Preden funkcijo nastavite se prepricajte, da je ura pravilno nastavljena.

Primer:

Za kasnejsi samodejen zagon pecice sledite spodnjemu primeru. Najdaljsa casovna zakasnitev je 23 ur in 59 minut.
- 1) Pritisnite gumb MICROWAVE ( ) in obrnite gumb za VNOS za izbiro nivoja moci mikrovalov na P80.

- 2) Pritisnite gumb START/ +30 sec/ POTRDI za (<D+305e(./4-l) potrditev nastavitve.
- 3) Vnesite ¢as kuhanja z obracanjem gumba za VNOS, dokler zaslon ne prikazuje “7:00” minut.

Ko ste zakljucili s prejsnjimi koraki, ne pritiskajte gumba START/ +30 sec/ POTRDI (®+30sec /<),

- 4) Enkrat pritisnite gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO (C@1/ @). Zaslon bo prikazal trenutni ¢as, utri-
pala bo stevilka, ki oznacuje uro.

- 5) Zavrtite gumb za VNOS in nastavite uro ¢asa pricetka kuhanja. Vneseni ¢as naj bo med 0-23 (24-urni prikaz) ali 1- 12
(12-urni prikaz)

- 6) Pritisnite gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO (020 / @), prikaz minut bo utripal.

- 7) Zavrtite gumb za VNOS in nastavite minute ¢asa pricetka kuhanja. Vneseni ¢as naj bo med 0-59 minut.

- 8) Pritisnite gumb START/ +30 sec/ POTRDI (®+305e(./4-l) za potrditev nastavitev zaCetka z zakasnitvijo.

4. VARNOSTNO ZAKLEPANJE:

Uporabite, Ce Zelite prepreciti nenadzorovano upravljanje pecice, predvsem s strani otrok.
a. Za nastavitev VARNOSTNEGA ZAKLEPANJA:
Pritisnite in drZite tipko STOP za 3 sekunde, dokler ne zaslisite dolgega piska. Na zaslonu bo prikazan indikator klju¢avnice:

b. Za preklic VARNOSTNEGA ZAKLEPANJA:
Pritisnite in drZite tipko STOP za 3 sekunde, dokler ne zaslisite dolgega piska. Indikator klju¢avnice bo izginil.
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1. ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO

Mikrovalovna pecica je predprogramirana na ¢as in nivo moci tako, da je sledeca hrana enostavno odtajana: svinjina, gove-
dina in perutnina. Hrana lahko tehta od 100 g - 2.000 g v 100-gramskih korakih.

Za podrobnosti o delovanju teh funkcij, sledite spodaj opisanim primerom.

Primer: Za odtajanje mesa, ki tehta 1,2 kg z uporabo ODTAJEVANJA GLEDE NA TEZO.

Meso postavite v plitvo posodo ali na reSetko mikrovalovne pecice za odtajevanje.

1. Izberite zahtevani meni tako, da 2. Vnesite tezo, tako da zavrtite 3. Za zacetek odtajevanja pritisnite
pritisnete tipko ODTAJEVANJE GLEDE gumb za VNOS in je na zaslonu gumb START/ +30 sec/ POTRDI
NATEZO/CASOVNO ODTAJEVANJE. prikazano: (<D+305“’ /). Osvetljena bosta

lot 1200 indikatorja mikrovalov in odtajevanja,

@x1, Na zaslonu bo obenem osvetljen  indikator "g" bo izginil. (Cas odtajevanja

g nn se bo odsteval na zaslonu.)
na zaslonu bo prikazano:| dEF1 indikator "g".

Odtaliti je mogoce zamrznjena Zivila s temperaturo, visjo od -18°C.

Opombe za ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO:

« Pred zamrzovanjem preverite, ¢e je Zivilo sveZe in v dobrem stanju.

« Hrano, ki ni tezja od 200 g postavite na rob in ne na sredino vrtljivega kroznika.

+ TeZo mesa zaokrozite na 100 g, npr. 650 g na 700 g.

« Ce je potrebno, prekrijte manjse dele mesa ali perutnine z aluminijasto folijo. To bo preprecilo prekomerno segrevanje.
Poskrbite, da se folija ne bo dotikala sten pecice.

2. CASOVNO ODTAJEVANJE

Ta funkcija hitro odtaja hrano in vam pri tem omogoca, da izberete ustrezno casovno obdobje odtajevanja, glede na vrsto

hrane. Sledite spodnjemu primeru za podrobnosti o tej funkciji. Casovni razpon je 0:05 - 95:00.

Primer: Za odtajevanje hrane v 10 minutah.

1. Izberite zahtevani meni tako, da dvakrat 2. Vnesite ¢as kuhanja, tako da 3. Za pricetek odtajevanja pritisnite
pritisnete tipko ODTAJEVANJE GLEDE zavrtite gumb za VNOS in je na gumb START/ +30 sec/ POTRDI
NATEZO/CASOVNO ODTAJEVANJE. zaslonu prikazano: (Q>+3ose<./<-l). Osvetljena bosta

10:00 indikatorja mikrovalov in odtajevanja.

@ x2,

na zaslonu bo prikazano:| dEF2

Odtaliti je mogoce zamrznjena Zivila s temperaturo, visjo od -18°C.

Opombe za CASOVNO ODTAJEVANJE:

« Po kuhanju se bo petkrat oglasil zvo¢ni signal in LED zaslon bo prikazal ¢as dneva, ¢e je bila ura nastavljena. V nasprotnem,
bo zaslon po kon¢anem kuhanju prikazal le "0:00".

« Prednastavitev nivoja moci mikrovalov je P30 in se je ne da spremeniti.

AVTO MENI tipke samodejno ugotovijo ustrezen nacin priprave jedi in kuhanja hrane (podrobnosti na strani SI-15). Sledite
spodnjemu primeru, Ce Zelite izvedeti, kako uporabljati to funkcijo.

Primer: Za kuhanje 350 g korenja z uporabo funkcije AVTO MENI za svezo zelenjavo (A4).
1. Zavrtite gumb za VNOS in 2. Pritisnite gumb START/ 3. Vnesite teZo, tako 4. Pritisnite gumb START/

izberite Zeleni avto meni. +30 sec/ POTRDI da zavrtite gumb za +30 sec/ POTRDI
7 28 (D +30:c/ ) VNOS in je na zaslonu (D+30x/ ) 2
prikazano: pricetek kuhanja. (Cas

potrditev nastavitve.
= odtajevanja se bo

Na zaslonu bo obenem odsteval na zaslonu).
osvetljen indikator "g".

OPOMBE:

« Tezo ali koli¢ino hrane lahko vnesete z obracanjem gumba za VNOS, dokler ni prikazana Zelena teza/kolicina.
Vpisite le teZo Zivila. Zraven ne priStevajte teze posode.

« Za vetja/tezja zivila, kot je navedeno v tabelah AVTO MENI na strani SI-14, uporabite ro¢ne programe.
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Avto meni Zaslon |Natin kuhanja | TEZA/PORCIJA/POSODE Postopek
Pogrevanje AT 100 % Mikrov.| 150 g, 250 g, 350 g, 450 g, 600 g | Vnaprej skuhano hrano postavite na pladen;.
Plitvi kroznik (zacetna temp. 5°C) Pladenj prekrijte s folijo za mikrovalovne pecice ali
(vnaprej skuhana ObloZite s folijo ali uporabite | primernim pokrovom in ga postavite na sredino
hrana, npr. meso, perforirani pokrov za uporabo v | vrtljivega kroznika. Po kuhanju premesajte.
zelenjava in dodatki) mikrovalovnih pecicah.
Neolupljen krompir | A2 {100 % Mikrov.| 1, 2, 3 kosi krompirja Uporabite kose krompirja s podobno velikostjo in
1 krompir = pribl. 230 g teZo pribl. 230 g. Prebodite vsak kos na razli¢cnih
(zacetna temp. 20°C) mestih in ga postavite na rob vrtljivega kroznika.
Na polovici kuhanja jih obrnite okrog in ponovno
razporedite. Krompir naj pred zauzitjem stoji 3-5
minut.
Meso A3 100 9% Mikrov.| 150 g, 300 g, 450 g, 600 g Meso razrezite na majhne proge in ga postavite v
(meso brez kosti, npr. (zacetna temp. 5°C) pekac za kolace, prekrijte ga s folijo za mikrovalovne
govedina, jagnjetina, Pekac za kolace in folija za mikrovalovne | pecice ali primernim pokrovom. Pekac postavite na
svinjina ali perutnina) pecice ali primeren pokrov sredino vrtljivega kroznika.
Svezazelenjava, npr.| A4 100 % Mikrov.| 150 g, 350 g, 500 g Svezo zelenjavo narezite ali sesekljajte na enakomerne
cvetaca, korenje, (zacetna temp. 20°C) kose ter jo dajte v ustrezno posodo. Postavite jo na
brokoli, navadni Posoda s pokrovom vrtljivi kroznik in dodajte potrebno kolicino vode
komarcek, por, (1 Zlica na 100 g), pokrijte s pokrovom. Po kuhanju
paprika, bucke ipd. premesajte in hrano pustite stati pribl. 2 minuti.
Ribe A5 80 % Mikrov. |150 g, 250 g, 350 g, 450 g, 650 g | Enakomerno porazdelite po pekacu, prekrijte
(Za ta program je (zaCetna temp 20°C) ga s folijo za mikrovalovne pecice ali primernim
priporocena samo Pekac za kolace in folija za pokrovom.
uporaba ribjih mikrovalovne pecice ali
filejev) primeren pokrov
Testenine A6 |80 % Mikrov. | TestenineVoda Testenine dajte v primerno veliko skledo in dolijte
(susene testenine, 509 450 ml vodo. Sklede ne prekrivajte. Postavite jo na sredino
npr. Fussili, Farfalle, 1009 800 ml vrtljivega kroznika.
Rigatoni) 1509  1.200 ml Po kon¢anem kuhanju jed dobro premesajte in jo
(zaCetna temp. vode: 20°C) pustite stati pribl. 2 minuti.
Velika in $iroka skleda
Juha A7 100 % Mikrov. | 200 g, 400 g, 600 g Skodelice postavite na vrtljivi kroznik in po
(zacetna temp. 5°C) segrevanju premesajte.
Skodelice (200 g na skodelico)
Biskvit* A8 |Predgretie |475g Pecica se bo predhodno segrela na 160°C. Ko
Sestavine: na 160°C (zacetna temp. 20°C) pecica doseze temperaturo, odprite vrata in pecivo
4 jajca Pekac postavite na spodnjo notranjo mrezico. Pritisnite
110 g sladkorja (premer pribl. 26 cm) gumb START/ +30 sec/ POTRDI (<D+3ose(,/4.l)
100 g moke Spodnja mrezica za pricetek peke.
10 g koruzne moke
60 g vode
60 g rastlinskega olja
Zamrznjena pica (pica, A9 [C4 200g,3009,4009 Odstranite embalazo in postavite direktno na
primema >  za (zaCetna temp. -18°C) spodnjo mrezico. S peko lahko pri¢nete takoj.
mikrovalovne pecice) Spodnja mrezica
Pecen pis¢anec A10 |C4 5009,7509,1.0009,1.200g  |Po Zelji zacinite s soljo, poprom in papriko. Kozo
(zacetna temp. 20°C) pis¢anca nekajkrat prebodite in ga (s prsno stranjo
Spodnja mrezica obrnjeno navzgor) postavite na spodnjo mrezico.
* Priprava biskvita (A8):

1. Razbijte jajca.

2. Rumenjak umesajte skupaj z oljem in vodo z ro¢nim mesalnikom (pocasi), dokler zmes ni mehka in stepena.
3. Dodajte moko in dobro zmesajte.
4. Vloceni posodi z rocnim mesalnikom stepite beljak, sladkor in koruzno moko (hitro), tako da je zmes trda. Previdno zloZite v biskvitno zmes.
5. Mesanico z zlico umesajte v z mas¢obo podmazan pekac in zgladite.
6. Po predhodnem segrevanju pekac postavite na resetko.

Opombe:

« Kon¢na temperatura je odvisna od zacetne temperature hrane. Preverite, da je hrana po koncu kuhanja resni¢no vroca. Po
potrebi lahko ¢as kuhanja ro¢no podaljsate.

+ Rezultati kuhanja pri avtomatskem kuhanju so odvisni od spremenljivk, kot so oblika in velikost posode, velikost Zivila in vasih za-
htev glede kuhanja. Ce niste zadovoljni z rezultatom kuhanja, si program nastavite po Zelji.
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Za kuhanje/odtajevanje Zivil v mikrovalovni pecici morajo mikrovalovi enakomerno prehajati skozi stene poso-
de in vstopati v notranjost Zivila, ki ga pripravljate. Zato morate obvezno uporabljati predpisano posodo.

Priporo¢amo uporabo okroglih/ovalnih posod, saj se v oglatih posodah toplota zadrzuje v vogalih in se hrana
lahko prekuha. Uporabite lahko spodaj navedeno posodo.

Pripomocki za kuhanje | Varnost pri Zar Konvekcija| Mesano |Komentarji

uporabi kuhanje
mikrovalovne
pecice

Aluminijasta folija v/X v v v/ / X | Z majhnimi kosi aluminijaste folije lahko

Posode iz folije hrano zaicitite pred pregrevanjem. Folija
naj bo od sten pecice odmaknjena vsaj
2 cm, saj lahko pride do iskrenja.

Posode iz folije ne priporo¢amo, razen, ce
jo priporoca proizvajalec, npr. Microfoil®,
pozorno sledite navodilom za uporabo.

Posoda za porjavitev v X X X Vedno sledite navodilom proizvajalca. Ne
prekoracite predpisanega casa segrevanja.
Pazite, saj se te posode lahko zelo segrejejo.

Kitajski porcelan in vV/X X v v Porcelan, lon¢ena posoda, glazirana kera-

keramika Le medano | mika in kitajski porcelan so praviloma pri-

konv. merne, razen tistih s kovinsko dekoracijo.

Steklena posoda, npr. v v v v Ce uporabljate steklene posode, pazite, da

Pyrex ® zaradi prehitrega segrevanja Zivil ne pocijo.

Kovina X v v X Kovinskih posod ne priporo¢amo, saj pride
do iskrenja, ki lahko privede do pozara.

Plasti¢na/polistirenska v X v v / X |Pazite, da se posode med kuhanjem ne

posoda, npr. posode iz bodo deformirale, stalile ali razbarvale.

lokalov s hitro hrano

Folija v X X X Kuhajoce se hrane se ne dotikajte z rokami,
priporo¢amo pa, da ta Zivila prebodete in
tako odvedete nakopi¢eno soparo.

Vrecke za zamrzovanje/ v X v/X X Potrebno jih je prebosti, da para lahko

peko uide. Uporabljajte folije, ki so primerne za
uporabo v mikrovalovni pecici. Ne uporab-
ljate plasti¢nih ali kovinskih vrvic ali trakov,
saj se slednji lahko med kuhanjem stalijo
ali povzrocijo iskrenje.

Papirnati krozniki/ v X X X Za vpijanje vlage uporabite postopek

posode in papir za peko segrevanja. Pazite, zaradi pregrevanja se
lahko jed zazge.

Pletene in lesene posode v X X X Ce uporabljate te materiale, lahko pride do
pregrevanja, zato bodite pazljivi.

Reciklirani papir in X X X X Lahko vsebuje kovinska prijemala, ki med

Casopis kuhanjem povzrocijo iskrenje, ki lahko pri-
vede do pozara.

Resetka v v v v PriloZena kovinska mreza je posebej
zasnovana za uporabo v mikrovalovni
pecici, zato ne more poskodovati pecice.

/\ OPOZORILO:

Ko hrano segrevate v plasticnih ali papirnatih posodah, pazite na pecico, saj obstaja nevarnost vziga.
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UPORABLJATE KOMERCIALNIH CISTIL ZA PECICE

DUSIKOV HIDROKSID.

cice, vrata in ohisje popolnoma ohlajeni.

privede do nevarne situacije.
Zunanjost pecice

povrsino osusite z mehko brisaco.
Krmilniki pecice

mehko, z vodo navlazeno krpo. Izogibajte se uporab
prevelike koli¢ine vode. Ne uporabljajte kemicnih al
abrazivnih cistilnih sredstev.

Notranjost pecice
1. Po vsaki uporabi, ko je notranjost pecice Se topla

te z blago milnico in jih nekajkrat obrisite na suho

ter iskrenje. Ne odstranjujte varovalnega pokrova.

N

poskodbe.

w

prsil.

POZOR: ZA CISCENJE MIKROVALOVNE PECICE NE

’

PARNIH CISTILNIKOV, JEDKIH, GROBIH CISTILNIH
SREDSTEV, IN CISTILNIH SREDSTEV, KI VSEBUJEJO

Pred ciscenjem se prepricajte, da so notranjost pe-
PECICO REDNO CISTITE IN SPROTI ODSTRANJUJTE
MOREBITNE OSTANKE HRANE - Pecico ohranjajte

cisto, sicer se lahko njena povrsina poskoduje. To
lahko bistveno skrajsa njeno zivljenjsko dobo in

Zunanjost pecice lahko enostavno ocistite z blago
milnico in vodo. Odvec¢no milnico obrisite s krpo in

Pred ¢iscenjem odprite vrata in deaktivirajte krmilnike
pecice. Pri ¢iS¢enju bodite pazljivi, da ne poskodujete
krmilnikov pecice. Za brisanje povrsine uporabljajte le

slednjo navlazite z vlazno krpo. Vecje madeze ocisti-

dokler ne odstranite vseh ostankov. Vgrajeni vlazil-
niki se lahko pregrejejo in za¢nejo povzrocati dim

. Prepricajte se, da milnica ali voda ne bosta zasli v
odprtine na stenah pecice, kar bi lahko povzrocilo

. Za cisCenje notranjosti pecice ne uporabljajte raz-

4. Pecico redno segrevajte z zarom in s konvekcijo.
Ostanki hrane in mas¢obe lahko povzrocijo dim ali
neprijeten vonj.

5. Med kuhanjem bodo Zivila oddajala paro, ki se bo
na stenah pecice kopicila kot kondenz. Zelo po-
membno je, da notranjost pecice po kuhanju na
suho obridete s krpo. Kondenz lahko povzroci koro-
zijo notranjih delov pecice.

POSEBNA OPOMBA glede POKROVA MAGNETRONA:

Poskrbite, da bo pokrov magnetrona vedno cist. Po-

krov magnetrona je iz obcutljivega materiala, zato

morate biti pri ¢iscenju izjemno pazljivi (upostevajte
zgoraj navedena navodila).

Prekomerno mocenje lahko povzroci poskodbe po-

krova magnetrona. Pokrov magnetrona je potrosni

del, ki ga boste morali ob¢asno zamenjati, ¢e ga ne
boste redno distili.

Dodatki

Pripomocke, kot so vrtljivi kroznik, podstavek kroz-
nika, redetka in plosc¢a za hrustljave jedi je potrebno
oprati v blagi tekocini za pranje in zatem osusiti. Lah-
ko se perejo v pomivalnem stroju.

POSEBNA OPOMBA za PODSTAVEK KROZNIKA:

Po kuhanju vedno ocistite podstavek vrtljivega kroz-
nika. Na njem ne sme biti ostankov hrane in mascobe.
Ce se ti naberejo in pregrevajo, lahko pride do iskre-
nja, dima ali ognja.

Vrata

Za odstranjevanje necisto¢ na obeh straneh vrat, tes-
nilni gumi in pripadajocih delih uporabljajte mehko,
vlazno krpo. Ne uporabljajte grobih cistilnih sredstev
in ostrih, kovinskih strgalnikov, ki lahko povzrocijo
praske na steklu.

OPOMBA: Ne uporabljajte ¢istilnika na paro.

’

i

Nasvet za ciScenje - za lazje CiSc¢enje pecice:

V skledo dajte polovico limone in prilijte 300 ml vode, ter segrevajte pri 100 % za 10-12 minut.

S suho krpo nato obrisite notranjost pecice do suhega.
POMEMBNO:

- Ce kuhate hrano dlje od standardno predpisanega ¢asa (glejte tabelo) v istem nacinu kuhanja, se bodo samo-
dejno aktivirali varnostni mehanizmi pecice. Nivo moci mikrovalov se bo znizal, oziroma se bo grelni element

zara vklopil in izklopil.

Nacin kuhanja

Standardni nacin

Mikrovalovi 100 P

30 minut

Zar/konvekcija/kombiniran nacin kuhanja

Izmeni¢no delovanje, nadzor temperature in ¢asa

S
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Pozor:

Vas vyrobek je
oznacen timto
symbolem.

To znamena, ze
pouzité elektrické
a elektronické
vyrobky by neméli
byt likvidovany
spole¢né
s béznym
komunalnim
odpadem. Pro
tyto vyrobky
existuje zvIastni

sbérny systém.

-~

1.V Evropské unii

~

A. Informace o likvidaci - pro uZivatele
(domacnosti)

Pozor: Pokud chcete toto zafizeni zlikvidovat, nevyhazujte jej do komunalniho
odpadu!

S pouzitymi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se musi zachazet zvlast a v
souladu s legislativou, ktera vyzaduje spravné osetieni, opétovné zuzitkovani a
recyklaci pouzitych elektrickych a elektronickych zarizeni.

Po implementaci ¢lenskymi staty mohou domacnosti v statech EU bezplatné*
odevzdat sva pouzita elektrickd a elektronicka zafizeni na pfislusna sbérna
mista.

V nékterych zemich* néktefi maloobchodnici pfijmou bezplatné vas stary
vyrobek, pokud si zakoupite podobny novy.

*) Pro dalsi podrobnosti kontaktujte prosim sorgany mistni spravy.

Pokud ma vase pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni baterie nebo
akumulatory, tyto pfedem zvlast zlikvidujte v souladu s mistnimi predpisy.
Spravnou likvidaci vaseho vyrobku pomUzete zajistit, ze odpad prejde
potifebnym osetfenim, opétnym zuzitkovanim a recyklaci, a tim se predejde
potencidlnim negativnim vlivim na zivotni prostfedi a zdravi ¢lovéka, k
¢emu by v opacném piipadé mohlo dojit z dlivodu nespravné manipulace s
odpadem.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim organy mistni
spravy a informujte se na spravny zpUsob likvidace.

Pro Svycarsko: Pouzita elektricka nebo elektronicka zafizeni se daji bezplatné

vratit obchodnikovi, a to i v pfipadé, Ze nezakoupite novy vyrobek. Dalsi sbérnd
mista jsou uvedena na webové strance www.swico.ch nebo www.sens.ch.

B. Informace o likvidaci - pro podnikatelské subjekty

1.V Evropské unii

Pokud se vyrobek pouzival pro obchodni tcely a chcete jej zlikvidovat:
Kontaktujte prosim svého prodejce SHARP, ktery vém poda informace o
zpétném odbéru vyrobku. Mize dojit k tomu, Ze vam budou tctovany poplatky
spojené se zpétnym odbérem a recyklaci vyrobku. Drobné spottebice (a mala
mnozstvi) mohou byt pfijaty vasimi mistnimi sbérnymi misty.

Pro Spanélsko: Kontaktujte prosim zfizeny sbérny systém nebo vase organy
mistni spravy pro vraceni vasich pouzitych produkt.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento vyrobek zlikvidovat, kontaktujte prosim své organy mistni
spravy a informujte se o spravném zptsobu likvidace.

K
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Nazev modelu: R-92ST
Stiidavé napéti 1230V, 50 Hz, jedna faze
Pojistka/jisti¢ prenosného vedeni (16 A
Potiebné stiidavé napéti: Mikroviny 11450 W
Vystupni vykon: Mikroviny 1900 W
Horni gril (infralervené zéreni) 1100 W
Konvekce 12500 W
Rezim vypnuti (Rezim Uspory energie) :ménénez1,0W
Mikrovinna frekvence 12450 MHz*
Vnéjsi rozméry (3) x (v) x (h)** mm :520,0x 335,0x510,0
Rozméry vnitiniho prostoru (3) x (v) x (h)*** mm :1334,0 x 244,0 x 347,5
Objem trouby 1 28 litrG***
Otocny talit (sklenény) 12315 mm
Hmotnost : pribl. 19,9 kg
Zarovka trouby 125 W/240V

*  Tento produkt spliiuje pozadavky evropské smérnice EN55011.

V souladu s touto smérnici je tento produkt klasifikovan jako zafizeni skupiny 2, tfidy B.

Skupina 2 znameng, Ze zafizeni zdmérné vyrabi radiofrekvencni energii ve formé elektromagnetické radiace pro

tepelné zpracovani jidla.

Zafizeni tfidy B znamen4, Ze zafizeni je vhodné pro pouziti v domacim prostiedi.

** Hloubka nezahrnuje kliku k otvirani dvitek.

*** Vnitfni kapacita je vypoctena odmérenim maximalni sitky, hloubky a vysky. Skute¢na kapacita pro ulozeni jidla je
mensi.

JAKO SOUCAST POLITIKY NEUSTALEHO ZLEPSOVANI SI VYHRAZUJEME PRAVO UPRAVY DESIGNU A TECHNICKYCH
UDAJU BEZ OHLASENI.
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TROUBA
9 1. Dvitka
2. Dvernizavésy
3. Zérovka trouby
4. Krytvinovodu (NEODSTRANUJTE)
5. Spojka
6. Prostor trouby
7. Ventilator konvekce (kryty)
8. Topné téleso grilu (pod stropem trouby)
9. Ovlddaci panel

10. Zapadky dvefi
11. Tésnéni dveii a tésnici povrchy
12. Bezpecnostni zdpadky dvefi
14 13. Ventila¢ni otvory
14. Vnéjsi skiinka
15. Sitova snlira
16. Rukojet dvefi

PRISLUSENSTVI:

Zkontrolujte, zda bylo dodéno nasledujici pfislusenstvi:
(17) Otocny talif (18) Nosic otocného talite (19) Spojka
(20) Rost (21) Krispovaci pekac

« Umistéte nosi¢ oto¢ného talite doprostied dna

Stred (uvnitf) trouby tak, aby se mohl volné otacet okolo spojky.
Pak umistéte otocny talif na nosi¢ oto¢ného talite

17. Otoény talif — tak, aby pevné zapadl do spojky.
’ (sklo) « Abyste se vyhnuli poskozeni oto¢ného talife, zajis-

téte, Ze pfi vybirani nddobi nebo néddob z trouby
nejsou tyto zachyceny o okraj oto¢ného talife.
« Poutziti rostu, viz. kapitola grilovani na stranach CZ- 10.
« Krispovaci pekac s antiadhéznim povlakem je mozné
l pouzit ve viech rezimech vareni a dosdhnout tak
kiehkosti pokrmu a nejlepsich vysledkd. Je idealni pro

21. Krispovaci 19. Spojka — 18.Nosi¢ pokrmy, jako jsou napfiklad hranolky v troubé, pizza
pekac °t9§“eh° atd. nebo mize slouzit jako ochrana proti rozstfiknuti,
talife grilujete-li pfimo na rostu a uchovat tak troubu cistou.

Nedotykejte se grilu, kdyz je horky.

POZNAMKA: Pfi objedndvce pfislusenstvi uvedte prosim
svému prodejci nebo autorizovanému servisnimu agen-
20. Rost tovi SHARP dvé polozky: ¢islo soucastky a ndzev modelu.

POZNAMKY:

« Kryt vinovodu je kiehky. Pfi cisténi vnitiku trouby byste méli byt opatrni, abyste jej neposkodili.

« Po vareni tu¢nych jidel bez krytu vzdy vycistéte vnitini prostor trouby a zvlasté dikladné topné téleso grilu,
které by mélo byt suché a zbavené mastnoty. Usazena mastnota se mlze prehfat a zpUsobit vznik koure
nebo vzplanout.

« Troubu vzdy obsluhujte se spravné osazenym oto¢nym talitem a nosicem otocného talife. Zajisti to dikladné
a stejnomérné vareni. Nespravné osazeny otocny talif mlze rachotit, nemusi se otdcet spravné a mulze
zpUsobit poskozeni trouby.

« Vechny potraviny a nddoby s potravinami se pro vafeni umistuji vzdy na oto¢ny talif.

« Otocny talif se otdci ve sméru hodinovych ruci¢ek nebo proti sméru hodinovych rucicek. Smér otaceni se
muze po kazdém spusténi trouby zménit. Vykon pfi vafeni se tim neovlivni.

/\ UPOZORNENI:
Béhem cinnosti se dvere, vnéjsi skiifika, prostor trouby, prislusenstvi a nadobi stanou velmi horkymi.
Abyste piedesli popaleni, vzdy pouzivejte hrubé kuchynské rukavice.
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DIGITALNI DISPLEJ A KONTROLKY
Kontrolka - velmi horké
Kontrolka - horké

Kontrolka KONVEKCE

Kontrolka AUTO MENU
Kontrolka DETSKY ZAMEK

Kontrolka MIKROVLNNA TROUBA
Kontrolka GRIL

°C Ukazatel TEPLOTY

d Ukazatel HMOTNOSTI

Nastaveni funkce auto menu:

weN

&5 A1: Oh¥ati menu
(&3’) A2: Brambory ve slupce

f% A3: Maso

T\Q A4: Cerstva zelenina
> AS5:Ryba

7 A6:Téstoviny
§

=

1=> A7:Polévka

0

‘\C:‘\B’ A8: Kolac ze tieného tésta

&% po: Zmrazena pizza

@}9 A10: Kure
Tlaéitko GRIL/ KOMBINOVANE VARENI
Tla¢itko ROZMRAZOVANI PODLE
HMOTNOSTI/ CASU
Tlacitko STOP
Otoény VOLIC

Otacenim nastavite ¢as vareni, denni ¢as, Uroven
ykonu, teplotu, hmotnost a zvolite auto menu

Tla¢itko STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU:
Stisknéte pro volbu trovné mikrovinného
vykonu.

Tla¢itko KONVEKCE

Tla¢itko NASTAVENI HODIN/ ODLOZENY START
Tlacitko START/+30 sek/ POTVRDIT
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11.

12.

13.

14.

Tato trouba je navrzena pouze k pouziti na plose
kuchynské linky. Neni navrzena na zabudovani
do kuchyriské jednotky. Neumistujte troubu do
skrirfiky.

Dvefe trouby se mohou stat béhem jeji ¢innosti
horkymi. UloZte nebo namontujte troubu tak,
aby jeji spodek byl 85 cm nebo vic nad podlahou.
Udrzujte déti ve vzdalenosti od dvefi, abyste pre-
desli jejich popéleni.

Zajistéte, aby byl nad troubou minimalni volny
prostor 30 cm.

Tento spotiebi¢ neni uréen k pouzivani osobami
(v¢etné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentélnimi schopnostmi, nebo nedostat-
kem zku$enosti a znalosti, pokud na né nedohlizi
osoba zodpovédna za jejich bezpecnost, nebo
pokud jim tato osoba nedala pokyny ohledné po-
uzivani.

Na déti je potfeba dohlizet, aby se zarucilo, Ze si
se spotfebi¢em nebudou hrat.

UPOZORNENI: Détem dovolte troubu pouzivat
bez dohledu pouze tehdy, kdyz jim byly vydany
adekvatni pokyny, takze dité m{ize troubu pouzi-
vat bezpecnym zpUtsobem a chape rizika nevhod-
ného pouziti.

UPOZORNENI: Je li zafizeni pouzivéno v rezimech

GRIL/KOMBINOVANE VARENI (E3&) a KON-
VEKCE ((&)), méli by déti troubu pouzivat jen
pod dohledem rodicu, protoze vytvari teplo.
UPOZORNENI: Pfistupné ¢asti se mohou béhem
pouziti zahfat. Vase déti by mély byt udrzovany
mimo dosah.

UPOZORNENI: Pokud jsou dvefe nebo tésnéni
dvefi poskozeny, trouba se nesmi pouzivat, do-
kud nebude opravena kvalifikovanou osobou.
UPOZORNENI: Nikdy sami troubu neupravuijte,
neopravujte ani nepfestavujte. Je nebezpeéné pro
kazdou nekvalifikovanou osobu vykonavat jakykoli
servis nebo opravu, jejichz soucasti je odstranéni kry-
tu, ktery chrani pred vystavenim mikrovinné energii.
Pokud je elektricky kabel tohoto spotfebice po-
Skozen, musi byt nahrazen specialnim kabelem.
Vyménu musi vykonat autorizovany servisni
agent SHARP.

UPOZORNENI: Tekutiny a jina jidla se nesméji
ohfivat v uzavienych nadobéch, protoze jsou na-
chylné na explozi.

Mikrovinny ohfev ndpoji mlze mit za nasledek
opozdéné vybusné vareni, proto je tieba davat
pozor pii manipulaci s nadobou.

Nevarte vejce v skofapkach. Cela vejce natvrdo by
se neméla ohfivat v mikrovinné troubé, protoze
mohou explodovat dokonce i po ukon¢eni mikro-
vinného ohievu. Pokud chcete vafit nebo ohfivat
vejce, kterd nebyla michana nebo mixovana,
propichnéte Zloutky a bilky, jinak vejce mohou
explodovat. Vejce natvrdo pred ohiivanim v mik-
rovinné troubé oloupejte a nakrajejte na platky.

15.

16.

17.
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23.
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Kuchyniské nddobi by se mélo zkontrolovat, aby
bylo zajisténo, ze je vhodné pro pouziti v troubé.
Viz str. CZ-15. Pouzivejte pouze mikrovinné odol-
né naddoby a néddobi v mikrovinnych rezimech.
Aby se predeslo popaleni, kojenecké lahve a nddobky
s détskym jidlem se pred konzumaci musi promichat
nebo protrepat a je tfeba zkontrolovat jejich teplotu.
Béhem provozu se dvitka, vnéjsi skfirika, prostor
trouby, nddobi, pfislusenstvi a zejména topna
télesa grilu velmi zahfeji.

Je tieba davat pozor a téchto mist se nedotykat.
Abyste zabrénili popaleninam, pouzivejte vzdy
kuchynské chnapky. Pfed ¢isténim se ujistéte,
Ze tato mista nejsou horka. Kdyz ohfivéte jidlo v
plastovych nebo papirovych nadobéach, dohléd-
néte na troubu kvali riziku vzniceni.

Pokud si v§imnete koufe, vypnéte nebo odpojte
troubu a nechte dvefe uzaviené, abyste potlacili
pfipadné plameny.

Pravidelné troubu cistéte a odstranujte vsechny
zbytky jidla.

Pokud nebudete udrzovat troubu ¢istotou, mize
to vést ke zhorseni stavu povrchu, co nasledné
maze mit vliv na Zivotnost spotiebice a pfipadné
mit za nasledek nebezpeénou situaci.
Nepouzivejte drsné abrazivni ¢istice nebo ostré
draténky na cisténi skla dvefi trouby, protoze
mohou poskrabat povrch, co mize mit za nasle-
dek roztfisténi skla.

Nepouzivejte parni Cistice.

Viz pokyny pro ¢isténi tésnéni dvifek, prostoru
trouby a pfilehlych ¢asti na strané CZ-16.

Aby se predeslo nebezpeci pozaru.
1.

9.

10.

CZ-5

Mikrovinna trouba by neméla byt ponechana
béhem cinnosti bez dozoru. P¥ilis vysoké stupné
vykonu nebo pf¥ilis dlouhé doby vafeni mohou
vést k piehfati jidla a jeho naslednému vzniceni.
Elektricka zasuvka musi byt snadno dostupnd, aby
se trouba v pfipadé nouze dala jednoduse odpojit.
Stfidavy pfivod elektrické energie musi byt 230V,
50 Hz, s minimalni pojistkou distribu¢ni linky 16 A
nebo s minimalnim jisticem distribu¢ni linky 16 A.
K dispozici by mél byt samostatny obvod, slouzici
pouze tomuto zafizeni.

Neumistujte troubu do mist, kde se tvofi teplo.
Napfiklad do blizkosti klasické trouby.
Neinstalujte troubu v mistech s vysokou vlhkosti
nebo tam, kde by se mohla vlhkost koncentrovat.
Neukladejte ani nepouzivejte troubu ve vnéjsim
prostiedi.

Po pouziti vycistéte kryt vinovodu, prostor trou-
by, otoc¢ny talif a nosi¢ oto¢ného talife. Je nutné,
aby tyto zlstali suché a bez zbytk( mastnoty.
Nahromadéna mastnota se muze prehrat a zacit
doutnat nebo se vznitit.

Do blizkosti trouby nebo ventila¢nich otvora
neumistujte hoflavé materialy.

Neblokujte ventila¢ni otvory.
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. Zjidla a jeho obalu odstrante viechny kovové uza-

véry, draténé soucasti atd. Vytvoreni elektrického
oblouku na kovovych povrsich mize zpUsobit pozér.
Nepouzivejte mikrovinnou troubu na ohrev oleje
pro fritovani. Teplota se neda kontrolovat a olej
muze vzplanout.

Na vyrobu prazené kukufice pouzivejte pouze
specialni mikrovinné zafizeni na vyrobu prazené
kukufice.

Uvnitf trouby neskladujte jidlo ani z&ddné jiné véci.
Po spusténi trouby zkontrolujte nastaveni, abys-
te se ujistili, Ze trouba pracuje v pozadovaném
rezimu.

Abyste predesli prehiati a pozaru, je tieba davat
mimoradny pozor u vafeni nebo ohfivani jidel s
vysokym obsahem cukru nebo tuku, napfiklad
masa zapeceného v tésticku, kolact nebo vanoc-
niho pudinku.

17. Viz pfislusné rady v ndvodu k obsluze.
Aby se predeslo moznosti zranéni

1.

UPOZORNENI:

Nepouzivejte troubu, pokud je poskozena nebo

nefunguje spravné. Pfed pouzitim zkontrolujte

nasledujici:

a) Dvitka; ujistéte se, Ze se spravné doviraji a ze
nejsou zkfivena nebo ohnuta.

b) Zavésy a bezpecnostni zapadky dvefi; zkontro-
lujte je, abyste se ujistili, Ze nedoslo ke zlomeni
nebo uvolnéni.

c) Tésnéni dvefi a tésnici povrchy; ujistéte se, ze
nejsou poskozena.

d) Vnitrek prostoru trouby nebo prostoru dvefi;
ujistéte se, ze tam nejsou zadné promackliny.

e) Elektricky kabel a zastrcka; ujistéte se, ze nedo-
slo k poskozeni.

Nepouzivejte troubu, kdyz jsou dvefe otevieny, ani

nijak nepfestavujte bezpecnostni zapadky na dvefich.

Nepouzivejte troubu, kdyZ je néco mezi tésné-

nim dveii a tésnicimi povrchy.

Nedovolte, aby se mastnota a necistoty usadili

na tésnéni dvifek a pfilehlych ¢astech. Pravidelné

troubu cistéte a odstranujte veskeré zbytky jidla.

Dbejte pokyn( pro "Péci a ¢isténi"na strané CZ-16.

Osoby s KARDIOSTIMULATOREM by se mély po-

radit se svym lékafem nebo vyrobcem kardiosti-

muldtoru o preventivnich opafenich tykajicich se
mikrovinnych trub.

Aby se predeslo moznosti elektrického Soku

1.

2,

Za zadnych okolnosti byste neméli odstranovat
vnéjsi skiifiku.

Nikdy nenalévejte nebo nevkladejte nic do otvord
zamk{ dvefi nebo do ventila¢nich otvor(. V piipa-
dé rozliti troubu okamzité vypnéte a odpojte a za-
volejte autorizovaného servisniho agenta SHARP.
Nevkladejte elektricky kabel nebo zastr¢cku do
vody nebo jiné tekutiny.

Nenechte elektricky kabel viset pres hranu stolu
nebo pracovniho povrchu.

Udrzujte elektricky kabel mimo horkych povrch(,
véetné zadni ¢asti trouby.

Nepokousejte se sami vyménit lampu trouby
nebo nechat kohokoliv, kdo neni elektrikaF auto-
rizovany spole¢nosti SHARP, aby to udélal. Kdyz
lampa selze, oznamte to svému prodejci nebo
autorizovanému servisnimu agentovi SHARP.

Aby se piredeslo moznosti exploze a nahlého vafeni:
1.

Nikdy nepouzivejte uzaviené nadoby. Tésnéni a

vicka pred pouzitim odstrarnte. Uzaviené nadoby

mohou explodovat z dlivodu nahromadéného
tlaku dokonce i po tom, co byla trouba vypnuta.

Pfi mikrovinném zpracovani tekutin budte opatr-

ni. Pouzijte nadobu se Sirokym hrdlem, aby moh-

ly bubliny unikat.

Nikdy neohfivejte tekutiny v nadobach s Gz-

kym hrdlem, jako jsou kojenecké lahve, proto-

Ze to mlze mit za nasledek vzkypéni obsahu

nadoby pfi ohfevu a zpUsobit popaleniny.

Aby se predeslo ndhlému vzkypéni vielé tekutiny

a moznym popélenindm:

. Neohtivejte nadmérné dlouhou dobu

2. Pfed ohfevem nebo piihfatim tekutinu zami-
chejte.

3. Béhem prihfivani se doporucuje vlozit do teku-
tiny sklenénou tycku nebo podobné nadobi (ne
kovové).

4. Abyste predesli opozdénému vybusnému va-
feni, nechte tekutinu po ukonceni varu stat v
troubé minimalné 20 vtefin.

Propichnéte slupky takovych jidel, jako jsou

brambory, parky a ovoce, jesté pred varem, jinak

mohou explodovat.

i

Aby se piredeslo moznosti popalenin
1.

5.

Abyste predesli popaleni, na vybrani jidla z trou-
by pouzivejte chiapky na nddobi nebo kuchyn-
ské rukavice.

Nadoby, zafizeni na vyrobu prazené kukufice,
varné sacky do trouby atd., otvirejte vzdy smé-
rem od tvare a rukou, abyste pfedesli popaleni
parou a vzkypéni varem.

Abyste piedesli popaleni, vzdy sledujte tep-
lotu jidla a pfed podavanim ho promichejte.
Kladte zvlastni duraz na teplotu jidla a piti,
které davate kojencim, détem nebo starym
lidem.

Teplota nadoby neni spravnou indikaci teploty
jidla nebo napoje; vzdy zkontrolujte teplotu jidla.
Pfi otevirani dvefi trouby vzdy stljte v jisté vzda-
lenosti, abyste predesli popaleni unikajici parou a
horkem.

Po ohfrati nakréjejte pInéna pecend jidla na plat-
ky, abyste uvolnili paru a predesli popéleni.

Aby se piedeslo zneuziti détmi

1.
2.

CZ-6

Neopirejte se o dvefe ani s nimi nekyvejte.

Déti by se mély naucit viechny dulezité bez-
pecnostni pokyny: pouziti chiiapek, bezpecné
odstranovéni vicek z jidel; davat zvlastni pozor na
baleni (napf. samoohievné materialy) uréené na
to, aby jidlo bylo kiupavé, protoze by mohly byt
zvlast horké.
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Dalsi upozornéni POZNAMKA:
1. Nikdy troubu nijak neupravuijte. Nejste-li si jisti, jak vasi troubu zapojit, poradte se,
2. Troubou nepohybuijte, kdyz pracuje. prosim, s opravnénym kvalifikovanym elektrikdrem.

3. Tato trouba je ur¢ena pouze na domaci pfipravu  Vyrobce ani prodejce nemohou pfijmout jakoukoliv
jidla a muze se pouzivat pouze na vareni jidla.  odpovédnost za poskozeni trouby nebo zranéni osob
Neni vhodna na komeréni nebo laboratorni pou-  vyplyvajici z nedodrzeni spravného postupu pii zapo-

Ziti. jovani do elektrického proudu. Na sténach trouby
Aby se podpofilo bezproblémové pouziti vasi nebo okolo tésnéni dvefi a tésnicich ploch se obcas
trouby a predeslo poskozeni. mohou tvofit vodni pary nebo kapky. Je to normalini a

1. Nikdy troubu nespouitéjte, kdyz je prazdna, kro- nezna.El"tco, Ze se jedna o netésnost mikrovinné trouby
mé pripad( uvedenych v navodu k obsluze. Miize ~ Nebo jeji poruchu.
to troubu poskodit.

2. P¥i pouzivani specidlniho nddobi na zapékani
nebo samoohfevnych materiald musi byt mezi
nadobi a otocny talif umisténa teplovzdorna
izolace (napf. porceldnovy talif). Tim se zabrani
poskozeni oto¢ného talife a nosic¢e otocného tali-
fe. Neméla by se prekrocit uvedena doba ohfevu
pro nadobi.

3. Nepouzivejte nacini, které odrazi mikroviny a mo-
hou zpUsobit elektrické jiskieni. PouZivejte pouze
otocny talif a nosic oto¢ného talife uréené pro tuto
troubu. Nespoustéjte troubu bez oto¢ného talife.

4. Béhem provozu na vnéjsi skiifiku nic nepokladej-
te.

Tento symbol znamend, Ze povrchy maji
tendenci stat se béhem cinnosti horkymi.

1. Odstrante veskery balici material z vnitfniho pro-
storu trouby a ochrannou félii z povrchu skfinky
mikrovinné trouby. Zkontrolujte peclivé troubu
jestli nejevi znamky poskozeni.

2. Umistéte troubu na bezpecny rovny povrch, do-
statecné pevny, aby odolal hmotnosti trouby a
nejtézsi polozky, kterd se pravdépodobné bude
tepelné upravovat v troubé. Nedavejte troubu do
skinky.

3. Vyberte vodorovny povrch, ktery poskytuje dosta-
tek volného prostoru pro naséavaci a/nebo vypustni
vétraci otvory. Zadni plocha pfistroje by mély byt
umisténa proti zdi. ) - 4. Dvere trouby se mohou stat béhem jeji ¢innosti
* Mezi troubou a sousednimi sténami je pozado- horkymi. Ulozte nebo namontujte troubu tak,

vana minimalni vzdalenost 20 cm. aby jeji spodek byl 85 cm nebo vic nad podla-

+ Nechejte nad troubou prostor minimainé 30 cm. hou. Udrzujte déti ve vzdalenosti od dvefi, abys-
« Neodstranujte ze dna trouby patky. te predesli jejich popalent.
« Zablokovani vstupnich a vystupnich otvorG pro

vzduch mize troubu poskodit. 5. Bezpecné zapojte zéastr¢ku trouby do standardni
« Umistéte troubu co nejdale od rozhlasovych a uzemnéné domdci elektrické zasuvky.

televiznich pfijimacd. Provoz mikrovinné trouby
mUze zpUsobit ruseni piijmu rozhlasového a te-
levizniho signalu.

VYSTRAHA: Neumistujte troubu do mist, kde je ge-
nerovano teplo a vysoka vlhkost (napf. do blizkosti
klasické trouby nebo nad ni) nebo blizko od hotlavych
materiall (napf. zaclon).

Neblokujte ani neucpavejte ventila¢ni otvory.

Na troubu nedévejte zadné predméty.

Cz-7



Pripojte troubu k elektrické siti. Na troubé se zobrazuje: “0:00” a rozezni se jeden akusticky signal.
Tento model mé funkci hodin a spoteba energie trouby v pohotovostnim rezimu je nizsi nez 1,0 W. Postup nastaveni hodin je uveden nize.

Jsou mozné dva rezimy nastaveni: 12 hodin a 24 hodin.

1. Pro nastaveni rezimu 24 hodin stisknéte jednou tla¢itko NASTAVENi HODIN/ ODLOZENY START (@20 /@) a
na displeji se zobrazi “24H". Pro nastaveni rezimu 12 hodin stisknéte tla¢itko NASTAVENI HODIN/ ODLOZENY
START @10/ @) jesté jednou a na displeji se zobrazi “12H".

2. Otécejte oto¢nym VOLICEM, dokud se nezobrazi spravna hodina. Vstupni ¢as je v rozmezi 0-23 (rezim 24 ho-
din) nebo 1-12 (rezim 12 hodin).

3. Stisknéte tlacitko NASTAVENI HODIN/ ODLOZENY START (@1 / @) a za¢ne blikat ¢islo s minutami.

4. Nastavte minuty. Otacejte oto¢nym VOLICEM, dokud se nezobrazi spravny pocet minut. Vstupni &as je v roz-
mezi 0-59.

5. Hodiny spustte jednim stisknutim tla¢itka NASTAVENI HODIN/ ODLOZENY START (@20 / @). Na displeji

un

bude blikat piktogram digitalniho ¢asu “:

POZNAMKY:

« Jsou- li hodiny nastaveny, zobrazi se po skonceni ohfevu aktualni cas. Jestlize jesté hodiny nastaveny nejsou,
na displeji se zobrazi "0:00". : o

« Pro kontrolu denniho ¢asu v priibéhu vaieni stisknéte tlacitko NASTAVENI HODIN/ODLOZENY START (@0 / @)
a na LED displeji se na 2-3 sekundy zobrazi denni as. Proces vareni tim nebude ovlivnén.

« Je-li v pribéhu nastavovani hodin stisknuto tlacitko STOP, trouba se vrati do ptivodniho nastaveni.

« Dojde-li k pferuseni pfivodu energie do mikrovinné trouby, zobrazi se po opétovném zapnuti na displeji "0:00". Pokud
k tomu dojde pfi ohfivani jidla, program se vymaze. Denni ¢as bude také vynulovén.

Stupen Stisknéte tlacitko STUPEN | Zobrazeni Displej + Jakje ukazano vedle, vase trouba ma 5 stupi
vykonu MIKROVLNNEHO (procenta) | (kontrolky, vykonu. . o
VYKONU (B3 které se rozsviti)| * Pro zménu stupné vykonu pfi vafeni stisknéte
tla¢itko STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU
VYSOKY x1 P100 o ( nebo otacejte otoénym VOLICEM,
(100%) — dokud se na displeji nezobrazi pozadovany stu-
STREDNE X2 P80 e pe. Pro potvrzeni stisknéte tlacitko START/+30
VY'SOKY’ (80%) = & sek/ POTVRDIT (®+3ose( /<), nastavte ¢as
STREDN( x3 (g’gg) ) 5 vafeni a poté troubu spustte stisknutim tlacitka
TEONENT Z P3O° START/+30 sek/ POTVRDIT (D> +30.cc/ <.
(ROZMRAZOVAN) X (30%) &3 +  Pro kontrolu stupné vykonu béhem vareni stisk-
— néte tlacitko STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU
NIZKY x5 P100 z ( ana 2-3 sekundy se aktualni stupen vyko-
(10%) nu zobrazi. Trouba pokracuje v odpocitavani casu
i presto, Ze je na displeji zobrazen stupen vykonu.

Obecné plati nasledujici doporuceni:

P100 - (VYSOKY vykon = 900 W) pouziva se k vafeni nebo ohfevu bézném zplsobu pfipravy delii dobu vafeni, napF. jidla s hovézim
napf. duseného masa se zeleninou, teplych napojd, zeleniny, atd. masem. Doporucujeme pouzit, pokud chcete, aby bylo maso mékké.
P80 - (STREDNE VYSOKY vykon = 720 W) pro deli tepelnou Gpravu P30 - (STREDNE NIZKY vykon = 270 W nastaveni pro rozmrazovani)
kompaktnéjsich pokrmi, jako jsou pecené maso, sekana a hotové zvolte tento stupen pro rozmrazovani, aby se pokrmy rozmrazovaly
jidla, také pro citlivé pokrmy, jako napfiklad koléce z tfeného tésta. S rovnomérmé. Tento stupen je také velmi vhodny pro vareni ryze, tésto-
timto nizsim nastavenim se pokrmy vaii rovnomérné bez toho, aby vin, knedlik(i a opékaného vaje¢ného pudingu.

se na okrajich prevafily. P10 - (NIZKY vykon = 90 W) pro Setrné rozmrazovani, napf. krémové-
P50 - (STREDNI vykon = 450 W) pro husta jidla, kterd vyzaduji pfi ho dortu nebo sladkého peciva.

Cz-8



Otevreni dvifek:
Dvitka trouby oteviete pomoci drzadla pro otevirani dvefi.

Spusténi trouby:

Pripravte pokrm a dejte jej ve vhodné nadobé na otocny talif, nebo jej dejte piimo na otocny talif. Zavie- <D+30se<./<-l
te dvitka a po vybéru pozadovaného rezimu vareni stisknéte tlacitko START/+30 sek/ POTVRDIT.

Je-li nastaven program vareni a neni stisknuto tlacitko START/+30 sek/ POTVRDIT do 5 minut, bude na- C]
staveni zruseno. Tlacitko
Pokud dojde k otevieni dvitek v priibéhu vareni, je nutno stisknout tlacitko START/+30 sek/ POTVRDIT pro ~ START/+30 sek/
pokracovani vafeni. Po i¢inném stisknuti se rozezni akusticky signal, netcinny stisk z(istane bez odezvy. POTVRDIT
Pouzijte tlacitko STOP:

1. Pro vymazani chyby béhem programovani. STOP

2. Pro docasné zastaveni trouby béhem jeji ¢innosti.

3. Pro zrudeni programu béhem vareni stisknéte dvakrat tlacitko STOP. :)
4. Pro nastaveni a zruseni détského zdmku (viz strana CZ-12).

Vase trouba mize byt naprogramovana az na 95 minut (95,00).

Vstupni jednotka casu vareni (rozmrazovani) se pohy- | €as vafeni Jednotka zvyseni
buje v rozmezi 5 sekund az 5 minut. Jak je ukdzano v |0-1 minuta 5 sekund
tabulce, zélezi na celkovém casu varfeni (rozmrazovani). | 1-5 minut 10 sekund

5-10 minut 30 sekund

10-30 minut 1 minuta

30-95 minut 5 minut

VARENI/ROZMRAZOVANI s ruénim nastavenim

« Zadejte cas vareni a k vareni ¢i rozmrazovani pouzijte Urovné mikrovinného vykonu P100 az P10 (viz piiklad nize).
« Pokud je to mozné, promichejte nebo otocte pokrm 2 az 3krat béhem vareni.

« Po vafeni prikryjte pokrm a v pfipadé, ze se to doporucuje, ho nechte odstat.

« Po rozmrazovani prikryjte jidlo folii a nechte az do Uplného rozmrazeni odstat.

Priklad:

Chcete vafit 2 minuty a 30 vtefin na mikrovinném vykonu 809%.

1. Stisknutim 2. Stisknéte tlacitko 3. Pozadovany Casvaieni 4. Stisknutim tlacitka
tlaitka STUPEN START/+30 zvolte otacenim otocnym START/+30 sek/
MIKROVLNNEHO sek/POTVRDIT VOLICEM. POTVRDIT (<D+305e(./4-|)
VYKONU dvakrat (Q>+3osec./<-l) pro = spustite casovac.

zvolite P80 nebo otocte
otocnym volicem a zvolte
mikrovinny vykon P80.

potvrzeni zvoleného

(Na displeji se bude
stupné vykonu.

odpocitavat nastaveny cas

ph vareni.)
-

== ‘ —
X2 nebo @

Ve stejnou chvili se na disple-

ji rozsviti kontrolka mikro-
vinného ohievu a kontrolka
velmi horké.

POZNAMKA:

« Kdyz se trouba spusti, rozsviti se lampa trouby a otocny talif se bude otacet po sméru nebo proti sméru hodinovych ruci-
Cek. Oteviete-li béhem vateni/ rozmrazovani dvitka, abyste jidlo zamichali nebo otocili, ¢as vareni na displeji se automa-
ticky zastavi. Poté, co jsou dvitka zaviena a je stisknuto tlacitko START/+30 sek/ POTVRDIT (<D+30sec./<-l), zacne se as
vafeni/ rozmrazovani znovu odpocitavat.

+ Po skonceni vafeni/rozmrazovani se na displeji znovu objevi denni ¢as, byl-li nastaven. i . _

« Prejete-li si béhem vafeni zjistit stupen vykonu, stisknéte tla¢itko STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU ( [&&7
sekundy se zobrazi aktualni stupen vykonu.

DULEZITE:

« Po vareni / rozmrazovéni zaviete dvitka. Méjte na paméti, Ze pfi otevienych dvitkach zlstane svétlo na 10 minut zapnuté.
Je tomu tak z bezpe¢nostnich divod( pro pfipomenuti, ze mate dvitka zaviit.
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1. POUZE GRILOVANI

Gril nahofe ve vnitfnim prostoru ma pouze jedno nastaveni. Gril je podporovan oto¢nym talifem, ktery se soucasné otaci pro
zajisténi rovnomérného zapeceni. Pouzijte rost ke grilovani malych kust potravin, jako je slanina, Sunka nebo kolacky k caj.
Pokrm Ize umistit pfimo na rost nebo Ize na rost umistit dortovou formu nebo talif odolny viici vysokym teplotam.

Priklad: 9
Grilovani na 20 minut pfi pouziti tla¢itka GRIL/KOMBINOVANE VARENI (&G &) (=)

1. Stisknéte jednou tlacitko 2. Pro potvrzenirezimu 3. Pro nastaveni casu 4. Stisknéte jesté jednou
GRIL/KOMBINOVANE vareni stisknéte grilovani pouzijte tlacitko START/+30 sek/
VARENI. Na displeji se tlacitko START/ otocny VOLIC (20 POTVRDIT (<D+30m./<-l)
rozsviti G-1 a kontrolka grilu. +30 sek/POTVRDIT minut). a spustte grilovani, (Na

1 (®+3°”‘-/"‘)' displeji se bude odpocitavat
X nastaveny ¢as grilovani.)
Poznamka:

Po uplynuti poloviny ¢asu grilovani zazni dvakrat zvukovy signal a pfipomene vam, abyste jidlo otocili, aby bylo
dosazeno rovnomérného upeceni. Uvédomte si, prosim, ze se trouba v pribéhu grilovani automaticky nezastavi.
Pro lepsi vysledek grilovani by mélo byt jidlo otoceno po uplynuti poloviny ¢asu grilovani. Po otocenti jidla uzaviete
dvitka a poté stisknéte tlacitko START/ +30 sek / POTVRDIT (<D+3osecv/<-l) a pokracuijte v grilovani.

2. KOMBINOVANE VAREN{

Funkce KOMBINOVANE VARENI umoziiuje kombinaci mikrovinného ohfevu s grilem a/nebo konvekci, stejné jako kombinaci grilu a
konvekce. KOMBINOVANE VARENI znamené vareni pfi stfidavém pouZiti mikrovinné energie, grilu a/nebo konvekce. Kombinované vafeni
zkracuje Cas vareni a poskytuje kiupavy opeceny vysledek a piinasi vam pohodli rychlého vareni's tradi¢nim chutné vypadajicim vzhledem.

Jak je ukdzano v nasledujici tabulce, existuji 4 mozné kombinace:

Stisknéte tlacitko GRIL/ KOMBINOVANE VARENI Displej Mikroviny Gril Konvekce
dvakrat A < (450 W) + (160-165°C)
tiikrat ) < (450 W) .
Ctyfikrat 3 . +(195-200°C)
pétkrat 4 < (450W) . + (195-200°C)
o =dostupné

Pfiklady mikrovinného a konvekéniho ohievu:
Vafeni 30 minut s pouzitim kombinace mikrovinného ohfevu a konvekce (C-1).

1. Stisknéte jednou 2. Stisknutim tlacitka 3. Pro potvrzeni 4. Pronastaveni 5. Stisknutim tlacitka
tlacitko GRILL/ jesté jednou zvolte C-1 rezimu vareni Casu vareni START/+30
KOMBINOVANE nebo otdcejte otocnym stisknéte tlacitko pouzijte sek/POTVRDIT
VARENI. Na displeji se VOLICEM, dokud se START/+30 otoc¢ny VOLIC (®+ 30sec/«d) spustite
rozsviti napis G-1. nezobrazi C-1. Ve stejnou sek/POTVRDIT (30 minut).

vareni. (Na displeji
se bude odpocitavat
nastaveny Cas vareni.)

(B]

chvili se rozsviti kontrolka (<D+ 30sec/ ).
mikrovin a konvekce.

POZNAMKY pro GRIL a KOMBINOVANE VARENI:

« Neni nutné predehfivat gril.

« Pokud chcete pokrm osmahnout, umistéte jej na horni nebo spodni miizku nebo do hluboké nadoby na otacivy talit.

« Pfi prvnim pouziti grilu se miZe stat, Ze bude z trouby vychéazet dym nebo zapach po spéleniné. Je to normalni a
neznamena to, Ze trouba neni v pofadku. Pro zamezeni vzniku tohoto problému pfi prvnim pouziti trouby troubu
vyhfivejte bez potravin po dobu 20 minut s nastavenim na gril.

DULEZITE UPOZORNENI: Za provozu otevete okno nebo spustte kuchyiiskou digestof, aby se mohl dym nebo zépach rozptylit.
/\ UPOZORNENI:

Béhem cinnosti se dvere, vnéjsi skrinka, prostor trouby, prislusenstvi a nadobi stanou velmi horkymi.
Abyste predesli popaleni, vzdy pouzivejte kuchyrnské chiapky.
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Vase trouba muze byt pouzita jako konvencni trouba s pouzitim moznosti konvekce a desiti prednastavenych teplot

trouby. Pro lepsi vysledky se doporucuje predehfati. Mohou byt zvoleny teploty od 140°C do 230°C v krocich 10°C.
Stisknéte tla¢itko KONVEKCE 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Teplota trouby (°C) 140 150 160 170 180 190 200 | 210 | 220 | 230

Priklad 1: Vafeni s predehiatim

Predpokladejme, Ze chcete troubu predehfat na 200°C a pfi teploté 200°C vafrit 25 minut.

1. Stisknéte jednou tlacitko 2. Stisknutim tlacitka KONVEKCE 3. Pro potvrzeni teploty stisknéte
KONVEKCE. Na displeji bude blikat (Sestkrat) zvolte pozadovanou tlacitko START/+30 sek/POTVRDIT
140 a ukazatel teploty a rozsviti se teplotu X6 nebo otacejte (®+30m /).
kontrolka konvekce. oto¢nym VOLICEM, dokud se na

x1 displeji nezobrazi 200.
® ® ®
‘C 200 °C 200 °C

4. Stisknéte jesté jednou tlacitko 5. Oteviete dvitka, umistéte jidlo 6. Pro spusténi vareni stisknéte
START/+30 sek/POTVRDIT uvniti trouby a dvitka zavrete. Pro tlacitko START/+30 sek/POTVRDIT
(D +30:cc/«) a spustte piedehiati. nastaveni ¢asu vareni (25 minut) (D+30.c/ <.

Po dosazeni teploty predehéti se ozve poutijte otoinj VOLIC. Na displeji se bude odpoditavat
dvakrét zvukovy signal, ktery vam nastaveny cas. Kontrolka konvekce
piipomene, Ze méte vloZit jidlo do trouby. bude blikat.
Aktudni teplota bude blikat na displeji.

® ® ®

Priklad 2: Vafeni bez predehrati
Predpokladejme, Ze chcete vafit na 230°C po dobu 20 minut.

1. Oteviete dvitka, umistétejidlo 2. Stisknutimtlacitka 3. Pro potvrzeni 4. Pro nastaveni 5. Pro spusténi
uvnitf trouby a dvitka zavrete. KONVEKCE teploty stisknéte Casu vareni vareni stisknéte
Stisknéte jednou tlacitko (devétkrat) (&) x9 tlacitko pouzijte oto¢ny tlacitko
KONVEKCE. Na displeji bude zvolte pozadovanou START/+30 VOLIC (20 START/+30
blikat 140 a ukazatel teploty a teplotu nebo sek/POTVRDIT minut). sek/POTVRDIT
rozsviti se kontrolka konvekce. otacejte otocnym (Q>+ 30sec/4d). (®+30m./4-l).

VOLICEM, dokud se
(& ]x1 ;gglsplejl nezobraz
® ® ® ® ®
140 | ¢ 230 | ¢ 230 ¢ [ 2000 | [ 20:00 |
Poznamky:

1. Cas vareni neni mozné nastavit dfive, nez je dosazeno teploty predehféti. Po dosazeni teploty predehfati musi byt otevie-
na dvitka a nastaven cas vareni.
2. Konvekéni ohfivac se automaticky vypne; nebude-li béhem 5 minut nastaven ¢as vareni. Pro pfipomenuti zazni pétkrat zvukovy signal
a jsou-li nastaveny hodiny, na LED displeji se zobrazi denni ¢as. Jestlize nebyly hodiny nastaveny, na displeji se zobrazi pouze “0:00".
3. Pii predehfivani musi byt otocny talif v troubé. Béhem predehfivani a konvekéniho vareni uslysite, jak se zapind a vypina
chladici vétrak. To je Uplné normélni a na vafeni to nebude mit vliv.
. Pokyny vyrobcl potravin jsou pouze orientacni, takze je tfeba upravit ¢asy vareni.
. Po skonceni vafeni bude chladici vétrak po kratky cas dale pracovat, aby sniZil teplotu elektrickych a mechanickych ¢asti.
. P prvnim pouziti konvekce se miize stét, ze bude z trouby vychazet dym nebo zapach po spéleniné. Je to normalni a neznamena to,
Ze trouba neni v pofadku. Pro zamezeni vzniku tohoto problému pfi prvnim pouziti troubu vyhfivejte bez potravin po dobu 20 minut
s nastavenim na gril a poté s pouzitim konvekce pfi teploté 230°C.
DULEZITE: Aby se mohl vytvéteny kout a zapach rozptylit, otevrete v kuchyni okno nebo zapnéte odsévani. Ujistéte se, 7e v troubé neni zadné jidlo.

/\ UPOZORNENI:
Béhem cinnosti se dvefe, vnéjsi skifika, prostor trouby, prislusenstvi a nadobi stanou velmi horky-
mi. Abyste predesli popaleni, vzdy pouzivejte kuchynské chnapky.

ou b
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1. POSTUPNY OHREV

Tato funkce potraviny rychle rozmrazuje a umoziuje vam zvolit vhodny ¢as rozmrazovani, podle typu potravin. Pro informa-
ce, jak obsluhovat tuto funkci sledujte pfiklad nize. Rozmezi ¢asu je 0:10 - 99:50. Tato funkce vdm umozni ohfev s pouzitim
dvou riiznych fazi, které mohou zahrnovat manuéini nastaveni ¢asu a rezimu a/nebo rozmrazovéni podle ¢asu a rozmrazo-
vani podle hmotnosti. Poté, co je trouba naprogramovana, neni tieba déle do ohfevu zasahovat, protoze trouba automa-
ticky prejde ke druhé fézi. Po skonceni prvni faze zazni jednou zvukovy signal. Je-li jednou z fazi rozmrazovéni, musi to byt
prvni féze.

Poznamka: Auto menu nelze nastavit jako jednu ze sekvenci
Priklad: Chcete-li rozmrazovat pokrm 5 minut a pak vafit s mikrovinnym vykonem P80 po dobu 7 minut, jsou kroky nasledujici:

- 1. Stisknéte dvakrat tla¢itko ROZMRAZOVANI PODLE TEPLOTY/ROZMRAZOVINi PODLE CASU
zobrazi dEF2.
- 2. Otacejte oto¢nym VOLICEM, dokud se na displeji nezobrazi “5:00” minut a tim nastavite ¢as rozmrazovani.

- 3, Stisknéte jednou tla¢itko STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU ( ).

- 4, Stisknutim tla¢itka STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU jesté jednou nebo otocenim oto¢ného VOLICE zvolite
mikrovinny vykon P80.

- 5. Pro potvrzeni nastaveni stisknéte tlacitko START/+30 sek/POTVRDIT (®+3osec,/<-').
- 6. Otacejte oto¢nym VOLICEM, dokud se na displeji nezobrazi “7:00” minut a tim nastavite cas vareni.

- 7. Pro spusténi vareni stisknéte tlacitko START/+30 sek/POTVRDIT (<D+30sec./<-|).
2. +30sec FUNKCE (pfimy start)

Tlacitko START/+30 sek/POTVRDIT (Q>+30sec./<-') vam umoznuje ovladat dvé nasledujici funkce:

a. Pfimy start

Stisknutim tlacitka START/+30 sek/POTVRDIT (®+30$e: /<) miZete piimo spustit ohfev pfi stupni mikrovinném vykonu P100 po dobu 30

sekund. Ohfev se okamyzité spusti a kazdé stisknuti tlacitka zvysi ¢as ohievu 0 30 sekund.

b. Prodlouzeni doby tepelné tpravy

Cas ohfevu mlzete zvysit béhem manuélniho ohievu, grilovani, konvekéniho vareni, kombinovaného vareni a rozmrazovani podle

¢asu o nékolikrat 30 sekund, stisknete-li tlacitko START/+30 sek/POTVRDIT (<D+3osec./<d) béhem toho, kdy je trouba v provozu.

Béhem rozmrazovani podle hmotnosti a funkce auto menu a postupného ohfevu neni mozné zvysit Cas vafeni stisknutim tlacitka

START/+30 sek/Potvrdit ((D>+30:cc /).

POZNAMKA: Dobu dpravy mizete rozsifit na maximélni dobu 95 minut.

3. ODLOZENY START

ODLOZENY START vam umozfiuje naprogramovat troubu, aby zacala vafit pozdéji béhem dne.

Pfed nastavenim se ujistéte, Ze je nastaven spravny denni cas.

Priklad:

Pro automatické spusténi mikrovinné trouby pozdéji postupujte podle pfikladu nize. Maximélni ¢asové prodleva je 23 hodin a 59 minut.)

- 1) Stisknéte jednou tla¢itko MIKROVLNNY OHREV ( &
ného vykonu P80.

- 2) Pro potvrzeni nastaveni stisknéte tlacitko START/+30 sek/POTVRDIT (®+30m./4-|).

- 3) Otécejte otocnym VOLICEM, dokud se na displeji nezobrazi “7:00” minut a tim nastavite ¢as vareni.
Po vyse uvedenych krocich, prosim, nemackejte tlacitko START/+30 sek/POTVRDIT (®+30sec./<-').

- 4) Stisknéte jednou tlacitko NASTAVENI HODIN/ ODLOZENY START (C20 / @). Na displeji se zobrazi aktudlni ¢as a bude
blikat znacka hodin. B

- 5) Otacenim oto¢ného VOLICE nastavte hodinu pozadovaného zacatku ohievu. Vstupni ¢as bude v rozmezi 0-23 (rezim 24
hodin) nebo 1-12 (rezim 12 hodin). L

- 6) Stisknéte tlacitko NASTAVENI HODIN/ ODLOZENY START (X213 / @) a zacne blikat ¢islo s minutami.

- 7) Otacenim oto¢ného VOLICE nastavte minuty pozadovaného zacatku ohtevu. Vstupni ¢as bude v rozmezi 0-59 minut.

- 8) Pro potvrzeni nastaveni odloZeného startu stisknéte tlacitko START/+30 sek/POTVRDIT (®+3ose(,/<-l).

4, DETSKY ZAMEK:

Pouziva se k zamezeni tomu, aby mohly troubu bez dozoru spustit malé déti.

a. Nastaveni funkce DETSKY ZAMEK:

Stisknéte a podrzte tlacitko STOP na 3 sekundy, dokud se neozve dlouhé pipnuti. Na displeji se objevi kontrolka zdmku:

(0]
b. Zrueni funkce DETSKY ZAMEK:
Stisknéte a podrzte tlacitko STOP na 3 sekundy, dokud se nerozezni dlouhy akusticky signal. Kontrolka zdmku zmizi.
CZ-12
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1. ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI

Mikrovinna trouba ma pfedem naprogramovany cas a uroven vykonu tak, Ze se snadno rozmrazi veprové, hovézi a kureci
maso. Rozsah hmotnosti je 100 g - 2000 g v krocich po 100 g.

Pro podrobnosti k obsluze téchto funkci sledujte nize uvedeny pfiklad.

Pfiklad: Rozmrazeni masa s hmotnosti 1,2 kg pomoci rezimu ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI.

Umistéte maso do kolacové formy nebo na rozmrazovaci rost v mikrovinni troubé nebo na otocny talit.

1. Vyberte poZadované menu jednim 2. Otacenim oto¢ného VOLICE 3. Pro spusténi rozmrazovani stisknéte
stiskem tlacitka ROZMRAZOVANI zadejte pozadovanou tla¢itko START/+30 sek/POTVRDIT
PODLE HMOTNOSTI/ CASU. hmotnost,dokud se na displejl ((f>+30.../«-). Rozsuiti se kontrolky

. neobjevi: wn

1200 mikrovIn a rozmrazovéni a kontrolka “g
zmizi. (Na displeji se bude odpocitavat

@ x1, v . P . . N L
e stejnou chvili se na displeji ¢as rozmrazovani.).
na displeji se objevi:| dEF1 rozsviti kontrolka “g”.
Zmrazené jidlo je rozmrazovano z teploty -18°C.

Poznamky k ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI.
« Pred zmrazenim se presvédcte, Ze je potravina Cerstva a v dobrém stavu.
« Potravinu s hmotnosti mensi nez 200 g umistéte ke hrané otocného talite a neumistuijte ji do stfedu otocného taliie.

« Bude-li potieba, chrarite malé kusy masa nebo dribeze tenkymi plochymi kousky hlinikové félie. Tim zabranite ohfati ¢asti
béhem rozmrazovani. Zajistéte, aby se félie nedotykala stén trouby.

2. ROZMRAZOVANI PODLE CASU

Pomoci této funkce mizete rychle rozmrazit jidlo, mizete vybrat vhodnou dobu rozmrazovani v zavislosti na typu jidla. Po-
stupujte podle nize uvedeného pfikladu pro podrobnost k obsluze téchto funkci. Casovy rozsah je 0:05 - 99:50.

Priklad: Rozmrazovani jidla po dobu 10 minut.

1. Vyberte pozadované menudvéma 2. Otacenim otocného VOLICE 3. Pro spusténi rozmrazovani stisknéte
stisknutimi tla¢itka ROZMRAZOVANI zadejte pozadovany cas, dokud tlacitko START/+30 sek/POTVRDIT
PODLE HMOTNOSTI/ CASU. se na displeji neobjevi: (<D+3ose(,/4.|)A Rozsviti se kontrolky

10:00 mikrovin a rozmrazovani.

@ x2,

na displeji se objevi:| dEF2

Zmrazené jidlo je rozmrazovano z teploty -18°C.

Poznamky k ROZMRAZOVANI PODLE CASU:

« Po vafeni se pétkrat rozezni akusticky signal a na LED displeji se zobrazi denni ¢as. Pokud hodiny nejsou nastaveny, zobrazi
se po dokonceni vareni “0:00".

+ Pfedem nastaveny stuper mikrovinného vykonu je P30 a nelze jej ménit.

Programy AUTO MENU automaticky nastavi spravny rezim vareni a vaieni pokrm(i (podrobnosti jsou uvedeny na strané
CZ-15). Podrobnosti o obsluze této funkce jsou uvedeny v piikladu nize.

Priklad: Ohfev 350 g mrkve s pouZitim funkce AUTO MENU pro Cerstvou zeleninu (A4).

1. Otacejte ototnym VOLICEM 2. Pro potvrzeni 3. Otécenim oto¢ného 4. Stisknutim tlacitka
azvolte pozadované auto menu.  nastaveni stisknéte VOLICE zadejte START/+30
Vs tlacitko START/+30 pozadovanou hmotnost,  sek/POTVRDIT
sek/POTVRDIT dokud se na displeji (Q>+3ose(_/4_|) spustite
(D+30sc /4. neobjevi: ohfev. (Na displeji
5 m se bude odpocitavat
Ve stejnou chvili se na dis- nastaveny cas

pleji rozsviti kontrolka “g”.  rozmrazovani)

POZNAMKY:
+ Vahu nebo mnozstvi jidla je mozné nastavit ota¢enim oto¢ného VOLICE, dokud se nezobrazi pozadovana hmotnost/mnozstvi.
Vlozte pouze hmotnost jidla. Neuvazujte s hmotnosti nddoby.
« V piipadé potravin, které vézi vice nez hmotnosti/mnozstvi v tabulce AUTO MENU na strané CZ-14, pouzijte vafeni s ru¢nim
nastavenim.
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(vychozi tepl. 20°C)
Nizky rost

Auto Menu Displej | Metoda ohfevu | HMOTNOST / PORCE / NACINI | Postup
Ohrev A1 [100% 150 g, 250 g, 350 g, 450 g, 600 g | Polozte predvarené jidlo na talif. Pomoci
Talif s obédem mikroviny | (vychozi tepl. 5°C) perforované félie pro mikrovinné trouby nebo
(pfedvarené jidlo, Talit a perforovana félie pro vhodného piiklopu talif zakryjte. Umistéte talif do
napf. maso, zelenina mikrovinné trouby nebo stfedu otocného talife. Po ohféti promichejte.
a priloha) vhodny piiklop.
Brambory ve slupce| A2 |100% 1,2,3 brambory (kusy) Poutzivejte brambory o podobné velikosti o hmotnosti
mikroviny |1 brambora=cca230g cca 230 g. Kazdou bramboru na nékolika mistech
(vychozi tepl. 20°C) propichnéte a umistéte na okraj otoc¢ného talite. V
poloviné doby vareni brambory obratte a premistéte.
Pred podavanim nechejte odstat 3 - 5 minut.
Maso A3 |100% 1509,3009,4509,6009 Nakréjejte maso na malé prouzky a umistéte jej do
(maso bez kosti, mikroviny | (vychozi tepl. 5°C) zapékaci misy. Pro zakryti zapékaci nadoby pouzijte
napf. hovézi, Zapékaci misa a perforovand | perforovanou félii pro mikrovinné trouby nebo
jehnéci, veprové folie pro mikrovinné trouby vhodny piiklop. Zapékaci nadobu umistéte do
nebo driibez) nebo vhodny pfiklop. stfedu otocného talife.
Cerstvé zelenina, A4 1100% 1509,3509,5009 Cerstvou zeleninu nakréjejte, nasekejte nebo nafezejte na
napt. kvétak, mrkev, mikroviny | (vychozi tepl. 20°C) stejné velké kousky. Umistéte zeleninu do vhodné nadoby.
brokolice, fenykl, Misa s piiklopem Polozte nadobu na otocny talif. Pfidejte pozadované
porek, paprika, mnozstvi vody (1 |Zice na 100 g). Pfikryjte pfiklopem. Po
cukety atd. uvareni promichejte a nechte asi 2 minuty odstat.
Ryba A5 |80% 150 g, 250 g, 350 g, 450 g, 650 g | UloZte v jedné vrstvé na zapékaci misu. Pouzijte
(Pro tento program mikroviny | (vychozi tepl. 20°C) perforovanou félii pro mikrovinné trouby nebo
se doporucuje pouzit Zapékacimisaa perforovanafdliepro | vhodny pfiklop.
pouze rybi filet) mikrovinné trouby nebo vhodny priklop.
Téstoviny A6 |80% TéstovinyVoda Vlozte téstoviny do pfiméfené velké misy a piidejte
(susené téstoviny, mikroviny 509 450 ml vodu. Nezakryvejte. Umistéte misu doprostied
napf. Fussili, 1009 800 ml oto¢ného talire.
Farfalle, Rigatoni) 1509 1200 ml Po ohféti dobie promichejte a pfed slitim nechte 2
(vychozi tepl. vody: 20°C) minuty odstat.
Velka Siroka misa
Polévky A7 |100% 200 9,400 9,600 g Umistéte $alky na otocny talif a po ohfati
mikroviny | (vychozitepl. 5°C) promichejte.
Salky (200 g na salek)
Kold¢ ze tfeného tésta* | A8  |Pfedehfdti |475¢g Trouba bude predehfdta na 160°C. Po dosazeni
Pisady: na 160°C (vychozi tepl. 20°C) teploty otevfete dvitka a umistéte kolac dovnitf
4 vajicka Forma na dort na nizky rost. Stisknéte tlacitko Start /+30 sek/
110 g cukru (prlimér asi 26 cm) Potvrdit (<D+3ose<./<-l) a spustite peceni.
100 g mouky Nizky rost
10 g kukuriéného skrobu
60 g vody
60 g rostlinného oleje
Zmrazena pizza A9 |C4 2009,3009,400g Odstranite obal a umistéte piimo na nizky rost. Neni
(pizza do trouby > (vychozi tepl.-18°C) potieba nechat odstét.
predpecend) Nizky rost
Pecené kufe A0 [C4 5009,7509,1000g, 1200 g Mate-li chut, kofeni se soli, pepfem a paprikou. Kuzi

kurete na nékolika mistech propichnéte. Umistéte
kufe prsni stranou nahoru na nizky rost.

* Pfiprava kolace ze tfeného tésta (A8):

1. Rozdélte vajicka.

2. Ru¢nim slehacem rozslehejte (nizka rychlost) vajecny Zloutek, olej a vodu, az je krém lehky a nadychany.
3. Pfidejte mouku a dobfe promichejte.
4. Voddélené nadobé rozslehejte rucnim Slehacem vajecny bilek a cukrem a kukuficnym Skrobem, az ztuhne. Opatrné pfidejte do smési na koldc.
5. Smés premistéte Izici do vymasténé formy na dort a vyhladte povrch.
6. Po piedehfati trouby umistéte formu na rost.

Poznamky:

+ Koncova teplota se bude lisit v zavislosti na vychozi teploté jidla. Zkontrolujte, jestli je jidlo po ohfevu vielé. Pokud je tieba,
mUZzete ohfev manualné prodlouzit.

« PYi pouziti automatického ohtevu zavisi vysledky na odchylkach, jako napiiklad tvaru a velikosti jidla a preferencich ohledné vysledku
vareni. Pokud nejste spokojeny/a s naprogramovanym vysledkem, nastavte dobu vareni tak, aby vyhovovala vasim pozadavkim.
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Aby bylo mozné jidlo v mikrovinné troubé ohfivat/rozmrazovat je nutné, aby mikrovinna energie byla schopna
prochézet skrz nadobu a prochézet jidlem. Z toho dlivodu je dilezité vybrat vhodné varné nadobi.

Kulaté/ovalné nadobi je vhodnéjsi nez hranaté/obdélnikové, protoze jidlo v rozich mé tendenci k pfevarovani.
Mohou byt pouzity riizné druhy nadobi uvedené nize.

Varné nadobi

Bezpecné

Gril

Konvekce

Kombi-
novany
ohrev

Poznamky

Aluminiova folie
Féliova vanicka

Zapékaci nadobi

Porcelan a keramika

Sklo napf. Pyrex ©

Kov

Plast/polystyren napt.
obaly z fast foodu

Potravinarska folie

Sacky na mrazeni/peceni

Papirové talitky/pohérky
a kuchynisky papir

Slaméné a dievéné
nadoby

Recyklovany papir a
noviny

Rost

vV/X

vV/X

v

v

v/X

vV/X

Pouze
komb.
konv.

v/X

Pro ochranu pokrmu proti piehfati Ize
pouzit malé kousky hlinikové félie. Fdlie
musi byt alespon 2 cm od stén trouby, aby
nedoslo k jiskreni.

Pouziti nadob s félii se nedoporucuje,
pokud to vyrobce pfimo neuvadi, napf.
Microfoil ©. Peclivé dodrzujte pokyny.

Vzdy postupujte podle pokynl vyrobce
Neprekracujte urcené ¢asy ohfevu. Budte
velmi opatrni, protoze toto nadobi se
muize velmi rozzhavit.

Porcelén, keramika, glazovana kamenina
a kostni porcelan jsou obvykle vhodné,
mimo téch, které maji kovové ozdoby.

Pfi pouziti tenkého skla je tieba davat
pozor, protoze se muze pfi ndhlém zahtati
rozbit nebo prasknout.

Neni doporuceno pouzivat pfi mikrovin-
ném ohfevu kovové varné nadobi, protoze
muze dojit k jiskfeni a vzniku pozaru.

Je treba dbat opatrnosti, protoze nékteré
nadoby se mohou pfi vysokych teplotach
deformovat, roztavit nebo odbarvit.

Neméla by se dotykat potravin a musi byt
perforovana, aby mohla unikat péra.

Musi byt perforovény, aby mohla unikat para.
Ujistéte se, ze jsou sacky vhodné pro pouZiti
v mikrovinné troubé. Nepouzivejte plastové
nebo kovové vazby, protoze se mohou rozta-
vit nebo vzplanout v disledku ‘jiskieni kovu'.

Pouzivejte pouze k ohfivani nebo absorpci
vlhkost. Je tfeba davat pozor, protoze pre-
hrati mize zplsobit vznik pozaru.

Pii pouziti téchto materialt budte vzdy opatrmi,
protoze mize dojit k prehfati a vzniku pozaru.

Mohou obsahovat stopy kovu, které zp-
sobi jiskfeni, coz mize vést ke vzplanuti.

Kovové rosty byly specialné navrzeny
pro vsechny rezimy ohfevu a troubu
neposkodi.

/\ UPOZORNEN:

Pfi ohievu jidla v plastovych nebo papirovych obalech sledujte troubu z diivodu moznosti vzniceni.
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POZOR: NA CISTENI ZADNE CASTI SVE MIKROVLN-
NE TROUBY NEPOUZIVEJTE KOMERCNI CISTICE
TRUB, PARNI CISTICE, ABRAZIVNI, DRSNE CISTICE,
NIC, CO OBSAHUJE SODNY LOUH NEBO DRATENKY.
Pfed cisténim se ujistéte, Ze prostor trouby, dvere,
skiifka trouby a pFislusenstvi je GpIné studené.
CISTETE TROUBU V PRAVIDELNYCH INTERVALECH
A ODSTRANUJTE VESKERE ZBYTKY JiDLA - Udrzuj-
te troubu ¢istou, mize u ni dojit k zhorseni stavu
povrchu. To pak nasledné maze mit vliv na Zivot-
nost spotiebice a pfipadné mit za nasledek nebez-
pecnou situaci.

Exteriér trouby

Vnéjsi stranu zafizeni muZete jednoduse Cistit jemnym
mydlovym roztokem. Mydlovy roztok fadné otiete
navlh¢enym hadfikem a osuste jemnou utérkou.

Ovladace trouby

Pred cisténim trouby oteviete dvefe, abyste deakti-

vovali ovladace. PouzZijte pouze hadfik navlhéen ve

vodé a jemné utirejte ovladaci panel, dokud neni ¢is-

ty. Nepouzivejte pfilis moc vody. Nepouzivejte zadny

chemicky ani abrazivni ¢istic.

Vnitini prostor trouby

1. Setiete vechny cakance a skvrny po rozliti jemnym
vlhkym hadiikem nebo houbou po kazdém pouziti,
kdyz je trouba jesté tepld. Na vétsi skvrny po rozliti
pouzijte jemny saponat a pretiete nékolikrat vih-
kym hadfikem, dokud nejsou odstranény vsechny
zbytky. Nahromadéné stiikance se mohou prehiat a
zacit doutnat nebo se vznitit a zpUsobit vznik elek-
trického oblouku. Neodstranujte kryt vinovodu.

. Ujistéte se, ze do malych otvoru ve sténé zafizeni
nevnikd ani mydlovy roztok ani voda, protoze to by
mohlo zafizeni poskodit.

N

3. Na vnitini prostory trouby nepouZzivejte Cistice ve
spreji.

4.Svou troubu pravidelné rozehfivejte s pouzitim
funkci konvekce a gril. Zbytky jidla nebo rozstfiklé-
ho tuku mohou zpusobit vznik koufe a zépachu.

5. Jidlo bude béhem ohfevu uvolfiovat péaru a ta bude
kondenzovat uvnitf trouby a na dvefich. Je dulezité
vytfit troubu dosucha. Usazeni kondenzované pary
muzZe vést k tvofeni rzi ve vnitiku trouby.

SPECIALNi POZNAMKA ke KRYTU VLNOVODU: Udr-
Zujte kryt vinovodu stéle cisty. Kryt vinovodu je vyro-
ben z kiehkého materidlu a mél by byt ¢istén opatrné
(postupujte dle pokynd pro cisténi uvedenych nize).
PFiliSné promaceni muze vést k naruseni krytu vinovo-
du. Kryt vinovodu je spotiebni ¢ast a bez pravidelné-
ho cisténi bude potieba jej vyménit.

Prislusenstvi

Prislusenstvi jako otocny talif, nosi¢ oto¢ného talife,
rost a krispovaci pekd¢ myjte jemnym roztokem k
myti nadobi a nechejte uschnout. Lze je myt v mycce.

SPECIALNI POZNAMKA k NOSICI OTOCNEHO TALIRE
Nosi¢ oto¢ného talife po vafeni vzdy vycistéte, zejména
kolem valeckd. Z nich musi byt odstranény stfikance
jidla a tuku. Stfikance jidla a tuku se mohou piehfivat a
zpUsobit elektricky oblouk, kouf nebo za¢it horet.

Dvitka

Abyste odstranili vsechnu $pinu, pravidelné cistéte
obé strany dvefi, tésnéni dvefi a pfilehlé ¢asti mékkym
vlhkym hadfikem. Nepouzivejte drsné abrazivni Cis-
ti¢e nebo ostré draténky na cisténi skla dvefi trouby,
protoze mohou poskrabat povrch, co mlze mit za
nésledek roztfisténi skla.

POZNAMKA: Nepouzivejte parni ¢istic.

Typy pro cisténi - Pro snadnéjsi ¢isténi vasi trouby:

Do misky vlozte pulku citronu, ptidejte 300 ml (1/2 pinty) vody a zahfivejte na 100% po dobu 10 -12 minut.

Vycistéte troubu jemnym, suchym hadfikem.
DULEZITE:
« Vafite-li jidlo s pouzitim stejného rezimu vareni déle,

nez je standardni cas (viz. tabulka nize), automaticky se

aktivuji bezpecnostni mechanismy trouby. Snizi se stupen mikrovinného vykonu nebo se zapne a vypne top-

né téleso grilu.

Rezim vareni

Standardni ¢as

Mikroviny (100 P)

30 minut

Rezim Gril/ Konvekce/ Kombinované vareni

Stfidavy provoz, kontrola teploty a ¢asu
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CNE

Upozornenie:
Vas produkt je
oznaceny tymto
symbolom.
Znamena, ze
pouzité elektrické
a elektronické
zariadenia
sa nemoézu
vhadzovat do
domového
odpadu. Musia
sa vratit v sulade
S0 systémom
oddeleného

zberu.

-~

1.V Eurépskej Unii

~

A. Informacie o likvidacii pre pouzivatelov
(sukromné domacnosti)

Upozornenie: Pri likvidacii nevhadzujte toto zariadenie do bezného domového
odpadu!

Pouzité elektrické a elektronické zariadenia sa musia zbierat oddelene a v sula-
de s legislativou, ktord nariaduje spravne zaobchadzanie, opatovné vyuzitie a
recyklaciu pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni.

Po zavedeni smernice v ¢lenskych statoch EU mézu sikromné domacnosti
vracat svoje pouzité elektrické a elektronické zariadenia zadarmo v zbernych
miestach na to urcenych*.

V niektorych krajinach* mozete staré spotrebice zdarma vratit aj u predajcu,
ked'si kupite porovnatelné nové zariadenie.

*) O dalSich podrobnostiach sa informujte na vaSom obecnom urade.

Ak vade pouzité elektrické a elektronické zariadenia obsahuju batérie alebo
akumulatory, mali by byt vopred vybraté a likvidované oddelene podla miest-
ne platnych nariadeni.

Riadnou likvidaciou prispejete k nalezitému zberu, spracovaniu, opatovnému
vyuzitiu a recyklacii odpadovych zariadeni. Zabranuje sa tak moznym $kodli-
vym vplyvom na zivotné prostredie a zdravie v dosledku nevhodnej likvidacie.

2.V inych krajinach mimo EU

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u vasej obecnej spra-
vy na spravny postup pri likvidacii tohto zariadenia.

Pre Svajciarsko: pouzité elektrické a elektronické zariadenia mézete zadarmo
vrétit obchodnikovi, i ked’ nekupujete novy produkt. Zoznam dalsich zbernych
miest najdete na internetovych strankach www.swico.ch alebo www.sens.ch.

B. Informacie o likvidacii pre podnikatelov
1.V Eurépskej Unii
Ak ste tento produkt pouzivali na podnikatelské ucely a teraz ho chcete zlikvi-
dovat:
Obratte sa na svojho predajcu produktov SHARP, ktory vas informuje o vrateni
produktu. Mozno budete musiet niest naklady za vratenie a recyklaciu. Malé

produkty (v malom mnozstve) mozu byt mozno odovzdané vo vasom miest-
nom zbernom mieste.

Pre Spanielsko: ohfadom vratenia vasich pouzitych vyrobkov sa informujte na
zavedeny systém zberu u svojej obecnej spravy.

2.V inych krajinach mimo EU

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u vasej obecnej spra-
vy na spravny postup pri likvidacii tohto zariadenia.

K
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Navod na pouzitie

INFORMACIE O SPRAVNEJ LIKVIDACII 1
OBSAH 2
TECHNICKE UDAJE 2
RURA A PRISLUSENSTVO 3
OVLADACI PANEL 4
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY 5-7
INSTALACIA 7
PRED UVEDENIM DO PREVADZKY 8
NASTAVENIE HODIN 8
STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU 8
MANUALNA OBSLUHA 9
VARENIE S MIKROVLNNOU RUROU 9
VARENIE S GRILOM / KOMBINOVANE VARENIE 10
KONVEKCNE VARENIE 11
INE UZITOCNE FUNKCIE 12
ROZMRAZENIE PODLIA HMOTNOSTI A ROZMRAZOVANIE S CASOVACOM 13
PREVADZKA AUTOMATICKEHO MENU 13
TABULKA AUTOMATICKYCH MENU 14
VHODNY RIAD 15
UDRZBA A CISTENIE 16
?
I
Nazov modelu: R-92ST
Sietové napatie 1230V, 50 Hz, jednofazovy prud
Poistka/isti¢ 116 A
Prikon: MikrovInna rura 11450 W
Vykon: Mikrovinna rura 1900 W
Horny gril (infracerveny) :1100 W
Hortci vzduch 12500 W
Rezim Vyp. (rezim 3etrenia energie) :menej ako 1,0 W
Mikrovinna frekvencia 12450 MHz*
Vonkajsie rozmery () x (V) x (H** mm :520,0x 335,0x510,0
Rozmery vnttorného priestoru (5) X (V) x (H)*** mm :1334,0 x 244,0 x 347,5
Objem vnutorného priestoru : 28 litrov***
Otocny tanier (skleneny) 12315 mm
Hmotnost :pribl. 19,9 kg
Ziarovka v rure 125 W/240V

*  Tento produkt spliia poziadavky eurépskeho $tandardu EN55011.
Produkt je zaradeny v zhode so Standardom ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znamen, Ze zariadenie Ucelovo vytvara vysokofrekvencnu energiu v podobe elektromagnetickych
lt¢ov na tepelnu Upravu potravin.
Zariadenie triedy B znamen4, Ze je zariadenie vhodné na pouzitie v domacnostiach.

** Do hlbky sa nepocita drzadlo dvierok. )

*** Vnutorny priestor sa vypocitava na zdklade max. namerane;j sirky, hibky a vysky. Skuto¢na kapacita pre potraviny je
viak mensia.

TECHNICKE UDAJE MOZU BYT KEDYKOLVEK ZMENENE BEZ UVEDENIA DOVODOV, ABY MOHOL BYT ZOHADNOVANY
TECHNICKY POKROK.
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RURA
1. Dvierka zariadenia
2. Zavesy dvierok
3. Ziarovka v rare
4. Ochrana proti postriekaniu vinovodu
(NEODSTRANUJTE)
5. Hnaci hriadel
6. Vnutorny priestor
7. Konvekény vetrdk (prikryty)
8. Ohrevné teleso grilu (pod stropom)
9. Ovladaci panel
10. Blokovania dvierok
11. Tesnenie dvierok a tesniace plochy
12. Bezpecnostné blokovanie dvierok
14 13. Vetracie otvory
14. Vonkajsi kabinet
15. Sietovy kabel
16. Drzadlo dvierok

PRISLUSENSTVO:

Skontrolujte, ¢i su k dispozicii tieto diely prislusenstva:

(17) Otocny tanier (18) Nosic pre oto¢ny tanier (19) Hnaci
hriadel (20) Rost (21) Plech na zapekanie

L « Polozte nosi¢ pre otoc¢ny tanier do stredu dna rary
Stred (vnutri) tak, aby sa mohol volne oté¢at okolo hnacieho hria-
dela. Potom polozte otocny tanier na nosic pre otoc-
ny tanier tak, aby pevne zapadol na hnaci hriadel.

17'°:°é."y - + Aby ste zabranili poskodeniu oto¢ného taniera,
(‘:Eiz; uistite sa pri vyberani riadu alebo nadob z rary, ¢i sa

nachadzaju zretelne nad okrajom oto¢ného taniera.

« Ak chcete pouZit rost, pozrite si ¢asti o grilovani na
stranach SK-10.

« Plech na zapekanie s nelepivym povrchom moze-
te pouzit vo vsetkych rezimoch varenia na ziskanie
chrumkavych a najlepsich vysledkov. Je idealny na
jedla ako zemiakové lupienky v rure, pizza a pod. alebo
sa moze spravat ako ochrana proti postriekaniu, ak gri-
lujete jedlo priamo na roste (aby rura zostala cista).

Nikdy sa nedotykajte grilu, ked'je horici.

POZNAMKA: Pri objednéavani dielov prislusenstva

musite predajcovi, prip. zédkaznickemu servisu SHARP

vzdy ozndmit nazov dielu a ndzov modelu.

21.Plech na 19. Hnaci — 18. Nosic pre

zapekanie hriadel otocny
tanier

20. Rost

POZNAMKY:

» Ochrana proti postriekaniu vinovodu je krehka. Pri ¢isteni vnutra rury by ste mali byt opatrni, aby ste
neposkodili raru.

« Po priprave mastnych jedal bez pokryvky vzdy dokladne vycistite vnutro rury, najma ohrevné teleso grilu, a to
tak, aby boli suché a bez mastnoty. Usadené kvapky tuku by sa mohli prehriat, zacat dymit alebo sa vznietit.

« Ruru vzdy obsluhujte so spravne osadenym oto¢nym tanierom a nosicom oto¢ného taniera. To plati vzdy,
dokonca aj pri vareni. Zle osadeny oto¢ny tanier moéze hrkotat, nemusi sa otacat sprdvne a moze sposobit
poskodenie rury.

« Vsetko jedlo a nadoby s jedlom sa pri vareni vzdy pokladaju na otocny tanier.

« Otocny tanier sa otac¢a v smere hodinovych ruciciek a proti smeru hodinovych ruciciek. Smer otacania sa
moze po kazdom spusteni riry zmenit. Vykon pri vareni sa tym neovplyvni.

/\VYSTRAHA:
Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajsok a vnutro rury, ako aj prislusenstvo a riad velmi zahrievaju.
Aby ste sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pecenie.

SK-3
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1. DIGITALNY DISPLEJ a INDIKATORY
Indikator velkého ohrevu
Indikator malého ohrevu

Indikator HORUCI VZDUCH

Indikator AUTOMATICKE MENU

Indikator DETSKY ZAMOK

Indikéator MIKROVLNNA RURA
Indikétor GRIL
°C  Indikétor TEPLOTA

g Indikator HMOTNOST

Moznosti automatického menu:
$E5 A1: Menu opitovného ohriatia
(Qj’) A2: Zemiaky v Supke

Z5 A3:Miso

T\Q A4: Cerstva zelenina
> AS5:Ryba

e
~U< A6: Cestoviny
§

i

'=> A7:Polievka

0

&

3 A8:Kola¢ z treného cesta
¥

A9: Mrazend pizza

@7 A10: Kura

2. Tlacidlo GRIL/KOMBINOVANE VARENIE
3. Tlac¢idlo ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI/

ROZMRAZOVANIE S CASOVACOM

4. Tlacidlo STOP
5. Voli¢ ZADANIA

Otocte na zadanie doby varenia, ¢asu,
urovne vykonu, teploty, hmotnosti a vyberu
automatického menu

6. Tlacidlo STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU:

Stlacenim vyberte stuper mikrovinného vykonu.

7. Tlacidlo HORUCI VZDUCH
8. Tlacidlo NASTAVENIE HODIN/

ONESKORENY START

9. Tlacidlo START/ +30 s/POTVRDIT



10.

11.

12.

13.

14.

15.

Tato mikrovinnd rura je navrhnutd len na pouzitie
na pracovnej doske kuchynskej linky. Nie je urce-
néa na zabudovanie do kuchynskej linky. Mikro-
vInnu rdru neumiestrujte do skrinky.

Pocas varenia sa moze rara (vratane dvierok) za-
hrievat. Riru umiestnite alebo upevnite tak, aby bol
spodok rury aspon 85 cm nad podlahou. Udrzujte
zariadenie z dosahu deti, aby sa nemohli popalit.
Uistite sa, Ze je nad zariadenim volny priestor as-
pori 30 cm.

Tento pristroj nie je uréeny na pouzitie osobami
(vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentélnymi schopnostami, alebo nedostat-
kom skusenosti a znalosti, pokial' na nich nedohlia-
da osoba zodpovednd za ich bezpecnost, alebo ak
im tato osoba nedala pokyny ohladom pouZivania.
Na deti je potreba dohliadat, aby sa zarucilo, Ze sa
so zariadenim nebudu hrat.

VYSTRAHA: Deti smu zariadenie pouzivat len
pod dohladom, alebo ked dostali dostato¢né
pokyny na bezpecné pouzitie, a ked rozumeju
nebezpecenstvdm vznikajucim v désledku ne-
spravneho pouzitia.

VYSTRAHA: Ked' sa zariadenie pouziva v rezime

GRIL, KOMBINOVANE VARENIE (&3
RUCI VZDUCH (&), mézu deti rdru pouzivat kvoli
vytvéranej teplote len pod dohladom dospelych.
VYSTRAHA: Niektoré ¢asti sa po¢as pouzivania
mozu zahrievat. Udrzujte z dosahu deti.
VYSTRAHA: Ak st dvierka alebo tesnenie dvierok
poskodené, nesmiete rdru prevadzkovat, kym ju
neopravi kompetentna osoba.

VYSTRAHA: Za ziadnych okolnosti nevykona-
vajte opravy ani zmeny mikrovinnej rary sami.
Opravy, najma také, pri ktorych sa musi odstranit
kryt zariadenia, smu vykondavat vyhradne technici
s prislusnou kvalifikaciou.

Ak je poskodeny sietovy kabel, musi sa nahradit
novym specidlnym kdblom. Vymenu nechajte
vykonat v autorizovanom zakaznickom servise
SHARP.

VYSTRAHA: Pokrmy v tekutej ani inej podobe sa
nesmu ohrievat v uzavretych nadobach, pretoze
by mohli explodovat.

Ohrievanie napojov mikrovinami méze zapricinit
oneskorené vzkypenie. Zaobchadzanie s nadoba-
mi preto vyzaduje zvlastnu opatrnost.

Nevarte vajcia v Skrupine. Celé vajcia natvrdo sa
v mikrovinnych rirach nesmu ohrievat, pretoze
mozu explodovat dokonca az po ohreve. Pred
varenim alebo ohrievanim vajec, ktoré neboli
uslahané alebo zamiesané, Zltky a bielky popre-
pichujte, aby neexplodovali. Z uvarenych vajec
pred ohrevom v mikrovinnej rdre odstrante skru-
pinu a nakréjajte ich na platky.

Je potrebné skontrolovat, ¢i je pouzity kuchynsky
riad vhodny pre mikrovinné rury. Pozrite si stranu
SK-15. Pri rezimoch s mikrovinnym Ziarenim po-
uzivajte len nadoby a riady vhodné na pouzitie v
mikrovinnej rare.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.
24,

?
I

Obsah sacich flia$ a nadob s detskou vyZivou sa
musi pred pouzitim zamiesat, prip. pretrepat, aby
ste sa vyvarovali popalenin. Pred konzumaciou
tiez musite skontrolovat teplotu.

Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajsok a vnutro
rary, riad, prislusenstvo a najma ohrevné teleso
grilu velmi zahrievaju.

Davajte si pozor, aby ste sa nedotkli tychto ob-
lasti. Aby ste sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé
rukavice na pecenie. Pred ¢istenim sa uistite, ze
nie s horuce. Ked pri ohreve pokrmov pouzivate
plastové alebo papierové nadoby, nenechavajte
rdru nikdy bez dozoru. Mohlo by doéjst k vzniete-
niu.

Ak spozorujete dym, je nutné vypnut zariadenie
alebo vytiahnut sietovu zastr¢ku a ponechat za-
tvorené dvierka, aby sa uhasili pripadné plamene.
Ruru cistite v pravidelnych intervaloch a odstra-
nujte vsetky zvysky jedal.

Udrzujte zariadenie cisté, inak by sa mohli po-
vrchy poskodit. Mohla by tym byt negativne
ovplyvnend doba pouzitelnosti zariadenia a
mohlo by dojst k nebezpecnym situaciam.

Na cistenie skla na dvierkach rary nepouzivajte
Ziadne abrazivne cistiace prostriedky ani ostré ko-
vové skrabky, mohli by sklo poskriabat a spdsobit
jeho rozbitie.

Nepouzivajte naparovacku.

Pozrite si pokyny tykajuce sa cistenia tesneni
dvierok, vnutornych priestorov a susednych die-
loch na strane SK-16.

Na vyvarovanie sa pozZiaru.

1.

9.
10.
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Mikrovinna rara by nemala byt pocas pre-
vadzky ponechana bez dohladu. Prilis vysoké
stupne vykonu alebo prilis dlha doba upravy
mozu zapriinit prehriatie potravin a poziar.
Zasuvka musi byt neustéle pristupnd, aby mohla
byt sietova zéastr¢ka v pripade nudze lahko vy-
tiahnutd.

Sietové napatie musi byt 230 V striedavého pru-
du s frekvenciou 50 Hz a malo by byt vybavené
poistkou s nominalnou hodnotou aspon 16 A ale-
bo isticom s nominalnou hodnotou aspon 16 A.
Mal by byt naplanovany samostatny elektricky
obvod, sluziaci len na prevadzku tohto zariade-
nia.

Ruru neinstalujte na miestach, kde sa vytvara tep-
lo, napr. v blizkosti klasického sporaka.

Ruru neinstalujte na miestach, kde je vysoka vlh-
kost vzduchu alebo kde sa méze tvorit kondenza-
cia.

Ruru neskladujte ani neinstalujte vonku.

Ochranu proti postriekaniu vinovodu, vnutorny
priestor, oto¢ny tanier a nosic¢ pre oto¢ny tanier
po poutziti zariadenia vycistite. Tieto diely by mali
byt suché a zbavené mastnoty. Usadené kvapky
tuku by sa mohli prehriat, zacat dymit alebo sa
vznietit.

V blizkosti rdry a pri jej vetracich otvoroch neu-
chovavajte zZiadne horlavé materialy.

Vetracie otvory nikdy neprekryvajte.




I

11. Z potravin a baleni odstrante vietky kovové uza-

12.

13.

14.
15.

16.

very, drétiky a pod. Iskrenie na kovovych castiach
moze viest k poziaru.

Mikrovinnd rdru nepouzivajte na ohrev oleja na
fritovanie. Teploty nemézu byt sledované a tuk
by sa mohol vznietit.

Na vyrobu pukancov by sa mal v mikrovinnych
rdrach pouzivat len Speciélne balené pukance.

V rre neuchovavajte Ziadne potraviny ani iné predmety.
Po spusteni rury skontrolujte nastavenia a uistite
sa, Ze zariadenie pracuje tak, ako si Zelate.

Aby ste sa vyvarovali prehriatiu a poziaru, mali
by ste postupovat velmi obozretne najma vtedy,
ked' sa varia alebo ohrievaju potraviny s obzvlast
vysokym obsahom cukru alebo tuku, napr. parky,
kolace alebo viano¢né pecivo.

17. Pozrite si prislusné rady v navode na pouzivanie.
Na vyvarovanie sa zraneni

1.

VYSTRAHA:

Zariadenie neprevadzkujte, ak je poSkodené

alebo ak nefunguje spravne. Pred prevadzkou

skontrolujte nasledujuice body:

a) Dvierka sa musia dokonale zatvarat, musia byt
presne vyrovnané a nesmu byt zdeformované.

b) Bezpec¢nostné blokovanie dvierok a zavesy ne-
smu byt zlomené ani uvolnené.

¢) Tesnenie dvierok a tesniace plochy nesmu byt
poskodené.

d) Vo vnutornom priestore a na dvierkach sa
nesmu vyskytovat ziadne deformécie (napr.
jamky).

e) Sietovy kabel a sietova zastrcka nesmu byt po-
skodené.

Ruru neprevédzkujte, ak su otvorené dvierka

alebo ak je akymkolvek spésobom zmenené bez-

pecnostné blokovanie dvierok.

Ruru nikdy neprevadzkujte, ked sa medzi tesne-

nim dvierok a tesniacimi plochami nachadzaju

nejaké predmety.

Vyvarujte sa nahromadeniu tuku a necistét na

tesneni dvierok a susednych dieloch. Cistite

mikrovinnd raru v pravidelnych intervaloch a od-

stranujte vietky zvysky jedal. Dodrzujte pokyny v

kapitole ,Cistenie a Gidrzba" na strane SK-16.

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by sa mali in-

formovat na bezpecnostné opatrenia pri zaob-

chadzani s mikrovinnymi rdrami u svojho lekara
alebo vyrobcu kardiostimulatorov.

Na vyvarovanie sa urazu elektrickym pridom
1.

Za ziadnych okolnosti by sa nemal odstranovat
vonkajsi kryt.

Nikdy nenechajte natiect tekutiny do otvorov
bezpecnostného blokovania dvierok alebo vet-
racich otvorov a nikdy do tychto otvorov nezasu-
vajte ziadne predmety. Ked' déjde k vyliatiu teku-
tin, musite ruru ihned vypnut, vytiahnut sietovu
zastr¢ku a vyziadat si zdkaznicky servis SHARP.
Nikdy nekladte sietovy kabel alebo sietovu za-
strcku do vody alebo inych tekutin.

Sietovy kabel nesmie byt vedeny cez ostré hrany
stola alebo pracovnej dosky.

Udrzujte sietovy kdbel mimo dosah zahriatych
ploch vratane zadnej strany rary.

V Ziadnom pripade neskdsajte sami vymenit
Ziarovku v rure, nechajte ju vzdy vymenit auto-
rizovanym elektrikdrom produktov SHARP. Ak
by Ziarovka v rure prestala svietit, obratte sa na
predajcu elektrospotrebicov alebo autorizovany
zdkaznicky servis SHARP.

Na vyvarovanie sa vybuchu a nahleho varu:
1.

3.

Nikdy nepouzivajte uzavreté nadoby. Odstrérite

uzavery a viecka. Uzavreté nadoby mozu v do-

sledku narastu tlaku explodovat dokonca aj po

vypnuti zariadenia.

Pri ohrievani tekutin budte opatrni. Pouzivajte

nadoby s velkym otvorom, aby mohli unikat vzni-

kajuce bubliny.

Nikdy neohrievajte tekutiny v uzkych, vyso-

kych nadobach (napr. detskych flasiach), pre-

toze by obsah mohol vystreknut a spdsobit

popaleniny.

Aby ste sa vyvarovali popalenin v dosledku néh-

leho prekypenia (tzv. utajeného varu):

1. Nenastavujte Ziadne extrémne dlhé casy.

2. Tekutiny pred varenim/ohrievanim zamiesajte.

3. Odporuca sa vlozit pocas ohrievania do nado-
by sklenenu tycinku alebo podobny predmet
(ziadny kov).

4.Po ohreve ponechajte tekutiny este aspon 20
sekund stat v zariadeni, aby ste sa vyvarovali
oneskorenému vzkypeniu.

Pred tepelnou Upravou potravin so Supkou, napr.

zemiakov, pérkov alebo ovocia, ich poprepichuj-

te, aby mohla unikat para.

Na vyvarovanie sa popalenin
1.

Pri vyberani upravovanych potravin z vnutorné-
ho priestoru by ste mali pouzivat chnapky alebo
rukavice odolné voci teplu, aby ste zabranili po-
paleniu.

Nédoby, vrecuska s pukancami, varné vrecuska a
pod. otvarajte vzdy odvratene od ruk a tvére, aby
ste sa vyvarovali popélenin parou alebo utaje-
nym varom.

Aby ste sa vyvarovali popalenin, vzdy skon-
trolujte teplotu potraviny a pred podavanim
zamiesSajte. Zvlastnu opatrnost vyzaduje
podavanie pokrmov alebo napojov malym de-
tom, detom alebo starsim osobam.

Teplota nadoby nie je tym pravym ukazovatelom
teploty potraviny alebo népoja; teplotu vzdy
skontrolujte.

Pri otvérani dvierok zariadenia udrZujte dostatoc-
ny odstup, aby ste sa vyvarovali popalenin vply-
vom vystupujucej pary alebo tepla.

Nakrajajte pInené pokrmy po tepelnej Gprave na
platky, aby mohla unikat para a aby sa zabranilo
popaleninam.

Na vyvarovanie sa nespravnej obsluhy detmi

1.
2.
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Neopierajte sa o dvierka zariadenia ani sa za ne
nevesajte.

Deti by mali byt oboznamené so vietkymi dolezi-
tymi bezpecnostnymi pokynmi: napr. pouzivanie
chnapiek a opatrné snimanie prikryvok jedal. Da-
vajte pozor najma na obaly, ktoré zaistuju chrum-
kavost potravin (napr. $pecidlne materialy na
zhnednutie pokrmu), pretoZe sa velmi zahrievaju.



®
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Iné upozornenia POZNAMKA:
1. Nikdy zariadenie Ziadnym sposobom neupravujte. Ak mate otazky k pripojeniu zariadenia, obratte sa na
2. Nepohybujte zariadenim pocas prevadzky. autorizovaného elektrikdra. Ani vyrobca ani predajca

3. Toto zariadenie je urené na pouzitie len vdo-  nemoézu prevziat Ziadnu zodpovednost za poskode-
macnostiach a smie sa pouzivat len na Upravu  nia zariadenia alebo zranenia oséb, ktoré vzniknu v
potravin. Nie je vhodné na komer¢né Gcely anina  dosledku nespravneho elektrického pripojenia. Na

pouzivanie v laboratoériu. stenach vo vnutornom priestore, prip. okolo tesnenia
Na zaruéenie bezproblémového fungovania a za- dvierok a tesniacich pléch sa méze tvorit vodna para
braneniu poskodenia rary: a kvapky. To je normalne a nie je to ziadnym prizna-

1. Nikdy neuvadzajte do prevadzky prazdnu riru kom vystupu mikrovin alebo inej chybnej funkcie.
(okrem pripadov odporucanych v ndvode na po-
uzivanie rury). Inak by ste mohli riru poskodit.

2. Pri pouzivani $pecidlneho riadu na zhnednutie

alebo samoohrievacich materidlov musi byt medzi Tento symbol znamen4, ze sa povrchy
tento riad a oto¢ny tanier umiestnena teplovzdorna mé2u pocas pouzivania zahrievat.
izolacia (napr. porcelanovy tanier). Tym sa zabrani

poskodeniu oto¢ného taniera a nosica pre otocny
tanier vplyvom nadmerného zahriatia. Nemala by
sa prekrocit uvedena doba ohrevu pre riad.

3. Nepouzivajte kovovy riad, pretoze sa potom
odréazaju mikroviny a dochadza k iskreniu. Pouzi-
vajte len otoc¢ny tanier a nosi¢ oto¢ného taniera,
ktoré su urcené pre tuto ruru. Nespustajte rdru
bez oto¢ného taniera.

4. Na vonkajsok zariadenia pocas jeho prevadzky
ni¢ nepokladajte.

-

Z vnatorného priestoru rary vyberte vietky oba-
lové materidly a odstrante vietky ochranné félie
nachadzajuce sa na povrchu kabinetu mikrovinnej
rdry. Pozorne skontrolujte raru, ¢i nemé zndmky
poskodenia.

2. Mikrovinnu rdru nainstalujte na bezpecnu rovnu
plochu, ktora je dostatocne pevnd, aby uniesla
hmotnost zariadenia vratane pripravovanych po-
travin. Mikrovinnu rdru neumiestnujte do skrinky.

3. Vyberte rovnu plochu, ktord poskytuje dostatok

otvoreného priestoru pre privod vzduchu a/alebo

odvod vzduchu. Zadny povrch zariadenia musi byt
umiestneny proti stene.

« Medzi rirou a vedlajsimi stenami musi byt

priestor aspon 20 cm.

« Nad rurou nechajte priestor aspor 30 cm.

« Zo spodnej casti rdry neodstranujte nozicky.

4. Pocas varenia sa moéZze rura (vratane dvierok) za-
hrievat. Riru umiestnite alebo upevnite tak, aby
bol spodok riry aspor 85 cm nad podlahou. Udr-
Zujte zariadenie z dosahu deti, aby sa nemohli

opalit.
« Zablokovanim otvorov privodu a/alebo odvodu LRl
vzduchu moézete poskodit rdru. 5. Zasurite sietovu zastr¢cku mikrovinnej rury do Stan-
« Umiestnite rdru ¢o najdalej od radii a televizorov. dardnej, uzemnenej zasuvky.

Prevédzka mikrovinnej riry méze sposobit ruse-

nie radiového alebo televizneho prijmu. VYSTRAHA: Nedavajte ruru na miesta, kde sa tvori

teplo alebo vihkost (napriklad do blizkosti klasického
sporaka) alebo do blizkosti horlavych materidlov (na-
priklad zéclon).

Neblokujte vzduchové ventilacné otvory.

Na rdru ni¢ neumiestnujte.
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Zapojte rdru. Na rure sa objavi: ,0:00" a raz zaznie zvukovy signal.
Tento model ma funkciu hodin a rira pouziva v pohotovostnom rezime menej ako 1,0 W. Na nastavenie hodin si pozrite opis nizsie.

Su dva rezimy nastavenia: 12-hodinové hodiny a 24-hodinové hodiny.

1. Na nastavenie 24-hodinovych hodin stlacte raz tlacidlo NASTAVENIE HODIN/ONESKORENY START @0/ @) a
na displeji sa zobrazi népis ,24H". Na nastavenie 12-hodinovych hodin stlacte este raz tlacidlo NASTAVENIE HO-
DiN/ONESKORENY START (@0 / @) a na displeji sa zobrazi népis , 12H".

2. Otacajte volicom ZADANIA, kym sa nezobrazi spravna hodina, vkladany ¢as musi byt medzi 0 - 23 (24-hodi-

nové hodiny) alebo 1 - 12 (12-hodinové hodiny).

. Stla¢te tla¢idlo NASTAVENIE HODIN/ONESKORENY START (@)1 / @), za¢ne blikat ¢islo mindit.

4. sttz:jvte minuty. Otacajte volicom ZADANIA, kym sa nezobrazi spravny pocet minut. Vkladany ¢as musi byt
od 0 do 59.

5. Na spustenie hodin stlacte raz tla¢idlo NASTAVENIE HODIN/ONESKORENY START (@20 / @). Na displeji
bude blikat ikona ,:" digitdlneho casu.

POZNAMKY:

« Ak su hodiny nastavené, po dokonceni varenia sa na displeji zobrazi spravny cas. Ak hodiny nie st nastavené,
na displeji sa po dokonceni varenia zobrazi len ,,0:00". ; o

« Na kontrolu ¢asu dita pocas varenia stlacte tlacidlo NASTAVENIE HODIN/ONESKORENY START (@0 /@) a
na LED sa na 2-3 sekundy zobrazi ¢as dia. Tym sa neovplyvni varenie.

« Ak pri nastavovani hodin stlacite tlacidlo STOP, rura sa vrati do predchadzajiceho nastavenia.

« Ak sa prerusi privod pridu do mikrovinnej rdry, po opatovnom spusteni privodu priadu na displeji zablika napis ,0:00".
Ak sa to stane pocas varenia, program sa zrusi. Zrusi sa aj ¢as na hodinach.

w

Stupen Stlacte tlacidlo STUPEN |  Displej (v Displej . \Klaia rira ma f stupriov I\(/vkonu‘ - ctlact
’ £ : indika + Na zmenu stupna vykonu varenia stlalte
vykonu ':",'\:(I?:xl';':? percentach) (";(‘tj(')krztgy' tlacidlo STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU
rozsvietia) CZ ) alebo otacajte volicom ZADANIA, kym
v sa na displeji nezobrazuje pozadovany stu-
VYSOKY x1 (1" s @z peri. Stlacte tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT
STREDNE 2 P80 (<D+3osec/<-l) na potvrdenie, zadajte dobu
VYSOKY (80%) &) &G varenia a potom stlacte tlacidlo START/+30 s/
STREDNY 3 P50 POTVRDIT (<D+303e(/4-l) na spustenie rary.
(50%) (&] BZ | . Na kontrolu stupiia vjkonu pocas varenia
- stlacte tlacidlo STUPEN MIKROVLNNEHO
TREDNE NIZKY 4 P 7 . [ -
(SRozaRAZOVANIE) X (330(/2) VYKONU (&), aktudlny stupen vykonu
NIZE 5 P10 sa zobrazi po dobu 2 - 3 sekdnd. Rura stéle
X 10% ‘e odpocitava Cas, aj ked sa na displeji zobrazuje
(10%) stupen vykonu.

Vieobecne platia nasledujlce odporucania:

P100 - (VYSOKY vykon = 900 W) pre rychlu tepelnt Gpravu alebo dihd tepelnd Gpravu, napr. pokrmy z hovédzieho mésa, aby méso
ohrev, napr. pre husté polievky, teplé napoje, zeleninu a pod. zostalo makké.

P80 - (STREDNE VYSOKY vykon =720 W) pre dihsiu tepelnd Gpravu P30 - (STREDNE NIZKY vykon = 270 W nastavenie pre rozmrazovanie)
kompaktnejsich pokrmov, ako st pecené méso, fasirka a hotové Zvolte tento stupen pre rozmrazovanie, aby sa pokrmy rozmrazovali
jedld, tiez pre citlivé pokrmy, ako napriklad kolace z treného cesta. S rovnomerne. Tento stupen je tiez velmi vhodny na varenie ryze, cesto-
tymto nizéim nastavenim sa pokrmy varia rovnomerne bez toho, aby  vin, knedli a opekaného vajecného pudingu.

sa na okrajoch prevarili. P10 - (NIZKY vykon = 90 W) Na mierne rozmrazovanie, napr. pre
P50 - (STREDNY vykon = 450 W) tento stupen vykonu sa odporti¢a smotanové torty alebo listové cesto.

pre kompaktnejsie pokrmy, ktoré pri obvyklych metddach vyzaduju
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Otvorenie dvierok:
Na otvorenie dvierok rury potiahnite za drzadlo na otvorenie dvierok.

Spustenie rury:

Pripravte pokrm a dajte ho vo vhodnej nddobe na otocny tanier, alebo ho dajte priamo na otocny tanier. <D+30se<./<-l
Zatvorte dvierka a po vybere pozadovaného rezimu varenia stlacte tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT.

Po nastaveni programu na varenie sa v pripade, Ze do 5 minut nestlacite tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT, C]
nastavenie zrusi. Tlacidlo
Ak pocas varenia otvorite dvierka, na pokracovanie vo vareni musite stla¢it tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT. START/+30
Pri Uspesnom stlaceni zaznie raz zvukovy signal, pri neispesnom sa ni¢ nestane. s/POTVRDIT
Tlacidlo STOP pouzite na:

1. Zmazanie chybného zadania pri programovani. STOP

2. Docasné prerusenie beziacej prevadzky.

3. Zrudenie programu pocas varenia (stlacte tlacidlo STOP dvakrat). :)

4. Na nastavenie a zrusenie detského zamku (pozrite si stranu SK-12).

Ruru moézete naprogramovat na maximalnu dobu tpravy 95 minut (95,00).

Jednotka vstupu doby varenia (rozmrazovania) sa liSi | Doba varenia Rastuica jednotka
od 5 sekind po 5 minut. Zavisi od celkovej doby vare- |0 - 1 minuta 5 sekdnd
nia (rozmrazovania), pozrite si tabulku. 1 -5 minut 10 sekund

5-10 minut 30 sekund

10 - 30 minut 1 mindta

30 - 95 minut 5 minut

MANUALNE VARENIE/MANUALNE ROZMRAZOVANIE

« Zadajte dobu pripravy a na varenie alebo rozmrazovanie pouzite stupne mikrovinného vykonu od P10 po
P100 (pozrite si priklad niZsie).

« Ak je to mozné, premiesajte alebo otocte pokrm 2 az 3-krat pocas varenia.

« Po vareni prikryte jedlo a v pripade, Ze sa to odporuca, nechajte ho odstat.

« Po rozmrazovani prikryte jedlo féliou a nechajte az do Uplného rozmrazenia odstat.

Priklad:

Varenie po dobu 2 minuty a 30 sekiind s mikrovinnym vykonom 80%.

1. Zadajte stupen vykonu 2. Stlacte tlacidlo 3. Zadajte pozadovanu 4. Stlacte tlacidlo .
2-nésobnym stlacenim START/+30 s/POTVRDIT dobu pripravy otoc¢enim START/+30 s/POTVRDIT
tlacidla STUPEN (KD+30wc/ <) na volica ZADANIA. (D+30:c /<) na
\“Inyl((%?\l\(JLNr':E/gl(T)au P80 potvrdenie vybraného spustenie casovaca. (Na
alebo otoépte volicom stupfia vykonu. displeji sa odpocitava
ZADANIA na vyber nastaveny cas varenia.)
g;;ilérovlnného vykonu

) Sucasne sa na displeji roz-
x2 alebo @ svietia indikatory mikrovin
a vysokého ohrevu.

POZNAMKA:

« Po spusteni rury sa rozsvieti svetlo v rlre a oto¢ny tanier sa bude otacat v smere hodinovych ruciciek alebo proti smeru
hodinovych ruciciek. Ak sa pocas varenia/rozmrazovania otvoria dvierka zariadenia na premiesanie alebo pretocenie jedla,
na displeji sa automaticky zastavi doba Upravy. Doba varenia/rozmrazovania sa bude opét odpocitavat, ked dvierka zavrie-
te a stlacite tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT (> +30:cc/ ).

+ Ak si hodiny nastavené, po dokonceni varenia/rozmrazovania sa na displeji zobrazi spravny Cas. . _

« Ak chcete pocas prevadzky skontrolovat stupen vykonu, stlacte tlacidlo STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU (
tudlny stupen vykonu sa zobrazi po dobu 2 - 3 sekdnd.

DOLEZITE:

« Po vareni/rozmrazovani zatvorte dvere. Pamatajte si, Ze ak nechate dvere otvorené, svetlo zostane 10 minut svietit. To je z
bezpecnostnych pricin na to, aby ste vedeli, Ze mate zatvorit dvere.
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1. VARENIE LEN S GRILOM

Gril nachadzajuci sa v hornej ¢asti riry ma len jedno nastavenie vykonu. Grilu poméha otocny tanier, ktory sa otaca
a zaistuje tak rovhomerné prepecenie. Na grilovanie malych jedal (ako napriklad slaniny, Sunky a ¢ajového peciva)
pouzite rost. Jedlo mézete umiestnit bud priamo na rost, alebo do taniera odoIného voci teplu a ten dat na rost.

Priklad:

Grilovanie po dobu 20 mintt pomocou tla¢idla GRIL/KOMBINOVANE VARENIE (&5 .

1. Stlacte raz tlacidlo GRIL/ 2. Stlacte tlacidlo START/+30s/ 3. PomocouvolicaZADANIA 4. Stlacte edte raz tlacidlo START/+30
KOMBINOVANE VARENIE. Na POTVRDIT (<D>+30:cc/ ) vlozte dobu grilovania (20 sIPOTVRDIT (<T>+30:cc/ <)
d'splle,“ sa rqlzswen ndpis G-12 na potvrdenie rezimu varenia. mind). na spustenie grilovania. (Na displeji
indikétor griu. saodpoditava nastaveny ¢as

grilovania,)
G-1 20:00 20:00

Poznamka:

V polovici ¢asu grilovania zaznie dvakrat zvukovy signal, ktory vdm pripomenie, Ze mate otocit jedlo, aby sa zaistilo
rovnomerné prepecenie. Pamétajte si, Ze sa rura pocas grilovania automaticky nezastavi. Na lepsi efekt grilovania by
sa jedlo malo v polovici doby varenia pretocit. po pretoceni jedla v polovici varenia zatvorte dvierka a na pokracova-

nie v grilovani stlacte tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT (D +30:/«1 ).

2. KOMBINOVANE VARENIE

Funkcia KOMBINOVANE VARENIE umoziuje kombinaciu mikrovinného vykonu s grilom a/alebo hordcim vzduchom, ako aj kombi-
néciu grilu a hordceho vzduchu. KOMBINOVANE VARENIE znamena varenie pomocou mikrovinného vykonu, grilu a/alebo horticeho
vzduchu. Kombinované varenie znizuje dobu pripravy a poskytuje chrumkavy a hnedy povrch jedla, vdaka comu mate pohodlie rychlej
pripravy s tradi¢nym chutnym vzhladom.

Su 4 moznosti kombinéacie, pozrite si nizsie uvedenu tabulku:

Stlatte tlacidlo GRIL/KOMBINOVANE VARENIE (- Displej | Mikrovinna | Gril - jHordci vzduch
dvakrat C-1 « (450 W) « (160 - 165°C)
3krat ) < (450 W) .
4kt 3 . < (195-200°C)
S-krat 4 (@50 W) . < (195-200°C)
« =dostupné

Priklad pre mikrovinnu riru a horuci vzduch:
Varenie po dobu 30 minut s pouzitim kombindacie mikrovinnych vin a horticeho vzduchu (C-1).

1. Stlacte raz tlacidlo 2, Vyberte volbu C-1opétovnym 3. Stlacte tlacidlo 4. Pomocouvolica 5. Stlacte tacidlo START/+30's/
GRIL/KOMBINOVANE stlacenim tlacidla alebo START/+30_ ZADANIA POTVRDIT (<D+30;e( /<)
VARENIE. Na displeji otdcajte volicom ZADANIA, s/POTVRDIT zadajte dobu na spustenie varenia, (Na
sa rozsvieti napis G-1. ky{m sana d[spleji nezobrazi (<D+30m. . vayepia (30 di sprl)eji sa odpodit ava

nap|sIC-'1 ' ?‘gﬁ%”e sa na potvrdenie rezimu mindi). nastaveny Cas varenia.)
x1 rozsvietia indikdtory Varenia.
mikrovinného vykonu a
horticeho vzduchu.

POZNAMKY pre GRIL a KOMBINOVANE VARENIE:

« Pred varenim nie je potrebné predhriat gril.

« Pri zapekani jedla ho dajte bud na nizky alebo vysoky rost, alebo do hibokej nadoby na otoc¢ny tanier.

« Pri prvom pouzivani grilu méZzete spozorovat dym alebo pach spaleniny. To je normélne a neznamena to, Ze je rira pokaze-
na. Aby ste tomuto problému zabranili, ohrejte riru pri jej prvom pouzivani pomocou grilu bez jedla, a to na dobu 20 mindt.

DOLEZITE: Pocas prevadzky mozete na odvetranie dymu alebo pachov otvorit okno alebo zapnt ventilaciu.
M\ VYSTRAHA:

Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajsok a vnutro rury, ako aj prislusenstvo velmi zahrievaju. Aby ste
sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pecenie.
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Vasa rura sa da pouzit ako konvencna rdra s pouzitim prislusenstva s horticim vzduchom a 10 prednastavenymi teplota-
mi rary. Pre lepsie vysledky odporic¢ame raru predhriat. Teplotu mézete vybrat od 140°C do 230°C s prirastkami 10°C.
Stla¢te tla¢idlo HORUCI VZDUCH 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Teplota rdry (°C) 140 150 160 170 180 190 200 210 220 230

Priklad 1: Varenie s predhriatim
Predpokladajme, Ze chcete predhriat riru na 200°C a varit po dobu 25 minut pri teplote 200°C.

1. Stlacte raz tla¢idlo HORUCI 2. Zadajte pozadovand teplotu 3. Stlacte tlacidlo START/+30 s/
VZDUCH. Na displeji za¢ne blikat predhriatia stlatenim tlacidla POTVRDIT (®+3om /<) na
napis 140 a indikator teploty a HORUCI VZDUCH (6-krat) () x6 otvrdenie teplot
rozsvieti sa indikator horticeho alebo otacajte volicom ZADANIA, P pioty.
vzduchu. kym sa na displeji nezobrazi népis

x1 200.
® ® ®
‘C 200 °C 200 °C

4. Stlatte znova tlacidlo START/+30 5. Otvorte dvierka, dajte jedlodoriry 6. Stlacte tlacidlo START/+30's/
sIPOTVRDIT (D> +30.cc /<) na a zatvorte dvierka. Pomocou volica POTVRDIT (> +30-c/«) na
spustenie predhriatia. Po dosiahnuti (222%”&?) zadajte dobu varenia spustenie varenia.
teploty predhriatia dvakrat zaznie ' Na displeji sa odpoditava nastaveny
zvukovy signal, aby vam pripomenul, ze Cas varenia. Bude blikat indikator
mate dat jedlo do rtry. Na displeji bude hortceho vzduchu.
blikat aktuélna teplota.

® ® ®

Priklad 2: Varenie bez predhriatia
Predpokladajme, Ze chcete varit pri teplote 230°C po dobu 20 minut.

1. Otvorte dvierka, viozte jedlodo 2. Zadajte pozadovanu 3. Stlattetlatidlo 4. Pomocouvolica 5. Stlacte tlacidlo

rliry a zatvorte dvierka. Stlacte teplotu stlacenim START/+30_ ZADANIA START/+30_
raz tlacidlo HORUCI VZDUCH. tlacidla HORUCI s/POTVRDIT zadajte dobu s/POTVRDIT
Nziiaplejti btidte blikat négis 140 USHI(%-krét) KD+30:c/ <) va'repti)a (20 (KD+30:c/ < na
indikdtor teploty a rozsvieti sa H1x 9 alebo h minut). ) :
indikitor horticeho vzduchu. otacajte volidom ?a potvrdenie spustenie varenia.
; eploty.
(& ]x1 ZADANIA, kym sa
=2 na displeji nezobrazi
napis 230.
® ® ® ® ®
140 | °c 230 | ¢ 230 ¢ [ 2000 ] (2000 |
Poznamky:

1. Dobu varenia nemoézete zadat, kym sa nedosiahne teplota predhriatia. Ak sa dosiahne teplota, na zadanie doby varenia

treba otvorit dvierka.

2. Akdo 5 minut nezadate dobu varenia, konvencny ohrievac sa automaticky zastavi. Na pripomenutie zaznie patkréat zvuko-

vy signél a LED zobrazi ¢as dia (ak st nastavené hodiny). Ak hodiny nie s nastavené, na displeji sa zobrazi len ,0:00".

3. Ked'sa rura predhrieva, otocny tanier musi byt v rdre. pocas predhriatia a varenia s horticim vzduchom budete pocut zapi-
nanie a vypinanie chladiaceho ventilatora. Toto je Gplne normalne a nema to vplyv na varenie.

. Pokyny od vyrobcov jedla st len pomocné, takze mozno bude treba upravit doby varenia.

. Po dokonceni varenia bude kratko este bezat chladiaci ventilator, aby zniZil teplotu elektrickych a mechanickych casti.

. Pri prvom pouzivani horticeho vzduchu mézete spozorovat dym alebo pach spéleniny. To je normalne a neznamena to, Ze je rira
pokazenad. Aby ste tomuto problému zabranili, ohrejte rdru pri jej prvom pouZivani pomocou grilu bez jedla, a to na dobu 20 minut.
Potom to isté s horticim vzduchom pri teplote 230°C.

DOLEZITE: Potas prevadzky mézete na odvetranie dymu alebo pachov otvorit okno alebo zapnuit ventilaciu. Skontrolujte, ¢i

v rure nie je Ziadne jedlo.

/N VYSTRAHA:
Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajsok a vnutro rury, ako aj prislusenstvo velmi zahrievaju. Aby ste
sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pecenie.

ou b
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1. SEKVENCNA TEPELNA UPRAVA

Pomocou tejto funkcie mozete rychlo rozmrazit jedlo, mézete vybrat vhodnt dobu rozmrazovania v zavislosti od typu jedla.
Postupuijte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe tychto funkcii. Rozsah ¢asu je 0:10 - 99:50. Tato
funkcia vdm umoznuje varit pomocou 2 réznych postupov. Mézete pouzit manualne varenie a/alebo rozmrazovanie, ako
aj funkciu rozmrazovania podla hmotnosti. Po naprogramovani nemusite zasahovat do obsluhy varenia, rira automaticky
prejde na dalsi postup. Po prvej faze zaznie zvukovy signal. Ak je jedna faza rozmrazovanie, musi to byt prva faza.
Poznamka: Automatické menu sa neda nastavit ako jedna z viacerych casti.

Priklad: Ak chcete rozmrazit jedlo po dobu 5 mintt a potom ho varit s mikrovinnym vykonom P80 po dobu 7 minut.
Kroky su tieto:

- 1. Stla¢te dvakrét tlacidlo ROZMRAZOVANIE PODLA HMOTNOSTI/ROZMRAZOVANIE S CASOVACOM [EE@ | na disp-
leji LED sa zobrazi napis dEF2.
- 2. Zadajte dobu rozmrazovania otd¢anim volica ZADANIA, kym na displeji nie je zobrazeny ¢as ,5:00” minut.

-3. Stla¢te raz tla¢idlo STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU (&3 ).

- 4, Zadajte stupef vykonu opdtovnym stla¢enim tla¢idla STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU pre volbu P80 alebo
otocte volicom ZADANIA na vyber mikrovinného vykonu P80.

- 5. Stlacte tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT (<D+30m/4-') na potvrdenie nastavenia.

- 6. Zadajte dobu varenia otdcanim volica ZADANIA, kym na displeji nie je zobrazeny ¢as ,7:00” minut.

- 7. Stlacte tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT (<D+303e( /<) na spustenie varenia.

2. FUNKCIA +30 s (Priame spustenie)

Pomocou tlacidla START/+30 s/POTVRDIT (<D+30;e(/4-|) moZzete ovladat dve nasledujce funkcie:

a. Priame spustenie .

Stlacenim tlacidla START/+30 s/POTVRDIT (<D+3osec./<-l) mozete priamo spustit proces tepelnej Upravy po dobu 30 sektind s mikrovinnym

vykonom P100. Varenie sa okamdZite spusti, kazdym stlacenim tlaidla sa zvy3i doba varenia 0 30 sekund.

b. Predizenie doby tepelnej ipravy

Dobq varenia mozete pocas manualneho varenia, grilovania, varenia s horticim vzduchom, kombinovaného varenia a rozmrazovania

predIzit o nésobky 30 sekind, ak pocas prevadzky rury stlacite tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT (Q>+3om./<-l). Pocas rozmraze-

nia podla hmotnosti, funkcie automatického menu a sekvencnej tepelnej tpravy sa doba pripravy neda predizit stlacenim tlacidla

START/+30 s/POTVRDIT (D> +30-c /).

POZNAMKA: Dobu tipravy mozete rozsirit na maximalnu dobu 95 minut.

3. ONESKORENY START

Varenie s ONESKORENYM STARTOM vam umozfiuje naprogramovat rdru tak, aby zacala varit neskor.

Pred nastavenim skontrolujte, ¢i si hodiny spravne nastavené.

Priklad:

Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu na neskorsie automatické spustenie mikrovinnej riry. Maximalne oneskorenie

je 23 hodin a 59 mindt.)

- 1) Stlacte raz tla¢idlo MIKROVLNY ( ) a otocte volicom ZADANIA na vyber stupria mikrovinného vykonu P80.

- 2) Stlacte tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT (<D+3osec./<-|) na potvrdenie nastavenia.

- 3) Zadajte dobu varenia otacanim volica ZADANIA, kym na displeji nie je zobrazeny cas ,7:00" mintt.
Po vykonani vyssie uvedenych krokov nestlacajte tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT D+30uc/ed),

- 4) Stlacte raz tlacidlo NASTAVENIE HODIN/ONESKORENY START (@0 / @). Na displeji sa zobrazi aktudlny cas a zacne
blikat pocet hodin.

- 5) Otocte volicom ZADANIA na nastavenie hodiny pozadovaného pociatocného Casu varenia. Zadany ¢as musi byt v rdmci
0-23 (24-hodinové hodiny) alebo 1 - 12 (12-hodinové hodiny).

- 6) Stlacte tlacidlo NASTAVENIE HODIN/ONESKORENY START (@20 / @) a zacne blikat &islo mindit.

- 7) Otocte volicom ZADANIA na nastavenie minUt pozadovaného pociatocného ¢asu varenia. Zadany ¢as musi byt v ramci
0-59 minut.

- 8) Stlacte tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT (<D+3()m /<) na potvrdenie nastavenia oneskoreného Startu.

4. DETSKY ZAMOK:

Tuto funkciu pouZite na zabranenie prevadzky rary detmi bez dohladu.

a. Nastavenie funkcie DETSKY ZAMOK:
Stlacte a 3 sekundy podrzte tlacidlo STOP, zaznie dlhy zvukovy signél. Na displeji sa rozsvieti indikator zamku:

]
b. Zruenie funkcie DETSKY ZAMOK:
Stlacte a 3 sekundy podrzte tlacidlo STOP, zaznie dlhy zvukovy signél. Indikator uzamknutia zmizne.
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1. ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI

MikrovInna rura je predprogramovana s ¢asom a troviou vykonu tak, aby sa jednoducho dalo rozmrazit nasledujice jedlo:
brav¢ové, hovddzie a hydina. Rozsah hmotnosti jedla je od 100 g - 2000 g v krokoch po 100 g.

Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe tychto funkcii.

Priklad: Rozmrazenie médsa s hmotnostou 1,2 kg pomocou rezimu ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI.

PoloZte méso na tanier alebo rozmrazovaci rost mikrovinnej rdry a na otocny tanier.

1. Vyberte poZadované menu jednym stlacenim 2. Zadajte pozadovanu hmotnost 3. Stlacte tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT
tlacidla ROZMRAZEN[E POD[A'HMOTNOSTV otocenim volica ZADANIA, kym sa na (®+ 30:ec/ <) Na spustenie rozmrazovania.
ROZMRAZOVANIE S CASOVACOM. displeji zobrazi: Rozsvietia sa indikétory mikrovinného

1200 vykonu a rozmrazovania a zmizne indikétor ,
Siicasne sa na displeji zobraziindikitor,g". 9" (Na displej sa odpotitava nastaveny as

rozmrazovania.)
Na displeji zazobrazi:| dEF1

Zmrazené jedld sa rozmrazuju z teploty -18°C.

Poznamky k ROZMRAZOVANIU PODLA HMOTNOSTI:

« Pred zmrazenim jedla sa uistite, ¢i je Cerstvé a kvalitné.

« Méso s hmotnostou mensou ako 200 g umiestnite na kraj oto¢ného taniera a nedavejte ho do stredu oto¢ného taniera.

« Hmotnost jedla by ste mali zaokruhlit k najblizsej hodnote s odchylkou do 100 g, napriklad 650 g na 700 g.

« V pripade potreby prekryte malé oblasti mésa alebo hydiny malymi plochymi kuskami alobalu. Tak zabranite zohriatiu ob-
lasti pocas rozmrazovania. Uistite sa, ¢i sa alobal nedotyka stien rary.

2. ROZMRAZOVANIE PODLA HMOTNOSTI

Pomocou tejto funkcie mozete rychlo rozmrazit jedlo, mozete vybrat vhodnu dobu rozmrazovania v zavislosti od typu jedla.

Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe tychto funkcii. Rozsah ¢asu je 0:05 - 95:00.

Priklad: Rozmrazenie jedla po dobu 10 minut.

1. Vyberte pozadované menu dvojitym stlatenim 2. Zadajte pozadovant dobu varenia 3. Stlacte tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT
tlacidla ROZMRAZENIF PODIZA'HMOTNOSTl/ otocenim volica ZADANIA, kym sa na (<D+ 30:ec/ <) Na spustenie rozmrazovania.
ROZMRAZOVANIE S CASOVACOM. displefi zobrazt Rozsvietia sa indikatory mikrovinného vykonu a

10:00 rozmrazovania.

@ x2,

Na displeji za zobrazi:, dEF2

Zmrazené jedld sa rozmrazuju z teploty -18°C.

Poznamky k ROZMRAZOVANIU S CASOVACOM:

« Po vareni patkrét zaznie zvukovy signél a ak su nastavené hodiny, na LED displeji sa zobrazi ¢as diia. Ak hodiny nie su na-
stavené, po dokonceni varenia sa na displeji zobrazi napis ,0:00".

« Vlykon mikrovinnej riry je prednastaveny na P30 a neda sa zmenit.

Programy AUTOMATICKEHO MENU automaticky spracuju spravny rezim varenia a pripravy jedla (podrobnosti s na strane
SK-15). Podrobnosti o obsluhe tejto funkcie najdete v nizsie uvedenom priklade.

Priklad: Varenie 350 g mrkvy pomocou funkcie AUTOMATICKEHO MENU pre ¢erstvi zeleninu (A4).

1. Ototte volicom ZADANIA a vyberte 2. Stlatte tlacidlo START/+30s/ 3. Zadajte pozadovand 4, Stlacte tlacidlo
pozadované automatické menu. POTVRDIT (<D+ 30sec /<) hmotnost otocenim volica START/+30 s/POTVRDIT
€ na potvrdenie nastavenia. ZAk?ANIA' kymsanadisplefi  ({>+30.cc/ ) na
zobraz:

- 350 spustenie varenia. (Na

displeji sa odpocitava

Siiasne sa na displejizobrazi ~ nastaveny as

indikator ,g". rozmrazovania.)

POZNAMKY:

+ Mozete zadat hmotnost alebo mnoZstvo jedla, a to otdcanim volica ZADANIA, kym sa nezobrazi pozadovana hmostnost/mnozstvo.
Zadajte len hmotnost jedla. Nezahfnajte hmotnost nadoby. i

« Ak jedlo vazi viac alebo menej ako si hmotnosti/mnozstvé uvedené v tabulke AUTOMATICKEHO MENU na strane SK-14,
varte ho manuélne.
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(pociato¢na teplota 20°C)
Nizky rost

Automatické menu | Displej | Metddavarenia [ HMOTNOST/ PORCIA /RIAD | Postup
Opatovné ohriatie AT [100% mikro |150g,250g, 350 g,450 g, 600 g | Dajte predvarené jedlo na tanier. Prekryte tanier
Plytky tanier (pociatocna teplota 5°C) vetranym prilnavym filmom do mikrovinnej rdry
(predvarené jedlo, napr. Tanier a vetrany prilnavy filmdo | alebo vhodnym vekom. Umiestnite tanier do stredu
méso, zelenina a ozdoby) mikrovinnej rliry alebo vhodné veko | oto¢ného taniera. Po vareni premieajte.
Zemiaky v Supke A2 [100% mikro |1,2,3 zemiaky (kusy) Pouzite zemiaky podobnej velkosti pribl. 230 g.
1 zemiak = pribl. 230 g Kazdy zemiak na niekolkych miestach prepichnite
(pociatocnd teplota 20°C) a umiestnite smerom k okraju oto¢ného taniera. V
polovici doby pripravy ich pretocte a preusporiadajte.
Pred stolovanim nechajte 3 - 5 mintt odstat.
Méso A3 [100% mikro |150g,300g,4509,600g Nakrajajte mdso na malé prazky a dajte ho na tanier.
(méso bez kosti, napriklad (pociatocna teplota 5°C) Prekryte tanier vetranym prifnavym filmom do
hovédzie, jahnacie, Tanier a vetrany prilnavy filmdo | mikrovinnej riry alebo vhodnym vekom. Umiestnite
bravcové alebo hydina) mikrovinnej riiry alebo vhodné veko | tanier do stredu otocného taniera.
Cerstva zelenina, A4 1100% mikro |150g,350g,500g Nakréjajte Cerstvti zeleninu na rovnako velké kusky.
napriklad karfiol, (pociatocna teplota 20°C) Dajte Cerstvu zeleninu do vhodného kontajnera.
mrkva, brokolica, Nédoba s pokrievkou Umiestnite na otocny tanier. Pridajte pozadované
fenikel, por, paprika, mnozstvo vody (1 lyz. na 100 g). Prikryte vekom. Po
cukiny a pod. vareni premiesajte a nechajte jedlo asi 2 mintty postat.
Ryba A5 [80% mikro |15049,250g,3509,450g, 650 g [Dajte jednu vrstvu na tanier. Prekryte vetranym
(Pre tento program (pociatocna teplota 20°C) prilhavym filmom do mikrovinnej riry alebo
sa odporuca iba Tanier a vetrany prilnavy filmdo ~ [vhodnym vekom.
rybie filé) mikrovinnej riry alebo vhodné veko
Cestoviny A6  |80% mikro |Cestoviny vody Dajte cestoviny do dostatocne velkej nadoby a
(susené cestoviny, 509 450 ml pridajte vodu. Neprikryvajte. Dajte nadobu do
napriklad fussili, 1009 800 ml stredu otocného taniera.
farfalle, rigatoni) 1509 1200 ml Po uvareni dobre premiesajte a nechajte pred
(pociatocna teplota pre vodu: 20°C) | precedenim 2 mindty odstat.
Velka a Siroka nddoba
Polievka A7 [100% mikro |200 g, 400 g, 600 g Dajte $alky na oto¢ny tanier a po uvareni premiesajte.
(potiatocna teplota 5°C)
Salky (200 g na salku)
Kola¢ztreného cesta*| A8  |Predhrejte |475g Rura sa predhreje na 160°C. Po dosiahnuti
Prisady: na 160°C (pociatocnd teplota 20°C) teploty otvorte dvierka a dajte kolac dovnitra na
4 vajcia Forma s pruzinou nizky rost. Stlacte tlacidlo Start/+30 s/Potvrdit
110 g cukru (s priemerom asi 26 cm) (<D>+30:c/ ) na spustenie pecenia.
100 g muky Nizky rost
10 g kukuriéného Skrobu
60 g vody
60 g rastlinného oleja
Mrazené pizza A9 [C4 200g,30049,4009 Odstrante baliace materiély a dajte priamo na nizky
(Predpecend pizza (pociatocnd teplota -18°C) rost. Nie je potrebnd Ziadna doba odstatia.
- vhodna do rary) Nizky rost
Pecené kura A10 |C4 500g,750g,1000g,1200g Podla chuti ochutte solou, korenim a paprikou.

Niekolkokrat poprepichujte kozu kurata. Dajte kura
prsiami nahor na nizky rost.

* Priprava kolaca z treného cesta (A8):

. Oddelte vajcia.

BWN =

tuhd hmota. Opatrne pridajte do koldcovej zmesi.
5. Dajte zmes lyzicou do vymastenej formy s pruzinou a vyhladte povrch.
6. Po predhriati dajte formu s pruzinou na rost.

Poznamky:

. Pomocou ruéného mixéra vymiesajte do krému zitok, olej a vodu (na nizkej rychlosti), kym zmes nebude fahka a nadychana.
. Pridajte muku a dobre premiesajte mixérom.
.V samostatnej nddobe zmiesajte pomocou ru¢ného mixéra vajcové bielky, cukor a kukuricny Skrob (na vysokej rychlosti), kym nevznikne

+ Konecna teplota sa moze lisit v zavislosti od pociatocnej teploty jedla. Po vareni skontrolujte, Ci je jedlo hortce. V pripade
potreby mozete manualne pred|zit dobu varenia.

+ Pri pouziti automatického varenia zavisia vysledky od odchylok, ako napriklad tvaru a velkosti jedla a preferencii ohladom vysledku
varenia. Ak nie ste spokojny/a s naprogramovanym vysledkom, nastavte dobu varenia tak, aby vyhovovala vasim poziadavkam.
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Na uvarenie/rozmrazenie pokrmu v mikrovinnej rire musi byt umozneny prienik mikrovin cez nadobu az do
pokrmu. Preto je dolezité vybrat vhodny riad. )
Uprednostriujte kruhovity/ovélny riad pred stvorcovitym/obdlznikovitym riadom. Pokrm v rohoch sa ¢asto pre-

Riad Vhodné na Gril Horuci Zmiesané | Komentare

pouitiev vzduch varenie
mikrovinnej rire

Alobal v/X v v v/ / X |Malé kusky alobalu mozete pouzit na

Nadoby z félie ochranu jedla pred prehriatim. Alobal dajte
aspon 2 ¢cm od stien rdry, inak moze dojst k
iskreniu.

Pokial to vyrobca neodporuca, nepouzivaj-
te foliové nadoby (napr. féliu Microfoil ©).
Dodrziavajte pokyny vyrobcu.

Riad vhodny na v X X X Vzdy dodrziavajte pokyny vyrobcu. Neprekra-

zhnednutie pokrmu Cujte uvedené doby ohrevu. Dajte si pozor,
pretoze sa tieto nddoby mo6zu velmi zahrievat.

Porceldn a keramika vV/X X v v Porcelén, keramika, glaztrovany hlineny

Lenzmie3any | riad a kostny porcelan su obvykle vhodné.
horici | Vynimku tvori riad zdobeny kovom.
vzduch

Skleneny riad napr. Pyrex® v v v v Pri pouziti krehkého skleneného riadu je
treba dévat pozor, pretoze sa pri nahlom
zohriati méZze rozbit alebo prasknut.

Kov X 4 v X Pri pouziti mikrovinného vykonu neodpo-
ru¢ame pouzit kovovy riad. Spdsobi iskre-
nie, ¢o mdze spodsobit poziar.

Plast/polystyrén, napr. v X v v/ X |Jetreba davat pozor, pretoZe sa pri vyso-

nadoby z rychleho kych teplotach niektoré nadoby deformu-

obcerstvenia ju, roztavia alebo stratia farbu.

Prifnavy film v X X X Nemal by sa dotykat jedla a musite ho pre-
pichnut, aby mohla unikat para.

Vrectska do mraznicky/ v X v/X X Musite ich prepichnut, aby mohla unikat

na pecenie para. Uistite sa, ¢i su vreckd vhodné do
mikrovinnej rary. Nepouzivajte plastové
ani kovové spony, mohli by sa roztavit ale-
bo vznietit vplyvom iskrenia kovu.

Papierové taniere/salky a v X X X Pouzivajte ich len pri zohrievani alebo na

kuchynsky papier absorpciu vihkosti. Treba davat pozor, pre-
hriatie moze spdsobit poziar.

Slamené a drevené v X X X Pri pouziti tychto materidlov vzdy dozerajte

nadoby na rdru, prehriatie totiz moze sposobit poziar.

Recyklovany papier a X X X X Moze obsahovat vytazky z kovov, ¢o spo-

noviny sobi iskrenie a moze viest k poZiaru.

Rost v v v v Dodévané kovové rosty boli $pecidlne
navrhnuté tak, aby boli vhodné pre vsetky
rezimy pripravy a aby neposkodili rdru.

/N VYSTRAHA:
Ked' pri ohreve pokrmov pouzivate plastové alebo papierové nadoby, nenechavajte riru nikdy bez

dozoru. Mohlo by déjst k vznieteniu.
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UPOZORNENIE: NA CISTENIE SA NESMU V ZIAD-
NOM PRIPADE POUZIVAT BEZNE CISTICE NA RURY,
PARNE CISTICE, ABRAZIVNE PROSTRIEDKY, OSTRE
CISTIACE PROSTRIEDKY, CISTIACE PROSTRIEDKY
S OBSAHOM HYDROXIDU SODNEHO ALEBO AB-
RAZIVNE SPONGIE. TO PLATI PRE VSETKY DIELY
MIKROVLNNEJ RURY.

Pred cistenim sa uistite, ¢i je vnutro a vonkajsok
rury, dvierka a prislusenstvo chladné.

RURU CISTITE V PRAVIDELNYCH INTERVALOCH A
ODSTRANUJTE VSETKY ZVYSKY JEDAL - Udrzujte
zariadenie cisté, inak by sa mohli povrchy posko-
dit. Mohla by tym byt negativne ovplyvnena doba
pouzitelnosti zariadenia a mohlo by dojst k nebez-
pecnym situaciam.

Vonkajsok zariadenia

Vonkajsiu stranu zariadenia Cistite slabym mydlovym
roztokom. Mydlovy roztok riadne otrite navlh¢enou
handrickou a osuste jemnym uterdkom.

Ovladaci panel

Pred ¢istenim otvorte dvierka, aby sa ovladaci panel
deaktivoval. Pri ¢isteni ovladacieho panela budte
opatrni. Pouzivajte len handri¢cku namocenu vo vode,

jemne otierajte panel, az kym sa nevycisti. Nepouzi-
vajte prilis vela vody. Nepouzivajte Ziadne chemické
ani abrazivne cistice.

Vnutorny priestor zariadenia

1. Ocistite po kazdom pouziti este teplé zariadenie
makkou, navlhé¢enou handri¢kou alebo Spongiou,
aby sa odstranili vietky zvysky. Pri silnom znecisteni
pouzite slaby mydlovy roztok a niekolkokrat zaria-
denie poriadne otrite navlh¢enou handrickou, kym
sa vietky zvysky Uplne neodstrania. Nahromadené
zvysky by sa mohli prehriat, zacat dymit, spdsobit
poziar, alebo zacat iskrit. Neodstrariujte ochranu
proti postriekaniu vinovodu.

. Uistite sa, ze do malych otvorov v stene zariadenia
nevnikd ani mydlovy roztok ani voda, pretoze to by
mohlo zariadenie poskodit.

N

3. Nepouzivajte vo vnuitornom priestore Ziadne roz-
strekovacie distice.

4. Ohrejte ruru pravidelne pomocou hortceho vzdu-
chu a grilu. Zvysky jedla a tuku moézu spdsobit dym
amoézu smrdiet.

5. Pocas varenia z jedla uniké para, ¢o méze sposobit
kondenzéciu vnutri rary a dvierok. Je délezité, aby
ste rdru dosucha vytreli. Nahromadenie kondenza-
cie moze viest k tvorbe hrdze vnutri riry.

SPECIALNA POZNAMKA pre OCHRANU PROTI PO-
STRIEKANIU VLNVODU: Udrzujte kryt vinovodu vzdy
Cisty. Ochrana proti postriekaniu vinovodu je vyrobe-
na z krehkého materidlu a musi sa cistit opatrne (po-
stupujte podla vyssie uvedenych pokynov k ¢isteniu).
Nadmerné namacanie moéze sposobit rozklad krytu
vinovou. Kryt vinovodu je spotrebny tovar a bez pra-
videlného cistenia ho bude treba vymenit.

Prislusenstvo

Prislusenstvo ako otocny tanier, nosi¢ pre otoc¢ny ta-
nier, rost a plech na zapecenie umyte slabym mydlo-
vym roztokom a osuste. MdZete ich dat do umyvacky
riadu.

SPECIALNA POZNAMKA pre NOSIC PRE OTOCNY
TANIER:

Po vareni vzdy vycistite nosic pre otoc¢ny tanier, najma
v okoli koliesok. Tie nesmu obsahovat ziadne zvysky
jedla ani mastnotu. Nahromadené zvysky alebo mast-
nota sa mozu prehriat, zacat iskrit, zacat dymit alebo
sposobit poziar.

Dvierka zariadenia

Dvierka na oboch stranach, tesnenie dvierok a okolité
plochy casto otierajte jemnou navlh¢enou handri¢-
kou, aby sa odstranili necistoty. Na Cistenie skla na
dvierkach rdry nepouzivajte Ziadne abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré kovové Skrabky, mohli by sklo
poskriabat a spdsobit jeho rozbitie.

POZNAMKA: Nepouzivajte naparovacku.

Tip ohladom ¢istenia - na jednoduchsie ¢istenie vasej rury:
Vlozte do misy polovicu citrona, pridajte 300 ml (1/2 pinty) vody a ohrejte pri vykone 100% po dobu 10 - 12 minut.

Vytrite rdru pomocou jemnej suchej handricky.
DOLEZITE:

« Ak jedlo varite dlhsie ako je standardné doba pripravy (pozrite si tabulku vedla) pomocou rovnakého rezimu
varenia, automaticky sa aktivuje bezpecnostny mechanizmus rdry. Znizi sa mikrovinny vykon alebo sa zapne a

vypne ohrevné teleso grilu.

ReZim varenia

Standardna doba

Mikrovinny vykon 100 P

30 minut

Rezim varenia s grilom/horucim vzduchom/
kombinovanym varenim

Prerusovana operacia, ovladana teplotou a
c¢asom
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Figyelem:

A terméket ezzel a
jeloléssel lattak el.
Ez azt jelenti,
hogy a hasznalt
elektromos és
elektronikus
termékeket
nem szabad
az altalanos
haztartasi
hulladékkal
keverni. Ezekhez
a termékekhez
kalon
hulladékgyjté
rendszer lizemel.

K A. Hulladék-elhelyezési tajékoztato lakossagi felhasznalok részére \
(magan haztartasok)

1. Az Eurépai Unioban

Figyelem: Ha a készlléket ki akarja selejtezni, kérjik, ne a kozonséges szeme-
teskukat hasznalja!

A haszndlt elektromos és elektronikus berendezéseket kiilon, a hasznalt elekt-
romos és elektronikus berendezések szabdlyszerl kezelésérdl, visszanyerésérdl
és Ujrahasznositasardl rendelkezd jogszabalyokkal 6sszhangban kell kezelni.

A tagadllamok altali végrehajtast kovetéen az EU allamokon beliil a magan
haztartasok hasznalt elektromos és elektronikai berendezéseiket dijmentesen
juttathatjak vissza a kijelolt gy(ijt6létesitményekbe*.

Egyes orszagokban* a helyi kiskereskedés is dijmentesen visszaveheti Ontél a
régi terméket, ha hasonl6 Uj terméket vasarol.

*) A tovabbi részletekrdl, kérjuk, érdeklédjon a helyi 6nkormanyzatnal.

Ha hasznalt elektromos vagy elektronikus berendezésében elemek vagy akkumulato-
rok vannak, kérjik, el6zetesen ezeket selejtezze ki a helyi eléirasoknak megfeleléen.
A termék szabalyszer( kiselejtezésével On segit biztositani azt, hogy a hulladék
keresztiilmenjen a sziikséges kezelésen, visszanyerési és Ujrahasznositasi elja-
rason. Ezaltal kozrem(ikddik a lehetséges karos kdrnyezeti és human egészség-
Ugyi hatasok megel6zésében, amelyek ellenkezd esetben a helytelen hulladék-
kezelés kdvetkeztében eléallhatnanak.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjlk, forduljon a helyi 6nkormanyzathoz,
és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelyezési mddszerrdl.

Svéjcban: A haszndlt elektromos vagy elektronikus készulékeket térités nélkal

visszaveszik a keresked&k, akkor is ha nem vésérol Uj terméket. Tovabbi begyj-
t6 helyeket a kovetkezé honlapokon talal: www.swico.ch vagy www.sens.ch.

B. Hulladék-elhelyezési tajékoztato vallalati felhasznalok részére

1. Az Eurépai Unioban

Ha a terméket Uzleti célokra hasznalta, és ki kivanja selejtezni:

Kérjiik, forduljon a SHARP kereskedéshez, ahol tajékoztatjak Ont a termék vis-
szavételérdl. Lehetséges, hogy a visszavételbdl és az ujrahasznositasbol eredd
koltségeket felszamitjak. El6fordulhat, hogy a helyi hulladékbegydijté létesit-
mény atveszi a kisebb termékeket (és kis mennyiségeket).

Spanyolorszagban: Kérjlik, hasznalt készllékének visszaszolgaltatdsaval kapcsolatban
vegye fel a kapcsolatot a kiépitett begy(ijtési haldzattal vagy helyi 5nkormanyzatéval.
2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjuk, forduljon a helyi 6nkormanyzathoz,
és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelyezési modszerrél.

N /
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Kezelési utmutato

HULLADEK-ELHELYEZESI TAJEKOZTATO
TARTALOMJEGYZEK
MUSZAKI JELLEMZOK
SUTO ES TARTOZEKOK
VEZERLOLAP
FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK 5-
UZEMBE HELYEZES
HASZNALAT ELOTT
AZ ORA BEALLITASA
MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZINT
MANUALIS MUKODTETES
FOZES MIKROHULLAMMAL 9
GRILLEZES/KOMBINALT SUTES 10
LEGKEVERESES SUTES 11
TOVABBI HASZNOS FUNKCIOK 12
IDOZITETT KIOLVASZTAS ES SULY ALAPU KIOLVASZTAS 13
AUTO MENU MUVELET 13
AUTOMATIKUS MENU TABLAZAT 14
A SUTOBEN HASZNALHATO EDENYEK 15
KARBANTARTAS ES TISZTITAS 16
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Tipus neve: R-92ST

Valtéaramu halozati fesziiltség 1230V, 50 Hz, egyfazisu
Eloszto biztositék/aramkori megszakitd 116 A
Megkovetelt véaltéaramu teljesitmény:  Mikrohullam 11450 W
Kimeneti teljesitmény: Mikrohulldm 1900 W

Felsé grill (infravoros) 1100 W

Légkeverés 12500 W

Kikapcsolt mdd (Energia-takarékos mod) | : kevesebb, mint 1,0 W
Mikrohulldmu frekvencia 12450 MHz*
Kiilsé méretek (Szé) x (Ma) x (Mé)** mm :520,0x 335,0x510,0
Sttétér mérete (Sz€) x (Ma) x (Mé)*** mm :1334,0 x 244,0 x 347,5
A suté Grtartalma : 28 liter***
Forgdasztal (liveg) 12315 mm
Tomeg : kortlbeltl 19,9 kg
Sutétér lampaja 125 W/240V

*  Atermék megfelel az EN55011 szamu eurdpai szabvany elirasainak.
E megfeleléség alapjan a termék B. osztalyu, 2. csoportba tartozé berendezésnek mindsuil.
A 2. csoportba sorolt berendezések radiéfrekvencias energiat bocsatanak ki ételmelegitésre is szolgélo elektro-
maégneses sugarzas formajaban.
A B. osztalyba tartozé berendezések héztartési felhasznélasra alkalmasak.

** Az ajtonyito fogantyl nincs hozzaszamitva a késztlék mélységéhez.

*** A siit6 belsé befogadoképességét a belsd tér maximalis szélességének, mélységének és magassaganak figyelem-
bevételével dllapitottuk meg. A tényleges befogaddképesség ennél kevesebb.

FOLYAMATOS TERMEKFEJ'Il_ESZTESI POLITIKANK RESZEKENT FENNTARTJUK A MUSZAKI ADATOK ES KIVITELEZES
ELOZETES BEJELENTES NELKULI MEGVALTOZTATASANAK JOGAT.
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sUTO
9 1. Ajtd
2. Ajto zsanérok
3. Sutétérlampaja
4. Hulldmvezeté feddlemez (NE TAVOLITSA EL)
5. Forgétanyér forgatdtengelye
6. Sutotér
7. Konvekcids ventilator (burkolt)
8. Racsos flitéelem (mennyezet alatti)
9. Vezérl6lap

10. Ajté reteszek
11. Ajtétomitések és felfekvo feltileteik
12. Ajté zaré karmok
13. Szell6zényilasok
14 14. Kiilsé boritas
15. Elektromos vezeték
16. Ajtéd fogantyu

TARTOZEKOK:

Ellendrizze az alabbi kiegésziték meglétét:
(17) Forgotanyér (18) Forgotanyér tartdja (19) Csatlakozo
(20) Récs (21) Sitélemez
+Helyezze a gordiilé tanyértartot a siité aljanak
kozepére, igy szabadon foroghat a forgatétengely
Kozéppont (beliil) kordl. Ezutan helyezze a forgétanyért a tanyértarto-
ra, igy az biztosan illeszkedik a tengelyre.
« A forgétanyér megrongélédéasanak megelézése
17.Forgotanyér — érdekében mindig gy6z6djon meg réla, hogy az
(Giveg) edényeket és a talakat a stitébdl valo kiemelés koz-
ben a forgdtanyér peremének szintje folé emelte.
' + A racs hasznalatdhoz lasd a grillezésrél szol6 részt a
10. oldalon.
l « A tapadasmentes siitétanyért minden siitési lizem-

modban lehet hasznélni a roposgoés eredmény
L o érdekében. Idealis chipsek, pizza, és hasonlok siitésé-
21.Siitétanyér  19.Forgtanyér — <~ 18. Gordiilé  hez, de a siit§ tisztan tartasahoz fréccsenésfogoként
forgatéten- tanyértarto is hasznalhatd, ha kozvetlendl a racson sut ételt.
gelye Sose érjen a grill flitészalhoz, amikor az meleg.

MEGJEGYZES: Kiegészitdk megrendelése esetén
kérjiik ne felejtse el megemliteni kereskedéjének
vagy a SHARP dltal felhatalmazott szakembernek az
20. Racs alkatrész és a tipus megnevezését.

MEGJEGYZESEK:

« A hullamvezet6é-fedélemez sériilékeny. A siité belsejének tisztitdsakor legyen 6vatos, nehogy megsértse a
fedSlemezt.

« Ha fedd nélkul f6zott zsiros ételeket, mindig alaposan tisztitsa meg a stutéteret és kilonosen a grill flitészélat.
Ezeknek a részegységeknek szaraznak és zsirmentesnek kell lennitk. A felgytlemlett zsir tulforrésodhat,
fustolhet és langra kaphat.

« A forgotanyért és a gorduilé tanyértartét mindig megfeleléen behelyezve mikodtesse a siitét. Ezzel az étel
elkészitését is seqiti. A rosszul behelyezett forgotanyér zéroghet, nem foroghat megfeleléen és kart okozhat a
sttében.

+ F6zéshez minden ételt és ételtarté dobozt helyezzen a forgétanyérra.

- A forgotanyér az dra jarasaval azonos és ellentétes irdnyba is foroghat. A forgasi irany véltozik a stité minden
egyes elinditasaval. Ez nem befolyasolja a stités/f6zés hatékonysagat.

/\ FIGYELMEZTETES:
Az ajto, a kiilsé boritas, a siitotér, a tartozékok és az edények felforrésodnak siité hasznalata soran.
Az égési sériilések megakadalyozasa érdekében mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyiit.
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1. DIGITALIS KIEJLZO és JELZESEK

Magas hémérséklet jelzés

Alacsony hémérséklet jelzés

LEGKEVERES jelzés

AUTOMATIKUS MENU jelzés

01000 © GYEREKZAR jelzés

MICROHULAM jelzés

GRILL jelzés

°C HOMERSEKLET jelzés

g TOMEG jelzés
Automatikus menii opciok:

&5 Al: Ujramelegités mendi

(&3’) A2: Héjas krumpli

5 A3:HUs

T\Q A4: Friss zoldségek

£Z5 A5: Hal

e
Y A6:Tészta

D+30uc /44 Yy
9 ———— 1=> A7:Leves
Bl A, ‘\C:‘\B’ A8: Piskotatészta
®, 2
¥

A9: Fagyasztott pizza

@7 A10: Csirke

2.  GRILLEZES/KOMBINALT SUTES gomb

3. KIOLVASZTAS TOMEG ALAPJAN/
KIOLVASZTAS IDO ALAPJAN gomb

4. STOP gomb

5. BEVITELI tarcsa

v Forgassa el a stitési id6, pontos idd, teljesitményszint,

hémérséklet, tomeg megadasahoz, illetve az

automatikus id6 kivalasztasahoz.

6. MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZINT gomb
Nyomja meg a mikrohulldmu
teljesitményszint kivélasztasahoz.
LEGKEVERESgomb

ORA BEALLITASA/KESLELTETES INDITASA gomb
INDITAS/+30 masodperc/MEGERGSITES gomb

weN
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11.

12.

13

14.

15.

A stitét nem konyhai egységbe torténd beépités-
re, hanem munkapulton valé elhelyezésre tervez-
ték. Ne tegye a siitét szekrénybe.

A siit6 ajtaja felmelegedhet hasznélat kézben. Ugy
helyezze el a siit6t, hogy az alja legaldbb 85 cm ma-
gasan legyen a talajszinttél. Ne engedjen gyereke-
ket az ajto kozelébe, nehogy megégessék magukat.
Assiit6 felett hagyjon legaldbb 30 cm rést.

A késziilék hasznalatat nem ajanljuk a csokkent fizi-
kai, érzékelési és szellemi képességekkel rendelke-
26 személyeknek (ideértve a gyerekeket is), illetve
a hasonlé készilékek hasznalatdban teljességgel
jaratlan személyeknek - kivéve, ha a készulék fenti
személyek altali hasznalatat egy biztonsagukért
felelés személy feltgyeli vagy irdnyitja.

Gyerekek felligyelet nélkil ne tartézkodjanak a
készllék kozelében, elkerilve igy azt, hogy jat-
szanak a készulékkel.

VIGYAZAT: Csak olyan esetben engedélyezze
gyermekeknek a siit6 hasznalatét, ha el6tte meg-
felel6en elmagyarazta nekik a siité biztonsagos
hasznalatat, és amennyiben sikeriilt megértetnie
a helytelen hasznalatban rejl6 veszélyeket.
VIGYAZAT: Amikor a késziiléket a GRILLEZES/KOM-

BINALT SUTES (EB@(=) és LEGKEVERESES (&)
lizemmodban mUkadtetik, akkor a gyerekek a hékép-
z6dés miatt csak felnétt feliigyelete mellett hasznal-
hatjak a siit6t.

VIGYAZAT: Az elérhetd alkatrészek hasznélat
kozben felforrosodhatnak. A fiatal gyermekeket
tavol kell tartani.

VIGYAZAT: Ha az ajté vagy annak tdmitése meg-
sériilt, ne mikodtesse a stutét mindaddig, amig
szakember nem végzi el ezek javitasat.
VIGYAZAT: Tilos a siitét a felhasznalénak magéanak
modositania, illetve javitania. Szakemberen kiviil
bérki mas szamara veszélyes barmely olyan szervi-
zelést vagy javitast eszkdzolni, amely a mikrohulla-
mu sugarzas ellen védo fedél levételével jar.

Ha a késziilék halozati kdbele sériilt, specialis
kabellel kell helyettesiteni. A csere mveletét
kizérélag a SHARP éltal felhatalmazott szakember
végezheti el.

VIGYAZAT: A robbanasveszély miatt tilos folyadé-
kot, illetve barmilyen ételt zart dobozban melegiteni.
A mikrohulldmu siitében melegitett italok késlel-
tetve és hirtelen forrni kezdhetnek, ezért 6vato-
san nyuljon hozza azok tarol6edényéhez.

Tojast soha ne f6zzon héjéban, és sose melegitsen
egész fott tojast a mikrohulldmu sttében, mivel az
akar a melegitést kovetden is felrobbanhat. Ha fel
nem vert tojast féz vagy melegit, akkor a tojas felrob-
banaséanak megel6zése érdekében szirja at a sargajat
és a fehérjét. Ha fott tojast melegit fel mikrohullamu
stitében, akkor el6bb hamozza meg és szeletelje fel.
A konyhai edényeket ellenérizze, hogy hasznal-
hatok-e mikrohulldmu sitében. Részletekért
lasd a HU-15. oldalt. Csak mikrohulldmu siitében
hasznalhaté edényeket és taroldkat hasznaljon
mikrohulldmu tizemmaodban.

16.

17.

18.

19.

20.

21

22,

23.
24,

?
I

Az égési sériilések elkeriilése érdekében a cumi-
stivegek és bébiételes livegek tartalmat mindig
keverje meg vagy razza fel, és fogyasztas el6tt
ellendrizze hémérsékletiiket.

Az ajtd, a kulsé haz, a sttétér, a tanyérok és a
tartozékok, illetve a grill fltliegységei mlikodés
kozben nagyon felmelegedhetnek.

Ugyelni kell arra, hogy ne érintse meg ezeket a
részeket. Az égések elkerllése érdekében mindig
hasznéljon vastag konyhai kesztyit. A tisztitas
elétt ellendrizze, hogy nem forrék-e. Az élelmi-
szer mlanyag vagy papir taroléedényben torténé
melegitése soran a gyulladasveszély miatt ligyel-
jen a stté hémérsékletére.

Ha flstot észlel, kapcsolja ki a késziiléket vagy
huzza ki a csatlakozét a konnektorbdl és tartsa
zarva az ajtét, hogy elaludjon az esetlegesen ke-
letkezd lang.

Rendszeresen tisztitsa meg a siit6t és tavolitsa el
a lerakédott ételmaradékokat.

Ugyeljen a siité tisztan tartasara. Ellenkezé eset-
ben a sutd felllete kdnnyen megrongélédhat,
ami leroviditheti a késziilék élettartamat és bal-
esetet okozhat.

Ne hasznéljon dorzs6lé hatasu tisztitdszereket
vagy éles fém eszkozoket a siitéajtod livegének
tisztitdsahoz. Felkarcolhatjék az liveg feluletét,
ami az liveg 6sszetoréséhez vezethet.
GOzborotva nem hasznalhaté.

A tisztitoajté tomitésének, a sttétérnek és a kap-
csolodo részeknek a tisztitdsaval kapcsolatban
lasd a HU-16. oldalt.

Tiizveszély megel6zése

1.

9.

10.
11.

HU-5

A mikrohullamu siitét miikodés kozben ne
hagyja érizetleniil. Tulsagosan magas telje-
sitményszint, illetve talsagosan hosszu f6zési
id6 valasztasa esetén az étel tulforrésodhat,
és ez tiizet okozhat.

A haldzati csatlakozodaljzat legyen kénnyen hoz-
zaférhetd, hogy veszély esetén a késziléket kon-
nyen ki lehessen huzni.

Az el6irt haldzati feszlltség 230V, 50 Hz, legalabb
10 A elosztébiztositékkal, vagy legalabb 10 A el-
oszt6 aramkormegszakitdval.

Javasolt, hogy egy kiilonallé aramkér legyen el-
kulonitve kifejezetten ennek a késziiléknek.

Ne helyezze a siit6t olyan helyre, ahol h6 fejléd-
het, példaul hagyomanyos siit6 kozelébe.

Ne helyezze a siit6t olyan helyre, ahol magas a
paratartalom vagy ahol nedvesség gydlhet dssze.
Ne tarolja vagy haszndlja a sttét szabadtéren,
épuleten kivil.

Hasznalat utan tisztitsa meg a hullamvezetd
fedélemezét, a siitSteret, a forgotanyért és a tar-
togorgét. Ezeknek szaraznak és zsirmentesnek
kell lennitik. A felgyllemlett zsir tulforrésodhat,
fustolhet és langra kaphat.

Tartsa tavol a gyulékony anyagokat a siitétél és a
szell6zényilasoktdl.

Ne takarja le a szell6zényildsokat.

Tavolitsa el az 6sszes fém zaroféliat, drotot stb. az
ételrdl és az étel csomagolasardl. A fémes feliile-
teken képzddé szikra tiizet okozhat.
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12. Ne hasznalja a mikrohulldmu siitét olaj melegi-
tésére, illetve olajjal torténd sutésre. A h6mér-
sékletet nem lehet féken tartani, és az olaj langra
lobbanhat.
Pattogatott kukorica készitéséhez kizarélag mik-
rohulldmu siitéhoz valé pattogatott kukorica
készité edényt hasznéljon.
14. Ne téroljon ételt vagy barmi mast a siit6 belsejében.
15. Asiit6 beinditasa utén ellenérizze annak beallita-
sait. [gy megbizonyosodhat arrél, hogy a siité a
kivant moédon mukodik-e.
Fokozatos el6vigyazatossagra van sziikség a
magas cukor- vagy zsirtartalmu ételek (példaul
kolbasz, sitemények, karacsonyi puding) készité-
se vagy melegitése esetén, a tulmelegedés és tliz
keletkezésének elkertilése céljabol.
17. Tovéabbi vonatkozé tanacsokat a hasznélati ut-
mutatoban talal.

Sériilés kockazatanak elkeriilése

1. FIGYELMEZTETES:

Ne hasznalja a sttét, ha sérilt, vagy ha hibasan

mikodik. Hasznélat el6tt ellendrizze az alabbiakat:

a) Az ajtot: ellendrizze, hogy megfelel6en zaré-
dik-e, hogy egyenesen all-e, és hogy nincs-e
meggorbllve.

b) A pantokat és biztonsagi reteszeket: ellendriz-
ze, hogy nincsenek-e eltdrve vagy kilazulva.

c) Az ajtétomitéseket és felfekvo felileteiket: el-
lendrizze, hogy nem sériiltek-e.

d) A stutétér belsejét illetve az ajtét: ellendrizze,
hogy nincsenek-e rajtuk horpadasok.

e) A haldzati kdbelt és a dugaszt: ellendrizze,
hogy nem sériiltek-e.

2. Nemikddtesse a siitét nyitott ajtoval, és ne végezzen
semmilyen atalakitast az ajtd biztonsagi reteszein.

3. Ne mukodtesse a siitét, ha az ajtétomitések és
felfekvo fellileteik kozé barmilyen targy kerdlt.

4. Ne hagyja, hogy zsir vagy szennyezédés gydiljon fel
az ajtétomitéseken és a kapcsolddé alkatrészeken.
Tisztitsa meg a sutét rendszeres id6kozonként és
tavolitson el minden ételmaradékot. Tartsa be az
"Apolas és tisztitas" 16. oldalon lévé utasitasait.

5. Szivritmusszabalyzéval él6 személyek kérjék ki or-
vosuk vagy a készllék gyértdjanak tanacsat a mik-
rohulldmu sutével kapcsolatos ovintézkedésekrél.

Aramiités kockazatanak kikiiszobolése

1. Tilos a készulék kiilsé burkolatat barmilyen okbdl
kifolydlag eltavolitani.

2. Ne ontson semmit, illetve ne helyezzen semmi-

lyen targyat az ajtézar nyildsédba és a szell6z6-

nyildsokba. Ha mégis folyadék jutna az emlitett

helyekre, azonnal kapcsolja ki és huzza ki a siitét,

majd hivja a SHARP szakszervizt.

Ne meritse a haldzati kabelt és a dugaszt vizbe

vagy mas folyadékba.

Kerdlje el, hogy a haldzati kabel az asztal vagy a

konyhapult szélérél lel6gjon.

Tartsa tavol a haldzati kabelt forro feltiletektdl, pl.

a suté hatlapjatol.

Ne kisérelje meg a sutétér vildgitasat sajat maga

kicserélni. Ehhez hivjon a SHARP altal felhatal-

mazott villanyszerel6t. Ha a stt6tér vilagitasa

elromlik, értesitse a forgalmazét vagy a SHARP

markaszervizt.
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Robbanas és hirtelen felforras kockazatanak kikiiszo-

bolése

1. Soha ne tegyen lezart dobozt a készilékbe.
Hasznalat el6tt nyissa fel a dobozt, és vegye le
a fedelét. A megnovekedett nyomdas hatéséra a
lezért edények még a siité kikapcsoldsa utan is
felrobbanhatnak.

2. Legyen o6vatos, amikor folyadékot melegit a
mikrohulldmu stutében. A buborékok konnyd
eltdvozasat lehet6évé tevod, széles nyilasu edényt
hasznaljon.

Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaku

edényben, pl. cumisiivegben, mivel a felfor-

résitott edény tartalma felrobbanhat, és ez
égési sériiléseket okozhat.

A forrasban lévé folyadék robbandsszerd felfor-

rasanak, illetve az esetleges leforrazas kockazata-

nak elkerilése érdekében:

1. Ne allitson be tulsdgosan hosszu melegitési
idot.

2. Melegités és Ujramelegités el6tt és alatt kever-
je meg a folyadékot.

3. A melegités ideje alatt célszer(i Uvegrudat vagy
més hasonl6 (nem fém) eszkozt helyezni a fo-
lyadékba.

4. A suitési id6 lejartaval hagyja a folyadékot mint-
egy 20 masodpercig a mikrohullamu sitében.
Igy elkerilheti az esetleges tulmelegitésbdl
fakado késleltetett, robbanasszerd felforrast.

3. Burgonya, kolbész, gyiimdlcs és hasonlé ételek
héjat mindig szurja at fézés elétt, kilonben fel-

_ robbanhatnak.

Egési sériilések kockazatanak elkeriilése

1. Az égési sériilések elkeriilése érdekében hasznal-
jon edényfogét vagy konyhai kesztydt, amikor az
ételt kiveszi a stitébdl.

2. A robbanésszerti felforras és a forré géz okozta
égési sérilések elkeriilése érdekében a tarolo-
edényeket, a pattogatott kukorica készité edényt,
a féz6tasakokat, stb. mindig arcatél és fedetlen
kezétdl tavol nyissa fel.

3. Az égési sériilések elkeriilése érdekében tala-
las el6tt mindig keverje meg az ételt, és ellen-
orizze homérsékletét. Kiillondsen ligyeljen a
csecsemoknek, gyermekeknek és idoseknek
adott ételek és italok hémérsékletére.

Az edény hémérséklete nem jelzi pontosan az

étel vagy ital hémérsékletét. Fogyasztas eldtt

mindig ellendrizze az étel hémérsékletét.

4. Asutd ajtajanak nyitasakor mindig lljon hatrébb,
nehogy a kiaramlé géz és forrd levegé séruilést
okozzon.

5. Agdbztavozasanak elésegitése, illetve az égési sé-
rilések elkeriilése érdekében a toltelékkel suitott
ételeket szeletelje fel.

Gyermekek altali helytelen hasznalat elkeriilése

1. Ne tdmaszkodjon vagy hajoljon ra a suté ajtajara.

2. A gyermekeknek meg kell tanitani az 6sszes fon-
tos biztonsagi el6irast: az edényfogok hasznala-
tat, az ételek fedelének dvatos levételét, valamint
azt, hogy kilonleges figyelmet kell forditani az
olyan csomagolasokra (pl. 5Snmelegedé anya-
gokra), amelyek az étel ropogdssagat biztositjak,
mivel ezek nagyon atforrésodhatnak.
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Tovabbi figyelmeztetések

1. Tilos a suité barmilyen médon térténd atalakitésa.

2. Tilos a siitét m(ikodés kozben dthelyezni.

3. Asutd kizarolag otthoni fézésre/stitésre szolgal,
és kizardlag étel melegitésére hasznélhato. Etter-
mi vagy laboratériumi hasznalatra nem alkalmas.

A suité6 problémamentes hasznalatanak és a sérii-

lések elkeriilésének elésegitése

1. Ures allapotban sose lizemeltesse a siitot, kivéve
ha azt javasolja a kezelési Gtmutatd. Ellenkezé
esetben a stté karosodhat.

2. Ha piritéedényt vagy melegedd anyagu
edényt hasznal, a forgdtanyér és a tartogorgd
héfesziltségbdl fakadéo megrongalodasanak
kikliszobolése érdekében mindig helyezzen
az edény aléd egy héallé szigetel6 anyagu télat,
példéaul porcelantanyért. Az edényekhez adott
leirdsban szereplé elémelegitési idétartamot tilos
tallépni.

3. Tilos a fémbdl késziilt edények és evéeszkdzok
hasznalata. Ezek visszaverik a mikrohullamokat,
és ezaltal elektromos szikra keletkezhet. Tilos
konzervdobozt a stitébe tenni. Csak a stitéhoz
készult forgdtanyért és tartégorgét hasznalja. Ne
hasznélja a sutét forgdtanyér nélkdl.

4. MUkodés kdzben ne helyezzen semmit a siité
kiilsé burkolatara.

1. Tévolitson el minden csomagoldanyagot a sttétér
belsejébdl, és tavolitsa el a védéfilmet a mikrohul-
lamu stté hazanak feluletérdl. Ellenérizze alaposan
a sttt a kdrosodas jelei szempontjabol.
Helyezze a suitét stabil, vizszintes felliletre, amely
elbirja a késziiléket az abba helyezend6 legnehe-
zebb étellel egyiitt. Ne tegye a siit6t szekrénybe.
3. Valasszon egy olyan vizszintes feliletet, amelynél
elég hely van a szell6zényildsok koril. A késziilék
hétso feliiletének falra kell néznie.
« Legaldbb 20 cm szabad helyet kell hagyni a siité
és a sltdével hataros falak kozott.
« A sutd felett hagyjon legaldbb 30 cm szabad he-
lyet.
« Ne tavolitsa el a ldbakat a siité aljarol.
o A ki- és bedoml6 szell6zényilasok elzérasa karosit-
hatja a stt6t.
« Helyezze a sttét a lehetd legmesszebb radid és
TV-késziilékektdl. A mikrohulldmu siité miikodé-
se interferenciat okozhat a radio6 és TV vételben.

N

®
/

MEGJEGYZES:

Ha nem tudja, hogyan csatlakoztassa a stit6t, akkor
kérje ki egy szakképzett, felhatalmazott villanyszerelé
tanacsat. Sem a gyartd, sem a markakereskedés nem
vallal felel6sséget a stutd karosodasaért vagy a sze-
mélyes sériilésekért, ha azt a megfelel6 elektromos
bekotési eljarasok megszegése okozza. A sité falan
alkalmanként vizg6z vagy vizcseppek keletkezhetnek
az ajto tomitésein vagy ezek kozelében. Ez egy nor-
malis jelenség, és a mikrohullam szivargasanak vagy
egy meghibasodasnak a jelei.

A jelolés azt jelenti, hogy a feliilet felforro-
sodhat hasznalat kozben.

7N

4. A sutd ajtaja felmelegedhet hasznélat kozben.
Ugy helyezze el a siitét, hogy az alja legalabb 85
cm magasan legyen a talajszinttél. Ne engedjen
gyerekeket az ajté kozelébe, nehogy megéges-
sék magukat.

5. Duha be uitkdzésig a siit6 csatlakozovillajat egy nor-
mal foldelt haztartasi halozati csatlakozdaljzatba.

FIGYELMEZTETES: Ne helyezze a siitét olyan helyre,
ahol hé, nedvesség vagy para keletkezik, (példaul ha-
gyomanyos siitdé kozelébe) illetve gyulékony anyagok
kozelébe (példaul figgony).

Ne takarja le vagy zarja el a szell6z6nyildsokat.

Ne tegyen targyakat a siité tetejére.
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Dugja be a siit6 csatlakozojét. A siit6 kijelzojén a kovetkezd jelenik meg: “0:00", és hangjelzés hallhato (egyszer).
Eza modell rendelkezik dra funkcidval és a siitd kevesebb, mint 1,0 W-ot fogyaszt készenléti modban. Az 6ra bedllitésat az aldbbiakban talalja.

Két beallitasi lzemmod van: 12 6rds és 24 6ras.

1. A 24 6ras bedllitashoz nyomja meg egyszer az ORA BEALLITASA / KESLELTETES INDITASA gombot (@30 /@), és a
“24H" jelenik meg a kijelzén. A 12 érés beallitashopz nyomja meg az ORA BEALLITASA / KESLELTETES INDITASA gom-
bot @D/ @) még egyszer, és a “12H" jelenik meg a kijelzon.

2. Forgassa el a BEVITELI tércsat, amig megjelenik a pontos id6. Ennek 0 - 23 (24 6ras beallitas) vagy 1 -12 (12

oras bedllitas) kozott kell lennie.

. Nyomja meg az ORA BEALLITASA / KESLELTETES INDITASA gombot (@0 / @), és elkezd villogni a perc szamjegye.

4. Allitsa be a perceket. Forgassa el a BEVITELI tarcsat, amig megjelennek a pontos percek. A megadott érték-
nek 0 - 59 kozott kell lennie.

5. Nyomja meg egyszer az ORA BEALLITASA / KESLELTETES INDITASA gombot (@0 /@) az éra elinditésé-
hoz. A digitalis id6 “:” ikonja elkezd villogni a kijelzén.

MEGJEGYZESEK:

« Ha az 6rat bedllitotta, akkor a f6zést kbvetden a kijelzén a pontos idé lathatd. Ha nem éllitotta be az érat, a ki-

jelzén csak a “0:00” lathato.

« A siités kdzben a pontos idé megtekintéséhez nyomja meg az ORA BEALLITASA/KESLELTETES INDITASA gom-

bot (@@ / @) és a LED kijelzén 2 - 3 masodpercre megjelenik a pontos id. Ez nincs hatassal a f6zés folyamatara.

« Ha megnyomjak a STOP gombot az 6ra bedllitdsa kozben, akkor a stité visszatér az el6z6 bedllitasra.

- Aramsziinetet kévetden a kijelzén “0: 00" jelzés villog. Ha f6zés kozben torténik dramsziinet, a program torlédik. A be-

allitott pontos idé is torlédik. A pontos idé is torlédik.

w

Teljesitmény- Nyomja meg a Kijelz8 Kijelzés + Asiitd 5 teljesitményszinttel rendelkezik,
szint MIKROHULLAM (szazalél) | (Bekapcsold thggeysatzlzgs::r:]aet:yastz?ntjenek megvéltoztatésahoz
TEUES'ZMEZ'NT Kijelzések) nyomja meg a MIKROHULLAM TELJESITMENY-
gombot ( ) SZINT GOMBOT gombot ([ ), vagy forgassa
MAGAS x1 P100 o el a BEVITELI tércsat, amig a tércsan megjelenik a
(100%) = kivant szint. Nyomja meg az INDITAS/+30 masod-

KOZEPES x2 P80 perc/MEGEROSITES gombot ( <D+3osec /<) a
MAGAS (80%) = megerdsitéshez adjameg a f6zés idejét, majd nyom-
KOZEPES X3 P50 ,;,, ja meg az INDITAS/+30 masosperc/MEGERGSITES
(50%) gombot (<T>+30:cc./ <) a késziilék elinditéshoz.
KOZEPES x4 P30 = + Ateljesitményszintnek a siités kozbeni ellen-
ALACSONY (30%) =] Ll 6rzéséhez nyomja meg a MIKROHULLAM
(KIOLVASZTAS) TELJESITMENYSZINT gombot (& ) és 2
ALACSONY x5 P10 = - 3 masodpercre megjelenik az aktualis teljesit-
(10%) = ményszint. A siité ekozben tovabb szdmol vis-
szafelé, bar a kijelzon a teljesitményszint lathato.

Altaldban a kdvetkezék érvényesek:

100% - (Maximalis teljesitmény= 900W) gyors f6zéshez vagy Ujrame- sok idGt igényld s(ir(i ételekhez, mint marharostélyos. Ezt a bedllitast
legitéshez hasznélhato, pl. tizallo edények, forrd italok, zoldségek, a hus puhasdganak biztositasa érdekében javasolt biztositani.

sth. esetén. 30% - (kdzepes alacsony teljesitmény = 270 W kiolvasztasi beallitas)
80% - (Nagy teljesitmény = 720W) olyan sir( ételek hosszabb ideig kiolvasztashoz vélassza ki ez a bedllitast, hogy az étel egyenletesen
tart6 fézéséhez hasznalhato, mint rostélyosok, fasirt és egytélételek, olvadjon ki. Ez a bedllitas idedlis a rizs, tészta, gombdcok parolasahoz
vagy olyan érzékeny ételekhez, mint a piskotak. Ennél a mérsékelt és tojassodo készitéséhez.

bedllitasnal az étel egyenletesen siil, és nem ég meg a szélein. 10% - (kis teljesitmény = 90 W) kiméletes kiolvasztashoz, krémes
50% - (Kézepes teljesitmény = 450W) hagyomadnyos siités esetén tortakhoz és siiteményekhez.
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Az ajté nyitasa:

A suité ajtajanak kinyitdsahoz hizza meg az ajtonyit6 fogantyt.

Assiit6 elinditasa:

Készitse el6 és helyezze az ételt egy megfeIeIo edényben a forgétanyérra vagy helyezze az ételt kézvetle- <D+30ge<./<-l
niil a forgétanyérra. Csukja be az ajtét és nyomja meg az INDIT/+30 méasodperc/MEGEROSITES gombot,

miutén kivalasztotta a kivént f6zési izemmadot. o C]
Ha megadta a f6zési programot és az INDIT/+30 masodperc/MEGEROSITES gombot egy percig nem INDITAS/+30

nyomja meg, a bedllitas torlédik. masodperc/
A f6zés folytatdsahoz meg kell nyomni az INDIT/+30 masodperc/MEGEROSITES gombot, ha f6zés koz-  MEGEROSITES
ben kinyitottak a siit ajtajat. Ha helyesen nyomja meg a gombot, hangjelzést hallhat. gombot
Hasznélja a STOP gombot:

1. Programozas kozben a hibas bevitel torlésére. STOP

2. Sutés/f6zés kozben a stitd ideiglenes ledllitésara.

3. Fézés/sités kdzben a program torléshez nyomja meg kétszer a STOP gombot. C)
4. A gyermekzar bedllitésahoz és torléséhez (Idsd a HU-12 oldalt).

A sut6t legfeljebb 95 percre (95:00) lehet beprogramozni.

A f6zés vagy kiolvasztas megadott ideje 5 masodperc |Fézés ideje Egység megnévelése
és 5 perc kozott van. Ez a fézésnek vagy kiolvasztasnak |0 - 1 perc 5 masodperc
a tdblazatban lathato teljes idejétdl fligg. 1 -5 perc 10 mésodperc

5-10 perc 30 masodperc

10 - 30 perc 1 perc

30 - 95 perc 5 perc

MANUALIS FOZES/ MANUALIS KIOLVASZTAS

« Adja meg a f6zési id6t és allitsa be a mikrohulldmu teljesitményszintet P10 és P100 kozotti értékre suitéshez
vagy kiolvasztashoz (Iasd a lenti példat).

- Ha lehetséges, keverje vagy forditsa meg az ételt 2 - 3 alkalommal f6zés/stités kozben.

« Fézés/suités utan takarja le az ételt és hagyja allni, ha ez ajénlott.

« Kiolvasztéds utan takarja le az ételt félidval és hagyja éllni, amig teljesen ki nem olvad.

Példa:

F&zés 2 perc 30 masodpercig 80%-os mikrohullam teljesitményen.

1. Adjamega 2. Nyomjameg az 3. Adjamegakivantfézési 4. Nyomja meg az
teljesitményszintet INDITAS/+30 méasodperc/ id6t a BEVITELI tarcsa INDITAS/+30 masodperc/
a MIKROHULLAM MEGERGSITES gombot elforgatéséval. MEGERGSITES gombot
TELJESITMENYSZINT ®+3om /&) a ®+3059c /<) azidozités

gomb kétszeri
megnyoméasaval a 80%
teljesitményhez, vagy
forditsa el a tércsat a 80%
teljesitményszintre.

elinditdsahoz. A kijelz6
elkezdi visszaszamolni a
beallitott f6zési id6t.

kivalasztott teljesitményszint
megerdsitéséhez.

) A P80
X2 vagy @ Ezzel egy idoben a mikrohul-

|am és a magas homérséklet ki-
jelzés vilagitani kezd a kijelzon.

MEGJEGYZES:

« A siité elindulasakor a stité Iémpa’ja elkezd viIIogni és a forgdasztal elkezd forogni az 6ramutatd jaraséval megegyez vagy
ellentétes irdnyba. Ha az ajtot kinyitjék a sités vagy kiolvasztas kozben az étel megkeveréséhez, akkor a fézési id6 automa-
tikusan megall a kijelzén. A f6zési vagy kiolvasztasi automatikusan Ukra elkezd visszafelé szamolni, ha az ajtot bezarjak, és
megnyomjak a START/+30 masodperc/MEGERGSITES gombot ( <D+3ose< /).

+ Aslités vagy kiolvasztas végével a pontos id6 djra megjelenik a kijelzén, ha az orat beallitottak.

« Ha meg akarja tudni siités kézben a teljesitményszintet, akkor nyomja meg a MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZINT

gombot ( [EZ ). Az aktudlis teljesitményszint 2 - 3 masodpercre megjelenik.

FONTOS:
« Csukja be az ajtét a f6zés vagy kiolvasztas utan. Vegye figyelembe, hogy a vildgitas bekapcsolva marad, ha az ajtd nyitva
van. Ennek biztonsagi oka van, és az ajtd becsukdsara emlékeztet.
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1. CSAK GRILLEZES MOD

A sutétér felsé részében taldlhato grill csak egy teljesitményszinttel rendelkezik. A grill miikodését segiti a forgota-
nyér, ami forgasaval biztositja az egyenletes barnulast. Hasznélja a racsot kisebb ételek grillezéséhez, mint bacon
szalonna, sonka, teastitemények. Az ételt kdzvetleniil vagy egy héallé edénybe/tanyérra rakva helyezheti a racsra.

Példa:

20 percig tart grillezéshez hasznélja a GRILLEZES/KOMBINALT SUTES gombot (&5 &) [=))-

1. Nyomjameg egyszer a 2. Nyomjameg azINDITAS/+30 3. Agrillezési id megadésshoz 4. Nyomja meg még egyszer az
GRILLEZES/KOMBINALT masodperc/MEGEROSITES (20 perc) haszndlja a BEVITELI INDITAS/+30 méasodperc/
SUTES gombot. A G-1és a grill gombot (D> +30:cc/ <) a taresat. MEGEROSITES gombot
jelzése bekapcsol a kijelzon. fozési méd megerdsitéséhez. (<D+ 30sec./ <€) azid6zités

1 elinditasahoz. A kijelzo elkezdi
X visszaszamolni a bedllitott f6zési idot.
G-1 20:00 20:00

Megjegyzés:

Assiitési idd felének letelte utan egy dupla hangjelzés hallhatd, amely az étetinek az egyenletes barnulds érdekében térténé megforditasara figyelmeztet.
Ne felejtse el, hogy a siité nem &ll meg automatikusan a grillezés kzben. A jobb grillezés érdekében az ételt a siitési idG felénél at kell forditani. Az atfordi-
tast kovetden zdrja be az ajtot és nyomja meg az INDITAS/+30 masodperc/MEGEROSITES gombot (X1 +30:<< /<1 ) a grillezés folytatdsahoz.

2. KOMBINALT SUTES

A KOMBINALT SUTES funkcio lehet6vé teszi a mikrohullam és a grillezés vagy légkeveréses siités kombinacidjét, illetve a grille-
zés és légkeveréses siités kombinacidjat. A kombinalt siités azt jelenti, hogy a stités mikrohullammal, illetve felvaltva grillezéssel
vagy légkeveréses sitéssel torténik. A kombinalt siités lecsokkenti a stités idejét, és ropogos, barna feliiletet eredményez, gyor-
san és kényelmesen készitve egy hagyoményos, izletes ételt.

A kombinalt sttésre a lenti tablazatban lathato 4 lehetdség van:

Nyomja meg a GRILLEZES/KOMBINALT SUTES gombot Kijelz6 | Mikrohullam |~ Grill Légkeverés
kétszer & - (450 W) < (160 165°C)
haromszor -2 « (450 W) .
négyszer c3 . «(195-200°C)
Gtszor C-4 « (450 W) . «(195-200°C)
« = elérhetd

Példa a mikrohullamra és légkeverésre:
30 percig torténd sutés a mikrohullam és légkeverés kombinacidjanak hasznalataval (C-1).

1. Nyomjamegegyszer 2. VélasszakiaC-1lehetéség 3. Nyomjamegaz 4, Asiitésiido 5. Nyomjamegaz

a GRILLEZES/ agomb még egyszeri INDITAS/+30 megadésahoz (30 INDITASTART/+30

KOMBINALT SUTES megnyomaséval, vagy masodperc/ perc) hasznélja a masodperc/MEGEROSITES

gombot. A jelzés forditsa el a BEVITELI tarcsat, MEGEROSITES BEVITELI tarcsat. gombot (@ +30sec /) a

bekapcsol a kijelzén. amig a kijelz6n megjelenik a gombot Siités elinditdsahoz. A kielz6
C-1 Gzenet, Ezzel egyidcben (D+30sc /) elkezdivisszaszamolni aJ
bekapcsol a mikrohulldm és a T bealitott fézesi idét
légkeverés kijelzése. afozésiméd callitotti0zest ot

megerdsitéséhez.

Megjegyzések a grillezéssel és kombinalt siitéssel kapcsolatban:

+ Nem sziikséges elémelegiteni a grill flitészalat.

- Etel piritasa esetén helyezze az als6 vagy a felsé talcara, vagy a forgdtanyérra egy mély edényben.

« A grill méd elsé hasznalatakor fiistot vagy égett szagot tapasztalhat. Ez a jelenség normélis és nem a siité meghibéasodasanak
jele. A probléma elkeriilése érdekében a siit6 elsé hasznalatakor mikddtesse 20 percig a grill funkciét étel behelyezése nélkiil.

FONTOS: Hasznalat kozben nyissa ki a szoba ablakét vagy kapcsolja be a konyhai elszivét, hogy a fiist vagy a szagok eltdvozhassanak.
/\ FIGYELMEZTETES:

Az ajto, a kiilsé boritas, a siitétér és a tartozékok felforrosodnak siité hasznalata soran. Az égési
sériilések elkeriilése érdekében mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyiit.

HU-10



A sitét lehet légkeveréses siitoként, illetve 10 el6re beallitott hémérsékleten is hasznélni. A jobb eredmények érdekében
javasolt az elézetes felmelegités. A valaszthatd hémérséklet a 140°C - 230°C tartomanyban valaszthatd ki 10°C Iépésekben.

Nyomja meg a LEGKEVERES gombot.| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Suté hémérséklete (°C) 140 150 160 170 180 190 200 | 210 | 220 | 230

1. példa: Siités elémelegitéssel
Tegytik fel, hogy 200°C hémérsékletre akar elémelegiteni, és 25 percen keresztil 200°C hdmérsékleten akar sttni.

1. Nyomja meg egyszer a LEGKEVERES 2. Adjameg a kivant elémelegitési 3. Nyomja meg az INDITAS/+30
gombot. A 140 és a hémérséklet hémérsékletet a LEGKEVERES gomb masodperc/MEGEROSITES gombot
kijelzése elkezd villogni a kijelz6n, és megnyomasaval (hatszor) (&]x6 vagy (Q>+3om /<) a hémérséklet
alégkeveréses jelzés bekapcsol. forditsa el a BEVITELI tarcsat, amig a megerdsitéséhez.

x1 kijelz6n megjelenik a 200 jelzés.
® ® ®

C 200 | ¢ 200 | °c

4. Nyomja meg még egyszer az INDITAS/+30 5. Nyissa ki az ajtot, helyezze az ételta 6. Nyomja meg az INDITAS/+30
masodperc/MEGEROSITES gombot sttbe és zarja be az ajtét. Hasznalja masodperc/MEGEROSITES gombot
(D> +30.cc/ 4 az elémelegités a BEVITELI tarcsat a sitési id6 (<D +30:ec/«) asiités elinditésahoz.
elinditasahoz. Amikor az elémelegitési megadasahoz (25 perc). A kijelzé elkezd visszafelé szamolni
homérsékletet elérték, akkor egy hangjelzés a stitési id6 beallitasahoz. A
hallhatd kétszer, amely az ételnek a siitébe légkeveréses kijelzés elkezd villogni.
helyezésére figyelmeztet. Az aktudlis
homérséklet elkezd villogni a kijelzon.

® ® ®

2. példa: Siités elomelegités nélkiil
Tegyiik fel, hogy 230°C akar siitni 20 percen keresztiil.

1. Nyissa ki az ajtot, helyezze az ételt 2. Adja meg a kivant 3. Nyomjamegaz 4. Asiitésiid6 5. Nyomja meg az
a siitd belsejébe, majd zarja be elémelegitési INDITAS/+30 megaddaséhoz INDITAS/+30
az ajtot. Nyomja meg egyszer a hémérsékletet a masodperc/ (20 perc) masodperc/
LEGKEVERES gombot. A kijelzon LEGKEVERES gombot MEGEROSI- hasznélja a MEGEROSITES
elkezd villogni a 140 iizenet és (kilencszer) (&]x 9, TES gombot BEVITELI gombot
a hémérseklet kijelzése, majd a vagy forditsa el a (<D+ 30sec /<) tarcsat. (Q>+ 30sec/ )
légkeveréses jelzés bekapcsol. BiVI'II'ELI tarcsgtl, ary;(lg a hémérseklet a siités

akieizon megjeleni megerdsitésé- elinditdsahoz.
x1 a 230 lizenet. hez.
® ® ® ® ®
‘c 230 |- 230 ¢ [ 2000 | [ 20:00 |
Megjegyzések:

1. Asiités idejét nem lehet megadni, amig az elémelegitési hémérsékletet nem adjdk meg. Ha a hémérséklet megemelkedik,
akkor az ajtot ki kell nyitni a siitési idé megadasa nélkl.

2. Alégkeveréses siités automatikusan ledll, ha 5 percen beliil nem adjak meg a f6zési idét. Egy hangjelzés hallhat6 5 alkalommal, és
a LED kijelzon elkezd villogni a pontos id6, ha az érét bedllitottéak. Ha az 6rat nem allitottak be, akkor a kijelzén csak a “0:00” lathato.

3. Amikor a siit6 elémelegit, akkor a forgotanyérnak a siitében kell lennie. Az elémelegités és légkeveréses siités kozben a
hiitéventilator be- és kikapcsolasa hallhato. Ez teljesen normdlis jelentés, és nincs hatéssal a sttésre.

4. Azételek gyartdinak utasitasai csak iranyelvek, és lehet hogy a siitési idéket mddositani kell.

5. Asités befejezését kovetden a hitdventilator tovabb mikodik egy rovid ideig, hogy lecsokkentse az elektromos és me-
chanikus alkatrészek hémérsékletét.

6. A grillezési izemmod elsd hasznélatakor fiistdt vagy égett szagot tapasztalhat. Ez a jelenség normalis és nem a siité meghibasodasanak
jele. A probléma elkeriilése érdekében a siitd elsé hasznélatakor mikadtesse 20 percig a grillezési funkciot étel behelyezése nélkiil.

FONTOS: Hasznélat kézben nyissa ki a szoba ablakat vagy kapcsolja be a konyhai elszivot, hogy a fiist vagy a szagok eltévoz-

hassanak. Gy6z6djon meg réla, hogy nincs étel a stitében.

/\ FIGYELMEZTETES:
Az ajto, a kiilsé boritas, a stitétér és a tartozékok felforrésodnak siité hasznalata soran. Az égési
sériilések elkeriilése érdekében mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyiit.
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1. FOZESIMODOK KOMBINALASA
Ez a funkcid gyorsan kiolvasztja az ételt, mikdzben kivalaszthatja az étel tipusanak megfeleld kiolvasztasi idétartamot. Kovesse
a lenti példat a funkcio hasznalatéért. Az idétartomény 0:10 - 99:50. Ez a funkcio lehetdvé teszi a stitést két kiilonbozé fazisban,
amelyek kozott lehet manudlis fézési id6 és izemmaod vagy kiolvasztas, illetve tdmeg alapjan torténd kiolvasztés. A beprogra-
mozast kovetden nem sziikséges beavatkozni a siitési miveletbe, mivel a siité automatikusan tovabblép a kévetkezé fazisba.
Az elsé fazis utan hallhat6 egy hangjelzés. Ha az egyik fazis kiolvasztas, akkor annak az els6 fokozatnak kell lennie.
Megjegyzés: Automatikus menii nem éllithaté be a tébbszakaszos f6zéshez.

Példa: Ha 5 percig szeretné kiolvasztani az ételt, majd 7 percig 80% teljesitményszinten mikrohullammal siitni, ak-
kor a lépések a kovetkezok:

lof
a

- 1. Nyomja meg kétszer a TOMEG/IDO SZERINTI KIOLVASZTAS gombot @, és a LED kijelz6n a dEF2 jelenik meg.
- 2. Adja meg a suitési idét a BEVITELI tarcsa elforgatasaval, amig a kijelzén a “5:00” jelenik meg.

- 3. Nyomja meg egyszer a MIKROHULLAM TELJESITMENYSZINT gombot )

- 4. Adja meg a teljesitményszintet a MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZINT gomb [E&Z még egyszeri megnyomasaval,
vagy forditsa el a BEVITELI tércsat a mikrohulldmu stité 80% teljesitményének kivélasztasdhoz.

- 5. Nyomja meg az INDITAS/+30 méasodperc/MEGEROSITES gombot (D +30:ec/+d)a bedllitas megerdsitéséhez.
- 6. Adja meg a stitési id6t a BEVITELI tércsa elforgatasaval, amig a kijelzén a “7:00” jelenik meg.

-7.Nyomja meg az INDITAS/30 méasodperc/MEGEROSITES gombot (D +30:c</«) a siités elinditasahoz.
2. +30 masodperc funkcié (Kozvetlen inditas)

Az INDITAS/30 méasodperc/MEGEROSITES gombbal (<D +30:ec /) a kdvetkez6 ket funkeiot hasznalhatja:

a. Kozvetlen inditas o o

Azonnal elkezdheti a stitést 100% mikrohullam teljesitménnyel az INDITAS/+30 masodperc/MEGEROSITES gomb megnyomésaval.
(<D+3osec./<-l)‘ Afozési folyamat azonnal elkezdddik, mig a gomb minden egyes megnyomasa a siités idejét 30 masodperccel néveli meg.

b. A siités idétartamanak novelése -
Megnévelheti a manudlis, grillezési, Iégkeveréses vagy kombinalt siités illetve kiolvasztas idejét 30 masodperccel az INDITAS/+30
mésodperc/MEGEROSITES gombnak (<D+3om_/<-l) a sitéd miikodése kozbeni megnyomadsaval. A témeg szerinti kiolvasztas
és automatikus menii funkcié kézben a siités idejét nem lehet megnovelni az INDITAS/+30 masodperc/MEGEROSITES gomb
(KD>+30:c/ 4 megnyomasaval .

MEGJEGYZES: A siités ideje legfelhebb 95 percre névelheté meg.

3. KESLELTETETT INDITAS

A KESLELTETETT INDITAS lehetévé teszi, hogy a siit6 elkezdje a siitést egy késébbi idépontban.

A beéllitas el6tt ellendrizze, hogy az éra a megfeleld idére van-e beéllitva.

Példa:
Kovesse a lenti példat a mikrohullami késébbi automatikus elinditasahoz. A maximalis késleltetés 23 éra 59 perc.

- 1) Nyomha meg egyszer a MIKROHULLAM gombot ( ), majd forditsa el a BEVITELI tarcsat a 80% mikrohullamu telje-
sitmény kivalasztasahoz. o

- 2) Nyomja meg az INDITAS/30 masodperc/MEGEROSITES gombot (D+30w/ ) a valasztas megerdsitéséhez.

- 3) Adja meg a siitési id6t a BEVITELI tarcsa elforgatésaval, amig a kijelz6n a “7:00" jelenik meg.
A fenti lépéseket kdvetéen ne nyomja meg az INDITAS/+30 masodperc/MEGEROSITES gombot (D+30sc/4),

- 4) Nyomja meg egyszer az ORA BEALLITASA/KESLELTETES INDITASA gombot (G0 / @). A kijelz6n megjelenik a pon-
tos idG és az orak szamjegye villog.

- 5) Forgassa el a BEVITELI tércsat a siités kivant inditési drajanak beéllitasahoz. A megadott idének 0 - 23 (24 6rés beallitas)
vagy 1-12 (12 6ras beéllitas) kozott kell lennie. o

- 6) Nyomja meg az ORA BEALLITASA / KESLELTETES INDITASA gombot (020 / @), és elkezd villogni a percen szamjegye.

- 7) Forgassa el a BEVITELI tarcsat a perceknek a stités kivnt kezdéidejének bedllitasahoz. A megadott idének 0 - 59 perc ko-
z6tt kell lennie.

-8) Nyomja meg az INDITAS/+30 mésodperc/ MEGEROSITES gombot (P> +30:cc/ <) a késleltetés inditésanak beallitasahoz.

4. GYERMEKZAR:

Hasznalja a siité kisgyerekek altali, feliigyelet nélkiili hasznalat elkeriilése érdekében.

a. A GYEREKZAR beéllitésahoz:

Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP gombot 3 méasodpercre, amig egy hosszU sipolast hall. A kijelzén bekapcsol a gyerekzar kijelzése.

b. A GYEREKZAR térléséhez:
Tartsa lenyomva a STOP gombot 3 masodpercig, amig egy hosszu hangjelzést nem hall. A gyerekzar kijelzése eltinik.

=

A
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1. SULY SZERINTI KIOLVASZTAS

A mikrohulldmd siit6 elére programozott idé és teljesitményszintjének kdszonhetden a kovetkezo ételek egyszertien kiol-
vaszthatdak: sertés, marha és csirke. Az ételek tomege 100 g-t6l 2000 g-ig allithatd 100 g-os lépésekben.

A funkciok hasznalatahoz kévesse az alabbi példat.

Példa: 1,2 kg rostalyos kiolvasztasa a KIOLVASZTAS TOMEG ALAPJAN hasznélatéval.

Helyezze a hust a forgdtényérra egy lapos edénybe vagy egy mikrohulldmozhatoé kiolvasztoracsra.

1. Valassza ki a programot a 2. Adjameg akivanttémegeta 3. Nyomja meg az INDITAS/+30
KIOLVASZTAS IDO/TOMEG ALAPJAN BEVITELI tarcsa elforgatasaval, masodperc/MEGEROSITES gombot
gomb egyszeri megnyoméasaval. amig a kijelz6n a kovetkezd (<D+30m» /<) a kiolvasztas

Jelenik meg: elkezdéséhez. A mikrohullam és a

1200 klolvasztaSJeI'zese bekapcsol, és a
g ;g o "g" jelzés elttnik. A kijelz6 elkezdi
akijelzén lathato:|  dEF1 Ezeiealpecgs)élldaolll);pj:Ilz(léjse'Izon visszaszdmolni a kiolvasztés idejét.
Fagyasztott ételek kiolvasztasa -18°C-rol torténik.
MEGJEGYZESEK TOMEG ALAPU KIOLVASZTASHOZ:
+ Az ételek lefagyasztasa eldtt ellendrizze, hogy kellSen frissek és jo mindségliek-e.
« Helyezzen egy legfeljebb 200 g tomegui ételt a forgoasztal szélére, és ne helyezze a forgodasztal kozepére.
« Az étel tomegét kerekitse fel a legkozelebbi egész 100 g-ra. Példaul 650 g-ot 700 g-ra.
« Ha sziikséges, takarja le a hus egyes kis részeit alufélia darabokkal. gy megakadalyozhatja hogy ezek a részek felmeleged-
jenek a kiolvasztas soran. Gy6zédjon meg réla, hogy az alufélia darabok nem érnek a siit6 faldhoz.
2. IDOZITETT KIOLVASZTAS
A funkcié az ételek gyors kiolvasztésat teszi lehetévé. Az étel tipuséanak megfeleléen On adhatja meg a megfelelé kiolvaszta-
si id6t. Kdvesse az alabbi példat a funkcié miikodésének megismeréséhez. Id6tartam: 0:05 - 95:00.

Példa: Az étel 10 perces kiolvasztasa.

1. Vlassza ki a programot a 2. Adja meg a kivant siitésiidéta 3. Nyomja meg az INDITAS/+30
KIOLVASZTAS IDO/TOMEG ALAPJAN BEVITELI tarcsa elforgatasaval, masodperc/MEGEROSITES gombot
gomb kétszeri megnyomasaval. amig a kijelzén a kovetkezd (Q>+3ose(_ /<) a kiolvasztas

Jelenik meg: elinditésahoz. A mikrohullam és a

10:00 kiolvasztas jelzése bekapcsol.

a kljelzon lathaté:| dEF2

Fagyasztott ételek kiolvasztasa -18°C-rol torténik.

Megjegyzések az idozitett kiolvasztas funkciohoz:

« A fozés befejeztével 5 hangjelzést ad és a LED kijelz6 a pontos id6t mutatja (ha korabban bedllitotta). Ha nem éllitotta be
az 6rét, a kijelzén csak ez lathatd a f6zés befejezését kovetben: “0:00”.

« A funkcié bedllitott mikrohullamu teljesitményszintje P30, amit nem lehet megvaltoztatni.

Az AUTO MENU gombok automatikusan megéllapitjak a megfeleld siitési izemmadot (részletek a 15. oldalon). Kévesse az
aldbbi példat a funkcié mikddésének megismeréséhez.

Példa: 350 sargarépa fézése az AUTOMATIKUS MENU friss z6ldség funkciojénak (A4) hasznélataval.

1. Forgassa el a BEVITELI tarcsat, 2. Nyomja meg az 3. Adja meg a kivant 4. Nyomja meg az
majd valassza ki a kivant INDITAS/30 masodperc/ tdmeget a BEVITELI INDITAS/+30
automatikus meniit. MEGEROSITES gombot tarcsa elforgatasaval, mésodperc/
€ <D+3osec /«d) abedllitds  amig a kijelz6n a MEGEROGSITES gombot
megerGsitéséhez. kovetkezd jelenik meg: Q>+3om/<_|) a siités

&z elinditasahoz. A kijelzé
coo Ezzel egyidoben akijelzon  lkezdi visszaszamolnia

bekapcsol a “g” jelzés. bedllitott kiolvasztasi idot.
MEGJEGYZESEK:

« Az étel tomegés vagy mennyiségét a BEVITELI tércs elforgatasaval lehet megadni.
Csak az étel tomegét adja meg. Ne szémolja hozza a tarol6 edény témegét.

+ Az AUTOMAIKUS MENU tablazatban megadott ételek tdmegével tobbé-kevésbé megegyezé témegu ételekhez manualis
programokat hasznljon.
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(kezdeti hémérséklet 20°C)
Alacsony racs

Auto Menii Kijelzé |Siitésimédszer | SULY/ ADAG / EDENY Elkészités
Ujramelegités AT |100% mikré |150g,250 g, 350 g, 450 g, 600 g | Tegye az el6siitétt ételt egy tanyérra. Hasznéljon
Egytalétel (kezdeti hémérséklet 5°C) szell6z6 mikrohulldmu folidt vagy egy megfeleld
(elGre siitott étel, pl. Lemez és szell6z6 mikrohullamu | fedelet a tanyer lefedésére. Tegye a tanyért a
his, zoldség és koretek) folia és megfeleld fedél. forgdasztal kozepére. A siitést kovetden keverje meg.
Héjaban fétt A2 |100% mikré |1,2,3 burgonya (darab) Azonos méret(, kb. 230 g sulyt burgonyékat
krumpli 1burgonya=kb.230g hasznaljon. Szurkélja meg az egyes krumpli
(kezdeti hémérséklet 20°C) darabokat és helyezze a forgotanyér szélére dket.
A f6zés felénél forditsa meg és rendeze 4t ket.
Talalas elétt 3 - 5 percig hagyja allni 6ket.
Hus A3 |100% mikré |150g,300g,45049,600g Vagja fel kis csikokra a hust és helyezze egy
(csont nélkiili hus, (kezdeti hdmérséklet 5°C) tanyérra. Hasznalja a szell6z6 mikrohulldmu féliat
pl. marha, barany, Tanyér és szell6z6 mikrohulldmu | vagy egy megfeleld fedelet a tanyér legedésére.
diszn vagy baromfi) folia és megfeleld fedél. Helyezze a tanyért a forgdasztal kozepére.
Driss z6ldségek, A4 1100% mikré |150g,3509,5009 Végja, darabolja vagy szeletelje fel egyforma darabokra
pl. karfiol, (kezdeti hémérséklet 20°C) afriss zoldségeket. Helyezze a friss zoldségeket egy
sargarpéa, brokkoli, Tél és fedd megfelelé edénybe. Helyezze a forgotanyérra. Adjon
édeskdmény, hozza megfelelé mennyiség vizet (100 grammonként
poréhagyma, 1 ev6kanal). Takarja le egy fedéllel. Keverje meg a
paprika, cukkini, stb, stitést kovetden, és hagyja koriilbelil 2 percig llni.
Hal A5 |80% mikré | 150,250 g, 350 g, 450 g, 650 g | Tegyen egy réteget egy tanyérba. Hasznaljon
(Ehhez a programhoz (kezdeti hémérséklet 20°C) szell6z6 mikrohullamu filmet vagy egy megfelel6
csak halfila Tanyér és szell6zé mikrohullamda | fedelet a letakarashoz.
hasznélata javasolt) folia és megfeleld fedél.
Tészta A6  |80% mikré |Tészta  viz Helyezze a tésztat egy megfelelé méretli edénybe
(széritott tészta, 509 450 ml és adjon hozza vizet. Ne takarja le. Helyezze az
pl. Fussili, Farfalle, 100g 800 ml asztalt a forgoasztal kozepére.
Rigatoni) 1509 1200 ml A stitést kovetéen keverje meg alaposan és varjon
(viz kezd6 hémérséklete: 20°C) | két percet a leeresztéssel.
Nagy és széles edény
Leves A7 |100% mikr6 |200 g, 400 g, 600 g Helyezze a csészéket a forgtanyérra és keverje
(kezdeti hdmérséklet 5°C) meg a stitést kovetden.
Csészék (200 g csészénként)
Piskotatészta* A8  |Elémelegités |475g Asiitd elémelegit 160°C hémérsékletre. Amikor
Hozzavalok: 160°C hé- (kezdeti hémérséklet 20°C) eléri a hémérsékletet, akkor nyissa ki az ajtot és
4 tojhas mérsékletre |Siitéforma helyezze a tortat a belsd alacsony récsra. Nyomja
110 g cukor (korilbeltil 26 cm &tmérdj) meg az INDITAS/+30 masodperc/MEGEROSITES
100 g liszt Alacsony racs gombot (D>+30sec /<) a siités elkezdésehez.
10 g kukoricakeményitd
60 g viz
60 g ndvényi olaj
Fagyasztott pizza A [C4 200g,30049,4009 Tavolitsa el a csomagolast és helyezze kozvetlendil
(StUtésre kész (kezd6 hdmérséklet -18°C) az alacsony racsa. Nem sziikséges pihentetési id6.
eldstitétt - pizza) Alacsony racs
Stilt csirke A10 |C-4 500g,7509,1000g,1200g Fliszerezze meg izlés szerint soval, borssal és

paprikdval. Szdrja 4t néhany helyen a csirke bérét.
Helyezze a csirkét a mellel felfelé az alacsony récsra.

* Elokészités piskotatésztahoz (A8):

BWN =

forgassa bele a keverékbe.
5. Lapatolja be a keveréket a kizsirzott forméba, és simitsa el a feltiletét.
6. Azelomelegitést kovetden helyezze a format a racsra.

Megjegyzések:

. Valassza szét a tojassargakat.
. Keverjen 6ssze a tojassargasajat, olajat és vizet egy kézi keverdvel kis fordulatszamon, amig kdnnyt és habos lesz.
. Adjon hozzd lisztet és jol keverje 6ssze. )
. Verje fel keményre a tojasfehérjét, a cukrot és kukoricakeményitét egy kiilon edényben egy kézi keverével nagy fordulatszamon. Ovatosan

« A végsé hémérséklet fligg a kezdeti hémérséklettdl. Ellendrizze, hogy az étel elég meleg lett-e. Ha sziikséges, megnévelheti
manualisan a fozési/siitési idét. )

« Azautomata f6zés/stités funkcid hasznalata sorén az eredmény olyan véltozoktol fligg, mint példaul az étel alakja és mérete, és az On személyes izlése
afozési/siitési eredmény tekintetében. Ha nem elégedett a program eredményével, kérjiik, llitsa be a fozési/siitési idot igényeinek megfeleloen.

HU-14



» 0

Etelek mikrohulldmu siitében térténé fézéséhez/kiolvasztasahoz a mikrohullamu energianak &t kell tudnia ha-
tolni a tarolé edényen és at kell jarnia az ételt. Ezért fontos a megfelel6 edény megvélasztasa.

A kerek/ovalis edények el6nydsebbek, mint a szogletes/téglalap alaku edények, mivel az étel a sarkokban tulfé-
het. Szamos kiildnb6zé edényt hasznélhat, melyeket az aldbbi listaban is megtalal.

Edények

Mikrohullmozhato

Grill

Légkeverés

Kevert
siités

Megjegyzések

Aluminium félia
Folidbol készilt
taroléedények

Piritoedények

Porcelan és keramiak

Uvegedények pl. Pyrex ®

Fém

Manyag/Polisztirén pl.
gyorsétel csomagolas

Mikrézhatd folia

Fagyasztd/siitétasakok

Papirtanyérok/poharak
és konyhai papir

Fa tarolok

Ujrahasznositott papir és
Ujsagpapir
Racs

vV/X

vV/X

v

v

v/X

v/X

v
Csak kev
konv.

v

Kis darab alufélia darabok hasznélhatok az
étel lefedésére tilmelegedés ellen. A fdlia
darabok legaldbb 2 cm tavolsagra legye-
nek a suté falatdl, mivel szikrazast okozhat-
nak.

Nem javasolt foliabol készilt edények
hasznadlata, hacsak a gyarté nem javasolja,
pl. Microfoil ©. Mindig pontosan tartsa be
az utasitasokat.

Mindig kovesse a gyarto utasitasait. Ne
Iépje tul a megadott melegitési iddtarta-
mokat. Legyen fokozottan évatos, mivel az
edények felforrésodhatnak.

Porceldn edények, agyagedények, mézas
kéedények altaldban hasznalhatdk, kivéve
a fém diszitéssel ellatottakat.

Ovatosan kell eljarni kristaly és mas finom
livegedény hasznalatakor, mivel ezek el-
torhetnek vagy elrepedhetnek, ha hirtelen
melegitik fel 6ket.

Fém edények hasznélata nem javasolt, mi-
vel szikra keletkezhet, ami tiizet okozhat.

Néhany edény magas hémérsékleten
deformalddhat, megolvadhat vagy elszine-
z6dhet.

Ne érjen az ételhez. ElGszor szurja at a
felszinét, hogy a felgytilemlet g6z eltdvoz-
hasson.

At kell szdrni a felszinét, hogy a g6z elté-
vozhasson. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
tasak mikrohulldmozhaté. Ne hasznaljon
muanyag vagy fém zérakat, mert a szikrak
miatt megolvadhatnak vagy langra kap-
hatnak.

Csak melegitéshez vagy a lecsapddott para
felitatdsahoz hasznalja. Ovatosan kell eljar-
ni, mivel a tdlmelegités tiizet okozhat.

Mindig felligyelje a siité miikodését, ha
ezeket az anyagokat hasznélja, mivel a tul-
melegedés tlizet okozhat.

Tartalmazhat fémszarmazékokat, ami szik-
rakat kelthet és tlizet okozhat.

A tartozék fémracsot kimondottan a
késziilékhez tervezték, nem kérositja a
sitét.

/N\ FIGYELMEZTETES:

Ha eldobhaté, miianyagbdl vagy papirbél késziilt edényt hasznal, ne hagyja a siitét érizetleniil,
mert az edények meggyulladhatnak.
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VIGYAZAT: A SUTO EGYETLEN RESZENEK TISZ-
TITASAHOZ SE HASZNALJON KERESKEDELMI
FORGALOMBAN KAPHATO SUTOTISZTITOT, GOZ-
BOROTVAT, SUROLOSZERT, EROS TISZTITOSZERT
VAGY BARMILYEN SZERT, AMI NATRIUM-HIDROXI-
DOT TARTALMAZ. NE HASZNALJON DORZSSZIVA-
CSOT A SUTO EGYETLEN RESZEN SEM.

Tisztitas elétt gy6z6djon meg réla, hogy a siité
belseje, az ajto, a siit6 kiilseje és a tartozékok tel-
jesen lehiiltek.

RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A SUTOT ES TA-
VOLITSA EL A LERAKODOTT ETELMARADEKOKAT.
A siitot tartsa tisztan, hogy feliilete ne karosodjon,
mert ez negativ hatassal lehet a késziilék élettar-
tamara, valamint veszélyeztetheti a biztonsagot.
A siité kiilseje

A suté kilseje konnyen lemoshatd enyhén szappanos
vizzel. A szappant minden esetben tordlje le nedves
kendével, majd a késziilék kiilsejét puha torléruhaval
torélje szarazra.

A siit6 vezérlogombjai

Tisztitas el6tt a gombok kikapcsoldsdhoz nyissa ki a
késziilék ajtajat. A stté vezérldgombjainak tisztitasat
Ovatosan végezze. A kezelSlapot tiszta vizzel meg-
nedvesitett kendével dvatosan torodlje tisztara. Ne
hasznaljon sok vizet. Ne hasznaljon semmiféle vegyi
anyagot vagy suroloszert.

A siito belseje

1. A kifroccsent zsirfoltokat és folyadékot nedves, puha
kenddvel vagy szivaccsal tisztitsa le minden egyes
hasznalat utan, amig a sité még meleg. A maka-
csabb foltokhoz hasznéljon enyhe szappant. Ezeket
t6bbszor térdlje at nedves kendével, amig az dsszes
szennyezbédést nem sikeriil eltavolitania. A lerakodott
szennyezédések tulmelegedhetnek és fiistoIni kezd-
hetnek vagy kigyulladhatnak, illetve szikrézhatnak.
Ne vegye ki a hullamvezet6-fedélemezt.

. Ugyeljen arra, hogy se szappanos l§, se viz ne keriiljén
a kis szell6zényilasokba, mivel ez tonkreteheti a stitét.

N

3. Ne hasznaljon tisztitosprayt a sitd belsejének tiszti-
tasdhoz.

4. Melegitse fel egyenletesen a siitét a légkeveréses
stitével és a grillel. A maradék étel vagy kifroccsent
zsir fustot és kellemetlen szagot eredményezhet.

5.F6zés kozben az ételekbdl nedvesség tavozik, ami
lecsapddik a siité belsejében és az ajton. Fontos
a suté szarazra torlése. A felgyilemlet péra a suté
belsejének rozsddsodasat okozhatja.

Tartsa mindig tisztan a hullamvezeté fedélemezt. A
hulldmvezet6 fedélemez érzékeny anyagbol késziilt
és dvatosan kell tisztitani. Tartsa be a fenti, tisztitasra
vonatkozo Utmutatasokat.

A tulzott mértékl aztatds a hullamvezetd fedélemez
karosodasat eredményezheti. A hullamvezetd fedo-
lemez fogyd alkatrész, és rendszeres tisztitds esetén
nem kell kicserélni.

Tartozékok

A tartozékokat (forgotényért, tartogorgot, racsot)
mossa le enyhén mososzeres folyadékban és szaritsa
meg. A tartozékok mosogatdgépben is moshatok.

FORGOTANYER TARTOGORGOJERE VONATKOZO
MEGJEGYZESEK:

A sitést kdvetéen mindig tisztitsa meg a forgdasztal
tartojat, kilondsen a gorgiik kornyékét. Ezeken nem
lehet kifroccsent étel és zsir, mert ezek felgyilemlése
tolhevilést és ivképzddést okozhat, ami flistképzé-
déssel vagy tiizet eredményez.

Ajto

Puha, nedves kendével rendszeresen tavolitsa el az
Osszes szennyez&dést az ajté mindkét felérdl, az ajtd
tomitéseibdl és az ajtoval érintkezé fellletekrdl. Ne
hasznéljon durva, dorzs6lé hatasu tisztitdszereket
vagy hegyes fém kaparoeszkozoket a siitd ajtajanak
tisztitasahoz, mivel megkarcolhatjak a felszinét és az
liveg kdrosodasahoz vezethetnek.

MEGJEGYZES: Ne hasznaljon gézborotvat.

Tisztitasi javaslatok - Siitje egyszeriibb tisztitasahoz:
Tegyen egy fél citromot egy talba, adjon hozzéd 300 ml (1/2 pint) vizet, majd melegitse 100%-on 10 -12 percig.

Torolje tisztara a sttét egy puha, szaraz kendével.
FONTOS

+ Ha az ételt a szokasos id6n tul (Iasd a tuloldali tablazatot) ugyanazzal a moddal siti/fézi, a stté biztonsagi me-
chanizmusa automatikusan mukodésbe lép. Csokken a mikrohulldamu teljesitményszint vagy a grill f(itészal ki-

és bekapcsol.

Fo6zési mod

Normal idétartam

Mikrohulldm 100 P

30 perc

Grill/Légkeveréses stité/Kombindlt siitési izemmod

Szakaszos lizemelés, hémérséklet és id6 szabalyzott

HU-16




NG

Uzmanibu!
Jusu izstradajums
ir apziméts ar 30
simbolu.
Tas nozimé,
ka izmantotas
elektriskas un
elektroniskas
iekartas nedrikst
izmest sadzives
atkritumos.
Sim iekartam
ir piemérota
atseviska
savaksanas

sistéma.

-~

1. Eiropas Savieniba

~

A. Informacija par utilizaciju lietotajiem
(privatas majsaimniecibas)

Uzmanibu! Ja vélaties atbrivoties no $is ierices, l0dzu, neizmetiet to parasta
atkritumu tvertné!

Lietotas elektriskas un elektroniskas iekartas ir jaapstrada atseviski un saskana
ar tiesibu aktiem, kas paredz izmantoto elektrisko un elektronisko iekartu
atbilstosu apstradi, atjaunosanu un parstradi.

Péc attiecigo noteikumu ievie3anas dalibvalstis privatas majsaimniecibas ES
dalibvalstis var atdot atpakal savas izmantotas elektriskas un elektroniskas
iekartas noteiktas savaksanas vietas bez maksas*.

Dazas valstis* vietéjais mazumtirgotajs var ari pienemt atpakal jasu veco
izstradajumu bez maksas, ja ta vieta iegadajaties ekvivalentu.

*) Ladzu, sazinieties ar vietéjo varas iestadi, lai iegutu sikaku informaciju.

Ja jusu izmantotajai elektriskajai vai elektroniskajai iekartai ir baterijas vai
akumulatori, ladzu, ieprieks atbrivojieties no tiem atseviski saskana ar vietéjam
prasibam.

Atbrivojoties no 31 izstradajuma pareizi, jus palidzésiet nodrosinat, ka
atkritumiem tiks veikta nepiecieSama apstrade, atjaunosana un parstrade, un
tadéjadi tiks novérsta iespéjama negativa ietekme uz vidi un cilvéku veselibu,
kas citadi varétu rasties neatbilstosas atkritumu apstrades dél.

2, Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no 31 izstradajuma, l0dzu, sazinieties ar savam vietéjam
varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

Sveicei: lietotas elektriskas vai elektroniskas iekartas var atdot atpakal bez

maksas tirgotajam pat tad, ja netiek iegadats jauns izstradajums. Papildu
savaks$anas vietas ir noraditas majas lapa www.swico.ch vai www.sens.ch.

B. Informacija par utilizaciju uznémumiem

1. Eiropas Savieniba

Ja izstradajums tiek izmantots uznéméjdarbibas vajadzibam un vélaties no ta
atbrivoties, rikojieties, ka aprakstits talak.

Ladzu, sazinieties ar SHARP izplatitaju, kurs informés jas par izstradajuma
pienemsanu atpakal. Jums var pieprasit maksu par atpakalpienemsanu un
parstradasanu. Mazus izstradajumus (un mazos daudzumos) var pienemt
atpakal vietéjas savaksanas vietas.

Spanijai: l0dzu, sazinieties ar izveidoto savaksanas sistémas punktu vai vietéjo
varas iestadi par lietoto izstradajumu pienemsanu atpakal.

2, Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no 31 izstradajuma, lGdzu, sazinieties ar savam vietéjam
varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

K
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Lietosanas instrukcija

INFORMACIJA PAR PAREIZU UTILIZACIJU 1
SATURA RADITAJS 2
TEHNISKIE PARAMETRI 2
KRASNS UN PIEDERUMI 3
VADIBAS PANELIS 4
SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI 5-7
UZSTADISANA 7
PIRMS LIETOSANAS 8
PULKSTENA IESTATISANA 8
MIKROVILNU JAUDAS LIMENIS 8
MANUALA DARBIBA 9
EDIENU GATAVOSANA MIKROVILNU KRASNI 9
GATAVOSANA AR GRILU/KOMBINETA GATAVOSANA 10
GATAVOSANA AR KONVEKCIJU 1
CITAS ERTAS FUNKCIJAS 12
ATSALDESANAS PEC LAIKA UN ATSALDESANAS PEC SVARA DARBIBA 13
AUTOMATISKAS IZVELNES DARBIBA 13
AUTOMATISKAS IZVELNES TABULA 14
PIEMEROTI SILTUMIZTURIGI TRAUKI 15
KOPSANA UN TIRISANA 16
?
I
Modela nosaukums: R-92ST
Mainstravas linijas spriegums 1230V, 50 Hz, vienfazes
Sadales linijas drosinatajs/slédzis (16 A
Patéréjama mainstravas jauda: Mikrovilni 11450 W
Izejas jauda: Mikrovilni 1900 W
Augséjais grils (mikrovilni) :1100 W
Konvekcija 12500 W
Izslégts rezims (energijas taupisanas rezims) | : mazak par 1,0 W
Mikrovilnu frekvence : 2450 MHz*
Aréjie izméri (P) x (A) x (Dz)** mm :520,0x335,0x510,0
lek$puses izméri (P) x (A) x (Dz.)** mm 1334,0x 244,0x 347,5
Krasns ietilpiba : 28 litri***
Rotéjosais skivis (stikla) 12315 mm
Svars :aptuveni 19,9 kg
Krasns spuldze 125 W/240V

*  Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.
Saskana ar $o standartu $is izstradajums klasificéts ka 2. grupas B klases iekarta.
2. grupa nozimé, ka iekarta ar noltku generé radiofrekvences energiju elektromagnétiska izstarojuma veida par-
tikas siltumapstradei.
B klases aprikojums nozimé, ka iekarta ir piemérota lietosanai majsaimniecibas.
** Dzilums neietver durvju atvérsanas rokturi.

tosanai ir mazaka.

SASKANA AR PASTAVIGAS UZLABOSANAS POLITIKU MES PATURAM TIESIBAS MAINIT KONSTRUKCIJU UN TEHNISKOS
PARAMETRUS BEZ BRIDINAJUMA.

LV-2
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14
Centrala dala (iekSpusé)
17. Rotéjosais —
sSkivis
(stikla) |
21.Cepsanas  19.Savienojums — 18. Rotéjosa
panna Skivja
atbalsts

20. Grilésanas
restites

PIEZIMES.

?
I

KRASNS

Durvis

Durvju viras

Krasns spuldze

Vilnvada parsegs (NENONEMT)
Savienojums

Krasns iekSpuse

Konvekcijas ventilators (aizsegts)
Grila sildelements (zem griestiem)
. Vadibas panelis

10. Durvju aizturi

11. Durvju blives un blivéjuma virsmas
12. Durvju drosibas aizturi

13. Ventilacijas atveres

14. Aréjais korpuss

15. Stravas vads

16. Durvju atvérsanas rokturis

CONOUAWNS

PIEDERUMI

Parbaudiet, vai sie piederumi ir iekJauti komplektacija:

(17) rotéjosais $kivis (18) rotéjosa skivja atbalsts (19) savie-

nojums (20) grilésanas restites (21) cepsanas panna

« Novietojiet rotéjosa skivja atbalstu uz mikrovilnu kras-
ns gridas centra ta, lai tas varétu viegli rotét ap savie-
nojumu. Péc tam novietojiet rotéjoso skivi uz rotéjosa
skivja atbalsta ta, lai tas precizi ievietotos savienojuma.

« Lai novérstu rotéjosa skivja bojajumus, nodrosiniet, ka
trauku iznem3anas bridi tie ir pilnigi pacelti virs skivja.

« Informaciju par grilésanas restisu izmantosanu ska-
tiet sadala par grilésanu, kas atrodama LV-10. Ipp.

« Neliposa parklajuma cepsanas panu var izmantot
visiem gatavosanas rezimiem, lai iegtu kraukskigu
un labak pagatavotu édienu. Ta ir lieliski piemérota
tadiem édieniem ka krasni ceptiem smalki sagriez-
tiem kartupeliem, picai utt. Ka ari to var izmantot
ka aizsargu pret izslakstisanos, ja édiens tiek griléts
tiesi uz restitém. Tas palidz krasni uzturét tiru.

Nekad neaiztieciet grilu, ja tas ir karsts.

Piezime. Pasutot piederumus, nosauciet izplatitajam

vai SHARP pilnvarotajam apkalpes parstavim divas

vienibas: detalas nosaukumu un modeja nosaukumu.

« Vilnvada parsegs ir plistoss. Tirot krasns iekSpusi, ir jarikojas uzmanigi, lai So parsegu nesabojatu.
« Péc taukainu édienu gatavosanas bez parklajuma vienmér rapigi iztiriet krasns iekSpusi un it ipasi grila
sildelementu. Tiem ir jabat sausiem un bez taukiem. Uzkrajusies tauki var parkarst un radit dimus vai

aizdegties.

« Vienmér lietojiet krasni ar pareizi ievietotu rotéjoso $kivi un ta atbalstu. Tas nodrosina pilnigu un vienmérigu
gatavosanu. Nepareizi uzstadits rotéjosais skivis var grabét, negriezties pareizi un izraisit krasns bojajumus.

« Visi partikas produkti un partikas trauki gatavosanai vienmér janovieto uz rotéjosa skivja.

« Rotéjosais 3kivis griezas pulkstenraditaju kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam.
GrieSanas virziens var mainities katru reizi, kad krasns tiek ieslégta. Tas neietekmé gatavosanas kvalitati.

/\ BRIDINAJUMS!

Durvis, aréjais korpuss, krasns dobums, piederumi un trauki darbibas laika klas loti karsti. Lai
novérstu apdegumus, vienmér lietojiet biezus krasns cimdus.
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1.

CIPARU DISPLEJS un INDIKATORI
Liela karstuma indikators
Maza karstuma indikators

KONVEKCIJAS indikators

AUTOMATISKAS IZVELNES indikators
BERNU DROSIBAS SLEDZA indikators
MIKROVILNU indikators

GRILA indikators

°C TEMPERATURAS indikators

J SVARA indikators

Automatiskas izvélnes iespéjas

S8 Al: atkartotas uzsildizanas izvélne
(&3’) A2: kartupelis ar mizu

A3:gala

il

(

A4: svaigi darzeni

A5: zivs

A6: pasta

s

)]

A7:zupa

3 (

(&
@

A8: biskvitkika
¥

A9: sasaldéta pica

@7 A10: visa

GRILA/KOMBINETAS GATAVOSANAS poga
ATSALDESANAS PEC LAIKA/
ATSALDESANAS PEC SVARA poga

STOP poga

IEVADES poga

Grieziet, lai ievaditu gatavosanas laiku, laiku,
jaudas limeni, temperatdru, svaru un atlasitu
automatisko izvélni

MIKROVILNU JAUDAS LIMENA poga.
Nospiediet, lai atlasitu mikrovilnu jaudas limeni.
KONVEKCIJAS poga

PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR
AIZKAVI poga

SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS poga



10.

11.

12.

13.

14.

St krasns ir konstruéta lieto3anai tikai uz atklatas
virsmas. Ta nav konstruéta iebavésanai virtuves
iekarta. Neievietojiet krasni skapiti.

Gatavosanas laika krasns durvis var klat karstas.
Novietojiet un uzstadiet krasni ta, lai no krasns
apaksas lidz gridai ir 85 cm vai vairak. Nodrosiniet,
ka bérni netuvojas durvim, lai vini neapdedzina-
tos

Nodrosiniet, ka virs krasns ir vismaz 30 cm brivas
vietas.

Siierice nav paredzéta lieto3anai cilvékiem (tai
skaita bérniem) ar samazinatam fiziskajam, juti-
guma vai garigajam spéjam vai ar pieredzes un
zinasanu trikumu, ja vien viniem nav nodrosinata
persona, kura atbild par vinu drosibu, uzraudziba,
vai noradijumi par to, ka izmantot iekartu.

Bérni jauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nespélé-
jas ar ierici.

BRIDINAJUMS! Laujiet bérniem lietot krasni bez
uzraudzibas tikai tad, kad viniem ir sniegti atbil-
stosi noradijumi ta, ka bérns ir spéjigs izmantot
krasni drosi un saprot nepareizas lietosanas risku.
BRIDINAJUMS! Ja ierice tiek darbinata rezimos

GRILS/KOMBINETA GATAVOSANA (&3
KONVEKCIJA (&), raditas temperatiiras dé| bérni
drikst lietot krasni tikai pieauguso uzraudziba.
BRIDINAJUMS! Dalas, kuram var pieskarties, lie-
tosanas laika var klat karstas. Bérni nedrikst tam
tuvoties.

BRIDINAJUMS! Ja durvis vai durvju blivéjumi ir
bojati, krasni nedrikst lietot, kamér to nav salabo-
jusi kompetenta persona.

BRIDINAJUMS! Nekad neméginiet pats nore-
gulét, remontét un parveidot krasni. Jebkuram,
iznemot kompetentu personu, ir bistami veikt
jebkadu apkopes vai remonta darbibu, nonemot
parsegu, kurs nodrosina aizsardzibu pret mikro-
vilnu energijas iedarbibu.

Ja $is iekartas stravas vads ir bojats, tas jaaizvieto
ar specialu vadu. Nomaina javeic pilnvarotam
SHARP apkalpes parstavim.

BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas pro-
duktus nedrikst sildit slégtos traukos, jo tie var
uzspragt.

Dzérienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit
aizkavétu spradzienveida varisanos, tapéc jaieve-
ro piesardziba, rikojoties ar trauku.

Negatavojiet olas ar to caumalam, un veselas cieti
varitas olas nesildiet mikrovilnu krasni, jo tas var
uzspragt pat péc uzsildisanas beigam. Lai gatavo-
tu vai uzsilditu olas, kas nav sakultas vai sajauktas,
parduriet dzeltenumus un baltumus, citadi olas
var uzspragt. Nolobiet un sadaliet $kélés cieti va-
ritas olas pirms to uzsildisanas mikrovilnu krasni.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.
24.

Lai
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Piederumus vajadzétu parbaudit, lai nodrosinatu, ka
tie ir pieméroti lietosanai krasni. Skatiet LV-15. Ipp.
Mikrovilnu rezZimos lietojiet tikai mikrovilnu droSus
traukus un piederumus.

Zidainu pudelisu un bérnu partikas burku saturs
jasamaisa vai jasakrata un japarbauda temperata-
ra pirms satura lietosanas, lai izvairitos no apde-
gumiem.

Krasns dobums, durvis, aréjais korpuss, trauki,
piederumi un ipasi grila sildelements darbibas
laika klast |oti karsts.

Jarikojas uzmanigi, lai $im vietam nepieskartos.
Lai novérstu apdegumus, jaizmanto biezi krasns
cimdi. Pirms piederumu tirisanas parliecinieties,
ka tie nav karsti. Ja partika tiek sildita plastmasas
vai papira traukos, pieskatiet krasni, lai nenotiktu
iespéjama aizdegsanas.

Ja ir novéroti dami, izslédziet vai atvienojiet
krasni un atstajiet durvis noslégtas, lai noslapétu
liesmas.

Regulari tiriet krasni un notiriet visus produktu
parpalikumus.

Ja krasns netiek uzturéta tira, krasns virsma var
nodilt, kas nopietni ietekmé ierices kalposanas
laiku un var radit bistamu situaciju.

Krasns durvju stikla tirianai nelietojiet spécigus
abrazivos materialus vai asus metala skrapjus, jo
tie var saskrapét virsmu, kas var radit stikla sa-
drupsanu lauskas.

Tvaika tiritaju nedrikst lietot.

Noradijumus par durvju blivéjuma, dobuma un
blakus esoso detalu tirisanu skatiet LV-16. Ipp.

novérstu ugunsgréka iespéjamibu, nemiet

véra talak minéto.

1.

LV-5

Mikrovilnu krasni nedrikst atstat bez uzraudzibas
tas lietosanas laika. Parak augsti jaudas limeni vai
parak ilgi gatavosanas laiki var parkarsét édienus
un izraisit aizdegsanos.

Kontaktrozetei jabut viegli pieejamai, lai nepa-
redzéta gadijuma ierici varétu bez gratibam at-
vienot.

Mainstravas elektrobaro3anai jabat 230V, 50 Hz
ar vismaz 16 A sadales linijas drosinataju vai vis-
maz 16 A sadales slédzi.

Ir janodrosina atseviska elektriska shéma, kas iz-
mantojama tikai Sai iekartai.

Nenovietojiet krasni vietas, kur tiek izdalits sil-
tums. Pieméram, tuvu pie parastas krasns.
Neuzstadiet krasni vieta ar lielu mitruma daudzu-
mu vai vieta, kur var uzkraties mitrums.
Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.
Péc lietodanas notiriet vilnvada parsegu, krasns
dobumu, rotéjoso disku un atbalsta veltni. Tiem
jabat sausiem un bez taukiem. Pielipusie tauki var
parkarst un sakt damot vai aizdegties.
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13

14

15.

16.

17.
Laii
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Lai
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2,

Nenovietojiet viegli uzliesmojoSus materialus
krasns vai ventilacijas atveru tuvuma.
Neaizsedziet ventilacijas atveres.
Iznemiet visus metala blivéjumus, stieplu auklas u.c.
no partikas produktiem un to iepakojumiem. Dzirk-
stelo$ana uz metala virsmam var izraisit aizdegsanos.
Nelietojiet mikrovilnu krasni, lai silditu ellu cepsa-
nai dzilos traukos. Temperataru nevar kontrolét,
un ella var aizdegties.
Lai gatavotu popkornu, izmantojiet tikai ipasus
mikrovilnu krasns popkorna gatavotajus.
Krasni neglabajiet partikas produktus un nevienu
citu lietu.
Péc krasns ieslégsanas parbaudiet iestatijumus, lai
nodrosinatu, ka krasns darbojas atbilstosi vélamajam.
Lai izvairitos no parkarSanas un ugunsgréka, esiet
|oti uzmanigs, gatavojot vai sildot partikas produk-
tus ar augstu cukura vai tauku saturu, pieméram,
cisinus mikla, piragus vai Ziemassvétku pudinu.
Atbilstosos ieteikumus skatiet lietosanas instrukcija.
zvairitos no traumam, nemiet véra talak minéto.
BRIDINAJUMS!
Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata vai nedarbojas
pareizi. Pirms lietoSanas parbaudiet $adas dalas:
a) durvis; parliecinieties, vai durvis aizveras pa-
reizi, un nodrosiniet, lai tas nebdtu manijusas
poziciju un nebutu deformétas;
b) durvju viras un durvju drosibas slégmehanismi;
parliecinieties, vai tie nav salauzti un nav valigi;
) durvju blives un blivéjuma virsmas; parliecinie-
ties, vai tas nav bojatas;
d) krasns iekSpuse vai durvju virsma; parliecinie-
ties, vai tam nav iespiedumu;
e) stravas vads un spraudnis; parliecinieties, vai
tie nav bojati.
Nelietojiet krasni ar atvértdm durvim un nekada vei-
da neparveidojiet durvju drosibas slégmehanismus.
Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivém un blivé-
juma virsmam atrodas priek$mets.
Nelaujiet taukiem un netirumiem uzkraties uz
durvju blivéjumiem un blakus esoSajam dalam.
Tiriet krasni péc regulariem intervaliem un none-
miet jebkadus édiena parpalikumus. levérojiet no-
radijumus sadala “Kopsana un tirisana” LV-16. Ipp.
Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM
ir jakonsulté&jas ar savu arstu vai elektrokardiosti-
mulatora razotaju par piesardzibas pasakumiem
saistiba ar mikrovilnu krasnim.

izvairitos no elektriskas stravas trieciena, ne-
t véra talak minéto.

Nekada gadijuma nenonemiet aréjo korpusu.
Nekad neslakstiet un nenovietojiet objektus
durvju slégmehanisma atverés vai ventilacijas
atverés. Izslakstisanas gadijuma nekavéjoties
izslédziet un atvienojiet krasni un sazinieties ar
pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta parstavi.
Neiegremdéjiet stravas vadu vai spraudni tdent
vai kada cita skidruma.

Nodrogsiniet, lai stravas vads nekaratos par galda
vai darba virsmas malu.

Glabajiet stravas vadu attalak no sildamam vir-
smam, tostarp krasns aizmugures.

Neméginiet pats nomainit krasns spuldzi un ne-
laujiet to darit kadam, kur$ nav SHARP pilnvarots
elektrikis. Ja krasns spuldze ir bojata, lGdzu, kon-
sultéjieties ar izplatitaju vai pilnvarotu SHARP ap-
kalpes dienesta parstavi.

Lai noveérstu spradzienu vai péksnu varisanos, nemiet
véra talak minéto.

1.

2.

3.

Nekad nelietojiet slégtus traukus. Nonemiet noslégus
un vakus pirms lietosanas. Slégti trauki var spragt, jo
spiediens ir paaugstinats pat péc krasns izslégsanas.
Esiet uzmanigs, sildot skidrumus. Izmantojiet trau-
ku ar platu kaklu, lai lautu burbuliem izdalities.
Nekad nesildiet skidrumus traukos ar Sauru kaklu,
pieméram, zidainu pudelités, jo tas var izraisit satu-
ra izvirdumu no sildama trauka un radit apdegumus.
Lai novérstu verdosa skidruma péksnu izslaksti-
$anos un iespéjamo applaucésanos, rikojieties, ka
aprakstits talak.

. Nekarsgjiet to parmérigi ilgi.

2. Samaisiet $kidrumu pirms sildisanas/uzsildisa-
nas.

3.Sildisanas laika ieteicams Skidruma ievietot
stikla stientti vai lidzigu piederumu (kas nav no
metala).

4. Péc sildisanas paturiet skidrumu krasni vismaz
20 sekundes, lai novérstu aizkavétu spradzien-
veida varisanos.

Pirms gatavosanas parduriet apvalkus tadiem

partikas produktiem ka kartupeli, desas un augli,

citadi tie var uzspragt.

—_

Lai izvairitos no apdegumiem, nemiet véra talak minéto.

1.

2.

LV-6

Iznemot partikas produktu no krasns, lietojiet
katla turétajus vai krasns cimdus, lai izvairitos no
apdegumiem.

Traukus, popkorna gatavotajus, krasns cepsa-
nas maisinus un citus gatavosanas piederumus
vienmeér atveriet attalak no sejas un rokam, lai
izvairitos no tvaika apdegumiem un varisanas iz-
virdumiem.

Lai izvairitos no apdegumiem, vienmér par-
baudiet édiena temperatiru un samaisiet
édienu pirms pasniegsanas un pievérsiet ipa-
Su uzmanibu zidainu, bérnu vai vecu cilvéku
partikas un dzérienu temperatirai.

Trauka temperatira nav patiess raditajs édiena
vai dzériena temperatarai. Vienmér parbaudiet
partikas produkta temperatdru.

Vienmeér staviet ta, lai, atverot krasns durvis, jas
atrastos aiz tam, tadéjadi izvairoties no apdegu-
miem no izplUstosa tvaika un karstuma.

Péc pilditu ceptu partikas produktu sildisanas
sagrieziet tos $kélés, lai atbrivotu tvaiku un izvai-
ritos no apdegumiem.



Lai novérstu to, ka bérni So ierici izmanto neparei-

zi, npemiet véra talak minéto.

1. Neatbalstieties un nesupojieties uz krasns durvim.

2. Bérniem ir jaiemaca visas svarigas drosibas in-
strukcijas: trauku turétaju lietosana, rpiga par-
tikas parklajumu nonemsana, pievérsot ipasu
uzmanibu iepakojumam (piem., paskarséjosajiem
materialiem), kas izstradats, lai padaritu édienu
kraukskigu, jo tas var bat |oti karsts.

Citi bridinajumi

1. Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.

2. Neparvietojiet krasni, kad ta darbojas.

3. Sikrasns ir paredzéta tikai partikas produktu
gatavosanai majas apstaklos, un to var izmantot
tikai édiena gatavos$anai. Ta nav piemérota lieto-
$anai komercialos vai laboratorijas noltkos.

Lai krasns darbotos bez traucéjumiem un izvairi-

tos no bojajumiem, nemiet véra talak minéto.

1. Nekad nedarbiniet krasni, kad ta ir tuksa, iznemot,
ka ieteikts lieto3anas instrukcija. Sadi rikojoties,
var sabojat krasni.

2. Kad lietojat apbraninasanas trauku vai passa-
silstoSu materialu, vienmeér zem ta novietojiet
siltumizturigu izolatoru, pieméram, porcelana

1. No krasns iekSpuses iznemiet visus iepakojuma
materialus, ka ari nonemiet aizsargplévi, kas var
bat uz mikrovilnu krasns arpuses. Rupigi parbau-
diet, vai krasnij nav defektu.

Novietojiet krasni uz drosas un lidzenas virsmas,

kas ir pietiekami izturiga, lai balstitu krasns svaru

kopa ar vissmagako vienibu, ko varétu gatavot. Ne-
novietojiet mikrovilnu krasni plaukta.

3. lzvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosina pietieka-
mu vietu gaisa ieplades un izplades atverém. le-
rices aizmuguréja dala janovieto pret sienu.

« Minimala atstarpe 20 cm ir janodrosina starp
jebkuru krasns dalu un sienu, pie kuras ta atro-
das.

« Virs mikrovilnu krasns atstajiet vismaz 30 cm bri-
vas vietas.

« Nenonemiet pamatnes balstus no mikrovilnu
krasns apaksas.

« Aizsedzot gaisa iepludes un/vai izplides atveres,
var tikt bojata krasns.

« Krasni novietojiet péc iespéjas talak no radio un
TV. Mikrovilnu krasns izmantosana var traucét
radio un TV uztversanu.

N

@

]

!

plaksni, lai novérstu rotéjosa skivja un ta atbalsta
bojajumu siltuma sprieguma rezultata. Trauku
lietosanas noradijumos noteikto iepriekséjas uz-
sildisanas laiku nedrikst parsniegt.

3. Nelietojiet metala piederumus, kuri atstaro mi-
krovilnus un var izraisit elektrisko dzirkstelosanu.
Lietojiet tikai Sai krasnij paredzéto rotéjoso skivi
un atbalstu. Nelietojiet krasni bez rotéjosa skivja.

4. Krasns lietosanas laika nenovietojiet neko uz aré-
ja korpusa.

PIEZIME.
Ja neesat parliecinats, ka pieslégt krasni, konsultéjie-
ties ar pilnvarotu un kvalificétu elektriki. Ne razotajs,
ne izplatitajs nevar uznemties nekadu atbildibu par
krasns bojajumiem vai traumam, kas radusas, ne-
nemot véra pareizo elektrisko savienojumu. Dazreiz
uz krasns sienam vai ap durvju blivém un blivéjuma
virsmam var veidoties Gdens tvaiki vai pilieni. Ta ir
normala paradiba un nenorada uz mikrovilnu krasns
noplddém vai nepareizu darbibu.

Sis simbols nozimé, ka lietosanas laika
virsmas var sakarst.

VN

4. Gatavosanas laika krasns durvis var klat karstas.
Novietojiet un uzstadiet krasni ta, lai no krasns
apaksas lidz gridai ir 85 cm vai vairak. Nodrosiniet,
ka bérni netuvojas durvim, lai vini neapdedzinatos

5. Droédi savienojiet krasns spraudni ar standarta ieze-
métu majsaimniecibas kontaktligzdu.

BRIDINAJUMS! Nenovietojiet mikrovilnu krasni vie-
tas, kur tiek izdalits siltums vai mitrums (pieméram,
blakus vai virs parastas krasns) vai tuvu viegli uzlies-
mojosiem materialiem (pieméram, pie aizkariem).
Neaizsedziet un neaizsprostojiet gaisa ventilacijas atveres.
Nenovietojiet priek§metus uz krasns.
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Pievienojiet krasni pie stravas. Krasns displejs paradis: “0:00”, vienreiz atskanés skanas signals.
Sis modelis ir aprikots ar pulkstena funkciju un krasns gaidstaves reima patéré mazak par 1,0 W elektroenergijas. Par pulkstena iestatisanu skatiet talak.

Pastav divi iestatisanas rezimi: 12 stundu un 24 stundu pulkstenis. N o
1. Lai iestatitu 24 stundu pulksteni, vienu reizi nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR AIZ-
KAVI pogu (@@ / @), ekrana tiek paradits “24H". Lai iestatitu 12 stundu pulksteni, vél vienu reizi nospiediet
PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR AIZKAVI pogu ((30 / @), ekrana paradas “12H".
2. Grieziet IEVADES pogu, lidz tiek paraditas pareizas stundas, ievades laikam jabat diapazona 0-23 (24 stundu
pulkstenis) vai 1-12 (12 stundu pulkstenis).
. Nospiezot PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR AIZKAVI pogu (20 / @), minasu skaitlis saks mirgot.
. lestatiet minGtes. Grieziet IEVADES pogu, lidz redzamas pareizas min(tes. levades laikam jabat intervala 0-59.
. Nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR AIZKAVI pogu vienu reizi (@3 / @), lai saktu pulk-
steni. Ciparu laika ikona “:" mirgos displeja.
PIEZIMES.
« Ja pulkstenis ir iestatits, péc gatavosanas laika beigam displeja tiks paradits pareizais dienas laiks. Ja pulkstenis

nav iestatits, displeja redzams tikai “0:00". R B
- Lai gatavo3anas procesa parbauditu laiku, nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR AIZKAVI

pogu @30/ @), un gaismas diozu ekrana uz 2-3 sekundém bus redzams dienas laiks. Tas neietekmé gatavo-
$anas procesu.

nuh w

« Ja mikrovilnu krasns stravas padeve tiks partraukta, péc stravas atjaunosanas displeja bus redzams mirgojoss “0:00". Ja
stravas padeve tiek partraukta gatavosanas laika, programma tiks dzésta, ka ari dienas laiks tiek dzésts.

Visparigi ir piemérojami talak minétie ieteikumi.

P100 — (AUGSTA izvade = 900 W) tiek izmantots atrai gatavosanai
vai uzsildisanai, pieméram, sautéjumiem, dzérieniem, darzeniem u.c.
P80 — (VIDEJI AUGSTA izvade = 720 W) lietojams ilgakai blivu
produktu, pieméram, ceptu gurna gabalu, maltas galas un parklatu
édienu gatavosanai, ari jutigiem édieniem, pieméram, biskvitkakam.

Jaudas Nospiediet Attélojums | Attélojums | ¢ Jusukrasnijir 5 jaudas limeni, ka paradits.
[imenis MIKROVILNU (procenti) | (indikatori, | * L@ mainitu gatavosanas jaudas limeni, nospiediet
JAUDAS LIMENA kas iedegas) MIKROVILNU JAUDAS LIMENA pogu ( ) vai
pogu (& grieziet IEVADES pogu, kamér ir redzams nepie-
AUGSTS X P100 3 ciesamais limenis. Nospiediet SAKSANAS/+30 s/
(100%) &) &4 APSTIPRINASANAS pogu (D> +30:ec /<), lai
VIDEJI x2 P80 S apstiprinatu. levadiet gatavosanas laiku un péc
AUGSTS (80%) =] &) tam nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINA-
VIDEJS x3 P50 — SANAS pogu (1> +30:ec /<), lai palaistu krasni.
(50%) S| . pg(® _/ )_ p -
+ Lai gatavosanas laika parbauditu jaudas limeni,
VIDEJIZEMS x4 P30 ‘ nospiediet MIKROVILNU JAUDAS LIMENA pogu
(ATSALDESANA) (30%) (&), pasreizéjais jaudas limenis tiks paradits
ZEMS X5 P10 e uz 2-3 sekundém. Krasns turpina atpakalskaitit,

(10%) & S lai gan displeja ir redzams jaudas limenis.

nepiecieSams ilgs cepsanas laiks, piem., galas édieniem, ir ieteicams
izmantot $o jaudas iestatijumu, lai nodrosinatu, ka gala ir miksta.

P30 — (VIDEJI ZEMA izvade = 270 W atsaldésanas iestatijums), lai at-
kausétu, izvélieties $o jaudas iestatijumu, nodrosinot, ka trauks atkist
vienmérigi. Sis iestatijums ir arf ideals risu, makaronu, pelmenu varisa-

Pie $i samazinata iestatijuma édiens tiks sagatavots vienmérigi bez
parmérigas sacepsanas malas.
P50 — (VIDEJA izvade = 450 W) blivai partikai, kam, parasti cepot,

nai un olu kréma gatavo3anai.
P10 — (ZEMA izvade = 90 W) maigai atsaldésanai, piem., kréma ka-
kai vai miklai.
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Durvju atvérsana
Lai atvértu krasns durvis, pavelciet aiz durvju roktura.

Krasns iedarbinasana

Sagatavojiet un novietojiet partiku piemérota trauka uz rot&josa Skivja vai tiesi uz rotéjosa Skivja. Aizveriet dur- <D+3039<./4-|
vis un péc vélama gatavosanas reZima atlasisanas nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu.

Ja gatavosanas rezims ir atlasits un SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS poga netiek nospiesta 5 mi- _

nasu laika, iestatijums tiek atcelts. SAKSANAS/
Ja gatavosanas laika tiek atvertas durvis, lai turpinatu gatavosanu, janospiez SAKSANAS/+30 s/APSTIP-  +30 s/APSTIPRI-
RINASANAS poga. Ja poga tiks nospiesta pietiekami spécigi, atskan skanas signals. Ja poga netiks no-  NASANAS poga
spiesta pietiekami spécigi, nekas neatskan.

Lietojiet pogu STOP, lai veiktu talak minétas darbibas.

1. Dzéstu kladu programmésanas laika. STOP

2. Gatavosanas laika uz laiku apturétu krasni.
3. Gatavosanas laika atceltu programmu; divas reizes nospiediet pogu STOP.
4. lestatitu un atceltu bérnu drosibas slédzi (skatiet LV-12. Ipp).

C )

Krasnij var ieprogrammét laiku lidz 95 minatém (95.00).

Gatavosanas (atsaldésanas) laika ievades vieniba mai- | Gatavosanas laiks |Pieaugosa vieniba
nas no 5 sekundém lidz 5 minatém. Ta atkariga no |0-1 minates 5 sekundes
kopéja gatavosanas (atsaldésanas) laika, ka paradits |1-5 minates 10 sekundes
tabula. 5-10 minGtes 30 sekundes

10-30 mindates 1 minute

30-95 minates 5 minates

MANUALA GATAVOSANA UN ATSALDESANA

« levadiet gatavosanas laiku un izmantojiet mikrovilnu krasns jaudas limeni no P100 lidz P10, lai gatavotu vai

atsaldétu (skatiet pieméru talak).

« Apmaisiet vai apgrieziet partiku, kad iespéjams, 2-3 reizes gatavosanas laika.

- Péc pagatavosanas parsedziet édienu un atstajiet nostavéties, ja ieteikts.
« Péc atsaldésanas parsedziet édienu folija un atstajiet nostaveéties lidz pilnigai atkusanai.

Piemérs.

Lai gatavotu 2 minates un 30 sekundes ar 80% mikrovilnu jaudu, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Laiievaditu jaudas 2. Nospiediet 3. levadiet vélamo 4. Nospiediet SAKSANAS/
limeni P80, divas reizes SAKSANAS/+30 s/ gatavosanas laiku, griezot +30 s/APSTIPRINASANAS
nospiediet MIKROVILNU APSTIPRINASANAS IEVADES pogu. pogu (P +30:c/«), lai
iguat};:tlll\gs;lgéogu pogu (_<D_+_3osez./<-_l), palaistu taimeri. (Displeja
POGgU lai atlasity lai apstiprinatu atlasito notiks iestatita gatavosanas

' jaudas limeni. laika atpakalskaitisana.)

mikrovilnu jaudas
limeni P80.

(75 C
X2 vai

P80

Tai pasa laika displeja iedeg-

sies mikrovilnu un augstas

temperatiras indikators.

PIEZIME.

+ Kad krasns saks darboties, krasns spuldze iedegsies un rotéjosais Skivis griezisies pulkstenraditaju kustibas virziena vai pre-
taji pulkstenradltaju kustibas virzienam. Ja gatavosanas/atsaldésanas laika tiek atvértas krasns durvis édiena apmaisisanai
vai apgriesanai, gatavosanas laiks displeja tiek automatiski apturéts. Gatavosanas/atsaldésanas laika atpakalskaitisana tiek
atsakta, ja durvis tiek aizvértas un tiek nospiesta SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS poga ( <D+305ec /<.

- Kad gatavosana/atsaldésana ir pabeigta un pulkstenis ir iestatits, dienas laiks atkal ir redzams displeja.

« Ja gatavosanas laika vélaties uzzinat jaudas limeni, nospiediet MIKROVILNU JAUDAS LIMENA pogu ( &2 ). Pasreizéjais
jaudas limenis bus redzams 2-3 sekundes.

SVARIGI!

« Péc gatavosanas/atsaldésanas aizveriet durvis. Nemiet véra, ka, durvim esot atvértam, gaisma paliks iedegta aptuveni
10 mindtes. Tas ir drosibas nolkos ka atgadinajums, lai jls neaizmirstu aizvert durvis.
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1. GATAVOSANA TIKAI GRILESANAS REZIMA

Krasns augspusé esosajam grilam ir tikai viens jaudas iestatijums. Grils darbojas kopa ar rotéjoso $kivi, kas griezas vienlaikus,
nodrosinot vienmérigu apcepsanu. Nelielu produktu, pieméram, bekona, $kinka un téjas maizisu griléSanai, izmantojiet restites.
Produktus var novietot gan tiesi uz restitém, gan auglu piragu $kivja/siltumizturigas paplates, kas tiek novietota uz restitém.

Piemérs.
20 minG3u grilésanai, izmantojot GRILA/KOMBINETAS GATAVOSANAS pogu (B3

1. Vienu reizi nospiediet GRILA/ 2. Nospiediet SAKSANAS/+30s/ 3. Lietojiet [EVADES pogu, 4, Vélvienu reizi nospiediet

KOMBINETAS GATAVOSANAS ~ APSTIPRINASANAS pogu lai ievaditu griléanas laiku SAKSANAS/+30s/
pogu. G-1un grila indikators (q>+30m‘/<_|)l lai (20 mindtes). APSTIPRINASANAS pogu
iedegsies displeja. (KD +30:c/ <), lai saktu

apstiprinatu gatavosanas
rezimu. grilésanu. (Displeja notiks iestatita
grilésanas laika atpakaskaitisana.)

Piezime.

Kad bls pagajusi puse no paredzéta grilésanas laika, divreiz atskanés skanas signals, kas atgadinas par to, ka produkts
jaapgriez, lai nodrosinatu vienmérigu cepsanu. Nemiet véra, ka darbiba netiks automatiski apturéta grilésanas laika. Lai
grilésana batu efektivaka, produkts ir jaapgriez, kad pagajusi puse no grilésanas laika. Péc tam, kad produkts ir apgriezts,
aizveriet durvis un nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu (®+305e:./4-| ), lai turpinatu grilésanu.

2. KOMBINETA GATAVOSANA

Izmantojot KOMBINETAS GATAVOSANAS funkciju, varat kombinét mikrovilnu jaudu ar grilu vai/un konvekciju, ka ari kombinét grilu
un konvekciju. KOMBINETA gatavosana nozimé to, ka varat pamiSus gatavot ar mikrovilnu jaudu, grila jaudu un/vai konvekcijas jaudu.
Kombingjot gatavosanu, tiek samazinats gatavosanas laiks un ieguts kraukskigs, apbrininats édiens, tadéjadi varat atri gatavot, nodrosi-
not tradicionalo garsu.

Ka redzams tabula talak, ir pieejamas 4 kombinaciju iespéjas.

Nospieciet GRILA/KOMBINETAS GATAVOSANAS pogu (= == Displejs | Mikrovilni Gris | Konvekcija
divas reizes C-1 « (450 W) «(160-165 °C)
3 reizes c-2 « (450 W) .
4 reizes c3 . «(195-200 °C)
5 reizes c4 (@50 W) . < (195-200°C)
* = pieejams

Mikrovilnu un konvekcijas piemérs.
30 minasu ilgai gatavosanai, izmantojot mikrovilnu un konvekcijas kombinaciju (C-1).

1. Vienureizi nospiediet 2. Atlasiet C-1, nospiezot 3. Nospiediet 4. Lietojiet 5. Nospiediet SAKSANAS/+30's/
GRILA/KOMBINETAS pogu vél vienu reizi, vai SAK§ANAS[+30 s/ IEVADES pogu, APSTIPRINASANAS pogu
GATA\éOS.AglAS. Eriezie:ﬁlEVlADESp(()jgu, g\:ﬁ[\IERINA- lai ievaditu ik (Q>+3osec/<-|),|aisékm
pogu. G-1iedegsies amér displeja paradas pogu gatavosanas laiku . s
A PRV > ot gatavosanu. (Displeja notiks
displeja. ; .L!'f.%'i'ﬁ?ﬁi‘iiﬂiﬁfai” ({D +30</ 4 (30 mindtes). iestatita gatavosanas lika

indikators [ai apstiprinatu atpakalskaitisana.)
' gatavosanas rezimu.
)

PIEZIMES PAR GATAVOSANU AR GRILU UN KOMBINETO GATAVOSANU.

« Pirms gatavosanas grilu nav nepiecieSams uzkarsét.

« Apbraninot édienu, novietojiet to uz zemajam vai augstajam restitém vai dzila trauka uz grozama skivja.

« Lietojot grilu pirmo reizi, iespéjams konstatésiet dimus vai deguma smaku. Tas ir normali un nenorada uz to, ka krasns
darbojas nepareizi. Lai novérstu So problému, kad pirmo reizi lietojat krasni, 20 minates lietojiet grilu bez édiena.

SVARIGI! Lai krasns lietosanas laika atbrivotos no diimiem vai smakam, atveriet logu vai ieslédziet virtuves ventilacijas sistemu.
/\ BRIDINAJUMS!

Krasns lietosanas laika durvis, aréjais korpuss, krasns iekSpuse un piederumi klis loti karsti. Lai
izvairitos no apdegumiem, vienmeér lietojiet biezus krasns cimdus.
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So krasni var izmantot ka parastu krasni, lietojot konvekcijas iesp&ju un 10 ieprieks iestatitas krasns temperatiras. La-
bakam rezultatam krasni ieteicams ieprieks uzsildit. Temperataru var izvéléties no 140 °C lidz 230 °C ar 10 °C iedalam.

Nospiediet KONVEKCIJAS pogu 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Krasns temperatura (°C) 140 | 150 | 160 | 170 | 180 | 190 | 200 | 210 | 220 | 230

1. piemérs. Gatavosana ar iepriekséju uzsildisSanu
Pienemsim, ka vélaties uzsildit krasni lidz 200 °C un gatavot 25 minates pie 200 °C.

1. Vienu reizi nospiediet KONVEKCIJAS 2. levadiet vélamo iepriekséjas 3. Nospiediet SAKSANAS/+30 s/
pogu. 140 un temperatiras indikators uzsildisanas temperatdru, nospiezot APSTIPRINASANAS pogu
mirgos displejé, un konvekcijas KONVEKCIJAS pogu (6 reizes) (<D+305e(»/4"): lai apstiprinatu
indikators iedegsies. [&®]x6, vai grieziet IEVADES pogu, temperatru.
x1 kamér displeja paradas 200.
® ® ®
‘C 200 °C 200 °C
4. Vélvienu reizi nospiediet SAKSANAS/ 5. Atveriet durvis un ievietojiet 6. Nospiediet SAKSANAS/+30 s/
+30 s/APSTIPRINASANAS pogu partiku krasni. Aizveriet durvis. APSTIPRINASANAS pogu
(KD +30:ec/ <), lai saktu iepriekséju Lietojiet IEVADES pogu, lai ievaditu  (<T>+30sc/«), lai saktu gatavosanu,
uzsildisanu. Kad sasniegta iepriekséjas gatavosanas laiku (25 minites). Displeja tiks atpakalskaitits iestatitais
uzsildisanas temperatra, skanas signals gatavosanas laiks. Konvekcijas
atskan divas reizes, lai atgadinatu, indikators mirgos.

ka édiens jaieliek krasni. Pasreizéja
temperatdra mirgos displeja.

® ® ®

2. piemeérs. Gatavosana bez iepriekséjas uzsildisanas
Pienemsim, ka vélaties gatavot 20 minates pie 230 °C.

1. Atveriet durvis un ievietojiet 2. levadiet vélamo 3. Nospiediet 4. Lietojiet 5. Nospiediet
partiku krasni. Aizveriet iepriekséjas uzsildisanas SAKSANAS/ IEVADES pogu, SAKSANAS/
durvis. Vienu reizi nospiediet temperattiru, nospiezot +30 s/APSTIPRI- lai ievaditu +30 s/APSTIPRI-
KONVEKCIJAS pogu. 140 KONVEKCIJAS pogu NASANAS pogu gatavosanas NASANAS pogu
un temperatdras indikators (9 reizes) (@)x 9, vai (KD+30wc/ <), laiku (KD+30wc/ <),
mldfﬁ(gi (;jrlssipelgjea' ;Jizskonvekcuas E”ez’le& !E\IlApES p}()jgu, lai apstiprinatu (20 minutes). la saktu gatavosa-

gsles. 2a3r619r ISpl€ja paradas temperataru. nu.
(& Jx
® ® ® ® ®
140 | ¢ 20 | 230 ¢ [ 2000 ] (2000 |
Piezimes.

1. Gatavosanas laiku nevar ievadit, kamér nav sasniegta iepriekséjas uzsildisanas temperatira. Kad temperatdra ir sasniegta,
durvis ir jaatver, lai ievaditu gatavosanas laiku.

2. Konvekcijas silditaja darbiba tiks apturéta automatiski, ja gatavosanas laiks netiks ievadits 5 minasu laika. Dzirdams skanas
signals atskanés piecas reizes, lai atgadinatu, un gaismas diozu ekrana bas redzams dienas laiks (ja pulkstenis ir iestatits).
Ja pulkstenis nav iestatits, displeja ir redzams tikai “0:00".

3. Krasns uzsildisanas laika rotéjosajam Skivim jaatrodas krasni. Uzsildisanas un konvekcijas gatavosanas laika dzirdésiet, ka
iesledzas un izslédzas dzesésanas ventilators. Tas ir pilnigi normali un neietekmé gatavosanu.

4. Partikas razotaju noradijumi ir tikai atsaucei, un gatavosanas laiku var bt nepiecieSams pielagot

5. Péctam, kad gatavosana ir pabeigta, dzesésanas ventilators turpina darboties isu bridi, lai samazinatu elektrisko un meha-
nisko detalu temperataru.

6. Lietojot konvekciju pirmo reizi, iespéjams konstatésiet dimus vai deguma smaku. Tas ir normali un nenorada uz to, ka krasns darbojas
nepareizi. Lai novérstu $o problému, kad pirmo reizi lietojat krasni, 20 mindtes lietojiet grilu un péc tam konvekciju pie 230 °C.

SVARIGI! Lai krasns lieto$anas laika atbrivotos no dimiem vai smakam, atveriet logu vai ieslédziet virtuves ventilacijas sisté-

mu. Nodrosiniet, lai krasni neatrastos édiens.

/\ BRIDINAJUMS!
Krasns lietosanas laika durvis, aréjais korpuss, krasns iekSpuse un piederumi klas loti karsti. Lai
izvairitos no apdegumiem, vienmér lietojiet biezus krasns cimdus.
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1. SECIGA GATAVOSANA

ST funkcija atri atkausé partiku, laujot jums izvéléties piemérotu atkausésanas laiku atkariba no partikas veida. Detalizétu
informaciju, ka lietot $o funkciju, skatiet pieméra talak. Laika diapazons ir 0:10-99:50. Ar $is funkcijas palidzibu varat gatavot,
izmantojot divus dazadus posmus, kas sastav no manualas gatavo$anas un rezima un/vai atsaldésanas péc laika, ka ari at-
saldésanas péc svara funkcijas. Ja gatavosana ir ieprogrammeéta, nav nepieciesams to partraukt, jo krasns pati automatiski
parslégsies uz nakamo posmu. Skanas signals atskanés vienreiz, péc pirma posma beigam. Ja sis posms ir atsaldésana, tas
notiks pirma posma laika.

Piezime: vairaku secibu automatisko izvélni nevar iestatit ka vienu.

Piemérs: ja vélaties atsaldét produktu 5 mindtes, péc tam gatavot ar jaudu P80 7 minates, rikojieties, ka aprakstits talak.

- 1. Divas reizes nospiediet ATSALDESANAS PEC LAIKA/ATSALDESANAS PEC SVARA pogu
rana paradisies dEF2.
- 2. levadiet atsaldésanas laiku, griezot IEVADES pogu, kamér displeja redzamas “5:00” mindtes.

@, un gaismas diozu ek-

- 3.Vienu reizi nospiediet MIKROVILNU JAUDAS LIMENA pogu ( &&) ).

- 4. Lai ievaditu jaudas limeni P80, vélreiz nospiediet MIKROVILNU JAUDAS LIMENA pogu , vai grieziet IEVADES
pogu, lai atlasitu mikrovilnu jaudas limeni P80.

- 5. Nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu (@"’305%/"‘), lai apstiprinatu iestatijumu.
- 6. levadiet gatavosanas laiku, griezot IEVADES pogu, kamér displeja redzamas “7:00” minates.

-7.Nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu (D +30+< /), lai saktu gatavosanu.
2. +30s FUNKCIJA (tiesa saksana)

Izmantojot SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu (<D+305e<v/<'l), varat lietot divas talak minétas funkcijas.

a. Tiesa saksana

Varat tiedi sakt gatavot uz 30 sekundém ar mikrovilnu jaudas limeni P100, nospiezot SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu.
(®+ 305 /«). Gatavosana tiks sakta talitgji, un, katru reizi nospiezot pogu, gatavosanas laiks tiks palielinats par 30 sekundém.

b. Gatavosanas laika pagarinasana

Varat pagarinat manualas gatavosanas, grilésanas, konvekcijas, kombinétas gatavosanas un atsaldésanas laiku vairakas reizes pa 30 sekundém, ja
SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS poga (®+3osec./<-l) tiek nospiesta krasns darbibas laika. Atsaldésanas péc svara un automatiskas izvélnes

funkcijas un secigas gatavosanas laika gatavosanas laiku nevar palielinat, nospiezot SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu (Q>+3osec/<-l).

PIEZIME. Gatavo3anas laiku var pagarinat lidz maksimali 95 mindtém.

3. SAKSANA AR AIZKAVI

Izmantojot SAKSANU AR AIZKAVI, varat programmét krasni sakt gatavosanu vélak.

Pirms saksanas parbaudiet, vai ir iestatits pareizais dienas laiks

Piemérs.

Skatiet pieméru talak, kura aprakstits, ka vélak palaist mikrovilnu krasns darbibu automatiski. Maksimala laika aizkave ir
23 stundas un 59 minates.

- 1) Vienreiz nospiediet MIKROVILNU pogu ( ) un grieziet IEVADES pogu, lai atlasitu mikrovilnu jaudas limeni P80.

- 2) Nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu (D+30:c/ ), lai apstiprinatu iestatjumu.

- 3) levadiet gatavosanas laiku, griezot IEVADES pogu, kamér displeja redzamas “7:00” minates.
Péc ieprieks minéto darbibu izpildes nespiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu (>+30w/«d),

- 4)Vienu reizi nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR AIZKAVI pogu (G20 / @). Displeja bis redzams
pasreizéjais laiks, un stundu skaitlis mirgos.

- 5) Grieziet IEVADES pogu, lai iestatitu vélamo gatavosanas sakuma laika stundu. levades laikam jabut diapazona 0-23
(24 stundu pulkstenis) vai 1-12 (12 stundu pulkstenis)

- 6) Nospiezot PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR AIZKAVI pogu (@1 / @), mintsu skaitlis saks mirgot.

-7) Grieziet IEVADES pogu, lai iestatitu vélamas gatavosanas sakuma minates. levades laikam jabat diapazona 0-59 mindtes.

- 8) Nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu (<D+3ose<./4d), lai apstiprinatu aizkaves sakuma iestatijumu.

4. BERNU DROSIBAS SLEDZIS

Lietojiet, lai novérstu to, ka mazi bérni darbina krasni bez uzraudzibas.

a. Lai iestatitu BERNU DROSIBAS SLEDZI, rikojieties, ka aprakstits talak.

Nospiediet pogu STOP un turiet to nospiestu 3 sekundes, kamér atskan gars skanas signals. Displeja mirgos drosibas slédza ikona.

b. Lai atceltu BERNU DROSIBAS SLEDZI, rikojieties, ka aprakstits talak.

Nospiediet pogu STOP un turiet to nospiestu 3 sekundes, kamér atskan gar$ skanas signals. Displeja vairs nebis redzams
drosibas slédzis. LV-12



1. ATSALDESANA PEC SVARA

Mikrovilnu krasnij ir ieprieks iestatita programma ar taimeri un jaudas limeni, kas |auj vieglak atsaldét $adus produktus: cuk-
gala, liellopu gala un vistas gala. Svara diapazons ir 100 g - 2000 g ar iedalu 100 g.

Talak aprakstitaja pieméra skatiet plasaku informaciju par so funkciju izmantosanu.

Piemérs. Galas gabala atsaldésana ar 1,2 kg svar, lietojot ATSALDESANAS PEC SVARA funkciju.

Novietojiet galas gabalu uz 3kivja vai mikrovilnu krasns atsaldésanas restitém vai rotéjosa skivja.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, vienreiz 2. levadiet vélamo svaru, griezot 3. Nospiediet S_F}K§ANAS/+30 s/
nospiezot ATSALDESANAS PEC IEVADES pogu, kamér displeja APSTIPRINASANAS pogu
SVARA/LAIKA pogu. ir redzams: (<D+3om/4.l), lai saktu atsaldésanu.

lol Mikrovilnu un atsaldésanas indikators

" n

@x1, Vienlaikus displeja degs ari ait@?;,_l}et i”‘f‘kf?‘g? ? pat.z#di_sa_t
o indikators “q". saldésanas laika displeja tiks radita
displeja bus redzams:| dEF1 9 laika atpakalskaitiiana,
Sasaldéti produkti tiek atsaldéti no-18 °C.

Piezimes ATSALDESANAI PEC SVARA.

« Pirms produktu sasaldésanas parliecinieties, vai tie ir svaigi un tiem ir laba kvalitate.

« Novietojiet produktu ar svaru lidz 200 g uz rotéjosa skivja malas. Nenovietojiet to rotéjosa skivja centralaja dala.

« Produkta svars ir janoapalo lidz tuvakajiem 100 g, pieméram, 650 g janoapalo lidz 700 g.

« Ja nepieciesams, aizsedziet nelielus galas vai putnu galas gabalinus ar aluminija folija gabaliniem. Tas novérs 3o vietu uz-
karsanu atsaldésanas laika. Parliecinieties, vai folija nepieskaras krasns sieninam.

2. ATSALDESANA PEC LAIKA

Si funkcija atri atkausé partiku, laujot jums izvéléties piemérotu atkausésanas laiku atkariba no partikas veida. Detalizétu

informaciju, ka lietot $o funkciju, skatiet pieméra talak. Laika diapazons ir 0:05-95:00.

Piemérs. Produktu atsaldésanai 10 minates.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, divreiz 2. levadiet vélamo gatavosanas 3. Nospiediet pogu SAKgANAS/
nospiezot ATSALDESANAS PEC laiku, griezot IEVADES pogu, +30 s/APSTIPRINASANAS pogu
SVARA/LAIKA pogu. kamér displeja ir redzams: (<D+30m»/4-'): lai saktu atsaldésanu.

ol 10:00 Mikrovilnu un atsaldésanas indikators

@ x2, degs.

displeja bus redzams:| dEF2

Sasaldéti produkti tiek atsaldéti no -18 °C.

Piezimes ATSALDESANAI PEC LAIKA.

« Ja pulkstenis tika iestatits, beidzoties taimera laikam, piecas reizes atskan skanas signals un gaismas diozu displeja tiek pa-
radits dienas laiks. Ja pulkstenis nav iestatits, tad péc gatavosanas laika beigam displeja ir redzams tikai “0:00".

« leprieks iestatitais jaudas limenis ir P30, un to nevar mainit.

AUTOMATISKAS IZVELNES programmas automatiski izstrada pareizo gatavo3anas rezimu un gatavoanu partikas produk-
tiem (detalizétaku informaciju skatiet LV-15. Ipp.). Detalizétu informaciju, ka lietot $o funkciju, skatiet pieméra talak.

Piemérs. 350 g burkanu gatavosanai, izmantojot AUTOMATISKAS IZVELNES funkciju svaigiem darzeniem (A4).

1. Grieziet IEVADES pogu un 2. Nospiediet SAKSANAS/ 3. levadiet vélamo svaru, 4. Nospiediet SAKSANAS/
atlasiet vélamo automatisko izvélni.  +30 s/APSTIPRINASANAS  griezot IEVADES +30 s/APSTIPRINASANAS
€ pogu (<D+3ose(_/<d), lai pogu, kamér displeja ir pogu (<D+3052(_/<J),
apstiprinatu iestatijumu. redzams: lai saktu gatavosanu.

- 350 A
(Displeja notiks iestatita

Vienlaikus displeja degsari  9atavosanas laika

indikators “g". atpakalskaitisana.)

PIEZIMES.

« Ediena svaru vai daudzumu var ievadit, spiezot IEVADES pogu, lidz tiek attélots vélamais svars/daudzums.
levadiet tikai partikas svaru. Neiek|aujiet trauka svaru. . .

« Partikai, kas sver vairak vai mazak par svariem/daudzumiem, kas noraditi sadala AUTOMATISKA IZVELNE LV-14. Ipp., gata-
vojiet ar manualu darbibu.
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Automatiskaizvélne | Displejs | Gatavosanasmetode | SVARS/PORCIJA/PIEDERUMI Procediira
Atkartota AT [100% Micro |1509,250g, 350 g, 450 g, 600 g | Novietojiet iepriek$ pagatavotu partiku uz skivja. Lai
uzsildisana (sakuma temp. 5 °C) parklatu skivi, izmantojiet mikrovilnus caurlaidigu
Pusdienu skivis Skivis un mikrovilnus caurlaidiga | partikas plévi vai piemérotu vacinu. Novietojiet skivi
(ieprieks pagatavots partikas pléve vai piemérots rotéjosa Skivja centralaja dala. Péc pagatavosanas
é&diens, piem., gala, vacin$ samaisiet.
darzeni un pétersili)
Kartupelis ar mizu A2 [100% Micro |1, 2,3 kartupeli (dalas) lzmantojiet vienada izméra kartupelus ar aptuveno svaru 230 g.
1 kartupelis = apm. 230 g leduriet katram kartupelim dazadas vietas un novietojiet tos
(sakuma temp. 20 °C) rotéjosa skivja mala. Kad pagajusi puse no gatavosanas laika,
apgrieziet tos. Pirms pasniegsanas [aujiet tiem atdzist 3-5 mindites.
Gala A3 [100% Micro |150g,300g,4509,600g Sagrieziet galu mazas strémelés un izvietojiet to uz piragu
(gala bez kauliem, piem,, (sakuma temp. 5 °C) Skivja. Lai parklatu piragu skivi, izmantojiet mikrovilnus
lieflopu gala, jéra gala, Piragu Skivis un mikrovilnus caurlaidiga | caurlaidigu partikas plévi vai piemérotu vacinu.
cikgala vai vistas gala) partikas pléve vai piemérots vacins | Novietojiet piragu $kivi rotéjosa skivja centralaja dala.
Svaigi darzeni, A4 [100% Micro |150g,3509,5009g Sagrieziet, sasmalciniet vai sagrieziet vienadas Skélés svaigus
piem., ziedkaposti, (sakuma temp. 20° C) darzenus. levietojiet svaigos darzenus piemérota trauka.
burkani, brokoli, Trauks un vaks Novietojiet uz rot&josa $kivja. Pievienojiet atbilstoso tdens
fenhelis, puravs, daudzumu (1 téjk. uz 100 g). Uzlieciet vacinu. Péc pagatavosanas
pipari, kabaci utt. apmaisiet un laujiet édienam nostavéties apt. 2 minites.
Zivs A5 [80% Micro  |15049,250g,3509,450g, 650 g |Piragu skivi ievietojiet to viena slan. Lai parklatu
(3ai programmai (sakuma temp. 20 °C) $kivi, izmantojiet mikrovilnus caurlaidigu partikas
ieteicama tikai zivs Piragu Skivis un mikrovilnus caurlaidiga | plévi vai piemérotu vacinu.
fileja) partikas pléve vai piemérots vacins
Pasta A6 [80% Micro [Pasta  Udens lelieciet pastu piemérota lieluma bloda un pielejiet
(sausa pasta, piem., 509 450 ml tdeni. Neapsedziet. Novietojiet blodu uz rotéjosa
Fussili, Farfalle, 1009 800 ml $kivja centralas dalas.
Rigatoni) 150g 1200 ml Péc pagatavosanas kartigi apmaisiet un pirms
(sakuma temp. Gdenim: 20 °C) | idens noliesanas uzgaidiet 2 mindtes.
Liela un plata bloda
Zupa A7 |100% Micro |200 g, 400 g, 600 g Novietojiet krizites uz rotéjosa skivja un péc
(sakuma temp. 5 °C) gatavo3anas apmaisiet.
Kriizites (200 g kruzité)
Biskvitkaka* A8 |lepriekseja |475¢ Krasns tiks ieprieks uzsildita lidz 160 °C. Kad
Sastavdalas: uzsildisana | (sakuma temp. 20 °C) temperatdra ir sasniegta, atveriet durvis un
4olas pie 160°C  |Forma ar nonemamu pamatni |ievietojiet kiiku uz zemaka plaukta. Nospiediet
110 g cukura (apt. 26 cm diametra) SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu
100 g miltu Zemais plaukts (<D+3osec./<-l), lai saktu gatavosanu.
10 g kukurdizas cietes
60 g adens
60 g darzenu ella
Sasaldéta pica AY |C4 2009,3009,400g Iznemiet to no iepakojuma un novietojiet tiesi uz
(krasnij gatava (sakuma temp. -18 °C) zema plaukta. Nostavésanas laiks nav nepieciesams.
pica - ieprieks Zemais plaukts
pagatavota)
Cala cepetis A10 |C4 5009,7509,1000g,1200g Ja nepieciesams, uzberiet sali, piparus un pievienojiet
(sakuma temp. 20 °C) papriku. Vairakas reizes ieduriet vistas sanos.
Zemais plaukts levietojiet vistu ar kratim uz augsu uz zema plaukta.

* Biskvitkakas sagatavosana (A8)

. Atdaliet olas.

HBWN =

cilajiet to kikas masa.
5.
6

Piezimes.

. Izmantojot rokas mikseri (maza atruma), sakuliet olas dzeltenumu, ellu un tdeni, lidz masa ir viegla un miksta.
. Pievienojiet miltus un kartigi samaisiet.
. lzmantojot rokas mikseri (maza atruma), atseviska trauka sakuliet olas baltumu, cukuru un kukurdzas cieti, lidz masa ir stingra. Uzmanigi ie-

levietojiet masu ar karoti ieellota forma ar nonemamu pamatni un izlidziniet virsmu.
. Péciepriekséjas uzsildisanas novietojiet formu ar nonemamu pamatni uz restitém.

« Galéja produkta temperatira atskirsies atkariba no sakotnéjas produkta temperataras. Parbaudiet, vai viss produkts ir karsts
péc gatavosanas. Ja nepiecieSsams, varat manuali pagarinat gatavosanas laiku.

+ Rezultati, izmantojot automatisko gatavosanu, ir atkarigi no variacijam, pieméram, édiena formas un izméra un no jusu personigas vélmes attie-
ciba uz édiena gatavosanas rezultatu. Ja neesat apmierinats ar ieprogramméto rezultatu, reguléjiet gatavosanas laiku atbilstosi savam prasibam.
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Lai gatavotu/atsaldétu produktu mikrovilnu krasni, tas energijai ir jaiziet cauri traukam, tadéjadi ieklastot pro-
dukta. Tapéc ir svarigi izvéléties gatavosanai piemérotus traukus.

Apali/ovali trauki ir ieteicami kantainu/iegarenu trauku viets, jo to stlros édiens médz pargatavoties. Talak mi-
néti vairaki gatavosanai izmantojamie trauki.

Gatavosanai pieméroti trauki Drosi Grils | Konvekcija| Jaukta |Piezimes

izmantojami gatavosana
mikrovilnu
krasni

Aluminija folija v/X v v v/ / X |Nelielus aluminija folijas gabalinus var

Folijas trauki izmantot, lai pasargatu édienu no parkar-
sanas. Nodrosiniet, lai folija atrastos vismaz
2 c¢m no krasns sieninam, jo to saskares
rezultata var rasties dzirkstelosana.

Folijas trauki nav ieteicami, ja vien razotajs
nav tos noradijis, pieméram, Microfoil °,
kura instrukcijas ievérojiet rapigi.

Cepsanas trauki v X X X Vienmér nemiet véra razotaja instrukcijas.
Neparsniedziet ieteiktos sildisanas laikus.
Esiet Joti uzmanigs, jo Sie trauki var klut |oti
karsti.

Kinas porcelans un v/X X v v Porcelans, mala trauki, fajanss un kaulu

keramikas izstradajumi Tikai jauktad | porcelans parasti ir piemérots, iznemot tos

konvekcija | traukus, kuriem ir metala dekoréjumi.

Stikla trauki, piem., Pyrex ® v v v v Izmantojot smalkus stikla traukus, ir jariko-
jas uzmanigi, jo tie var saplist, ja tiek peksni
uzkarséti.

Metals X v v X Metala traukus nav ieteicams izmantot, jo
tie var dzirkstelot, radot aizdegsanos.

Plastmasa/polistirols, v X v v / X |Irjarikojas uzmanigi, jo dazi trauki var sa-

piem.,, atras édinasanas plakt, izkust vai mainit krasu pie augstas

trauki temperatdras.

Partikas pléve v X X X Nedrikst saskarties ar produktu un ir jaiz-
dursta caurumi, lai tvaikam batu kur izk|at.

Saldétavas/cepsanas v X v/X X Ir jaizdursta caurumi, lai tvaikiem batu

maisini kur izk|at. Parliecinieties, vai maisini ir pie-
méroti mikrovilnu krasnij. Neizmantojiet
plastmasas vai metala saspraudes, jo tas
var izkust vai aizdegties dzirkste|osanas
rezultata.

Papira $kivji/krazites un v X X X lzmantojiet tikai sildisanai vai mitruma ab-

virtuves papirs sorbésanai. Jarikojas uzmanigi, jo parkarsana
var radit aizdegsanos.

Salmu un koka trauki v X X X So materialu lietosanas laika vienmér uzraugiet
krasni, jo parkarsana var radit aizdegsanos.

Parstradats papirs un b 4 X X X Var saturét metala dalinas, kas radis dzirk-

avize steles un var izraisit aizdeg$anos.

Grilésanas restites v v v v Komplektacija ieklautas metala restites ir
speciali paredzétas visiem gatavosanas
rezimiem un nebojas krasni.

/\ BRIDINAJUMS!
Kad sildat édienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet krasni, jo iespéjama aizdegsanas.
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UZMANIBU! NELIETOJIET TIRDZNIECIBA PIEEJA-
MOS KRASNS TIRISANAS LIDZEKLUS, TVAIKA TiRI-
TAJUS, ABRAZIVUS, RAUPJUS TIRISANAS LIDZEK-
LUS, JEBKO, KAS SATUR NATRIJA HIDROKSIDU,
VAI ABRAZIVAS SUKAS JEBKURAI MIKROVILNU
KRASNS SASTAVDALAI.

Pirms tiriSanas parliecinieties, vai krasns iekSpuse,
durvis, krasns korpuss un piederumi ir pilniba at-
dzisusi.

TIRIET KRASNI PEC REGULARIEM INTERVALIEM UN
NONEMIET JEBKADUS EDIENA PARPALIKUMUS -
uzturiet krasni tiru, citadi tas novedis pie krasns
virsmas nolietosanas. Tas var nelabveéligi ietekmét
iekartas darbmiizu un, iespéjams, radit bistamu
situaciju.

Krasns arpuse

Krasns arpusi viegli var notirit ar maigam ziepém un
adeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar mitru audumu un
noslaukiet arpusi ar mikstu dvieli.

Krasns vadibas elementi

Pirms tirisanas atveriet durvis, lai deaktivizétu krasns
vadibas elementus. Jaievéro piesardziba, kad tirat
krasns vadibas elementus. Lietojot ar tikai tdeni sa-
mitrinatu audumu, maigi slaukiet paneli, lidz tas klast
tirs. Izvairieties no parmériga Gddens daudzuma lieto-
sanas. Nelietojiet jebkada veida kimisku vai abrazivu
tirisanas lidzekli.

Krasns iekSpuse

1. Tirisanai noslaukiet jebkadas slakstas vai noplades
ar mikstu mitru dranu vai stkli péc katras lietosanas
reizes, kamér krasns vél ir silta. Lielakiem iz$|aksti-
jumiem izmantojiet maigas ziepes un noslaukiet
vairakas reizes ar mitru dranu, lidz visas atliekas ir
nonemtas. Pielipusas $lakatas var parkarst un sakt
damot vai aizdegties un izraisit dzirkstelosanu. Ne-
nonemiet vilnvada parsegu.

2. Nodrosiniet, lai maigas ziepes vai Gdens neiespies-
tos mazajas sienu ventilacijas atverés. Tas var radit
krasns bojajumu.

3. Neizmantojiet izsmidzinamus tirisanas lidzek|us
krasns iekSpuseé.

4. Regulari uzsildiet krasni, izmantojot konvekciju un
grilu. Palikusi partika vai iz$lakstitie tauki var izraisit
dimus vai nepatikamu smaku.

5. Gatavosanas laika no partikas produkta tiks izda-
lits tvaiks, kas radis kondensatu krasns un durvju
iekSpusé. Ir svarigi iztirit krasns iekSpusi. Uzkrajies
kondensats laika gaita radis rusas veidosanos krasns
iekSpusé.

IPASA PIEZIME PAR VILNVADA PARSEGU. Vienmér
nodrosiniet, lai vilnvada parsegs batu tirs. Vilnvada
parsegs ir izgatavots no trausla materiala, un tas ir
jatira uzmanigi (nemiet véra iepriek$ minétas tirisanas
instrukcijas).
Parmériga samércésana var izraisit vilnvada parsega
sairSanu. Vilnvada parsegs ir nolietojama sastavdala,
un bez regularas tirisanas to vajadzés nomainit.
Papildpiederumi
Papildpiederumi tadi ka rotéjosais $kivis, rotéjosa skiv-
ja atbalsts, restites un cep3anas panna janomazga ar
maiga mazgasanas lidzekla $kidumu un janozavé. Tos
var mazgat trauku mazgajamaja masina.
IPASA PIEZIME PAR ROTEJOSA SKIVJA ATBALSTU.
Péc gatavosanas vienmeér tiriet rotéjosa skivja atbalstu,
it Tpasi ap veltni. Uz sim detalam nedrikst bat édiena
iz8Jakstijumu un tauku. Uzkrajusies izs|lakstijumi vai
tauki var parkarst un radit dzirksteJosanu, radit damus
vai aizdegties.
Durvis
Lai nonemtu visas netirumu pédas, regulari tiriet abas
durvju puses, durvju blives un blakus esosas dalas ar
mikstu, mitru dranu. Nelietojiet raupjus, abrazivus tiri-
$anas lidzeklus vai asus metala skrapjus krasns durvju
stikla tirisanai, jo tie var saskrapét virsmu, kas var izrai-
sit stikla saplisanu.

PIEZIME. Tvaiku tiritaju nedrikst lietot.

Padoms par tiriSanu - vieglakai krasns tiriSanai

Trauka ievietojiet pusi no citrona, ielejiet 300 ml (1/2 pintes) tdens un sildiet ar 100% 10-12 minates.

Iztiriet krasni, izmantojot mikstu un sausu dranu.
SVARIGI!

« Ja gatavojat partikas produktu ilgak par noteikto standarta laiku (sk. tabulu talak), izmantojot vienu un to pasu
gatavosanas rezimu, krasns drosibas mehanismi tiek automatiski aktivizéti. Mikrovilnu jaudas limenis tiks sa-

mazinats, vai grila sildelements ieslégsies un izslégsies.

Gatavosanas rezims

Standarta laiks

Mikrovilni 100 P

30 minuates

Grila/konvekcijas/kombinétas gatavosanas
rezims

Kontroléta darbiba ar partraukumiem, tempera-
tara un laiks
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Démesio:
Jusy produktas
yra pazymeétas
siuo zenklu.
Tai reiskia, kad
panaudoti
elektros ir
elektronikos
gaminiai neturéty
bati maisomi
su jprastomis
buities atliekomis.
Tokiems
gaminiams
yra nustatytos
atskiros surinkimo

\ sistemos. /

a N

1. Europos Sajungoje

A. Informacija vartotojams apie jrangos salinima
(privatiems namams)

Démesio: Jei JUs norite atsikratyti Sios jrangos, praSome neiSmesti jos | jprasta
Siuksliy déze!

Panaudota elektros ir elektronikos jranga turi bati traktuojama atskirai pagal
teisés aktus, kurie numato tokios jrangos tinkama apdorojima, utilizavima ir
perdirbima.

Sekant valstybiy nariy veikla, Europos Sajungos privatis namy tkiai gali gra-
Zinti panaudota elektros ir elektronikos jranga j tam skirtus surinkimo punktus
nemokamai*.

Kai kuriose Salyse* vietinis jrangos prekiautojas taip pat gali priimti seng gaminj
nemokamai, jei JUs jsigyjate nauja.

*) Dél issamesnés informacijos prasome susisiekti su vietos valdzia.

Jei Jusy elektros ar elektronikos jranga turi baterijas ar akumuliatoriy, praSome
pasalinti juos atskirai pagal vietos reikalavimus.

Taisyklingai salindami $j produkta, Jis padésite uztikrinti atliekoms bating
apdorojima, utilizavima bei perdirbima, ir dél to saugosite aplinkg ir Zmoniy
sveikatg nuo galimy negatyviy pasekmiy, kurios, kitu atveju, gali atsirasti dél
netinkamo atlieky tvarkymo.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Jei Jus norite iSmesti §j produkta, pradome susisiekti su vietos valdzia ir paprasy-
ti informacijos apie taisyklingus atlieky $alinimo budus.

Sveicarijai: Panaudota elektros ir elektronikos jranga gali bati grazinama
nemokamai prekybos agentui, net jeigu Jis neketinate jsigyti naujo gaminio.
Papildomi surinkimo punktai yra iSvardinti interneto svetainéje www.swico.ch
arba www.sens.ch.

B. Informacija apie jrangos salinima (verslo klientams)
1. Europos Sajungoje
Jei gaminys yra naudojamas verslo reikméms ir Jas norite jj iSmesti:
Prasome susisiekti su SHARP prekybos agentu, kuris informuos Jus apie
gaminio priémima. Jums gali tekti sumokéti gaminio priémimo ir perdirbimo
islaidas. Smulkds gaminiai (nedideliais kiekiais) gali bati priimami vietiniuose
surinimo punktuose.
Ispanijai: Dél JGsy panaudotos jrangos priémimo prasome susipazinti su nusta-
tyta surinkimo sistema ar susisiekti su vietos valdzia.
2. Kitose Salyse uz ES riby

Jei JGs norite iSmesti $j produkta, prasome susisiekti su vietos valdzia ir paprasy-
ti informacijos apie taisyklingus salinimo badus.

K
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Valdymo vadovas

INFORMACIJA APIE TINKAMA JRANGOS SALINIMA 1
TURINYS 2
TECHNINIAI DUOMENYS 2
KROSNELE IR PRIEDAI 3
VALDYMO SKYDAS 4
SVARBIOS SAUGUMO INSTRUKCIJOS 5-7
MONTAVIMAS 7
PRIES JJUNGIANT 8
LAIKRODZIO NUSTATYMAS 8
MIKROBANGU GALIOS LYGIS 8
RANKINIS VALDYMAS 9
GAMINIMAS MIKROBANGY KROSNELEJE 9
KEPIMAS ANT GROTELIY / KOMBINUOTAS GAMINIMAS 10
GAMINIMAS NAUDOJANT KARSTO ORO PUTIMO FUNKCIJA, 11
KITOS PATOGIOS FUNKCIJOS 12
ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR] IR LAIKA, 13
AUTOMENIU FUNKCIJA 13
AUTOMENIU LENTELE 14
MAISTO GAMINIMUI TINKAMI INDAI 15
PRIEZIURA IR VALYMAS 16

@
/
Modelio pavadinimas: R-92ST
Kintamosios srovés linijiné jtampa 1230V, 50 Hz, vienos fazés
Paskirstymo linijos saugiklis/automatinis apsauginis isjungiklis (16 A
Reikalinga kintamoji elektros srové:  Mikrobangos 11450 W
13¢jimo galia: Mikrobangos 1900 W
Virdutinis kepimo elementas (infraraudonyjy spinduliy) | : 1100 W
Karsto oro putimo funkcija 12500 W
18jungimo (off) rezimas (energijos taupymo rezimas) | : maziau nei 1.0 W
Mikrobangy daznis : 2450 MHz*
I3oriniai matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)** mm :520,0x 335,0x510,0
Krosnelés vidaus matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)*** mm :1334,0 x 244,0 x 347,5
Krosnelés tdris : 28 litrai***
Besisukantis padéklas (stiklinis) 12315 mm
Svoris :apie 19.9 kg
Krosnelés lempa 125 W/240V

Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.

Pagal $j standarta, gaminys yra klasifikuojamas kaip 2 grupés, B klasés jranga.

2 grupé reiskia, kad jranga maisto Sildymui gamina radijo daznio energija elektromagnetinés spinduliuotés forma.

B klasés jranga reiskia, kad ji yra tinkama naudoti namy tkyje.
** Gylis neapima dureliy atidarymo rankenos.

*** \/idinis taris yra apskaiciuotas iSmatavus didziausig vidinj plotj, gylj ir aukstj. Tikrasis maisto laikymui skirtasis taris
yra mazesnis.

KADANGI MUSY) POLITIKOS DALIS YRA NUOLATINIS TOBULEJIMAS, MES PASILIEKAME TEISE BE ISANKSTINIO |SPEJIMO
ATLIKTI DIZAINO IR TECHNINIY DUOMENUY PAKEITIMUS.
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KROSNELE
9 1. Durelés
2. Dureliy vyriai
3. Krosnelés lempa
4. Bangolaidzio uzdanga (NENUIMTI)
5. Sankaba
6. Krosnelés vidus
7. Karsto oro putimo ventiliatorius (uzdengtas)
8. Kaitinamasis kepimo elementas (vrsuje)
9. Valdymo skydas

10. Dureliy uzraktai
11. Dury izoliacija ir sandarinimo pavirsiai
12. Apsauginiai dureliy uzraktai
14 13. Ventiliacijos angos
14. |3oriné danga
15. Elektros tiekimo laidas
16. Dury rankena

PRIEDAI:

Patikrinkite, ar visi priedai yra jtraukti:

(17) Besisukantis padéklas (18) Besisukancio padéklo atra-
ma (19) Sankaba (20) Grotelés (21) Léksté skrudinimui
L - Pastatykite besisukancio padéklo atrama krosnelés
Centras (viduje) viduje taip, kad jis galéty lengvai suktis apie sanka-
ba. Tada pastatykite besisukantj padéklg ant atra-
mos, kad jis tvirtai prisitaikyty prie sankabos.

17. Besisukantis — - Kad nesuzalotuméte besisukancio padéklo, jsiti-
(Psilcli(ellknlfsj kinkite, jog i$ krosnelés is&imami indai ar tara aiskiai

nuo jo nusiima.
- Informacija apie groteliy naudojima rasite kepimo
ant groteliy skyriuje, psl. LT-10.
+ Nelimpancio pavirsiaus skrudinimo Iéksté gali bati
naudojama gaminant jvairiais rezimais tam, kad
. " asiektumeéte aiskius ir geriausius rezultatus. Ji yra ide-
21. Lékste 19. Sankaba — <~ 18. Beﬂgt;(l:ancno gli tokiam maistui, kaip%ulviq traskuciai ar pica),lar gali
skrudinimui padéklo tarnauti kaip apsauga nuo taskymosi, jeigu Jis kepate
atrama maistg ant groteliy, kad islaikytuméte krosnele $varia.
Niekada rankomis nelieskite jkaitusiy groteliy.
Pastaba: Kai uzsisakote priedus pas savo prekybos
agentg ar SHARP jgaliotg atstova, praSome paminéti
20. Grotelés du dalykus: dalies pavadinima ir model;.

PASTABOS:

» Kadangi bangolaidzio danga yra trapi, imkités visy atsargumo priemoniy, kad valydami krosnelés vidy jos
nepazeistuméte.

« Po riebaus maisto gaminimo visada isvalykite krosnelés vidy, ypac kaitinimo elementa, nes jis turi bati sausas
ir netaukuotas. Nusistovéje riebalai gali perkaisti, pradéti smilkti ir sukelti ugnj.

« Naudodamiesi krosnele visada jsitikinkite, kad besisukantis padéklas ir jo atrama yra pastatyti teisingai. Tai
palengvina gaminimo procesa. Blogai pastatytas besisukantis padéklas gali barskéti, tinkamai nesisukti ir
sugadinti krosnele.

- Tiek gaminamas maistas, tiek maistui skirta tara turi bati pastatyti ant besisukancio padéklo.

« Besisukantis padéklas turi suktis laikrodzio rodyklés kryptimi ir prieSingai. Sukimosi kryptis gali keistis
kiekvieng kartg kai jjungiate krosnele. Tai nedaro jokios jtakos maisto paruosimui.

/\ |SPEJIMAS:
Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus, priedai ir indai krosnelés veikimo metu labai jkaista. Kad
iSvengtuméte nudegimy, visada naudokite storas orkaités pirstines.
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VALDYMC

1. SKAITMENINIS EKRANAS ir INDIKATORIAI

Auksto lygio Sildymo indikatorius

Zemo lygio $ildymo indikatorius

KARSTO ORO PUTIMO FUNKCIJOS indikatorius

ATITIRPINIMO indikatorius

AUTO MENIU indikatorius

- 0 C VAIKY APSAUGOS indikatorius
et g

MIKROBANGV indikatorius
KEPIMO indikatorius
°C TEMPERATUROS indikatorius

g SVORIO indikatorius

Auto Meniu funkcijos:
&5 Al: Maisto gildymas

(Qj’) A2:Virtos bulvés su lupenomis

=S A3:Mésa
f@ A4: Sviezios darzovés
@n/@  STOP .
8 —— 4 =5 A5: Zuvis
‘\C@ A6: Makaronai
D+30uc /44 g _
9 __: =2 A7:Sriuba
@\E'A“t‘w ‘\C:‘\B’ A8: Biskvitinis pyragas
®, 2

7% po; Saldyta pica

@7 A10: Vistiena

2. KEPIMO/ KOMBINUOTO GAMINIMO mygtukas
3.  ATITIRPINIMO PAGAL SVOR]/ LAIKA mygtukas
4. STOP mygtukas
5. ENTRY/]VEDIMAS
Pasukite, kad jvestuméte gaminimo laika, mikrobangy
o galios lygj, temperatdra, svorj ir pasirinktuméte auto meniu

6. MIKROBANGU GALIOS LYGIO mygtukas:
Paspauskite, kad pasirinktuméte mikrobangy
galios lygj.

7. KARSTO ORO PUTIMO FUNKCIJOS mygtukas

8. LAIKRODZIO NUSTATYMO/ PRADZIOS
ATIDEJIMO mygtukas

9. START/ +30sek/ PATVIRTINIMO mygtukas
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

Si krosnelé yra sukurta naudoti tik pastacius jg ant
atviro pavirsiaus. Ji néra sukurta, kad galétuméte
ja integruoti j virtuvinius baldus. Nestatykite kros-
nelés j spinta.

Veikimo metu krosnelés durelés gali jkaisti. Pasta-
tykite ar jtaisykite krosnele, kad jos apacia baty
85 cm ar daugiau vir$ grindy. Vaikus laikykite at-
okiau nuo dureliy, kad jie iSvengty nudegimy.
Uztikrinkite maziausiai 30 cm laisvo ploto virs
krosnelés.

Siuo prietaisu negali naudotis asmenys (jskaitant
vaikus) su ribotomis fizinémis, jautrumo ar psichi-
kos galimybémis, ar neturintys patirties bei Ziniy,
nebent uz juos atsakingas zmogus suteiké prie-
Zira ir instrukcijas dél saugaus prietaiso valdymo.
Vaikai turi bati priziarimi, kad baty uztikrinta, jog
jie su prietaisu nezaidzia.

ISPEJIMAS: Vaikai gali naudotis krosnele be prie-
Ziaros tik po to, kai jiems buvo paaiskintos atitin-
kamos saugumo instrukcijos, kai jie sugeba nau-
dotis krosnele saugiai ir, kai supranta neteisingo
naudojimosi pavojy.

[SPEJIMAS: Kai krosnelé dirba KEPIMO/KOMBI-

NUOTO GAMINIMO rezimu (g )

doja KARSTO ORO PUTIMO ((&)) funkcija, dél
aukstos temperaturos vaikai turi bati priziarimi
suaugusiy.

ISPEJIMAS: Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo
metu. Mazi vaikai turéty laikytis atokiau.
ISPEJIMAS: Jei durys ar dury izoliacija yra pazeis-
ti, krosnelés negalite jungti tol, kol kompetentin-
gas asmuo nesutvarkeé iy gedimy.

ISPEJIMAS: Niekada nereguliuokite, netaisykite
ir nemodifikuokite krosnelés patys. Tai atlikti yra
pavojinga visiems, isskyrus komptentingg as-
menj, kuris gali apziaréti ir sutaisyti krosnele nu-
imdamas iSorine danga, kuri saugo nuo neigiamo
mikrobangy energijos poveikio.

Pazeistas elektros tiekimo laidas turi bati pakeis-
tas specialiu laidu. Pakeitimas turi bati atliktas
SHARP jgalioto atstovo.

ISPEJIMAS: Skysti ir kiti maisto produktai negali
bati sildomi uzdarytuose induose, nes jie gali
sprogti.

Gérimy Sildymas mikrobangomis gali bati uz-
delstas, todél liesdami targ turite imtis atsargumo
priemoniy.

Mikrobangy krosneléje negaminkite kiaudiniy
su lukstais ir nesildykite kietai virty kiausiniy, nes
jie gali sprogti net tada, kai gaminimas krosnele
baigiasi. Norédami krosneléje gaminti neplaktus
ar nemaisytus kiausinius, pradurkite jy trynius ir
baltymus, nes, kitu atveju, jie gali sprogti. Pries
Sildydami kietai virtus kiausinius mikrobangy
krosneléje, juos nulupkite ir perpjaukite.
Naudojami indai turéty bati patikrinti, kad jsiti-

16.

17.

19.

20.

21.

22,

23.
24,

?
I

kintuméte, jog jie tikrai tinka gaminimui mikro-
bangy krosneléje. Zr. psl. LT-15. Naudokite tik
mikrobangoms atsparig targ ir indus.

Maitinimo buteliuky ir kadikiy maisto stiklainiy
turinys pries vartojima turi bati sumaisytas ar su-
plaktas. Kad iSvengtuméte nudegimy, patikrinkite
jo temperatara.

Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus, indai,
priedai ir ypac kaitinamasis elementas veikimo
metu labai jkaista.

. Saugokiteés, kad nepaliestuméte jkaitusiy daliy.

Kad isvengtuméte nudegimy, visada naudokite
storas orkaités pirstines. Prie$ valydami krosnele,
isitikinkite, kad ji atvésusi. Jei maista Sildote plas-
tikinéje ar popierinéje taroje, priziarékite krosnele
dél galimo uzsiliepsnojimo.

Jei pajauciate dumus, i$junkite krosnele ar istrau-
kite elektros tiekimo laida i$ lizdo ir neatidarykite
dureliy, kad uzslopintuméte liepsna.

Valykite krosnele reguliariai ir nepalikite jokiy
maisto likuciy.

Krosnelés laikymas nesvaroje gali salygoti pavir-
siaus nusidévéjima, kas neigiamai veikia jrangos
veikima ir gali sukelti pavojy.

Nenaudokite abrazyviniy valikliy arba astriy me-
taliniy skutikliy krosnelés dureliy valymui, nes jie
gali subraizyti pavirsiy, o tai gali sutriuskinti stikla.
Nenaudokite garo valikliy.

Daugiau informacijos apie dury izoliacijos, kros-
nelés vidaus ir papildomy daliy valyma rasite psl.
LT-16.

Kad iSvengtuméte gaisro:

1.

® N

9.

10.

LT-5

Mikrobangy krosnelés veikimo metu nepaliki-
te jos be prieziaros. Per aukstas mikrobangy
galios lygis ar per ilgas gaminimo laikas gali
perkaitinti maista ir sukelti gaisra.

Elektros lizdas turi bati lengvai prieinamas, kad
pavojaus atveju galétumeéte is jo istraukti elektros
tiekimo laida.

Kintamoji elektros srové turi bati 230V, 50 Hz, su
min. 16 A paskirstymo linijos saugikliu, arba min.
16 A automatiniu apsauginiu isjungikliu.

Turi bati numatyta atskira, tik Siam prietaisui tar-
naujanti grandiné.

Nestatykite krosnelés ten, kur pasigamina karstis.
Pavyzdziui, arti tradicinés kepimo krosnies.

Taip pat nemontuokite krosnelés dideliu dré-
gnumu pasizyminciose vietose arba kur kaupiasi
drégmeé.

Nelaikykite ir nesinaudokite krosnele lauke.

Po naudojimosi nuvalykite bangolaidZio uzdanga,
krosnelés vidy, besisukantj padékla ir jo atrama.
Jie turi bati sausi ir netaukuoti. Nusistovéje rieba-
lai gali perkaisti, pradéti smilkti ir sukelti ugnj.
Salia krosnelés ar ventiliacijos angy nestatykite
degiy medziagy.

Neblokuokite ventiliacijos angy.
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11. Nuo maisto ir jo pakuociy nuimkite visus meta-

12.

13.

14.
15.

16.

17.

linius jspaudus, susuktas vielas ir pan. Elektros
islydis ant metaliniy pavirsiy gali sukelti gaisra.
Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejaus pa-
Sildymui. Temperatara yra nekontroliuojama ir
aliejus gali uzsidegti.

Kukurazy spragésiy paruosimui naudokite tik
specialius, mikrobangy krosneléje paruosiamus
kukurtzy spragésius.

Krosnelés viduje nelaikykite maisto ar kity daikty.
Kai jjungiate krosnele, patikrinkite nustatymus,
kad jsitikintuméte, jog ji dirba pageidaujamu re-
Zimu.

Gamindami ar Sildydami maistg su dideliu cuk-
raus ar riebaly kiekiu, pavyzdziui desrelés tesloje,
pyragai ar Kalédy pudingas, imkités specialiy
atsargumo priemoniy, kad baty iSvengta perkai-
timo ar gaisro.

Daugiau informacijos rasite atitinkamuose valdy-
mo vadovo patarimuose.

Kad iSvengtuméte galimo susizalojimo:

1.

ISPEJIMAS:

Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar veikia

netinkamai. Pries naudojimasi patikrinkite:

a) dureles; jsitikinkite, kad durelés tinkamai uzsi-
daro ir, kad néra nesuderintos ar kreivos.

b) vyrius ir apsauginius dureliy uzraktus; patikrin-
kite, kad jsitikintuméte, jog jie néra sulauzyti ar
laisvi.

¢) dury izoliacija ir sandarinimo pavirsius; kad jsi-
tikintuméte, jog jie néra pazeisti.

d) krosnelés vidy ar dureles i$ vidinés pusés; kad
jsitikintuméte, jog néra jdubimy.

e) elektros maitinimo laidg ir jungiklj; kad jsitikin-
tuméte, jog jie néra pazeisti.

Nejunkite krosnelés su atidarytomis durelémis

arba bet kaip pakeistais apsauginiais dureliy uz-

raktais.

Nesinaudokite krosnele, jei kas nors yra tarp dury

izoliacijos ir sandarinimo pavirsiaus.

Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos ar

artimy detaliy kauptysi riebalai ar purvas. Valykite

krosnele reguliariai ir nepalikite jokiy maisto liku-
¢iy. Vadovaukités "Priezidra ir valymas" skyriuje
pateiktomis instrukcijomis, psl. LT-16.

Asmenys su SIRDIES STIMULIATORIUMI turéty

pasitarti su savo gydytoju ar stimuliatoriaus

gamintoju dél atsargumo priemoniy naudojant
mikrobangy krosnele.

Kad iSvengtuméte galimo elektros Soko

1.
2.

Jokiu badu nenuimkite iSorinés dangos.

Niekada nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uz-
rakto ar ventiliacijos angas. Kam nors jkritus,
nedelsiant isjunkite ir atjunkite krosnelg, ir kreip-
kités j SHARP jgaliota atstova.

Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j vandenj ar
kita skystj.

Neleiskite, kad maitinimo laidas kabéty vir§ stalo
krasto ar darbo pavirsiaus.

Elektros tiekimo laidg laikykite toliau nuo jkaitu-

Kad
mo:
1.

siy pavirsiy, jskaitant krosnelés uzpakaline puse.
Nebandykite patys pakeisti krosnelés lempos ir
neleiskite to atlikti kitiems, iSskyrus SHARP jga-
liotg elektrika. Jei krosnelés lempa nedega, kreip-
kités j savo prekybos agentg ar SHARP jgaliota
atstova.

iSvengtuméte galimo sprogimo ir staigaus uzviri-

Niekada nenaudokite sandariai uzdarytos taros.

Prie$ naudodamiesi nuimkite dangtj. Dél susi-

dariusio spaudimo uzsandarinta tara gali sprogti

net po to, kai krosnelé issijungia.

Mikrobangomis Sildydami skyscius elkités atsar-

giai. Naudokite tara placiais krastais, kad burbulai

galéty nuteketi.

Niekada nesildykite skysciy taroje su siauru

kakleliu, pvz. vaiky buteliukai, nes tai gali su-

kelti turinio issiliejima ir nudegimus.

Kad iSvengtumeéte staigaus verdancio skyscio is-

siliejimo ir galimo nudegimo:

1. Nesildykite skyscio pernelyg ilgai.

2. Pries Sildydami/pasildydami skystj, jj iSmaidyki-
te.

3. Skyscio pasildymo metu rekomenduojama | jj
imerkti stikline lazdele ar panasy indg (ne meta-
linj).

4. Pabaigus skyscio virima, palaikykite jj krosne-
léje bent 20 sekundziy, kad baty iSvengta uz-
delsto staigaus uzvirimo.

Pries gamindami tokius produktus kaip bulvés,

desrelés ir vaisiai, nulupkite Zievele, nes kitaip jie

galiiSsprogti.

Kad iSvengtuméte galimo nudegimo

1.

4.

5.

Kad apsisaugotuméte nuo nudegimy, imdami
maista i$ krosnelés naudokite puodkéle ar orkai-
tés pirstines.

Atidarydami tara, kukurlzy spragésiy pakuotes,
kepimo maiselius ir pan., visada laikykite ja toliau
nuo veido ir ranky, kad nenusidegintuméte ga-
rais ar issiverzusiu verdanciu skysciu.

Kad iSvengtuméte nudegimy, pries patiekda-
mi maista, visada patikrinkite jo temperatira
ir ji sumaisykite. Atkreipkite ypatinga démesj
i kadikiams, vaikams ar senesniems Zmonéms
duodamo maisto ir gérimy temperatira.

Taros temperatlra néra teisingas rodiklis, kuris
parodyty maisto ar gérimo temperatirg; visada
tikrinkite maisto temperatara.

Atidarydami krosnelés duris, visada stovékite at-
okiau, kad iSvengtuméte nudegimy garais ar karsciu.
Jdarytus maisto patiekalus po kepimo supjaustykite,
kad isleistuméte garg ir iSvengtuméte nudegimy.

Kad apsaugotuméte vaikus nuo netinkamo naudojimo

1.
2.

LT-6

Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy.
Vaikams turi bati paaiskintos visos svarbios
saugumo instrukcijos: visada naudoti puodkéle,
atsargiai nuimti taros dangtj; ypatingai atkreipti
démesj j pakuotes (pvz. savaime jkaistanc¢ias me-
dziagas), sukurtas traskiems uzkandziams gamin-
ti, kadangi jos gali bati ypatingai karstos.
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Kiti jspéjimai PASTABA:
1. Jokiu badu niekada nemodifikuokite krosnelés. Jei JUs nesate tikri, kaip prijungti krosnele, konsultuo-
2. Nejudinkite krosnelés veikimo metu. kités su jgaliotu, kvalifikuotu elektriku. Nei prietaiso

3. Sikrosnelé yra skirta tik namy maisto paruodimui  gamintojas, nei jos platintojas néra atsakingas dél
ir gali bati naudojama tik maisto gaminimui. Ji  krosnelei padarytos zalos ar asmeniniy suzeidimy,
néra tinkama komerciniam naudojimui ar labora-  kilusiy dél netinkamai atliktos elektros jungties. Van-

toriniy tyrimy atlikimui. dens garai ar lasai kartais gali susiformuoti ant kros-
Kad naudojimasis krosnele nesukelty problemy ir nelés sieny ar aplink dury izoliacija bei sandarinimo
pavojaus: paviriy. Tai yra normalus reiskinys ir nereiskia mikro-

1. Niekada nesinaudokite krosnele, kai ji yra tuscia, bangy nuotékio ar kity gedimo pozymiu.
nebent tai daryti rekomenduoja is valdymo va-
dovas. Kitu atveju, galite sugadinti krosnele.

2. Kai skrudinate patiekalus ar naudojate savaime
jkaistancias medziagas, po besisukancio padéklo
visada padékite karsciui atspary izoliatoriy, pvz.
porceliano lékste. NevirSykite maisto Sildymui
skirto laiko.

3. Nenaudokite metaliniy indy, kurie atspindi mik-
robangas ir gali sukelti elektros kibirksc¢iavima.
Naudokite tik Siai krosnelei skirta besisukantj
padékla ir jo atrama. Nejunkite krosnelés be bes-
isukancio padéklo.

4. Krosnelés veikimo metu nedékite nieko ant jos is-
orinés dangos.

Sis zenklas reiskia, kad pavirsiai naudojimo
metu gali jkaisti.

1. I3 krosnelés vidaus iSimkite visas pakavimo me-
dziagas ir nupléskite bet kokiag apsaugine plévele.
AtidZiai patikrinkite, ar krosnelé neturi pazeidimo
Zymiy.

2. Pastatykite krosnele ant plataus, lygaus pavirsiaus,
pakankamai tvirto, kad galéty islaikyti kroselés ir
joje ruosiamy patiekaly svorj. Nestatykite krosne-
lés j spinta.

3. Parinkite tinkama vieta, kad baty uztikrinta pakan-
kamai atviros vietos oro jtraukimo ir/ar iSpatimo
ventiliacijai. Prietaiso galiné pusé turéty bati nu-
kreipta j siena.

« Tarp krosnelés ir sieny turéty bati bent 20 cm

tarpai. 4. Veikimo metu krosnelés durelés gali jkaisti. Pasta-
« Palikite maziausiai 30 cm tarpg vir$ krosnelés. tykite ar jtaisykite krosnele, kad jos apacia bty
+ Nenuimkite péduciy, esanciy krosnelés apacioje. 85 cm ar daugiau vir$ grindy. Vaikus laikykite
. \k/e”t”iladnikl angy blokavimas gali sugadinti atokiau nuo dureliy, kad jie i$vengty nudegimy.
rosnele.
« Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvy 5. Saugiai jjunkite krosnelés kistuka j standartinj, jZe-
ir TV. Krosnelés veikimas gali trikdyti radijo ar TV minta elektros lizda.

signaly priemima ISPEJIMAS: Nestatykite krosnelés karstj skleidziancio-

se ir drégme kaupianciose vietose (pavyzdziui, 3alia
tradicinés krosnies) arba 3alia greitai uzsideganciy
medziagy (pavyzdziui, uzuolaidy).

Neuzdenkite ir neuzblokuokite ventiliaciniy angy.
Nestatykite daikty ant krosnelés.
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Jiunkite krosnele. Krosnelés ekrane pasirodys: “0:00” ir pasigirs garso signalas.
Siame modelyje jtaisyta laikrodzio funkcija ir todél budejimo rezimu krosnelé sunaudoja apie 1,0 W. Informacija apie laikrodzio nustatyma rasite Zemiau.

Yra du laikrodzio rodymo rezimai: 12 valandy ir 24 valandy. ; ; .

1. Norédami nustatyti 24 valandy laikrodj, paspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMAS/PRADZIOS ATIDEJIMAS
mygtuka @30/ @) ir ekrane pasirodys “24H”. Norédami nustatyti 12 valandy laikrodj, dar kartg paspauskite
LAIKRODZIO NUSTATYMAS/PRADZIOS ATIDEJIMAS mygtuka (@20 / @) ir ekrane pasirodys “12H".

2. Naudodamiesi ENTER nustatykite tinkama valanda. |[vedamas laikas turéty bati tarp 0-23 (24-valandy rezi-
mu) ar 1-12 (12-valandy rezimu).

3. Nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMAS/PRADZIOS ATIDEJIMAS mygtuka (@0 / @), kad galétuméte
nustatyti minutes.

4. lk\)lustatykite minutes. Naudodamiesi ENTRY/JVEDIMAS parinkite tinkama minute. Jvedamos minutés turéty

ati tarp 0-59.
5. Dar kar'?q paspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMAS/PRADZIOS ATIDEJIMAS mygtuka (G20 / @), kad laik-

un

rodis aktyvuotysi. Ekrane mirksés ikonélé “:

PASTABOS:

« Jei laikrodis yra nustatytas, pasibaigus gaminimui ekrane bus rodomas dienos laikas. Jei laikrodis néra nustaty-
tas, pasibaigus gaminimui ekrane bus rodoma tik "0:00". B B .

» Norédami patikrinti dienos laikg gaminimo metu, nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMAS/PRADZIOS ATIDEJI-
MAS mygtuka (020 / @)ir laikas bus rodomas LED ekranélyje 2-3 sekundes. Tai neturi jtakos gaminimo procesui.

« Jeigu laikrodZio nustatymo metu nuspausite STOP mygtuka, visi nustatymai issitrins.

« Jei kuriuo nors metu nutriksta elektros energijos tiekimas, jam atsistacius krosnelés ekrane mirksés "0:00". Jei elektros
energijos tiekimas nutrdksta gaminimo metu, programa bus istrinta. Nustatytas dienos laikas taip pat issitrins.

Galios lygis Paspauskite Ekranas Ekranas | * Jusykrosnelé turi 5 galios lygius, kaip parodyta.
MIKROBANGY | (Procentai) | (jsiziebiantys| * Noredami pakeisti mikrobangy galios Iyg],

GALIOS LYGIS indikatoriai) paspauskite MIKROBANGY GALIOS LYGIS

mygtuka ( mygtuka ( ) arba pasukite ENTRY/]VESTI,

AUKETAS X1 P100 kol pasirodys pageidaujamas lygis. Paspaus-
(100%) & kite START/+30sek/ PATVIRTINTI mygtuka

VIDUTINIS- X2 P80 o (<D+30se<v/<-l), kad patvirtintumeéte; jveskite
AUKSTAS (80%) <] B4 gaminimo laikg ir nuspauskite START/+30sek/
VIDUTINIS X3 P50 PATVIRTINTI mygtuka (P> +30c/ <), kad

(50%) krosnelé pradéty dirbti.
VIDUTINIS-ZEMAS x4 P30 + Norédami patikrinti galios lygj gaminimo
(ATITIRPINIMAS) (30%) metu, paspauskite MIKROBANGY GALIOS
ZEMAS X5 P10 _ LYGIS mygtuka ( (&& ). Galios lygis bus rodo-
(10%) ) mas 2-3 sekundes. Tuo metu krosnelé toliau

skaiciuoja gaminimui likusj laika.

Paprastai rekomenduojamas mikrobangy galios lygis:

P100 - (AUKSTA igeiga = 900 W) naudojama norint greitai gaminti ar paprastai gaminamanm ilga laika, pvz. jautiena. Sj galios lygj rekomen-
atitirpinti maista, pvz. apkepus, karstus gérimus, darZoves ir pan. duojama naudoti, kad biity uztikrintas tinkamas mésos apdorojimas.
P80 - (VIDUTINE-AUKSTA iSeiga = 720 W) naudojama kieto maisto P30 - (VIDUTINE-ZEMA i3eiga = 270 W atitirpinimo rezimas) skirta
gaminimui, pvz. kepsniams, mésos vyniotiniams ir antriems patieka- atitirpinimui. Pasirinkite $j rezima, kad uztikrintuméte, jog patiekalas
lams, taip pat jautriems maisto produktams, tokiems kaip biskvitas. atitirpsta tolygiai. Sis nustatymas taip pat idealus ryziy, makarony,
Siuo sumazintu galios lygiu maistas iévirs tolygiai ir neprikeps prie koldiiny pavirinimui ir kiausiniy kremo gaminimui.

indo kradty. P10 - (ZEMA iSeiga = 90 W) skirta Svelniam atitirpinimui, pvz. kremui
P50 - (VIDUTINE ideiga = 450 W) galia skirta kieto maisto paruo$imui, ar tedlai.
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Dureliy atidarymas:

Norédami atidaryti dureles, paspauskite dury atidarymo mygtuka.

Krosnelés jjungimas:

Sudékite paruosta maista j tinkama inda, pastatykite jj ant besisukancio padéklo. Uzdarykite dureles, pasi- <D+30se<./<-l
rinkite pageidaujama gaminimo rezimg ir paspauskite mygtuka START/+30sek/PATVIRTINTI.

Jeigu START/+30sek/PATVIRTINTI mygtuko nepaspausite per 5 minutes, nustatymai bus anuliuoti. C]
Mygtukas START/+30sek/PATVIRTINTI turi bati paspaustas jeigu norite testi gaminima, o pries tai buvo ~ START/ +30sek/

atidarytos krosnelés durelés. Tinkamai paspaudus mygtuka turi pasigirsti garso signalas. PATVIRTINIMO
mygtukas

Naudokite STOP mygtuka: Y9

1. Klaidingiems nustatymams istrinti. STOP

2. Laikinam krosnelés darbo sustabdymui.

3. Norédami nutraukti nustatyta programa gaminimo metu - mygtuka STOP paspauskite du kartus. C)

4. Uzraktui nuo vaiky nustatyti ir atSaukti (zr. psl. LT-12).

Jasy krosnelé gali bati uzprogramuota iki 95 minuciy (95.00).

Gaminimo (atitirpinimo) laikas gali skirtis nuo 5 sekun- | Gaminimo laikas Padidinimo vienetas
dziy iki 5 minuciy. Tai priklauso nuo viso gaminimo (ati- | 0-1 minuté 5 sekundés
tirpinimo) laiko, kaip parodyta lenteléje. 1-5 minutés 10 sekundziy

5-10 minuciy 30 sekundziy

10-30 minuciy 1 minuté

30-95 minutés 5 minutés

GAMINIMAS/ ATITIRPINIMAS RANKINIU BUDU

« Jveskite gaminimo laika ir naudokite mikrobangy lygius P100 iki P10 (zr. pavyzdj Zemiau).
- Gaminimo metu 2 - 3 kartus pamaisykite ar apverskite maistg, jei reikia.

« Po gaminimo uzdenkite maista ir palikite pastovéti, jei rekomenduojama.

- Po atitirpinimo uzdenkite maistg aliuminio folija ir palikite, kad maistas visiskai atitirpty.

Pavyzdys:

Norédami gaminti 2 minutes ir 30 sekundziy 80% mikrobangy lygiu:

1. Du kartus nuspaude 2. Paspauskite START/ 3. Naudodamiesi ENTRY/ 4. Paspauskite START/
MIKROBANGY GALIOS +30sek/PATVIRTINTI |VESTI, nustatykite +30sek/PATVIRTINTI
LYGIO mygtuka ~ mygtukg (D+30wc/«d),  pageidaujama gaminimo mygtuka (D +30:c/ ),
nustatykite P80 galios Iyg] 1 patvirtintumete laika. kad aktyvuotuméte

arba atitinkamai pasukite

ENTRY/|VEDIMAS. laikmatj. (Ekrane bus

skaic¢iuojamas gaminimo

AN i
S y laikas.)
= -

Tuo paciu metu ekrane pra- .

dés sviesti mikrobangy ir
auksto lygio Sildymo indika-

torius.

PASTABA:

« Krosnelei pradéjus dirbti uzsidega viduje esanti lempa ir pradeda suktis padéklas. Jis gali suktis tiek laikrodzio rodyklés
kryptimi, tiek priesingai. Jei gaminimo/atitirpinimo metu atidarysite krosnelés dureles, ekrane rodomas gaminimo laikas
sustos. Gaminimo/atitirpinimo laiko skaic¢iavimas tesis tik uzdarius dureles ir paspaudus START/+30sek/ PATVIRTINTI

(<D +30:c /4 mygtuka.

« Pasibaigus gaminimui/atitirpinimui, ekrane bus rodomas anksciau nustatytas dienos laikas.

« Jei veikimo metu JUs norite suzinoti mikrobangy galios lygj, paspauskite MIKROBANGY GALIOS LYGIO mygtuka (
Mikrobangy galios lygis bus rodomas 2-3 sekundes.

SVARBU:

« Po gaminimo / atitirpinimo uzdarykite dureles. Pradome atkreipti démesj, kad neuzdarius dureliy dél saugumo dar 10 mi-
nuciy degs $viesa, kuri Jums primins uzdaryti dureles.
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1. KEPIMAS ANT GROTELIY

Krosnelés virSuje esantis kaitinimo elementas turi tik vieng nustatyma. Gaminant Siuo badu reikia naudotis besisukan-
Ciu padéklu, kuris uztikrina tolygy maisto apskrudima. Smulkius maisto produktus, pvz. kumpj ar pyragaicius, batinai
padékite ant groteliy. Maistg taip pat galite padéti ir ant placios/karsciui atsparios lékstés pastatytos ant groteliy.

Pavyzdys:
Kepimas ant groteliy 20 minuciy, naudojant KEPIMO ANT GROTELIY/KOMBINUOTAS GAMINIMAS mygtuka (&2
1. Nuspauskite KEPIMAS ANT 2. Paspauskite START/+30sek/ 3. Kepimo laiko nustatymui 4. Paspauskite START/+30sek/

GROTELIY/KOMBINUOTAS PATVIRTINTI mygtuka naudokite ENTRY/JVESTI (20 PATVIRTINTI mygtuka
GAMINIMAS mygtuka, Ekrane (KD +30sc/ ), kad minuiy). (D +30:ec /), kad

1s|2|ek|>§ @’L!LkeP[mO ant patvirtintumete pasirinkta aktyvuotuméte laikmatj. (Ekrane bus
groteliy indikatorius. galioslygi. skaiciuojamas gaminimo laikas.)

Pastaba:

Praéjus pusei kepimui skirto laiko du kartus pasigirs garso signalas ir primins Jums apie maisto apvertima. Prasome jsiminti, kad tuo metu
krosnelé automatiskai nesustabdo kepimo. Jeigu norite, kad maistas baty graziau apskrudes, praéjus pusei kepimo laiko - jj apverskite. Po

to uzdarykite krosnelés dureles ir nuspauskite START/ +30sek / PATVIRTINTI mygtuka (<D+30m./4-l ), kad kepimas testysi.

2. KOMBINUOTAS GAMINIMAS

KOMBINUOTO GAMINIMO rezimas leidzia tuo paciu metu gaminti mikrobangomis, kepti ant groteliy ir/ar naudotis karsto oro patimo funk-
cija, arba tik kepti ant groteliy ir naudotis karsto oro patimo funkcija. KOMBINAVIMAS reiskia gaminti Siais rezimais pakaitomis. Kombinuoto
gaminimo rezimas sutrumpina gaminimui skirtg laika ir suteikia patogy buda pagaminti trasky, apskrudusj bei patraukliai atrodantj maista.

Kombinuotam gaminimui yra skirti 4 pasirinkimai:

Nuspauskite KEPIMO ANT GROTELIY/ KOMBINUOTO Ekranas Mikrobangos | Kepimas ant Karsto oro
GAMINIMO rygtuka (5 groteliy Fnkeij
dvigubai C-1 (450 W) « (160-165°C)
3 kartus C-2 « (450 W) o
4 kartus C-3 . « (195-200°C)
5 kartus C-4 « (450 W) . «(195-200°C)
« =galimas

Pavyzdziui, gaminimas mikrobangomis su karsto oro patimo funkcija:
Jeigu norite gaminti 30 minuciy mikrobangomis ir karsto oro patimo funkcija (C-1).
1. Nuspauskite KEPIMO 2. Paspaude mygtukadarkarta 3. Paspauskite START/ 4. Kepimo laiko 5. Paspauskite START/+30sek/

ANT GROTELIY/ arba pasuke ENTRY/JVESTI, +30sek/PATVIRTINTI nustatymui PATVIRTINTI mygtuka

KOMBINUOTO pasirinkite C-1. Tuo paciu mygtuka naudokite (®+ 30sec./ <), kad

GAMINIMOmygtuke,  metujsiiebsmikiobangyir — ((D+30uc/ad),  ENTRYIVESTL ot e gaminin

Ekrane jsiziebs G-1. ::é?ﬁgtgrr?uzu“mo funkcijos kad patvirtintuméte (30 minudiy). (Ekrane bus skaiciuojamas
= ' pasirinkta gaminimo gaminimo laikas.)

rezima.

PASTABOS dél KEPIMO ANT GROTELIY ir KOMBINUOTO GAMINIMO:

+ Kaitinimo elemento jkaitinimas prie$ kepima néra batinas.

« Skrudindami maista, padékite jj ant Zemujy ar ant aukstyjy groteliy, arba j gilig tara ant besisukancio padéklo.

« Pirma karta jjunge kepintuva galite pajusti dimus ar degésiy kvapa. Tai yra normalu ir nereiskia, kad krosnelé yra su-
gedusi. Kad isvengtuméte Sios problemos, jjunkite kepintuva ir 20 minuciy palikite jj kaisti be maisto.

SVARBU: Kad i$sklaidytuméte kepimo metu besikaupiancius dimus ar kvapus, atidarykite langa ar jjunkite virtuvinj ventiliatoriy.
/N\ISPEJIMAS:

Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus ir priedai krosnelés veikimo metu labai jkaista. Kad iSvengtuméte
nudegimy, visada naudokite storas orkaiteés pirstines.
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Jasy krosnelé gali bati naudojama kaip tradiciné krosnis su 10 uzprogramuoty temperatary. Norint pasiekti geres-
niy rezultaty, rekomenduojamas pasildymas. Temperatdra gali buti nuo 140°C iki 230°C, kas 10°C intervaly.

Nuspauskite KARSTO ORO PUTIMO FUNKCUOS mygtuka

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

Krosnelés temp. (°C)

140 | 150 | 160 | 170 | 180

190 | 200 | 210 | 220 | 230

1 pavyzdys: gaminimas su pasildymu
Tarkim, JUs norite pasildyti iki 200°C ir 25 minutes gaminti 200°C temperataroje.

1. Vieng karta nuspauskite KARSTO
ORO PUTIMO FUNKCIJOS mygtuka.
Ekrane jsiziebs 140 ir temperataros
indikatorius, bei pradés Sviesti karsto
oro putimo rezimo indikatorius.

(&)
®

T o

4. Dar kart nuspauskite START/+30sek/
PATVIRTINTI mygtuka (1> +30scc./<),
kad pradétumeéte Sildyma. Kai krosnelé
jkais iki nustatytos temperattiros, du
kartus nuskambés garso signalas, kad
priminty Jums apie maisto jdéjima.
Ekrane bus rodoma temperatra.

®
200 |

2. Norédami jvesti pageidaujama
Sildymo temperatiirg nuspauskite
KARSTO ORO PUTIMO mygtukg (6
kartus) (&]x6 ar pasukite ENTRY/
IVESTI, kol ekrane pasirodys 200.

®
200 | °c

5. Atidarykite dureles, pastatykite
maistq ir uzdarykite dureles.

Sukdami ENTRY/JVESTI nustatykite

gaminimo laika (25 minutés).

®

2 pavyzdys: gaminimas be pasildymo
Tarkim, norite 20 minuciy gaminti 230°C temperataroje.

3. Paspauskite START/

+30sek/PATVIRTINTI
mygtukg (<> +30:c/ <), kad
patvirtintuméte pasirinktg
temperatara.

®
200 | °c

6. Nuspauskite START/+30sek/

PATVIRTINTI mygtukg

(<D +30:c/«), kad prasidéty
gaminimas.

Ekrane bus rodomas skaiciuojamas
gaminimo laikas. Svies karsto oro
patimo funkcijos indikatorius.

®

1. Atidarykite dureles, pastatykite

2. Norédami jvesti

3. Paspauskite

4. Kepimo laiko

5. Nuspauskite

maistg, uzdarykite dureles. pageidaujama START/+30- nustatymui START/+30sek/
Nuspauskite KARSTO Sildymo temperatirg sek/PATVIR- naudokite PATVIRTINTI
ORO PUTIMO FUNKCLJOS nuspauskite KARSTO TINTI mygtuka ENTRY/]VESTI mygtuka
mygtuka. Ekrane siziebs 140 ir ORO PUTIMO KD+30wc/ <), (20 minuéiy). (é+30m,/<-l),
temperataros indikatorius, bei mygtuka (9 kartus) L "
pradeés Sviesti karsto oro patimo x 9 ar pasukite ﬁgtgat;' S'm:& k:%?;?;gftq
rezimo indikatorius. ENTRY/JVESTI, kol oo 9 :
ekrane pasirodys 230. P &
(& Jx
® ® ® ® ®

140 | ¢ 230 |- 230 ¢ [ 2000 | [ 20:00 |

Pastabos:

1. Gaminimo laikas negali bati nustatytas, kol krosnelé nejsyla iki nustatytos temperataros. Kai atitinkama temperattra pa-
siekiama, reikia atidaryti dureles ir jvesti gaminimui skirta laika.

2. Karsto oro patimas sustos automatiskai, jeigu per 5 minutes Jus nejvesite gaminimo laiko. Penkis kartus nuskambés garso
signalas, kaip priminimas Jums, ir LED ekrane bus rodomas dienos laikas, jei jis buvo anksc¢iau nustatytas. Jei laikrodis ne-
buvo nustatytas, ekrane bus rodomas “0:00".

3. Kai krosnelé syla, besisukantis padéklas turi bati krosneléje. Pasildymo ir karsto oro patimo metu girdésis, kaip jsijungia ir
i$sijungia védinimo ventiliatorius. Tai visiSkai normalu ir nereiskia krosnelés gedimo.

4. Maisto gamintojy nurodymai yra tik orientaciniai, tad gaminimo laikas gali buti kei¢iamas pagal pageidavima

5. Védinamasis ventiliatorius veiks Siek tiek net pasibaigus gaminimui, kad sumazinty elektriniy ir mechaniniy daliy temperatara.

6. Pirma karta jjunge kepintuva galite pajusti dimus ar degésiy kvapa. Tai yra normalu ir nereiskia, kad krosnelé yra sugedusi. Kad is-

vengtuméte sios problemos, jjunkite kepintuva ir 20 minuciy palikite jj kaisti be maisto ir tada su 230°C karsto oro pitimu.

SVARBU: Kad issklaidytumeéte kepimo metu besikaupiancius dimus ar kvapus, atidarykite langa ar jjunkite virtuvinj ventilia-
toriy. sitikinkite, kad krosneléje néra maisto.

/N |SPEJIMAS:
Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus ir priedai krosnelés veikimo metu labai jkaista. Kad iSveng-
tuméte nudegimy, visada naudokite storas orkaités pirstines.
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1. NUOSEKLUS GAMINIMAS

Si funkcija leidZia greitai atitirpinti maista pasirinkus tinkama trukme, priklausomai nuo maisto tipo. Daugiau informacijos
rasite zemiau pateiktame pavyzdyje. Atitirpinimo trukmé nuo 0:10 iki 99:50. Si funkcija leidZia gaminti naudojant 2 skirtingus
etapus, kurie jtraukia gaminimo rankiniu badu laikg ir rezima ir/ar atitirpinimo laika. Jau nustatyto rezimo nereikia nutraukti,
nes krosnelé automatiskai persijungia j kita etapa. Pasibaigus pirmajam etapui pasigirs garso signalas. Atitirpinimo etapas
visada turi bati pirmasis.

Pastaba: Auto meniu negali bati nustatytas kaip vienas i$ keliy.
Pavyzdziui: Jeigu Jis norite 5 minutes atitirpinti maista, o paskui jj gaminti P80 mikrobangy galia 7 minutes:

- 1. Du kartus nuspauskite ATITIRPINIMAS PAGAL SVORJ/LAIKA mygtuka [E#@, LED ekrane pasirodys dEF2.
- 2. Sukdami ENTRY/JVESTI nustatykite atitirpinimo trukme, kol ekrane pasirodo "5:00" minuteés.

- 3. Paspauskite MIKROBANGY GALIOS LYGIS mygtuka ( [§

- 4, Dar kartg nuspauskite MIKROBANGY GALIOS LYGIS mygtuka
kite ENTRY/JVESTI.

- 5. Paspauskite START/+30sek/PATVIRTINTI mygtuka (®+305ec./<-'), kad patvirtintuméte pasirinkta galios lygj.
- 6. Sukdami ENTRY/JVESTI nustatykite atitirpinimo trukme, kol ekrane pasirodo "7:00" minutés.

- 7. Nuspauskite START/+30sek/PATVIRTINTI mygtuka (®+30m./4-'), kad prasidéty gaminimas.
2. +30sek FUNKCIJA (Tiesioginé pradzia)

START/+30sek/PATVIRTINTI mygtukas (®+30m./4-') leidZia valdyti Sias dvi funkcijas:

a. Tiesioginé pradzia

Jus galite iSkart gaminti P100 mikrobangy galios lygiu 30 sekundziy, paspaude START/+30sek/PATVIRTINTI mygtuka. (Q>+3osec./<-|). Gami-

nimas prasidés iskart. Kiekviena karta paspaudus mygtuka, gaminimo trukmé ilgés 30 sekundziy.

b. Gaminimo laiko pratesimas

Jus galite pratesti gaminimo trukme rankinio gaminimo, kepimo ant groteliy, karsto oro pttimo funkcijos, kombinuoto gaminimo

metu ir atitirpinimo trukme kelis kartus po 30 sekundziy jei proceso metu paspaudziate START/+30sek/PATVIRTINTI mygtuka

(Q>+30m./4-l) Atitirpinimo ir auto meniu metu, gaminimo trukmé negali bti pratesta, todél START/+30sec/PATVIRTINTI mygtu-

ko nenaudokite (®+303e( /).

PASTABA: Gaminimo laikas daugiausiai gali bati pratestas 95 minutémis.

3. PRADZIOS A'I_'IDEJIMAS

PRADZIOS ATIDEJIMO funkcija leidzia Jums uzprogramuoti krosnele pradéti gaminti véliau.

Prie$ nustatydami 3ia funkcija, jsitikinkite, kad gerai nustatéte laikrod].

Pavyzdys:

Daugiau informacijos apie funkcijos naudojima rasite Zemiau pateiktame pavyzdyje. Daugiausiai galite atidéti 23 valandoms

ir 59 minutéms.

- 1) Nuspauskite MIKROBANGOS mygtuka ( ) ir nustatykite mikrobangy galios lygj P80 sukdami ENTRY/JVESTI.

- 2) Paspauskite START/+30sek/PATVIRTINTI mygtuka (<D+30m./4-l), kad patvirtintuméte pasirinkta galios lygj.

- 3) Sukdami ENTRY/JVESTI nustatykite atitirpinimo trukme, kol ekrane pasirodo "7:00" minutés.
Atlike auksciau nurodytus Zingsnius, nepaspauskite START/+30sek/PATVIRTINTI mygtuko (<D+30sec./<-').

- 4) Nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMAS/ PRADZIOS ATIDEJIMAS mygtuka (@30 / @). Ekrane bus parodytas dabarti-
nis laikas ir mirksés valandy numeris.

- 5) Sukdami ENTRY/JVESTI nustatykite pageidaujama gaminimo pradzios laika. Tai turéty bati tarp 0-23 (24-valandy rezi-
mu) ar 1-12 (12-valandy rezimu) B .

- 6) Nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMAS/PRADZIOS ATIDEJIMAS mygtuka (@20 / @), kad galétuméte nustatyti mi-
nutes.

- 7) Sukdami ENTRY/JVESTI nustatykite pageidaujamo gaminimo minutes. Tai turéty bati tarp 0-59 minuciy.

- 8) Paspauskite START/+30sek/PATVIRTINTI mygtuka (<D+3osec./<-l), kad patvirtintuméte pradzios atidéjimo laika.

4. UZRAKTAS NUO VAIKY:

Uzrakta naudokite jei norite, kad krosnele nesinaudoty nepriziarimi mazi vaikai.

a. UZRAKTO NUO VAIKY nustatymas:
Nuspauskite ir 3 sekundes palaikykite STOP mygtuka, kol pasigirs ilgas garso signalas. Ekrane siziebs uzrakto indikatorius:

b. UZRAKTO NUO VAIKY at3aukimas:
Paspauskite ir palaikykite nuspaude STOP mygtuka 3 sekundém, kol pasigirs ilgas garso signalas. Pradings uzrakto indikatorius.

ir nustatykite P80 galios lygj arba atitinkamai pasu-
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1. ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR]

Sios mikrobangy krosnelés laiko ir galios lygis yra uzprogramuotas kiaulienos, jautienos ir vistienos lengvam atitirpinimui.
Tokio maisto svorio intervalas yra 100 g - 2000 g, gali bati kei¢iamas 100 g Zingsniais.

Zemiau pateiktas pavyzdys iliustruoja, kaip naudotis Siomis funkcijomis.

Pavyzdys: Jei norite atitirpinti 1,2kg mésos naudojantis ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR] funkcija.

Padékite mésa j plokscig inda ar ant groteliy, stovinciy ant besisukancio padéklo.

1. Pasirinkite vieng karta paspausdami 2. Sukdami ENTRY/JVESTI 3. Nuspauskite START/+30sek/
ATITIRPINIMO PAGAL SVORJ/LAIKA nustatykite pageidaujama svorj,  PATVIRTINTI mygtuka (Q>+ 30sec/ ¢,
mygtuka. kol ekrane pasirodys: kad prasidéty atitirpinimas. |siziebs

= 1200 mikrobangy ir atitirpinimo indikatoriai,

@ x1, Tuo paciu metu jsiziebs "g" 0"g" indikatorius pranyks. (Ekrane bus

indil i skaic¢iuojamas atitirpinimo laikas).
ekrane pasirodys:| dEF1 indikatorius. ) P

Saldytas maistas yra atitirpinamas nuo -18°C temperatdros.

Pastabos dél ATITIRPINIMO PAGAL SVOR]:

« Pries uzsaldydami maista, jsitikinkite, kad jis yra $vieZias ir geros kokybés.

« Ant besisukancio padéklo pastatykite mazdaug 200 g sveriantj maistg, taciau nepastatykite jo centre.

« Maisto svoris turéty bati suapvalintas iki artimiausio 100 g, pavyzdziui, 650 g iki 700 g.

« Jei reikia, smulkius mésos ar paukstienos plotus uzdenkite aliuminio folijos gabaliukais. Tai neleis mésai jkaisti. [sitikinkite,
kad folija nesiliecia prie krosnelés sieny.

2. ATITIRPINIMAS PAGAL LAIKA

Si funkcija leidzia greitai atitirpinti maista ir patiems pasirinkti atitirpinimo trukme priklausomai nuo maisto tipo. Zemiau pa-

teiktas pavyzdys iliustruoja, kaip naudotis sia funkcija. Laiko intervalas yra 0:05 - 95:00.

Pavyzdys: norédami atitirpinti maista per 10 minuciy.

1. Pasirinkite du kartus paspausdami 2, Sukdami ENTRY/JVESTI 3. Nuspauskite START/+30sek/
ATITIRPINIMO PAGAL SVOR]/LAIKA nustatykite pageidaujama PATVIRTINTI mygtuka (<D+305e( /<),
mygtuka. gaminimo trukme, kol ekrane

kad prasidéty atitirpinimas. [siziebs

pasirodys: mikrobangy ir atitirpinimo indikatoriai

@ x2,

ekrane pasirodys:| dEF2

Saldytas maistas yra atitirpinamas nuo -18°C temperatdros.

Pastabos dél ATITIRPINIMO PAGAL LAIKA:

« Pasibaigus gaminimui penkis kartus nuskambés garso signalas ir LED ekranélyje bus rodomas dienos laikas, jeigu tik jis
anksciau buvo nustatytas. Jei laikrodis nebuvo nustatytas, ekrane bus rodoma “0:00".

« Sios funkcijos metu krosnelé veikia P30 mikrobangy galios lygiu ir jis negali bati pakeistas.

AUTOMENIU mygtukais automatiskai parenkamas tinkamas maisto gaminimo rezimas (psl. LT-15). Daugiau informacijos
apie tai, kaip naudotis $ia funkcija rasite zemiau pateiktame pavyzdyje.

Pavyzdys: jeigu norite pagaminti 350 g morky naudodami AUTO MENIU funkcijg Sviezioms darzovéms (A4).

1. Sukdami ENTRY/JVESTI 2. Paspauskite START/ 3. Sukdami ENTRY/ 4. Paspauskite START/
nustatykite pageidaujamg auto ~ +30sek/PATVIRTINTI JVESTI nustatykite +30sek/PATVIRTINTI
meniu. / mygtuka (> +30:c/ <), pageidaujama svorj. kol mygtuka D+30:c/ ),

! kad patvirtintuméte ekrane pasirodys: kad pradétumete
pasirinkta nustatyma. gaminima. (Ekrane bus
a ~ (2ure] RS Tuo paciu metu jsiziebs"g"  skaiCiuojamas gaminimo
&5 4 indilfatorius. : ’ laikas.)
PASTABOS:

+ Maisto svoris ar kiekis gali biiti jvedamas sukant ENTRY/JVEDIMAS nustatymo ratuka, kol pasirodo pageidaujamas svoris/kiekis.
|veskite tik maisto svorj. Nejskaiciuokite taros svorio.
« Maista, kuris sveria daugiau/maziau nei pateikta AUTOMENIU lenteléje, psl. LT-14, gaminkite rankiniu bidu.
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(pradiné temp. 20°C)
Zemos grotelés

Automeniu Ekranas | Gaminimobiidas | SVORIS/ PORCIJA / INDAI Gaminimas
Pasildymas AT [100% Mikro |150g, 250 g, 350 g, 450 g, 600 g | Padékite maistg ant lékstés. Naudokite tinkama
Patiekalai leksteje (pradiné temp. 5°C) dangtj lekstei uzdengti. Padékite lekste
(paruostas maistas, pvz. Léksté ir mikrobangoms skirta | besisukancio padéklo centre. Pabaigus gaminimui
mésa, darZovés ir gamyras) plévelé ar tinkamas dangtis sumaisykite.
Su lupenomis virtos | A2 |100% Mikro |1, 2,3 bulvés (gabaliukai) Prasome naudoti vienodo dydzio bulves, mazdaug
bulves 1 bulvé = apie 230 g 230 g. Subadykite kiekviena bulve keliose vietose
(pradiné temp. 20°C) ir sudékite ant besisukancio padéklo. Apverskite
ir perdéliokite praéjus pusei gaminimo laiko. Prie$
patiekiant palaukite 3 - 5 minutes.
Mésa, A3 [100% Mikro |150g, 300 g, 450 g,600g Supjaustykite mésa plonomis juostelémis ir
(mésa be kaulo, (pradiné temp. 5°C) sudeékite j platy inda. Uzdenkite jj mikrobangoms
pvz. jautiena, Platus indas ir mikrobangoms | skirta pléve arba tinkamu dangciu. Pastatykite inda
aviena, kiauliena ar skirta plévelé ar tinkamas besisukancio padéklo centre.
paukstiena) dangtis
Sviezios darzoves, A4 |100% Mikro |15049,3509,5009g Supjaustykite ar susmulkinkite SvieZias darzoves |
pvz Ziediniai kopUstai, (pradiné temp. 20°C) vienodus gabaliukus. Sudékite jas j tinkama tara.
morkos, brokoliai, Puodas su dangciu Padékite ant besisukancio padéklo. |pilkite reikiama kiekj
pankoliai, porai, vandens (100 g reikia 1 valg. $). Uzdenkite dangciu. Po
paprikos, cukinijos ir pan. gaminimo sumaisykite ir palaukite mazdaug 2 minutes.
Zuvis A5 |80% Mikro | 150g, 250 g, 350 g, 450 g, 650 g | Sudékite vienu sluoksniu placiame inde. Uzdenkite
(Rekomenduojama (pradiné temp. 20°C) ji mikrobangom:s skirta pléve arba tinkamu dangciu.
tik Zuvies file). Platus indas ir mikrobangoms
skirta plévelé ar tinkamas dangtis
Makarony A6 |80% Mikro  |Makarony vandens Sudékite makaronus j tinkamo dydzio puoda ir
(dziovinti 509 450 ml jpilkite vandens. Neuzdenkite. Pastatykite puoda
makaronai, pvz. 1009 800 ml besisukancio padéklo centre.
Fussili, Farfalle, 150g 1200 ml Po gaminimo gerai sumaisykite ir palaukite
Rigatoni) (pradiné vandens temp.: 20°C) | mazdaug 2 minutes.
Didelis ir platus puodas
Sriuba A7 |100% Mikro |200 g, 400 g, 600 g Sudékite puodelius ant besisukancio padéklo ir
(pradiné temp. 5°C) pasibaigus gaminimui pamaisykite.
Puodeliai (200 g puodeliui)
Biskvitinis pyragas* A8 |Padildytiiki |475g Leiskite krosnelei jkaisti iki 160°C. Po to atidarykite
Sudedamosios dalys: 160°C (pradiné temp. 20°C) dureles ir ant Zemuyjy groteliy pastatykite pyraga.
4 kiausiniai Pabarstyta, kepimui skirta forma | Nuspauskite Start /+30sek/PATVIRTINTI mygtuka
110 g cukraus (mazdaug 26 cm skersmens) (<D+3,0sec /<), kad krosneléje prasideéty kepimas.
100 g milty Zemos grotelés
10 g kukurdzy krakmolo
60 g vandens
60 g darzoviy aliejaus
Saldyta pica AY |C4 200 g,3009,400 g ISimkite i$ pakuotés ir padékite ant Zemujy groteliy.
(krosnyje Sildoma (pradiné temp. -18°C) Nereikia atsildyti.
pica = i$ anksto Zemos grotelés
iskepta)
Kepta vista A0 [C4 5009, 7509,1000g, 1200 g Jei pageidaujate, galite pabarstyti druska, pipirais

ir paprikos milteliais. Keliose vietose jdurkite vistos
odele. Pastatykite vista, kratine aukstyn, ant zemujy
groteliy.

* Biskvitinio pyrago paruosimas (A8):

OV HAWN=

Pastabos:

. Atskirkite kiauinius.
. Kiausiniy trynius, aliejy ir vandenj suplakite su rankiniu plakikliu (Zzemu greiciu).
. Sudeékite miltus ir gerai iSmaisykite.
. Atskirame inde rankiniu plakikliu (aukstu greiciu) suplakite kiausiniy baltymus, cukry ir kukurdzy miltus. Atsargiai supilkite j anksciau paruosta tesla.
. I8lyginkite pavirsiy riebalais isteptu Saukstu.

. Po pasildymo pastatykite kepimo forma ant groteliy.

+ Galutiné maisto temperattra gali kisti priklausomai nuo pradinés temperattros. Po gaminimo patikrinkite, ar maistas yra
pakankamai $iltas. Jei reikia, Jas galite prailginti gaminimo laikg rankiniu badu.

« Gaminimo automatiniu badu rezultatai priklauso pvz. nuo maisto formos ir dydzio, paruosimo bido. Jei Jasy netenkina uzprogra-
muoto gaminimo rezultatai, praSome pritaikyti gaminimo laika pagal savo reikalavimus.
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Gaminant/atitirpinant maista mikrobangy krosnele mikrobangos turi pereiti per tara, kad jsiskverbty j maista.
Todél tinkamas indy pasirinkimas yra labai svarbus.

Geriau naudokite apskritus/ovalius indus, nei keturkampius/staciakampius, nes maistas kampuose gali perkepti.
Zemiau pateiktoje lenteléje iSvardinta tinkamy indy jvairové.

Indai Tinkamu- | Kepimas | KarStooro | Kombi- |Komentarai

mas mikro- | antgrote- | patimo | nuotas ga-

bangoms liy funkcija | minimas
Aliuminio folija v/X v v v/ / X |Kad apsaugotuméte maista nuo perkaiti-
Tara is folijos mo apvyniokite smulkias jo dalis mazais

folijos gabaliukais. Jsitikinkite, kad atstu-
mas tarp folijos ir krosnelés sieneliy yra ne
mazesnis kaip 2 cm, nes, kitu atveju, gali
pradéti kibirksciuoti.

Nerekomenduojama naudoti taros, pada-
rytos is folijos, nebent gamintojo nurodyta
kitaip, pvz. Microfoil ®.

Skrudinimo indai v X X X Visada vadovaukités gamintojo nuorodo-
mis. NevirSykite nurodyto gaminimo laiko.
Bukite atidus, nes $ie indai gali labai jkaisti.

Keramika v/X X v v Indai i$ porceliano, keramikos, stiklo kera-

Komb. tik | mikos ir kaulinio porceliano yra tinkami, tik

su karstu | jsitikinkite, kad jie néra puosti metalinémis
oru apdailos detalémis.

Stiklas pvz. Pyrex ® v v v v Visada priziarékite stiklinius indus, nes
greitai jkaite jie gali jskilti arba suduzti.

Metalas b 4 v v X Gaminant mikrobangomis nerekomen-
duojama naudoti metaliniy indy, nes gali
pradéti kibirkS¢iuoti ar net uzsidegti.

Plastikas/Polistirenas pvz. v X v v/ X |Stebékite ir priziarékite, kad dél aukstos

greito maisto tara temperataros tara nesideformuoty, netirp-
ty ar neblukty.

Plévele 4 X X X Nelieskite ka tik paruo$to maisto ir su-
pjaustykite jj, kad nugaruoty.

Saldymo/skrudinimo v X v/X X |sitikinkite, kad maiseliai yra tinkami nau-

maiseliai doti gaminant mikrobangy krosnele. Ne-

naudokite plastikiniy ar metaliniy dirzeliy,
nes jie gali istirpti ar dél metalo kibirkscia-
vimo sukelti ugnj.

Popierinés lekstés/ v X X X Naudokite tik pasildymui ar drégmei su-
puodeliai ir virtuvinis gerti. PriziGrékite, nes perkaite gali uzsi-
popierius liepsnoti.

Siaudiné ir mediné tara v X X X Naudodami $ias medziagas visada prizi-
rékite krosnele, nes perkaitusios gali uzsi-
liepsnoti.

Perdirbtas popierius ir X X X X Sudétyje gali bati metalo pédsaky, dél ku-

laikrastis riy gali susidaryti kibirkstys ar uZsiliepsnoti.

Grotelés v v v v Su krosnele pateiktos metalinés grotelés

buvo specialiai sukurtos visiems gaminimo
metodams ir krosnelei zalos nedaro.

/\ ISPEJIMAS:
Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje taroje, priziarékite krosnele dél galimo uzsiliepsnojimo.
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|SPEJIMAS: NENAUDOKITE KOMERCINEMS OR-
KAITEMS SKIRTY VALIKLIY, GARO VALIKLIY, AB-
RAZYVINIY IR ASTRIY VALIKLIY, KURIY SUDETYJE
YRA NATRIO SARMO AR KITAIP GALETY PAZEISTI
MIKROBANGY KROSNELES PAVIRSIY.

Pries valyma jsitikinkite, jog krosnelés vidus, dure-
lés, iSoriné danga ir priedai yra visiskai atvése ir 3alti.
KROSNELE VALYKITE REGULIARIAI IR NEPALIKITE
JOJE MAISTO LIKUCIY - Laikykite krosnelg $varoje,
nes kitu atveju, suprastés jos iSvaizda. Tai gali tu-
réti neigiamos jtakos prietaiso veikimui ir galbat
sukelti pavojinga situacija.

Krosnelés isvaizda

ISoriné Jusy krosnelés pusé gali bati lengvai valoma
svelniu muilu ir vandeniu. Muila nusluostykite drégna
audinio Sluoste. Nepamirskite nusausinti jrangos pa-
virSiaus svelniu ranksluosciu.

Krosnelés valdymo skydas

Prie$ valydami krosnelés valdymo skyda, atidarykite

jos dureles, kad inaktyvintuméte valdymo mygtukus.

Valdymo mygtukus valykite itin atsargiai. Tai atlikite

naudodami $velny, vandeniu drékinta audinj. Stenki-

tés nenaudoti pernelyg daug vandens. Nenaudokite
jokiy cheminiy ar abrazyviniy valikliy.

Krosnelés vidus

1. Bet kokias maisto démes ar issiliejimus valykite Svel-
niu drégnu audiniu arba kempine kiekvieng karta,
kol krosnelé dar Silta. Sunkesnes démes galite valyti
muiluotu vandeniu ir $velniu audiniu, trindami
nesvarias vietas keletg karty, kol purvas nusivalo.
Prikepusios démés gali perkaisti ir pradéti smilkti ar
net sukelti ugnj ir elektros islydj. Nenuimkite ban-
golaidzio uzdangos.

2. |sitikinkite, kad muilas ir vanduo neprasiskverbia
per smulkias iSorinés dangos angas, nes tai gali su-
gadinti krosnele.

3. Krosnelés vidui valyti nenaudokite purskiamo tipo

valikliy.

4. Reguliariai pakaitinkite krosnele naudodami karsto
oro putimo funkcijg ir kepintuvus. Maisto likuciai ar
pridege riebalai gali pradéti smilkti ir sukelti nema-
lony kvapa.

5. Gaminimo metu maistas garuoja ir krosnelés viduje
bei ant dureliy gali susidaryti kondensacija. Labai
svarbu krosnele iSvalyti, kad ji baty sausa. Besikau-
pianti kondensacija gali sukelti krosnelés radijima.

SPECIALI PASTABA DEL BANGOLAIDZIO UZDAN-
GOS: Bet kokiais atvejais bangolaidzio uzdanga turi
bati Svari. Bangolaidzio uzdanga yra padaryta is tra-
pios medziagos ir jg valykite itin atsargiai (vadovauki-
tés valymo nuorodomis).

Per ilgai iSmirkius bangolaidzio uzdanga, ji gali sutru-
péti. Bangolaidzio dangtis yra sunaudojama dalis ir
nesant reguliariam valymui jj teks pakeisti.

Priedai

Priedai, tokie kaip besisukantis padéklas, atrama,
grotelés ir 1éksté turi bati plaunami $velniu plovimo
skysciu ir iSdziovinami. Juos taip pat galima plauti in-
daplovéje.

SPECIALI PASTABA dél BESISUKANCIO PADEKLO
ATRAMOS:

Po kiekvieno maisto gaminimo nuvalykite besisukan-
¢io padéklo atrama, ypac aplink ratukus. Jie negali
bati aptaskyti maisto ir taukuoti. Prikibe riebalai gali
sukelti kibirk$c¢iavima, smilkima ar net ugnj.

Durelés

Kad pasalintuméte visus purvo pédsakus, reguliariai
valykite dureles i abiejy pusiy, dury izoliacijg ir kitas
dalis $velniu, drégnu audiniu. Nenaudokite astriy ab-
razyviniy valikliy ar astriy metaliniy skutikliy, kad nu-
valytumeéte krosnelés dury stiklg, nes tai gali subraizyti
pavirsiy ar net jdauzti stikla.

PASTABA: Nenaudokite garo valikliy.

Patarimas dél valymo - kad bty lengviau valyti:

| puoda jdékite puse citrinos, jpilkite 300 ml vandens ir pasildykite 100% galia 10 -12 minuciy.

Krosnele valykite minkstu, sausu audiniu.
SVARBU:

« Jei vienu rezimu gaminate maistg ilgiau nei numatyta (Zr. Zemiau esancig lentele), automatiskai aktyvuojasi
krosnelés apsaugos mechanizmas. Tada sumazéja mikrobangy galios lygis arba jsijungia/issijungia kaitinama-

sis elementas.

Gaminimo rezimas

Standartinis laikas

Mikrobangy galia 100 P

30 minuciy

Kepimas ant groteliy/ Karsto oro patimo
funkcija/ Kombinuotas gaminimas

Nutraukiamas valdymas, temperatara ir laiko
valdymas
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K A.Teave seadme utiliseerimise kohta eraisikutest kasutajatele \

/ \ (eramajapidamised)

1. Euroopa Liidus

Tahelepanu: kui te soovite oma seadet utiliseerida, siis drge tehke seda kasuta-
des tavalist olmepriigikasti!

[ ] Kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi seadmeid tuleb kasitleda eraldi ning koos-
kolas seadusandlusega, mis nduab kasutatud elektriliste ja elektrooniliste sead-

Téhelepanu: ‘ o . AR o .
Teie toode on mete asjakohast tootlemist, taastamist ning imbertootlemist.
mérgistatud EL riikides asuvad majapidamised viia oma kasutatud elektrilised ja elektroonili-
sellise simboliga. sed seadmed tasuta selleks ette néhtud kogumispunktidesse*.
See tahendab, Osades riikides* voib ka kohalik edasimiiija teie vana toote tasuta vastu votta
et oma eluea ira juhul kui te ostate temalt uue samasuguse seadme.
elanud elektrilisi *) Tdpsema teabe saamiseks votke palun ihendust oma kohaliku omavalitsusega.
ja elektroonilisi Kui teie kasutatud seade sisaldab patareisid voi akusid, utiliseerige need eelne-
tooteid ei tohi valt eraldi kooskélas kohalike eeskirjadega.
segada tavalise Toote korrektse utiliseerimisega aitate te tagada, et jaatmed labivad vajaliku
oIrT\epruglga. to6tlemise, taastamise ja Umbertdotlemise ning valdite seeldbi potentsiaalselt
Selliste toodete negatiivseid mojusid keskkonnale ja inimeste tervisele, mis vastasel juhul voik-
jaoks on . sid jadtmete ebasobiva kaitlemise tottu tekkida.
olemas eraldi
kogumissiisteem. 2. Viljaspool EL-i asuvates riikides

Kui te soovite antud tootest vabaneda, votke palun Gihendust oma kohaliku
. S/ omavalitsusega ning kiisige neilt tdpsemat teavet dige kditlemisviisi kohta.
Sveits: kasutatud elektrilised ja elektroonilised seadmed saab tasuta edasimiii-

jale tagastada, seda isegi juhul, kui te uut toodet ei osta. Tdiendavad kogumis-
punktid on toodud &ra veebilehtedel www.swico.ch véi www.sens.ch.

B. Teave utiliseerimise kohta kommertskasutajatele

1. Euroopa Liidus

Kui seadet on kasutatud arilistel eesmarkidel ning te soovite sellest vabaneda.
Votke palun Ghendust oma SHARP edasimiilijaga, kes teavitab teid toote tagasi
votmise osas. Teile voidakse esitada arve tagasi votmise ja Umbertdotlemisega
seotud kulude kohta. Vdikeseid tooteid (ja vaikeseid koguseid) voidakse votta
tagasi teie kohalikes kogumispunktides.

Hispaania: votke oma kasutatud toodete tagasivotmise osas Ghendust olemas-
oleva kogumissiisteemi voi oma kohaliku omavalitsusega.

2. Véljaspool EL-i asuvates riikides

Kui te soovite antud tootest vabaneda, vétke palun Ghendust oma kohaliku
omavalitsusega ning kisige neilt 6ige kaitlemisviisi kohta tdpsemat teavet.
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Kasutusjuhend

TEAVE SOBIVA UTILISEERIMISE KOHTA 1
SISUKORD 2
TEHNILISED ANDMED 2
AHI JA TARVIKUD 3
JUHTPANEEL 4
OLULISED OHUTUSJUHISED 5-7
PAIGALDAMINE 7
ENNE KASUTAMIST 8
KELLA SEADISTAMINE 8
MIKROLAINETE VOIMSUSTASE 8
KASITSI JUHTIMINE 9
MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMINE 9
GRILLIGA VALMISTAMINE / KOMBINEERITUD VALMISTAMINE 10
KONVEKTSIOONIGA TOIDUVALMISTAMINE 11
MUUD MUGAVUSFUNKTSIOONID 12
KAALU ALUSEL SULATAMINE JA AJASTATUD SULATAMINE 13
AUTOMAATMENUU KASUTAMINE 13
AUTOMAATMENUU TABEL 14
SOBIVAD AHJUNOUD 15
HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE 16

?
I
Mudelinimi: R-92ST
Vahelduvvooluvérgu pinge 1230V, 50 Hz Uks faas
Vooluringi kaitse/ahelakatkestaja :16 A
Vajalik vahelduvvoolu voimsus: - Mikrolained 11450 W
Valjundvéimsus: Mikrolained 1900 W
Ulagrill (infrapuna) :1100 W
Konvektsioon 12500 W
Vaélja llitatud reziim (energiasaastureziim) | : vahem kui 1,0 W
Mikrolainete sagedus : 2450 MHz*
Valismootmed (L) x (K) x (S)** mm :520,0x 335,0x510,0
Ahju sisemuse moodtmed (L) x (K) x (S)*** mm :1334,0 x 244,0 x 347,5
Ahju mahutavus : 28 liitrit***
Poordalus (klaas) 12315 mm
Kaal :umb. 19,9 kg
Ahju lamp 125 W/240V

*  Antud toode vastab Euroopa standardi EN55011 ndudmistele.

Vastavalt standardile on kdesolev toode klassifitseeritud kui 2 grupi, B klassi seade.

Grupp 2 tdhendab, et seade tekitab sihilikult raadiosageduslikku energiat elektromagnetilise kiirguse vormis toidu

kuumtootlemise eesmarkidel.

Klass B seade tdhendab, et seade on sobiv kasutamiseks kodumajapidamistes.

** Sligavus ei sisalda ukse avamiskdepidet.

*** Sisemahutavus on arvestatud suurima laiuse, stigavuse ja kdrguse alusel. Tegelik toidu tarbeks kasutatav mahuta-

vus on sellest vdiksem.

PIDEVA PARENDAMISSTRATEEGIA UHE OSANA JATAME ENDALE OIGUSE MUUTA DISAINI JA TEHNILISI ANDMEID ILMA

SELLEST EELNEVALT TEAVITAMATA.
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AHI
9 1. Uks
2. Uksehinged
3. Ahjulamp
4. Lainejuhi kate (MITTE EEMALDADA)
5. Ajam
6. Ahju 66nsus
7. Konvektsioonventilaator (kaetud)
8.  Grilli kuumutuselement (lae all)
9. Juhtpaneel

10. Ukselukud
11. Ukse tihendid ja tihenduspinnad
12. Ukse turvalukud
13. Ventilatsiooniavad
14 14. Viliskorpus
15. Toitejuhe
16. Ukse kdepide

TARVIKUD:

Kontrollige, et seadmega oleksid kaasas jargmised tarvikud:

(17) Poordalus (18) Rullikalus (19) Ajam (20) Rest

(21) Pruunistusplaat

- Asetage rullikalus ahjupdranda keskele nii, et see
saaks vabalt imber ajami podrelda. Seejarel aseta-
ge poordalus rullikalusele nii, et see kindlalt Ghen-
dusele kinnitub.

17.P66rdalus — « Poordaluse kahjustamise valtimiseks jélgige, et

(klaas) noéud ja pakendid téstetaks ahjust eemaldamisel
' selliselt, et need ei puutu vastu péordaluse serva.

Rumm (sees)

« Resti kasutamise kohta lugege tapsemalt grillimis-
peattiki lehekuljelt EE-10.

« Mittenakkuva kattega pruunistusplaati voib kasuta-
da koikides toiduvalmistamisreziimides krobeda ja

. . suurepdrase tulemuse saamiseks. See on suurepa-

21.Pruunistusplaat 19 Ajam — 18. Rullikalus rane abiline ahjukrépsude, pitsa jms tegemisel ning
seda saab kasutada pritsmekaitsena ahju puhtana
hoidmisel, kui toitu krillitakse otse restil.

I'irge puudutage grilli ajal, kui see on kuum

MARKUS: tarvikuid tellides 6elge oma edasimuijale

voi SHARPi volitatud teenindusagendile detaili nimi

ning mudeli nimi.

20. Rest

MARKUSED

« Lainejuhi kate on kergesti purunev. Ahju sisemuse puhastamisel tuleb olla ettevaatlik, et seda ei kahjustataks.

« Rasvaste toitude ilma katteta kiipsetamise jarel tehke ahju sisemus ning eriti just grilli kuumutuselement alati
pohjalikult puhtaks - need peavad olema kuivad ning rasvast puhtad. Kogunenud rasv véib tle kuumeneda
ning hakata suitsema voi stttida pdlema.

« Ahju kasutamisel peavad rullikalus ja péérdalus olema alati korralikult paigaldatud. Selliselt on véimalik
pohjalik ja Ghtlane toiduvalmistamine. Halvasti paigaldatud poordalus voib teha mira, ei pruugi korralikult
ringi kdia ning voéib tuua kaasa ahju kahjustumise.

« Toit ning toidundud asetatakse valmistamise ajaks alati pédrdalusele.

« Poordalus poodrleb kas pari- voi vastupdeva. Poorlemise suund véib muutuda iga kord, kui te ahju sisse
ltlitate. See ei mojuta toiduvalmistamise kvaliteeti.

/\ HOIATUS
Uks, viliskest, ahju sisemus ja tarvikud véivad kasutamise kdigus muutuda vaga kuumaks. Kasutage
poletuste valtimiseks alati pakse ahjukindaid.




1. DIGITAALDISPLEI ja INDIKAATORID

Korge kuumuse indikaator

Madala kuumuse indikaator

[@] KONVEKTSIOONI indikaator

[as7e] AUTOMAATMENUU indikaator

i B>] LAPSELUKU indikaator

et g
[EZ3 MIKROLAINETE indikaator

["="] GRILLIindikaator
°C TEMPERATUURI indikaator

g KAALU indikaator

Automaatmeniiii valikud:

O . v
&5 Al:Taaskuumutamise meniiii

@) A2: Koorega kartul

=

&S A3:Liha

=2 pAs:Kala

A4:Viérsked koogiviljad

A
~0“ A6:Pasta

D+30sc /44 o
9 ———— = A7:Supp
L\ S As: Keek
© &z : Keeks
%) %

@>* A9: kilmutatud pitsa

&7 A10:Kana

2. GRILL/KOMBI-nupp

3. KAALU ALUSEL SULATAMISE /
AJASTATUD SULATAMISE nupp

4. STOP-nupp

5. SISESTAMISE nupp

o Po6rake nuppu kipsetusaja, voimsustaseme,

temperatuuri ja kaalu sisestamiseks ning

automaatmendii valimiseks

6. MIKROLAINETE VOIMSUSTASEME nupp:
Vajutage mikrolainete vdimsustaseme valimiseks.
KONVEKTSIOONI nupp

KELLA SEADISTAMISE/VIITKAIVITUSE nupp
START/ +30sek/ KINNITA nupp

w®eN
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10.

11.

12.

13.

14.

Antud ahi on méeldud kasutamiseks ainult k66gi
toopinna peal. Seade ei ole méeldud kddgimodblisse
sisse integreerimiseks. Arge asetage seadet kapi sisse.
Ahju uks muutub toiduvalmistamise kdigus
kuumaks. Paigutage voi asetage ahi selliselt, et
ahju pohi asetseks pdrandast 85 cm korgusel voi
korgemal. Hoidke lapsed ahju uksest eemal, et
valtida vastu ahju ust enese dra pdletamist.
Jélgige, et ahju kohale jaaks vahemalt 30 cm vaba
ruumi.

See seade pole méeldud kasutamiseks parsitud fudisi-
liste, sensoorsete voi vaimsete vdimetega ega koge-
muste ja teadmisteta isikute poolt (sh lapsed), valja ar-
vatud juhul, kui nende ohutuse eest vastutav isik jélgib
nende tegevust vdi on dpetanud seadet kasutama.
Laste tegevust on vaja jalgida tagamaks, et nad
seadmega ei mangiks.

HOIATUS: lubage lastel ilma jarelvalveta ahju
kasutada ainult juhul, kui neid on vastavalt juhen-
datud nii, et laps suudab ahju ohutult kasutada
ning moistab vale kasutamisega seotud ohte.
HOIATUS: kui seadet kasutatakse reziimides

GRILL/KOMBI (B3 &) =) ja KONVEKTSIOON (&),
voivad lapsed seoses tekkiva kuumusega kasutada
ahju ainult tdiskasvanute jarelvalve all.

HOIATUS: juurdepadsetavad osad véivad kasuta-
mise kdigus muutuda kuumaks. Hoidke vaikesed
lapsed ahjust ohutus kauguses.

HOIATUS: kui uks voi uksetihendid on kahjusta-
tud ei tohi ahju kasutada kuni see on kompetent-
se isiku poolt dra parandatud.

HOIATUS: drge mitte kunagi ahju ise reguleerige,
parandage ega muutke. Koikidele teistele, peale
asjatundjatest isikute, on igasugused hooldus-
ja remonditood, millised hélmavad mikrolainete
eest kaitset pakkuva katte eemaldamist, ohtlikud.
Kui antud seadme toitejuhe on kahjustatud, tu-
leb see spetsiaalse juhtme vastu vélja vahetada.
Juhtme peab vilja vahetama volitatud SHARPi
teenindusagent.

HOIATUS: vedelikke ning teisi toiduaineid ei tohi
kuumutada suletud anumates, kuna need véivad
plahvatada.

Jookide kuumutamine mikrolainetega voib viia
hilisema ootamatu keemiseni, mistdttu tuleb
anumaga ettevaatlikult imber kaia.

Arge valmistage koorega mune ega kuumutage
kovaks keedetud mune mikrolaineahjus, kuna
nad véivad plahvatada isegi peale mikrolaineahju
vdlja lilitamist. Purustamata voi segamata muna-
de valmistamiseks voi taaskuumutamiseks ldbis-
tage munakollased ja -valged véi vastasel juhul
voivad munad plahvatada. Koorige ja viilutage

15.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.
24,

?
I

kovaks keedetud munad enne nende taaskuumu-
tamist mikrolaineahjus.

Kontrollige s6dgiriistu veendumaks, et need on
sobilikud ahjus kasutamiseks. Vt Ik EE-15. Kasuta-
ge mikrolainereziimides ainult mikrolainete kind-
laid nousid ja s6ogiriistu.

. Poletuste valtimiseks tuleb lutipudelite ja laste-

toidupurkide sisu enne tarbimist segada voi lok-
sutada ning temperatuur tle kontrollida.

Uks, valiskest, ahju sisemus, néud, tarvikud ning
eriti grilli kuumutuselemendid muutuvad kasuta-
mise kdigus kuumaks.

Olge selliste piirkondade puudutamisel ettevaat-
likud. Kasutage péletuste véltimiseks alati pakse
ahjukindaid. Veenduge enne puhastamist, et
nad pole kuumad. Plastik- voi paberndudes toitu
kuumutades hoidke véimaliku siittimisohu tottu
ahjul alati silma peal.

Suitsu taheldamisel lulitage ahi vélja voi eraldage
vooluvérgust ning hoidke ahju uks leekide sum-
mutamiseks suletud.

Puhastage ahju regulaarselt ning eemaldage koéik
kogunenud toidujaagid.

Ahju puhtana mitte hoidmine voib viia pindade
kahjustumiseni, mis vé6ib omakorda méjuda ne-
gatiivselt seadme elueale ning tuua kaasa ohu-
olukorra.

Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid
voi teravaid metallist kraabitsaid ahju ukseklaasi
puhastamiseks, kuna need véivad kriimustada
pinda, mis omakorda vaib viia klaasi purunemise-
ni.

Auruga puhastajat ei tohi kasutada.

Vt Ik EE-16 uksetihendite, 66nsuse ja korval asu-
vate osade puhastamise kohta juhiste saamiseks.

Siittimisohu véltimiseks

1.

Mikrolaineahju ei tohi jatta selle to6tamise
ajaks jdrelvalveta. Liiga korged voimsustase-
med véi liiga pikad valmistamisajad véivad
toidu iile kuumutada, mis oma korda voib viia
slittimiseni.

Pistikupesa peab alati olema kergesti kattesaa-
dav, et seadet oleks hddaolukorras véimalik liht-
salt vooluvérgust lahti Ghendada.
Vahelduvvooluvarustus peab olema 230V, 50 Hz,
vahemalt 16 A vooluringi kaitsme voi vahemalt
16 A vooluringi ahelakatkestajaga.

Tuleb luua ainult seda seadet teenindav eraldi
vooluring.

Arge pange ahju kohtadesse, kus tekib kuumust.
Naiteks tavalise ahju ldhedusse.

Arge paigaldage ahju kérge dhuniiskusega piir-
kondadesse voi kohtadesse, kus voib tekkida
kondensaati.

Arge hoidke ega kasutage seadet vilistingimustes.




10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

@

Puhastage lainejuhi kate, ahju 66nsus, pddrdalus ja
rullikalus iga kasutamiskorra jarel. Need peavad olema
kuivad ja rasvast puhtad. Kogunenud rasv voib ile
kuumeneda ning hakata suitsema voi siittida pélema.
Arge pange kergesti siittivaid materjale ahju v6i
ventilatsiooniavade ldhedusse.

Arge katke ventilatsiooniavasid kinni.

Eemaldage toidult ja toidupakenditelt koik me-
tallist ja traadist kinnitused jms. Metallpindadel
tekkiv kaarlekk voib péhjustada sittimise.

Arge kasutage mikrolaineahju &li kuumutamiseks
voi fritiurimiseks. Temperatuuri ei ole voimalik
juhtida ning 6li véib siittida pélema.

Kasutage popkorni valmistamiseks ainult spet-
siaalseid mikrolaine popkornivalmistajaid.

Arge kasutage ahju sisemust toidu véi muude ese-
mete hoidmiseks.

Kontrollige ahju kaivitamise jarel tile selle seadistu-
sed ja veenduge, et ahi td6tab nii nagu soovitud.
Ulekuumenemise ja siittimise valtimiseks tuleb
suure suhkru- ja rasvasisaldusega toitude, naiteks
vorstide voi kookide, valmistamisel voi taaskuu-
mutamisel olla ddrmiselt tahelepanelik.

Tutvuge kasutusjuhendis vastavate napundidetega.

Voimaliku vigastuse valtimiseks

1.

HOIATUS

Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud véi

selle t66s on torkeid. Kontrollige enne kasutamist

tle jargmised punktid:

a) uks; veenduge, et uks sulgub korralikult ning ei
ole kaardus voi koveriti;

b) hinged ja ukse turvalukud; veenduge, et nad
on terved ja ei ole lahti;

) ukse tihendid ja tihendipinnad; veenduge, et
need ei ole kahjustatud;

d) ahju sees voi ukse pinnal; veenduge, et pinda-
des ei ole auke;

e) toitejuhe ja -pistik; veenduge, et need ei ole
kahjustatud.

Arge kasutage ahju, mille uks ei ole suletud ning

drge mitte mingil moel muutke ukse turvalukke.

Arge kasutage ahju, kui ukse tihendite ja tihen-

duspindade vahel on kérvalisi esemeid.

Arge laske uksetihenditele ja ukse Gmber asuvatele

pindadele koguneda rasval voi mustusel. Puhasta-

ge ahju regulaarselt ning eemaldage kéik kogune-

nud toidujadgid. Jargige lehekiljel EE-16 peatiikis

"Hooldamine ja puhastamine" toodud juhiseid.

Stidamestimulaatoriga kasutajad peaksid pidama

néu oma arsti voi siidamestimulaatori tootjaga

voimalike ettevaatusabindude suhtes seoses

mikrolaineahjudega.

Elektrilodgi voimalikkuse viltimine

1.

2.

Mitte mingil juhul ei tohi te eemaldada seadme
valistimbrist.

Arge valage ega sisestage mingeid esemeid uk-
seluku avadesse voi ventilatsiooniavadesse. Kui
sinna peaks midagi sattuma, liilitage ahi koheselt
vilja, tdmmake toitepistik pistikupesast ning vét-
ke Ghendust volitatud SHARPi teenindusagendiga.

Arge pange toitepistikut ega -juhet vette véi
monda teise vedelikku.

Arge laske toitejuhtmel rippuda iile laua véi t66-
pinna aare.

Hoidke toitejuhe kuumutatud pindadest, sealhul-
gas ahju tagaosast, eemal.

Arge proovige ahju lambipirni ise vahetada ega
laske ka teistel, kes ei ole SHARPi poolt volitatud
elektrikud, seda teha. Juhul kui lambipirn labi po-
leb, votke palun (ihendust oma edasimiija voi
volitatud SHARPi teenindusagendiga.

Plahvatamise ja ootamatu keema minemise viltimiseks:

1.

3.

Arge kasutage suletud néusid. Eemaldage enne

kasutamist kaaned ja sulgurid. Suletud néud

voivad tanu rohu kasvamisele plahvatada isegi
peale ahju vilja lilitamist.

Olge vedelike mikrolainetega tootlemisel ette-

vaatlikud. Kasutage laia avaga néusid, et tekkivad

mullid takistusteta valja paaseksid.

Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes

noudes nagu néiteks lutipudelites, kuna see

voib tipneda kuumutamisel sisu anumast val-
ja purskamise ning poletuste tekkimisega.

Keeva vedeliku ootamatu purskamise ning voi-

maliku péletuse valtimiseks:

1. drge kuumutage liiga pika aja jooksul;

2. segage vedelikku enne kuumutamist/taaskuu-
mutamist;

3. soovitatav on panna kuumutamise ajal vedeli-
ku klaasist pulk voi mingi muu sarnane (mitte
metallist) s6dgiriist;

4.laske vedelikult kuumutamise jarel vahemalt
20 sekundit ahju seista, et véltida viivitusega
keema paiskumist.

Torgake enne valmistamist labi selliste toiduaine-

te nagu kartulite, vorstide ja puuviljade koored ja

nahad voi vastasel juhul nad voivad plahvatada.

Poletusvéimaluste véltimine

1.

2.

3.

4.

5.

Kasutage poletuste valtimiseks toidu ahjust valja
votmisel pajalappe voi ahjukindaid.
Aurupdletuste ning keemispursete véltimiseks ava-
ge pakendid, popkornivalmistajad, ahju kiipsetus-
kotid jms. oma néost ja katest eemale suunatult.
Poletuste valtimiseks kontrollige alati toidu tempe-
ratuuri, segage toitu enne serveerimist ning poora-
ke erilist tahelepanu just imikutele, lastele ja vanu-
ritele antava toitude ja jookide temperatuurile.
Anuma temperatuur ei peegelda igesti toidu voi joogi
temperatuuri; kontrollige toidu temperatuur alati tle.
Astuge ahju ukse avamisel alati veidi tagasi valtimaks
valjuvast aurust ja kuumusest tekkida voivaid poletusi.
Poletuste valtimiseks l6igake tdidisega klipsetised
peale kuumutamist auru valja laskmiseks lahti.

Laste poolt valesti kasutamise valtimiseks

1.
2.

EE-6

Arge toetuge ega néjatuge ahju uksele.

Lastele tuleb dpetada koiki olulisi ohutusnéudeid:
pajalappide kasutamist, toidu katete ettevaatlikku dra
votmist, erilise téhelepanu pééramine toitu krobedaks
muutvatele pakenditele (nditeks ise kuumenevad ma-
terjalid), kuna need voivad muutuda eriti kuumaks.



®
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Teised hoiatused MARKUS
1. Arge mitte mingil moel ahju muutke. Kui te ei ole kindlad, kuidas oma ahju Gihendada,
2. Arge liigutage téotavat ahju. pidage palun néu ametliku kvalifitseeritud elektri-

3. Ahi on méeldud ainult kodustest tingimustes  kuga. Seadme tootja ega edasimiilija ei aktsepteeri
toidu valmistamiseks ning seadet voib kasutada  vastutust elektrilihenduste tegemise nduetest kinni
ainult toidu kiipsetamiseks. Ahi ei ole sobiv &rilis-  mitte pidamisest tingitud ahju kahjustuste voi keha-
tel eesmarkidel voi laboratoorseks kasutamiseks. vigastuste eest. Ahju seintele ning ukse tihenditele ja

Ahju térgeteta kasutamiseks ning kahjustuste valtimiseks.  tihenduspindadele vib aegajalt tekkida veeaur voi

1. Arge laske ahjul tiihjalt té6tada, vilja arvatud veetilgad. Tegemist on normaalse nahtusega ning ei

juhtudel, kus seda soovitab kasutusjuhend. Nii ~ anna tunnistust mikrolainete lekkimisest voi seadme
tehes véib ahju kahjustuda. rikkest.

2. Pruunistusnoud v6i isekuumenevaid materjale - - —
kasutades pange selle alla alati kuumuskindlast See stimbol nditab, et pinnad véivad kasu-
materjalist alus, néiteks portselantaldrik, hoid- tamise kdigus muutuda kuumaks.

maks dra pdordaluse ja rullikaluse véimalik kuu-
musest tingitud kahjustumine. Valmistamisjuhis-
tes toodud eelkuumutamise aega ei tohi tletada.

3. Arge kasutage metallist s66gindusid, mis pee-
geldavad mikrolaineid ning véivad péhjustada
kaarleegi tekke. Kasutage ainult selle ahju jaoks
ettendhtud podrdalust ja rullikalust. Arge kasuta-
ge ahju ilma poordaluseta.

4. Arge pange ahju tédtamise ajal ahju viliskestale
mingeid esemeid.

1. Eemaldage ahju sisemusest koik pakkematerjalid
ning eemaldage mikrolaineahju korpuse pinnal
leiduda voiv kile. Kontrollige ahju téhelepanelikult
voimalike kahjustusmaérkide suhtes.

2. Asetage ahi kindlale, tasasele pinnale mis on piisa-
valt tugev, et kanda ahju kaalu ning ahjus valmis-
tatava raskeima eseme kaalu. Arge asetage ahju
kappi.

3. Valige tasane pind, kus on sisse- ja valjalaskeava-
dele piisavalt vaba ruumi. Seadme tagapind tuleb
paigutada vastu seina.

« Ahju ja korvalasuvate seinte vahel peab olema

véhemalt 20 cm vaba ruumi. ) 4. Ahju uks muutub toiduvalmistamise kdigus
+ Jatke ahju kohale vihemalt 30 cm vaba ruumi. kuumaks. Paigutage véi asetage ahi selliselt, et
+ Arge eemaldage ahju all asuvaid jalgu. B ahju pohi asetseks pérandast 85 cm kérgusel véi
« Sisse- ja/voi valjalaskeavade ummistamine voib kérgemal. Hoidke lapsed ahju uksest eemal, et
ahju kahjustada. viltida vastu ahju ust enese &ra poletamist.

« Asetage ahi raadiotest ja teleritest voimalikult -
kaugele. Mikrolainete té6tamine voib pohjusta- 5. Uhendage ahju pistik kindlalt standardsesse (maa-
da héireid raadio- ja telesaadete vastuvétus. ndatud) pistikupesasse.

HOIATUS. Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekita-
takse kuumust, suurt 6huniiskust voi niiskust (naiteks
tavalise ahju ldhedale voi peale) voi kergesti sittivate
materjalide ldhedale (naiteks kardinad).

Arge ummistage ega katke kinni 6hutusavasid.

Arge asetage ahju peale esemeid.

EE-7



Uhendage ahi vooluvérku. Ahju displeile kuvatakse: “0:00” ning kostub {iks helisignaal.
Antud mudelil on kellafunktsioon ning ahi kasutab ootereziimis vahem, kui 1,0 W energiat. Kellaaja seadistamist kirjeldatakse alljargnevalt.

Kasutada saab kahte seadistamisreziimi: 12-tunni ja 24-tunni kella.

1. 24-tunni kella seadistamiseks vajutage iiks kord nupule KELLA SEADISTAMINE/VIITKAIVITAMINE @0/ @)
ning displeile ilmub “24H". 12-tunni kella seadistamiseks vajutage veel tiks kord nupule KELLA SEADISTAMINE/
VIITKAIVITAMINE @1 / @) ning displeile ilmub “12H".

2. Poorake SISESTAMISE nuppu kuni displeile on kuvatud 6ige tund; sisestatav aeg voib olla vahemikus 0-23
(24-tunni kell) v6i 1-12 (12-tunni kell).

3. Vajutage nupule KELLA SEADISTAMINE/VITKAIVITUS (@21 / @), minutinit hakkab vilkuma.

4. Seadistage minutid. P6orake SISESTAMISE nuppu kuni displeile on kuvatud 6iged minutid; sisestatav aeg
voib olla vahemikus 0-59.

5. Vajutage nuppu KELLA SEADISTAMINE/VIITKAIVITUS (@@0/ @), et kell kiivitada. Displeil hakkab vilkuma

g

digitaalkellaaja ikoon “:

MARKUSED

« Kui kell on seadistatud, siis naitab kell 6iget kellaaega. Kui kella ei ole seadistatud, siis nditab displei "0:00".

« Valmistamisprotsessi ajal kellaaja vaatamiseks vajutage nuppu KELLA SEADISTAMINE/VIITKAIVITUS (@0 / @)
ning LED kuvab 2-3 sekundiks hetke kellaaja. Toiduvalmistamisprotsessi see ei méjuta.

« Kui kella seadistamise kdigus vajutatakse STOP-nuppu, laheb ahi tagasi eelmisse seadistusse.

« Kui teie mikrolaineahju vooluvarustus katkeb, nditab vilgub displeil vooluvarustuse taastumise jarel "0:00". Kui voolu-
katkestus leiab aset toiduvalmistamise ajal, siis programm kustub. Samuti kustub kellaaeg.

Vdimsustase Vajutage nuppu Nait Displei + Teie ahjul on 5 ndidatud vSimsustaset. )

MIKROLAINETE (protsent) (siittivad | * Toiduvalmistamiseks voimsustaseme muutmi-

VOIMSUSTASE indikaatorid) seks vajutage nuppu MIKROLAINETE VOIM-

==} SUSTASE (€23 ) véi poorake SISESTAMISE

KORGE X1 P100 _ nuppu kuni displeile on kuvatud soovitud

(100%) <] &4 tase. Vajutage kinnitamiseks nuppu START/

KESKMINE x2 P80 _ +305ek/KINNITA (D> +30.cc/«9), sisestage

KORGE (80%) <] K4 valmistamisaeg ning vajutage seejirel ahju

KESKMINE x3 P50 1 e kaivitamiseks nuppu START/+30sek/ KINNITA
(50%) = 5 (D+30:c/<).

KESKMINE x4 P30 £) gy |+ Velmistamise ajal véimsustaseme kontrollimi-

(COLATAMING) (30%) = seks vajutage nuppu MIKROLAINETE VOIM-

SUSTASE ([&Z] ), 2-3 sekundiks kuvatakse

MADAL X5 “P(; 09) z hetke véimsustase. Ahi jitkab tootamist, kuigi
0,

displeile on kuvatud véimsustase.

Uldjuhul on rakendatavad jargmised soovitused:

P100 - (KORGE valjundvaimsus = 900 W) kasutatakse Kiireks valmis- loomalihahautise) puhul, mis néuavad tavalise valmistamise juures
tamiseks voi tlessoojendamiseks, nditeks hautised, kuumad joogid, pikemat valmistamisaega, on liha érna struktuuri séilitamiseks soovi-
koogiviljad jms. tatav kasutada just seda voimsustaset.

P80 - (KESKMINE KORGE véljundvéimsus = 720 W) kasutatakse pi- P30 - (KESKMINE MADAL véljundvdimsus = 270 W Sulatamine) sulata-
kemaajalise valmistamise voi tihedamate toiduainete, nagu nditeks mise puhul valige toidu tihtlaseks sulatamiseks just see vdimsustase.
koodid, lihaldigud aga ka 6rnemate toitude, nagu naiteks keekside Antud voimsustase on vaga sobiv ka riisi, pasta, klimpide ja munaroa
korral. Sellise madalama véimsustaseme juures kiipseb toit dihtlaselt valmistamiseks.

ilma kilgedelt tilekiipsemata. P10 - (MADAL véljundvdimsus = 90 W) ettevaatlikuks sulatamiseks,
P50 - (KESKMINE valjundvéimsus = 450 W) tihedate toitude (néiteks néiteks kreemikookide véi kondiitritoodete puhul.
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Ukse avamine

Ahju ukse avamiseks tdmmake ukse avamiskaepidet.

Ahju kdivitamine

Valmistage toiduained ette ning paigutage kas sobivas nous voi siis otse podrdalusele. Sulgege uks ning <D+30se<./<-l
vajutage peale soovitud valmistamisreziimi valimist nupule START/+30sek/KINNITA.

Kui valmistamisprogramm on valitud ning 5 minuti jooksul ei vajutata nupule START/+30sek/KINNITA,

seadistus tiihistatakse. START/ +30sek/
Kui valmistamise ajal avatakse ahju uks, tuleb valmistamise jatkamiseks vajutada nuppu START/+30sek/  KINNITA nupp
KINNITA. Onnestunud vajutuse korral kostub helisignaal, ebadnnestunud vajutuse korral mingit reakt-

siooni pole.

Kasutage STOP nuppu selleks, et:

1. kustutada programmeerimisel tehtud viga; STOP

2. peatada valmistamise ajal ajutiselt ahju t66;

3. tlhistada valmistamise ajal programm vajutage nuppu STOP kaks korda; C)
4. tihistada ja aktiveerida lapselukku (vt [k EE-12).

Teie ahju on voimalik programmeerida kuni 95 minutiks (95.00).

Kupsetamise (sulatamise) sisendiihik kdigub 5 sekun- [valmistamisaeg Suurenemissamm
dist 5 minutini. See sdltub toiduvalmistamise (sulatami- | 0-1 minutit 5 sekundit
se) koguajast vastavalt alltoodud tabelile. 1-5 minutit 10 sekundit

5-10 minutit 30 sekundit

10-30 minutit 1 minut

30-95 minutit 5 minutit

KASITSI TOIDUVALMISTAMINE / KASITSI SULATAMINE

« Sisestage valmistamisaeg ning kasutage valmistamiseks voi sulatamiseks mikrolainete voimsustasemeid P100
kuni P10 (vt all).

« Segage voi podrake toitu vastavalt véimalusele 2 - 3 korda toiduvalmistamise jooksul.

« Peale valmistamist katke toit kinni ning jatke seisma, kui sedasi on retseptis soovitatud.

« Sulatamise jarel katke toit fooliumiga ning jatke kuni sulamise 16puni seisma.

Nédide

Valmistamine 2 minuti ja 30 sekundi jooksul 80% mikrolainevéimsusega.

1. Sisestage voimsustase 2. Vajutage nuppu 3. SISESTAMISE 4. Vajutage nuppu
vajutades nuppu START/+30sek/KINNITA nuppu poorates START/+30sek/KINNITA
MIKROLAINETE (D+30sc /<), et sisestage soovitud (KD+30uc/«), et
VOIMSUSTASE P80 jaoks Kinnitada valitud toiduvalmistamisaeg. Kaivitada taimer. (Displei
kaks korda véi podrates innitada valitu -(Disp
SISESTAMISE nuppu, voimsustase. loeb aega maha kogu
et valida mikrolainete - madratud valmistamisaja
véimsustase P80. = valtel)

P80

5) /H
X2 voi @ Samal ajal siitivad displeil

mikrolainete ning korge
kuumuse indikaatorid.

MARKUS

« Ahju kdivitumisel siittib ahju lamp pdlema ning pddrdalus hakkab pédrlema péri- voi vastupdeva. Kui ahju uks valmistami-
se/sulatamise ajal avatakse toidu segamiseks voi imber pddramiseks, seiskub displeile kuvatud valmistamisaeg automaat-
selt. Valmistamis-/sulatamisaeg hakkab uuesti lugema kui uks sulgeda ning vajutada nupule START/+30sek/ KINNITA
(D+300c/ ).

+ Kui valmistamine/sulatamine on I6pule jsudnud, iimub displeile uuesti kellaaeg (kui kell on seadistatud

« Kui soovite valmistamise ajal véimsustaset kontrollida, vajutage nuppu MIKROLAINETE VOIMSUSTASE (
kuvatakse olemasolev véimsustase.

TAHTIS:

« Sulgege toiduvalmistamise / sulatamise jarel uks. Pange téhele, et valgustus jaéb 10 minutiks pélema, kui uks on avatud -
tegemist on turvalahendusega, mis aitab ukse sulgemist meelde tuletada.

). 2-3 sekundiks
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1. AINULT GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE

Ahjuddnsuse llaosas asuval grillil on ainult Giks vdimsusseade. Grilli toimimist toetab pédrdalus, mis poorleb pi-
devalt Uihtlase pruunistamise saavutamiseks. Kasutage vaikeste toiduttikkide, néiteks peekoni, singi ja teekookide
grillimiseks resti. Toidu véib asetada otse restile voi resti peale asetatud kiipsetusvormile / kuumakindlale taldrikule.
Naide

20 minuti jooksul grillimiseks kasutades nuppu GRILL/KOMBI (g5

1. Vajutage iiks kord nuppu  Vajutage nuppu START/ 3. Sisestage SISESTAMISE Vajutage (iks kord nuppu

GRILL/KOMBI. Displeil +30sek/KINNITA nupuga valmistamisaeg START/+30sek/KINNITA
siittivad G-1 ja grilli (KD +30:c/« ) et (20 minutit). (D+30s/4), et kiiivitada
indikaatorid. kinnitada valitud taimer. (Displei loeb aega

voimsustase. maha kogu maaratud
valmistamisaja véltel.)

00

0
MARKUS

Poole grillimisaja moddumisel kostub kaks korda helisignaal, mis tuletab teile meelde pddrata toit ihtlase pruunistu-
mise tagamiseks Uimber. Pidage palun meeles, et grillimise ajal ahi automaatselt ei seisku. Parema grilliefekti saami-
seks tuleks toitu poole valmistamisaja méddumisel Umber poodrata. Peale toidu poole aja méodumisel imberpoora-
mist sulgege uks ning vajutage seejarel grillimise jatkamiseks nuppu START/ +30sek / KINNITA (<D+3osec./<-l).

2. KOMBINEERITUD TOIDUVALMISTAMINE

KOMBINEERITUD TOIDUVALMISTAMISE funktsioon vdimaldab kasutada mikrolaineid koos grilli ja/vdi konvektsiooniga
voi grilli ja konvektsiooni kombinatsiooni. KOMBI téhendab, et mikrolainetega valmistamine, grilliga valmistamine ja/véi
konvektsiooniga valmistamine vahelduvad omavahel. Kombineeritud valmistamine vahendab valmistamisaega, tagab
krébeda ja pruunistunud toidu ning véimaldab toitu kiirelt valmistades saada traditsiooniliselt isudratavat véljanagemist.

Voimalik on valida 4 kombinatsiooni vahel, nagu alltoodud tabelist ndha:

Vajutage nupule GRILL/KOMBI Displei Mikrolained Grill Konvektsioon
kaks korda C-1 (450 W) « (160-165°C)
3 korda C-2 « (450 W) D
4 korda C-3 . « (195-200°C)
5 korda C-4 « (450 W) . « (195-200°C)

Mikrolainete ja konvektsiooni kasutamise ndide: + = saadaval

30 minuti véltel toiduvalmistamiseks kasutades mikrolaineid ja konvektsiooni (C-1).
1. Vajutage tiks kord 2. Veel kord nupule vajutades 3. Vajutage nuppu 4. Sisestage 5. Vajutage nuppu START/

nuppu GRILL/ valige C-1 voi péorake START/+30sek/ SISESTAMISE +30sek/KINNITA
KOMBI. Displeil SISESTAMISE nuppu KINNITA nupuga val- (<D+3omv/<_|), et
suttib G-1. kuni displeile on kuvatud (®+30;e<./<-|), mistamisaeg alustada valmistamist.
glg . Iéeailmnfilk?'{)alla?gate?:?g et kinnitada (30 minutit). (Displei loeb aega
kor?vektsiooni indikaJatorid toiduvalmista- maha kogu maaratud
) misreziim. valmistamisaja valtel.)

(3000 |

MARKUSED GRILLI JA KOMBINEERITUD TOIDUVALMISTAMISE KOHTA:

« Grilli ei ole vaja eelkuumutada.

« Toitu pruunistades asetage see kas madalale voi korgele restile véi siigavas néus pddrdalusele.

« Grilli esmakordselt kasutades voite taheldada suitsu voi kdrbemislohna. See on téiesti tavapdrane ning ei anna marku, et ahi on rivist
véljas. Selle probleemi véltimiseks kuumutage enne esimest korda kasutamist ahju ilma toiduta 20 minuti véltel sisse lilitatud grilliga.

TAHTIS. Laske suitsul ja aroomidel lahtise kéogiakna kaudu viljuda véi lilitage kéogi ventilatsioon sisse.

/\ HOIATUS

Uks, viliskest, ahju sisemus ja tarvikud véivad kasutamise kdigus muutuda vaga kuumaks. Kasutage
poletuste valtimiseks alati pakse ahjukindaid.

EE-10



Teie ahju on voimalik kasutada tavalise konvektsioonahjuna kasutades konvektsioonfunktsiooni ning 10 eelméaa-
ratud ahjutemperatuuri. Paremate tulemuste saavutamiseks on soovitatav ahju eelnevalt kuumutada. Tempera-
tuuri vaib valida vahemikus 140°C kuni 230°C 10°C sammudega.

Vajutage nuppu KONVEKTSIOON 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Ahju temp. (°C) 140 | 150 | 160 | 170 | 180 | 190 | 200 | 210 | 220 | 230

Naide 1: eelkuumutamisega toiduvalmistamine
Oletame, et soovite eelkuumutada temperatuurini 200°C ning kiipsetada sellel temperatuuril 25 minutit.

1. Vajutage iiks kord nuppu 2. Sisestage nupule 3. Vajutage nuppu START/+30sek/
KONVEKTSIOON. Displeil hakkavad KONVEKTSIOON vajutades KINNITA (<D+ 30sec /), et kinnitada
vilkuma 140 ja temperatuuriindikaator ning (6 korda) [&]x6 soovitud temperatuur
konvektsiooni-indikaator siittib polema. eelkuumutamise temperatuur voi P ’

x1 poorake SISESTAMISE nuppu
kuni displeile on kuvatud 200.
® ® ®

4. Eelkuumutamise alustamiseks vajutage 5. Avage uks, asetage toit ahju 6. Vajutage nuppu START/+30sek/
nuppu START/+30sek/KINNITA ning sulgege uks. Sisestage KINNITA (<D+30m/<_|), et alustada
(K> +30:ec/ <) veel iiks kord. SISESTAMISE nupuga toiduvalmistamist.

Eelkuumutamise temperatuuri saavutamisel valmistamisaeg (25 minuti). Displei loendab kogu valmistamise
kostub kaks korda helisignaal, tuletades teile valtel I6puni jaénud aega.
meelde, et toit tuleb ahju panna. Displeil Konvektsiooni-indikaator vilgub.
vilgub hetke temperatuur.

® ® ®

Nadide 2: ilma eelkuumutamiseta toiduvalmistamine
Oletame, et soovite valmistada temperatuuril 230°C 20 minuti valtel.

1. Avage uks, asetage toitahju 2. Sisestage nupule 3. Vajutagenuppu 4. Sisestage 5. Vajutage nuppu
ning sulgege uks. Vajutage iiks KONVEKTSIOON START/+30sek/ SISESTAMISE START/+30sek/
kord nuppu KONVEKTSIOON. vajutades (9 korda) KINNITA nupuga KINNITA
Displeil hakkavad vilkuma x9 soovitud (<D+3059< <), valmistamisaeg (<D+3ose<./<-l),
140 ja temperatuuriindikaator temperatuur voi et kinnitada (20 minutit). et alustada
ning konvekisiooni-indikaator poorake SISESTAMISE  temperatuur toiduvalmistamist
stittib polema. nuppu kuni displeile ' '

on kuvatud 230.
x1
® ® ® ® ®
140 | ¢ 230 | °c 20 ¢ [ 2000 | [ 20:00 |

Markused
1. Valmistamisaega pole véimalik sisestada enne eelkuumutamise temperatuuri saavutamist. Temperatuuri saavutamisel
tuleb uks valmistamisaja sisestamiseks lahti teha.

2. Konvektsioonkiittekeha seiskub automaatselt kui valmistamisaega pole 5 minuti jooksul sisestatud. Kostub viis korda helisig-
naal ning LEDile kuvatakse kellaaeg, kui kell on eelnevalt seadistatud. Kui kellaaega pole sisestatud, néitab displei ainult “0:00".

. Ahju eelkuumutamise ajal peaks po6rdalus asuma ahjus. Eelkuumutamise ja konvektsioonkiipsetamise ajal kuulete, kuidas
jahutusventilaator sisse ja valja lulitub. Tegemist on téiesti normaalse nahtusega ning sel pole toiduvalmistamisele moju.

. Toiduvalmistajate juhised on vaid orienteeruvad ning véimalik, et valmistamisaeg tuleb ménevérra kohandada.

. Valmistamise [6ppedes jatkab jahutusventilaator lihikese aja valtel tdGtamist, et alandada elektri- ja mehaanikaseadmete temperatuuri.

. Grilli esmakordselt kasutades véite téheldada suitsu véi korbemislohna. See on tdiesti tavapdrane ning ei anna mérku, et ahi on rivist
valjas. Selle probleemi véltimiseks kuumutage ahju enne esimest korda kasutamist ilma toiduta 20 minuti véltel sisse liilitatud grilliga
ning seejarel konvektsiooniga temperatuuril 230°C.

TAHTIS. Avage aken véi liilitage kddgiventilatsioon sisse, et tddtamise ajal tekkiv suits ja ebameeldiv I6hn vlja saaks hajuda.

Veenduge, et sel ajal ei oleks toitu ahjus.

/\ HOIATUS
Uks, véliskest, ahju sisemus ja tarvikud véivad kasutamise kdigus muutuda vdaga kuumaks.
Kasutage poletuste valtimiseks alati pakse ahjukindaid.

w

oul b
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1. ETAPILINE VALMISTAMINE

See funktsioon sulatab toidu kiirelt lubades teil valida vastavalt toidu tiiiibile sobiva sulatamisperioodi. Vaadake alljargnevat naidet
selle funktsiooni kasutamise kohta tépsemalt teada saamiseks. Ajavahemik on 0:10 - 99:50. See funktsioon voimaldab teil valmistada
kasutades kuni kahte erinevat etappi, mille hulka véivad kuuluda kasitsi valmistamise aeg ja reziim ja/voi ajastatud sulatamine kui ka
kaalu alusel sulatamine. Kord programmeerituna ei ole valmistamisprotsessi vaja rohkem sekkuda, kuna ahi l&heb ise automaatselt
lihest etapist edasi teise. Esimese etapi jarel kostub helisignaal. Kui tiheks etapid on sulatamine, siis peaks see olema esimene etapp.

Markus: automaatmeniitid pole mitmes etapis valmistamisel tiheks etappidest voimalik valida.
Naide: kui soovite toitu 5 minutit sulatada, kiipsetage P80 mikrolainevoimsuse juures 7 minutit. Etapid on jargmised:

- 1. Vajutage kaks korda nuppu KAALU ALUSEL SULATAMINE/AJASTATUD SULATAMINE (%] @, LED-displeile ilmub dEF2.
- 2. Sisestage SISESTAMISE nuppu podrates sulatamise aeg kuni displeile on kuvatud “5:00” minutit.

- 3. Vajutage iiks kord nuppu MIKROLAINETE VOIMSUSTASE

- 4, Sisestage véimsustase vajutades nuppu MIKROLAINETE VOIMSUSTASE P80 jaoks Uks kord voi poorates SISES-
TAMISE nuppu, et valida mikrolainete voimsustase P80.

- 5. Vajutage nuppu START/+30sek/KINNITA (Q>+3Osec4/<"), et kinnitada seadistus.
- 6. Sisestage SISESTAMISE nuppu pddrates valmistamise aeg kuni displeile on kuvatud “7:00” minutit.

- 7.Vajutage nuppu START/+30sek/KINNITA (®+305ec./<"), et alustada toiduvalmistamist.
2. +30sek FUNKTSIOON (otsekaivitus)

Nupp START/+30sek/KINNITA (Q>+30sec./<-') voimaldab teil kasutada jargmist kahte funktsiooni:

a. Otsekaivitus

Vajutades nupule START/+30sek/KINNITA, saate kéivitada otseselt valmistamise P100 mikrolainete voimsustasemel 30 sekundiks.
(<§+3ose( /). Valmistamisprotsess kaivitub koheselt ning iga nupule vajutamine suurendab valmistamisaega 30 sekundi vorra.

b. Valmistamisaja pikendamine

Késitsi valmistamise, grillimise, konvektsiooni, kombineeritud valmistamise ning ajastatud sulatamise ajal saate te ahju téotamise
ajal nupule START/+30sek/KINNITA (Q>+3osec./<-l) vajutades pikendada valmistamisaega 30 sekundiliste ssmmude haaval. Kaalu
alusel sulatamise, automaatmeniditi funktsiooni ja jérjest kiipsetamise korral pole valmistamisaega véimaliku nupule START/+30sek/
KINNITA (Q>+3om,/<-l) vajutades véimalik valmistamisaega pikendada.

MARKUS: valmistamisaega on véimalik pikendada kuni maksimaalselt 95 minutini.

3. VIITKAIVITUS

VIITKAIVITUSEGA valmistamine lubab teil programmeerida ahju valmistamisaja algust hilisemale ajale.

Veenduge enne seadistamist, et kell on seadistatud digele ajale.

Naide

Tegutsege vastavalt alltoodud naitele, et mikrolainetega valmistamist hilisemal ajal alustada. Maksimaalne ajaline viivitus on
23 tundi ja 59 minutit.)

- 1) Vajutage Uiks kord nuppu MIKROLAINED (

- 2) Vajutage nuppu START/+30sek/KINNITA (<D+305e</4-|), et kinnitada seadistus.

- 3) Sisestage SISESTAMISE nuppu pddrates valmistamise aeg kuni displeile on kuvatud “7:00" minutit.
Peale eeltoodud samme arge vajutage nuppu START/+30sek/KINNITA (<D+3059<,/4-I).

- 4) Vajutage {iks kord nupule KELLA SEADISTAMINE/VIITKAIVITUS (@@ / @). Displeile on kuvatud hetke kellaaeg ning
tundide néit hakkab vilkuma.

- 5) Poorake SISESTAMISE nuppu, et valida soovitud valmistamise algusaja tund. Sisestav aeg peab olema vahemikus 0-23
(24-tunni kell) voi 1- 12 (12-tunni kell) .

- 6) Vajutage nupule KELLA SEADISTAMINE/VIITKAIVITUS (G20 / @), minutinait hakkab vilkuma.

-7) Poorake SISESTAMISE nuppu, et valida soovitud valmistamise algusaja minutid. Sisestatav aeg peab olema vahemikus
0-59 minutit.

- 8) Viitkaivituse seadistuse kinnitamiseks vajutage nupule START/+30sek/KINNITA (<D+305e<./4-|).

4. LAPSELUKK

Kasutage viikeste laste poolt ahju jarelvalveta kasutamise véltimiseks.

a. LAPSELUKU aktiveerimine

Vajutage ja hoidke nuppu STOP 3 sekundit kuni kostub pikk piiks. Displeil sittib lukuindikaator:

b. LAPSELUKU tiihistamine
Vajutage ja hoidke nuppu STOP 3 sekundit kuni kostub pikk piiks. Displeilt kustub lukuindikaator.
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1. KAALU ALUSEL SULATAMINE

Mikrolaineahjul on aeg ja véimsustase eelprogrammeeritud, nii et jargmist toitu oleks lihtne sulatada: sealiha, loomaliha ja
kana. Sellise toidu kaaluvahemik on 100 g sammudena 100 g kuni 2000 g.

Vaadake alljargnevat néidet nende funktsioonide kasutamise kohta tdpsemalt teada saamiseks.

Naide: 1,2 kg kaaluva lihakoodi sulatamine kasutades KAALU ALUSEL SULATAMIST.

Asetage liha kiipsetusvormis voi mikrolaineahju sulatusrestil poordalusele.

1. Valige vajalik men(iii vajutades Uks kord 2. Sisestage soovitud kaal 3. Sulatamise alustamiseks vajutage
nupule KAALU ALUSEL SULATAMINE/  pddrates SISESTAMISE nuppu nuppu START/+30sek/KINNITA
AJASTATUD SULATAMINE. kuni displei nditab: (<D+30m/4")- Mikrolainete ja

= 1200 sulatamise indikaatorid stittivad

@ x1, Samal ajal siittib displeil {)I;‘)Ierra lningdinkc)lilk@ator“lg” kustub. el
i indikaator “g”. isplei loendab kogu sulatamise valte
displeile ilmub:| dEF1 g toimingu I6puni jaénud aega).

Kiilmutatud toiduained sulatatakse temperatuurilt -18°C.

MARKUSED KAALU ALUSEL SULATAMISE KOHTA

« Enne toidu kiilmutamist veenduge, et toit oleks varske ja hea kvaliteediga.

« Asetage vahem kui 200 g kaalub toit p6ordaluse keskele ning drge asetage seda poordaluse keskele.

« Toidu kaal tuleb timardada Ules Iahima 100 g-ni, néiteks 650 g 700 g-ni.

« Vajaduse korral katke vaikesed liha voi linnuliha piirkonnad véikeste alumiiniumfooliumi tiikkidega. See hoiab dra nende
piirkondade kuumenemise sulatamise ajal. Jélgige, et foolium ei puutuks vastu ahju seinu.

2. AJASTATUD SULATAMINE

See funktsioon sulatab toidu kiirelt lubades teil valida vastavalt toidu tiitibile sobiva sulatamisperioodi. Vaadake alljargnevat
nadidet selle funktsiooni kasutamise kohta tapsemalt teada saamiseks. Ajavahemik on 0:05 - 95:00.

Naide: toidu sulatamine 10 minuti véltel.

1. Valige vajalik meniiii vajutades kaks korda 2. Sisestage valmistamisaeg 3. Sulatamise alustamiseks vajutage
nupule KAALU ALUSEL SULATAMINE/ poorates SISESTAMISE nuppu nuppu START/+30sek/KINNITA
AJASTATUD SULATAMINE. kuni displei nditab: (<D+30m/4-')» Mikrolainete ja

ol 10:00 sulatamise indikaatorid siittivad polema.
@ x2,

displeile ilmub:| dEF2

Kilmutatud toiduained sulatatakse temperatuurilt -18°C.

MARKUSED AJASTATUD SULATAMISE KOHTA

« Toiduvalmistamise jérel kostub viis korda helisignaal ning LED kuvab jooksva kellaaja juhul, kui kell on seadistatud. Kui kell
pole seadistatud, ilmub toiduvalmistamise jarel displeile "0:00".

« Eelmaératud mikrolainete véimsustase on P30 ning seda pole véimalik muuta.

AUTOMAATMENUU programmid valivad automaatselt dige valmistamisreziimi ja toitude valmistamise (vt Iahemalt Ik
EE-15). Jérgnevas ndites on kirjeldatud, kuidas seda funktsiooni kasutada.

Naide: 350 g porgandite valmistamine kasutades AUTOMAATMENUU virskete kddgiviljade funktsiooni (A4).

1. Poorake SISESTAMISE nuppu ning 2. Vajutage nuppu 3. Sisestage soovitud kaal 4. Vajutage nuppu
valige soovitud automaatmentii. START/+30sek/KINNITA poorates SISESTAMISE START/+30sek/KINNITA
® (D+30.c/«), et nuppu kuni displei (D+30.c/«d), et
kinnitada seadistus. naitab: alustada valmistamist.
S— = 350 (Displei loeb aega maha
Samal ajal siittib displeil kogu sulatamisaja véltel.)

indikaator “g".

MARKUSED

« Toidu kaalu v6i kogust saab sisestada pddrates SISESTAMISE nuppu kuni displeile on kuvatud soovitud kaal/kogus.
Sisestage ainult toidu kaal. Arge lisage juurde néu kaalu.

+ Kui toit kaalub AUTOMAATMENUU tabelis Ik EE-14 toodud kaaludest/kogustest enam, valmistage kasitsi toiminguid kasutades.
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Automaatmeniiii | Displei |Valmistamisviis | KAAL / PORTSJON / KOOGINOUD | Toiming
Taaskuumutamine A1 |100% Mikro |150g,250g, 350 g, 450 g, 600 g | Asetage eelvalmistatud toit taldrikule. Ohku
Lounasook (algtemperatuur 5°C) labilaskvat mikrolainekilet voi sobivat kaant
(eelvalmistatud toit, Taldrik ja 6hku labilaskev kasutades katke taldrik. Asetage taldrik podrdaluse
néiteks liha, juurviljad mikrolainekile véi sobiv kaas keskele. Segage peale valmistamist.
ja garneering)
Koorega kartul A2 [100% Mikro |1,2,3 kartulit (tiikki) Palun kasutage sarnase suurusega kartuleid kaaluga
1 kartul = umbes 230 g umbes 230 g. Torgake kartulikoor mitmest kohast labi
(algtemperatuur 20°C) ning asetage podrdlaua serva suunas. Poole kiipsetusaja
mdodumisel pddrake kartul imber ja paigutage timber.
Laske enne serveerimist 3 - 5 minutit seista.
Liha A3 [100% Mikro |150g, 300 g,450g, 6009 Loigake liha véikesteks ribadeks ning asetage
(kondita liha, naiteks (algtemperatuur 5°C) kiipsetusvormile. Ohku labilaskvat mikrolainekilet
loomaliha, lambaliha, Taldrik ja 6hku labilaskev voi sobivat kaant kasutades katke kiipsetusvorm.
sealiha voi linnuliha) mikrolainekile voi sobiv kaas | Asetage kiipsetusvorm podrdaluse keskele.
Vérsked kodgiviljad A4 |100% Mikro |1509,3509,5009 Ldigake, hakkige véi viilutage varsked kodgiviljad Ghtlase
naiteks lillkapsas, (algtemperatuur 20°C) suurusega tikkideks. Asetage varsked kodgiviljad
porgandid, brokkoli, Kauss ja kaas sobivasse nousse. Asetage nou podrdalusele. Lisage vajalik
apteegitill, porru, kogus vett (1spl 100 g kohta). Katke kaanega. Segage
paprika, suvikorvits jms. valmistamise jrel ning laske umbes 2 minutit tdmmata.
Kala A5 |80% Mikro | 150,250 g, 350 9,450 g, 650 g | Asetage (iks kiht kiipsetusndusse. Kasutage ohku
(Selle programmi jaoks (algtemperatuur 20°C) labilaskvat mikrolainekilet voi sobivat kaant.
on soovitatav kasutada Taldrik ja 6hku labilaskev
ainult kalafileed) mikrolainekile voi sobiv kaas
Pasta A6  [80% Mikro |Pasta  Vesi Pange pasta sobiva suurusega ndusse ning lisage
(kuivatatud pasta, 509 450 ml vesi. Arge katke kinni. Asetage nou péérdaluse
naiteks Fussili, 1009 800 ml keskele.
Farfalle, Rigatoni) 150g 1200 ml Valmistamise jdrel segage korralikult ning laske
(vee algtemperatuur: 20°C) enne kurnamist 2 minutit seista.
Suur ja lau néu
Supp A7 [100% Mikro |200 g, 400 g, 600 g Asetage tassid pddrdalusele ning segage
(algtemperatuur 5°C) valmistamise jarel.
Tassid (200 g tassi kohta)
Keeks* A8 |Eelkuumutage 4759 Ahju tuleb eelkuumutada temperatuurini 160°C.
Koostisained: temperatuurini | (algtemperatuur 20°C) Temperatuuri saavutamisel avage uks ning asetage
4 muna 160°C Kiipsetusvorm kook alumisele restile. Vajutage nupule Start
110 g suhkrut (Umbes 26 cm ldbimdoduga) | /+30sek/ Kinnita
100 g jahu Alumine rest (<D +30:c /), et alustada kirpsetamist.
10 g maisitérklist
60 g vett
60 g taimedli
Kilmutatud pitsa AY  [C4 200g,3009,400g Eemaldage pakend ning asetage otse alumisele
(ahjuvalmis pitsa > (algtemperatuur -18°C) restile. Ooteaeg pole vajalik.
eelkiipsetatud) Alumine rest
Kiipsetatud kana A10 |C-4 500g,7509,1000g,1200g Soovi korral maitsestage soola, pipra ja paprikaga.
(algtemperatuur 20°C) Torgake kana nahk mitmest kohast labi. Asetage
Alumine rest kana rinnak iles poole alumisele restile.

* Keeksi valmistamine (A8):

. Eraldage munakollane munavalgest.
. Vahustage kasiblenderiga (véikesel kiirusel) munakollane, 6li ja vesi kuni kerge ja dhulise segu saamiseni.
. Lisage jahu ning segage hasti labi.
. Vahustage eraldi ndus kasiblenderiga (suurel kiirusel) munavalge, suhkur ja maisitarklis kuni tihke sequ saavutamiseni.

BWN =

Segage ettevaatlikult koogitaignasse.
5. Tostke segu lusikaga voiga madritud vormi ning siluge tainas pealt tihtlaseks.
6. Eelkuumutamise jarel asetage vorm restile.

Markused

+ Lopptemperatuur véib olla erinev séltuvalt toidu algsest temperatuurist. Kontrollige, et toit oleks valmistamise jarel kuum.
Vajaduse korral saate te valmistamisaega késitsi pikendada
« Automaatse toiduvalmistamise kasutamisel séltuvad tulemused naiteks toidu kujust ja suurusest aga ka teie isiklikest maitse-eelis-
tustest. Kui te ei ole programmeeritud tulemusega rahul, siis reguleerige lihtsalt valmistamisaeg vastavalt teie isiklikele eelistustele.
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Mikrolaineahjus toidu valmistamiseks/sulatamiseks peab mikrolainete energia suutma toidu ldbistamiseks tun-
gida labi anuma. Seetéttu on oluline valida valmistamiseks sobiv nou.
Ummargused/ovaalsed néud on paremad, kui ruudu/ristkiliku kujulised néud, kuna toit kipub néu nurkades
(le kiipsema. Alljargnevalt on toodud &ra erinevad kasutatavad toidunéud.

Toidunéu

Mikrolai-
nekindel

Grill

Konvekt-
sioon

Segaval-
mistamine

Markused

Alumiiniumfoolium
Fooliumnéud

Pruunistamisnéud

Portselan ja keraamika

Klaasndud, néiteks Pyrex®

Metall

Plastik/polistireen, néi-
teks kiirtoidu pakendid

Toidukile

Ktilmutus-/ktipsetuskotid

Pabertaldrikud/tassid ja
koogipaber

Olgedest ja puidust ndud

Umbertdédeldud paber
ja ajalehepaber

Rest

vV/X

vV/X

v

v

vV/X

v/X

v
Ainult
segakon-
vektsioon

v

vV/X

Viikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab
kasutada toidu kaitsmiseks tilekuumene-
mise eest. Kaarleegi véltimiseks hoidke foo-
lium véhemalt 2 cm kaugusel ahju seintest.
Fooliumndusid ei soovitata, kui nende
kasutamist ei nde just tootja ette (nditeks
Microfoil®); jargige tahelepanelikult too-
dud juhiseid.

Pidage alati kinni tootja juhistest. Arge (ile-
tage ettendhtud kuumutamisaegu. Olge
vdga ettevaatlikud, kuna sellised ndud
muutuvad vaga kuumaks.

Portselan, savist néud ja glasuuritud savi-
noud on tavaliselt kasutamiseks sobivad,
valja arvatud metallist kaunistustega ndud.

Ettevaatlik tasub olla 6hukeste klaasndude
kasutamisel, kuna need vdivad jérsu kuu-
mutamise korral puruneda vdi méraneda.

Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovi-
tatav kasutada metallist ndusid, kuna see
vOib tuua kaasa suttimise.

Tasub olla ettevaatlik, kuna méned néud
koolduvad, sulavad v6i muudavad varvi
korgetel temperatuuridel.

Ei tohiks puutuda vastu toitu ning auru
vélja laskmiseks tuleb kile labistada.

Peab olema auru vilja laskmiseks labi tor-
gatud. Veenduge, et kotid on mikrolaine-
tega kasutamiseks sobivad. Arge kasutage
plastikust v6i metallist kinnitusi, kuna need
voivad sulada voi kaarleegi tottu stittida.

Kasutage ainult soojendamiseks voi niiskuse si-
dumiseks. Tahelepanelik tasub olla Glekuume-
nemise suhtes, kuna materjal vivad siittida.

Arge jatke ahju nende materjalide kasuta-
misel jarelvalveta, kuna tilekuumenemine
voib tuua kaasa stttimise.

V6ib sisaldada metalliosi, mis véivad poh-
justada kaarleeki ning viia stittimiseni.

Kaasasolev metallrest on loodud spetsiaalselt
kéikidele valmistamisreziimidele ning see ei
kahjusta ahju.

/\ HOIATUS

Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb véimaliku siittimisohu tottu ahjul silm peal hoida.
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ETTEVAATUST: ARGE KASUTAGE OMA AHJU UHEGI
DETAILI PUHASTAMISEL JA HOOLDAMISEL KAU-
BANDUSES SAADA OLEVAID AHJUPUHASTUSVA-
HENDEID, AURUGA PUHASTAJAID, ABRASIIVSEID
JA TUGEVATOIMELISI PUHASTUSVAHENDEID,
NAATRIUMHUDROKSIIDI SISALDAVAID AINEID
VOI KUURIMISPATJU.
Veenduge enne puhastamist, et ahju sisemus, uks,
viliskest ja tarvikud on téielikult maha jahtunud.
PUHASTAGE AHJU REGULAARSELT NING EEMALDAGE
KOIK TOIDUJAAGID - hoidke ahi puhtana véi vélispin-
nad voivad kahjustuda. See voib mojuda negatiivselt
seadme elueale ning tekitada ka ohtlikke olukordi.
Ahju vélispinnad
Ahju vélispindu saab lihtsalt puhastada 6rnatoimelise
seebi ja veega. Plihkige seebijadgid kindlasti niiske
lapiga dra ning kuivatage seadme vélispind pehme
kateratikuga.
Ahju juhtnupud
Juhtpaneeli desaktiveerimiseks avage enne puhasta-
mise algust ahju uks. Juhtpaneeli puhastamisel tuleb
olla ettevaatlik. Kasutades ainult vees niisutatud lappi
plhkige paneeli drnalt kuni see puhtaks saab. Véltige
suurte veekoguste kasutamist. Arge kasutage mingeid
keemilisi voi abrasiivseid puhastusvahendeid.
Ahju sisepinnad
1. Puhastamiseks puihkige iga kasutamise jarel kuni ahi
on veel soe koik pritsmed vé6i maha ldinud toit niiske
lapi voi Svammiga kokku. Tugevama maardumise
korral kasutage neutraalset seepi ning piihkige mitu
korda niiske lapiga kuni kéik mustus on eemaldatud.
Kinni jaanud pritsmed voivad tile kuumeneda ning
hakata suitsema véi siittida ning pdhjustada kaarlee-
ki. Arge eemaldage lainejuhi katet.
. Jalgige, et lahja seebilahus ega vesi ei tungiks sein-
tes asuvatesse vaikestesse ventilatsiooniavadesse,
mis voiks ahju kahjustada.

N

3. Arge kasutage ahju sisepindade puhastamiseks
sprei-tulipi puhastusvahendeid.

4. Kuumutage oma ahju regulaarselt kasutades kon-
vektsiooni ja grilli. Toidujaagid voéi rasvapritsmed
voivad pohjustada suitsu voi halba I6hna.

5.Toidust vabaneb valmistamise ajal auru, mis péh-
justab ahju sees ja uksel kondensaadi tekete. Olu-
line on ahi kuivaks piihkida. Kondensaadi kogune-
mine toob l6ppkokkuvéttes kaasa ahju sees rooste
tekkimise.

ERIMARKUS LAINEJUHI KOHTA: hoidke lainejuhi
kate alati puhtana. Lainejuhi kate on valmistatud ker-
gesti purunevast materjalist ning selle puhastamisel
tuleb olla vaga ettevaatlik (tegutsege vastavalt eelne-
valt toodud puhastusjuhistele).

Liigne leotamine voib péhjustada lainejuhi katte
desintegreerumise. Lainejuhi kate on kulutarvik ning
regulaarse puhastuseta tuleb see vilja vahetada.

Tarvikud

Tarvikuid nagu podrdalus, rullikalus ning rest tuleb
pesta neutraalse ndudepesuvedeliku lahusega ja kui-
vatada. Neid v6ib pesta ndudepesumasinas.

ERIMARKUS RULLIKALUSE KOHTA

Puhastage toiduvalmistamise jdrel alati rullikalus, eriti
rullikute imbert. Need peavad olema puhtad toidu-
pritsmetest ja rasvast. Kogunevad pritsmed voi rasv
voivad tlekuumeneda ning pohjustada kaarleeki, ha-
kata suitsema véi suttida.

Uks

Kogu mustuse korvaldamiseks tuleb pehme, niiske la-
piga puhastada regulaarselt ukse mélemat kiilge, ukse
tihendeid ning kérval asuvaid pindu. Arge kasutage
ukseklaasi puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid voi teravaid metallkraabitsaid
kuna need véivad pohjustada klaasi purunemise.

MARKUS. Auruga puhastajat ei tohi kasutada.

Puhastamisndéuanne - ahju hélpsamaks puhastamiseks
Asetage kaussi pool sidrunit, lisage 300 ml vett ning kuumutage 100% voimsuse juures 10-12 minutit.

Puhkige ahi pehme ja kuiva lapiga seest puhtaks.
TAHELEPANU

« Kui te valmistate toitu sama valmistamisreziimiga standardajast pikema aja valtel (vaadake all asuvat tabelit),
siis lUlituvad ahju kaitsemehhanismid automaatselt sisse. Mikrolainete véimsustaset vahendatakse vai siis lili-

tatakse grillielementi sisse ja vélja.

Valmistamisreziim

Standardaeg

Mikrolained 100 P

30 minutit

Grill/ Konvektsioon/ Kombi valmistamisreziim

Vahelduv té6tamine, temperatuuri ja aja juhtimisega
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BHumaHue:
BawuAt npogykTt e
MapKupaH C To3u
CMBOJI.
ToBa 03HauaBa,
ye nsnesnute
ynotpeba
eneKTprYecKn
1 €NeKTPOHHN
ypeau He Tpabsa
[la ce cMecBarT
o6umTe 6UTOBN
otnaabum. Ima
oTAenHa cuctema
3a cbbupaHe Ha

Te31 NPOAYKTU.

-~

1. B EBponeiickuaT Cbio3

~

A. Uudopmauus 3a n3xebpnsaHe u npepaboTka, 3a notpebutenure
(4acTHM JOMAKVHCTBA)

BHuMaHwMe: AKo nckaTe fia 3XBBbPAMTE TO3W yped, MONA He 13MoniBanTe obuk-
HoBeHaTa Koda 3a 60KNykK!

M3non3BaHoTO enekTpuyecko obopyasaHe TpAabBa fa 6bfe cenapupaHo
OTAENHO, CbIMacHO 3aKOHOLATENCTBOTO, KOETO M3MNCKBa NMPAaBUITHO TPeTUpaHe,
OMoN30TBOPsBAHE 1 PELUKINPAHE Ha U3MIA3/10TO OT yrnoTpeba enekTpuyecko u
eneKTPOHHO obopypBaHe.

CnepBankuy npakTMkata Ha CTpaHUTe-YNeHKN, YacTHUTe foMaKuHcTBa B EC
MoraT BpblUiaT CBOUTE M3NEe3n OT ynoTpeba enekTpuUYecKn U eneKTPOHHN
ypeau Ha onpefeneHn mecTa 3a 6e3nnaTtHo cbbupaHe.

B HAKOM cTpaHu, BawmaT Tbprosel Mmoxe 6e3nnaTHo ga B3eme Bawwa ctap
ypea npu noKyrnkarta Ha HOB TaKbB.

*) Mons, o6bpHeTe ce KbM MeCTHaTa BNacT 3a noeeye MHGopmMaLuA.

AKO BalLUTe eNeKTPUYeCKN Uin eNeKTPOHHW ypeamn nMat 6atepum unm akymy-
NaToOpW, MOJISi, U3XBBPJIETE MM OTAEMHO, CbIMAaCHO MECTHUTE U3UCKBAHUA.

Ypes npaBUSIHOTO 13XBBPIIAHE Ha TO3U NPOAYKT, Bue nomaraTe otnagbuymute ga
npemunHaBat npes HeobxoanmmTe 06pPaboTKa, ONON30TBOPABAHE 1 PeLnKInpa-
He 1 MO TO3M HauWH ce NPeAoTBPATABAT Bb3MOXHUTE HEraTMBaHy Bb34elCTBUSA
BbPXY OKOJIHaTa cpefia 1 YOBELLKOTO 34paBe, KOUTO MHaye 61xa MOrnu fa Bb3-
HVIKHAT Npwv HENPaBWIHO U3XBbPAAHE.

2. B cTtpaHn nsBbH EC
AKO 1CKaTe fia U3XBBPNIMTE TO3M MPOAYKT, MOJISl, CBbPXKEeTe ce C MeCTHWTe Bfa-
CTU 1 pa3bepeTe NPaBUIHUA HAUMH 3a N3XBbPAAHE.

3a WWBenyapus: 3na3n0To oT ynoTpeba eNeKTpUYecKo 1 enekTpoHHO 06opya-
BaHe MOXe [a 6be BbpHATO Ha Tbproseua v 6e3 fa ce KyrnyBa HOB MPOAYKT.
[lonmbAHUTENTHUTE CbOPBXKEHUA 3a CbOMpPaHe ca U3BPOEHN Ha HayanHaTta cTpa-
HUUa Ha www.swico.ch unm www.sens.ch.

B. NHPopmauusa 3a nsxebpnsHe 3a 6U3Hec noTpebutenu

1. B EBponerickuar Cbios

AKO TO31 MPOAYKT Ce M3MNOM3Ba 3a CTOMAHCKW Lienn 1 1cKaTe Aa ro 3XBbpruTe:
Mons, cBbpxeTe ce ¢ Bawwmsa gunbp Ha SHARP, koo wwe Bu nHpopmmnpa otHoc-
HO 06paTHOTO NpriemaHe Ha npopaykTa.Moxe fa 6bAeTe TakCyBaHM 3a pPasxo-
AuUTe No 06paTHOTO NpremMaHe 1 peunkiMpaHeTo. Manku apTukynm (MM mManko
aAPTUKYNN) MOXe fa 6bAaT B3€TH OT MECTHUTE CbOPbXKEeHMsA 3a CbbupaHe.

3a WcnaHua: Mons, cBbpKeTe ce ¢ BbBeAeHaTa cucTeMa 3a CbOupaHe unm Kbm
Bawwma mecTeH opraH 3a 06paTHO NpMemMaHe Ha 13nesnu ot ynotpeba ypeau.

2.B cTtpaHn nsBbH EC

AKo ncKaTe [a U3XBbPAUTE TO3U NPOAYKT, MOJIA, CBbPXKETe Ceé C MeCTHUTE BNa-
cann pa36epeTe NpPaBUHNA HaYlMH 3a U3XBBPIIAHE.
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PbKoBOACTBO 3a ynorpe6a

NHOOPMALINA OTHOCHO MPABUIHOTO U3XBbPIAHE 1
CbAbPKAHUE 2
CMNELIMOUKALM 2
®YPHA I AKCECOAPU 3
KOHTPOEH MAHEN 4
BAMHM VHCTPYKLIUM 3A BE3OMACHOCT 57
WNHCTANIVPAHE 7
MPEAN A CE 3AMOYHE PABOTA 8
HACTPOMBAHE HA YACOBHUKA 8
HWBO HA MOLLHOCT HA MUKPOBBITHATA 8
PBKOBO/ICTBO 3A YOTPEBA 9
MWKPOBB/IHOBO FOTBEHE 9
TPWN FTOTBEHE / KOMBUHWMPAHO FOTBEHE 10
OBWKHOBEHO FOTBEHE 11
JPYM YAOBHN OYHKLIN 12
PA3MPA3ABAHE MO TEIO U PASMPA3SIBAHE 3A BPEME 13
PEXVM ABTO MEHIO 13
CXEMA HA ABTOMEHIOTO 14
NOOXOAALLM KYXHEHCKM CbIOBE 15
TPV 1 MOYNCTBAHE 16

?
I

HaumeHoBaHune Ha mopena:

R-92ST

AC nuHeeH BonTax
JluHeeH npepnasuTen/npekbcaay
AC M3nckBaHo 3axpaHBaHe:  MUKpoBbHa
M3xopALLa MOLHOCT: MukpoBbiHa
Ton Mpun (MHpapen)
KoHBekuus

MuKpoBBIHOBa YecToTa

BbHLWHM pa3mepy (WnpurHa) X (BUCOUMHA) X (AbN6OUMHA)** MM
BbTpewHyn pasmepy (MprHa) X (BUcoumnHa) X (Abn6ounHa)*** mm
KanauwuteT Ha pypHaTa

BbpTALa ce umHuA (CTbKneHa)

Terno

Namnunuka Ha pypHaTta

M3knioueH pexum (Pexim 3a necteHe Ha eHepris)

1230V, 50 Hz egHa dpasa
16 A

11450 W

1900 W

1100 W

12500 W

:no-manko ot 1.0 W

: 2450 MHz*

:520,0x 335,0x510,0
:1334,0 x 244,0 x 347,5
: 28 nuTpa***

1@ 315 Mm

:okono 19,9 kr

125 W/240V

*  To3n npopyKT OTroBapA Ha U3nckBaHUATa Ha EBponenckn ctaHgapT EN55011.

B cbOTBeTCTBME C TO3M CTaHAAPT, TO3U NPOAYKT Ce Knacudulmpa kato obopyasaHe rpyna 2 knac B.
'pyna 2 o3HauaBa, ue 060PyABaHETO NPOM3BEXKAA NOCTOAHHO PaAMO-4eCTOTHA eHepris BbB popmMaTa Ha enekTpo-

MarHuTHa paguauna 3a 3aTONNAHETO Ha XpaHaTa.

O6opypaBaHe oT K/ac B 03HauaBa, 4e MoXe fja ce U3Mos3Ba KaTo AoMalleH ypes,.

** [lbnbounHaTa He BKIOUBA jpbXKKaTa Ha BpaTaTa.

*#*¥% BbTPELUHWAT KanauuTeT ce N3UNCIABA Ype3 M3MepBaHe Ha MakCMManHaTa WupriHa, AbnbounHa n BucoumHa. Mpa-

BUNHUA 06em XpaHa e nNo-manbk.

KATO YACT OT NOJIUTUKATA 3A HEMPEKbCHATO YCbBBPLIEHCTBAHE, H/E CU/ 3ATNA3BAME MPABOTO 1A
NPOMEHAME AN3ANHA 1 CNMELVOUKALUMNTE BE3 NPEAYMNPEXOEHWE.
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OYPHA
Bpatunuka
MaHTV Ha BpaTMuKaTa
Jlamnunuka Ha pypHaTa
Kanak Ha BbnHosoga (HE MPEMAXBAWTE)
CbeHUTENHO 3BEHO
KyxuHa Ha ¢ypHaTa
BeHTunatop Ha o6nkHoBeHa dypHa (MoKpwuT)
HarpsaBaly enemeHT Ha rpuna (nop TaBaHa)
. KoHTponeH naHen
10. Knioyankum Ha BpaTuuKkaTa
11. YnnmbTHeHWA Ha BpaTiyKaTa v NOBBPXHOCTM 3a YNNbTHABaHE
12. Knwoyvanku 3a 6e30nacHoOCT 3a BpaTa
14 13. OtBOpPM 3a BEHTMNAUMA
14. BbHwHa KytnA
15. 3axpaHBaLy Kaben
16. [pbXKKa 3a OTBapsAHe Ha BpaTaTa

o'}

VONOURWN=

AKCECOAPU:

YBeperTe ce, ue CiefHUTE akCcecoapu ca JOCTaBeHu:
(17) BopTAwwa ce unHuA (18) Moctaska (19) CbeguHNUTENHO
3BeHo (20) Ckapa (21) Mnoua

«MocTaBeTe nocTaBKaTa Ha BbpTALlaTa C€ YNHUA B
LieHTbp (BBTPE) LleHTbpa Ha nofa Ha dypHaTa, Taka Ye Aa ce BbPTH
cBob6OAHO Ha KynnyHra. Cnep ToBa noctaBeTe Bbp-
TAWATa Ce YMHUA BbPXY MOCTaBKaTa, Taka, ye aa e

17.Bbprawace — 34paBO OCTaBEHa BbPXY KyryHra.
YnHUA +3a pa ce n3berHaT WeTy No BbpTAWATa Ce YnHUA,

(cTbKNO) TpAbBa ACTVATA UM ONAKOBKMTE Aa 6bAaT NoBaUraHn
' BHMMAaTENHO Haj pbba Npu n3BaxaaHe oT pypHaTa.
«3a pa v3non3eaTe rpuna, obbpHeTe ce KbM YacTTa
3a rpwn, Ha ctpaHunum br-10.

l - Hesanengallarta unMHns 3a MbpKeHe Moxe aa 6bae
M3Mon3BaHa Npu BCUYKM PEXMMM HA FOTBEHE 3a
21.Mnoya  19.CveguHntenHo — 18.MocraBKa noslyyaBaHe Ha Han-gobpu pesyntatu. igeanta e
3BEHO 3a XpaHu KaTo Yunc, NUua u ap. um moxe fa bbvae
M3MON3BaHa KaTo WUT NPOTKB NPBCKU, aKo roTeuTe
OMPEKTHO Ha CcKaparTa, 3a Aa nasuTe ¢pypHaTa ymncta.

Hukora He fOoKOCBaTe rpuna, KoraTo e ropeil.
BEJIEMXKA: Korato nopbuBaTte akcecoapu, MOns, Kas-
20. Ckapa BaWiTe Ha Bawwa gunbp Ha SHARP fBa enemeHTa: Hau-
MEHOBAHMETO Ha YacTTa i HAMEHOBAHWETO Ha MoZena.

BENIEXKKIU:

- KanakbT Ha Bb/IHOBOAA e KpexbK. TpsbBa Aa ce BHMMaBa Aa He ce MOBPEeAV Mpu NoYMCTBaHe BbTPELIHOCTTa
Ha pypHara.

- Cnefy NpMUroTBAHETO Ha Ma3HMW XpaHu 6e3 Kanak, BYHaru noyncTBanTe ctapaTesHo KyxnHaTta, 0Co6eHo
HarpsABalma rpu enemeHT, KOMTo TpsAGBa Aa e BMHAru cyx v 6e3 MasHMHU Mo Hero. 3aCcbxHana no Hero
Ma3HVHa MOXe fia nperpee, ja 3anoyHe Aa NyLwm vam aa ce 3ananu.

« BuHarun pabotete ¢ dypHa € NpaBMIHO MOCTaBEHM BbPTALLA Ce YMHUA 1 MoCTaBKa. Toa nomara npu roteeHe. Jlowo
MOCTaBeHa BbPTALLA Ce YNHVA MOXeE [a APbHUY, Aa He Ce BbPTU MPaBWIHO 1 ia A0Befe [0 NoBpeaa Ha dypHarta.

+ BCMUKM XpaHy 1 OMaKoBKM C XPaHU Ce MOCTaBAT MPY rOTBEHE BUHArM BbPXY BbPTALLATA CE YMHUA.

- BbpTAWwarta ce UMHMA MOXe fa Ce BbPTM MO MOCOKA Ha YaCOBHMKOBATa CTpeska unmn obpartHo. MNocokata
Ha BbPTEHe MOXe fla Ce MPOMEHS BMHArn Nnpean ctaptupaHe Ha dypHaTa. ToBa HAMa OTHOLWIEHWE KbM
NPUroTBAHETO Ha XpaHarTa.

/\ BHUMAHUE:
Bpa'quaTa, BbHLUIHaTa KyTUA, KyXxuiHaTa Ha ¢ypua'ra N aKcecoapuTe MOXe Aia ce HaropewAaT MHoro no
BpeMe Ha pa6orTa. 3a fia ce NpeAOTBPaTAT U3rapsAHUA, BUHaru usnonssanrte ae6enn pbkKasuym 3a pypHa.
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1.

OUTUTAJIEH AUCTEN n UHOAWKATOPU
ViHAMKaTop 3a BUCOKa TemnepaTtypa
ViHAMKaTop 3a HrcKa TemnepaTtypa

VnpmkaTop 3a OBMKHOBEHA GYPHA

Vkaukatop 3a ABTOMATUYHO MEHIO

WHavkaTop 3a 3AKMIOYBAHE MPOTVB JELIA

Vinankatop 3a MUKPOBBITHA
MnpukaTop 3a FTPAJT
°C Wnaukatop 3a TEMMEPATYPA

g Vnavkatop 3a TEMO

Onuun Ha aBTOMAaTUYHOTO MEHI0:

w®N

@ A1: MeHio nputonnaHe
(&3’) A2: KapTodu ¢ Kopruka
% A3: Meco
T\Q A4: TlpecHu 3eneHuyumn
=2 A5:Pu6a

e

¥ A6:MNacta
§
o

'=> A7:Cyna

0

&

&F  A8: Nanguwnan

@ no: 3ampaseHa nuya

@7 A10: MNMune

Byton FTPUJI/KOMBU

ByTon PASMPA3ABAHE MO TEIN10/
PA3MPA3ABAHE 3A BPEME

ByToH STOP

BbBEXXOAHE Ha 3anuc

3aBbpTeTe 3a a BbBEAETE BPEMETO 3a rOTBEHE,
BPEMTO, HNBOTO Ha MOLLHOCT, TeMnepaTypata,
TErnoTo 1 u3bepete aBTOMATUUHO MEHIO

Byron HUBO HA MOLLHOCT HA MUKPOBBJTHATA:
HaTucHeTe 3a aa u3bepeTe HUBO Ha MOLLHOCT
Ha MUKPOBb/HUTE.

ByTron OBMKHOBEHA ®YPHA

Byron YACOBHUK/3ABABEH CTAPT
ByToH CTAPT / +30sec/ MOTBbPXXAEHUE



10.

11.

12.

13.

14.

15.

Ta3su ¢pypHa e npoekTupaHa Aa 6bae NocTaBAHa Camo
BBPXY KYXHEHCKM NoT. He Moxe fia 6bae BrpaxaaHa
B KyXHeHCKM 6nok. He A nocTasaiiTe B wkad.
BpataTa Ha ¢pypHaTa MOXe fja ce Haropewu no
Bpeme Ha roTeeHe. [loctaBeTe UM MOHTUpanTe
dypHaTa, Taka ue, fja ce Hammpa Ha noHe 85 cm ot
nopa. [lpbxTte felata Aaney oT BpaTaTa 3a fja
npepnasuTe oT nsrapsHe.

YBepeTe ce, ye okono $pypHaTa Mma cBo6O[HO
NPOCTPAHCTBO OT MUHUMYM 30 CMm.

YpenbT He e npefHa3HauyeH ja ce n3nonssa oT
nuua (BKMIOYMTENHO flela) C HamaneHn ncuxmnye-
CKW, CETUBHY NNV YMCTBEHW CMOCOBHOCTN UK
C NIMncaTta Ha OMWT N 3HaHUA, OCBEH aKo Ca Noj
HaA30p WM Ca UHCTPYTUPaHK OT N1Lie, OTTOBOP-
HO 3a TAXHaTa 6e30nacHoCT.

He Tpab6Ba fa ce ocTaBsa felia fla C1 UrpaAT C ypeaa.
BHUMAHME: No3BonaABaiiTe Ha Aeua Aa 13nons-
BaT dypHaTa CamMo cnef CbOTBETHUTE UHCTPYK-
LMK, Taka Ye AeTeTo Aa MOXe Aa n3nonssa ¢yp-
HaTa no 6e3onaceH HauvH.

BHUMAHMUE: KoraTo ypeabT paboTtu pabotu B

pexxum MPUI/KOMBU n OBUKHO-
BEHA ®YPHA (&), neua morat ga usnonssat
dypHaTa camo nop HabnIOAEHNETO Ha Bb3PaCTEH,
fokato dypHarta e ropetya.

BHUMAHMUE: JoCTbNHUTE YacTy MOXe Aa Ce Ha-
ropeLlAT no Bpeme Ha ynotpeba. Mankute ageua
TpAbBa Aa ce AbpXKaT HacTpaHa.

BHUMAHME: Ako BpataTa unm ynabTHeHuATa ca no-
BpefeHy, ypHaTa He MOXe fia Ce 13Mon3Ba, Npean
NoBpefaTa fja 6bfje OTCTPaHEHa OT KOMMETEHTHO NULE.
BHUMAHMUE: Hukora He KopurmpanTe, peMOHTU-
paiite unu mopuduumpante dpypHata camu. Onac-
HO € 3a BCEKUN APYr OCBEH KOMMETEHTHO NuLe, Aa
M3BBPLUBA BCAKAKBN PEMOHTHM [EAHOCTU, KOUTO
BKIOUBAT NPEMaxBaHeTO Ha Kanaka, KOMTo 3alu-
TaBa OT U3MlaraHeTo Ha MUKPOBB/IHOBA EHepPruA.
AKo 3axpaHBaLyma Kaben Ha TO3U ype[ e nospe-
AeH, TpAbBa Aa 6bfe NoAMEHEH CbC cneuvaneH
kaben. CmAHaTa TpsAbBa Aa 6bae M3BbpLUeHa oT
oTopm3npaH TexHnK Ha SHARP.

BHUMAHME: TeyHoCTN nnun Jpyrun xpaHu He
TpAbBa fja Ce 3arpsABaT B 3aneyaTaHn ONaKkoBKMU,
3alL0TO MOXKe fja U3byxHar.

MUWKpPOBBIHOBOTO 3aTOM/IAHE Ha HAMUTKN MOXe
fa fosefe Jo 3abaBeHO KuMeHe, 3aToBa TpAbGBa
[la ce BHMMaBa C ynoTpebaBaHuTE CbAOBE.

He roTteeTe AlLa C yepynka, CbLLO U TBBPAO CBa-
peHu AL, 3aLOTO MoraT Aa ce B3pUBAT, AOPY U
cnep Kato ¢pypHaTa e npukntoumna paborta. 3a ro-
TBEHe WK 3aTonnAHe Ha ANLa, KoUTo He ca bunn
6bPKAHU UV MUKCUPAHU, NPO6UIATE XbATbKa
1 6enTbKa, Un mMoraT Aa ce B3puBAT. Obenete n
HapexeTe TBbPAO CBapeHuUTe AL Npean 3aTon-
NAHETO M B MUKPOBB/IHOBaTa GpypHa.
MpubopunTe TpabBa fa ce NPoOBepAT, 3a fja e Cu-
rYPHO, Ye ca NOAXOAALLY 3a N3MNoN3BaHe BbB dyp-
HaTa. BuxTe cTpaHuua br-15. ManonsganTte camo
CbJ0OBE, NOAXOAALM 33 MAKPOBbBIHOBA dypHa.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.
24,
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ChbAbpKaHMeTo Ha WuweTa 1 6ypKaHu C AeTCKN
XpaHu TpAbBa Aa ce pasknaTtv npeau ynortpeba,
KaKTo 1 Aa ce NpoBepun TemnepaTypaTa, 3a fa ce
n36erHaT nsrapaHus.

Bpatata, BbHLWHaTa KyTWA, KyxnHaTa Ha $ypHaTa,
YMHWUTE, aKCecoapuTe N 0COBEHO eNemMeHTHTE 3a
cKapa MoXe [ia ce HaropelAaT MHOro no Bpeme
Ha pabora.

BHMMaBalTe fa He goKkocBaTe Te3u 30HW. 3a Aa
npefoTBpaTUTE U3rapaHuns, BUHary n3nonssante
nebenn pbkasuuw. Mpeam noyncTesaHe ce yeepe-
Te, Ye 30HUTe He ca ropelu. Korato nogrpasate
XpaHa B MiacTMacoBK WIN XapTUEHN OMAKOBKMU,
HabnopfaBaiTe ¢pypHaTa, 3ali0TO UMa Bb3MOX-
HOCT OT 3anasBaHe.

AKo 3abenexuTe UM, n3KoyeTe GpypHaTta oT 3a-
XpaHBaHEeTO 1 pbXKTe BpaTMyKaTa 3aTBOpPeHa 3a
[la ce 3afyLat niambuuTe.

MoyuncTBaiiTe dypHaTa pefoBHO 1 OTCTPaHABai-
Te BCAKAKBYM OCTATbLM OT XpaHa.

Jlnncata Ha o6po nNofAbpKaHe MoXe Aa fosefe
[10 B/IOLIABaHE Ha MOBBPXHOCTTA, KOETO MOXE fia
nosnuae He6NaronpPUATHO Ha XMBOTa Ha ypefaa 1
[la fjoBefie Ao onacHa cuTyauus.

He n3nonsganTte abpasmeHu npenapaTi nunm oc-
TPY METaNHN CTbPraskuy 3a NOYNCTBAHE Ha CTbK-
NI0TO Ha BpaTaTa, MOHEeXe MOXe fja ce Hafpacka
NMOBBPXHOCTTA 1 CTHKIOTO MOXe fAa Ce CUynu.

He Tpa6Ba pa ce n3nonssa napouncrayka.

BrKTe MHCTPYKUMMTE 3a MOYMNCTBAHE Ha YNNbT-
HeHVATa Ha BpaTaTa, KyxuHaTta 1 CbnbTCTBaluUTe
yactu Ha cTp. br-16.

3a pa ce nsb6erHe onacHoOCTTa OT NOXap.

1.

® N o u

9.

10.
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MukpoBbnHoBaTa ¢pypHa He TpA6GBa fa ce ocTa-
BA 6e3 Haf30p No Bpeme Ha pa6oTta. KoraTto Hu-
BaTa Ha MOLLHOCT ca TBbpAe BUCOKN Unu Bpe-
MeHaTa Ha roTBeHe - TBbp/ie Ab/IrY, MoXe fja ce
CTUrHe 0 NPeTOoMN/AHE Ha XpaHaTa U noXap.
EnekTpnyeckuna KoHTaKT TpAbBa Aa 6bAe necHo
[OCTbIMEH U B C/lyYali Ha aBapuvs Aa Moxe 6bp30
[la 6bAe V3KNIYeH ypepa.

3axpaHBaHeTo TpsbBa fa 6bae 230V, 50 Hz, ¢ mu-
HUMYM 16 A IMHEEH GYLLIOH, UK C MAHUMYM 16 A
aBTOMaTNYeH BYLLOH.

3a 103U ypep TpAbBa Aa ce NnpeABUAN OTAeNEeH
npeKkbceau.

He nocTaBaiite dypHaTa A0 APYrN N3TOYHMLM Ha
TOMN/VHA, HanpuUMep [0 OOUKHOBEHa MeyKa.

He nocraeaiiTe pypHaTa Ha MACTO C BUCOKA BNax-
HOCT U KbJETO MOXe Aa ce cbbuvpa Bnara.

He cbxpaHsABaiiTe 1 He n3nonsgaiite pypHaTa Ha
OTKpUTO.

Cnep ynoTpeba nouncreaiTe Kanaka Ha BbJIHO-
BOJa, KyxnHata Ha ¢pypHaTa, BbpTALlaTa ce YNHWA
1 nocrtaBkata. Te Tpabsa fa 6baaT cyxu n 6e3
Ma3HWHa no Tax. HacnoeHata MasHUHa MOXe fAa ce
NPETONNY 1 Aia 3aMoyHe Aa NyLum 1 Aa ce 3ananu.
He nocraaiiTe necHosananumu matepuanv Ao
dypHaTa v Ao BEHTUNALNOHHKTE OTBOPU.

He 6nokupaiite BeHTUNALMOHHUTE OTBOPYI.
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11.
12.
13.

14.
15.

16.

17.

MpemaxBaiiTe BCUUKIN MeTanHU nnombu, Ten n ap. ot
XpaHaTta 1 XpaHWUTeNHNTe OnakoBKu. MickpeHeTto ot
MeTaiH1 NOBbPXHOCTI MOXeE fla NPeAn3BIKa noxap.
He n3nonsgaiite pypHata 3a 3aTonnsaHe Ha MasHW-
Ha 3a NbpxeHe. TemnepaTtypaTa He MoXe fa 6bae
KOHTPO/MPaHa 1 MasHMHaTa MOXe Aa ce 3ananu.
3a fa HanpaBuTe NyKaHKW, K3MNon3BaiTe camo
cneumnanHnTe nakeTy NykaHKK, NnpefHasHayeHn
3a MUKPOBBJIHOBA GypHa.

He cbxpaHsaBaiTe xpaHa unv fpyru npogyKTn BbB
dypHarTa.

Cnep ctapTvpaHe Ha ¢pypHaTa, NpoBepeTe HaCTPOi-
KnTe 3a [la Ce yBepuTe, Ye PaboTu KaKTO KenaeTe.
3a pa ce usberHe nperpsaBaHe 1 noxap, TpA6Ba
fla ce obpblia rofifAMO BHUMaHVe Npw NpuroTea-
He Ha XpPaHW C BUCOKO CbAbPKaHME Ha MasHUHW
AN 3axap, Hanpumep ponua oT HafAeHUYKHY,
CNagKNLLV MW KONeSEeH NyANHT.

BuKTe CbOTBETHMTE CbBETU B PHKOBOACTBOTO 3a
eKkcnnoaTauus.

3a nsbarsaHe Bb3MOXKHOCTTa OT noepefa

1.

BHUMAHMUE:

He paboTeTe c noBpefeHa v HeunsnpasHa ¢yp-

Ha. Mpean ynotpeba nposepeTe CnejHOTO:

a) BpaTuukara: yBepeTe ce, ue ce 3aTBapa fobpe
1 Ye He e yBMUCHaNa uim Kpuea.

6) MaHTKTe 1 KNoYanKknTe 3a 6e30MacHOCT; NPo-
BepeTe Aann He ca CYyrneHn unm pasxnabeHn.

B) YNIbTHEHWA Ha BpaTMuKaTa 1 MOBbPXHOCTU 3a
YNIbTHABaHE; yBEpeTe Ce Ye He Ca NOBPefEeH!.

r) YBepete ce ue HAMA BANTbOHATUHM B KyXuMHaTa
Ha dypHaTa 1 no BpaTnyKaTa.

1) 3axpaHBalma Kaben u wencena; ysepeTe ce
Ye He ca NoBpefeHN.

He paboTeTe ¢ pypHa c oTBOpeHa BpaTa niu ¢

HenpaBWIHO PaboTELLM KKOYANKN.

He paboTeTte ¢ ¢pypHa, Npu KOATO nMa 06eKT

MeXay YNIbTHEHUATA Ha BpaTMuKaTa v MOBbPX-

HOCTWTE 3@ YNTbTHABAHE.

He nossonagaiiTe fa ce HaTpynBaT MasHUHU 1

MBPCOTVA MO YNABTHEHUATA Ha BpaTaTa U CbMbT-

cTBawWmTe YyacTtu. MouncranTe UUKIMUHO dypHa-

Ta 1 OTCTPaHABANTE BCAKAKBUM OCTAaTbLM OT XpaHa.

Cnepgalite MHCTPyKumMnmnTe 3a "Tpuxa n Moumnct-

BaHe" Ha cTp. Br-16.

Xopa ¢ U3KycTBeHM BOJaumn Ha CbpLeTo TpAdBa

[la ce KOHCYNTUPAT C JIMYHNA NeKap Umn C Npowus-

BOAMTENA Ha BOJAYa Ha CbPLETO OTHOCHO Npej-

nasHUTe MePKM MO OTHOLLIEHWE Ha MUKPOBBIIHO-

BuUTe GypHU.

3a nsbarsaHe Bb3MOXKHOCTTa OT TOKOB yAap

1.

2,

B HMKakbB cnyyain He NpemaxsaniTe BbHIHMNA
Kanak.

Hnkora He pa3nunBaniTe unn He nocTtaBAnTe
npeaMeTn B OTBOPUTE 3a 3aK/oyBaHe unu B
OTBOPWTE 3a BeHTUNaumsA. B cnyyain Ha pasnusu
n3KnoyeTe He3abaBHO dypHaTa 1 ce obapeTe Ha
oTopu3npaH cepau3 Ha SHARP.

He notanaiiTe 3axpaHBalyua kaben unu wencena
BbB BOAA UM ipyra TEYHOCT.

He nossonABaiTe 3axpaHBawua kaben fa Bucm
Haj pbb Ha Maca nnm Hag paboTHa NOBBbPXHOCT.
[ipbTe 3axpaHBalLyA Kaben aaneye oT TOM/M No-

BbPXHOCTU, KAKTO 1 OT 3aiHaTa YacT Ha pypHaTa.

He onwuTeaiiTe pa cMeHABaTe namnata Ha ypHaTa
caMu 1 He NO3BONABANTE Ha HNKOW, KONTO He e
eNneKTpoTeXHUK, oTopmsnpaH ot SHARP 3a ToBa.
AKO namnata n3ropu, Mosnif, KOHCynTupanTe ce c
Bawwma gunbp nnm c otoprsmpaH cepsus Ha SHARP.

3a nsbAreaHe Ha Bb3MOXKHOCTTA OT eKCNNO3uA Unm
BHe3amnHo KnneHe:

1.

3.

Hukora He n3non3BaiTe 3aneyataHn CbAoBe.
OTcTpaHABanTe NiomMbuTe 1 Kanauute npegu
ynoTpeba. 3aneyataHuTe cbjoBe mMoraT ga ce

B3PUBAT OT HAaTPYNaHOTO HaNAraHe, JOpU 1 cnea

n3KMoYBaHe Ha pypHaTa.

BHumaBanTe KoraTo 3aTonnATte TeyHocTu. M3-

noni3BaliTe OTBOPEHU CbAOBE, 3a ja MOXe Aa

n3nm3at banoHuerara.

Hukora He 3aTONNANTE TEYHOCTU B CbAOBE C

TACHO rbpno, Hanpumep 6ebewwkn GyTUnKN,

NoHe)ke ToBa MOXe fla floBefe A0 usbyxsaHe

Ha CbAa U usrapsHe.

3a fja ce NpefoTBPaTU BHE3AMHO KUMEHe Unn us-

6yxBaHe Ha TEYHOCT 1 Bb3MOXKHO M3rapsHe:

1. [la He ce npeKansga C BPeMeTo.

2. Pa3bbpKaiiTe TEYHOCTTa NPean 3aTonnsHe.
3.MpenopbyunTENnHO € Aa NOTONMUTE B TEYHOCTTA
CTHK/0 UK Nofo6eH CbA AOKaTO 3aTonnATe.

4. OcTaBeTe TEYHOCTTa fla NpecTon BbB dpypHaTa
20 ceKyHAW cnep 3aTOMNAHETO, 3a fla ce nNpefo-
TBPpaTV 3a6aBEHOTO KuMneHe.

Mpo6urBaiTe 0bBMBKaTa Ha XpaHu KaTo Kaptodu,

konbacw v niofoBe Npeamn rotTeBeHe, 3al0To B

NPOTVBEH C/lyyail MoraT Aa ce B3pUBAT.

3a nsbarsaHe Bb3MOXKHOCTTa OT n3rapAaHnAa

1.

2.

5.

M3non3BganTte KyxHEHCKM pbKaBULM NPY N3BaXKAAHe-
TO Ha XpaHu OT GypHaTa, 3a Aa n3berHete n3rapaHuA.
BuHarun OTBapﬂI7ITe CbAOBETE, ONAKOBKUTE C MyKaH-
Kn, TOpOUUKMTE 3a NeyeHe 1 Ap. faneye oT IULETO 1
pbLeTe, 32 ja n3berHeTe N3rapAHNA U U3KMMABaHe.
3a pa ce nsberHat usrapsaHusA, BUHarn nposeps-
BaliTe TemnepartypaTa U pa36bpkBaiiTe npean
cepBupaHe, KaTo 06pblyainTe 0co6eHO BHUMaHNe
3a TemnepaTypaTa Ha XpaHuU U HaNUTKK, Npea-
Ha3HaueHu 3a 6e6eTa, AeLia 1 Bb3pacTHM Xopa.
TemnepaTypaTa Ha CbAa He € UCTUHCKKA pakTop
3a TemrepartypaTta Ha XpaHaTta Win HanuTKaTa; Bu-
Haru nposepsBaiTe TemnepaTtyparta Ha XpaHaTa.
BuHaru otcTtbnBanTe Hasaj Npu oTBapAHe Ha
BpaTnykKaTta 3a fa n3berHete n3rapAHnA ot n3nu-
3alla napa 1 TonamHa.

Hape)KeTe MbIHEHUTE NeYeHn XpaHu cnep 3aTtonnsa-
He, 3a Aa U3nese napara v fja n3berHete nsrapaHma.

3a pa ce nsberxe 3noynoTtpe6bara ot geya

-

2,
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He ce obnisiraite n He ce noneliTe Ha BpaTaTta Ha
dypHaTa.

[euata TpAbBa Aa 6bAaT HayYeHV Ha BCUYKK Ba-
MKHU MHCTPYKLMK 3a 6€30MacHOCT: 13Mon3BaHe Ha
KYXHEHCKW pbKaBMLW, BHMATENIHO NpeMaxBaHe
Ha 06BUBKNTE Ha XpaHuTe; obpbLIaTe creymnanHo
BHMMaHVE Ha OMaKoBKUTe (Hanpumep Ha camo-
3aTONAAWMTE Ce MaTepurasnm), NpefHas3HaveHn ga
3a[ibpXKaT XpaHaTa cBeXa, Tbi KaTo Te morart fa
6baaT MHOro ropeLyu.



®
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Apyrun npeaynpexaeHnsa BEJIEXKKA:
1. Hukora v no HKakbB HaunH He NpepaboTsaliTe pypHata.  AKO He CTe CUTYPHU KaK fja CBbpkeTe dypHaTa, Mons,
2. He npemectBaiiTe pypHaTa foKaTo paboTu. KOHCynTUpaiTe ce C KBanuduumpaH TexHuK. Mpous-

3. ToBa e pypHa camo 3a JOMALLHO MPUrOTBAHE HA  BOAMTENAT 1 TbProBeLbT He NMoemaTt OTrOBOPHOCT 3a
XpaHu 1 MOXe fja 6bie U3Moni3BaHa camo 3a Mpv-  WeTU Nno gypHaTa Uy TenecHa noBpeaa, KoMTo ca B
roTesiHe Ha xpaHu. He e nogxopasiya 3a ynotpeba  pe3ynTaT Ha HEMPaBUIHO CBbP3BaHE KbM €NeKTpU-

B TbProBuATa UK B Nabopatopu. yecTeoTO. MOHAKOra MOXe Aa Ce NOABAT Napa 1A Bo-
3a HacbpuaBaHe Ha Gesnpo6nemHaTa pa6ora Ha  AHY Karky no cTeHmTe Ha dypata. Tosa e HopmanHo
Bawata ¢pypHa n nusbarsaHe Ha nospepa. ABNEHNE 1 HE @ HeM3NPaBHOCT.

1. Hukora He BKnloyBanTe ¢pypHaTa npasHa, OCBeH
aKo TOBa He Ce MoCcoYBa B MHCTPYKLMATA 3a yrno-
Tpeba. ToBa MoXe Aa noBpeamn ¢pypHarta.

2. Korato nsnonssaTe CbOBe 3a MbpPXKEHe Ux camo-
3aronnAly ce matepuan, BuHarv nocrassnTe Ton- To3n cumBON 03HauaBa, Ye NOBbPXHOCTUTE
NIoycTonYmMBa Nperpaja, Kato nopLenaHosa naova & MOe fla Ce HAaropeLYAT Mo Bpeme Ha paboTa.
nop Hero, 3a fja NpeAoTBpaTUTe yBpexaaHeTo Ha
BbPTALLATA Ce YNHUA U NOCTaBKaTa OT TOMNHEH
WoK. BpemeTo 3a noarpsABaHe Ha xpaHaTa, nocoue-
HO B VHCTPYKLUWTE, He TpAbBa fa ce npeBuLLaBa.

3. He u3nonsBaiite MeTanHU NpnboOpU, KOUTO OT-
pa3ABaT MUKPOBbBIHMUTE N MOXKe Aa NPUUYNHN
eneKTprYeckn NckpeHe. He noctaeainTe Kyt BbB
dypHaTa. M3nonssaiTte camo BbpTALLaTa CE YNHUA
1 oCTaBKaTa, NpefjHa3HayeHM 3a Ta3u dypHa. He
BKNtouBalTe dypHaTa, 6e3 BbpTALLaTa Ce YNHUA.

4. He nocrtaBAniTe HALWWO BbPXY BbHLIHATa KyTUA No
BpeMme Ha paboTa.

1. OcTpaHeTe BCMYKM ONAKOBbYHW MaTepuani oT Bb-
TPELHOCTTa Ha KyXuHaTa Ha dypHaTa 1 ocTpaHeTe
BCUYKM NpeanasBalyyn NeHTU MO NOBbPXHOCTUTE
Ha KyxnHaTta.llpoBepeTe dypHaTa 3a cnegu ot no-
Bpeau.

2. lNocTaBeTe ¢ypHaTa Ha CUrypHa, paBHa NOBbPX-
HOCT, JOCTaTbYHO CTabWNHa fa U3LbPXKK TEFNOTO
Ha ¢ypHaTa NC Ha-TEXKUSA eIeMEHT, KONTO
MoXe fla 6bfje NPUroTBeH BbB dypHaTa. He nocra-
BAlTe dypHaTa B WKad.

3. /i36epeTe HMBO Ha MOBBPXHOCTTA, KOATO OCU-
rypsaBa OCTaTbyHO MACTO 3a M3BaXkjaHe n/unu
M3XOAALMTE OTBOPW. 3aHaTa CTpaHa Ha dypHaTa
TpA6Ba fa 6bae cpelly cTpaHa.

Heobxoaumo e MyuH1ManHo pasctosHue ot 20 cm

Mexay GypHaTa 1 CbCefjHUTe CTEHN.

OctaBeTe MMHUMYM 30 CM CBOGOAHO MPOCTPaH-

CTBO Hapj dpypHarTa.

He octpaHaBaiiTe CTbMKMTe OT ABHOTO Ha pypHaTa. 5. CBbpKeTe cTabUNHoO wencena Ha ypHaTa KbM

Bnokupaikn BeHTUNALMOHHNUTE OTBOPU MOXeTe CTaHfapTeH (3a3eMeH) AOMaKNHCKIN KOHTAKT.

fia nospeguTe dyHaTa.

MocTaBeTe ¢pypHaTa Bb3MOXKHO Hali-ganeye ot

pagvonpriemMHMuK, Tenesusopu. PaboTata Ha Mu-

KpOBb/IHOBaTa dypHa MOXe [la NPear3BMKa cMmy-

LLEHNA Ha PaAVo MY TENEBU3NOHHUA NPUEMHUK.

4. Bpatata Ha pypHaTa MOXe Aia Ce Haropewy no
BpeMe Ha rotBeHe. [locTaBeTe WM MOHTMpanTe
¢dypHaTa, Taka ye, Aa Cce HamMpa Ha noHe 85 cm
oT noga. [lpbXTe felaTa Aaney oT BpaTaTta 3a Aa
rvi NpefnasuTe oT 13rapsHe.

BHUMAHMUE: He nocTaBainTe ¢pypHaTta B yCnoBumA Ha
TOMMIMHA, BNara Wiy BUCOKa BNaXKHOCT, (Hanpumep B
61130CT UNKN Hag 06MKHOBEHA MeyKa) unu B 6nmsoct
[10 3ananumm matepuanu (Hanprmep 3aBeciu).

He 6novipaiite BEHTUNALVIOHHUTE OTBOPW.

He nocraBaiTte npegmeTy Ha dypHara.

BG-7



BknioueTe dypHarta. Ha gucnnes wwe ce nokaxe: "0:00" v Lue Npo3Byyy 3ByKOB CArHA.
To3u mopen uMa GyHKLMA YaCOBHIK M GypHaTa u3non3ga n-manko ot 1,0 W B pexim Ha 04aksaHe. BiTe no-fony Kak ce HacTpiiBa YacoBHMKa.

Mma aBa pexrMa Ha HaCTPOMKK: 12-4acOB YaCOBHWK 1 24-4aCcoOB YaCOBHMIK.

1. 3a pga Harnacute 24-4acoBuWA YacOBHUK, HaTucHeTe 6yToH YACOBHUK/3ABABEH CTAPT @0/ @) n Ha
Aancnnes e ce nokaxe “24H". 3a fa HarnacuTe 12-4acoB YaCOBHWUK, HaTUCHeTe olle BeaHbXK 6yToH YACOB-
HUK/3ABABEH CTAPT (@20 / @) 1 Ha gucnines uje ce nokaxe “12H”.

. MpeBbpTeTe JOKATO Ce NMOKaxXe TOUHOTO Bpeme, BXOAALOTO Bpeme TpabBea Aa e 0-23 (24-4acoB YaCOBHMUK)
nnn 1-12 (12-4acoB YaCOBHMUK).

. HatucHete 6yTon YACOBHUK/3ABABEH CTAPT ({20 / @), we ce nokaxe durypka 3a M1HyTa.

. Hactpoiite muHyTnTe. MpeBbpTeTe JOKATO CE MOKaXaT TOUHWUTE MUHYTY, BXOLALLOTO BpeMe TpsAbBa Aa 6bae
mexay 0-59.

. HaTlfcyHeTe BegHb* 6yToH YACOBHUK/3ABABEH CTAPT (@0 /@) 3a na ctapTupaTte yacosHuKa. LLle mura

MKOHKa ":" 3a UrnTanHo Bpeme.

BEJIEXKKW:

« AKO YaCOBHMKa e HarnaceH, Korato NpuKIoYM roTBEeHETO Ha ANCMNen LWe ce NoKake TOYHOTO AHEBHO Bpeme.
AKO YaCOBHMKDBT HE @ HarnaceH, KoraTo roTBEHeTO MPUKoYY, Ha Aucnnen e ce nokaxe "0:00".

 3a npoBepKa Ha Yaca no Bpeme Ha roteeHe, HatucHete 6ytoH HACTPOMKA HA YACOBHUKA/3ABABEH
CTAPT (@@ / @®)u LED gucnines uie nokaxe yaca 3a 2-3 cekyHau. Tosa He cnvipa nNpolieca Ha roTeeHe.

« Mo Bpeme Ha HaCTPOIBAHETO Ha YaCOBHWKA, ako ce HaTicHe 6yToH STOP, dpypHaTa Lie ce BbpHe KbM MbpBOHaYaiHa HacTpoiika.

« AKO eneKTpMUYeCKVAT 3axpaHBaly kaben Ha Bawata ¢pypHa e npeKkbcHaT, cnef Bb3CTaHOBABaHe Ha 3axpaHBaHeTo, Ha
ancnnes we ce nokaxe: "0:00". AKo TOBa Ce Clyyu Mo Bpeme Ha roTBeHe, nporpamara e 6bae nstputa. [IHeBHOTO
BpEeMe CbLLO Lie ce U3Tpue.

HuBo Ha Hatucrete 6yton HUBO [Avcnnen [vcnnein : l;aLuaTa YPHa Mia 5 HitBa Ha MOLHOCT, K3KTO € 110KasaHo.

a f1a NPOMEHWTE HUBOTO Ha MOLYHOCT 3a rOTBEHE,

motrocT MM:P‘:)“:.SJ%':\%C\T( HA | (Mpouewm) :?:f:gggfg;) HaTucHere Gyron HUBO HA MOWIHOCT HA

MUKPOBDBJTHATA ( ) unn NpeBbPTETE A0AKTO

B/COKO x1 P100 — JAVCTINeA NoKaxe XenaHoTo HUBO. HaTncHeTe GyToH

(100%) &) && CTAPT/+30sec/ NOTBBPAU (<D+3ose< /<) 3a

CPEOHO x2 P80 [la NOTBbPAWTE, BbEAIETE BPEMETO 3a FOTBEHE 11 Clef

BVCOKO (80%) ] ToBa Hamuciere GyTon CTAPT/+30sec/TOTBbPAM

CPEAHO x3 P50 S (@"'3056('/#) 3a fla CTapTupate dypHara.
2] &

(50%) & 1 f1a NPOBEPUTE HUBOTO HA MOLYHOCT NO BpeMe Ha

CPEQHO HUCKO x4 P30 — rotBeHe, HatucHete 6yToH HUBO HA MOLLHOCT HA

(PA3MPA3ABAHE) (30%) o] L MUKPOBDJTHATA ( (£Z5} ), MOMEHTHOTO HI1B0 Ha MOLLHOCT

HUCKO x5 P10 o Luie ce mokaxe 3a 2-3 cekyHgw. (ypHara wwe NpoFbIXY fa oT-
(10%) KA == 60ABa AOKATO Ha fCTINEA Ce MOKaxe HIBOTO Ha MOLLHOCT.

Mo NpuHUWN ce NpunaraT cnefHUTE NPENOPbKA:

P100 - (BMCOKA mowyHocT - 900 W) u3non3ga ce 3a 6bp30 roTBeHe unn
NpUTONAAHe HanpyMep 3a rloBeYy, TONAW HANUTKY, 3eNeHuyL 1 Ap.
P80 - (CPE[IHO BMCOKA motwHocT = 720 W) n3non3saHa 3a no-abiro
TOTBEHE Ha MbCTY XPaHU KaTo NeyeHo, Meco, X6 1 NOKpUTH ACTUS,
a CblLO 1 YyBCTBUTENHM XPaHI KaTo crapKkuwm. lpu Te3n HamaneHun
napameTpu, XpaHaTa ce NPUroTBA PaBHOMEPHO 63 3anuyaHe no
CTpaHuTe.

P50 - (CPEIHA mowHocT = 450 W) 3a BUCOKOKANOpUYHM XpaHK, KOUTO
V3MCKBAT ABATO BPeMe Ha FoTBEHe, KOraTo ce MPpUroTBAT Mo Tpagu-

LIMOHEH HAUMH, HanpuMep roBEX/A0 Meco, MPENopbUNTeNHO e Aa ce
113M0/13Ba Ta3u Bb3MOXHOCT 3 i CTe CUTYpHIN Ye MecoTo Lue 6bje
TOTOBO.

P30 - (CPEHO HICKA mowHoct = 270 W Hactpoiika pa3mpasssaHe) 3a
pa3mpasnBaHe, 13bepeTe Tasi HaCTPOIAKa 3a Aa CTe CUTYpPHY, Ye ACTHe-
TO LLe Ce pasmpasi PaBHOMEPHO. Tasn HACTPOIiKa e MieanHa 3a BapeHe
Ha Opi13, MaKapOHEHU N3[eNNs, KHEAN 1 ANYEH Kpem.

P10 - (HUCKA motwHocT = 90 W) 3a neko pa3mpassBaHe, Hanpumep Ha
Kpemose.
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OTBapsHe Ha BpaTU4KaTa:

3a fja oTBOpUTE BpaTUyYKaTa Ha $pypHaTa, HaTrcHeTe ByToHa 3a OTBapsAHe.

CrapTupaHe Ha ¢pypHaTa:

MpuroTeeTe 1 nocTaBeTe XpaHaTa B MOAXOAALY Cbfl AU HaNPaBO BbPXY BbpTALLaTa Ce YNHMA. 3aTBOpeTe
BpaTnyKata 1 HaTucHeTe 6yToH CTAPT/ +30 cek/ MOTBBPAU cnep kato cTe n36panu xenaHoTo Bpeme .
Cnep KaTo Nporpamara 3a roTeeHe e HarnaceHa Ho 6ytoHa CTAPT/+30 cek MOTBBPAM He e HaTuCHaT A0
5 MIUHYTI, HAaCTPOIAKaTa LLe Ce aHynmpa.

ByToHbT CTAPT/+30 cek MOTBBPAU TpabBsa Aa 6bAe HaTUCHAT 3a fla NPOABIIXKN FOTBEHETO, aKO BPATUY-
KaTa ce OTBOPY MO Bpeme Ha roTBeHeTO. 3BYKOB CUrHa LLe MPO3BYYM CaMO NPy NPaBUHO HaTUCKaHe.
M3non3Baiite 6ytoHa STOP 3a:

1. V3TprBaHe Ha rpeLuka no Bpeme Ha HacTPOMBaHeTo.

2. BpemeHHO cnupaHe Ha GpypHaTa no Bpeme Ha roTeeHe.

3. 3a aHynupaHe Ha HaCTPOIKa Mo BpemMe Ha roTBeHe, HapucHeTe 6yToHa STOP figa nbTu.

4. 3aHacTpoiiBaHe 1 aHynMpaHe Ha "AeTCKOTO 3akmiouBaHe" (norneaHeTe cTpaHuua BG-12).

DypHaTa MoXe fa 6bfe nporpamupaHa o 95 MuH (95.00).

D+30uc /44

byron CTAPT
1+30 cex/
NOTBbPAN

BxopaswoTo Bpeme 3a roteete (pasmpasnsaHe) Baprpa | Bpeme 3a roteeHe | YeenuuasaHe
OT 5 CeKyHAW A0 5 MUHYTW. 3aBUCK OT TOTasHaTa Aba- | 0-1 MUHYTM 5 cekyHau
’KMHA Ha BPeMEeTO 3a roTeeHe (pasmpassABaHe), KakTo e | 1-5 MuHyTH 10 cekyHan
nokasaHo Ha Tabenata. 5-10 MuHyTH 30 cekyHAn
10-30 MMHYTH 1 MuHyTa
30-95 MUHyTK 5 MUHYTU

PbYHO FOTBEHE / PbYHO PA3SMPA3ABAHE

- BbBepeTe BpemMeTo 3a roTBEHe 1 M3Mos3BaiTe HBa Ha MowHOCT P100 go P10 3a rotBeHe vnu pa3mpassaBaHe

(BM>KTE NprMepa no-Aony).
« Pa3bbpKBanTe 1 3aBbpTaliTe XpaHaTa, Korato € Bb3MOXHO, 2-3 MbTW Ha roTBeHe.
- Cnep roTBeHe, MOKPUITE XpaHaTa 1 ocTaBeTe [ja NPecTou, KoraTo TOBa ce npernopbysa.

- Cnep pa3mpa3fBaHe, I'IOKpI/IIhTe XpaHaTta C <|)OJ'II/I0 N oCTaBeTe Aa NpecTon 4O Nb/IHO pa3Mpas3ABaHe.

Mpumep:

3a fa rotBute 2 MUHYTY 1 30 CeKyHAM NPV MOLLHOCT Ha MUKPOBbJIHaTa 80%.

1. BbBepeTe HMBOTO Ha 2. HatncHeTe 6yToH 3. BbBepgeTe XenaHoTo 4. HatucHete 6ytoH CTAPT/
MOLLHOCT Upe3 HaTUCKaHe CTAPT/+30sec/ BpEME 3a rOTBEHe Upe3 +3scek/NOTBBHPAU
JBa MbTV Ha BYTOH NOTBBLPAN npesbpTaHe. (D +30.c/ < 3a 52
HIIBO HA MOLLHOCT (®+30*= /<) 3a pa cTapTupare TaiMepa.

HA MUKPOBDBJIHATA

3a P80 unu npesbpTeTe
[AoKaTo nsbepeTe HUBO Ha
motwHocT P80.

@ P80
' x2 an@

NupnkaTopuTe 3a MNKpo-
Bb/IHa 1 BUCOKa Temne-
paTtypa we ce noABAT Ha
Ancnnen efHOBpPEeMeHHoO.

noTBbPANTE 136PaHOTO
HVBO Ha MOLLHOCT.

roTBeHe.)

BENEXKA:

(AvcnneaT we oTbpossa
10 33[jaileHOTO Bpeme 3a

+ Korato ¢ypHaTa ctapTupa, n1amnara Ha GypHara e CBETHE 1 BbPTALATA Ce YNHMSA LWe Ce 3abpTi N0 YaCOBHUKOBATA
CTpenka 1nu obpatHo. Ao BpaTaTa 6bfe OTBOpeHa Mo Bpeme Ha roTBeHe/pa3mpassBaHe, BPEMETO 3a roTBeHe Ha aucnnes
Le cripe aBTOMATYHO. BpemeTo 3a roTBeHe/pa3mpassiBaHe 3amnoysa fa 0T6POsABa OTHOBO CJIE[ KaTo Ce 3aTBOPM BpaTaTa 1

ce HatucHe bytoH CTAPT/+30sec/ MOTBBPAUN (K[> +30sec/«).

« KoraTo rotBeHeTO/pa3mpasaBaHETo e roToBO, e Ce NOKaXKe HEBHOTO BPeMe, ako YaCOBHUKbLT € 61 HarnaceH.
+ AKo xenaeTe fla pa3bepeTe HMBOTO Ha MOLLHOCT NO BPEME Ha roTBeHe, HaTucHeTe 6yToH HUBO HA MOLLHOCT HA MU-

KPOBDBJIHATA ( ). MOMEHTHOTO HIBO Ha MOLLHOCT LLie Ce MoKaxe 3a 2-3 CeKyHAu.
BAXHO:

+ 3aTBOpeTe BpaTUyKaTa Cef rotBeHe / pasmpasaBaHe. Jlamnnukara e Bu nokaxe Kora BpaTiykaTta € OTBOpeHa 1 Lie Bu

HanoMHW fa A 3aTBopuUTE.
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1. FOTBEHE CAMO rPvn

[PUITBT B rOpHaTa YacT Ha GypHaTa Ma camo efjHa HaCTPOIKa 3a MOLLHOCT.MPUTBT Ce MOANOMara oT BbpTALLATa CE M1104a, KOATO Ce Bbp-
TV eAHOBPEMEHHO, 3a i Ce rapaHTIpa Jopy 3anuuaHe. V3nos3saiiTe NoCTaBKaTa 3a neyeHe Ha Masky napyeTa xpaHa Kato 6exoH, dune
VM YaeHn 6rckBuTI. XpaHaTa TpsbBa Aa Obae NocTaBeHa ANPEKTHO BbpXy MOCTaBKaTa Wi B TOMIOYCTOMYNBA YNHUSA Ha NOCTaBKaTa.

Mpumep:
3a rpwn 20 muHyTH, n3nonssaiite 6ytoH FPUJT/KOMBM (& ).
1. HatucHete 6yToH TPUJ/ 2. HatucHete 6yToH 3. W3nonsgaiite 4. HatucHere 6ytoH CTAPT/
KOMBUHUPAHO BefHbx. CTAPT/+30sec/ npeBbpTaHETO 3a Aa +30sec/MOTBBPAN
Ha aucnnes wje ce nokaxe noTBbPAN BbBE/leTe BPEMETO 33 (<D+3osec./<-l) 3a1a
G-1 uuHguKaTopa 3a rpwn. (<D+3om,/ «J)3ana rpun (20 MuH). CTapTuparte Taiimepa.
NoTBbPANTE N36PAHOTO (AvicnnesT we oTbposBa Ao
HUBO Ha MOLLHOCT. 3a[jaleHOTO BPeMme 3a rpu.)

Benexka:

Creq nosoBuMHaTa OT BPEMETO 3a rpun Lie NPO3Byyy ABYKPATEH 3BYKOB CUrHai 3a Aa By HanomHy fa o6bpHeTe xpa-
HaTa 3a Ja ce 3aneue gobpe. MomHeTe, ue dypHaTta HAMA Aa CNpe aBTOMATUYHO MO Bpeme Ha rpun. 3a no fo6bp rpun
edeKT xpaHaTa TpAbBa fja ce 06bpHe Cef M3TUYaHe Ha NosoBMHaTa OT BpemeTo. Cref 06pblUaHEeTo Ha XpaHaTa, 3a-

TBOpeTe Bpatarta u HatucHete 6yToH CTAPT/ +30cek / MOTBBPAU (K> 30/« ) 33 ga npogbmxute rotseHeto.

2. KOMBUHWUPAHO FOTBEHE

OyHkumata KOMBUHWUPAHO FOTBEHE ocurypsBa KoMOuHaLMA MeXay MUKPOBBAHOBA CIMa 1 rpun 1/unin 061KHOBEHa GypHa, KakTo 1
KOMOMHaLMA oT rpun v obukHoBeHa dypHa. KOMBUHUPAHO o3Hauasa Aa ce roTei ¢ MUKPOBBAHY, Fpun v unin 06uKHOBEHa dypHa. KombuHa-
LATa HaManABa BPEMeTO 3a FOTBEHe 1 OCUTypABa CBEX, KadeHWKaB B, KOETO B OCUrypABa 6bp30 roTBeHe 11 TPAANLIMOHEH aneTiTeH BUA.

Mma 4 n3bopa ot KOMOMHALMV, NOKa3aHW No-fony:

ByToH FPUI/KOMBMY ( ) Owvcnnein MukpoBbnHa Tpun KoHBekuua
=
[1Ba NbTn C1 « (450 W) « (160-165°C)
3 bt C-2 « (450 W) .
4 nbTn C-3 . « (195-200°C)
5nbTn C-4 « (450 W) . «(195-200°C)

Mpumep 3a MukposbnHa n O6nKHoBeHa pypHa: * = RocTenAn

3a rotseHe 30 MUHYTY, N3NON3BaNKM KOMOUHALIMA OT MUKPOBBIIHM 1 06rKHOBEHa dypHa (C-1).

1. HatucHete 2. W36epete C-1HatucKalikn 3. HatucHete 6yToH 4. W3nonsgaiite 5. HatucHete 6ytoH CTAPT/
6yToH FPUT/ 6yTOHa Be[HBX NN CTAPT/+30sec/ npesbpTaHe- +3scexk/MOTBbPAU
KOMBUHWUPAHO npeBbpTETE AOKATO HA NoTBbPAU TO 3a Aia BbBe- (<D+30m» /<) 3a ga
BeAHbXK. G-1 Wwe nucnnes ce nokaxe C-1.B (Q>+3ose<. /<) AeTe BpemeTo CTapTUpaTe roTeeHe.
CBETHe Ha Ancnnes. TOBa BPEMe NHAMKaTopa 3a rpun (30

= 32 MUKPOBBIIHI 1 33 3a fia noTebPANTE MUH). (AncnneaT we otGponsa
x1 0buKHOBeHa dypHa e M36paroTO HMBo FO 32/1a/ieHOTO Bpeme 3a
Ha MOLLIHOCT. roTeeHe.)

CBETHE.

BENIEXKKU 3a TPUJT1 u KOMBUHUPAHO rOTBEHE:

« He e Heo6xoaMMo Aa 3aTonnATe rpuna.

« [No Bpeme Ha NeyHe Ha ACTUETO, NOCTaBETe Ha HICKA WM BCOKA CKapa, Wi B AbNOOK Cbjj Ha BbPTALLA Ce YMHIA.

« MoxeTe fja ycetuTe AvM N MUPUC Ha M3rOPAIO KOraTo M3MoA3gaTe rpusia 3a npba mbT. ToBa & HOPMAHO 1 He e curHarl, ye dypHara e
noBpepeHa. 3a ia u3berHeTe To3u Npobnem, Npu MbPBOTO U3NON3BHE Ha PypHaTa, BKITIOYETE GypHaTa Ha rpun 3a 20 MUHYTO 6e3 XpaHa.

BaxkHo: o Bpeme Ha paboTa, 3a fla Ce Maxa AMMa 1 MpK3MaTa, OTBOPETE MPO30PeLa UM BKIKOYETE BEHTUNALMATA Ha KYXHATA.
/\ BHUMAHUE:

Bpartmukara, BbHLIHATa KyTusA, KyXnHaTta Ha pypHaTa 1 akcecoapuTe MOXe Aa e HaropewsAT MHOro no
BpeMme Ha paboTa. 3a Aa ce NpeAOTBPATAT U3rapsiHA, BUHaru usnonssaiTe ge6enu pbkaBuum 3a pypHa.
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(DypHaTa MOBe Aja ce 13Mon3Ba i KaTo 0buKHOBeHa dypHa ¢ 10 NpeABaPUTENHO HAaCTPOEHM TeMnepaTypu Ha dypHaTa. MpefsapuTen-
HOTO 3aTOMNNAHE € NPENopPbYUTENHO 3a No-[o6pY pe3ynTatn. TemnepaTypata Moxe fa ce ubepe mexay 140°C 1 230°C ¢ 10°C cTbnKa.
HatncHete 6yton OBMKHOBEHA OYPHA| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Temn. Ha ¢ypHaTa (°C) 140 | 150 | 160 | 170 | 180 | 190 | 200 | 210 | 220 | 230
Mpumep 1: 3a roTBeHe ¢ npuTonAasaHe

Ako xenaeTe ga 3atonnute go 200°C n ga roteute 25 muH Ha 200°C.

1. HatucHerte 6yton OBUKHOBEHA ®YPHA 2. BbBepete xenaHata Temnepatypa 3. HatucHete 6yTon CTAPT/+30sec/

BeaHbX. 140 v MHAMKaTOpa 3a TeMnepatypa 3a 3aTONAAHe HaTUCKalKy ByTOH NOTBbHPAU (Q>+3ose<./4-|) 3apja
LLje 3e NOKaXaT Ha AUCNeA U Lie CBETHe OBWUKHOBEHA ®YPHA (6 nbTH)
noTBbpAnTe 13bpaHaTa Temnepartypa.
VHAVKATOPa 32 06VIKHOBEHa dypHa. [(&®]x6 nnu 3aBbpTeTE AOKATO Ha PA P paTyp
(& )x1 Ancnnes ce nokaxe 200.
® ® ®
4. HarucHere ovue BegHbx 6yToH CTAPT/ 5. OtBopeTe BpaTaTa, nocTaBeTe 6. HatucHete 6yToH CTAPT/+30sec/
+30sec/MOTBBPAU (<D+30se< /<) XpaHara BbB $pypHaTa v 3aTBOpeTe NOoTBbPAU (®+3059: /<) 3a pa

Bpatara. Harnacete Bpeme 3a

NoYHeTe roTBEHETO.
roTBeHe 25 MUHYTH. 3anoYHeTe roTBEHETO.

[lucnnesT we ot6posiBa 3343aAeHOTO

3a f1a 3anoyHeTe 3atonnaHeto.Korato
Temnepatypata e 4OCTUrHaTa e Npo3Byyn

[BYKPATEH CUTHas HaMOMHALL Ja Ce CIoxM BpeMme 3a roTeeHe. MiHgnkaTopa 3a
XpaHara BbB dypHaTa. MomeHTHaTa 06MKHOBEHa GypHa Lue CBeTHe.
TEMMEPATYPa LLE Ce MOKAXE Ha Ancnnes.

200 | ¢ 25

Mpumep 2: 3a roTBeHe ¢ NpeABapUTENIHO 3aTONNAHE
AKo xenaete ga roteute 20 MUH Ha 230°C.

1. OrBopere Bpatara, noctasete 2. BbBepere xenaHara 3. HatucHete 4. W3nonssante 5. HatucHete 6yToH
XpaHaTa BbB (ypHaTa 1 3aTBOpETE Temneparypa 3a 6yTOH npeBbpTaHeTo CTAPT/+30sec/
Bparara. HatucHerte BegHb GyToH 3aTONNAHE HaTUCKaNKN CTAPT/+30sec/ 3a fla BbBefeTe noTBbPAU
OBVKHOBEHA ®YPHA. 1401 6ytoH OBUKHOBEHA noTBbPAN BPEMETO 3a rpun (@ +30:ec /<)
VHANKATOPDBT 3a TeMnepaTypa OYPHA (9 nb) (& ]x9 (<D+ 305ec /) (20 mMuh). 33 12 3aM0YHeTe
LLie CBETHAT Ha AUCMNes, KakTo 1 v 3aBbprete ENTRY 32 712 NOTEbDANTE roﬂa SHETO.
WHAVKTOPa 33 06MKHOBEHa ypHa. [OKATO Ha Aucnnes ce Vl36p'paH ata PA ’

rokanke 230. Temnepatypa.
x1
® ® ® ® ®
140 | ¢ 230 | ¢ 230 ¢ [ 2000 | [ 20:00 |
Benexku:

1. BpemeTo 3a rotBeHe He Moxe Aa 6bae BbBeeHO Npeay a ce AOCTUrHe 3afajieHaTta TeMnepaTtypa Ha 3atonnsaHe, AKo Tem-
nepatypata e AOCTUTHaTa, BpaTaTa TpsAbBsa Aa e OTBOPeHa 3a Aja Ce BbBe/le BPEMETO 3a FoTBeHe.

2. HarpeBatenar Ha 061KHOBeHaTa dypHa e cnpe aBTOMaTUYHO, aKo 10 5 MUHYTU He 6bJe BbBeLEHO BpeMe 3a roTBeHe.

LLle npo3ByuM NeTKpaTeH 3BYKOB CUrHas 3a NPUMOMHAHE U Ha AUCT/IEA Le Ce NoKaXe AHEBHOTO BPeME, ako YaCOBHUKDBT e

61N HarnaceH. AKO YaCOBHVKBT He e 61N HarnaceH, Ha Aucnnes e ce nokaxe “0:00".

Korato dypHata e 3aTonneHa, YnHuATa Tpsbsa fja e BbB GpypHaTa. [1o Bpeme Ha 3aTOMAAHETO 1 FTOTBEHETO, Lue YyBaTe OX-

NaxpaLyya BEHTUNATOP Aa Ce BKMIOYBA 1 13K/0YBa. ToBa e CbBCEM HOPMAJTHO 1 He BAUAE Ha FOTBEHETO.

. VIHCTpyKUMUTe Ha NPOM3BOAMTENNTE Ha XpaHU Ca CaMo MpenopbyuTesHY, 3aToBa BpeMeHaTa 3a roTBeHe TpAGBa Aa ce cnassar.

. Cnep KaTo roTBEHETO MPUKIIOYM OXNAXKAALNA BEHTUNATOP Lie NPOABMKM Aa paboTy 3a ja HaMany TemMnepaTypaTta Ha

€NeKTPUYECKN U MEXaHUYHU YacTu.

MoxeTe fa yceTuTe AUM AN MUPUC HA U3rOPANO KOTaTo 13Mon3BaTe rpuna 3a Npba MbT. ToBa @ HOPMANHO 1 He e CurHan, Ye dypHata

€ NnoBpefieHa. 3a fa n3berHete 1031 NPobaeM, Npi MbPBOTO U3MON3BHE Ha GypHaTa, BKMYETe GypHaTa Ha rpun 3a 20 MuHYTO Ge3

XpaHa v cnep ToBa 061KHOBEHO Ha 230°C.

BAXHO: Mo Bpeme Ha paboTa, 3a ja NO3BONNTE Ha VIMa WM MAPU3MITE [ia N3NA3aT, OTBOPETE Npo3opeLa UK BKoYeTe

KyXHEHCKaTa BeHTMNaLuA. YBepeTe ce, e HAMa XpaHa BbB dypHaTa.

/\ BHUMAHME:
BpaTuukaTta, BbHIIHATa KyTusA, KyXuHaTa Ha ¢pypHaTa 1 akcecoapumte MoX<e Aa ce HaropewsaT MHOro fno
Bpeme Ha pa6oTa. 3a Aa ce NpeAOTBPATAT U3rapAHUA, BUHAryn u3nonsBsairte aebenn pbkaBuuy 3a pypHa.

[

o
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1. NOCNEAOBATE/IHO TOTBEHE

Ta3n $yHKLMA pa3mpassBa Gbp30 XpaHaTa, KaTo JaBa BbIMOXHOCT fja 13bepeTe NOAXOAALLOTO BpeMe, B 3aBUCMMOCT OT BIAA Ha XpaHaTa.
CnepgaiiTe npumepa no-gony 3a NoAPOGHOCTY Kak Aa paboTuTe c Tasn dyHKLNA. Bpemeto Moxe fa 6bge 0:10 - 99:50. Tasn dyHKLMA N03BONSA-
Ba f1a FOTBUTE Ha Ha [0 2 Pa3niyHU HINBA, KOUTO MOXE fia BK/IOYBAT BPEMe 3a PbUHO rOTBEHE W PEXMM 11/Uni BpeMe 3a Pa3MpasABaHe KakTo 1
PYHKUWA 32 pa3vpa3nBaHe No Terno. BegHbx nporpamnpaHo, HAMA Hy>X[a OT Hameca B rOTBEHETO, GypHaTa aBTOMATUYHO Lie MPeBK/I0YM Ha
CnengaLLo HBo. LLe Mpo3ByYm eHOKPATEH 3BYKOB CUTHaN ClIeA MbPBOTO HUBO. AKO eHOTO HUBO € Pa3mMpassBaHe, TO TPAGBa fja e MbPBO.

Benexka: ABTO MEHIOTO He MOXe Aa Objie HarnaceHo KaTo eHO OT CeKBEHLUUTE.
npmmep: Axko uckare ga pasmpasuTe xpaHa3a 5 MHYTK, Cnep ToBa Aa crotsuTe ¢ P80 mowHocT3a 7 MUHYTW. CTbnKuUTe Ca cnegHuTe:

- 1. HatucHere 6yToH PASMPA3AIBAHE M0 TEM10/PA3MPA3ABAHE 3A BPEME aBa bTu, Ha ANCTen Lie Ce NoKaxe
- 2. BbBepeTe Bpeme 3a pa3mpasaBaHe, AOKATO Ha Aucrnes ce nokaxe “5:00” MUHYTU.

- 3. HatucHete 6yton HUBO HA MOLLHOCT HA MUKPOBBJTHATA (

- 4, BbBepeTe HNBOTO Ha MOLLHOCT Ype3 HaTucKaHe ABa nbTu Ha 6yTon HUBO HA MOLLIHOCT HA MUKPOBBJIHATA
3a P80 vnu npeBbpTETE AOKATO M36EPETE HIBO HA MOWHOCT P8O.

- 5. HatucHete 6yTtoH CTAPT/+30sec/NOTBbPAU (®+3ose<./<-') 3a f1a NoTBbPANTE M36paHaTa HaCTPOKa.

- 6. BbBeeTe BpemMe 3a roTBeHe, JOKATO Ha ncrines ce nokaxe “7:00" MUHYTU.

- 7. HatucHete 6yToH CTAPT/+30sec/MOTBbPAU (®+30m./4-') 3a A1a 3anoyHeTe roTBEHETO.

2. +30cek ®YHKLINA (aupekTeH cTapT)

Byton CTAPT/+30sec/MOTBBPAN (<D+30m./<-') BV NM03BONABA Ala paboTuTe C iBeTe cnefgaly GyHKLmn:

a. AUPEKTeH CTapT

MoxeTe fa roteute AMpekTHO Ha P100 MUKPOBBAHOBA MOWHOCT 3a 30 ceKyHAM, HaTuckaiiku 6yToH CTAPT/+30sec/lOTBBPAN.
(<D+30m /<). TIpoLiechbT Ha roTBeHe Lue 3anouHe He3abaBHO 1 BCAKO HATUCKaHe Ha OyTOHa LLe YAbKaBa BPEMETO 3a roTBeHe ¢ 30 cekyHaM.

2 ) BeaHbXk.

YBennuyaBaHe Ha BpeMeTo 3a roTBeHe

MoeTe pbyHO Aa yAbIKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE, Ipu, 06MKHOBEHA dYypHA, KOMOMHMPAHO roTBEHE W pa3MpassBaHe 3a MHOTO

no 30 cekyHay, ako 6ytoHa CTAPT/+30sec/MOTBbPAU (Q>+3om,/4.|) € HaTMCHaT no Bpeme Ha paboTa.lo Bpeme Ha pa3mpasa-

BaHe Mo Terno 1 GyHKLNA aBTO MeHIO 1 0ONKHOBEHO rOTBEHE, BPEMETO He MoXe Aa bae yabmxeHo upes 6yToH CTAPT/+30sec/

NOTBBPAM (D> +30:cc/«).

BEJIEXKKA: BpeMeTo 3a roTBeHe MOXe fia 6bfje YABMKEHO MAKCUMYM 0 95 MUHYTU.

3. 3ABABEH CTAPT

3ABABEH CTAPT By no3sonaBa Aa nporpamupare ¢pypHata Aa 3aroyHe rotBeHe no-KbCHO npes AeHA.

Mpean HacTpoiiKa ce yBepeTe, Ye YaCOBHMKbBT € HarnaceH nNpasusHo.

Mpumep:

CnepBaliTe ONHVA MPUMep 3a Aa CTapTupaTe ¢pypHaTa aBTOMATUYHO MO-KbCHO Mpe3 eHA. MakcmanHoTo 3abasaHe e 23

yaca 1 59 MuHyTn.)

- 1) HatucHete 6ytoH MICROWAVE ( ) BEAHBX 1 3aBbpTETE 3a Ala n3bepeTe HUBO Ha MoLLHOCT P80.

- 2) HatucHete 6ytoH CTAPT/+30sec/MOTBBHPAN (<D+30m./4-|) 3a fla NOTBbpANTE N3bpaHaTa HaCTPOIKa.

- 3) BbBepeTe Bpeme 3a roTBeHe, AOKATO Ha Ancnien ce nokaxe “7:00” MUHYTH.
Cnep Te3u CTHMKK, MONA He HaTucKaiiTe 6yToH CTAPT/+30sec/TOTBBPAU (Q>+30m./ ).

- 4) HatucHete 6ytor YACOBHUK/3ABABEH CTAPT (00 / @) BenHbx. Ha Aucnnes wie ce nokaxe MOMEHTHOTO Bpeme it
Luje CBETHe YacoBa durypka.

- 5) 3aBbpTeTe 3a Aa Yaca 3a 3anoyBaHe Ha rotBeHe. BbBeieHOTO Bpeme Moxe Aa e mexay 0-23 (24-4acoB YacoBHWK) v 1-
12 (12-4acoB YaCOBHMUK).

- 6) Hatucrete 6yToH YACOBHUK/3ABABEH CTAPT (00 / @), we ce nokase dpurypka 3a MuHyTa.

-7) 3aBbpTeTe 3a fla BbBEleTe MHYTITE 3a 3anoyBaHe Ha rotBeHe. BbBeleHOTO Bpeme Moxe Aa e Mexay 0-59 MUHYTU.

- 8) HatucHete 6ytoH CTAPT/+30sec/MOTBbPAU (®+3ose( /<) 33 ja NOTBbPAMTE HACTPOMKaTa 3a 3abaBeHC TapT.

4. 3AKJTIOYBAHE NMPOTWB AELIA:

/3non3saiiTe 3a ja NPeAOTBPaTUTE HEKOHTPOMpPaHa yoTpeba Ha GpypHaTa OT Manku AeLia.
a.HactpoiiBaHe Ha 3AK/TIOYBAHETO MPOTUB AELIA:
HatucHere 1 3appbaTe GyToHa STOP 3a 3 cekyHaM I0KaTO He MPo3BYyYn AbAbr curHan. Ha aucnnes wue ce nokaxe NHANKATOP 3a 3aKioyBaHe.

b.Anynupare Ha 3AKJTIOYBAHETO MPOTWB JELA:
HatucHeTe 11 3apbKTe 32 3 cekyHay byToHa STOP JOKaTO He NPO3BYYM Abbr CUrHan. IHAMKATOPBT 3 3aKN0YBaHE LE U3Ye3He.
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1. PASMPA3ABAHE NO TEM0

DypHata e npenporpamupaHa ¢ Bpeme 1 H1UBa Ha MOLLIHOCT 3a MO-NeCHO pa3mMpa3saBaHe: CBUHCKO, TENELWKO 1 nunelwKo. Te-
rnata moxe fa 6baat ot 100 r— 2000 r ¢ 100 r CTbMKM.

CnepBalite npumepa no-AoAy 3a noseye NOAPOOHOCTM OTHOCHO paboTaTa Ha Te3n GyHKLNN.

Mpumep: PazampasnasaHe Ha Meco c o6wwo Terno 1.2 kr. usnonssaiiku PASMPA3ABAHE CMTPAMO TETNO.

[MocTaBeTe MecoTo B NINTKa YNHWA UK MOCTaBKaTa 3a pasmMpasaBaHe BbpXy BbpTALaTa ce YNHUA.

1. V36epeTe HYXHOTO MeHIo, HaTUCKalkn 2. Ype3 3aBbppTaHe BbBeaeTe 3. HatucHere 6yton CTAPT/+30sec/

BeaHbX 6yToH TEFI0/ PASMPA3AIBAHE.  XenaHoTo Terso foKaTo Ha noTBbLPAU (<D+30m/4-') 3afa
w ANCNNEA Ce NoKaxe: 3anouHeTe pasmpasasaHe. LLle ce
O, o 1o "G W aoueine, (lacnes
. . B cbujoTO Bpeme Ha aucnnes we .
DucnneiisT we nokaxe:|  dEF1 cBeTHe MHANKaTop “g” . Le 0TOPOABA BPEMETO 3a pa3mpassiBaHe).

3ampaseHunTe xpaHu ce pasmpasasat ot -18°C.

Benexkn 3a PASMPA3ABAHETO MO TEMNO:

« Mpepy Aa 3amMpasinTe XpaHaTa, NpoBepeTe fanii e CBexa 1 € LO6PO KauecTso.

« Mocrasete xpaHa ¢ Terno no-manko ot 200 r Ha pbba Ha BbPTALYATA CE YMHIA 1 He A NOCTaBANTE B CPeAaTa Ha YMHUATA.

« Ternoto Ha xpaHaTa TpsbBa fja ObAe 3aKpbrNABaHO Harope KbM Haii-6nn3skute 100 r. Hanpumep, 650 r kbm 700 T.

+ AKO e Heo6X0/MMO, 3alLMTETE MAKI 30HM OT MECOTO UNW NTULIaTa C Masku napyeta anymuHneso Gonuo. Tosa e npeao-
TBPATU 30HWTE OT NPerpABaHe No Bpeme Ha pa3mpasfABaHeTo. YBepeTe ce, ye GoNNOTo He JOKOCBA CTEHUTE Ha dypHaTa.

2. BPEME 3A PA3BMPA3ABAHE

Tasu dyHKUMA pasmpasaBa 6bp30 XpaHuTe, No3BoNABaiKY Bu fa n3bepete NoAxoAALLOTO BpeMe 3a pa3MpasaBaHe, B 3aBi-

CMMOCT OT TUNa xpaHa. CnefBaliTe nNpyMepa No-AoMy 3a noBeye NOAPOOHOCTY Kak ce paboTu ¢ Tasn $pyHKLWA. BpemeBaTta

paka e: 0:05 - 95:00.

Mpumep: 3a pasmpasaBaHe Ha XpaHu 3a 10 MUHYTH.
1. W36epeTe Hy»KHOTO MeHI0, HaTUCKaliKV fiBa 2. Ype3 3aBbppTaHe BbBeaeTe 3. Hatuchete 6ytoH CTAPT/+30sec/

nbTn 6yToH TEF0/ PASMPA3ABAHE. XKenaHoTO BpeMe 3a rotBeHe noTBbPOU (<D+305e( /<) 3a
BT [IOKaTo Ha JMcrnes ce nokaxe: [ia CTapTipaTe pasmpasnBaHe.

@D x2, VHaMKaTopuTe 32 MUKPOBBIIHN 1

[Ouncnneist we nokaxe:| dEF2 pasMpassiBaHe Lue CBETHaT.

3ampaseHnTe XxpaHu ce pasmpasneart ot -18°C.

Benexn 3a PASMPA3ABAHETO:

« Cnep roTBeHe Lue Npo3ByY NeTKpaTeH 3ByKOB curHan 1 Ha LED e ce nokaxe BpemeTo, ako YaCOBHMKBT e HarnaceH. AKo
UaCOBHUKA He e HarnaceH, AUCNNenT e Nnokaxe camo “0:00” KoraTo roTBeHeTo NPUKIYM.

« Harnacenata moluHocT e P30 1 He MoXe Aa 6bfe npoMeHeHa.

ByTonutute ABTO MEHIO aBTOMaTuHO HarnacAsaT NpaBuHUA PeXiM Ha roTBeHe Ha XpaHuTe (Moapo6HOCTM Ha CTpaHnLa
BG-15). CnepBaiite npumepa no-Aony 3a NoApobHOCTY Kak ce paboTu ¢ Tasn GyHKLMA.

Mpumep: 3a aa croteute 350 r MopKosm n3non3gaiku dyHKuna AUTO MENU 3a npecHn 3enenuyuy (A4).

1. 3aBbpTeTe u n3bepete 2. Hatuctere 6ytoH CTAPT/ 3. Ypes 3aBbppTaHe 4. HatucHete 6ytoH CTAPT/
XKEeNaHOTO aBTOMATNYHO MeHio.  +30sec/MOTBBPAU BbBE/lETE XeNaHOTO +3scek/MOTBBHPAU
C (<D +30:cc/ 4 32 2 no- Terno 4okaro Ha gucrnes (<> +30../«) 3a aa
TBbpAUTE U3bpaHaTa HacTpolika, €€ MOKaXe: CTapTVpaTe roTBeHe.
— 350 (OvcnnenT we otbpossa

i

- &2
coox B cbujoto Bpeme Ha gucnness  AC 3a/1a7l€HOTO Bpeme 3a
Ue CBeTHe MHAUKaTop “g”.  TOTBEHE)
BENEMXKN:
« TernoTo UM KONYECTBOTO Ha XpaHaTa MOXe Aa 6b/le BbBeIeHO Upe3 3aBbpTaHe [J0KaTo Ce MOKAXeB XeNnaHoTo Terno/KoNnyecTso.

BbBepaeTe TernoTo Ha xpaHata. He BK/loyBaiiTe TernoTo Ha Cbaa.
« Tpw XpaHu, KOUTO TeXKaT MOBEYE WK NO-MaKo OT AaaeHuTe B Tabnuyata Ha ABTO MEHIO Ha cTpaHinua BG-14, rotBete pbuHo.

K
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(HayanHa Temn. 20°C)
Hucko HuBO

ABTO MeHI0 [Ducnneit | Metop Harorsene | TEF10 / MOPLAA / NPUBOPU | Mpouepypa
Mputonnaxe A1 |100% Mukpo |1501,250r,350r,450r,600r  |[ocTaBeTe NpeaBapuTENHO NPUrOTBEHaTa XpaHa
ficTne (HavanHa Temn. 5°C) Ha nnovarta. /3non3gaiite BeHTUNMpPaHo Gponmo
(MpensapuTenHo Mnoya v BEHTUAMPaHO VAN NOAXOAALL Kanak 3a Aia NoKpueTe niovarta.
MPUTOTBEHa XPaHa, MUKPOBBAHOBO GONNO UK MocTaBeTe NnoyaTa B LIEHTbpa Ha BbpTALLaTa ce
B TOB YNCO MECO, NOAXOAAL Kanak. nnova. Pasbbpkalite cneg rotseHe.
3eNeHuyLIV Y FapHUTYpH)
[bnHeHN KapTodu A2 [100% Mukpo |1,2,3 kapToda (napueta) Mons u3non3gaiite KapTodu € NPUOAN3NTENHO edHaKBa
1 KapTod =0kK.230T ronemuHa, ok. 230 . lpogynuete Bcekn KapTod Ha
(HavanHa Temn. 20°C) HAKONKO MECTa 1 T'1 NOCTaBeTe Ha BbPTALLaTa Ce YMHIA.
Crefi NONOBMHATa BPeMe 3a roTBEHE 1 00bpHeTe.
OcraBeTe la NPeCTOAT 3-5 MUHYTVU NPeAV CepBipaHe.
Meco A3 |100% Mwukpo |1501,300r,450T, 600 r HapexeTe MecoTo Ha Manki napyeTa v rv noctasete
(0be3kocTeHo Meco, (HavanHa Temn. 5°C) B unHUA. 13non3Baiite BeHTUAMPaHO Gonumo nin
Hanp. FoBEX0, arHelLKo, YVHINA 1 BEHTUNMPaHO MYKPOBBIHOBO | MOAXOAALL Karak 3a fia MoKpueTe YnHKATa. MocTasete
CBUHCKO N1 MIANeLLKO) $ONMO NN NOAXOAAL Kanak. UMHWATA B LIEHTbPA Ha BbPTALLATA Ce YNHNA.
Mpechu 3eneHuyun, A4 |100% Mwukpo [150T,350T1,500T1 HapexeTe npecHnTe 3eneHuyL Ha Manki napyeta.
Hanp. Fresh vegetables (HauanHa Temn. 20°C) MocraBeTe NpecHITe 3eN1eHYyLM B NOAXOAALL Cbp.
e.g. kapduon, Kyna u kanax MoctaseTe Ha BbpTALLaTa Ce UnHMA. [lobasete
MOpKOBY, 6POKONK, HEOOXOANMOTO KONMYECTBO BOAA (4 CyneHa MbkuLa Ha
Kombp, nunep, 100 r). MokpwitTe € Kanak. Pasobpkalite cnef roTeeHe u
TUKBIYKIA 11 APYTH. 0CTaBeTe XpaHara fia pecTou OKOMo 2 MAHYTHA.
Puba A5 [80% Mukpo |150T,250T,350T,450T,6501 | ocTaBeTe Ha eVH CNOIA B UMHUATA. V3non3Balite
(Camo ¢une ot puba (nbpBoHayanHa Temn. 20°C) BEHTUAMPAHO GOMNO UM MOAXOAALY KanaK 3a Aa
€ npenopbynTenHo YHINA 1 BEHTINMPAHO MVKPOBBAHOBO | MOKpUeTe.
3a Tasu nporpama) OO K NOAXOAALL Kanak.
Macta A6 |80% Mwukpo |Macta Bopa MocTaBeTe nacTtaTa B NoAxoAALa Kyna v fobasete
(cyxu TecTeHn 50r 450 mn Boga. He nokpuBaiiTe. [MocTaseTe KynaTa B LieHTbpa
U3fienua Hanp. 100r 800 mn Ha BbpTALLATA Ce YNHUA.
Fussili, Farfalle, 1501 1200 mn Cnep roteHe, pa3bbpkalite fo6pe u ocTaseTe 2
Rigatoni) (mbpBoHayanHa Temn. 3a Bogara: 20°C) | MUHYTY ia NpecTou.
lonAMa 1 LUMpoKa Kyna
Cyna A7 [100% Mukpo |200r,400T, 600 r MocTaBeTe yalwmMTe Ha BbPTALLATA CE YNHUA U
(HayanHa Temn. 5°C) pasbbpkaiite cneg roteete.
Yawwm (200 r Ha vaLa)
ManauwnaH A8 |[3atonnete |475T DypHarTa e ce 3atonnu go 160°C. Korato
CbCTaBKm: 10160°C (HauanHa Temn. 20°C) Temnepatypata e JOCTUrHaTa, OTBOpeTe BpaTaTta i
4 aiua Oopma nocTaBeTe Keilka Ha AONHO HIBO BbTpe. HaTucHeTe
110 3axap (oKono 26 cm fnameTsbp) 6OyToH Start /+30sec/ Confirm (<D+3om_ /<) 3a
100 r 6patuHo Hucko HuBo [a cTapTupare neyeHeTo.
10 T LAPEBYYHO HilluecTe
601 BOAa
60 1 pacTuTenHo Macno
3ampaseHa nua A9 |C4 2001,300T1,400T1 OtcTpaHeTe onakoBKaTa U MOCTaBeTe JUPEKTHO Ha
(OypHa rotoanuua > (mbpBoHayanHa temn. -18°C) AONHO HIBO. He ce n31CKBa Bpeme 3a NpecToi.
TIpEfiBapUTENHO U3neveHa) Hucko HuBo
MeyeHo nune A10 |C4 500r,750r,1000T, 1200 Ako xenaeTe, nopbceTe CbC COM, NUNEp 1 Nanpuka.

I'Ip06|/||7|Te KOXaTa Ha NneTo HAKONKO MbTw. MocTaBete
MUNETO C rbPANTE Harope, Ha AONHOTO HMBO.

*MoproToBKa 3a naHauwnaH (A8):
1. OtpeneTe Anuata.

oounhwWN

Bbenexku:

. Pa3buiiTe Ha KpeM XbATbLMTE, MAcNo 1 BoAa C pbueH bnexaep (6aBHa CKOPOCT) JOKATO CTaHe CBETBA U MyXKas.
. [obaseTe 6paluHO 1 MUKCHpaliTe gobpe.
. BoTzenta unHua, pasouiiTe GenTbLATe 3aXapTa v LIAPEBUYHO HULLIECTE ¢ pbyeH bneHaep (Brcoka cKopOCT). BHumaTenHo aobaseTe Ao CMeCTa 3a Keitka.
. W3cunete mukcTypaTa B HamasHeHa Gopma 1 3arnapete noBbpXHOCTTa.
. Cnep 3aTonnAaHe noctaseTe popmata BbB dpypHaTa.

« KpaitHata Temnepatypa Lye Bapupa B 3aBUCMMOCT OT MbPBOHAYanHaTa TemnepaTypa Ha xpaHuTe. [poBepeTe fanu xpaHata
€ AOCTaTbyHO TONNa e} FOTBEHE. AKO € HEOBXOANMO, MOXKETE [ja YABIIKITE FOTBEHETO PHYHO.

+ Koraro v3non3sare aBTOMATUYHO FOTBEHE, PE3yNTaTITE MO fia Ce PasnvyaBarT B 3aBUCHMOCT OT YOPMaTa 1 pasmepa Ha XpaHaTa, KakTo 1 O iuuHuTe Bv npeanounTa-
HWS 10 OTHOLLIEHIE Ha FOTBEHETO. AKO He CTe JOBOHY OT MPOTPaMPaHVIA PE3yTaT, MONIAM, HACTPOITE BEMETO 3a FOTBEHE, Taka Ye 12 CbBNaAa C BALLINTE U3NCKBAHNIA.
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3a fja roTBuTe/pa3mpasnBaTe XpaHa B MUKPOBBIIHOBaTa GypHa, MMKPOBbBIHOBATa eHeprisa TpsabBa Aa MOXe fa
npemMviHe Npe3 CbAa 1 4a Blese B XpaHaTa. 3aToBa e BaXXHO Ja Ce 13M0/3BaT NOAXOAALMN CbOBe.
Kpbrnv/oBanHn cbaoBe ca NpeAnoyMTaHun npef KBaapaTHUTE/NPaBObIbAHUTE, 3alOTO XpaHaTta Mo braute
MoXe fa ce npetorv. MoxeTe fia M3non3earte CboBe OT N3GpoeHuTe No-gony.

KyxHeHcko Mukposbn- Fpun Kon- Mukc | KomenTapu
HoBa 6e3o- BeKumMa rotBeHe
nacHoct
AnymuHueBo ponuno v/X v v v/ / X |Manku napyeta oT anymnHueso ¢ponno
Cbpose ¢ donvo MOXe fa 6bfaT n3nosi3BaHu 3a ja npeg-

nassT XpaHaTa oT npeTonasHe. [lpbxTe
$OoNMoTO Ha Hait-ManKo 2 CM OT CTEHUTE Ha
bypHaTa, 3a fla HAMA NCKPW.

OnakoBKMTe OT GONNO He ca Npenopb-
YMTENHM, OCBEH cneyndnmpaHuTe ot
npowssoauTens, Hanpumep Microfoil °,
CrefjBaiTe BHUMATEHO NHCTPYKUMNTE.

loBeyeta 4 X X X BuHaru crefBaiite MHCTPYKLMNTE Ha Npou3-
BoAuTens. He npesuniwaBalite BpemeTo, Aa-
JeHO 3a roTBeHe.bbaeteMHoro BHAMATENHM,
3aLL0TO Te31 CbA0BE CTAaBaT MHOTO rOPeLL.

Kutanckun nopuenaH n v/X X (4 v MopuenaH, kepamuKa, GasHC 1 CTbKIeH
Kepamuka Camo KoM~ | nopuenaH ca 06MKHOBEHO MOAXOAALM,
OMHMPaHO | OCBEH Te3M C MeTaNHIn AeKOpaLK.
06VKHoBe-
HO roTBeHe
CrbKnapus, Hanpuvep, v v v v TpA6Ba da Ce BHMMaBa ako Ce M3non3sat GuHu
Mupekc ® 30ENVIS OT CTBKII0, 3aLLOTO MOXE fia Ce CUynAT.
MeTan X v v X He e npenopbuntenHo Aa nnonsgare me-

TasHU Cb[0OBE, KOraTo M3Mnon3eare MI1Kpo-
Bb/IHOBA MOLLHOCT, 3aLLi0TO TOBA KaTo Abra
MOe Aa A0Befe A0 Noxap.

lMnactmaca/Monuctype, 4 X v v/ / X |TpabBa fa ce BHMMAaBa 3aL{0TO HAKOU KOH-
Hanpumep, Cb0Be 3a TeiiHepyu MoXe Aa ce CTOMAT UK Aa npo-
6bp30 XxpaHeHe MEHSAT LiBETa CVM NPU BUCOKa TemnepaTypa.
®onuno 4 X X X He TpAb6Ba fa ce nuna xpaHata 1 1A TpAGBa
ZJa ce npobve 3a Aa u3nese napara.
OnakoBky 3a dpusep/ v X v/X X TpnbBa fa ce npobue 3a fa n3nese napara.
neyexe YBeperTe ce, 4e OrakoBKYTe Ca NOAXOAALLY 33

MWKPOBDB/IHOBO non3BaHe.He n3nonsgaite
nnacTtMacoBy MNN MeTanHN CBPb3KK, 3aLLOTO
moraT fia Ce 3ananAat nopaan NckpeHe.

XapTueHu unHuy, yawm v X X X 1A3non3Baiite camo 3a 3aTonnAHe Wi 3a abcop-
11 KyXHEHCKa XapTust 6GupaHe Ha napata.Tpa6Ba fja ce BHUMABa fa He
Bb3HVKHE MOXap B Pe3yNiTaT OT NPETornaHe.
CnameHu v ibpBeHn v X X X BuHaru Habniopasaiite dypHaTa ako u3nons-
cbpose BaTe MaTepuanii, KoUTO MOXe Aa Ce 3anasr.
PeuuknupaHa xapTuis u X X X X Moxe Aa CbAbpKa eKCTPaKTU OT MeTasl,
BECTHWLN KOMTO fia Npefy3BMKaT 3anasnBaHe.
Ckapa v v v v MeTanHara ckapa e creLMduLMpaHa 3a BCuukm

PEXIAMY Ha TOTBEHE 11 He MOXe Aa NOBpeAV GypHaTa.

/N\ BHUMAHUE:
AKo 3aTonnAare XpaHa B MJlacTMacoBU Wi XapTUeHN onakoBKu, HaGmoAaBaﬁrre ¢ypua'ra nopapn
OMNnacHOCT OT 3anaJjiBaHe.
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BHUMAHME: A HE CE U3NON3BAT OBUKHOBEHU
MNPENAPATU 3A ®YPHU, MOYUCTBAHE C NAPA,
ABPA3UBHU, PA3AXKOALLM NPEMNAPATH, CbC Cb-
ADbPXXAHME HA HATPMEBA OCHOBA, KYXHEHCKA
TEN, NO HUKOA YACT HA BALLATA ®YPHA.
Mpean nouncreaHe ce yBepeTe, Ye KyXmHaTa Ha
¢dypHaTa, BbHLIHATa YacT U aKcecoapuTe ca U3CTu-
Hanu HanbJHO.

MOYNCTBAWUTE PETYJIAPHO ®OYPHATA U OT-
CTPAHABAWTE BCAKAKBU OCTATBLM OT XPAHA
- MoaavpxaiiTe pypHaTa UnCTa, 3aL40TO UHAYe
MOXe fAia ce yBpeAu CbCTOAHMETO Ha NOBbPXHO-
ctute. ToBa MOXKe Aia UMa HeGnaronpusaTeH epexkT
BbPXY XKUBOTA Ha ypeAa n Aa foBeAe A0 onacHa
cuTyaums.

BbHWHa yacT Ha pypHaTa

BbHlWHaTa yacT Ha Bawarta dypHa Tpabsa pa ce no-
UMCTBa BHUMATENHO C MEeK CanyH 1 BoAa. YBepeTe ce
ue canyHa e OTMUT C BNlaXKHa Kbpna U1 clej ToBa Nog-
cywere.

KoHTpon Ha ¢pypHaTa

OTBOpeTe BpaTUyKaTa Npeaun noyncTBaHe 3a Aa ae-
aKTMBUpaTe KOHTPONHWA naHen. Mpu noyncreaHeTo
My TpsbBa Aa ce BHMaBa. MouncTeTe ro BHUMATENHO
caMo C HaBnaxHeHa Kbpna. M3bareaiite ynotpebata Ha
npeKaneHo ronemm Konmyectsa Bopaa. He nsnonsgaiite
abpasviBHN UM XUMUYECKI MOYNCTBALLM CPEACTBA.

BbTpewHa yact Ha pypHaTa

1. 3a nouncTBaHe, n3bbpLLETE BCAKAKBY NETHa 1 pas-
JIMBU C MeKa BflaXkHa Kbpna unm roba cnep BCAKO
nonssaHe, AOKTO $pypHaTa e BCe olie Tonna. 3a no-
TeXKU pasnnBew, N3Mnosn3BaiTe Mek canyH v 6bpLuete
MHOFOKPAaTHO A0 OTCTPaHABAHETO Ha 3aMbpCABaHe-
TO. 3aneyeHu CTapu pasnrBu MOXe fla NperpenT, Aa
AUMAT UK fa ce 3ananAat. He ceanAiTe Kanaka Ha
MUKPOBBIIHUTE.

. BHUmaBaiTe B Mankute BEHTUMALMOHHN OTBOPU Ha

¢dypHaTa Aa He nonagHe BOAA WM CanyH, 3alWoTo

morat fja yBpeaAT ¢pypHarta.

He u3nonsgaiite nouncTealy npenapaT BbB Gpop-

MaTa Ha cnper 3a BbTpeluHaTa YacT Ha pypHaTta.

4.3arpaBainTe ¢pypHaTa peOBHO, M3MNON3BaNKN OOUK-

N

3.

HoBeHa dypHa unu rpun. OcTaHanarta xpaHa unu
Ma3HUHa MOXe [a NpeAn3BMKaT AVM U lowwa Mu-
pusma.

XpaHaTa Lie n3nycka napa rno Bpeme Ha roteeHe u
cbbupa KOHAEH3 BbTPe BbB dypHaTa 1 BpaTarta. Ba-
KHO e fla noyncTute dpypHata go cyxo. CbbupaHeto
Ha KOH/IEH3 B KpaliHa CMeTKa Le foBefe A0 Kopo-
3uA no ¢ypHarta.

CMNELUAJTHA BEJIEXKKA 3a KAMAKA HA BbJIHOBOJIA:
MaseTe Kamaka Ha Bb/IHOBOAA YMCT NOCTOAHHO. KanakbT
Ha BBH/IHOBOAA € HanpaBeH OT YynnuB MaTepuan n Tpabsa
fla Ce NoYnCTBa BHUMATENHO. (cnefBaiiTe MHCTPYKUUMTe
3a NoumcTBaHe).

MpeKaneHoOTo HaKNCBaHe MOXe Aa Npefu3BrKa pas-
najaHeTo Ha Kamaka Ha BbJIHOBoJa. To3M Kanak e
KOHCYMaTuB 1 6e3 perynsapHo YnCTeHe, Le TpAbBa Aa
ce 3aMeHuN.

Axcecoapu

AKcecoapu KaTO BbPTALLA Ce YMHMNA, NOCTaBKa 1 CKa-
pa TpA6Ba Aa 6bAa N3MMBAHU C MEKW MOYNCTBALLM
npenapaTtu 1 noacyliaBaHy. besonacHu ca 3a MUANHK
MalLUUHN.

CMNEUUANHA BEJIEXXKA 3a MOCTABKATA HA BbP-
TALWATA CE YUHUA:

Cnep roTBeHe, BMHary nMo4YncTBanTe nocraBkaTa
Ha BbPTALATA Ce YNHWA, OCOBEHO OKONO POSIKUTE.
Te Tpa6Ba Aa ca unctu. After cooking, always clean
the turntable support, especially around the rollers.
These must be free from food splashes and grease.
HacnoeHn MasHUHY 1 MPBCKY MOXE fa Ce HarpesT u
npeAv3BrKaT UCKPeHe, Aia 3aMoyHart fJa nywart v aa
npeav3BMKaT Noxap.

BpaTuuka

3a fla npemaxHeTe BCUYKM CieAn OT MbPCOoTUA, PefoB-
HO NouncTBaNTe 1 ABeTe CTPaHW Ha BpaTaTa 1 npu-
nexalynTe yacTy C MeKa, BfaxHa Kbpna. He nsnons-
BaiiTe abpa3vBHY NOYMCTBALLM MaTEPUANN UK OCTPN
CTbpranky 3a NouncTBaHe Ha CTbKNOTO Ha BpaTaTa
Ha dypHaTa, NoHexe mMoraT fja HagpackaT B CTbKINOTO,
KOETO MOXe Aa loBefie 10 CYyrnBaHe Ha CTbKJIOTO.

BEJIEXKKA: He nouncrtBaiTe c nomoLyta Ha napa.

MouuncrBaHe - 3a No-necHo NnouncTeaHe Ha Bawara ¢pypHa:
MNocTaBeTe B Kyna NonoBuH NMMOH, fobaseTte 300 mn (1/2 NuHTa) BoAaa 1 3arpeiite Ha 100% 3a 10-12 MUHYTU.

M36bpLiete dpypHaTa C MeKa 1 Cyxa Kbpra.
BAXHO

+ AKO roTBuTe XpaHa No-AbJIro OT CTaHJAPTHOTO BpeMe (BUXKTE TabnumuaTa), M3NoN3BalkM CbLMA PEXMM Ha ro-

TBEHe, MexaH13Ma 3a 6e30MacHoOCT Ha d)ypHaTa e ce
Ce HaManu nnu HarpAasalluAa efieMeHT Ha rpuna e ce

aKTMBMpPa aBTOMaTU4HO. MVIKPOB'bHHOBaTa MOLWWHOCT We
BKJTIOYU 1 N3KTKOYN.

PeXXum Ha roTBeHe

CTaHpgapTHO Bpeme

MwkposbnHa P100

30 MUHYTH

[pun/O6ukHoBeHa dypHa/Pexnm KOMOUHY-
paHo roTeeHe

KoHTponupaHu HenocToaHHO GYHKLMOHMPaHe,
Temrepartypa u Bpeme.

BG-16
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Atentie:
Produsul
dumneavoastra
este marcat cu
acest simbol.
Simbolul
indica faptul
ca produsele
electrice si
electronice uzate
nu pot fi tratare
ca reziduurile
menajere. Pentru
aceste produse
exista un sistem

de colectare
\ separat. J/

-~

1.1n Uniunea Europeana

~

A. Informatii pentru utilizatori despre modul de tratare
(gospodarii)

Atentie: dacd doriti sa aruncati acest dispozitiv, acesta nu poate fi tratat ca un
reziduu menajer!

Echipamentele electrice si electronice uzate trebuie tratate separat si in concor-
danta cu legislatia in vigoare despre tratarea, recuperarea si reciclarea cores-
punzatoare a echipamentelor electrice si electronice uzate.

Dupd implementarea in tarile membre, gospodadriile din Uniunea Europeana
pot returna gratuit echipamentele electrice si electronice uzate la punctele
adecvate de colectare®.

n unele tari* produsele uzate pot fi preluate gratuit de furnizorul local in
momentul cumpararii unui produs nou similar.

*) Pentru mai multe detalii, va rugam sa contactati autoritatile locale.

Daca echipamentul dumneavoastra electronic sau electric uzat are baterii sau
acumulatoare, va rugam sa le tratati separat conform cerintelor locale.

Prin tratarea corecta a acestui produs ajutati ca deseului sa i se aplice trata-
mentul necesar, sa fie recuperat sau reciclat. In acest mod ajutati la prevenirea
potentialelor efecte negative asupra mediului sau a sdnatdtii oamenilor, care ar
putea aparea prin tratarea necorespunzatoare a deseului.

2.1n alte tari din afara UE

Daca doriti sa eliminati acest produs, va rugam sd contactati autoritatile locale
si sa intrebati care este modul corect de tratare.

Pentru Elvetia: echipamentele electrice sau electronice uzate pot fi returnate
gratuit furnizorului, chiar daca nu cumparati un produs nou. Lista punctelor de
colectare poate fi gasita la adresa www.swico.ch sau www.sens.ch.

B. Informatii despre tratare pentru intreprinderi

1.1n Uniunea Europeana

Daca acest produs este utilizat in scopuri de afaceri si doriti sa- eliminati:

V& rugam sa contactati furnizorul SHARP, care vd va informa despre modul de
preluare a produsului. Uneori, aceasta preluare se face contra cost. Produsele
mici (si in cantitati mici) pot fi preluate de punctele locale de colectare.

Pentru Spania: va rugdm sa contactati sistemul de colectare stabilit sau autori-
tatile locale pentru preluarea produselor uzate.

2.1n alte tari din afara UE

Daca doriti sa eliminati acest produs, va rugam sd contactati autoritatile locale
si sa intrebati care este modul corect de tratare.

N /
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Manual de utilizare

INFORMATII DESPRE TRATAREA CORESPUNZATOARE A DESEULUI 1
CONTINUT 2
SPECIFICATII 2
CUPTORUL SI ACCESORIILE 3
PANOUL DE CONTROL 4
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA 5-7
INSTALARE 7
INAINTE DE PORNIRE 8
SETAREA CEASULUI 8
NIVEL PUTERE MICROUNDE 8
SETAREA MANUALA 9
GATIRE CU MICROUNDE 9
GATIRE CU GRILL / GATIRE COMBI 10
GATIRE CU CONVECTIE 11
ALTE FUNCTII UTILE 12
FUNCTIA DE DECONGELARE RAPIDA S| DE DECONGELARE AUTOMATA 13
FUNCTIA AUTOMENU (MENIU AUTOMAT) 13
GRAFIC AUTOMENU (MENIU AUTOMAT) 14
VASE ADECVATE 15
INTRETINERE SI CURATARE 16
?
I
Denumire model: R-92ST
Curentca. :230V, 50 Hz monofazic
Sigurante / intrerupator de circuit 16 A
Putere c.a. necesara: Microunde 11450 W
Putere de iesire: Microunde 1900 W
Grill in partea superioara (cu infrarosu) 1100 W
Convectie 12500 W
Program Off (Modul de Economisire a Energiei) |: mai putin de 1,0 W
Frecventa microunde : 2450 MHz*
Dimensiuni exterioare (latime) x (inaltime) x (adancime)** mm :520,0x335,0x510,0
Dimensiuni cavitate (latime) x (inaltime) x (adancime)*** mm :1334,0 x 244,0 x 347,5
Capacitatea cuptorului : 28 litri***
Platou rotativ (sticla) 12315 mm
Greutate raprox. 19,9 kg
Lampa cuptorului 125W/240V

*  Acest produs respecta cerintele standardului European EN55011.
Tn conformitate cu acest standard, produsul este clasificat drept echipament de clasa B grup 2.
Echipament grup 2 inseamnad ca echipamentul genereaza intentionat energie cu frecventa radio sub forma de
radiatii electromagnetice pentru incélzirea alimentelor.
Echipament de clasa B inseamna cd acesta este destinat uzului casnic.

** Adancimea nu include manerul de deschidere a usii.

*** Capacitatea internd este calculata prin masurarea lungimii, adancimii si indltimii maxime. Capacitatea reald pentru
alimente este mai mica.

DATORITA POLITICII DE IMBUNATATIRE CONTINUA, NE REZERVAM DREPTUL DE A MODIFICA PROIECTUL Sl
SPECIFICATIILE FARA UN ANUNT PREALABIL.

RO-2
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CUPTORUL
° 1. Usa

2. Balamale
3. Lampa cuptorului
4. Capacul ghidajului de unde (NU SCOATETI)
5. Dispozitiv fixare
6
7
8
9

. Cavitate cuptor
. Ventilator de convectie (acoperit)
. Element de incélzire grill (sub partea superioard a cuptorului)
. Panoul de control
10. Incuietori
11. Garnituri de etansare si suprafete de etansare
12. Incuietori de siguranta pentru usd
13. Orificii de ventilare
14. Carcasa exterioard
15. Cablu de alimentare
16. Maner de deschidere a usii

ACCESORII:

Verificati dacd urmatoarele accesorii au fost livrate:

(17) Platou rotativ (18) Suport platou rotativ (19) Dispozitiv

de fixare (20) Gratar (21) Tava de prajire

+ Amplasati suportul platoului rotativ pe partea centra-
Ia a bazei cuptorului astfel incat acesta sa se roteasca
liber in jurul dispozitivului de fixare. Apoi, asezati pla-
toul rotativ pe suportul platoului rotativ astfel incat

Ax central (interior)

17. Platou — acesta sd se fixeze bine pe suport. L
rotativ + Pentru a evita avarierea platoului, asigurati-va cd vase-
(sticl3) le si reapmntelg sunt ridicate unlfo'rm de pe marginea
platoului atunci cand sunt scoase din cuptor.
' « Pentru utilizarea gratarului, consultati sectiunile pen-
tru grill de la paginile RO-10.
- Tava de prdjire neadeziva poate fi utilizata in toate
modurile de gatire perfmtru a obtine alimente rumenite
< ; ORI i cele mai bune performante. Aceasta este ideald
21.Tavva"de 19: Dasepf?)z(:g 18. Smg‘: E)entru cartofi la cu’?)tor, pizza etc. sau poate fi utilizata
prajire rotativ ca si capac anti-stropire dacé gatiti cu grillul alimente
direct pe gratar, pentru a pastra cuptorul curat.
Nu atingeti niciodata grillul cand acesta este fierbinte.
NOTA: atunci cand comandati accesorii, precizati furni-
zorului sau punctului de service autorizat SHARP urma-
toarele: numele partii componente si numele modelului.

20. Gratar

NOTE:

« Capacul ghidajului de unde este fragil. Interiorul cuptorului trebuie curdtat cu mare grijd pentru a nu avaria
unitatea.

+ Dupa ce gatiti mancaruri grase fara capac, intotdeauna curatati bine cavitatea si mai ales elementul de
incalzire a grillului, acestea trebuind s fie uscate si fara grasimi. Grasimea acumulata se poate supraincalzi si
fumega sau chiar lua foc.

« Utilizati cuptorul numai cu platoul rotativ si cu suportul platoului fixate corect. Daca platoul rotativ nu a fost
fixat bine, acesta se poate balansa sau se poate opri din rotire, ceea ce poate duce la avarierea cuptorului.

- Cand gatiti, toate alimentele si recipientele cu alimente se vor amplasa intotdeauna pe platoul rotativ.

- Platoul rotativ se poate roti in directia acelor de ceasornic sau invers. Directia de rotire se poate schimba la
fiecare pornire a cuptorului. Acest lucru nu afecteaza performanta aparatului.

/\ AVERTIZARE:
Usa, carcasa exterioara, cavitatea cuptorului, accesoriile si vasele se vor incinge foarte tare in timpul
utilizarii. Pentru a evita arsurile, utilizati intotdeauna manusi groase de cuptor.

RO-3
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1. AFISAJUL DIGITAL si INDICATORII
Indicator nivel ridicat de caldura
Indicator nivel redus de caldura

Indicator CONVECTIE

Indicator MENIU AUTOMAT
Indicator BLOCARE DE SIGURANTA
Indicator CUPTOR CU MICROUNDE
Indicator GRILL

°C Indicator TEMPERATURA

J Indicator GREUTATE
Optiuni pentru meniul automat:
@ A1: Meniu reincalzire
(&3’) A2: Cartofi in coaja
=3 A3:Carne
T\Q A4: Legume proaspete
=5 A5: Peste
A6: Paste
A7:Supa

A8: Prajituri

A9: Pizza congelata

&2 A10:Pui

2. Buton GRILL/ COMBI

3. Buton DECONGELARE AUTOMATA /
DECONGELARE RAPIDA

4. Buton STOP

5. Buton rotativINTRODUCERE
Rotiti acest buton pentru a introduce timpul
de gatire, ora, nivelul de putere, temperatura,
greutatea si pentru a selecta meniul automat

6. Buton NIVEL PUTERE MICROUNDE:
Apasati acest buton pentru a selecta nivelul
de putere a microundelor.

Buton CONVECTIE

Buton SETARE CEAS / PORNIRE PRESETATA
Buton START/ +30 sec. / CONFIRMARE

weN



10.

11.

12.

13.

14.

15.

Acest cuptor este destinat numai pentru utili-
zarea pe blat. Cuptorul nu poate fi incorporat in
Iunitatea de bucatarie. Nu plasati cuptorul in du-
ap.

Usa cuptorului se poate incinge in timpul gatirii.
Asezati sau montati cuptorul astfel incat partea
de jos a cuptorului sa fie cu 85 cm deasupra po-
delei. Feriti copiii de usa pentru a preveni arsurile
corporale.

Asigurati-vd ca minim exista 30 cm de spatiu liber
deasupra cuptorului.

Acest aparat nu este destinat utilizérii de catre
persoanele (inclusiv copiii) cu capacitati psihice,
senzoriale si mentale reduse sau care nu au in-
deajuns de multe cunostinte despre utilizarea
aparatului sau nu au experientd, cu exceptia
cazului in care acestea actioneaza sub suprave-
ghere sau daca li s-au dat instructiuni despre utili-
zarea aparatului de catre o persoana responsabild
pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati ca sa nu se joace cu
aparatul.

AVERTIZARE: |asati copiii sa utilizeze cuptorul
fara supraveghere numai atunci cand acestia au
primit instructiuni adecvate, astfel incat sa poata
utiliza cuptorul in siguranta si sé inteleaga perico-
lele utilizarii neadecvate.

AVERTIZARE: cand utilizati cuptorul in modul

GRILL / COMBI (E si CONVECTION (CON-
VECTIE) (&), din cauza temperaturilor mari
generate, copiii vor utiliza cuptorul numai sub
supravegherea adultilor.

AVERTIZARE: partile accesibile se pot infierbanta
in timpul utilizarii. Feriti copiii mici de aceste situatii.
AVERTZARE: in cazul avarierii usii sau a dispozi-
tivelor de etansare, cuptorul nu poate fi utilizat
pana la repararea acestuia de cétre o persoana
specializata.

AVERTIZARE: nu ajustati, reparati sau modifi-
cati singuri cuptorul. Este periculos ca altcineva
in afara de persoanele competente sa realizeze
reparatii, care necesita indepadrtarea carcasei de
protectie impotriva expunerii la energia microun-
delor.

In cazul avarierii cablului de alimentare, acesta
trebuie inlocuit cu un cablu special. Inlocuirea
poate fi realizatd numai de catre un agent de ser-
vice autorizat SHARP.

AVERTIZARE: lichidele si alimentele nu pot fi in-
calzite in recipiente etanse deoarece pot exploda.
Inclzirea la microunde a buturilor poate duce la
fierberea eruptiva a acestora, de aceea recipien-
tele trebuie manevrate cu grija.

Nu preparati oudle in coaja deoarece pot exploda
dupa ce s-a incheiat gatirea. Pentru a prepara sau
reincdlzi oudle nepreparate, intepati galbenusul
si albusul, altfel acestea pot exploda. Curatati si
taiati oudle fierte tari inainte de a le reincalzi in
cuptorul cu microunde.

Ustensilele trebuie verificate daca pot fi utiliza-
te in cuptorul cu microunde. Consultati pagina

16.

17.

18

19.

20.

21

22

23.
24,
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RO-15. Utilizati numai recipiente si ustensile sigu-
re pentru modurile cuptorului cu microunde.
Continutul sticlelor pentru hrdnirea sugarilor sau
a borcanelor cu mancare pentru copii trebuie
amestecat sau agitat, iar temperatura trebuie
verificata inainte de consumare pentru a preveni
arsurile.

In timpul utilizarii, usa, carcasa exterioara, cavi-
tatea cuptorului, vasele, accesoriile si, in special,
elementele de incalzire a grillului se infierbantea-
za foarte tare.

Evitati atingerea acestor zone. Pentru a preveni
arsurile, utilizati intotdeauna manusi groase
pentru cuptor. Inainte de curatare, asigurati-va
ca acestea nu sunt fierbinti. In timpul incalzirii
mancarii in recipiente din plastic sau hartie, ti-
neti cuptorul sub observatie. Exista posibilitatea
aprinderii recipientelor.

Daca observati fum, opriti sau deconectati cupto-
rul si ldsati usa inchisa pentru a inabusi eventua-
lul incendiu.

Curatati cuptorul la intervale regulate de timp si
indepartati resturile de alimente de pe el.
Nerespectarea instructiunilor de curatare a cup-
torului poate duce la o deteriorare a suprafetei
acestuia, care poate afecta durata de viata a apa-
ratului si genera chiar situatii posibil periculoase.
Nu utilizati substante de curdtare abrazive si dure
sau dispozitive metalice ascutite pentru curdtarea
sticlei usii deoarece se poate zgaria suprafata si,
prin urmare, spargerea sticlei.

Nu utilizati dispozitive de curdtare pe baza de aburi.
Consultati instructiunile de curatare a garniturilor
usii, a cavitatii si a componentelor adiacente, la
pagina RO-16.

Pentru a evita pericolul de incendiu:

1.

9.

10.

RO-5

Cuptorul cu microunde nu trebuie lasat nesu-
pravegheat in timpul utilizarii. Nivelurile de
putere foarte mari sau timpii de gatire foarte
lungi pot supraincalzi alimentele, ceea ce poa-
te duce la aparitia incendiilor.

Priza trebuie sa fie usor accesibila astfel incat deconec-
tarea aparatul in caz de pericol sa fie cat mai usoara.
Sursa de alimentare c.a. trebuie sa fie de 230 V,
50 Hz, cu o sigurantd de minim 16 A sau cu un
intrerupator de circuit de minimum 16 A.

Se recomanda utilizarea unui circuit separat nu-
mai pentru acest dispozitiv.

Nu plasati cuptorul cu microunde in locuri unde
este generata cdldurd. De exemplu, langd un cup-
tor conventional.

Nu instalati cuptorul cu microunde in locuri cu
umiditate mare sau unde se poate aduna apa.

Nu depozitati si nu utilizati cuptorul in aer liber.
Curatati capacul ghidului de unde, cavitatea cup-
torului, platoul rotativ si suportul acestuia dupa
utilizare. Acestea trebuie sa fie uscate si fara urme
de grdsime. Grasimea acumulata se poate suprain-
calzi si poate sa inceapa sa scoata fum sau sd ia foc.
Nu asezati materiale inflamabile in apropierea
cuptorului sau a orificiilor pentru ventilare.

Nu blocati orificiile de ventilare.
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11.

12

13.
14.
15.

16.

17.

Indepartati de pe mancare si de pe recipiente
toate dispozitivele de etansare metalice, din sar-
ma etc. Arcul electric produs de suprafetele me-
talice poate duce la producerea unui incendiu.
Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a
supraincalzi uleiul pentru prajit. Temperatura nu
poate fi controlata si uleiul se poate aprinde.
Pentru a prepara popcorn, utilizati numai pungi
speciale pentru microunde.

Nu depozitati alimentele sau alte articole in interio-
rul cuptorului.

Dupa pornirea cuptorului, verificati toate setarile
pentru a va asigura ca functioneaza corespunzator.
Pentru a evita supraincdlzirea si aparitia focului,
tineti cuptorul sub observatie in timpul gatirii sau
incalzirii alimentelor cu mult zahar sau cu multa
grasime, de exemplu: carnati, pldcinte sau budinci.
Consultati sfaturile aferente din manualul de uti-
lizare.

Pentru a evita producerea leziunilor

1.

AVERTIZARE:

Nu utilizati cuptorul dacé este avariat sau func-

tioneazd necorespunzator. Verificati urmatoarele

nainte de utilizare:

a) Usa: asigurati-va ca usa se inchide corespunza-
tor si nu este uzatd sau inchisa stramb.

b) Balamalele si dispozitivele de etansare; verifi-
cati daca nu sunt rupte sau slabite.

c) Dispozitivele de etansare si suprafetele de
etansare; asigurati-va ca nu au fost avariate.

d) Interiorul cavitatii cuptorului sau usa; asigu-
rati-va ca nu prezinta deformari.

e) Cablul de alimentare si stecherul; asigurati-va
ca nu au fost avariate.

Nu utilizati cuptorul cu usa deschisa si nu realizati

niciun fel de modificari asupra dispozitivul de

sigurantd.

Nu utilizati cuptorul dacd exista un obiect intre

dispozitivul de etansare si suprafata de etansare.

Nu ldsati grasimea sau mizeria sa se acumuleze pe

zonele de etansare a usii sau in zonele din jurul usii.

Curatati cuptorul in mod regulat si indepartati orice

urme de mancare. Respectati instructiunile din sec-

tiunea ,Curatare si intretinere” de la pagina RO-16.

Persoanele cu stimulatoare cardiace trebuie sa

consulte un medic sau producatorul stimulato-

rului in cazul in care intentioneazd sa utilizeze

cuptorul cu microunde.

Pentru a evita posibilitatea de electrocutare

1.

2.

Nu indepartati sub nicio forma carcasa exterioa-
ra.

Nu varsati si nu introduceti obiecte in deschide-
rile dispozitivului de blocare a usii sau in orificiile
pentru ventilare. In cazul varsarii unui lichid,
opriti aparatul, scoateti imediat cablul de alimen-
tare din priza si adresati-va unui agent de service
SHARP.

Nu introduceti cablul de alimentare sau stecherul
in apa sau in alte lichide.

Nu lasati cablul de alimentare s& atarne peste
marginea unei mese sau a unei alte suprafete de
lucru.

Péstrati cablul de alimentare departe de suprafe-

‘gelle fierbinti, incluzand partea din spate a cupto-
rului.

Nu incercati sa inlocuiti singuri becul cuptorului
si nu lasati o persoana neautorizatad de SHARP sa
facd acest lucru. Daca becul este avariat, consul-
tati furnizorul dumneavoastra sau un agent de
service autorizat SHARP.

Pentru a evita producerea unei explozii si fierberea brusca:

1.

3.

Nu utilizati niciodata recipiente etanse. Indepar-
tati dispozitivul de etansare si capacele inainte
de utilizare. Recipientele etanse pot exploda din
cauza acumularii de presiune chiar si dupa ce
cuptorul a fost oprit.

Aveti grija la incalzirea lichidelor. Utilizati un reci-

pient cu gura larga pentru a permite eliminarea

bulelor.

Nu incalziti niciodata lichide in containere cu

gura ingusta, cum ar fi sticlele pentru sugari.

Lichidul incalzit poate sa erupa din sticla cau-

zand arsuri grave.

Pentru a preveni fierberea eruptiva a lichidelor si

producerea de arsuri:

1. Nu utilizati o perioadd lunga de timp.

2. Amestecati lichidul inainte de incalzire / rein-
calzire.

3. Se recomanda introducerea unei ustensile din
sticla sau alt material similar (dar nu metal) in
lichid in timpul reincalzirii.

4. Lasati lichidul in cuptor la finalul timpului de
gatire pentru cel putin 20 de secunde pentru a

_ preveni fierberea eruptiva.

Intepati coaja cartofilor, carnatilor sau a fructelor

inainte de gatire, altfel acestea pot exploda.

Pentru a evita producerea arsurilor

2.

5.

Pentru a preveni arsurile, utilizati suporturi pen-
tru recipiente sau mdnusi atunci cand scoateti
alimentele din cuptor.

Deschideti intotdeauna recipientele, pungile
pentru popcorn, pungile pentru gatire in cuptor
etc. si tineti-le la distanta de fata pentru a evita
arsurile cu aburi sau fierberea eruptiva.

Pentru a evita producerea de arsuri, testati
intotdeauna temperatura alimentelor si ames-
tecati inainte de a servi avand grija mai ales
la temperatura alimentelor pentru copii sau
pentru persoane in varsta.

Temperatura recipientului nu reprezinta o in-
dicatie reald a temperaturii alimentelor sau a
bauturilor; verificati intotdeauna temperatura
alimentelor.

Nu stati in dreptul usii cuptorului atunci cand
o deschideti pentru a evita arsurile produse de
aburi si de céldura.

Taiati alimentele gdtite dupad incalzire pentru a
elibera aburul si a evita arsurile.

Pentru a evita utilizarea de catre copii

1.
2.

RO-6

Nu vd aplecati si nu va sprijiniti de usa cuptorului.
Copiilor trebuie sa li se aduca la cunostintd in-
structiunile importante de sigurantd: utilizati
suporturi pentru recipiente, indepdrtati capacele
cu grijd; aveti grija la ambalaje (de exemplu,
materialele ce retin caldurd) create pentru a gati
alimente crocante, deoarece sunt foarte fierbinti.
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Alte avertizari NOTA:

1. Nu modificati cuptorul in niciun fel. Daca nu sunteti siguri de modul de conectare a cup-

2. Numutati cuptorul in timpul functionarii. torului, consultati un electrician autorizat, calificat.

3. Acest cuptor poate fi utilizat numai pentru gati-  Producatorul sau furnizorul nu se face responsabil
rea alimentelor in locuinta dvs. Nu poate fi utilizat ~ pentru avarierea cuptorului sau producerea de leziuni
in scop comercial sau in laboratoare. in urma nerespectarii procedurii de conectare la sursa

Pentru utilizarea fara probleme a cuptoruluisievi-  de alimentare cu energie. Pe peretii cuptorului sau
tarea avariilor: in jurul garniturii de etansare se pot forma ocazional

1. Nu utilizati niciodats cuptorul cand acesta este ~ Vapori de apd. Acesta este un fenomen normal si nu
gol, cu exceptia situatiei in care se recomanda in ~ féPrezinta o scurgere sau o defectiune.
manualul de utilizare. In caz contrar, cuptorul se
poate defecta.

2. Utilizati intotdeauna un recipient pentru rume-

nire sau un material ce retine caldura, plasati Acest simbol indica faptul ca suprafetele se
intotdeauna un material izolator termorezistent pot incélzi in timpul utilizarii.
cum ar fi platourile din portelan pentru a preveni

avarierea platoului rotativ sau a suportului aces-
tuia datorita caldurii. Nu depasiti timpul de prein-
calzire specificat in instructiunile de preparare.

3. Nu utilizati ustensile metalice, care reflecta micro-
undele si care pot genera arcuri electrice. Utilizati
numai platoul rotativ si suportul platoului rotativ
concepute pentru acest cuptor. Nu utilizati cup-
torul fard platoul rotativ.

4. Nu asezati nimic pe carcasa cuptorului in timp ce
acesta functioneaza.

-

Indepartati materialele de ambalare din interiorul
cuptorului si indepartati folia de protectie de pe
suprafata carcasei cuptorului cu microunde. Verifi-
cati daca produsul prezinta avarii.

Amplasati cuptorul pe o suprafaté plata, sigura,

indeajuns de rezistentd pentru a sustine greutatea

cuptorului si greutatea produselor introduse in
cuptor. Nu amplasati cuptorul intr-un dulap.

3. Selectati o suprafatd plata care sa ofere suficient
spatiu liber pentru fantele de admisie si / sau de
evacuare a aerului. Suprafata din spate a aparatu-
lui trebuie fixata de un perete.

Lasati un spatiu minim de 20 cm intre cuptor si

N

e A 4. Usa cuptorului se poate incinge in timpul gatirii.
peretii invecinati. . Asezati sau montati cuptorul astfel incat partea
Lasati un spatiu liber minim de 30 cm deasupra de jos a cuptorului s fie cu 85 cm deasupra po-

cuptorului. . . delei. Feriti copiii de usa pentru a preveni arsurile
« Nu indepartati piciorusele din partea de jos a corporale., :
cuptorului.
« Blocarea orificiilor de admisie si / sau de evacua- 5. Conectati bine cablul cuptorului la o priza electrica
re a aerului pot deteriora cuptorul. standard (cu impamantare).

Amplasati cuptorul la o distanta sigura de apara-
tele radio si TV. Utilizarea cuptorului cu microun-
de poate genera interferente receptiei aparatelor
radio sau TV.

AVERTIZARE: nu amplasati cuptorul in locatii in care
se genereaza caldurd, umiditate sau umiditate la un
nivel ridicat (de exemplu, langa sau deasupra cuptoa-
relor clasice) sau in apropierea materialelor combusti-
bile (de exemplu, perdele).

Nu blocati si nu obstructionati orificiile de ventilare a
aerului.

Nu amplasati obiecte pe cuptor.
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Conectati cuptorul la reteaua electrica. Afisajul cuptorului va indica: ,0:00" si se va auzi un semnal acustic.
Acest model are o functie de ceas, iar cuptorul are un consum mai mic de 1,0 Win modul in asteptare. Pentru a seta ceasul, consultati instructiunile de mai jos.

Exista doua moduri de setare: ceasul cu 12 ore si ceasul cu 24 ore.

1. Pentru a seta ceasul cu 24 ore, apasati butonul o datd SETARE CEAS / PORNIRE PRESETATA (@0 /@), iar
pe afisaj va aparea modul ,24H". Pentru a seta ceasul cu 12 ore, apésati butonul SETARE CEAS / PORNIRE
PRESETATA (@0 / @) inca o dats, iar pe afisaj va aparea modul ,12H".

2. Rotiti butonul INTRODUCERE péna la afisarea orei corecte, valorile disponibile fiind in intervalul 0-23 (pen-
tru ceasul de 24 ore) sau 1-12 (pentru ceasul de 12 ore).

w

. Apasati butonul SETARE CEAS / PORNIRE PRESETATA @0/ @), iar cifrele aferente minutelor vor clipi.

4. Setati numarul de minute. Rotiti butonul INTRODUCERE pana la afisarea corecta a minutelor; timpul trebuie

sa fie in intervalul 0-59.

5. Apasati butonul SETARE CEAS / PORNIRE PRESETATA (@)1 / @) o dati pentru a porni ceasul. Pictograma ,,:"

a ceasului digital va clipi pe afisaj.
NOTE:

« Daca ati setat ceasul, cand terminati de gatit, afisajul va indica ora corecta. Dacd ceasul nu a fost setat incg,

afisajul va indica numai ,0:00".

« Pentru a afla ora curenta in timpul unui proces de gatire a alimentelor, apasati butonul SETARE CEAS / POR-
NIRE PRESETATA (@0 / @) si ledul va afisa ora curenta timp de 2-3 secunde. Aceasta procedura nu afecteaza

procesul de preparare a alimentelor.

« In procesul de setare a ceasului, daca apdsati butonul STOP, cuptorul va reveni la setarea anterioara.
« Daca sursa de alimentare electricd a cuptorului dvs. cu microunde se intrerupe, afisajul va indica intermitent ,0:00” la re-
pornirea curentului electric. Daca situatia apare in timp ce gatiti, programul va fi sters. De asemenea, se va sterge si ora.

Nivel putere Apésati butonul Afisaj Afisaj + Cuptorul are 5 niveluri de putere, asa cum se

NIVEL PUTERE (procentaj) | (indicatori care IPr:eiltcri 2I?T:z:iai;i.ca nivelul de putere pentru gatire

MICROUNDE ( (o seaprind) apisati butonul NIVEL DE PUTERE MICROUNDE

INALT X1 P100 ) sau rotiti butonul INTRODUCERE pané la

(100%) & afisarea nivelului de putere dorit. Apasati butonul

MEDIU INALT X2 P80 START/+30 sec./ CONFIRMARE (<D+30sec./4-|)

(80%) < pentru gonﬁrmare, introduceti timpul de gatire, iar

MEDIU X3 P50 ‘v‘ apoi apasati butonul START / +30 sec. / CONFIR-
(50%) ANS= MARE (®+3om /<) pentru a porni cuptorul.

X « Pentrua verifica nivelul de putere in timpul gatirii,
%E%g,\?éé_z/\%) x4 (5312)) <] &3 apasati butonul NIVEL DE PUTERE MICROUNDE
SCAZUT X P10 ), iar nivelul de putere va fi afisat timp de

> (10%) 2] & 2-3 secunde. Desi afisajul indica nivelul de putere,
cuptorul continud sd deruleze timpul rdmas.

In general se recomanda urmatoarele:

P100 - (nivel RIDICAT de putere = 900 W) utilizat pentru gatirea rapida sau
pentru reincalzirea, de exemplu, a caserolelor, bauturilor calde, lequmelor etc.
P80 - (nivel de putere MEDIU INALT = 720 W) utilizat pentru o gatire
mai lungé pentru méncaruri dense cum ar fi fripturi, placinte cu carne si
mancéruri semipreparate, dar si pentru mancérurile pretentioase, cum ar i
préjiturile. La aceasta setarea redusa, mancarea se va gati in mod egal fard
a se arde pe margini.

P50 - (nivel MEDIU de putere =450 W) - pentru mancaruri dense, care ne-
cesita o gatire indelungata atunci cénd sunt pregatite in mod conventional,

de ex. mancaruri de vita. Se recomanda utilizarea acestui nivel de putere
pentru a asigura fragezimea camii.

P30 - (nivel de putere MEDIU SCAZUT = 270 W setarea de Decongelare)
pentru decongelare. Selectati acest nivel de putere pentru a asigura de-
congelarea egald a alimentului. Aceastd setare poate fi utilizata si pentru
fierberea orezului, a pastelor, a gélustelor si pentru gatirea cremei custard
(din oud i lapte). .

P10 - (nivel de putere SCAZUT = 90 W) pentru decongelare delicata, de
exemplu, creme pentru prajituri sau aluat.
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Deschiderea usii:
Pentru a deschide usa cuptorului, trageti de manerul de deschidere a usii.

Pornirea cuptorului:

Gatiti si puneti méncarea intr-un recipient adecvat. Plasati recipientul pe platoul rotativ sau plasati alimentul di- ®+3059c [«
rect pe platou. Inchideti usa si apasati butonul START / +30 sec. / CONFIRMARE dupa selectarea programului.
Dupa selectarea programului, dacd butonul START / +30 sec. / CONFIRMARE nu este apdsat timp de 5 mi-
nute, setarea se va anula. Buton START/
Dacd usa este deschisd in timpul pregdtirii alimentelor, trebuie s& apasati butonul START / +30 sec. / CON- +30 sec./
FIRMARE pentru a putea continua operatiunea. Semnalul sonor se va auzi o data la apasarea eficientd, iar la CONFIRMARE
apasarea ineficienta nu se va primi niciun raspuns.
Utilizati butonul STOP pentru a:

. Anula greselile de programare. STOP

. Opri temporar cuptorul in timpul gatirii.
. Pentru a anula un program in timpul gatirii, apasati butonul STOP de doua ori.
. Pentru a seta si pentru a anula blocajul pentru protejarea copiilor (vezi pagina RO-12).

BWN =

Cuptorul poate fi programat pand la 95 minute (95,00).

Introducerea unitatii pentru timpul de gatire (deconge- | Timpul de gétire |Cresterea unitétii
lare) variaza de la 5 secunde la 5 minute. Acesta depin- |0-1 minute 5 secunde ’
de de intervalul total al timpului de gatire (decongela- | 1-5 minute 10 secunde
re) conform tabelului. 5-10 minute 30 secunde

10-30 minute 1 minut

30-95 minute 5 minute

GATIRE MANUALA / DECONGELARE MANUALA

« Introduceti timpul de gdtire si utilizati nivelurile de putere a microundelor P100 - P10 pentru a gati sau decon-
gela alimente (consultati exemplul de mai jos).

- Agitati sau amestecati mancarea, cand este posibil, de 2-3 ori in timpul gatirii.

- Dupad gatire, acoperiti mancarea si lasati-o pentru un timp.

- Dupd decongelare, acoperiti mancarea cu o folie si lasati-o pana la decongelarea completa.

Exemplu:

Pentru a gati 2 minute si 30 secunde la putere de 80%.

2. Apasati butonul START /
+30 sec. / CONFIRMARE

1. Introduceti nivelul de
putere apasand de

3. Introduceti timpul
de gatire dorit rotind

4. Apdsati butonul START /
+30 sec. / CONFIRMARE

dous ori butonul NIVEL (Q>+3om,/<-l) pentru a butonul ENTRY. (®+30m /<) pentru
ggrlfsgg?)lsc;egm); confirma nivelul de putere a porni temporizatorul.
butonul INTRODUCERE selectat. (Afisajul va derula timpul

de gatire setat ramas.)

pentru a seta puterea
microundelor la P80.

e
‘ X2 sau @

Pe afisaj, se vor aprinde in
acelasi timp si indicatorii
aferenti microundelor si
nivelului ridicat de caldura.
NOTA:

« La pornirea cuptorului, se va aprinde lampa cuptorului, iar platoul rotativ se va roti in directia acelor ceasului sau invers.
Daca deschideti usa in timpul gatirii / decongelarii pentru a amesteca sau a roti mancarea, timpul de gatire de pe afisaj se
opreste automat. Timpul de gatire / decongelare incepe din nou cand inchideti usa si apasati butonul START / +30 sec. /
CONFIRMARE (> +30:cc/ ).

« Cand ati terminat de gatit / decongelat, ora se va reafisa pe ecran dacd ceasul a fost setat.

« Dacé doriti sa aflati nivelul puterii in timpul gatirii, apasati butonul NIVEL PUTERE MICROUNDE ( ). Nivelul de putere va fi afisat timp de 2-3 secunde.

IIMPORTANT:
« Dupa gatire / decongelare, inchideti usa. Retineti ca lumina va rdmane aprinsa timp de 10 minute cand usa este deschisa,
din motive de sigurantd, pentru a vd aminti sd inchideti usa.
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1. GATIREA NUMAI CU GRILL

Grillul din partea de sus a cavitatii cuptorului are numai o setare pentru putere. Grillul este asistat de platoul rotativ, care roteste si-
multan alimentele pentru a asigura o rumenire uniforma. Utilizati grilajul pentru alimentele mici de gatire cu grill, cum ar fi sunca,
costita afumata si biscuitii. Alimentele pot fi amplasate direct pe grilaj sau pe o farfurie platd / un platou termorezistent, pe grilaj.

Exemplu:

Pentru a gdti grill 20 de minute, utilizati butonul GRILL/COMBI (&5

1. Apésatiodata butonul GRILL/ 2. Apasati butonul START / 3. Utilizati butonul 4. Apasati butonul START/ +30 sec.
COMBI. Pe afisaj se aprind modul +30 sec. / CONFIRMARE INTRODUCERE pentru a / CONFIRMARE (®+30m /<)
G-1 siindicatorul pentru il (®+30m./4-l) pentrua introduce timpul de gatire incé o datd pentru a porni gétirea

cugrill 20 minute). cu grill. (Afisajul va derula timpul

confirma modul de gatire.
de gatire cu grill ramas.)

Nota:

La juméatatea timpului de gatire cu grill, se aude un semnal sonor de doua ori, care va aminteste sa intoarceti alimentul pentru
a asigura o rumenire uniforma. Retineti cd cuptorul nu se va opri automat in timpul gatirii cu grill. Pentru un efect de rumenui-
re mai bun, mancarea trebuie sé fie intoarsa la juméatatea timpului de gétire. Dupa intoarcerea méancarii la jumatatea timpului

de gatire, inchideti usa si apasati butonul START/ +30 sec./ CONFIRMARE (<D+30m./4-| ) pentru a continua gdtirea cu grill.
2. GATIREA COMBI
Functia GATIRE COMBI permite o combinare a puterii microundelor cu grillul si / sau cu convectia, precum si o combinatie a grillului cu

convectia. COMBI se traduce prin a géti cu puterea microundelor, puterea grillului si / sau puterea de convectie alternativ. Gétirea combinatd
reduce timpul de gatire si ofera un efect de rumenire, oferindu-va confortul unui timp scurt de gétire, dar si un aspect apetisant al mancarii.

Exista 4 variante de combinatii, conform tabelului urmator:

Apésati butonul GRILL / COMBI ( Afisaj Microunde Grill Convectie
de doua ori C-1 * (450 W) « (160-165°C)
de 3 ori C-2 « (450 W) B
de 4 ori C-3 . « (195-200°C)
de 5 ori C-4 * (450 W) . « (195-200°C)
« =disponibil

Exemplu de gatire cu microunde sau prin convectie:
Pentru a géti 30 minute utilizdnd combinatia microunde-convectie (C-1).

1. Apdsati o data 2. Selectati C-1apasandincd 3. Apasati butonul 4, Utilizati butonul 5. Apdsati butonul START/
butonul GRILL / o data butonul sau rotind START/+30sec./ INTRODUCERE +30 sec./ CONFIRMARE
COMBI. Pe ecran se butonul INTRODUCERE C<ODNFIRMARE pentruain- (Q>+30m /<) pentrua
aprinde modul G-1. pand cand afisajul indica KD+30c/<) troduce timpul ince I de gati

° 2 <o pe procesul de gatire
C1.In acelasi timp, se pentru a confirma de gatire (30 (afisajul va derula timpul de
aprind indicatoarele minute).

modul de gatire. gtire setat ramas).

aferente gatirii cu
microunde si prin convectie.

(&)

NOTE pentru GATIREA GRILL si COMBI:

+ Nu este necesara preincalzirea grillului.

« Cand rumeniti mancarea, asezati-o pe gratarul inferior sau pe cel superior, sau intr-un recipient adanc pe platoul rotativ.

« Cand utilizati grillul pentru prima datd, este posibil s& detectati fum sau un miros de ars. Acest fenomen este normal
si nu reprezinta un semn de defectare a cuptorului. Pentru a evita aceasta situatie, cand utilizati pentru prima data
cuptorul, incalziti-l fard alimente timp de 20 minute pe modul grill.

IMPORTANT: in timpul functionarii, pentru a permite dispersarea fumului sau a mirosurilor, deschideti o fereastrd sau

porniti ventilatia in bucatarie.

/\ AVERTIZARE:
Usa, carcasa exterioarad, cavitatea cuptorului si accesoriile se vor incinge foarte tare in timpul utiliza-
rii. Pentru a evita arsurile, utilizati intotdeauna manusi groase de cuptor.
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Cuptorul dvs. poate fi utilizat ca un cuptor standard folosind optiunea de convectie si 10 temperaturi de cuptor presetate. Pentru rezulta-
te mai bune, se recomandd preincalzirea cuptorului. Puteti alege temperatura in intervalul 140°C pana la 230°C, in incremente de 10°C.

Apasati butonul CONVECTIE 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Temperatura cuptorului (°C) 140 150 160 170 180 190 200 210 220 230

Exemplul 1: gatirea cu preincalzire
Sa presupunem ca doriti sa preincalziti cuptorul la 200°C si sa gatiti 25 minute la 200°C.

1. Apadsati o data butonul CONVECTIE. 2. Introduceti temperatura de 3. Apasati butonul START / +30 sec./
Valoarea 140 si indicatorul de preincalzire dorita apasand butonul CONFIRMARE (Q>+3ose<./<-|) pentru
temperaturd vor clipi pe afisaj, iar CONVECTIE (de 6 ori) [(&]x6 sau a confirma temperatura
indicatorul de convectie se va aprinde. rotind butonul INTRODUCERE pana P :

x1 cand afisajul indica valoarea 200.
® ® ®
‘C 200 °C 200 °C

4. Apésati butonul START / +30 sec. / 5. Deschideti usa, asezati mancarea 6. Apasati butonul START / +30 sec. /

CONFIRMARE (D> +30:cc /) incé 0 in cuptor si inchideti usa. Utilizati CONFIRMARE (1> +30.cc /) pentru

butonul INTRODUCERE pentru a

seta timpul de gatire (25 minute). aincepe procesul de gatire.

datd pentru a porni preincalzirea. Cand se
Afisajul va derula timpul de gatire

atinge temperatura de preincélzire, se va

auzi de doud ori un semnal sonor pentru setat rdmas. Indicatorul pentru
a va aminti sd introduceti mancarea in convectie va clipi.
cuptor. Temperatura curentd va lumina
intermitent pe afisaj.
® ® ®

Exemplul 2: gatirea fara preincalzire
Sa presupunem ca doriti sa gatiti la 230°C timp de 20 minute.

1. Deschideti usa, asezati 2. Introduceti 3. Apasati butonul 4. Utilizati butonul 5. Apdsati butonul
mancarea in cuptor si inchideti temperatura dorita START / +30 sec. INTRODUCERE START / +30 sec.
usa. Apdsati o data butonul apasand butonul / CONFIRMARE pentrua / CONFIRMARE
CONVECTIE. Valoarea 140 si CONVECTIE (de KD+30:c/ <) introduce timpul KD+30wc/ <)
indicatorul de temperaturé vor 9ori) (@] x 9 sau entru a de gatire (20 entru aincepe
clipi pe afisa, iar indicatorul de rotiti butonul ?onﬁrma minute). procesulde gtire
convectie se va aprinde. INTRODUCERE péna t P gadire.

s e P emperatura.
cand afisajul indica
x1 valoarea 230.
® ® ® ® ®
140 | ¢ 20 | 230 ¢ [ 2000 ] (2000 |

Note:

1. Timpul de gatire nu poate fi introdus decét dupa atingerea temperaturii de preincalzire. Dacd aceasta este atinsa, pentru a
introduce timpul de gatire trebuie sa deschideti usa cuptorului.

2. Incalzitorul prin convectie se va opri automat daca nu se introduce un timp de gatire in 5 minute. Se va auzi de cinci ori un semnal sonor
pentru a vd reaminti acest lucru, iar ledul va afisa ora curentd, dacd ceasul a fost setat. Dacd ceasul nu a fost setat, pe afisaj va aparea ,0:00".

3. Cand preincalziti cuptorul, asigurati-va ca platoul rotativ se afld in acesta. In timpul procesului de preincalzire si de gatire prin convectie, veti

auzi pornirea si oprirea ventilatorului de racire si a celui ciclic. Acesta este un fenomen perfect normal si nu afecteaza procesul de gatire.

. Instructiunile producdtorilor de alimente sunt numai orientate, prin urmare, este necesara ajustarea timpilor de gatire.

. Dupé finalizarea procesului de gatire, ventilatorul de rdcire va continua sa functioneze o perioada scurta de timp, pentru a

reduce temperatura pieselor electrice si mecanice ale cuptorului.

6. Cand utilizati convectia pentru prima data, este posibil sa detectati fum sau un miros de ars. Acest fenomen este normal si nu re-
prezintd un semn de defectare a cuptorului. Pentru a evita aceasta situatie, cand utilizati pentru prima data cuptorul, incélziti-| fara
alimente timp de 20 minute pe modul convectie la 230° C.

IMPORTANT: in timpul utilizarii, pentru a permite evacuarea fumului sau a mirosurilor, deschideti o fereastra sau porniti

ventilatia in bucatdrie. Asigurati-va ca nu exista mancare in cuptor.

/\ AVERTIZARE:
Usa, carcasa exterioara, cavitatea cuptorului si accesoriile se vor incinge foarte tare in timpul utiliza-
rii. Pentru a evita arsurile, utilizati intotdeauna manusi groase de cuptor.

[V
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1. GATIRE SECVENTA MULTIPLA

Aceastd functie decongeleaza rapid, permitandu-vd in acelasi timp s alegeti o perioadd de decongelare adecvats, in functie
de tipul de aliment. Pentru detalii referitoare la modul de utilizare a acestei functii, urmati exemplul de mai jos. Intervalul de
timp este 0:10 - 99:50. Aceasta functie va permite sd gatiti utilizind pana la 2 etape diferite, care pot include timpul de gétire
manuala si modul si / sau timpul de decongelare, precum si o functie de decongelare automata. Dupa programare, nu mai este
necesar sa interveniti in procesul de gatire deoarece cuptorul va trece automat la etapa urmatoare. Dupé finalizarea primei eta-
pe, se va auzi un semnal sonor. Daca una dintre etape este cea de decongelare, aceasta ar trebui sa fie setatd prima.

Nota: meniul automat nu poate fi setat ca una din etapele multiple de gatire.

Exemplu: daca doriti sa decongelati alimentele timp de 5 minute, iar apoi sa le gatiti la o putere a microundelor de
P80 timp de 7 minute, urmati pasii de mai jos:

- 1. Apasati de dous ori butonul DECONGELARE AUTOMATA / DECONGELARE RAPIDA (E3]@ , iar pe afisajul cu leduri va apérea dEF2.
- 2. Introduceti timpul de decongelare rotind butonul INTRODUCERE péna cand afisajul indicd valoarea ,5:00” minute.

- 3. Apasati butonul NIVEL PUTERE MICROUNDE ( ) o data.

- 4. Introduceti nivelul de putere apasand butonul NIVEL DE PUTERE MICROUNDE inca o datd pentru P80 sau rotind
butonul INTRODUCERE pentru a seta puterea microundelor la P80.

- 5. Apasati butonul START / +30 sec. / CONFIRMARE (<D+3osecv/<-|)pentru a confirma setarea.

- 6. Introduceti timpul de gatire rotind butonul INTRODUCERE péand cand afisajul indicd valoarea ,7:00” minute.

- 7. Apasati butonul START / +30 sec. / CONFIRMARE (®+3osec./4-‘) pentru a incepe procesul de gatire.

2. FUNCTIA +30 sec. (Pornire directa)

Butonul START / +30 sec. / CONFIRMARE (@"'305&5/"‘) vé permite s utilizati urmatoarele doud functii:
a. Pornire directa
Puteti porni direcf procesul de gatire la un nivel de putere a microundelor de P100 timp de 30 secunde apasand butonul START / +30 sec. /

CONFIRMARE. (>t 30:ec./ <), Procesul de gdtire va incepe imediat, iar de fiecare data cand apasati acest buton, timpul de gatire va creste cu
30 secunde.

b. Prelungirea timpului de gatire

Puteti extinde intervalul de gatire in timpul procesului de gdtire manual, grill, cu convectie, combi si timpul de decongelare, in multi-
pli de 30 secunde, dacd apasati butonul START / +30 sec. / CONFIRMARE (Q>+3om/<-l) in timp ce cuptorul este in functiune. in
timpul decongeldrii automate si a functiilor de meniu automat si de gatire secventiala, timpul de gatire nu poate fi marit apasand
butonul START / +30 sec. / CONFIRMARE (<D+303€( /<.

NOTA: timpul de gétire poate fi prelungit pana la maximum 95 de minute.

3. PORNIREA PRESETATA

Gétirea de tip PORNIRE PRESETATA v permite sd programati cuptorul pentru a porni procesul de gatire mai térziu in cursul zilei.
Inainte de setare, asigurati-va ca ati setat ceasul la ora corecta.

Exemplu:

Urmati exemplul de mai jos pentru a porni automat cuptorul cu microunde la un anumit moment dat in timpul zilei. Interva-
lul maxim de presetare este de 23 ore si 59 minute.)

- 1) Apésati o datd butonul MICROUNDE ( ) si rotiti butonul INTRODUCERE pentru a seta nivelul de putere a microundelor la P80.

- 2) Apdsati butonul START / +30 sec. / CONFIRMARE (<D+305e(./4-l) to pentru a confirma setarea.

- 3) Introduceti timpul de gétire rotind butonul INTRODUCERE pané cénd afisajul indica valoarea ,7:00” minute.
Dupa efectuarea pasilor de mai sus, nu apasati butonul START / +30 sec. / CONFIRMARE (<D+3035(./4'I).

- 4) Apasati o data butonul SETARE CEAS / PORNIRE PRESETATA (X200 / ). Afisajul va indica ora, iar valoarea orei va clipi.

- 5) Rotiti butonul INTRODUCERE pentru a seta ora de pornire a procesului de gétire. Aceasta trebuie sa fie in intervalul 0-23
(pentru ceasul de 24 ore) sau 1- 12 (pentru ceasul de 12 ore)

- 6) Apasati butonul SETARE CEAS / PORNIRE PRESETATA (20 / @), iar cifrele aferente minutelor vor clipi.

- 7) Rotiti butonul INTRODUCERE pentru a seta minutele din intervalul de timp dorit pentru gatire. Intervalul de timp trebuie
s fie intre 0-59 minute.

- 8) Apésati butonul START / +30 sec. / CONFIRMARE (<D+305e(./4-l) pentru a confirma setarea de pornire presetata.

4. BLOCAREA DE SIGURANTA:

Utilizati aceastd functie pentru a preveni folosirea nesupravegheata a cuptorului de ctre copiii mici.
a. Pentru a seta functia BLOCARE DE SIGURANTA:
Apasati si mentineti apasat butonul STOP timp de 3 secunde pand cand se aude un bip lung. Pe afisaj se aprinde indicatorul de blocare:

b. Pentru a anula functia BLOCARE DE SIGURANTA:
Apasati si mentineti apasat butonul STOP timp de 3 secunde, pana cand se aude un bip lung. Indicatorul de blocare va dispérea.
RO-12



1. DECONGELAREA AUTOMATA

Cuptorul cu microunde este preprogramat cu un timp si nivel de putere, astfel incat alimentele urmétoare sa se decongele-
ze usor: carnea de porc, de vita si de pui. Intervalul de greutate pentru aceste tipuri de alimente este 100 g - 2000 g in incre-
mente de 100 g.

Cititi exemplul de mai jos pentru mai multe detalii despre aceste functii.

Exemplu: pentru a decongela o bucati de carne de 1,2 kg utilizind DECONGELAREA AUTOMATA.

Asezati carnea intr-o farfurie plata sau in grilajul de decongelare al cuptorului cu microunde si apoi pe platoul rotativ.

1. Selectati meniul dorit prin apasarea butonului - 2. Introduceti greutatea dorita 3. Apésati butonul START / +30 sec. /
DECONGELARE AUTOMATA /RAPIDA o dati.  rotind butonul INTRODUCERE CONFIRMARE (> +30.c/ ) pentrua

pana cand afisajul indica: incepe decongelarea. Se aprind indicatorii

RO, i e rindcaorul g vs depires Gtas

; N In acelasi timp, pe afisaj se va " -

afisajul va indica:| dEF1 aprinde indicatorul ,.g". derula timpul de decongelare ramas).

Mancérurile congelate se decongeleaza de la -18°C.

Note pentru DECONGELAREA AUTOMATA:

« Inainte de congelarea alimentelor, asigurati-va ca aceasta este proaspdta si de calitate buna.

« Asezati alimentele cu o greutate mai mica de 200 g la marginea platoului rotativ si nu in centrul acestuia.

« Greutatea mancarii trebuie rotunijitd la cate 100 g, de exemplu, de la 650 g la 700 g.

« Daca este necesar, protejati zonele mici de carne sau pui cu bucédti plate de folie de aluminiu. Se va evita astfel incalzirea

acestor zone in timpul decongelarii. Asigurati-va ca folia nu atinge peretii cuptorului.

2. DECONGELARE RAPIDA

Aceasta functie este destinata decongeldrii rapide permitand alegerea timpului dorit de decongelare, in functie de tipul ali-

mentului. Urmati exemplul de mai jos pentru mai multe detalii. Intervalul de timp este 0:05 - 95:00.

Exemplu: pentru a decongela mancarea in 10 minute.

1. Selectati meniul dorit prin apdsarea 2. Introduceti timpul de 3. Apasati butonul START / +30 sec. /
butonului DECONGELARE gdtire dorit rotind butonul CONFIRMARE (<D+305“/<") pentru
AUTOMATA / RAPIDA de dou ori. INTRODUCERE péana cand

WWLULED aincepe decongelarea. Se aprind
ol afisajul indica: indicatorii aferenti gétirii cu microunde
@ x2 si decongelarii.

afisajul vaindica:| dEF2

Méancarurile congelate se decongeleaza de la-18°C.

Note pentru DECONGELAREA RAPIDA:

« Dupa gatire, semnalul sonor se aude de cinci ori, iar ledul afiseaza ora curentd, in cazul in care ceasul a fost setat. Daca cea-
sul nu a fost setat, afisajul va indica numai mesajul ,0:00" cdnd ciclul de gdtire este incheiat.

« Nivelul presetat de putere a microundelor este P30 si nu poate fi modificat.

Programele MENIU AUTOMAT se aplica automat in modul corect de gatire si de gatire a alimentelor (detalii la pagina
RO-15). Urmariti exemplul de mai jos pentru detalii despre modul de utilizare a acestei functii.
Exemplu: pentru a gati 350 g morcovi utilizand functia MENIU AUTOMAT pentru legume proaspete (A4).

1. Rotiti butonul ENTRY si 2. Apasati butonul START/ 3. Introduceti greutatea 4. Apasati butonul START /
selectati meniul dorit. +30 sec. / CONFIRMARE doritd rotind butonul +30 sec. / CONFIRMARE
y (KD>+30:c/ ) pentru a INTRODUCERE pana cand  ((>+30..c/«) pentrua

confirma setarea. afisajul indica:

o cook g
[Cow) inacelasitimp, pe afisajseva e decongelare ramas).
aprinde indicatorul ,g".
NOTE:
« Greutatea sau cantitatea de alimente pot fi introduse cu ajutorul butonului rotativ INTRODUCERE pana cand pe afisaj apare
greutatea / cantitatea dorita.
Introduceti numai greutatea méancarii. Nu includeti greutatea recipientului.

« Pentru alimente cu o greutate mai mare sau mai mica decat greutatile / cantitatile din graficul MENIU AUTOMAT de la pagi-
na RO-14, apelati la gatirea manuala.

incepe procesul de gatire
(afisajul va derula timpul
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Meniu automat Afisaj |Metodadegtire | GREUTATE / PORTIE / USTENSILE | Procedura
Reincélzire AT [100% Micro | 1504, 250 g, 350 g, 450 g, 600 g | Asezati mancarea pregatitd pe o farfurie. Utilizati
Platou cind (temp. initiala 5°C) folia din plastic ventilata, pentru cuptorul cu
(méncare pregatita, Farfurie si folie de plastic microunde, sau un capac adecvat pentru a acoperi
de exemplu, carne, ventilatd, pentru cuptorul cu farfuria. Asezati farfuria in centrul platoului rotativ.
legume si garnituri) microunde, sau un capac adecvat | Dupd gdtire, amestecati.
Cartofi in coaja A2 [100% Micro |1, 2,3 cartofi (bucati) Utilizati cartofi de dimensiuni similare, de aprox. 230 g.
1 cartof = aprox. 230 g Perforati fiecare cartof in mai multe locuri si asezati-i spre
(temp. initiala 20°C) marginea platoului. Intoarceti-i si rearanjati-i la jumatatea
ciclului de gatire. Asteptati 3 - 5 minute inainte de servire.
Carne A3 [100% Micro |150g,300g,4509,6009 Taiati carnea in felii subtiri si agezati-o pe o farfurie
(carne fard os, de (temp. initiala 5°C) plata. Utilizati folia din plastic ventilata, pentru
exemplu, vitd, miel, Farfurie platd si folie din plastic | cuptorul cu microunde, sau un capac adecvat
porc sau pui) ventilatd, pentru cuptorul cu pentru a acoperi farfuria. Asezati farfuria in centrul
microunde, sau un capac adecvat | platoului rotativ.
Legume proaspete, A4 |100% Micro |1509,3509,5009 Taiati sau feliati legumele proaspete, in bucati de dimensiuni
de exemplu, (temp. initiald 20°C) egale. Asezati lequmele intr-un recipient adecvat. Asezati
conopida, morcovi, Bol si capac recipientul pe platoul rotativ. Adéugati o cantitate de apa
broccoli, fenicul, praz, suficientd (1 lingura la 100 g). Acoperiti cu un capac. Dupa
ardei, vinete etc. gatire, amestecati si ldsati mancarea sd stea aprox. 2 minute.
Peste A5 |80% Micro | 150,250 g, 350 g, 450 g, 650 g | Asezati intr-un singur strat pe farfuria plata. Utilizati
(Pentru acest (temp. initiald 20°C) folia din plastic ventilata, pentru cuptorul cu
program se Farfurie plata si folie din plastic | microunde, sau un capac adecvat pentru a acoperi.
recomandd numai ventilata, pentru cuptorul cu
file-ul de peste) microunde, sau un capac adecvat
Paste A6  [80% Micro |Paste  Apa Asezati pastele intr-un bol de dimensiuni adecvate
(paste uscate, de 509 450 ml si adaugati apa. Nu acoperiti. Asezati bolul pe
exemply, fussili, 1009 800 ml centrul platoului rotativ.
farfalle, rigatoni) 1509 1200 ml Dupa gatire, amestecati bine si ldsati 2 minute
(temp. initiald pentru apa: 20°C) | inainte de a le scurge de apa.
Bol mare i incapator
Supd A7 [100% Micro |200 g, 400 g, 600 g Asezati cestile pe platoul rotativ si amestecati
(temp. initiala 5°C) continutul dupd gdtire.
Cesti (200 g per ceasca)
Prajitura* A8  |Preincdlziti |475¢9 Preincalziti cuptorul la 160°C. Cand se ajunge la
Ingrediente: cuptorulla | (temp. initiala 20°C) aceasta temperatura, deschideti usa si agezati
4o0ud 160°C Forma rotunda pentru prajituri | préjitura pe gratarul inferior. Apasati butonul
110 g zahar (diametru de aprox. 26 cm) Start /+30 sec. / Confirmare (Q>+3om jPu |
100 g faina Gratar inferior pentru a incepe coacerea.
10 g amidon de porumb
60 g apa
60 g ulei vegetal
Pizza congelata A9 [C4 200g,3009,4009 Scoateti ambalajul si pozitionati direct pe gratarul
(Pizza precoaptd, > (temp. initiald -18°C) inferior. Nu necesita timp de lasare.
gata pentru cuptor) Gratar inferior
Pui copt A0 [C4 5009,7509,1000g,1200g Daca doriti, addugati sare, piper si boia. Perforati de

(temp. initiald 20°C)
Gratar inferior

cateva ori pielea puiului. Asezati puiul cu pieptul in
sus, pe gratarul inferior.

* Pregatirea prajiturii (A8):

. Separati oudle.

HBWN =

mati cu atentie un amestec pentru prajiturd.
5. Cu o lingura, agezati amestecul intr-o forma rotunda pentru prajituri si uniformizati la suprafata.
6. Dupa preincalzire, asezati forma rotunda de prdjituri pe grilaj.

Note:

. Bateti galbenusul de ou, uleiul si apa cu un blender de mana (la vitezd mica) pana obtineti o masa usoara si pufoasa.
. Adaugati fdina si amestecati bine.
. Intr-un vas separat, bateti albusul de ou, zahdrul si amidonul de porumb, cu un blender de ména (la vitez& mare) pana cand se intdresc. For-

« Temperatura finald va varia in functie de temperatura initiala a alimentului. Verificati daca alimentul este fierbinte dupa in-
calzire. Dacd este necesar, mariti timpul de gatire manual.

+ Rezultatele auto-gatirii depind de mai multi factori, cum ar fi forma si mérimea alimentului, precum si de preferintele personale.
Daca nu sunteti multumiti de rezultatele programate, ajustati timpul de gatire conform preferintelor personale.
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Pentru a gati / decongela alimente in cuptorul cu microunde, energia microundelor trebuie sa poata trece prin
recipient pentru a penetra mancarea. De aceea, este important sa alegeti accesorii de gatit adecvate.

Vasele rotunde / ovale sunt preferabile celor patrate/dreptunghiulare deoarece mancarea din colturi tinde sd se
supraincalzeascd. Se poate utiliza 0 gama variata de accesorii de gdtit, asa cum se mentioneaza mai jos.

Accesorii pentru gatit | Sigurantd la Grill Convectie | Gatire | Comentarii

microunde mixta

Folie de aluminiu vV/X v v v/ X | Bucitile mici de folie de aluminiu se pot utiliza

Recipiente cu folie pentru protejarea mancarii de supraincalzire.
Péstrati folia la cel putin 2 cm de peretii cuptorului
deoarece poate apdrea formarea arcului electric.
Recipientele cu folie nu sunt recomandate de-
cat daca este specificat astfel de producator, de
ex., Microfoil ®, urmati instructiunile cu atentie.

Vase de rumenire v X X X Urmati intotdeauna instructiunile producatorului.
Nu depésiti timpii de gatire dati. Atentie sporitd la
faptul ca aceste vase se incing foarte tare.

Portelan si ceramica v/X X v (4 Portelanul, vasele din lut si cu ceramica,

Numai pentru | precum si portelanul din os sunt de obicei
convectie | adecvate, cu exceptia celor cu decoratiuni
mixta metalice.

Vase din sticla, de ex., v v v v Atentie cand utilizati vase din sticla deoarece se

Pyrex ® pot sparge sau fisura daca sunt incalzite brusc.

Metal X v v X Nu este recomandata utilizarea vaselor
metalice deoarece for forma arc electric si
acesta poate duce la incendii.

Plastic / Polistiren, de v X v v/ / X | Atentie la containere deoarece unele se

ex., recipiente pentru pot deforma, topi sau decolora la tempera-

mancare rapidda turi ridicate.

Folie de plastic v X X X Nu atingeti mancarea si perforati-o pentru
a lasa aburul sé iasa.

Pungi de congelare / v X v/X X Se vor perfora pentru a ldsa aburul sd iasa.

coacere Asigurati-va ca pungile sunt adecvate
pentru utilizarea la microunde. Nu utilizati
accesorii de legare din plastic sau metal
deoarece acestea se pot topi sau pot lua foc
datoritd arcului electric format de metal.

Farfurii / cani - de hartie v X X X Utilizati numai pentru incélzire sau pentru a

si hartie de bucatarie absorbi umiditatea. Atentie la supraincalzire
deoarece existd posibilitatea aprinderii.

Recipiente din paie si v X X X Supravegheati intotdeauna cuptorul cand

lemn utilizati aceste materiale deoarece supra-
incdlzirea poate genera incendii.

Hartie reciclatd si ziare X X X X Poate contine extracte de metal care vor
genera formarea arcului electric, care, la
randul lui poate genera incendii.

Gratar 4 v v v Grétarele metalice au fost proiectate
special pentru toate modurile de gatire si
nu va deteriora cuptorul.

/\ AVERTIZARE:
In timpul incalzirii mancarii in recipiente din plastic sau din hartie, tineti cuptorul sub observatie.
Exista posibilitatea aprinderii recipientelor.
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ATENTIE: NU UTILIZATI SUBSTANTE COMERCIALE
DE CURATAT CUPTOARE, DISPOZITIVE PE BAZA DE
ABURI, SUBSTANTE ABRAZIVE, DURE, CE CONTIN
HIDROXID DE SODIU SAU DISPOZITIVE DE FRECA-
RE, PE NICIO PARTE A CUPTORULUI.

inainte de curatare, asigurati-va ca ati racit com-
plet cavitatea cuptorului, usa, carcasa cuptorului si
accesoriile acestuia.

CURATATI CUPTORUL LA INTERVALE REGULATE $I
INDEPARTATI RESTURILE ALIMENTARE - Nerespec-
tarea acestor instructiuni poate duce la deteriora-
rea suprafetei care poate afecta durata de viata a
aparatului si poate duce la situatii periculoase.

Partea exterioara a cuptorului

Partea exterioara a cuptorului poate fi curatatd cu
usurintd cu apa si sdpun. Asigurati-va ca urmele de sa-
pun au fost sterse cu o laveta umeda dupa care uscati
exteriorul cu o lavetd moale.

Butoanele de control ale cuptorului

Deschideti usa cuptorului inainte de spalare pentru
a dezactiva panoul de control. Aveti grija cand curd-
tati butoanele de control. Utilizdnd o laveta umezita
numai cu apa, stergeti panoul pana va deveni curat.
Evitati utilizarea unei cantitati mari de apa. Nu utilizati
substante de curdtare chimice sau abrazive.

Partea interioara a cuptorului

1. Pentru curatare, stergeti petele cu o lavetd sau cu
un burete moale, dupa fiecare utilizare, cat timp
cuptorul este cald. In cazul in care cuptorul este
foarte murdar, utilizati o solutie slabad de apa cu
sapun si stergeti de mai multe ori interiorul acestuia
cu o laveta umezitd, pana cand se indeparteaza toa-
te resturile. Petele de grasime vechi se pot supra-
ncalzi si face fum sau chiar aprinde, generand astfel
un arc electric. Nu scoateti capacul ghidajului de
unde.

. Asigurati-va cd apa si sapunul nu patrund in fantele
pentru ventilatie din pereti, deoarece cuptorul se
poate avaria.

N

3. Nu utilizati substante pe baza de spray pentru a cu-
rata interiorul cuptorului.

4. Incalziti cuptorul regulat utilizand convectia si gril-
lul. Alimentele si grasimea imprastiate de acesta la
gatire pot genera fum sau un miros urat.

5. Mancarea va elibera aburi in timpul gatirii si cauza
condens in interiorul cuptorului. Este important sa
uscati cuptorul dupa gatire. Condensul acumulat va
duce la formarea ruginii in interiorul cuptorului.

NOTA SPECIALA pentru CAPACUL GHIDAJULUI DE
UNDE: pastrati capacul ghidajului de unde curat in-
totdeauna. Capacul ghidajului de unde este fabricat
dintr-un material fragil si trebuie curdtat cu atentie
(urmati instructiunile de curdtare de mai sus).
Umezeala excesiva poate duce la dezintegrarea capa-
cului ghidajului de unde. Capacul ghidajului de unde
este un accesoriu consumabil si fara o curatare adec-
vatd va trebui inlocuit.

Accesorii

Accesoriile cum ar fi platoul rotativ, suportul acestuia,
grilajul si tava de prajire trebuie spalate intr-o solutie
slaba de apa si sdpun si apoi uscate. Acestea se pot
spala si cu masina de spdlat vase.

NOTA SPECIALA pentru PLATOUL ROTATIV:

Dupa gatire, curdtati intotdeauna suportul platoului
rotativ, in special la rotite. Acestea nu trebuie sa conti-
na stropi de mancare si grasime. Resturile si grasimea
se pot supraincalzi si genera un arc electric, pot fume-
ga si se pot aprinde.

Usa

Pentru a indeparta urmele de murddrie, stergeti pe-
riodic ambele parti ale usii, suprafata de etansare si
partile adiacente cu ajutorul unei lavete moi si umede.
Nu utilizati substante de curatare abrazive si dure sau
dispozitive metalice ascutite pentru curdtarea sticlei
usii deoarece se poate zgaria suprafata si, prin urmare,
spargerea sticlei.

NOTA: nu utilizati dispozitive pe bazi de aburi.

Sfat de curatare - Pentru a curata mai usor cuptorul:

Asezati o jumatate de lamaie intr-un bol, addugati 300 ml de apa si incalziti la 100% timp de 10-12 minute.

Stergeti cuptorul cu o laveta uscatd si moale.

IMPORTANT:
« Daca gatiti alimente la un timp mai mare decat cel sta
de gatire, mecanismele de siguranta ale cuptorului se

ndard (vezi graficul de mai jos) utilizdnd aceeasi metoda
vor activa automat. Nivelul de putere al microundelor se

va reduce sau elementul de incalzire a grillului va porni sau se va opri.

Program de gatire

Timp standard

Microunde 100 P

30 minute

Mod de gatire Grill / Convectie / Combi

Utilizare intermitentd, cu controlul temperaturii
si al intervalului de timp
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