INSTALLATION, QUICK START INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG INSTALACAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA
INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA INSTALLATION, SNABBGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALLASJON, HURTIG START INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBSLUGI
ASENNUS, PIKAOPAS
3 o YCTAHOBKA, KPATKOE
UZEMBE HELYEZES, ROVID CMNPABOYHOE PYKOBOACTBO

KEZDESI UTMUTATO o o
INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA
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PRZED ZAMONTOWANIEM

Prosimy pPrzecHowywa¢ podrecznik instrukcji ob-
stugi i instrukcji montazu w bezpiecznym miej-
scu, aby méc skorzystac z nich w przysztosci.
W PRZYPADKU SPRZEDAZY URZADZENIA, PROSIMY
PRZEKAZAC te instrukcje nowemu wiascicielowi.

OMAWIANE URZADZENIE SPEENIA aktualnie
obowigzujace normy bezpieczenstwa.

NINIEJSZY PODRECZNIK NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC.
Pozwoli to maksymalnie wykorzystac technicz-
ne mozliwosci oferowane przez urzadzenie i
umozliwi jego bezpieczna i prawidtowg eks-
ploatacje. Nieprawidtowe uzycie moze prowa-
dzi¢ do obrazen ciata lub uszkodzenia mienia.

URZADZENIE NALEZY ROZPAKOWAC a opakowanie na-
lezy usung¢ w sposéb nie zagrazajacy Srodowi-
sku naturalnemu.

OCHRONA SRODOWISKA

PupEtko OPAKOWANIA Nadaje sie w
petni do ponownego przetwo-
rzenia, co potwierdza sym-

bol recyklingu. Usuwanie na-

lezy przeprowadzac zgod-

nie z lokalnymi przepisami. Ma-

teriaty z opakowania, ktére stano-

wia potencjalne zagrozenie (worki plastikowe,
styropian, itp.), nalezy przechowywac w miej-
scach niedostepnych dla dzieci.

NiNIEJSZE URZADZENIE posiada oznaczenia zgod-
nie z Dyrektywa Europejska 2002/96/EC w
sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Zapewnienie prawi-
dtowego usuniecia omawianego produktu po-
moze zapobiec niekorzystnemu wptywowi na
srodowisko naturalne oraz zdrowie cztowieka,
jakie moga by¢ spowodowane nieodpowied-
nim traktowaniem odpadéw w postaci tego
produktu.

SymBoL umieszczony na

produkcie lub na dotaczo-

nych do niego dokumen-

tach oznacza, ze niniejszy

produkt nie moze by¢ trakto-

wany jak odpad z gospodar-

stwa domowego. Urzadzenie

nalezy zda¢ w odpowied-

nim punkcie zbiérki zaj-

mujacym sie recyklingiem

urzadzen elektrycznych i

elektronicznych.

Usuwanie musi odbywac sie zgodnie z lokalny-
mi przepisami dot. ochrony srodowiska i usu-
wania odpadow.

BARDZIE) sZCZEGOLOWE INFORMACJE Na temat trak-
towania, odzyskiwania i recyklingu opisywa-
nego urzadzenia mozna uzyskac w lokalnym
urzedzie miasta, w miejskim przedsigbiorstwie
usuwania odpadoéw lub w sklepie, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

Przep zeomowANIEM nalezy odcig¢ kabel zasila-
jacy, aby uniemozliwi¢ ponowne podtaczenie
urzadzenia do sieci.
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MONTAZ URZADZENIA

URrzaApzenie mozna uzytkowac tylko po prawi-
dtowym zabudowaniu (zamontowaniu).
INSTALUJAC URZADZENIE NALEZY PRZESTRZEGAC
ZALACzoNYcH oddzielnie instrukcji montazu.

< WAZNEINFORMACJE > H

INSTALACJA (MONTAZ) omawianego urzadzenia w obiektach rucho-
mych, takich jak statki, przyczepy kempingowe, autobusy itp.
moze by¢ wykonywane wytacznie przez fachowych technikéw
po upewnieniu sie, ze warunki w tym miejscu pozwalaja na bez-

pieczne uzytkowanie urzadzenia.

PRZED PODLACZENIEM

SPRAWDZIC, CZY NAPIECIE Na tabliczce znamionowej
jest zgodne z napieciem w Paristwa mieszkaniu.

PRZED MONTAZEM SPRAWDZIC, CZy komora jest pusta.

SPRAWDZIC, CZY URZADZENIE NIE JEST USZKODZONE.
Sprawdzi¢, czy drzwi piekarnika doktadnie przy-
legaja do urzadzenia po zamknieciu oraz czy we-
whnetrzna uszczelka drzwi nie jest uszkodzona.
Opréznic piekarnik i oczyscic jego wnetrze przy
pomocy miekkiej, wilgotnej $ciereczki.

NIE NALEZY UZYTKOWAC URZADZENIA, jesli kabel za-
silajgcy lub wtyczka sg uszkodzone, jesli nie
dziata ono prawidtowo lub, gdy zostato uszko-
dzone, badz upuszczone. Nie zanurza¢ prze-
wodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie. Prze-
waod zasilajacy nalezy utrzymywac z dala od
goracych powierzchni. Moze to spowodowac
porazenie pradem elektrycznym, pozariinne
zagrozenia.

PO PODtACZENIU

PIEKARNIK MOZNA UZYWAC TYLKO przy prawidtowo
zamknietych drzwiczkach.

UZIEMIENIE OMAWIANEGO URZADZENIA jest obowigz-
kowe. Producent nie ponosi zadnej odpowie-
dzialnosci za obrazenia ciata u 0séb lub zwie-
rzat, ani za uszkodzenia mienia wynikte z nie-
spetnienia tego wymogu.

Po PIERWSZYM WEACZENIU PIEKARNIKA, Nalezy usta-
wic jezyk i aktualng godzine. Nalezy postepo-
wac zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci
~Zmienianie ustawien” w niniejszej instrukgji.
Urzadzenie jest gotowe do uzycia po wykona-
niu tych dwéch czynnosci.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek problemy spowodowane
niezastosowaniem sie uzytkownika do
niniejszych instrukgji.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM %

o OTwORzYC¢ DRZWICZKI, WYjac przybory i
upewnic sie, ze piekarnik jest pusty.
OPLUKAC POJEMNIK NA WODE wodg z kranu
(bez detergentéw), a nastepnie napetnic¢
go do znaku ,MAX".

WSsuNAC PoJEMNIK NA WoDE do jego toza, az
do zetkniecia sie z punktem kontaktow-
ym i prawidtowego osadzenia na miejscu.

0 URUCHOMIC FUNKCJE KALIBRACJI | postepowac
zgodnie z instrukcjami na ekranie.

Uwaga

Pompa wopy odpowiedzialna za napetianie i
oprdznianie wytwornicy pary zostata uaktywnio-
na. Na poczatku bedzie ona pracowac gtosniej,
pompujac powietrze, lecz dzwiek bedzie cichszy
po napetnieniu pompy woda.

JEST TO ZJAWISKO NORMALNE i nie ma powoddéw do
niepokoju.

Po wykoNANIU KALIBRACJI, piekarnik nalezy
pozostawic¢ do ostygniecia do temperatury po-
kojowej, a nastepnie wytrze¢ do sucha ewen-
tualne wilgotne miejsca.

OPROZNIC POJEMNIK NA WODE i 0suszy¢ go przed
kolejnym uzyciem.

R AZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA > ~= <~

PROSIMY UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO KORZYSTANIA W PRZYSZtOSCI

NIE NALEZY PODGRZEWAC ANI STOSOWAC PALNYCH
MATERIALOW Wewnatrz lub w poblizu piekarnika.
Opary moga spowodowac zagrozenie poza-
rem lub wybuch.

JESLI MATERIAL ZNAJDUJACY SIE WEWNATRZ LUB NA
ZEWNATRZ PIEKARNIKA ZAPALI SIE, Nalezy trzymac
drzwiczki zamkniete i wytaczyc piekarnik. Odta-
czyc kabel zasilajacy lub wytaczyc zasilanie na ta-
blicy bezpiecznikowej lub wytacznikowej.

NIE NALEZY GOTOWAC ZYWNOSCI ZBYT DtUGO. Moze to
spowodowac pozar.

NIE POZOSTAWIAC PIEKARNIKA BEZ NADZORU ZWlaszcza
wtedy, gdy do gotowania uzywa sie pojemni-
kow papierowych lub wykonanych z tworzyw
sztucznych i innych tatwopalnych materiatéw.
Papier moze sie zwegli¢ lub zapali¢, za$ nie-
ktoére rodzaje plastiku moga sie topi¢ podczas
podgrzewania zywnosci.

Nie uzywac zracych Srodkéw i oparéw chemicz-
nych w urzadzeniu. Zakupiony piekarnik zostat
zaprojektowany specjalnie do podgrzewania i
gotowania zywnosci. Nie jest on przeznaczony
do celéw przemystowych ani laboratoryjnych.
NALEZY OKRESOWO SPRAWDZAC, CZy hie sg uszkodzone
uszczelki drzwiczek oraz miejsca w ich poblizu. W
przypadku stwierdzenia uszkodzer\ nalezy zaprze-
stac korzystania z piekarnika, az do czasu naprawy
przez wykwalifikowanego technika serwisu.

Dzieci mogq obstugiwac urzqdzenie bez nadzo-
ru osob dorostych jedynie wéwczas, gdy zosta-

ty odpowiednio poinstruowane, jak nalezy bez-
piecznie obchodzi¢ sie z urzqdzeniem, i rozumiejq
zagrozenia wynikajqce z niewfasciwego uzycia
urzqdzenia.

OMAWIANE URZADZENIE NIE MOZE BYC OBSLUGIWANE PRZEZ
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolno-
sciach fizycznych, sensorycznych lub mentalnych
bez nadzoru osoby odpowiedzialnej za ich bez-
pieczenistwo.

OsTRZEZENIE!

DOSTEPNE ELEMENTY MOCNO SIE NAGRZEWAJA pOdCZas
pracy urzqdzenia. Mate dzieci nie powinny prze-
bywac w jego poblizu.

NIE WOLNO UMIESZCZAC LUB PRZESUWAC NAczyn na
dnie piekarnika, poniewaz moze to zadrapac
powierzchnie.

NIE wiESZAC ANI NIE KEASC Ciezkich przedmio-
tow na drzwiach, gdyz moze to spowodowac
uszkodzenie mechanizmu otwierania i zawia-
séw piekarnika. Nie nalezy wieszac¢ zadnych
przedmiotéw na klamce drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako grzejnika ani nawil-
zacza.
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WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI e

INFORMACJE OGOLNE

NINIEJSZE URZADZENIE PRZEZNACZONE JEST WYEACZNIE DO
UZYTKU DOMOWEGO.

KoMORY NIE NALEZY WYKORZYSTYWAC jako szafki.

DRz PIEKARNIKA NALEZY

OTWIERAC OSTROZNIE!
MozE DoJS¢ DO GWALTOWNEGO WYDOBYCIA SIE
GORACEJ PARY.
NALEZY uzYWAC REKAWIC LUB OCHRANIACZY, aby
unikna¢ oparzen podczas dotykania naczyn,
czesci piekarnika i blach.

PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZCZENIA nalezy zaczekad
na ostygniecie piekarnika. Woda w dolnej cze-
$ci jest goraca po zakoriczeniu gotowania.
POWIERZCHNIE USZCZELNIAJACE DRZWICZEK NALEZY
UTRZYMYWAC W czysToscl. Drzwiczki piekarnika
musza sie zamykac prawidtowo.

NALEZY WYTRZEC WSZELKIE SKROPLINY, jakie moga
znajdowac sie w ostygtym piekarniku po goto-
waniu. Nie nalezy zapominac o suficie komory,
ktéry tatwo poming¢. Niektére potrawy wyma-
gaja catkowicie suchego piekarnika, aby uzy-
skac najlepsze rezultaty.

OSTROZNIE

Potrawy I ALkoHoL. Nalezy szczegdlnie uwazac
w przypadku gotowania i podgrzewania po-
traw zawierajacych alkohol. W przypadku do-
dawania alkoholu (np. rumu, koniaku, wina
itd.), nalezy pamieta¢, ze alkohol szybko od-
parowuje w wysokich temperaturach. Dlate-
go nalezy pamieta¢, ze moze nastapic zapton
uwolnionych oparéw, gdy zetkng sie z grzatka
elektryczna. Jesli to mozliwe, nalezy powstrzy-
mac sie przed stosowaniem alkoholu w oma-
wianym piekarniku.

KAPIACE SOKI Z owocow moga pozostawic trwa-
te plamy. Nalezy odczeka¢, az piekarnik wysty-
gnie i wyczysci¢ go przed nastepnym uzyciem.

W POJEMNIKU NA WODE mozna stosowad wytacz-
nie wode. Zabrania sie stostowania jakichkol-
wiek innych ptynow.

ZABRANIA SIE WYCIAGANIA pOtek pod petnym ob-
cigzeniem. Nalezy zachowac szczegdlna
ostroznos¢.

Po pobGrzAniu PoTRAW lub ptyndw dla
dzieci w stoiczku lub butelce

dla niemowlqt, nalezy zawsze @
wymieszac zawartosc i spraw-

dzi¢ temperature przed podaniem. Zapewni to
réwnomierne rozprowadzenie ciepta i unikniecie
ryzyka poparzen.

POKRETLA W PIEKARNIKU 3 A\
zréwnane z przyciskami na

panelu w momencie dostawy. A

Po nacisnieciu pokretto wysunie J
sie, umozliwiajac dostep do réz-
nych funkgji. W czasie pracy pokre-

tta nie musza by¢ wysuniete.
Mozna je po prostu wcisng¢ z po-
wrotem po dokonaniu ustawienia i
kontynuowac uzywanie piekarnika.

POKRETLA WCISKOWE

S
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NA RYNKU DOSTEPNYCH jest wiele réznorodnych
przyboréw. Przed ich zakupem nalezy upew-
ni¢ sie, czy nadaja sie do gotowania na parze.
NALEZY UPEWNIC SIE, CZY ZACHOWANA JEST odlegtosc
co najmniej 30 mm pomiedzy gorna krawedzig
naczynia a sufitem komory, aby zapewni¢ od-
powiednie wnikanie pary do naczynia.

WYBOR NACZYNIA DO GOTOWANIA

JESLI TO TYLKO MOZLIWE, NALEZY STOSOWAC NACZYNIA Z OT-
worAMI, np. do gotowania warzyw. Para bedzie
miata swobodny dostep do potrawy ze wszyst-
kich stron, a potrawa ugotuje sie rbwnomiernie.
PARA z tATWOSCIA DOSTAJE SIE dO przestrzeni pomie-
dzy duzymi kawatkami zywnosci, takimi jak np.
duze ziemniaki. Zapewnia to rownomierne i sku-
teczne gotowanie. Pozwala to na ugotowanie du-
zych ilosci w takim samym czasie, jak iloci mniej-
szych. Umieszczenie (roztozenie) zywnosci w spo-
s6b umozliwiajacy parze réwnomierny i tatwy do-
step do poszczegdlnych kawatkdw zywnosci po-
zwala na jej ugotowanie w takim samym czasie,
jak dla mniejszych ilosci.

BARDZzIEJ ZWARTE POTRAWY, takie jak zapiekanki, cia-
sta, groszek, szparagi, ktére zawierajg bardzo
mato wolnych przestrzenilub nie majg ich wcale,
beda wymagaty dtuzszego gotowania, poniewaz
para dziata w mniejszej przestrzeni.

jakie moga pozostawad w
ostygtym piekarniku po goto-

waniu. Piekarnik nalezy koniecznie pozostawic
do ostygniecia, aby unikna¢ poparzenia.

GABKA
DOSTARCZONA W ZESTAWIE GABKA
stuzy do wycierania skroplin,

OCIEKACZ

Ociekacz stuzy do zbierania $ciekajacych
sokéw z owocéw oraz
czastek potraw, kto-
re mogtyby zaplami¢
i zabrudzi¢ wnetrze
piekarnika.

Nalezy unika¢ umieszczania naczyn bezpo-
srednio na dnie piekarnika.

TACKA DO GOTOWANIA NA PARZE

TACKI DO GOTOWANIA NA PARZE NALEZY UZYWAC dO go-
towania takich potraw jak ryby,
warzywa i ziemniaki. /
PIEKARNIKA BEZ TACKIDO =
GOTOWANIA NA PARZE NALEZY
uzywac¢ do gotowania takich potraw jak ryzi
zboza.

POJEMNIK NA WODE

POJEMNIK NA WODE ZNAJDUJE SIE za drzwiczkami i
jest dostepny zaraz po otwarciu drzwiczek.
WSsZYSTKIE FUNKCJE GOTOWANIA
wymagaja napetnienia po-
jemnika na wode.

POJEMNIK NA WODE NALEZY Na-
petni¢ wodga z kranu do zna-
ku ,MAX".

UzywAC WYLACZNIE Swiezej
wody z kranu lub wody bu-
telkowanej z ujecia. Nigdy nie na-
lezy uzywac wody destylowanej lub filtrowa-
nej, ani jakichkolwiek innych ptynéw w pojem-
niku na wode.

PO KAZDYM UZYCIU NALEZY KONIECZNIE OPROZNIC PO-
JEMNIK NA WODE. Przemawiaja za tym wzgledy hi-
gieniczne. Zapobiega to réwniez gromadzeniu
sie skroplin wewnatrz urzadzenia.

OsTrozNIE (powoli, aby nie rozla¢) wyciggnaé
pojemnik na wode z jego komory. Nalezy go
trzymac poziomo, aby pozwoli¢ pozostatej wo-
dzie na wyptyniecie z gniazda zaworu.
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UszCZELKA DRZWICZEK

< WLOT PARY CZUJNIK TEMPERATURY
g POJEMNIK NA WODE
&Q GNIAZDO ZAWORU
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POKRETLO WIELOFUNKCYJNE

Przvcisk ,,ON/OFF/PAUSE”
(ZAarAcz/WyirAcz/PRrzERWL) WYSWIETLACZ CYFROWY

: /
@ <« /deaning \/ @
[ 7 Settings
Manual
Appliance and display settings +

Przycisk ,,Back” (WsTECZ)

Po KRETLO REGULACYJNE

Przvcaisk ,,OK/SELEcT”

Przvcisk ,, START”
(OK/WyBIERZ)

10
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o NAacisNA¢ Przyciski ,BACK” 1,,OK” JEDNOCZESNIE | PRZYTRZYMAC DO CHWILI WYEMITOWANIA DWOCH
SYGNALOW AKUSTYCZNYCH (3 SEKUNDY).

+

Funkcia 1A utrudnia dzieciom uzycie piekarnika bez
nadzoru.
GDY BLOKADA JEST AKTYWNA, Zaden przycisk nie dziata.

Uwaga: Przyciski te dziataja tacznie tylko wtedy, gdy ~
piekarnik jest Wytaczony. L)

Key Lock
has been activated

KomuNIkAT PoTWIERDZAJACY bedzie wyswietlany przez

3 sekundy, a nastepni pojawi sie poprzedni widok. @
BLOKADA KLAWISZY JEST WYLACZANA W taki sam sposdb, Key Lock
w jaki jest uaktywniana. has been deactivated

d O
TN
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PoDczAs UZYWANIA NIEKTORYCH FUNKCJI piekarnik
moze zatrzymac sie i wyswietli¢ polecenie wy-
konania czynnosci lub porade dotyczaca przy-
boréw, ktérych nalezy uzy¢.

KOMUNIKATY > ]

GDY POJAWI SIE KOMUNIKAT, NALEZY:

=~ Otworzy¢ drzwi (jesli to konieczne).

=~ Wykona¢ czynnos¢ (jesli to konieczne).

=~ Zamknga¢ drzwi i ponownie uruchomic pie-
karnik naciskajac przycisk ,Start”.

— >

Draining Boiler

- =7

Ty

Please remove and empty the container
Press OK/Select button when done

Cooking nearly finished
Please check on food

@£

Please stir food

)

(g

Ir
Empty and refill
container with water

12

Do not open oven door
during calibration

é&’

Please turn food
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tu ", Shortcut” (Skrot)

regulacji.

® 060 © ©

SKROTY

Asparagus

Boiled Eggs

Your most used cooking functions

NACISNAC PRZYCISK ,, START”.

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYINYM WYybrac¢ ulubiony skrot.
Wstepnie wybrana jest najczesciej uzywana funkcja.

NAacisnac przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

UzYwAJAC POKRETLA REGULACYINEGO I PRzYCIsku OK dokonac¢ zadanych

66
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OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM az do wyswietlenia komunika-

T A

Shortcut

Shortcut

Your most used cooking functions

Dl S a—

Boiled Eggs

Your most used cooking functions

Asparagus

Boiled Eggs

Your most used cooking functions

ABY ULATWIC EKSPLOATACJE, piekarnik automatycznie tworzy liste ulu-

bionych skrétéw, z ktérych mozna korzystac.

NA poczaTku uzytkowania piekarnika, lista ta sktada sie z 10 pustych
pozycji oznaczonych ,shortcut” (skrét). W miare korzystania z pie-

karnika, lista ta bedzie automatycznie zapetniana skrétami do naj-
czesciej uzywanych funkgji.

Po WEJSCIU DO MENU SKROTOW, najczesciej uzywana funkcja bedzie wy-
brana i umieszczona jako skrot nr 1.

Uwaga: kolejnos¢ funkgeji widocznych w menu skrétéw zmienia sie
automatycznie zaleznie od zwyczajéw podczas gotowania.

13



ZALACZANIE / WYLACZANIE / PRZERYWANIE

URZADZENIE JEST WLACZANE | WYLACZANE Gpy urzADZENIE JEST WYLACZONE, dziata tyl-

przy uzyciu przycisku ,ON/OFF”. @ ko jeden przycisk, Dziata¢ bedzie tylko przy-
cisk ,OK” (patrz temat: ,Minutnik kuchenny (Ti-
mer)”. Wyswietlany jest zegar 24-godzinny.

GDY URZADZENIE JEST WLACZONE,

wszystkie przyciski dziatajg normal- Uwaca: Zachowanie piekarnika moze réznic sie
nie, a zegar 24-godzinny nie jest od wyzej opisanego, zaleznie od wiaczenia lub
wyswietlany. wytaczenia funkgji EKO (wiecej informacji za-

wiera opis funkgji EKO).
OPISY W NINIEJSZEJ INSTRUKCJI 0BstUGI zakfadajg, ze
piekarnik jest WLACZONY.

<___MINUTNIK KUCHENNY (TIMER) >
@ oNe 0:90:0 SO
Turn +/-to sot Timer, OK to Start
@ ®
Wyraczve piekarnik przekrecajac pokretto wielofunkcyjne w potozenie zerowe lub
naciskanac przycisk ,ON/OFF”".

NAcIsNAC PrRzYcCIsK ,,OK”.

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYINYM Ustawic Zadany czas minutnika.

NAacisnac przycisk OK, aby uruchomi¢ odliczanie minutnika wstecz,
Z FUNKCJI TE) MOZNA KORZYSTAC, gdy nalezy zmierzy¢ doktadny czas, np.
czas dochodzenia pieczeni lub czas gotowania na ptycie kuchennej.

FUNKCJA TA JEST DOSTEPNA TYLKO WTEDY, gdy piekarnik jest wytaczony
lub znajduje sie w trybie czuwania.

00:59:59
—— )
Timer
00:00: 00
) GDY MINUTNIK ZAKONCZY ODLICZANIE, ROZLEGNIE SIE SYGNAL
V) akustyczny. Turn 4o prolong, 0Kt swich of

minutnika spowoduje jego wytaczenie.

Q NAcISNIECIE PRZYCISKU ,,STOP” przed zakonczeniem odliczania

14
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Settings

ZMIENIANIE USTAWIEN > o

560
@

0 OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYJNYM aZ na wyswietlaczu pojawi sie ,Settings” (Ustawienia).

@ OBRACAIAC POKRETLEM REGULACYINYM Wybra¢ jedno z ustawien do wyregulowania.

Po PIERWSZYM WEACZENIU WTYCZKI URZADZENIA DO GNIAZDKA, nalezy ustawic jezyk i
zegar 24-godzinny.
Po PRZERWIE W DOSTAWIE PRADU zegar bedzie migac i nalezy ustawi¢ go ponownie.
PiekARrNIK PosIADA liczne funkcje, ktére mozna dostosowac do wtasnych potrzeb.

O O

NAciIsNAC Przycisk ,OK”.

-~

stepnych jezykow.

)

zmiane.

JEZYK

\
§ Calibrate
ﬁ‘ [ Language
Time

Appliance and display settings

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYINYM wybraé jeden z do-

NAcisNA¢ Przycisk ,OK” ponownie, aby potwierdzi¢

eXe
®

+
@

Francais

Please select language

Language
has been set




o

ZMIENIANIE USTAWIEN >

(vY < USTAWIANIEZEGARA > (™)

O

()6

,Time” (Godzina).

©O®0® ©

Brightness

v ®

Time

[

Volume

] O

Appliance and display settings

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM aZ na wys$wietlaczu pojawi sie

NAcisnAc przyaisk ,OK”. (Cyfry beda migad).
OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYINYM Ustawic zegar 24-godzinny.

NAcisNAC PoNOWNIE PRZYCISK ,,OK”, aby potwierdzi¢ zmiane.

ZEGAR JEST NASTAWIONY | URUCHOMIONY.

e

D

N7/
00:00
/HHD' ww

Press +/- to set time, OK when done

N T/
12:30
/HHi' ww

Press +/- to set time, OK when done

Time
has been set

Oy < JASNOSC

O O

jasnosci.

s

‘ Time

— 35;
®

@ |

Brightness

Volume

00

Appliance and display settings

NAcisNAC przycisk ,,OK”.

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYJNYM Ustawi¢ odpowiedni poziom

NAcISNAC PONOWNIE PRZYCISK PONOWNIE ,,OK”, aby potwierdzi¢ wybor.

e

®

®

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYJNYM aZ na wyswietlaczu pojawi sie ,Brightness” (Jasnos¢).

High

Low

For normal living conditions

Brightness
has been set




o ZMIENIANIE USTAWIEN > G

Q) \GLOSNOSCJ \‘

@ <« Brightness
83 w2 68

Eco Mode

Appliance and display settings

@

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYJNYM 37 nag Wys’wietlaczu pojawi S|e
~Nolume” (Gtosnosc).

NAciIsNAC Przycisk ,,OK”.

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYINYM ustawic gtosnosc ,High” (Wyso-
ka), ,Medium” (Srednia), ,Low” (Niska) lub ,Mute” (Wyciszona).

© 0 ©

NAcisNAC PoNoWNIE PRZYCISK ,,OK”, aby potwierdzi¢ zmiane.

@

High
)

Low

For normal living conditions

£ D)

Volume
has been set

e S 717 Y- e W—— e

<K

Volume

® v ®
OO et—w=e J OO

Appliance and display settings

%

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aZ na pojawi sie ,Eco Mode”
(Tryb EKO).

NAcisNAC Przycisk ,,OK”.

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYINYM, Ustawi¢ opcje ,ON” (ZAL.) lub
,OFF" (WYL.) dla trybu EKO.

NAcisNA¢ PONOWNIE PRZYCISK ,,OK”, aby potwierdzi¢ zmiane.

Dy

0off

e«

Minimal power consumption

e

Eco Mode
is active

GDY FUNKCJA ,ECO” JEST WeACZONA, Wyswietlacz $ciemnia sie automa-
tycznie po pewnym czasie, aby oszczedzac energie. Wtacza sie on
ponownie po wcisnieciu przycisku lub otwarciu drzwiczek.

JezELI usTAwIONO opciE ,,OFF” (WYL.), to wyswietlacz nie wytacza sie,

a 24-godzinny zegar jest zawsze widoczny.

17
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o ZMIENIANIE USTAWIEN >

gg— < KALBRACA > £§—

Eco Mode

56 é(@)

Language
@ ©

Calibration of water boiling point

@)

NAacisNA¢ Przycisk ,,OK/SeLEcT” (OK/WYBIERZ). Wazne, aby nie
otwierac drzwiczek do chwili zakonczenia catej procedury.

z

Do not open oven door
during calibration

NacisNAC Przycisk ,,OK/SeLecT” (OK/WYBIERZ).

NACISNAC PRZYCISK ,, START”.

o

Calibrate

00:10
COOK TIME

14:22
END TIME

PRZED UZYCIEM TEJ FUNKCJI,
NALEZY UPEWNIC SIE, Czy pojemnik na wode jest napetniony swiezg
woda z kranu.

KALIBRACJA

TEMPERATURA WRZENIA WoDY jest uzalezniona od cisnienia powietrza.
Na duzych wysokosciach gotuje sie ona wczesniej, niz na poziomie
morza.

Pobczas KALIBRACJI Urzadzenie jest automatycznie konfigurowane do
pracy z aktualnymi cisnieniami w danej lokalizacji. Moze to powo-
dowac wytwarzanie wiekszej ilosci pary niz zwykle - jest to zjawi-
sko normalne.

Po KALIBRACJI

NALEZY POZOSTAWIC PIEKARNIK DO OSTYGNIECIA | wytrze¢ do sucha wilgot-
ne elementy.

PONOWNA KALIBRACJA

Zwyvkie kalibracja jest wykonywana jednorazowo, co powinno by¢

wystarczajace, jezeli piekarnik jest zainstalowany na state w domu.
JepNAkze jesli urzadzenie zainstalowano np. w domu przewoznym,
przeniesiono je do innej miejscowosci lub w jakikolwiek inny spo-

séb zmieniono wysokos$¢ jego instalacji, przed uzyciem konieczna

bedzie jego ponowna kalibracja.




o

.
v
O

<_____ ZMIENIANIEUSTAWIEN >

(V E <___W CZASIE GOTOWANIA > (v E

Po ROZPOCZECIU PROCESU GOTOWANIA?
Czas mozna fatwo zwieksza¢ co 1 minute poprzez nacisniecie przy-
cisku ,Start”. Kazde nacisniecie wydtuza czas.

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYJNYM MOZNna prze- 5
faczac parametry, aby wybrac ten, ktéry ma zo- || reweeratun
sta¢ zmieniony.

0Z.00
C00K

Nacisnigcie przycisku ,,OK/SeLect” (OK/WyBiErz) wybiera go i umozli-
wia jego zmiane (miganie). Uzywajac przyciskéw ,Up/Down” (Géra/
Dof) zmienic ustawienie.

NAacisNA¢ PoNoWNIE PRZYCISK ,,OK/SELECT” (OK/WYBIERZ), aby potwier-
dzi¢ wybdr. Piekarnik kontynuuje prace automatycznie z nowym
ustawieniem.

NAcIsKAJAC PRzYCISK ,,BAcK” (WsTECZ) mozna powrdci¢ bezposrednio
do ostatnio zmienionego parametru.

<K
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< FUNKCJESPECJALNE >

©)

@ OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM a2 Na wyswietlaczu pojawi sie ,Specials” (Funkcje spec-

jalne).

@ OBRACAIAC POKRETLEM REGULACYINYM WYbrac jedna z funkgji specjalnych. Postepowac zgodnie z
instrukcjami podanymi w odrebnym rozdziale poswieconym funkcjom (na przyktad: Wyras-

tanie ciasta).

FUNKCJE SPECJALNE
Funkcsa SUGEROWANE ZASTOSOWANIE:
zlez.ﬁ AS TANIE UZYWANA PRZY WYRASTANIU Ciasta w piekarniku w statej temperaturze 40°C

ODKAMIENIANIE

SLUZY DO ODKAMIENIANIA WYtwornicy pary.

OPROZNIANIE

RECZNE OPROZNIANIE Wytwornicy pary

20




@ OBRACAIAC POKRETLEM REGULACYINYM Ustawic czas.

\FUNKCJE SPECJALNE‘/

Proving

(= < WYRASTANIE CIASTA =
0 —_
@ K - Descale \/ @
O O = Re-generation O O
For dough proving +
@ Naasnac przycisk ,, OK/SeLecT” (OK/WYBIERZ). I e L oo

13:35
END TIME

0 NACISNAC PRZYCISK , START”,

Funkca ,,ProvING” (WYRASTANIE) jest uzywana przy wyrastaniu ciasta.
Jest ono znacznie szybsze niz w temperaturze pokojowe;j.
1:WSZE WYRASTANIE

Umiesci¢ miskE z ciastem na ociekaczu na poziomie 1 lub 2 péfki.
Przykry¢ sciereczka do pieczenia.
SKROCIC CZAS WYRASTANIA O /3 w stosunku do tradycyjnego przepisu.

SKROCENIE CZASOW WYRASTANIA jest zalecane poniewaz temperatura
wewnatrz piekarnika jest bardziej optymalna niz temperatura po-
kojowa na zewnatrz piekarnika.

Z tego wzgledu konieczne jest zakoriczenie wyrastania wczesniej.
W przeciwnym razie bedzie ono zbyt wyrosniete.

21



o NAcisnA¢ Przycisk ,OK/SeLecT” (OK/WYBIERZ). (Piekarnik przygotu-

o

22

< FUNKCJESPECIALNE >

\_s <__ ODKAMIENIANIE > s

Drain

Proving
For descaling the boiler

56 [ 68 ()

o

je sie do odkamieniania).

Nacisnac przycisk ,OK/SeLect” (OK/WYBIERZ) o wstawieniu na
miejsce pojemnika na wode z odkamieniaczem. Postepowac
zgodnie z wytycznymi na ekranie. Nie przerywa¢ procesu az do
jego zakonczenia.

&

Empty and refill

container with descaler
13 ¥y 00:32
PHASE —J PHASE TIME
Descaling

11:10
END TIME

i
Empty and refill
container with water

13 oo 0006
PHASE o0 PHASE TIME

Rinsing
11:10
END TIME

URZADZENIE WYPOSAZONE JEST W SYSTEM, ktéry sygnalizuje koniecznos¢ odka-
mieniania. Odkamienianie nalezy wykona¢, gdy na wyswietlaczu pojawi

sie komunikat ,Descale needed” (Konieczne odkamienianie).

Przed przeprowadzeniem odkamieniania nalezy upewnic sie,
czy dostepna jest wystarczajaca ilos¢ ptynu odkamieniajace-

go. Zaleca sie stosowanie odkamieniacza ,Wpro active'clean”,
przeznaczonego do ekspreséw do kawy i czajnikéw.

ODpKAMIENIANIE TRWA okoto 2 godziny i nie mozna w tym czasie
uaktywnia¢ zadnej funkgji gotowania. Komunikat ,Please re-
move...” (Prosze wyjac...) oznacza zakonczenie tej operacji.

Hoaa
s
Descale needed
Press <OK> to descale, <back> to cancel

il

Please remove and empty the container
Press OK/Select button when done

Po oprOzNIENIU pojemnika na wode, w systemie nie powinny znajdowac sie zadne
pozostatosci. Urzadzenie zostato nalezycie odkamienione i mozna go bezpiecz-

nie uzywac.

Uwaca: Po urucHomIENIU, procedura odkamieniania musi zawsze dobiec do konca.

ILOS¢ ODKAMIENIACZA

Zmieszac 1 litr wody z cata zawartoscia jednej, petnej butelki (250 ml) odkamienia-
cza ,Wpro active'clean”. Jezeli odkamieniacz ,Wpro active'clean” nie jest dostepny,

nalezy uzywac tylko biatego octu.




< FUNKCJESPECJALNE >

] S—T T e ]

@ <« Disinfection v ® -
O O = 06()
@ +

Draining of boiler

o NacisNAC Przycisk ,,OK/SeLecT” (OK/WYBIERZ).

RECZNE OPROZNIANIE Wytwornicy pary mozna wykonag,
aby upewnic sig, ze wewnatrz nie pozostaty zadne
resztki wody.

JEZELI TEMPERATURA W WYtwornicy pary jest zbyt wyso-
ka, urzadzenie nie rozpocznie procedury oprdzniania
do czasu, az temperatura spadnie ponizej 60°C.

Po ostygnieciu rozpocznie sie ona automatycznie.

z

Preparing to empty boiler
press (D to cancel

21°C

— >

Please wait

25%

Draining Boiler

Ty

Please remove and empty the container
Press OK/Select button when done

23
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OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYJNYM aZ na wyswietlaczu pojawi sie ,Finishing”

(Dogotowywanie).
OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYINYM Wybrac ustawienie do edycji.
NAcisnA¢ Przycisk ,OK/SeLecT” (OK/WYBIERZ), aby potwierdzi¢.

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYJNYM Zmieni¢ ustawienie.

85°C ibs 00:05
TEMPERATURE ‘et COOK TIME
Finishing

13:30
END TIME

NAcisnA¢ Przycisk ,OK/SeLecT” (OK/WYBIERZ), aby potwierdzi¢. (Powtdrzy¢ czynnosci 2 i 4, jesli

zachodzi taka potrzeba).

NACISNAC PRZYCISK , START”.

Funkcia 1A stuzy do odgrzewania i dogotowywania gotowych posit-

koéw, takich jak pieczenie, ryby i zapiekanki.

UMIESCIC POTRAWE, KTORA MA BYC DOGOTOWANA Na tacce do gotowania
na parze umieszczonej na poziomie 3, ustawiajac pod nig ociekacz.
Ustawi¢ temperature zgodnie z zadang temperatura koricowa po-

trawy.




= O O
® @ © @

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYJNYM aZ na wyswietlaczu pojawi sie ,Reheating” (Odgrzewanie).

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYINYM Wybrac ustawienie do edydji.

. » 100°C 449 00:05
NAacisnA¢ Przycisk ,OK/SeLecT” (OK/WyBIERZ), aby potwierdzié. TEMPERATURE COOKTIVE

. .z . . 14:07
OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYJNYM zmienic ustawienie. END TIME

NAcisnA¢ Przycisk ,OK/SeLecT” (OK/WyBIERZ), aby potwierdzié.
(Powtdrzy¢ czynnosci 2 i 4, jesli zachodzi taka potrzeba).

@ 000COQ

NACISNAC PRZYCISK ,, START”.

NALEZY uzv¢ TEJ Funkcal w przypadku odgrzewania 1-2 porcji potraw
schtodzonych lub o temperaturze pokojowej.

Jesui wkeADAMY potrawe do lodéwki lub umiesz-  KILKA MINUT czASU DOCHODZENIA PO-
czamy na talerzu w celu odgrzania, kawatki o TRAWY ZAWSZE POPRAWIA rezultat
oy wiekszej grubosci lub gestosci ) koncowy.

g krawedzi tacki, zas ) (
/stcel?rr]lseazjee} 22:1?36- 7 v ZAWSZE NALEZY PRZYKRYWAC POTRAWY pOd-

czas stosowania tej funkgji.

PoTRAWY SCHLODZONE Porcie| CzAS ODGRZEWANIA | TEMPERATURA PoraDY
GOTOWE DANIE
OBIADOWE 18 - 25 min.
POTRAWY NALEZY PRZYKRYC
ZUPA 20 - 25 mIn. pokrywka lub folig
plastikowa odporng
WARZYWA 20 - 25 min. na dziatanie wysokich
RYZ | MAKARON 1-2 | 15-20mm 100°C temperatur i umiesci¢ na
: tacce do gotowania na
ZIEMNIAKI W KAWALKACH 20 - 25 min. parze na poziomie 3.
PONIZEJ NALEZY USTAWIAC
MIESO W PLASTRACH 15 - 20 miN. ocIEKAcz, gdzie zbierad sie
bedzie woda.
MIESO W SOSIE 25 - 30 mIN.
FILETY RYBNE 10 - 15 min.
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OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYJNYM aZ na wyswietlaczu pojawi sie ,Steam defrost”
(Rozmrazanie parowe).

. . . . 60°C 00:05
OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYINYM yybrac ustawienie do edycj. TEPERATURE * cooKTIvE
Steam Defrost

NAacisNA¢ Przycisk ,,OK/SeLecT” (OK/WYBIERZ), aby potwierdzic. 1431

END TIME

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYJNYM zmienic ustawienie.

NAcisnA¢ Przycisk ,OK/SeLect” (OK/WyBIerz), aby potwierdzi¢. (Powtorzy¢ czynnosci 2 i 4, jesli
zachodzi taka potrzeba).

©@ 9000 ©

NACISNAC PRZYCISK ,, START”.

Funkcia 1A stuzy do rozmrazania miesa, drobiu, ryb, jarzyn, chleba i

\/ owocow.
) ( ZALECA SIE NIE ROZMRAZAC catkowicie produktu i pozwoli¢ na
7 v dokonczenie procesu w czasie dochodzenia.

CzAs DOCHODZENIA PO ROZMRAZANIU, ZAWSZE POLEPSZA rezultaty,
poniewaz nastepuje wyrdownanie temperatury wewnatrz
potrawy.

CHLEB NALEZY WKEADAC W opakowaniu, aby nie zwilgotniat.
POTRAWY TAKIE JAK MIESO | RYBY nalezy umieszczac bez opakowania na
tacce do gotowania na parze, umieszczonej na poziomie 3. Ponizej,

na poziomie 1 zawsze nalezy ustawiac ociekacz, gdzie zbierac sie
bedzie roztopiona woda.

W POLOWIE CZASU ROZMRAZANIA POTRAWE NALEZY ODWROCIC,
PRZEKLADAJAC | ODDZIELAJAC JUZ ROZMROZONE FRAGMENTY.
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ROZMRAZANIE PAROVE/

*

{3 t
PoTrAwA WaGA | Czas ROZMRAZANIA | CZAS DOCHODZENIA | TEMPERATURA
MiELONE 30 - 35 mIN.
500G | 25-30 mIn.
MIESO W PLASTRACH 20 - 25 mIN.
KAszANKA 450G | 10- 15 min. 10 - 15 min.
W cArosci 1000G| 60-70 min. 40 - 50 mIN.
DROB FiLeTy 25 - 30 mIN. 20 - 25 MmiN.
500G
Ubziec 30 -35 mIN. 25 -30 miIN.
W cacrosci 600G | 30-40 miN. 25 - 30 miN.
RYBY - -
FiLeTY 300G | 10-15 mIN. 10- 15 min. 60°C
KosTka 400G | 20- 25 mIN. 20 - 25 mIN.
KosTkA 300G | 25-30 mIn. 20 - 25 min.
WARZYWA
KAWALKI 400G | 10-15 min. 5-10 min.
CHLEB BocHENEK 500G | 15-20 min. 25 - 30 min.
Kromki 8 -12 miN. 5-10 min.
2506
BULKI | BULECZKI 10 - 12 mIN. 5-10 min.
CiasTo 400G | 8- 10 min. 15 - 20 mIN.
OWOCE RozNE 400G | 10-15 mIN. 5-10 miN.
JaGopy 250G | 5-8mIn. 3-5min.
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-\GOTOWANIE NA PARZL_/\'

&

Steam

O O

% © @

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYIJNYM wybrac ustawienie do edycji.

NacisNA¢ Przycisk ,,OK/SeLecT” (OK/WYBIERZ), aby potwierdzic.

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM aZ na wyswietlaczu pojawi sie ,Steam” (Gotowanie na parze).

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYJNYM Zmieni¢ ustawienie. 100°C & 0020
TEMPERATURE \,v' COOK TIME
NacisNA¢ Przycisk ,,OK/SeLecT” (OK/WYBIERZ), aby potwierdzic. Steam 553
(Powtérzyc czynnosci 2 i 4, jesli zachodzi taka potrzeba). o Tive
NACISNAC PRZYCISK ,,START”.
Funkcl TEJ) NALEZY UzYWAC DO potraw takich, jak warzywa, ryby, do
robienia sokéw z owocéw i blanszowania.
PoTrAawA Temp. °C Czas PrzYBORY PoraDY
BURAKI
CZERWONE Mate 50 - 60 miN.
TACKA DO GOTOWANIA NA
KAPUSTA PARZE Na poziomie 3
0- .
CZERWONA KroJona | 100°C 30-35 miN Ociekacz na poziomie 1
KAPUSTA BIALA 25 - 30 mIN.
_ DobA¢ PODWOINA
GROCH BIALY Moczony 75 -90 miN. | OciekAcz na poziomie 3| .,
ilos¢ wody.
PRZYKRYC POKRYWKA
lub folig plastikowa
TERRINA RYBNA 75- | 60-90 .| ACKADOGOTOWANIANA | (o na
80°C PARZE Na poziomie 3 . . .
dziatanie wysokich
temperatur.
JAJKA PIECZONE 90°C 20 - 25 mIN. | Ociekacz na poziomie 3
90- TACKA DO GOTOWANIA NA
GNOCCHI 100°C 10 - 15 miIN. | PARZE Na poziomie 3

Ociekacz na poziomie 1

POTRAWE NALEZY ZAWSZE UMIESZCZAC W

piekarniku bez opakowania, chyba ze

instrukcja mowi inaczej.

CzAsy coTowANIA dla piekarnika w temperaturze

pokojowe;j.
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® <«
AUTO
@ O O Assisted Mode
®

OBROCIC POKRETLEM WIELOFUNKCYJNYM.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aZ na pojawi sie ,Assisted Mode” (Tryb asystenta).
NAacisNAC PrzYcisk ,OK/SeLecT” (OK/WYBIERZ)
OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYINYM Wybrac potrawe.

NAcisnA¢ Przycisk ,,OK/SeLecT” (OK/WYBIERZ), aby potwierdzic.

Dessert

PosTEPOWAC ZGODNIE Z instrukcjami na ekranie, dotyczacymi po- \;
jemnika na wode i innych przyboréw. Fish / Shellfish

©@00000

Steamed fillets

See instructions for use for hints

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYINYM WYybrac¢ ustawienie do edycji. ”[F

Ensure the water container is filled
with fresh tap water

00:12
COOK TIME

. ., 75°C =
NAcisnA¢ przycisk ,OK/SeLecT” (OK/WYBIERZ), aby potwierdzié. TewPERATURE
Hot Dog

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYJNYM zmienic ustawienie. ot

NAcisnA¢ Przycisk ,OK/SeLecT” (OK/WYBIERZ), aby potwierdzié.
(Powtdrzyc¢ czynnosci 9i 12, jedli zachodzi taka potrzeba).

© 6060

NACISNAC PRZYCISK , START”.

PoD TACKA DO GOTOWANIA NA PARZE NALEZY USTAWIAC OCIEKACZ, gdzie zbie-
rac sie bedzie Sciekajaca woda, ttuszcz i soki.

29



AUTO < TRYBASYSTENTA > QAUTO

<~ MIESO/DROB >

FUNKCJA TA stuzy Do gotowania potraw podanych w ponizszej tabeli.

PoTrAWA CZAS GOTOWANIA PrzyBORY Porapy
Urozvc jedna
(GoTOWANE TACKA DO GOTOWANIA NA warstwe na tacce
MIESO HorT poal 10- 15 mIN. | PARZE na poziomie 3 .
NA PARZE) . - do gotowania na
C@W Ociekacz na poziomie 1
parze.
FiLeTy TACKA DO GOTOWANIA NA
DROB Kurczak (coTowaNE | 25-30MIN. | PARZE ha poziomie 3 Przyprawic filety.
NA PARZE) Ociekacz na poziomie 1

<____RYBY/SKORUPIAKI >

FuNnkcJA TA stuzy po gotowania potraw podanych w ponizszej tabeli.

PotrAWA CzAS GOTOWANIA|  PrzYBORY PoraDY
Rysa w GOTOWANE PRZYPRAWIc.rbe I L,
35-55 min. ewentualnie napetni¢

CALOSCI NA PARZE . .

TAcKkA DO ziotami.
RYBY GOTOWANIA )
FiLETY GOTOWANIE 12-18 MIN. | A pARZE PrzyprAwiC filety.
NA PARZE na

KotLETY 15-20MIN. | poziomie 3 | PRzyPRAWIC kotlety.
Ociekacz

Matze 8- 12 min. na o

SKORUPIAKI GOTOWANE poziomie 1 Urozv¢ rowna war.stwq na
NA PARZE tacce do gotowania na parze.
KREWETKI
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< ZIEMNIAKI >

FunkcJA TA stuzy po gotowania potraw podanych w ponizszej tabeli.

PotrAWA CZAS GOTOWANIA PrzyBORY PoraDY
W catosci| 30 -40 mn. | TACKA DO GOTOWANIA WykoRrzysTA¢ ziemniaki o
NA PARZE podobnych rozmiarach.
ZIEMNIAKI| GoTowANE na poziomie 3 )
Kawaeki | 20-30 min. | Ociekacz Pokroi¢ na kawatki o

na poziomie 1

podobnych rozmiarach.

i WARZYWA s (@ﬂk_
sl

FuNkcJA TA stuzy po gotowania potraw podanych w ponizszej tabeli.

PoTrAwA CZAS GOTOWANIA PrzYBORY PoraDY
UMIESCIC W TACCE DO
GOTOWANIA NA PARZE.
MRrozoNE | WARzYWA 12 - 20 mIN. s . .
Utozy¢ w réwnomiernej
warstwie.
MARCHEW 20- 30 Min. POKROIC NA KAWALKI O
TACKA DO PODOBNYCH ROZMIARACH.
SZPARAGI 20 - 30 miN. GOTOWANIA N.A PARZE
na poziomie 3
KArczocHy 40-55min. | Ociekacz
na poziomie 1
WARZYWA GROCH ZIELONY | 20 - 30 MIN.
%} BRoKuLY 15 - 25 mIN.
PobzieLic na kawatki.
KALAFIOR 20 - 30 miN.
GOTOWANE BRUKSELKA 20 - 35 M.
NA PARZE
PAPRYKA 8- 12 min. TACKA DO PobzieLi¢ na kawatki.
GOTOWANIA NA PARZE
Dynia 5-10 min. . Pokroi¢ na plastry.
na poziomie 3
Kukurybza 20-30 . ankac.z .
W KOLBIE na poziomie 1

31




AUTO < TRYBASYSTENTA > AUTO

Y

< RYZ/ZBOZA _ou»> =

FUNKCJA TA stuzy Do gotowania potraw podanych w ponizszej tabeli.

PotrAWA CZAS GOTOWANIA PrzYBORY Poraby
ZMIESZAC RYZ Z WODA Na tacce
Brazowy 20 - 60 miN. w proporcji 300 ml ryzu i
500 ml wody.
Zmiesza¢ 300 mlryzu i
BAsmATI 25-30 mIn. 450 ml wody.
Biaty - OciekAcz Zmiesza¢ 300 ml ryzu i
prucoziarnisty| 5> AOMNe | na poziomie 3 450 ml wodly.
Zmieszac¢ 300 ml ziaren i
BuLGur 10 - 40 min. 600 ml wody.
ZBOZA
m Kuskus 10- 15 M. Zmiesza¢ 300 ml ziaren i

300 ml wody.
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Funkca stuzy wytacznie do gotowania jaj.

PoTtrAWA CzAs GOTOWANIA PrzYBORY PorabY
NaTwaroo | 15-18miN. | TAckaDO JezELl JaJKA beda spozywane
) GOTOWANIA NA PARZE na zimno, nalezy je
Q JAJKA SREDNIE 12- 15 min. na poziomie 3 natychmiast ophukaé w
Sz zimnej wodzie
NA miekko | 9-12 miN. na poziomie 1 ) ’

A= < DESERY

—

FuNkcJA TA stuzy po gotowania potraw podanych w ponizszej tabeli.

PoTrRAWA CzAs GOTOWANIA PrzyBORY PoraDY
Kompot owocowy, 10 - 20 min. Owocke pokroJONE Na kawatki
ABY UZYSKAC 4 PORCJE, nalezy
TACKA DO . m e s .
zmieszac 2 z6ttka z jajek i 2 cate
GOTOWANIA NA . . . .
PARZE jajka z 3 tyzkami stotowymi
DESERY I cukru i wanilii. Podgrza¢ 100 ml
na poziomie3 | , . i .
CREME BROLEE 20 - 30 mIN. Smietanki i 200 ml mleka wla¢ do
OCIEKACZ . . . .
L jaj mieszajac. (Mozna réwniez
na poziomie 1 ., . .
uzy¢ wtasnego przepisu) Wla¢
miksture na talerze porgji i
przykry¢ taleze folig plastikowa.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

INFORMACJE OGOLNE

MYCIE JEST JEDYNA, NORMALNIE WYMAGANA CZYNNo-
$cig konserwacyjna.

PIEKARNIK NALEZY UTRZYMYWAC W CZYSTOSCI, aby nie
niszczy¢ jego powierzchni, co ma negatywny
wplyw na trwatos$¢ urzadzenia oraz moze prowa-
dzi¢ do ewentualnych niebezpiecznych sytuadji.

NIE UZYWAC DRUCIAKOW METALOWYCH, PREPARATOW
CZYSZCZACYCH ZAWIERAJACYCH SUBSTANCJE SCIERNE,
zmywakdw z wetny stalowej,
ostrych zmywakdw itp., mogq-
cych uszkodzi¢ panel sterujgcy
oraz powierzchnie wewnetrz-
ne i zewnetrzne piekarnika. Nalezy

uzywac gqbki i delikatnego detergentu lub recz-
nika papierowego oraz srodka do mycia okien w
sprayu. Srodek do mycia okien nalezy rozpyli¢ na
recznik papierowy.

PIEKARNIKA NIE NALEZY SPRYSKIWAC bezposrednio.

REGULARNIE, a W szczegdlnosci po wy-

laniu sie ptynéw, nalezy wyjmo-

wac potki, prowadnice potek i

wyciera¢ wnetrze piekarnika do

czysta Nie nalezy zapominac o sufi-

cie komory (ktéry tatwo pominac).

Po KAZDYM UZYCIU NALEZY WYJAC, OPROZNIC | OSUSZYC
pojemnik na wode.

SoLE MAJA WrASciwoscl ZRACE dlatego ich nagro-
madzenie w komorze piekarnika moze prowa-
dzi¢ do powstania rdzy. Kwasne sosy, takie jak
keczup, musztarda, a takze solone potrawy, ta-
kie jak marynowane pieczenie, zawieraja chlor-
ki i kwasy. Maja one negatywny wptyw na po-
wierzchnie stalowe. Dobrym zwyczajem jest
czyszczenie ostygnietej komory piekarnika po
kazdym uzyciu.

Do czYszCZENIA POWIERZCHNI WEWNETRZNYCH,
ZEWNETRZNEJ | WEWNETRZNEJ POWIERZCHNI DRZWICZEK
ORAZ OTWORU DRzwI nalezy stosowac delikatne
detergenty, wode i miekka szmatke.
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NIE NALEZY DOPUSZCZAC DO ZBIERANIA SIE RESZTEK
Teuszezu lub zywnosci wokot drzwiczek i ich
uszczelki. Brak dbatosci o czystos¢ uszczelki moze
prowadzi¢ do uszkodzen frontéw lub sasiednich
urzadzen, spowodowanych nieprawidtowym za-
mknieciem drzwiczek podczas pracy.

W ZMYWARCE MOZNA MYC

OCIEKACZ

TACKA DO GOTOWANIANA
PARZE

-
%

PROWADNICE POLEK

il
0L
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

WYJMOWANIE PROWADNIC POLE

WycIAGNAC/ —
WYSUNAC PROW- ~ —pes
ADNICE POLEK dO | ‘—\ﬂ»
przodu, aby

zdjac je z haczy-

kow. Oczyscic A | T———

—

prowadnice pé-

tek i Sciany komor}%\ﬂﬁ
ZAMONTOWACNA  — |
MIEJSCE WSUWaj3C
Z powrotem na
haczyki na scia-
nach komory.

W ZMYWARCE NIE MOZNA MYC

RURKA WODNA

ObtACzYC RURKE WODNA od pojemnika na
wode, aby utatwié czyszczenie. Nalezy
zwréci¢ uwage, ze rurka ta nie nadaje sie
do mycia w zmywarce.

POJEMNIK NA WODE

PoJEMNIK NA WODE Nie nada-
je sie do mycia w zmywar-
ce. Nalezy uzy¢ gabki i deli-
katnego detergentu.

UsZzCZELKI | PIERSCIENIE

ELEMENTY TE nalezgce do zespotu lampki oswie-
tleniowej nie nadaja sie do mycia w zmywarce.

WYMIANA ZAROWKI OSWIETLENIOWE
PIEKARNIKA

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!!

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO WYMIANY ZAROWKI, NALEZY

UPEWNIC SIE, CZY:

¢ Urzadzenie jest wytaczone.

=2 Sznur zasilajacy jest odfaczony.

. Bezpieczniki sa wyjete ze skrzynki bez-
piecznikowej lub wytaczone.

=2 Umiesci¢ sciereczke na dnie komory, aby
zabezpieczyc¢ zaréwke i klosz szklany.

KOSZ W
kierunku
przeciwnym
do ruchu ws-
kazéwek zega-
ra, aby go odkrecic.

@ Wwacuszczelkii ’ ({
P, (>
pierscien metalowy oraz \
oczyscic klosz szklany.
O STARA ZAROWKE NALEZY ZASTAPIC Zaréwka
halogenowa G4, 12V o mocy 10W,
przeznaczong do stosowania w piekarni-

kach (odporna na dziatanie wysokich
temperatur).

%

O Zatozve z PowroTem PIERSCIEN | Uszczelki na
kloszu szklanym.

6 ZAMONTOWAC ZESPOL NA MIEJSCU Obracajac go
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.
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INSTRUKCJA ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

JESLI PIEKARNIK NIE DZIALA, przed skontaktowa-
niem sie z Serwisem, nalezy sprawdzi¢:

e~

e~

e~

Czy wtyczka jest prawidtowo wtozona do
gniazda sieciowego.

Czy drzwiczki sa dobrze zamkniete.
Sprawdzi¢ bezpieczniki oraz upewnic sie, czy
nie nastgpita przerwa w doptywie pradu.
Sprawdzi¢, czy piekarnik ma zapewniong
swobodna wentylacje.

Nalezy odczeka¢ 10 minut, a nastepnie po-
nowic¢ probe uzycia piekarnika.

Przed ponowna préba nalezy otworzy¢ i
zamkna¢ drzwiczki.

PowYZzszE czYNNOSCI MAJA NA CELU ZAPOBIEGANIE
niepotrzebnym wezwaniom serwisu, za ktére
uzytkownik zostanie obcigzony.

Kontaktujac sie z Serwisem nalezy zawsze po-
dawac numer seryjny i model piekarnika (patrz
tabliczka serwisowa). Dalsze informacje poda-
no w ksigzce gwarancyjne;j.

< DANETECHNICZNE >

JEZELI KABEL ZASILANIA WYMAGA WYMI-
ANY, nalezy go wymienic

na nowy - oryginalny,
dostepny w naszych punk-
tach serwisowych. Wymiana
kabla zasilajgcego moze by¢
wykonana tylko przez wyk-
walifikowanego technika ser-
wisu. ’

NAPRAWY SERWISOWE MOGA BYC
WYKONYWANE WYLACZNIE PRZEZ PRZ- ],
ESZKOLONEGO TECHNIKA SERWISU. \ |
Wykonywanie jakichkolwiek \_
napraw, bqdZ czynnosci ser-

wisowych wiqzqcych sie ze zdej-
mowaniem wszelkich oston przez osobe
nieprzeszkolong jest niebezpieczne.
ZABRANIA SIE ZDEJMOWANIA JAKICHKOLWIEK
OSLON.

NAPIECIE ZASILANIA 230V /50Hz
ZNAMIONOWY POBOR MOCY 1450 W
BezpiEczNIK 10A

WYMIARY ZEWNETRZNE (WYS. X SZER. X Gt.) 455 x 595 x 565
WYMIARY WEWNETRZNE (WYS. X SZER. X Gk.) 236x372x390
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