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Szanowni Panstwo!

Serdecznie gratulujemy trafnego wyboru. JesteSmy przekonani, ze to nowoczesne, funkcjonalne i
praktyczne urzgdzenie marki SMEG, wyprodukowane z najwyzszej jakosci materiatdw, spetni wszystkie
Panstwa wymagania.

Prosimy o uwazne zapoznanie sie z tresScig instrukcji obstugi, ktéra dostarcza doktadne informacje
dotyczace uzytkowania i pielegnacji urzgdzenia.

INSTRUKCJE OBStUGI NALEZY ZACHOWAC, ABY KORZYSTAC Z NIEJ PODCZAS
EKSPLOATACJI URZADZENIA.

W przypadku sprzedazy lub przekazania urzgdzenia nalezy pamieta¢, aby wyposazyé nowego
uzytkownika w instrukcje obstugi, w ktorej podano wazne informacje dotyczace bezpiecznej
eksploatacji oraz konserwacji.

Instrukcja obstugi jest réwniez dostepna do pobrania na www.smeg.com
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A Ostrzezenia

1.1. Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Przed montazem i rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia nalezy
doktadnie przeczytaC dotgczong instrukcje obstugi. Producent nie
odpowiada za uszkodzenia i obrazenia ciata spowodowane
nieprawidtowg montazem oraz eksploatacjg. Instrukcje obstugi nalezy
zachowac, aby korzystac z niej podczas eksploatacji urzgdzenia.

BEZPIECZENSTWO DZIECI ORAZ OSOB O OGRANICZONYCH
ZDOLNOSCIACH FIZYCZNYCH, ZMYSLOWYCH LUB
UMYSLOWYCH

e UWAGA! Zagrozenie uduszeniem, odniesieniem obrazen lub
trwatym kalectwem.

e Urzgdzenie moze byC uzywane przez dzieci powyzej 8. roku
zycia oraz osoby, ktorych zdolnosci fizyczne, zmystowe Iub
umystowe sg ograniczone bgdz osoby nie posiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem ze przebywajg pod
nadzorem oraz otrzymaty stosowne instrukcje dotyczgce obstugi
urzgdzenia w sposob prawidtowy i bezpieczny, a takze rozumiejg
zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem.

¢ Nie dopuscic, aby dzieci bawity sie urzgdzeniem.

e \Wszystkie materiaty opakowaniowe nalezy przechowywacC poza
zasiegiem dzieci.

e UWAGA: Dzieci nie powinny zblizaC sie do pracujgcego lub
stygnacego urzadzenia. tatwo dostepne elementy kuchenki
mikrofalowej mocno nagrzewajg sie.

e Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia, zaleca sie
jej wiaczenie. Dzieci ponizej 3 lat nie wolno pozostawia¢ bez
opieki w poblizu urzadzenia.

e Czyszczeniem pielegnacjg urzadzenia nie mogg zajmowac sie
dzieci bez nadzoru dorostych.

e WARNING: Do not heat liquids and other foods in sealed
containers. They are liable to explode.
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Ostrzezenia A

OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

e Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytkowania
wytgcznie w gospodarstwie domowym.

e Podczas pracy wnetrze urzgdzenia nagrzewa sie do bardzo
wysokiej temperatury. Nie dotyka¢ elementéw grzejnych
wewnagtrz komory urzgdzenia. Podczas wyjmowania/wktadania
akcesoriow lub naczyn nalezy zawsze uzywaC rekawic
kuchennych.

e UWAGA: Nie nalezy podgrzewac ptynow ani innych produktow
zywnosciowych w zamknietych pojemnikach/naczyniach. Moze to
spowodowac rozsadzenie zamknietego naczynia.

e Nalezy stosowaC wytgcznie akcesoria i naczynia przeznaczone
do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

e Podgrzewajgc zywnosC w pojemnikach z papieru lub tworzyw
sztucznych, nie wolno pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru —
ww. materiaty mogg zapali¢/zweglic sie.

e Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania zywnosci oraz
napojow. Suszenie zywnosci lub odziezy, a takze ogrzewanie
poduszek termicznych, pantofli, ggbek, wilgotnych szmatek lub
podobnych materiatbw moze spowodowaC obrazenia ciata,
zapton lub pozar.

e Uwaga! Nie uzywac urzgdzenia, jesli:

- drzwi nie zamykajg sie prawidtowo,

- zawiasy drzwi sg uszkodzone,

- powierzchnia styku drzwi z urzgdzeniem jest uszkodzona,

- szyba w drzwiach jest uszkodzona,

- w komorze urzgdzenia pojawia sie tuk elektryczny, choc
wewnagtrz nie ma przedmiotdbw metalowych. W opisanych
przypadkach nie wolno korzystaC z urzadzenia. Uszkodzenie
nalezy zgtosic do najblizszego autoryzowanego serwisu
technicznego.

. Jesli z urzadzenia ulatnia sie dym lub ogien, jego drzwi nalezy
pozostawi¢ zamkniete w celu zduszenia ptomieni. Wylaczyc¢
urzadzenie, wyjac wtyczke z gniazdka lub wytgczy¢ zasilanie.
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A Ostrzezenia
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Podgrzewane napoje mogg osiggngC¢ temperature wrzenia z
opoznieniem. ZachowaC szczegolng ostroznosC podczas
wyjmowania gorgcego naczynia: ryzyko poparzenia wrzgtkiem.

Zawartosc butelek dla niemowlat oraz stoiczkow z pokarmem dla
dzieci nalezy wymiesza¢ Ilub wstrzgsng¢, aby zapewnic
rownomierng temperature pokarmu i nie dopuscic do poparzenia.
W kuchence mikrofalowej nie wolno podgrzewacC jajek w
skorupkach ani jajek gotowanych, poniewaz mogg eksplodowac,
nawet po zakonczeniu podgrzewania.

Uwaga! W urzgdzeniu nie wolno podgrzewac czystego alkoholu
ani napojéw alkoholowych. RYZYKO POZARU!

Uwaga! W przypadku podgrzewania niewielkich ilosci zywnosci
nie nalezy ustawiaC zbyt dtugiego czasu gotowania lub zbyt
wysokiego poziomu mocy: ryzyko przypalenia przygotowywanej
potrawy. Np. pieczywo moze przypaliCc sie po uptywie 3 minut,
jezeli zostat wybrany zbyt wysoki poziom mocy.

Do opiekania uzywaC wytgcznie funkcji Grill oraz stale
nadzorowa¢ wspomniany proces gotowania. Korzystajgc z funkcji
Mikrofale + Grill, pieczywo przypali sie po uptywie bardzo
krotkiego czasu.

Upewnic sie, ze kabel zasilajgcy innych urzadzen elektrycznych
nie zostat zatrzasniety goragcymi drzwiami urzadzenia, gdyz
izolacja kabla moze ulec uszkodzeniu i spowodowac ryzyko
zwarcial

Zachowac¢ szczegoblng ostroznos¢ w trakcie podgrzewania
napojow!

Podgrzewane napoje (woda, kawa, herbata, mleko itd.) moga
osiagnac temperature wrzenia. Zachowac szczegolng ostroznosc
podczas wyjmowania gorgcego naczynia: RYZYKO
POPARZENIA WRZATKIEM!



Ostrzezenia A

e Aby unikng¢ ww. sytuacji, do naczynia nalezy wtozy¢ metalowg
tyzeczke lub szklang rurke. (Lyzeczka nie moze stykac sie ze
Scianami komory urzgdzenia — zachowa¢ minimalny odstep 3
cm).

MONTAZ

e System elektryczny musi by¢ wyposazony w wytgcznik, z
separacjg stykow wszystkich biegundéw, co zapewnia petne
odtgczenie podczas wystgpienia przepiecia o kategorii lll.

e Jezeli wtyczka stuzy do podigczenia elektrycznego, musi byc¢
dostepna po jej zainstalowaniu.

o Instalacja  elektryczna musi  zapewniaC ochrone przed
porazeniem elektrycznym. UWAGA: URZADZENIE MUSI BYC
UZIEMIONE.

CZYSZCZENIE

e Urzagdzenie nalezy regularnie czysciCc i usuwacC wszelkie
pozostatosci zywnosci.

e Nieutrzymywanie kuchenki w czystosci moze prowadzi¢ do
uszkodzenia powierzchni wewnetrznych, co negatywnie wptynie
na zywotnosc urzgdzenia oraz moze spowodowac niebezpieczne
sytuacje.

e Nie wolno uzywac¢ agresywnych srodkow ani metalowych
skrobakow do czyszczenia szyby w drzwiach urzgdzenia, ryzyko
zarysowania powierzchni, a w rezultacie sttuczenia szyby.

e Nie czysci€ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
e Powierzchnia drzwi (front oraz elementy) muszg pozostac w
czystosci w celu zapewnienia prawidtowego funkcjonowania

urzgdzenia.
e Wszelkie wskazowki i zalecenia znajdujg sie w rozdziale
,Czyszczenie i pielegnacja”.
NAPRAWY

« UWAGA: Przed przystgpieniem do naprawy urzgdzenia nalezy
odtgczyc je od zasilania.

7/PL



A Ostrzezenia

« UWAGA: Whytgcznie wykwalifikowany specjalista moze
przeprowadzacC czynnosci serwisowe lub naprawcze wigzgce sie
z koniecznoscig zdjecia ostony chronigce; przed
promieniowaniem mikrofalowym.

« UWAGA: W przypadku uszkodzenia drzwi Ilub uszczelek
drzwiowych, nie wolno korzystacC z urzgdzenia do czasu naprawy
przez wykwalifikowanego specjaliste.

o Jedli przewdd zasilajgcy zostat uszkodzony, ze wzgledéw
bezpieczenstwa jego wymiane powinien  przeprowadzic
producent, autoryzowany serwis Ilub inny wykwalifikowany
specjalista. Ponadto do ww. czynnosci potrzebne sg specjalne
narzedzia.

« Urzadzenia nie wolno otwiera¢ ani naprawiaC samemu, poniewaz
grozi to obrazeniami ciata lub uszkodzeniem urzadzenia.
Powyzsze prace powinien wykonywac¢ jedynie personel
autoryzowanego serwisu technicznego.

W celu unikniecia uszkodzenia urzadzenia lub wystgpienia

niebezpiecznych sytuacji, prosimy stosowac¢ sie do ponizszych

wskazowek:

« Nie wolno uruchamiaC pustego urzadzenia. RYZYKO
przecigzenia oraz USZKODZENIA urzgdzenia!

o W trakcie nauki obstugi urzgdzenia do srodka komory wstawic
szklanke wody. Woda zaabsorbuje mikrofale, zas urzadzenie nie
ulegnie uszkodzeniu.

o Otworow wentylacyjnych nie wolno zatykac ani przykrywac.

o Przed przystgpieniem do korzystania z urzgdzenia zaleca sie
sprawdzi¢, czy uzywane naczynie nadaje sie do stosowania w
kuchence  mikrofalowej. Nalezy korzystaC z  naczyn
przeznaczonych do uzywania w kuchenkach mikrofalowych (patrz
rozdziat ,Zalecenia dotyczgce stosowania odpowiednich naczyn”).

« Nie wolno zdejmowac pokrywy mikowej na gornej scianie komory
urzgdzenia! Pokrywa chroni generator mikrofal przed osadzaniem
sie ttuszczu i resztek jedzenia.

8/PL



Ostrzezenia A

e Do komory nie wolno wktada¢ przedmiotoéw tatwopalnych, gdyz w
przypadku witgczenia urzgdzenia mogg ulec zapaleniu.

e Komory urzadzenia nie traktowa¢ jako miejsca do
przechowywania przedmiotow.

e Podgrzewanie oleju lub ttuszczu wewnatrz urzgdzenia jest
surowo zabronione.

e Maksymalna wytrzymatos¢ ceramiczne dno oraz rusztu wynosi 8

kg. Aby unikng¢ uszkodzenia urzgdzenia, nie wolno przekraczac
tej wagi.
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1.2. Utylizacja

Opakowanie @

Powyzszy symbol oznacza, ze wszystkie materiaty
zastosowane do opakowania sg nieszkodliwe dla
Srodowiska naturalnego, w 100% nadajg sie do
odzysku.

Po rozpakowaniu urzgdzenia prosimy Panstwa o
usuniecie elementéw opakowania w sposob nie
zagrazajgcy srodowisku.

Wycofanie z eksploatacji i

Niniejsze urzgdzenie posiada oznaczenia zgodne
z Dyrektywg Europejskg 2012/19/EU w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE). Powyzszy symbol umieszczony na
produkcie lub na dotgczonych do niego
dokumentach oznacza, ze ten produkt nie jest
klasyfikowany jako odpad z gospodarstwa
domowego.

Urzadzenie, z przeznaczeniem jego ztomowania,
nalezy zda¢ w odpowiednim punkcie utylizacji
odpadéw, w celu recyklingu komponentow
elektrycznych i elektronicznych. Zapewniajgc
prawidlowe zlomowanie niniejszego urzgdzenia
przyczynig sie Panstwo do ograniczenia ryzyka
wystgpienia negatywnego wptywu na srodowisko i
zdrowie ludzi, ktére mogtoby =zaistnie¢ w
przypadku niewtasciwej utylizacji urzgdzenia.

Dodatkowe informacje na temat utylizacji,
ztomowania i recyklingu opisywanego urzgdzenia
mozna uzyska¢ wlokalnym urzedzie miasta, w
miejskim przedsiebiorstwie utylizacji odpaddéw lub
w sklepie, w ktorym produkt zostat zakupiony.

Przed ztomowaniem zawsze nalezy doprowadzi¢
urzgdzenie do stanu nieprzydatnosci, odcinajgc
kabel elektryczny

1.3.

Niniejsza instrukcja stanowi integralng czesc¢

urzgdzenia i powinna by¢ przechowywana w

catosci oraz w zasiegu reki uzytkownika przez caty

okres eksploatacji urzgdzenia.

e Przed uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie
przeczytac¢ niniejszg instrukcje uzytkowania.

Instrukcja uzytkownika

10/PL

Ostrzezenia

1.4. Jak czytaé niniejszg instrukcje
obstugi

W instrukcji zastosowano nastepujgce symbole
utatwiajgce czytanie:

il >

W

= & B

ol &

IN

Ostrzezenia

Ogodlne informacje dotyczace
instrukcji obstugi, bezpieczenstwa |
koncowej utylizacji.

Opis

Opis urzgdzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie

Informacje o uzytkowaniu
urzadzenia i akcesoriow, porady
dotyczace pieczenia.

Czyszczenie i konserwacja

Informacje o prawidtowym
czyszczeniu i konserwaciji
urzgdzenia.

Instalacja

Informacje dla wykwalifikowanego
technika: instalacja, uruchomienie i
préba techniczna.

Ostrzezenia dotyczgce
bezpieczenstwa

Informacje

Rada



2.1. Opis ogolny

Opis

o kr 0N PRE

Zatrzaski

Szklane okienko drzwiczek
Grill opuszczany
Ceramiczne dno

Panel sterujgcy
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2.2. Panel sterujacy

P

PT1

L =

pT1 Pokretto parametrow funkcji

©

(W dalszej czesci instrukcji pokretto nazywane jest
PT1.)

Pokretto stuzy do:

e Otwierania drzwiczek

Ustawiania godziny
e Temperatury gotowania
e Czasu gotowania

e Programowania godziny
zakonczenia pracy.

rozpoczecia i

Informacje o prawidtowym uzywaniu pokretta
znajdujg sie w Kkolejnych rozdziatach niniejszej
instrukcji.

Wskazéwka: Pokretto parametrow stuzy takze do
otwierania drzwiczek - nalezy je nacisngcC i
przytrzymac przez ok. 3 sekundy.

psp1 Wyswietlacz godziny / czasu trwania
(W dalszej czesci instrukcji wyswietlacz nazywany
jest DSP1.)

Na wyswietlaczu pokazana jest aktualna godzina
albo czas gotowania.

dioda
punkt

Widoczna jest tu takze
bezpieczenstwa (zob.
bezpieczenstwa”).

blokady
.Blokada

12 /PL
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Opis

-~

o-c PT2

pspz Wyswietlacz mocy mikrofal / wagi

(W dalszej czesci instrukcji wyswietlacz nazywany
jest DSP2.)

Na wyswietlaczu pojawiajg
ustawione dla Zzadanej funkdji
ustawione przez uzytkownika.

sie parametry
lub parametry

psps Wyswietlacz funkcji

(W dalszej czesci instrukcji wyswietlacz nazywany
jest DSP3.)

Wyswietlacz (podswietlony) pokazuje wszystkie
funkcje dostepne dla danego wyboru. Instrukcja
jak wybiera¢ funkcje gotowania znajduje sie w
punkcie ,, Warunki funkcjonowania”.

P2 Pokretto wigczania funkcji

(W dalszej czesci instrukcji pokretto nazywane jest
PT2))

Pokretto stuzy do:
e Wigczania i wytgczania mikrofal

e Do wybierania funkcji gotowania (zob. Punkt
,warunki funkcjonowania”).



e

2.3. Akcesoria
Ruszt

Do grillowania réznych produktow spozywczych.

2.4. Opis funkcji
W ponizszej tabeli przedstawione sg krotkie opisy dostepnych funkciji.

Mikrofale m Rozmrazanie wg czasu

Mikrofale + grill m Rozmrazanie wg wagi
N

22 Grill E Pizza

13/PL
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3.1. Zalety kuchenki mikrofalowej

W tradycyjnych piekarnikach ciepto, wytwarzane
przez elementy grzewcze Ilub palniki gazowe,
powoli penetruje zywnos¢ od zewngtrz do
wewnagtrz. Skutkuje to duzg utratg energii na
ogrzanie powietrza, komponentéw urzgdzenia
oraz naczyn.

W kuchence mikrofalowej ciepto jest wytwarzane
wewnatrz  produktu zywnosciowego i roz-
prowadzane od wewnatrz do zewnatrz. W tym
przypadku nie wystepuje niepotrzebna utrata

energii (nagrzanie wnetrza urzadzenia oraz
naczyn), gdyz podgrzewana jest wytgcznie
Zywnosc.

Zalety kuchenki mikrofalowej:

1. Krétszy czas gotowania; w poréwnaniu z
tradycyjnym piekarnikiem czas gotowania
skraca sie nawet 0 % .

2. Ultraszybkie rozmrazanie zapobiega
nadmiernemu rozwojowi bakterii.

3. Oszczednosc¢ energii.

4. Zachowanie warto$ci odzywczych (dzieki

krotszemu czasowi grzania).

5. tatwos¢ w utrzymaniu w czystoSci.

Jak dziata kuchenka mikrofalowa

Urzadzenie zostalo wyposazone w zawor
wysokonapieciowy, zwany magnetronem, ktory
przetwarza energie elektryczng w energie

mikrofalowg. Powstate fale elektromagnetyczne sg
wprowadzane do wnetrza komory urzgdzenia
przez falowdd lub poprzez talerz obrotowy.

Wewnatrz urzgdzenia mikrofale rozchodzg sie we
wszystkich kierunkach, odbijajg od metalowych
Scianek komory, a nastepnie sg wchtaniane przez
zywnos¢, penetrujgc jg rwnomiernie.

14/ PL

Uzytkowanie

Dlaczego zywnosé nagrzewa sie

Wiekszos¢ produktow zywnosciowych zawiera
wode, ktéra dzieki mikrofalom jest wprawiana w
drgania.

Tarcia miedzy czgsteczkami produkujg ciepto,
ktore podwyzsza temperature Zywnosci,
rozmrazajac jg, gotujac lub podgrzewajac.

Dzieki cieptu wytwarzanemu wewnatrz produktu
Zywnosciowego::

emozliwe jest gotowanie jedynie z odrobing ptynu
lub ttuszczu/oleju.

erozmrazanie, podgrzewanie Ilub gotowanie
odbywa sie szybciej niz w tradycyjnym
piekarniku.

ezywnos¢  zachowuje wartosci

odzywcze oraz mineraty.

witaminy,

ezywnos¢ zachowuje swoj kolor i aromat.

Mikrofale przechodzg przez porcelane, szkio,
karton i tworzywa sztuczne, natomiast nie
przenikajg przez metal. Dlatego w kuchenkach
mikrofalowych nie powinno sie stosowac
pojemnikbw  metalowych lub z czeSciami
metalowymi.

Mikrofale odbijajg sie od metalu ...
f\ i‘x— _'\'-
: >

.. lecz przechodzg przez szkfo i porcelane ...

.. a nastepnie sg pochtaniane przez zywnosc.

(™
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Uzytkowanie

Wysoka temperatura wewnatrz
piekarnika podczas
uzytkowania

3.2. Ostrzezenia
Niebezpieczenstwo pozaru lub
wybuchu

e Nie rozpyla¢ produktéw w sprayu w poblizu
piekarnika.

e Nie uzywac¢ materiatow fatwopalnych w poblizu
piekarnika.

e Nie uzywac naczyn stotowych lub plastikowych
pojemnikow do pieczenia zywnosci (tylko w
funkcji mikrofali).

e Nie wktadac¢ do piekarnika potraw w
zamknietych puszkach lub pojemnikach.

¢ Nie zostawiaC urzgdzenia bez nadzoru
podczas pieczenia potraw, ktdére mogg
wydziela¢ ttuszcz lub ole;.

e Wyjgc¢ z komory piekarnika wszystkie blachy i
ruszty, ktore nie sg uzywane podczas
pieczenia.

3.3. Zalecenia dotyczgce stosowania
odpowiednich naczyn

Funkcja gotowania: Mikrofale

Korzystajac z powyzszej funkcji nalezy pamietac,
ze mikrofale odbijajg sie od powierzchni
metalowych. Przenikajg natomiast przez szkto,
porcelane, gling, tworzywa sztuczne i papier.

Z tego wzgledu w kuchence mikrofalowej nie
wolno uzywa¢ metalowych garnkéw ani
naczyn/pojemnikéw z metalowymi elementami
lub zdobieniami. Powyzsze zalecenie dotyczy
rowniez wyrobow szklanych i ceramicznych z
metalowymi zdobieniami lub zawierajgcych
metal (np. szkto otowiowe). Nie stosowac¢ naczyn
drewnianych.

Nalezy stosowaé naczynia/pojemniki wykonane
ze szkta (zaroodpornego), porcelany, ceramiki lub
zaroodpornego plastiku. Naczyn/pojemnikow z
krysztatu i porcelany uzywa¢ w kuchence
mikrofalowej wytgcznie przez krotki okres czasu,
np. do rozmrazania lub odgrzewania potraw.

Test przydatnosci naczynia

Wstawi¢ naczynie/pojemnik do komory kuchenki
mikrofalowej, na ok. 20 sekund ustawi¢ najwyzszy
poziom mocy. Jesli naczynie/pojemnik jest zimne
lub ledwo ciepte, nadaje sie do stosowania w
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kuchenkach mikrofalowych. W przypadku gdy jest
bardzo gorgce lub powoduje iskrzenie wewngtrz
komory urzgdzenia, nie nadaje sie do stosowania
w kuchenkach mikrofalowych.

Przyrzadzana Zzywnos¢ przekazuje ciepto do
naczynia/pojemnika. Ryzyko poparzenia! Zaleca
sie uzycie rekawic kuchennych.

Funkcja gotowania: Grill

Stosowac naczynia zaroodporne, tj. odporne na
dziatanie wysokich temperatur — co najmniegj
250°C.

Nie uzywac naczyn z tworzyw sztucznych.

Funkcja gotowania: Mikrofale + Grill
Nalezy upewniC sie, czy stosowane naczynie jest
odpowiednie do gotowania, gdy uzywa sie obu
sposobow grzania, tj. mikrofali oraz grilla.

Pojemniki i folia wykonane z aluminium
Wstawiajgc do komory kuchenki dania gotowe do
podgrzania w pojemnikach aluminiowych lub
owiniete w folie aluminiowg, nalezy pamietac:

e Stosowac sie do zalecen producenta podanych
na opakowaniu.

e Pojemniki aluminiowe nie powinny by¢ wyzsze
niz 3 cm ani nie powinny stykac sie ze scianami
komory urzgdzenia (minimalny odstep to 3 cm).
Zdjg¢ aluminiowe wieczko.

e Pojemnik aluminiowy ustawi¢ bezposrednio na
talerzu obrotowym. W przypadku uzycia rusztu
zaleca sie umiesci¢ pojemnik na talerzu
porcelanowym. Nigdy nie stawiaé
aluminiowego pojemnika bezposrednio na
ruszcie.

e Czas gotowania wydluza sie, poniewaz
mikrofale przenikajg zywnos¢ od goéry. W razie
watpliwosci uzyc naczynia/pojemnika
przeznaczonego do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

e Folie aluminiowg mozna wykorzysta¢ do
odbijania  mikrofal w  trakcie  procesu
rozmrazania. W ten sposéb mozna chronic
przed przegrzaniem delikathng zywnosc¢ (drob,
mieso mielone).

e Wazne: folia aluminiowa nie powinna stykaé
sie ze Scianami komory kuchenki mikrofalowej,
gdyz moze wystgpic iskrzenie.
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Pokrywki
Zaleca sie uzywanie szklanych lub plastikowych
pokrywek badz folii, poniewaz:

1. zapobiegajg nadmiernemu parowaniu
(zwtaszcza w trakcie dlugich procesow
gotowania).

2. proces gotowania przebiega szybciej.
. Zywnos¢ nie wysusza sie.
4. zywnos$¢ zachowuje naturalny aromat.

w

Tabela — pojemniki

Uzytkowanie

Pokrywki powinny mie¢ otwory, by w naczyniu nie
powstawato zbyt wysokie cisnienie. Plastikowe
torebki nalezy naktu¢. Zywno$é¢ dla dzieci
podgrzewa¢ w butelkach bez smoczkow oraz

stoikach bez nakretek: ryzyko rozsadzenia
pojemnikal
Ponizsza tabela zawiera informacje nt.

naczyn/pojemnikow zalecanych do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

Funkcja Mikrofale il Mikrofale +
Rodzaj naczynia Rozmraianigl Gotowanie fl Grill
podgrzewanie

Szklo i porcelana 1) tak tak nie nie
Nie zaroodporne, mozliwo$¢é mycia w

zmywarce.

Ceramika glazurowana tak tak tak tak
Zaroodporne szkto i porcelana

Naczynia ceramiczne, fajans tak tak nie nie
Nieglazurowane, glazurowane bez

metalowych zdobien

Naczynia gliniane

Glazurowane tak tak nie nie
Nieglazurowane nie nie nie nie
Naczynia plastikowe 2)

Zaroodporne do 100°C tak nie nie nie
Zaroodporne do 250°C tak tak nie nie
Folie plastikowe 3)

Folia spozywcza nie nie nie nie
Celofan tak tak nie nie
Papier, tektura, pergamin 4) tak nie nie nie
Metal

Folia aluminiowa tak nie tak nie
Pojemniki aluminiowe 5) nie tak tak tak
Akcesoria (ruszt) tak tak tak tak
1. Bez zilotych ani srebrnych zdobien. Szkto 4. Nie uzywac papierowych talerzy.

otowiowe jest nieodpowiednie. 5. Stosowa¢  wytgcznie  ptytkie  aluminiowe

2. Nalezy przestrzegac¢ zalecen producenta!

3. Nie uzywaé metalowych klipséw do zamykania
torebek. Naktué¢ torebki. Folie stosowac tylko do
przykrywania zywnosci.
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naczynia/pojemniki bez pokrywek. Aluminium
nie moze stykaC sie ze Scianami komory
urzagdzenia.



Uzytkowanie

3.4. Pierwsze uzycie

1. Usuna¢ ewentualne folie ochronne
znajdujgce sie na zewnatrz lub wewnatrz
urzgdzenia lub akcesoriow.

2. Usunac¢ ewentualne etykiety (z wyjgtkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriow i komory pieczenia.

3. Wyjac¢ i umyc¢ wszystkie akcesoria
urzgdzenia (patrz 4 Czyszczenie |
konserwacja).

4. Rozgrzac pusty piekarnik do maksymalnej
temperatury (za pomocg tradycyjne;j
funkciji), aby usung¢ ewentualne
pozostatosci fabryczne.

Do pierwszego nagrzania uzy¢ funkcji
tradycyjnej, nie stosowac funkcji
mikrofalowki.

4

3.5. Uzytkowanie piekarnika
Otwieranie drzwiczek
Aby otworzy¢ drzwiczki, nacisng¢ krotko PT1.

Warunki funkcjonowania

Urzgdzenie zaprogramowane jest do pracy w 3
trybach, ktére mozna zmienia¢ naciskajgc PT2.
Stand-by (Tryb gotowosci): wigcza sie
bezposrednio po potwierdzeniu ustawienia
aktualnej godziny, ktora wyswietlana jest na

DSP1.

0230 T
ON (wiaczone): kiedy urzgdzenie znajduje sie w
trybie gotowosci, nacisngc¢ jeden raz PT2.
Podswietlajg sie wtedy wszystkie wyswietlacze i
pokretta.

N O] [ [9)
=] F [T ] (=]

OFF (wylaczone): kiedy urzgdzenie znajduje sie
w trybie ON, nacisng¢ jeden raz PT2. Wyswietla
sie tylko symbol © na DSP1.

==

.
'

Bez wzgledu na wybrang funkcje, uktad
ogrzewania nie wiacza sie bezposrednio, aby
zapewhni¢ wyzszy poziom bezpieczenstwa
uzytkownika.

Ustawienie godziny

Przy pierwszym uruchomieniu - albo po przerwie w

dostawie pradu - na wyswietlaczu po lewej stronie,

DSP1, bedzie migaé¢ symbol %555, Aby méc

uruchomi¢ ktorykolwiek tryb pracy, najpierw nalezy

ustawicC godzine.

1. Aby ustawi¢ godzinge, nacisngc
przytrzymac przez 3 sekundy.

2. Nastepnie obracajgc PT1 odpowiednio w lewo
lub w prawo ustawi¢ godzine.

3. Nacisng¢ ponownie jeden raz, aby przejs¢ do
ustawiania minuty.

4. Ustawi¢ godzine obracajgc odpowiednio w
prawo lub w lewo, nastepnie nacisngé, aby
potwierdzi¢ ustawienie.

5. Na wyswietlaczu, ktory przestanie migac, pojawi
sie symbol ©.

PT1 i

6. Nacisng¢ PT1, aby potwierdzi¢ ustawienie.
Ustawianie godziny prad

Czasami zachodzi potrzeba zmiany godziny, np.
przy przejsciu z czasu letniego na zimowy.
Wowczas nalezy rozpoczgc¢ od trybu gotowosci
(zob. punkt ,Warunki funkcjonowania”). Nastepnie
nalezy wykonac¢ czynnosci opisane w punkcie
,<Ustawienie godziny”.

Nie mozna zmieni¢ godziny, jezeli
—_ | piekarnik jest w stanie ON.

Wybieranie funkcji

1. W trybie ON mozna wybraé¢ funkcje obracajgc
odpowiednio w prawo lub w lewo PT2.

2. Symbol wybranej funkcji zostanie podswietlony
na pomaranczowo na DSP3.

3. Ustawiony czas gotowania wyswietla sie na
DSP1 a ustawione parametry (temperatura,
moc mikrofal, waga) wyswietlane sg na DSP2.
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3.6. Funkcje pieczenia

Uzytkowanie

Kombinowane

Mikrofale Pieczenie kombinowane jest
Przenikajgc bezposrednio do |1| potgczeniem pieczenia tradycyjnego i
Y produktu mikrofale umozliwiajg mikrofal.
NN pieczenie w bardzo krétkim czasie | : .
~ oszczednos¢ energii. Sg zalecane do Mikrofale + Grill

pieczenia bez ttuszczu oraz
rozmrazania i podgrzewania potraw,
poniewaz zachowujg ich wyglad i
smak.

. Po wybraniu tej funkcji, obrocic PT1 w prawo
lub w lewo, aby zmieni¢ zaprogramowany czas
gotowania.

. Po zatwierdzeniu ustawienia nacisnieciem i
przytrzymaniem przez 3 sekundy PT1, dioda
mocy mikrofal Kl zacznie migaé.

. Obréci¢ PT1 w prawo lub w lewo, aby zmieni¢
zaprogramowang moc mikrofal.

. Aby rozpoczg¢ proces gotowania, nacisng¢ PT2
albo nacisng¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
PT1, aby ustawi¢ godzine rozpoczecia
gotowania (zob. punkt ,OpoOznione
uruchomienie (Gotowanie automatyczne)”).

Zastosowanie funkcji grilla pozwala
na uzyskanie idealnego opieczenia.
Dziatanie mikrofal umozliwia
natomiast wewnetrzne upieczenie
produktu w bardzo krétkim czasie

. Po wybraniu tej funkcji, obrécic PT1 w prawo
lub w lewo, aby zmieni¢ zaprogramowany czas
gotowania.

. Po zatwierdzeniu ustawienia nacisnieciem i
przytrzymaniem przez 3 sekundy PT1, dioda
mocy mikrofal I zacznie migac.

. Obréci¢ PT1 w prawo lub w lewo, aby zmieni¢
zaprogramowang moc mikrofal.

. Aby rozpoczg¢ proces gotowania, nacisng¢ PT2
albo nacisngC i przytrzymac przez 3 sekundy

PT1, aby ustawi¢ godzine rozpoczecia
gotowania (zob. punkt ,OpoOznione
uruchomienie (Gotowanie automatyczne)”).

A Ryzyko uszkodzenia urzadzenia

¢ Nie stosowac funkcji kombinowanej do
podgrzewania lub gotowania ptynow.

W przypadku otwarcia drzwiczek
f funkcja pieczenia zostaje przerwana.

—— | Po ich zamknieciu, wcisng¢ pokretto
START, aby wznowi¢ cykl pieczenia.

Nieprawidtowe uzycie
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Uzytkowanie =

Spis funkcji tradycyjnych 3.7. Specjalne funkcje i automatyczne
Grill programy
Rozmrazanie wg czasu (tryb manualny)

&

Ciepto wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwtaszcza kawatkow

miesa sredniej i matej wielkosci oraz ¢

umozliwia rownomierne

przyrumienienie pod koniec Taka funkcja pozwala na rozmrozenie
pieczenia. ldealne do pieczenia |1| potraw za pomocg funkcji mikrofalowki
kietbasy, zeberek, boczku. Taka wedtug ustalonego czasu.

funkcja umozliwia rwnomierne
grillowanie duzej ilosci produktu,

Zwhaszcza miesa. 1. Po wybraniu tej funkcji, obrocic PT1 w prawo

lub w lewo, aby zmieni¢ zaprogramowany czas
rozmrazania.

1. Po wybraniu tej funkcji, obrocic PT1 w prawo 2. Aby rozpoczaé proces rozmrazania, nacisngé

lub w lewo, aby zmieni¢ zaprogramowany czas PT2.
t ia.

gotowania ] _ _ 3. Moc mikrofali bedzie automatycznie
2. Aby rozpocza¢ proces gotowania, nacisnac regulowana w taki sposéb, aby proces

PT2 albo nacisngc i przytrzymac przez sekundy rozmrazania osiggnat optymalny wynik.

PT1, aby ustawi¢ godzine rozpoczecia

gotowania (zob. punkt ,Opdznione JeZeli czas trwania rozmrazania jest

uruchomienie (Gotowanie automatyczne)”). y dtuzszy niz 5 minut, aby uzyskaé

—— | idealny rezultat konieczne bedzie

przekrecenie potrawy w komorze.
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Funkcja: Rozmrazanie wg wagi (tryb
automatyczny)

2

. Taka funkcja umozliwia rozmrazanie
l produktéw za pomoca funkcji

mikrofalowki na podstawie ich ciezaru i
rodzaju.

1. Po wybraniu tej funkcji, obréci¢ PT1 w prawo
lub w lewo, aby zmieni¢ zaprogramowany
rodzaj zywnosci wyswietlany na DSP1.

2. Po zatwierdzeniu ustawienia nacisnieciem i
przytrzymaniem przez 3 sekundy PT1, dioda

wagi zacznie migac.
3. Obrocic PT1 w prawo lub w lewo, aby zmienié
zaprogramowang wage produktu.

4. Aby rozpoczgC proces rozmrazania, nacisngc
PT2.

5. Czas rozmrazania zostanie obliczony na
podstawie rodzaju zywnosSci i jej wagi, a moc
mikrofal bedzie automatycznie regulowana w
celu uzyskania optymalnego wyniku procesu
rozmrazania.
Jezeli podczas trwania rozmrazania,
f dla uzyskania idealnego rezultatu
—— | konieczne bedzie przekrecenie potrawy
w komorze

W ponizszej tabeli przedstawiono programy trybu
rozmrazania zaleznie od masy, przedziaty wagowe
oraz czasy rozmrazania i odstawienia (w celu

zapewnienia réwnomiernej temperatury catej
porcji).
Rodzaj | Wag | Czas Cza_s :
Program | . o . odstawienia
zywnosci | a(g) | (min) )
(min.)
Mieso | 100 -
PR-01 2000 2-43 20-30
Drob 100 -
PR-02 2500 2-58 20-30
Ryby | 100 -
PR-03 2000 2-40 20-30
Owoce | 100 -
PR-04 500 2-13 5-10
Pieczywo | 100 -
PR-05 800 2-19 5-10
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Uzytkowanie

Funkcja pizza

1. Aby wybra¢ funkcje pizza, obréci¢ PT2 w prawo
lub w lewo.

2. Na wyswietlaczu DSP2 pojawi sie symbol
funkcji pizza &= oraz domysiny czas 7 minut.

3. Domysiny czas ustawiony jest do pieczenia
domowej pizzy oraz pizzy mrozonej o srednicy
do 26 cm, wadze okoto 350 g i temperaturze
powyzej 5°C.

4

Mrozong pizze najlepiej odstawi¢ przed
upieczeniem, tak aby jej temperatura
osiggneta co najmniej 5°C.




Uzytkowanie

Opodznione uruchomienie (Gotowanie
automatyczne)

1. Po nacisnieciu PT1 w celu ustawienia godziny
uruchomienia, zacznie migaC¢ odpowiednia

11}
dioda L, na DSP1 wyswietla sie aktualna
godzina a na DSP2 pojawia sie ,Auto”.

2. Obrocic PT1 w prawo lub w lewo, aby zmienié
godzine pdzniejszego uruchomienia.

3. Aby potwierdzi¢ ustawiony czas opoznionego
uruchomienia, nacisng¢ PT2.

4. Kuchenka przechodzi w tryb bezczynnosci, az
do ustawionej godziny uruchomienia. Na DSP3
wyswietlana jest wybrana funkcja, a na DSP1 i
DSP2 naprzemiennie pojawiajg sie wszystkie
parametry zdefiniowane dla tej funkcji.

5. Aby uruchomi¢ funkcje przed
godzing, wystarczy nacisngc¢ PT2.

ustawiong

6. Aby anulowaC zaprogramowane uruchomienie,
nacisngc i przytrzymac przez 3 sekundy PT2.

-3

3.8. W trakcie pracy kuchenki...
Zatrzymanie cyklu gotowania

Proces gotowania mozna w kazdej chwili
zatrzymaé, naciskajgc jeden raz przycisk
Start/Stop albo otwierajgc drzwiczki kuchenki. W
obydwu tych przypadkach:

= Emisja mikrofal natychmiast zostaje
przerwana.
= Grill wylgcza sie, ale nadal jest bardzo

goracy. Niebezpieczenstwo oparzenia!
= (Czasomierz zatrzymuje sie a na wyswietlaczu
pokazywany jest pozostaty czas pracy.

Mozna wowczas:

=  Odwrdci¢ lub zamiesza¢ danie, aby zapewnic
jego réownomierne podgrzanie.

= Zmieni¢ parametry procesu.

= AnulowaC proces, naciskajgc i przytrzymujgc
przez 3 sekundy PT2.

Aby ponownie rozpoczgc prace, nalezy zamkngc¢

drzwiczki i nacisng¢ PT2.

Zmienianie parametrow

Parametry procesu (czas, waga, moc itd.) mozna

zmieni¢ tylko po przerwaniu procesu. W tym celu

nalezy:

= Nacisngc¢ i przytrzymac przez 5-6 sekund PT1,
aby uruchomi¢ tryb zmiany parametrow.
Zacznie miga¢ symbol [ Obrécic PT1 w
prawo lub w lewo, aby zmieni¢ pozostaty czas
gotowania.

= Po zatwierdzeniu ustawienia nacisnieciem i
przytrzymaniem przez 3 sekundy PT1, zacznie
miga¢ dioda nastepnego parametru. Aby
zmienié pozostate parametry, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w
punkcie dotyczgcym aktywnej funkciji.

= Aby kontynuowac proces gotowania, nacisngé¢
PT2.

Anulowanie cyklu gotowania

1. Aby anulowaé proces gotowania, nacisngc i
przytrzymac przez 3 sekundy PT2.

2. Pojawi sie sygnat dzwiekowy i
przejdzie w tryb OFF.

kuchenka

Zakonczenie cyklu gotowania

Po zakonczeniu procesu gotowania stychac
bedzie trzy sygnaty dzwickowe a na wyswietlaczu
pojawi sie napis End (Koniec).

Sygnaty dzwiekowe sg powtarzane co 30 sekund,
az do otwarcia drzwiczek lub naci$niecia PT2.
Kuchenka przechodzi w tryb OFF.
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3.9. Menu pomocnicze

Urzadzenie jest wyposazone w menu pomocnicze,
ktore umozliwia wykonywanie nastepujgcych
Czynnosci:

1. Wigczanie i wylgczanie funkcji prezentacja (w
ktérej wszystkie elementy grzejne sa
wytgczone, a dziata tylko panel sterowania).

2. Wigczanie i wytgczanie funkcji ograniczajgcej
pobdr mocy do 2000 W.

3. Wigczanie [ wylgczanie
bezpieczenstwa (ﬂ);

blokady

Blokada bezpieczenstwa

1. Kiedy kuchenka znajduje sie w trybie OFF (zob.
punkt , 7.2 Ustawienia trybu pracy”), nacisng¢ i
przytrzymac przez PT1, az na DSP1 pojawi sie
komunikat OFF SHO.

2. Nastepnie nacisng¢ PT1, az na DSP1 pojawi
sie komunikat OFF BLOC.

3. Przekrecic PT1 w prawo lub w lewo w celu
wigczenia (ON BLOC) bgdz wytgczenia (OFF
BLOC) tej funkcji, ktéra blokuje wszystkie
funkcje i pokretta po 3 minutach pracy
urzgdzenia bez otrzymania jakiegokolwiek
polecenia od uzytkownika (kiedy blokada jest
witgczona, na DSP2 pojawi sie symbol IEEJ).

4. Po ustawieniu wymaganego parametru,
nacisng¢ PT2, aby przywréci¢ kuchenke do
trybu oczekiwania.

5. Aby odblokowac¢ na chwile urzgdzenie w celu
zmiany programu gotowania lub wybrania innej
funkciji, nacisng¢ i przytrzymac PT1, az symbol
K zniknie z DSP2. Mozna wowczas
wprowadzi¢ zgdane zmiany i 2 minuty po
wykonaniu ostatniej zmiany blokada wigczy sie
ponownie.

6. Aby catkowicie wytgczy¢ blokade, nalezy
przejs¢ do menu pomocniczego i wytgczy¢ te
funkcje zgodnie z instrukcjg podang w tym
rozdziale.
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Funkcja prezentacja (tylko w sklepie)

1. Kiedy kuchenka znajduje sie w trybie OFF
(zob. punkt , 7.2 Ustawienia trybu pracy”),
nacisng¢ i przytrzymac przez 5-6 sekund PT1,
az na DSP1 pojawi sie komunikat OFF SHO.
Oznacza to, ze funkcja prezentacja (w ktérej
wszystkie elementy grzejne sg wytgczone, a
dziata tylko panel sterowania) jest wytgczona.

2. Przekreci¢ PT1 w prawo lub w lewo, aby jg
wigczy¢ (ON SHO) badz wytgczyé (OFF SHO).
Aby méc normalnie korzysta¢ z kuchenki,
nalezy ustawic ten parametr na OFF SHO.

3. Po ustawieniu wymaganego parametru,
nacisngc¢ PT2, aby przywroci¢ kuchenke do
trybu oczekiwania.

Uklad chtodzenia

Urzadzenie wyposazone jest ukfad chtodzenia,
ktéry uruchamia si¢ wraz z wtgczeniem sig funkcja
gotowania.

Wentylatory powodujg przeptyw powietrza, ktére
wylatuje nad drzwiczkami, i mogg jeszcze przez
chwile pracowac nawet po wytgczeniu kuchenki.

Wewnetrzne oswietlenie

Wewnetrzne oswietlenie wtgcza sie:
= Kiedy drzwiczki zostang otwarte w trybie
oczekiwania (punkt LVarunki
funkcjonowania”) lub;
= kiedy pokretto zostanie przekrecone na
ktérgkolwiek z funkciji.

Jezeli drzwiczki kuchenki
wewnetrzne oswietlenie
automatycznie po 10 minutach.

pozostang otwarte,
wyltgczy sie
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3.10. Tabele z zaleceniami dotyczacymi
przyrzadzania produktow

=
Gotowanie w kuchence mikrofalowej

A Ostrzezenie!

e Przed rozpoczeciem korzystania z kuchenki
mikrofalowej nalezy zapoznac sie z punktem
.Informacje dotyczgce bezpieczenstwa”.

W trakcie gotowania w kuchence mikrofalowej
nalezy przestrzegac¢ nastepujgcych zalecen:

» Przed rozpoczeciem przyrzgdzania zywnosci
pokrytej skorkg (np. jabtka, pomidory,
ziemniaki, czy kietbaski), nalezy je naktuc, aby
zapobiec ich peknieciu. Przed rozpoczeciem
gotowania, pokroi¢ zywnosc.

» Przed uzyciem pojemnika lub naczynia,
sprawdzi¢ czy nadaje sie ono do uzytku w
kuchence mikrofalowej (zob. punkt nt. naczyn
i przyborow do kuchenki mikrofalowej).

= W przypadku przyrzgdzania zywnosci
zawierajgcej niewiele wody (np. rozmrazanie
pieczywa, przyrzgdzanie popcornu itd.),
parowanie  nastepuje  bardzo  szybko.
Wowczas kuchenka pracuje jak gdyby byta
pusta i zywno$¢ moze sie spali¢. Moze takze
dojs¢ do uszkodzenia kuchenki oraz
pojemnika. Nalezy wiec ustawi¢ odpowiedni
czas pracy kuchenki i uwaznie kontrolowac
proces gotowania.

= W kuchence mikrofalowej nie mozna
podgrzewac duzej ilosci oleju (smazenie).

= Dania gotowe nalezy wyjgC z oryginalnego
opakowania, poniewaz nie zawsze jest ono
zaroodporne. Nalezy przestrzegac instrukciji
podanych przez producenta dania.

= W przypadku wstawienia kilku pojemnikéw,
np. filizanek, nalezy rozstawi¢ je réwno na
obracanym talerzu.

= Nie zamykac torebek plastikowych
metalowymi klipsami. Nalezy korzysta¢ z
plastikowych zamknie¢. Naktu¢ kazdg torebke
w kilku miejscach aby umozliwi¢ ewakuacje
pary.

= Podgrzewajgc lub gotujgc zywnos¢, sprawdzi¢
czy danie osiggneto temperature co najmniej
70°C.
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= W trakcie gotowania moze zaparowac okienko
kuchenki i para moze zaczgC sie skraplac.
Jest to zjawisko normalne, ktére moze sie
nasilic, kiedy temperatura w pomieszczeniu
jest nizsza. Nie przeszkadza to w bezpieczne;j
pracy kuchenki. Po zakonczeniu gotowania,
wytrze¢ wode powstatg w wyniku skraplania
sie pary.

» Podgrzewajgc ptyny, stosowacC pojemniki z
szerokim otworem, aby ufatwi¢ ewakuacje
pary.

Przygotowywac¢ dania zgodnie z instrukcjami i

stosowa¢ sie do czasow gotowania oraz

poziomow mocy podanych w tabelach.

Nalezy bra¢ pod uwage fakt, iz podane wartosci
majg charakter orientacyjny i mogg sie rozni¢ w
zaleznos$ci od stanu poczatkowego, temperatury,
zawartosci wody i rodzaju zywnosci. Zaleca sie
dostosowac czas i poziom mocy do danej sytuacji.
W zaleznosci od cech konkretnego dania moze
by¢ konieczne wydtuzenie lub skrocenie czasu
gotowania, albo zwiekszenie badz zmniejszenie
mocy.
Gotowanie w kuchence mikrofalowe;j...
1.lm wiecej zywnosci, tym dtuzszy
gotowania. Nalezy pamietac, ze:

= Podwadjna ilos¢ = podwdjny czas.

= Poftowa ilosci = potowa czasu.

Cczas

2.lm nizsza
gotowania.

temperatura, tym dluzszy czas

3. Zywno$¢ zawierajgca wiecej ptyndw podgrzewa
sie szybciej.

4. Zywno$¢ ugotuje sie bardziej réwnomiernie,
jezeli jest rbwno roziozona na ceramicznym dnie.
Uktadajgc gestsze dania blizej krawedzi talerza a
rzadsze blizej srodka, mozna podgrzewac rdzne
rodzaje zywnosci jednoczesnie.

5. Drzwiczki kuchenki mozna otworzy¢ w kazdej
chwili. Woéwczas kuchenka automatycznie sie
wytgcza. Aby ponownie wigczy¢ kuchenke, nalezy
zamkng¢ drzwiczki i nacisng¢ przycisk Start/Stop.

6. Danie pod przykryciem wymaga krétszego

czasu gotowania |1 lepiej zachowuje swoje
wiasciwosci. Pokrywki  wykorzystywane w
kuchence muszg przepuszcza¢ mikrofale i

posiadac otworki, przez ktére moze uchodzi¢ para.
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Gotowanie warzyw
. Czas
Rodzaj ‘A Dodatek Moc Czas , :
. o llosé (g) . odstawie Instrukcje
zywnosci wody (w) (min.) nia (min.)

Kalafior 500 100 mi 850 9-11 2.3 Pokroi¢ w plastry.

Brokut 300 50 ml 850 6-8 2.3 ,

Grzyby 250 25 ml 850 6-8 9.3 | Trzymac pod

przykryciem.

Groch, Pokroi¢ w kostke lub

marchew 300 100 ml 850 7-9 2-3 plastry. Trzymaé pod

przykryciem.

Mrozona 250 25 ml 850 8-10 2-3

marchew

Ziemniaki Obra¢ i pokroi¢ na

250 25 m| 850 5-7 2-3 ;‘;‘;";ﬂi:ﬁ‘gg;“
przykryciem.

Papryka 250 25 ml 850 5-7 2-3 Pokroi¢ w kostke lub

Por 250 50 ml 850 5-7 2-3 | plastry. Przykryc.

Mrozone Trzymac pod

brukselki 300 50 ml 850 6-8 2-3 przykryciem.

Gotowanie ryb
Rodzaj Moc : Cza_s : ,
. . Waga (9) Czas (min) odstawienia Instrukcje
zywnosci (W) (min.)

Filet z ryby 500 600 10-12 3 Gotowa¢ pod przykryciem.
Odwrdcié¢ w potowie
gotowania.

Ryba cata 800 850 2-3 2-3 Gotowac pod przykryciem.

360 7-9 Odwrdci¢ w potowie
gotowania. Mozna
ewentualnie przykryé
ciensze brzegi ryby.

Rozmrazanie w kuchence mikrofalowej M

1. Do rozmrazania uzywaC wytgcznie naczyn
nadajgcych sie do kuchenek mikrofalowych
(porcelanowych, szklanych lub z odpowiedniego
tworzywa).

2. Tabela z czasami rozmrazania wg wagi odnosi
sie do produktow surowych.

3. Czas rozmrazania zalezy od ilosci i grubosci
produktu. Podczas zamrazania zywnosci warto
pamietaé o tym, w jaki sposéb bedzie rozmrazana.
Réwnomierne roztozenie zywnosci w pojemniku
okaze sie pézniej pomocne.

4. Nalezy staracC sie optymalnie uktadaé zywnosc¢
wewnatrz kuchenki. Najgrubsze czesci ryby lub
udek kurczaka uktada¢ odwrécone do zewnatrz.
Delikatne czesci dania mozna owing¢ folig
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aluminiowg. Wazne: Folia aluminiowa nie moze
sie styka¢ z wewnetrznymi $ciankami kuchenki,
poniewaz moze to spowodowac iskrzenie.

5. Grubsze porcje nalezy kilkakrotnie odwracac.

6. Roztozy¢ zamrozong zywnos¢ mozliwie
rbwnomiernie, poniewaz wezsze i ciensze miejsca
rozmrozg sie szybciej niz grubsze i szersze.

7. Ttustych produktéw, jak np. masto, serek do
smarowania czy $mietana, nie nalezy zupetnie
rozmrazac. Jezeli pozostang w temperaturze
pokojowej, bedg gotowe do spozycia w kilka
minut. W przypadku gteboko zamrozonej Smietany
lub kremu, ewentualne niewielkie kawatki lodu
pozostate po rozmrozeniu nalezy wymiesza¢ z
resztg produktu przed podaniem.
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8. Dréb umiescic na odwroconym talerzu, aby
utatwic¢ sptywanie sokow z miesa.

9. Pieczywo nalezy owing¢ w serwetke, aby nie
dopusci¢ do przesuszenia.

10. Odwraca¢ produkt po kazdym sygnale
dzwigkowym i wyswietleniu na DSP1 hasta: £y~

11. Wyjg€ zamrozong zywnos¢ z opakowania i
zdjg¢ wszystkie metalowych klipsy zamykajace.
Stosujgc pojemniki, ktore mogg stuzy¢ zaréwno do
przechowywania zywnosci w zamrazarce, jak i do
podgrzewania i gotowania, wystarczy jedynie
zdjg¢ pokrywke. W kazdym innym przypadku
nalezy wtozy¢ zywnosc¢ do pojemnika nadajgcego
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej.

-3

12. Ciecz powstajgcg w czasie rozmrazania,
szczegoOlnie w przypadku drobiu, nalezy wylaé. W
zadnym wypadku nie nalezy dopuszcza¢ do
kontaktu tej cieczy z inng zywnoscig.

13. Nalezy pamietac, ze po skorzystaniu z funkcji
rozmrazania nalezy odstawi¢ zywnos¢ na jakis
czas, az do jej catkowitego rozmrozenia.

W tabeli ponizej zamieszczono rozne czasy
rozmrazania i odstawienia (w celu zapewnienia
rbwnomiernego roziozenia temperatury dania)
przy réznych wagach oraz dodatkowe zalecenia.

Rodzaj Cza_s . P .
sywnosci Waga (9) rozmrazania odsta\_menla Zalecenia
(min.) (min.)
Porcjowane 100 2-3 5-10 Odwrdcié¢ raz
migso, 200 4-5 5-10 Odwrécié raz
i":,‘ji'ggfz’ 0"\‘:\‘,’6"0""9 500 10-12 10-15 Odwrocié dwa razy
1000 21-23 20-30 Odwrdéci¢ dwa razy
1500 32-34 20-30 Odwréci¢ dwa razy
2000 43-45 25-35 Odwrdcié trzy razy
Gulasz 500 8 -10 10-15 Odwrdéci¢ dwa razy
1000 17-19 20-30 Odwrécic trzy razy
Mieso mielone 100 2-4 10-15 Odwroci¢ dwa razy
500 10-14 20-30 Odwrdci¢ trzy razy
Kietbaski 200 4-6 10-15 Odwrdcic¢ raz
500 9-12 15-20 Odwroci¢ dwa razy
Drob (porcje) 250 5-6 5-10 Odwrdci¢ raz
Kurczak 1000 20-24 20-30 Odwrdci¢ dwa razy
Pularda 2500 38-42 25-35 Odwrécic trzy razy
Filet rybny 200 4-5 5-10 Odwrdéci¢ raz
Pstrag 250 5-6 5-10 Odwrdcié raz
Krewetki 100 2-3 5-10 Odwrdcié raz
500 8-11 15-20 Odwrdci¢ dwa razy
Owoce 200 4-5 5-10 Odwrdci¢ raz
300 8-9 5-10 Odwrdci¢ raz
500 11-14 10-20 Odwrdci¢ dwa razy
Pieczywo 200 4-5 5-10 Odwrdci¢ raz
500 10-12 10-15 Odwrdécic¢ raz
800 15-17 10-20 Odwrdci¢ dwa razy
Masto 250 8-10 10-15
ésririglt(ankowy 250 6-8 10-15
Kremy 250 7-8 10-15

25/PL



3

Gotowanie z uzyciem grilla

Aby uzyskaC jak najlepszy efekt grillowania,
najlepiej skorzysta¢é ze stalowego rusztu
znajdujgcego sie w zestawie.

Wstawic ruszt w taki sposéb, aby nie stykat sie z
metalowg powierzchnig wewnatrz  kuchenki,
poniewaz w przeciwnym wypadku moze dojs¢ do
iskrzenia, ktore moze uszkodzi¢ kuchenke.

WAZNE WSKAZOWKI:

1. Przy pierwszym wigczeniu grilla pojawi sie nieco
dymu oraz specyficzny zapach oleju
wykorzystanego w procesie produkcji kuchenki.

2. Podczas pracy grilla okienko kuchenki
rozgrzewa sie do bardzo wysokiej temperatury.
Nie dopuszczac dzieci w poblize kuchenki.

3. Podczas pracy grilla Scianki wewnetrzne
kuchenki oraz ruszt rozgrzewajg sie do bardzo

Grill i

Uzytkowanie

wysokiej temperatury. Nalezy uzywaé rekawic
kuchennych.

4. Jezeli grill dtuzej pracuje, co jaki$ czas elementy
grzejne bedg sie samoczynnie wylgczaC¢ pod
wptywem dziatania termostatu zabezpieczajgcego.

5. Wazne! Grillugc lub gotujac zywnos¢ w
kuchence, nalezy koniecznie sprawdzi¢, czy
uzywany pojemnik nadaje sie do kuchenek
mikrofalowych. Patrz punkt nt. naczyn i przyborow
do kuchenek mikrofalowych.

6. Podczas pracy grilla odpryski ttuszczu mogag
trafi¢ w element grzejny i ulec spaleniu. Jest to
zjawisko normalne i nie oznacza wadliwej pracy
urzadzenia.

7. Po zakonczeniu gotowania wyczysci¢ wnetrze
kuchenki i akcesoria, aby resztki zywnosci nie
zweglity sie wewnatrz.

Ryby Waga (9) ((r:nzi?f) Instrukcje
Ryby
Okon 800 18-24 Posmarowac lekko mastem. W
Sardynki/kurek 6-8 ryb 15-20 potowie pieczenia odwrdcic i posypac
przyprawa.
Mieso
Kietbaski 6-8 22-26 Naktuc i odwrdci¢ w potowie
kawatkow gotowania.
Mrozone hamburgery 3 sztuki 18-20
Zeberka (grubo$é ok. 3 cm) 400 25-30 Podla¢ i odwrdci¢ w potowie
gotowania.
Inne
Grzanki/Tosty 4 sztuki 1v5-3 Sprawdzac stopien zarumienienia.
Kanapki tostowe 2 sztuki 5-10 Sprawdzac stopien zarumienienia.

Przed wtozeniem dania rozgrzewac grill przez 2
minuty. Jezeli nie podano inaczej w instrukcji, uzyc
rusztu. Pod ruszt podstawi¢ tacke, aby mogta
Scieka¢ do niej woda i tluszcz. Podane czasy
pieczenia majg charakter wytgcznie orientacyjny i
mogg sie rozni¢ w zaleznosci od sktadu i ilosci
zywnosci oraz zgdanego efektu koncowego. Smak
ryby lub migesa mozna znacznie poprawic,
smarujgc je olejem roslinnym z dodatkiem
przypraw i ziot, i odstawiajgc na kilka godzin przed
pieczeniem. Soli¢ nalezy dopiero po pieczeniu.

26/ PL

Kietbaski nie pekng, jesli
zostang naktute widelcem.

przed pieczeniem

W potowie czasu pieczenia nalezy sprawdzic¢ stan
dania i w razie potrzeby odwrdcié je.

Grill daje najlepsze efekty przy smazeniu cienkich

porcji miesa lub ryby. Cienkie porcje miesa
wystarczy odwroci¢c tylko raz, ale grubsze
wymagajg kilkukrotnego odwrdécenia. Przed

witozeniem dania rozgrzewac grill przez 2 minuty.
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Mikrofale + grill
Potgczenie mikrofal z grillem jest idealnym Poza tym mozna piec i gotowac dania przykryte

danie ma by¢ ugotowane
przyrumienione.

rozwigzaniem, jesli
szybko i jednoczesnie ma byc¢

warstwg sera.

Mikrofale i grill dziatajg jednoczesnie. Mikrofale
gotuja, a grill przypieka.

Czas
Rodzaj zywnosci Waga () Naczynie Mo Cz_as odstawienia

S| i, (min.)
Makaron pod serem 500 Niskie naczynie 180 12-17 3-5
Ziemniaki pod serem 800 Niskie naczynie 600 20-22 3-5
Lasagne ok. 800 Niskie naczynie 600 15-20 3-5
Grillowany serek ok. 500 Niskie naczynie 180 18-20 3-5
Smietankowy
2 swieze udka kurczaka 200 kazde Niskie naczynie 360 10-15 3-5
(grillowane)
Kurczak ok. 1000 Niskie i szerokie 360 35-40 3-5

naczynie

Zupa cebulowa z kotderka 2x200g Miseczki 360 2-4 3-5
serowg filizanki

Przed uzyciem naczynia, sprawdzi¢ czy nadaje sie
ono do kuchenki mikrofalowej. Nalezy uzywac
wytgcznie naczyn i pojemnikéw nadajgcych sie do
kuchenek mikrofalowych.

Naczynia wykorzystywane podczas przyrzadzania
dan z uzyciem mikrofal i grilla muszg by¢
przystosowane zaréwno do pracy z mikrofalami,
jak i z grillem. Patrz punkt nt. naczyn i przyboréw
do kuchenek mikrofalowych.

Nalezy bra¢ pod uwage fakt, iz podane wartosci
majg charakter wytgcznie orientacyjny i mogg sie

réznic w zaleznosci od stanu poczatkowego,
temperatury, zawartosci wody i rodzaju zywnosci.

Jezeli ustawiony czas okaze sie zbyt krotki, aby
odpowiednio przyrumieni¢ danie, nalezy je
wstawi¢ pod grill na dodatkowe 5-10 minut.

Prosze przestrzega¢ czasow odstawienia dania i
nie zapomina¢ o odwracaniu miesa.

Jezeli nie zaznaczono inaczej,
nalezy uzywac obracanego talerza.

do gotowania
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4.1. Ostrzezenia

Wysoka temperatura wewnatrz
piekarnika po uzyciu

Niebezpieczenstwo poparzen
e (Czyscic¢ urzagdzenie wytgcznie po jego

wystygnieciu.
A Ryzyko uszkodzenia
powierzchni

Nie stosowac pary do czyszczenia urzgdzenia.

Nie stosowac produktéow czyszczgcych

zawierajgcych chlor, amoniak lub wybielacze

na czesciach stalowych lub wykonczonych

powtokg metalowg (np. anodowane, niklowane,

chromowane).

¢ Nie stosowac sciernych lub agresywnych
detergentow (np. produktow z granulkami,
odplamiaczy | ggbek metalowych) na czesciach
szklanych.

¢ Nie stosowaé materiatdw chropowatych,
sciernych lub ostrich metalowych skrobakow.

e Brak czyszczenia komory moze niekorzystnie
wptyngc€ na trwatos¢ urzgdzenia i stanowi¢
zagrozenie.

Niedozwolone uzycie

e Zawsze usuwac resztki z komory piekarnika.
Nieprawidtowe uzycie

Niebezpieczenstwo wybuchu/

poparzenia

e Nie stosowac detergentdéw o duzej zawartosci
alkoholu lub wydzielajgcych tatwopalne opary.
Pb6zniejsze nagrzanie mogtoby doprowadzi¢ do
wybuchu w komorze.

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO
f CZYSZCZENIA kuchenki mikrofalowej
— NALEZY ODtACZYC URZADZENIE
OD ZASILANIA (WYJAC WTYCZKE Z
GNIAZDKA).

4.2. Czyszczenie powierzchni

Aby utrzymac powierzchnie w dobrym stanie,
nalezy po kazdym uzyciu | ostygnieciu regularnie
je czyscic.

4.3. Czyszczenie codzienne

Stosowa¢ wylgcznie produkty
substancji sciernych, kwasnych
chloru.

niezawierajgce
lub na bazie
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Czyszczenie i konserwacja

Natozy¢ produkt na wilgotng sSciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie wytrze¢
miekkg szmatka lub Sciereczkg z mikrofibry.

4.4. Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy unikac

stosowania metalowych gabek Ilub ostrych
skrobakdw.
Stosowac zwykte produkty, niescierne,

ewentualnie uzywajgc przyrzgdow drewnianych
lub plastikowych. Sptuka¢ doktadnie woda,
nastepnie wytrze¢ miekkg szmatkg lub sciereczka
z mikrofibry.

4.5. Piekarnik czyszczenie

Czyszczenie komory kuchenki

Czyszczenie jest zasadniczo jedyng wymagang
czynnoscig konserwacyjng.

Po kazdym uzyciu wytrze¢ Scianki wilgotng
Sciereczkg, poniewaz jest to najtatwiejszy sposob
na usuniecie ewentualnych plam lub odpryskow,
jakie mogty pojawic¢ sie wewnatrz.

W celu usuniecia bardziej uporczywych zabrudzen
mozna uzy¢ delikatnego detergentu. Nie stosowac
aerozoli do czyszczenia kuchenek ani zrgcych lub
trgcych produktow czyszczgcych.

Drzwiczki i przéd kuchenki nalezy utrzymywac
stale w czystosci, aby drzwiczki mogty sie
prawidtowo zamykac i otwierac.

Nie dopuszczac¢ by woda dostata sie do otworow
wentylacyjnych kuchenki mikrofalowe;j.

Co jakis czas nalezy zdjg¢ obracany talerz i
wspornik w celu wyczyszczenia dna komory
kuchenki, szczegdlnie po wylaniu sie jakiegos
ptynu.

Jezeli wnetrze kuchenki bardzo sie zabrudzi,
ustawi¢ szklanke wody na obracanym talerzu i
wigczyé kuchenke na 2-3 minuty, ustawiajgc
maksymalng moc. Wytworzona w ten sposéb para
zmiekczy zabrudzenia, ktére bedzie mozna
wowczas tatwo usungc¢ delikatng Sciereczka.
Nieprzyjemny zapach (np. po gotowaniu ryby)
mozna w prosty sposéb usungé. Wymiesza¢ w
kubku kilka kropel soku z cytryny z wodg. Aby
wrzgca woda sie nie przelata, dodacC jeszcze
tyzeczke kawy. Podgrzewaé wode przez 2-3
minuty na maksymalnej mocy mikrofal.



Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie sufitu komory kuchenki

Jezeli sufit komory kuchenki zabrudzi sie, mozna
opuscic grill, aby utatwi¢ sobie czyszczenie.

Aby unikna¢ ryzyka oparzenia, poczeka¢ az grill
ostygnie przed opuszczeniem go.

W tym celu nalezy:
1. Obroci¢ wspornik grilla o 180° (1).

2. Delikatnie opusci¢ grill (2). Nie uzywac¢ zbyt
duzej sily, poniewaz mozna wowczas
uszkodzi¢ kuchenke.

3. Po wyczyszczeniu sufitu ustawi¢ grill (2) w
pierwotnym potozeniu.
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A Wazna informacja!

e Wspornik grzejnika grilla (1) moze sie zupetnie
odkreci¢ i wypasc. W takiej sytuacji trzeba
wsung¢ wspornik (1) do otworu w suficie
komory kuchenki i przekreci¢ go o 90° w strone
elementu grzejnego grilla (2).
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Czyszczenie akcesoriow

Akcesoria nalezy my¢ po kazdym uzyciu. W
przypadku  silnego  zabrudzenia, najpierw
namoczyc¢ je w wodzie, po czym umy¢ za pomocag
szczoteczki i ggbki. Akcesoria mozna takze my¢ w
zmywarce.

Nalezy dba¢ o to, by obracany talerz i jego
wspornik byly zawsze czyste. Nie uruchamiaé
kuchenki, jezeli obracany talerz i jego wspornik nie
sg odpowiednio zatozone.

Od czasu do czasu kuchenka moze wymagaé
dodatkowych, pomniejszych czynnosci
konserwacyjnych lub wymiany zuzytych
elementoéw, takich jak uszczelki, zarowki itp.
Ponizej opisane sg konkretne dziatania w ramach
kazdej z takich czynnosci.

4

4.6. Dodatkowa konserwacja

Przed przystgpieniem do wykonywania
jakichkolwiek czynnosci, w trakcie
ktorych moze dojs¢ do kontaktu z
elementami pod napieciem, odigczyé¢
urzgdzenie od zrédta zasilania.

Wymiana zaréwki

e Jezeli zarowka wymaga podstawienia
zadzwoni¢ do pomocy technicznej,
poniewaz konieczne jest odinstalowanie
piekarnika go zastgpic¢

4.7. Co robi¢, kiedy kuchenka nie chce
dziata¢?

A Uwagal!

e Wszelkie naprawy muszg by¢é wykonywane
przez wykwalifikowanego serwisanta.
Wykonywanie napraw przez osoby
nieupowaznione przez producenta wigze sie z
ryzykiem.

Nastepujgce problemy mozna rozwigza¢ samemu,

bez kontaktowania sie z serwisem:

Wyswietlacz nie dziata. Sprawdzi¢, czy:
e Nie zostat wylgczony zegar (patrz punkt
,=Uzytkowanie”).
Przycisniecie przyciskow nie powoduje zadnej
reakcji kuchenki. Sprawdzié, czy:
e Nie zostata wigczona blokada (patrz punkt
,=Uzytkowanie”).
Kuchenka nie wigcza sie. Sprawdzié, czy:

e Wityczka jest prawidlowo wiozona do
kontaktu.

e Wigczone jest zasilanie kuchenki.

e Drzwiczki sg dobrze zamkniete. Przy
zamykaniu drzwiczek musi pojawi¢ sie
styszalne pstrykniecie.

e Pomiedzy drzwiczkami a przodem kuchenki
nie znalazty sie jakie$ ciata obce.
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ﬂ Czyszczenie i konserwacja

W czasie pracy kuchenki stycha¢ jakies dziwne
odgtosy. Sprawdzi¢, czy:
e We wnetrzu kuchenki nie pojawiajg sie iskry
powodowane przez metalowe przedmioty
(zob. punkt nt. rodzajéow naczyn i przyborow).

e Naczynia lub przybory nie stykajg sie z
wewnetrznymi sciankami kuchenki.
e Wewnatrz kuchenki nie znalazly sie jakies
sztucce lub przybory kuchenne.
Zywnos$é nie podgrzewa sie albo podgrzewa
sie bardzo powoli. Sprawdzi¢, czy:

e Przypadkowo nie zostato uzyte naczynie
metalowe.

e Ustawiono prawidtowy czas i moc.

e Zywno$é wstawiona do kuchenki nie ma
nizszej temperatury, albo nie jest jej wiecej,
niz zazwyczaj.

Zywnos$é jest za goraca, przesuszona lub
przypalona. Sprawdzi¢, czy:

e Ustawiono prawidtowy czas i moc.
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Po zakonczeniu gotowania stychaé¢ jakis
dziwny hatas.

e Jest

to zupetnie normalne. Wentylator

chtodzgcy pracuje jeszcze przez jakis czas.
Kiedy temperatura spadnie do
odpowiedniego poziomu, wentylator wytgczy
sie samoczynnie.

Wentylator wlacza sie, ale nie wilacza sie
lampka wewnatrz kuchenki.

e Jezeli wszystkie inne funkcje dziatajg
prawidtowo, prawdopodobnie przepalita sie
zarowka. Mozna nadal korzystac¢ z kuchenki.

IN
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W przypadku wystgpienia jakiejkolwiek
innej usterki nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem technicznym.

Wszelkie naprawy muszg byé
wykonane przez wykwalifikowanego
specjaliste.



Montaz

5.1. Przytacze elektryczne 5.2. Umieszczenie kuchenki

e Tabliczka znamionowa zawierajgca dane Urzgdzenie jest przeznaczone do zabudowy w
techniczne,  numer  seryjny i model, szafce wykonanej z zaroodpornego materiatu.
umieszczona jest w Wl_docznym MI€JSCU Na  QOdpowiednie wymiary podane sg na ilustracjach
ramie drzwiczek kuchenki. (widzie¢ “6. Obrazy instalacyjne”).

e Nie nalezy usuwac tabliczki znamionowe;. W przypadku montazu w wyzszej szafce, nalezy
e Urzadzenie musi zosta¢ uziemione zgodnie z  zachowac odstep 100 mm od gory i z tytu.
przepisami dotyczgcymi przytgczy
elektrycznych.
e W przypadku przytgcza statego, musi by¢é ono
wyposazone w dwubiegunowy wytgcznik z
przerwg stykowg co najmniej 3 mm,
umieszczony w tatwo dostepnym miejscu w
poblizu urzgdzenia.

e W przypadku zastosowania kontaktu i wtyczki,
oba elementy muszg by¢ tego samego typu.
Nie stosowaé reduktoréw, przejsciowek ani
rozgateznikow, poniewaz mogg spowodowac
przegrzanie i zaprészenie ognia.
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e Wsung¢ kuchenke do szafki i
wycentrowac.

e Otworzy¢ drzwiczki kuchenki i
przymocowac urzgdzenie do szafki za
pomocg czterech srub znajdujgcych sie
w zestawie. WKkreci¢ sruby przez otwory
Z przodu.
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