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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Urzadzenie powinno by¢ instalowane zgodnie z obowigzujagcym prawem
i uzytkowane tylko w dobrze wentylowanych pomieszczeniach. PRZED ZAIN-
STALOWANIEM | UZYTKOWANIEM NALEZY PRZECZYTAC INSTRUKCJE OBSLUGI.

D Podfaczenie kuchni do wewnetrznej instalacji gazowej lub do butli z gazem
ptynnym oraz jej requlacje powinien wykonac wytacznie uprawniony instalator
urzadzen gazowych lub technik autoryzowanego zaktadu serwisowego, zgodnie
z obowigzujacymi przepisami, co winno by¢ potwierdzone na karcie gwarancyjnej
wyrobu. Brak takiego potwierdzenia uniewaznia gwarancje.

D Przed zainstalowaniem upewnic sie, czy lokalne warunki dystrybudji (rodzaj i ci-
snienie gazu) i nastawy urzadzenia s zgodne z warunkami podanymi na tabliczce
znamionowej. Powinno by¢ ono instalowane i przyfaczone zgodnie z aktualnymi
przepisami instalacyjnymi. Szczegolng uwage nalezy zwréci¢ na odpowiednie
wymagania dotyczace wentyladji.

D Uzytkowanie urzadzen do gotowania i pieczenia powoduje wydzielanie sie
ciepta i wilgoci w pomieszczeniu, w ktorym jest zainstalowane. Upewnic sie,
czy pomieszczenie w ktorym stoi kuchnia jest dobrze wentylowane. Nalezy
zadbac, aby kratki wentylacyjne zawsze byty otwarte lub nalezy zainstalowac
wymuszony system wentylacji (okap nadkuchenny).

D Dtugotrwate i intensywne uzytkowanie urzadzenia moze wymagac dodatkowe;]
wentylagji np. otwarcia okien lub zwiekszenia efektywnosci wentylacji np. zwiek-
szenie wydajnosci wentylacji mechanicznej, jesli jest uzywana.

D Wyréb instalowac po 8 godzinach sezonowania w pomieszczeniu kuchennym.

D Kuchnia powinna by¢ ustawiona zgodnie z wymaganiami przedstawionymi
w punkcie ,USTAWIENIE KUCHNI".

D Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia lub uszkodzenia
spowodowane przez niewtasciwe zainstalowanie urzadzenia lub jego niepra-
widtowe uzytkowanie.

D W przypadku awarii urzadzenia, zwiaszcza przy ulatnianiu sie gazu, urzadzenie
nalezy odcig¢ od doptywu gazu i niezwtocznie skontaktowac sie z zaktadem
serwisowym.

D Nie zezwala sie na wykonywanie we wiasnym zakresie jakichkolwiek zmian
i modernizacji, pod rygorem utraty uprawnier gwarancyjnych.

D Kuchnie powinien naprawia¢ wytacznie autoryzowany zaktad serwisowy. Niepra-
widtowo przeprowadzone naprawy mogg stanowic zrodto znacznych zagrozen.

D Kuchni nie wolno podnosi¢ za uchwyt piekarnika.



D Materiaty, z ktorych jest wykonane opakowanie nadajg sie do wykorzystania
jako surowce wtdrne.

D Zuzyta kuchnie nalezy doprowadzi¢ do stanu uniemozliwiajacego jej ponowne
wykorzystanie. Nalezy zdja¢ drzwi, gdyz mogg stanowic¢ zrédto zagrozenia,
zwiaszcza dla dzieci. Nastepnie urzadzenie przekaza¢ do wyspedjalizowanych
jednostek zajmujgcych sie utylizacjg lub skupem surowcow wtornych.

D Podczas uzytkowania urzadzenie staje sie gorace. Nalezy zachowac szczegding
ostroznos¢ w czasie wkiadania i wyjmowania potraw z piekarnika. Dostepne
wewnatrz piekarnika elementy grzejne sg bardzo gorace.

D W czasie pracy piekarnika jego szyba oraz elementy zewnetrzne rozgrzewajg
sie w znacznym stopniu. Nalezy zwrdcic¢ szczegolng uwage na dzieci w czasie
uzywania tej funkgji urzadzenia.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

D Dla bezpieczerstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o
braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwadji sprzetu.

D Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!



SPIS TRESCI

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA ... 3
INFORMAGJE OGOLNE........o.veeeveeerrreecseeraeseeeesesessesessssesssssessssessssssesassssssassessassesans 6
WAZNE WSKAZOWKI ...ttt esscss s sssssssssasssssssssssssssssssssssasssassssans 6
PRZYGOTOWANIE .........eeeeeeireenreericenreernecsnneesssessnnessssssreesssssnssessssssnsesssssnnassssssananss 7
INSTALACGJA ...ttt e ett e s s saet e s s s ab e e sessassssssssasssssessansassssssasaees 7
USTAWIENIE KUCHNI .....ieeeeeeeetieeccccnnnnneeeeeeesseseesssssnnnneeeessssssssssssssnnnnnenes 8
MOCOWANIE DO PODEOZA ........cueneerneeenincerenneeaseasesessesstasssesssaessessssesssssensssessencens 9
PODtACZENIE KUCHNI DO INSTALAC)I GAZOWE]J ......cuuveiiiiinnriiniineeicniineeenscsnenenns 10
WYMIANA DYSZ ....erreeeecrneeeenensneesssosnsnessessssressssssssessssssanessssssnsessssssnssesssssansesssns "
OPIS PRODUKTU....cuetiiiiiertiriienterrennreeseesneesssessasesssessaseesssssssssssessansassessansasssssanns 13
UZYTKOWANIE KUCHENKI GAZOWE] .ueeeiiniiiiiiiiteiiiniretcnecneteessneeessesaeeesssaeee 13
UZYTKOWANIE PIEKARNIKA TURBO

(gdy urzadzenie jest wyposazone W fUNKC).......ccvueevreerrrenerenrererreneeeneerennnnens 15
UZYTKOWANIE PIEKARNIKA STATYCZNEGO......cvoverenerererenererereneereresessesesessasesesens 17
WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA,

NAPRAWY | 0BStUGI KONSERWACYJNE)J URZADZENIA: ........ccovvvuviiriireeiininnenens 17
WSKAZOWKI DOTYCZACE TRANSPORTOWANIA URZADZENIA.........cocvererererncrererenen. 18
CZYSZCZENIE | OBSEUGA KONSERWACYJNA....cooiotiiiiintienicntteincnecessesaeeesssnaees 18
WYMIANA LAMPY ..coevreeieccneeeeresrnneeeesesnenessessssressesssssessssssanessssssaseesssssnssesssssnnsasssns 19



INFORMACJE OGOLNE

Kuchnia gazowa jest przeznaczona do przygotowywania potraw, wytacznie w gospodarstwie
domowym. Stosowanie jej do innych celéw jest niedozwolone!

CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

Zuzycie gazu

G20 - 2E (GZ50) 20 [mbar] G30 - 3B/P (propan butan) 36 |[mbar|
Rodzaj palnika
m3/h m3/h g/h
Maty 0,077 0.030 60
Sredni 0,149 0,046 92
Duzy 0,259 0,052 104

Kuchnia jest urzadzeniem kategorii [I2E3B/P. Moze by¢ przystosowana do zasilania gazami
z grupy E drugiej rodziny i gazami z grupy B/P trzeciej rodziny.

Rodzaj gazu Oznaczenie Cisnienie p
Gaz ziemny G20 - 2E (GZ50) 20 [mbar]
GazLPG 630 - 3B/P (propan butan) 36 [mbar]

WAZNE WSKAZOWKI

D Podczas uzytkowania kuchnia staje sie goraca. Zaleca sie zachowac ostroznosc,
aby uniknac dotykania goracych elementéw wewngatrz i na zewngatrz piekarnika.

D Przewody przytgczeniowe zmechanizowanego sprzetu gospodarstwa domo-
wego uzywanego w poblizu wigczonej kuchni, powinny by¢ z dala od jej gora-
cych elementow. Nalezy zwrdci¢ uwage aby nie zostaty przycisniete gorgcymi
drzwiami piekarnika.

D Podczas uzytkowania piekarnika, pokrywa powinna by¢ zawsze otwarta.

D Do zestawiania potraw z ptyty gazowej i wyjmowania form z piekarnika nalezy
uzywac rekawic ochronnych.

D Przegrzane ttuszcze i oleje mogg sie zapali¢. Dlatego potrawy przyrzadzane
na nich, przygotowywac zawsze pod nadzorem.

D Przed zamknieciem pokrywy nalezy wytgczy¢ wszystkie palniki.

D Przed uzytkowaniem palnikdéw nalezy zwréci¢ uwage, czy poszczegolne jego
elementy s poprawnie utozone.

D Przedmioty tatwopalne przechowywac z dala od palnikdw.

D Piekarnika nie wykfadac folig aluminiowg, a blachy do pieczenia nie umieszcza¢
na dnie piekarnika.



D W piekarniku nie przechowywac przedmiotow fatwopalnych i wrazliwych
na dziatanie podwyzszonej temperatury.
D Gdy uzytkowany jest opiekacz dostepne czesci kuchni moga by¢ gorace. Mate
dzieci prosimy trzymac z dala od urzadzenia.
D Nie przecigza¢ otwartych drzwi piekarnika. Nie wolno na nich siadac ani stawac.
Szczeg6ing uwage nalezy zwrocic na dzieci.
D Urzadzenia nie wykorzystywac¢ do ogrzewania pomieszczen.
D W przypadku ulatniania sie gazu nalezy:
- zakreci¢ zawor na instaladji gazowej lub na butli,
- zgasi¢ wszystkie palniki i inne Zrodta zapalne,
- doktadnie przewietrzy¢ pomieszczenie, otworzy¢ okna,
- nie wigczac urzadzen elektrycznych (réwniez $wiatta),
- awarie zgfosi¢ w autoryzowanym zaktadzie serwisowym lub wezwac insta-
latora z uprawnieniami.
D Uzytkownikowi nie wolno:
- samowolnie dokonywac przerdbek kuchni na inny rodzaj gazu, dokonywac
zmian w instalacji gazowej kuchni, oraz przenosi¢ urzadzenie w inne miejsce,
- samodzielnie dokonywac napraw poza zakresem wymienionym w instrukdji
obstug;,
- uzytkowac urzadzenia w pomieszczeniu bez sprawnej wentyladji,
- uzytkowac kuchnie w warunkach utrudniajacych obstuge.

PRZYGOTOWANIE

1. Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie ma ono widocznych uszkodzen. Jeze-
li kuchnia zostata uszkodzona podczas transportu, nie wolno jej podtaczac.

. Usuna¢ naklejke zdrzwi piekarnika inaklejki z ptyty gazowej, unieruchamiajace palniki
i ruszt. Wszystkie czesci doktadnie umy¢ z resztek kleju po naklejkach.

. Powierzchnie emaliowane i szklane przetrze¢ miekka, wilgotna sciereczka.

. Wyja¢ wyposazenie piekarnika i umy¢ je w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia na-
czyn kuchennych.

. Sprawdzi¢ poprawnos$¢ utozenia poszczegélnych elementéw palnikéw.

. Zamkna¢ drzwi piekarnika i wtaczy¢ go na ok. 30 minut. Po ostudzeniu, piekarnik umy¢i osu-
szyc.

INSTALACJA

Ponizsze instrukcje przeznaczone sa dla wykwalifikowanego specjalisty instalujacego urza-
dzenie. Instrukcje te maja na celu zapewnienie mozliwie najbardziej profesjonalnego wyko-
nania czynnosci zwigzanych z instalacja i konserwacja urzadzenia.
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Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie ma ono widocznych uszkodzen. Jezeli
kuchenka zostata uszkodzona podczas transportu nie wolno jej podfaczac. Usuna¢ naklejki
reklamowe i umy¢ kuchnie z resztek kleju po naklejkach.

USTAWIENIE KUCHNI

Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche i przewiewne oraz posiadac sprawna wentylacje
zgodnie z obowigzujacymi przepisami technicznymi. Podstawg prawna, w oparciu o ktéra
oceniamy przydatnos¢ pomieszczenia do zainstalowania kuchni gazowej, jest Rozporzadzenie
Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkéw technicznych, jakim
powinny odpowiadac¢ budynki i ich usytuowanie (Dz. U. 2002 Nr 75 poz. 690).
Pomieszczenie powinno by¢ wyposazone w system wentylacji odprowadzajacy na zewnatrz
spaliny powstate podczas spalania. Instalacja ta powinna sie sktada¢ z kratki wentylacyjnej lub
okapu. Okapy nalezy montowac zgodnie z wskazéwkami podanymi w dotaczonych do nich
instrukcjach obstugi. Ustawienie kuchni powinno gwarantowa¢ swobodny dostep do wszyst-
kich elementéw sterowania.

Pomieszczenie powinno réwniez umozliwia¢ doptyw powietrza, ktdre jest niezbedne do wia-
Sciwego spalania gazu. Doptyw powietrza powinien by¢ nie mniejszy niz 2m3/h na kW mocy
palnikéw. Powietrze moze by¢ dostarczane w wyniku bezposredniego przeptywu z zewnatrz
poprzez kanat o przekroju min.100cm2, badz posrednio z sasiednich pomieszczen, ktére
wyposazone s3 w kanaty wentylacyjne wychodzace na zewnatrz.

Jesli urzadzenie jest wykorzystywane intensywnie i dtugo, to moze okazac¢ sie konieczne
otworzenie okna dla poprawienia wentylacji.

Gaz ptynny jest ciezszy od powietrza i dlatego ma tendencje do gromadzenia sie na dolnych
poziomach. Pomieszczenia, w ktdrych zainstalowano butle zgazem ptynnym powinny by¢
wyposazone w kanaty wentylacyjne wyprowadzone z pomieszczenia na zewnatrz, umozli-
wiajace wydostanie sie gazu w przypadku nieszczelnosci.

Z tego samego powodu butle z gazem, zaréwno puste jak i cze$ciowo napetnione, nie powinny
by¢ ani instalowane ani przechowywane w pomieszczeniach usytuowanych pod powierzchnia
ziemi (np. piwnicach). Butle nie moga sie znajdowac zbyt blisko zrédet ciepta (piecyki, kominki,
piekarniki itp.), ktére mogtyby zwiekszy¢ temperature we wnetrzu butli powyzej 50°C.
Podczas instalacji kuchni gazowej nalezy szczegdlng uwage zwréci¢ na stopier ochrony
przed przegrzaniem otaczajacych ja powierzchni, kuchnia powinna by¢ ustawiona zgodnie
zwymiarami podanymi na rysunku ponizej. W przypadku ustawienia jej w poblizu mebli
nalezy zwréci¢ uwage, aby zabudowa siegata tylko do wysokosci ptyty roboczej. Zabudowa
powyzej tego poziomu jest niewskazana. Meble usytuowane w poblizu kuchni musza mie¢
oktadziny oraz klej do jej przyklejania odporny na temperature 100°C. Niespetnienie tego
warunku moze spowodowac zdeformowanie powierzchni lub odklejania oktadzin. Sciana
znajdujaca sie za kuchnia powinna by¢ uodporniona na wysokie temperatury.

Kuchnie nalezy ustawic¢ na twardej, réwnej podfodze (nie ustawia¢ na jakiejkolwiek podstawce).
Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy kuchnie wypoziomowac, co ma szczegélnie znaczenie
dla rbwnomiernego rozptywania sie ttuszczu na patelni. Do tego celu stuzg nézki regulacyjne
pod urzadzeniem.



Kuchnia jest wyposazona w regulowane nézki, stuzace do zniwelowania réznicy nieréwnych

podtég. Nézki sa dostepne po przechyleniu urzadzenia.

D Ustawienie urzadzenia powinno gwarantowac swobodny
dostep do wszystkich elementéw sterowania.

D Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane z dala od ma-
teriatéw fatwopalnych. Sciana pomieszczenia przyle-
gajaca do kuchni powinna by¢ wykonana z materiatéw
niepalnych.

D W celu ograniczenia ujemnego wptywu przeciaggéw
na prace palnikéw, kuchni nie nalezy instalowac na linii
okno-drzwi.

D Nad kuchnig powinna by¢ wolna przestrzeri dla odptywu
oparoéw kuchennych. Najlepiej zamontowa¢ okap nad-
kuchenny, ktéry bedzie absorbowac lub odprowadzac
te opary. Odlegtos¢ pomiedzy okapem i ptyta kuchenng
powinna wynosi¢, co najmniej 635mm. Nad urzadzeniem
nie wolno zawieszac szafek kuchennych.

MOCOWANIE DO PODtOZA @

1 Dla Panstwa bezpieczenstwa urzadzenie
musi by¢ instalowane ze wspornikiem.

Wkrety

Kofki rozporowe
Podktadki
Uchwyt

AwNn e




INSTRUKCJA MONTAZU

1. Przygotowac niezbedna narzedzia.

2. Utozy¢ na podtodze wsporniki na wysokosci tylnych né-
zek kuchni. Wykona¢ po 2 otwory dla kazdego z nich. <%
W otworach umiesci¢ kotki, podktadki i wkrety (rys. A).

3. Po zamontowaniu wspornikéw nalezy dosung do nich
urzadzenie (rys. B). “2

4. Tylne néz-

ki kuchni mu-

szg by¢ mocno osadzone

w sporniku (rys. C).

rys. A
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PODtACZENIE KUCHNI DO INSTALAC)I GAZOWE)

Przed podtaczeniem urzadzenia do instalacji gazowej nalezy upewni¢ sie, czy urzadzenie

odpowiada miejscowym warunkom zasilania (rodzaj gazu icisnienie). W przypadku

niezgodnosci, w kuchni wymienic¢ dysze i dokona¢ regulacji armatury gazowej.

D Kuchnie mozna podtaczy¢ do wewnetrznejinstalacji domowej lub do butli z gazem ptynnym.

D Kuchnia jest zaopatrzona w rurowy kréciec przytaczeniowy o srednicy 1/2". Do krééca podta-
czy¢ gaz z zastosowaniem odpowiedniego osprzetu.

D Przed przystapieniem do czynnosci podfaczania, kurek gazowy powinien by¢ zamkniety.

PODLACZENIE DO GAZU ZIEMNEGO

Podtaczenie kuchni do wewnetrznej instalacji domowej powinno by¢ wykonane zgodnie
z obowiazujagcym prawem i przepisami przez instalatora posiadajacego wymagane upraw-
nienia.

D Kuchnie mozna podtaczy¢ do wewnetrznej instalacji domowej na sztywno lub przy uzyciu

gietkiego przewodu, posiadajacego certyfikat.

D Podejscie rurociggu gazowego do kuchni jest zakoriczone kurkiem odcinajacym.

Po ustawieniu kuchni w ciaggu mebli kuchennych, kurek odcinajagcy powinien by¢ tatwo do-
stepny.
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PODEACZENIE DO BUTLI Z GAZEM PLYNNYM (LPG)

Jezeli uzytkownik zamierza korzystac z butli z gazem, wéwczas kuchni nie nalezy instalowac
w piwnicy lub w innym pomieszczeniu, w ktérym podtoga znajduje sie ponizej poziomu terenu,
poniewaz gaz ptynny jest ciezszy od powietrza i zbiera sie na poziomie podtogi.

Przy podtaczaniu urzadzenia do butli zgazem ptynnym nalezy zastosowac przewdd gumowy,
posiadajacy certyfikat.

Po kazdorazowym podtaczeniu kuchni do butli z gazem nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ zaworu
na butli i potaczenie reduktora z butla oraz jego dziatanie.

Nie mozna taczy¢ kuchni bezposrednio z butla zawsze nalezy zastosowac reduktor.

UWAGA!

1.

I__k‘; — S DoBRZE

NIEDOPUSZCZALNE JEST SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI ZA POMOCA OTWARTEGO PLOMIENIA (NP. ZAPALKA
LUB SWIECA). GROZI TO WYBUCHEM!

OKRESOWO NALEZY SPRAWDZAC STAN WEZA | SZCZELNOSC POLACZENIA, ZGODNIE Z 0BOWIAZUJACYMI
PRZEPISAMI.

Podtaczenie gietkiego przewodu gazowego nalezy wykona¢ przewodem posiadajacym
certyfikat bezpieczenstwa o dtugosci nie dtuzszej niz 1500 mm. Przewdd nalezy naciaggnac
na kréciec i zabezpieczy¢ przed zsunieciem metalowa obejma.

n



WYMIANA DYSZ

Kuchnia jest przystosowana do gazu i cisnienia podanego na tabliczce znamionowej urza-
dzenia.
W przypadku zmiany gazu, w kuchni nalezy wymieni¢ dysze i dokonac regulacji armatury ga-
zowej.

WYMIANA DYSZ:

- zamkna¢ kurek odcinajacy instalacje gazowa lub butle od kuchni,

- zamkna¢ wszystkie kurki w kuchni,

- zdjac¢ nakrywki i kotpaki palnikdw nawierzchniowych i wymieni¢ dysze,

- odkrecic tylnig sciane kuchni,

- zrury palnika piekarnika wykreci¢ dysze, wymienic jg na nowa,

- dokona¢ regulacji palnikéw nawierzchniowych i kurka palnika piekarnika,

- wyregulowac palnik piekarnika,

Po wymianie dysz i regulacji kuchni, sprawdzi¢ szczelnos¢ potaczen. Srednice dysz dla po-
szczegblnych rodzajow gazu podano w tabeli ponizej.

TABELA SREDNICE DYSZ [MM]

palnik maty palnik $redni palnik duzy
620-2E(GZ50) 0,70 0,95 1,20
G30-3B/P(LPG) 0,50 0,65 075

il Wymiana dyszy piekarnika:
1. 0dkrec wkret palnika
2.Lekko pociagnij palnik 2-3cm i wyjmij go
3. Wykrec¢ dysze i zastap ja dysza wg tablicy
srednice dysz.
-2
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OPIS PRODUKTU

Pokrywa goérna

Gorna krata

Palniki gazowe i ich pokrywy
Zawiasy pokrywy goérnej
Pulpit sterowania

Krata rusztu (grill)

Taca piekarnika

Zawiasy drzwi piekarnika
Drzwi piekarnika

VEWNa
VXN

UZYTKOWANIE KUCHENKI GAZOWE)

PALNIKI GAZOWE

D Na rusztach nie stawia¢ zdeformowanych lub niestabilnych naczyn, gdyz moga sie przewrdci¢

i zala¢ palniki.

Nie zdejmowac rusztéw i stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach.

Nad wigczonym palnikiem nie stawia¢ pustych naczyn.

Przed zestawieniem naczyn z palnikéw nalezy zmniejszy¢ ptomien lub zgasi¢ go catkowicie.

Palniki utrzymywac w nalezytej czystosci, poniewaz zanieczyszczenia ujemnie wptywaja

na ich funkcjonowanie.

D Przeptyw gazu w poszczegdinych palnikach otwiera sie i zamyka pokrettami kurkéw gazowych.

D Przed wiaczeniem palnika nalezy upewnic sie, czy pokretto, ktére zamierzamy uruchomi¢
odpowiada palnikowi, ktéry chcemy zapali¢. Przyporzadkowanie pokretet do palnikéw przed-
stawiono w sposob graficzny nad pokrettem kazdego palnika.

DOBOR PLOMIENIA

D Plomien nie powinien wychodzi¢ poza dno naczynia, lecz obejmowac 2/3 jego powierzchni.
D Takie uzytkowanie pozwala na oszczedniejsze zuzycie gazu i ptomien nie brudzi naczyn.
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D Wielkos¢ ptomienia zalezy od pozycji pokretta. Ptomienia petnego nalezy uzywac do czasu
zagotowania potrawy, a do dalszego gotowania najlepiej korzystac z ptomienia oszczedno-

sciowego.
Wielko$¢ ptomienia nalezy regulowac tylko w zakresie pomiedzy pozycja 6 i 6

ZAPALANIE | GASZENIE PALNIKOW

Zapalanie

- pokretto wybranego palnika nacisna¢ do wyczuwalnego oporu, obréci¢ je w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i rownoczesnie przytozy¢ ptomien lub zapalarke
do wybranego palnika

- po zapaleniu gazu, zwolnic¢ przycisk zapalacza,

- ustawic¢ zadana wielkos¢ ptomienia.

Gaszenie

Palniki gasi sie obracajac pokretta kurkéw gazowych zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek
zegara, do pozycji zerowej (Palnik zgaszony).

Przy zasilaniu gazem ptynnym z butli

Przed zapaleniem pierwszego palnika, nalezy otworzy¢ zawér na butli gazowej, a nastepnie
postepowac jak podano wyzej.

Przy zamykaniu doptywu gazu, przed zgaszeniem ostatniego palnika nalezy:

- zakreci¢ zawor na butli gazowej,

- po zgaszeniu ptomienia, zamkna¢ kurek tego palnika.

W czasie, gdy kuchnia nie jest uzywana, zawér butli gazowej powinien by¢ zamkniety.

Kazdy palnik gazowy jest wyposazony w zawdr gazowy, ktdéry posiada system bezpieczen-
stwa.

- o Wylgczone
Q"
[ ]
Pelna
mtmﬁ
%

Pol ',
mocy ~0‘ Rysunek - 1

Dla uzytkowania palnikéw goérnych z maksymalnq wydajnosciq zalecamy postepowanie
zgodhnie z ponizszq tabelgq.
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UZYTKOWANIE PIEKARNIKA TURBO (gdy urzadzenie jest wyposaione w funkcje)

D Dzieki systemowi turbo mozna réwnoczesnie sporzadzac wiecej, niz jedno danie. Tym samym
oszczedza sie czas i energie.

D Poniewaz przeptywajace powietrze jest suche, zapachy réznych dan nie mieszaja sie. W tym
samym czasie mozna przygotowywac takie dania, jak ryba i kurczak.

D Poniewaz w systemie turbo przeptyw goracego powietrza obejmuje dookota wszystkie dania,
nie potrzeba obracac potraw podczas gotowania i pieczenia.

D A wiec wierzchispdd pieka sie tak samo.

D W piekarniku mozna szybciej rozmraza¢ zamrozone mieso i inne mrozonki zywnosci.

D W porédwnaniu z normalnymi piekarnikami, dzieki szybkim ruchom powietrza, piekarnik turbo
zachowuje idealne gotowanie. W zwiazku z tym przyrzadzanie potraw jest bardziej ekonomiczne.

Regulator piekarnika mozna uzywac przez obracanie go zgodnie z ruchem wskazéwek ze-
gara do wymaganego potozenia (rozmrazanie, hodowla jogurtu, gotowanie, smazenie lub
pieczenie na ruszcie — grillowanie)
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1. Zapala sie lampka wewnetrznego oswietlenia
2. Dziata piekarnik, ale elementy grzejne nie dziataja
3. Zaczynaja dziata¢ grzejniki piekarnika i wentylator

TERMOSTAT: Ta funkcja jest tylko dla piekarnika elektrycznego.
Poprzez obracanie tego pokretta mozna regulowa¢ wymagana tem-
perature piekarnika zgodnie z receptura.

Jezeli termostat jest w potozeniu wytaczonym — OFF, piekarnik elek-
tryczny nie bedzie dziafat.

]

KORZYSTANIE Z INNYCH FUNKCJI: Tych funkcji mozna uzywad, jezeli urzadzenie jest w kazda
z nich wyposazone.

ZAPLON ELEKTRONICZNY: Przez nacisniecie przycisku mozna zapala¢ palniki gazowe kuchenki.

LAMPA PIEKARNIKA: Po wtaczeniu wytacznika ztym symbolem, wnetrze piekarnika bedzie
oswietlane.
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UZYTKOWANIE PIEKARNIKA STATYCZNEGO

D Sadwie oddzielne grzatki oporowe; jedna na gérze i jedna na dole. Regulatorami termostatycz-
nymi mozna regulowac na wymagana temperature grzatki indywidualnie lub réwnoczesnie.

D Grzatka rusztu (grilla) zamontowana na gérze piekarnika, zapewnia wykonywanie doskona-
tych potraw promieniami podczerwonymi. Mozna piec potrawy przy zamknietych drzwiach
piekarnika. Pomaga to zaoszczedzi¢ energie i zachowuje wewnatrz zapach i dym.

\

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA, NAPRAWY | 0BStUGI KONSERWACY)NE)
URZADZENIA:

1. W miejscu ustawienia piekarnika nie powinno by¢ obecnych przedmiotéw palnych.

. Nogi piekarnika powinny by¢ zamocowane do podtogi i nie powinny sie kiwac.

3. Miejsce, gdzie urzadzenie jest ustawione, powinno by¢ wentylowane, gdy bedzie taka po-
trzeba.

4. Nasze przedsiebiorstwo nie moze przyjmowac odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
przez dziatanie urzadzenia bez uziemienia.

5. W przypadku awarii skonsultowac sie z najblizszym serwisem.

6. Dla unikniecia zagrozenia zgniecenia kabel zasilania nie powinien przechodzi¢ przez takie
miejsca, jak okolice pokrywy. W przypadku uszkodzenia powinien by¢ wymieniany przez
serwis.

7. Uzytkowane zasilanie powinno mie¢ wartosci zgodne z podanymi w danych technicznych.

8. Garnki ustawia¢ dopiero po upewnieniu sie, ze palnik sie pali.

9. Po zakoriczeniu gotowania upewnic sie, ze wszystkie palniki sa wytaczone.

10.Upewnic sie, ze gérne czesci kuchenki sg zatozone prawidtowo.

11. Przed naprawa zawsze odtaczac kabel zasilania.

12. Dla bezpieczenstwa, po gotowaniu zawsze zamykac zawdr instalacji gazowej.

13.Przewdd gazowy umieszcza¢ w miejscu wentylowanym.

14.Czesto sprawdza¢, czy przewod gazowy i waz gazowy nie sg nieszczelne lub skorodowane.

15.Nie pozwalac dzieciom bawic sie urzadzeniem.

N
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16.Pokrywe gorng kuchenki otwierac i zamykac¢ delikatnie. Uwaza¢, by nie uszkodzi¢ powtoki
emaliowanej.

17. Nie uzywac urzadzenia do celéw, do ktérych nie jest przeznaczone. (np. do ogrzewania po-
mieszczenia, itp.)

18.Nie trzymac za uchwyt podczas transportowania lub podczas przesuwania do czyszczenia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE TRANSPORTOWANIA URZADZENIA

1. Przed przesuwaniem kuchenki w kuchni odtaczy¢ kabel zasilania i zamkna¢ zaw6r przewodu
gazowego. Po odiaczeniu weza gazowego od gtowicy podtaczania weza gazowego kuchen-
ki, przesuwaé urzadzenie bez wstrzasania do wymaganego miejsca. Podtgczony do rury
gazowej waz gazowy zamocowac do glowicy weza zaciskami blaszanymi, jak opisano
na poprzednich stronach przewodnika uzytkownika. Wtaczy¢ wtyczke zasilania do gniazdka
zasilania. Po sprawdzeniu szczelnosci wodg mydlana, upewnic sie, Zze nie ma nieszczelnosci.

. Zamocowac tasma samoprzylepna gérne czesci palnikéw i kraty do stotu kuchenki, w celu
unikniecia uszkodzenia emalii podczas przewozenia do innego domu. Takie czesci, jak taca,
przewdd lub konsolety, itp. mozna umiesci¢ w szufladzie, przektadajac papierem. Mozna
oklei¢ krawedzie oston bocznych kuchenki w celu unikniecia drgan, ktére moga powsta-
wac w szufladzie, drzwiach lub pokrywie. Ostoni¢ wszystkie powierzchnie kuchenki ptytami
piankowymi i kartonami (najlepiej opakowaniem oryginalnym).

. Po przeniesieniu, worki nylonowe, ptyty piankowe, zawleczki, itp. powinny by¢ usuniete, po-
niewaz te przedmioty moga by¢ niebezpieczne dla dzieci.

Podczas transportowania nigdy nie podnosi¢ urzadzenia za uchwyt drzwi.

CZYSZCZENIE | OBStUGA KONSERWACY)NA

UWAGA! Do czyszczenia nie moze by¢ uzywany sprzet do czyszczenia para.

N

w

Nie uzywac szorstkich srodkéw czyszczacych lub ostrych metalowych przedmiotéw do czysz-
czenia szkta drzwiczek, gdyz moga porysowac powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do pope-
kania szkta.

1. Przed czyszczeniem poczeka¢, az kuchenka ostygnie.

2. Przed czyszczeniem odfgczy¢ kabel zasilania.

3. Mozna uzywac Sciereczki nasaczonej roztworem mydlanym lub ptynnymi detergentami.
Wilgo¢ usuwac sucha scierka. Nigdy nie uzywac produktéw chemicznych, takich, jak kwas,
rozcienczalnik, benzen, benzyl lub detergenty ze statymi czastkami.

. Nie powtarzac czesto czyszczenia, zmniejszy to okres uzytkowania i wydajnos¢ urzadzenia.

. Zdejmowac goérne czesci palnika indywidualnie, czysci¢ je i ponownie umieszcza¢ w ku-
chence.

. Zwraca¢ uwage, by otwory ptomieniowe gérnych czesci palnikéw nie byty zatkane.

. Zwracac uwage, by podczas czyszczenia otwor wylotowy (wtryskowy) nie zostat zatkany.

. Do otworu wylotowego nie wktada¢ zadnego przedmiotu, np. w celach czyszczenia.

(SN
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WYMIANA LAMPY

OSTRZEZENIE: ABY UNIKNAC PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM, PRZED WYMIANA LAMPY NALEZY UPEWNIC
SIE, CZV SPRZET JEST WYLACZONY.

18



w

. Wprzypadku, gdy lampa oswietlajgca piekarnika jest niesprawna, mozna samodzielnie
wymieni¢ zarowke, uzyskujac ja w najblizszym serwisie technicznym, lub skontaktowac¢ sie
z serwisem w celu wykonania ustugi wymiany zaréweki.

. W przypadku samodzielnej wymiany, wykonywac¢ nastepujace czynnosci:

. W pierwszej kolejnosci odfgczy¢ kabel zasilania. Upewnic sig, ze piekarnik jest zimny.

. Otworzy¢ drzwi piekarnika, odkreci¢ iwyjac¢ szklo ochronne. Zamontowa¢ nowe szkio
i nowa zaréwke, postepujac w odwrotnej kolejnosci. Wtgczy¢ wtyczke do gniazdka zasilania
i sprawdzi¢ nowa lampe, uzywajac regulatora piekarnika. Jezeli niesprawnos¢ istnieje nadal,
wezwac najblizszy serwis techniczny.

&
i

DANE TECHNICZNE

Bezpiecznik 16 A Cisnienie gazu

Napiecie 230V (gaz ziemny - NG) 20 mbar
Czestotliwos¢ 50 Hz Objetos¢ piekarnika 461
Moc znamionowa 2400W Klasa energetyczna A
Zaréwka piekarnika 25W EEl ..., 98,6
Cisnienie gazu

(gaz z butli - LPG) 30 mbar

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska Oznaczenie umieszczane naprodukcie wskazuje, Zeproduktu pouptywie okresu uzytkowania
nie nalezy usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodli-
wego wptywu na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadéw,
zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic¢ jego odbidr
zdomu. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania

odpadow elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, lub
z lokalnym Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.



Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272
www.mpm.pl



