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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions and
Regulations and the requirements listed in the
standards referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfullen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont
conformes aux Directives, Décisions et
Reglementations européennes en vigueur et
aux exigences visées dans les normes citées
en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que 0s nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decistes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi
a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-ARAwGN CUPPGPOWONG

AnAwvoupe 6Ti Ta TTpoidvTa pag TTAnPouV Tig
epapuooipes Eupwtraikég Odnyieg, ATTopaoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI AvaPOpPd.

BG-[eknapauuns 3a CbOTBETCTBME

Hue 3asaBsaBame, 4e HawwnTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha nNpunoxmmmnTe eBpOI'IeI7ICKI/I OVPEKTUBH,
peweHna n pernamMmeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe CctaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

Prohlasujeme, Ze nase vyrobky spliuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze nase produkty spifiaju prislugné
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nduetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatosten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.
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HR-Izjava o sukladnosti

I1zjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u
spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznaéenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erkleerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anfarte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erklaerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[exnapauis BignosigHocTi

Linm mn 3asBnsiemo, Lo Halli NpoayKTh
BignoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AMPEKTMBaM,
pilLEHHsIM Ta HOpMaM EBPOMNENCbLKOro COH3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B foOaTKOBUX MaTepianax
Logo CTaHaapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

M3jaByBamMe fieka HaluMTe NpoOM3BOAM 1
UCIOSHYBAAT MPUMEHSIMBUTE €BPONCKU
LAVPEKTUBM, peLleHunja 1 oapeadu, Kako 1
noGapyBatara HaBeAeHV BO NMOCOYEHUTE
cTaHgapom.

RO-Declarallie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta

Directivele Europene, Deciziile [Ji Reglementarile
aplicabile []i condi iile enumerate in standardele

men(ionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
eléirasoknak. Az eléirasok felsorolasa a
referencia tartalmaknal.

SL-lzjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so na$i izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referen¢nih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin
Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iémumiem un
noteikumiem, ka art prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg
wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji
i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.
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GB: The symbol on the product or on its packag-
ing indicates that this product may not be treated
as household waste. Instead it shall be handed
over the applicable collection point for recycling
of electrical and electronic equipment. By ensur-
ing this product is disposed of correctly, you will
help prevent potential negative consequences
for the environment and human health, which
could otherwise be caused by inappropriate
waste handling of this product. For more detailed
information about recycling this product, please
contact your local city offices, your household
waste disposal service or the shop where you
purchased the product.

DE: Dieses Symbol auf dem Produkt oder der
Verpackung besagt, dass das Produkt nicht als
Hausmill behandelt werden darf. Stattdessen
sollte es einem Sammelpunkt fiir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten
Ubergeben werden. Indem Sie dafiir sorgen,
dass dieses Produkt korrekt verwertet wird,
helfen Sie dabei, mogliche negative Folgen flr
die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu
verhindern, die ansonsten durch die ungeeignete
Beseitigung dieses Produkts entstehen kdnnten.
Weitere Informationen Uber die Verwertung diese
Produkts erhalten Sie, wenn Sie sich mit Ihrer
ortlichen Behodrde, der Hausmiillabfuhr oder dem
Geschaft in Verbindung setzen, bei dem Sie
dieses Produkt erworben haben.

FR: Ce symbole sur le produit ou sur I'embal-
lage indique que ce produit ne doit pas étre traité
comme des déchets ménagers. Il doit plutot

étre remis au point de ramassage concerng, se
chargeant du recyclage du matériel électrique
et électronique. En vous conformant a une pro-
cédure d’enlévement correcte du produit, vous
aiderez a prévenir tout effet nuisible a I'envi-
ronnement et a la santé, qu’une manipulation
inappropriée pourrait autrement provoquer. Pour
plus de détails concernant le recyclage de ce
produit, veuillez contacter votre autorité locale,
un centre de recyclage des déchets domes-
tiques ou la boutique ou vous avez acheté le
produit.

ES: Este simbolo en el producto o su emba-
laje indica que este producto no debe tratarse
como residuo doméstico. Por el contrario, debe
llevarse al punto de recogida responsable del
reciclaje de equipos eléctricos y electronicos.

Al asegurarse de que este producto se elimine
correctamente, ayudara a prevenir las posi-
bles consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud de los seres humanos que,
de lo contrario, podrian producirse debido a la
manipulacién incorrecta de los residuos de este
producto. Para obtener informaciéon mas detalla-
da sobre el reciclaje de este producto, pédngase
en contacto con la oficina municipal local, con el
servicio de eliminacion de residuos domésticos
o con el comercio en el que haya adquirido el
producto.

PT: Este simbolo no produto ou embalagem
significa que o produto ndo pode ser tratado
como residuo doméstico. Pelo contrario, deve
ser entregue num ponto de recolha aplicavel
para reciclagem de equipamento elétrico e
eletrénico. Ao garantir que este produto é elimi-
nado de forma correta estara a ajudar a evitar
eventuais consequéncias negativas para o meio
ambiente e a saude humana, que poderao ser
provocadas pela incorreta gestao de residuos
deste produto. Para informagdes mais detalha-
das sobre a reciclagem deste produto, contacte
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as suas autoridades locais, centro de reciclagem
ou a loja onde comprou o produto.

NL: Het symbool op het product of de verpak-
king geeft aan dat dit product niet mag worden
behandeld als huishoudelijk afval. In plaats daar-
van dient het te worden ingeleverd bij het van
toepassing zijnde inzamelpunt voor de recycling
van elektrische en elektronische apparatuur.
Door dit product correct te verwijderen voor-
komt u mogelijke negatieve gevolgen voor het
milieu en de menselijke gezondheid, die anders
zouden kunnen worden veroorzaakt door een
onjuiste afvalverwerking van dit product. Meer
gedetailleerde informatie over de recycling van
dit product kunt u opvragen bij uw gemeente, de
afvalverwijderingsdienst of de winkel, waar u het
product hebt gekocht.

IT: Il simbolo sul prodotto o sulla confezione
indica che questo prodotto potrebbe non essere
trattato come rifiuti domestici. Al contrario saran-
no trasmessi al punto di raccolta adeguato per

il riciclo delle componenti elettriche ed elettro-
niche. Assicurando il corretto smaltimento del
prodotto, si eviteranno potenziali conseguenze
negative per 'ambiente e la salute dell'uomo,
che potrebbero verificarsi in caso di smaltimento
non corretto del prodotto. Per maggiori informa-
zioni sul riciclaggio del prodotto, contattare I'uffi-
cio locale, il servizio di smaltimento o il negozio
in cui il prodotto é stato acquistato.

GR: To gUuBoAo autd TTou BPICKETAI GTO TTPOIGV
] 0T CUCKEUOOIa TOU ONUAiVEl TTWG TO TTPOIOV
Oev Ba TTPETTEl va AVTIPETWTTICETAI WG OIKIOKS
améppiypa. AvtiBeta, Ba TTPETTEl va TTapadideTal
0TO appOdIo onuEio CUANOYAG YIa avaKUKAwGoN
NAEKTPIKOU KaI NAEKTPOVIKOU €oTTAIcpoU. Ala-
O@aAIfoVTag TN CWOTA aTTOPPIYN TOU TTPOIOGVTOG
auTtoU, CUVTEAEITE OTNV TTPOANYWN APVNTIKWV

OUVETTEIWV VIO TO TTEPIBAAAOV KOl TNV ATOMIKA
uyeia, o1 otroieg Ba pTTopoucav, KaTd Ta GAAa va
TTPokANBoUvV Adyw akaTtdAAnAou xeipiopou atrép-
pIYNG TOU TTPOIOGVTOG auToU. MNa TTIo AETITOUEPEIG
TIANPOPOPIEG OXETIKA PE TNV AVAKUKAWGN auToU
TOU TTPOIGVTOG, ETTIKOIVWVIOTE HE TNV TOTTIKA
ONMOTIKA UTTNPETIa, TNV UTTNPECIa aTTOPPIYNG
OIKIOKWYV atroBAARTWY, A TO KATAoTNPA aTTO OTTOU
TIPOUNBEUTAKATE TO TTPOIOV.

BG: CumBONbT BbpXY NPOAYKTa UMK HeroBata
onakoBKa 03Ha4aBa, 4e Tov He TpsAbsa Aa 6bae
TpeTupaH kaTto 6utoB oTnagbk. BmecTto ToBa,
TpsibBa fa ObAe 3aHECEH B HAKOW OT LIeHTpOBeTe
3a peumnKnnpaHe Ha enekTpoHHa TexHuka. Ypes
NpaBUITHOTO U3BEXJaHe OT eKkcnrnoataumns Ha
TO31 NpoAykKT, Bue Lie nomorHeTe 3a npefoTepa-
TSIBaHe Ha Bb3MOXHUTE HeraTMBHWU NocneacTaus
3a OKomnHaTa cpefa W YOBELLKOTO 3paBe, KOUTo
61xa Bb3HUKHANM Npy HEMPaBUMTHOTO MY U3XBBbP-
nsiHe. 3a no-nogpobHa nHdopmaLMs OTHOCHO
PeuMKMpaHeTo Ha TO3U NPOJYKT Ce CBbpXeTe

C MeCTHWTE OpraHv Ha ynpaeneHue, LeHTbp 3a
peumnKnupaHe unun marasmHa, oTKbAeTo CTe ro
3aKkynunu.

CZ: Symbol na vyrobku nebo na doprovodnych
dokumentech k vyrobku znamena, Ze s timto
pfistrojem nelze zachéazet jako s domovnim od-
padem. Namisto toho je nutné pfistroj pfedat do
nejblizS§iho sbérného strediska k recyklaci elek-
trického a elektronického vybaveni. Zajisténim
fadné ekologické likvidace pFistroje pomuzete
zamezit moznému Skodlivému dopadu na zivotni
prostfedi a lidské zdravi, ktery by jinak mohl
vzniknout pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku.
Pro blizi informace ohledné recyklace tohoto
vyrobku kontaktujte prosim mistni ufady, sluzbu
likvidace domovnich odpadud nebo prodejnu, kde
jste produkt koupili.
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SK: Tento symbol nachadzajuci sa na vyrob-

ku alebo baleni oznacuje, ze vyrobok nesmie
byt brany ako domovy odpad. Namiesto toho

by ste ho mali dat' na vhodné zberné miesto

na recyklaciu elektrického a elektronického
zariadenia. Zaistenim spravnej likvidacie tohto
vyrobku pomozete zabranit moznym negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a zdravie fudi,
ku ktorym by mohlo déjst pri nespravnej manipu-
lacii s tymto vyrobkom. PodrobnejSie informacie
o recyklacii tohto vyrobku vam poskytne miestny
organ, recykla¢né stredisko alebo obchod, v
ktorom ste zakupili vyrobok.

EE: See tootel voi selle pakendil olev simbol
naitab, et toodet ei tohi kasitseda tavalise olme-
prigina. Selle asemel tuleb see anda timbertdot-
lemiseks Ule asjakohasesse elektri-ja elektroo-
nikaseadmete kogumispunkti. Tagades toote
korraliku utiliseerimise, aitate valtida negatiivseid
mdjusid keskkkonnale ja inimeste tervisele, mida
tootejaatmete vale kaitlemine muidu kaasa voiks
tuua. Selle toote utiliseerimise kohta tapsema
teabe saamiseks votke palun Ghendust oma
kohaliku omavalitsuse, prugiettevotte voi kauplu-
sega, kust te toote ostsite.

SV: Denna symbol pa produkten eller forpack-
ningen innebar att produkten inte bér behandlas
som hushallsavfall. | stallet skall den 6verlamnas
till 1amplig insamlingsplats for atervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning. Genom att
sakerstalla att denna produkt kasseras korrekt,
hjalper du till att forhindra potentiella negativa
konsekvenser for miljon och manniskors halsa,
som annars kunde orsakas av olamplig avfalls-
hantering av denna produkt. Fér mer detaljerad
information om atervinning av denna produkt,
kontakta dina lokala myndigheter, atervinnings-
center eller butiken dar du har képt produkten.

FI: Tama symboli tuotteessa tai sen pakka-
uksessa merkitsee, etta tata tuotetta ei saa
havittda kotitalousjatteen mukana. Laite on sen
sijaan toimitettava elektronisille ja sahkolaitteille
soveltuvaan kerayspisteeseen kierratettavaksi.
Varmistamalla tdman tuotteen asianmukaisen
havitystavan autat suojelemaan ymparistéa

ja ihmisten terveyttd mahdollisilta haittavaiku-
tuksilta joita saattaisi iimeta taman tuotteen
asiattomasta havittamisesta. Lisatietoja tdman
tuotteen kierrattamisesta saat ottamalla yhteytta
paikallisiin viranomaisiin, kierratyskeskukseen
tai myymalaan, josta ostit tuotteen.

HR: Simbol na proizvodu ili ambalazi ozna-
Cava da proizvod ne smijete baciti zajedno s
ku¢nim otpadom. Umjesto toga, odnesite ga

na odgovarajuce sabirno mjesto za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme. Osiguravanjem
ispravnog odlaganja ovog proizvoda, sprijeCit
¢ete potencijalne negativne ucinke na okoli$ i
ljudsko zdravlje koji ¢e izaci na vidjelo nakon
neprikladnog odlaganja ovog proizvoda. Za vise
informacija o recikliranju ovog proizvoda obratite
se lokalnoj sluzbi, reciklaznom centru ili trgovini
u kojoj ste kupili ovaj proizvod.

SR: Simbol na proizvodu ili na njegovom
pakovanju naznacava da ovaj proizvod mozda
nece biti tretiran kao otpad iz domacinstva.
Umesto toga e se predati primenljivoj tacki
za preuzimanje zarad recikliranja elektricne

i elektronske opreme. Starajuci se da ovaj
proizvod bude pravilno uklonjen, pomocicete
da se sprece potencijalne negativne posledice
za okruzenje i ljudsko zdravlje, $to moze da u
suprotnom izazove neodgovarajuce upravljanje
otpadom ovog proizvoda. Za detaljnije
informacije o recikliranju ovog proizvoda,
molimo vas da kontaktirajte vasu lokalnu
gradsku kancelariju, uslugu otklanjanja vaseg
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otpada iz domadinstva ili prodavnicu gde ste
kupili proizvod.

DA: Dette symbol pa produktet eller emballagen
betyder, at produktet ikke ma behandles som
husholdningsaffald. Det skal i stedet indleveres
til et indsamlingssted for genbrug af elektrisk og
elektronisk udstyr. Ved at sikre, at dette produkt
bliver bortskaffet korrekt, hjaelper du med til at
forebygge eventuelle negative konsekvenser
for miljget og menneskers helbred, som ellers
kunne forarsages af forkert bortskaffelse af
dette produkt Hvis du @nsker mere detaljerede
oplysninger om genbrug af dette produkt, bedes
du kontakte din lokale myndighed, genbrugs-
plads, eller den butik, hvor du kebte produktet.

NO: Dette symbolet pa produktet eller pakken
innebeerer at produktet ikke skal behandles som
husholdningsavfall. | stedet skal det leveres til
en gjenvinningstasjon for elektrisk og elektro-
nisk utstyr. Ved a sgrge for korrekt avhending av
apparatet, vil du bidra til & forhindre potensielle
negative konsekvenser for miljget og men-
neskers helse, som ellers kunne ha inntruffet
grunnet feilaktig avfallshandtering av produktet.
For mer detaljert informasjon om resirkulering
av dette produktet, bes du kontakte de lokale
myndigheter, en gjenvinningsstasjon, eller butik-
ken der du kjgpte produktet.

UK: Llein cumBon, HaHeceHuin Ha BMpi6 abo
0ro ynakoBKy, 03Ha4ae, Lo BUPIO HE MOX-

Ha BMKMAATV pa3oM i3 NoByTOBUM CMITTSM.
HatomicTb 1oro cnig nepegaTtvt Ha BiANOBIAHWUIA
NyHKT 360pY EMNEKTPUYHOIO Ta ENEKTPOHHOIO
obnagHaHHs, Wo nignsrae NOBTOPHIN nepepob-
ui. MopbasLum Npo HanexHy nikeigauito BMpooy,
BW LOMOMOXETE NonepeanuTy MOXNMBI HEraTUBHI
Hacnigkv Ans AOBKINMsA Ta 340pOB’a noaen, sk
Moy 6 BUHWKHYTU B pasi HEMpPaBUIbHOIO NOBO-

[PKeHHS 3 UMM Bupo6om. [ina ogepxaHHs GinbLu
[OKMagHoi iHdopmalLlii Npo NOBTOPHY NepepobKy
Liboro BMpoby 3BepTanTech y MiCLIEBI OpraHu Bna-
OV, LEHTP NOBTOPHOI Nepepobky YM B MarasuH, y
sikomy Byro npuabaHo Bupi6.

MK: CvmbonoT Ha Npon3BoAo0T UNn Ha
HEeroBOTO NaKyBak-€ NMOKaxyBa Aeka 0BOj
NpoV3BOA He CMee Ja ce TpeTupa kako

oTnag of AomMakuHcTBaTta. HamecTo Toa, ke
6uae npefafeH Ha coofBeTHaTa cTaHuua

3a 0TNagj 3a peuyKnmparke Ha enekTpuyHa

1 enekTpoHcka onpema. Co npaBuUmnHo
hpnarbe Ha 0BOj NPOM3BOA, ke NOMOrHeTe

[a ce cnpevar noTeHuujanHuTe HeraTuBHN
nocneauum 3a XMBOTHaTa cpeavHa U 30paBjeTo
Ha nyreTto, Kou nHaky 6u mMoxene aa HacTaHat
o[ HENpaBUITHO paKyBake CO OTMNafoT Ha

0BOj Npoun3soA. 3a nogeTanHn nHgopmaumm
OKOIy PeLIMKNMParETO Ha OBOj NPOMN3BOA,
KOHTaKTVpajTe ja BallaTa nokanHa rpagcka
KaHLuenapwja, cepBucoT 3a dprare Ha oTnag
of AoMaKkvHCTBaTa unv npogasHuLaTa BO Koja
CTe ro Kynune npon3BoaoT.

RO: Acest simbol aplicat pe produs sau
ambalaj indica faptul ca produsul nu ar trebui
considerat deseu casnic. In schimb, acesta
trebuie predat centrelor de colectare adecva-

te de reciclare a echipamentelor electrice si
electronice. Asigurand eliminarea corecta a
acestui produs, ajutati la prevenirea posibilelor
consecinte negative asupra mediului si sanatatii
umane, care pot fi cauzate tratarea inadecvata
a deseurilor rezultate din acest produs. Pentru
informatii detaliate, cu privire la reciclarea aces-
tui produs, va rugam sa contactati autoritatile
locale, centrele de reciclare sau magazinul.
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HU: Ez a jel6lés a terméken vagy a csomago-
lasan azt jelenti, hogy a készUléket a haztartasi
hulladéktol kilon kell kezelni. Az elhasznalt
késziléket az elektromos és elektronikai beren-
dezések begydijtéhelyére kell szallitani. Azzal,
hogy gondoskodik a termék megfeleld hulladék
elhelyezésérdl, segit megeldzni a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt lehetséges
negativ kdvetkezményeket, amelyek egyébként
a termék helytelen hulladékkezelése esetén
el6éfordulhatnanak. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos bévebb informacidért, kérjik, vegye
fel a kapcsolatot a helyi Gnkormanyzattal, hulla-
dékkezeld szolgaltatdkkal, vagy az uzlettel, ahol
a terméket megvasarolta.

SL: Simbol na izdelku ali embalazi oznaduje, da
s tem izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z obicaj-
nimi gospodinjskimi odpadki. Treba ga je oddati
na ustrezno zbirno reciklirno mesto za elektricno
in elektronsko opremo. S pravilnim odlaganjem
tega izdelka boste pomagali pri prepre€evaniju
potencialnih negativnih vplivov na okolje in
zdravje ljudi, ki ga sicer lahko povzro€i nepri-
merno odlaganje tega izdelka. Za podrobnejSe
informacije o recikliranju tega izdelka se obrnite
na lokalne oblasti, pristojne za odstranjevanje
odpadkov ali trgovino, v kateri ste kupili izdelek.

AL: Simboli mbi produkt ose mbi paketimin e

tij tregon se ky produkt nuk mund té trajtohet

si mbeturiné shtépiake. Né vend té késaj ai

do té dorézohet prané pikés pérkatése té
grumbullimit pér riciklimin e pajisjeve elektrike
dhe elektronike. Duke u siguruar gé ky produkt
té hidhet si¢ duhet, ju do t&€ ndihmojé né
parandalimin e pasojave negative t&€ mundshme
pér mjedisin dhe shéndetin e njeriut, e cila
mund té ndryshe té shkaktohen nga trajtimi i
papérshtatshém i mbetjeve té kétij produkti. Pér
informacion mé té detajuar mbi riciklimin e kétij

produkti, ju lutemi kontaktoni zyrén tuaj lokale
té qytetit, shérbimin e hedhjes sé mbeturinave
shtépiake ose dyganin ku keni bleré produktin.

LT: Sis simbolis ant gaminio ar pakuotés reis-
kia, kad gaminio negalima iSmesti su buitinémis
atliekomis. Jj reikia nugabenti | atitinkama elek-
triniy ir elektroniniy prietaisy surinkimo punktg
perdirbimui. Pasirtipindami tuo, kad gaminys
baty tinkamai utilizuotas, padésite apsisaugoti
nuo neigiamy pasekmiy aplinkai ir Zmoniy svei-
katai, kurias prieSingu atveju sukelty netinkamas
Sio gaminio utilizavimas. Norédami gauti iSsa-
mesne informacijg apie $io gaminio perdirbima,
kreipkités | miesto valdzios institucija, vieting
buitiniy atlieky tvarkymo tarnybg ar parduotuve,
kurioje jsigijote gaminj.

LV: Sis simbols uz izstradajuma un iepakojuma
norada, ka izstradajumu nevar izmest sadzives
atkritumos. Ta vieta to var nodot piemérota
elektrisko un elektronisko iekartu parstradajamo
atkritumu savakSanas vieta. Nodrosinot, ka Sis
izstradajums tiek izmests pareiza veida, varat
palidzét novérst potenciali negativo ietekmi uz
apkartgjo vidi un cilvéku veselibu, ko pretéja
gadijuma var radit nepareiza $1 izstradajumu
atkritumu apsaimnieko$ana. Lai sanemtu
papildinformaciju par izstradajuma parstradi,
sazinieties ar vietéjo parvaldi, parstrades centru
vai tirdzniecibas vietu, kura iegadajaties izstra-
dajumu.

PL: Ten symbol umieszczony na produkcie lub
opakowaniu oznacza, ze produktu nie wol-

no usuwac razem ze zwyktymi odpadkami

z gospodarstw domowych. Zamiast tego nalezy
go przekazac odpowiedniemu punktowi zbidrki

przekazujagcemu

urzadzenia elektryczne i elektroniczne do
recyklingu. Pilnujgc odpowiedniego usunigcia
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produktu, pomagasz zapobiegac ewentualnych
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska
i zdrowia ludzkiego, ktore mogtyby

zosta¢ spowodowane niewtasciwym usunigciem
zuzytego produktu. Szczegdtowe informacje
dotyczace recyklingu opisywanego produktu
mozna uzyskac¢ od wtadz lokalnych, stuzby
zbiérki odpaddéw z gospodarstw domowych lub u
sprzedawcy urzadzenia.
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Dear Customer,

We take offering quality products more than your expecta-
tion as a goal, offers you the products produced in modern
facilities carefully and particularly tested for quality.

This manual is prepared in order to help you to use your ap-
pliance that is manufactured by the most recent technology,
with confidence and maximum efficiency.

Before using your appliance, carefully read this guide

that includes the basic information for right and safe
installation,maintenance and use and contact to the nearest
Authorized Service for mounting of your product.
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CONTENTS :

PRESENTATION AND SIZES OF PRODUCT
SAFETY WARNINGS

INSTALLATION AND PREPARATIONS FOR USE
USE OF YOUR OVEN

CLEANING AND MAINTENANCE

SERVICE AND TRANSPORT
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Control Panel for4 heater :

Part Of List:
1.Cooktop
2.Control Panel
3.0ven Door Handle
4-Drawer cover
5-Oven Door
6-Oven Tray
7-Wire Grid
8-Front Resistance
9-Fan Store
10-Oven Lamp
11-Induction zone

EN-12
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MODEL

SIZE(cm)

KF-66FIDD19IM-CH

60 x 60 x 85




SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS
CAREFULLY AND COMPLETELY
BEFORE USING YOUR APPLIAN-
CE, AND KEEP IT IN A CONVENI-
ENT PLACE FOR REFERENCE
WHEN NECESSARY.

THIS MANUAL IS PREPARED
FOR MORE THAN ONE MODEL
IN COMMON. YOUR APPLIANCE
MAY NOT HAVE SOME OF THE
FEATURES THAT ARE EXPLAI-
NED IN THIS MANUAL. PAY AT-
TENTION TO THE EXPRESSIONS
THAT HAVE FIGURES, WHILE
YOU ARE READING THE OPERA-
TING MANUAL.

General Safety Warnings

* This appliance can be
used by children aged
from 8 years and abo-
ve and persons with
reduced physical, sen-
sory or mental capabi-
lities or lack of experi-
ence and knowledge if
they have been given
supervision or instruc-
tion concerning use of
the appliance in a safe
way and understand
the hazards involved.

Children shall not play
with the appliance.
Cleaning and user
maintenance shall not
be made by children
without supervision.

* WARNING: The appli-

ance and its accessib-
le parts become hot
during use. Care sho-
uld be taken to avoid
touching heating ele-
ments. Children less
than 8 years of age
shall be kept away
unless continuously
supervised.

* WARNING: Unatten-
ded cooking on a hob
with fat or oil can be
dangerous and may
result in fire. NEVER
try to extinguish a fire
with water, but switch
off the appliance and
then cover flame e.qg.
with a lid or a fire blan-
ket.

« WARNING: Danger of
fire: do not store items
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on the cooking surfa-
ces.

* WARNING: If the sur-
face is cracked, switch
off the appliance to
avoid the possibility of
electric shock.

For hobs incorpora-
ting a lid, any spillage
should be removed
from the lid before
opening. And also the
hob surface should be
allowed to cool before
closing the lid.

* The appliance is not
intended to be ope-
rated by means of an
external timer or se-
parate remote-control
system.

* WARNING: In order to
prevent tipping of the
appliance, the stabi-
lizing brackets must
be installed. (For de-
tail information please
read the anti-tilting kit
set guide.)

*During use, the app-

liance becomes hot.
Care should be taken
to avoid touching he-
ating elements inside
the oven.

*During use, handles
held for short periods
in normal use can get
hot.

*Do not use harsh ab-

rasive cleaners or
sharp metal scrapers
to clean the oven door
glass and other sur-
face since they can
scratch the surface,
which may result in
shattering of the glass
or damage to the sur-
face.

*Do not use steam
cleaners for clea-
ning the appliance.
- WARNING: Ensu-
re that the appliance
is switched off before
replacing the lamp to
avoid the possibility of
electric shock.

* CAUTION: Accessib-
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le parts may be hot
when the cooking or
grilling is in use. Yo-
ung children should
be kept away.

* Your appliance is produced in ac-
cordance with all applicable local
and international standards and
regulations.

» Maintenance and repair work
must be made only by authorized
service technicians. Installation
and repair work that is carried out
by unauthorized technicians may
endanger you. It is dangerous to
alter or modify the specifications of
the appliance in any way.

* Prior to installation, ensure that
the local distribution conditions
(nature of the gas and gas pressure
or electricity voltage and frequency)
and the requirements of the appli-
ance are compatible. The require-
ments for this appliance are stated
on the label.

* CAUTION: This appliance is
designed only for cooking food and
is intended for indoor domestic
household use only and should not
be used for any other purpose or in
any other application, such as for
non-domestic use or in a commer-
cial environment or room heating.

* Do not try to lift or move the appli-
ance by pulling the door handle.
* All possible security measures

have been taken to ensure your
safety. Since the glass may break,

you should be careful while cle-
aning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking on the glass with
accessories.

* Ensure that the supply cord is not
wedged during the installation. If
the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly quali-
fied persons in order to prevent a
hazard.

* While the oven door is open, do
not let children climb on the door or
sit on it.

Installation Warnings

* Do not operate the appliance
before it is fully installed.

» The appliance must be installed
by an authorized technician and put
into use. The producer is notres-
ponsible for any damage that might
be caused by defective placement
and installation by unauthorized
people.

* When you unpack the appliance,
make sure that it is not damaged
during transportation. In case of
any defect; do not use the applian-
ce and contact a qualified service
agent immediately. As the materials
used for packaging (nylon, staplers,
styrofoam...etc) may cause harmful
effects to children, they should be
collected and removed immedia-
tely.

* Protect your appliance against
atmospheric effects. Do not expose
it to effects such as sun, rain, snow
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etc.

* The surrounding materials of the
appliance (cabinet) must be able
to withstand a temperature of min
100°C.

During usage

* When you first run your oven a
certain smell will emanate from the
insulation materials and the heater
elements. For this reason, before
using your oven, run it empty at
maximum temperature for 45 minu-
tes. At the same time you need to
properly ventilate the environment
in which the product is installed.

» During usage, the outer and inner
surfaces of the oven get hot. While
opening the oven door, step back
to avoid the hot steam coming out
of the oven. There may be a risk of
burns.

* Do not put flammable or com-
bustible materials, in or near the
appliance when it is operating.

* Always use oven gloves to remo-
ve and replace food in the oven.

* Do not leave the cooker while
cooking with solid or liquid oils.
They may catch fire on condition of
extreme heating. Never pour water
on to flames that are caused by oil.
Cover the saucepan or frypan with
its cover in order to choke the flame
that has occured in this case and
turn the cooker off.

 Always position pans over the
centre of the cooking zone, and
turn the handles to a safe positi-
on so they cannot be knocked or
grabbed.

* If you will not use the appliance
for a long time, plug it off. Keep the
main control switch off. Also when
you do not use the appliance, keep
the gas valve off.

* Make sure the appliance control
knobs are always in the “0” (stop)
position when it is not used.

* The trays incline when pulled out.
Be careful not to let hot liquid spill
over.

* When the door or drawer of the
oven is open, do not leave anything
on it. You may unbalance your app-
liance or break the cover.

* Do not put heavy things or flam-
mable or ignitable goods (nylon,
plastic bag, paper, cloth...etc) into
the drawer. This includes cookwa-
re with plastic accessories (e.g.
handles).

* Do not hang towels, dishcloths
or clothes from the appliance or its
handles.

During cleaning and maintenan-
ce

* Always turn the appliance off be-
fore operations such as cleaning or
maintenance. You can do it

after plugging the appliance off or
turning the main switches off.

* Do not remove the control knobs
to clean the control panel.
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TO MAINTAIN THE EFFICIENCY
AND SAFETY OF YOUR APPLI-
ANCE, WE RECOMMEND YOU
ALWAYS USE ORIGINAL SPARE
PARTS AND TO CALL ONLY OUR
AUTHORIZED

SERVICE AGENTS IN CASE OF
NEED.
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Contact to Authorized Service
for mounting of your oven.

INSTALLATION OF OVEN

There are some factors that must be
paid attention to while installing your
oven.

Surely pay attention to our below sug-
gestions in order to be able to prevent
any

problems and/or dangerous situations
that may occur later.

It can be placed close to other furni-
ture on condition that in the area where
the oven

is set up, the furniture’s height must not
exceed the height of the cooker panel.

Pay attention not to place it near the
refrigerator, there must be no flammab-
le or

in flammable materials such as curtain,
waterproof cloth etc. that will begin to
burn

quickly, while selecting place for oven.

It is required there must be at least
2 cm blank space between the back
cover of

oven and wall for air circulation.

The furniture close to oven must be
manufactured resistant to heat more
than

50 C° of the room temperature.

If the kitchen furniture are higher
than the pan which the oven’s cookers

are on,

it must be at least 11 cm away from the
oven’s side.

The minimum heights from the
oven’s pan and wall cupboards and
paddle boxes

with fan over the oven, are shown as
below. Thus, the paddle box must be at

minimum 650 mm height from the
cooker pan.

If there is no paddle box, this height
must not be less than 700 mm.

This appliance must only be installed
directly on the floor and not on a base.
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ELECTRIC CONNECTION AND
SECURITY

During the electric connection, surely
follow the instructions below.

The earthing cable must be connec-
ted to the terminal. You have to ensure
the

cable with insulation to be connected
to the power source during the connec-
tion of

cable. If there is not any appropriate
earthed electric outlet in accordance
with

regulations in the place where the
appliance will be installed, immediately
contact to

our authorized service.

The earthed electric outlet must be
close to the appliance. Surely do not
use the

extension cord.

The supply cable must not touch to
the hot surface of the product.

In case the supply cable is dama-
ged, surely contact to Qualified Servi-
ce. The

cable must be changed by the authori-
zed service.

The wrong electric connection may
damage your appliance. Such damage
is not

in guarantee extent.

The electric cable must not touch to
the hot parts of appliance. The electric
cable

must not touch the back part of the
appliance. Otherwise the electric cable
of

appliance may be damaged. And this
situation may cause short circuit.

The producer firm declares that it
has no responsibility against any kind
of damages

and losses that emanate from the follo-
wing security norms.

Provide a means of disconnection
from the supply having an air gap
contact separation of at least 3mm in
all active (phase) conductors. Such
means of disconnection shall be incor-
porated in the fixed wiring according to
the wiring rules.

The appliance is provided for fixed
connection to the power supply. The
connection

of the appliance to an electrical source
must be done by authorized technician.

For fixed connection, use the HO5VYV,
HO05V2V2 or HO5RR type supply cord.

Some appliances can be equipped
with special plug (Perilex or Norplug). If
it is necessary, change it with the same
specified spare part.

Use 16A/400V 5 pin for perilex plug
and 25A/250V for Norplug.
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These plugs can be used only in
some countries.

The appliance is adjusted as approp-
riate for 220-240 Volts and 380-415V
3N Volts of electricity. If the network
electricity is different than this infor-
med value, immediately contact to our
authorized service.

For fixed connection, use 3x2,5mm2 or
3x4mm2 sized cable according to app-
liances power and terminal box label.

GENERAL WARNINGS AND
MEASURES

Your appliance is produced in
accordance with the related security
instructions

connected with electrical appliance.
The maintenance and repair works
must be

made just by the authorized service
technician who is trained by the
producer firm.

The installation and repair works
whitout following rules may endanger
you.

Its outside surfaces heat while
your appliance operates. The interior
surfaces of

oven, components that ensures the
heat and steam that goes out are quite
hot. Even

if the appliance is turned off, these
parts hold its heat for a specific time.
Do not touch

onto the hot surfaces. Keep children
away.

Do not leave the cooker while
cooking with solid or liquid oils. There
may be flaming

up on condition of extreme heating.
Never pour water to the flames
occuring from oil.

Cover the saucepan or frypan with its
cover in order to choke the flame that
was

occured in this case and turn the
cooker off.

The oven and heat adjustment
switches must be adjusted and oven's
clock must

be programmed for cooking in your
oven. Otherwise the oven does not
operate.

Do not leave anything on it when the
door or drawer of oven is open. You
may
unbalance your appliance or break the
cover.

Do not put heavy things or
flammable, burnable goods (nylon,
plastic bag, paper,

cloth etc.) into the lower drawer.

Plug it off when you do not use the
appliance.

Protect your appliance against
atmospheric effects. Do not leave it to
effects

such as sun, rain, snow, powder etc.
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1= PE—D) 11, PEHD
x 1.5 mm?2 380V 3N~
x 1.5 mm?2 400V 3N~
x 1.5 mm? 415V 3N~

3 x4 mm?2 220V~
3 x4 mm?2 230V~
3 x4 mm?2 240V~

aoan

GENERAL APPEARENCE AND
TECHNICAL FEATURES OF

YE66
LOWER HEATER | 1100 WATT

UPPER HEATER | 1200 WATT
GRILL 1400 WATT
TURBO HEATER | 2000 WATT
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4.2 CONTROL PANEL FOR INDUCTION HOB

Timer
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Timer Zone Indicator
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4.3 HEAT SETTING KNOBS FOR INDUCTION COOKERS
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OPERATION OF THE INDUCTION
COOKERS

Use the induction cooking zones with
suitable cookware.

After mains voltage is applied, the hob is

in the stand-by mode and it is ready for
operation.

The hob is controlled with knobs for
setting cooking level, controlled with
touch sensors for setting timer.

Each sensor activation is followed by a
sound signal (buzzer).

Switching the cooking-zones on:

Use the related knob to adjust cooking
level from 0 to 9. The element is now
ready to cook on. For quickest boil

times, keep the knob at the P position for
2 seconds to activate Boost function and

then adjust to the level you wish.

Switching the cooking-zones off
:Adjust the knob to "0".

Residual heat indicator:

Residual heat indicator indicates that the

glass ceramic has a dangerous touch
temperature in the circumference of a
cooking zone.

After switching off the cooking zone,
the respective display shows "H"
until the assigned cooking zone
temperature is in an uncritical level.

Safety switch off function:

Every cooking zone will be switched
off after a defined maximum
operation time if the heat setting is
not modified. Every change in the
cooking zone puts back the maximum
operation time to the initial value of
the operating time limitation. The
maximum operation time depends on
the selected temperature level.

Heat zetting Safety switch off after
1-2 G Hours
3-4 SHours
] JHours
g-4 15 Hours

Child Lock:

After main voltage is applied, the child
lock function can be activated. To
activate the child lock, simultaneously
operate the REAR LEFT KNOB and
REAR RIGHT KNOB to the left of

0 level, and keep this position for

4 seconds. "L" meaning LOCKED
will appear in all heater displays and
the control can not be changed. (If a
cooking zone is in the hot condition,
"L" will be displayed in alternation.)

The hob will remain in a locked
condition until it gets unlocked, even if
the control has been switched off and
on.
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To deactivate the child lock, repeat
the same operation, simultaneously
operate the REAR LEFT KNOB and
REAR RIGHT KNOB to the left of

0 level, and keep this position for 4
seconds. "L" will disappear in the
display and the hob will be switched
off.

Timer Function

Cooking zone timer (1..99 min):

When the hob is switched on, an
independent timer can be programmed
for every cooking zone.

Adjust the level for a cooking zone and
then activate the timer setting key@

, the timer can be programmed

as a switch off function for a cooking
zone. Around the timer four LEDs are
arranged. These indicates for which
cooking zone the timer has been
activated.

10 seconds after the last operation, the
timer display changes to the timer that
will run out next (in

case of programming more than 1
cooking zone).

When the timer has run down, a
signal sounds and the timer display
shows "00" statically, the assigned
cooking zone timer LED blinks.

The programmed cooking zone will
be switched off and the "H" will be
displayed if the cooking zone is hot.

The sound signal and the blinking

of the timer LED will be stopped
automatically after 2 minutes and/or by
operating any key.

Buzzer :

While the hob is in operation, the
following activities will be signalled by
means of a buzzer:

- Normal key activation with a
short sound signal

- Continuous operation of keys
over a longer period of time (10
seconds) with a longer, intermittend
sound signal.

Boost Function :

A cooking zone has to be selected,
cooking level set to ,desired cooking
level" and P(Boost) key has to be
pressed again.

Boost-Function can be activated if the
induction module accepts the setting
on this cooking zone If Boost Function
is active a ,P" is displayd on the
corresponding display.

Activating the booster can exeed the
maximum power and the intergated
power management will be

activated .

The neccessary power reduction is
shown by blinking of the correpsonding
cooking zone display. Blinking is

active for 3 sec. and allows further
adaptations of the settings before
power reduction.
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Cookware

- Use thick, flat, smooth bottomed cookwares that are the same diameter as the
element. This will help reduce cooking times.

- Cookware made of steel, enamelled steel, cast iron and stainless steel (if
appropriately abelled by the manufacturer) will give you the best results.

- Cookware made of enamelled steel or aluminium or copper bottoms can cause
a metallic residue to remain on the hob. If left, this becomes difficult to remove.
Clean the hob after every use.

- Cookware is suitable for induction if a magnet sticks to the bottom of the
cookware.

- Cookware must be placed centrally on the cooking zone. If it is not placed
correctly, is displayed.

- When using certain pans, you may get various noises from the pans, this is due
to the design of the pans and does not effect the performance or safety of the
hob.

i e S s

L
~——

CORRECT FALSE FALSE

Energy saving

- Induction cooking zones adapt automatically to the size of the cookware bottom
up to a certain limit. However the magnetic part of the cookware bottom must
have a minimum diameter depending upon the size of the cooking zone.

- Place the cookware on the cooking zone before it is switched on.If it is switched
on before putting any cookware, the cooking zone will not operate and the control
display shows.

- Use a lid to reduce cooking time.

- When liquid comes to the boil, reduce the temperature setting.

- Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

- Select the proper temperature setting for the cooking applications.
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Examples of cooking
applications

The information given in the following
table is for guidance only.

Settings Use for
0 Element off
1-3 Delicate warming
4-5 Gentle simmering, slow warming
6-7 Reheating and rapid simmering

Boiling, saute and searing

Maximum heat

Boost function

4.4 USE OF OVEN PART

4. 4. 1 Use of Electronical
Programming Clock

Adjustment of Day Hour

"A" symbol will start to flash after it is
connected to the electrical resource.

Press (+) and (-) keys at the same

time. It is also possible to adjust (to
increase or to reduce ) the time by

pressing to these keys.

Cleaning tips

- Do not use abrasive pads, corrosive
cleaners, aerosol cleaners or sharp
objects  to clean the surfaces of the
hob.

- To remove burnt food, soak it off with
a damp cloth and washing-up liquid.

- You may use a scraper for cleaning
food or residues. Sticky foods must be
cleaned immediately when they spill,
before the glass has cooled down.

- Be careful not to scratch the silicon
adhesive placed on the edges of the
glass whilst using a scraper.

- The scraper has a razor, therefore, it
must be kept away from children.

- Use special ceramic hob cleaner on
the hob while it is warm to touch. Rinse
and wipe dry with a clean cloth or
paper towel.

A0S0
3‘.7 P [x

- MODE

o+

Alarm / Time Setup

This function can be used as time set
up and alarm when wished. "Mode"
key must

be pressed until " 2 " led indicator
lamp will start to light. The
wished period interval is

adjusted via "+" and "-" keys. The
wished time remains on screen after it
was adjusted

and" = sign that flashed in the
past remains fixed. It is possiple to
make time set up

between 0-23.59 hours. At the end of
cooking period an alarm is heard and

n Qo symbol flashes. You can press
any key to stop the alarm.
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Programming as determining
the Finish Time

This function is used to adjust
finishtime of the cooking period. To
adjust the finish

time of cooking "Mode" key is pressed
until "End" indicator lamp will start to
flash.

The wished finish time is adjusted by
using "+" and "-" keys. When the finish
time

is reached an alarm is heard and you
can press any kay to stop the alarm.

Programming as determining
the Cooking Period and Finish
Time

This function is used to adjust
the cooking period by using of
automatically cooking

function.

Both cooking period and ending time
have to be adjusted to adjust the
ending of

cooking period. The cooking period is
adjusted as determined above.

" Mode" key was pressed until "End"
indicator lamp will flash in order to

adjust the

ending time. "+" and "-" keys must be
used at the end of wished cooking
period.

Once the time is adjusted , it is
registered automatically in 5 seconds
following the

adjustment and "A" and "

"symbols starts to light
continuously. The screen returns to
the

current time. An alarm sound is heard
at the end of the time and "A" symbol
starts to

flash. Pressing any switch stops the
signal and lamp to flash.

DIGITAL TIMER SOUND
ADJUSTMENT

While the timer shows the time of

day; if the button on the left ("-"minus
button) is kept pressed for 1-2 sec.,
timer will give an audible signal beep.
After that each time the "-" button is
pressed, timer will give three different
types of signal beep. Do not press any
further buttons and timer will save the
last selected signal type.

e 5%
En:d
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Oven Functions

The functions of your oven may be
different due to the model of your
product.

b

Oven Lamp

Only the oven light will be turned on
and it remains on in all the cooking
functions.

@ Defrost Function

The oven's warning lights will be turned
on, the fan starts operating.

To use the defrost function, take your
frozen food and place it in the oven on
a shelf placed in the

third slot from the bottom. It is
recommended that you can place an
oven tray under the

defrosting food, to catch the water
accumulated due to melting ice. This
function will not cook or

bake your food, it will only help to
defrost it.

Turbo Function

The oven's thermostat and
warning lights will be turned on, the
ring heating element and fan will

start operating.

The turbo function evenly disperse the
heat in the oven. All foods on all racks
will be cooked

evenly. It is recommended to pre-heat
the oven about 10 minutes.

— | Static Cooking Function

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the lower and
upper heating

elements will start operating.

The static cooking function emits heat,
ensuring even cooking of the lower and
upper food. This is

ideal for making pastries, cakes, baked
pasta, lasagne and pizza. Prehating
the oven for 10 minutes

is recommended and it is best to cook
on only one shelf at a time in this
function.

X

Fan Function

The oven's thermostat and
warning lights will be turned on, the
upper and lower heating

elements and fan will start operating.

This function is very good for obtaining
results in baking pastry. Cooking is
carried out by the lower

and upper heating element within
the oven and by the fan providing air
circulation, which will

give a slight grill effect to the food. It
is recommended to pre-heat the oven
about 10 minutes.

®

Pizza Function

The oven's thermostat and
warning lights will be turned on, the
ring and lower heating elements

and fan will start operating.
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Fan and lower heating function is ideal
for baking food, such as pizza, equally
in a short time.

While the fan evenly disperses the heat

of the oven, the lower heating element
ensures the

baking of food dough.

Grilling Function

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the grill heating
element will start

operating.
The function is used for grilling and

toasting foods, use the upper shelves
of oven. Lightly brush

the wire grid with oil to stop foods
sticking and place foods in the center
of the grid. Always place

a tray beneath to catch any drips of ol

or fat. It is recommended to pre-heat
the oven about 10

minutes.
Warning: When grilling, the oven

door must be closed and the oven
temperature should be

adjusted to 190°C.

N d

Faster Grilling Function

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and
upper heating

elements will start operating.

The function is used for faster grilling
and for covering a larger surface area,
such as grilling meats,

use the upper shelves of oven. Lightly
brush the wire grid with oil to stop
foods sticking and place

foods in the center of the grid. Always
place a tray beneath to catch any
drips of oil or fat. It is

recommended to pre-heat the oven
about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven
door must be closed and the oven
temperature should be

adjusted to 190°C.

‘#'| Double Grill - Fan and

Roasting Chicken
Function

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and
upper heating

elements, fan and turnspit will start
operating.
The function is used for faster grilling

of thicker foods, for covering a larger
surface area and

roasting chicken with the roasting
skewer. Both the upper heating
elements and grill will be

energised along with the fan to
ensure even cooking. For grilling; use
the upper shelves of oven.

Lightly brush the wire grid with oil to
stop foods sticking and place foods in
the center of the grid.

Always place a tray beneath to catch
any drips of oil or fat. For roasting
chicken; please look at the

oven accessories part. It is
recommended to pre-heat the oven

about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven
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door must be closed and the oven
temperature should be adjusted to

1900C.
Energy Saving

- During use of electrical cookers , it is
required to use saucepans having flat
bases.

- Choose a cookware of proper size .
- Using a lid will reduce cooking times.

- Minimise the amount of liquid or fat to
reduce cooking times.

- When liquid starts boling ,reduce the
temperature setting.

- Oven door should not be opened
often during cooking period.

Accessories Used in Oven

You can use glass dishes, cake molds,
special oven trays that are appropriate
for use in oven, that you are able to
assure in market, apart from the oven
trays and grill wire chicken roasting
skewer that are given together with
your oven. Pay attention to the
information related to the subject that
were given by the manufacturer firm.
In case small size dishes are used,
place the dish onto the grill wire, as it
will completely be on the middle part
of the wire. The following information

must also be followed for the enameled

dishes.

If the food that will be cooked does not
cover the oven tray completely, if the
food is taken from the deep freezer or
the tray is being used for collection of
food's juices that flow during grilling,
the form changes can be observed in

tray because of the high

heat that occur during cooking or
roasting.

The tray will return to its old form only
when the tray cooled after cooking.
This is a normal physical event that
occurs during heat transfer.

Do not leave this tray or dish in cold
environment right away after cooking in
glass tray or dish. Do not put onto the
cold and wet grounds. Place on a dry
kitchen cloth or dish cross, ensure it to
cools slowly. Otherwise the glass tray
or dish may be broken.

If you will grill in your oven; we
recommend you to use the grill that
was given in tray together with product.
( If your product includes this material

) So, the oils that spatter and flow, will
not dirty the inside of oven. If you will
use the big wire grill; put a tray onto
one of the lower shelves for oils not to
be collected. Also put some water into
it for cleaning easiness.

Use 4th and 5th shelves while grilling
and oil the grill for the ingredients that
you will grill not to stick to the grill.
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Oven Cavity
Rack positions

5. Rack
4. Rack
3. Rack
2. Rack
1. Rack

Oven Accessories

The accessories of your oven may
be different due to the model of your
product.
Wire grid
) Wire grid is used to
_ grill or to place
" different cookwares
on it.

WARNING- Fit the grid correctly
into any corresponding rack in the
oven cavity and push it to the end.

= |
=1l

]

Shallow Tray

Yy, Shallow tray
is used to
bake pastry
such as flans
etc.To locate
the tray correctly in the cavity, put it to
any rack and push it up to the end.

Deep Tray

Deep tray is used
to cook stews.

To locate the tray correctly in the
cavity, put it to any rack and

push it up to the end.

Drawers

Flap drawer
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CLEANING

Be sure that all control switches are
off and your appliance cooled before
cleaning your oven. Plug off the
appliance.

Control whether they are appropriate
and recommended by the
manufacturer before using the cleaning
materials on your oven. As they may
damage the surfaces, do not use
caustic creams, abrasive cleaning
powders, thick wire wool or hard tools.
In case the liquids that overflows
around your oven burn, the enameled
place may be damaged. Immediately
clean the overflew liquids.

Cleaning of Inside of Your Oven

Surely plug off the oven before starting
cleaning.

The inside of enameled oven is
cleaned in the best way when the oven
is warm.

Wipe the oven with a soft cloth that
had been hemmed in soapy water after
each use.

Later wipe it with a wet cloth once
more and then dry it. It may be
required to use a liquid cleaning
material from time to time and make a
complete cleaning. Do not clean

with dry and powder cleansers.

Cleaning of Your Oven's Cover

In order to be able to clean the cover
of your oven from inside and outside,
use a glass cleaner. Then rinse, dry

it with a dry cloth. The cover can be
pulled out for cleaning as shown in the
following figure.

* Open the cover completely.

* Pass the metal pin through the holes
as shown on picture

* Do this process for both hinges.

* Lift up the cover slightly, pull towards
the outside smoothly. The cover will
completely

come out.

* Again place it into hinge holes while
pinning the cover to its place.

Do not clean the oven's cover while
the glass panels are hot. In case this
measurement is not taken, the glass
panel may brake down. Contact to
Authorized Service when any problem
occured.

Requirements Before
Contacting to Service

If the oven does not operate;

The oven may be plugged off, there
has been a blow-out. On models fitted
with a timer, time may not be regulated.

If the oven does not heat;

The heat may be not adjusted with
oven's heater control switch.

If the interior lighting lamp does not
light; The electricity must be controlled.

It must be controlled whether the lamps
are defective. If they are defective,

you can change them as following the
guide.

Cooking ( if lower-upper part does not
cook equally ) ;

Control the shelf locations, cooking
period and heat values according to
the manual.
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Except these, if you still have any
problem with your product, please call
to the

"Authorized Service".

Information Related to
Transport

If you need any transport;

Keep the original case of product and
carry it with its original case when
needed to be carried. Follow the
transport signs on case.

Tape the cooker on upper parts, hats
and heads and saucepan carriers to
the cooking panels.

Place a paper between the upper
cover and cooking panel, cover the
upper cover, then tape it to the side
surfaces of oven.

Tape cardboard or paper onto the
front cover on interior glass of oven
as it will be suitable to the trays, for
the wire grill and trays in your oven
not to damage to the

oven's cover during transport.

Also tape the oven's covers to the
side walls.

If it does not have the original case;
Take measure for the external
surfaces (glass and painted surfaces)
of oven against

possible blows.
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Sehr verehrte/r Kunde/in,

Unser Ziel ist es Qualitatsprodukte herzustellen, die ihre
Erwartungen Ubertreffen. Wir bieten Ihnen in hochmodernen
Fabriken produzierte und sorgfaltig auf ihre Qualitat gepruaf-
te Produkte.

Dieses Handbuch wurde erstellt, um Sie bei der Verwen-
dung lIhres Haushaltsgerats zu unterstutzen, das mit mo-
dernster Technik, Sorgfalt und hochster Qualitat hergestellt
wurde.

Bevor Sie ihr Gerat verwenden, lesen Sie dieses Handbuch

sorgfaltig durch, da es grundlegenden Informationen fur die

korrekte und sichere Installation, Wartung und Verwendung

enthalt, und kontaktieren Sie das nachste Servicecenter, um
ihr Produkt aufzubauen.
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INHALTSVERZEICHNIS:

VORSTELLUNG UND ABMESSUNGEN DES PRODUKTS
SICHERHEITSHINWEISE

INSTALLATION UND VORBEREITUNG

VERWENDUNG IHRES PRODUKTS

REINIGUNG UND WARTUNG

KUNDENDIENST UND TRANSPORT

I o o
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Steuertafel flir 4-Zonen-Kochfeld

Teile List

1-Kochfeld
2-Beduienfeld

3. Tlrgriff

4- Schubladenabdeckung
5-Ofentir

6-Ofen Fach
7-Drahtgitter
8-Vorne Widerstand
9-Geblase business
10-Backofenlampe
11-Induktionszone
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MODELL

GRORE(cm)

KF-66FIDD19IM-CH

60 x 60 x 85




SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE SICH DIESE AN-
LEITUNG VOLLSTANDIG UND
SORGFALTIG VOR DER VER-
WENDUNG IHRES GERATS
DURCH UND BEWAHREN SIE
SIE FUR SPATERES NACH-
SCHLAGEN AN EINEM LEICHT
ERREICHBAREN ORT AUF.

DIESES HANDBUCH WURDE
FUR MEHR ALS EIN MODELL
ERSTELLT. IHR GERAT MUSS
NICHT ALLE DER EIGENSCHAF-
TEN HABEN, DIE IN DIESEM
HANDBUCH BESCHRIEBEN
SIND. ACHTEN SIE BEIM LESEN
DIESER ANLEITUNG AUF FOR-
MULIERUNGEN MIT ABBILDUN-
GEN.

Allgemeine Sicherheitshinweise

eDas Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren
und Menschen mit
verringerten  korper-
lichen, sensorischen
oder mentalen Fahig-
keiten oder Fehlen von
Erfahrung und Wissen
bedient werden, wenn
Sie eine Einweisung
oder Anweisungen zur
sicheren Handhabung
des Gerats erhalten

DE -

 WARNUNG:

haben und die damit
verbundenen Gefah-
ren kennen. Kinder
durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Die
Reinigung und An-
wenderwartung soll-
te nicht ohne Aufsicht
von Kindern ausge-
fuhrt werden.

* WARNUNG: Wahrend

des Betriebs wird das
Gerat und seine be-
ruhrbaren Teile heil3.
Passen Sie auf, dass
Sie die Heizelemente
nicht beruhren. Kinder
unter 8 Jahren sollten
von dem Gerat fern-
gehalten werden, es
sei denn, sie befinden
sich unter standiger
Aufsicht.

Unbe-
aufsichtigtes Kochen
mit Fett oder Ol auf
einem Kochfeld kann
gefahrlich sein und zu
einem Brand fuhren.
Loschen Sie ein Feuer
NIEMALS mit Wasser,



sondern schalten das trennten Fernbedie-
Gerat aus und ersti- nung vorgesehen.

cken die Flamme z. B. «ACHTUNG! Um zu
mit einem Deckel oder verhindern, dass das
einer Feuerdecke. Gerat umkippt, mus-
+WARNUNG: Brand- sen die Stabilisie-
gefahr: Legen Sie kei- rungsklammern  an-
ne Gegenstande auf gebracht sein. (Fur
den Kochflachen ab. detaillierte Informati-

« ACHTUNG! Wenn die onen lassen Sie die
Oberflache Risse auf-  Anleitung zum Aufbau
weist, schalten Sie der Anti-Kipp-Vorrich-
das Gerat aus, um ei- tung.)
nen Stromschlag zu <Das Gerat wird wah-
vermeiden. rend seiner Verwen-

Bei Kochflachen, die dung heil3. Passen
mit einer Abdeckung Sie auf, dass Sie die
ausgestattet sind, soll- Heizelemente im In-
ten Sie Verschmut- neren des Ofens nicht
zungen vor dem Ab- beruhren.

nehmen des Deckels e<Die Griffe werden bei
entfernen. Bevor Sie normaler Verwendung
den Deckel wieder ebenfalls heil}.
schliel3en, mussen «\erwenden Sie kei-
Sie die Kochflache npe atzenden Scheu-
abkuhlen lassen. ermittel oder scharfe
*Das Gerat ist nicht Metallschaber, um die
fur die Bedienung mit  Glastur des Ofens und
einer externen Zeit- andere Oberflachen
schaltunr oder ge- zu reinigen, da diese
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die Oberflache zer-
kratzen konnen, was
zum Splittern des Gla-
ses oder Schaden an
der Oberflache fuhren
kann.

*Verwenden Sie zur
Reinigung des Gerats
keinen Dampfreiniger.
- WARNUNG: Achten
Sie darauf, dass das
Gerat, bevor Sie die
Lampe austauschen,
ausgeschaltet ist, um
einen Stromschlag zu
vermeiden.

*VORSICHT: Beruhr-
bare Teile konnen
beim Braten oder Gril-
len sehr heild werden.
Kleine Kinder mussen
von dem Gerat fern-
gehalten werden.

* Ihr Gerat wurde nach allen gelten-
den nationalen und internationalen
Normen und Vorschriften herge-
stellt worden.

» Wartungs- und Reparaturarbeiten
darfen nur von autorisierten Ser-
vicetechnikern durchgefliihrt wer-
den. Wartungs- und Installationsar-
beiten, die nicht von autorisierten

Technikern durchgeflihrt wurden,
kénnen Sie in Gefahr bringen. Es
ist gefahrlich, das Gerat in jeglicher
Weise zu modifizieren oder umzu-
bauen.

* VVor dem Einbau mussen Sie die
ortlichen Energieversorgungsbe-
dingungen prifen (Art des Gases,
Gasdruck oder elektrische Span-
nung und Frequenz) und das die
Voraussetzungen mit dem Gerat
kompatibel sind. Die Voraussetzun-
gen fUr dieses Gerat sind auf dem
Etikett genannt.

* VORSICHT: Diese Gerat ist nur
fur das Kochen von Speisen in ei-
nem privaten Haushalt vorgesehen
und darf nicht zu einem anderen
Zweck oder einer anderen Verwen-
dung, wie gewerblicher oder beruf-
licher Verwendung oder Raumhei-
zung, verwendet werden.

* VVersuchen Sie niemals, das Gerat
anzuheben oder zu bewegen, in-
dem Sie am Turgriff ziehen.

* Es wurden alle moglichen Sicher-
heitsmalRnahmen ergriffen, um
Ihre Sicherheit zu garantieren. Da
das Glas brechen kann, sollten Sie
beim Reinigen vorsichtig sein, um
Kratzer zu vermeiden. Vermeiden
Sie, mit dem Zubehor gegen das
Glas zu schlagen oder zu stofRen.

» Achten Sie beim Einbau darauf,
dass das Stromkabel nicht einge-
quetscht wird. Ein beschadigtes
Netzkabel muss vom Hersteller,
einem Kundendienst oder dhnlich
qualifiziertem Fachpersonal ausge-
tauscht werden.

 Lassen Sie Kinder nicht auf die
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geoffnete Backofentur klettern oder
darauf sitzen.

Einbauhinweise

» Benutzen Sie den Backofen erst,
wenn er vollstandig eingebaut ist.

» Das Gerat muss von einem autori-
sierten Techniker angeschlossen
und in Betrieb genommen werden.
Der Hersteller ist nicht flir Schaden
haftbar, die durch einen falschen
Einbau oder einen falschen An-
schluss durch nicht autorisierte
Personen entstehen.

» Wenn Sie das Gerat auspacken,
achten Sie bitte auf moégliche
Transportschaden. Wenn ein Scha-
den vorliegt, durfen Sie das Gerat
nicht verwenden und Sie miissen
sich mit dem autorisierten Kun-
dendienst in Verbindung setzen.
Die zur Verpackung verwendeten
Materialien (Nylon, Heftklammern,
Styropor, usw.) stellen eine Gefahr
fur Kinder dar und sollten daher
sofort eingesammelt und entfernt
werden.

» Schitzen Sie |Ihr Gerat vor Um-
welteinfliissen. Setzen Sie es nicht
unter Einflissen wie Sonne, Re-
gen, Schnee, usw. aus.

* Die das Gerat umgebenden Ma-
terialien (z.B. Schranke) mussen

einer Temperatur von min. 100°C
widerstehen kdnnen.

Wahrend der Verwendung

* Wenn Sie lhren Backofen das
ersten Mal verwenden, kann ein
bestimmter Geruch aus dem Iso-

liermaterial und den Heizelemen-
ten austreten. Aus diesem Grund
sollten Sie den Backofen vor der
Verwendung im leeren Zustand bei
Hdchsttemperatur 45 Minuten lang
betreiben. Gleichzeitig missen Sie
fur eine ausreichende Entliftung
des Raumes sorgen, in dem das
Produkt aufgestellt ist.

* Die inneren und aul3eren Oberfla-
chen werden wahrend der Verwen-
dung heil3. Wenn Sie die Backofen-
tdr offnen, treten Sie einen Schritt
zurick, um dem Dampf, der aus
dem Ofen austritt, auszuweichen.
Es besteht Verbrennungsgefahr.

« Stellen Sie keine brennbaren oder
entflammbaren Stoffe in oder neben
das Geréat, wenn es in Betrieb ist.

* Verwenden Sie stets Ofenhand-
schuhe, wenn Sie Speisen in den
Backofen stellen oder aus ihm
herausnehmen.

 Lassen Sie den Backofen nicht
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
festen oder fliissigen Olen kochen.
Diese konnen bei extremer Erhit-
zung Feuer fangen. Schutten Sie
niemals Wasser in brennendes Ol.
Decken Sie den Kochtopf oder die
Pfanne mit einem Deckel ab, um
etwaige Flammen zu ersticken und
schalten Sie den Backofen aus.

* Stellen Sie Topfe und Pfannen
immer in die Mitte der Kochzone und
drehen die Griffe in eine sichere Posi-
tion, damit sie nicht angestof3en und
zufallig gegriffen werden kénnen.

* Wenn Sie den Backofen fir lange-
re Zeit nicht benutzen, trennen Sie
ihn vom Netz. Der Hauptschalter
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sollte dabei ausgeschaltet sein.
Wenn Sie das Gerat nicht verwen-
den, drehen Sie das Gasventil zu.

» Achten Sie darauf, dass die Bedi-
enknopfe des Backofens immer auf
,0" (Aus) stehen, wenn der Ofen
nicht benutzt wird.

* Die Bleche neigen sich, wenn sie
herausgezogen werden. Seien Sie
vorsichtig und lassen Sie keine
heilRe Flussigkeit Gberlaufen.

* Stellen Sie nichts auf die geoff-
nete Tur oder die Schublade des
Backofens. Sie konnen lhr Gerat
aus dem Gleichgewicht bringen
oder den Deckel abbrechen.

+ Stellen Sie keine schweren Ge-
genstande bzw. entflammbare oder
entzindliche Materialien (Nylon,
Plastiktlten, Papier, Stoff usw.) in
die Schublade. Dies gilt auch fur
Kochgeschirr mit Kunststoffzubehor
(z. B. Griffe).

* Hangen Sie keine Handtlcher,
Klchentlicher oder Kleidung an
das Gerat oder seine Griffe.

Wahrend der Reinigung und War-
tung

 Sie mussen das Gerat ausschal-
ten, bevor Sie Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchflhren. Si
kdnnen dies nach das Ausstecken
des Gerats oder Ausschalten des
Netzschalters tun.

» Wenn Sie das Bedienfeld reini-
gen, entfernen Sie nicht die Bedi-
enknopfe .

WIR EMPFEHLEN, DASS SIE
STETS ORIGINALERSATZTTEILE
FUR DEN FALL EINER REPA-
RATUR VERWENDEN UND NUR
IHREN AUTORISIERTEN KUN-
DENDIENST ANRUFEN, UM DIE
EFFIZIENZ UND SICHERHEIT
IHRES HAUSHALTSGERATS
AUFRECHT ZU ERHALTEN.

DE - 11



Setzen sie sicht mit dem zu-
gelassenen Kundendienst fiir
den Einbau ihres Backofens in
Verbindung.

EINBAU DES OFENS

Es gibt einige Faktoren, auf die Sie
beim Einbau des Ofens achten mus-
sen.

Achten Sie auf jeden Fall auf unsere
folgenden Empfehlungen, um jegliche
Probleme und/oder Gefahrensituatio-
nen zu vermeiden, die spater auftreten
kénnen.

Er kann in die Nahe anderer Maébel
gestellt werden, unter der Bedingung,
dass in der Gegen, in welcher der Ofen
Aufgestellt wird, die Mébelhdhe nicht
die H6he der Kochflache Uberschreitet.

Achten Sie darauf, ihn nicht in der
Nahe eines Kuhlschranks aufzustellen,
zudem durfen sich keine brennbare
oder entflammbare Materialien, wie
Vorhange und wasserdichte Stoffe
usw. in der Nahe des Einbauplatzes
befinden,da sie schnelle Feuer fangen
konnen.

Es missen mindestens eine Licke
von 2cm zwischen der Ruckabdeckung
des Ofens fiir die Luftzirkulation frei
bleiben.

Die den Backofen umgebenden Mo6-
bel missen aus einem Material sein,
das einer Hitzeentwicklung von mehr
als 50 C° Uber der Raumtemperatur
standhalt.

DE -

Wenn die Kiichenmobel héher als die
Kochflache ist, missen sie mindestens
11 cm von der Ofenseite sein.

Die Mindesthohe der Kochflache, der
Wandschranke und der paddle Boxen

mit der Abzugshaube sind unten
angezeigt. Daher muss die paddle
Box mindestens 650 mm héher als die
Kochflache sein.

Wenn keine Radkasten vorhanden
ist, darf die Hohe nicht weniger als
700 mm betragen.

Das Gerat darf nur direkt auf dem
Boden, und nicht auf einer Basis auf-
gestellt werden.
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEIT

Folgen sie den unten angegebenen
Anleitungen genau wahrend des elekt-
rischen Anschlusses.

Das Erdungskabel muss mit dem
Anschluss verbunden sein. Sie mus-
sen das Kabel isolieren, bevor Sie
es an die Stromquelle wahrend des
Anschluss des Kabels anschliel3en.
Wenn keine geeignete geerdete
Steckdose vorhanden ist, die den
gultigen Vorschriften in dem Land, in
dem das Gerat aufgebaut werden soll,
entspricht, kontaktieren Sie sofort den
zugelassenen Kundendienst.

Die geerdete Steckdose muss sich
in Nahe des Gerats befinden Benutzen
Sie auf keinen Fall ein Verlangerungs-
kabel

Das Netzkabel darf nicht die heil3e
Oberflache des Produkts beriihren.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
kontaktieren Sie sofort den Kunden-
dienst Das Kabel muss vom autori-
sierten Kundendienst ausgetauscht
werden.

Ein falscher Stromanschluss kann ihr

Gerat beschadigen. Solche Schaden
sind nicht von der Garantie abgedeckt.

Das Stromkabel darf nicht die hei-
Ben Teile des Geréats berlihren. Das
Stromkabel darf nicht die Riickseite

DE -

des Gerats berlihren. Sonst kann das
Stromkabel des Gerats beschadigt
werden und diese Situation kann zu
einem Kurzschluss fiihren.

Die Herstellerfirme erklart, dass sie
keine Haftung fiir jegliche Arte von
Schaden und Verlusten Gbernimmt,
die aus der Nichtbeachtung folgender
Sicherheitsnormen entspringen.

Halten Sie ein Mittel fir die Trennung
vom Netzt bereit, die ein Luft-Kontakt-
trennung von mindestens 3mm in allen
aktiven (Phasen)-Leitern aufweist.
Solche Trennungsmittel missen in die
fixierte Verkabelung nach den Verka-
belungsregeln integriert werden.

Das Gerat ist fiir die Verwendung mit
einem Stecker oder einer festen Ver-
bindung zum Stromnetz ausgelegt. Der
Anschluss, des Gerats an eine Strom-
quelle missen von einem zugelasse-
nen Elektriker vorgenommen werden.

Fur einen festen Anschluss, verwen-

den Sie die Netzkabeltypen HO5VV,
HO5V2V2 oder HO5RR.

Manche Gerate sind mit einem Spe-
zialstecker ausgestatte (Perilex oder
Norplug) Wenn nétig, ersetzen Sie dies
mit dem entsprechen Ersatzteil.

Verwenden Sie den 16A/400V 5-Pin
fur einen Perilex-Stecker und einen
25A/250V-Pin fir einen Norplug.

Diese Stecker kdnnen nur in einigen
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Landern verwendet warden.

Dieses Gerat ist flir eine Spannung von
220-240 Volt und 380-415V 3N Volts
ausgelegt Wenn die Netzspannung
sich von diesen Werten unterscheidet,
kontaktieren Sie umgehend unseren
Kundendienst.

Fir einen festen Anschluss, verwenden
Sie 3x2,5mm?- oder 3x4mm?-Kabel, je
nach Geratleistung und dem Etikett auf
dem Anschluss.

HINWEISE UND MASSNAHMEN

Ihr Gerat wurde gemaf den entspre-

chenden Sicherheitsvorschriften bzgl.
Elektrogeraten hergestellt. Wartungs-
und Reparaturarbeiten dirfen nur von
einem von der Herstellerfirma ausge-
bildeten Servicetechniker ausgefuhrt

werden.

Ein Aufbau und Reparaturarbeiten
unter Nichtbeachtung der folgenden
Regeln kann Sie in Gefahr bringen

Wahrend das Gerat in Betrieb ist,
erhitzen sich die AuRenflachen. Die
Ofeninnenflachen, Komponenten, die
fur Hitze sorgen, und austretender
Dampf sind ziemlich heil3. Selbst wenn
das Gerat ausgeschaltet ist, kbnnen
diese Teile fir eine bestimmte Zeit Hit-
ze speichern. Berlihren Sie die heilden
Oberflachen nicht. Halten Sie Kinder
fern.

Lassen Sie den Backofen nicht un-
beaufsichtigt, wenn Sie mit festen oder
flussigen Olen kochen. Diese kénnen bei
extremer Erhitzung Feuer fangen. Gie-
Ren Sie kein Wasser in brennendes Ol.

Decken Sie den Kochtopf oder die
Pfanne mit einem Deckel ab, um
etwaige Flammen zu ersticken und
schalten Sie den Backofen aus.

Die Ofen- und Hitzeregelungs-
schalter missen angepasst und die
Ofenuhr muss fir das Garen in Ihrem
Ofen programmiert warden Ansosten,
wird der Backofen nicht mehr funktio-
nieren.

Stellen Sie nichts auf die Tur oder
die Schublade, wenn diese gedffnet
sind. Sie konnen Ihr Gerat aus dem
Gleichgewicht bringen oder den De-
ckel abbrechen.

Stellen Sie keine schweren Ge-
genstande bzw. entflammbare oder
entzundliche Materialien (Nylon,
Plastiktiten, Papier, Stoff usw.) in die
Schublade.

Stecken Sie es aus, wenn Sie das
Gerat nicht benutzen.

Schitzen Sie lhr Gerat vor Um-
welteinflissen. Setzen Sie es nicht
unter Einflissen wie Sonne, Regen,
Schnee, usw. aus.
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mm2 415V 3N~
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3 x4 mm2 230V~
3 x4 mm?2 240V~
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AUSSEHEN UND TECHNISCHE
MERKMALE DER

YE66
UNTER HEIZER 1100 WATT

OBERER HEIZER | 1200 WATT
GRILL 1400 WATT
TURBO HEIZER | 2000 WATT
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4.2 INDUKTIONSKOCHFELD VERWENDEN

Timer-
Anzeige

Tim‘erzonenanzeige
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4.3 HITZEEINSTELLUNGSKNOPFE FUR INDUKTIONSHERDE
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BETRIEB DER INDUKTIONSHERDE

Benutzen Sie das Induktionskochfeld mit
geeignetem Kochgeschirr.

Nach dieser Zeit befindet sich das Koch-
feld im Standby-Modus und ist benutz-
bar.

Das Kochfeld wird mit Knépfen fir die
Einstellung der Kochstufe gesteuert, die
mit Touchsensoren zur Zeiteinstellung
ausgestattet sind.

Jede Sensoraktivierung wird von einem
Signalton begleitet.

Einschalten der Kochfelder:

Verwenden Sie den entsprechenden
Knopf, um die Kochstufe von 0 bis 9 ein-
zustellen. Das Element ist nun bereit
zum Kochen. Fur die schnellsten Koch-
zeiten, lassen Sie den Schalter 2 Se-
kunden lang auf der P-Position, um die
Boost-Funktion zu aktivieren und stellen
Sie dann die gewiinschte Kochstufe ein.

Ausschalten der Kochfelder: Stellen Sie
den Knopf auf ,0".

Resthitze-Anzeige

Die Resthitze-Anzeige zeigt an, dass die
Glaskeramik-Oberflache im Durchmes-
ser eines Kochbereichs eine flr die Be-

ruhrung gefahrliche Temperatur aufweist.

DE -

Nach Ausschalten des Kochfelds zeigt
der entsprechende Bildschirm so lan-
ge ein ,H" an, bis die Temperatur der
Kochzone unkritische Werte erreicht
hat.

Sicherheitsabschaltung:

Jede Kochzone wird nach einer defi-
nierten maximalen Zeit ohne Anpas-
sung der Hitzeeinstellung automatisch
abgeschaltet. Jede Anderung der
Kochzone setzt diese Zeit auf die
maximale Betriebsdauer zurtck. Die
maximale Betriebsdauer hangt von
der gewahlten Temperatureinstellung
ab.

Hitzeeinstellung | Sicherheitsabschaltung nach
1.2 £ Stunden
3-4 & Stunden
] g Stunden
g-4 1.5 Stunden
Kindersicherung:

Nach dem Hauptspannung angelegt
wird, kann die Kindersicherung aktiviert
werden. Um die Kindersicherung zu
aktivieren, drehen Sie gleichzeitig den
KNOPF HINTEN LINKS UND DEN
KNOPF HINTEN RECHTS auf 0 und
halten Sie diese Position 4 Sekunden
lang. In allen Bildschirmen erscheint
ein ,L* welches die Funktion der Kin-
dersicherung anzeigt und die Bedie-
nung verhindert. (Wenn eine Kochzone
heil ist, erscheinen ,L* alternierend.)

Das Kochfeld bleibt so lange im Mo-
dus Kindersicherung, bis er entsperrt
wurde, sogar wenn das Kontrollfeld
aus und ein geschaltet wird.
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Um die Kindersicherung zu
deaktivieren, machen sie dasselbe:
Drehen Sie gleichzeitig den KNOPF
HINTEN LINKS UND DEN KNOPF
HINTEN RECHTS auf 0 und halten Sie
diese Position 4 Sekunden lang. ,L*
verschwindet aus dem Bildschirm und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Zeitschaltuhr-Funktion

Kochzonen-Timer (1 - 99 Min.):

Wenn das Kochfeld eingeschaltet
wird, kann flr jede Kochzone ein

individueller Timer programmiert

werden.

Passen Sie die Kochstufe fiir eine
Kochzone an und aktivieren Sie dann
die Timer-EinsteIIungstaste@, der
Timer kann als
Abschaltfunktion fur die Kochzone
programmiert werden. Um den Timer
sind vier LEDs angeordnet. Diese
geben an, fur welche Kochzone der
Timer aktiviert wurde.

Zehn Sekunden nach der letzten
Betatigung wechselt der Timer-
Bildschirm zum Timer, der als nachstes
auslauft (fur den Fall, dass Sie
mehrere Kochfelder programmiert
haben).

Wenn der Timer ablauft, ertont ein
Signalton und der Bildschirm zeigt
statisch ,,00“. Die entsprechende

LED des Kochzonen-Timers blinkt.

Die programmierte Kochzone wird
ausgeschaltet und ein ,H* wird
angezeigt, wenn die Kochzone heil} ist.

Der Signalton und das Blinken der

Timer-LED werden automatisch nach
2 Sekunden oder nach Berlhren einer
beliebigen Taste gestoppt.

Piepton:
Wahrend das Kochfeld in Betrieb

ist, werden die folgenden Aktionen
durch einen Piepton quittiert:

- Normale Bedienung einer Taste
durch einen kurzen Ton

- Kontinuierliche Bedienung von
Tasten Uber einen langeren Zeitraum
(10 Sekunden) durch einen langeren,
unterbrochenen Signalton.

Boost-Funktion:

Ein Kochfeld muss ausgewahlt sein,
die Kochstufe auf ,gewlnschte
Kochstufe® gesetzt sein und die
P-Taste (Boost) nochmals gedriickt
sein.

Die Boost-Funktion kann dann aktiviert
werden, wenn das Induktionsmodul
die Einstellung fiir diese Kochzone
akzeptiert. Wenn die Funktion aktiv ist,
wird ,P“ im entsprechenden Bildschirm
angezeigt.

Die Aktivierung des Boosters kann die
maximale Leistung Uberschreiten und

das integrierte Leistungs-Management
wird aktiviert.

Die notwendige
Leistungsverminderung wird

durch Blinken im entsprechenden
Kochzonen-Bildschirm angezeigt. Das
Blinken ist 3 Sekunden lang aktiv und
erlaubt keine weiteren Anpassungen
der Einstellungen, bevor die Leistung
nicht reduziert wurde.
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Kochgeschirr

- Nutzen Sie dickes, flaches Kochgeschirr mit einem ebenen Boden und dem
selben Durchmesser wie die Kochzone. Dies verringert die Kochzeiten.

- Kochgeschirr aus Stahl, emailliertem Stahl, Gusseisen und Edelstahl (wenn vom
Hersteller entsprechend markiert), liefert die besten Kochergebnisse.

- Kochgeschirr mit Béden aus emailliertem Stahl, Aluminium oder Kupfer kann
metallische Ruckstéande auf dem Kochfeld verursachen. Diese kénnen schwer zu
entfernen sein. Reinigen Sie das Kochfeld nach jeder Nutzung.

- Kochgeschirr ist geeignet fur Induktion, wenn am Boden des Kochgeschirrs ein
Magnet haften bleibt.

- Das Kochgeschirr muss zentral auf die Kochzone gestellt werden. Bei nicht
korrekter Platzierung wird dies angezeigt.

- Bei Nutzung bestimmter Pfannen kénnten diese diverse Gerausche produzieren.
Dies liegt am Design der Pfannen und hat keinen Einfluss auf die Funktionalitat
oder Sicherheit des Kochfelds.

- T I

RICHTIG FALSCH FALSCH

Energiesparen

- Induktionszonen passen sich in einem gewissen Mafle automatisch an

die GroRe des Kochgeschirrs an. Dennoch muss der magnetische Teil des
Kochgeschirr-Bodens einen gewissen Durchmesser haben, welcher von der
GroRe der Kochzone abhangt.

- Platzieren Sie das Kochgeschirr auf die Kochzone bevor Sie diese einschalten.
Wenn Sie die Kochzone vorher einschalten, funktioniert diese nicht und das
Kontrollfeld zeigt das an.

- Benutzen Sie zur Verringerung der Kochzeit einen Deckel.

- Wenn eine FliUssigkeit anfangt zu Kochen, reduzieren Sie die zugefiihrte
Temperatur.

- Minimieren Sie die Menge von Flussigkeit oder Fett, um Kochzeiten zu
verringern.

- Wahlen Sie fur den gewtinschten Kochzweck die geeignete Temperatur.
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Beispiele fiir Kochzwecke

Die Information der folgenden Tabelle
dient nur der Orientierung.

Einstellungen | Nutzung fir

0 Element aus
1-3 Empfindliche Erwarmung
4-5 Schonender Siedeprozess,

langsame Erwarmen

Siedeprozess

6-7 Nacherwarmung und schneller

Kochen, Braten und Anbraten

Maximale Hitze

Boost-Funktion

Reinigungshinweise

- Verwenden Sie zur Reinigung

der Oberflache des Kochfelds

keine Scheuerschwdmme, atzende
Reinigungsmittel, Reinigungssprays
oder scharfe Gegenstande.

« Zur Entfernung von verbranntem
Essen benutzen Sie ein feuchtes Tuch
und Spulmittel.

- Zur Entfernung von Essensresten kénnen
Sie einen Schaber verwenden. Klebrige
Lebensmittel miissen sofort nach dem
Uberkochen und bevor die Glasflache
abgekuhlt ist gereinigert werden.

- Beschadigen Sie nicht den
Silikonkleber am Rand der Glasflache,
wenn Sie einen Schaber verwenden.

- Ein Schaber hat eine Rasierklinge
und muss daher von Kindern
ferngehalten werden.

- Nutzen Sie spezielles
Reinigungsmittel fir Kochfelder, wenn
das Kochfeld handwarm ist. Wischen
Sie es ab und trocknen es mit einem
sauberen Tuch oder Papiertuch.

4.4 Die Nutzung des Backofens teil

4. 4. 1 Verwendung
der elektronisch
programmierbaren Uhr

Stundeneinstellung

Das ,A“-Symbol wird zu blinken
beginnen, sobald sie an die
Stromversorgung angeschlossen ist.

Dricken Sie die (+)- und (-)-Taste
gleichzeitig. Mit dem Dricken dieser
Tasten ist es auch moglich, die Zeit
zu verandern (zu erhéhen oder zu
verringern).

Alarm-/Zeit-Einstellung

Diese Funktion kann, wenn
gewulnscht, zur Einstellung des
Alarms und der Zeit verwendet
werden. Die ,Modus“-Taste muss
solange gedrickt werden, bis " ="
die LED-Anzeige aufleuchten wird.
Der gewtinschte Zeitintervall wird mit
den (+)- und (-)-Tasten eingestellt.
Die gewunschte Zeit bleibt auf dem
Display, nachdem es eingestellt
wurde und das e - -Zeichen, das
geblinkt hat, hort auf zu blinken. Die
Einstellung der Zeit in einem Zeitraum
zwischen 0 und 23,59 Stunden ist
madglich. Am Ende der Kochzeit ertont
ein Alarm und das" o "-Symbol blinkt.
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Um den Alarm zu stoppen, kénnen Sie
jede beliebige Taste driicken.

Programmierung der Endzeit

Diese Funktion wird dazu verwendet,
das Ende der Kochzeit einzustellen.
Um die Kochendzeit einzustellen,
muss die ,Modus“-Taste solange
gedrickt werden, bis die ,Ende*-
Anzeige zu blinken anfangt.

Die gewunschte Endzeit wird durch die
Verwendung den (+)- und (-)-Tasten
eingestellt. Wenn die Endzeit erreicht
ist, ertdont ein Alarm und Sie kénnen
jede beliebige Taste driicken, um den
Alarm zu stoppen.

Programmierung der Koch- und
Endzeit

Diese Funktion wird dazu verwendet,
die Kochzeit durch Verwendung der
Autokochfunktion einzustellen.

Sowohl die Koch- als auch die Endzeit
mussen eingestellt sein, um das Ende
der Kochzeit einstellen zu konnen. Die
Kochzeit wird wie oben angegeben
eingestellt.

Um die Endzeit einzustellen, wird

die ,Modus“-Taste gedruckt, bis die
,Ende“-Anzeige blinkt Die ,+“- und

- 1asten missen fir die Einstellung
der gewlinschten Kochzeit verwendet
werden.

Sobald die Zeit eingestellt ist, wird sie
in den nachsten 5 Sekunden nach

der Einstellung gespeichert und die
LA“und " Symbole leuchten
dauerhaft. Das Display zeigt wieder
die aktuelle Zeit. Ein Alarmton ertont
am Ende der Zeit und das ,A“-Symbol
beginnt zu blinken. Das Driicken jedes
Schalters stoppt den Signalton und
das Blinken der Lampe.

TONEINSTELLUNG DES
TIMERS

Wahrend der Timer die Tageszeit
anzeigt, kann er durch ein- bis
zweiseklndiges Dricken der ,-“-Taste
(auf der linken Seite) einen Signalton
ausgeben. Nach jedem Berlhren der
. laste, gibt der Timer insgesamt
drei verschiedene Signalténe von
sich. Wenn Sie die Taste nicht

mehr berthren ist, wird der letzte
abgespielte Signalton gespeichert.

Y

MODE
[ ]

- +
® ®
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Backofenfunktionen

Die Funktionen Ihres Backofens
kénnen je nach Modell Ihres Produkts
unterschiedlich sein.

b

Backofenlampe:

Nur die Backofenlampe wird
eingeschaltet und bleibt bei allen
Backfunktionen an.

@ Auftauffunktion:

Die Warnlichter des Backofens werden
eingeschaltet, der Lifter beginnt zu
arbeiten.

Zur Nutzung der Auftaufunktion
platzieren Sie |hr gefrorenes Essen

im Backofen auf die dritte Schiene

von unten. Es wird empfohlen unter
die aufzutauenden Nahrungsmittel

ein Ofenblech zum auffangen des
Schmelzwassers zu platzieren. Diese
Funktion wird Ihre Nahrung nicht
kochen oder backen, sondern nur beim
auftauen helfen.

Turbofunktion

Der Thermostat und die
Warnlichter des Backofens schalten
sich ein, das untere Heizelement heizt
sich auf und der Lufter schaltet sich ein.

Die Turbofunktion wird die Hitze
gleichmafig im Ofen verteilen. Die
Speisen auf allen Schienen werden
gleichmalig gegart.

. Es wird empfohlen, den Backofen
10 Minuten lang vorzuheizen.

— | Statische Kochfunktion

Der Thermostat und die Warnlichter
des Backofens schalten sich ein, das
untere und obere Heizelement heizen
sich auf.

Die Ober-/Unterhitze-Funktion gibt
Warme ab, um Speisen auf den oberen
und unteren Blechen gleichzeitig zu
kochen. Dies ist ideal flr Geback,
Kuchen, Nudelauflaufe, Lasagne

und Pizza. Es wird empfohlen, den
Backofen fiir 10 Minuten vorzuheizen
und es ist am Besten, bei dieser
Funktion nur auf einer Schiene zu
backen.

l Umluftfunktion:

Der Thermostat und die
Warnlampe des Backofens schaltet
sich ein, das obere und untere
Heizelement heizen sich auf und der

Lifter schaltet sich ein.

Diese Funktion erzielt gute Ergebnisse
beim Backen von Geback. Das Backen
wird durch das obere und untere
Heizelement erledigt und die vom Lifter
erzeugte Luftzirkulation sorgt fur einen
leichten Grilleffekt auf dem Essen.

Es wird empfohlen, den Backofen

10 Minuten lang vorzuheizen.

@ | Pizzafunktion:

Der Thermostat und die
Warnlichter des Backofens schalten
sich ein, das obere Heizelement und
das Grillelement heizen sich auf und
der Lufter schaltet sich ein.

DE - 22



Der Lufter zusammen mit dem unteren
Heizelement ist ideal zum Backen von
Speisen, wie z.B. Pizza, in kurzer Zeit.
Wahrend der Lifter die Hitze
gleichmafig verteilt, sorgt das untere
Heizelement fur das Backen des Teigs.

Grillfunktion:

Der Thermostat und die Warnlichter
des Backofens schalten sich ein, das
Grillheizelement heizt sich auf.

Diese Funktion wird zum Grillen und
Toasten von Speisen verwendet.
Verwenden Sie die oberen Bleche

des Backofens. Birsten sie das
Drahtgitter leicht mit Ol ein, um ein
Anhaften der Speisen zu verhindern
und stellen Sie die Speisen in die Mitte
des Gitters. Stellen Sie immer ein
Blech darunter, um tropfendes Ol oder
Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen 10 Minuten lang
vorzuheizen.

Warnung: Beim Grillen muss die
Backofentlr geschlossen und die
Backofentemperatur auf 190 °C
eingestellt sein.

WV

Schneligrillfunktion:

Der Thermostat und die Warnlichter
des Backofens schalten sich ein,
das obere Heizelement und das
Grillelement heizen sich auf.

Diese Funktion wird fiir ein schnelleres
Grillen und fiir die Abdeckung einer
groReren Oberflache, wie das Grillen
von Fleisch auf den oberen Regalen
des Backofens verwendet. Blrsten sie
das Drahtgitter leicht mit Ol ein, um ein
Anhaften der Speisen zu verhindern
und stellen Sie die Speisen in die Mitte

des Gitters. Stellen Sie immer ein
Blech darunter, um tropfendes Ol oder
Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen 10 Minuten lang
vorzuheizen.

Warnung: Beim Grillen muss die
Backofentlr geschlossen und die
Backofentemperatur auf 190 °C
eingestellt sein.

’: Doppel Grill - Pan und
Huhnbraten Funktion

Der Thermostat und die Warnlichter
des Backofens schalten sich ein,
das obere Heizelement und das
Grillelement heizen sich auf und der
Lifter schaltet sich ein.

Diese Funktion wird fir das Grillen
dichtet Speisen verwendet, zur
Abdeckung einer groReren Oberflache
und Huhn mit dem Bratenspief3

zu braten. Sowohl die oberen
Heizelemente als auch der Grill
werden zusammen mit dem LUfter
verwendet, um ein gleichmafiges
Garen zu ermdglichen. Zum grillen:
nutzen Sie die oberen Schienen des
Backofens.

Birsten sie das Drahtgitter leicht mit Ol
ein, um ein Anhaften der Speisen zu
verhindern und stellen Sie die Speisen
in die Mitte des Gitters.

Stellen Sie immer ein Blech
darunter, um tropfendes Ol oder Fett
aufzufangen. Fir das Braten von
Hahnchen sei auf den Ofenzubehor-
Teil verwiesen. Es wird empfohlen,
den Backofen 10 Minuten lang
vorzuheizen.
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Warnung: Beim Grillen muss die
Backofentlr geschlossen und die
Backofentemperatur auf 190 °C
eingestellt sein.

Energie sparen

- Wahrend der Verwendung von
Elektroherden dirfen Sie nur Pfannen
mit flachem Boden verwenden.

- Wahlen Sie Ofengeschirr in einer
passenden Grole aus.

- Benutzen Sie zur Verringerung der
Kochzeit einen Deckel.

- Minimieren Sie die Menge von
Flissigkeit oder Fett, um Kochzeiten
zu verringern.

- Wenn eine Flussigkeit zu kochen
zu beginnt, reduzieren Sie die
Temperatureinstellung.

Die Backofentiir sollte wahrend des
Backens nicht gedffnet werden.

Im Ofen verwendetes Zubehor

Neben den mitgelieferten Ofenblechen
und Hahnchengrilldrahteinrichtung
kdénnen Sie handelsubliches
Glassgeschirr, handelstbliche
Kuchenformen und spezielle
Ofenbleche verwenden, die sich fir
eine Verwendung im Ofen eignen.
Achten Sie auf die Information

bezgl. dieses Themas, die lhnen die
Herstellerfirma zur Verfigung stellt.
Wenn kleines Geschirr verwendet
wird, stellen Sie es in die Mitte des
Drahtgitters. Fur Emailgeschirr missen
Sie folgendes Informationen beachten:

Wenn die zu kochende Speise das
Backofenblech nicht vollstandig
bedeckt, wenn die Speise aus

dem Gefrierschrank kommt oder
das Blech fur das Auffangen von
Speisesaften, die wahrend des
Grillens heruntertropfen, verwendet
wird, verformt sich das Blech. Die
Formanderungen, die wahrend des
Kochens oder Rdsten auftreten,
kénnen aufgrund der hohen Hitze in
Fach beobachtet werden.

Das Blech kehrt, nachdem es
wieder abgekihlt ist, in seine alte
Form zurlck. Dies ist ein normales
physikalisches Phdnomen, dass
wahrend des Hitzeaustauschs
vorkommt.

Lassen Sie dieses Blech oder
Geschirr nicht in der Kalte stehen,
direkt nachdem sie es zum Kochen
verwendet haben. Stellen Sie sie nicht
auf kalte oder nasse Oberflachen.
Stellen Sie es auf ein trockenes
Kichentuch ode rein Abtropfgitter,

um sicherzustellen, dass es langsam
abkuhlt. Sonst kann es springen.

Wenn Sie in Ihrem Ofen grillen
mochten, raten wir Ihnen, den
mitgelieferten Grill zu verwenden.
(Wenn ihr Produkt dieses Material
enthalt). Auf diese Weise kann das
flieBende und spritzende Ol nicht die
Ofeninnenseite verschmutzen. Wenn
Sie den grofRen Drahtgrill verwenden
mochten, legen Sie ein Blech auf
eine der niedrigen Schienen, um
heruntertropfendes Ol aufzufangen.
GielRen Sie auch ein wenig Wasser
darauf, um das Reinigen zu erleichtern

Verwenden Sie die 4. und 5. Schiene
fur das Grillen und 6len Sie den Grill
ein, damit das Grillgut nicht am Girill
anhaftet.
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Garraum
Blechposition

5. Schiene

4. Schiene
3. Schiene

2. Schiene

1. Schiene

Backofenzubehér

Das Zubehor Ihres Backofens
kann je nach Modell Ihres Produkts
unterschiedlich sein.

Drahtgitter

s Das Drahtgitter wird
22, zum Grillen oder

" Abstellen von

unterschiedlichen

Kochgeschirren verwendet.

WARNUNG- Schieben Sie den
Rost richtig in die entsprechende
Schiene der Bratréhre ein und
schieben Sie ihn nach hinten.

Flaches Blech

2 Das flache
Blech wird
zum Backen
von Geback,
wie Torten, verwendet. Um das Blech
richtig in der Réhre anzubringen, legen
Sie es auf eine Schiene und schieben
es nach hinten.

Tiefes Blech

Ein tiefes Blech
wird verwendet,
um Eintopfe zu kochen.

Um das Blech richtig in der Réhre
zu platzieren, legen Sie es auf eine
Schiene und schieben es nach hinten.

Schieben

Flap
Schublade
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REINIGUNG

Stellen Sie sicher, dass alle
Bedienknopfe ausgeschaltet und ihr
Gerat abgekuhlt ist, bevor Sie lhren
Ofen reinigen. Stecken Sie das Gerat
aus.

Bevor Sie Reinigungsmaterialien in
Ihrem Ofen verwenden, Uberprufen
Sie, ob sie dafiir geeignet sind und
vom Hersteller empfohlen sind.
Verwenden Sie keine scharfen
Cremes, Scheuerpulver, Drahtwolle
oder harte Werkzeuge, da diese die
Oberflachen beschadigen kdnnen. Im
Falle, dass Flissigkeiten, die um lhren
Ofen uberlaufen, einbrennen, kann das
Email beschadigt warden Waschen Sie
Ubergelaufene Flussigkeit sofort ab.

Reinigung und Wartung ihres
Backofens

Vor dem Beginn der Reinigung stellen
Sie sicher, dass der Ofen ausgesteckt
ist.

Die Emailauskleidung des Ofens lasst
sich am besten reinigen, wenn der
Ofen warm ist.

Wischen Sie den Ofen mit einem
weichen Tuch, das in Seifenlauge
getaucht wurde, nach jeder
Verwendung aus.

Wischen Sie es nochmals mit einem
feuchten Tuch aus und trocknen Sie
den Ofen ab. Hin und wieder kann

es notig sein, Flussigreiniger fur eine
Vollreinigung zu benutzen. Nicht mit
Trocken- und Pulverreinigern saubern.

Reinigung der Ofenabdeckung
Um die Ofenabdeckung reinigen zu

kénnen von Innen und Aul3en zu
reinigen, sollten Sie Glasreiniger
verwenden. Dann spllen Sie sie ab
und trocknen sie mit einem trockenen
Tuch ab. Die Abdeckung kann zum
Reinigen, wie in der folgenden
Abbildung gezeigt, herausgezogen
werden.

* Offnen Sie vollstandig die
Abdeckung.

* Stecken Sie die Metallnadel in die
Locher, wie auf den Bildern gezeigt

* Tun Sie dies fur beide Aufhangungen

* Heben Sie die Abdeckung ein wenig
an und ziehen Sie sie vorsichtig nach
aulden. Die Abdeckung lasst sich
komplett herausziehen

* Platzieren Sie sie wieder in die
Aufhangungsldcher und stecken Sie
gleichzeitig die Nadeln wieder in die
Locher.

Reinigen Sie die Ofenabdeckung
nicht, solange die Glasscheiben noch
heild sind. Wenn Sie dies nicht tun,
kdnnen diese Glasscheiben springen.
Kontaktieren Sie den Kundendienst,
wenn ein Problem jeglicher Art auftritt.

Anforderungen, bevor Sie den
Kundendienst kontanktieren.

Wenn der Backofen nicht funktioniert:

Der Backofen kdnnte ausgesteckt

sein oder es war ein Stromausfall. Bei
Modellen mit einer Zeitschaltuhr kdnnte
die Zeit nicht eingestellt sein.

Wenn der Backofen nicht heizt:

Die Hitze wurde vielleicht nicht mit dem
Knopf zum Einstellen der Temperatur
eingestellt.
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Wenn Innenlampe nicht leuchtet: Die
Stromzufuhr muss Uberprift werden.

Es muss auch geprift werden, ob
die Lampen defekt sind. Wenn Sie
defekt sind, kdnnen Sie anhand der
folgenden Anleitung ersetzen.

Garen (wenn Ober- und Unterhitze
nicht gleichmaRig garen):

Uberpriifen Sie die Position der
Bleche, Garzeiten und Hitzewerte
gemaf dem Handbuch.

Wenn Sie immer noch Probleme mit
lhrem Backofen haben, rufen Sie bitte
den ,Zugelassenen Kundendienst".

Informationen zum Transport

Wenn Sie |hren Backofen
transportieren méchten:

Heben Sie den
Originalverpackungskarton des
Backofens auf und transportieren
Sieden Ofen darin, wenn es
erforderlich ist. Befolgen Sie die
Transporthinweise auf dem Karton.

Befestigen Sie die Bestandteile des
Kochfeldes auf den Kochplatten
mittels Klebeband.

Legen Sie ein Stuck Papier zwischen
die obere Abdeckung und das
Kochfeld, decken Sie die obere
Abdeckung ab und befestigen Sie sie
mit Klebeband an den Seitenwanden
des Backofens.

Kleben Sie ein Stick Karton oder
Papier auf die Backofentir, um das
innere Glas der Backofentur vor

den Blechen, dem Drahtgrill und
Gitterregalen wahrend des Transport

des Backofens zu schutzen.

Befestigen Sie ebenfalls die
Backofentir mit Klebeband an den
Seitenwanden.

Wenn Sie den Originalkarton nicht
mehr haben:

Sie mussen fiir den Schutz der
AuBenflachen des Backofens (Glas-
und Emailflachen) gegen mogliche
StoRe sorgen.
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Cher client,

Notre objectif est de vous fournir des produits dont la qualité
dépasse vos attentes, fabriqués dans des installations mo-
dernes et testés rigoureusement a des fins de qualité.

Ce manuel a été préparé pour vous aider a utiliser votre ap-
pareil, fabriqué en utilisant les dernieres technologies, avec
confiance et de maniére efficace.

Avant d'utiliser votre appareil, veuillez lire ce guide attenti-
vement. Il comprend les informations de base pour l'instal-
lation, I'entretien et I'utilisation du produit, et pour contacter
le centre de service autorisé le plus proche pour le montage
de votre produit.
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CONTENU :

PRESENTATION ET TAILLES DU PRODUIT
AVERTISSEMENTS DE SECURITE

INSTALLATION ET PREPARATIONS AVANT UTILISATION
UTILISATION DE VOTRE FOUR

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

SERVICE ET TRANSPORT

I e o
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Panneau de commande pour 4 foyers :

mooENoOOTRWN =

10

Plaque de caisson
Panneau de commande
Poignée de la porte du four
Couvercle du tiroir

Porte du four

Plateau de four

Grille maillée MODELE

Front de résistance

TAILLE (cm)

Fan magasin1 KF-66FIDD19IM-CH
Four Lamp1

60 x 60 x 85

Zone induction
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AVERTISSEMENTS DE SE-
CURITE

LISEZ CES INSTRUCTIONS EN-
TIEREMENT AVEC ATTENTION
AVANT D’UTILISER VOTRE AP-
PAREIL, ET GARDEZ-LES DANS
UN EMPLACEMENT PRATIQUE
POUR UNE CONSULTATION UL-
TERIEURE, SI NECESSAIRE.

CE MANUEL EST PREPARE
POUR PLUS D’UN MODELE.
VOTRE APPAREIL PEUT DONC
NE PAS DISPOSER DE CER-
TAINES DES FONCTIONS DE-
CRITES DANS CE MANUEL.
FAITES ATTENTION AUX EX-
PRESSIONS AYANT DES ILLUS-
TRATIONS DURANT VOTRE
LECTURE DE CE MANUEL D’'UTI-
LISATION.

Avertissements généraux de
sécurité

» Cet appareil peut étre
utilisé par des enfants
de plus de 8 ans et
des personnes aux
capacités physiques,
sensorielles ou men-
tales réduites ou man-
quant d'expérience et
de connaissances s'ils
sont supervisés ou
s'ils ont recu des ins-

tructions concernant
I'utilisation de cet ap-
pareil en toute slreté
et comprennent les
risques courus. Les
enfants ne doivent
pas jouer avec l'appa-
reil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent
pas étre effectués par
des enfants non su-
pervisés.
*AVERTISSEMENT
L'appareil et ses
pieces  accessibles
chauffent durant l'uti-
lisation. Faites atten-
tion a ne pas toucher
les éléments chauf-
fants. Les enfants
de moins de 8 ans
doivent étre tenus a
distance de l'appareil,
sauf en cas de super-
vision continue.

* AVERTISSEMENT

La cuisson non sur-
veillée de graisse ou
d’huile sur une plaque
électrique peut étre
dangereuse et étre
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cause d’incendie.
N'essayez JAMAIS
d’éteindre un feu avec
de I'eau, mais coupez
I'alimentation de l'ap-
pareil puis recouvrez
les flammes, par ex.
avec un couvercle ou
une couverture anti-
feu.

* AVERTISSEMENT
Danger de feu : ne
stockez pas d’objets
sur les surfaces de
cuisson.

* AVERTISSEMENT

Si la surface est cra-
quelée, éteignez I'ap-
pareil pour éviter tout
risque de choc élec-
trique.

* Pourles plaquesincor-
porant un couvercle,
toutes les traces d’ali-
ments doivent étre
retirées du couvercle
avant I'ouverture.
Veuillez attendre que
la surface des plaques
de cuisson refroidisse

avant de fermer Ile
couvercle.

» Cet appareil n’est pas
congu pour étre utilisé
via une minuterie ou
un systeme de téle-
commande externe.

*AVERTISSEMENT :
Pour éviter la chute
de [l'appareil, vous
pouvez utiliser des
crochets de fixation.
(Pour plus d'informa-
tions, veuillez lire le
guide d'installation du
kit anti-basculement.)

e Durant I'utilisation,

I'appareil chauffe.
Faites attention a ne
pas toucher les élé-
ments chauffants a
I'intérieur du four.

* Durant I'utilisation,

des poignées tenues
pendant une longue
période peuvent de-
venir chaudes.

* N'utilisez pas de net-
toyeur abrasif agres-
sif ou de grattoir mé-
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tallique pour nettoyer
le verre des plaques
et les autres surfaces,
ceux-ci pouvant rayer
les surfaces et provo-
quer l'éclatement du
verre ou endommager
la surface.

* N'utilisez pas de net-
toyeur a vapeur pour
nettoyer cet appareil.

- AVERTISSEMENT
Assurez-vous que
'appareil est éteint

avant de remplacer la
lampe pour éviter tout
risque de choc élec-
trique.

«ATTENTION : Les
pieces  accessibles
peuvent chauffer du-
rant ['utilisation du
four (cuisson normale
ou gril). Les jeunes
enfants doivent étre
tenus a distance.

* Votre appareil est fabriqué confor-
mément aux standards et lois lo-
cales et internationales en vigueur.

* Les travaux d’entretien et de
réparation ne doivent étre effectués

que par des techniciens de service
autorisés. Les travaux d’installation
et de réparation effectués par des
techniciens non autorisés peuvent
vous mettre en danger. |l est dan-
gereux d’altérer ou de modifier les
spécifications de I'appareil d’une
quelconque maniére.

* Avant l'installation, assurez-vous
que les conditions locales de
distribution (nature et pression

du gaz ou tension et fréquence
électriques) et les exigences de
I'appareil sont compatibles. Les
exigences de cet appareil sont indi-
quées sur |'étiquette.

* ATTENTION : Cet appareil est
uniquement congu pour la cuisson
des aliments dans un environne-
ment domestique en intérieur, il

ne doit pas étre utilisé a d’autres
fins ou dans d’autres applications,
comme une utilisation non do-
mestique, dans un environnement
commercial ou pour chauffer des
pieces.

* N'essayez pas de soulever ou de
déplacer I'appareil en tirant sur la
poignée de porte.

* Toutes les mesures de sécuri-

té possibles ont été prises pour
assurer votre sécurité. Puisque le
verre peut casser, vous devez faire
attention a ne pas le rayer. Evitez
de frapper ou de heurter le verre
avec des accessoires.

» Assurez-vous que le cordon
d’alimentation ne soit pas coincé
durant l'installation. Si le cordon
d’alimentation est endommagse, il
doit étre remplacé par le fabricant,
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son agent de service ou par une
personne similairement qualifiée
pour éviter tout risque.

* Lorsque la porte du four est
ouverte, ne laissez pas les enfants
grimper ou s’assoir sur la porte.

Avertissements d’installation

* N'utilisez pas 'appareil avant qu’il
ne soit complétement installé.
 L'appareil doit étre installé par un
technicien autorisé et mis en ser-
vice. Le fabricant n’est pas respon-
sable de tout dommage pouvant
étre causé par une mise en place
ou installation effectuée par des
personnes non autorisées.

* Lorsque vous déballez I'appareil,
assurez-vous qu'il n’ait pas été
endommageé durant le transport. En
cas de défaut, n’utilisez pas I'appa-
reil et contactez un agent de ser-
vice qualifié immédiatement. Les
matériaux utilisés dans I'emballage
(nylon, agrafes, styrofoam, etc.)
pouvant avoir des effets nocifs sur
les enfants, ils doivent étre collec-
tés et éliminés immédiatement.

* Protégez votre appareil des effets
atmosphériques. Ne I'exposez pas
au soleil, a la pluie, a la neige, etc.

* Les matériaux entourant 'appareil
doivent étre capables de supporter
une température d’au moins 100°C.
Durant l'utilisation

* Durant votre premiére utilisation
du four, une odeur se dégagera
des matériaux d’isolation et des
éléments chauffants. Pour cette

raison, avant d’utiliser votre four,
faites-le tourner a vide a la tem-
pérature maximale pendant 45
minutes. Au méme moment vous
devez ventiler correctement I'envi-
ronnement dans lequel le produit
est installé.

* Durant l'utilisation, les surfaces
extérieures et intérieures du four
peuvent chauffer. Lorsque vous ou-
vrez la porte de four, reculez pour
éviter la vapeur chaude sortant du
four. Celle-ci peut poser un risque
de bralure.

* Ne placez pas de matériaux in-
flammables ou combustibles dans
ou prés de I'appareil lorsqu’il est en
route.

* Utilisez toujours des gants pour
four pour retirer et remplacer les
aliments dans le four.

* Ne laissez pas les plaques de
cuisson sans surveillance lorsque
vous cuisinez avec des huiles
solides ou liquides. Celles-ci
peuvent prendre feu lorsqu’elles
sont soumises a de la chaleur
extréme. Ne versez jamais d’eau
sur les flammes causées par I'huile.
Recouvrez la casserole ou la poéle
avec un couvercle afin d’étouffer la
flamme s’étant développée et étei-
gnez les plaques électriques.

* Positionnez toujours les casse-
roles au-dessus du centre de la
zone de cuisson, et tournez les
poignées en position sécurisée
afin qu’elles ne puissent pas étre
renversées ou attrapées.

* Si vous n'utilisez pas 'appareil
pendant une période prolongée,
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débranchez-le. Gardez l'interrup-
teur principal de contrdle a I'arrét.
Lorsque vous n’utilisez pas I'appa-
reil, gardez aussi la vanne de gaz
fermée.

» Assurez-vous que les boutons

de commande de I'appareil soient
toujours en position « 0 » lorsqu’il
n’est pas utilisé.

* Les plaques de cuisson s’inclinent
lorsqu’elles sont retirées du four.
Faites attention a ne pas renverser
de liquide chaud.

* Lorsque la porte du four est ou-
verte, ne laissez rien dessus. Cela
pourrait déséquilibrer votre appareil
ou endommager la porte.

* Ne placez pas d’objets lourds ou
inflammables (nylon, sac plastique,
papier, tissu, etc.) dans le four.
Cela inclut les articles de cuisine
comprenant des piéces en plas-
tique (par ex. poignées).

* N'accrochez pas de chiffon ou

de vétements sur I'appareil ou sa
poignée.

Durant le nettoyage et I’entretien

» Coupez toujours I'appareil avant
d’effectuer des opérations de net-
toyage ou d’entretien. Vous pouvez
le faire

aprés avoir débranché 'appareil ou
coupé les interrupteurs principaux.
* Ne retirez pas les boutons de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.
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POUR MAINTENIR L’EFFICACI-
TE ET LA SECURITE DE VOTRE
APPAREIL, NOUS VOUS RE-
COMMANDONS DE TOUJOURS
UTILISER DES PIECES DETA-
CHEES ORIGINALES ET DE
N’APPELER QUE NOS AGENTS
DE SERVICES AUTORISES

EN CAS DE BESOIN.

Contactez un centre de service
autorisé pour Pinstallation de
votre four.

INSTALLATION DU FOUR

Vous devez faire attention a certains
facteurs lors de l'installation de votre
four.

Veillez a lire attentivement nos sugges-
tions ci-dessous afin d'éviter les pro-
blémes et/ou situations dangereuses
qui peuvent se produire plus tard.

Vous pouvez le placer a proximité
d'autres meubles tant que la hauteur
du meuble de la zone d'installation
ne dépasse pas celle de la plaque de
cuisson de l'appareil.

Attention a ne pas le placer a proxi-
mité d'un réfrigérateur. L'endroit choisi
pour l'installation ne doit pas contenir
de matériaux inflammables comme
des rideaux, tissus, etc. qui pourraient
prendre feu facilement.

Vous devez laisser au moins 2 cm
d'espace libre entre le couvercle
arriére du four et le mur pour la circula-
tion d'air.

Les meubles a proximité du four
doivent étre congus pour résister a une
chaleur 50 °C supérieure a la tempéra-
ture ambiante.

Si les meubles de la cuisine dé-
passent le niveau des plaques de cuis-
son du four, vous devez les maintenir a
au moins 11 cm des c6tés du four.
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Les hauteurs minimales des plaques
du four a

la hotte au-dessus du four sont illus-
trées ci-dessous. Ainsi, la hotte doit
étre a au moins 650 mm des plaques
de cuisson.

Si aucune hotte n’est installée, la hau-
teur ne doit pas étre inférieure a 700
mm.

Cet appareil doit uniquement étre
installé directement au sol et non sur
une base.

BRANCHEMENTS ELEC-
TRIQUES ET SECURITE

Lors du raccordement, veillez a suivre
les instructions ci-dessous.

Le fil de mise a la terre doit étre relié
a la borne. Vous devez vous assurer
qu'un cable isolant est branché a la
source d'alimentation lors du branche-
ment du cable. S'il n'y a pas de prise
mise a la terre adaptée et conforme
aux réglementations en place a I'em-
placement d'installation de I'appareil,
contactez immédiatement notre centre
de service autorisé.

La prise électrique reliée a la terre
doit étre a proximité de I'appareil. N'uti-
lisez pas de rallonges.

Le cable d'alimentation ne doit pas
toucher la surface chaude du produit.

Si le cable d'alimentation est endom-
magé, contactez un technicien qualifié.
Le cable doit étre remplacé par un
centre de service autorisé.

Un mauvais branchement électrique
peut endommager votre appareil. Ces
dommages ne sont pas compris dans
la garantie.

Le cable d'alimentation ne doit pas
toucher les parties chaudes de I'appa-
reil. Le cable d'alimentation ne doit pas
toucher l'arriere de I'appareil. Le cable
électrique ou l'appareil pourrait étre
endommagé. Cette situation peut éga-
lement provoquer des courts-circuits.

Le fabricant rejette toute respon-
sabilité pour les dommages et pertes
découlant du non-respect des normes
de sécurité suivantes.

Fournissez un moyen de débrancher
I'alimentation en laissant un espace de
séparation d'au moins 3 mm dans tous
les conducteurs actifs (phase). De tels
moyens de déconnexion doivent étre
intégrés au cablage fixe conformément
aux réglementations sur la cablage.

Cet appareil est congu pour une
connexion fixe a 'alimentation. La
connexion de l'appareil a une source
électrique doit étre effectuée par un
technicien autorisé.

Pour la connexion fixe, utilisez un
cordon d'alimentation de type HO5VV,
HO5V2V2 ou HO5RR.

Certains appareils peuvent étre équi-
pés d’une prise spéciale (Perilex ou
Norplug). Si nécessaire, remplacez-la
par une piece de rechange aux mémes
spécifications.

FR-13



Utilisez une fiche 16 A/400 V
5 broches pour la prise Perilex et
25 A/250 V pour Norplug.

Ces fiches peuvent uniquement étre
utilisées dans certains pays.

L'appareil est réglé pour fonctionner
sur une alimentation 220-240 V ou
380-415 V 3N. Si I'électricité du réseau
est différente de ces valeurs nomi-
nales, contactez immédiatement notre
centre de service autorisé.

Pour une connexion fixe, utilisez un
cablede 3 x2,5mmou 3 x4 mm
conformément a l'alimentation et a
I'étiquette du boitier de la borne.

PRECAUTIONS ET MESURES
GENERALES

Votre appareil est congu pour se
conformer aux instructions de sécurité
appropriées s'appliquant aux appareils
électriques. Les travaux d'entretien

et de réparation doivent étre effec-
tués uniquement par des techniciens
de service autorisés et formés par le
fabricant.

Les travaux d'installation et de répara-
tion effectués sans suivre les instruc-
tions représentent un danger.

Les surfaces extérieures chauffent
durant le fonctionnement de votre
appareil. Les surfaces intérieures du
four et les composants qui évacuent la
chaleur et la vapeur sont trés chauds.
Méme si vous éteignez I'appareil, ces
pieéces conserveront la chaleur pen-

dant un moment. Ne touchez pas les
surfaces chaudes. Gardez les enfants
éloignés.

Ne laissez pas les plaques de cuis-
son sans surveillance lorsque vous
cuisinez avec des huiles solides ou
liquides. Celles-ci peuvent prendre
feu lorsqu’elles sont soumises a de
la chaleur extréme. Ne versez jamais
d'eau sur des flammes causées par
I'huile.

Recouvrez la casserole ou la poéle
avec un couvercle afin d’étouffer la
flamme s’étant développée et éteignez
les plaques électriques.

Les boutons du four et de réglage
de la chaleur doivent étre utilisés pour
les réglages, et I'norloge du four doit
étre programmeée pour la cuisson dans
votre four. Le four ne fonctionnera pas
autrement.

Ne laissez rien sur la porte ou le
tiroir du four lors de leur ouverture.
Cela pourrait déséquilibrer votre appa-
reil ou endommager la porte.

Ne placez pas d’objets lourds ou
inflammables (nylon, sac plastique,
papier, tissu, etc.) dans le tiroir du
four.

Débranchez le four si vous ne I'utili-
sez pas.

Protégez votre appareil des effets
atmosphériques. Ne I'exposez pas
au soleil, a la pluie, a la neige, a la
poudre, etc.
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YEG66
CUISINIERE 1100 WATTS
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CUISINIERE 1200 WATTS
SUPERIEURE
GRIL 1400 WATTS
CHAUFFAGE | 2000 WATTS
TURBO

APPARENCE GENERALE ET CARAC-
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4.2 CONTROL PANEL FOR INDUCTION HOB

Touche de
minuterie

Indipateur de minuterie

\
|

[
.
-—

I~
—
T
o~

Sélection
de

minuterie

Diminution
du temps — . ————Augmentation
1 du temps

Mode veille

4.3 BOUTON DE REGLAGE DE CHALEUR DES PLAQUES A
INDUCTION
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ARRIERE ARRIERE
GAUCHE AVANT GAUCHE AVANT DROITE DROITE
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FONTIONNEMENT DES CUISI-

NIERES A INDUCTION Une fois la zone de cuisson éteinte,

I'affichage correspondant indique "H"

jusqu'a ce que la température de la
Utilisez les zones de cuisson a induction zone de cuisson ne soit plus critique.
avec des articles de cuisine appropriés.

Fonction d'arrét de sécurité :
Une fois mises sous tension, les plaques Toutes les zones de cuisson sont

tionner. de fonctionnement prédéfinie si le
réglage de température n'a pas été
Les plaques sont contrblées par des modifié. Chaque changement de la

boutons permettant de régler le niveau ~ Zone de cuisson fait passer la durée

de cuisson et avec des détecteurs tac- ~ maximum de fonctionnement a sa
tiles pour régler la minuterie. valeur initiale. La durée maximum de

fonctionnement dépend du niveau de

o ] ] température sélectionné.
Chaque activation de détecteur est sui-

vie d'un signal sonore (Butzer).

[Réglage de température Arrét de sécurité apres
Mise en marche des zones de cuisson : 1-2 B Hours
3-4 SHaours
Utilisation des boutons pour régler le 5 AHours
niveau de cuisson de 0 a 9. Le foyer est -9 1,5 Hours

dés a présent prét a étre utilisé. Pour arri-
ver plus rapidement a ébullition, gardez le
bouton en position P pendant 2 secondes Verrouillage parental :

pour activer le fonction Boosta puis régler Une fois I'appareil sous tension, la

le niveau de cuisson souhaité. fonction de verrouillage parental peut
étre activée. Pour activer le verrouil-
lage parental, utilisez simultanément
les boutons ARRIERE GAUCHE et
ARRIERE DROIT & gauche du niveau
0, et maintenez cette position pendant
4 secondes. "L" signifiant verrouil-

I ("locked") apparait dans tous les
Indicateur de chaleur résiduelle : affichages de foyer et les commandes
ne sont plus actives. (Si une zone de
cuisson est chaude, "L" s'affichera en
alternance.)

Mise a l'arrét des zones de cuisson :
Placez le bouton en position « 0 ».

L'indicateur de chaleur résiduelle indique la
vitre vitrocéramique est dangereusement
chaude autour d'une zone de cuisson.
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Les plaques resteront verrouillées
jusqu'a ce qu'elles soient déverrouil-
Iées, méme si les commandes ont été
éteintes et rallumées.

Pour désactiver le verrouillage
parental, répétez la méme opération,
utilisez simultanément les boutons
ARRIERE GAUCHE et ARRIERE
DROIT a gauche du niveau 0, et
maintenez cette position pendant

4 secondes. "L" disparaitra de
I'affichage et les plaques seront
éteintes.

Fonction minuterie

Minuterie de cuisson (1 - 99
min) :

Lorsque les plaques sont allumées,
une minuterie indépendante peut étre
programmée pour chaque zone de
cuisson.

Ajustez le niveau d'une zone de
cuisson puis activez la touche réglage

de minuterie @ La minuterie peut
étre programmée pour
arréter le fonctionnement d'une zone
de cuisson. Quatre LEDs sont
présentes autour de la minuterie.
Celles-ci indiquent pour quelle zone la
minuterie a été activée.

10 secondes apres la derniére
opération, I'affichage de minuterie
passe a la minuterie se terminant la
premiéere (lorsque plus d'une minuterie
de cuisson doit étre programmeée)

Lorsque la minuterie s'est écoulée,
un signal sonore se déclenche,
I'affichage de minuterie indique "00"

de maniére statique et la LED de

la minuterie de cuisson assignée
clignote. La zone de cuisson
programmée sera mise a l'arrét et "H"
s'affichera si la zone de cuisson est
chaude.

Le signal sonore et la LED de
minuterie clignotante s'arréteront
automatiquement aprés 2 minutes
et/ou en pressant une touche
quelconque.

Buzzer :

Lorsque les plaques sont
allumées, les activités suivantes
seront indiquées par un son de
buzzer.

- Activation normale d'une touche
avec un court signal sonore

- Opération continue des touches
pendant une longue période (plus de
10 secondes) avec un signal sonore
long et intermittent

Fonction Boost :

Une zone de cuisson a été
sélectionnée, le niveau de cuisson

a été réglé sur "niveau de cuisson
souhaité" et la touche P(Boost) a été
enfoncée a nouveau.

La fonction Boost peut étre activée

si le module a induction accepte

le réglage de la zone de cuisson.

Si la fonction Boost est active un

"P" est présent dans I'affichage
correspondant.

Activer le booster peut faire dépasser
la puissance maximale, ce qui
déclenche de systeme intégré de
gestion de la puissance.

La réduction de puissance nécessaire
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est indiquée par le clignotement

de I'affichage de zone de cuisson
correspondant. Le clignotement est
actif pendant 3 secondes, et le réglage
de chaleur peut étre modifié avant la
réduction de puissance.
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Poéles et casseroles

Utilisez des poéles et casseroles ayant un fond plat, épais, lisse et du méme
diameétre que les zones de cuisson. Ceci optimisera les temps de cuisson.

Les poéles et casseroles en acier, acier émaillé, fonte et acier inoxydable (si
étiquetées de maniére appropriée) vous offriront de meilleurs résultats.

Les poéles et casseroles en acier émaillé ou aluminium ou a fond en cuivre
peuvent laisser des résidus métalliques sur les plaques. Ces résidus peuvent étre
difficiles a nettoyer. Nettoyez les plaques aprés chaque utilisation.

Une poéle ou casserole est adaptée aux plaques a inductions si un aimant colle a
son fond.

Les récipients doivent étre placés au centre des zones de cuisson. S'ils ne sont
pas placés correctement, s'affiche.

Lors de I'utilisation de certaines poéles, il est possible d'entendre de petits bruits
durant la cuisson. Ceci est di a la conception des poéles et n'affecte en rien les
performances ou la sécurité des plaques.

- T I

| CORRECT | | FAUX | | FAUX |

Economies d'énergie

Les zones de cuisson a induction s'adaptent automatiquement a la taille du

fond du récipient de cuisson, jusqu'a une certaine limite. Cependant la partie
magnétique du fond du récipient doit avoir un diamétre minimum dépendant de la
taille de la zone de cuisson.

Placez le récipient sur la zone de cuisson avant de la mettre en route. Si la
plaque est mise en route avant de placer un récipient, la zone de cuisson ne
fonctionnera pas et I'affichage affichera .

Utilisez un couvercle pour réduire le temps de cuisson.
Lorsqu'un liquide commence a bouillir, réduisez le réglage de température.

Minimisez la quantité de liquide ou de gras utilisée pour réduire les temps de
cuisson.

Sélectionnez la température appropriée a chaque cuisson spécifique.
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Exemples de cuissons

Les informations fournies dans le
tableau suivant ne sont fournies qu'a
titre d'indication.

Réglages | Utilisez pour
0 Foyer a l'arrét
1-3 Réchauffement léger
4-5 Léger fréemissement,

réchauffement lent

6-7 Réchauffage et frémissement

8 Bouillonnement, cuisson a la
poéle et grillades

9 Température maximum

Fonction Boost

Astuces de nettoyage

N'utilisez pas de tampon abrasif, de
nettoyant corrosif ou aérosols ou
d'objets coupants pour nettoyer les
surfaces des plaques.

Pour éliminer les aliments br(lés,
détrempez-les avec un chiffon humide
et du liquide vaisselle.

Vous pouvez utiliser un racloir pour
enlever tout résidu alimentaire. Les
aliments collants doivent étre nettoyés
immédiatement, avant que le verre ne
refroidisse.

- Faites attention a ne pas rayer
I'adhésif siliconé placé aux bords du
verre en utilisant un racloir.

Le racloir comprend un rasoir, il doit
donc étre gardé hors de la portée des
enfants.

Utilisez un nettoyant spécial pour
plaques céramiques sur les plaques
lorsqu'elles sont encore chaudes.
Rincez et essuyez avec un chiffon
propre ou un papier absorbant.

4.4 UTILISATION DE LA PARTIE
FOUR

4. 4. 1 Utilisation de I'horloge
de programmation électronique

Réglage de I'heure

Le symbole "A" clignote aprés
le branchement a la source
d'alimentation.

Appuyez simultanément sur les
touches (+) et (-). Vous pouvez
également régler I'neure (augmentation
ou réduction) en appuyant sur ces
touches.

AL
oo o

—
0

- MODE

+
e O o

Réglage de I'alarme/l’'heure

Cette fonction peut étre utilisée pour
régler I'neure ou l'alarme. Appuyez sur
la touche "Mode" jusqu'a ce que le
voyant" = " commence a s'éclairer.
Réglez l'intervalle souhaité en utilisant
les touches + et -. La durée souhaitée
reste a I'écran aprés réglage, et le
signe " L qui clignotait se fixe. Vous
pouvez régler I'heure entre 0 et 23h59.
Au terme de la cuisson, une alarme
retentit et le symbole " Qo clignote.
\Vous pouvez appuyer sur n'importe
quelle touche pour arréter l'alarme.
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Programmation de I'heure de fin

Cette fonction permet de régler
I'heure de fin de cuisson. Pour régler
I'heure de fin de cuisson, appuyez sur
la touche "Mode" jusqu'a ce que le
voyant "End" clignote a I'écran.

Réglez I'heure souhaitée avec les
touches + et -. Lorsque I'heure de fin
est atteinte, une alarme retentit et vous
pouvez appuyer sur n'importe quelle
touche pour arréter l'alarme.

Programmation du temps de
cuisson et de I'heure de fin

Cette fonction permet de régler le
temps de cuisson en utilisant la
fonction de cuisson automatique.

Vous devez régler le temps de cuisson
et I'heure de fin. Vous pouvez régler

la période de cuisson en procédant
comme suit.

Appuyez sur la touche "Mode" jusqu'a
ce que le voyant "End" clignote afin
de régler I'neure de fin. Utilisez les
touches + et - pour régler la fin de la
période de cuisson souhaitée.

Une fois I'heure réglée, elle est
enregistrée automatiquement

5 secondes apres le réglage, et les
symboles "A" et " i v commencent a

s'allumer de fagon fixe. L'écran
revient a I'heure actuelle. Une
alarme sonore est émise a la fin de
ce temps, et le symbole "A"
commence a clignoter. Appuyez sur
n'importe quelle touche pour arréter
I'alarme et le clignotement.

REGLAGE DU SIGNAL
SONORE DE MINUTERIE

Lorsque la minuterie indique I'heure,
maintenez le bouton de gauche (-)
enfoncé 1-2 sec., vous entendrez
un bip sonore audible. A chaque
fois que la touche - est enfoncée, la
minuterie émet trois différents types
de signal sonore. N'appuyez plus
aucune touche et le dernier signal
sonore sera sélectionné.

e

MODE

+
® ®
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Fonctions du four

Les fonctions de votre four peuvent
différer selon le modéle de votre
produit.

— | Lampe du four

Seule la lampe du four s’allumera
et restera allumée durant toutes les
fonctions de cuisson.

@ Fonction décongélation :

Les voyants d’avertissement du
four s’allumeront, le ventilateur
commencera a tourner.

Pour utiliser la fonction de
décongélation, placez vos aliments
congelés dans le four sur une grille
placée dans le troisieme emplacement
depuis le bas. Il est recommandé de
placer une plaque de cuisson sous
les aliments a décongeler, afin de
récupérer I'eau accumulée durant la
fonte de la glace. Cette fonction ne
cuira pas vos aliments, elle ne sert
qu'a les décongeler.

Fonction Turbo

Le thermostat du four et les
voyants d’avertissements s’allumeront,
I'élément chauffant et le ventilateur
commenceront a fonctionner.

La fonction turbo permet de répartir la
chaleur de maniére homogéne dans
le four. Les aliments seront cuits de
maniére homogéne sur toutes les

grilles. Il est recommandé de
préchauffer le four pendant environ
10 minutes.

— | Fonction de cuisson statique

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront, les
éléments supérieurs et inférieurs se
mettront en route.

La fonction de cuisson statique émet
de la chaleur, ce qui assure une
cuisson homogeéne entre le bas et le
haut des aliments. Elle est parfaite
pour la cuisson des patisseries,

des gateaux, des gratins de pates,
des lasagnes et des pizzas. Il est
recommandé de préchauffer le four
pendant 10 minutes et de ne cuire
gu’avec une seule grille avec cette
fonction.

? Fonction ventilateur

Le thermostat du four et les
voyants d’avertissement s’allumeront,
les éléments chauffants supérieurs et
inférieurs et le ventilateur se mettront
en route.

Cette fonction est parfaite pour la
cuisson des patisseries. La cuisson
est effectuée par les éléments
chauffants inférieurs et supérieures
dans le four tandis que le ventilateur
permet la circulation de I'air, ce qui
donne un léger effet de gril aux
aliments. Il est recommandé de
préchauffer le four pendant environ 10
minutes.

@ | Fonction pizza

— Le thermostat du four et
les voyants d’avertissements
s’allumeront, les éléments chauffants
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circulaire et inférieur et le ventilateur
commenceront a fonctionner.

La cuisson ventilée a chauffage
inférieur est parfaite pour cuire les
aliments comme les pizzas de maniére
homogeéne en peu de temps.

L'élément chauffant inférieur assure la
cuisson de pates a pain et gateaux, le
ventilateur répartissant la chaleur du
four.

Fonction gril

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront, I'élément
de chauffage du gril commence a
fonctionner.

La fonction est utilisée pour griller les
aliments, utilisez la partie supérieure
du four. Graissez légérement la

grille avec de I'huile pour éviter que
les aliments ne collent et placez les
aliments au centre de la grille. Placez
toujours un plateau en dessous

pour collecter les gouttes d’huile ou
de graisse. Il est recommandé de
préchauffer le four pendant environ
10 minutes.

Avertissement : Durant la fonction gril,
la porte du four doit étre fermée et la
température du four doit étre réglée sur
190°C.

WA

Fonction de gril plus rapide

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront,

les éléments de gril et du haut
commenceront a fonctionner.

La fonction est utilisée pour griller
plus rapidement les aliments et pour
couvrir une large surface, comme
pour la grillade de viande. Utilisez la

partie supérieure du four. Graissez
Iégérement la grille avec de I'huile
pour éviter que les aliments ne
collent et placez les aliments au
centre de la grille. Placez toujours un
plateau en dessous pour collecter les
gouttes d’huile ou de graisse. Il est
recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

Avertissement : Durant la fonction gril,
la porte du four doit étre fermée et la
température du four doit étre réglée
sur 190°C.

| Fonction double gril,
rotisserie et ventilation

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront,
I'élément de gril, I'élément
chauffant supérieur et le ventilateur
commenceront a fonctionner.

La fonction est utilisée pour griller
rapidement des aliments épais et pour
couvrir une plus large zone de cuisson
et rétir le poulet avec la broche de
rétisserie. Le gril et les éléments
chauffants supérieurs se mettront

en route, le ventilateur permettant

une cuisson homogeéne. Pour le gril :
utilisez les grilles supérieures du four.

Graissez légérement la grille avec de
I’huile pour éviter que les aliments

ne collent et placez les aliments au
centre de la grille.

Placez toujours un plateau en
dessous pour collecter les gouttes
d’huile ou de graisse. Pour rétir

du poulet : consultez la partie

sur les accessoires du four. Il est
recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.
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Avertissement : Durant la fonction gril,
la porte du four doit étre fermée et la
température du four doit étre réglée sur
190 C.

Economie d'énergie

- Lors de I'utilisation de cuisiniéres
électriques, vous devez utiliser des
casseroles a base plate.

- Choisissez des ustensiles de la
bonne taille.

- Utilisez un couvercle pour réduire le
temps de cuisson.

- Minimisez la quantité de liquide ou de
gras utilisée pour réduire les temps de
cuisson.

- Lorsqu'un liquide commence
a bouillir, réduisez le réglage de
température.

- La porte du four ne doit pas étre trop
souvent ouverte durant la cuisson.

Accessoires utilisés dans le four

Vous pouvez utiliser des plats de verre,
des moules a gateaux et des plateaux
de four spéciaux trouvables dans

le commerce, en plus des plateaux

de four et de la broche de rétisserie
fournis avec votre four. Veillez a suivre
les informations fournies par leurs
fabricants respectifs. Lorsque de petits
plats sont utilisés, placez le plat sur la
grille, le plant se trouvant entiérement
sur la partie centrale de la grille. Vous
devez également suivre les instructions
suivantes pour la vaisselle émaillée.

Si les aliments que vous souhaitez
cuisiner ne couvrent pas le plateau
pour four complétement, si les aliments

sont surgelés ou si le plateau est utilisé
pour collecter les jus des aliments
durant leur grillage, une déformation
du plateau peut étre observée dans

le plateau, en raison des chaleurs
élevées impliquées lors de la cuisson
ou du rétissage.

Le plateau reprendra uniquement sa
forme normale en refroidissant aprés
la cuisson. Cela est un phénoméne
physique normal se développant
durant le transfert de chaleur.

Ne laissez pas ce plateau ou plat dans
un environnement froid immédiatement
apres cuisson dans un plateau ou

plat en verre. Ne placez pas les plats
chauds sur des surfaces froides et
humides. Placez-les sur un chiffon sec
ou un torchon, et laissez-les refroidir
lentement. Sinon, le plateau ou plat de
verre pourrait se briser.

Si vous utilisez le four en fonction
gril, nous recommandons d’utiliser la
grille fournie avec le produit. (Si cette
piece est fournie avec le four) Ainsi,
la graisse et les éclaboussures ne
saliront pas directement l'intérieur du
four. Si vous utilisez la grille, placez
une plaque sur l'une des positions
inférieures afin de collecter les
graisses chaudes. Versez un peu d'eau
dedans pour faciliter le nettoyage.

Utilisez les 4e et 5e étageéres, et huilez
le gril pour que les ingrédients que
vous grillez ne collent pas au gril.
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Cavité du four
Positions de grille

5. Grille
4. Grille
3. Grille
2. Grille
1. Grille

Accessoires du four

Les fonctions de votre four peuvent
différer selon le modele de votre
produit.

Grille

i La grille est utilisée
2, pour griller ou pour

" placer des plats dans
le four.

AVERTISSEMENT-

Placez la grille correctement dans
I'un des guides de la cavité du four et
poussez-la vers le bas.

Plaque de cuisson peu profonde

de cuisson
peu profonde
est utilisée
pour la
cuisson des boulangeries telles que
flans, etc. Pour placer correctement la
plaque dans la cavité, placez-la dans
n’'importe quelles guides et poussez-la
vers le fond.

Plaque profonde

La plaque
profonde est
utilisée pour cuire des ragodts.

Pour placer correctement la plaque
dans la cavité, placez-la dans
n’importe quelles guides et poussez-la
vers l'arriére.

Tiroirs

Tiroir a rabat
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NETTOYAGE

Veillez a éteindre tous les boutons
de commande et a laisser 'appareil
refroidir avant de le nettoyer.
Débranchez I'appareil.

Vérifiez le matériel de nettoyage

de votre four pour vérifier qu'il est
approprié et recommandé par le
fabricant. N'utilisez pas de crémes
corrosives, de poudres de nettoyage
abrasives, de laine métallique ou
d’outils durs, ces matériaux pouvant
endommager les surfaces. Si un
exces de liquide s’étant écoulé dans
votre four commence a brdler, il
peut endommager I'émail. Nettoyez
immédiatement tout écoulement de
liquide.

Nettoyage de l'intérieur de votre four

Veillez a débrancher le four avant de
commencer le nettoyage.

L'intérieur en émail du four se nettoie
idéalement lorsque le four est chaud.

Essuyez le four avec un chiffon doux
trempé dans de I'eau savonneuse
aprés chaque utilisation.

Essuyez a nouveau avec un

chiffon humide aprés un moment,
puis laissez sécher. Vous pourriez
occasionnellement avoir a utiliser du
détergent pour effectuer un nettoyage
complet. Ne nettoyez pas avec des
matériaux secs ou en poudre.

Nettoyage de la porte de votre
four.

Pour pouvoir nettoyer l'intérieur et
I'extérieur de la porte du four, utilisez
un nettoyant pour vitre. Puis rincez et

séchez avec un chiffon sec. La porte
peut étre retirée pour le nettoyage,
comme illustré.

* Ouvrez complétement la porte.

* Passez la tige de métal dans les
trous comme indiqué sur l'illustration.

* Effectuez ce processus pour les deux
charniéres.

* Soulevez légérement la porte, puis
tirez-la délicatement vers l'extérieur. La
porte sortira complétement.

* Placez-la a nouveau dans les trous
des charniéres tout en mettant la porte
en place.

Ne nettoyez pas la porte du four

tant que la vitre est chaude. Si cette
mesure n'est pas appliquée, la vitre
peut se briser. Contactez le centre de
service autorisé en cas de probléme.

Exigences avant de contacter
le centre de service

Si le four ne fonctionne pas :

Le four peut étre débranché, il y a eu
une panne de courant. Nos modéles
sont équipés d’'une minuterie, le temps
peut ne pas étre correctement réglé.

Si le four ne chauffe pas :

La chaleur peut étre ajustée avec
l'interrupteur de contréle du chauffage
du four.

Si la lampe d’intérieur ne s’allume pas :
contrdlez I'alimentation.

Vérifiez si la lampe est défectueuse.

Le cas échéant, remplacez-la en
respectant le guide suivant.
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Cuisson (si les parties inférieure et
supérieure ne cuisent pas de maniére
homogéne) :

Controlez 'emplacement des grilles,
la durée de cuisson et les valeurs de
chaleur dans le manuel.

Si ces instructions ne permettent pas
de résoudre un probléme avec votre
produit, veuillez appeler le

centre de service autorisé.

Informations relatives au
transport

Si vous avez besoin de transporter
I'appareil :

Gardez I'emballage original du

produit et transportez-le dans son
emballage original si nécessaire.
Suivez les instructions de transport sur
'emballage.

Scotchez les piéces supérieures,
couvercles et porte-casseroles du four
sur les panneaux de cuisson.

Placez un papier entre le panneau
supérieur et le panneau de cuisson,
couvrez le couvercle supérieur puis
scotchez aux surfaces latérales du
four.

Scotchez du carton ou du papier sur
la partie vitrée intérieure du panneau
avant, les plaques et grilles de votre
four pouvant endommager le panneau
du four durant le transport.

Scotchez aussi les panneaux du four
aux parois latérales.

Si vous ne disposez de I'emballage
original :
Mesurez les surfaces externes

FR

(surfaces vitrées et peintes) du four
contre les chocs possibles.
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Gentile cliente,

Il nostro obiettivo € offrire prodotti di qualita che superino le
aspettative, offrendo prodotti realizzati in impianti moderni
con test specifici per la qualita.

Questo manuale € stato preparato per aiutarti a usare la tua
apparecchiatura, che é stata fabbricata usando la piu recen-
te tecnologia con sicurezza e la massima efficienza.

Prima di usare la tua apparecchiatura, leggi con attenzione
questa guida che include le informazioni di base per in-
stallazione, manutenzione e uso sicuri e corretti e contatta
I'assistenza autorizzata piu vicina per montare il prodotto.



CONTENUTI:

PRESENTAZIONE E DIMENSIONI DEL PRODOTTO
AVVERTENZE SULLA SICUREZZA
INSTALLAZIONE E PREPARAZIONI PER L'USO
USO DEL FORNO

PULIZIA E LAMANUTENZIONE

ASSISTENZA E TRASPORTO
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Pannello di controllo per4 riscaldatori:

. Fornello

. Pannello di controllo
. Maniglia porta forno
. Coperchio cassetto
. Porta forno

. Forno Tray

. Griglia

. fronte di Resistenza
. fan Conservare

10. llluminazione forno:
11. zona di induzione

OCoONOUAWN =

10

MODELLO

DIMENSIONI (cm)

KF-66FIDD19IM-CH

60 x 60 x 85




AVVERTENZE SULLA SI-
CUREZZA

LEGGERE LE PRESENTI ISTRU-
ZIONI CON ATTENZIONE E NEL-
LA LORO INTERESSA PRIMA DI
UTILIZZARE LA PROPRIA APPA-
RECCHIATURA, E CONSERVAR-
LE IN UN LUOGO ADATTO PER
EVENTUALI RIFERIMENTI.

IL PRESENTE MANUALE E
STATO REALIZZATO PER PIU
MODELLI. LA PROPRIAAPPLICA-
ZIONE POTREBBE NON ESSE-
RE DOTATA DI ALCUNE DELLE
FUNZIONALITA ILLUSTRATE NEL
PRESENTE MANUALE. PRESTA-
RE ATTENZIONE ALLE ESPRES-
SIONI DOTATE DI ULLUSTRAZIO-
NI DURANTE LA LETTURA DEL
MANUALE.

Avvertenze generali sulla sicurezza

*La presente apparec-
chiatura pud essere
usata da bambini da-
gli otto anni di eta e
da persone con ca-
pacita fisiche, senso-
riali o mentali ridotte
0 mancanza di espe-
rienza e conoscenze
nel caso in cui siano
state assegnate a su-
pervisori o abbiano

ottenuto istruzioni in
merito all'uso sicuro
dell'apparecchiatura
e comprendano i pe-
ricoli coinvolti. L'appa-
recchiatura non & un
giocattolo. La pulizia e
la manutenzione non
devono essere ese-
guiti a bambini in as-
senza di supervisione.
*AVVERTENZE: L'ap-
parecchiatura e le sue
parti accessibili diven-
tano incandescen-
ti durante l'uso. Fare
attenzione a evitare
di toccare gli elementi
incandescenti. | bam-
bini di eta inferiore
agli otto anni devono
essere tenuti a distan-
za se non in presenza
di sorveglianza conti-
nua.

* AVVERTENZE: la
cottura sulla piastra
con grasso od olio €
pericolosa e puo pro-
vocare incendi. NON
provare in alcun caso
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a spegnere gli incendi
con l'acqua, ma spe-
gnere l'apparecchia-
tura e coprire la fiam-
ma con un coperchio
O una coperta d'a-
mianto.

*AVVERTENZE: Peri-
colo di incendio: non
conservare oggetti
sulle superfici di cot-
tura.

«AVVERTENZE: Se la
superficie € spaccata,
disattivare I'apparec-
chiatura per evitare
eventuali scosse elet-
triche.

* Per le piastre dotate di
coperchio, rimuovere
eventuali versamenti
dal coperchio prima
dell'apertura. Inoltre
consentire il raffredda-
mento della superficie
della piastra prima di
chiudere il coperchio.

 L'apparecchiaturanon

e progettata per esse-
re operata tramite ti-
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mer esterni o sistemi
di controllo a distanza
separati.

*AVVERTENZE: Per
evitare di inclinare
I'apparecchiatura, in-
stallare le staffe di
stabilizzazione. (Per
maggiori dettagli leg-
gere la guida del kit
anti-inclinazione.)

* Durante l'uso, l'appa-
recchiatura  diventa
incandescente. Fare
attenzione a evitare
di toccare gli elemen-
ti incandescenti all'in-
terno del forno.

* Durante l'uso, le ma-
niglie tenute per bre-
vi periodi nel normale
uso possono diventa-
re incandescenti.

*Non usare detergen-
ti abrasivi o graffiatori
in metallo affilati per
pulire il vetro dello
sportello del forno o le
altre superfici perché
potrebbero graffiare la
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superficie, provocan-
do la rottura del vetro
o danni alla superficie.

*Non usare pulitori a
vapore per la pulizia
dell'apparecchiatura.
AVVERTENZE: Assi-
curarsi che l'apparec-
chiatura sia spenta
prima di sostituire la
lampada per evitare
eventuali scosse elet-
triche.

« ATTENZIONE: le parti
accessibili potrebbero
essere incandescen-
ti durante la cottura o
l'uso della griglia. Te-
nere lontani i bambini.

La tua apparecchiatura & prodotta
secondo tutti gli standard e i regola-
menti internazionali e locali appli-
cabili.

La manutenzione e la riparazione
devono essere eseguite esclu-
sivamente da tecnici di servizio
autorizzati. La manutenzione e la
riparazione se eseguite da tecnici
non autorizzati potrebbero causa-
re rischi. E pericoloso alterare o
modificare le specifiche dell'appa-
recchiatura.

Prima dell'installazione, assicurarsi

che le condizioni di distribuzione
locali (natura del gas, pressione del
gas, tensione e frequenza elettri-
che) e i requisiti dell'apparecchia-
tura siano compatibili. | requisiti
per questa apparecchiatura sono
indicati sull'etichetta.

* ATTENZIONE: Questa apparec-
chiatura € progettata esclusivamen-
te per la cottura degli alimenti e per
I'uso domestico interno e non deve
essere usata per altri scopi o in
altre apparecchiature, come per usi
non domestici o in ambienti com-
merciali o per il riscaldamento degli
ambienti.

Non provare a sollevare o spostare
I'apparecchiatura tirando la mani-
glia dello sportello.

Tutte le possibili misure di sicurez-
za sono state applicate per garan-
tire la sicurezza del consumatore.
Poiché il vetro potrebbe rompersi,
fare attenzione durante la pulizia
per evitare di graffiarlo. Evitare di
colpire o battere sul vetro con degli
accessori.

Assicurarsi che il cavo di alimenta-
zione non si pieghi durante l'instal-
lazione. Se il cavo di alimentazione
e danneggiato, deve essere sostitu-
ito dal produttore, dal vostro agente
di servizio o da persone similmente
qualificate al fine di evitare rischi.

Quando lo sportello del forno &
aptero, non permettere ai bambini
di salire o sedere sopra di esso.

avvertenze sull'installazione



Non usare l'apparecchiatura prima
che sia completamente installata.

L'apparecchiatura deve essere
installata e operata da un tecnico
autorizzato. Il produttore non &
responsabile dei danni causati da
una collocazione e installazione
difettosa effettuata da soggetti non
autorizzati.

Durante il disimballaggio dell'ap-
parecchiatura, assicurarsi che
non abbia subito danni durante

il trasporto. In caso di difetti, non
usare l'apparecchiatura e contat-
tare immediatamente un agente di
assistenza qualificato. | materiali
usati per l'imballaggio (nylon, graf-
fettatrici, schiuma espansa...ecc.)
potrebbero avere effetti negativi
sui bambini, e dovrebbero essere
raccolti e rimossi immediatamente.

Proteggere I'apparecchiatura dagli
effetti atmosferici. Non esporla agli
effetti di sole, pioggia, neve, ecc.

| materiali che circondano I'appa-
recchiatura (cabina) devono essere
in grado di resistere a temperatura
di almeno 100°C.

Durante l'uso

Quando il forno viene azionato per
la prima volta, i materiali isolanti e
gli elementi di riscaldamento emet-
teranno odore. Per questa ragione,
prima di usare il forno, azionare alla
massima temperatura per 45 minu-
ti. Nello stesso tempo €& necessario
ventilare adeguatamente I'ambiente
in cui il prodotto & installato.

Durante I'uso, le superfici interne
ed esterne del forno si riscaldano.
Quando si apre lo sportello del

forno, allontanarsi per evitare la
corrente di aria incandescente dal
forno. Potrebbe causare ustioni.

Non collocare materiali infiammabili
o combustibili, all'interno o nelle
vicinanze dell'apparecchiatura
quando ¢ in funzione.

Usare sempre guanti da forno per
rimuovere e spostare gli alimenti
nel forno.

Non allontanarsi del fornello duran-
te la cottura con oli liquidi o solidi.
Potrebbero incendiarsi in caso di
surriscaldamento estremo. Non
versare acqua sulle fiamme causa-
te dell'olio. Coprire la casseruola o
la padella con il suo coperchio per
togliere I'aria alle fiamme e spegne-
re il fornello.

Posizionare le pentole al centro
della zona di cottura, e ruotare le
maniglie in una posizione sicura
cosi che non possano essere affer-
rate.

Se l'apparecchiatura non viene
usata per molto tempo, staccare la
spina. Tenere disattivato l'interrutto-
re di controllo principale. Se I'ap-
parecchiatura non viene usata per
molto tempo, chiudere la valvola
del gas.

Assicurarsi che le manopole di
controllo dell'apparecchiatura siano
sempre in posizione "0" (arresto)
quando non viene usata.

Il vassoio si inclina quando viene
estratto. Fare attenzione a non
versare liquidi bollenti.

Quando lo sportello o il cassetto
del forno & aperto, non lasciare
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niente sopra di esso. L'applicazione
potrebbe sbilanciarsi o il coperchio
rompersi.

Non collocare oggetti pesanti o
prodotti infiammabili o incendiabili
(nylon, borse di plastica, carta,
panni...ecc.) nel cassetto. Questo
include stoviglie con accessori di
plastica (p.es. maniglie).

Non appendere tovaglie, panni o
indumenti all'apparecchiatura o alle
relative maniglie.

Durante la pulizia e la manuten-
zione

Spegnere sempre 'apparecchiatura
prima di operazioni come la pulizia

o la manutenzione. Cid puo essere

fatto

dopo avere staccato I'apparecchia-
tura o spegno gli interruttori princi-
pali.

Non rimuovere le manopole di
controllo per pulire il pannello di
controllo.

PER MANTENERE L'EFFICIEN-
ZA E LA SICUREZZA DELLA
PROPRIA APPARECCHIATURA,
RACCOMANDIAMO DI USARE
SEMPRE PARTI ORIGINALI O
CHIAMARE | NOSTRI AGENTI DI
ASSISTENZA AUTORIZZATI IN
CASO DI NECESSITA.

Im-11



Contatta il centro di assistenza
autorizzato per l'installazione
del tuo forno.

INSTALLAZIONE DEL FORNO

Ci sono alcuni fattori a cui fare atten-
zione durante l'installazione del forno.

Fare attenzione ai seguenti suggeri-
menti per poter prevenire problemi e/o
situazioni pericolose in seguito.

Puo essere collocato vicino ad altri
mobili a condizione che nell'area in cui
il forno e installato, 'altezza dei mobili
non deve superare l'altezza del pannel-
lo dei fornelli.

Fare attenzione a non collocarlo vici-
no a un frigorifero, non devono esserci
materiali infiammabili come tende, pan-
ni impermeabili, ecc., che si incendiano
rapidamente, quando si sceglie il posto
per il forno.

Sono necessari almeno 2 cm di
spazio libero tra il retro del forno e la
parete per la circolazione dell'aria.

I mobili vicini al forno devono essere
resistenti al calore superiore a 50°C.

Se i mobili della cucina sono piu alti
del pannello su cui si trovano i fornelli
del forno, devono essere ad almeno 11
cm dal lato del forno.

Le altezze minime dal pannello del
forno e dalle credenze e dalla cappa
con ventole sopra il forno, come indi-
cato di seguito. Quindi la cappa deve

IT

essere ad almeno 650 mm di altezza
dal pannello del fornello.

Se non & presente una cappa, l'altezza
non deve essere inferiore a 700 mm.

L'apparecchiatura deve essere instal-
lata direttamente sul pavimento e non
Su una base.
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COLLEGAMENTO ELETTRICO
E SICUREZZA

Quando si esegue il collegamento elet-
trico, seguire le istruzioni seguenti.

Il cavo di messa a terra deve essere
connesso al terminale. Assicurarsi che
il cavo con isolamento sia connesso
all'alimentazione durante il collega-
mento del cavo. Se non sono presenti
prese elettriche con messa a terra
adeguate conformemente ai regola-
menti del luogo in cui si installa I'ap-
parecchiatura, contattare I'assistenza
autorizzata.

La presa del cavo di messa a terra
deve vicina all'apparecchiatura. Non
usare prolunghe.

Il cavo di alimentazione non deve toc-
care la superficie bollente del prodotto.

Se il cavo fornito € danneggiato,
contattare l'assistenza autorizzata. Il
cavo deve essere sostituito dal servizio
di assistenza autorizzato.

Una connessione elettrica errata puo
danneggiare I'apparecchiatura. Questi
danni non sono coperti dall'assicura-
zione.

Il cavo elettrico non deve toccare
la superficie bollente del prodotto. Il
cavo elettrico non deve toccare il retro
del prodotto. Altrimenti il cavo elettrico
dell'apparecchiatura pud danneggiarsi.
Cio pud causare corto circuiti.

L'azienda produttrice dichiara di non
essere responsabili di danni e perdite
regolate dalle seguenti normative sulla
sicurezza.

Fornire uno strumento di discon-
nessione dall'alimentazione con una
separazione dei contatti dell'intercape-
dine di almeno 3mm in tutti i condut-
tori (di fase) attivi. Questi strumenti di
disconnessione saranno incorporati nel
cablaggio fisso in base alle regole di
collegamento.

L'apparecchiatura & dotata di con-
nessione fissa all'alimentazione. La
connessione

dell'apparecchiatura a una sorgente
elettrica deve essere eseguita da un
tecnico autorizzato.

Per le connessioni fisse, usare il cavo
di alimentazione modello HO5VYV,
HO5V2V2 o HO5RR.

Alcune apparecchiature possono es-
sere dotate di spinotti speciali (Perilex
o Norplug). Se necessario, sostituirlo
con la stessa parte di ricambio.

Usare un perno da 16A/400V 5 per
lo spinotto perilex e 25A/250V per il
Norplug.

Questi spinotti possono essere usati
solo in alcuni paesi.

L'apparecchiatura € adeguata per 220-
240 Volt e 380-415V 3N Volt di elettrici-
ta. Se l'elettricita della rete & differente
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da questo valore, contattare immedia-
tamente l'assistenza autorizzata.

Per le connessioni fisse, usare il cavo
da 3x2,5mm o 3x4mm in base alla
potenza dell'apparecchiatura e all'eti-
chetta della scatola dei terminali.

AVVISI E MISURE GENERALI

La tua apparecchiatura & prodotta
secondo tutti gli standard di sicurezza
degli apparecchi elettrici. La manuten-
zione e la riparazione devono essere
eseguite esclusivamente da tecnici di
servizio autorizzati addestrati dall'a-
zienda produttrice.

L'installazione e la riparazione eseguite
senza osservanza delle regole seguen-
ti pud causare rischi.

Le superfici esterne sono bollenti
quando l'apparecchiatura € in funzione.
Le superfici interne del forno, i compo-
nenti che si occupano di fare fuoriu-
scire il calore e il vapore sono bollenti.
Anche se 'apparecchiatura é spenta,
queste parti conservano il calore per
un tempo specifico. Non toccare le
superfici bollenti. Tenere i bambini a
distanza.

Non allontanarsi del fornello durante
la cottura con oli liquidi o solidi. Potreb-
bero incendiarsi in caso di surriscal-
damento estremo. Non versare acqua
sulle fiamme generate dall'olio.

Coprire la casseruola o la padella con
il suo coperchio per togliere I'aria alle
fiamme e spegnere il fornello.

Gli interruttori di regolazione del for-
no e del calore devono essere regolati

IT-

e l'orologio del forno deve essere pro-
grammato per la cottura con il forno.
Altrimenti il forno non funziona.

Non lasciare nulla sul forno quan-
do lo sportello o il cassetto € aperto.
L'applicazione potrebbe sbilanciarsi o
il coperchio rompersi.

Non collocare oggetti pesanti o pro-
dotti infiammabili o incendiabili (nylon,
borse di plastica, carta, panni...ecc.)
nel cassetto inferiore.

Staccare I'apparecchiatura quando
non viene usata.

Proteggere I'apparecchiatura dagli
effetti atmosferici. Non esporla agli
effetti di sole, pioggia, neve, ecc.
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CARATTERISTICHE TECNICHE
E ASPETTO GENERALE DELL'USO

YE66
RISCALDATORE | 1100 WATT
INFERIORE
RISCALDATORE | 1200 WATT
SUPERIORE

GRIGLIA 1400 WATT

RISCALDATORE | 2000 WATT
TURBO
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4.2 PANNELLO DI CONTROLLO PER LA PIASTRA A INDUZIONE

Schermo
timer

Indipatore zona timer

\
|

[
.
—

i~
—
T
o~

Selezione
timer
Decremento
timer e E— . ————Aumento
(I) timer

Indicatore stand by

4.3 MANOPOLE PER IMPOSTAZIONE CALORE DEI
FORNELLI A INDUZIONE
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FUNZIONAMENTO DEI FORNELLI
A INDUZIONE

Usare le zone di cottura a induzione con
stoviglie adatte.

Quando questo intervallo € terminato, il
piano di cottura & in modalita stand-by
ed é pronto per essere usato.

La piastra & controllata con manopole
per l'impostazione del livello di cottura,
controllata con sensori tattili per la confi-
gurazione del timer.

Ogni attivazione di un sensore & seguita
da un segnale acustico.

Attivare le zone di cottura:

Usare la manopola correlata per regola-
re il livello di cottura da 0 a 9. L'elemento
€ pronto per essere usato. Per tempi di
bollitura rapidi, tenere la manopola in
posizione P per 2 secondi per attivare la
funzione Boost e quindi regolare il livello
desiderato.

Disattivare le zone di cottura: Regolare
la manopola su "0".

Indicatore di calore residuo:

L'indicatore di calore residuo indica che
la vetroceramica ha una temperatura
pericolosa al tatto nella circonferenza di
una zona di cottura.

Dopo avere disattivato la zona di cottura,
lo schermo relativo mostra il simbolo "H"
fino a che la temperatura della zona di

cottura assegnata € a un livello non
critico.

Funzione interruttore di sicurezza
spento:

tutte le zone di cottura saranno disatti-
vate dopo un tempo operativo massi-
mo predefinito se le impostazioni del
calore non vengono modificate. Tutte
le modifiche nella zona di cottura
riportano il tempo di funzionamento
massimo al valore iniziale del limite
orario operativo. L'orario di funziona-
mento massimo dipende dal livello di
temperatura selezionato.

“C';‘I‘Z)‘?Ztam"i di" ISpegnere interruttore di sicurezza dopo
B 1-2 fi ore
3-4 Sore
g dore
g-4 1.5 ore

Blocco bambini:

Dopo avere azionato la tensione, la
funzione blocco bambini pud essere
attivata. Per attivare il blocco bambini,
azionare contemporaneamente la MA-
NOPOLA POSTERIORE SINISTRA

e la MANOPOLA POSTERIORE DE-
STRA a sinistra del livello 0, e tenere
questa posizione per 4 secondi. "L"
significa bloccato e viene visualizzato
su tutti gli schermi del riscaldatore,
questo comando non puod essere
modificato. (Se una zona di cottura &
bollente, verranno visualizzati alterna-
tivamente "L" e "H".)

La piastra di cottura resta bloccato fino
a che non viene sbloccato, anche se i
comandi sono stati attivati e disattivati.
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Per disattivare il blocco bambini,
ripetere la stessa operazione e
azionare contemporaneamente la
MANOPOLA POSTERIORE SINISTRA
e la MANOPOLA POSTERIORE
DESTRA a sinistra del livello 0, e
tenere questa posizione per 4 secondi.
"L" scompare dal display e la piastra di
cottura sara disattivata.

Funzione timer

Timer zona di cottura (1..99 min):

Quando il piano di cottura € attivato,
un timer indipendente pud essere
programmato per ogni zona di cottura.

Regolare il livello per una zona di
cottura e quindi attivare il tasto di
configurazione del timer @ il time
pud essere programmato come una
funzione di disattivazione per una
zona di cottura. Intorno al timer sono
presenti quattro LED. Questi indicano
per quale zona di cottura il timer &
stato attivato.

10 secondi dopo I'ultima operazione, lo
schermo del timer passa al timer che
verra eseguito successivamente (in
caso di programmazione per piu di una
zona di cottura).

Quando il timer & scaduto, un

segnale acustico e lo schermo del
timer mostrano "00" staticamente,

il timer LED assegnato alla zona di
cottura lampeggia. La zona di cottura
programmata sara disattivata e la "H"
verra visualizzata se la zona di cottura
€ bollente.

Il segnale acustico e il lampeggiamento

del timer LED si arrestano
automaticamente dopo 2 secondi e/o
azionando un tasto.

Segnale acustico:

quando il piano di cottura € in
funzione, le seguenti attivita saranno
segnalate tramite un segnale acustico:

-‘La normale attivazione di un
tasto emetter un breve segnale
acustico

‘Il funzionamento continuo dei
tasti per un periodo prolungato di
tempo (10 secondi) con un segnale
acustico prolungato e intermittente.

Funzione boost:

Selezionare una zona di cottura,
livello di cottura impostato su "livello
di cottura desiderato", premere
nuovamente il tasto P(Boost)

La funzione boost puo essere attivata
se il modulo di induzione accetta le
impostazioni sulla zona di cottura.

Se la funzione boost & attiva, vien
visualizzata una "P" sul display
corrispondente.

L'attivazione del booster pud superare
la potenza massima e la gestione
integrata puo attivarsi.

La riduzione di potenza necessaria
viene mostrata con il lampeggiamento
dello schermo della zona di cottura
corrispondente. Il lampeggiamento &
attivo per 3 secondi e consente ulteriori
adattamenti delle impostazioni prima
della riduzione della potenza.
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Stoviglie

- Usare stoviglie spesse, piatte, a fondo liscio e dello stesso diametro
dell'elemento. Cid consente di ridurre i tempi di cottura.

- Stoviglie in acciaio, acciaio smaltato, ghisa e acciaio inox (se indicato
chiaramente dal produttore) daranno i risultati migliori.

- Stoviglie in acciaio smaltato o alluminio o con fondo in rame possono lasciare
residui metallici sul piano di cottura. Tali residui potranno essere rimossi solo con
molte difficolta. Pulire il piano di cottura dopo ogni uso.

- Le stoviglie sono adatte all'induzione se un magnete resta attaccato sul loro
fondo.

- Le stoviglia devono essere collocate centralmente sulla zona di cottura. Se non
vengono collocate correttamente cid viene indicato sullo schermo.

- Quando si usano alcune pentole, potranno emettere dei rumori; cid avviene a
causa del loro design e non ha effetto sulle prestazioni o la sicurezza del piano di
cottura.

- T I

CORRETTO ERRATO ERRATO

Risparmio energetico:

- Le zone di cottura a induzione si adattano automaticamente al fondo delle
stoviglie, entro un certo limite. A ogni modo la parte magnetica del fondo delle
stoviglie deve avere un diametro minimo a seconda della dimensione della zona
di cottura.

- Collocare le stoviglie sulla zona di cottura prima che si accenda. Se si
accende prima di collocare le stoviglie, la zona di cottura non funzionera e viene
visualizzato lo schermo di controllo.

- Usare un coperchio per ridurre il tempo di cottura.

 Quando il liquido bolle, ridurre la temperatura.

- Usare la quantita minima d'acqua o grasso per ridurre i tempi di cottura.
- Selezionare la temperatura adeguata per le applicazioni di cottura usate.
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Esempi di applicazioni di
cottura

Le informazioni contenute nella tabella
seguente servono solo da indicazione.

Impostazioni | Uso per
0 Elemento spento
1-3 Avvertimento silenzioso
4-5 Inizia a bollire, avvertimento
lento
6-7 Riscaldamento e bollitura
rapida
8 Bollimento, rosolatura e scot-
tatura
9 Calore massimo
Funzione boost

4.4 USO DELLE PARTI DEL
FORNO

4. 4. 1 Uso dell'orologio di
programmazione elettronica

Regolazione dell'orario.

Il simbolo "A" inizia a lampeggiare
dopo essersi connessi alla sorgente
elettrica.

Premere contemporaneamente i tasti
(+) e (-). E anche possibile regolare
(aumentare o ridurre) I'ora premendo
questi tasti.

Suggerimenti per la pulizia

- Non usare cuscinetti abrasivi,
detergenti corrosivi, detersivi aerosol
od oggetti affilati per pulire le superfici
del piano di cottura.

- Per rimuovere gli alimenti bruciati,
bagnare con un panno umido e un
detersivo.

- Usare un raschiatore per rimuovere
gli alimenti o i residui. Gli alimenti
appiccicosi devono essere puliti
immediatamente una volta versati,
prima che il vetro si raffreddi.

- Fare attenzione a non grattare
I'adesivo in silicone collocato sui bordi
del vetro durante l'uso del raschiatore.

- Il raschiatore & dotato di una lama
quindi &€ necessario tenerlo fuori dalla
portata dei bambini.

- Usare uno speciale detergente per
piani in ceramica quando il piano &
ancora caldo. Sciacquare e asciugare
usando un panno o una tovaglia pulita.

MODE

- +
® ®

Configurazione allarme/ora

Questa funzione puo essere usata
per la configurazione dell'ora e
dell'allarme come necessario. Il tasto
"Modalita" deve essere premuto fino
a che la spia con indicatore led " Qo
si accende. L'intervallo richiesto viene
regolato con i tasti "+" e "-". Il tempo
richiesto resta sullo schermo dopo
essere stato regolato e il segnale

" = "che é stato regolato resta fisso.
E possibile impostare l'ora tra 0 e
23.58 ore. Al termine del periodo di
cottura viene emesso un allarme e il
simbolo " = " lampeggia. E possibile
premere un tasto qualsiasi per
arrestare l'allarme.
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Programmare per determinare
il tempo di conclusione.

Questa funzione & usata per regolare
il tempo di conclusione del periodo

di cottura. Per regolare il tempo

di conclusione della cottura viene
premuto il tasto "Modalita" fino a che
non sulla spia dell'indicatore "Fine" non
lampeggia.

Il tempo di conclusione richiesto

viene regolato con i tasti "+" e "-".
Quando il tempo di conclusione viene
raggiunto viene emesso un allarme ed
€ possibile premere un tasto qualsiasi
per arrestare l'allarme.

Programmare per determinare
il periodo di cottura e il tempo
di conclusione.

Questa funzione & usata per regolare il
tempo di cottura usando la funzione di
cottura automatica.

Sia il tempo di cottura che il tempo di
conclusione devono essere regolati
per regolare il termine del periodo

di cottura. Il periodo di cottura viene
regolato come indicato in precedenza.

Premere il tasto "Modalita" fino a che
la spia dell'indicatore "Fine" lampeggia
per regolare il tempo di conclusione.

T

Usare i tasti "+" e "-" al termine del
periodo di cottura richiesto.

Una volta regolato il tempo, viene
registrato automaticamente in

5 secondi dopo la regolazione

e i simboli "A" e " ¥ " iniziano a
lampeggiare contemporaneamente.
La schermata ritorna al tempo
corrente. Viene emesso un allarme
sonore al termine del tempo e |l
simbolo "A" inizia a lampeggiare.
Premere un interruttore per arrestare
il lampeggiamento del segnale e della
spia.

REGOLAZIONE SUONO TIMER
DIGITALE:

Quando il timer mostra I'ora del giorno;
se il pulsante a sinistra (pulsante

"-") & tenuto premuto per 1-2 sec.,

il timer emette un segnale acustico.
Dopo ogni volta che il pulsante "-" &
premuto, emette tre diversi segnali
acustici. Non premere altri pulsanti e

il timer salva I'ultimo tipo di segnale
selezionato.

Y

MODE
[ ]
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Funzioni forno

* Le funzioni del forno potrebbero
essere diverse a seconda del modello.

—_| llluminazione forno:

Si illumina solo la luce del forno e resta
accesa durante la cottura.

@ Funzione Defrost:

Le spie di avviso del forno si
accendono, la ventola inizia a
funzionare.

Per usare la funzione di sbrinamento,
prendere gli alimenti congelati e
collocarli nel forno su uno scaffale
posto nel terzo alloggio partendo
dalla parte inferiore. Si raccomanda di
collocare un vassoio da forno sotto gli
alimenti da sbrinare, per raccogliere
l'acqua accumulata a causa del
ghiaccio che si scioglie. Questa
funzione non cuocera né preparera al
forno il tuo cibo, serve solo a sbrinarlo.

Funzione Turbo

Le spie di avviso del forno e del
termostato si accendono, I'elemento
di cottura e la ventola iniziano a
funzionare.

La funzione turbo disperde in modo
uniforme il calore nel forno. Tutti gli
alimenti sullo scaffale saranno cotti

in modo uniforme. Si raccomanda di
preriscaldare il forno per circa 10 minuti.

— | Funzione di cottura
statica:

Il termostato e le luci di avviso del
forno si accendono, gli elementi
riscaldanti inferiore e superiore iniziano
a funzionare.

La funzione di cottura statica emette
calore, assicurando anche la cottura
degli alimenti superiori e inferiori.

E l'ideale per cucinare dolci, torte,
pasta al forno, lasagne e pizza. Si
raccomanda di preriscaldare il forno
per 10 minuti e di cuocere usando una
sola mensola alla volta con questa
funzione.

i Funzione ventola

Il termostato e le luci di avviso del
forno si accendono, la ventola e
gli elementi riscaldanti superiore e
inferiore iniziano a funzionare.

Questa funzione é ottima per ottenere
risultati nella cottura di dolci. La
cottura viene effettuata dall'elemento
riscaldante inferiore e superiore
all'interno del forno e dalla ventola che
fornisce la circolazione dell'aria, dando
un leggero effetto griglia al cibo. Si
raccomanda di preriscaldare il forno
per circa 10 minuti.

@ Funzione Pizza

Il termostato e le luci di avviso
del forno si accendono, l'anello e
gli elementi riscaldanti superiore e
inferiore vengono azionati.

La ventola e la funzione riscaldante
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inferiore ¢ l'ideale per cuocere alimenti
come pizze in poco tempo.

Mentre la ventola disperde il calore
del forno in modo uniforme, I'elemento
riscaldante inferiore assicura la cottura
degli alimenti.

Funzione griglia:

Il termostato e le luci di avviso del
forno si accendono, I'elemento
riscaldante griglia inizia a funzionare.

La funzione & usata per la grigliatura

e la tostatura degli alimenti, usare le
mensole superiori del forno. Spazzolare
delicatamente la griglia con dell'olio

per impedire agli alimenti di attaccarsi

e collocare gli alimenti al centro della
griglia. Collocare sempre un vassoio
sotto per raccogliere le gocce di olio o
grasso. Si raccomanda di preriscaldare
il forno per circa 10 minuti.

Awviso: Quando si usa la griglia, lo
sportello del forno deve restare chiuso
e la temperatura del forno deve essere
regolata su 190°C.

WV

Funzione griglia rapida:

Il termostato e le luci di avviso del
forno si accendono, la griglia e gli
elementi riscaldanti superiore iniziano
a funzionare.

La funzione & usata per la grigliatura
rapida e per coprire un'area
superficiale maggiore, come nella
grigliatura di carni, usare le mensole
superiori del forno. Spazzolare
delicatamente la griglia con dell'olio
per impedire agli alimenti di attaccarsi
e collocare gli alimenti al centro della
griglia. Collocare sempre un vassoio
sotto per raccogliere le gocce di olio o

grasso. Si raccomanda di preriscaldare il
forno per circa 10 minuti.

Avviso: Quando si usa la griglia, lo
sportello del forno deve restare chiuso
e la temperatura del forno deve essere
regolata su 190°C.

YW . a - -
L Griglia doppia - funzione
ventola e pollo arrosto

Le spie di avviso del forno e del
termostato si accendono, l'elemento di
cottura della griglia e superiore, la ventola
e la ruota iniziano a funzionare.

La funzione & usata per grigliare
rapidamente alimenti spessi, per coprire
una superficie maggiore e arrostire

il pollo allo spiedo. Sia gli elementi
riscaldanti superiori che la griglia
vengono alimentati insieme alla ventola
per assicurare una cottura uniforme. Per
grigliare: usare gli scaffali superiori del
forno.

Spazzolare delicatamente la griglia con
dell'olio per impedire agli alimenti di
attaccarsi e collocare gli alimenti al centro
della griglia.

Collocare sempre un vassoio sotto per
raccogliere le gocce di olio o grasso.
Per arrostire il pollo; controllare le parti
accessorie del forno. Si raccomanda di
preriscaldare il forno per circa 10 minuti.

Avviso: Quando si usa la griglia, lo
sportello del forno deve restare chiuso
e la temperatura del forno deve essere
regolata su 1900C.
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Risparmio energia

- Durante l'uso dei fornelli elettrici,
fare attenzione alle casseruole usate
perché abbiano una base piatta.

- Scegliere stoviglie delle dimensioni
adatte.

- Usare un coperchio per ridurre il
tempo di cottura.

- Usare la quantita minima d'acqua o
grasso per ridurre i tempi di cottura.

- Quando il liquido inizia a bollire,
ridurre le impostazioni della
temperatura.

Lo sportello del forno non deve essere
aperto durante la cottura.

Accessori usati nel forno.

E possibile usare piatti di vetro, forme
per dolci, vassoi speciali da forno
adeguati all'uso nel forno, disponibili
sul mercato, oltre ai vassoi da forno e
agli spiedini per griglia in dotazione.
Fare attenzione alle informazioni

in merito fornite dall'azienda
produttrice. Nel caso di uso di piatti
di piccole dimensioni, collocare il
piatto nella griglia, cosi che si trovera
completamente sulla parte centrale
della griglia. Le seguenti informazioni
devono essere osservate per i piatti
smaltati.

Se gli alimenti da cuocere non coprono
completamente il vassoio del forno, se
gli alimenti sono presi dal congelatore
o il vassoio & usato per la raccolta

dei liquidi degli alimenti che scorrono
durante la grigliatura, modifiche della
forma del vassoio possono verificarsi

a causa dell'elevato calore durante la

cottura o la grigliatura.

Il vassoio ritorna alla sua vecchia
forma quando si raffredda dopo

la cottura. Si tratta di un normale
evento fisico che si verifica durante il
trasferimento del calore.

Non lasciare questo vassoio o piatto in
ambienti freddi subito dopo la cottura
in un vassoio o piatto di vetro. Non
collocare su superfici fredde e umide.
Collocare su un panno da cucina o

un piatto asciutto, assicurarsi che

si raffreddi lentamente. Altrimenti il
vassoio o piatto di vetro possono
rompersi.

Se si vuole usare la griglia,
raccomandiamo di usare quella fornita
nel vassoio insieme al prodotto. (Se

il prodotto include questo materiale)

In questo modo gli oli scorrono senza
asportare l'interno del forno. Se si usa
una griglia a cavo grosso, collocare un
vassoio su uno degli scaffali inferiori
per non raccogliere I'olio. Inoltre
versare acqua per facilitare la pulizia.

Usare il quarto e il quindo scaffale
durante la grigliatura e oliare la griglia
per evitare che gli ingredienti usati si
attacchino alla griglia.
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Cavita forno nella cavita, posizionarlo su uno dei
Posizione degli scaffali sostegni e spingerla verso dietro.

Vassoio profondo

dq 5. Sostegni

4. Sostegni

3. Sostegni

2. Sostegni

1. Sostegni

I = Il vassoio profondo &
. usato per gli stufati.
Per collocare correttamente il vassoio

nella cavita, posizionarlo su uno dei
sostegni e spingerla verso dietro.

Accessori forno

Le funzioni del forno potrebbero essere
diverse a seconda del modello.
Griglia Cassetti

La griglia & usata per
), CUOCETe O per Cassetto
collocare stoviglie. ribaltabile

AVVISO- Collocare correttamente la
griglia in uno dei supporti nella cavita
del forno e spingerla verso dietro.

Vassoio

Il vassoio &
usato per
cuocere
dolci come
sformati, ecc.
Per collocare correttamente il vassoio
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PULIZIA

Assicurarsi che gli interruttori di
controllo siano disattivati e che
I'apparecchiatura si raffreddi
prima di pulire il forno. Staccare
I'apparecchiatura.

Controllare che siano adeguati e
consigliati dal produttore prima di
usare i materiali per la pulizia del forno.
Non usare creme caustiche, polveri
abrasive, lana di ferro o strumenti

rigidi perché potrebbero danneggiare
le superfici. In caso di incendio dei
liquidi che scorrono, le parti smaltate
potrebbero danneggiarsi. Pulire
immediatamente i liquidi versati.

Pulizia dell'interno del forno.

Staccare il forno prima di iniziare a
pulire.

L'interno del forno smaltato viene pulito
al meglio quando il forno & caldo.

Spazzare il forno con un panno
morbido immerso in acqua insaponata
dopo ciascun uso.

Piu tardi spazzare con un panno umido
e quindi lasciare asciugare. Potrebbe
essere necessario l'uso di un materiale
pulente liquido di tanto in tanto e fare
una pulizia completa. Non pulire con
detergenti asciutti e in polvere.

Pulizia del coperchio del forno

Per poter pulire il coperchio del forno
all'interno e all'esterno, usare un
detergente per vetri. Quindi sciacquare
€ asciugare con un panno asciutto. Il
coperchio puo essere estratto per la
pulizia come indicato in figura.

* Aprire completamente il coperchio.

* Passare il perno metallico nei fori
come indicato nell'immagine.

* Fare per le due cerniere.

* Sollevare lentamente il coperchio,
estrarre delicatamente. |l coperchio
viene estratto completamente.

* Collocare nuovamente nei forni delle
cerniere appendendo il coperchio al
Suo posto.

Non pulire il coperchio del forno
quando i pannelli di vetro sono caldi.
Se cid non viene effettuato, il pannello
di vetro potrebbe rompersi. Contattare
I'assistenza in caso di problemi.

Requisiti prima di contattare
I'assistenza

Se il forno non funziona:

Il forno potrebbe essere staccato, si
e verificato un black-out. Sui modelli
dotati di timer, I'orario potrebbe non
essere regolato.

Se il forno non riscalda:

Il calore potrebbe non essere regolato
con l'interruttore di controllo del
riscaldatore.

Se la spia di illuminazione interna non
si accenda; controllare alimentazione.

Bisogna controllare se le lampadine
sono difettose. Se sono difettose,
sostituirle seguendo la guida.

Cucina (se la parte inferiore-superiore
non cuoce in modo uniforme):
Controllare la posizione della mensola,
il periodo di cottura e i valori di
riscaldamento secondo il manuale.

Con l'eccezzione di cio, in caso di
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problemi con il prodotto, contattare il
"servizio di assistenza autorizzato".

INFORMAZIONI RELATIVE AL
TRASPORTO

Se & necessario il trasporto:

conservare il contenitore originale
del prodotto e trasportarlo usando il
contenitore originale se & necessario
trasportarlo. Seguire i contrassegni di
trasporto sul contenitore.

Collocare con del nastro il fornello
sulle parti superiori, il coperchio e le
testate ai pannelli da cucina.

Collocare un foglio di carta tra il
coperchio superiore € il pannello da
cucina, coprire il coperchio superiore,
quindi collocare del nastro sulle
superfici laterali del forno.

Collocare del cartone o carte con del
nastro sul coperchio anteriore del
vetro interno del forno adattandolo ai
vassoi, affinché la griglia e ai vassoi
nel forno non danneggino il coperchio
del forno durante il trasporto.

Inoltre collocare con del nastro i
coperchi del forno alle pareti laterali.
Se non si possiede il contenitore
originale.

Prendere le misure delle superfici
esterne (vetro e superfici verniciate)
del forno.
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Szanowni Klienci,

Naszym celem jest tworzenie produktow, ktore w petni
spetnig Panstwa oczekiwania. Dlatego oferujemy urzadze-
nia wyprodukowane w nowoczesnych zaktadach, doktadnie
i szczegotowo przetestowane pod wzgledem jakosci.

Niniejsza instrukcja zostata opracowana w celu utatwienia
obstugi urzadzenia, ktére wyprodukowano z wykorzysta-
niem najnowszej technologii gwarantujgcej zaufanie i mak-
symalng wydajnosc¢.

Przed przystapieniem do korzystania z urzadzenia nalezy
uwaznie zapoznac sie z niniejszg instrukcja, ktéra zawiera
podstawowe informacje dotyczgce prawidtowej i bezpiecz-
nej instalacji, konserwacji i obstugi. Skontaktuj sie z najbliz-
szym autoryzowanym serwisem w celu instalacji urzadze-
nia.
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SPIS TRESCI:

WYGLAD | WYMIARY URZADZENIA

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
INSTALACJA | PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO PRACY
KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

SERWISOWANIE | PRZEWOZENIE

I T o

PL-2



Panel sterowania 4 elementéw grzejnych:

Wykaz elementéw:

1. Plyta kuchenna

2. Panel sterowania

3. Uchwyt na drzwiczkach

4. Pokrywa szuflady

5. Drzwiczki piekarnika

6. Taca piekarnika

7. Ruszt

8. Zabezpieczenie przednie
9. Mocowanie wentylatora
10. Pod$wietlenie piekarnika
11. Indukcyjna strefa gotowania
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WYMIARY (cm)

KF-66FIDD19IM-CH

60 x 60 x 85




OSTRZEZENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

PRZED UZYCIEM URZADZENIA
NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC
CALA INSTRUKCJE, ANASTEPNIE
PRZECHOWYWAC JA W DOSTEPNYM
MIEJSCU NA WYPADEK POZNIEJ-
SZYCH WATPLIWOSCI.

NINIEJSZA INSTRUKCJA ZOSTALA
OPRACOWANA Z MYSLA O DLAKILKU
MODELACH URZADZENIA. ZAKUPIO-
NY PIEKARNIK MOZE NIE OBSLUGI-
WAC NIEKTORYCH FUNKCJI OPISA-
NYCH W NINIEJSZEJ INSTRUKCJI.
CZYTAJAC INSTRUKCJE OBSLUGI,
NALEZY ZWRACAC SZCZEGOLNA
UWAGE NA PODANE WARTOSCI
LICZBOWE.

Ogélne ostrzezenia dotyczace bezpie-
czenstwa

* Urzadzenie to moze byc¢
obstugiwane przez dzie-
ci powyzej 8 roku zycia
oraz 0soby z obnizonymi
zdolnosciami fizycznymi,
zmystowymi badz umy-
stowymi, a takze przez
osoby bez doswiadcze-
nia i wiedzy na temat
obstugi, jesli pozostajg
pod nadzorem opieku-
now badz zostaty szcze-
golowo poinstruowane

PL-

0 sposobie  bezpiecznego
uzywania urzadzenia i ro-
zumiejg ryzyka zwigzane
Z niewlasciwym uzyciem.
Dzieci nie powinny wyko-
rzystywac urzadzenia do
zabawy. Dzieci nie po-
winny czysci¢ urzadzenia
ani wykonywac¢ czynno-
sci konserwacyjnych, jesli
pozostajg bez nadzoru.
OSTRZEZENIE:  Urza-
dzenie i jego dostepne
elementy silnie nagrze-
wajg sie podczas goto-
wania. Nalezy zachowac
szczegolng ostroznosc,
aby nie dotykac elemen-
tbw grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
nalezy dopuszcza¢ w po-
blize urzadzenia, jesli nie
znajdujg sie pod statym
nadzorem opiekunow.
OSTRZEZENIE: Pozo-
stawienie bez nadzoru
ha ptycie grzewczej na-
czynia z podgrzewanym
ttuszczem lub olejem
moze by¢ niebezpieczne
| doprowadzi¢ do pozaru.



W ZADNYM WYPADKU -« Urzadzenie nie jest prze-
nie wolno prébowa¢ ga- znaczone do obstugi za
si¢ pozaru woda. Nalezy pomocg zewnetrznego
wylgczy¢ zasilanie urza- wigcznika  czasowego
dzenia, a nastepnie na- lub oddzielnego systemu
kryC ogien, np. pokrywg zdalnego sterowania.

lub kocem strazackim. « OSTRZEZENIE:  Zeby
« OSTRZEZENIE: Zagro- uniknaé przechylenia
zenie pozarem: nie wol-  urzadzenia, nalezy zain-
no przechowywac¢ zad- stalowaC wsporniki sta-
nych przedmiotdw na bilizujgce. (Szczegdtowe
powierzchniach przezna- informacie mozna zna-
czonych do gotowania. lez¢ w instrukcji zestawu
« OSTRZEZENIE: W przy-  zapobiegajacego pochy-
padku pekniecia po- leniu.)

wierzchni nalezy wyta- «Podczas pracy urzadze-
czy¢ urzadzenie, aby nie jest goragce. Nalezy
unikngé mozliwosci pora-  zachowaC  szczegolng
zenia prgdem elektrycz-  ostroznosc, aby nie doty-
nym. kac elementow grzejnych
W przypadku piyt grzew- ~ wewnatrz piekarnika.
czych wyposazonych * Podczas normalnej eks-
w pokrywe nalezy usung¢ ploatacji uchwyty wyko-
wszelkie zabrudzenia rzystywane w  krotkim
z pokrywy przed jej otwar- czasie moga sie silnie na-
ciem. Nalezy rowniez grzewac.

pamigtaC o zamykaniu «Nije nalezy stosowaé
pokrywy dopiero po cat-  grodkéw do szorowania
kowitym ostygnieciu po-  ani innych $rodkéw po-
wierzchni piyty grzewczej.  wodujacych zadrapania,
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ktore mogtyby uszkodzi¢
szklane drzwiczki lub inne
powierzchnie piekarnika.

* Do czyszczenia urzadze-
nia nie nalezy stosowac
odkurzaczy parowych.

« OSTRZEZENIE: Przed
wymiang lampy sprawdz
czy zostato wytgczone
zasilanie urzadzenia, aby
unikng¢ porazenia pra-
dem elektrycznym.

*« OSTRZEZENIE:  Pod-
czas gotowania lub gril-
lowania potraw dostep-
ne elementy piekarnika
mogg by¢ gorgce. Mate
dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia.

» Urzadzenie zostato wyproduko-
wane zgodnie ze wszystkimi kra-
jowymi oraz miedzynarodowymi
normami i przepisami.

» Czynnosci konserwacyjne i na-
prawy nalezy powierza¢ wyfgcznie
pracownikom autoryzowanego
serwisu. Instalacja i naprawy prze-
prowadzone przez osoby inne niz
pracownicy autoryzowanego serwi-
su mogq zagrazac¢ bezpieczenstwu
uzytkownikéw urzgdzenia. Wszel-
kie zmiany i modyfikacje specyfi-
kacji mogg by¢ niebezpieczne pod

wieloma wzgledami.

* Przed przystapieniem do instalacji
nalezy sprawdzi¢ lokalne warunki
dystrybuciji (rodzaj i cisnienie gazu,
napiecie i czestotliwos¢ sieci elek-
trycznej) oraz zgodnos¢ z wyma-
ganiami dotyczgcych urzgdzenia.
Wymagania dotyczgce urzgdzenia
znajdujg sie na etykiecie.

+ OSTRZEZENIE: Urzadzenie
przeznaczone jest wytgcznie do
gotowania potraw w gospodar-
stwie domowym i nie powinno by¢
wykorzystywane w innych celach
lub zastosowaniach, np. do uzyt-
ku komercyjnego lub ogrzewania
pomieszczenia.

* Nie nalezy unosic¢ ani przesuwac
urzadzenia ciggnac za uchwyt na
drzwiczkach.

* Nalezy podja¢ wszystkie mozliwe
dziatania, aby zapewni¢ bezpie-
czenstwo. Poniewaz szkio moze
pekna¢, podczas czyszczenia na-
lezy zachowac szczegdlna ostroz-
nosc¢, aby nie zadrapac powierzchni
drzwiczek. Nie nalezy uderzac ani
stukac o szkto innym wyposaze-
niem.

» Upewnij sie, ze kabel zasilajacy
nie zostat przycisniety podczas
instalacji. Wymiane uszkodzonego
kabla zasilajgcego nalezy powie-
rzy¢ producentowi urzgdzenia, pra-
cownikom autoryzowanego serwisu
lub podobnie wykwalifikowanym
osobom, aby unikng¢ zagrozen.

» Jesli drzwiczki piekarnika pozo-
stajg otwarte, dzieci nie powinny
wspinac sie lub siadaé¢ na nich.
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Ostrzezenia dotyczace instalacji

* Nie wolno korzysta¢ z urzgdzenia,
dopdki jego instalacja nie zostanie
catkowicie zakonczona.

* Instalacje urzadzenia i uruchomie-
nie powinien przeprowadzi¢ per-
sonel autoryzowanego serwisu.

* Producent nie ponosi odpowiedzial-

nosci za wszelkie szkody powstate
na skutek niewtasciwej lokalizaciji

i instalacji urzadzenia przez osoby
nieupowaznione.

* Po rozpakowaniu urzadzenia
nalezy upewnic sie, ze nie zostato
ono uszkodzone podczas przewo-
zenia. W przypadku stwierdzenia
jakichkolwiek usterek nie wolno
korzystac z urzadzenia i natych-
miast skontaktowacé sie z przedsta-
wicielem autoryzowanego serwisu.
Poniewaz materiaty wykorzystane
do opakowania urzadzenia (folia,
zszywki, styropian itp.) moga byé
niebezpieczne dla dzieci, nalezy je
natychmiast zebra¢ i usunag.

» Urzadzenie nalezy chroni¢ przed
wptywem czynnikow atmosferycz-
nych. Nie nalezy naraza¢ urzgdze-
nia na dziatanie Swiatta stoneczne-
go, deszczu, $niegu itp.

» Materiaty znajdujgce sie w poblizu
urzadzenia (np. szafka) powinny
by¢ odporne na temperature mini-
mum 100°C.

Podczas eksploataciji

* Przy pierwszym uruchomieniu
piekarnik moze emitowaé pewien
zapach z materiatéw izolacyjnych
i elementéw grzejnych. Dlatego

przed uzyciem nalezy uruchomic
pusty piekarnik na 45 minut przy
maksymalnym ustawieniu tem-
peratury. Rownoczes$nie nalezy
zapewnic¢ odpowiednig wentylacje
pomieszczenia, w ktérym urzadze-
nie zostato zainstalowane.

» Podczas pracy zewnetrzne i we-
wnetrzne powierzchnie piekarnika
silnie sie nagrzewaja. Otwierajgc
drzwiczki piekarnika, nalezy cof-
nac sie, aby unikng¢ goracej pary
wydostajgcej sie z wnetrza urzg-
dzenia. W przeciwnym razie moze
to doprowadzi¢ do poparzenia.

* Podczas pracy urzadzenia nie na-
lezy wktadac do niego ani umiesz-
czac¢ w poblizu fatwopalnych lub
wybuchowych materiatow.

* Do wyjmowania i ponownego
wkfadania potraw nalezy zawsze
uzywac rekawic kuchennych.

* Nie nalezy odchodzi¢ od urzgdze-
nia podczas gotowania z uzyciem
statych lub ptynnych olejéw. Oleje
mogqg spowodowac pozar w przy-
padku nadmiernego podgrzania.
Ognia spowodowanego gorgcym
olejem nie wolno polewa¢ woda.
Nakryj rondelek lub patelnie pokryw-
ka, aby zadusi¢ powstaty ogien,

a nastepnie wytgcz piekarnik.

* Nalezy zawsze umieszczac ron-
delki na srodku strefy gotowania

i obrdci¢ uchwyty w bezpiecznym
potozenie, aby nie zostaty potrgco-
ne lub zrzucone.

« Jesli urzadzenie nie bedzie
uzywane przez diugi czas, nalezy
odtaczy¢ wtyczke kabla zasilaja-
cego od gniazdka elektrycznego.

PL-7



Gtoéwny wytacznik sieciowy nalezy
ustawi¢ w pozycji wytaczonej. Jesli
urzadzenie nie jest wykorzystywa-
ne, nalezy rowniez zakreci¢ zawor
gazu.

» Sprawdz, czy pokretta regulacyjne
urzadzenia znajdujg sie zawsze

w potozeniu ,0” (praca zatrzymana),
jesli urzadzenie nie jest uzywane.

* Tace pochylajg sie przy wysuwa-
niu. Nalezy zachowac ostroznosc,
aby nie rozla¢ gorgcego ptynu.

« Jesli drzwiczki lub szuflada
piekarnika sg otwarte, nie wolno
niczego zostawi¢ na nich. Mogto-
by to doprowadzi¢ do zachwiania
urzgdzenia lub uszkodzi¢ pokrywe.

» W szufladzie nie wolno umiesz-
czac ciezkich przedmiotow lub
tatwopalnych materiatow (nylon,
plastikowe torby, papier, tkaniny
itp.). Dotyczy to rowniez naczyn ku-
chennych z plastikowymi elementa-
mi (np. uchwytami).

* Nie nalezy wieszac recznikéw,
Scierek do naczyn lub ubran na
urzadzeniu lub jego uchwytach.

Podczas czyszczenia i konser-
wagciji

* Przed rozpoczeciem czyszczenia
lub konserwaciji nalezy zawsze
wytgczy¢ zasilanie urzgdzenia.

Do powyzszych czynnosci mozna
przystapic¢ po odtgczeniu wtyczki
kabla zasilajacego od sieci elek-
trycznej lub ustawieniu gtéwnego
wytacznika sieciowego w pozyciji
wytaczone;.

* Nie wolno demontowac pokretet
regulacyjnych, aby oczysci¢ panel
sterowania.

ABY ZACHOWAC WYDAJNOSC
| BEZPIECZENSTWO URZADZE-
NIA, ZALECAMY KORZYSTANIE
WYLACZNIE Z ORYGINALNYCH
CZESCI ZAMIENNYCH ORAZ
USLUG AUTORYZOWANEGO

SERWISU W RAZIE KONIECZNO-
SCI.
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Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym serwisem w celu instalacji
piekarnika.

INSTALACJA PIEKARNIKA

Podczas instalacji piekarnika nalezy
zwrdci¢ uwage na kilka czynnikow.

Nalezy wzigé pod uwage ponizsze za-
lecenia, aby unikng¢ wszelkich proble-
mow i niebezpiecznych sytuaciji, ktorej
mogtyby sie pojawi¢ poznie;.

Inne meble mozna umiesci¢ w po-
blizu urzgdzenia pod warunkiem, ze
wysokos$¢ mebli w miejscu instalaciji
piekarnika nie przekracza wysokosci,
na ktérej znajduje sie ptyta kuchenna.

W poblizu miejsca ustawienia
piekarnika nie powinna znajdowac
chtodziarka, ani fgtwopalne przedmioty
i materiaty, jak zastony, odziez nieprze-
makalna itp., ktére mogtyby sie szybko
zapali¢.

Wymagana wolna przestrzeh miedzy
tylng ostong piekarnika i $ciang po-
winna wynosi¢ przynajmniej 2 cm, aby
zapewni¢ cyrkulacje powietrza.

Meble otaczajace piekarnik powinny
by¢ wykonane z materiatéw odpornych
na temperature powyzej 50°C.

Jesli meble kuchenne sg wyzsze od
urzadzenia, powinny sie znajdowac
przynajmniej w odlegtosci 11 cm od
piekarnika.

Minimalne odlegtosci miedzy ptytg

kuchenng a szafkami zawieszonymi
na $cianie i wyciggiem z wentylato-
rem zostaty podane ponizej. Dlatego
wentylator powinien znajdowac sie na
wysokos$ci przynajmniej 650 mm od
ptyty kuchenne;.

W przypadku braku wyciggu, ta wy-
sokosc¢ nie powinna by¢ mniejsza niz
700 mm.

Opisywane urzadzenie wolno
instalowac wytacznie bezposrednio
na podtodze, nie wolno ustawiac na
jakiejkolwiek podstawie.
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PODLACZENIA ELEKTRYCZNE
| BEZPIECZENSTWO

Podczas przeprowadzania podtgczen
elektrycznych nalezy koniecznie prze-
strzega¢ podanych ponizej zalecen.
Przewdd uziemienia nalezy podta-
czy¢ do styku uziemienia. Przeprowa-
dzajac instalacje elektryczng, nalezy
zastosowac izolowany kabel zasilajacy.
Jesli w miejscu instalacji urzadzenia
brak odpowiedniego gniazdka elek-
trycznego z uziemieniem zgodnego
z obowigzujacymi przepisami, nalezy
natychmiast skontaktowac¢ sie z perso-
nelem autoryzowanego serwisu.

Gniazdko elektryczne z uziemieniem
powinno znajdowac sie w poblizu urzg-
dzenia. Nie wolno stosowac przedtu-
zaczy.

Kabel zasilajgcy nie powinien dotykac
do goracych powierzchni urzadzenia.

Jesli kabel zasilajgcy zostanie
uszkodzony, nalezy skontaktowac sie

Z personelem autoryzowanego serwisu.

Wymiane uszkodzonego kabla zasila-
jacego nalezy powierzy¢ personelowi
autoryzowanego serwisu.

Nieprawidtowo wykonane podtagcze-
nia elektryczne mogq spowodowaé
uszkodzenie urzadzenia. Tego rodzaju
uszkodzenia nie sg objete gwarancja.

Kabel zasilajacy nie powinien do-
tyka¢ do gorgcych elementéw urza-
dzenia. Kabel zasilajacy nie powinien
dotykac¢ tylnej czesci urzadzenia.

W przeciwnym razie kabel zasilajgcy
moze zosta¢ uszkodzony. Co mogtoby

doprowadzi¢ do porazenia pradem.

Producent urzgdzenia oswiadcza,
ze nie ponosi odpowiedzialnosci za
wszelkiego rodzaju uszkodzenia i stra-
ty powstate na skutek niezgodnosci
z normami dotyczacymi bezpieczenstwa.

W instalacji nalezy zastosowac
przetacznik, ktéry umozliwia roztgcze-
nie wszystkich linii napieciowych (faz)
o separacji styku przynajmniej 3,0 mm.
Przetacznik nalezy zainstalowac¢ w
statym podtaczeniu do zrodta zasila-
nia zgodnie z przepisami dotyczgacymi
instalacji elektrycznej.

Opisywane urzadzenie przezna-
czone jest do uzytku ze statym pod-
taczeniem do zrodia zasilania. Prze-
prowadzenie instalacji elektrycznej
urzgdzenia nalezy powierzy¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi.

W statym podtgczeniu do zrédta zasi-
lania nalezy zastosowac kabel zasilaja-
cy typu HO5VV, HO5V2V2 lub HO5RR.

Niektore urzgdzenia moga by¢ wy-
posazone w specjalng wtyczke (Perilex
lub Norplug). Jesli to konieczne, przy
wymianie wtyczki kabla zasilajacego
nalezy zastosowac okreslong czes¢
zamienna.

Wtyczka Perilex wymaga podtacze-
nia do 5-stykowego gniazdka elektrycz-
nego 400 V/16 A, a wtyczka Norplug
do gniazdka 250 V/25 A.
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Powyzsze wtyczki majg zastosowa-
nie tylko w niektoérych krajach.

Urzadzenie mozna przetaczy¢ do od-
powiedniego zrodta zasilania: 220-240
V lub 380-415 V/3N. Jesli parametry
Twojej sieci elektrycznej sg inne niz
podane powyzej, natychmiast skontak-
tuj sie z personelem autoryzowanego
serwisu.

W przypadku statego podtgczenia

do Zrddta zasilania zastosuj przewdéd
o przekroju 3x2,5 mm? lub 3x4 mm?
zgodnie z moca urzadzenia i etykietg
na kostce ze stykami

OSTRZEZENIA OGOLNE
| SRODKI ZARADCZE

Opisywane urzadzenie zostato wypro-
dukowane zgodnie z odpowiednimi
zabezpieczeniami dotyczacymi urza-
dzen elektrycznych. Przeprowadzenie
czynnosci konserwacyjnych i napraw
nalezy powierzy¢ personelowi serwisu
autoryzowanego przez producenta.

Instalacja i naprawy przeprowadzane
z pominigeciem ponizszych zasad moga
by¢ niebezpieczne dla uzytkownika.

Zewnetrzne powierzchnie piekar-
nika silnie sie nagrzewajg podczas
pracy. Wewnetrzne powierzchnie oraz
elementy piekarnika, ktére umozliwiajg
uchodzenie ciepta i pary na zewnatrz,
sg bardzo gorgce. Nawet jesli urzg-
dzenie zostanie wytgczone, powyzsze
elementy pozostajg gorace przez okre-
Slony czas. Nie wolno dotykaé¢ gorg-
cych powierzchni piekarnika. Dzieci nie
powinny zbliza¢ sie do urzadzenia.

Nie nalezy odchodzi¢ od urzadze-
nia podczas gotowania z uzyciem
statych lub ptynnych olejow. Oleje
moga spowodowaé pozar w przypad-
ku nadmiernego podgrzania. Ognia
spowodowanego gorgcym olejem nie
wolno polewa¢ woda.

Nakryj rondelek lub patelnie pokrywka,
aby zadusi¢ powstaty ogien, a nastep-
nie wytgcz urzadzenie.

Zeby umozliwi¢ gotowanie, nalezy
ustawic piekarnik i pokretta temperatu-
ry oraz zaprogramowac zegar piekar-
nika. W przeciwnym razie piekarnik
nie bedzie dziatac.

Jesli drzwiczki lub szuflada piekar-
nika sg otwarte, nie wolno niczego
pozostawi¢ na nich. Mogtoby to dopro-
wadzi¢ do zachwiania urzadzenia lub
uszkodzi¢ pokrywke.

W szufladzie dolnej nie wolno
umieszczac ciezkich przedmiotow lub
palnych materiatéw (nylon, plastikowe
torby, papier, tkaniny itp.).

Jedli urzgdzenie nie jest wykorzy-
stywane, nalezy odtaczy¢ wtyczke ka-
bla zasilajgcego od sieci elektryczne;.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed
wptywem czynnikéw atmosferycznych.
Nie nalezy naraza¢ urzadzenia na
dziatanie swiatta stonecznego, desz-
czu, $niegu itp.
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4.2 PANEL STEROWANIA INDUKCYJNEJ PLYTY GRZEWCZEJ

Wskazanie
timera

Wskaznik strefy timera
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OBSLUGA INDUKCYJNYCH PLYT
GRZEWCZYCH

Korzystaj z indukcyjnych stref gotowania
stosujgc odpowiednie naczynia kuchenne.

Po wtgczeniu zasilania ptyta grzewcza
przetgczy sie do trybu czuwania i bedzie
gotowa do uzycia.

Pokretta stuzg do ustawienia poziomu
mocy gotowania w piekarniku, a przyci-
ski dotykowe do ustawienia timera.

Po kazdej aktywacji przycisku zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy.

Wigczenie stref gotowania:

Odpowiednim pokrettem ustaw poziom
mocy gotowania w zakresie od 0 do 9.
Element jest juz gotowy do pracy. W przy-
padku krotkich czaséw gotowania nalezy
ustawi¢ pokretto w pozycji ,P” i przytrzy-
mac przez 2 sekundy, aby wigczy¢ funkcje
przyspieszonego podgrzewania (Boost).
Nastepnie ustaw zadany poziom mocy.

Wytaczenie stref gotowania: Ustaw
pokretto na ,,0”.

Wskaznik pozostajgcego ciepta:
Wskaznik pozostajgcego ciepta wskazu-
je, ze temperatura szklanej ceramicznej
powierzchni w obrebie strefy gotowania
jest bardzo wysoka.

Po wylgczeniu strefy gotowania na
odpowiednim wskazaniu wyswietla sie
symbol ,H”, dopdki temperatura przypo-
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rzadkowanej strefy gotowania znajdu-
je sie krytycznym poziomie.

Funkcja zabezpieczenia:

Kazda strefa gotowania wytaczy po
okre$lonym maksymalnym czasie pra-
cy, jesli ustawienie poziomu ciepta nie
zostanie zmienione. Kazda zmiana

w strefie gotowania cofa maksymalny
czas pracy do wartosci poczatkowe;j
ograniczenia czasu pracy. Maksymal-
ny czas pracy zalezy od wybranego
poziomu temperatury.

Ustawienie poziomu ciepta | Bezpieczne wytgczenie po uptywie
1-2 6 godzin
3-4 5 godzin
4] 4 godziny
g-4 1,5 godziny

Zabezpieczenie przed dzieémi:

Po wigczeniu zasilania mozna wita-
czy¢ funkcje zabezpieczenia przed
dzieémi. Zeby wigczyé zabezpie-
czenie przed dzie€mi, réwnoczesnie
nacisnij TYLNE LEWE POKRETLO
i TYLNE PRAWE POKRETLO przy
ustawieniu na poziomie 0 i przytrzy-
maj przez 4 sekundy. Na wskazaniach
wszystkich elementéw grzejnych
wyswietli sie symbol ,L” oznaczaja-
cy BLOKADE i obstuga za pomocg
elementow sterujgcych nie bedzie
mozliwa. (Jesli strefa gotowania jest
goraca, na przemian wyswietlajg sie
symbole ,L” i ,H".)

Ptyta grzewcza bedzie zablokowana,
dopoki nie zostanie odblokowana, na-
wet jesli elementy sterujace zostang
wigczone i wytgczone.
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Zeby wylaczyé zabezpieczenie przed
dzie¢mi, wykonaj takie same czyn-
nosci: rownoczesnie nacisnij TYLNE
LEWE POKRETLO i TYLNE PRAWE
POKRETLO przy ustawieniu na pozio-
mie 0 i przytrzymaj przez 4 sekundy.
We wskazaniu zniknie symbol ,L”

i wytgczy sie ptyta grzewcza.

Funkcja timera

Timer strefy gotowania (1..99 minut):

Jesli ptyta grzewcza jest wigczona,
mozna zaprogramowac niezalezne
operacje sterowane zegarem dla po-
szczegolnych stref gotowania.

Ustaw poziom mocy dla danej stre-
fy gotowania, a nastepnie nacisnij

przycisk ustawienia timera . Timer
mozna zaprogramowac jako wytgcznik
czasowy dla danej strefy gotowania.
Wokoét timera zostaty rozmieszczone

4 wskazniki LED. Wskazujg strefe
gotowania, dla ktérej zostata zaprogra-
mowana operacja sterowana zegarem.

Po uptywie 10 sekund od ostatniej
operacji wskazanie timera zmieni sie
na wskazanie timera, ktory zakonczy
dziatanie jako nastepny (w przypadku
zaprogramowania wiecej niz 1 strefy
gotowania).

Po uptywie ustawionego czasu zo-
stanie wyemitowany sygnat dzwie-
kowy, na wskazaniu timera wyswietli
sie statyczne ,00”i zaczng pulsowac
wskazniki timera przyporzgdkowanego
do danej strefy gotowania. Zaprogra-
mowana strefa gotowania zostanie
wytgczona i wyswietli sie symbol ,H”,
jesli strefa gotowania jest gorgca.

Sygnat dzwiekowy i pulsujgce wskazni-
ki timera wytacza sie automatycznie po
2 minutach lub po nacisnieciu dowol-
nego przycisku.

Sygnat dzwiekowy:

- Podczas pracy ptyty grzewcze;j
nastepujace dziatania zostang zasy-
gnalizowane poprzez wyemitowanie
sygnatu dzwiekowego:

- Normalne nacisniecie przyci-
sku sygnalizowane krétkim sygnatem
dzwiekowym

- Nacisniecie i przytrzymanie przy-
cisku przez dtuzszy czas (10 sekund)
sygnalizowane dtugim, przerywanym
sygnatem dzwiekowym.

Funkcja przyspieszonego pod-
grzewania (Boost)

Nalezy wybra¢ strefe gotowania, usta-
wi¢ zgdany poziom gotowania i ponow-
nie nacisna¢ przycisk P (podgrzewanie
przyspieszone).

Funkcje Boost mozna wiaczyc, jesli
modut indukcyjny zaakceptuje usta-
wienie w danej strefie gotowania. Jesli
funkcja Boost zostanie wtgczona, wy-
Swietli sie symbol ,P” w odpowiednim
wskazaniu.

Wiaczenie funkcji Boost umozliwia
ustawienie maksymalnej mocy i ak-
tywacje zintegrowanego zarzadzania
moca.

Pulsowanie wskazania odpowiedniej
strefy gotowania oznacza koniecznos¢
obnizenia poziomu mocy. Wskazanie
pulsuje przez 3 sekundy i umozliwia
przeprowadzenie dalszych ustawien
przed obnizeniem poziomu mocy.
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Naczynia kuchenne

- Nalezy stosowac naczynia kuchenne o grubych, ptaskich, gtadkich spodach

i tej samej Srednicy co element grzejny. W ten sposdb mozna zmniejszy¢ czasy
przygotowania potraw.

- Najlepsze rezultaty gotowania zapewniajg naczynia kuchenne wykonane ze
stali, stali emaliowanej, zeliwa i stali nierdzewnej (jesli sg zalecane przez produ-
centa).

- Naczynia kuchenne wykonane ze stali emaliowanej, albo z aluminiowymi lub
miedzianymi spodami mogg pozostawia¢ metaliczny osad na ptycie grzewcze;j.
Pozostawiony osad bedzie trudny do usuniecia. Nalezy czysci¢ ptyte grzewcza po
kazdym uzyciu.

- Naczynie kuchenne jest odpowiednie do ptyty indukcyjnej, jesli magnes przylega
do spodu naczynia.

- Naczynia kuchenne nalezy ustawia¢ na srodku strefy gotowania. Niewtasciwe
ustawienie naczynia jest sygnalizowane we wskazaniu.

- Podczas uzywania niektérych patelni moze moga by¢ styszalne rozmaite odgto-
sy spowodowane konstrukcjg patelni, ale nie majg one wptywu na wydajnos¢ ani
bezpieczenstwo ptyty grzewczej.

- T I

PRAWIDLOWO, | NIEPRAWIDLOWO NIEPRAWIDLOWO

Oszczednos¢ energii

- Indukcyjne strefy gotowania automatycznie dostosowujg sie do rozmiaréw
spodéw naczyh kuchennych w pewnych granicach. Jednak magnetyczna czes¢
spodu naczynia kuchennego musi mie¢ minimalng srednice odpowiednig do roz-
miaréw strefy gotowania.

- Naczynia kuchenne nalezy umiesci¢ w strefie gotowania przed jej wtaczeniem.
Jesli ptyta zostanie wigczona przed ustawieniem naczynia kuchennego, strefa
gotowania nie bedzie dziatata i wyswietlg sie elementy sterujace.

- Zeby zmniejszy¢ czas przygotowania potrawy, stosuj przykrywki do naczyn.

- Jesli ptyn zaczyna gotowac sie, nalezy zmniejszy¢ ustawienie temperatury.

- Zmniejszenie ilosci ptynu lub tluszczu skraca czas przygotowania potrawy.

- Wybierz ustawienie temperatury odpowiednie do sposobu przygotowania potrawy.
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Przykladowe sposoby przygoto-
wania potraw

Informacje zawarte w ponizszej tabeli
zostaty podane wytgcznie jako pomoc-
nicze wskazowki.

Ustawienia Zastosowanie

0 Element grzejny wytaczony

1-3 Podgrzewanie delikatnych potraw

4-5 tagodne gotowanie na wolnym ogniu, powoli

6-7 Odgrzewanie i szybkie gotowanie na wolnym ogniu
8 Gotowanie, smazenie w malej ilodci tuszczu i pieczenie
9 Maksymalny poziom ciepta
P Podgrzewanie przyspieszone (Boost)

Wskazowki dotyczace czyszczenia

- Do czyszczenia powierzchni ptyty
grzewczej nie wolno stosowac szorst-
kich Sciereczek, srodkoéw czyszcza-
cych powodujacych korozje, srodkéw
czyszczacych w aerozolu ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

- Zeby usungé przypalone resztki
potraw, namocz powierzchnie ptyty ko-
rzystajac z wilgotnej Sciereczki i zmyj
pozostatosci.

- Do czyszczenia powierzchni ptyty

lub usuniecia resztek potrawy mozna
uzy¢ skrobaczki. Lepigce sie resztki
potraw nalezy usuwac natychmiast po
rozlaniu, zanim szklana powierzchnia
ostygnie.

- Korzystajgc ze skrobaczki, nalezy
zachowac ostroznos¢, aby nie zdrapac
silikonowych uszczelek znajdujgcych
sie na krawedziach szklanej po-
wierzchni.

- Poniewaz skrobaczka posiada ostrze,
nalezy jg przechowywac w miejscu
niedostepnym dla matych dzieci.

- Jesli ptyta grzewcza jest goraca,

do czyszczenia zastosuj specjalny
srodek czyszczacy przeznaczony do
ceramicznych ptyt grzewczych. Po
wyczyszczeniu nalezy sptuka¢ wodag
i wytrze¢ do sucha czystg Sciereczkag
lub papierowym recznikiem.

4.4 OBSLUGA PIEKARNIKA

4. 4. 1 Korzystanie z elektronicz-
nego programowanego zegara

Ustawienie godziny

Po podtaczeniu urzgdzenia do zasila-
nia zacznie pulsowac¢ symbol ,A”.
Nacisnij rownoczesnie przyciski (+)

i (-). Przyciski umozliwiajg réwniez
ustawienie czasu (zwiekszenie lub
zmniejszenie).

Ustawienie sygnatu dzwieko-
wego/czasu

Funkcje mozna wykorzysta¢ do usta-
wienia czasu i sygnatu dzwiekowego.
Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,Mode”,
dopdki nie zaswieci sie wskaz-

nik ,, a ”. Zadany czas mozna usta-
wi¢ przyciskami ,+” i ,-”. Po ustawie-
niu zgdanego czasu na wyswietlaczu
widoczny jest pozostaty czas i symbol
., ktory wezesdniej pusowat, bedzie
Swiecit Swiattem ciggtym. Istnieje moz-

PL-17



liwo$¢ ustawienia czasu w zakresie
0-23.59. Po zakonczeniu gotowania
zostanie wyemitowany sygnat dzwieko-
wy i pulsuje symbol , = ”. Naci$niecie
dowolnego przycisku spowoduje wyta-
czenie sygnatu dzwiekowego.

Y
du; r

MODE

- +
® [ ]

Zaprogramowanie czasu zakon-
czenia procesu

Funkcja umozliwia ustawienie czasu
zakonczenia gotowania. Zeby ustawi¢
czas zakonczenia gotowania, nacisnij
i przytrzymaj przycisk ,Mode”, dopoki
nie zacznie pulsowa¢ wskaznik ,End”.
Czas zakonczenia gotowania mozna
ustawi¢ przyciskami ,+" i ,-". Po osig-
gnieciu czasu zakonczenia gotowania
zostanie wyemitowany sygnat dzwieko-
wy. Nacisniecie dowolnego przycisku
spowoduje wytaczenie sygnatu dzwie-
kowego.

Zaprogramowanie czasu trwa-
nia i czas zakonczenia procesu

Funkcja stuzy do ustawienia czasu
automatycznego gotowania.

Nalezy ustawic czas trwania i czas
zakonczenia procesu, aby ustawi¢
zakonczenie gotowania. Czas trwania
procesu nalezy ustawi¢ w powyzej

okreslony sposob.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,Mode”,
dopdki nie zacznie pulsowac wskaz-
nik ,End” informujgc o zakonczeniu
procesu. Zadany czas procesu nalezy
ustawi¢ przyciskami ,+” i ,-”.

Po 5 sekundach od zakorczenia usta-
wienia czasu zostanie on automatycz-
nie zapisany i zaswiecg sie symbole
AT, W Na wyswietlaczu pojawi
sie aktualna godzina. Po zakohczeniu
ustawionego czasu zostanie wyemi-
towany sygnat dzwiekowy i zacznie
pulsowa¢ symbol ,A”. Nacisniecie
dowolnego przycisku spowoduje
wytgczenie sygnatu dzwiekowego

i wylaczenie wskaznika.

USTAWIENIE SYGNALU DZWIE-
KOWEGO CYFROWEGO TIMERA:

Gdy timer wyswietla aktualng godzine:
jesli przycisk po lewej stronie (przycisk
- ) Zostanie nacisniety i przytrzymany
przez 1-2 sekundy, timer wyemituje
sygnat dzwiekowy. Kazde nacisniecie
przycisku ,-” spowoduje wyemitowanie
3 réznych sygnatéw dzwiekowych ti-
mera. Nie naciskaj innych przyciskéw,
a timer zapisze ostatnio wybrany
rodzaj sygnatu.

e 55

MODE

- +
® o
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Funkcje piekarnika
Funkcje piekarnika moga réznic sie
w zaleznosci od zakupionego modelu.

¥o)

Podswietlenie piekarnika
Zostanie wtaczone tylko podswietlenie
piekarnika, ktére bedzie swiecic sie
podczas wszystkich trybéw pracy.

@ Tryb rozmrazania

Zostang wtgczone wskazniki ostrze-
gawcze piekarnika, wentylator roz-
pocznie prace.

Zeby skorzystaé z trybu rozmrazania,
umie$¢ zamrozong potrawe w piekar-
niku na potce znajdujacej na trzecim
poziomie od dotu. Zalecane jest
umieszczenie tacy pod rozmrazang
potrawa, aby zgromadzi¢ wodg po-
wstajacg na skutek rozmrazania lodu.
Ten tryb pracy nie stuzy do gotowania
ani pieczenia potraw, ale tylko do ich
rozmrazania.

Funkcja Turbo

Zostang wtgczone termostat piekarnika
i wskazniki ostrzegawcze, okragty ele-
ment grzejny oraz wentylator rozpocz-
ng prace.

Tryb Turbo umozliwia rownomierny
rozktad ciepta w piekarniku. Wszystkie
potrawy umieszczone na ruszcie zosta-
ng rownomiernie upieczone. Zaleca sie
rozgrzewanie piekarnika przez 10 minut.

— | Tryb statyczny:

Zostang wigczone termostat oraz
wskazniki ostrzegawcze, dolne i gérne
elementy grzejne rozpoczng prace.

W trybie statycznym emitowane jest
ciepto, ktére zapewnia odpowiednie
przygotowanie jedzenia umieszczonego
w dolnej i gérnej czesci piekarnika. Ten
tryb jest idealny do przygotowywania
ciast, zapiekanek makaronowych, lasa-
gnii czy pizzy. Zaleca sie rozgrzewanie
piekarnika przez 10 minut. W tym trybie
najlepiej przygotowywac jedzenie na
tylko jednym poziomie piekarnika.

i Tryb termoobiegu:

Zostang wtgczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, gorny i dolny element
grzejny oraz wentylator rozpoczng
prace.

Ten tryb zapewnia dobre rezultaty pod-
czas pieczenia ciast. Pieczenie odby-
wa sie przy pomocy dolnego i gérnego
elementu grzejnego oraz wentylatora
zapewniajgcego cyrkulacje powietrza,
co przynosi efekt nieco podobny do
grillowania potraw. Zaleca sie rozgrze-
wanie piekarnika przez 10 minut.

®

Tryb pieczenia pizzy:
Zostang wtgczone termostat i Swiatta

ostrzegawcze, okragty i dolny element
grzejny oraz wentylator rozpoczng

prace.
Tryb termoobiegu i dolnego ogrzewa-
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nia jest doskonaty do przygotowywa-
nia potraw, jak pizza, w stosunkowo
krétkich czasie.

Termoobieg zapewnia rGwnomierny
rozktad ciepta w piekarniku, a dolny
element grzejny umozliwia pieczenie
ciasta na pizze.

Tryb grillowania:

Zostang wtgczone termostat oraz
wskazniki ostrzegawcze, grillujacy ele-
ment grzejny rozpocznie prace.

Tryb odpowiedni do grillowania i opie-
kania jedzenia. Przy tej funkcji nalezy
uzywac gornych poziomoéw piekarnika.
Posmaruj ruszt cienkg warstwg oleju,
by zapobiec przywieraniu produktéw,

i umiesc¢ jedzenie na Srodku kratki. Pod
rusztem zawsze umieszczaj tace, na
ktérg spadnie kapigcy olej lub ttuszcz.
Zaleca sie rozgrzewanie piekarnika
przez 10 minut.

Ostrzezenie: Podczas grillowania
drzwiczki piekarnika musza by¢ za-
mkniete, a temperatura powinna byc¢
ustawiona na 190°C.

Tryb szybkiego grillowania:
Zostang wtgczone termostat oraz
wskazniki ostrzegawcze, grillujacy

i gorny element grzejny rozpoczng
prace.

Tryb doskonaty do szybkiego grillowa-
nia wiekszych produktow, na przyktad
mies; przy tej funkcji nalezy uzywaé
goérnych poziomow piekarnika. Po-
smaruj ruszt cienkg warstwag oleju, by
zapobiec przywieraniu produktow,

i umies¢ jedzenie na srodku kratki. Pod
rusztem zawsze umieszczaj tace, na

ktérg spadnie kapigcy olej lub ttuszcz.
Zaleca sie rozgrzewanie piekarnika
przez 10 minut.

Ostrzezenie: Podczas grillowania
drzwiczki piekarnika muszg by¢ za-
mkniete, a temperatura powinna by¢
ustawiona na 190°C.

YW ;= .
& Tryb podwaéjnego grilla,
termoobiegu i pieczenia kurczaka

Zostang wigczone termostat i wskaz-
niki ostrzegawcze, grill i gérny ele-
ment grzejny, rozen oraz wentylator
rozpoczna prace.

Tryb przeznaczony jest do szybkiego
grillowania wiekszych produktéw,

o duzej ptaszczyznie oraz pieczenia
kurczaka na szpikulcu do pieczenia.
Gorny grill oraz gérny element grzejny
pracujg z termoobiegiem, aby za-
pewni¢ odpowiednie przygotowanie
potrawy. Do grillowania wykorzystaj
potki ustawione na gérnych pozio-
mach piekarnika.

Posmaruj ruszt cienkg warstwg oleju,
by zapobiec przywieraniu produktéw,

i umies¢ jedzenie na srodku kratki.
Pod rusztem zawsze umieszczaj tace,
na ktérg spadnie kapiacy olej lub
ttuszcz. Pieczenie kurczaka: zapoznaj
sie z wyposazeniem piekarnika. Zale-
ca sie rozgrzewanie piekarnika przez
10 minut.

Ostrzezenie: Podczas grillowania
drzwiczki piekarnika muszg by¢ za-
mkniete, a temperatura powinna by¢
ustawiona na 190°C.
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Oszczednos¢ energii

- Podczas korzystania z piekarnika
elektrycznego zaleca sie zastosowanie
garnkow o ptaskich podstawach.

- Nalezy wybra¢ naczynia kuchenne

o odpowiedniej wielkosci.

- Zeby zmniejszy¢ czas przygotowania
potrawy, stosuj przykrywki do naczyn.
- Zmniejszenie ilosci ptynu lub ttuszczu
skraca czas przygotowania potrawy.

- Jesli ciecz zaczyna wrze¢, obniz usta-
wienie temperatury.

- Nalezy unikac otwierania drzwiczek
piekarnika podczas przygotowania
potraw.

Akcesoria wykorzystywane
z piekarnikiem

Mozesz uzywac naczynia szklane,
formy do ciasta oraz tace odpowiednie
do uzycia w piekarniku, powszechnie
dostepne w sprzedazy. Tace odpo-
wiednie do uzycia w piekarniku i rozen
do pieczenia kurczaka dostarczane
sg w zestawie z piekarnikiem. Nalezy
zwréci¢ uwage na wskazowki podawa-
ne przez producenta. Uzywajgc matych
naczyn, umiesc¢ je na ruszcie, aby
znalazty sie dokfadnie na jego srodku.
W przypadku stosowania naczyn ema-
liowanych nalezy postepowac zgodnie
Z ponizszymi wskazowkami.

Jesli potrawa, ktérg chcesz przygoto-
wag, nie zajmuje catego miejsca na
blasze, przygotowujesz produkty gte-
boko zamrozone lub uzywasz tacy, by
zebrac ttuszcz kapigcy z grillowanych
produktéw, taca moze sie odksztatcac.

Taca odzyska ksztatt, gdy wystygnie po
uzyciu. Jest to normalny proces zacho-

dzacy podczas wymiany ciepta.

Nie umieszczaj goracych szklanych tac
ani naczyn w chtodnym miejscu tuz po
wyjeciu z piekarnika. Nie umieszczaj
ich na zimnych i mokrych powierzch-
niach. Umies¢ naczynia na suche;j
Scierce kuchennej lub podstawce i po-
zwdl im powoli wystygnaé. W przeciw-
nym razie szklana taca lub naczynie
moze peknag.

Podczas grillowania zalecamy uzywac
ruszt dostarczony z piekarnikiem. (Jesli
Twoje urzadzenie jest wyposazone

w ruszt.) Aby wyptywajacy i kapiacy
ttuszcz nie zabrudzit wnetrza piekar-
nika. Jesli korzystasz z duzego rusztu
umiesc tace na jednym z nizszych po-
ziomoéw piekarnika, aby zebra¢ kapigcy
tluszcz. Zeby utatwi¢ czyszczenie,
nalezy rowniez dodac niewielkg ilos¢
wody.

Do pieczenia na ruszcie wykorzystaj
4-ty lub 5-ty poziom piekarnika, przed
utozeniem zywnosci nattus¢ ruszt,
dzieki czemu zywno$¢ nie bedzie
przywierac.
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Whnetrze piekarnika
Polozenie prowadnic

5. Poziom

4. Poziom

3. Poziom

2. Poziom

1. Poziom

0

Akcesoria

Akcesoria piekarnika moga roznic sie
w zaleznoséci od zakupionego modelu.
Ruszt

Ruszt jest uzywany
2, do grillowania potraw

" lub umieszczania na

nim réznych naczyn.

OSTRZEZENIE - umiesé ruszt do-
ktadnie w prowadnicach na odpowiednim
poziomie piekarnika i popchnij do tytu.

(%) |E
—>
= |
Y —"
Taca plytka

//); Taca piytka
jest uzywana
do pieczenia
ciast, takich
jak placki
itp. Aby odpowiednio umiesci¢ tace
w piekarniku, wsun jg w prowadnice na
wybranych poziomie i popchnij do tytu.

Taca gteboka

Taca gteboka jest
uzywana do
przygotowywania gulaszy itp.

Aby odpowiednio umiescic tace w pie-
karniku, wsun jg w szyny na wybranym
poziomie i popchnij do tytu.

Szuflady
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CZYSZCZENIE

Przed przystgpieniem do czyszcze-
nia piekarnika nalezy upewnic sie, ze
wszystkie pokretta temperatury zostaty
wytgczone i urzadzenie ostudzito sie.
Odtacz wtyczke kabla zasilajgcego od
sieci elektryczne;.

Przed zastosowaniem $rodkow czysz-
czacych sprawdz, czy sg odpowied-
nie i zalecane przez producenta do
czyszczenia piekarnika. Nie uzywaj
produktéw zragcych, proszkow Scieraja-
cych, druciakoéw ani ostrych narzedzi,
ktére mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie
piekarnika. Gdyby nadmiar ptynow
wylanych na piekarnik zapalit sie,
mogtoby to spowodowac uszkodzenie
elementéw emaliowanych. Natych-
miast sprzatnij rozlane ptyny.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy koniecznie odtgczy¢ wtyczke
kabla zasilajacego od sieci elektryczne;j.

Emaliowane wnetrze piekarnika najle-
piej oczysci¢, jesli urzadzenie pozosta-
je ciepte.

Po kazdym uzyciu oczys¢ piekarnik
przy pomocy miekkiej sciereczki namo-
czonej w wodzie z mydtem.

Nastepnie przetrzyj suchg Scierecz-
ka i wysusz piekarnik. Czyszczenie
piekarnika moze od czasu do czasu
wymagac uzycia ptynnych srodkéw
czyszczgcych w celu catkowitego
oczyszczenia. Nie nalezy stosowac
suchych i proszkowanych Srodkéw
czyszczacych.

Czyszczenie pokrywy piekarnika
Zeby oczyscié pokrywe piekarnika we-
wnatrz i na zewnatrz, zastosuj srodek
czyszczacy do powierzchni szklanych.
Nastepnie sptucz i przetrzyj suchg
Sciereczka. Pokrywe mozna wysunac,
jak pokazano na rysunku.

Catkowicie otworz pokrywe pojemnika.

* Wysun metalowy bolec z otworu, jak
pokazano na rysunku.

* Wykonaj te czynnosé w obu zawia-
sach.

* Unies nieco pokrywe i delikatnie
wyciggnij ja na zewnatrz. Pokrywa
zostanie catkowicie wysunieta.

* Ponownie wsun bolce w zawiasy
pokrywy.

Nie wolno czysci¢ goracej pokrywy
piekarnika. Jesli nie zastosujesz odpo-
wiednich srodkéw zaradczych, szklany
panel moze pekng¢. W przypadku
wystgpienia jakichkolwiek probleméw
skontaktuj sie z personelem autoryzo-
wanego Serwisu.

Wymagania przed oddaniem
urzadzenia do serwisu

Jesli piekarnik nie dziata:

Piekarnik moze by¢ odtgczony od
zasilania lub przepalony bezpiecznik.
W modelach posiadajgcych timer czas
moze by¢ niewyregulowany.

Jesli piekarnik nie nagrzewa sie:

Pokretto temperatury mogto nie zostac
ustawione w odpowiedniej pozycji.

Jesli wewnetrzne podswietlenie piekar-
nika nie zapala sie: Nalezy sprawdzi¢
instalacje elektryczna.
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Nalezy sprawdzi¢, czy lampki nie sg
uszkodzone. Jesli lampki sg uszko-
dzone, nalezy wymienic je zgodnie
Z instrukcjami.

Podgrzewanie (jesli dolna i gérna
warstwa jedzenia nie podgrzewajq sie
rébwnomiernie):

Sprawdz z instrukcjg obstugi zaleca-
ne potozenie tac, czas przygotowania
oraz temperature.

Jedli po sprawdzeniu powyzszych
kwestii urzadzenie nadal nie dziata
prawidtowo, zwrd¢ sie do autoryzowa-
nego serwisu.

Informacje dotyczace trans-
portu piekarnika

Jesli musisz przetransportowac urza-
dzenie:

Zachowaj oryginalne opakowanie
produktu i przenos$ w nim piekarnik,
jesli musisz go przenies¢. Postepuj
zgodnie z oznaczeniami transporto-
wymi na opakowaniu.

Zabezpiecz goére kuchenki: palniki,
kapturki i podstawki na garnki, przy-
mocowujac je do ptyty tasma klejaca.
Umiesc¢ papier pomiedzy goérng
pokrywa a ptytg kuchenna, przykryj
gorng pokrywe, a nastepnie przyklej
ja tasmag do bokow piekarnika.

Do wnetrza szklanych drzwiczek
piekarnika przytwierdz tadma papier
lub tekture, by zapobiec uszkodzeniu
drzwiczek przez ruszt i tace w czasie
transportu.

Drzwiczki piekarnika przyklej tasmag
do Scian bocznych.

Jesli nie masz oryginalnego opakowa-
nia:

Zastosuj odpowiednie Srodki ochrony

powierzchni zewnetrznych (szklanych
i malowanych) piekarnika przed mozli-
wymi uderzeniami.
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