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R-843IN

MICROWAVE OVEN WITH TOP AND BOTTOM GRILL AND CONVECTION - OPERATION MANUAL
KUCHENKA MIKROFALOWA Z GORNYM | DOLNYM GRILLEM ORAZ TERMOOBIEGIEM - INSTUKCJA OBSLUGI
OOYPNOZ MIKPOKYMATQN ME ANQ KAI KATQ ETOIXEIO FKPIAA KAI ENATQIIKH AEITOYPTIA - ETXEIPIAIO AEITOYPTIAY
MIKROVALOVNA PECICA Z ZGORNJIM IN SPODNJIM ZAROM TER KONVEKCLIO - NAVODILA ZA UPORABO
MIKROVLNNA TROUBA S HORNIM A SPODNiM GRILEM A KONVEKCi - NAVOD K OBSLUZE
MIKROVLNNA RURA S HORNYM A DOLNYM GRILOM A HORUCIM VZDUCHOM - NAVOD NA POUZITIE
LEGKEVERESES MIKROHULLAMU SUTO ALSO ES FELSG GRILL FUTOSZALLAL - KEZELES| UTMUTATO
MIKROVILNU KRASNS AR AUGSEJO UN APAKSEJO GRILU UN KONVEKCIJU - LIETOSANAS INSTRUKCUIA
MIKROBANGY KROSNELE, KARSTO ORO PUTIMO SU KEPIMO IS VIRSAUS IR APACIOS FUNKCIJA - VALDYMO VADOVAS
ULEMISE JA ALUMISE GRILLI NING KONVEKTSIOONIGA MIKROLAINEAHI - KASUTUSJUHEND
MUKPOBDB/IHOBA ®YPHA CTOPEH 1 BONEH IPUN 1 KOHBEKLIWA - PbKOBOLCTBO 3A YNOTPEBA
CUPTOR CU MICROUNDE CU GRILL SUPERIOR $! INFERIOR $1 CU CONVECTIE - MANUAL DE UTILIZARE
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900 W (IEC 60705)



This operation manual contains important information which you should read carefully before using your microwave oven.
Important: There may be a serious risk to health if this operation manual is not followed or if the oven is modified so that it operates with the
door open.

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje, z ktdrymi nalezy sie zapoznac przed przystapieniem do korzystania z kuchenki.
Wazne: Nieprzestrzeganie informacji zawartych w niniejszej instrukgji lub doprowadzenie do uruchomienia kuchenki przy otwartych
drzwiczkach moze by¢ przyczyna niebezpieczenstwa dla zycia i zdrowia.

AuTO T0 gyxelpidlo Aerroupyiag mepIEXEL aNUAVTIKEG TANPOQOPIEC, TIC omoieg Ba mpémel val SlaPAdceTe MPOOEKTIKA TPIV TN XPHON TOU YOUPVOU
MIKPOKULATWV.
Inpavriko: Evoéxetal va umapéel coPapac kivouvog yia tnv uyeia, av Gev akohouBroeTe auto To eyelpidio Aertoupyiag, i av Tpomomoinbei o
QOUPVOC ETOL (DOTE VO NEITOUPYEI e TV TOPTA AVOIKTH.

V teh navodilih za uporabo najdete pomembne informacije, ki jih pred uporabo pecice pozorno preberite.
Pomembno: Ce teh navodil za uporabo ne upoitevate ali pecico predelate tako, da deluje z odprtimi vrati, lahko to resno $koduje vasemu
zdravju.

Tento navod k obsluze obsahuje duleZité informace, které byste si méli pozorné precist pred pouzitim této mikrovinné trouby.
Duilezité: Pokud se nebude postupovat podle tohoto navodu k obsluze nebo se mikrovinné trouba upravi tak, Ze bude moci pracovat s otevienymi
dveimi, mdze dojit k vaznému ohrozeni zdravi.

Tento névod na obsluhu obsahuje délezité informécie, ktoré by ste si mali pred poutitim mikrovinnej rtiry pozorne precitat.
Dalezité: Nedodrzanie pokynov uvedenych v tomto nédvode na pouZitie, ako aj akykolvek zasah, ktory dovoluje prevadzkovanie riry s otvorenymi
dvierkami, moze viest k zavaznému poskodeniu zdravia osob.

A kezelési utmutatd fontos informaciokat tartalmaz. Olvassa végig figyelmesen a mikrohullama siit6 hasznélata el6tt!
Fontos: A jelen kezelési Utmutato elGirasainak be nem tartasaval, illetve a mikrohullamu siitG nyitott ajtaji miikodését lehetévé tevé modositésaval
stilyos egészségkarosodasi kockazatot vallal!
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Silietosanas instrukcija ietver svarigu informaciju, kuru pirms mikrovilpu krésns lietoanas jums vajadzétu uzmanigi izlasit.
Svarigi: Sis lietosanas instrukcijas neievérozana vai krasns parveido3ana ta, lai ta darbotos ar atvértam durvim, var nopietni apdraudét veselibu,

Siame valdymo vadove rasite svarbia informacija, kuria, pries naudodamiesi mikrobangy krosnele, turite atidZiai perskaityti.
Svarbu: Jiisy sveikatai gali kilti rimtas pavojus, jei nesivadovausite Siuo valdymo vadovu ar krosnelé veiks su atidarytomis durelémis.

Kéesolev juhend sisaldab olulist teawvet, mis tuleks teil enne oma mikrolaineahju kasutamist tahelepanelikult labi lugeda.
Tahtis: kéesoleva juhendi eiramine vdi ahju muutmine selliselt, et see toétab ka avatud ukse korral, vdib kujutada tervisele tdsist ohtu.

ToBa PbKOBOACTBO 32 yrioTpeba Chbpxa MHPOPMALWS, KOATO TPAGBA Aja NPOYETETe BHIMATENHO, NPEAY A 3anoyHeTe Aa 13non3sate Baluata
MUKPOBBIHOBA hypHa.
BaxHO: MOXe Jja IMa Cep1O3eH PUCK 3a 3APABETO, akO He Ce CMa3Ba HACTOALLAT MHCTPYKLVA i dypHaTa e NpenpaseHa Taka, ye Aa pabotin
Npv 0TBOPEHa BpaTa.

Acest manual de utilizare contine informatii importante, care trebuie citite cu atentie inainte de utilizarea cuptorului cu microunde.
Important: Nerespectarea instructiunilor descrise in acest manual sau modificarea cuptorului pentru a functiona cu usa deschisa poate duce la
ranirea utilizatorului.
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Attention:
Your product is
marked with this
symbol.

It means that
used electrical
and electronic
products should
not be mixed
with general
household waste.
There is a separate
collection
system for these
products.
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1.In the European Union

~

A. Information on Disposal for Users
(private households)

Attention: If you want to dispose of this equipment, please do not use the
ordinary dust bin!

Used electrical and electronic equipment must be treated separately and
in accordance with legislation that requires proper treatment, recovery and
recycling of used electrical and electronic equipment.

Following the implementation by member states, private households within
the EU states may return their used electrical and electronic equipment to
designated collection facilities free of charge*.

In some countries* your local retailer may also take back your old product free
of charge if you purchase a similar new one.

*) Please contact your local authority for further details.

If your used electrical or electronic equipment has batteries or accumulators,
please dispose of these separately beforehand according to local requirements.
By disposing of this product correctly you will help ensure that the waste
undergoes the necessary treatment, recovery and recycling and thus prevent
potential negative effects on the environment and human health which could
otherwise arise due to inappropriate waste handling.

2. In other Countries outside the EU

If you wish to discard this product, please contact your local authorities and ask
for the correct method of disposal.

For Switzerland: Used electrical or electronic equipment can be returned free
of charge to the dealer, even if you don't purchase a new product. Further
collection facilities are listed on the homepage of www.swico.ch or www.sens.
ch.

B. Information on Disposal for Business Users

1. In the European Union

If the product is used for business purposes and you want to discard it:

Please contact your SHARP dealer who will inform you about the take-back of
the product. You might be charged for the costs arising from take-back and
recycling. Small products (and small amounts) might be taken back by your
local collection facilities.

For Spain: Please contact the established collection system or your local
authority for take-back of your used products.

2. In other Countries outside the EU

If you wish to discard of this product, please contact your local authorities and
ask for the correct method of disposal.

-
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Model name:

R-843IN

AC Line Voltage

Off Mode (Energy Save Mode)
Microwave Frequency

1230V, 50 Hz single phase

Distribution line fuse/circuit breaker 16 A

AC Power required: ~ Microwave : 1500 W

Output power: Microwave 1900 W (IEC 60705)
Top Grill (Infrared) :1100 W
Bottom Grill (Infrared) 1500 W
Convection :2500W

:less than 1,0 W
: 2450 MHz*(Group 2/Class B)

Outside Dimensions (W) x (H) x (D) mm :512,0x 307,0 x 497,0 mm
Cavity Dimensions (W) x (H) x (D)** mm :328,0%226,0 x 343,0 mm
Oven Capacity : 25 litres**

Turntable (metal) 12301 mm

Weight rapprox. 17,62 kg

Oven lamp :25W/240V

*  This Product fulfils the requirement of the European standard EN55011.
In conformity with this standard, this product is classified as group 2 class B equipment.

Group 2 means that the equipment intentionally generates radio-frequency energy in the form of electromagnetic

radiation for the heat treatment of food.

Class B equipment means that the equipment is suitable to be used in domestic establishments.

** Internal capacity is calculated by measuring maximum width, depth and height. Actual capacity for holding food is
less.

AS PART OF A POLICY OF CONTINUOUS IMPROVEMENT, WE RESERVE THE RIGHT TO ALTER DESIGN AND SPECIFICATIONS
WITHOUT NOTICE.

GB-2



4 ! 2 OVEN

Grill heating element (top grill)
Oven lamp

Control panel

Door handle

Waveguide cover (DO NOT REMOVE)
Oven cavity

Turntable motor shaft

Grill heating element (bottom grill)
. Ventilation openings

10. Door seals and sealing surfaces
11. Power cord

12. Outer cabinet

=.
PENOUMBWN D

ACCESSORIES:

Check to make sure the following accessories are
provided:

(13) Turntable (14) Coupling (15) Rack

« Place the coupling into the turntable motor shaft.

13. Turntable Then place the turntable on to the turntable motor

(metal) shaft; ensuring it is located firmly.
+To avoid turntable damage, ensure dishes and
containers are lifted clear of the turntable rim when
removing them from the oven.
- For use of the rack, refer to the grilling sections on
pages GB-21.
. Never touch the grill when it is hot.

14. Coupling NOTE: When you order accessories, please mention
two items: part name and model name to your
dealer or SHARP authorised service agent.

15. Rack
NOTES:

- The waveguide cover is fragile. Care should be taken when cleaning inside the oven to ensure that it is not
damaged.

« After cooking fatty foods without a cover, always clean the cavity and especially the grill heating element
thoroughly, these must be dry and free from grease. Built-up grease may overheat and begin to smoke or
catch fire.

« Always operate the oven with the turntable and turntable support fitted correctly. This promotes thorough,
even cooking. A badly fitted turntable may rattle, may not rotate properly and could cause damage to the
oven.

- All food and containers of food are always placed on the turntable for cooking.

« The turntable rotates clockwise or anti-clockwise. The rotary direction may change each time you start the
oven. This does not affect cooking performance.

/\ WARNING:
The door, outer cabinet, oven cavity, accessories and dishes will become very hot during operation.
To prevent burns, always use thick oven gloves.

GB-3
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1. DIGITAL DISPLAY and INDICATORS
/A MICROWAVE indicator
@® CONVECTION indicator
U\J GRILL indicator
¥% DEFROST indicator
11 CHILD LOCK indicator
AUTO AUTO MENU indicator
°C TEMPERATURE indicator

9 WEIGHT indicator
- mmmmmmnn@ Indexforthe temperature

2. Auto Menu options:
A1:Reheat menu
A2: Jacket potato
A3: Meat
A4: Fresh vegetables
A5: Fish
A6: Pasta
A7:Soup
A8: Sponge cake
A9: Frozen Pizza
A10: Chicken
3. ENTRY dial
Rotate to enter the cooking time, time, cooking
mode, power level, temperature, weight, portion
and select auto menu.
4. MICROWAVE/GRILL MODE/ COMBI MODE button
1 PRESS = MICROWAVE
2 PRESSES ( G-1) = TOP QUARTZ GRILL
3 PRESSES (C-1) = MICROWAVE & TOP
QUARTZ GRILL & BOTTOM
GRILL

D/W/ DU

5. WEIGHT/TIME DEFROST button
6. START/+1min/ CONFIRM button
7. STOP button
8. EXPRESS PIZZA button:
Press to cook pizza in 5:00-9:00 minute.
9. CONVECTION button

10. CLOCK SET/ KITCHEN TIMER button

GB-4



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS:
READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE
REFERENCE

To avoid the danger of fire.

The microwave oven should not be left unattended
during operation. Power levels that are too high,
or cooking times that are too long, may overheat
foods resulting in a fire.

This oven is designed to be used on a countertop
only. It is not designed to be built into a kitchen unit.
Do not place the oven in a cabinet.

The electrical outlet must be readily accessible so that
the unit can be unplugged easily in an emergency.
The AC power supply must be 230V, 50 Hz, with a
minimum 10 A distribution line fuse, or a minimum
10 A distribution circuit breaker.

A separate circuit serving only this appliance should
be provided.

Do not place the oven in areas where heat is generated.
For example, close to a conventional oven.

Do not install the oven in an area of high humidity or
where moisture may collect.

Do not store or use the oven outdoors.

GB-5
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If smoke is observed, switch off or unplug the
oven and keep the door closed in order to stifle
any flames.

Use only microwave-safe containers and utensils.
See Page GB-26. Utensils should be checked
to ensure that they are suitable for use in
microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers,
keep an eye on the oven due to the possibility of
ignition.

Clean the waveguide cover, the oven cavity,
the turntable and turntable support after use.
These must be dry and free from grease. Built-
up grease may overheat and begin to smoke or
catch fire.

Do not place flammable materials near the oven or

ventilation openings.

Do not block the ventilation openings.

Remove all metallic seals, wire twists, etc., from food
and food packages. Arcing on metallic surfaces may
cause a fire.

Do not use the microwave oven to heat oil for deep
frying. The temperature cannot be controlled and the
oil may catch fire.

To make popcorn, use only special microwave
popcorn makers.

Do not store food or any other items inside the oven.
Check the settings after you start the oven to ensure

the oven is operating as desired.
GB-6
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To avoid overheating and fire, special care must be
taken when cooking or reheating foods with a high I
sugar or fat content, for example, Sausage rolls, Pies

or Christmas pudding.

See the corresponding hints in the operation manual.

To avoid the possibility of injury

WARNING:

Do not operate the oven if it is damaged or

malfunctioning. Check the following before use:

a) The door; make sure the door closes properly
and ensure it is not misaligned or warped.

b) The hinges and safety door latches; check to
make sure they are not broken or loose.

c) The door seals and sealing surfaces; ensure that
they have not been damaged.

d) Inside the oven cavity or on the door; make
sure there are no dents.

e) The power supply cord and plug; ensure that
they are not damaged.

If the door or door seals are damaged, the oven

must not be operated until it has been repaired by a

competent person.

Never adjust, repair or modify the oven yourself.

It is hazardous for anyone other than a competent

person to carry out any service or repair operation

which involves the removal of a cover which gives

protection against exposure to microwave energy.

ENGLISH
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Do not operate the oven with the door open or alter
the door safety latches in any way. Do not operate the
oven if there is an object between the door seals and
sealing surfaces.

Do not allow grease or dirt to build up on the
door seals and adjacent parts. Clean the oven at
regular intervals and remove any food deposits.
Follow the instructions for "Care and Cleaning"
on page GB-27. Failure to maintain the ovenin a
clean condition could lead to a deterioration of
the surface that could adversely affect the life of
the appliance and possibly result in a hazardous
situation.

Individuals with PACEMAKERS should check with their
doctor or the manufacturer of the pacemaker for
precautions regarding microwave ovens.

To avoid the possibility of electric shock

Under no circumstances should you remove the outer
cabinet.

Never spill or insert any objects into the door lock
openings or ventilation openings. In the event of a
spill, turn off and unplug the oven immediately, and

call an authorised SHARP service agent.
Do not immerse the power supply cord or plug in

water or any other liquid.
Do not let the power supply cord hang over the edge
of a table or work surface.

GB-8
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Keep the power supply cord away from heated
surfaces, including the rear of the oven.

Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

Do not attempt to replace the oven lamp yourself or
allow anyone who is not an electrician authorised by
SHARP to do so. If the oven lamp fails, please consult
your dealer or an authorised SHARP service agent.

If the power supply cord of this appliance is damaged,
it must be replaced with a special cord.

The exchange must be made by an authorised SHARP
service agent.

To avoid the possibility of explosion and sudden
boiling:

WARNING: Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are liable
to explode.

Microwave heating of beverages can result in
delayed eruptive boiling, therefore care must be
taken when handling the container.

Never use sealed containers. Remove seals and lids
before use. Sealed containers can explode due to a
build up of pressure even after the oven has been
turned off.

Take care when microwaving liquids. Use a wide
mouthed container to allow bubbles to escape.

GB-9
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Never heat liquids in narrow necked containers
such as baby bottles, as this may result in the
contents erupting from the container when
heated and cause burns.

To prevent sudden eruption of boiling liquid and
possible scalding:

1. Do not use excessive amount of time.

2. Stir liquid prior to heating/reheating.

3. Itis advisable to insert a glass rod or similar utensil
(not metal) into the liquid whilst reheating.

4. Let liquid stand for at least 20 seconds in the oven
at the end of cooking time to prevent delayed
eruptive boiling.

Do not cook eggs in their shells, and whole hard
boiled eggs should not be heated in microwave
ovens since they may explode even after
microwave cooking has ended. To cook or reheat
eggs which have not been scrambled or mixed,
pierce the yolks and the whites, or the eggs may
explode. Shell and slice hard boiled eggs before
reheating them in the microwave oven.

Pierce the skin of such foods as potatoes, sausages
and fruit before cooking, or they may explode.

GB-10
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To avoid the possibility of burns

WARNING: The contents of feeding bottles and
baby food jars must be stirred or shaken and the
temperature checked before consumption, in
order to avoid burns.

Use pot holders or oven gloves when removing
food from the oven to prevent burns.

Always open containers, popcorn makers, oven
cooking bags, etc., away from the face and hands to
avoid steam burns and eruption of boiling.

To avoid burns, always test food temperature and
stir before serving and pay special attention to the
temperature of food and drink given to babies,
children or the elderly. Accessible parts may become
hot during use. Young children should be kept away.
Temperature of the container is not a true indication
of the temperature of the food or drink; always check
the food temperature.

Always stand back from the oven door when opening
it to avoid burns from escaping steam and heat.

Slice stuffed baked foods after heating to release
steam and avoid burns.

Keep children away from the door to prevent them
burning themselves.

GB-11
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To avoid misuse by children

WARNING: Only allow children aged from 8 years
and above to use the oven without supervision
when adequate instructions have been given
so that the child is able to use the oven in a safe
way and understands the hazards of improper
use. When the appliance is operated in the
GRILL, MIX GRILL and AUTO MENU operation,
children should only use the oven under adult
supervision due to the temperature generated.
This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for
their safety. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

Do not lean or swing on the oven door. Do not play
with the oven or use it as a toy.

Children should be taught all important safety
instructions: use of pot holders, careful removal of
food coverings; paying special attention to packaging
(e.g. self-heating materials) designed to make food
crisp, as they may be extra hot.

GB-12



Other warnings

Never modify the oven in any way.

Do not move the oven while it is in operation.

This appliance is intended to be used in household

and similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

« farm houses;

« by clients in hotels, motels and other residential
environments;

 bed and breakfast type environments.

This oven is for home food preparation only and may

only be used for cooking food. It is not suitable for

commercial or laboratory use.

To promote trouble-free use of your oven and
avoid damage.

Never operate the oven when it is empty. When using
a browning dish or self-heating material, always place
a heat-resistant insulator such as a porcelain plate
under it to prevent damage to the turntable and
turntable support due to heat stress. The preheating
time specified in the dishes instructions must not be
exceeded.

GB-13
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Do not use metal utensils, which reflect microwaves

and may cause electrical arcing. Do not put cans in

the oven.

Use only the turntable and the turntable support

designed for this oven. Do not operate the oven

without the turntable.

To prevent the turntable from breaking:

(a) Before cleaning the turntable with water, leave
the turntable to cool.

(b) Do not put hot foods or hot utensils on a cold
turntable.

(c) Do not put cold foods or cold utensils on a hot
turntable.

Do not place anything on the outer cabinet during

operation.

GB-14



NOTE:

Do not use plastic containers for microwaving if the
oven is still hot from using the GRILL and MIX GRILL
operation because they may melt.

Plastic containers must not be used during above
modes unless the container manufacturer says they
are suitable.

If you are unsure how to connect your oven, please
consult an authorised, qualified electrician.

Neither the manufacturer nor the dealer can accept
any liability for damage to the oven or personal injury
resulting from failure to observe the correct electrical
connection procedure.

Water vapour or drops may occasionally form on
the oven walls or around the door seals and sealing
surfaces. This is a normal occurrence and is not an
indication of microwave leakage or a malfunction.

This symbol means that the surfaces are liable
to get hot during use.

GB-15
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1. Remove all packing materials from the inside of
the oven cavity and remove any protective film
found on the microwave oven cabinet surface.

2. Check the oven carefully for any signs of damage.

3. Place the oven on a secure, level surface, strong
enough to take the oven weight, plus the heaviest
item likely to be cooked in the oven. Do not place
the oven in a cabinet.

4, Select a level surface that provide enough open
space for the intake and/or outlet vents.
The rear surface of appliance shall be placed
against a wall.

« The minimum installation height is 85 cm.

A minimum space of 20 cm is required between

the oven and any adjacent walls.

« Leave a minimum space of 30 cm above the oven.

- Do not remove the feet from the bottom of the
oven.

- Blocking the intake and/or outlet openings can
damage the oven.

- Place the oven as far away from radios and TV

as possible. Operation of microwave oven may

cause interference to your radio or TV reception.

GB-16



5. Securely connect the plug of the oven to a standard
earthed (grounded) household electrical outlet.

WARNING: Do not place the oven where heat,
moisture or high humidity are generated, (for
example, near or above a conventional oven) or near
combustible materials (for example, curtains).

Do not block or obstruct air vent openings.

Do not place objects on top of the oven.

GB-17



Plug in the oven. The oven display will display: “0:00" an audible signal will sound once.
This model has a clock function and the oven uses less than 1,0 W in stand by mode. To set the clock, see below.

There are two setting modes: 12 hour clock and a 24 hour clock.

1. To set the 12 hour clock, press the CLOCK SET/ KITCHEN TIMER button once (23 / @) and “12H" will appear
in the display. To set the 24 hour clock, press the CLOCK SET/ KITCHEN TIMER button (@210 / @) once more
and “24H" will appear in the display.

2. Rotate the ENTRY dial until the correct hour is displayed, the input time should be within 0-23 (24-hour
clock) or 1-12 (12-hour clock).

3. Press the CLOCK SET/ KITCHEN TIMER button (@23 / @), the minute figure will flash.

4. Set the minutes. Rotate the ENTRY dial until the correct minutes are displayed, the input time should be
within 0-59.

5. Press the CLOCK SET/ KITCHEN TIMER button (@@1/ @) once to start the clock. The icon *” of the digital
time will be flashing on the display.

NOTES:

« If the clock is set, when cooking is complete, the display will show the correct time of day. If the clock has not
been set, the display will show “0:00".

« To check the time of day during a cooking process, press CLOCK SET/ KITCHEN TIMER button (@212 / @) and
the LED will display the time of day for 2-3 seconds. This does not affect the cooking process.

« In the process of clock setting, if the STOP button is pressed, the oven will go back to the former setting.

« If the electrical power supply to your microwave oven is interrupted, the display will intermittently show “0:00” after the
power is reinstated. If this occurs during cooking, the programme will be erased. The time of day will also be erased.

Power Level Display « Your oven has 5 power levels, as shown.
(Percentage) « To change the power level for cooking, rotate
the ENTRY dial until the display indicates the desired
level. Press the START/+1min/CONFIRM button
HIGH (f&g&) ( {>+1unf«1) to confirm, enter the cooking time
MEDIUM P80 and then press the START/+1min/CONFIRM button
HIGH (80%) (<> +1n /<) to start the oven.
MEDIUM P50 « To check the power level during cooking, press the
(50%) MICROWAVE.GRILL/COMBI. button &/uw/a-®-WJ, the
MEDIUM LOW P30 current power level will be displayed for 2-3 seconds.
(DEFROST) (30%) The oven continues to count down although the
display will show the power level.
LOW P10
(10%)

Generally the following recommendations apply:

P100 - (HIGH output = 900W) used for fast cooking or re-
heating e.g. for casseroles, hot beverages, vegetables etc.

P30 - (MEDIUM LOW output = 270 W) Defrost setting)
to defrost, select this power setting, to ensure that the

P80 - (MEDIUM HIGH output = 720W) used for longer
cooking of dense foods such as roast joints, meat loaf
and plated meals, also for sensitive dishes such as
sponge cakes. At this reduced setting, the food will
cook evenly without over cooking at the sides.

P50 - (MEDIUM output = 450W) for dense foods which
require a long cooking time when cooked convention-
ally, e.g. beef casserole, it is advisable to use this power
setting to ensure the meat will be tender.

dish defrosts evenly. This setting is also ideal for sim-
mering rice, pasta, dumplings and cooking egg cus-
tard.

P10 - (LOW output = 90 W) For gentle defrosting, e.g.
cream gateaux or pastry.
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Opening the door:
To open the oven door, pull the door opening handle.
Starting the oven:

Prepare and place food in a suitable container onto the turntable or place directly onto the turntable.
Close the door and press the START/+1min/CONFIRM button after selecting the desired cooking mode.

Once the cooking programme has been set and the START/+1min/CONFIRM button is not pressed in

5 minutes, the setting will be cancelled.

The START/+1min/CONFIRM button must be pressed to continue cooking if the door is opened during

cooking. The audible signal sounds once by efficient press, inefficient press will be no response.

Use the STOP button to:

1. Erase a mistake during programming.

2. Stop the oven temporarily during cooking.

3. Cancel a programme during cooking, press the STOP button twice.
4. To setand to cancel the child lock (refer to page GB-23).

Your oven can be programmed for up to 95 minutes (95.00).

STOP

The input unit of cooking (defrosting) time varies from 5 [ Cooking Time Increasing Unit
seconds to 5 minutes. It depends on the total length of the [0-1 minutes 5 seconds
cooking (defrosting) time as shown on the table. 1-5 minutes 10 seconds

5-10 minutes 30 seconds

10-30 minutes 1 minute

30-95 minutes 5 minutes

®+1nin /A

AD/W/DSUW X1 =

MANUAL COOKING/ MANUAL DEFROSTING

« Enter the cooking time and use microwave power levels P100 to P10 to cook or defrost (see example below).
« Stir or turn the food, where possible, 2 - 3 times during cooking.

« After cooking, cover the food and leave to stand, where recommended.

« After defrosting, cover the food in foil and leave to stand until thoroughly defrosted.

Example:
To cook 2 minutes and 30 seconds on P80 (80%) microwave power.

2. Press the START/ 3. Enter desired cooking 4. Press the START/+1min/
+1min/CONFIRM time by rotating the CONFIRM button to
button to confirm the ENTRY dial.
selected power level.

1. Input the power
level by pressing the
MICROWAVE/ GRILL /
COMBI button once
then turn the ENTRY
dial to select the
microwave power
to P80.

start the timer.

(The display will count
down through the set
cooking time.)

A
K At the same time the

microwave indicator will

light up on the display.

NOTE:

« When the oven starts, the oven lamp will light and the turntable will rotate clockwise or anticlockwise. If the door
is opened during cooking/defrosting to stir or turn over food, the cooking time on the display stops automati-
cally. The cooking/ defrosting time starts to count down again when the door is closed and the START/+1min/
CONFIRM button ( > +1... /«1 ) is pressed.

« When cooking/ defrosting is complete, open the door or press STOP button and the time of day will reappear on
the display, if the clock has been set.

« If you wish to know the power level during cooking, press theMICROWAVE.GRILL/COMBI.buttona/W/a-&-UV.
The current power level will be displayed for 2-3 seconds.

IMPORTANT:

« Close the door after cooking / defrosting. Please note that the light will remain on for 10 minutes when the door
is open, this is for safety reason to remind you to close the door.
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1. GRILL ONLY COOKING

The oven has top and bottom grills which can be used separately or combined. These have one power setting
only. The grill is assisted by the turntable which rotates simultaneously to ensure even browning. Input the desired
grill mode by pressing the MICROWAVE.GRILL/COMBI. button as indicated below.

Press MICROWAVE/GRILL/COMBI. button Display Grill heating element in use
A G-1 Top grill only
D)W/ D@U X2 = % G-2 Bottom grill and top grill together
G-3 Bottom grill only

Example:
Suppose you want to cook for 20 minutes using the TOP GRILL only.

1. Choose TOP GRILL 3. Use the ENTRY dial to
function by pressing input the grilling time
MICROWAVE/GRILL/
COMBI. button twice. G-1
and the grill indicator will
light up on the display.

4. Press the START/+1min/
CONFIRM button to start the
grilling.

(The display will count down
through the set grilling time.)

2. Press the START/ +1min/
CONFIRM button to
confirm the cooking
mode.

NOTE:

After half of grilling time the audible signal sounds twice and will remind you to turn the food over to ensure even
browning. Please be aware that the oven will not stop automatically during grilling. For a better grill effect the food
should be turned over after halfway through cooking time. After the food has been turned over halfway through cooking,
re-closed the door grill result, close the door and then press the START/ +1min / CONFIRM button to continue grilling.

2. COMBI COOKING

The COMBI COOKING feature enables a combination microwave power with grill or convection COMBI means to cook
by microwave power and grill power or convection power alternately. The combination cooking reduces cooking time
and provides a crisp, brown finish giving you the convenience of fast cooking with a traditional appetising appearance.

There are 4 choices for the combination as shown in the chart below:

Press GRILL MODE/COMBI Display Microwave/ | Bottomgrill/ | Top grill/
MODE button duty cycle duty cycle duty cycle
A C-1 . - .
AW/ AGW X3 = @ &2 . - .
C3 . . .
C-4 . . .

Follow the example on the next page for details on how to operate the combi cooking function.

/\ WARNING:

The door, outer cabinet, oven cavity and accessories will become very hot during operation. To prevent
burns, always use thick oven gloves.
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Example for Microwave and Convection:
Suppose you want to cook for 30 minutes using the combination of microwave and convection (C-2).

1. Press MICROWAVE 2. Select C-2 by pressing 3. Pressthe 4. Usethe 5. Press the START/ +1min/
GRILL/ COMBI the button repeatedly START/ +1min/ ENTRY dial CONFIRM button to start
button twice. until the display will CONFIRM button toinput the the cooking. (The display
G-1 will light up on show C-2. to confirm the grilling time will count down through
the display At the same time cooking mode the set cooking time.)

the microwave and
convection indicator light
up on the display.
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NOTES for GRILL and COMBI COOKING:

« Itis not necessary to preheat the grill.

« When browning food place it either on rack or in a deep container on the turntable. Use the rack for grilling
small items of food such as bacon, gammon and teacakes.

» You may detect smoke or a burning smell when using the grill for the first time. This is normal and not a
sign that the oven is not operating correctly. To avoid this problem, when first using the oven, heat the oven
without food for 20 minutes on grill.

IMPORTANT: During operation, to allow smoke or smells to disperse open a window or switch the kitchen ventilation on.

Your oven can be used as a conventional oven using the convection facility and 10 pre-set oven temperatures. Pre-
heating is recommended for better results. The temperature can be chosen from 140°C to 230°C in 10°C increments.
Press CONVECTION button 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Oven Temp (°C) 140 150 160 170 180 190 | 200 | 210 | 220 | 230
For each settable temperature there is an index for the temperature in the display e.g. 170°C = fourth bar. During
preheating this display will be flashing and the increasing bars on the display will be indicating the preheating process.

Example 1: To cook with preheating
Suppose you want to preheat to 200°C and cook for 25 minutes at 200°C.

1. Press the CONVECTION button once 2. Enter the desired preheat 3. Press the START/ +1min/ CONFIRM
and the temperature indicator will temperature by pressing the button to confirm the temperature.
flash on the display. Additionally the CONVECTION button (6 times) or
convection indicator will light up. turn the ENTRY dial until the display

shows 200.
S~

4. Pressthe START/+1min/ CONFIRM 5. Open the door, place the food inside 6. Press the START/ +1min/ CONFIRM

button once more to start preheating. the oven and close the door. Use the button to start cooking. The display will
When the preheated temperature ENTRY dial to input the cooking time count down through the set cooking
has been reached the audible signal (25 minutes). time. The convection indicator will

will sound twice to remind you to put flash.

the food into the oven. The current
temperature will flash in the display.
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Example 2: To cook without preheating
Suppose you want to cook at 230°C for 20 minutes.

1. Open the door, place 2. Enter the desired 3. Press the 4. Use the ENTRY 5. Pressthe
the food inside the oven temperature START/ dial to input START/ +1min/
and close the door. by pressing the +1min/ the cooking CONFIRM
Press the CONVECTION CONVECTION CONFIRM time (20 button to start
button once and the button (9 times) button to minutes). cooking.
temperature indicator or turn the ENTRY confirm the
will flash on the display. dial until the temperature.
Additionally the display shows 230.
convection indicator will
light up.
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NOTES:

1. The cooking time cannot be input until the preheating temperature arrives. If the temperature arrives, door

must be opened to input the cooking time.

2. The convection heater will stop automatically; if there is no input for the cooking time within 5 minutes. The
audible signal will sound five times to remind you and the LED will display the time of day, if the clock has
been set. If the clock has not been set, the display will only show “0:00".

. When the oven is preheating, the turntable should be in the oven. During preheating and convection cook-
ing, you will hear the cooling fan cycling on and off. This is completely normal and will not affect the cooking.

. Food manufacturers instructions are only a guideline, so cooking times may need to be adjusted.

. After cooking is complete the cooling fan will continue working for a short time to lower the temperature of
the electrical and mechanical parts.

. You may detect smoke or a burning smell when using convection for the first time. This is normal and is not
a sign that the oven is not working correctly. To avoid this problem, when first using the oven, heat the oven
without food for 20 minutes on grill and then at convection 230°C.

IMPORTANT: During operation, to allow smoke or smells to disperse open a window or switch the kitchen venti-

lation on. Make sure there is no food in the oven.

/\ WARNING:
The door, outer cabinet, oven cavity and accessories will become very hot during operation. To prevent
burns, always use thick oven gloves.

O ubh W

Use Automatic program for better cooking result for Bake or Cake.

1. In waiting state, press EXPRESS PIZZA button&z=?, the screen will display the default cooking time.
2. Turn the ENTRY to adjust the cooking time from 5 minutes to 9 minutes.
3. Press the START/+1min/ CONFIRM buttom to start cooking.
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1. SEQUENCE COOKING

This function allows you to cook using up to 3 different stages which can include manual cooking time and
mode and/or time defrost as well as weight defrost function. Once programmed there is no need to interfere
with the cooking operation as the oven will automatically move onto the next stage. The audible signal will
sound once after the first stage. If one stage is defrosting, it should be in the first stage.

NOTE: Auto menu cannot be set as one of the multiple sequences.

Example : If you want to defrost the food for 5 minutes, then cook with P80 microwave power for 7 min-
utes. The steps are as follows:

- 1. Press the WEIGHT/TIME DEFROST button twice, in the LED display will appear dEF2.
- 2. Enter the defrosting time by rotating ENTRY dial until the display show “5:00” minutes.

- 3. Press the MICROWAVE/GRILL/COMBI. button &/W/&&-W once,

- 4.Input the power level by turn the ENTRY dial to select the microwave power to P80.
- 5. Press the START/+1min/CONFIRM button ( <> +1.. /+4) to confirm the setting.
- 6. Enter the cooking time by rotating the ENTRY dial until the display show “7:00” minutes.

- 7. Press the START/+1min/CONFIRM button ( > +1... / «4) to start cooking.
2. +1min FUNCTION (Auto minute)

The START/+1min/CONFIRM button ( > +1... / «1) allows you to operate the two following functions:

a. Direct start

You can directly start cooking on P100 microwave power level for 1 minute by pressing the START/+1min/
CONFIRM button ( <> +1.. / «1). The cooking process will start immediately and each time the button is pressed
this will increase the cooking time by 1 minute.

b. Extend the cooking time

You can extend the cooking time during manual, grill, convection and combi cooking in multiples of 1 min-
utes if the START/+1min/CONFIRM button ( <{>+1.. /«4) is pressed while the oven is in operation. During the
weight defrost, auto menu function and sequence cooking, the cooking time cannot be increased by pressing
START/+1min/CONFIRM button ( > +1u. /<.

NOTE: The cooking time may be extended to a maximum of 95 minutes.

3. KITCHEN TIMER FUNCTION

You can use the kitchen timer for timing where microwave cooking is not involved for example to time boiled
eggs cooked on conventional hob or to monitor the standing time for cooked/defrosted food.

Example:

To set the timer for 5 minutes.

1. Press the CLOCK 2. Enter the desired time 3. Press the START/ 4. Check the display.
SET/ KITCHEN TIMER by rotating the ENTRY +1min/CONFIRM (The display will count
button twice. dial until the correct button to start the down through the set
@/ @x2 minutes are displayed. timer. time.)

When the timer time arrives, the audible signal will sound 5 times and the LED will display then time of day.
You can enter any time up to 95 minutes. To cancel the KITCHEN TIMER whilst counting down,

simply press the STOP button.

NOTE: The KITCHEN TIMER function cannot be used whilst cooking.

4. CHILD LOCK:

Use to prevent unsupervised operation of the oven by children.

a.To set the CHILD LOCK:
Press and hold the STOP button for 3 seconds until a long a beep sound. The display will light the lock indicator:

vy

b. To cancel the CHILD LOCK:
Press and hold the STOP button for 3 seconds until a long beep sound. The lock indicator will disappear.
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1. WEIGHT DEFROST

The microwave oven is pre-programmed with a time and power level so that the following food is defrosted easily: Pork, beef
and chicken. The weight range for this food is from 100g - 2000g in 100g steps. The frozen foods are defrosted from -18°C.
Follow the example below for details on how to operate these functions.

Example: To defrost a meat joint weighing 1,2 kg using WEIGHT DEFROST.

Place the meat in a flan dish or microwave oven defrost rack on the turntable.

1. Select the menu required by pressing 2. Enter the desired weight by 3. Press the START/+1min/CONFIRM
the WEIGHT/ TIME DEFROST button rotating the ENTRY dial until the button ( @ +1min {44 ) tO start defrosting.
once. display shows:

T [ ¥%Dx1,

The time and defrost indicators will
light and“g” indicator will disappear.
(The display will count down through
defrosting time).

the display will show:

At the same time “g” indicator

will light on the display.

NOTES for WEIGHT DEFROST:

« Before freezing foods, ensure food is fresh and of good quality.

« Place food with a weight less than 200 g at the edge of the turntable and do not place it to the centre of the turntable.

« Food weight should be rounded up to the nearest 100 g, for example, 650 g to 700 g.

« If necessary, shield small areas of meat or poultry with flat pieces of aluminium foil. This will prevent the areas from becoming

warm during defrosting. Ensure the foil does not touch the oven walls.

2. TIME DEFROST

This function quickly defrosts food while enabling you to choose a suitable defrost period, depending on the food type. Follow

the example below for details on how to operate this function. The time range is 0:05 - 95:00.

Example: To defrost the food for 10 minutes.

1. Select the menu required by pressing the 2. Enter the desired cookingtime 3. Press the START/+1min/CONFIRM
WEIGHT/ TIME DEFROST button twice. by rotating the ENTRY dial until button (> +1. /4 ) to start defrosting.

**0T [ ¥xDx2, the display shows 10:00 The time and defrost indicators will light.

the display will show:

NOTES for TIME DEFROST:

« After cooking the audible signal will sound five times and the LED will then display time of day, if the clock has been set. If the
clock has not been set, the display will only show “0:00” when cooking is complete.

« The preset microwave power level is P30 and can not be changed.

The AUTO MENU programmes automatically work out the correct cooking mode and cooking of the foods (details on page
GB-25). Follow the example below for details on how to operate this function.

Example: To cook 350 g carrots by using the AUTO MENU function for fresh vegetables.
1. Rotate the ENTRY dial and 2, Pressthe START/+1min/ 3. Enter the desired weight 4. Press the START/+1min/

select the desired auto menu. CONFIRM button by rotating the ENTRY CONFIRM button
@ (> +1n / «4) to confirm dial until the display ( >+ /#4) tOStaI
the setting. shows: cooking. (The display

will count down through

The display will show:
isplay wi w cooking time.)

NOTES:

« The weight or quantity of the food can be input by rotating the ENTRY dial until the desired weight/ quantity is displayed.
Enter the weight of the food only. Do not include the weight of the container.

+ For food weighing more or less than the weights/quantities given in the AUTO MENU chart on page GB-25 cook by manual operation.
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(initial temp. 20°C)
Rack

Auto Menu Display | Cooking WEIGHT/ PORTION / UTENSILS | Procedure
method
Reheat AT [100% Micro | 150g, 250g, 3509, 450g,600g | Put the pre-cooked food on a plate. Use vented
Dinner Plate (initial temp. 5°C) microwave cling film or a suitable lid to cover the
(pre-cooked food Plate and vented microwave plate. Place the plate in the centre of the turntable.
e.g. meat, vegetable cling film or suitable lid Stir after cooking.
and garnishes)
Jacket Potato A2 |100% Micro |1,2,3 potatoes (pieces) Please use potatoes with a similar size of approx.
1 potato = approx. 230g 230g. Pierce each potato in several places and place
(initial temp. 20°C) towards the edge of the turntable. Turn over and re-
arrange halfway through cooking. Stand for 3 -5
minutes before serving.
Meat A3 [100% Micro | 150g, 300g, 4509, 6009 Cut the meat into small stripes and place it in a flan
(boneless meat e.g. (initial temp 5°C) dish. Use vented microwave cling film or a suitable
beef, lamb, pork or Flan dish and vented microwave |lid to cover the flan dish. Place the flan dish in the
poultry) cling film or suitable lid centre of the turntable.
Fresh vegetablese.g.| A4 |100% Micro |150g, 350g, 5009 Cut, chop or slice fresh vegetables into even sized
Cauliflower, carrots, (initial temp 20°C) pieces. Place fresh vegetables in a suitable container.
broccoli, fennel, leek, Bowl and lid Place on the turntable. Add the required amount of
pepper, courgettes water (1 tbsp per 100 g). Cover with a lid. Sir after
etc. cooking and let the food stand for approx. 2 minutes.
Fish A5 |80% Micro | 150g, 2509, 3509, 450g,650g  |Place in a single layer in a flan dish. Use vented
(Only fish fillet is (initial temp. temp 20°C) microwave cling film or a suitable lid to cover.
recommended for Flan dish and vented microwave
this programme) cling film or suitable lid
Pasta A6 |80%Micro |Pasta  Water Place pasta in an appropriate sized bowl and add the
(dried pasta e.g. 509 450 ml water. Do not cover. Place the bowl in the centre of
Fussili, Farfalle, 1009 800 ml the turntable.
Rigatoni) 1509 1200 ml After cooking, stir well and stand for 2 minutes
(initial temp. for the water: 20°C) | before draining.
Big and wide bowl
Soup A7 |100% Micro |200g, 400g, 600g Place the cups on the turntable and stir after cooking.
(initial temp. 5°C)
Cups (200 g per cup)
Sponge Cake* A8 |Preheatat |475g The oven will preheat to 160°C. When the
Ingredients: 160°C (initial temp. 20°C) temperature is reached, open the door and place
4eggs Spring form the cake on the rack inside. Press the START/+1min/
1109 sugar (about 26 cm diameter) CONFIRM button ( > +1.. /4 ) to start the baking.
100 g flour Rack
10 g corn starch
60 g water
60 g vegetable oil
Frozen Pizza (Oven A | 200g, 300g, 4009 Remove packaging and place directly on the rack. No
Ready Pizza > (initial temp. -18°C) standing time is required.
prebaked) Rack
Roast Chicken A0 |C1 500g, 750g, 1000g, 1200g If desired, season with salt, pepper and paprika.

Pierce the skin of the chicken a few times. Place the
chicken, breast side up, onto the rack.

* Preparation of the sponge cake (A8):

. Separate the eggs.

. Cream the egg yolk, oil and water with a handheld blender (low speed) until light and fluffy.

. Add the flour and mix well.

. Spoon in the mixture into the greased spring form and smooth the surface.

1
2
3
4. Inaseparate dish, beat the egg white, sugar and cornstarch with a handheld blender (high speed) until stiff. Carefully fold into the cake mixture.
5
6

. After preheating place the spring form on the rack.

NOTES:

« The final temperature will vary according to the initial food temperature. Check food is piping hot after cooking. If necessary,
you can extend the cooking manually.

« The results when using auto cook depend on variances such as the shape and size of the food and your personal preference as regards
cooking results. If you are not satisfied with the programmed result, please adjust the cooking time to match your requirement.
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To cook/defrost food in a microwave oven, the microwave energy must be able to pass through the container to
penetrate the food. Therefore it is important to choose suitable cookware.

Round/oval dishes are preferable to square/oblong ones, as the food in the corners tends to overcook. A variety
of cookware can be used as listed below.

Cookware Microwave Grill Convection | Mix Cook | Comments
Safe

Aluminium foil v/X v v v/ X | Small pieces of aluminium foil can be used

Foil Containers to shield food from overheating. Keep foil
at least 2cm from the oven walls, as arcing
may occur.

Foil containers are not recommended un-
less specified by the manufacturer, e.g.
Microfoil®, follow instructions carefully.

Browning dishes v X X X Always follow the manufacturers instruc-
tions. Do not exceed heating times given.
Be very careful as these dishes become very
hot.

China and ceramics v/X X v v Porcelain, pottery, glazed earthenware and

Mix Conv. | bone china are usually suitable, except for
only those with metallic decoration.

Glassware e.g. Pyrex ® v v v v Care should be taken if using fine glassware
as it can break or crack if heated suddenly.

Metal X v v X It is not recommended to use metal cook-
ware as it will arc, which can lead to fire.

Plastic/Polystyrene e.q. v X v v/ / X |Care must be taken as some containers

fast food containers warp, melt or discolour at high tempera-
tures.

Cling film v X X X It should not touch the food and must be
pierced to let the steam escape.

Freezer/Roasting bags v X v/X X Must be pierced to let steam escape. Ensure
bags are suitable for microwave use. Do not
use plastic or metal ties, as they may melt or
catch fire due to the metal ‘arcing’

Paper - Plates, cups and v X X X Only use for warming or to absorb moisture.

kitchen paper Care must be taken as overheating may
cause fire.

Straw and wooden v X X X Always attend the oven when using these

Containers materials as overheating may cause fire.

Recycled paper and X X X X May contain extracts of metal which will

newspaper cause ‘arcing’and may lead to fire.

Rack v v v v The metal rack supplied have been specially
designed for all cooking modes and will not
damage the oven.

/\ WARNING:
When heating food in plastic or paper containers, monitor the oven due to the possibility of ignition.
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CAUTION: DO NOT USE COMMERCIAL OVEN
CLEANERS, STEAM CLEANERS, ABRASIVE, HARSH
CLEANERS, ANY THAT CONTAIN SODIUM HYDROX-
IDE OR SCOURING PADS ON ANY PART OF YOUR
MICROWAVE OVEN.

Before cleaning, make sure the oven cavity, door,
oven cabinet and accessories are completely cool.
CLEAN THE OVEN AT REGULAR INTERVALS AND
REMOVE ANY FOOD DEPOSITS - Keep the oven
clean, or the oven could lead to a deterioration of
the surface. This could adversely affect the life of
the appliance and possibly result in a hazardous
situation.

Oven exterior

The outside of your oven can be cleaned easily with
mild soap and water. Make sure the soap is wiped off
with a moist cloth, and dry the exterior with a soft
towel.

Oven controls

Open the door before cleaning to de-activate the
oven controls. Care should be taken when cleaning
the oven control. Using a cloth dampened with water
only, gently wipe the panel until it becomes clean.
Avoid using excessive amounts of water. Do not use
any sort of chemical or abrasive cleaner.

Oven Interior

. For cleaning, wipe any splatters or spills with a soft
damp cloth or sponge after each use while the oven
is still warm. For heavier spills, use a mild soap and
wipe several times with a damp cloth until all resi-
dues are removed. Built-up splashes may overheat
and begin to smoke or catch fire, and cause arcing.
Do not remove the waveguide cover.

. Make sure that mild soap or water does not pen-
etrate the small vents in the walls which may cause
damage to the oven.

N

3. Do not use spray type cleaners on the oven interior.

4. Heat up your oven regularly by using the convection
and grill. Remaining food or fat can cause smoke or a
bad smell.

5. Food will release steam during cooking and cause
condensation inside the oven and door. It is impor-
tant to wipe the oven dry. A build up of condensa-
tion will eventually lead to rust forming on the oven
interior.

SPECIAL NOTE for WAVEGUIDE COVER: Keep the
waveguide cover clean at all times. The waveguide
cover is constructed from a fragile material and should
be cleaned with care (follow the cleaning instructions
above).

Excessive soaking may cause disintegration of the
waveguide cover. The waveguide cover is a consum-
able part and without regular cleaning, will need to
be replaced.

Accessories

The accessories like turntable and rack should be
washed in a mild washing up liquid solution and
dried. They are dishwasher safe.

Door

To remove all traces of dirt, regularly clean both sides
of the door, the door seals and adjacent parts with a
soft, damp cloth. Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the glass oven door
since they can scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

NOTE: A steam cleaner should not be used.

Cleaning tip - For easier cleaning of your oven:

Place half a lemon in a bowl, add 300ml (1/2 pint) water and heat on 100% for 10 -12 minutes.

Wipe the oven clean using a soft, dry cloth.

IMPORTANT:
« If you cook food for more than the standard time (see ch

art below) using the same cooking mode, the oven's safety

mechanisms automatically activate. The microwave power level will be reduced or the grill heating element will

turn on and off.

Cooking Mode

Standard time

Microwave P100

30 minutes

Grill/ Convection/ Combi cooking mode

Intermittent operation, temperature and time
controlled
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I
Uwaga:
Panstwa produkt
jest oznaczony
tym symbolem.
Oznacza on,
ze zuzytych
urzadzen elek-
trycznych i elek-
tronicznych nie
mozna taczy¢ ze
zwyktymi odpada-
mi z gospodarstw
domowych. Dla
tych produktow
istnieje oddzielny

system zbiorki
odpadéw.

a N

A. Informacje dla uzytkownikow
(prywatnych gospodarstw domowych) dotyczace
usuwania odpadow

1. W krajach Unii Europejskiej

Uwaga: Jesli chcg Panstwo usungc to urzadzenie, prosimy nie uzywac zwyktych

pojemnikéw na $mieci!

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy usuwaé oddzielnie, zgodnie

z wymogami prawa dotyczacymi odpowiedniego przetwarzania, odzysku i

recyklingu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Po wdrozeniu przepiséw unijnych w Panstwach Cztonkowskich prywatne

gospodarstwa domowe na terenie krajow UE moga bezptatnie* zwracad zuzyty

sprzet elektryczny i elektroniczny do wyznaczonych punktow zbiérki odpadéw.

W niektdrych krajach* mozna bezptatnie zwrdci¢ stary produkt do lokalnych punktéw

sprzedazy detalicznej pod warunkiem, ze zakupig Paristwo podobny nowy produkt.

*) W celu uzyskania dalszych informacji na ten temat nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

Jesdli zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny jest wyposazony w baterie lub aku-

mulatory, nalezy je usuna¢ oddzielnie, zgodnie z wymogami lokalnych przepiséw.

Jesli ten produkt zostanie usuniety we wtasciwy sposoéb, pomoga Panstwo

zapewni¢, ze odpady zostana poddane przetworzeniu, odzyskowi i recyklingo-

wi, a tym samym zapobiec potencjalnym negatywnym skutkom dla srodowiska

naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktére w przeciwnym razie mogtyby miec¢ miej-

sce na skutek niewfasciwej obrébki odpadoéw.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat prawidtowej metody

pozbycia sie zuzytego urzadzenia, prosimy o kontakt z wtadzami lokalnymi.

W Szwajcarii: Zuzyte urzadzenia elektryczne lub elektroniczne mozna bezptat-

nie zwraca¢ do sprzedawcy, nawet jesli nie zostanie zakupiony nowy produkt.

Szczegodty na temat punktoéw zbidrki odpaddw sa wymienione na stronie:

www.swico.ch lub www.sens.ch.

B. Informacje dla uzytkownikéw biznesowych dotyczace
usuwania odpadoéw

1. W krajach Unii Europejskiej

W przypadku gdy produkt uzywany jest do celéw biznesowych i zamierzajg go
Panstwo usunac:

Nalezy skontaktowac sie z dealerem firmy SHARP, ktéry poinformuje o mozli-
wosci zwrotu wyrobu. By¢ moze beda Panstwo musieli ponies¢ koszty zwrotu
i recyklingu produktu. Produkty niewielkich rozmiaréw (i w matych ilosciach)
mozna zwrdéci¢ do lokalnych punktow zbidrki odpadow.

W Hiszpanii: W celu usunigcia zuzytego produktu prosimy o skontaktowanie sie
wyznaczonym punktem systemu zbiérki odpadéw lub wtadzami lokalnymi.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczeg6towych informacji na temat prawidtowej metody
@zbycia sie zuzytego urzadzenia, prosimy o kontakt z wiadzami lokalnymi. J
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Instrukcja obstugi
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Typ kuchenki: R-843IN

Napiecie zasilajgce: 230V, 50 Hz, prad zmienny jednofazowy

Bezpiecznik/wytacznik automatyczny: 16 A

Wymagana moc wejsciowa: Mikrofale: 1500 W

Moc wyjsciowa: Mikrofale: 900 W (IEC 60705)

Grill gérny (podczerwony): 1100 W

Grill doIny (podczerwony): 500 W

Termoobieg: 2500 W

Tryb wylaczenia (oszczedzania energii): mniej niz 1,0 W

Czestotliwos¢ mikrofal" : 2450 MHz* (grupa 2/klasa B)

Wymiary zewnetrzne (szer.) x (wys.) x (gt.) mm: 512,0x 307,0 x497,0 mm

Wymiary komory operacyjnej (szer.) x (wys.) x (gt.)** mm: 328,0 x 226,0 x 343,0 mm

Pojemnos$¢ kuchenki : 25 litréw**

Talerz obrotowy (metalowy): o srednicy 301 mm

Ciezar: ok. 17,62 kg

Lampka oswietleniowa: 25W/240V

*  Opisywane urzadzenie spetnia wymagania europejskiego standardu EN55011.

Zgodnie z tym standardem urzadzenie zostato sklasyfikowane jako sprzet nalezacy do grupy 2 i klasy B.
Przynaleznos¢ do grupy 2 oznacza, ze urzadzenie w sposéb zamierzony generuje fale radiowe stuzace do podgrze-
wania jedzenia.

Przynaleznos¢ do klasy B oznacza, ze urzadzenie moze pracowac w gospodarstwach domowych.

Pojemnos¢ kuchenki jest obliczana poprzez pomnozenie maksymalnej szerokosci, gtebokosci i wysokosci komory
operacyjnej. Rzeczywista pojemnos¢ przeznaczona na potrawy jest mniejsza.

*%

STAWIAJAC SOBIE ZA CEL CIAGLE DOSKONALENIE SWOICH PRODUKTOW FIRMA SHARP ZASTRZEGA SOBIE PRAWO
DO ZMIANY WYGLADU | DANYCH TECHNICZNYCH URZADZENIA BEZ UPRZEDZENIA.
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4 1 2 KUCHENKA

Gorny element grzejny grilla

Lampka o$wietleniowa

Panel sterowania

Uchwyt drzwiczek

Ostona zrédta mikrofal (NIE USUWAJ)

Komora operacyjna

Gniazdo napedu talerza obrotowego

Dolny element grzejny grilla

Otwory wentylacyjne

0. Uszczelki drzwiczek i powierzchnie
uszczelniajace

11. Kabel zasilajacy

12. Obudowa

2VENOUBRWN D

WYPOSAZENIE:

Nalezy upewnic sie, ze wraz z kuchenka dostarczone

zostaty nastepujace akcesoria:

(13) Talerz obrotowy (14) Gniazdo napedowe (15) Ruszt

« Sprzegto nalezy zamocowac w gniezdzie napedu
talerza obrotowego, a nastepnie doktadnie zamo-
cowac na nim talerz obrotowy.

+Podczas wyjmowania z kuchenki naczyn lub
pojemnikéw nalezy ostroznie unosic je nad krawe-
dzia talerza obrotowego, zeby zapobiec uszkodze-
niu talerza.

« Porady na temat wykorzystania rusztu znajdziesz
w czesdci dotyczacej obstugi funkgji grillowania na
stronie PL-21.

Nigdy nie dotykaj nagrzanego rusztu.

UWAGA: W celu zamoéwienia wyposazenia dodat-

kowego nalezy skontaktowac sie z lokalnym sprze-

dawca produktéw firmy SHARP. Prosimy podac typ
kuchenki oraz nazwe czesci.

13. Talerz
obrotowy
(metalowy)

14. Gniazdo
napedowe

15. Ruszt

UWAGI:

« Ostona zrédta mikrofal jest wrazliwa na uszkodzenia. Nalezy zachowac szczegdlng ostrozno$¢ w trakcie czysz-
czenia wnetrza kuchenki.

« Po gotowaniu ttustych potraw bez uzycia ostony zawsze doktadnie wyczys¢ komore operacyjna, w szczegdl-
nosci element grzejny grilla - musi by¢ on suchy i wolny od ttuszczu. Nagromadzony ttuszcz moze spowodo-
wac przegrzanie, dymienie, a nawet pozar.

« Zawsze uzywaj kuchenki z poprawnie zamontowanym talerzem obrotowym i jego podstawa. Pomaga to w
réwnomiernym gotowaniu potraw. Zle zamontowany talerz obrotowy moze sie kotysa¢, obraca¢ nieprawid-
fowo, a nawet spowodowac¢ uszkodzenie kuchenki.

+ Wszelkie przeznaczone do gotowania produkty i naczynia z potrawami nalezy zawsze ustawiac na talerzu obrotowym.

« Talerz obraca sie w prawo lub w lewo. Kierunek obrotu moze by¢ inny przy kazdym uruchomieniu kuchenki.
Nie wptywa to na efektywnos¢ gotowania.

/N\OSTRZEZENIE:

Drzwiczki, obudowa, komora operacyjna, elementy wyposazenia i naczynia bardzo silnie sie
nagrzewaja podczas pracy kuchenki. Wyjmujac naczynia i talerz obrotowy z kuchenki nalezy chwytac
je przez grube rekawice, zeby zapobiec poparzeniom.
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1. WYSWIETLACZ CYFROWY i WSKAZNIKI:

A\ Wskaznik MIKROFAL

® wskaznik TERMOOBIEGU

U\J Wskaznik GRILLA

¥ Wskaznik ROZMRAZANIA

11 Wskaznik BLOKADY RODZICIELSKIEJ

AUTO Wskaznik AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA
2 °C Wskaznik TEMPERATURY

g Wskaznik WAGI
mmmmmsnnnB Wskaznik temperatury

2. Opcje funkcji automatycznego gotowania:
A1:Podgrzanie
3 A2: Ziemniaki w mundurkach
A3: Mieso
A4: Swieze warzywa
A5: Ryba
/W] >@UJ A6: Makaron
4 A7:Zupa
A8: Biszkopt
A9: Zamrozona pizza
5 A10: Kurczak

3. Pokretlo WYBORU
6 Przekre¢, zeby wybraé czas gotowania, godzine,
tryb pracy, poziom mocy, temperature, wage,
porcje i program automatycznego gotowania.

7 4. Przycisk MIKROFALE/TRYB PRACY Z GRILEM/

TRYB KOMBINOWANY
1 NACISNIECIE = MIKROFALE
2 NACISNIECIA (G-1) = GRILL GORNY KWARCOWY
3 NACISNIECIA (C-1) = MIKROFALE/GRILL
KWARCOWY GORNY i DOLNY
GRILL

5. Przycisk ROZMRAiANIE WEDLUG WAGI/
ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU

6. Przycisk START/+1min/ZATWIERDZ

7. Przycisk STOP
Przycisk EXPRESS PIZZA:
Nacis$nij przycisk, zeby przygotowac pizze w ciagu
5:00-9:00 minut.

9. Przycisk TERMOOBIEG

10. Przycisk USTAWIANIE ZEGARA/TIMER
KUCHENNY
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WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTW’A’:
PRZECZYTAJ UWAZNIE 1 ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

Zeby unikna¢ niebezpieczenstwa pozaru:

Nie powinno sie pozostawiac¢ pracujacej kuchenki bez
nadzoru. Ustawienie zbyt wysokiego poziomu mocy
lub zbyt dlugiego czasu gotowania moze doprowa-
dzi¢ do przegrzania potrawy i spowodowac pozar.

Opisywana kuchenka zostata zaprojektowana do
instalacji na blacie szafki. Nie jest przeznaczona do
instalacji w zabudowie.

Nie wolno umieszcza¢ kuchenki wewnatrz szafki.
Gniazdko elektryczne, do ktérego podtgczana jest
kuchenka, musi by¢ stale dostepne, zeby w razie ko-
niecznos$ci mozna byto po prostu wyciggnac wtyczke.
Napiecie sieci musi wynosi¢ 230 V (prad zmienny, 50
Hz), instalacja elektryczna powinna by¢ wyposazona
w bezpiecznik/wytacznik automatyczny o dopuszczal-
nym pradzie 10 A lub wiekszym.

Zaleca sie podtaczenie urzadzenia do niezaleznego
obwodu pradu.

Nie nalezy stawiac urzadzenia w poblizu zrédet ciepta,
np. w poblizu zwyktego piecyka.

Nie nalezy instalowac kuchenki w miejscach o duzej
wilgotnosci lub tam, gdzie moze sie skrapla¢ para.

Nie nalezy przechowywac ani uzytkowac urzadzenia
na wolnym powietrzu.
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Jesli podgrzewane produkty zaczng dymié, wy-
lacz kuchenke lub odiacz wtyczke i odczekaj, az
podgrzewane produkty przestana dymic.

Stosuj wytacznie pojemniki i naczynia przezna-
czone do kuchenek mikrofalowych.

Patrz strona PL-26. Nalezy stosowac wylacznie na-
czynia nadajace sie do kuchenek mikrofalowych.
Korzystajac z plastykowych, papierowych lub
innych tatwopalnych pojemnikow na zywnos¢
nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.
Ostone zrodta mikrofal, komore operacyjna, ta-
lerz obrotowy i jego podstawe nalezy oczysci¢ po
uzyciu. Czesci te powinny by¢ suche i bez ttuszczu.
Nagromadzony tluszcz moze sie przegrzacd, zaczac
dymi¢ lub zapali¢ sie.

W poblizu urzadzenia lub jego otworéw wentylacyjnych
nie wolno przechowywad materiatow tatwopalnych.
Nigdy nie blokuj otworéw wentylacyjnych.
Usuwaj z produktow i opakowan wszystkie metalowe za-
mkniecia, druty itp. Powstawanie tuku elektrycznego na
powierzchniach metalu moze doprowadzi¢ do pozaru.
Nie uzywaj kuchni mikrofalowej do smazenia potraw
w gtebokim oleju. Temperatury oleju nie mozna kon-
trolowac i ttuszcz moze sie zapali.
Do prazenia kukurydzy powinny by¢ uzywane wytacz-
nie do tego przeznaczone naczynia.
Nie przechowuj w urzadzeniu zadnej zywnosci ani
innych przedmiotéw.
Po uruchomieniu kuchenki sprawdz ustawienia, zeby
upewnic sie, ze pracuje ona zgodnie z zyczeniem.
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Zeby unikng¢ przegrzania lub pozaru, nalezy zacho-
wac szczegolng ostroznos¢ podczas gotowania i pod-
grzewania potraw zawierajacych duze ilosci cukru lub
ttuszczu, np. krokietéw z miesem lub budyniu.

Niniejszej instrukcji obstugi nalezy uzywac razem z
podanymi dalej wskazéwkami dotyczacymi gotowania.

Zeby unikna¢ obrazen ciata:

OSTRZEZENIE:

Nie uzywaj kuchenki, jezeli jest uszkodzona lub wyka-

zuje wadliwe funkcjonowanie. Przed uzyciem sprawdz

nastepujace punkty:

a) Drzwiczki: musza sie zamyka¢ prawidtowo i nie
moga by¢ skrzywione lub scentrowane.

b) Zawiasy oraz zatrzaski bezpieczenstwa: nalezy sie
upewni¢, ze nie sg ztkamane ani luzne.

c) Uszczelki drzwiczek i ich powierzchnie: nie moga
byc¢ uszkodzone.

d) Wewnatrz urzadzenia i na drzwiczkach: nie moze
byc¢ zadnych wgniecen ani innych uszkodzen

e) Przewod zasilajacy oraz wtyczka: nie mogg by¢
uszkodzone.

Nie uzywaj kuchenki, jesli drzwiczki lub uszczelki drzwi-

czek s uszkodzone. Naprawe nalezy powierzy¢ wykwa-

litkowanym pracownikom serwisu.

Nigdy nie probuj samodzielnie regulowa¢, napra-

wia¢ ani modyfikowac urzadzenia. Wszelkie napra-

wy, zwlaszcza wigzace sie z otwarciem obudowy,

moga by¢ przeprowadzone wytacznie przez wykwa-

lifikowanych pracownikéw serwisu firmy SHARP.
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Nie uzywaj kuchenki przy otwartych drzwiczkach lub za-
mknieciu przerobionym w jakikolwiek sposob. Nie uzywaj
kuchenki, jesli pomiedzy uszczelkami drzwiczek a powierzch-
niami uszczelniajgcymi znajdujq sie jakies przedmioty.

Nie dopuszczaj do gromadzenia sie tluszczu i za-
brudzen na uszczelce drzwiczek i powierzchniach
uszczelki. Stosuj sie do wskazéwek w rozdziale
~Czyszczenie i konserwacja” na stronie PL-27.
Dopuszczenie do nadmiernego zanieczyszczenia
kuchenki moze spowodowac zniszczenie jej scia-
nek, doprowadzi do jej przedwczesnego zuzycia
oraz moze wywotac sytuacje niebezpieczne.

Osoby majace ROZRUSZNIK SERCA powinny zapytac
swojego lekarza lub producenta rozrusznika o $rodki
ostroznosci podczas postugiwania sie kuchenkami
mikrofalowymi.

Zeby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym:
W zadnym wypadku nie wolno zdejmowac zewnetrz-
nej obudowy kuchenki.
Nie nalezy wprowadzac zadnych przedmiotow ani
ptyndw w otwory zatrzaskéw bezpieczenstwa drzwi-
czek ani w otwory wentylacyjne. Jesli jakis ptyn rozleje
sie wewnatrz kuchenki, urzagdzenie nalezy natych-
miast wylaczy¢, wyjac wtyczke przewodu zasilajgcego
z gniazda i zwrdci¢ sie do serwisu firmy SHARP.
Przewodu zasilajagcego ani wtyczki nie wolno zanu-
rza¢ w wodzie ani jakiejkolwiek innej cieczy.
Przewdd nie powinien by¢ zawieszony na krawedzi
stotu lub blatu kuchennego.
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Przewdd zasilajagcy nalezy prowadzi¢ z dala od po-
wierzchni nagrzewajacych sie, wiacznie z tylng Scian-
kg kuchenki.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nalezy uniemozliwi¢ E
zblizanie sie do kuchenki i kabla zasilajgcego.

Nie wolno samodzielnie wymienia¢ lampki oswietleniowe;
w kuchence ani tez pozwala¢, by wymieniat jg ktokolwiek,
niebedacy elektrykiem upowaznionym przez firme SHARP.
Jesli ulegnie uszkodzeniu przewdd zasilajacy, nalezy zainsta-
lowaé nowy przewdd tego samego typu.

Wymiane musi przeprowadzi¢ upowazniony pracownik ser-
wisu firmy SHARP.

Zeby unikna¢ eksplozji i wykipienia:

OSTRZEZENIE: Ptynéw i innych pokarméw nie wolno
podgrzewa¢ w zamknietych pojemnikach, poniewaz
mogaq one eksplodowac.

Podczas przenoszenia pojemnika z plynem podgrzanym
w kuchence nalezy zachowac szczegdlna ostroznos¢,
poniewaz moze nastapic¢ opoznione wykipienie cieczy.

Nigdy nie wolno uzywac szczelnie zamknietych pojemnikow.
Przed uzyciem nalezy zdjg¢ pokrywki i wieczka. Szczelnie
zamkniete pojemniki moga wybuchnaé¢ wskutek wzrostu
cisnienia, nawet po wytaczeniu kuchenki.

Przy podgrzewaniu ptynéw w kuchence nalezy zachowac
szczegolng ostroznosc. Stosuj naczynia o szerokim wylocie,
aby pecherzyki pary mogty swobodnie uchodzic.
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Nigdy nie nalezy ogrzewac ptynéw w pojemnikach o
waskich szyjkach, takich jak butelki dla niemowlat, po-
niewaz goracy ptyn moze z nich gwattownie wytrysnag,
powodujac oparzenia.

Zeby unikna¢ gwattownego wytrysniecia wrzacej cieczy i oparzen:

1. Nie nalezy przekraczac zalecanych czasdw podgrzewania.

2. Ptyn nalezy przed podgrzaniem zamieszac.

3. Wskazane jest wtozenie do naczynia szklanej pateczki lub
podobnego przedmiotu na czas ogrzewania.

4. Po zakonczeniu ogrzewania ptyn nalezy pozostawic¢ co
najmniej 20 sekund w kuchence, aby zapobiec op6znio-
nemu wykipieniu.

Nie nalezy uzywa¢ kuchenki do gotowania jajek w
skorupkach ani do podgrzewania jajek gotowanych na
twardo. Moga one eksplodowa¢ nawet po zakonczeniu
procesu gotowania. Przed gotowaniem lub podgrzewa-
niem jajek nie roztrzepanych czy rozmieszanych nalezy
przektuc zéttko i biatko, gdyz w przeciwnym razie jajka
moga eksplodowa¢. Jajka ugotowane na twardo nalezy
przed podgrzewaniem w kuchence mikrofalowej obra¢
i pokraja¢ w plasterki.

Przed gotowaniem nalezy przektu¢ skorke takich produktow
jak ziemniaki, paréwki i owoce — w przeciwnym razie moga
eksplodowad.
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Zeby uniknaé poparzen:

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia poparzen nalezy za-
wsze sprawdzac temperature pokarmow dla niemowlat I

POLSKI

i mieszac zawartosc¢ butelek i naczyn przed podaniem.
Podczas wyjmowania potraw z kuchenki nalezy uzywac
chwytek do garnkéw lub rekawic kuchennych.

Pojemniki, naczynia do prazenia kukurydzy, woreczki do
pieczenia itp. nalezy otwiera¢ w taki sposdb, by para nie wy-
dobywata sie z nich na twarz i rece.

W celu unikniecia poparzen naIezy zawsze sprawdzac tem-
perature pokarmow i mieszac je przed podaniem; szczegol-
ng ostroznos¢ nalezy zachowac w przypadku temperatury
pokarmow i napojéw przeznaczonych dla niemowlat, ma-
tych dzieci oraz osob starszych. Nie wolno dopusci¢, zeby do
kuchenki zblizaty sie dzieci, poniewaz niektére jej elementy
bardzo sie nagrzewaja.

Temperatura naczynia nie jest miarodajnym wskaznikiem
temperatury pokarmu czy napoju; zawsze nalezy sprawdzac
temperature samego pokarmu.

Przy otwieraniu drzwiczek kuchenki nalezy zachowac ostroz-
nos¢, by nie ulec poparzeniu wydobywajaca sie z wnetrza
parg i falg goraca.

Pieczone potrawy z nadzieniem nalezy po przyrzadzeniu po-
kraja¢ w plastry, by para mogta ujsc.

Nie wolno pozwala¢ dzieciom, zeby zblizaty sie do drzwiczek
podczas pracy kuchenki, poniewaz mogtyby sie poparzyc.
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Zeby zapobiec niewtasciwemu uzyciu przez dzieci:

OSTRZEZENIE: Dzieci w wieku 8 lat lub starsze moga
korzysta¢ z kuchenki bez nadzoru tylko, jesli zostaty
szczegotowo poinstruowane o sposobie bezpiecznego
uzywania urzadzenia i rozumieja ryzyko zwigzane z nie-
wlasciwym uzyciem. Dzieci powinny uzywa¢ kuchenki wy-
facznie pod nadzorem dorostych, gdy urzadzenie pracuje
w trybach GRILLA, PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM i
GOTOWANIA AUTOMATYCZNEGO ze wzgledu na genero-
wanie wysokiej temperatury. Urzadzenie nie moze by¢ ob-
stugiwane przez osoby (wlacznie z dzie¢mi) z obnizonymi
zdolnosciami fizycznymi, zmystowymi badz umystowymi,
a takze przez osoby bez doswiadczenia i wiedzy na temat
obstugi, chyba ze dostaly pozwolenie, badz udzielono im
instrukcji obstugi urzadzenia przez osobe odpowiedzialna
za ich bezpieczenstwo. Dzieci powinny pozostawa¢ pod
opieka, aby nie bawily sie urzadzeniem.

Nie wolno opierac sie ani husta¢ na drzwiczkach kuchenki.
Nie wolno traktowac kuchenki jako przedmiotu do zabawy.
Dzieciom nalezy wpoi¢ zasady bezpieczenstwa: uzywanie
rekawic kuchennych, ostrozne zdejmowanie pokrywek,
zachowanie szczegdlnej ostroznosci co do opakowan (np.
materiatdw samonagrzewajacych sie), gdyz opakowania te
mogq byc¢ bardzo gorace.
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Inne ostrzezenia:

Nie wolno w zaden sposob samodzielnie dokonywaé mody-

fikacji kuchenki.

Nie wolno poruszac kuchenkg podczas jej pracy.

Opisywane urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w go-

spodarstwach domowych i w podobnych zastosowaniach:

« przez personel kuchenny w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;

« w gospodarstwach rolnych;

« przez klientéw w hotelach, motelach i innych miejscach
zakweterowania;

« w pensjonatach.

Kuchenka ta stuzy wyfgcznie do przygotowywania potraw

w warunkach domowych i mozna jej uzywac tylko do takich

celéw. Nie jest ona przeznaczona do uzytku przemystowego

ani laboratoryjnego.

Zeby zapewnic¢ niezawodng prace kuchenki i unikna¢

uszkodzen:

Nigdy nie nalezy wigczac pustej kuchenki. Uzywajac naczynia

powodujgcego rumienienie potraw lub materiatdéw samona-

grzewajacych sie, zawsze nalezy pod nimi umiescic¢ izolacje

termiczng, na przyktad porcelanowy talerz, zeby zapobiec

uszkodzeniu talerza obrotowego i podstawy talerza na sku-

tek nadmiernego wzrostu temperatury. Niedopuszczalne jest

przekraczanie czasu podgrzewania, podanego w przepisach.
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Nie wolno uzywad naczyn metalowych odbijajacych mi-

krofale i mogacych spowodowac powstawanie tukow elek-

trycznych. Nie wkfadaj do kuchenki puszek.

Nalezy uzywac wytacznie talerza obrotowego i jego pod-

stawy przeznaczonych dla tego typu kuchenki. Nie uzywaj

kuchenki, jesli zostat wyjety z niej talerz obrotowy.

Zeby uniknac uszkodzenia talerza obrotowego:

(@) Przed rozpoczeciem mycia talerza obrotowego wodg
nalezy odczekac¢ dopdki nie ostygnie.

(b) Nie wolno ustawia¢ goracych produktéw lub naczyn na
zimnym talerzu obrotowym.

(c) Nie wolno ustawia¢ zimnych produktéw lub naczyn na
goracym talerzu obrotowym.

Podczas pracy urzadzenia nie nalezy na jego obudowie sta-

wiac jakichkolwiek przedmiotow.
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UWAGA:

Nie wolno uzywac plastikowych naczyn, jesli komora opera-
cyjna nie ostygta jeszcze po uzyciu grilla (tryby GRILL i PRACY
KOMBINOWANEJ Z GRILLEM), poniewaz mogtyby sie roztopi¢. [
W wymienionych trybach nie wolno uzywac plastikowych
naczyn, o ile ich producent nie zaznaczyt, ze sg one do tego
celu przeznaczone.

W przypadku watpliwosci co do sposobu przytaczenia ku-
chenki nalezy skontaktowac sie z upowaznionym, wykwalifi-
kowanym elektrykiem.

Producent ani sprzedawca nie ponosza zadnej odpowiedzial-
nosci za uszkodzenie kuchenki lub obrazenia ciata, powstate
wskutek zaniedbania poprawnych potfaczen elektrycznych.
Na sciankach kuchenki lub wokét uszczelki drzwiczek moze
czasami pojawiac sie para wodna lub krople wody. Jest to zja-
wisko normalne i nie swiadczy o wydobywaniu sie mikrofal
na zewnatrz ani o wadliwym dziataniu kuchenki.

Ten symbol oznacza, ze scianki kuchenki bardzo sie
nagrzewaja.

PL-15




7
/

1. Wyjmij ze $rodka kuchenki wszystkie elementy opa-
kowania i zdejmij warstwe ochronng znajdujacg sie na
obudowie urzadzenia.

2. Upewnij sig, ze kuchenka nie nosi zadnych sladéw uszko-
dzenia.

3. Ustaw kuchenke na réwnym i ptaskim podtozu, dosta-
tecznie wytrzymatym, by mogto uniesc¢ ciezar kuchenki
wraz z przyrzadzang w niej zywnoscia. Nie wolno
umieszczac kuchenki wewnatrz szafki.

4, Wybierz miejsce, ktére zapewni dostateczng ilo$¢ wolnej
przestrzeni dla prawidtowego dziatania otworéw wloto-
wych i/lub wylotowych powietrza.

Tylna scianka kuchenki moze opierac sie o sciane.

« Minimalna wysokos¢ instalacji wynosi 85 cm.

« Pomiedzy kuchenka a sasiadujacymi $cianami nalezy
pozostawi¢ przynajmniej 20 cm wolnej przestrzeni.

« Nad kuchenka nalezy pozostawic¢ co najmniej 30 cm
wolnej przestrzeni.

« Nie nalezy demontowac nézek znajdujacych sie na
spodzie kuchenki.

« Zablokowanie otworéw wlotowych i/lub wylotowych
powietrza moze spowodowac uszkodzenie kuchenki.

« Kuchenke nalezy ustawi¢ w mozliwie najwiekszej odle-
gtosci od odbiornikow radiowych i telewizyjnych. Ko-
rzystanie z kuchenki mikrofalowej moze powodowac
zaktdcenia odbiornikéw radiowych i telewizyjnych.
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5. Podtacz wtyczke kuchenki do standardowego uziemio-
nego gniazdka elektrycznego.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy stawia¢ urzadzenia w poblizu
zrodet ciepta, w miejscach o duzej wilgotnosci (np. w pobli-
zu zwyktego piekarnika) lub w poblizu palnych materiatow
(np. zaston).

Nie nalezy blokowac ani zastania¢ otworéw wentylacyjnych.
Nie nalezy ustawia¢ zadnych przedmiotéw na obudowie
urzadzenia.
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Podtacz kuchenke do sieci elektrycznej. Na wyswietlaczu pojawi sie: ,0:00" i zostanie wyemitowany jeden raz sygnat dzwiekowy.
Opisywany model wyposazony jest w zegar. W trybie czuwania kuchenka zuzywa ponizej 1,0 W. Zeby ustawic¢ zegar, postepuj
wedtug ponizszego opisu.

m

=

Zegar moze pracowac w jednym z dwdch trybow wyswietlania czasu: 12- lub 24-godzinnym.

1. Zeby uruchomi¢ zegar w trybie 12-godzinnym, nacisnij jeden raz przycisk USTAWIANIE ZEGARA/TIMER
KUCHENNY (@@0/@) . Na wyswietlaczu pojawi sie napis , 12H". Zeby uruchomic zegar w trybie
24-godzinnym, nacisnij jeszcze raz przycisk USTAWIANIE ZEGARA/TIMER KUCHENNY (@ @1/@).

Na wyswietlaczu pojawi sie napis ,24H".

2. Obrdc pokretto WYBORU, az wyswietli sie poprawna godzina. Czas powinien miescic sie w zakresie 0-23 (ze-
gar 24-godzinny) lub 1-12 (zegar 12-godzinny).

3. Nacisnij przycisk USTAWIANIE ZEGARA/TIMER KUCHENNY (@0 / @). Minuty zaczna pulsowac.

4. Ustaw minuty. Obroc¢ pokretto WYBORU do momentu wyswietlenia poprawnej wartosci minut. Wprowadza-
na wartos¢ miesci sie w zakresie 0-59.

5. Nacisnij jeden raz przycisk USTAWIANIE ZEGARA/TIMER KUCHENNY (@@n/ @), zeby uruchomi¢ zegar.
Symbol ;" cyfrowego zegara zacznie pulsowac na wyswietlaczu.

UWAGI:

« Jesli zegar zostat ustawiony, po zakoriczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina. Jedli zegar nie zostat
ustawiony, na wy$wietlaczu pojawi sie wskazanie ,0:00".

« Zeby sprawdzi¢ wskazania zegara podczas gotowania, nacisnij przycisk USTAWIANIE ZEGARA/TIMER KUCHENNY
@@/ @). Na wyswietlaczu przez 2-3 sekundy widoczne bedzie wskazanie zegara. Nie wptywa to na proces gotowania.

« Jesli podczas ustawiania zegara zostanie nacisniety przycisk STOP, kuchenka powréci do poprzedniego ustawienia.

« Jesli wystapi przerwa w zasilaniu kuchenki, po przywréceniu zasilania na wyswietlaczu co pewien czas bedzie pojawiac sie
wskazanie ,0:00”. Jedli przerwa w zasilaniu wystapi podczas pracy kuchenki, program zostanie skasowany. Ustawienie czasu
zostanie réwniez skasowane.

« Opisywana kuchenka posiada 5 pozioméw mocy, ktére

Poziom mocy Wyswietlacz opisano w tabelce obok.

(Procent) + Zeby zmieni¢ poziom mocy gotowania, obré¢ pokretto
WYSOKI P100 WYBORU, dopdki nie wyswietli sie zadany poziom mocy

(100%) mikrofal. Nacignij przycisk START/+1min/ZATWIERDZ ( > +1.. /«1)
SREDNI P80 zeby zatwierdzi¢. Wprowadz czas gotowania, a nastepnie
WYSOKI (80%) przyciskiem START/+1min/ZATWIERDZ( (> +1.., /«4 ) uruchom kuchenke.
SREDNI P50
, (50%) « W celu sprawdzenia poziomu mocy mikrofal w trakcie
SREDNIO NISKI P30 gotowania nalezy nacisnac¢ przycisk MIKROFALE/TRYB PRACY
(ROZMRAZANIE) | (30%) Z GRILEM/TRYB KOMBINOWANY & /w/&a-&-W .
NISKI P10 Biezace ustawienie mocy bedzie wyswietlane przez 2-3 sekundy.

(10%) Podczas wyswietlania poziomu mocy mikrofal kuchenka nie

przerywa pomiaru czasu procesu.

W ogélnym przypadku nalezy stosowac ponizsze zalecenia:

Poziom P100 (WYSOKA moc = 900 W) nalezy stosowac podczas
szybkiego gotowania lub podgrzewania potraw, np. duszonego
migsa, puszkowanych produktow, goracych ptynéw, warzyw itp.
Poziom P80 (SREDNIO WYSOKA moc = 720 W) nalezy stosowac
podczas diuzszego gotowania gestych potraw (np. pieczeni,
klopséw i potraw w panierce) oraz delikatnych dan, na przyktad
pulchnego ciasta. Przy tym poziomie mocy mikrofal potrawa be-
dzie gotowana réwnomiernie bez przypalenia po jednej stronie.
Poziom P50 (SREDNIA moc = 450 W) nalezy stosowac do
gestych potraw, ktére wymagaja dtugiego czasu gotowania

w przypadku gotowania tradycyjnego, na przyktad dan z wo-
towiny. Uzycie tego poziomu mocy mikrofal jest wskazane,
zeby migso byto miekkie.

Poziom P30 (SREDNIO NISKA moc = ustawienie rozmrazania
z moca 270 W) stuzy do rozmrazania. Wybierz to ustawienie,
zeby zapewni¢ réwnomierne rozmrozenie dania. Jest ono réw-
niez idealne w przypadku gotowanego ryzu, makaronu, knedli
i stodkiego sosu z gotowanych jajek z dodatkiem maki.
Poziom P10 (NISKA moc = 90 W) stuzy do fagodnego rozmra-
Zania, na przyktad tortu lub ciasta z kremem.
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Otwieranie drzwiczek:
Pociagnij za uchwyt, zeby otworzy¢ drzwiczki.
Uruchamianie kuchenki:

Przygotuj i wtéz potrawe do odpowiedniego naczynia. Umies¢ naczynie na talerzu obrotowym lub
umies¢ potrawe bezposrednio na talerzu obrotowym. Zamknij drzwiczki i po wybraniu zadanego trybu

pracy nacisnij przycisk START/+1min/ZATWIERDZ.

Jeslinie nacisniesz przycisku START/+1min/ZATWIERDZ po uptywie 5 minut po wyborze programu go-

towania, program zostanie anulowany.

Jesli podczas gotowania otwarte zostang drzwiczki, nalezy nacisnaé przycisk START/+1min/ZATWIERDZ,
zeby kontynuowac proces. Prawidtowe nacisniecie potwierdzane jest sygnatem dzwiekowym, nieskuteczne

nacisniecie nie spowoduje wyemitowania sygnatu.

Uzywaj przycisku STOP do:

1. Anulowania btedéw podczas programowania.
. Tymczasowego przerwania pracy kuchenki.

2
3. Anulowania programu w trakcie pracy (nacisnij przycisk STOP dwa razy).
4. Wiaczanie i wytaczanie zabezpieczenia przed dziecmi (patrz strona PL-23).

Czas pracy kuchenki mozna zaprogramowac do 95 minut (95.00).

STOP

Jednostke czasu gotowania (rozmrazania) mozna ustawi¢ w
zakresie od 5 sekund do 5 minut, w zaleznosci od tacznego
czasu gotowania (rozmrazania) potrawy (patrz tabela obok).

Czas gotowania
0-1 minut

1-5 minut

5-10 minut
10-30 minut
30-95 minut

Jednostka czasu
5 sekund

10 sekund

30 sekund

1 minuta

5 minut

GOTOWANIE RECZNE/RECZNE ROZMRAZANIE

« Wprowadz czas gotowania lub rozmrazania i ustaw moc mikrofal na poziomie od P100 do P10, zeby urucho-

mic gotowanie lub rozmrazanie (patrz przyktad ponizej).

« Jesli to mozliwe, zamieszaj lub obréc¢ potrawe 2-3 razy podczas gotowania.
« Po gotowaniu przykryj jedzenie i odstaw przed podaniem, jesli jest to zalecane.
« Po rozmrozeniu przykryj jedzenie folig aluminiowg i pozostaw do catkowitego rozmrozenia.

Przyktad:

Gotowanie przez 2 minuty i 30 sekund z mocg mikrofal P80 (80%).

1. Ustaw poziom mocy 2.
mikrofal naciskajac jeszcze
jeden raz przycisk
MIKROFALE/TRYB PRACY
Z GRILEM/TRYB
KOMBINOWANY .

Nacisnij przycisk
START/+1min/
ZATWIERDZ, zeby
zaakceptowac wybrany
poziom mocy.

Pokrettem WYBORU
wybierz poziom mocy
mikrofal P80.
s Na wyswietlaczu zaswieci
AIWIAGW X1 = @ sie wskaznik mikrofal.
UWAGA:

« Po uruchomieniu kuchenki lampka o$wietleniowa zaswieci sie a talerz zacznie sie obraca¢ w lewo lub w pra-
wo. Jesli podczas gotowania/rozmrazania otwarte zostang drzwiczki w celu zamieszania lub obrécenia potra-
wy, odliczanie czasu gotowania na wyswietlaczu zostanie automatycznie wstrzymane. Odliczanie czasu zosta-
nie wznowione po zamknieciu drzwiczek i naci$nieciu przycisku START/+1min/ZATWIERDZ ( > 41, / «d)-

- Po zakonczeniu gotowania/rozmrazania otwoérz drzwiczki lub nacisnij przycisk STOP. Na wyswietlaczu pojawi

sie aktualny czas, jesli zegar zostat wczesniej ustawiony.

« Zeby podczas gotowania sprawdzi¢ poziom mocy mikrofal, nalezy nacisna¢ przycisk MIKROFALE/TRYB PRACY Z GRILEM/

gotowania obracajac
pokretto WYBORU.

3. Wprowadz zadany czas 4. Nacisnij przycisk START/
+1min/ZATWIERDZ,
zeby uruchomi¢ timer

kuchenny.

(Na wyswietlaczu

rozpocznie sie odliczanie

czasu gotowania.)

TRYB KOMBINOWANY = /W/a-&-WV. Przez 2-3 sekundy bedzie wyswietlany biezacy poziom mocy.

WAZNE:

« Po zakoriczeniu gotowania lub rozmrazania nalezy zamkna¢ drzwiczki kuchenki. Nalezy pamietac, ze oswiet-
lenie wnetrza kuchenki pozostaje wtgczone przez 10 minut, gdy drzwiczki sa otwarte. Wynika to ze wzgledow

bezpieczenstwa, zeby przypomnie¢ o koniecznosci zamkniecia drzwiczek.
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1. Tryb pracy tylko z wykorzystaniem GRILLA

Kuchenka posiada goérny i dolny grill, ktérych mozna uzywa¢ osobno lub réwnoczesnie. Grill ma tylko jedno
ustawienie mocy. Obrotowy talerz wspomaga prace grilla zapewniajac réwne opiekanie potraw. Nalezy ustawic¢
odpowiedni tryb pracy przy pomocy przycisku MIKROFALE/TRYB PRACY Z GRILEM/TRYB KOMBINOWANY:

Nacisnij przycisk Wyswietlacz | Pracujacy element grzejny
MIKROFALE/TRYB PRACY Z
GRILEM/TRYB KOMBINOWANY

/ G-1 Tylko gorny grill kwarcowy
DWW/ DHU X2 = G-2 Gorny grill kwarcowy i dolny grill rdwnoczesnie
G-3 Tylko dolny grill
Przyktad:

Gotowanie przez 20 minut przy pomocy tylko GORNEGO GRILLA.

Y

.-Wybierz funkcje GRILL 2. Naciénij przyciskSTART/ 3. Przy pomocy pokretta 4. Nacisnij przycisk START/

GORNY, naciskajac dwa +1min/ZATWIERDZ, WYBORU wprowadz +1min/ZATWIERDZ, zeby
razy przycisk MIKROFALE/ zeby zaakceptowac czas grillowania. rozpoczac proces grillowania.
TRYB PRACY Z GRILEM/  Wybrany tryb gotowania. (Na wyswietlaczu rozpocznie
TRYB KOMBINOWANY. sie odliczanie czasu

Na wyswietlaczu zaswieca grillowania.)

sie wskazniki G-1.i grilla.

UWAGA:

W potowie procesu grillowania wyemitowany zostanie dwa razy sygnat dzwiekowy przypominajacy o koniecznosci
przewrdcenia potrawy na drugg strong, zeby zapewnic jej rowne opiekanie. Nalezy pamietac, ze kuchenka nie wytaczy
sie automatycznie podczas pracy z grillem. W celu uzyskania lepszego efektu grillowania potrawe nalezy obroci¢
w potowie czasu gotowania. Po obréceniu potrawy zamknij drzwiczki kuchenki i naciénij przycisk START/+1min/
ZATWIERDZ, zeby wznowic grillowanie.

2. TRYB PRACY KOMBINOWANE)J

Funkcja trybu PRACY KOMBINOWANEJ umozliwia potgczenie mocy mikrofal z grillem lub funkcja termoobiegu. Na
przemian stosowane jest promieniowanie mikrofalowe i opiekanie przy pomocy grilla. Tryb kombinowany pozwala
na zmniejszenie czasu gotowania oraz uzyskanie chrupiacych i zarumienionych potraw. Przy wygodzie szybkiego
gotowania uzyskiwany jest tradycyjny, apetyczny wyglad potraw.

Dostepne sa trzy kombinacje przedstawione w ponizszej tabeli:

Nacisnij przycisk TRYB PRACY Z Wyswietlacz | Mikrofale/cykl | Grillgérny/cykl | Grill dolny/cykl
GRILEM/TRYB KOMBINOWANY
Przycisk TRYBU PRACY

P c1 . - .

! 2 . - .

IV DG X3 = ) - - -
C-4 . . .

Zapoznaj sie z instrukcjami w przyktadzie podanym na nastepnej stronie, zeby uzyskac szczegétowe
informacje na temat obstugi trybu pracy kombinowanej z grillem.

/\OSTRZEZENIE:

Drzwiczki, obudowa, komora operacyjna i elementy wyposazenia bardzo silnie si¢ nagrzewaja
podczas pracy kuchenki. Wyjmujac naczynia i talerz obrotowy z kuchenki nalezy chwytac je przez
grube rekawice, zeby zapobiec poparzeniom.
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Przyktad dziatania w trybie mikrofal z termoobiegiem:
Przypusémy, ze chcesz przygotowywac potrawe przez 30 minut przy uzyciu mikrofal i termoobiegu (C-2).

1.Nacisnij dwa razy 2. Wybierz C-1 naciskajac 3. Naciénij przycisk 4. Przy pomocy 5. Naciénij przyciskSTART/

przycisk MIKROFALE/  przycisk do momentu START/+1min/ pokretta +1min/ZATWIERDZ,

TRYB PRACY Z GRILEM/ wyswietlenia sie pozycji ZATWIERDZ, WYBORU zeby rozpoczac

TRYB KOMBINOWANY. C-2.Jednoczesnie na zeby wprowadz gotowanie. (Na

Na wyswietlaczu za wyswietlaczu zaswieci zaakceptowac czas wyswietlaczu rozpocznie

$wieci sie wskaznik G-1.  sie wskaz_nik mikrofal i wybrany tryb grillowania. sie odliczanie czasu
termoobiegu. gotowania. gotowania.)

~
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UWAGI dotyczace trybéw GRILLA i PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM:

« Nie jest konieczne wstepne nagrzewanie grilla.

« W przypadku opiekania umies$¢ potrawe na ruszcie lub wtéz do wysokiego naczynia, ktére nalezy umiesci¢ na
obrotowym talerzu. Skorzystaj z rusztu podczas grillowania jedzenia o matych rozmiarach, takich jak bekon,
szynka wedzona i buteczki z rodzynkami.

« Przy pierwszym uzyciu grilla moze by¢ wyczuwalny zapach dymu lub spalenizny; jest to zjawisko normalne i nie
$wiadczy o nieprawidtowym dziataniu kuchenki. Zeby uniknac tego problemu, nalezy przy pierwszym urucho-
mieniu wigczy¢ pustg kuchenke na 20 minut w trybie pracy z grillem.

WAZNE: Podczas pracy nalezy otworzy¢ okno lub whaczy¢ wyciag kuchenny, zeby zapewni¢ prawidtowe odprowadzanie dymu

i zapachdw.

Kuchenki mozna uzywac jako konwencjonalnego piekarnika dzieki funkcji termoobiegu i 10 zaprogramowanym
temperaturom. W celu uzyskania najlepszych efektow zalecane jest przeprowadzenie wstepnego podgrzania. Wy-
boru temperatury mozna dokonac w zakresie od 140°C do 230°C ze skokiem o 10°C.

Naciénij przycisk TERMOOBIEG 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Temperatura kuchenki (°C) 140 150 160 170 180 190 | 200 | 210 | 220 | 230
Dla kazdej ustawianej temperatury istnieje odpowiedni wskaznik na wyswietlaczu, np. 170°C = trzeci segment. Podczas
wstepnego podgrzewania ten wskaznik pulsuje, a pojawiajace sie kolejno segmenty informuja o postepie procesu nagrzewania.

Przyktad 1: Gotowanie ze wstepnym podgrzaniem
Przypusémy, ze chcesz wstepnie podgrzac kuchenke do 200°C, a nastepnie przygotowywac potrawe przez 25 minut w temperaturze 200°C.

1. Naciénij jeden raz przycisk 2. Wprowadz zadana temperature 3. Naciénij przycisk START/+1min/
TERMOOBIEG. Na wyswietlaczu wstepnego podgrzewania naciskajac ZATWIERDZ, zeby zaakceptowad
zacznie pulsowad wskaznik przycisk TERMOOBIEG (6 razy) wybrana temperature.
temperatury. Zaswieci sie rdwniez lub pokrettem WYBORU ustaw na
wskaznik termoobiegu. wyswietlaczu warto$¢ 200.

R

4. Nacisnij jeszcze jeden raz przycisk 5. Otworz drzwiczki, wtéz potrawe do 6. Naciénij przycisk START/+1min/
START/+1min/ZATWIERDZ, zeby kuchenki i zamknij drzwiczki. Przy ZATWIERDZ, zeby rozpoczac
rozpocza¢ podgrzewanie. Po osiag- pomocy pokretta WYBORU ustaw gotowanie. Na wyswietlaczu
nigciu wybranej temperatury zostanie czas gotowania (25 minut). rozpocznie si¢ odliczanie czasu
dwukrotnie wyemitowany sygnat dzwie- gotowania. Wskaznik termoobiegu
kowy, przypominajacy o koniecznosci bedzie pulsowat.

umieszczenia potrawy w kuchence.
Wartos¢ biezacej temperatury bedzie
pulsowac na wyswietlaczu.
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Przyktad 2: Przygotowanie potrawy bez wstepnego podgrzewania kuchenki.
Przypuscmy, ze chcesz przygotowywac potrawe przez 20 minut w temperaturze 230°C.

1. Otwoérz drzwiczki, wtoz

2. Wprowadz zadang 3. Naci$nij

4. Przy pomocy

5. Nacisnij przycisk

potrawe do kuchenki temperature przycisk pokretta START/+1min/
i zamknij drzwiczki. naciskajac START/ WYBORU ZATWIERDZ,
Nacis$nij jeden raz przycisk +1min/ ustaw czas zeby rozpoczac
przycisk TERMOOBIEG. TERMOOBIEG ZATWIERDZ, gotowania (20 gotowanie.
Na wyswietlaczu zacznie (9 razy) lub zeby minut).
pulsowac wskaznik pokrettem zaakceptowac
temperatury. Zaswieci WYBORU ustaw wybrang
sie rowniez wskaznik na wyswietlaczu temperature.
termoobiegu. wartos$¢ 230.
x1
® ® @ ]
ey Py - 01717
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UWAGI:

1. Nie mozna wprowadzi¢ czasu gotowania zanim nie zostanie osiggnigta temperatura wstepnego podgrzewa-
nia. Nastepnie nalezy otworzy¢ drzwiczki kuchenki w celu wprowadzenia czasu.

2. Jedli przez 5 minut nie zostanie wprowadzony czas gotowania, funkcja podgrzewania z termoobiegiem auto-
matycznie wylaczy sie. 5 razy zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie aktualny
czas, jesli zegar zostat wczesniej ustawiony. Jesdli zegar nie zostat ustawiony, na wyswietlaczu pojawi sie tylko
wskazanie ,0:00".

3. Podczas wstepnego podgrzewania talerz obrotowy powinien znajdowac sie w kuchence. Podczas wstepnego
podgrzewania i gotowania z termoobiegiem styszalne bedzie cykliczne wiaczanie i wytaczanie wentylatora
chtodzacego. Jest to normalne zjawisko i nie wptywa na proces gotowania.

4. Instrukcje dotyczace gotowania podane przez producentéw potraw stanowig jedynie ogélne wytyczne, wiec
moze by¢ konieczne ich skorygowanie.

5. Po zakoniczeniu gotowania wentylator pracuje przez pewien czas, zeby schtodzi¢ elektryczne i mechaniczne
czesci urzadzenia.

6. Przy pierwszym uzyciu termoobiegu moze by¢ wyczuwalny zapach dymu lub spalenizny. Jest to zjawisko nor-
malne i nie $wiadczy o nieprawidtowym dziataniu kuchenki. Zeby uniknac¢ tego problemu, nalezy przy pierw-
szym uruchomieniu wigczy¢ pustg kuchenke na 20 minut w trybie pracy z grillem, a nastepnie w trybie pracy z
termoobiegiem w temperaturze 230°C.

WAZNE: Podczas pracy nalezy otworzy¢ okno lub wiaczy¢ wycigg kuchenny, zeby zapewni¢ prawidtowe odpro-

wadzanie dymu i zapachow. Nalezy sie réwniez upewnic, ze komora operacyjna kuchenki jest pusta.

/\OSTRZEZENIE:

Drzwiczki, obudowa, komora operacyjna i elementy wyposazenia bardzo silnie si¢ nagrzewaja
podczas pracy kuchenki. Wyjmujac naczynia i talerz obrotowy z kuchenki nalezy chwytac je przez
grube rekawice, zeby zapobiec poparzeniom.

Do przygotowania pieczywa i ciast lepiej jest uzywac programu automatycznego.

1. W trybie oczekiwania nacisnij przycisk EXPRESS PIZZA (=)
gotowania w programie EXPRESS PIZZA.

2. Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw czas gotowania (od 5 do 9 minut).

3. Nacis$nij przycisk START/+ 1min/ZATWIERDZ, zeby rozpocza¢ gotowanie.

.Na wyswietlaczu pojawi sie domyslny czas
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1. GOTOWANIE SEKWENCYJNE

Ta funkcja pozwala na gotowanie z 3 réznymi etapami, w ktorych wykorzystywane sa funkcje recznego ustawiania czasu i trybu
gotowania i/lub rozmrazania wedtug czasu oraz rozmrazania wedtug wagi. Po zaprogramowaniu nie ma potrzeby ingerencji w
proces gotowania, poniewaz kuchenka automatycznie przejdzie do kolejnego etapu. Po zakoriczeniu pierwszego etapu zosta-
nie wyemitowany jeden raz sygnat dzwiekowy. Jesli wymagane jest rozmrazanie, powinno by¢ ono pierwszym etapem.
UWAGA: Programu automatycznego gotowania nie mozna wykorzystac jako jednego z etapéw gotowania sekwencyjnego.
Przyklad: Jesli chcesz rozmrazac potrawe przez 5 minut, a nastepnie gotowac ja przez 7 minut przy poziomie mocy mi-
krofal P80, zaprogramuj nastepujace etapy:

- 1. Naci$nij dwa razy przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI/ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU, a na wyswietlaczu pojawi
sie numer programu dEF2.

- 2. Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw na wyswietlaczu czas rozmrazania ,5:00” minut.

-3. Naciénij jeden raz przycisk MIKROFALE/TRYB PRACY Z GRILEM/TRYB KOMBINOWANY ~/W/&&-W,

-4. Pokrettem WYBORU wybierz poziom mocy mikrofal P80.

- 5. Naci$nij przycisk START/+1min/ZATWIERDZ ( }> +1... / 1 ), zeby zaakceptowa¢ wybrane ustawienie.

- 6. Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw na wyswietlaczu czas gotowania na ,7:00” minut.

- 7. Naciénij przycisk START/+1min/ZATWIERDZ ( < +1.n [ 4 ), 2eby rozpocza¢ gotowanie.

2. FUNKCJA + Tmin (automatyczne ustawianie minut)

Przycisk START/+1min/ZATWIERDZ ( <> +1... / «4 ) pozwala na obstuge dwéch nastepujacych funkgji:

a. Bezposredni start

Istnieje mozliwo$¢ rozpoczecia gotowania, przy ustawionym poziomie mocy P100, trwajacego minute poprzez nacisniecie
przycisku START/+1min/ZATWIERDZ ( <{> +1... / +4 ). Gotowanie rozpocznie sie natychmiast, a kazde nacisniecie przycisku
spowoduje zwiekszenie czasu gotowania o 1 minute.

b. Wydtuzenie czasu gotowania

Czas gotowania w trybie gotowania recznego, grilla, pracy z termoobiegiem i kombinowanym mozna wydtuza¢ o wielokrot-
nos$¢ 1 minuty naciskajac przycisk START/+1min/ZATWIERDZ ( (> +1... / «4) W trakcie pracy kuchenki. Podczas rozmrazania
wedtug wagi, aktywnej funkcji automatycznego gotowania i gotowania sekwencyjnego nie mozna zwigkszy¢ czasu gotowania
przy pomocy przycisku START/+1min/ZATWIERDZ ( > +1... / «1).

UWAGA: Czas gotowania mozna zwiekszy¢ maksymalnie do 95 minut.

3. TIMER KUCHENNY

Mozesz uzy¢ timera kuchennego do ustawienia czasu procesu, przy ktérym tryb pracy z mikrofalami nie jest wykorzystywany
(na przyktad podczas gotowania jajek na tradycyjnej ptycie grzejnej) lub do nadzorowania czasu po odstawieniu zagotowa-
nych/rozmrozonych potraw.

Przyktad:

Ustawienie timera na 5 minut.

1. Naciénij dwa razy przycisk 2. Ustaw zadany czas 3. Naciénij przycisk START/ 4. Sprawdz wskazanie
USTAWIANIE ZEGARA/ trwania procesu obracajac +1min/ZATWIERDZ, wyswietlacza.
TIMER KUCHENNY. pokretio WYBORU, zeby uruchomic timer (Na wyswietlaczu
@o/@x2 dopoki na wyswietlaczu kuchenny. rozpocznie sie odliczanie
nie pojawi si¢ zadane ustawionego czasu.)

ustawienie minut.
Jedli ustawiony czas dobiegnie korica, zostanie wyemitowany 5 razy sygnat dzwiekowy, a na wyéwietlaczu pojawi sie wskazanie
zegara.

Mozna wprowadzi¢ dowolny czas do 95 minut. Zeby anulowa¢ TIMER KUCHENNY podczas odliczania czasu, po prostu nacisnij
przycisk STOP.

UWAGA: Funkgji TIMERA KUCHENNEGO nie mozna uzy¢ w trakcie gotowania.

4. ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI:

Uniemozliwia obstuge kuchenki przez mate dzieci przy braku nadzoru osoby dorostej.

a. Wiaczenie BLOKADY RODZICIELSKIEJ:

Przytrzymaj wcidniety przycisk STOP przez 3 sekundy, dopdki nie zostanie wyemitowany dtugi sygnat dzwiekowy. Na wyéwiet-
laczu zaswieci sie symbol blokady:

)

b. Wytaczenie BLOKADY RODZICIELSKIEJ:
Przytrzymaj wcisniety przycisk STOP przez 3 sekundy, dopdki nie zostanie wyemitowany dtugi sygnat dzwiekowy. Symbol blo-
kady na wyswietlaczu zgasnie.
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1. ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI

Ustawienia czasu procesu i poziomu mocy kuchenki mikrofalowej zostaty wczesniej zaprogramowane, dzieki czemu rozmraza-
nie takich potraw jak wieprzowiny, wotowiny i kurczakéw jest fatwe. Dla tych potraw mozna ustawi¢ zakres wagowy od 100 do
2000 g (ze skokiem 100 g). Zamrozone potrawy maja temperature poczatkowa -18°C.

Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzyskac szczegdtowe informacje na temat obstugi tych funkgji.
Przyktad: Rozmrazanie pieczeni miesnej o wadze 1,2 kg z wykorzystaniem funkcji ROZMRAZANIA WEDLUG WAGI.

Ut6z mieso w naczyniu zaroodpornym lub na kratce do rozmrazania, umieszczonej na talerzu obrotowym.

1. Wybierz zadana opcje zmenu naciskajac jeden 2. Przy pomocy pokretia WYBORU ustaw 3. Naciénij przycisk START/+1min/ZATWIERDZ
raz przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI/ na wyéwietlaczu zadang wage: (<> + 1o / 43 ), ZebY rozpoCzac rozmrazanie.
ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU.

**T [ #%Dx1,

Wyswietli sie ustawiony czas i zaswieci sie wskaznik
rozmrazania, natomiast symbol ,g" zgasnie. (Na
wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie czasu
rozmrazania,)

na wyswietlaczu pojawi ie: Jednoczesnie na wyswietlaczu

zaswieci sie symbol “g"

UWAGI dotyczace ROZMRAZANIA WEDLUG WAGI:

« Przed zamrozeniem potrawy sprawdz, czy jest ona swieza i dobrej jakosci.

« Potrawe o wadze mniejszej niz 200 g nalezy umiesci¢ na krawedzi talerza obrotowego, a nie na jego $rodku.

« Wage potrawy nalezy zaokraglic¢ z doktadnoscig do 100 g, na przyktad 650 g do 700 g.

« W razie potrzeby ostor niewielkie fragmenty migsa lub drobiu przy pomocy matych kawatkow folii aluminiowej. Zapobiegnie
to ogrzaniu tych miejsc podczas rozmrazania. Upewnij sig, ze folia nie dotyka $cianek komory kuchenki.

2. ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU

Ta funkdja stuzy do szybkiego rozmrazania potraw, umozliwiajac wybor odpowiedniego czasu rozmrazania w zaleznosci od rodzaju potrawy. Zapoznaj

sie zinstrukcjami w ponizszym przykfadzie, zeby uzyskac szczegotowe informacje na temat obstugi tej funkcji. Zakres czasowy wynosi 0:05 - 95:00.

Przyktad: Rozmrazanie przez 10 minut.

1. Wybierz zadan opcje zmenu naciskajacdwa 2. Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw 3. Nacisnij przycisk START/+1min/ZATWIERDZ

razy przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI/ na wyswietlaczu czas gotowania na (> 41 | 43, 26by rozPOCZAC rOZMIAZaNe.
ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU. ,10:00" minut. AT ) o

. Wyswietli sie ustawiony czas i zaswieci sie
**T [ ¥%Dx2, wskaznik rozmrazania.

na wyswietlaczu pojawi sie:

UWAGI dotyczace ROZMRAZANIA WEDLUG CZASU:

« Po zakoriczeniu gotowania zostanie 5 razy wyemitowany sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi sie aktualny czas, jesli zegar zostat
weczesniej ustawiony. Jesli zegar nie zostat ustawiony, po zakoriczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie tylko wskazanie ,0:00".

« Poziom mocy mikrofal jest zaprogramowany na P30 i nie mozna wybrac innego poziomu.

Programy AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA umozliwiaja automatyczne dobranie najbardziej odpowiedniego trybu przygo-
towania potrawy (szczegétowe informacje mozna znalez¢ na stronie PL-25). Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przykfa-
dzie, zeby uzyskac szczegotowe informacje na temat obstugi tej funkgji.

Przyktad: Zeby ugotowac 350 g marchewek przy pomocy funkcji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA dla $wiezych warzyw.

1. Pokretlem WYBORU wybierzzadany 2. Nacisnij przycisk START/+1min/ 3. Przy pomocy pokretta 4. Naci$nij przycisk START/
program automatycznego gotowania. ZATWIERDZ ( B+l ) WYBORU ustaw na +1min/ZATWIERDZ
V7 wyswietlaczu z3dana wage: ( > +1ue /43 ), 28bY

rozpocza¢ gotowanie. (Na
wyswietlaczu rozpocznie sie
odliczanie czasu gotowania.)

zeby zaakceptowac wybrane
ustawienie.

Na wyswietlaczu pojawi sie:

UWAGI:
« Wage lub ilo$¢ potrawy mozna wprowadzi¢ obracajac pokretto WYBORU, dopdki na wyswietlaczu nie pojawi sie zagdana
waga/ilos¢. Nalezy wprowadzi¢ wyfacznie wage zywnosci. Nie nalezy dodawac do niej wagi naczynia.
« W przypadku potraw o wadze odbiegajacej od podanej w tabeli programéw AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA na stronie PL-25 nalezy
korzystac z recznego trybu pracy.
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TABE
Program automatycz- | Wyswiet- | Sposob WAGA/PORCJE/NACZYNIA Procedura:
nego gotowania lacz | gotowania
Ponowne podgrzanie A1 |100% mocy 1509,2509,3509,450¢,600g Umies¢ wstepnie ugotowana potrawe na talerzu. Przykryj talerz
potrawy na plytkim mikrofal (temp. pocz.5°C) oddychajaca folig do kuchenek mikrofalowych lub odpowiednia
talerzu (potrawy wstep- Talerzz oddychajaca folig do pokrywka. Umies¢ talerz na srodku talerza obrotowego. Po
nie ugotowane t,. mieso, mikrofalowek lub odpowiednia podgrzaniu zamieszaj.
warzywa i przybrania) pokrywka
Ziemniakiwmundurkach |~ A2 | 100% mocy 1,2,3 ziemniaki (w plasterkach) Wybierz ziemniaki mniej wiecej jednakowej wielkosci (0 wadze ok. 230
mikrofal 1ziemniak = ok.230g ). Nakhuj kazdy ziemniak w kilku miejscach i umies¢ przy krawedzi
(temp. pocz. 20°C) talerza obrotowego. Po uplywie polowy czasu rozmrazania przewrdc
na druga strone i przeloz je. Odstaw na 3-5 minut przed podaniem.
Mieso, A3 |100% mocy 1509,3009,4509,600g Pokroj migso na mae paski i umies¢ je w naczyniu zaroodpornym.
(mieso bez kosci, np. mikrofal (temp. pocz. 5°C) Przykryj naczynie oddychajaca folia do mikrofalowek lub
wolowina, baranina, Naczynie zaroodpome z oddychajaca folia | odpowiednia pokrywka. Umies¢ naczynie zaroodporne z potrawg
wieprzowina lub drdb) do mikrofaléwek lub odpowiednia pokrywka | na rodku talerza obrotowego.
Swieze warzywa, np. A4 [100% mocy 1509,3509,5009 Pokrdj lub posiekaj $wieze warzywa na rowne kawatki. Wioz Swieze
kalafior, marchewki, mikrofal (temp. pocz. 20°C) warzywa do odpowiedniego naczynia. Ustaw naczynie na talerzu
brokuy, koper wioski, Naczynie z pokrywa obrotowym. Dodaj wymagana ilosc wody (1 fyzka stolowa na 100 g).
pory, papryki, cukinie itp. Przykryj pokrywka. Zmieszaj po ugotowaniu i odstaw na okolo 2 minuty.
Ryba A5 | 80%mocy 1509,2509,3509,4509,6509 Utéz jedna warstwe w naczyniu zaroodpomym. Przykryj naczynie
(Wtym programie zaleca- mikrofal (temp. pocz. 20°C) oddychajaca folig do mikrofalowek lub odpowiednia pokrywka.
ne jest uzywanie wyltacz- Naczynie zaroodpome z oddychajaca folia
nie filetow rybnych,) do mikrofalowek lub odpowiednia pokrywka
Makaron A6 |80%mocy Makaron ~ Woda Umies¢ makaron w naczyniu 0 odpowiednim rozmiarzei
(suszony makaron, np. mikrofal 509 450 ml dodaj wody. Nie przykrywaj. Ustaw naczynie na Srodku talerza
Fusilli, Farfalle, Rigatoni) 1009 800 ml obrotowego.
1509 1200 ml Po zagotowaniu dobrze zamieszaj i odstaw na ok. 2 minuty przed
(temp. pocz. wody: 20°C) odcedzeniem.
Duze i szerokie naczynie
Zupa A7 |100% mocy 2009,4009,600g Ustaw filizanki na talerzu obrotowym i zamieszaj po zagotowaniu.
mikrofal (temp. pocz. 5°C)
Filizanki (200 g na filizanke)
Biszkopt* A8 |Wstepne 4759 Kuchenka nagrzeje sie do temperatury 160°C. Gdy temperatura
Skfadniki: podgrzaniedo | (temp. pocz. 20°C) zostanie osiagnieta, otworz drzwiczkii ustaw ciastona
4jajka ° Tortownica niskim ruszcie. Nacisnij przycisk START/+1min/ZATWIERDZ
1109 cukru (okolo 26 cm Srednicy) (> +1nn /<4 ), 2Eby rOZPOCZAC pieczenie.
100 g maki Ruszt
10 g maki kukurydzianej
60 g wody
60 g oleju roslinnego
Zamrozona pizza A |G 2009,3009,400g Usun opakowanie i umiesc pizze bezposrednio na niskim ruszcie.
(Pizza przeznaczona do (temp. pocz.-18°C) Nie jest konieczne odstawienie potrawy.
piekarnika - wstepnie Ruszt
upieczona)
Pieczony kurczak A0 (1 5009,750¢,10009, 12009 W razie potrzeby przypraw sol3, pieprzem i papryka. Nakiuj skore
(temp. pocz. 20°C) kurczaka kilka razy. Umiesc kurczaka piersig do géry na niskim
Ruszt ruszcie.

* Przygotowanie biszkopta (A8):

1. Rozdziel jajka na zéttka i biatka.

. Ucieraj zottka, olej i wode przy pomocy recznego miksera (z matg predkoscia), dopdki nie stang sie lekkie i puszyste.

. Dodaj make i dobrze wymieszaj.

. W oddzielnym naczyniu ubij biatka, cukier i make kukurydziana przy pomocy recznego miksera (z duzg predkoscia) do uzy-
skania gestej masy. Ostroznie dodaj do ciasta.

5. Natéz wymieszang mase do nattuszczonej tortownicy i wygtadz powierzchnie.

6. Po wstepnym podgrzaniu kuchenki umies¢ tortownice na ruszcie.

UWAGI:

« Koficowa temperatura potrawy zalezy od jej temperatury poczatkowej. Po wytaczeniu kuchenki sprawdz, czy potrawa jest wy-
starczajaco goraca. W razie potrzeby mozna wydtuzy¢ recznie czas procesu.

« Rezultaty zastosowania funkgji automatycznego gotowania zaleza od réznych czynnikéw, takich jak ksztatt i rozmiary potrawy
oraz od osobistych preferencji odnosnie postaci positku. Jesli nie jestes zadowolony z wynikéw dziatania zaprogramowanych
funkgji, dostosuj czas gotowania do swoich potrzeb.

HBWN
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Zeby mozliwe byto gotowanie/rozmrazanie w kuchence, promieniowanie mikrofalowe musi przenikna¢ przez
pojemnik do naczynia. Z tego wzgledu konieczne jest odpowiednie dobranie naczyn.

Zalecane sg naczynia owalne/okragte zamiast kwadratowych/prostokatnych, poniewaz zywnos¢ w rogach
moze sie nadmiernie zagotowywac. Mozna zastosowac rozmaite naczynia, zgodnie z ponizszg lista.

Naczynie Odpowiednie Grill Termoobieg | Gotowanie | Komentarze

do kuchenek w trybie
mikrofalo- mieszanym
wych

Folia aluminiowa v/X v v v/ / X | Mozna uzy¢ matych kawatkow folii aluminiowej do ochro-

Naczynia z folii ny potraw przed przegrzaniem. Folia powinna znajdowac
sie przynajmniej 2 cm od $cianek kuchenki, poniewaz
moze doj$¢ do wytadowan. Naczynia foliowe nie s3
zalecane, o ile wyraznie nie okreslit tego producent (np.
Microfoil®). Nalezy przestrzegac dofaczonych instrukeji.

Naczynia powodujace v X X X Zawsze przestrzegaj zalecen producenta. Nie nalezy

rumienienie potraw przekracza¢ podanych czasow nagrzewania. Zacho-
waj szczegdlng ostroznos¢, poniewaz te naczynia
moga sie znacznie nagrzewac.

Porcelanai naczynia v/X X v v Porcelana, ceramika, ceramika glazurowana i porce-

ceramiczne Tylkotryb | lana kostna sg zazwyczaj odpowiednie, z wyjatkiem

mieszany zter- | naczyn posiadajacych metaliczne ozdoby.
moobiegiem

Naczynia szklane np. Pyrex ® v v v v Nalezy zachowac szczegdIng ostroznosc przy uzywa-
niu delikatnych naczyn szklanych, poniewaz moga
sie sthuc lub pekna¢ w wyniku nagtego podgrzania.

Metal X v v X Nie jest zalecane stosowanie metalowych naczyn,
poniewaz powoduja one wytadowania elektryczne,
a co za tym idzie moga doprowadzic do pozaru.

Plastik/polistyren, np. naczynia v X v v/ X | Nalezy zachowac ostroznosc, poniewaz niektore na-

zbaréw szybkiej obstugi czynia moga sie odksztatci¢, stopic lub straci¢ kolor
przy wysokich temperaturach.

Folia plastikowa v X X X Nie nalezy dotykac potraw i folie nalezy przektu¢,
7eby pozwoli¢ na wydostanie sie pary.

Torby do zamrazania/ v X v/X X Torby nalezy przektuc, zeby pozwoli¢ na wydostanie

pieczenia sie pary. Upewnij sie, ze torby nadaja sie do uzycia
w kuchence mikrofalowej. Nie nalezy ich wiaza¢ ma-
teriatami plastikowymi lub metalowymi, poniewaz
moga sie stopic lub zapali¢ w wyniku wyladowan.

Papierowe talerze, kubki v X X X Mozna uzywac tylko przy podgrzewaniu lub do wchfa-

i papier kuchenny niania wilgoci. Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz
nadmierne podgrzanie moze spowodowac pozar.

Naczynia stomiane i drewniane v X X X Zawsze nalezy nadzorowac kuchenke podczas ko-
rzystania z takich materiatow, poniewaz nadmierne
podgrzanie moze spowodowac pozar.

Papier zrecyklingu i gazety X X b 4 X Moga zawierac skrawki metalu, ktore moga powo-
dowac wytadowania i wywofac pozar.

Ruszt v v v v Ruszt dostarczony z kuchenka zostat specjalnie
dostosowany do wszystkich trybéw gotowania i nie
spowoduje uszkodzenia kuchenki.

/\OSTRZEZENIE:

Korzystajac z plastikowych, papierowych lub innych tatwopalnych pojemnikéw na zywnos¢ nigdy
nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

PL-26



OSTRZEZENIE: DO CZYSZCZENIA ZADANEGO
ELEMENTU KUCHENKI NIE NALEZY UZYWAC
DOSTEPNYCH W SPRZEDAZY PREPARATOW DO
CZYSZCZENIA PIEKARNIKOW | KUCHENEK, ODKU-
RZACZY PAROWYCH, SRODKOW DO SZOROWANIA
ZAWIERAJACYCH WODOROTLENIEK SODU LUB
SZORSTKICH ZMYWAKOW.
Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy sie
upewni¢, ze komora operacyjna, drzwiczki, obudo-
wa kuchenki i wyposazenie wystygly.
KUCHENKE NALEZY REGULARNIE CZYSCIC | USU-
WAC Z NIEJ WSZYSTKIE POZOSTALOSCI JEDZENIA.
Korzystanie z zanieczyszczonej kuchenki moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia scianek komory
operacyjnej i szybszego zuzycia kuchenki. Moze
by¢ rowniez przyczyna powstania sytuacji niebez-
piecznych.
Zewnetrzne elementy obudowy
Zewnetrzne elementy obudowy kuchenki mozna
fatwo oczysci¢ delikatnym detergentem i wodga. Roz-
twor detergentu nalezy zetrze¢ wilgotna Sciereczka, a
nastepnie osuszy¢ powierzchnie miekkim recznikiem.
Panel sterowania
Przed czyszczeniem nalezy otworzy¢ drzwiczki ku-
chenki, zeby wytaczy¢ panel sterowania. Przy czysz-
czeniu panelu sterowania nalezy zachowac szcze-
g0lng ostroznosc¢. Czysci sie go delikatnie pocierajac
Sciereczka zwilzong tylko wodg, unikajgc uzywania
nadmiernych ilosci wody. Nie nalezy uzywac zadnych
chemikaliéow ani srodkéw do szorowania.
Komora operacyjna
1. W celu utrzymania kuchenki w czystosci, nalezy po
kazdym uzyciu zetrze¢ wszelkie zachlapania i plamy
miekka, wilgotna sciereczka lub gabka, dopdki ku-
chenka jest jeszcze ciepta. W wypadku silniejszego
zabrudzenia trzeba uzy¢ delikatnego detergentu
i wielokrotnie przeciera¢ zabrudzone miejsce wil-
gotng Sciereczka, az do catkowitego usuniecia za-
brudzenia. Trwate zabrudzenia mogg spowodowac
przegrzewanie, dymienie, pozar lub powstawanie

tukéw elektrycznych. Nie nalezy zdejmowac ostony
zrédfa mikrofal.

. Nalezy zwraca¢ uwage, by woda lub roztwér deter-
gentu nie dostaty sie do matych otworéw wentyla-
cyjnych w $ciankach kuchenki; mogtoby to spowo-
dowac uszkodzenie kuchenki.

. Do mycia wnetrza kuchenki nie nalezy uzywac srod-
kéw czyszczacych w aerozolu.

. Regularnie rozgrzewaj kuchenke uzywajac funkgji

termoobiegu i grilla. Resztki jedzenia i ttuszczu na

sciankach komory operacyjnej moga powodowac
powstawanie dymu i przykrych zapachéw.

Z zywnosci podczas gotowania uwalniana jest para,

ktéra moze powodowac¢ kondensacje wewnatrz

kuchenki i drzwiczek. Nalezy wyciera¢ kuchenke do
sucha. Kondensacja moze wspomaga¢ powstawa-
nie rdzy we wnetrzu kuchenki.

DODATKOWA UWAGA dotyczaca OSLONY ZROD-
LA MIKROFAL: Ostone zrédta mikrofal nalezy utrzy-
mywac w statej czystosci. Ostona jest wykonana z deli-
katnego materiatu i nalezy zachowac ostroznos¢ przy
jej czyszczeniu (przestrzegaj powyzszych instrukcji na
temat czyszczenia).

Nadmierne zmoczenie moze doprowadzi¢ do znisz-
czenia ostony zrodta mikrofal. Ostona Zrodta mikrofal
nalezy do elementow eksploatacyjnych i bez regular-
nego czyszczenia bedzie wymagata wymiany.
Wyposazenie

Wyposazenie, jak talerz obrotowy i ruszt, nalezy my¢
w wodzie z ptynem do mycia naczyn i osuszy¢. Srodki
do mycia naczyn sa bezpieczne.

Drzwiczki

W celu usuniecia wszelkich sladéw zabrudzen, obie
strony drzwiczek oraz uszczelki nalezy regularnie czys-
ci¢ miekka, wilgotng $ciereczka. Nie nalezy stosowac
$rodkéw do szorowania lub innych srodkéw powodu-
jacych zadrapania, ktére mogtyby uszkodzi¢ szklang
powierzchnie drzwiczek.

UWAGA: Do czyszczenia zadnego elementu kuchenki
nie nalezy uzywac odkurzaczy parowych.

2

w

4

5.

Porada utatwiajaca czyszczenie kuchenki:

Witéz potéwke cytryny do miski, dodaj 300 ml (troche wiecej niz szklanke) wody i podgrzej z moca 100% przez

10-12 minut.

Wytrzyj kuchenke do czysta przy pomocy miekkiej, suchej $ciereczki.

WAZNE:

- Jesli gotujesz jedzenie dtuzej niz wynosi czas standardowy (patrz tabela ponizej) korzystajac z tego samego
trybu gotowania, uruchomia sie mechanizmy zabezpieczajace kuchenki. Zostanie zmniejszona moc mikrofal

lub element grzejny grilla bedzie sie wtaczat i wytgczat.

Tryb pracy

Standardowy czas

Gotowanie mikrofalami przy poziomie mocy P100

30 minut

Grill/termoobieg/tryb kombinowany

Przerywane dziatanie, temperatura i czas sa kontrolowane

Informacje o najblizszym serwisie mozecie Panstwo uzyska¢ dzwonigc pod numer 0 801 601 609 (koszt

polaczenia jak za potaczenie lokalne)
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Mpoooxn:
To TTpOIdV COg
£X€El orpavon
ME auTO TO
oUuBoAo.
Auté onpaivel
o1 TO
XPNOIPOTTOINHEVD
NAEKTPIKA Kal
NAEKTPOVIKG
TTpoidvTa dev
Ba TrpéTTel va
avaplyviovTal
ME YEVIKG OIKIOKA
aToppiypara.
Ymépxel
EeXwPIOTO
oluoTnua
TTEPICUAAOYAG
yla 1o
OUYKEKPIMEVA

\ TTPOIOVTA. /

KA. MAnpo@opisg OXETIKA JE TNV ATTOPPIYN £§O1T)\I0'|JOI’J\
(oiki0KR XPrioN)

1. Zrnv Eupwtraikn ‘Evwon

Mpoooyn: Av €TTIBUNEITE VO aTTOPPIYETE TOV EEOTTAIONO QUTO, PNV XPNOIPOTIOIEITE

TOV oUVNBIoHEVO KADO aTTOPPIMKATWY!

H emegepyaaia Tou xpnoipoTroinuévou NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU €E0TTAIGOU

TIPETTEI va YiVETal EEXWPIOTA KOI O€ CUPQWVIaQ PE T VOUOBEGia TToU aTTaITel TV

KatdAANAn eTegepyaaia, aTrokaTdoToon Kol avakUKAWGoN TOU XPNCIPOTIOINUEVOU

NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU €OTTAIGHOU.

‘ETreira amd OXETIKA EQAPUOYT OE XWPEG-UEAN, O XPNOIMOTIOINKEVOG NAEKTPIKOG

Kal NAEKTPOVIKOG €EOTTAIGUAG Tou KGBe oTmTIoU eviog Tng EE pmopei va emoTpa-

el Xwpig xpéwaon* oe TTPOKABOPIOPEVEG EYKOTOOTATEIG TTEPICUANOYNAG.

Z€ OPICUEVEG XWPEGH eival BuvaTdV va ETTIOTPEPETE TO TTANIO 0OG TTPOIOV OTOV TOTTIKO

0ag TTPOUNBEUTH XWPIG XPEwan, av ayopdaoeTe Eva TIAPOHOIO KAIVOUPYIO TIPOIOV.

*) TNa epIoodTeEPEG TTANPOPOPIEG, ETTIKOIVWVAOTE HE TO POPED TNG TTEPIOKNAG OAG.

Av 0 XpnoIPOTIOINKEVOG NAEKTPIKOG i NAEKTPOVIKOG 00G £COTTAIOUOG £XEI PTTOTO-

piEG ) CUOCWPEUTEG, ATTOPPIYTE QUTE TTPWTA LEXWPIOTA, CUP@WVA WE TIG TOTTI-

KEG ATTAITATEIG.

H owaoTh améppiwn Tou TTpoidvTog autol Ba aag Bonbnael va BeBaiwbeite OTI Ta

aTTOPPIPKATA UPIcTAVTal TNV OTTOPAITNTN ETTECEPYOOIA, ATTOKATACTACH Kal ava-

KUKAWGT, atroTpETTovTag €101 MOAVEG apvNTIKEG CUVETTEIEG YIO TO TTEPIBAAAOV

Kal TNV avBpwTTivn uyeia, ol oTroieg SIaPOPETIKG Ba uTTopoUcav va TTPOKUYOUV

AOYw TG akaTAANANG eTTEEEPYQTIOgG ATTOPPIYPATWY.

2. Ze dAAeg xwpeg ekT6G TNG EE

Av €TTIOUYEITE VO QTTOPPIYETE TO CUYKEKPIPEVO TTPOIOV, ETTIKOIVWVAOTE PE TOUG

TOTTIKOUG 0aG QPOpPEiG kal {NTAOTE TTANPOPOPIES YIa TN CWOTH YEBOBO aTTéPPIYNG.

Ma v EABetia: O xpnoigotroinuévog NAEKTPIKOG i NAEKTPOVIKOG €EOTTAIONOG

UTTOPE VO ETTIOTPOPET XWPIG XPEWON OTOV AVTITTPOOWTTO, OKOUA Kal O€ TTEPI-

TITWOT TTOU BEV OYOPACETE £vVa VEO TTPOIOV. MNePICTOTEPES BIEUKOAUVOEIG OXETIKA

Je TN ouAoyA KaTaypd@ovTal aTnVv apxIkr oeAida Tng nAekTpovikAig dielBuvang

www.swico.ch fj www.sens.ch.

B. MAnpogopieg wg pog Tn Aiddeon yia
EmrayyeAparieg Xeipiotég

1. Ztnv Eupwraikn ‘Evwon

Av TO TTPOIGV XPNOIPOTIOIEITAI YIA ETTAYYEAUOTIKOUG OKOTTOUG Kal ETTIBUEITE va TO
QATTOOUPETE:

MapakaAw eTmiKoIvwvAoTe pe Tov éutropo NG SHARP o otroiog Ba cag evn-
MEPWOEI OXETIKA PE TNV atmOoUPON Tou TTpoidvTog. EvOéxeTal va xpewBeite Ta
avepxoueva £6o0da amdéoupang Kal avokUkAwaong. Mikpd TrpoiévTa (kai pIKpd
TT00Q) EVOEXETAI VO ETTIOTPAPOUV ATTO TIG TOTTIKEG OAG UTINPETIEG GUAAOYNG.

lNa v lomravia: MapokaAw ETTIKOIVWVAOTE UE TO EYKOTEGTNHEVO GUOTNUA GUAOYNG
1} TNV TOTTIKF) 0OG OPXT| YIA TNV aTTOCUPOT TWV PETAXEIPIOPEVWY TTPOIGVTWY 00,

2. X& dAAeg Xwpeg €KTOG TNG EE

Edv emBupceite va ammooUpete autd TO TTPOIOV, TTAPAKAAW ETTIKOIVWVAGTE HE TIG
TOTTIKEG OPXEG OAG Kal pWTAOTE yia T owoTh PéBodo diGBeong.
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Eyxeipidio Aertouvpyiag

MAHPO®OPIEX A KATAAAHAH ATIOPPIWH 1
MEPIEXOMENA 2
MPOAIATPAOEX 2
OOYPNOZX KAl EEAPTHMATA 3
MINAKAX EAEFXOY 4
SHMANTIKEZ OAHTIIEZ AXOAAEIAY 5-15
EFKATAXZTAZH 16-17
MPIN TH AEITOYPTIA 18
PYOMIZH TOY POAOTIOY 18
ENINEAA IXXYOX MIKPOKYMATQON 18
MH AYTOMATH AEITOYPTIA 19
MATEIPEMA ME MIKPOKYMATA 19
MATEIPEMA ME FKPIA/ MATEIPEMA COMBI 20-21
ENAFQrikoO MATEIPEMA 21-22
EXPRESS PIZZA 22
AAAEZ BOAIKEZ AEITOYPTIEX 23
AEITOYPTIA TIA ANOWY=H ME BAPOX KAITIA ANOYY=H ME XPONO 24
AEITOYPTIA AYTOMATOY MENOY 24
MINAKAZ AYTOMATQN MENOY 25
SKEYH KATAAAHAA TIA XPHXZH ME TO ®OYPNO 26
KAGAPIZMOZX KAI XYNTHPHXH 27
?
1
‘Ovopa povtélou: R-843IN
TdAon evaAaooopueVoU peLUATOG: 230V, 50 Hz povi @don
Aopaeia ypapuig Slavopng/autopatog SIakomTng: 16 A
ATTAUITOUMEVN 10XUG EVOANAGOOUEVOU peLATOG: MIKpOKUpaTA: 1500 W
loxug e€660u: Mikpokupata: 900 W (IEC 60705)
T'kp\ 0po®n¢ (YméPuBPEQ) : 1100 W
Tkp\ Bdong (Ymépubpec) : 500 W
Emaywyikn: 2500 W
Anevepyormoinuévo (Aertoupyia €§0IKOVOUNONG EVEPYELAC) : Aydtepo and 1,0 W
TUXvOTNTA UKPOKUUATWV: 2450 MHz*(Opada 2/Khaon B)
E€wtepikég Staotaoelg (M) x (Y) x (B) xAoT. : 512,0 x 307,0 x 497,0 yAoT.
Awaotaoelg Bardpou (M) x (Y) x (B)** xAot. : 328,0 x 226,0 x 343,0 yA\oT.
XwpnTikdTNTA POUpPVOoU : 25 Nitpa**
MNeplotpepodpevog Siokog (LETAANIKOG) : 2301 XA\OT.
Bdpog: mep. 17,62 k.
Auxvia povpvou: 25W/240V

*  AuTo To lMpoidv mAnpoi Tig amaitioelg Tov Evpwmaikov Mpotumou EN55011.

TUUQWVA PE QUTO TO TIPOTUTIO, TO MPOIdV autd Tagivopeital wg eEomhiopudg opadag 2 kKAGong B.

Opdda 2 onpaivel 6Tt 0 e£0TTANIONOG TTaPAyel NBeANUEVA eVEPYELD PASIOCUXVOTATWY HE TN HOPPI NAEKTPOUAYVNTI-
KNG akTivoBoliag yla Bepuikn emegepyacia Tpo@ng.

K\don B onuaivel 61t 0 eE0mAopo¢ givat KATAAANAOG TIPOG XPrON O€ OIKIAKEG EYKATAOTACELG.

H gowTePIKr XWPENTIKOTNTA UTTOAOYICETAL HETPWVTAC TO PEYIOTO TTAATOC, BAB0¢ Kat YOG, H paypaTikh xwpenTiKo-
nTta umoSoxn¢ eaynTou ival HIKPOTEPN.

*¥%

QX MEPOX THX MOAITIKHZ XYNEXOYX BEATIQXHX, AIATHPOYME TO AIKAIQMA NA TPOMOMOIHXOYME TO
ZXEAIAZMO KAI TIZ MTPOAIATPAOEX XQPIZ MPOEIAOMOIHXH.
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4 ! 2 ®OYPNOZ

1.  Ogppavtikd otolxeio YKpIA (Gvw)
3 2.  Aduma @oUpvou
iy = 3. Mivakag eNéyxou
\ 4. XepoUM avoiypatog mopTag
0 5. Kd&Avppa kupatodnyov (MHN AQAIPEITE)
6. Eowtepiko polupvou
7. A&ovag petadoong Kivnong otov
10 8 7 6 5 TIEPIOTPEPOUEVO SioKO
8. OgpHavTIKO OTOLXEIO YKPIN (KATW)
9. Avoiypata e€agpiopol
10. XZ@payiopata TNG mOPTAG Kal EMIPAVELES

oTeyavornoinong
11. Kohwdio pevpatog
12. EEwTepIKO KANUppa

EZAPTHMATA:

ENéy€te yia va BePaiwbeite 0TI mapéxovtal Ta mapa-

Katw e§aptripata:

(13) Meprotpepopevoc diokog (14) Zuveopog (15) Zxdpa

- TomoBetriote 10 OUVSETUO OToV d€ova petddoong
Kivnong otov meplotpepOuevo Sioko. XTn ouvé-
XElQ TOTTOBETOTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SiOKO OTOV
agova petddoong kivnong, e§ac@alifovtag mwg
OTEPEWONKE KAAA.

« MNa va amo@uyete {nuid otov meploTpepdpevo Sioko,
BePaiwbeite 611 Ta mdta 1) Ta Soxeia onkwvovtal
XWPIG VO AKOUPTTOUV OTO XEINOG TOU TIEPIOTPEPOHE-
vou &iokou, dTav Ta AmOPAKPUVETE o TOV GoUPVO.

« M0 xprion Tng oxdpag, avatpETe oTIC EVOTNTEG TOU
YKP\ oTIG 0eNideg GR-21.

Mnv akouvpmdte moté 1o YKpIA dtav givat {e0T6.

THMEIQZH: Katd tnv mapayyehia e€aptnpdtwy, mapa-

KaAeloTE va ava@épete SUO OTOIKEI OTOV AVTIMTPOOW-

1o 1} Tov e§ouctodoTtnpévo avtimpdowmo oé€pPIG TNG

15.Zxapa SHARP: T0 6VOpa TOU AVTAANAKTIKOU Kal TO GVOpa Tou

HovTéNOU.

13. Meprotpepopevog
Siokog
(uérahro)

14. Z0vdeopog

IHMEIQZEIZ:

« To KGA\UPPa Tou Kupatodnyou ival elBpavcTo. Mpémel va €i0Te TPOOEKTIKOI OTAV KABAPIleTe TO EOWTEPIKO
TOU PoUPVOU, Yia va e€ac@ahioete dTi Sev Ba abet {nuid.

» Metd 1o payeipepa @ayntwy he Nimn Xwpi¢ KAAuppa, mavta va kabapilete Sie§odikd To owTtePIkS Kat 181ai-
TEPA TO OTOIKEI0 B€pUavong YKPIN: autd TTPEMEL va gival oTeyva Kat xwpig Aimog. To palepévo Aimog pmopei va
unepBeppavOei kat va apyioel va kamnvilel i va mMAocel pwTid.

« Mavta va AEITOUPYEITE TO POUPVO HE TOV TTEPICTPEPOUEVO SIOKO Kal TO OTHPLyHa KUAIVEpOU epappoouéva
owotd. Autd CUUBANNEL OTO TTAPEG, OUOLOMOPPO HayEipEUA. EVag KAKWG EQAPUOOUEVOG TIEPIOTPEPOUEVOG
Siokog evdéxetal va punv mePIOTPEPETAL OWOTA Kal Ba umopouoe va TPokaAéoel {nutd oTo @oUupvo.

« K&Be paynto kat Soxeio @ayntol mpémel va TOmoBETETAl TAVTA TTAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO SIOKO yia Hayeipepa.

+ O MEPIOTPEPOEVOG SiOKOG TIEPIOTPEPETAL CUMPWVA HE TN POPA TwV SEIKTWV Tou poloylol i avtioTpopa.
H katevBuvon meploTpoPng umopei va aANadel KABe popd Tou EKKIVEITE TO YoUpVo. AuTd Sev emnpedlel TNV
andS00n TOU HAYEIPEUATOG,.

/\ NPOEIAOMOIHEH:

H mopta, To eWTEPIKO KAAUMHA, N KOIAGTNTA TOU POUPVOV, Ta §aPTHHATA KAl TA GKEUN MITOPEL va
yivouv mmdpa moAU {eotd katd tn Sidpkela Tng Aertoupyiag. MNa va amo@uUyeTe yKavpata, mavra Xpn-
GIHOTIOLEITE XOVTPA YAVTIA (POUPVOU.
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9.

WHOIAKH OOONH kat ENAEIZEIZ
A ‘Evéei€n yia MIKPOKYMATA
® Evsein yia ENATQIIKH AEITOYPTIA
W ‘Evéei€n yia FKPIA
¥¥ EvseiEn yia ANOWY=H
11 EvSeln yia KAEIAOMA TIA MAIAIA
AUTO ‘EvSelén yia AYTOMATA MENOY
°C 'Evéei€n yia OEPMOKPASIA

J Evéeién yia BAPOS
mmmmmmsnnB EVOe€n yia Oeppokpacia

Emi\oyé¢ autopatwv pevou:
A1: Mevou avabéppavong
A2: Matdta pe pAovda
A3: Kpgag

A4: Dpéoka Aaxavika

A5: WYapl

A6: Zupapikda

A7:Xouma

A8: MaAakd KEIK

A9: Katepuypuévn mitoa
A10: Kotémouho

Trpopiac KATAXQPIZEQN

MeplotpéPte yia va elcaydyete 1o Xpovo
HAYEIPEUATOG, TNV WPQA, TN AEITOUPYIA HAYEIPEUATOG,
1o eninedo 1oxVog, Tn Bepuokpaaia, To BApog, Tn
pepida Kat yia va emMAEEETE QUTOUATO pEVOU.
Kouvpmi MIKPOKYMATQN/AEITOYPTIAX FKPIA/
NEITOYPTIAZ COMBI

1 MATHMA= MIKPOKYMATA

2 NATHMATA ( G-1) = TKPIA QUARTZ OPOOHX

3 NATHMATA (C-1) = MIKPOKYMATA KAI TKPIA
QUARTZ OPOOHX & TKPIA BAZHX

TKPIA

Koupmi AOYY=H ME BAPOX/ ME XPONO
Koupmi ENAP=H/ +1Aentd/ EMIBEBAIQIH
Koupni STOP

Koupuni EXPRESS PIZZA:

Matrote 1o yla va payelpéPete nitoa o€ 5:00-9:00
Aemta.

Koupmi ENAFQrIKHZ AEITOYPIIAX

10. Kouumi PYOMIZHZ POAOTIOY/

GR-4
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YHMANTIKEXZ OAHTIEXZ AZQANEIAL:
AIABAZTE MPOZEKTIKA KAI KPATHXTETIA
MEAAONTIKH ANAOOPA

MNa va amo@uyete Tov Kivduvo mupkayidg.

O @oupvo¢ pIKpoKUpATWY dev Oa mpénel va agpRveTal
Xwpic emipAeyn kKata tn Sidpkela TG AeiToupyiag.
Enimeda 1o0xvo¢ mov givatr unepBolika uPnAd, 1 xpovot
HayEIPERATOC EEAPETIKA PEYANOL, MTTOPOUV VA UTIEP-
Oeppdvouv Ta @aynta Kat va €Xouv w¢ anotéAecua
upKayid.

O @oupvoc auTdcg €xel oxeblaoTel amoKAEIOTIKA yia XPRoN
mAvw o€ TAYKo. Agv €xel oxeO1A0TEI WC EVTOLXIOUEVOC O€
uovada koulivac.

Mnv tomoBeteite T0 PoUPVO pEca O€ VTOUAATL.

H nAekTpIKn mapoxn mpémel va gival eUkoha mpooBActun
wote N povdda va umopei va amoouvOeDei eUkoAa o€ mepi-
TITWON avAyKnC.

H mapoyxrn evaAaoOOUEVOU NAEKTPIKOU PEUATOC TIPETTEL VA
givat 230V, 50 Hz, ue aopdhela eAdyiotng évtaong 10 A, i
autopato SlakomTn eAaxiotng évtaonc 10 A.

Mpénel va mapéxetal éva Eexwplotd KUKAwa mou Ba e€umn-
PETEI HOVO AUTH TN OUOKEUN.

Mnv tomoBeteite TO POUPVO € MEPIOXEC OTTOU TTAPAYETAL
Bepuotnta.

MNa mapddelyua, Kovtd o€ cuPPBaTIKO POUPVO.

Mnv gykaBiotate T0 PoUpVo OE TIEPIOXNA ME UPNAT vypaaia
N o€ onueio 6émou unopei va ouykevipwOei vypaaia.

Mnv amoBnKeUETE 1} XPNOIUOTIOLEITE TO POUPVO O€ £EWTEPL-

GR-5

EAAHNIKA



7)
/

Eav mapatnpnioete kanvo, ofrote | amocuvdéote 10
(@OUPVO Kal KPATOTE TNV MOPTa KAEIOTH WOTE va KAta-
nvi§ete omoleodnmote PAOyEC.

Xpnotponoleite povo doxeia kan epyaleia mov ivan Ka-
TAAAnAa yia Xprion € @OUPVO HIKPOKUUATWV.

Avatpé€te otn oehida GR-26. Ta epyalsia payeipéparog
0a mpénel va eAéyxovtal yia va BefaiwOeite mwg givat
KataAAnAa yia Xprion 0€ (OoUPVO MIKPOKUUATWV.

‘Otav {eotaivete paynto o€ mMAACTIKA 1 Xaptiva doxeia,
eAéyxeTe 10 PoUpvo e€artiag Tng mBavatnTag avagAegng.
Meta tn xprion, Kafapiote 1o KAAUPHA TOU Kupatodnyou,
TO ECWTEPIKO TOU (POUPVOU, TOV TIEPIOTPEPOEVO SioKo
KOl TO oTriptypa KUAivépou. Autd mpémel va gival oteyva
Kat Xwpig Ainm. To cuocwpevpévo Aimog pmopei va umep-
OepuavOei kat va Eekivijoet va kanvilel | va maocel pwTid.

Mnv tomoBeteite e0QAEKTA UAIKA KOVTA OTO OUPVO 1) oTa

avoiyuata e€agpiopo.

Mnv UTAOKAPETE Ta avoiypata e€aEPIOUOU.

Agaipéote OAa Ta PHETANAIKA O@payiopata, To oUPUATA,

KTA., armod To @aynTto Kal amd TiG CUOKeUaoieg gayntol. Ta

NAEKTPIKA TOEA TTOU UmopEi va dnuioupynBolv o€ HETAMI-

KEC ETMPAVEIEC, UTTOPEL v TTPOKAAEGOUV TTUPKAYILAL.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TO POUPVO UIKPOKUUATWY yia va Bepud-

vete Addia yia Tnydvioua. H Beppokpacia dev eAéyxetal kal

T0 Aad1 umopei va apmdéel pwtia.

Ma va @TIageTe MOM-KOPV, XPNOIMOTIOLEITE POVO €10IKOUC

TTOPOOKEVAOTEC MIKPOKUMATWY YIA TTOTT-KOPV.

Mnv amoBnkelete @aynto fj dAAa avtikeipeva péoa oto

(pOUPVO.

EAéyETe TIC puBuioeic agpoul EeKvijoeTe TO POUPVO Yyia va

BeBaiwbeite MwE 0 PoUPVOC AelTOUPYE OTIWC EMOBUEITE.
GR-6
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Ma va amouyeTe umepBépuavaon Kal TupKayld, TEEMEL va
divete 181aitepn mpoooxn otav payelpevete A Eavaleotaive-
Te PaynTO Ue UPNAG meplexduevo (axapng A Aimoug, yia ma-
padelyua, AOUKAVIKQ, TTTEC 1} XPIOTOUYEVVIATIKN TTOUTIYKAL.
Avatpé€te oTIC avTioTolxeg uodEiEelC 0To eyxelpidlo Ael-
Toupyiac.

MNava ano@uyete TV mOavotnTa TPAVHATIOHOU

NMPOEIAOMNOIHZH:

Mn xpnoluomoleite To poUpvo €av €xel umootei BAAPN A

gav duoAertoupyei. EAéyEte Ta akdAouba mpiv Tn Xprion:

a) Tnv mOPTA: GIlYOUPEUTEITE OTIL N TOPTA KAEIVEL CWOTA
Kal BePaiwBeite 0TI €ival cwoTtd euBuypapIoUEYN Kal
dev gival otpafwpévn.

B) Ta pavtala ac@aleiog Kal TOUG YeVTECEDEC eNEyETE
Y10 VO OlyoUpeUTEite 0TI Sev ival omacuéva iy xahapa.

y) Tao@payiouata Ti¢ mopTag Kal TIC EMIPAVEIEC OPPAYI-
on¢ PePaiwdeite 611 Sev Exouv umootei BAAPN.

0) To eowTtepikd TOU PoUpPVOU ) TAVW oTNV TOPTA.
BePaiwdeite 6T1 dev umdpyouv BabBouvlwuarta.

€) To kaAwdl0 MaPOXNE PELATOC Kal To Buoa: Befatw-
Oeite 611 dev €xouv unootei BAAPN.

EGv n népta ) ta o@payiopata Tng mopTag EXOUV UTTOOTEI

BAAPN, 0 @oUpvoc dev mpénel va Tedei oe Aeltoupyia pexpPL

Va EMIOKEVAOTEL ammd KAmolo appodio dtopo.

Moté pnv npoocapuolete, EMOKEVALETE | TPOTIOTOLEITE

T0 PoUpVo povol aag. Eivar emkivéuvo yia omotovénimo-

TE AANOV EKTOG ATO KATTOI0 APHOSI0 ATOHO, VA EKTEAECEL

onoladnmote epyacia oépPIg | EMOKEVHG MOV MEPIAQ-

Bavel v a@aipeon Tov KAAUHHATOG TO OTI0i0 TTPOCTa-

TEVEL amO TNV EKOEON O€ EVEPYEIA MIKPOKUUATWV.
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Mn A&rToupyeite TO QOUPVO PE TNV TTOPTA AVOIKTH KAl UNV
TPOTIOTIOIEITE UE OTTOIOVOATIOTE TPOTO TA UAVTOAQ ACPAAEI-
a¢ TG mOpTac. Mn Asitoupyeite To Poupvo €av mapeUBAN-
AETAL KATIOIO AVTIKEIUEVO aVAUECA OTA GPPAYIOUATA TNG
TIOPTAC KAl TIG EMPAVELEC OTEYAVOTIOINONC.

Mnv emtpénete va suoowpevovTtal Ainn 1} fpwiia ota
o@payiocpata TG mopTa¢ Kal oTa MAPAKEIHEVA HEPN.
KaBapilete To poUpvo o€ Takta Xpovika dtactipara
Kal agaipeite omoleadnimote anmoBéoeig tpo@Pn¢. AKo-
AouBsite T1¢ 0dnyigc yia "Kabapiopd kat Zuvtipnon”
otn oghida GR-27. Arotuyia va KpAatOETE TO POUPVO
o€ KaBapn kataoctaon pmopei va odnynoet o€ emdei-
vwon t¢ EM@Aavelag mov Oa pmopovce va eMnEEACEL
Suopevwg Tn {wn TG CUOKEVNRG Kat mOavwe va Kata-
A&l o€ emkivéuvn katactaon.

Atopa pue BHMATOAOTEZ mpémel va cupouleutolv Tov
ylatpd Tou¢ | ToV KataokeuaoTr Tou fnuatodotn yia mpo-
QUAAEELC OXETIKA [IE TOUC YOUPVOUC UIKPOKUHUATWV.

MNa va amo@uyete Tnv mOavotnta nAektpomAndiag
Y& Kapia mepimtwon 6ev MPETEL VA APAIPECETE TO ECWTEPI-
KO KAAUUa.
[MOTE UN XUVETE 1} EI0AYETE AVTIKEIPUEVA OTA AVOIYUATA TNG
ao@dlelag Tng mépTAC | ota avoiyuata e€agplopou. Xe
nepintwon Slappong vypou, oBAOTE Kal amocuvOEDTE TO
(@OUPVO AUECWCE, KAl KOAEOTE €va €€0UCIOO0TNUEVO AVTI-
npéowno oépPic tng SHARP.
Mn BuBilete To KaAwbIo ) TO BUCUA TAPOXAC PEVUATOC OF
vepd i o€ omolodnmote AANo Lypo.
Mnv ag@rivete 10 KOAWSIO TTAPOXAC PEVUATOC VA KPEUETAL
amd tnVv akpn Tou Tpameiov fj Tou TAYKOU £pYasiac.
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Kpatrote 1o kaAwdio mapoxi¢ peVUATOC YakpLd amod Oep-
MEC em@Avele, cuumepIAapBavouévou Tou Tow PEPOUC
TOU POLPVOU.

KpatioTe Tn 0UOKEUN Kal To KAAwSI6 TNG HaKpLd amod mal-
d1d nAKiag MIKPOTEPNC TWV 8 ETWV.

Mnv emKEIPEITE VA QVTIKATAOTHOETE T AAUTA TOU YOUPVOU
LOVOL 0AC, KOl YNV EMTPEMETE OE KATTOIOV 0 omoiog Sev gival
nAekTpoAOyo¢ e€ouatodotnuévoc amod tn SHARP va kdvel
KATL T€T010. Edv n Aduma tou poupvou mapouatdoel BAARN,
TIOPAKOAOUUE GUUBOUAEVTEITE TOV AVTITPOOWTO 0a¢ A va
g€oualodotnuévo avtimpdéowno oépPic tng SHARP.

Eav mapouaiaotei BAAPN oto KaAdwdio mapoxng pEVUATOC au-
TAC TNG OUOKEUNG, TTPEMEL VA AVTIKATAOTAOE pe €161KO KaAwSIO.
H avtikatdotaon mpémnel va ekteheotei and e€ouolodotnué-
vo avtimpoowno o€pPig tng SHARP.

MNa va amo@uyete tnv mBavotnta éKpnéng kat {agvikov
Bpacpov:

MPOEIAOMOIHZH: Yypa kat GAAa @aynta dev mpémel va
Beppaivovral o€ oppayiopéva doxeia epocov givan moa-
VO va EKpayouv.

H Béppavon avaPpuKTIKWV HE HIKPOKUHATA UTTOPEI va
odnynoel o€ kaBuotepnpuévn ékpnén Ppacpoy, emopévwg
npénel va diveral mpoooyr) 0To XEIPIGHO Tou doyeiov.

Moté un xpnoluomnoleite oppaylopéva doxeia. AalpéoTe Ta
OQPAYIoHATA KAl TA KATIAKIA TPV TN XPnon. Ta oQpaylopE-
va doxeia umopei va ekpayouv €aiTiag TNG CUCCWPEUCNG
TEONC AKOWA KAl OTAV 0 POUPVOC EXEL OPNOEL

Mpooéyete dtav Balete ota pikpokupata uypd. Xpnotuomoleite 6o-
X€la e papdu otopIo wote va emrpémetal n dlaguyn Twv GUOaAIdwv.
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MNoté pn {eotaivete vypd o€ doyeia pe oTEVO OTOMIO,
OMWG UMUMEPOD, EPOGOV AUTO UMOPEI va 0dNynoEl oTnV
éKpnén Twv meprexopévwv anod 1o doxeio otav avto
OeppavOsi, Kat TRV TPOKANGN EYKAUUATWV.

[a va amouyete Eagvikn ékpnén avafpdalovtog uypou Kal

mBavé (epdtiopa:

1. Mnv xpnotJomoleite yia oA wpa.

2. Avakatéte 1o LypPO PIv To (éotapa/EavaléoTapa.

3. Mpoteivetal va Balete pia yudhivn paBdo 1 éva mapo-
HOLO £pyaleio (01 METAMIKO) 0TO LYpPd evw avabeppai-
VETal.

4, Agnote 10 LYPO va NPEEUNOEL Yia Touhdylotov 20 Seute-
POAETTA OTO POUPVO OTO TEAOC TOU XPAOVOU HayEIPEUQ-
TOG Y10 VO armo@UYETE KABUOTEPNUEVO EKPNKTIKO BPacuo.

Mn payeipevete apya pe 1o T0@AL Tou, Kat Bpacta oAo-
KAnpa apya dev mpémel va {eotaivovral ota pIKpoKupata
£QPOCOV UMOPEL VA EKPAYOUV OKOMA KAl apoU TO HayEipepa
éxel Aéen. Na va payeipéyete | va {avaleotavere afya mov
dev éxouv avakareutei kai dev €xouv yivel opeléta, Tpumn-
OTE TOUG KPOKOUG Kat Ta aompddia, eidaAAwc ta apyd pmopei
va ekpayolv. =e@AoudioTe kal KOPTE o€ PETEC Ta Bpacpéva
apya mpotov Ta avaleoTAVETE GTO POUPVO HIKPOKUHATWV.

[Mpwv 10 payeipepa, dlatpunnote T eAovda/mEToa QaynTwv Omuwc ol
TATATEC, TA AOUKAVIKA Kal Tl @PoUTa, EI6AAWE UmopEi va ekpayouv.
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MNava amo@uyete TRV mOAvoTNTA EYKAVHATWY

MPOEIAOMOIHZH: Ta mepleXOHEVA TWV UMIUMEPO KAl TWV
Balwv pe madikéG TpoPéC mpénel va avakatevovral i) va
avakivouvtal Kai mpEmel va eAéyxetan n Beppokpacia mpv
TNV KatavaAwaon, wote va amo@evyxHolv eykavpara.

XPNOILOTOLEITE MACTPEC 1} YAVTIA POUPVOU OTAV AMOHAKPU-
VETE TO (PAYNTO Amo TO YOoUPVO YIa VA ATTOPUYETE EYKAUHATAL

Mavta va avoiyete Ta oxEia, TOUC TAPACKEVACTEC TTOTT-
KOPV, TIC GOKOUAEC AYEIPEUATOC YIa GOoUPVO, KTA, HaKpPLd
and 1o MPAOOWTTO KAl TA XEPLA YIa VO amOQUYETE EyKauuata
amo aTpoug Kat ékpnén Bpacuov.

[0 va amo@uyeTe eykavpata, Tavta va eAEyxeTe Tn Bepuokpa-
ola ToU PaynToU Kal va aVOKATEVETE TIPLV TO oepPipiopa Kal va
divete 181aitepn Mpoooxn otn Bepokpaacia Tou GaynTou Kat
Twv motwv mou divovtal o€ pwpd, maidid i nAikiwpévoud. Ta
npooBdoiua TuApata pmopei va (eotaBouv katd tn Sidpkela
NG xPnong. Ta veapd maidid mpémel va KpatouvTal Jakpld.

H Bepuokpacia tou doxeiou dev amotehei aAnBivi Evdeién
NG Beppokpaciag Tou eaynTou f Tou TOTOU: EAEYXETE TAVTA
Tn Beppokpaacia gaynTou.

Na oTékeoTe TAVTA MOW Ao TNV TTOPTA TOU (POUPVOU OTAV
TNV AVOIYETE, YIa VA AMOPUYETE EYKAVUOTA ATTO ATUOUC KAl
BepudTnTa MOV SlPEVYOUV.

KoBete o€ pETEC YEUIOTA PayNTA POoUPEVOU aPoU Ta (E0TAVETE
yla va ameAeuBepwBouv o1 aTpoi Kat va amo@UYETE eyKauuaTa.
Kpatiote Ta mauibid pokptd and tnv moépTa yia TV mpoota-
0i0 TOUC amo gykauvpata.
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lNa va amo@uyete Kakn xpion and naidida

NMPOEIAOMOIHXH: Na emtpénete o€ maidid avw Twv 8 Twv va
XPNotpomololv To Polpvo Xwpic emifAeyn, povo otav Toug
éxouv 600¢i emapkeic odnyieg wote o madi va ivat Ikavo va
XPNOIUOTOICEL TO (POUPVO PE acPaln Tpomo Kat Karahapai-
VEL TOUG KIvoUvoug TG akataAAnAng xpong. ‘Otav n cuokeun
Aerroupyei o€ Aettoupyia FKPIA, MI= TKPIA ken AYTOMATO
MATEIPEMA, ta maudia mpémel va XpnGIHomolovv 10 ¢oupvo
HOVO KATw and tnv emifAedn evihika, e§artiag Tng Oeppo-
™Tag mov mapdyetat. Auti n ouokeun dev mpoopileTan yia
Xprion amod dropa (mepthapfavopévwv maidiwv) pe HEIWHREVES
(QUOIKEC, ATONTIKEC | VONTIKEC IKAVOTNTEG, I} EAAEWYPN EUMEL-
piag kat yvwong, EKTo¢ Kat av Exouv KataAAnAn emifAeyn n
KateVBuvon OXETIKA pE T XPAON TG CUGKEURG amod €va ATopo
unevBuvo yia TNV ac@aleld Toug. Ta maudia mpémet va emPBAé-
novtal wote va PePaiwdeite 0Tt dev mai(ouv pe T GUOKEUR.

Mn YépVeTe MAVW OTNV MOPTA TOU POUPVOU Kal PNV KAVETE
Kouvia mdvw tn¢. Mnv nailete pe 10 oLPVO, OUTE va ToV
Xpnotuormoleite wg maixvidt.

Ta maudid mpémel va pabaivouv OAEC TIC ONUAVTIKEG 0dNnYieg
QOQANELOC: XPriON TIIOOTPWVY, TPOOEKTIKA APaipeOn KOAUUUATWY
@ayntoU- va divetal 1dlaitepn mpoooxn OTIC CUOKEUATIEC (TT.Y.
autoBeppavopeva UNIKA) TTou givatl oxedlaopéveC va KAvouv To
@aynté Tpayaved, piag kai pmopei va sivat umepBoAikd (eoTéc.
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[TOTE YNV TPOTIOTIOIEITE TO POUPVO LIE KAVEVA TPOTIO.

Mn UETAKIVEITE TO POUPVO eV PpiokeTal o€ AetToupyia.

H ouokeun autr| mpoopiletal yla OIKIOKH XPron Kal Tapopol-

€C EQPAPUOYEC, OTTWC:

« Kou(ive¢ TPOOWTTIKOU OE KATAOTAMATA, YPAPEia Kal AANO
£PYaolako mepIBAAov-

* QYPOIKIEC:

« amd mehdrec oe Eevodoyeia, LOTEN Kat AANoUC Xwpoug SlapovAC:

« 0€ Eevveg Kal Tapduolo ePIBANov.

AuTAC 0 POLPVOC Eival HOVO VIO TTIPOETOIATIA OTTITIKOU Qayn-

TOU Kal UTTOPEL val XPNOLUOTIOLETAL IOVO VI TO HAYEIPEUA Qayn-

TOU. Agv gival KATAANAOG yia EUTTOPIKA 1 EPYOO0TNPLAKT XPNON.

MNa va cupallete otnv opaln Xpron Tov ¢oUupvou Gag

Kal va amo@uyete BAGBN.

MoTé va un Aertoupyeite To oupvo evw givarl adeloc. Katd tn

XPrion okeVoug PYnaoiuatog ) autoBepualvopevou UAIKOU, va

TomoBeteite mavta éva BepUoUOVWTIKSG OTOIXEID amd KATW,

OMWC¢ MATO MOPCSEAdvVNC, yia Tn amo@uyr mEOKANoNS (nuIdg

OTOV TIEPIOTPEPOUEVO BIOKO Kal TO OTHPIYMA Tou Aoyw Ogp-

MIKAG Katamovnong. Aev mpémel va umepBaivetal o Xpovog

npoBépuavonc mou npoadlopiletal oTiC 0Onyie TwV OKEUWV.
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Mn xpnolpomoleite HETAMIKA OKEUN, TA OTTOIa EKTPEMTOUV TA

MIKPOKUUATA KAl UITOPOUV VA TIPOKAAEGOUV NAEKTPIKA TOEQ.

Mnv tomoBeteite PeTAMNKA KOUTIA OTO POUPVO.

XPNOIUOTIOIEITE UOVO TOV TIEPIOTPEPOMEVO OiOKO Kal TO OTH-

PlyHdA TOU TTOU €ival oxeSlaopéva yla auto To goUupvo. Mn

AEITOVPYEITE TO POUPVO XWPIC TOV IEPIOTPEPOUEVO SiOKO.

[a TNV amoguyn TnS Bpavonc Tou meplotpePoueVoL Siokou:

a) [pwv amd Tov KaBapIoUO TOU WE VEPO, APAVETE TOV TIEPI-
OTPEPOUEVO SIOKO VA KPUWOEL

B) Mn Balete Bepud payntd i oKeLN MAVW OTOV KPUO TIEPL-
OTPEPOUEVO SioKO.

Y) Mn Bddete kpva @ayntd fj okeLn Mavw oto Bepud mepL-
otpepouevo dioko.

Mnv TomnoBeteite Timota oto e€wtePIKO MEPIBANUA Katd TN

dl1dpKela TG AelToupyiac.
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IHMEIQXH:

Mn xpnolpomoleite mAaoTtika doyeia yla BEpuavon Ue pIKpo-
KOpaTA €4V 0 POUPVOC gival akdun Bepudc Adyw xprnong Twv
Aertoupytwv MKPIA kat MIZ TKPIA 81611 pmopei va Aiwoouy.

Ta mAaoTIkd doxeia Oev TPEMEL VA XPNOIUOTIOIOUVTAL KATA TIC
mapandvw AEITOUPYIEC EKTOC EAV O KATAOKEVAOTHC Twv SoXEiwv
dnAwvel wg eivat KatdAnAa.

Edv dev €iote oiyoupol OXETIKA UE TO TTWE VO CUVOECETE TO
(@OUPVO 0a¢, mapakaloUUE oupPouleuteite éva e€oualodoTn-
Uévo, S1amOTEVEVO NAEKTPOAGYO.

OUTE 0 KATAOKEVAOTNAC OUTE O AVTIMTPAOWTOC UMopouv va O¢-
XToUV €uBUVN yia BAARN TOU POUEVOU I ATOMIKO TPAUMATIOUS
TTOU TIPOEPXETAL a6 aoToyia Thpnong Tng opdric¢ diadikaciag
NAEKTPIKAC oUvdEDNC.

[ePIOTAOIAKA UMTOPEL VA OXNUATIOTOUV OTOUG TOIXOUG TOU QOoUp-
VOU 1] YUpW ammé Ta o@payiopata TG mOPTag Kal TIC EMPAVELEC
oppaylong udpatuoi i otaydvec. Autod eival uoIohoyIKd Kal
dev eivar vdeltn dlapporic Tou poupvou i SUCAEIToupYiac.

Auto 10 GUUPOAO uTTodnAwvel GTL oL EMPAVELEC Eival
mBavé va (eataboulv katd tn xprion.
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Agpaipéote KABe UAIKO cuoKevaaoiag amd To ECWTEPIKO
TOU (POUPVOU Kal APaIPECTE OTTOIAOATIOTE TTPOOTATEUTIKN
HEUBPAvN BpiokeTal otnv em@dvela Tou e€WTEPIKOU Ka-
AUUUATOC TOU (POUPVOU UIKPOKUHUATWV.

EAéyCTE TO POUPVO TIPOCEKTIKA Yia omroladrimote anuadia
BAGBNG.

TomoBeTOTE TO POUPVO TTAVW OE LI A0POAR, mimedn
EMPAVELQ TTOU AVTEXEL TO BAPOC TOU POUPVOU KOl ETTITTAE-
ov 10 BapUTEPO avTIKeiuevo mou gival mBavo va Bepuav-
B¢l yéoa oto Poupvo. Mnv Tomobeteite T0 PoLpPVo péoa
O€ VTOUAQTIL.

EmAéCTe pia emimedbn em@pavela OO TAPEXETAL APKETOC

XWPOE yla TIC £10060u¢ Kai/n e€660u¢ e€agplopov.

H miow em@dvela tng ouokeung Ba mpémel va akouund o€ Toixo.

« EAevBepo UYPoc eykataotaong TouhdyloTov 85 k.

« Anatteitan EAAXI0TOC XWPOC TOUAAXIOoTOV 20 K. avApE-
00 OTO (POUPVO KAl OTTOLOUCOATIOTE YEITOVIKOUG TOIXOUC.

« Agnote eAaxioto xwpo Touhdytotov 30 ek. mdvw amo To
(pOoLPVO.

« Mnv agaipeite Ta média amoé tn Bacn Tou poupvou.

« H ¢payn Twv avorypdtwy €l06dou kai/n e€6dou aépa
umopei va mpokahéoel BAAPN oto govpvo.

« TomoBeTroTE TO POUPVO 600 TO duVATOV HAKPUTEPA ATTO
padidépwva kat TnAeopdoelc. H Asitoupyia Tou gpolpvou
MIKPOKUMATWY UTTopEi va mpokaléoel mapeUBoAéC otn
AN amo 1o padidéewvo 1 TRV TNAEGPAOT oac.
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EAAHNIKA

5. Zuvdéote pe aopdahela To Buoua Tpo@odoaiag Tou golp-
VOU O€ MIO YEIWMEVN OIKIOKA NAeKTPIKA TTpia.

MPOEIAOMOIHXH: Mnv TonoBeteite To PoUPVO O onuEia
omou mapayetal OepudtnTa, udpatuoi  vPnAa emineda
vypaoiag (yla mapddelyua, kovtd o€ 1) mavw améd cupPatiko
(@oUPVO) 1| KOVTA € UANIKA TTou avagAéyovtal (yia mapddely-
M0, KOUPTIVEQ).

Mnv @pdooete 1) eumodileTe Ta avoiyuata e€agpiopuo.

Mnv TomoBeteite avtikeipeva mévw amod To Goupvo.
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TuvdéoTe To poupvo. H évdelén Tou goupvou eppavilet: “0:00”, akovyeTal pia @opd €va nXNTIKS orua.
To povtélo auTo €xel Aertoupyia pohoylol Kat o goupvog Katavalwvel Aydtepo amd 1,0 W otnv katdotaon ava-
povAc. MNa va puBpioete To poldL, avatpé€Te MapPaKATW.

Il

A

1.

2
3.
4

5.

pa

latiBevtal Vo Aertoupyieg pUBUIONG: POAGL 12 WPWV Kat POASL 24 WPWV.

MNa va emAé€ete To PoAdL 12wpng évelEng, matriote To Koupni PYOMIZH POAOTIOY/ XPONOAIAKOMTHX

KOYZINAZ (@0 /@) pia @opd kait Ba eppavioTei n évSei€n “12H” otnv 086vn. MNa va emAEEETE To POAGL 24wPNC
£vbeiéng, natrote To Koupni PYOMIZH POAOTIOY/ XPONOAIAKONTHE KOYZINAX ([ / @) pia aképn ¢opd kai Ba
eu@avioTei n évdefn “24H" otnv 0Bdvn.

. MeplotpéYte 1o otpopéa KATAXQPHIEQN WoTou va eUQavIoTEi N 0woTH WPa, 0 XpoOvog eloaywyng a

nipémet va gival HeTag 0-23 (poAoL 24-wpwv) i 1-12 (poASL 12-wpwv).
Matrote To kouuri PYOMIZH POAOTIOY/ XPONOMETPO KOYZINAZ (21 / @), 8a avaBooBricouv ta Yn-
@ia TWV AeMTWV.

. Opiote ta Aentd. NeplotpéPte 1o oTpopéa KATAXQPHIEQN WoTmou va eU@avioTouV Td OwoTd AEMTd, O

XPOVOG loaywyng Oa mpémet va givat peta&u 0-59.

Matrote To Koupuni PYOMIZH POAOIIOY/ XPONOMETPO KOYZINAS (@0 / @) pia popd yia va Eekivioel
TO POAOL. Oa avaBoofroel oTnv 086vn To €IKOVISIO “:" TNG PNPLOKAE WPAG.

HMEIQXEIX:

Edv €xel puBuioTei To pohd, dtav To payeipepa oAokAnpwOei, n 006vn Ba eppavioel TN CWOTH WPA TNG NME-
pac. Edv to pohdt Sev éxel oplotei, n 006vn Ba Sei€el pévo “0:00”.

lNa va eENéyEeTE TNV Wpa KATd TN StapKela plag Siepyaciag HayelpéPaTog, méote To kKoupurni PYOMIZH POAOTI-
OY/ XPONOMETPO KOYZINAZ ( / @) kau n 086vn LED epgavilel Tnv wpa yia 2-3 Ssutepolenta. H Siep-
yaoia payeipépatog Sev emnpedletal amd auto.

Katd tn Stadikacia pubuiong tou pohoytou, dv matnOei 1o koupni STOP, 0 poUpvog EMAVEPYKETAL OTNV TIPONYOULEVN PUBHION.
Edv n NAEKTPIKN TTAPOXI TIPOG TO POUPVO MIKPOKUUATWY oag Stakorei, n 006vn Ba Seixvel Slakomtopeva TV
€vdelln “0:00” dtav emavéNBel To pevpa. EAv autd oupBei Katd Tn SIAPKELD TOU HAYEIPERATOC, TO TTPOYPAUa Ba
Swaypagei. Emiong Ba Siaypagei n wpa TG nuépac.

Eninedo 10x00c 086N ‘? cpot')pvoq’ Slabétel S’s:n{rreéo I'OXl')OC, énufc @aivetal.

(MogooTd) <l \I/a aladete TO’ enimedo IO?(UOC ugvslpeuaroc, '
YYHAO P100 YUPIOTE TO OTPOPEA KATAXWPICEWV WOTTOU VA EUPAVIOTEL

(100%) otnv 006vn 1o emBuunTo emimedo. Matrote To kKouuni
MESAIO P80 ENAPZH/+1Aen/ENIBEBAIQZH > +1.. [«
YYHAO (80%) yla empBePaiwon, EL0AYAYETE TO XPOVO HAYEIPEUATOG KAl
MEZAIO P50 otn ouvéxela matrote To koupni ENAPZH/+1Aen/ENIBEBAIQZH

(50%) @ +1an J44 Y10 VA EEKIVATEL N AEITOLPYiA TOU POUPVOU.
MEAIO XAMHAO P30 0 va eAéy€ete To enimedo 1oxVog katd tn Sidpkela Tou
(ANOWYZH) (30%) payelpéuatog, matriote 1o kovuni MIKPOKYMATQN.FKPIA/COMBI.
XAMHAO :)110%/) /W[ 2&-UJ To Tpéxov emimedo 1oxVog Ba eppavioTei yia 2-3

0

Seutepolemta. O @oUpvog ouveyilel TN avtioTpopn
pétpnon map' 6ho mou n 08évn eppavilel To emimedo 1oXVOG.

'evikd 1oxUoULV ol aKOAOUBEC CUOTATEIG:
P100 - (YWHAH €€080¢ = 900 W) xpnotpomoleitat yia ypriyopo Mayeipeua  Tpomoug, . mata Bodivol, mpoTeiveTal val XpnoIUOTOIETE auTr T

f

avaBépuavon my. yia eayntd katoapohag, (eotd motd, Aayavikd KT, pUBpIon evépyelag yia va Befaiwbeite mwg To Kpéag Ba eivat MaaKo.

P80 - (MEZAIA YWHAH €€odog = 720 W) ypnaiporoleitat yia mo mapa- P30 - (MEZAIA XAMHAH é€o8o¢ = 270 W PUBpion amoyuéng)
TETAPEVO HayEIPED TPOYINWY pE UKV GUVBEDN OMWG YNTA KoppdTia yia va amoPOgeTe, emAESTe auth Tn pUBLION evépyelag, yia va
KpEQTOG, POAG Kal yeupata oepPipiopiéva og mdto, omuwg emiong yia evai- - BePaiwdeite mwe To @aynto Ba amouxBei opotdpopea. Autr n
0BnTa eaynTd 6mwe LaAakd KEK. Ze auTr T pewpévn puBuion, To gayn-  pUBLLoN eivat emiong 1avIKN yia otyoPpacpévo pudl, pakapovia,
TO HayEIPEVETAl OLOIOHOPPA XWPIC Vet PriveTat umEPBONIKA OTIC TAEUPEC.  VTAUTAVYK Kalt HaYEipeUa KpEUag aByou.

P50 - (MEZAIA £§080¢ = 450 W) yia otepeéc Tpogé mou amattodv te- P10 - (XAMHAH €§060¢ = 90 W) yia amadr amdpuén, .. ToUpTe
PIOOGTEPO XPOVO HAYEIPEUATOC OTAV HaYEIPEVOVTAL e GUPBATIKOUG 1) TIAOTEC,

GR-18



Avolypa Tng moptag:

la va avoi&eTe TV mopTa Tou PoUPVOU, TPAPAETE TO XEPOUAL
‘Evap&n Aertoupyiag Tou pouvpvou:

lMpoetoludote kal TomoBETHOTE TO PaynTo Mo PpiokeTal péoa oe KatdAAnAo Soxeio mévw oTov TTEPIOTPE- @ o [
@Opevo Sioko 1 TomoBeTroTe To ameuBeiag emdvw aTov EPIOTPEPOpEVO Gioko. KAEIOTE TV MOPTA Kat TIEDTE

10 AjKTPo ENAPZH/+1Aemté/EMIBEBAIQIHE a@oU emAEEeTe TV EMOBUKINTH KATAOTOON HAYEIPEPATOG,

Apou oploTei To Mpdypappa payelpépatog kat dv Sev meotei To mAiiktpo ENAP=H/+1Aentd/ENMIBEBAI-

QFHX evtdc 5 ANemtwv, akupwvetal n puBpIon.

Eav avoi€et n mopta Katd tn Sidpkela Tou payelpépatoc, mpémet va meotei 1o mAfktpo ENAP=H/+1Aentd/

EMIBEBAIQXHX yia va cuveyloTe( To payeipeua. To nxnTiké ofpa akolyeTal pia ¢opd EpOcov TIETTE! TO

TAAKTPO EMAPKWG, EVW) OTNV TIEPITTWON QVEMAPKOUG TTiEoNC Sev UMIAPXKEL amOKpLoN.

Xpnotpomotote to koupri STOP yia va:

. Naypayete éva A\abog Katd Tov poypappaTIoHO. STOP

2. YTOMOTAOETE TO YOUPVO IPOCWPIVA KATA Tr) SIAPKELD TOU HAYEIPEUATOG,

3. AKUPWOETE éva IPOYPAUA KATA TN SIAPKELD TOU payelpépatog, méfovtag To MARKTpo STOP SUo @opéc.
4. Ta va Béoete Kat va akupwoeTe To MaSIKO KAeidwpa (avatpé€te otn oehida GR-23).

jury

O @oUpPVOC 0aG UITOPE( VO TIPOYPAUMATIOTEL yia Agttoupyia péxpt 95 Aemtwv (95.00).

H povdda eloaywyng xpovou payelpepatog (amouéne) mol- | Xpévog Maysipépatoc| Movada Emavénong
KiMNeL amo 5 Seutepdienta we 5 Aemtd. H povdda e€aptdtat | 0-1 Aerrtd 5 SeutepdAenTa
and 1o oUVOAIKS Sldotnua Tou Xpdvou payelpépatog (amd- | 1-5 Aemté 10 Seutepolenta
Yuéne) dmwg paivetal oTov Mivaka. 5-10 Aemtd 30 Seutepdhemnta
10-30 Aemtd 1 Aemto
30-95 A\entd 5 \entd

MH AYTOMATO MATEIPEMA/ MH AYTOMATH ANOYY=H

« Eloaydyete 1o XpOvo HAYEIPEUATOG KAl EQAPHUOOTE eMimeda 10XVOG MIKPOKUUATWY P100 wg P10 yia payeipepa
N anmoYuén (avatpé€te oto mapakdtw mapddetypa).

« Avakatéyte fj yupioTe To @aynTto, av gival Suvatoy, 2 -3 eopég katd tn Sidpkela TG amdPpuéng.

+ META TO payEipEN, KAANUYTE TO GAYNTO KAl AP OTE TO VA NPEUNOEL, €AV CUOTAVETAL.

« Metd TV amdpuén, KAIAUYTE TO AyNTO PE ANOUHIVOPUANO KAl APr\OTE TO VA NPEUNTEL PEXPL va armoPuxOei TARpwG.

Mapadsypa:

lNa va payelpéPete yia 2 Aemtd Kat 30 SeUTEPONENTA O€ EVEPYELD IKPOKUUATWY P8O (80%).

1. EmAé€Te To KatwTEPO 2. [MatroTe 1o Koupi 3. Eiwoaydyete Tov 4. TlatroTe TO KOUUTT{
emimedo matwvtag 1o ENAP=ZH/+1\emrt6/ €mMOLUNTO XpOVO ENAP=H/+1Aento/
koupri MIKPOKYMATQN/ EMIBEBAIQXH yia va HayeIpEUaTOq ENIBEBAIQZH yia va
FKPIA / COMBI pia gopd kat emPBePaOETE TO €MI- YupiCovtag To oTPoPéa  apxiCEl TO XPOVOUETPO.
TN SUVEXEIQYUPIOTE TOV Aeypévo eminebo oxvoc.  KATAXQPHZEQN.

otpopéa KATAXQPIZEQN ya
va eMAEEETE TNV oYU
HIKpoKupaTwy P8O.

(H 086vn Ba apyioet
O) Ekeivn tn ottyur Ba avtiotpogn HETpnon
AW/ AGW XT = avaypel otnv 086vn n TOU OPIGUEVOU XPOVOU
€vOeIEn MIKPOKUHATWV. ynoipatog.)

IHMEIQZH:

« ‘Otav &ekivd o poupvog, avdpel n Auxvia Tou Kal yupilel o TIEPIOTPEPOUEVOG SIOKOG EITE KATA TN QOPA TWV
SeIKTWV Tou poloylov gite avtipopa. Edv avoiel n mdpta katd Tn SidpKela Tou payelpépatog/amoPuéng mpo-
KEIPEVOU VA AVOKATEYPETE 1) VA YUPIOETE TO pAYNTO, O XPOVOG HAYEIPEUATOG OTNV 000V OTAMATA QUTOMATA.
O xpovog payelpépatog/ amoyuéng Eekiva AN TV avtiotpopn HETpnon dTav KAEioeL N mOpTa Kat matnBei To
kouuni ENAPZH/+1 Aent6/ENIBEBAIQEH ( > +1ms /41 ).

« ‘Otav oAokAnpwOEei To payeipepa/andPpuén, avoite TNV mopTa ) mMEoTe To Koupni STOP kat n wpa TG npépag
Ba Eavagp@avioTei oTnv 080vn, av €xel pPUBUIOTEI TO POAOL.

« Eav BéAete va E€pete To emimedo 10XVOG KATA TN SIAPKELA TOU PAYEIPEUATOG, TIATAOTE TO KOUMTT
MIKPOKYMATA.GRILL/COMBI.kouuri & /W/2-&-UU Oa eupavioTei To Tpéxov eninedo 1ox00G yia 2-3
SeutepoAenTa.

ZHMANTIKO:
+ Kh\eivete TV mépTa PETA TO payeipepa / amdPun. INUEWOTE TTWE TO GwG Ba Tapapével avappévo yia 10 Ae-
TTd €AV N TOPTA E{Val AVOIKTH, WG MECO TTPOCTAGIAG YIa VA 0aG UTTEVOUHIOEL va KAEICETE TNV TOPTA.
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1. MATEIPEMA MONO ZTO IKPIA

O poUpVOoC €xel Avw Kal KATW OTOIXEI YKPIA Ta o1Toia PImopouv va XpnotpomoinBouv exwplotd i padi. Auta
S1aBétouv povo pia pubuion oxvoc. H Aertoupyia ykpth urroonBeital amod tov Sioko 0 omoiog MEPIoTPEPETAL
TauTéxpPova Wote va Slaceahifetal éva opoldpop@o Yriotpo. Eloaydyete Tnv emBupntr Agitoupyia yKpIA matw-
vtag 1o Koupni MIKPOKYMATA/GRILL/COMBI. 01w¢ @aivetal mapakatw.

Natote To Kovpni 006vn OgpHavTIKO oTOIXEIO YKPIA OE Xprion
MIKPOKYMATQN/GRILL/COMBI.
o) G-1 Movo To Avw oTolxeio YKPIA quartz
DWW/ DBV X2 = @ G-2 Avw oTolyeio ykpiA quartz & kdtw otolxeio yKpIA padi
G-3 Mdvo KATw OTOIXEIO YKPIA

Napadseiypa:

‘Eotw Mw¢ ONeTe va payelpéPeTe yia 20 Aemtd xpnotpomotwvtag povo to ANQ STOIXEIO MKPIA.

1. Em\é€te tn Aertoupyia 2. MatAoTe To Koupmi 3. Xpnowuomolote 4. Natrote o koupri ENAP=H/
TKPIA OPOOHE matwvtag ENAPZH/ +1 Aenrvo/ TO OTPOPEQ +1Aentd/EMIBEBAIQZH yia
70 koupni MIKPOKYMATQN/  EMIBEBAIQZH yia KATAXQPHZEQN yia va EEKIVAOEL TO Hayeipepa pe
GRILL/ COMBI. 800 @opéc. val emPePalwoETe T Va EICAYAYETE TO XPOVO  YKPIA.

H év8eién G-1 kat ykp\ Ba AelTOUpYia HAYEIPEUATOC.  HAYEIPEUATOC YKPIA. (H 086N Ba apxioel
avaypouv otnv 08ovn. avTioTpO®n YETPNON TOU

KaBoplopévou xpdvou YKpIA.)

THMEIQZH:

A@oU TepAoEl 0 HIodG XPOVOG PNCIATOG AKOUYETE TO NXNTIKO orjda SU0 QOPEC yia va oag UTeVOUIoEL va YupioeTe
TO PAYNTO WOTE va £€A0QANOTEL TO OUOIOHOPPO YPOIUO. AABETE UTOYN TTWG 0 POVPVOC &€ Ba OTAATAOEL AUTOMATA
Katd tn Sidpkela Tou Pnaoipatog. MNa KOAUTEPO AMOTENESHA PAYEIPEUATOG LE YKPIA, TO @aynTo Ba mpémel va avamodo-
yupileTal HETA TO TEPAG TOU UIoOU XPAVOU PaYELPEHATOC. AQOU avamoSoyUpIoETE TO PAyNTO LETA TO OO XPOVO Ha-
YEIPEUATOG, KAeioTE TV MOpTa Kat matiote To Koupri ENAP=H/ +1Aent6/ENIBEBAIQZH yia va cuvexIoTei TO PrOIHO.

2. MATEIPEMA COMBI

H duvatotnta yia MATEIPEMA COMBI emitpénel éva ouvOuaoud 10XV0G UIKPOKUUATWY UE AElToupyia YKPIA, i n
emaywylkn Aertoupyia COMBI onpaivel payeipepa pe 10U MIKPOKUUATWY Kat oYU YKPIA 1} EMaywyIK eVOANGE. To
OUVOUAOTIKO HAYEIDEUA HEIWVEL TO XPOVO HAYEIPEUATOC KAl TIAPEXEL Eva Tpayavd, podoPnuévo amoTéAeoua, TPo-
OPEPOVTAC TNV AVECH TOU YPHiYOPOU HAYEIPEUATOC LE Tapadootakd AmOTENECA TTOU AVOIYEL TNV OPEEN.

YTidpyouv 4 MAOYEG Yla TO CUVOUACHO OTIWE GA{VETAL OTOV TTOPAKATW TTHVAKA:

Matrote Tov Kouumi 006vn | Mikpokupata TkpA opopng/ TkpIA Baonc/KUKAoG
AEITOYPTIA KUKAOG AstToupyiag | KUKAOG Aertoupyiag | Aetroupyiag
TKPIN/NEITOYPTIA
COMBI
P C-1 . - .
/ \ c-2 o - o
ADJW/ DU X3 =p Q{ C3 . N .
C-4 . . .

MapakoAouBriote To Mapadelypa otnv emMOpeVn GENiSA yia AEMTOUEPEIEG OXETIKA LIE TOV TPOTTO XEIPIOHOU
NG Aettovpyiag payeipéparog combi.

/\ NPOEIAOMOIHEH:

H mopta, To e§WTEPIKO KAAUHMMA, N KOIAGTNTA TOU (POUPVOU Kal Td e§apTHHATA UmOpEi va yivouv mapa
moAU {eota katd tn Sidpkela TnG Asttoupyiac. MNa va amo@UyeTe yKavpaATa, TAVTA XPNGIHOTIOLEITE
XOVTpa yavtia (povpvou.
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Napadetypa uvdvacpov Mikpokupdtwy Kat Emaywyikou Mayegipépatog:
‘Eotw mwg BENeTE va payelpéPete yia 30 AemTa XpNnoIUOmOIVTAS TO CUVEUACHO UIKPOKUMATWY KAl EMAywYIKOU payelpépatog (C-2).

1.MatAote To Koupni 2.EmAé€te C-2 matwvrag to 3. athote 10 4. Xpnoworol- 5. [NatAoTe To Koupi
MIKPOKYMATON  koupuni emavel\nupéva kouuri ENAP=H/ AoTe 1o oTpo- ENAP=H/ +1Aemto/
GRILL/COMBI 800 ¢yomou va eppaviotei oty +1 Aemto/ @éa KATA- EMIBEBAIQXH yia
POpEC.H evbeldn G-1 og6yn n évbeien C-2. EMIBEBAIQZH XQPHZEQN va EEKIVAOETE TO
Gg avaypel otnv Tautéxpova, o evdeiferc  YIAVA ylava z-:loqyd— gaysipsua. (’Zrnv 066vn
006vn. HIKPOKUHATGV Kal smBsBalwogTs VETE T0 XPOVO amapovatddetatn
EMaYWYIKTC AEToUpYIac ™ Aerroupyia HayelPEUATO avTioTPOPN PETPNON TOV
avapouy oty 08ovn. HOYEIPEUATOC YKPA. KaBoplopévou xpovou
HayEpEUaTOC.)
D & D & D &
| 051107 01707
IR = AN Tttt

THMEIQZEIZ yia to FKPIA kau to MAFTEIPEMA COMBI:

« Agv gival amapaitnTo va mpoBepUAVETE TO YKPIA.

+ Katd 1o podoyrolpo gpayntol, TomoBeTHOTE TO £iTe 0T oXApa £ite O éva Babu doxeio mavw oTov MEPIOTPEPOHEVO SioKO.
XpnolpomoINOTE TN OXAPA YIal HAYEIPEHA HE YKPIA LIKPWY KOUHATIWY (aynTou OTTWG UITEIKOV, XOLPOUEPL KAl LIKPA KEIK.

« Mmopei va evtomioeTe Kamvo 1 LUPWSIA Kapévou TV TPWTN Gopd ou Ba XPNOIUOTIOINCETE TO YKPIA. AUTO
gival puolohoyiko kal Sev amotelei évoelén BAABNG Tou poupvou. MNa va amo@UyeTe autod To MPORANUA, KAtd
NV TPWTN XPr 0N TOU GoUpVou, BEPUAVETE TO OUPVO XWPIG PAYNTO OTO YKPIA yla 20 AemTd.

IHMANTIKO: Katd tn Aettoupyia, avoi€te éva mapabupo i evepyomolioTe Tov 0EPIONO TNG Koudivag 0O TTPOKEIUE-

VOU va SLa@evyel 0 KAmvoq 1) Ol OCHEC.

O poUPVOG UMTOPE( Va XPNOIHOTIOINBET WG EMAYWYIKOG POUPVOG XPNOIHOTIOIWVTAG TNV EMAYWYIKA Agltoupyia Kat 10
TpoeMAeypéveC OEPUOKPATIES PoUPVOU. TuvioTdTal N mTPoBépuavon yia KaAuTepa anoteAéopata. H Beppokpaaia
umopei va emAexBei amod 140°C wg 230°C katd Staothpata emavénong 10°C.

MNatrjote to kovuni ENATQIIKHZ AEITOYPIIAZ | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Ogpp. Dolpvou (°C) 140 | 150 | 160 | 170 | 180 | 190 | 200 | 210 | 220 | 230
lNa kaBe Beppokpacia mouv Pmopei va oploTei, uTapxEL évag SeikTng yla T Beppokpacia otnv 086vn, m.x. 170°C =
TETOPTN TPITN Ypapupn. Katd tnv mpobépuavon, n évdei§n autr Ba avaBoofrivel kal ol ypaupég mou Ba avédvovtal
otnv 08évn Ba umodeikvuouv mwg n Siadikaoia mpobéppavong Bpioketal og eEENEN.

Napadetypa 1: MNa va payeipéPete pe npoBépuavon

‘Eotw mwg BéNete va mpoBepudvete otoug 200°C Kat va HayelpEPTE yia 25 Aerrtd otoug 200°C.

1. Matjote to koupni EMAFQrIKHZ AEI-

2. Eioayayete tnv embuuntr Beppo- 3. MNatAote to koupmi ENAPZH/

TOYPTIAX pia @opd Kai otnv 086vn
Ba avaBooPrioel n éveign e Bep-
uokpaoiag. Emmpoobeta, 6a avapetn
€vEIEN TNG EMAYWYIKAG AeIToupYiag.

. Natote o koupni ENAPZH/ + 1 Aemté/ 5.

EMIBEBAIQZH pia aképa gopd yia va
Eekviioet n mpoBéppavon. Otav emt-
TeuyBei n Beppokpacia mpobéppavong,
QKOUYETAL TO NXNTIKO Orjpa GU0 QOPES
G UMEVBUION Yia v TOTTOBETHOETE TO
payntoé oto poupvo. H tpéxouca Beppo-
kpaaia avaBoaopPrivel otnv 0Bovn.

Kpaoia mpoBépuavong matwvtag 1o
koupri ENMATQrIKHE AEITOYPTIAZ
(6 pop£Q) i yupiovtag To oTpoPéa
KATAXQPHZEQN wormou va eppa-
vioTel otnv 006vn n évdein 200.

Avoite TV mopTa, TOMOBETHOTE

TO QAYNTO PéCA OTO POUPVO Kal
KAEioTe TV MdpTa. XpNOIMOTIOI0TE
10 otpopéa KATAXQPHZEQN yia
£10aywyr TOU XPOVOU HaYEIPEUATOG
(25 Aerrtd).
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+1 Aemto/EMIBEBAIQZH yia va
empPefaioete T Beppokpacia

6. Matrote 1o koupni ENAP=H/
+1Aento/ ENIBEBAIQZH yia va
EeKIVAOETE TO payeipepa. XTnv 08ovn
Ba mapouctaletal n avtiotpoen
pétpnon Tou kabopiopévou
XPovou payelpépatog. H évdeign
NG EMAYWYIKNAE A&tToupyiag Ba
avaPoofrvel




NMapadetypa 2: MNa va payeipéPete xwpic mpoOéppavon
‘Eotw nwg BéNeTe va payeipépete otoug 230°C yia 20 AemTa.

1. Avoite v mopta, tomo- 2. Elcaydyete Tnv 3. Matote 10 4. Xpnotuorol- 5. Matnote
OeTNOTE TO PayNTO Péoa emBupunTn Bep- koupri ENAP- AOTE TO OTPO- TO KOUUTT{
0OTO POUPVO Kal KAE(oTE UoKpaoia moTw- =H/ +1 Aemrvo/ péa KATAXQ- ENAP=H/
v mopta. Matiote to VTAG TO KOUTTi ENIBEBAIQZH PHZEQN yia +1\ento/
kouuri ENAFQriKHZ ENATQriKHz yla va empe- va €l0aydyeTe EMNIBEBAIQZH
NEITOYPTIAX pia popd AEITOYPTIAZ (9 Baiboete TO XPOVO pa- yia va eV oeL
kat Ba avaBooPrioel otnv POpPEC) 1 yupilo- Bepuokpacia yelpéuatog (20 TO payeipepa.
006vn n évdelén Beppo- VTAG TO OTPOPEA Aemtq).
kpaoiag. Emmpodobeta KATAXQPHZEQN
Ba avayet n évdeign tng WOTIOU VA EPPAVI-
EMAYWYIKNAG AEITOLPYIaG. otei otnv 086vn n
évdeign 230.
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}:HMEIQZEIZ
- O xpdvoc payeipépatog dev umopei va eicayBei warmou va emtevyBei n Beppokpacia mpobéppavang. Eqv oup-
Bei auTo, MPEmel va avoigeTe TNV TOPTA YIA VO EICAYAYETE TO XPOVO HAYEIPEUATOG.

2. Edv Sev KaBoPIOTE( 0 XPOVOG HAYEIPEUATOG HECA O 5 AEMTA, TO EMAYWYIKO BEPUAVTIKO OTOIKEIO OPVEL QUTO-
pata. AKOUYETAL TO NXNTIKO Orpa 5 @opég we umevluon Kal n 00ovn LED epgavilel tnv wpa, pocov éxel
puBbuIOTEI TO PONOL EGv Sev éxel puBuiotei To poAoL, n 006vn epgavifet povo v évde€n “0:00”.

3. Katd v mpoBépuavon Tou goupvou, o TIEPIOTPEPOMEVOG Siokog Ba Tpémel va BpiokeTal péoa oto @oupvo.
Kata tnv mpoBéppavon kat katd tn Sidpkela TG emaywylkig Aeltoupyiag, Ba akoUTe Tov avepioTipa Kabwg
EVEPYOTIOLEITAL KAl ATTEVEPYOTTOLEITAL TIEPLOSIKA. AUTO €ival amOAUTWG YUGIONOYIKO Kal Sev emnpedlel To payei-
pEUQL.

4. O10dnyieg mou apéxovTal amod Toug Aapaywyous TPOPIUWY ival YEVIKEG KATEUBUVTAPIEG YPAUMEG: O XPOVOG
Hayelpépatog evoExeTal va XpeldleTal TPOoapHoyH.

5. ApoU ONOKANPwWOE( TO payEipEHa, O aveIOTAPAG Oa CUVEXIOEL VO AEITOUPYEI YIa €va GUVTOHO XPOVIKO SidoTtn-
Ha TTPOKEIUEVOU VA XOUNAWOEL TN BEPUOKPATIA TWV NAEKTPIKWY KAl UNXAVIKWY HEPWV.

6. Mmopei va evtomioete Kamvo 1 LUPwWSIA Kapévou TNV PWTN @opd Tou Ba XPNOIUOTIOIOETE TNV EMAYWYIKNA
Aertoupyia. Autd gival ualoloyiko kat Sev amotelei Eveelgn BAARNG Tou @olpvou. lNa va amo@UyeTe auTto To
TMPOBANHA, KATA TV TTPWTN XPHRON TOU @oUpVoU, BEPUAVETE TO POUPVO XWPIG PaynTod oTo YKPIA yia 20 Aemtd
KOl OTN OUVEXELD OE EMAYWYIKN AglToupyia otoug 230°C.

THMANTIKO: Katd tn S1dpKela TnG AelToupyiag, yla va emtpéPTe OToV KATVo i TIG 00pEG va SlaxuBouv, avoit-

Te éva mapabupo | EVEPYOTIOINOTE TOV amoppo@nTipa tng Koulivag. BeBaiwbeite 6Tt Sev umdpyel ayntd oto

@oupvo.

/\ NPOEIAOMOIHEH:

H mépta, To e§WTEPIKO KAAUMMA, N KOIAGTNTA TOU (POUPVOU Kal Td e§apTHpATA UTOPE( va yivouv Tapa
moAU {eotd katd tn Siapkela Tng Aettoupyiac. MNa va amo@uyete yKavpaATa, TAVTA XPNGIHOTIOLEITE
XOVTpa yavtia (povpvou.

LLlo6 pocsartv kpalwmx pe3ynbTaTiB y NPUroTyBaHHi BUMIYKM YW TOPTIB, CKOPUCTaWTECS NPOrpamoro

"ABTOMaTM4YHO".

1. S€KATAOTAON AVAWOVC, TaTHOTE To kouuri EXPRESS PIZZA 29 , otnv 086vn epgaviletat o
mpokaBopiopévog xpovog payelpéuato EXPRESS PIZZA.

2. lupiote 1o oTpopéa KATAXQPIZEQN yla va TPOCAPUOOCETE TO XPOVO HAYEIPEUATOG a6 5 AemTd we 9
Aermta.

3. Moatote tokoupm ENAP=H/+1Aen/ENIBEBAIQXH ya va apyioel To payeipepa.
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1. AIAAOXIKO MATEIPEMA

H Aertoupyia autr emMTPETEL TO PAYEIPEUA XPNOILOTIOIWVTAG £wG 3 SIAPOPETIKA 0TASIA, Ta OTToia YITopoUV va Tie-

pIAaPBAVOUV XPOVO Kal AEITOUPYIES N QUTOMATOU HAYEIPEUATOC KA1 amopuéng pe xpovo kabwg Kal Asttoupyia

andPuéng pe Bapoc. Aol ohokAnpwOEi 0 TpoypapUaTIoNOS, Sev amatteital va TapéUPBeTe otn Aeltoupyia payet-

PEUATOC, APOU O PoVPVOG Ba HETAPBE AUTOUATA OTO EMOPEVO OTASI0. O OKOUCTEI TO NXNTIKO ONHA pia popd YETA

T0 MPWTO oTadlo. EAv To éva oTddio agopd og amoPuén, autr Ba mpémel va amoTeei To TpWTo otadlo.

THMEIQZH: H Aertoupyia AuTOpaTo pevou Sev Pmopei va oploTei w¢ éva amod Ta Bripata g akohoubiag.

Napadeiypa: Eav OéAete va amoPUOEeTe To PAYNTO yla 5 AEMTA KAl GTH OUVEXELD VO TO HAYEIPEPETE HE

10XV piKpoKupatwv 80P yia 7 Aemrtd. Ta Bripata €xouv wg €E\G:

- 1. Matnote to Kouprni AMOWY=H ME BAPOZ/ME XPONO 500 gpopéc, otnv 086vn LED epgaviletar n évdeign dEF2.

- 2. Eloaydyete To Xpdvo amopuéng yupilovtag 1o otpopéa KATAXQPHZEQN worou va eugaviote otny 08ovn n évdeién “5:00" Aerrtd.

-3. Natote 1o koupni MIKPOKYMATQN/GRILL/COMBI 7 /W/ 2&-W pia opd.

-4. Opiote 1o eninedo 1oxVoG yupilovtag To otpopéa KATAXQPIZEQN otnv Tipn 100G pikpoKupdtwy P80.

- 5. Matnote 1o Koupni ENAPZH/+1Aent6/ENIBEBAIQZH ( <> +1.. / 1) Y10 emBePBaiwon tng pvBuiong.

- 6. Eloaydyete 1o xpdvo amoyuéng meplotpépovtag To otpopéa KATAXQPHIEQN womou va eU@avioTel oTnv
00dvn n évdelgn “7:00" Aemta.

- 7. Natote 1o Koupni ENAPZH/+1Aemt6/ENIBEBAIQZH ( <> +1.. / «1) Y10 va E€KIVAOEL TO payEipepa.

2. NEITOYPTIA +1Aent6 (Autopato Aentd)

To koupmni ENAPZH/+1Aemv6/ENIBEBAIQIH ( > +1.., / 1) 0OG EMTPEMEL VO EKTEAECETE TIG TAPAKATW SUO AeIToUpyiec:
a. Apgon évapén

Mmopeite va apxioete ameuBeiag To payeipepa o eMimedo 10XVOG MIKPOKUHATWY P100 yia 1 AemTo matwvTag 1o
kouurti ENAPZH/+1Aent6/EMIBEBAIQIH ( <> +1... /<1 ). H S1adikacia payeipépatog a Eekivijoel apéowg kal
KABe @opd mou Ba mMECETal TO KOUUTTI, 0 XPOVOG payelpépatog Ba emav§dvetat katd 1 Aemtd.

B. Mapdaraon Tou XpGvou payeipépatog

Mmopeite va mapateivete To XpOVO UAYEIPEUATOG KATA TN SIAPKELD TNG AEITOUPYIAG KN AUTOUATOU HayELpé-
HATOG, TWV AEITOUPYIWV YKPIA, EMaywYIKAG Kat combi katd moAamAdaoia Tou 1 Aemtou éva matnOei To Koupri
ENAP=ZH/+1Aent6/EMIBEBAIQXH ( (> +1../ +1) EVW 0 QOLpVOC BpiokeTtal o€ Aertoupyia. Katd tn Sidpkela Twv
Aeltoupylwv améPuéng pe BAPOG, AUTOUATOU HEVOU Kal MAYEIPEUATOG PE AKOAOUBI, O XPOVOG HAYEIPEUATOG
Sev unopei va avénBei matwvrag to koupni ENAPZH/+1Aent6/EMIBEBAIQEIH ( > +1mn [« ).

THMEIQZH: O xpdvog payelpéuatog umopei va mapatadei £éwg 95 AemTd 1o TTOAU.

3. AEITOYPIIA XPONOMETPOY KOYZINAXZ

Mmopeite va XpnOILOTIOIOETE TO XPOVOUETPO KOU{ivag WG KAVOVIKO XPOVOUETPO eooov e Aafaivel xwpa pa-
YEIPEUA UE MIKPOKUHATA, YO TTAPASELYUA VIO VA XPOVOUETPHOETE TO BPACIHO QUYWV O€ CUMPBATIKS HATL A yia va
TTOPAKOAOUBEITE TO XPOVO TTOU KABETAIL £va payElpEUEVO/EEMAaYWHEVO GaynTO.

Mapadeypa:

l'a va B€0eTe TO XPOVOUETPO OTa 5 AemTd.

1. MatoTe To Koupumi 2. Ewoaydyete tov embupn- 3. MatroTe 10 Kouuri 4, ENéyEte TV 006V
PYOMIZH POAOTIOY/ 16 Xpovo yupilovtag To ENAP=H/+1Aento/ (H 086vn 6a apyioet
XPONOMETPO otpopéa KATAXQPHZE- EMNIBEBAIQXH ya avtioTpo@n HETPNON
KOYZINAZ 500 @opéc. QN worou va eppavioTel va EeKvioeL To Tou KaBOPIoPEVOU
@/ @x2 TO OWOTO MANBOCAEMTWY.  XPOVOUETPO. XPOVOU.)

‘Otav mapéBEL 0 XpOVOG TOU XPOVOUETPOU, B0 OKOUOTEI TO NXNTIKO Orpa 5 gopég kat n 086vn LED Ba epgpavioel Ty wpa.
Mmopeite va elcaydyete omoladnmote Sidpkela éwg 95 Aentd. MNa va akupwoete To XPONOMETPO KOYZINAL
£VW) EKTENEITAL QVTIOTPOPN HETPNON, ATTAWG TTATHOTE TO Koupri STOP.

THMEIQXH: H Aertoupyia XPONOMETPO KOYZINAZ Sev pmopei va xpnotpomoinOei katd tn SIdpKela HayelpéUaToc.

4. MAIAIKO KAEIAQMA:
XpnotgoToleital yia TNV amoTportr Aeltoupyiag Tou goupvou Xwpic emiPAeyn amd maidid.
a. [a va puBuioete to MAIAIKO KAEIAQMA:

MaTAOTE Kal KPATAOTE ATNHEVO TO Kouuri STOP yia 3 SeUTEPOAENTA WOTIOU VA AKOUCTE( €vag HOKPOOoUPTOG
NX0G. TNV 006vn epaviletal n ével§n Tou KAEWSWUATOG:

n0

B. MNa va akupwoete to MAIAIKO KAEIAQMA:
Méote kat Kpatriote To MAAKTPO STOP yia 3 SeUTEPONENTA WOTTIOV VO AKOUOTEL évag HOKPOOUPTOG iX0¢. Oa
ofnoet n évdel§n Tou KAeIdWUATOG amod tnv 08dvn.
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1. ANOYY=H ME BAPOX

0 (oUPVOG IKPOKULATWV £xEl TpOPUBLIOTEI L Lia SIGpKELD Ka éval enimedo 1XU0G WOTE Vat amoyUyovTal E0KOAM Ta TapaKATw GaynTé: Xotpivo, Bodivo kau
kotomoulo. To £0pog BApoug yia To gaynTé autd eivat amd 100 yp. - 2000 yp. oe Bripata Twv 100 yp. Ta Kataguypéva Tpoeia amopiyoval amd Toug -18°C
AKOAOUBNOTE TO MAPAKATW MAPASELYMA YIO AEMTOEPEIEG OXETIKA UE TO TIWG VOl XEIPIOTEITE AUTEG TIG AEITOUPYIEC.
Mapadetypa: MNa andPuén Koppatiwv kpéatog Bapoug 1,2 k. xpnotpomowwvrag v AMOWY=ZH ME BAPOX.

TomoBEeTAOTE TO KPEQG O€ éval OKELOG yla @AaV 1} 0N oXapa amoPugng Tou GoUPVOU HIKPOKULATWY OTOV TIEPIOTPEPSOHEVO SiOKO.

1. Em\é€e To amapaitnTo pevou 2. Eioayayete 1o emBupntod dpogyupi- 3. Matrote to Koupni ENAPZH/+1 Aemrtd/
méCovrtag to miiktpo AMOWY=H ME Covtagto otpogéa KATAXQPHZEQN  EMIBEBAIQZH ( G 41 /43) YO VO
BAPOZ/ ME XPONO pia gopd. ()OTIOU Va EUPAVIOTE] TNV 080VN: . . . .
R [ #R@X1, apyioetn unotpu{ln. O evoeitelg Xpovou

~ Kat amouéng avaBouv kai e§agpaviletat
n évdei€n “g". (Xtnv 00ovn ppaviletal
ot 086vn epgaviletar: avtioTpo®n PETPNON TOU XPOVOU

anoyuéng).

Tautdypova Ba avaypel oTnv

086vn n évdeign 9"

XHMEIQZEIX yia tTnv AOYY=H ME BAPOX:

« MpW KATAYUEETE TO PaYNTO, OlYOUPEVTEITE WG EiVAL PPETKO Kal KNG TOLOTNTAC,

+ TomoBereite moodtnTa paynto Myotepn amd 200 yp. 0Ty KpN TOU EPITTPEPGHEVOU SioKOu Kat [y TV TOMOBETETE T0 KEVTPO TOU TIEPIOTPEQOpEVOU BiaKou.

+ To Bdpog Tou @aynToU MPEMEL VAL GTPOYYUNOTIOLEITAL TNV TTIO KOVTIVH €KATOVTAdA ypappapiwy, yia mapddeypa, ta 650 yp. oe 700 yp.

« EQv eival anapaitto, TPOOTATEYTE UIKPES TEPIOXES KPEATOG ) TOUNEPIKOU e HIKpd emimeda KoppdTia ahoupvoxapTou. Autd Ba eumodioel auTég
TIG MEPLOYEG amd To val (eataBouv katd T Sidpkela T amopuéng. Alao@aNioTe G To AAOURIVOXAPTO GEV AKOUPMAEL TOUG TO{YOUG TOU (OUpVOU.

2. ANOYY=H ME XPONO

H Aermoupyia autr xpnotpevel otny Tayeia amdpugn paynTol evi oag empémel va emAéyeTe Ty kataMnAn Sidpkela amdpugng, avahoya pie Tov Timo ga-

ynou. AkohouBriaTe To mapakdTw mapadelypa yia AETTOUEPELEG OXETIKA e TOV TPOTIO Xprong Te Aeroupyiag auTric. To e0pog xpdvou €ivat 0:05 - 95:00.

Mapadeypa: MNa andPuén Tou eayntou yia 10 AenTd.

1. EmAé€te To amapaitto pevol mélovtag 2. Eioaydyete To xpovo anopuéne 3. Matote 1o koupmi ENAPZH/+1 Aemvo/
1o m\rjktpo AMOYY=H ME BAPOX/ ME yupiovtag o otpogéa KATAXQ- EMIBEBAIQZH ( (> +1n /4 VIO VA
XPONO 600 gopéc. PHZEQN womou va epgaviotel

T [ HRDX2, oty 0Bévn N veiEn 10:00. apyioet n amoyuén. Oa avayouy ot

eVOEIEEIG XpOVOU Kal amOYuénc.

otnv 086vn eppavietat:

IHMEIQZEIX yia tTnv AOYY=H ME XPONO:

+ AQoU 0AoKANPWOE( TO payeipepa AKOUYETAL 5 OPEC TO NXNTIKO orpa Kat nj 08évn LED epgavilel Ty wpa, £av éxel pubpt-
07Te{ T0 PONOL. EQv To pohdt Sev €xel pubuIoTEi, n 006V pgavilel pdvo Tnv vdeiEn “0:00” dtav oAokAnpwbei To payeipepa

« To mpogmi\eypévo enimedo 10X00G UIKPOKUUATWY givatl P30 kat Sev pumopei va aA\ageL.

Ta mriktpa AYTOMATQN MENOY unrohoyi{ouv auTopata Tn owoTr AEToupyia MaYEIPEUATOG Kall TO MAYEIPEUD TwV QayNTWVY (\EMTOpE-
pele oTn oeNiGal GR-25). MapatnprioTe To MapakdTw MAPASEIYHA Yia AETTOHEPELEG OXETIKA HE TOV TPOTIO XPiONG QUTAG TN AerToupyiac.
Mapadetypa: MNa va payeipépete 350 yp. Kapota xpnotpgomolwvag t Aertoupyid AYTOMATOY MENOY yia @péoka Aayavika.

1. MeploTpéyte 10 OTPOPEQ 2, MNatrioTe T0 Kouumi 3. Eioayayete 10 4. NatroTe TO KOoUpi
KATAXQPHIEQN kouemhé€te  ENAPZH/+1\ent6/ENI- emBupnTé Bapog ENAPZH/+1 Aemrté/
T0 5"19Ulr"1}9 QUTOMATO pEVOU. BEBAIQZIH ( > +1, /+d) yupilovtag 1o oTpopéa ENIBEBAIQXZH
! ya empefaiwon g pud- I,(ATAXQPHZEQN ) (P +1mn /41) Y@ va
Hiong. WOTIOL VA EHRAVIOTEL apxioel To payeipepa.
H 086vn Ba deiet: oty 0B6vn: (Ztnv 086vn Ba
EUPAVIOTE( QVTIOTPOPN
METPNON TOU XPOVOU
anoyuéng.)

THMEIQZEIX:

« To Bdpog 1y n moodTnTa TOU PaynTou pmopei va eloaydei yupiovtag To otpopéa KATAXQPHEZEQN womou va EUQavioTei To
emBupunTo Bapog/ n embupntr moodtnTa. Eloaydyete pévo to Bdpog Tou gayntou. Mnv mepi\apBavete to Bapog Tou Soxeiou.

« Na Bdpn @aynTol peyaiTtepa  HIKpOTEPA oMo TO BAPOG/TNY MOCOTNTA OV MapéxeTal atov mivaka AYTOMATON MENOY otn
oehidal GR-25, va payaTOMOLEITE TO HAYEIPEUA E TN LN aUTOUATN AetToupyia.
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Avtéparo Mevod 00vn | Méodog payeipépatog | BAPOL/ MEPIAA / ZKEYH Awadikacia
AvaBépyiavan AT 100% Mikpokd- | 150yp. 250yp, 350 yp. 450 yp., 600 yp. | BéAte o mpoynuévo payntd oe éva mdro. Xpnolpomolrote
Tedua o€ mdto pata (apyikr Bepp. 5°C) Slamepatr pepBpdvn yia piKpokOpaTa A KatdAMnAo Karmdkt
(mpoynuévo paynTo Ty, kpé- MidTo Kat dtamepat pepBpdvn Yl va KaNWeTe To miaro. TonoBeTote To mdto oTo Kévipo
g, Naavika kot yapvtolpeq) IKPOKUHATWY 1} KaTAMNAO Kamak! | Tou eplotpe@opievou Siokou. AVOKATEYTE PETa To payeipepa.
Martdra pe phovda A2 100% Mipoku- | 1,2, 3 maTdreg (oppdTia) Na xpnotpomoleite matdteg mapépolou peyéBoug mep.
pata 1 matdra =mep. 230 yp. 230 yp. Tpumrote KdBe matdra o€ Sidpopa onpeia Kai Tomo-
(apyin Bepp. 20°C) Betrate TV mPog T dkpn Tou TEPITPEPOEVOU GiaKou.
Tupiote TIc avamoda kat SlaTdETe Tic {avd oTo péco Tou
HayelpEUaToc, AQRoTe TIG yia 3 - 5 Nemtd mpiv oepPipete.
Kpéag A3 | 100% Mikpoky- | 150 yp., 300 yp, 450 yp., 600 yp. Koe o kpéag o pkpéc Awpideg ko tomoBetriare o o€ éva mupipar-
(kpéag xwpic kokkaha pata (apxkn Bepp. 5°C) Y0 aKeUoc, Xpnatpootrjote dlameparr pepBpdvn yia kpokGpata i
TLX. Hooxapioto, apvialo, Mupipao aedog ka Stamepar pepBpd- | kardhnho Kamdki yiava kahoete To mupiiayo okedoc, TomoBetrate
XOIPWO 1y oUNEPIKG) V) HIKPOKUMATWV 1) KaTAMnAo kamdki | To upiiayo okedog aTo kévTpo Tou MeploTpepdpievou iokou.
Opéokalaxavikamy. | A4 |100% Mikpoku- | 150yp. 350 yp., 500 yp. Ko, Wihokawe i kOUTe o€ Awpibeg Ta ppéoka Nayavika o€
Kouvouri6l, kapdta, pata (apyin Bepp. 20°C) 100peyéDN Koppdia, TomoBeTroTe Ta ppéaka Aayavikd o€ Ka-
pmpoKoAo, pdpabo, Mo\ kot kamdki TaMnAo doyeio. TomoBeTriote To aTov MeploTpepOpievo diako.
TIPACA, TITEPIEG, MpooBéate T amarrodpevn moodtta vepou (1 koutahid Tou
KoMokuBaKkia KT\, YAukoU ava 100 yp.). Kahyre pie éva kamdkt. AvakaTéyte petd
O HOYEIPEMQ KOl AQOTE TO VO KPUWOEL yla e, 2 et
Yapt A5 | 80% Mikpokopa- | 150 yp, 250 yp, 350 yp. 450 yp., 650 yp. | TomoBetrioTe o€ o oTpwon péoa o€ MUpiaxo OKeUoG.
(ouviotdat pévo 0] (apyir Bepp. 20°C) Xpnotuonoujote Stamepath pepBpdvn yio pkpokUpaTa 1
QINETO YaIpIoU yla auTd NMupigiayo oketog kat Siameparr HepBpd- | KataMAo KamaK! yia va To KAAVPETE.
0 MPdypappa) VI MIKPOKUpATV 1 KaTaMinho Kamdki
Zuuapika A6 | 80% Mikpokupa- | Zupapikd Nepd TonoBetrote Ta (upapika og umol kataMnhou peyéBoug
(§npa (upapikd my. 01 50 yp. 450 ml kat Tpoabéate To vepo. Mnv to kahUete. TomoBetrote To
ouaih, pap@aheg, 100 yp. 800 ml MO\ GTO KEVTPO TOU TTEPIOTPEPOEVOU SioKou.
plyKaTOVI) 150yp. 1200 ml Meta 1o payeipepa, avakatéyte KaNd Kat aQraTe To yia 2
(apyKn Bepp. vepou: 20°C) \ema mpw atpayyidete.
Meyaho kat papdl pmoh
Touma A7 |100% Mikpoku- | 200yp., 400 yp. 600 yp. TomoBetrote Ta pAit{avia aTov mEPIOTPEQSHEVO GioKo Kal
pata (apyxiKn Bepp. 5°C) QVOKOTEYTE PETA TO payeipepa.
OAieCvia (200 yp. ava ehelavy)
Mahako Kéw* A8 | MpoBepudvete | 475 yp. 0 @oupvog Ba mpoBeppavBei atoug 160°C. Otav ptdoel o€
TuoTatika: otoug 160°C (apyikn Bepp. 20°C) aur T Beppiokpaaia, avoi€te T mopTa Kai TomoBeTroTe
4quya Doppa pe puBLILOpEVO TaEPKI TO KEIK OTO EGWTEPIKO, 0T XapNAr oxapa. Matrote To kou-
}g)g yp. (c'ixqpn %Aqoua) o0 26 unii ENAPZH/+1 Nemrt6/EMIBEBAIQZH ( <> + 1o /)
Yp. ahevpt \GHETPO TEPITIOU 26 €K, : :
10 yo-uoc apapoctron Sydpa yia va §exivioeL To Priatpo.
60 yp.vepd
60 yp. puTIKO AddL
Karayuyuévn Nitoa A9 |C1 200 yp., 300 yp., 400 yp. Agaipéate T ouokeuaaia kat tomobetrote amevbeiag o
(Mpoynuévn Mitoa > (apykn Bepp. -18°C) XaUnAf oxapa. Agv amarteital povog avapovnc.
‘Etoun yta Govpvo) Yydpa
Ynt6 Kotomouho A0 |C1 500yp., 750yp. 1000 yp. 1200 yp. | Edv BéNete, Kapukevote e oA, mimépt kat mampika, Tpumrote
(apyixn Bepp. 20°C) TNV TIET001TOU KOTOMIOUAOU EPIKES @opég, TomobBetriote To
Ixapa KOTOMmouMo i€ T0 0THBOG MPOG Tal EMAVW, TN XanA oxdpa.

* Mpoetoipacia yia palako kéik (A8):

[- 0% BAWN =

IHMEIQZEIZ:

. Alogwpiote Ta auya.
. AvakatéyTe Toug KPOKOUG, To AASI Kal TO VEPO HE Eva HICEP XELPOG (XapnAr TaxUTNTA) WOTTOU va Yivel To piypa appedro.
. MpooBéoTe To ANeUPL Kl QVAKOTEPTE KONG.
. e EexwpIoTO oKevog, XTumioTe Ta aompddia, T {ayapn Kat To avbog apaBoaitou e éva pigep Xelpds (LN TayutnTa) womou va ogiel 1o

piypia. MPooBEaTe To (e ia OATOUAA TIPOGEKTIKA OTO iyHa TOU KEIK.
. BAATE TO piypa pe pia Koutaha otn Aadwpévn @opua Kat EEOHANOVETE TV EMPAEVELQ TOU.
. Apou TpoBePPAVETE TO POUPVO, TOTOBETAOTE TN POPua OTN oXdpa.

+ H tehikr) Beppokpacia Ba Slapépet avdloya pe Tnv apxikn Beppokpacia tou gayntou. ENéyEte mwg n tpo@n avilel petd 1o
payeipgpa. Eav ivat amapaitnTo, UMOPEITE Vol EMEKTEIVETE XELPOKIVNTA TO XPOVO PAYEIPEUOTOC.

« Ta amoteNéopata mou Ba €XETe GTAV XPNOILOTIOLEITE TO AUTOMATO payeipepa Ba e§apTivTal amd MapauéTpoug OTIWE TO OXAUA Kat
T0 UéyeBog TNC TPOPAC Kall TIC TPOOWTIIKES TPOTIUATELG O00V apopd Ta HayelpIkd amoteAéopata. Eav Oev eioTe euxaplotnuévol pe
TO OMOTENEGHA TOU TIPOYPAHHATOG, TAPAKONOUHE PUBHIOTE TO XPOVO MAYEIPEUATOC WOTE Val TAIPIALEL HE TIC AMAITHOELS 0aG,
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Mot va payelpéPete/amoPpugeTe QaynTo o £va oUPVO MIKPOKUMATWY, N IOXUG TwV MIKPOKUHATWY TTIPETEL VOl IOPET VOl TIEPACEL
péoa amd to Soxeio kai va Slamepdoet To gaynTo. Emopévg givat onpavtiko va SlaAégete KaTAAMNAQ OKeON HAYEIPIKAG.

Ta oTpoyyuld/oBEA mATA IPOTIMOUVTAL OE OXEDN HE TA TETPAYWVA/TAPAAANAGYPAMKA, HIAG KAl N) TPOPH OTIG YwVIES Teivel va
TIapapeyEIPEVETAL. MITOPEL val XpNOILOTTOINOEL Midt TIOIKINIOl OKEUWV UAYEIPIKIG OTIWG AVOPEPETAL TAPAKATW.

Mayeipikda okevn

Acpalea
ota Mikpo-
KOpata

TkpIA

Enaywyikn
Aertoupyia

Zuvdu-
aopévo
Mayeipepa

Zxohia

®OMo aloupviou
Aloupivévia Soxeia

Mata Ynoipatog

Mopoehavn Kal KEPapIKA

Yahikd m.y. Pyrex ®

Métalo

Maotikd/MoAuoTtepivn
T1X. OUOKEUOOIEC PAOT-
@OLVT

MepBpavn

Takouheg Yuénc/
Wnoipatog

Xdptiva - Midta, motrhpta
Kalt xapTi koulivag

Aoxeia amo UAo Kat
KaAGuia

AvaKuKAwpEVo xapTi Kat
£pnuepida

xdpa

vV/X

vV/X

v

v

v/X

v/X

v
Moévo
EMaywy.
ouvduaopo

v

v/X

Mmopouv va xpnotpomoinBolv pikpd Koppdtia
aNOUHIVEXAPTOU Yia val ipo@ulayBei To paynTo amd
unepPoAiko (éotapa. Kpatiote To ahoupvoxapto
TOUNGXIOTOV 2 €K. HOKPIA amd Ta Tolwuata Tou
(QOUPVOU WOTE Vat NV POKOPEL NAEKTPIKS TOEO.

Ta ahoupvévia doyeia 6e ouvioTwvTal, EKTOC EQV
mpoadlopileTal SIaPOPETIKA amd TOV KATAOKEUAOTH,
m.x. Microfoil®, va Tnpeite mpoaekTikd TIc obnyieg.

Na akolouBeite mdvta Tig 0dnyieg Twv Kataokeu-
aotwv. Mnv urepaivete Tou xpdvoug Béppavang
mou Givovtal. Na €ioTe TON) TPOGEKTIKOl EPOTOV
QuTa Ta mdta umopolv va yivouv Moy (eotd.

Mopoehavn, mhva Kat oTIABwpéva mHAva
ouviiBwg eival KatdAAnAa, EKTOE amd autd e
METAMNIKO SIAKOGHO.

Mpénmet va SiveTte MPOCOKTN €4V XPNOIHOTIOLEITE
€0BpavoTa ahikd Epdoov PmopE( va omacouy
1} va payioouv av BeppavBolv anétopa.

Agv ouvioTatal va XpnolUOTIOLEITE HETANNKA
OKEUN HayEIpIKAG iag Kot Ba mpokAnBei nAekTpikd
1680, TO OMOi0 PMopE va 08Ny TEL O€ TUPKAYIA.

Npémel va ivete mpoooxn [Iag Kat PePIKd
Soyeia pmopei va otpaBwoouy, Aiwoouv iy armo-
XPWHATIOTOUV O UYNAEG BEPLOKPATIES.

Aev mpémel va aKOUWTIA TO GayNTO Kal TTPEMEL Val
€ival TPUTTNPEVO WOTE Va EMITPEMETAL OTOV ATUO
va SlapevyeL.

[pémel va TPUMIETAL YA Va EMTPENEL OTOV ATHO
va Slagevyel. Alao@alioTe WG ol GAKOUAES
ival KaTAMNNAEC yla xprion e MIKpokUpaTa.
Mn XPnotuomoLEiTe AOTIKEG 1) LETAMNKEC é-
OTPEC, EQOOOV UMOPE( VAl NIGOLV 1 val TTACOouV
QT g§artiag NAeKTPIKOU TOEOU.

Xpnotuomoleite povo yia 8éppavon 1 yia
anoppoenon TG uypaciac. Mpémet va Sivete
TIpOsOYX £QA0OV N UTIEPBEPUAVON UmopEi va
TIPOKOANECEL TTUPKAYLAL.

MNavta va mPOoCEXETE TO POUPVO OTAV XPNOIMO-
TIOIEITE TETOIA UNKG Jiag Kat 1 umepBéppavan
UTTOPE( val TPOKONETEL QWTIA.

Mmopei va mepiéxouv Bpavopata petdAlou
Ta omoia Umopei va TPOKAAéGOUV "NAEKTPIKO
T6€0" Kal va 0dnyRoouv o€ MupKayld.

H petal\ikn oxdpa mou mapéyetat éxel oxedia-
otel €161KA Y10 OAOUG TOUG TPOTIOUG aYEIPEUa-
To¢ Kat &e Oa mpokaéoet BAABN oto povpvo.

/\ NPOEIAOMOIHZH:

Tag avagAeéng.

‘Otav {eotaivete aynTtoé o MAaoTiKd 1 Xaptiva Soxeia, EAéyxete To povpvo e€attiag Tng mOavotn-
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MPOXZOXH: MH XPHZIMONOIEITE EMMNOPIKA
KAOAPIZTIKA ®OYPNOY, ATMOKAOGAPIXZTEZ,
AMOZEXTIKA, ZKAHPA KAOAPIZTIKA, OTIAHMOTE
MIMOPEI NA NEPIEXEI YAPO=EIAIO TOY NATPIOY
'H ZYPMA ZE OMOIOAHMOTE TMHMA TOY ®OYP-
NOY MIKPOKYMATQN.

Mptv To KAOAPIONA, GIYOUPEUTEITE OTI TO EOCWTEPL-
KO TOU (poUpVOoU, N TOPTA, TO MEPIBANMUA TOU PoUp-
Vvou Kat Ta e§aptipata givat evieAWS Kpua.
KAGAPIZETE TO ®OYPNO TAKTIKA KAl AQAIPEI-
TE TYXON AMNOOGEZEIX TPO®HZ - Na Satnpeite
TO oUupvo KaBapod, SlapopeTika pmopei va mpo-
KAnOei Bopda otnV eMPAavela TOu Poupvou. Katt
TETOLO MITOPE( VA EMNPEACEL APVNTIKA TN Sidpkela
{wn¢ TNG cUoKEVNG Kat MOavwe va odnynoet e
emKivdéuvn Katraotaon.

EEwTEPIKO TOU (pOUpPVOU

To e€wTtepIkd TOU PoUpPVOU pmopei va kabaploTei
€UKOAA e \TTIo oammouvL Kat vepo. BeBaiwbeite mwg Ee-
TAUVATE TO OATTOUVI HE UYPO TTAVI KAl TTWG OTEYVWOOTE
TO €EWTEPIKO HE ML TIETOETA.

Xeipiopoi Tou poupvou

Avoi€te TV mOpTA TIPIV KOBOPICETE TO ECWTEPIKO YIa
QATIEVEPYOTIOINON TWV XEIPICHWY TOU poupvou. Oa TTpé-
mel va Sivetal mpoooxr Katd Tov KaBaplopd Twv Xel-
PIOUWV EAEYXOU TOU POUPVOU. XPNOIHOTIOIIVTAG €Va
mavi Bpeypévo Hovo og vePO, OKOUTTI(ETE HANAKA TOV
mivaka eAéyxou worou va kabapioel. Mn xpnotuoTolei-
TE OTOIOSATIOTE XNUIKO 1) AmOEECTIKO KABAPIOTIKO.

EowTtepiko Tou poupvou

1. Tia Tov KaBapIoPO, OKOUTTIOTE TUXOV THTOINEG 1 XUME-
VO @AyNTO UE €va HAAAKO UYPO TIavi i e éva OQouy-
yapt Yetd amd KABe xpron, eV 0 ouPVOG Eival aKo-
pa Ceotde. MNa coBapdtepeg MTOINIEG, XPNOIUOTIONOTE
£va NTTI0 0aTTOUVL KOl OKOUTTIOTE OPKETEC POPEG UE
£val UYPO TTavi WOoToL va a@alpefolv OAa Ta UTTOAEIW-
pata. Ot cucowpevpéveg amobéoelg ivat mbavd va
umepBeppavBouv Kat va apyicouv va kamvifouv i va
TMACOLV PWTIA, KABWG Kal VA TIPOKOAETOUV NAEKTPIKO
T16£0. MNV aQAIPE(TE TO KAAUPHA TOU Kupatodnyou.

. BeBawwbeite mwg to Mo camolvt fj To vepd Sev Exel
€LOENDEL OTIC MIKPEC OTTEG £€0EPIOUOU TWV TOIXWHA-
Twv, KabBwg pmopei va mpokAnBei BAGBN oto poupvo.

N

3. Mn XpNnolUOTIOLE(TE KABAPIOTIKA TUTTOU OTIPEL OTO

£0WTEPIKO TOU GOUPVOU.

4. OgppaiveTe TAKTIKA TO GOUPVO XPNOIUOTIOIWVTAG
™V €Maywyikn Agitoupyia Kat To YKpIA. H Tpoen n
TO NTTOG TTOU AMOUEVEL EVOEXETAL VA TIPOKANEDEL Ka-
TIVO 1 KaKn Hupwdid.

.To @aynto Ba ameheubepwvel atud katd tn Sidp-
KELQ TOU HAYEIPEUATOC Kal Ba TTPOKOAECEL OUYKE-
VTPWON LSPATUWY PECA OTO POUPVO Kal TNV TTOP-
Ta. Eivalt onpavtikd va oteyvwvete o goupvo. H
OUOOWPELON Lypacia Ba TTPOKANEDEL OXNUATIONO
OKOUPLAG OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU.

EIAIKH ZHMEIQZH yia to KAAYMMA KYMATO-
AHFOY: Kpatdte 10 KAAUMUA TOU KUHATOSNYoU ou-
véxela kabapd. To KAAuPa Tou Kupatodnyou gival
KOTOOKEVAOMEVO aTTd eVBPAVOTO UAIKO Kal TIPETTEL VA
kaBapiletal pe ppovtida (akohouBnoTe TIG Tapamdvw
odnyieg kabBapiopov).

To unepPoAikd poUAlAoHA PTTOPED VA TTIPOKANEDEL
amoouvéeon Tou KAAUMHATOG Tou Kupatodnyou.
To KAAuppa Tou Kupatodnyou eival éva avalwoipo
e€dpTnua Kay, Xwpic TakTikd Kabdplopa, Ba mpémel va
avtikataotadei.

E§aptipata

Ta e€apTtripata émwg o MePIOTPEPOUEVOG SIOKOG Kal N
oxapa Ba mpémel va mAévovTal o€ Ao LYPO Kabapt-
oTIKO StdAupa Kat va oteyvivouv. Eivat katdAAnAa yia
TAUGIO O TTAUVTHPLO.

Noépra

lNa va agaipéoete KABe ixvog Bpwpide, kabapilete Ta-
KTIKA Kal TIG SU0 MAEUPEC TNG TOPTAG, TA OPPAYIoHATA
™G moOPTAG Kat Ta YerTviddovTta pépn Ue éva Halako,
Bpeypévo mavi. Mn xpnotpomnoleite okKAnpdA amo&eoTi-
KA KOBAPIOTIKA 1 AN PEG LETAANIKEG EVOTPECG yla ToV
kaBaptopd ™G yudhivng mdpTag Tou olpvou, Kabwg
aUTA Pmopei va ydApouv TV eM@AVELD, YEYOVOG TTOU
umopei va odnynoel oe Bpavon Tou yuoAtou.
THMEIQXH: Agv mipémel va XpnolOTOLEITAL OTHOKA-
Baplotic.

TuppouAn KaBapiGHoU - MNa EUKOAGTEPO KABAPIGHO TOU POUPVOL GAG:
TomoBeTOTE OO AePOVL O€ €va PO, TpooBéote 300 ml vepou kat {eotdvete oto 100% yia 10 - 12 Aentd.
S KOUTT{OTE TO POUPVO XPNOIUOTIOIWVTAG VA HAAAKO, OTEYVO UQACHA.

ZHMANTIKO:

« EQv payelpelete @aynTo yla EPICOOTEPO ATTO TOV KAVOVIKO XPOVO (BAETTE MAPAKATW TTIVAKA) XPNOIUOTIOWVTAG
v id1a AerToupyia HAYEIPENATOC, AUTOHOTA EVEPYOTTOIOUVTAL Ol HNXAVICHO{ A0QAAELG TOU poUpvou. To emime-

S0 evéPYELOG MIKPOKUUATWY Tou @oUpvou Ba HelwBei

T0 otolxeio BEppavong ykpth Ba avapel kat Ba oprveL.

A&rroupyia Mayeipéparog

Kavovikog xpovog

Mikpokupata P100

30 Aemta

Aertoupyia payeipépatog Nkpth/ Emaywyiny/
Combi

Awokomtdpevn Aertoupyia, EAeyxopevn Beppo-
Kpaoia kat Sidpkela
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Pozor:

Vas izdelek je
oznacen s tem
simbolom.
Ta pomeni, da
uporabljene
elektri¢ne in
elektronske
opreme ni
dovoljeno mesati
z obicajnimi
gospodinjskimi
odpadki. Za te
izdelke obstaja
locen sistem

zbiranja.

-

K A. Informacije o odlaganju za uporabnike \

(zasebna gospodinjstva)

1.V Evropski uniji

Pozor: ¢e Zelite odvredi to napravo, je ne odlozZite v obicajen ko$ za smeti!
Uporabljeno elektri¢no in elektronsko opremo je treba obravnavati loceno in
v skladu z zakonodajo, ki zahteva ustrezno obravnavanje, ponovno uporabo in
recikliranje uporabljene elektri¢ne in elektronske opreme.

Zasebna gospodinjstva v EU lahko uporabljeno elektri¢no in elektronsko opre-
mo brezpla¢no odlozijo na oznacena zbirna mesta*.

V nekaterih drzavah* lahko star izdelek brezpla¢no prevzame tudi prodajalec,
Ce kupite podoben nov izdelek.

*) Za vec informacij se obrnite na lokalno upravo.

Ce vasa rabljena elektri¢na ali elektronska oprema vsebuje baterije ali akumula-
tor, tega prej posebej odlozite v skladu z lokalnimi zahtevami.

S pravilnim odlaganjem tega izdelka boste pomagali zagotoviti, da bodo
odpadki ustrezno obravnavani, ponovno uporabljeni in reciklirani ter tako pre-
precili morebitne negativne vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi lahko izhajali
iz neustreznega ravnanja z odpadki.

2.V drzavah zunaj EU

Ce zelite izdelek odvre¢i, se obrnite na lokalni upravni organ in se pozanimajte
o pravilnem nacinu odlaganja.

Za Svico: uporabljeno elektri¢no ali elektronsko opremo lahko brezplaéno vrne-
te prodajalcu, tudi ¢e ne kupite novega izdelka. Ostala zbirna mesta so navede-
na na spletni strani www.swico.ch ali www.sens.ch.

B. Informacije o odlaganju za poslovne uporabnike

1.V Evropski uniji

Ce izdelek uporabljate v poslovne namene in ga zelite odvredi:

Obrnite se na vasega prodajalca SHARP, ki vas bo obvestil o vracilu izdelka.
Lahko pride do stroskov, ki izhajajo iz vracila in recikliranja izdelka. Majhne
izdelke (in majhne koli¢ine) lahko sprejmejo vasa lokalna zbirna mesta.

Za Spanijo: za vracilo uporabljenih izdelkov se obrnite na uveljavljeni zbirni
sistem ali lokalni upravni organ.

2.V drzavah zunaj EU

Ce zelite izdelek odvre¢i, se obrnite na lokalni upravni organ in se pozanimajte
o pravilnem nacinu odlaganja.
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Navodila za uporabo

INFORMACIJE O USTREZNEM ODLAGANJU 1
VSEBINA 2
SPECIFIKACIJE 2
PECICA IN PRIPOMOCKI 3
NADZORNA PLOSCA 4
POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA 5-15
NAMESTITEV 16-17
PRED UPORABO 18
NASTAVLJANJE URE 18
NIVOJI MOCI MIKROVALOV 18
ROCNA UPORABA 19
KUHANJE Z MIKROVALOVI 19
PRIPRAVA JEDI Z ZAROM/KOMBINIRANO KUHANJE 20-21
KUHANJE S KONVEKCIJO 21-22
EXPRESS PIZZA 22
DRUGE PRIROCNE FUNKCIJE 23
ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO IN CASOVNO ODTAJEVANJE 24
AVTO MENI DELOVANJE 24
AVTO MENI TABELA 25
PRIMERNA OPREMA PECICE 26
NEGA IN CISCENJE 27
?
I

Ime modela: R-843IN

Napajanje z izmeni¢nim tokom: 230V, 50 Hz, enofazni

Varovalka na napajalnem kablu/tokovno prekinjalo: 16 A

Potrebno napajanje: Mikrovalovi: 1500 W

Izhodna mo¢: Mikrovalovi: 900 W (IEC 60705)

Zgorniji zar (infrardeci): 1100 W

Spodnji zar (infrardeci): 500 W

Konvekcija: 2500 W

Nacin izklopa (nacin var¢evanja z energijo) :
Frekvenca mikrovalov:

Zunanje dimenzije (5) x (V) x (G) mm:

Dimenzije prostora za kuhanje (5) x (V) x (G)** mm:
Prostornina pecice:

Vrtljivi kroznik (kovinski) :

Teza:

Lucka pecice:

manj kot 1,0 W

2450 MHz* (2. skupina/razred B)
512,0x307,0x497,0 mm

328,0 x 226,0 x 343,0 mm

25 litrov**

2301 mm

pribl. 17,62 kg

25 W/240V

* Taizdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011.

V skladu s tem standardom je izdelek klasificiran kot oprema skupine 2 razreda B.

Skupina 2 pomeni, da naprava namensko proizvaja radiofrekven¢no energijo v obliki elektromagnetnega sevanja

za toplotno obdelavo hrane.

Oprema razreda B pomeni, da je oprema primerna za uporabo v gospodinjstvu.
** Notranja prostornina je izra¢unana z izmero najve¢je sirine, globine in visine. Dejanska kapaciteta, na voljo za

hrano, je manjsa.

KER SI PRIZADEVAMO ZA NENEHNE 1ZBOLJSAVE, S| PRIDRZUJEMO PRAVICO, DA LAHKO BREZ PREDHODNEGA
OPOZORILA SPREMENIMO ZASNOVO IN SPECIFIKACLE.
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4 1 2 PECICA

1.  Grelni element Zara (zgornji Zar)
3 2. Lucka pecice
iy = 3. Nadzorna plos¢a
\ 4. Vratnirocaj

0 5. Pokrov magnetrona (NE ODSTRANJUJTE)
6. Prostor za kuhanje
7. Motorni drzaj vrtljivega kroznika

10 8 7 6 5 8.  Grelni element zara (spodnji zar)

9. Odprtine za zracenje

-
o

. Tesnila vrat in tesnilne povrsine
. Napajalni kabel
. Ohisje pecice

Y
N =

PRIPOMOCKI:

Prepricajte se, da so priloZeni naslednji pripomocki:

(13) Vrtljivi kroznik (14) LeZis¢e (15) Resetka

- LeziS¢e postavite v drzaj vrtljivega kroznika. Vrtljivi
kroznik nato postavite na motorni drzaj in ga dobro

13. Vrtljivi pritrdite.
kroznik + Da preprecite poskodbo vrtljivega kroznika, posodo
(kovinski) pri odstranjevanju dvignite nad njegov rob.

+ Za uporabo resetke si oglejte razdelke, ki opisujejo
uporabo Zara, na strani SI-21.
Nikoli se ne dotikajte resetke, ce je ta vroca.
OPOMBA: Ko narocate pripomocke, prodajalcu ali
e pooblas¢enemu serviserju SHARP sporocite nasled-
14. Lezisce nje: naziv dela in model.

15. Resetka

OPOMBE:

« Pokrov magnetrona je obcutljiv. Pri ¢is¢enju notranjosti pecice pazite, da ga ne boste poskodovali.

- Ce ste kuhali mastne jedi brez pokrova, vedno temeljito o¢istite notranjost pecice, $e posebej grelni element
Zara, na katerem ne sme biti mas¢obe. Nakopicena mascoba lahko povzro¢i dim ali se lahko vzge.

« Pecico vedno uporabljajte tako, da bosta vrtljivi kroznik in podstavek kroznika pravilno namescena. To
obcasno preverite tudi med samim kuhanjem. Slabo names¢en vrtljivi kroznik lahko opleta, se ne vrti pravilno
in lahko poskoduje pecico.

+Vso hrano in posode s hrano je vedno potrebno postaviti na vrtljivi kroznik za kuhanje.

« Vrtljivi kroznik se lahko vrti v smeri ali v nasprotni smeri urinega kazalca. Smer vrtenja se spremeni ob vsakem
vklopu pecice. To ne vpliva na uc¢inkovitost kuhanja.

=
B
A
A
=
&
=
=
>

/\ OPOZORILO:
Med obratovanjem se vrata, zunanje ohisje, prostor za kuhanje, pripomocki in posoda zelo segrejejo.
Da bi preprecili opekline, vedno uporabite debele kuhinjske rokavice.

SI-3




/W[ DU

Sl-4

DIGITALNI ZASLON in INDIKATORJI
/7 Indikator MIKROVALOVNA PECICA
® indikator KONVEKCLIE
U\ Indikator ZAR
¥ Indikator ODTAJEVANJA
11 Indikator VARNOSTNE KLJUCAVNICE
AUTO Indikator AVTO MENI
°C Indikator TEMPERATURE

9 Indikator TEZE
—===mmmmnnB Oznaka temperature

Moznosti avto menija:
A1: Meni pogrevanja
A2: Neolupljen krompir
A3: Meso

A4: Sveza zelenjava

A5: Ribe

A6: Testenine

A7:Juha

A8: Biskvit

A9: Zamrznjena pica
A10: Pis¢anec

Gumb za VNOS

Obrnite za vnos ¢asa kuhanja, ¢asa, nacina kuhanja,
nivoja moci, temperature, teze, porcije in izbire avto

menija

Gumb za MIKROVALOVE/ZAR/KOMBINIRANI NACIN

1 PRITISNITE = MIKROVALOVI
2 PRITISNITE ( G-1) = ZAR TOP QUARTZ

3 PRITISNITE (C-1) = MIKROVALOVI in ZGORNJI

ter SPODNJI ZAR QUARTZ

ZAR

Gumb ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO/
CASOVNO ODTAJEVANJE

Gumb START/ +1 min/ POTRDI

Gumb za zaustavitev

Gumb EXPRESS PIZZA:

Pritisnite za pecenje pice v 5:00-9:00 minutah.

Gumb KONVEKCIJA

. Gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK

Z ZAKASNITVLJO



POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA:
POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA
PRIHODNJO REFERENCO

Da se izognete nevarnosti ognja.

Mikrovalovne pecice med obratovanjem ne pus-
cajte brez nadzora. Previsoka mo¢ ali predolg
cas kuhanja lahko hrano pregrejejo in povzrocijo
ogenj.
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Ta pecica je namenjena le uporabi na pultu in ni na-
menjena kuhinjski vgradniji.

Pecice ne postavljajte v omarico.

Elektricna vti¢nica mora biti enostavno dostopna, da
v nujnem primeru lahko pecico enostavno odklopite
Z napajanja.

Elektricno napajanje izmeni¢nega toka mora biti 230V,
50 Hz z najmanj 10 A varovalko na napajalnem kablu
ali najmanj 10 A tokovnim prekinjalom.

Priporocamo, da zagotovite loCen elektri¢ni tokovod,
ki bo napajal samo mikrovalovno pecico.

Pecice ne postavljajte na vroCa mesta, npr. blizu kon-
vekcijske pecice.

Mikrovalovne pecice ne postavljajte na mesta z veliko
vlage.

Pecice ne shranjujte, niti ne uporabljate zunaj.

SI-5
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Ce opazite dim, pecico izklopite ter pustite vrata
zaprta, da se ogenj zadusi.

Za pripravo hrane uporabljajte le posode, varne
za uporabo v mikrovalovni pecici.

Glej stran SI-26. Pred uporabo posode preverite,
Ce je primerna za uporabo v mikrovalovni pecici.
Ko hrano segrevate v plasticnih ali papirnatih
posodah, pazite na pecico, saj obstaja nevarnost
vziga.

Po uporabi ocistite pokrov magnetrona, prostor
za kuhanje, vrtljivi kroznik in nosilec. Te povr-
Sine morajo biti suhe in nemastne. Nakopicena
mascoba se lahko pregreje in se kadi ali pa vzge.

V blizino pecice ali prezracevalnih odprtin ne postav-
ljajte vnetljivih materialov.

PrezraCevalnih odprtin ne zakrivajte.

S hrane in embalaze odstranite vse kovinske sponke,
zZice itd. Iskrenje kovinskih povrsin lahko povzrodi
ogen,;.

Mikrovalovne pecice ne uporabljajte za pogrevanje
olja ali cvrtja. Temperature ni mogoce nadzorovati in
olje se tako lahko vzge.

Za pripravo pokovke uporabljate le posebno pokov-
ko, ki je primerna za uporabo v mikrovalovni pecici.

V pecici ne shranjujte hrane ali drugih predmetov.

Po vklopu pecice preverite nastavitve in se prepricaj-
te, da pecica deluje tako, kot zelite.
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Da preprecite pregrevanje in ogenj, morate biti Se po-
sebej pozorni pri kuhanju ali pogrevanju hrane z viso-
kim delezem sladkorja ali mascobe, na primer meso v
testu, pite ali bozi¢ni puding.

Glejte ustrezne napotke v navodilih za uporabo.

Da se izognete tveganjem za poskodbe

OPOZORILO:

Ne uporabljajte pecice, Ce je poSkodovana ali okvar-

jena. Pred uporabo preverite naslednje:

a) Vrata; prepricajte se, da so vrata pravilno zaprta
in da niso povesena ali zvita.

b) Tecaji in varnostni zatici vrat; preverite in se
prepricajte, da niso zlomljeni ali odviti.

¢) Tesnila vrat in tesnilne povrsine; prepricajte se,
da niso poskodovane.

d) V prostoru za kuhanje ali na vratih; prepricajte
se, da ni vdrtin.

e) Napajalni kabel in vti¢; prepricajte se, da nista
poskodovana.

Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana, ne smete

uporabljati pecice, dokler je ne popravi usposobljen

serviser.

Nikoli sami ne prilagajajte, popravljajte ali spre-

minjajte pecice. Servis ali popravilo, ki vkljucuje

odstranjevanje pokrova, ki sciti pred izpostavlje-

nostjo pred mikrovalovno energijo, lahko izvede

le pooblascen serviser.

SI-7
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Pelice ne uporabljajte pri odprtih vratih in ne spremi-
njajte varnostnih zatiCev vrat. Ne uporabljajte pecice,
Ce se med tesnili vrat in tesnilnimi povrSinami nahaja
kakrsenkoli predmet.

Pazite, da se na tesnilih vrat in sticnih povrsinah
ne nabira mascoba ali umazanija. Pecico cistite
v rednih intervalih in odstranite vse ostanke
hrane. Sledite navodilom iz poglavja “Nega in
¢is¢enje” na strani SI-27. Ce pecice ne vzdrzujete
v Cistem stanju, lahko pride do propadanja po-
vrsin, kar lahko negativno vpliva na zivljenjsko
dobo pecice in poveca tveganje za nevarnost.

Osebe s SRCNIM SPODBUJEVALNIKOM naj se glede
previdnostnih ukrepov glede uporabe mikrovalovne
pecice posvetujejo s svojim zdravnikom ali proizvajal-
cem spodbujevalnika.

Da se izognete nevarnostim elektricnega udara
Pod nobenimi pogoji ne odstranjujte zunanjega pokrova.
V odprtino zaklepa vrat ali prezracevalne odprtine ne
zlivajte nicesar in ne vstavljajte nobenih predmetov.
Ce se vam zgodi, da kaj razlijete, nemudoma izklopite
pecico in izvlecite vtic ter pokliCite pooblas¢enega
serviserja SHARP.

Napajalnega kabla ali vtica ne potapljajte v vodo ali
druge tekocine.

Napajalni kabel naj ne visi preko roba mize ali delo-

vne povrsine.
SI-8
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Napajalnega kabla ne priblizujte vro¢im povrSinam,
vklju¢no s hrbtno stranjo pecice.

Naprava naj bo namescena izven dosega otrok, ki so
mlajsi od 8 let.

LuCke pecice ne menjajte sami in ne dovolite, da luc-
ko menja nih¢e drug kot pooblasceni elektricar pod-
jetja SHARP. Ce se lucka pecice pokvari, se posvetujte
s pooblas¢enim servisom SHARP.

Ce je napajalni kabel naprave poskodovan, ga je tre-
ba zamenjati s posebnim kablom.

Zamenja ga lahko le pooblascen serviser SHARP.

Da se izognete nevarnosti eksplozije pri intenziv-
nem vrenju:

OPOZORILO: Tekocin in drugih zivil ni dovoljeno
segrevati v zaprtih posodah, saj lahko eksplodi-
rajo.

Segrevanje pija¢ z mikrovalovi lahko povzrocdi
zapoznelo eruptivno vretje, zato je pri rokovanju
s posodami, ki vsebujejo tekocine, potrebna po-
sebna previdnost.

Nikoli ne uporabljajte zaprtih posod. Pred uporabo
odstranite tesnila in pokrove. Zaprte posode lahko
eksplodirajo, saj se v njih nabere tlak, tudi ko je peci-
ca ze izklopljena.

Bodite Se posebej pozorni, ko z mikrovalovi segrevate
tekocine. Uporabite Siroko posodo, da lahko mehur-
cki izhajajo.

SI-9
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Tekocin nikoli ne segrevajte v ozkih posodah,
kot so otroske steklenicke, saj lahko to povzrodi,
da vsebina ob segretju izbruhne iz posode in
povzrodi opekline.

Da preprecite nenadne izbruhe vrele tekocine in

morebitne oparine:

1. Hrane ne segrevajte predolgo.

2. Pred segrevanjem/pogrevanjem tekocino preme-
Sajte.

3. V tekocCino med pogrevanjem vstavite stekleno
cevko ali podoben pripomocek (ne sme biti kovin-
ski).

4. Naj tekocina v pecici stoji najmanj 20 sekund po
koncu kuhanja, da preprecite eruptivno vretje.

Ne kuhajte jajc v lupini. Celih trdo kuhanih jajc
ne pogrevajte v mikrovalovni pecici, saj po kon-
cu kuhanja lahko eksplodirajo. Za kuhanje ali
pogrevanje jajc, ki niso razzvrkljana, predrite
rumenjak in beljak, sicer lahko jajce eksplodira.
Trdo kuhana jajca pred pogrevanjem v mikrova-
lovni pecici olupite in narezite.

Pred pripravo hrane predrite koZo zivil, kot so krom-
pir, klobase in sadje, sicer lahko pocijo.

SI-10
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Da se izognete tveganjem za opekline

OPOZORILO: vsebino otroskih steklenick in ko-
zarckov otroske hrane je treba pred uporabo
premesati ali pretresti ter preveriti temperaturo,
sicer lahko pride do opeklin.

Ko hrano odstranjujete iz pecice, uporabljajte
drzala za lonce ali kuharske rokavice, da prepre-
Cite opekline.

Posode, pokovko ali vreCke za pripravo hrane v pecici
vedno odpirajte stran od obraza in rok, da se izogne-
te oparinam in izbruhu vrele tekocine.

Da preprecite opekline vedno preizkusite temperatu-
ro hrane in hrano premesajte, preden jo postrezete,
Se posebej pa pazite na temperaturo hrane in pijace,
namenjene dojenckom, otrokom in starejsim. Med
uporabo se sticne povrsine posode lahko segrejejo.
Otrokom ne dovolite, da se dotikajo posode.
Temperatura posode ni pravi pokazatelj temperature
hrane ali pijaCe; vedno preverite temperaturo hrane.
Ko odpirate vrata, se vedno umaknite nazaj, da pre-
precite opekline zaradi izhajajoce pare in vrocine.
Peceno hrano po segrevanju narezite, da lahko para
uide, saj boste tako preprecili nevarnost opeklin.
Otrokom ne dovolite odpiranja vrat, saj se lahko ope-
cejo.

SI-11
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Da preprecite napacno uporabo pecice s strani
otrok

OPOZORILO: Otroci, starejsi od 8 let, lahko pe-
c¢ico brez nadzora uporabljajo le, ce ste jih o
uporabl ustrezno poucili, tako da lahko otroci
pecico uporabljajo na varen nacin in razumejo
nevarnosti neprimerne uporabe. Ce peéica de-
luje v naéinu ZAR, MESANO ZAR in AVTO MENI,
lahko otroci pecico uporabljajo le pod nadzorom
odraslih, saj pri tem prihaja do visokih tempera-
tur. Naprava ni namenjena uporabi s strani oseb
(vkljucno z otroki) z zmanjsanimi fizicnimi, sen-
zori¢nimi in dusevnimi sposobnostmi, ali brez
izkusenj in znanja, razen ce jih je o uporabi na-
prave poucila oseba, ki je odgovorna za njihovo
varnost. Otroke nadzorujte in zagotovite, da se z
napravo ne bodo igrali.

Ne naslanjajte se na vrata pecice. Ne igrajte se s peci-
co in je ne uporabljajte kot igraco.

Otroke poucite o vseh pomembnih varnostnih navo-
dilih: uporaba drzal za lonce, previdno odstranjevanje
pokrovov, pozornost glede embalaze (npr. materiali,
ki se samodejno segrevajo), ki je namenjena posebni
zapecenosti hrane, saj se lahko izjemno segreje.
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Druga opozorila

Nikoli ne spreminjajte oblike in funkcionalnosti peci-

ce.

Pecice med obratovanjem ne premikaijte.

Ta naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvih in

podobnih okoljih, kot so:

+ kuhinjske povrsine v prodajalnah, pisarnah in dru-
gih delovnih okoljih,

- kmecke hise,

« hoteli, moteli in druga stanovanjska okolja,

- prostori za spanje in zajtrkovanje.

Ta pecica je namenjena le za domaco uporabo in je

namenjena le pripravi hrane. Ni je dovoljeno uporab-

ljati v komercialne ali raziskovalne namene.

Za uporabo pecice brez tezav in preprecevanje

poskodb.

Nikoli ne uporabljajte prazne pecice. Ko uporabljate

posodo za posebno zapecenost hrane ali material, ki

se samodejno segreva, na dno vedno postavite izo-

lirni material, ki je odporen na vrocino, kot je porcela-

nast kroznik, da preprecite poskodbe vrtljivega kroz-

nika zaradi vroCine. Ne presegajte Casa za segrevanje,

ki ga navajajo navodila za uporabo posode.

SLOVENSCINA
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Ne uporabljajte kovinskih pripomockov, ki odbijajo

mikrovalove in lahko povzrocijo iskrenje. V pecico ne

postavljajte plocCevink.

Uporabljajte le vrteci kroznik in stojalo, ki sta namenje-

na za uporabo v tej pecici. Slednje nikoli ne uporabljate

brez namescenega stojala in vrtljivega kroznika.

Za preprecevanje poskodb vrtljivega kroznika:

(@) Pred cis¢enjem vrtljivega kroznika z vodo pocakaj-
te, da se ta ohladi.

(b) Na hladen kroznik nikoli ne postavljajte vrocih
posod ali zivil.

(c) Na vroc kroznik nikoli ne postavljajte mrzlih posod
ali zivil.

Med delovanjem pecice nanjo nicesar ne postavljajte.

SI-14



OPOMBA:

Ne uporabljajte plasti¢nih posod za kuhanje z mikro-
valovi, Ce je pecica Se vedno vrocCa po uporabi naci-
nov ZAR in MESANO ZAR, saj se ta lahko stopi.
Plasti¢nih posod pri navedenih nacinih obratovanja ni
dovoljeno uporabljati, razen Ce proizvajalec posode
to izrecno navede.

Ce niste prepric¢ani, kako priklopiti pe¢ico, se posve-
tujte s pooblascenim usposobljenim elektricarjem.
Niti proizvajalec niti prodajalec ne odgovarjata za Sko-
do na pecici ali osebne poskodbe, ki so rezultat ne-
upostevanja postopkov za pravilen elektri¢ni priklop.
Na stenah pecice ali okoli vratnih tesnil ter tesnilnih
povrsin se lahko ob¢asno nabere vodna para ali kap-
ljice. To je obicajen pojav in ne pomeni, da mikrova-
lovna pecica pusca ali je okvarjena.

Ta simbol pomeni, da se lahko povrsine med
uporabo zelo segrejejo.

SI-15
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. Iz notranjosti pecice odstranite vso embalazo. Od-
stranite tudi zas¢itno folijo na zunaniji strani pecice.
Preverite, Ce je pecica kjerkoli poskodovana.

2. Pecico skrbno preglejte za morebitne poskodbe.

3. Pecico postavite na ravno, trdno podlago, ki je do-
volj mocna za tezo pecice in najtezje zivilo, ki ga
boste v njej kuhali. Pecice ne postavljajte v omarico.

4, Izberite ravno povrsino, ki zagotavlja dovolj od-
prtega prostora za dovod zraka in/ali izhodne od-
prtine.

Zadnja stran naprave naj bo obrnjena proti steni.

- Pecica naj bo namescena najmanj 85 cm nad tle-
mi.

- Med pecico in steno je potrebno pustiti vsaj 20 cm
prostora.

« Nad pecico pustite najmanj 30 cm prostora.

- Ne odstranite nog iz spodnjega dela pecice.

. Ce so dovod zraka in/ali izhodne odprtine bloki-
rane, lahko pride do poskodb pecice.

- Pecico postavite ¢im dlje od radijskih naprav in
televizorjev. Delovanje mikrovalovne pecice lah-
ko povzroci motnje v delovanju vasega radia ali
televizorja.

SI-16



5. Vtic pecice varno vklopite v standardno ozemljeno
hisno elektricno vticnico.

OPOZORILO: Pecice ne postavljajte na mesta, kjer
prihaja do vrocine ali visoke vlaznosti, (npr. poleg ali
nad obicajno pecico) ali poleg vnetljivih materialov
(npr. zaves).

Zracne odprtine ne smejo biti blokirane ali ovirane.
Na vrh pecice ne postavljajte predmetov.

SI-17
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Vkljucite pecico. Prikazano bo sledece: “0:00”, zvocni signal se bo oglasil enkrat.
Ta model ima funkcijo ure in pecica uporablja manj kot 1,0 W v stanju pripravljenosti. Za nastavitev ure glejte spodaj.

Na voljo imate dva nacina prikazovanja ure: 12-urno prikazovanje in 24-urno prikazovanje ure.
1. Zanastavitev 12-urnega ¢asa enkrat pritisnite gumbNASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO @0/
in na zaslonu bo prikazano "12H". Za nastavitev 24-urnega ¢asa $e enkrat pritisnite gumb NASTAVITEV URE/
ZACETEK Z ZAKASNITVIJO @0/ @) in na zaslonu bo prikazano "24H".
2. Gumb za vnos zavrtite, dokler ni prikazana Zelena ura. Cas naj bo med 0-23 (24-urni nacin) ali 1-12 (12-urni
nacin).
. Pritisnite gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO (E@ZI / @), prikaz minut bo utripal.
. Nastavite minute. Zavrtite gumb za vnos do Zelenega prikaza minut, ki naj bo med 0-59.
. Pritisnite gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO (@0 / @) za zagon ure. Na zaslonu bo utripala
ikona " digitalne ure.

OPOMBE:

« Ce imate pravilno nastavljen ¢as, se bo po kon¢anem kuhanju prikazoval to¢en ¢as dneva. Ce ure niste nasta-
vili, bo na zaslonu prikazano “0:00".

« Ce zelite preveriti cas med kuhanjem, pritisnite tipko NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO (@0 /@) in
LED zaslon bo prikazal ¢as za 2-3 sekunde. To ne vpliva na kuhanje.

« Ce je med nastavljanjem ure pritisnjena tipka STOP, se bo pecica vrnila na prej$njo nastavitev.

« Ce pride do napake v napajanju mikrovalovne peice, se bo po ponovni vzpostavitvi napajanja na zaslonu izmeni¢no
prikazovalo "0:00". Ce se napajanje prekine med kuhanjem, se bo nastavljeni program kuhanja izbrisal. Izbrisali se bo-
sta tudi nastavitvi dneva in ure.

u AW

Nivo modi Zaslon ; Y . . .

(odstotek) « Vasa pecicaima 5 nivojev moci, kotJe_ pnkaz.ano.
VISOKO P100 « Za spremembo nivoja moci za kuhanje obrnite gumb za

(100 %) VNOS, dokler na zaslonu ni prikazan Zeleni nivo. Za potrditev
SREDNJE P80 pritisnite gumb START/+1min/CONFIRM ( <>+l {4 ),
VISOKO (80%) vnesite ¢as kuhanja in nato pritisnite gumb START/+1min/CONFIRM
SREDNJE P50 ( Q>+],,i,, 1«1 ) za vklop pecice.

(50%) « Ce Zelite preveriti nivo mo¢i med kuhanjem, pritisnite
SREDNJE NIZKO P30 gumb MICROWAVE.GRILL/COMBI. =/w/a-&wW inza2-3
(ODTAJEVANJE) (30 %) sekunde bo prikazan trenutni nivo moci. Pecica bo nadaljevala z
NIZKO P10 odstevanjem, ¢eprav bo na zaslonu prikazan nivo moci.

(10 %)

Naceloma veljajo naslednja priporocila:

100P - (VISOKA jakost=900 W) se uporablja za hitro ku-
hanje ali pogrevanje, npr. mesno-zelenjavne jedi, vroce
pijace ipd.

P80 - (SREDNJE VISOKA jakost=720 W) se uporablja pri
daljsem kuhanju ¢vrstejse hrane, kot so pecenke, mes-
ne Struce in obloZeni obroki, pa tudi za obcutljivejso
hrano, kot je npr. biskvit. Pri tej znizani nastavitvi se bo
hrana kuhala enakomerno, ne da bi se ob straneh pre-
kuhala.

P50 - (SREDNJA jakost=450 W) za gosta Zivila, ki potre-

bujejo daljsi ¢as kuhanja, ¢e se kuhajo v obicajni pecici,
kot so npr. jedi iz govedine. S to nastavitvijo bo meso
mehko.

P30 - (SREDNJE NIZKA jakost=270 W, nastavitev za od-
tajevanje). S to nastavitvijo se bo Zivilo enakomerno
odtalilo, nastavitev pa je primerna tudi za kuhanje riza,
testenin, cmokov in jaj¢nih krem.

P10 - (NIZKA jakost=90 W) za nezno odtajevanje, npr.
kremne rezine ali fino pecivo.
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Odpiranje vrat:

Vrata odprete tako, da povlecete rocaj proti sebi.

Zagon pecice:

Pripravite in postavite hrano v primerni posodi na vrtljivi kroznik ali jo postavite neposredno nanj. Zapri- @ T [
te vrata in pritisnite gumb START/+1min/ POTRDI po tem, ko ste izbrali zelen nacin kuhanja.

Ko je bil program kuhanja nastavljen in gumb START/+1min/POTRDI ni bil pritisnjen v 5 minutah, bo

nastavitev preklicana.

Gumb START/+1min/POTRDI mora biti pritisnjen za nadaljevanje kuhanja, ¢e so bila med kuhanjem

odprta vrata. Ce je bil pritisk ustrezen, se bo zaslisal zvocni signal, pri neustreznem ne bo odziva.

Gumb STOP uporabite za:

1. Brisanje napake pri programiranju. STOP
2. Zacasno zaustavitev pecice med kuhanjem.

3. Zapreklic programa med kuhanjem, dvakrat pritisnite tipko STOP.

4. Zanastavitev in preklic varnostnega zaklepanja (glejte stran SI-23).

Pecico lahko nastavite do 95 minut (95,00).

Cas delovanja (kuhanja in odtajevanja) vase pecice lahko traja [€as kuhanja Enota povecevanja
od 5 sekund do 5 minut. Kot je prikazano v tabeli, so posamez- | 0-1 minut 5 sekund
ne enote odvisne od skupnega casa kuhanja (odtajevanja). 1-5 minut 10 sekund

5-10 minut 30 sekund

10-30 minut 1 minuta

30-95 minut 5 minut

ROCNO KUHANJE/ROCNO ODTAJEVANJE

« Vnesite ¢as kuhanja in uporabite nivo moci mikrovalov 100P do 10P za kuhanje oz. odtajevanje (glejte spodnji
primer).

« Zivila med kuhanjem 2 - 3 krat obrnite ali premesajte, kadar je to mogoce.

- Ko je hrana kuhana, jo po potrebi pokrijte in pustite nekaj ¢asa stati.

« Po kon¢anem odtajevanju pokrijte hrano s folijo in jo pustite stati, dokler se temeljito ne odtali.

Primer:

Za kuhanje 2 minuti in 30 sekund pri 80 % moci mikrovalov (P80).

1. Vnesite nivo modi, 2. Pritisnite gumb 3. Vnesite Zeleni ¢as 4. Pritisnite tipko START/
tako, da pritisnete START/+1min/ kuhanja z obracanjem +1min/POTRDI za
gumb MICROWAVE/ POTRDI za potrditev gumba za VNOS. zacetek ¢asovnika.

GRILL / COMBI in nato izbranega nivoja modi.
obrnete gumb za
VNOS na izbiro moci
mikrovalov P80.

(Prikazovalnik bo zacel

/ Na zaslonu bo osvetljen odstevati ¢as delovanja
AD/W/ADSU X1 =p indikator mikrovalov. Zara.)

« Ko se petica zazene, se bo v njej prizgala lu¢ka, vrtljivi kroznik pa se bo zacel vrteti v eno od smeri. Ce med kuha-
njem/odtajevanjem odprete vrata pecice, da bi premesali ali obrnili Zivilo, se bo ¢as na prikazovalniku samodejno
zaustavil. Cas kuhanja/odtajevanja se po zaprtju vrat in pritisku tipke START/+1min/ POTRDI ( >+l [

« Ko se cas kuhanja/odtajevanja iztece, odpite vrata ali pritisnite tipko STOP, na zaslonu se bo prikazala ura in
dan, ce ste ju le predhodno nastavili.

« Ce med kuhanjem zelite preveriti kateri nivo mogi je nastavljen, pritisnite gumb MICROWAVE/GRILL/COMBI
(MIKROVALOVI/ZAR/KOMBINIRANO). A/W/a&-W . Trenutna vrednost moci bo prikazana za 2-3 sekunde.

POMEMBNO:
« Po kuhanju/odtajevanju zaprite vrata. Pomnite, da bo pri odprtih vratih lu¢ka ostala prizgana 10 minut, kar je
varnostni postopek za zapiranje vrat.
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1. PRIPRAVA JEDI SAMO Z ZAROM

Pecica ima zgornji in spodnji zar, ki ga lahko uporabite kombinirano ali lo¢eno le z eno nastavitvijo moci. Vrtljivi
kroznik se enakomerno obraca in tako zagotavlja enakomerno porjavitev. Zelen nacin zara vnesite z gumbom
MICROWAVE/GRILL/COMBI (MIKROVALOVI/ZAR/KOMBINIRANO). kot je prikazano spodaj.

Pritisnite gumb Zaslon Element gretja Zara v uporabi
MICROWAVE/GRILL/COMBI.

aY G-1 Le zgornji zar quartz
A/W/ DS X2 = Q? G-2 Zgornji zar quartz in spodnji Zar
G-3 Le spodnji Zar
Primer: y
Ce zelite kuhati 20 minut le z uporabo ZGORNJEGA ZARA:
1. Izberite funkcijo . 2. Pritisnite gumb 3. Uporabite gumb za 4. Pritisnite tipko START/
TOP GRILL (ZGORNJI ZAR) START/+1min/POTRDI VNOS za vnos casa +1min/POTRDI za zacetek
z déalgatnim %igSkolm gumba za potrditev izbranega delovanja zara. casovnika.
MICROWAVE/GRILL, nacina kuhanja. i i ¢
COMBI. Na zaslonu bosta J (Prikazovalnik bo zacel

osvetljena G-1 in indikator odstevati ¢as delovanja Zara.)

Zara.

OPOMBA:

Po preteku polovice ¢asa se bo dvakrat oglasil zvocni signal in vas zavoljo enakomerne porjavitve opomnil, da obrnete
hrano. Pomnite, da se pecica med pecenjem z Zarom samodejno ne bo zaustavila. Za boljsi ucinek pecenja z zarom je
hrano potrebno na polovici priprave obrniti, zatem zaprite vrata pecice in pritisnite gumb START/ +1min / POTRDI za
nadaljevanje pecenja z Zarom.

2. KOMBINIRANO KUHANJE

Funkcija KOMBINIRANEGA KUHANJA omogoca kombinacijo moc¢i mikrovalov z zarom in/ali konvekcije ter kombi-
nacije zara in konvekcije. COMBI (KOMBINIRANO) pomeni kuhanje z mo¢jo mikrovalov, Zara in/ali izmeni¢no konvek-
cijske moci. Kombinacijsko kuhanje skrajsa ¢as kuhanja in poskrbi za hrustljavo, rjavo zapeceno hrano s priro¢nostjo
hitrega kuhanja in tradicionalnega okusnega izgleda.

Izbirate lahko med 4 kombinacijami, kot je prikazano v spodniji tabeli:

Pritisnite gumb GRILL MODE/COMBI Zaslon | Mikrovalovi/ Zgornji zar/cikel Spodniji zar/
MODE cikel delovanja delovanja cikel delovanja
C1 ° - N
O) 2 . - .
AD/W/ DU X3 = C3 o . o
C-4 D . .

Sledite primeru na naslednji strani za uporabo funkcije kombiniranega kuhanja.

/\ OPOZORILO:
Med obratovanjem se vrata, zunanje ohisje, prostor za kuhanje in pripomocki zelo segrejejo. Za pre-
precitev opeklin vedno uporabite debele kuhinjske rokavice.

SI-20



Primer mikrovalov in konvekcije:
Za kuhanje 30 minut s kombinacijo mikrovalov in konvekcije (C-2).

1.Dvakrat pritisnite 2. Izberite C-2, takoda 3. Pritisnitegumb 4. Uporabite 5. Pritisnite gumb
gumb MICROWAVE/ pritiskate gumb, dokler ~ START/+1min/ gumb za START/+1min/POTRDI
GRILL/COMBI. Na na zaslonu ni prikazano POTR_DI za VNO§ za za priée'gek _kghanja.
zaslonu bo osvetljen  C-2.Obenem bostana ~ potrditev vnos ¢asa (Nastavljeni ¢as se bo
G-1 zaslonu osvetljena izbranega nacina delovanja odsteval na zaslonu).
indikatorja mikrovaloy  kuhanja. zara.
in konvekcije.
a S D & D &
~ _ i lnly I
L T C AR I ARER|

OPOMBE za ZAR in KOMBINIRANO KUHANJE:

« Zara ne rabite predhodno segrevati.

« Ce hrano Zzelite porjaviti jo lahko postavite na resetko ali v globoko posodo na vrtljivi kroznik. Manjse dele Zivil,
kot so Sunka, prekajena slanina in ¢ajno pecivo segrevajte z zarom tako, da jih polozite na mrezico.

« Ko zZar uporabite prvi¢, se lahko pojavi dim ali vonj po zaZganem, kar pa je obicajno in ne pomeni, da je pecica
pokvarjena. Da bi se tej tezavi izognili, prvic zazenite prazno pecico in jo pustite delovati 20 minut-z zarom.

POMEMBNO: Med delovanjem pecice bo nastajala para ali pa se bodo razvijale razne vonjave, zato odprite kuhinjsko

okno oziroma vkljucite prezracevanje.

<
=
O
A
=
&
3
=
>

Pecico lahko s pomoc¢jo konvekcije in 10 prednastavljenih temperaturnih nastavitev uporabljate tudi kot obicajno
pecico. Za boljse rezultate priporo¢amo predhodno segrevanje. Izbira temperature je mogo¢a med 140 °Cin 230 °C v
10 °C razmakih.

Pritisnite gumb KONVEKCIJA 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Temp. pecice (°C) 140 150 160 170 180 190 | 200 | 210 220 | 230
Za vsako nastavljivo temperaturo je na zaslonu oznaka temperature, npr. 170 °C = tretja ¢rtica. Med predhodnim se-

grevanjem bo zaslon utripal, vedno vecje Stevilo ¢rtic pa bo oznacevalo postopek predhodnega segrevanja.

Primer 1: Za kuhanje s predhodnim segrevanjem
Ce zelite pecico predhodno segreti na 200 °C in kuhati 25 minut pri 200 °C.

1. Pritisnite gumb KONVEKCIJAinna 2.
zaslonu bo zacel utripati indikator
temperature. Dodatno bo osvetljen
indikator konvekcije.

S

Vnesite Zeleno temperaturo 3.
predhodnega segrevanja s pritiskom

na gumb KONVEKCIJA (6-krat) ali
zavrtite gumb za VNOS, dokler ni na
zaslonu prikazano 200.

Pritisnite gumb START/+1min/
POTRDI za potrditev temperature.

4. Ponovno pritisnite gumb 5.
START/+1min/POTRDI za pricetek
predhodnega segrevanja. Ko pecica
doseze temperaturo predhodnega
segrevanja se bo dvakrat oglasil
zvocni signal in vas opozoril na to, da
vstavite hrano v pecico. Na zaslonu
bo utripala trenutna temperatura.

Odprite vrata, vstavite hrano v 6.
pecico ter vrata zaprite. Z gumbom

za VNOS vnesite ¢as kuhanja (25

minut).

Pritisnite gumb START/+1min/
POTRDI za pricetek kuhanja.
Nastavljeni cas se bo odsteval na
zaslonu.
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Primer 2: Za kuhanje brez predhodnega segrevanja
Ce zelite kuhati 20 minut pri 230 °C.

1. Odprite vrata, vstavite 2. Vnesite zeleno 3. Pritisnite 4. Uporabite 5. Pritisnite tipko
hrano v pecico ter vrata temperaturo gumb START/ gumb za VNOS START/+1min/
zaprite. Enkrat pritisnite predhodnega +1min/ za vnos ¢asa POTRDI
gumb KONVEKCIJA. Na segrevanja s pri- POTRDI za kuhanja (20 za zacetek
zaslonu bo zacel utripati tiskom na gumb potrditev minut). casovnika.
indikator temperature KONVEKCIJA temperature.
in osvetljen bo indikator (9-krat) ali zavrtite
konvekcije. gumb za VNOS,

dokler ni na zaslo-
@,ﬂ nu prikazano 230.
® ® ® ]
0 c 0 c - 01T
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OPOMBE:

1. Casa kuhanja ni mogoce vnesti, dokler petica ne doseze predhodno nastavljene temperature. Ko temperatu-
ro doseze, je potrebno za vnos ¢asa kuhanja odpreti vrata.

2. Konvekcijski grelec se bo samodejno zaustavil, ¢e v roku 5 minut ne boste vnesli ¢asa kuhanja. 5-krat se bo
oglasil zvo¢ni signal in LED zaslon bo prikazal trenutni ¢as, Ce je ura na pecici nastavljena. Ce ura ni bila na-
stavljena, bo zaslon prikazal le "0:00".

3. V ¢asu predhodnega segrevanja naj bo vrtljivi kroznik v pecici. Med predhodnim segrevanjem in konvekcij-
skim kuhanjem boste lahko slisali, kako se ventilator hlajenja vklaplja in izklaplja, kar je povsem obicajno in ne
vpliva na kuhanje.

4. Navodila proizvajalcev hrane so samo smernica, zato je vcasih ¢as kuhanja potrebno prilagoditi.

5. Po zaklju¢enem kuhanju bo ventilator deloval Se nekaj ¢asa ter znizal temperaturo elektri¢nih in mehanskih
delov.

6. Ko prvi¢ uporabite konvekcijo, se lahko pojavi dim ali vonj po zazganem, kar pa je obi¢ajno in ne pomeni, da
je pecica pokvarjena. Da bi se tej tezavi izognili, prvi¢ zazenite prazno pecico in jo pustite delovati 20 minut-z
zarom in nato s konvekcijo pri 230 °C.

POMEMBNO: Med delovanjem pecice bo nastajala para ali se bodo razvijale razne vonjave, zato odprite kuhinj-

sko okno, oziroma vklopite ventilacijo. Poskrbite, da v pecici ne bo ostajala hrana.

/\ OPOZORILO:
Med obratovanjem se vrata, zunanje ohisje, prostor za kuhanje in pripomocki zelo segrejejo. Za pre-
precitev opeklin vedno uporabite debele kuhinjske rokavice.

Za peko sladic priporo¢amo, da uporabite samodejni program, ki zagotavlja boljse rezultate.

1. V stanju ¢akanja pritisnite gumb EXPRESS PIZZA &7
kuhanja EXPRESS PIZZA

2. Obrnite gumb za VNOS za prilagoditev ¢asa kuhanja iz 5 na 9 minut.

3. Za zacetek kuhanja pritisnite gumb START / +1min / CONFIRM.

, na zaslonu bo prikazan privzeti cas
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1. SEKVENCNO KUHANJE

Ta funkcija vam omogoca kuhanje z najvec 3 razli¢nima stopnjama, ki lahko vklju¢ujeta ro¢no nastavljen cas ku-
hanja in nacin ter/ali casovno odtajevanje in odtajevanje glede na tezo. Ko je funkcija nastavljena, ni potrebno
znova nastavljati podrobnosti, saj se bo postopek samodejno prestavil v naslednjo fazo. Po prvi stopnji se bo
zvocni signal oglasil enkrat. Odtajevanje mora potekati v prvi stopnji.

Opomba: Avto meni ni mogoce nastaviti kot eno od stopenj.

Primer: Ce Zelite 5 minut odtajevati hrano in nato kuhati s P80 mo¢jo mikrovalov za 7 minut, je postopek
sledec:

- 1. Dvakrat pritisnite tipko ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO/CASOVNO ODTAJEVANJE, na LED zaslonu se bo
prikazal napis dEF2.
- 2. Vnesite Cas odtajevanja z obrac¢anjem gumba za VNOS, dokler zaslon ne prikazuje “5:00” minut.

- 3. Enkrat pritisnite gumb MICROWAVE/GRILL/COMBI & /W a-&-UV.
- 4. Vnesite nivo moci tako,da obrnete gumb za VNOS in izberete mo¢ mikrovalov P80.

- 5. Pritisnite gumb START/+1min/POTRDI ( > +1... /«4) za potrditev temperature.

- 6. Vnesite ¢as kuhanja z obrac¢anjem gumba za VNOS, dokler zaslon ne prikazuje “7:00” minut.
- 7. Pritisnite tipko START/+1min/POTRDI ( <{>+1.../«1) za zaletek Casovnika.

2. +1min FUNKCLJA (Auto minute)

Z gumbom START/+1min/POTRDI ( > +1.., /«1) lahko upravljate dve funkciji:
a. Neposredni zacetek
S pritiskom gumba START/+1min/POTRDI ( {> +1... / «1) lahko takoj pri¢nete s kuhanjem za 1 sekund na P100.

POkStOF(?iEk kuhanja se bo nemudoma pricel, pri ¢emer boste z vsakim pritiskom na gumb kuhanje podaljsali za 1
sekund.

b. Podaljsanje ¢asa kuhanja

Ce gumb START/+1min/POTRDI ( > +1.. / «3) pritisnete med delovanjem pecice v roénem nacinu, z zarom, s
konvekcijo, kombiniranemu kuhanju in ¢asovnem odtajevanju, lahko z vsakim pritiskom podaljsate ¢as kuhanja
za veckrat po 1 minuto. Med odtajevanjem glede na teZo in funkcijo avto menija in sekven¢nega kuhanja kuha-
nja s pritiskom gumba START/+1min/POTRDI ( (> +1... / «4) Ni mogoce podaljsati.

OPOMBA: Cas priprave jedi lahko podalj$ate za najve¢ 95 minut.

3. FUNKCIJA CASOVNIKA

Kuhinjski ¢asovnik lahko uporabljate za merjenje ¢asa, ¢e ne uporabljate kuhanja z mikrovalovi, na primer ce
kuhate jajca na obicajni kuhalni plos¢i ali za spremljanje ¢asa kuhanja/odtajevanja hrane.

Primer:
Za nastavitev ¢asovnika za 5 minut.

1. Dvakrat pritisnite 2. Vnesite cas kuhanja, 3. Pritisnite tipko START/ 4. Preverite zaslon.
gumb NASTAVITEV tako da zavrtite gumb +1min/POTRDI za Prikazovalnik bo za&el
URE/ZACETEK 2aVNOS, doklerniso ~ zacetek ¢asovnika. (Prikazovalnd delovanja
Z ZAKASNITVUJO. prikazane ustrezne ara.)
@o/@x2 minute.

Ko napoci ¢as ¢asovnika, se bo 5-krat oglasil zvocni signal in LED zaslon bo prikazal ¢as.

Lahko vnesete ¢as do 95 minut. Ce Zelite preklicati KUHINJSKI CASOVNIK med odstevanjem, enostavno pritisni-
te tipko STOP.

OPOMBA: Funkcije KUHINJSKEGA CASOVNIKA ne morete uporabiti med kuhanjem.
4. VARNOSTNO ZAKLEPANJE:

Uporabite, ¢e Zelite prepreciti nenadzorovano upravljanje pecice s strani otrok.

a. Za nastavitev VARNOSTNEGA ZAKLEPANJA:

Pritisnite in drzite tipko STOP za 3 sekunde, dokler ne zaslisite dolgega piska. Na zaslonu bo prikazan indikator
klju¢avnice:

vy

b. Za preklic VARNOSTNEGA ZAKLEPANJA:
Pritisnite in drZite tipko STOP za 3 sekunde, dokler ne zaslisite dolgega piska. Indikator klju¢avnice bo izginil.
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1. ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO

Mikrovalovna pecica je predprogramirana na ¢as in nivo moci tako, da je sledeca hrana enostavno odtajana: svinjina, gove-
dina in perutnina. Hrana lahko tehta od 100 g - 2.000 g v 100-gramskih korakih. Odtaliti je mogoce zamrznjena Zivila s tem-
peraturo, visjo od -18 °C.

Za podrobnosti o delovanju teh funkcij, sledite spodaj opisanim primerom.

Primer: Za odtajanje mesa, ki tehta 1,2 kg z uporabo ODTAJEVANJA GLEDE NA TEZO.

Meso postavite v plitvo posodo ali na reetko mikrovalovne pecice za odtajevanje.

1. Izberite zahtevani meni tako, da 2. Vnesite teZo, tako da zavrtite 3. Zazacetek odtajevanja pritisnite gumb
pritisnete tipko ODTAJEVANJE GLEDE gumb za VNOS in je na zaslonu START/+1min/POTRDI ( <> +1.. / 3 )-
NA TEZO/CASOVNO ODTAJEVANJE. prikazano:

**0 [ ¥xDx1,

Osvetljena bosta indikatorja mikrovalov
in odtajevanja, indikator "g" bo izginil.
(Cas odtajevanja se bo odsteval na

zaslonu.)

na zaslonu bo prikazano:

Na zaslonu bo obenem osvet-

ljen indikator "g".

OPOMBE za ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO:

« Pred zamrzovanjem preverite, Ce je Zivilo sveze in v dobrem stanju.

« Hrano, ki ni teZja od 200 g postavite na rob in ne na sredino vrtljivega kroznika.

« Tezo mesa zaokrozite na 100 g, npr. 650 g na 700 g.

- Ce je potrebno, prekrijte manjie dele mesa ali perutnine z aluminijasto folijo. To bo prepretilo prekomerno segrevanje.
Poskrbite, da se folija ne bo dotikala sten pecice.

2. CASOVNO ODTAJEVANJE

Ta funkcija hitro odtaja hrano in vam pri tem omogoca, da izberete ustrezno ¢asovno obdobje odtajevanja, glede na vrsto

hrane. Sledite spodnjemu primeru za podrobnosti o tej funkciji. Casovni razpon je 0:05 - 95:00.

Primer: Za odtajevanje hrane v 10 minutah.

1. Izberite zahtevani meni tako, da dvakrat 2. Vnesite ¢as kuhanja, tako da 3. Za pricetek odtajevanja pritisnite gumb

pritisnete tipko ODTAJEVANJE GLEDE zavrtite gumb za VNOS in je na START/+1min/POTRDI ( > +1, / +d)-
NA"I'EZOICASOVNO ODTAJEVANJE. zaslonu prikazano 10:00 Osvetliena bosta indikatorja mikrovalov
¥*T [ ¥HDx2, in odtajevanja.

na zaslonu bo prikazano:

OPOMBE za CASOVNO ODTAJEVANJE:

« Po kuhanju se bo petkrat oglasil zvocni signal in LED zaslon bo prikazal ¢as dneva, Ce je bila ura nastavljena. V nasprotnem,
bo zaslon po kon¢anem kuhanju prikazal le "0:00".

+ Prednastavitev nivoja moci mikrovalov je P30 in se je ne da spremeniti.

AVTO MENI tipke samodejno ugotovijo ustrezen nacin priprave jedi in kuhanja hrane (podrobnosti na strani SI-25). Sledite
spodnjemu primeru, Ce zelite izvedeti, kako uporabljati to funkcijo.

Primer: Za kuhanje 350 g korenja z uporabo funkcije AVTO MENI za sveZo zelenjavo.

1. Zavrtite gumb za VNOS in 2. Pritisnite gumb 3. Vnesite tezo, tako 4, Pritisnite gumb
izberite Zeleni avto meni. START/+1min/POTRDI da zavrtite gumb za START/+1min/POTRDI
) (> +1lw /«d)zapotrditey  VNOSinjenazasionu (41, /1) 2a
temperature. prikazano: pricetek kuhanja.

(Nastavljeni as se bo

Na zaslonu bo prikazano: "
odsteval na zaslonu).

OPOMBE:

+ Tezo ali koli¢ino hrane lahko vnesete z obracanjem gumba za VNOS, dokler ni prikazana Zelena teza/koli¢ina. Vpisite le
teZo zivila in zraven ne pristejte teze posode.

« Zavetja/tezja Zivila, kot je navedeno v tabelah AVTO MENI na strani SI-25, uporabite rocne programe.
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Avto meni Zaslon |Nacin TEZA/PORCIJA/POSODE Postopek
kuhanja
Pogrevanje A1 [100% 150 g, 250 g, 350 g, 450 g, 600 g | Vnaprej skuhano hrano postavite na pladenj.
Plitvi kroznik Mikrov. (zacetna temp. 5 °C) Pladen; prekrijte s folijo za mikrovalovne pecice ali
(vnaprej skuhana Oblozite s folijo ali uporabite | primernim pokrovom in ga postavite na sredino
hrana, npr. meso, perforirani pokrov za uporabo v | vrtljivega kroznika. Po kuhanju premesajte.
zelenjava in dodatki) mikrovalovnih pecicah.
Neolupljen krompir | A2 |100% 1,2, 3 kosi krompirja Uporabite kose krompirja s podobno velikostjo in
Mikrov. 1 krompir = pribl. 230 g tezo pribl. 230 g. Prebodite vsak kos na razli¢nih
(zacetna temp. 20 °C) mestih in ga postavite na rob vrtljivega kroznika. Na
polovici kuhanja jih obrnite okrog in ponovno raz-
poredite. Krompir naj pred zauzitjem stoji 3-5 minut.
Meso A3 100 % 1509,3009,4509,6009 Meso razreZite na majhne proge in ga postavite v
(meso brez kosti, npr. Mikrov. (zacetna temp. 5 °C) pekac za kolace, prekrijte ga s folijo za mikrovalovne
govedina, jagnjetina, Pekac za kolace in folija za mikro- | pecice ali primernim pokrovom. Pekac postavite na
svinjina ali perutnina) valovne pecice ali primeren pokrov | sredino vrtljivega kroznika.
Sveza zelenjava, A4 1100 % 1509,3509,500g Svezo zelenjavo nareZite ali sesekljajte na enakomer-
npr. cvetaca, kore- Mikrov. (zacetna temp. 20 °C) ne kose ter jo dajte v ustrezno posodo. Postavite jo
nje, brokoli, navadni Posoda s pokrovom na vrtljivi kroznik in dodajte potrebno koli¢ino vode
komarcek, por, (1 zlica na 100 g), pokrijte s pokrovom. Po kuhanju
paprika, bucke ipd. premesajte in hrano pustite stati pribl. 2 minuti.
Ribe A5 |80 % Mikrov. | 150 g, 250 g, 350 g, 450 g, 650 g | Enakomerno porazdelite po pekacu, prekrijte
(Zata program je (zacetna temp 20 °C) ga s folijo za mikrovalovne pecice ali primernim
priporocena samo Pekac za kolace in folija za mikro- | pokrovom.
uporaba ribjih filejev) valovne pecice ali primeren pokrov
Testenine A6 |80 % Mikrov. | TestenineVoda Testenine dajte v primerno veliko skledo in dolijte
(suSene testenine, 509 450 ml vodo. Sklede ne prekrivajte. Postavite jo na sredino
npr. Fussili, Farfalle, 1009 800 ml vrtljivega kroznika.
Rigatoni) 1509 1.200 ml Po koncanem kuhanju jed dobro premesajte in jo
(zacetna temp. vode: 20 °C) pustite stati pribl. 2 minuti.
Velika in Siroka skleda
Juha A7 100 % 200 g, 400 g, 6009 Skodelice postavite na vrtljivi kroznik in po
Mikrov. (zacetna temp. 5 °C) segrevanju premesajte.
Skodelice (200 g na skodelico)
Biskvit* A8 |Predgretie |475g Pecica se bo predhodno segrela na 160 °C. Ko
Sestavine: na 160 °C (zacetna temp. 20 °C) pecica doseze temperaturo, odprite vrata in pecivo
4 jajca Pekac postavite na spodnjo notranjo mrezico. Pritisnite
110 g sladkorja (premer pribl. 26 cm) gumb START /+1min/ POTRDI ( (> +1n /1) 22
100 g moke Resetka i¢etek peteni
10 g koruzne moke pricetek pecenja.
60 g vode
60 g rastlinskega olja
Zamrznjena pica A9 |C 2009,3009,4009 Odstranite embalaZo in postavite direktno na
(pica, primerna - za (zatetna temp.-18 °C) spodnjo mrezico. S peko lahko pri¢nete takoj.
mikrovalovne pecice) Resetka
Pecen piscanec A10 |C1 500g,7509,1.0009,1.200g  |Po zelji zacinite s soljo, poprom in papriko. Kozo

(zacetna temp. 20 °C)
Resetka

pis¢anca nekajkrat prebodite in ga (s prsno stranjo
obrnjeno navzgor) postavite na spodnjo mrezico.

* Priprava biskvita (A8):

. Razbijte jajca.

oOUnhWN=

OPOMBE

. Rumenjak umesajte skupaj z oljem in vodo z ro¢nim mesalnikom (pocasi), dokler zmes ni mehka in stepena.

. Dodajte moko in dobro zmesajte.

. Vloceni posodi z ro¢nim mesalnikom stepite beljak, sladkor in koruzno moko (hitro), tako da je zmes trda. Previdno zloZite v biskvitno zmes.

. Mesanico z zlico umesajte v z mascobo podmazan pekac in zgladite.
. Po predhodnem segrevanju pekac postavite na resetko.

« Kon¢na temperatura je odvisna od zacetne temperature hrane. Preverite, da je hrana po koncu kuhanja resni¢no vroca. Po
potrebi lahko ¢as kuhanja ro¢no podaljsate.

+ Rezultati kuhanja pri avtomatskem kuhanju so odvisni od spremenljivk, kot so oblika in velikost posode, velikost Zivila in vasih za-
htev glede kuhanja. Ce niste zadovoljni z rezultatom kuhanja, si program nastavite po zelji.
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Za kuhanje/odtajevanje Zivil v mikrovalovni pecici morajo mikrovalovi enakomerno prehajati skozi stene poso-
de in vstopati v notranjost Zivila, ki ga pripravljate. Zato morate obvezno uporabljati predpisano posodo.

Priporo¢amo uporabo okroglih/ovalnih posod, saj se v oglatih posodah toplota zadrzuje v vogalih in se hrana
lahko prekuha. Uporabite lahko spodaj navedeno posodo.

Pripomocki za kuhanje | Varnost pri Zar Konvekcija| Mesano |Komentarji

uporabi kuhanje
mikrovalov-
ne pecice

Aluminijasta folija v/X v v v/ X | Z majhnimi kosi aluminijaste folije lahko

Posode iz folije hrano zascitite pred pregrevanjem. Folija
naj bo od sten pecice odmaknjena vsaj 2
cm, saj lahko pride do iskrenja.

Posode iz folije ne priporo¢amo, razen, ce
jo priporoca proizvajalec, npr. Microfoil °,
pozorno sledite navodilom za uporabo.

Posoda za porjavitev v X X X Vedno sledite navodilom proizvajalca. Ne
prekoracite predpisanega Casa segrevanja.
Pazite, saj se te posode lahko zelo segreje-
jo.

Kitajski porcelan in v/X X v v Porcelan, lon¢ena posoda, glazirana kera-

keramika Le mesano | mika in kitajski porcelan so praviloma pri-

konv. | merne, razen tistih s kovinsko dekoracijo.

Steklena posoda, npr. v v v v Ce uporabljate steklene posode, pazite, da

Pyrex ® zaradi prehitrega segrevanja zivil ne po-
¢ijo.

Kovina X v v X Kovinskih posod ne priporo¢amo, saj pride
do iskrenja, ki lahko privede do pozara.

Plasti¢na/polistirenska v X v v/ / X |Pazite, da se posode med kuhanjem ne

posoda, npr. posode iz bodo deformirale, stalile ali razbarvale.

lokalov s hitro hrano

Folija v X X X Kuhajoce hrane se ne dotikajte z rokami,
priporo¢amo pa, da ta zivila prebodete in
tako odvedete nakopiceno soparo.

Vrecke za zamrzovanje/ v X v/X X Potrebno jih je prebosti, da para lahko

peko uide. Uporabljajte folije, ki so primerne za
uporabo v mikrovalovni pecici. Ne uporab-
ljate plasti¢nih ali kovinskih vrvic ali trakov,
saj se slednji lahko med kuhanjem stalijo
ali povzrocijo iskrenje.

Papirnati krozniki/ v X X X Za vpijanje vlage uporabite postopek

posode in papir za peko segrevanja. Pazite, zaradi pregrevanja se
lahko jed zazge.

Pletene in lesene posode v X X X Ce uporabljate te materiale, lahko pride do
pregrevanja, zato bodite pazljivi.

Reciklirani papir in X X X X Lahko vsebuje kovinska prijemala, ki med

Casopis kuhanjem povzrocijo iskrenje, ki lahko pri-
vede do pozara.

Resetka v v v v PriloZena kovinska mreza je posebej
zasnovana za uporabo v mikrovalovni
pecici, zato ne more poskodovati pecice.

/\ OPOZORILO:

Ko hrano segrevate v plasti¢nih ali papirnatih posodah, pazite na pecico, saj obstaja nevarnost vziga.
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POZOR: ZA CISCENJE MIKROVALOVNE PECICE NE
UPORABLJATE KOMERCIALNIH CISTIL ZA PECICE,
PARNIH CISTILNIKOV, JEDKIH, GROBIH CISTILNIH
SREDSTEYV, IN CISTILNIH SREDSTEV, KI VSEBUJEJO
DUSIKOV HIDROKSID.

Pred ciS¢enjem se prepricajte, da so notranjost pe-
cice, vrata in ohisje popolnoma ohlajeni.

PECICO REDNO CISTITE IN SPROTI ODSTRANJUJTE
MOREBITNE OSTANKE HRANE - Pecico ohranjajte
cisto, sicer se lahko njena povrsina poskoduje. To
lahko bistveno skrajsa njeno Zivljenjsko dobo in
privede do nevarne situacije.

Zunanjost pecice

Zunanjost pecice lahko enostavno odistite z blago
milnico in vodo. Odve¢no milnico obrisite s krpo in
povrsino osusite z mehko brisaco.

Krmilniki pecice

Pred cisc¢enjem odprite vrata in deaktivirajte krmilnike
pecice. Pri ¢is¢enju bodite pazljivi, da ne poskodujete
krmilnikov pecice. Za brisanje povrsine uporabljajte le
mehko, z vodo navlazeno krpo. Izogibajte se uporabi
prevelike koli¢ine vode. Ne uporabljajte kemicnih ali
abrazivnih ¢istilnih sredstev.

Notranjost pecice

1. Po vsaki uporabi, ko je notranjost pecice Se topla,
slednjo navlazite z vlazno krpo. Vecje madeze ocisti-
te z blago milnico in jih nekajkrat obrisite na suho,
dokler ne odstranite vseh ostankov. Vgrajeni vlazil-
niki se lahko pregrejejo in za¢nejo povzrocati dim
ter iskrenje. Ne odstranjujte varovalnega pokrova.

2. Prepricajte se, da milnica ali voda ne bosta zasli v
odprtine na stenah pecice, kar bi lahko povzrocilo
poskodbe.

3. Za ¢iscenje notranjosti pecice ne uporabljajte raz-

prsil.

4. Pecico redno segrevajte z zarom in s konvekcijo.
Ostanki hrane in mas¢obe lahko povzrocijo dim ali
neprijeten von,j.

. Med kuhanjem bodo Zivila oddajala paro, ki se bo
na stenah pecice kopicila kot kondenz. Zelo po-
membno je, da notranjost pecice po kuhanju na
suho obrisete s krpo. Kondenz lahko povzroci koro-
zijo notranjih delov pecice.

POSEBNA OPOMBA glede POKROVA MAGNETRO-
NA: Poskrbite, da bo pokrov magnetrona vedno dist.
Pokrov magnetrona je iz obcutljivega materiala, zato
morate biti pri ¢iscenju izjemno pazljivi (upostevajte
zgoraj navedena navodila).

Prekomerno mocenje lahko povzroc¢i poskodbe po-
krova magnetrona. Pokrov magnetrona je potrosni
del, ki ga boste morali ob¢asno zamenjati, ¢e ga ne
boste redno Cistili.

Dodatki

Pripomocke, kot so vrtljivi kroznik, podstavek kroznika
in resetka, je potrebno oprati v blagi tekocini za pranje
in zatem osusiti. Lahko se perejo v pomivalnem stroju.

Vrata

Za odstranjevanje necisto¢ na obeh straneh vrat, tes-
nilni gumi in pripadajocih delih uporabljajte mehko,
vlazno krpo. Ne uporabljajte grobih cistilnih sredstev
in ostrih, kovinskih strgalnikov, ki lahko povzrocijo
praske na steklu.

OPOMBA: Ne uporabljajte cistilnika na paro.

Nasvet za ¢iscenje - za lazje CiSc¢enje pecice:

V skledo postavite polovico limone ter prilijte 300 ml vode, ter segrevajte pri 100 % za 10-12 minut.

S suho krpo nato obrisite notranjost pecice do suhega.

POMEMBNO:

- Ce kuhate hrano dlje od standardno predpisanega ¢a
dejno aktivirali varnostni mehanizmi pecice. Nivo mo
zara vklopil in izklopil.

sa (glejte tabelo) v istem nacinu kuhanja, se bodo samo-
¢i mikrovalov se bo znizal, oziroma se bo grelni element

Nacin kuhanja

Standardni nacin

Mikrovalovi P100

30 minut

Zar/konvekcija/kombiniran na¢in kuhanja

Izmeni¢no delovanje, nadzor temperature in ¢asa
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Pozor:

Vas vyrobek je
oznacen timto
symbolem.

To znamen3, Ze
pouzité elektrické
a elektronické
vyrobky by neméli
byt likvidovény
spole¢né
s béznym
komundélnim
odpadem. Pro
tyto vyrobky
existuje zvlastni

sbérny systém.

K A. Informace o likvidaci - pro uzivatele \
(domacnosti)

1.V Evropské unii

Pozor: Pokud chcete toto zafizeni zlikvidovat, nevyhazujte jej do komunalniho
odpadul!

S pouzitymi elektrickymi a elektronickymi zatizenimi se musi zachazet zvlasta v
souladu s legislativou, ktera vyzaduje spravné osetfeni, opétovné zuzitkovani a
recyklaci pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni.

Po implementaci ¢lenskymi staty mohou domacnosti v statech EU bezplatné*
odevzdat sva pouzitd elektricka a elektronicka zafizeni na pfislusna sbérna
mista.

V nékterych zemich* néktefi maloobchodnici pfijmou bezplatné vas stary
vyrobek, pokud si zakoupite podobny novy.

*) Pro dal3i podrobnosti kontaktujte prosim sorgany mistni spravy.

Pokud ma vase pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni baterie nebo
akumulatory, tyto pfedem zvlast zlikvidujte v souladu s mistnimi predpisy.
Spravnou likvidaci vaseho vyrobku pomuzete zajistit, Ze odpad piejde
potiebnym osetfenim, opétnym zuzitkovanim a recyklaci, a tim se pfedejde
potencialnim negativnim vlivim na zivotni prostfedi a zdravi ¢lovéka, k
¢emu by v opa¢ném pfipadé mohlo dojit z divodu nespravné manipulace s
odpadem.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim organy mistni
spravy a informujte se na spravny zplsob likvidace.

Pro Svycarsko: Pouzita elektrickd nebo elektronicka zafizeni se daji bezplatné
vratit obchodnikovi, a to i v pfipadé, Ze nezakoupite novy vyrobek. Dal3i sbérna
mista jsou uvedena na webové strance www.swico.ch nebo www.sens.ch.

B. Informace o likvidaci - pro podnikatelské subjekty

1.V Evropské unii

Pokud se vyrobek pouzival pro obchodni tcely a chcete jej zlikvidovat:
Kontaktujte prosim svého prodejce SHARP, ktery vdm poda informace o
zpétném odbéru vyrobku. Mlze dojit k tomu, Ze vdm budou Gctovany poplatky
spojené se zpétnym odbérem a recyklaci vyrobku. Drobné spotfebice (a mala
mnozstvi) mohou byt pfijaty vasimi mistnimi sbérnymi misty.

Pro Spanélsko: Kontaktujte prosim zfizeny sbérny systém nebo vase organy
mistni spravy pro vraceni vasich pouzitych produktd.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento vyrobek zlikvidovat, kontaktujte prosim své organy mistni
spravy a informujte se o spravném zpUsobu likvidace.

N /
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Navod k obsluze

INFORMACE O LIKVIDACI 1
OBSAH 2
TECHNICKE UDAJE 2
TROUBA A PRISLUSENSTVI 3
OVLADACI PANEL 4
DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY 5-15
INSTALACE 16-17
PRED POUZITIM 18
NASTAVENI HODIN 18
STUPNE MIKROVLNNEHO VYKONU 18
NAVOD K OBSLUZE 19
MIKROVLNNE VARENI 19
GRILOVANI / KOMBINOVANE VARENI 20-21
KONVEKCNI VARENI 21-22
EXPRESNI PIZZA 22
DALSI PRAKTICKE FUNKCE 23
OVLADANI ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI A ROZMRAZOVANI PODLE CASU 24
PROVOZ V REZIMU AUTO MENU 24
SCHEMA AUTO MENU 25
VHODNE NADOBI DO MIKROVLNNE TROUBY 26
PECE A CISTENI 27
?
)
Nazev modelu: R-843IN
Sitové napéti AC: 230V, 50 Hz jedna faze
Pojistka/jisti¢ pfenosného vedeni: 16 A
PoZzadovany vykon AC: Mikrovinna trouba: 1500 W
Vystupni vykon: Mikrovinna trouba: 900 W (IEC 60705)
Horni gril (infracerveny): 1100 W
Spodni gril (infracerveny): 500 W
Konvekce: 2500 W
Rezim Vyp. (Rezim Uspory energie): ménénez1,0W
Mikrovinny kmitocet: 2450 MHz*(Skupina 2/Tt¥ida B)
Vnéjsi rozméry (5) x (V) x (H) mm : 512,0 x 307,0 x 497,0 mm
Rozméry vnitiniho prostoru (5) x (V) x (H)** mm : 328,0x2260x343,0 mm
Kapacita trouby: 25 litrG**
Tocna (kovova) : 0301 mm
Hmotnost: pfibl. 17,62 kg
Svétlo v troubé: 25W/240V

*  Tento produkt splriuje poZadavky evropské smérnice EN55011.
V souladu s touto smérnici je tento produkt klasifikovéan jako zafizeni skupiny 2, tidy B.
Skupina 2 znameng, Ze zafizeni zdmérné vyrabi radiofrekvencni energii ve formé elektromagnetické radiace pro
tepelné zpracovani jidla.
Zatizeni tfidy B znamend, Ze zafizeni je vhodné pro pouziti v domécim prostiedi.

**Vnitini kapacita je vypoctena odmérenim maximalni sitky, hloubky a vysky. Skute¢na kapacita pro ulozeni jidla je
mensi.

JAKO SOUCAST POLITIKY NEUSTALEHO ZLEPSQVANi SIVYHRAZUJEME PRAVO UPRAVY DESIGNU A TECHNICKYCH
UDAJU BEZ OHLASENI.
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4 1 2 TROUBA

1. Jednotka vytapéni grilu (horni gril)
3 2. Zérovka trouby
iy = 3. Ovladaci panel
\ 4. Rukojet dvefi

0 5.  Krytvinovodu (NEODSTRANUJTE)
6. Prostor trouby
7. Hridel motoru oto¢ného talife

10 8 7 6 5 8. Jednotka vytapéni grilu (spodni gril)

9. Ventila¢ni otvory

10. Tésnéni dvefi a tésnici povrchy
11. Elektricky kabel
12. Vnéjsi skiinka

PRISLUSENSTVI:

Zkontrolujte, zda bylo dodano nésledujici pfislusen-
stvi:

(13) Otocny talif (14) Spojka (15) Rost

« Umistéte spojku na hiidel motoru oto¢ného talite.

13. Otocny Poté na hridel umistéte otocny talif; ujistéte se, ze
tali¥ je pevné usazen.

(kov) + Abyste se vyhnuli poskozeni oto¢ného talife, zajis-
téte, aby pfi vyjimani nddobi nebo nadob z trouby
nedoslo k jejich zachyceni o okraj oto¢ného talife.

« PouZiti rostu, viz. kapitola grilovani na stranach CZ- 21.
Nedotykejte se grilu, kdyz je horky.
. POZNAMKA: Pti objednévce pfisluenstvi uvedte

14. Spojka prosim svému prodejci nebo autorizovanému servis-

nimu agentovi SHARP dvé polozky: ¢islo soucéastky a
nézev modelu.

15. Rost

POZNAMKY:

« Kryt vinovodu je kiehky. PFi ¢isténi vnitiku trouby byste méli byt opatrni, abyste jej neposkodili.

« Po vareni tu¢nych jidel bez krytu vzdy vycistéte vnitini prostor trouby a zvlasté dikladné topné téleso grilu,
které by mélo byt suché a zbavené mastnoty. Usazend mastnota se mlize pfehfat a zplsobit vznik koute
nebo vzplanout.

« Troubu vzdy obsluhujte se spravné osazenym oto¢nym talifem a nosi¢em otoc¢ného talife. Zajisti to dukladné
a stejnomérné vareni. Nespravné osazeny otoc¢ny talif mGze rachotit, nemusi se otacet spravné a mize zpuso-
bit poskozeni trouby.

« Vechny potraviny a nddoby s potravinami se pro vareni umistuji vzdy na oto¢ny talit.

« Otocny talif se otaci ve sméru hodinovych ruci¢ek nebo proti sméru hodinovych rucicek. Smér otéceni se
mize po kazdém spusténi trouby zménit. Vykon pfi vafeni se tim neovlivni.

/\ UPOZORNENI:
Béhem cinnosti se dvere, vnéjsi skiirnka, prostor trouby, prislusenstvi a nadobi stanou velmi horkymi.
Abyste predesli popaleni, vzdy pouzivejte hrubé kuchyriské rukavice.
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1. DIGITALNI DISPLEJ A KONTROLKY
/2 Kontrolka MIKROVLNNA TROUBA
® kontrolka KONVEKCE
W Kontrolka GRIL
¥ Kontrolka ROZMRAZOVANI
11 Kontrolka DETSKY ZAMEK
AUTO Kontrolka AUTO MENU
2 °C Ukazatel TEPLOTY

J Ukazatel HMOTNOSTI
—==mmmnnnn Ukazatel teploty

2. Nastaveni funkce auto menu:
A1: Ohtati menu
3 A2: Brambory ve slupce
A3: Maso
A4: Cerstvé zelenina
A5: Ryba
A6: Téstoviny
4 A7:Polévka
A8: Kolac ze treného tésta
A9: ZmrazZend pizza
5 A10: Kure

3. OTOCNY voLIC
6 Otacenim nastavite ¢as vareni, ¢as,
rezim vafreni, Uroven vykonu, teplotu,
hmotnost, porci a zvolite
7 automatické menu
4, Tlacitko MIKROVLNNA TROUBA/REZIM
GRIL/REZIM KOMBI
1 STISKNUTI= MIKROVLNNA TROUBA
2 STISKNUTI (G-1) = HORNI QUARTZ GRIL
3 STISKNUTI (C-1) = MIKROVLNNA TROUBA A HORNI CAST

QUARTZ GRILU & SPODNI
GRIL

DWW/ DU

5. Tlac¢itko ROZMRAZOVANI PODLE
HMOTNOSTI/ CASU

6. Tlacitko START/ +1min/ POTVRDIT

7. Tlacitko STOP

8. Tlacitko EXPRESNI PIZZA:

Stisknéte a pecte pizzu po dobu 5:00 - 9:00 minut.

9. Tlacitko KONVEKCE

10. Tla¢itko NASTAVENI HODIN/ KUCHYNSKY
CASOVAC
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY:
POZORNE PRECTETE A UCHOVEJTE

PRO BUDOUCI POUZITi
Aby se predeslo nebezpedi pozaru.

Mikrovinna trouba by neméla byt ponechana bé-
hem cinnosti bez dozoru. Prilis vysoké stupné vy-
konu nebo prilis dlouhé doby vaireni mohou vést
k prehrati jidla a jeho naslednému vzniceni.

Tato trouba je urcena k pouziti na pracovni desce kuchyn-
ské linky. Neni ur¢ena k zabudovani do kuchynské linky. [
Neumistujte troubu do skfiriky.

Elektricka zasuvka musi byt snadno dostupna, aby se
trouba v pfipadé nouze dala jednoduse odpojit.
Stfidavy pfivod elektrické energie musi byt 230 V, 50
Hz, s minimalni pojistkou distribu¢ni linky 10 A nebo s
minimalnim jisticem distribucni linky 10 A.

K dispozici by mél byt samostatny obvod, slouzici
pouze tomuto zafrizeni.

Neumistujte troubu do mist, kde je generovano teplo.
Napfiklad do blizkosti klasické trouby.

Neinstalujte troubu v mistech s vysokou vlhkosti nebo
tam, kde by se mohla vlhkost koncentrovat.
Neukladejte ani nepouzivejte troubu ve vnéjsim pro-
stredi.
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Pokud si vsimnete kouie, vypnéte nebo odpojte
troubu a nechte dvere uzavrené, abyste potlacili
pripadné plameny.
Pouzivejte pouze nadoby nebo kuchynské po-
tieby vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé.
Viz strana CZ-26. Kuchynské potieby je tieba
zkontrolovat, abyste si byli jisti, Zze se hodi pro
pouziti v mikrovinnych troubach.
Pri ohfevu jidla v plastovych nebo papirovych nado-
bach sledujte troubu z diivodu moznosti vzniceni.
Po pouziti vycistéte kryt vinovodu, prostor trou-
by, otocny talif a nosi¢ otocného talire. Je nutné,
aby tyto zistali suché a bez zbytkli mastnoty.
Nahromadéna mastnota se mize prehrat a zacit
doutnat nebo se vznitit.
Do blizkosti trouby nebo ventilacnich otvori neumis-
tujte horlavé materialy.
Neblokujte ventilacni otvory.
Z jidla a jeho obalu odstrante vsechny kovové uzave-
ry, draténé soucasti atd. Vytvoreni elektrického oblou-
ku na kovovych povrsich muize zpUsobit pozar.
Nepouzivejte mikrovinnou troubu na ohrev oleje pro

fritovani. Teplota se neda kontrolovat a olej muze
vzplanout.

Na vyrobu prazené kukufice pouzivejte pouze speci-
alni mikrovinné zafizeni na vyrobu prazené kukufrice.
Uvnitf trouby neskladujte jidlo ani zadné jiné véci.
Po spusténi trouby zkontrolujte nastaveni, abyste se
ujistili, ze trouba pracuje v pozadovaném rezimu.
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Abyste predesli prehfati a pozaru, je tieba davat mi-
moradny pozor u vareni nebo ohfivani jidel s vysokym
obsahem cukru nebo tuku, napfiklad masa zapecené-
ho v tésti¢ku, kola¢d nebo vanocniho pudinku.

Viz pfislusné rady v navodu k obsluze.

Aby se predeslo moznosti zranéni

UPOZORNENI:

Nepouzivejte troubu, pokud je poSkozena nebo
nefunguje spravné. Pfed pouzitim zkontrolujte na-
sleduijici:

a) Dvirka; ujistéte se, ze se spravné doviraji a ze I

CESKY

nejsou zkfivena nebo ohnuta.

b) Zavésy a bezpecnostni zapadky dvefi; zkontro-
lujte je, abyste se ujistili, ze nedoslo ke zlomeni
nebo uvolnéni.

c) Tésnéni dvefi a tésnici povrchy; ujistéte se, ze
nejsou poskozena.

d) Vnitfek prostoru trouby nebo prostoru dvefi;
ujistéte se, ze tam nejsou zadné promackliny.

e) Elektricky kabel a zastrcka; ujistéte se, ze nedo-
Slo k poskozeni.

Pokud jsou dvefe nebo tésnéni dvefi poskozeny,

trouba se nesmi pouzivat, dokud nebude opravena

kvalifikovanou osobou.

Nikdy sami troubu neupravujte, neopravujte ani
neprestavujte. Je nebezpecné pro kazdou nekva-
lifikovanou osobu vykonavat jakykoli servis nebo
opravu soucasti, pri které se odstrani kryt, ktery
chrani pred vystavenim mikrovinné energii.
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Troubu neobsluhujte jsou-li dvefe oteviené ani ja-
kymkoli zpisobem neupravujte bezpecnostni zapad-
ku dvefi. Troubu neobsluhujte, jsou-li mezi tésnénim
dvefi a tésnénim povrchu jakékoli predmeéty.

Nedovolte, aby se usazoval tuk nebo Spina na
tésnéni dveri a prilehlych casti. Pravidelné troubu
Cistéte a odstranujte veskeré pozistatky jidla.
Postupujte podle pokynti "Péce a cisténi" na
strané CZ-27. Pokud nedokazete udrzet troubu v
Cistoté, mlze to vést ke zhorseni stavu povrchu,
co nasledné muze mit vliv na Zivotnost spotiebice
a pripadné mit za nasledek nebezpecnou situaci.

Osoby s KARDIOSTIMULATOREM by se mély poradit se
svym lékafem nebo vyrobcem kardiostimulatoru o pre-
ventivnich opafenich tykajicich se mikrovinnych trub.

Aby se predeslo moznosti elektrického Soku

Za zadnych okolnosti byste neméli odstranovat vnéjsi
skFinku.

Nikdy nenalévejte nebo nevkladejte nic do otvor(
zamkU dvefi nebo do ventilaénich otvor(. V pripadé
rozliti troubu okamzité vypnéte a odpojte a zavolejte
autorizovaného servisniho agenta SHARP.
Nevkladejte elektricky kabel nebo zastrcku do vody
nebo jiné tekutiny.

Nenechte elektricky kabel viset pfes hranu stolu nebo
pracovniho povrchu.
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Udrzujte elektricky kabel mimo horkych povrch,
vcetné zadni ¢asti trouby.
Zarizeni a jeho kabel uchovejte mimo dosah déti mlad-
Sich 8 let.
Nepokousejte se sami vymeénit lampu trouby nebo
nechat kohokoliv, kdo neni elektrikdf autorizovany
spolecnosti SHARP, aby to udélal. Kdyz lampa selze,
oznamte to svému prodejci nebo autorizovanému
servisnimu agentovi SHARP.
Je-li sitova Snlra tohoto spotiebice poskozeni, je
nutno ji nahradit specidlni SAdrou.
Vymeénu musi provést autorizovany servisni technik.
Aby se predeslo moznosti exploze a nahlého vareni:

UPOZORNENI: Tekutiny a jina jidla se nesméji
ohrivat v uzavrenych nadobach, protoze jsou na-
chylné na explozi.

Mikrovinny ohiev napoji mize mit za nasledek
opozdéné vybusné vareni, proto je treba davat
pozor pri manipulaci s nadobou.

Nikdy nepouzivejte uzaviené nddoby. Tésnéni a vicka
pfed pouzitim odstrante. Uzaviené nadoby mohou
explodovat z dlivodu nahromadéného tlaku dokonce
i po tom, co byla trouba vypnuta.

Pfi mikrovinném zpracovani tekutin budte opatrni.
Pouzijte nadobu se Sirokym hrdlem, aby mohly bubli-
ny unikat.
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Nikdy neohrivejte tekutiny v nadobach s tzkym
hrdlem, jako jsou kojenecké lahve, protoze to
muzZe mit za nasledek vzkypéni obsahu nadoby
pfi ohfevu a zpuasobit popaleniny.

Aby se predeslo ndhlému vzkypéni vielé tekutiny a
moznym popaleninam:
1. Neohfivejte nadmérné dlouhou dobu.
2. Pied ohfevem nebo pfihratim tekutinu zamichejte.
3. Béhem pfihfivani se doporucuje vlozit do tekutiny
sklenénou ty¢ku nebo podobné nadobi (ne kovové).
4, Abyste predesli opozdénému vybusnému vareni,
nechte tekutinu po ukonceni varu stat v troubé
minimalné 20 vtefin.
Nevarte vejce v skorapkach. Cela vejce natvrdo by
se neméla ohfivat v mikrovinné troubé, protoze
mohou explodovat dokonce i po ukonéeni mikro-
vinného ohrevu. Pokud chcete varit nebo ohfrivat
vejce, ktera nebyla michana nebo mixovana,
propichnéte zloutky a bilky, jinak vejce mohou
explodovat. Vejce natvrdo pred ohrivanim v mik-
rovinné troubé oloupejte a nakrajejte na platky.

Propichnéte slupky takovych jidel, jako jsou bram-
bory, parky a ovoce, jesté pred varem, jinak mohou
explodovat.
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Aby se predeslo moznosti popalenin

VYSTRAHA: Aby se predeslo popaleni, kojenecké
lahve a nadobky s détskym jidlem se pred kon-
zumaci musi promichat nebo protrepat a je tireba
zkontrolovat jejich teplotu.

Abyste predesli popaleni, na vybrani jidla z trou-
by pouzivejte chnapky na nadobi nebo kuchyn-
ské rukavice.

Nadoby, zafizeni na vyrobu prazené kukufice, varné
sacky do trouby atd., otvirejte vzdy smérem od tvare a
rukou, abyste predesli popaleni parou a vzkypéni varem.
Abyste predesli popalenindam, vzdy sledujte teplotu
jidla a prfed podavanim ho promichejte. Kladte zvlast-
ni dlraz na teplotu jidla a piti, které davate kojenciim,
détem nebo starym lidem. Béhem pouziti se mohou
dostupné casti stat horkymi. Malé déti by mély byt
udrzovany mimo dosah.

Teplota nadoby neni spravnou indikaci teploty jidla
nebo napoje; vzdy zkontrolujte teplotu jidla.

Pti otevirani dvefi trouby vzdy stljte v jisté vzdalenos-
ti, abyste predesli popaleni unikajici parou a horkem.
Po ohrfati nakrajejte plnéna pecena jidla na platky,
abyste uvolnili paru a predesli popdleni.

Udrzujte déti ve vzdalenosti od dvefi, abyste predesli
jejich popaleni.
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Aby se predeslo zneuziti détmi

Upozornéni: Déti mohou troubu bez dohledu
dospélé osoby uzivat pouze v pripadé, ze byly
seznameny s postupem pri jeji obsluze. Dité by
tak mélo byt schopné troubu obsluhovat bezpec-
nym zpt‘isobem a uvédomovat si rizika spojena
S nespravnym pouzitim. Je-li zafizeni pouzito v
rezimu GRIL, MIX GRIL a AUTOMATICKY OHREV
by mélo byt, kvili vzniku tepla, dovoleno détem
pouze pod dohledem rodicti. Tento spotiebi¢ neni
urcen k pouziti osobami (véetné déti) se snizenymi
fyzickymi senzorickymi i mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatecnymi zkusenostmi a znalostmi,
pokud nejsou pod dohledem, nebo nejsou ohled-
né pouziti spotrebice instruovany osobou zodpo-
védnou za jejich bezpecnost. Je nutné dohlédnout
na to, aby si déti se spotrebicem nehraly.

Neopirejte se ani se nehoupejte na dvefich trouby.
S troubou si nehrajte, ani ji nepouzivejte jako hracku.
Déti by se mély naucit vSechny dulezité bezpecnostni
pokyny: pouziti chnapek, bezpecné odstranovani
vicek z jidel; davat zvlastni pozor na baleni (nap¥.
samoohfevné materidly) urené na to, aby jidlo bylo
kfupavé, protoze by mohly byt zvlast horké.
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Dalsi upozornéni

Nikdy troubu nijak neupravuijte.

Troubou nepohybujte, kdyz pracuje.

Tento spotfebic je urCen pro pouziti v domacnosti a

podobnych zafizenich, napf.:

- kuchynky zaméstnancu v obchodech, kancelafich a
jiném pracovnim prostredi;

- farmach;

- klienty v hotelech, motelech a ostatnich obytnych
prostorech;

- v penzionech typu bed and breakfast.

Tato trouba je urCena pouze na domaci pfipravu jidla

a mUze se pouzivat pouze na vareni jidla. Neni vhod-

na na komer¢ni nebo laboratorni pouziti.

Aby se podporilo bezproblémové pouziti vasi

trouby a predeslo poskozeni.

Nikdy nespoustéjte troubu, kdyz je prazdna. Pfi po-

uzivani specialniho nadobi na zapékani nebo samo-

ohfevnych materiali musi byt mezi nadobi a oto¢ny

talif umisténa teplovzdorna izolace (napft. porcela-

novy talif). Tim se zabrani poskozeni otoc¢ného talire.

Uvedena doba ohfevu pro nadobi nesmi byt prekro-

cena.
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Nepouzivejte kovové nadobi, které odrazi mikroviny a

mUzZze zpUsobit elektricky oblouk. Do trouby nedavej-

te plechovky.

Pouzivejte jen otocny talif a nosi¢ oto¢ného talire,

které jsou urCeny pro tuto troubu. Nespoustéjte pfi-

stroj bez otoCného talire.

Na zabranéni rozbiti otocného talire:

(a) Pred cisténim otocného talife vodou nechte otoc-
ny talif vychladnout.

(b) Nedavejte na studeny otocny talif horké pokrmy
ani horké nadobi.

(c) Nedavejte na horky otocny talif studené pokrmy
ani studené nadobi.

Béhem provozu na vnéjsi skiinku nic nepokladejte.
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POZNAMKA:

Nedavejte plastové nadoby do trouby mikrovinnou
tepelnou pfipravu, pokud je trouba jesté horka po
pouZiti v rezZimu GRIL a SMISENE GRILOVANI, protoze
by se mohly roztavit.

Plastové nadoby se nesmi pouzivat ve vyse uvede-
nych rezimech, pokud vyrobce neprohlasi, ze jsou
vhodné k tomuto ucelu.

Pokud si nejste jisti, jak vasi troubu zapoijit, poradte se,
prosim, s autorizovanym kvalifikovanym elektrikarem.
Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost za po-
Skozeni trouby nebo urazy zplsobené nespravnym
postupem pfi zapojeni trouby.

Na sténach trouby nebo kolem tésnéni dvefi a tésni-
cich povrchi se nékdy muze tvofit vodni para nebo
kapky. Je to bézny jev a neni znakem propousténi
trouby nebo poruchy.

CESKY

Tento symbol znamen3, ze povrchy maji ten-
denci stat se béhem cCinnosti horkymi.
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1. Z vnitini ¢asti trouby odstrante veskeré obaly a sej-
méte ochranny film, ktery se nachazi na povrchu
mikrovinné trouby.

Pozorné prohlédnéte troubu, jestli neni poskozena.

Umistéte troubu na bezpecny rovny povrch, dosta-
tecné pevny, aby odolal hmotnosti trouby a nejtézsi
polozky, ktera se pravdépodobné bude tepelné
upravovat v troubé. Nedavejte troubu do skfiriky.

Zvolte povrch, ktery poskytuje dostatek otevieného
prostoru pro otvory pro vstup a vystup vzduchu.
Zadni stranu spotrebice je treba umistit proti sténée.

Minimalni vyska pro instalaci je 85 cm.

Mezi troubou a sousednimi sténami je nutné za-
chovat minimalni prostor 20 cm.

Nechejte nad troubou prostor minimalné 30 cm.
Neodstranujte ze dna trouby patky.

Zablokovani vstupnich a vystupnich otvor( pro
vzduch muze troubu poskodit.

Umistéte troubu co nejdale od rozhlasovych a
televiznich pfijimacd. Provoz mikrovinné trouby
mUze zpUsobit ruseni pfijmu rozhlasového a te-
levizniho signalu.
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5. Bezpelné zapojte zastrcku trouby do standardni
uzemnéné domaci elektrické zasuvky.

VYSTRAHA: Neumistujte troubu do mist, kde je ge-
nerovano teplo a vysoka vlhkost (napf. do blizkosti
klasické trouby nebo nad ni) nebo blizko od hoflavych
materiall (napf. zaclon).

Neblokujte ani neucpavejte ventilacni otvory.

Na troubu nedavejte zadné predméty.

Cz-17



-

Pripojte troubu k elektrické siti. Na troubé se zobrazuje: “0:00” a rozezni se jeden akusticky signal.
Tento model ma funkci hodin a spotieba energie trouby v pohotovostnim rezimu je nizsi nez 1,0 W. Postup na-
staveni hodin je uveden nize.

Jsou mozné dva rezimy nastaveni: 12 hodin a 24 hodin.
1. Chcete-li nastavit hodiny ve formatu 12 hodin, jednou stisknéte tla¢itko NASTAVENI HODIN/ KUCHYNSKY

CASOVAC (@10/ @) ana displeji se zobrazi “12H”. Chcete-li nastavit hodiny ve formatu 24 hodin, je$té

jednou stisknéte tla¢itkoNASTAVENI HODIN/ KUCHYNSKY CASOVAC (@1 /@) a na displeji se zobrazi "24H".

2. Otacejte otocnym VOLICEM, dokud se nezobrazi spravna hodina. Vstupni ¢as je v rozmezi 0-23 (rezim 24 ho-
din) nebo 1-12 (rezim 12 hodin).

3. Stisknéte tlatitko NASTAVENI HODIN/ KUCHYNSKY €ASOVAC (020 / @) a za¢ne blikat &islo s minutami.

4. Nastavte minuty. Otacejte otoénym VOLICEM, dokud se nezobrazi spravny pocet minut. Vstupni ¢as je v roz-
mezi 0-59.

5. Hodiny spustte jednim stisknutim tlacitka NASTAVENi HODIN/ KUCHYNSKY CASOVAC @@/ @). Na dis-
pleji bude blikat piktogram digitalniho ¢asu "

POZNAMKY:

« Jsou- li hodiny nastaveny, zobrazi se po skonceni ohfevu aktudlni ¢as. Jestlize jesté hodiny nastaveny nejsou,
na displeji se zobrazi "0:00".

« Pro kontrolu denniho ¢asu v pribéhu vareni stisknéte tla¢itko NASTAVENI HODIN/KUCHYNSKY CASOVAC
(@0 /@) a na LED displeji se na 2-3 sekundy zobrazi denni ¢as. Proces vaieni tim nebude ovlivnén.

« Je-li v priibéhu nastavovani hodin stisknuto tlacitko STOP, trouba se vrati do plvodniho nastaveni.

« Dojde-li k pferudeni pfivodu energie do mikrovinné trouby, zobrazi se po opétovném zapnuti na displeji "0:00". Pokud
k tomu dojde pfi ohfivéni jidla, program se vymaze. Denni ¢as bude také vynulovan.

[ |
Urovedi vykonu Displej * Vase trouba méd 5 urovni vykonu.
(Procento) e, F v
. « Chcete-li pfi vafeni Uroven vykonu zménit,
VYSOKA P100 otocte otoénym voli¢em tak, aby se na displeji
(100%) zobrazila poZzadovana uroven. Pro potvrzeni
STREDNI P80 stisknéte tlacitko START/+1min/POTVRDIT
VYSOKA (80%) (<P +Tanle), zadejte Cas vareni a pro spusténi
- . trouby stisknéte tlacitko START/+1min/POTVRDIT
STREDNI PS(i (Bl fa)
(50%) « Chcete-li béhem vareni zkontrolovat Uroven vykonu,
STREDNE NiZKA P30 stisknéte tla¢itko MIROVLNNA TROUBA / GRIL / KOMBI
(ROZMRAZOVANI) (30%) aJw/a&w  ana displeji se po dobu 2-3 sekund zobrazi
— aktudlni roven vykonu. Trouba pokracuje v odpoctu i béhem
NIZKA P10 . -
(10%) zobrazeni Grovné vykonu.

Obecné plati nasledujici doporucent:

P100 - (VYSOKY V)'/kon =900 W) pouziva se k vareni
nebo ohfevu napf. duseného masa se zeleninou, tep-
lych napojd, zeleniny, atd.

P80 - (STREDNE VYSOKY vykon = 720 W) pro del3i
tepelnou Upravu kompaktnéjsich pokrmd, jako jsou
pecené maso, sekand a hotova jidla, také pro citlivé
pokrmy, jako napfiklad kolace z tfeného tésta. S timto
nizsim nastavenim se pokrmy vafi rovhomérné bez
toho, aby se na okrajich prevafily.

P50 - (STREDNI vykon = 450 W) pro hustd jidla, ktera
vyzaduji pfi béZzném zplsobu pfipravy delsi dobu vare-

ni, napt. jidla s hovézim masem. Doporucujeme pouZzit,
pokud chcete, aby bylo maso mékké.

P30 - (STREDNE NIZKY vykon = 270 W, nastaveni pro
rozmrazovani) zvolte tento stupei pro rozmrazova-
ni, aby se pokrmy rozmrazovaly rovhomérné. Tento
stupen je také velmi vhodny pro vareni ryze, téstovin,
knedliku a opékaného vajec¢ného pudingu.

P10 - (NIZKY vykon = 90 W) pro Setrné rozmrazovani,
napf. krémového dortu nebo sladkého peciva.
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Otevieni dvifek:
Dvitka trouby oteviete pomoci drzadla pro otevirani dvefi.
Spusténi trouby:

Pripravte pokrm a dejte jej ve vhodné nadobé na otocny talif, nebo jej dejte pfimo na otoc¢ny talit. Za- ®+1nin J &l
viete dvitka a po vybéru pozadovaného rezimu vareni stisknéte tlacitko START/+1 min/ POTVRDIT.
Je-li nastaven program vafeni a neni stisknuto tlacitko START/+1 min/ POTVRDIT do 5 minut, bude

nastaveni zruseno.

Pokud dojde k otevieni dvitek v priibéhu vareni, je nutno stisknout tlacitko START/+1 min/ POTVRDIT pro
pokracovani vareni. Po Gicinném stisknuti se rozezni akusticky signal, neticinny stisk ziistane bez odezvy.

Pouzijte tlacitko STOP:
1. Pro vymazani chyby béhem programovani.
. Pro docasné zastaveni trouby béhem jeji ¢innosti.

2
3. Pro zruseni programu béhem vareni stisknéte tlacitko STOP dvakrat.
4

. Nastaveni a zruseni détského zamku (viz strana CZ-23).

Vase trouba mUize byt naprogramovana az na 95 minut (95,00).

Vstupni jednotka ¢asu vareni (rozmrazovani) se pohybuje v
rozmezi 5 sekund az 5 minut. Jak je ukdzano v tabulce, zalezi
na celkovém ¢asu vareni (rozmrazovani).

VARENI/ROZMRAZOVANI s ruénim nastavenim

STOP

Cas vareni
0-1 minuta
1-5 minut
5-10 minut
10-30 minut
30-95 minut

Jednotka zvyseni
5 sekund

10 sekund

30 sekund

1 minuta

5 minut

« Zadejte Cas vareni a k vafeni ¢i rozmrazovani pouzijte Urovné mikrovinného vykonu P100 az P10 (viz pfiklad

nize).

« Pokud je to mozné, promichejte nebo otocte pokrm 2 az 3krat béhem vareni.
« Po vafeni prikryjte pokrm a v ptipadé, ze je to doporuceno, jej nechte odstat.
« Po rozmrazovani prikryjte jidlo f6lii a nechte az do Uplného rozmrazeni odstat.

Priklad:

Chcete vafit 2 minuty a 30 vtefin na mikrovinném vykonu P80.

1. Stisknutim tlacitka 2. Stisknéte tlacitko 3. Pozadovany cas vafeni 4. Pro spusténi casovace
MIKROVLNNA START/+1 min/ zvolte otacenim stisknéte tlacitko
TROUBA / GRIL / KOMBI POTVRDIT pro otocnym VOLICEM. START/+1min/
zadejte Uroven vykonua  potvrzeni zvoleného POTVRDIT.

potom otecte voli¢em a stupné vykonu.
vyberte mikrovinny vykon
P8o.

=
/

AW/ DHW X1 =»

Ve stejnou chvili se na
displeji rozsviti kontrolka
mikrovinného ohrevu.

POZNAMKA:

(Na displeji se
odpocitava nastaveny
cas vareni.)

- Kdyz se trouba spusti, rozsviti se lampa trouby a oto¢ny talif se bude otacet po sméru nebo proti sméru hodi-
novych rucicek. Oteviete-li béhem vareni/ rozmrazovéni dviika, abyste jidlo zamichali nebo otocili, ¢as vareni
na displeji se automaticky zastavi. Poté, co jsou dviika zaviena a je stisknuto tlacitko START/+1 min/ POTVR-
DIT ( {> +1.. /+1) zalne se Cas vafeni/ rozmrazovani znovu odpocitavat.

« Po dokonceni ohfevu/rozmrazovani oteviete dvitka nebo stisknéte tlacitko STOP a na displeji se, pokud jsou

hodiny nastaveny, znovu zobrazi aktudlni cas.

- Prejete-li si béhem vafeni zjistit stupen vykonu, stisknéte tlacitko Tlaéitko MIKROVLNNA TROUBA / GRIL
/KOMBIa/W/a&W .Na 2-3 sekundy se zobrazi aktualni stupen vykonu.

DULEZITE:

- Po vareni / rozmrazovani zaviete dvitka. Méjte na paméti, Ze pfi otevienych dvitkach zGstane svétlo na 10 mi-
nut zapnuté. Je tomu tak z bezpe¢nostnich divodu pro pfipomenuti, Ze mate dvirka zaviit.
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1. POUZE GRILOVANI

Trouba ma horni a spodni gril, které mohou byt pouzity kazdy zvlast nebo soucasné. Maji pouze jedno nasta-
veni vykonu. PFi pouziti grilu se soucasné otaci otocny talif a zajistuje tak rovnomérné propeceni. Pozadovany
rezim grilu nastavite stisknutim tlacitka MIKROVLNNA TROUBA / GRIL /KOMBI, jak je uvedeno nize.

Stisknéte tlacitko Displej Pouziva se topny prvek grilu
MIKROVLNNA TROUBA / GRIL /
KOMBI.
G-1 Pouze horni kiemikovy gril
Va
AW/ DG W X2 = % G-2 Horni kiemikovy gril a spodni gril sou¢asné
G-3 Pouze spodni gril

Priklad: 3

Dejme tomu, ze chcete vafit 20 minut s pouzitim pouze HORNIHO GRILU.

1. Jednim stisknutim tla¢itka 2. Pro potvrzenirezimu 3. Pro nastaveni ¢asu 4. Pro spusténi grilovani
GRILL MODE/COMBI vareni stisknéte grilovani pouzijte stisknéte tlacitko START/
MODE zvolte funkci tlacitkoSTART/ +1 min/ oto¢ny VOLIC. +1min/POTVRDIT.
HORNI GRIL. Na displeji POTVRDIT. (Na displeji se odpotitava
se rozsviti G-1 a kontrolka nastaveny cas varent.)
grilu.

POZNAMKA:

Po uplynuti poloviny ¢asu ur¢eného pro grilovani se dvakrat ozve zvukovy signél a pfipomene vam, abyste jidlo otocili,
aby bylo dosazeno rovnomérného propeceni. Uvédomte si, ze se trouba béhem grilovéni automaticky nezastavi. Pro
lepsi ucinek grilovani by mélo byt jidlo po poloviné grilovani otoceno. Poté, co bylo jidlo po uplynuti poloviny ¢asu
urceného pro vareni otoceno, zaviete znovu dvitka a stisknéte pro pokracovani grilovani tlacitko START/ +1min / PO-
TVRDIT.

2. KOMBINOVANE VARENI

Funkce KOMBINOVANE VARENI umozriuje kombinaci mikrovinného ohfevu s grilem nebo konvekci, kde KOM-
BINOVANE znamensg, Ze se stiida mikrovinny ohfev s grilovanim nebo konvekci. Kombinované vafeni snizuje ¢as
pfipravy a poskytuje kiupavy a opeceny pokrm a dava vam vyhodu rychlého vareni pfi sou¢asném dosazeni tradi¢né
chutného vzhledu.

Jak je ukdzano v nasledujici tabulce, existuji 4 mozné kombinace:

Cyklus Cyklus Horni | Spodni gril/
- Y 3 . . Mikrovinna gril / Pracovni | Pracovni
Stisknéte tlacitko REZIM Displej p
= P

GRILU/REZIM COMBI :;t;(tlxlll)sa/ racovni |cyklus cyklus

PN C-1 . - .

AW ASW X3 = @ c2 . - .

c3 . . .

C-4 . . .

Pro informace o tom, jak pracovat s funkci kombinovaného vareni, nasledujte pfiklad na dalsi strané.

/\ UPOZORNENI:
Béhem cinnosti se dvere, vnéjsi skrifika, prostor trouby, prislusenstvi a nadobi stanou velmi horky-
mi. Abyste predesli popaleni, vzdy pouzivejte kuchynské chiiapky.
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Pfiklady mikrovinného a konvekéniho ohievu:
Dejme tomu, Ze chcete vafit 30 minut s pouzitim kombinace mikrovinného ohfevu a konvekce (C-2).

1. Dvakrat stisknéte  2.Opakovanym stisknutim 3. Propotvrzeni 4. Pronastaveni 5. Stisknutim tlacitka

tla¢itkoGRILLMODE/  tlacitka vyberte C-2, rezimu vareni Casu grilovani START/+1 min/
COMBIMODE . pokracujte, dokud se na stisknéte tlacitko  pouzijte POTVRDIT spustite
Na displeji se rozsviti ~ displeji nezobrazi C-2. START/ +1 min/ otocny vareni. (Na displeji
G-1. Ve stejném okamziku se POTVRDIT. VOLIC. se bude odpocitavat
na displeji rozsviti kontrolka nastaveny cas vareni.)

mikrovinné trouby a
konvekéniho ohfevu.
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POZNAMKY pro GRIL a KOMBINOVANE VARENI:

« Neni nutné predehfivat gril.

« Jestlize jidlo pecete, umistéte jej bud' na rost nebo do hluboké nadoby na otocny talif. Pro grilovani malych
kousk potravin, jako je slanina, Sunka a cajové pecivo, pouZijte rost.

« Pfi prvnim pouziti grilu se mlze stat, Ze bude z trouby vychazet dym nebo zédpach po spaleniné. Je to normal-
ni a neznamena to, Ze trouba neni spravné obsluhovéna. Pro zamezeni vzniku tohoto problému pfi prvnim
pouziti trouby je nutné troubu vyhfivat bez potravin po dobu 20 minut s nastavenim na gril.

DULEZITE UPOZORNENI: Za provozu oteviete okno nebo spustte kuchyriskou digestof, aby se mohl dym nebo za-

pach rozptylit.

Vase trouba muze byt pouzita jako konvencni trouba s pouzitim moznosti konvekce a desiti prednastavenych teplot
trouby. Pro lepsi vysledky se doporucuje predehfati. Mohou byt zvoleny teploty od 140°C do 230°C v krocich 10°C.

Stisknéte tlacitko KONVEKCE. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Teplota trouby (°C) 140 150 160 170 180 190 | 200 | 210 220 | 230
Pro kazdou nastavitelnou teplotu je na displeji ukazatel teploty, napf.. 170°C = ¢tvrtd ¢arka. Béhem predehtivani
bude tato moznost blikat a vzristajici pocet ¢arek na displeji pude oznacovat postup predehfivani.

Priklad 1: Vareni s predehiatim

Predpokladejme, Ze chcete troubu predehrat na 200°C a pfi teploté 200°C vafit 25 minut.

1. Stisknéte jednou tlacitko 2. Stisknutim tlacitka KONVEKCE 3. Pro potvrzeni teploty stisknéte tlacitko
KONVEKCE a na displeji bude blikat (Sestkrat) zvolte pozadovanou START/ +1 min/ POTVRDIT.
ukazatel teploty. Kromé toho se teplotu nebo otacejte otocnym
rozsviti kontrolka konvekce. VOLICEM, dokud se na displeji

nezobrazi 200.
S~

4. Stisknéte jesté jednou tlacitko 5. Oteviete dvitka, umistéte jidlo 6. Stisknutim tlacitka START/+1 min/
START/+1 min/POTVRDIT a spustte uvnitf trouby a dvitka zaviete. Pro POTVRDIT spustite vareni. (Na displeji
predehfiati. Po dosazeni teploty nastaveni Casu vareni (25 minut) se bude odpocitavat nastaveny cas
predehfati se ozve dvakrat zvukovy poutzijte oto¢ny VOLIC. vareni.)

signal, ktery vam pfipomene, ze
mate vlozit jidlo do trouby. Aktudlni
teplota bude blikat na displeji.
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Priklad 2: Vareni bez predehrati
Predpokladejme, Ze chcete vafit na 230°C po dobu 20 minut.

1. Otevrete dvirka, 2, Stisknutim tlacitka 3. Pro potvrzeni 4. Pronastaveni 5. Pro spusténi
umistéte jidlo uvnitf KONVEKCE teploty casu vareni vareni stisknéte
trouby a dvirka zaviete. (devétkrat) zvolte stisknéte pouzijte . tlacitko
Stisknéte jednou tlacitko pozadovanou tlacitko oto¢ny VOLIC START/+1min/
KONVEKCE a na displeji teplotu nebo START/ (20 minut). POTVRDIT.
bude blikat ukazatel otacejte otocnym +1 min/
teploty. Kromé toho VOLICEM, dokud POTVRDIT.
se rozsviti kontrolka se na displeji
konvekce. nezobrazi 230.
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POZNAMKY:

1. Cas vafeni neni mozné nastavit dfive, nez je dosazeno teploty pfedehtati. Po dosazeni teploty pfedehiati musi

byt oteviena dvitka a nastaven cas vareni.

2. Konvekeni ohfivac se automaticky vypne neni-li béhem 5 minut nastaven cas vareni. Pro pfipomenuti zazni
pétkrat zvukovy signal a jsou-li nastaveny hodiny, na LED displeji se zobrazi denni cas. Jestlize nebyly hodiny
nastaveny, na displeji se zobrazi pouze “0:00".

. Pri pfedehfivani musi byt otocny talif v troubé. Béhem predehfivani a konvekéniho vareni uslysite, jak se zapi-
nd a vypina chladici vétrak. To je Uplné normalni a na vareni to nebude mit vliv.

. Pokyny vyrobcll potravin jsou pouze orientacni, takze je tfeba upravit casy vareni.

. Po skonceni varfeni bude chladici vétrak po kratky ¢as déle pracovat, aby snizil teplotu elektrickych a mecha-
nickych ¢asti.

. Pfi prvnim pouziti konvekce se muize stat, ze bude z trouby vychézet dym nebo zépach po spéleniné. Je to
normalni a neznamena to, ze trouba neni v pofadku. Pro zamezeni vzniku tohoto problému pfi prvnim pouziti
troubu vyhfivejte bez potravin po dobu 20 minut s nastavenim na gril a poté s pouzitim konvekce pfi teploté
230°C.

DULEZITE: Aby se mohl vytvareny kouf a zdpach rozptylit, oteviete v kuchyni okno nebo zapnéte odsavani. Ujis-

téte se, Ze v troubé neni Zadné jidlo.

/\ UPOZORNENi:
Béhem cinnosti se dvere, vnéjsi skfifika, prostor trouby, prislusenstvi a nadobi stanou velmi horky-
mi. Abyste predesli popaleni, vzdy pouzivejte kuchyrnské chnapky.

QO ubh W

Abyste u Peceni nebo Zapékani dosahli lepsiho vysledku, pouZijte Automaticky program.

1. Ve stavu ¢ekani stisknéte tlacitko EXPRESNI PIZZA &
funkce EXPRESNI PIZZA.

2. Otocte voliéem a nastavte ¢as vareni v rozmezi 5-9 minut.

3. Vafreni zahdjite stisknutim tlacitka START / + Tmin / POTVRDIT.

,na obrazovce se zobrazi vychozi ¢as vareni
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1. POSTUPNY OHREV

Tato funkce umoznuje pouziti tii riznych stupnd, coz mize zahrnovat vafeni s ru¢nim nastavenim a funkci
rozmrazovani podle hmotnosti. Po naprogramovéni se nemusite rusit s provozem vareni, protoze automaticky
prejde do nasledujici faze. Je-li jednim stadiem rozmrazovani, je tieba, aby bylo prvnim stadiem.

POZNAMKA: Auto menu nelze nastavit jako jednu ze sekvenci.

Priklad: Chcete-li rozmrazovat pokrm 5 minut a pak vafit s mikrovinnym vykonem P80 po dobu 7 minut,
jsou kroky nasledujici:

-1, Stiskr;éte ,ddvakra’t tla¢itko ROZMRAZOVANI PODLE TEPLOTY/ROZMRAZOVINi PODLE CASU a na displeji
-2 zﬁa?gejgzcl)toEéFnzy;m VOLICEM, dokud se na displeji nezobrazi “5:00” minut a tim nastavite ¢as rozmrazovani.

- 3. Jednou stisknéte tla¢itko MIKROVLNNA TROUBA/GRIL/KOMBI /W &-@Wu.

- 4, Uroven vykonu zadejte otocenim voli¢e a vyberte mikrovinny vykon P80.

- 5. Pro potvrzeni nastaveni stisknéte tlacitko START/+1 min/POTVRDIT ( <> +1un / 4 )-

- 6. Otacejte otoénym VOLICEM, dokud se na displeji nezobrazi “7:00” minut a tim nastavite ¢as varen.

- 7. Pro spusténi vafeni stisknéte tlacitko START/+1 min/POTVRDIT ( (> +1.. /«1).

2. FUNKCE +1min (automaticka minuta)

Tlacitko START/+1 min/POTVRDIT ( > +1... / «1) vam umoznuje ovladat dvé nasledujici funkce:

a. PFimy start

Stisknutim tlacitka START/+1 min/POTVRDIT ( (> +1... / 1) mUzete pfimo spustit vafeni pfi mikrovinném vykonu
P100 po dobu jedné minuty. Vareni se spusti okamzité a kazdé stisknuti tlacitka zvysi ¢as ohfevu o jednu minutu.
b. Prodlouzeni doby tepelné upravy

Je-li trouba v provozu, mizZete stisknutim tlacitka START/+1min/POTVRDIT ( (> +1... / « ) prodlouZit ¢as ru¢niho
ohfevu, grilovéani a konvekce v nasobcich jedné minuty. Béhem rozmrazovani podle véhy, funkce automatického
ohtevu a sekven¢niho vafeni nemUze byt as stisknutim tlacitka START/+1min/POTVRDIT ( > +1... /«3) Zvy3en.

POZNAMKA: Dobu Upravy mizete rozsifit na maximalni dobu 95 minut.

3. FUNKCE KUCHYNSKEHO CASOVACE

Casova¢ mizete napfiklad pouzit na na¢asovani tehdy, kdyz v programu neni zahrnuté vafeni s mikrovinnou
troubou, nebo na nacasovani varenych vajec vafenych na konvencnim vafic¢i nebo na sledovani doby odstati
vafeného/rozmrazeného jidla.

Piiklad:

Nastaveni ¢asovace na 5 minut.

1. Stisknéte dvakrat 2. Otacenim oto¢ného 3. Pro spusténi casovace 4. Zkontrolujte displej.
tlacitko NASTAVENI VOLICE nastavite stisknéte tlacitko (Na displeji se
HODIN/ KUCHYNSKY pozadovany pocet START/+1min/ odpogitava nastaveny
CASOVAC. minut. POTVRDIT. ¢as))

o/ @x2

Kdyz ¢asovac dospéje k nastavenému Casu, rozezni se 5krat akusticky signdl a na LED displeji se pak zobrazi
denni ¢as.

Maizete nastavit jakykoliv ¢as do 95 minut. Pro zruseni KUCHYNSKEHO CASOVACE béhem odpo¢itavani jedno-
duse stisknéte tlacitko STOP.

POZNAMKA: Funkce KUCHYNSKY CASOVAC se nedé pouzit béhem vareni.

4. DETSKY ZAMEK:

Pouziva se k zamezeni tomu, aby mohly troubu bez dozoru spustit déti.

a. Nastaveni funkce DETSKY ZAMEK:

Stisknéte a podrzte tlacitko STOP na 3 sekundy, dokud se neozve dlouhé pipnuti. Na displeji se rozsviti kontrol-
ka zédmku:

vy

b. Zruseni funkce DETSKY ZAMEK:
Stisknéte a podrzte tlacitko STOP na 3 sekundy, dokud se nerozezni dlouhy akusticky signal. Kontrolka zamku
zmizi.
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1. ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI

Mikrovinna trouba ma pfedem naprogramovany cas a Uroven vykonu tak, Ze se snadno rozmrazi veprové, hovézi a kureci
maso. Rozsah hmotnosti je 100 g - 2000 g v krocich po 100 g. Zmrazené potraviny jsou rozmrazovany z teploty -18°C.

Pro podrobnosti k obsluze téchto funkci sledujte nize uvedeny piiklad.

Piklad: Rozmrazeni masa s hmotnosti 1,2 kg pomoci rezimu ROZMRAZOVANi PODLE HMOTNOSTI.

Umistéte maso do kolacové formy nebo na rozmrazovaci rost v mikrovinni troubé nebo na otoc¢ny talit.

1. Jednim stisknutim tlacitka 2. Otacejte s otocnym VOLICEM, 3. Pro spusténi rozmrazovani stisknéte
ROZMRAZOVANI PODLE dokud se na displeji neobjevi tlacitko START/+1 min/POTVRDIT
HMOTNOSTI/ CASU vyberte pozadovana hmotnost: (<> +1mn [« . Rozsviti se kontrolky
pozadovanou nabidku.

Casu a rozmrazovani a kontrolka “g”
zmizi. (Na displeji se bude odpocitavat
€as rozmrazovant.).

**T /[ ¥Dx1,

na displeji se objevi: Ve stejnou chvili se na displeji

un

rozsviti kontrolka “g"

POZNAMKY k ROZMRAZOVANi PODLE HMOTNOSTI:

« Pfed zmrazenim se presvédcte, Ze je potravina Cerstva a v dobrém stavu.

« Potravinu s hmotnosti mensi nez 200 g umistéte ke hrané otoc¢ného talite a neumistujte ji do stfedu oto¢ného talite.

« Hmotnost potravin by méla byt zaokrouhlena nahoru nebo doll na nejblizsich 100 g, napriklad 650 g na 700 g.

« Bude-li potteba, chrante malé kusy masa nebo driibeze tenkymi plochymi kousky hlinikové fdlie. Tim zabranite ohrati ¢asti
béhem rozmrazovani. Zajistéte, aby se folie nedotykala stén trouby.

2. ROZMRAZOVANI PODLE CASU

Pomoci této funkce muzete rychle rozmrazit jidlo, mdzete vybrat vhodnou dobu rozmrazovani v zavislosti na typu jidla. Po-
drobnost k obsluze téchto funkci viz nize uvedeného piikladu. Casovy rozsah je 0:05 - 99:50.

Piklad: Rozmrazovani jidla po dobu 10 minut.

1. Vyberte pozadované menudvéma 2. Otdcejte s otoénym VOLICEM, 3. Pro spusténi rozmrazovani stisknéte
stisknutimi tlacitka ROZMRAZOVANI dokud se na displeji neobjevi tlacitko START/+1 min/POTVRDIT
PODLE HMOTNOSTI/ CASU. pozadovany ¢as 10:00 ( B> +1ma 1) . Rozsviti se kontrolky
**T [ ¥%Dx2, ¢asu a rozmrazovani.

na displeji se objevi:

POZNAMKY k ROZMRAZOVANI PODLE CASU:

« Po vareni se pétkrat rozezni akusticky signal a na LED displeji se zobrazi denni ¢as. Pokud hodiny nejsou nastaveny, zobrazi
se po dokonceni vareni “0:00”.

« Pfedem nastaveny stupen mikrovinného vykonu je P30 a nelze jej ménit.

Programy AUTO MENU automaticky nastavi spravny rezim vafeni pokrmi (podrobnosti jsou uvedeny na strané CZ-25). Po-
drobnosti o obsluze této funkce jsou uvedeny v pfikladu nize.

Priklad: Ohtev 350 g mrkve s pouzitim funkce AUTO MENU pro cerstvou zeleninu.

1. Otécejte otoénym VOLICEMa 2. Pro potvrzeninastaveni 3. Otacejte s otoénym 4, Stisknutim
zvolte pozadované auto menu.  stisknéte tlacitko VOLICEM, dokud se tla¢itka START/+1
€ START/+1 min/POTVRDIT  na displeji neobjevi min/POTVRDIT
(D> +1n S 4A). pozadovana hmotnost: (> +1an /42 SPUStite

ohiev. (Na displeji
se bude odpoditavat
nastaveny cas varent.)

Na displeji se objevi:

POZNAMKY:

« Hmotnost nebo mnozstvi jidla mize byt nastavena otacenim oto¢ného VOLICE az do dosazeni pozadované hmotnosti/
mnozstvi. Zadejte pouze hmotnost jidla. Nepocitejte i hmotnost nadoby.

« V pfipadé potravin, které vazi vice nez hmotnosti/mnozstvi v tabulce AUTO MENU na strané CZ-25, pouZijte vareni s rucnim nastavenim.
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Auto Menu Displej | Metoda ohfevu | HMOTNOST / PORCE / NACINI | Postup
Ohfev A1 [100% 150 g, 250 g, 350 g, 450 g, 600 g | Polozte predvarené jidlo na talif. Pomoci
Talif s obédem mikroviny | (vychozi tepl. 5 °C) perforované félie pro mikrovinné trouby nebo
(predvarené jidlo, Talii a perforované félie pro vhodného pfiklopu talif zakryjte. Umistéte talif do
napf. maso, zelenina mikrovinné trouby nebo stfedu otocného talife. Po ohféti promichejte.
a pfiloha) vhodny piiklop.
Brambory ve slupce| A2 | 100% 1,2,3 brambory (kusy) Pouzivejte brambory o podobné velikosti o hmotnos-
mikroviny | 1 brambora=cca230g ti cca 230 g. Kazdou bramboru na nékolika mistech
(vychozi tepl. 20 °C) propichnéte a umistéte na okraj oto¢ného talife. V
poloviné doby vafeni brambory obratte a premistéte.
Pfed podéavanim nechejte odstat 3 - 5 minut.
Maso A3 [100% 150 g, 300 g, 450 g, 600 g Nakréjejte maso na malé prouzky a umistéte jej do
(maso bez kosti, mikroviny | (vychozi tepl. 5 °C) zapékaci misy. Pro zakryti zapékaci nadoby pouzijte
napr. hovézi, Zapékaci misa a perforovana | perforovanou félii pro mikrovinné trouby nebo
jehnéci, veprové folie pro mikrovinné trouby vhodny piiklop. Zapékaci nadobu umistéte do
nebo drlibez) nebo vhodny pfiklop. stfedu otocného talife.
Cerstvé zelenina, A4 1100% 1509,3509,5009 Cerstvou zeleninu nakrajejte, nasekejte nebo nafezejte
napr. kvétak, mrkev, mikroviny | (vychozi tepl. 20 °C) na stejné velké kousky. Umistéte zeleninu do vhodné né-
brokolice, fenykl, Misa s piiklopem doby. Polozte nddobu na otocny talif. Pfidejte pozadova-
porek, paprika, né mnoZstvi vody (1 IZice na 100 g). Prikryjte priklopem.
cukety atd. Po uvafeni promichejte a nechte asi 2 minuty odstat.
Ryba A5 |80% 150 g, 250 g, 350 g, 450 g, 650 g | Ulozte v jedné vrstvé na zapékaci misu. Pouzijte
(Pro tento program mikroviny | (vychozi tepl. 20°C) perforovanou folii pro mikrovinné trouby nebo
se doporucuje Zapékaci misa a perforovand | vhodny pfiklop.
pouzit pouze rybi fdlie pro mikrovinné trouby
filet) nebo vhodny piiklop.
Téstoviny A6 |80% TéstovinyVoda Vlozte téstoviny do pfiméfené velké misy a pfidejte
(susené téstoviny, mikroviny 509 450 ml vodu. Nezakryvejte. Umistéte misu doprostied
napf. Fussili, 1009 800 ml oto¢ného talife.
Farfalle, Rigatoni) 1509 1200 ml Po ohféti dobie promichejte a pfed slitim nechte 2
(vychozi tepl. vody: 20°C) minuty odstat.
Velkd Siroka misa
Polévky A7 [100% 200 g, 400 g, 600 g Umistéte $alky na otocny talif a po ohfati
mikroviny | (vychozi tepl. 5 °C) promichejte.
Salky (200 g na Salek)
Kold¢ ze tfeného tésta* | A8 | Pfedehiati 4759 Trouba bude predehréta na 160°C. Po dosazeni
Pisady: na 160°C (vychozi tepl. 20 °C) teploty oteviete dvitka a umistéte kolac dovnitf na
4 vajiékak Forma na dort nizky rost. Peceni spustite stisknutim tlacitka START
110 g cukru (prlimér asi 26 cm) i ) )
100§ mouky P [+1 min/ POTVRDIT ( &> 410 / #)
10 g kukuficného $krobu
60 g vody
60 g rostlinného oleje
Zmrazend pizza A9 |C 200g,3009,400g Odstrarite obal a umistéte pfimo na nizky rost. Neni
(pizza do trouby > (vychozi tepl. -18C) potieba nechat odstat.
predpecend) Rost
Pecené kufe A10 | C1 500g,7509,1000g, 12009 Mate-li chut, kofeni se soli, pepfem a paprikou. KUzi
(vychozi tepl. 20 °C) kufete na nékolika mistech propichnéte. Umistéte
Rost kufe prsni stranou nahoru na nizky rost.

* Pfiprava kolace ze tfeného tésta (A8):

1. Rozdélte vajicka.

2. Rucnim $lehacem rozslehejte (nizka rychlost) vajecny Zloutek, olej a vodu, az je krém lehky a nadychany.

3. Pridejte mouku a dobfe promichejte.

4. Voddélené nddobé rozslehejte rucnim slehacem vajecny bilek a cukrem a kukuficnym Skrobem, az ztuhne. Opatrné pfidejte do smési na kolac.

5. Smés premistéte Izici do vymasténé formy na dort a vyhladte povrch.

6. Po predehfati trouby umistéte formu na rost.

POZNAMKY:

+ Koncova teplota se bude lisit v zavislosti na vychozi teploté jidla. Zkontrolujte, jestli je jidlo po ohfevu vielé. Pokud je tfeba,
mUzete ohfev manuélné prodlouzit.

« Pii pouziti automatického ohfevu zavisi vysledky na odchylkéch, jako napiiklad tvaru a velikosti jidla a preferencich ohledné vysledku
vareni. Pokud nejste spokojeny/a s naprogramovanym vysledkem, nastavte dobu vareni tak, aby vyhovovala vasim pozadavk(im.
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Aby bylo mozné jidlo v mikrovinné troubé ohtivat/rozmrazovat je nutné, aby mikrovinna energie byla schopna
prochézet skrz nddobu a prochazet jidlem. Z toho divodu je dalezité vybrat vhodné varné nadobi.

Kulaté/ovalné nadobi je vhodnéjsi nez hranaté/obdélnikové, protoze jidlo v rozich ma tendenci k prevarovani.
Mohou byt pouzity rizné druhy nadobi uvedené nize.

Varné nadobi

Bezpecné

Gril

Konvekce

Kombi-
novany
ohiev

Poznamky

Hlinikova félie
Nadoby s folii

Zapékaci nadobi

Porcelan a keramika

Sklo napf. Pyrex ®
Kov

Plast/polystyren napt.
obaly z fast foodu

Potravinaska folie

Sécky na mrazeni/peceni

Papirové talitky/pohérky
a kuchynisky papir

Slaméné a dievéné
nadoby

Recyklovany papir a
noviny

Rost

vV/X

vV/X

v

v

v/X

v/X

Pouze
komb.
konv.

v/X

Pro ochranu pokrmu proti piehtati Ize
pouzit malé kousky hlinikové folie. Folie
musi byt alespon 2 cm od stén trouby, aby
nedoslo k jiskieni.

Pouziti nadob s folii se nedoporucuje,
pokud to vyrobce piimo neuvadi, napf.
Microfoil®. Peclivé dodrzujte pokyny.

Vzdy postupujte podle pokyn( vyrobce
Neprekracujte urcené casy ohfevu. Budte
velmi opatrni, protoze toto nadobi se mize
velmi rozzhavit.

Porcelén, keramika, glazovana kamenina
a kostni porcelan jsou obvykle vhodné,
mimo téch, které maji kovové ozdoby.

Pfi pouZiti tenkého skla je tfeba davat pozor,
protoze se muze pii nahlém zahfati rozbit
nebo prasknout.

Neni doporuceno pouzivat pfi mikrovin-
ném ohfevu kovové varné nadobi, protoze
muze dojit k jiskfeni a vzniku pozaru.

Je tfeba dbat opatrnosti, protoze nékteré
nadoby se mohou pfi vysokych teplotach
deformovat, roztavit nebo odbarvit.

Neméla by se dotykat potravin a musi byt
perforovana, aby mohla unikat para.

Musi byt perforovény, aby mohla unikat
para. Ujistéte se, Ze jsou sacky vhodné pro
pouziti v mikrovinné troubé.

Nepouzivejte plastové nebo kovové vazby,
protoze se mohou roztavit nebo vzplanout
v dusledku ‘jiskfeni kovu'.

Pouzivejte pouze k ohfivani nebo absorpci
vlhkost. Je tfeba davat pozor, protoze pre-
hiati mize zpUsobit vznik pozaru.

Pfi pouziti téchto materiald budte vzdy opa-
trni, protoze muze dojit k prehfati a vzniku
pozaru.

Mohou obsahovat stopy kovi, které zpa-
sobi jiskfeni, coz mlze vést ke vzplanuti.

Kovovy rost byl specidlné navrzen
pro vsechny rezimy ohfevu a troubu
neposkodi.

/\ UPOZORNEN:

P¥i ohfevu jidla v plastovych nebo papirovych obalech sledujte troubu z diivodu moznosti vzniceni.
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POZOR: NA CISTENi ZADNE CASTI SVE MIKROVLN-
NE TROUBY NEPOUZIVEJTE KOMERCNI CISTICE
TRUB, PARNI CISTICE, ABRAZIVNI, DRSNE CISTICE,
NIC, CO OBSAHUJE SODNY LOUH NEBO DRATEN-
KY.

Pied ciSténim se ujistéte, Ze prostor trouby, dvere,
skfifka trouby a pfislusenstvi je Gplné studené.
CISTETE TROUBU V PRAVIDELNYCH INTERVALECH
A ODSTRANUJTE VESKERE ZBYTKY JIiDLA - Udrzuj-
te troubu cistou, mize u ni dojit k zhorseni stavu
povrchu. To pak nasledné mize mit vliv na Zivot-
nost spotiebice a pfipadné mit za nasledek nebez-
pecnou situaci.

Exteriér trouby

Vnéjsi stranu zafizeni mdzete jednoduse Cistit jemnym
mydlovym roztokem. Mydlovy roztok fadné otiete
navlhéenym hadfikem a osuste jemnou utérkou.

Ovladace trouby

Pred cisténim trouby oteviete dvere, abyste deakti-
vovali ovladace. Pouzijte pouze hadfik navlhcen ve
vodé a jemné utirejte ovladaci panel, dokud neni Cis-

ty. Nepouzivejte pfilis moc vody. Nepouzivejte zadny

chemicky ani abrazivni ¢istic.

Vnitini prostor trouby

1. Setfete vSechny cakance a skvrny po rozliti jemnym
vlhkym hadiikem nebo houbou po kazdém pouziti,
kdyz je trouba jesté tepld. Na vétsi skvrny po rozliti
pouzijte jemny saponat a pretiete nékolikrat vih-
kym hadfikem, dokud nejsou odstranény vsechny
zbytky. Nahromadéné stiikance se mohou piehrat a
zacit doutnat nebo se vznitit a zpUsobit vznik elek-
trického oblouku. Neodstranujte kryt vinovodu.

. Ujistéte se, ze do malych otvorl ve sténé zafizeni
nevnika ani mydlovy roztok ani voda, protoze to by
mohlo zafizeni poskodit.

N

3. Na vnitini prostory trouby nepouzivejte Cistice ve
spreji.

4.Svou troubu pravidelné rozehfivejte s pouzitim
funkci konvekce a gril. Zbytky jidla nebo tuku mo-
hou zpusobit vznik koufe a zapachu.

5. Jidlo bude béhem ohfevu uvolfovat péru a ta bude
kondenzovat uvniti trouby a na dvefich. Je dulezité
vytfit troubu dosucha. Usazeni kondenzované pary
muze vést k tvoreni rzi ve vnitiku trouby.

SPECIALNi POZNAMKA ke KRYTU VLNOVODU: Udr-
Zujte kryt vinovodu stéle cisty. Kryt vinovodu je vyro-
ben z kiehkého materidlu a mél by byt ¢istén opatrné
(postupujte dle pokynt pro ¢isténi uvedenych nize).
Pfilisné promaceni mize vést k naruseni krytu vinovo-
du. Kryt vinovodu je spotiebni ¢ast a bez pravidelné-
ho ¢isténi bude potteba jej vyménit.

Prislusenstvi

Prislusenstvi jako otocny talif a rost myjte jemnym
roztokem k myti nadobi a nechejte uschnout. Lze je
myt v mycce.

Dvirka

Abyste odstranili vSechnu $pinu, pravidelné cistéte
obé strany dvefi, tésnéni dvefi a pfilehlé ¢asti mékkym
vlhkym hadfikem. Na cisténi sklenénych dvefi trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cisti¢ce nebo ostré dra-
ténky, protoze mohou poskrabat povrch, coz mGze
mit za nasledek roztfisténi skla.

POZNAMKA: Nepouzivejte parni ¢istic.

Typy pro Cisténi - Pro snadnéjsi ¢isténi vasi trouby:

Do misky vlozte pulku citronu, pfidejte 300ml (1/2 pinty) vody a zahtivejte na 100% po dobu 10 -12 minut.

Vycistéte troubu jemnym, suchym hadfikem.
DULEZITE:
- Varite-li jidlo s pouzitim stejného rezimu vareni déle,

nez je standardni cas (viz. tabulka nize), automaticky se

aktivuji bezpecnostni mechanismy trouby. Snizi se stupen mikrovinného vykonu nebo se zapne a vypne top-

né téleso grilu.

Rezim vafeni

Standardni cas

Mikrovinny ohtev, P100

30 minut

ReZim Gril/ Konvekce/ Kombinované vareni

Stfidavy provoz, kontrola teploty a ¢asu
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Upozornenie:
V&s produkt je
oznaceny tymto
symbolom.
Znamena, ze
pouzité elektrické
a elektronické
zariadenia
sa nemoézu
vhadzovat do
domového
odpadu. Musia
sa vratit v sulade
S0 systémom
oddeleného

zberu.

K A. Informacie o likvidacii pre pouzivatelov \

(sukromné domacnosti)

1.V Eurépskej Unii

Upozornenie: Pri likvidacii nevhadzujte toto zariadenie do bezného domového
odpadul!

Pouzité elektrické a elektronické zariadenia sa musia zbierat oddelene a v stla-
de s legislativou, ktord nariaduje spravne zaobchddzanie, opatovné vyuzitie a
recyklaciu pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni.

Po zavedeni smernice v ¢lenskych $tatoch EU mozu sikromné domacnosti
vracat svoje pouzité elektrické a elektronické zariadenia zadarmo v zbernych
miestach na to urcenych*.

V niektorych krajindch* moézete staré spotrebice zdarma vratit aj u predajcu,
ked'si kuipite porovnatelné nové zariadenie.

*) O dalsich podrobnostiach sa informujte na vasom obecnom urade.

Ak vase pouzité elektrické a elektronické zariadenia obsahuju batérie alebo
akumulatory, mali by byt vopred vybraté a likvidované oddelene podla miest-
ne platnych nariadeni.

Riadnou likvidaciou prispejete k nalezitému zberu, spracovaniu, opdatovnému
vyuzitiu a recyklacii odpadovych zariadeni. Zabranuje sa tak moznym skodli-
vym vplyvom na Zivotné prostredie a zdravie v dosledku nevhodnej likvidacie.

2. Vinych krajindch mimo EU

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u vasej obecnej spra-
vy na spravny postup pri likvidacii tohto zariadenia.

Pre Svajciarsko: pouzité elektrické a elektronické zariadenia mozete zadarmo
vrétit obchodnikovi, i ked' nekupujete novy produkt. Zoznam dalsich zbernych
miest najdete na internetovych strankach www.swico.ch alebo www.sens.ch.

B. Informacie o likvidacii pre podnikatelov

1.V Eurépskej Unii

Ak ste tento produkt pouzivali na podnikatelské tGcely a teraz ho chcete zlikvi-
dovat:

Obratte sa na svojho predajcu produktov SHARP, ktory vas informuje o vrateni
produktu. Mozno budete musiet niest naklady za vratenie a recyklaciu. Malé
produkty (v malom mnozstve) mozu byt mozno odovzdané vo vasom miest-
nom zbernom mieste.

Pre Spanielsko: ohfadom vratenia vasich pouzitych vyrobkov sa informujte na
zavedeny systém zberu u svojej obecnej spravy.

2.V inych krajinach mimo EU

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u vasej obecnej spra-
vy na spravny postup pri likvidacii tohto zariadenia.

N /
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1

N&azov modelu: R-843IN

Sietové napatie: 230V, 50 Hz, jednofazovy prud

Poistka/istic: 16 A

Prikon: Mikrovinna rura: 1500 W

Vykon: Mikrovlnna rura: 900 W (IEC 60705)

Horny gril (infracerveny): 1100 W

Dolny gril (infracerveny): 500 W

Horuci vzduch: 2500 W

Rezim Vyp. (reZim Setrenia energie): menej ako 1,0 W

Mikrovinna frekvencia: 2450 MHz*(skupina 2/trieda B)

Vonkajsie rozmery (S) x (V) x (H) mm: 512,0x307,0x497,0 mm

Rozmery vnutorného priestoru (5) X (V) x (H)** mm: 328,0x226,0 x 343,0 mm

Objem vnutorného priestoru: 25 litrov**

Otocny tanier (kov): 0301 mm

Hmotnost: pribl. 17,62 kg

Ziarovka v rure: 25W/240V

*  Tento produkt spliia poziadavky eurépskeho $tandardu EN55011.
Produkt je zaradeny v zhode so $tandardom ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znamen4, Ze zariadenie Gcelovo vytvara vysokofrekvencnu energiu v podobe elektromagnetickych
licov na tepelnd Upravu potravin.
Zariadenie triedy B znamena, Ze je zariadenie vhodné na pouzitie v doméacnostiach.

**Vn(torny priestor sa vypocitava na zéklade max. nameranej 3irky, hibky a vysky. Skuto¢na kapacita pre potraviny je
vsak mensia.

TECHNICKE UDAJE MOZU BYT KEDYKOLVEK ZMENENE BEZ UVEDENIA DOVODOV, ABY MOHOL BYT ZOHZADNOVANY
TECHNICKY POKROK.
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4 1 2 RURA
1 Ohrevné teleso grilu (horny gril)
2. Ziarovkav rare
iy = 3. Ovladaci panel
4
5

Drzadlo dvierok
Ochrana proti postriekaniu vinovodu
(NEODSTRANUJTE)
6. Vnutorny priestor
10 8 7 6 5 7. Hriadel motora oto¢ného taniera
8. Ohrevné teleso grilu (dolny gril)
9. \Vetracie otvory
10. Tesnenie dvierok a tesniace plochy
11. Napdjaci kébel
12. Vonkajsi kabinet

PRISLUSENSTVO:

Skontrolujte, ¢i su k dispozicii tieto diely prislusen-

stva:

(13) Otocny tanier (14) Hnaci hriadel (15) Rost

« Umiestnite hnaci hriadel do motora hriadela otoc¢-
ného taniera. Potom polozte oto¢ny tanier na motor
hriadela oto¢ného taniera; uistite sa, ¢i sedi na svo-
jom mieste.

+ Aby ste zabranili poSkodeniu oto¢ného taniera,
uistite sa pri vyberani riadu alebo nadob z rary, ¢i sa
nachddzaju zretelne nad okrajom oto¢ného taniera.

+ Ak chcete pouZzit rost, pozrite si casti o grilovani na

3 stranach SK-21.

14. Hnaci Nikdy sa nedotykajte grilu, ked'je hortici.
hriadel POZNAMKA: Pri objedndavani dielov prislusenstva

musite predajcovi, prip. zékaznickemu servisu SHARP

vzdy ozndmit nazov dielu a ndzov modelu.

13. Otocny
tanier
(kov)

15. Rost

POZNAMKY:

+ Ochrana proti postriekaniu vinovodu je krehka. Pri ¢isteni vnutra rary by ste mali byt opatrni, aby ste nepos-
kodili raru.

« Po priprave mastnych jedal bez pokryvky vzdy dokladne vycistite vnutro rary, najma ohrevné teleso grilu, a to
tak, aby boli suché a bez mastnoty. Usadené kvapky tuku by sa mohli prehriat, zacat dymit alebo sa vznietit.

+ Raru vzdy obsluhujte so spravne osadenym oto¢nym tanierom a nosi¢com oto¢ného taniera. To plati vzdy,
dokonca aj pri vareni. Zle osadeny oto¢ny tanier mdze hrkotat, nemusi sa otdcat spravne a moze sposobit
poskodenie rury.

« Vsetko jedlo a nadoby s jedlom sa pri vareni vzdy pokladaju na oto¢ny tanier.

« Otocny tanier sa otd¢a v smere hodinovych ruciciek a proti smeru hodinovych ruciciek. Smer otécania sa
moze po kazdom spusteni riry zmenit. Vykon pri vareni sa tym neovplyvni.

/\ VYSTRAHA:
Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajsok a vnutro rury, ako aj prislusenstvo a riad velmi zahrievaju.
Aby ste sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pecenie.
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DIGITALNY DISPLEJ a INDIKATORY
/2 Indikator MIKROVLNNA RURA
® Indikator HORUCI VZDUCH
WU\J Indikator GRIL
¥ Indikator ROZMRAZOVANIE
1) Indikator DETSKY ZAMOK
AUTO Indikétor AUTOMATICKE MENU
°C Indikétor TEPLOTA

J Indikator HMOTNOST
m=m=mmmmnn B Indexpre teplotu

Moznosti automatického menu:
A1: Menu opatovného ohriatia
A2: Zemiaky v Supke

A3: Maso

A4: Cerstvé zelenina

A5: Ryba

A6: Cestoviny

A7: Polievka

A8: Kolac z treného cesta

A9: Mrazena pizza

A10: Kura

Voli¢ ZADANIA

Otocte na zadanie doby varenia, ¢asu,

rezimu varenia, Urovne vykonu, teploty,
hmotnosti, porcie a vyberu automatického menu.

Tlacidlo REZIM MIKROVLN/GRILU/
KOMBINOVANY REZIM

1 STLACENIE = MIKROVLNNA RURA

2 STLACENIA (G-1) = HORNY KREMIKOVY GRIL
3 STLACENIA (C-1) = MIKROVLNNA RURA A HORNY
KREMIKOVY GRIL A DOLNY

GRIL

Tla¢idlo ROZMRAZENIE PODLA
HMOTNOSTI/ROZMRAZOVANIE S
CASOVACOM

Tlacidlo START/+1min/POTVRDIT

Tla¢idlo STOP

Tlacidlo EXPRESNA PIZZA:

Stlacenim pripravite pizzu za 5:00 - 9:00 minut.
Tlacidlo HORUCI VZDUCH

. Tla¢idlo NASTAVENIE HODIN/KUCHYNSKY

CASOVAC



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY:
POZORNE SI ICH PRECITAJTE A USCHOVAJTE SI ICH

Na vyvarovanie sa poziaru.

Mikrovinna rara by nemala byt pocas prevadzky
ponechana bez dohladu. Prilis vysoké stupne
vykonu alebo prilis dlha doba tpravy mézu zapri-
Cinit prehriatie potravin a poziar.

Tato mikrovinna rdra je navrhnuta len na pouzitie na
pracovnej doske kuchynskej linky. Nie je urcend na
zabudovanie do kuchynskej linky.

Mikrovinnu rdru neumiestnujte do skrinky.

Zasuvka musi byt neustale pristupna, aby mohla byt
sietova zastrcka v pripade nudze lahko vytiahnuta.
Sietové napatie musi byt 230 V striedavého prudu s
frekvenciou 50 Hz a malo by byt vybavené poistkou
s nominalnou hodnotou aspon 10 A alebo isticom s
nominalnou hodnotou aspon 10 A.

Mal by byt naplanovany samostatny elektricky obvod,
sluziaci len na prevadzku tohto zariadenia.

Ruru neinstalujte na miestach, kde sa vytvara teplo.
Napriklad v blizkosti klasického sporaka.

Ruru neinstalujte na miestach, kde je vysoka vlhkost
vzduchu alebo kde sa méze tvorit kondenzacia.

Ruru neskladujte ani neinstalujte vonku.
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Ak spozorujete dym, je nutné vypnut zariadenie
alebo vytiahnut sietovua zastrcku a ponechat za-

E‘\aorené dvierka, aby sa uhasili pripadné plame-

Pouzivajte len nadoby a riady vhodné na pouzi-
tie v mikrovinnej rare.

Pozrite si stranu SK-26. Je potrebné skontrolovat, ¢i je
pouzity kuchynsky riad vhodny pre mikrovinné rary.
Ked pri vareni alebo ohreve potravin pouzivate
plastové alebo papierové nadoby, nenechavajte
raru nikdy bez dozoru. Mohlo by déjst k vznieteniu.
Ochranu proti postriekaniu vinovodu, vnatorny
priestor, oto¢ny tanier a nosic pre otocny tanier po
pouziti zariadenia vycistite. Tieto diely by mali byt
suché a zbavené mastnoty. Usadené kvapky tuku
by sa mohli prehriat, zacat dymit alebo sa vznietit.

V blizkosti rary a pri jej vetracich otvoroch neuchova-
vajte ziadne horlavé materialy.

Vetracie otvory nikdy neprekryvajte.

Z potravin a baleni odstrarte vSetky kovové uzavery,
drétiky a pod. Iskrenie na kovovych cCastiach méze
viest k poziaru.

Mikrovlnnu rdru nepouzivajte na ohrev oleja na fritova-
nie. Teploty nemo6zu byt sledované a tuk by sa mohol
vznietit.

Na vyrobu pukancov by sa mal v mikrovinnych rarach
pouzivat len Specialne balené pukance.

V rdre neuchovavajte Ziadne potraviny ani iné predmety.
Po spusteni rury skontrolujte nastavenia a uistite sa,

Ze zariadenie pracuje tak, ako si zelate.
SK-6
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Aby ste sa vyvarovali prehriatiu a poziaru, mali by
ste postupovat velmi obozretne najma vtedy, ked sa
varia alebo ohrievaju potraviny s obzvlast vysokym
obsahom cukru alebo tuku, napr. parky, kolace alebo
vianocné pecivo.

Pozrite si prislusné rady v ndvode na pouzivanie.

Na vyvarovanie sa zraneni

VYSTRAHA:

Zariadenie neprevadzkujte, ak je poSkodené alebo

ak nefunguje spravne. Pred prevadzkou skontrolujte

nasledujuce body:

a) Dvierka sa musia dokonale zatvarat, musia byt
presne vyrovnané a nesmu byt zdeformované.

b) Bezpecnostné blokovanie dvierok a zavesy nesmu
byt zlomené ani uvolnené.

c) Tesnenie dvierok a tesniace plochy nesmu byt
poskodené.

d) Vo vnutornom priestore a na dvierkach sa nesmu
vyskytovat Ziadne deformadcie (napr. jamky).

e) Sietovy kabel a sietova zastrcka nesmu byt
poskodené.

Ak su dvierka alebo tesnenie dvierok poskodené,

nesmiete ruru prevadzkovat, kym ju neopravi kompe-

tentna osoba.

Za ziadnych okolnosti nevykonavajte upravy,

opravy ani zmeny mikrovinnej riry sami. Opravy,

najma také, pri ktorych sa musi odstranit kryt

zariadenia, smu vykonavat vyhradne technici s

prislusnou kvalifikaciou.

SK-7
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Rudru neprevadzkujte, ak su otvorené dvierka alebo
ak je akymkolvek spdsobom zmenené bezpelnostné
blokovanie dvierok. Ruru nikdy neprevadzkujte, ked
sa medzi tesnenim dvierok a tesniacimi plochami na-
chadzaju nejaké predmety.

Vyvarujte sa nahromadeniu tuku a necistét na
tesneni dvierok a susednych dieloch. Cistite mik-
rovinnu ruru v pravidelnych intervaloch a odstra-
nujte vsetky zvysky jedal. Dodrzujte pokyny v ka-
pitole , Cistenie a udrzba” na strane SK-27. Ak nie
je zariadenie udrziavané Cisté, moze sa v dosledku
negativneho posobenia poskodit povrch a skratit
doba Zivotnosti zariadenia. V najhorsom pripade
sa moze narusit bezpecnost zariadenia.

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by sa mali informo-
vat na bezpelnostné opatrenia pri zaobchddzani s
mikrovinnymi rdrami u svojho lekara alebo vyrobcu
kardiostimulatorov.

Na vyvarovanie sa urazu elektrickym pradom

Za Ziadnych okolnosti by sa nemal odstranovat vonkajsi kryt.

Nikdy nenechajte natiect tekutiny do otvorov bezpecnost-
ného blokovania dvierok alebo vetracich otvorov a nikdy
do tychto otvorov nezasuvajte ziadne predmety. Ked
déjde k vyliatiu tekutin, musite rdru ihned vypnut, vytiah-
nut sietovu zastrcku a vyziadat si zakaznicky servis SHARP.

Nikdy nekladte sietovy kabel alebo sietovu zastrcku
do vody alebo inych tekutin.

Sietovy kabel nesmie byt vedeny cez ostré hrany stola

alebo pracovnej dosky.
SK-8
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Udrzujte sietovy kdbel mimo dosah zahriatych ploch
vratane zadnej strany rury.

Udrzujte zariadenie a jeho kabel mimo dosahu deti
do 8 rokov.

V ziadnom pripade neskusajte sami vymenit ziarov-
ku v rdre, nechajte ju vzdy vymenit autorizovanym
elektrikarom produktov SHARP. Ak by Ziarovka v ruare
prestala svietit, obratte sa na predajcu elektrospotre-
bicov alebo autorizovany zakaznicky servis SHARP.

Ak je poskodeny sietovy kabel, musi sa nahradit no-
vym Specialnym kablom.

Vymenu nechajte vykonat v autorizovanom zakaznic-
kom servise SHARP.

Na vyvarovanie sa vybuchu a ndhleho varu:

VYSTRAHA: Pokrmy v tekutej ani inej podobe sa
nesmu ohrievat v uzavretych nadobach, pretoze by
mohli explodovat.

Ohrievanie napojov mikrovinami méze zapricinit one-
skorené vzkypenie. Zaobchadzanie s nadobami preto
vyzaduje zvlastnu opatrnost.

Nikdy nepouzivajte uzavreté nadoby. Odstrante uzave-
ry a viecka. Uzavreté nadoby mozu v désledku narastu
tlaku explodovat dokonca aj po vypnuti zariadenia.

Pri ohrievani tekutin budte opatrni. Pouzivajte nadoby
s velkym otvorom, aby mohli unikat vznikajuce bubliny.

<
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Nikdy neohrievajte tekutiny v uzkych, vysokych na-
dobach (napr. detskych flasiach), pretoze by obsah
mohol vystrekntit a sposobit popaleniny.

Aby ste sa vyvarovali popalenin v désledku nahleho
prekypenia (tzv. utajeného varu):

1. Nenastavujte Ziadne extrémne dlhé Casy.

2. Tekutiny pred varenim/ohrievanim zamiesajte.

3. Odporuca sa vlozit pocas ohrievania do nadoby skle-
nenu tycinku alebo podobny predmet (ziadny kov).

4, Po ohreve ponechajte tekutiny este aspon 20
sekund stat v zariadeni, aby ste sa vyvarovali one-
skorenému vzkypeniu.

Nevarte vajcia v Sskrupine. Celé vajcia natvrdo sa v
mikrovinnych rirach nesmtu ohrievat, pretoze mozu
explodovat dokonca az po ohreve. Pred varenim alebo
ohrievanim vajec, ktoré neboli uslahané alebo zamie-
$ané, zitky a bielky poprepichujte, aby neexplodovali.
Z uvarenych vajec pred ohrevom v mikrovinnej rare
odstrante skrupinu a nakrajajte ich na platky.

Pred tepelnou upravou potravin so Supkou, napr. ze-
miakov, parkov alebo ovocia, ich poprepichujte, aby
mohla unikat para.

SK-10
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Na vyvarovanie sa popalenin

VYSTRAHA: Obsah sacich flias a nadob s detskou vyzi-
vou sa musi pred pouzitim zamiesat, prip. pretrepat,
aby ste sa vyvarovali popalenin. Pred konzumaciou
tiez musite skontrolovat teplotu.

Pri vyberani upravovanych potravin z vnaitorného
priestoru by ste mali pouzivat chinapky alebo rukavice
odolné voci teplu, aby ste zabranili popaleniu.

Nadoby, vrecuska s pukancami, varné vrecuska a pod.
otvarajte vzdy odvratene od ruk a tvare, aby ste sa
vyvarovali popalenin parou alebo utajenym varom.
Aby ste sa vyvarovali popaleninam, vzdy skontroluj-
te teplotu potraviny a pred podavanim zamiesajte.
Zvlastnu opatrnost vyZzaduje podavanie pokrmov
alebo napojov malym detom, detom alebo starSim
osobam. Niektoré Casti sa pocas pouzivania mézu za-
hrievat. Udrzujte z dosahu deti.

Teplota nadoby nie je tym pravym ukazovatelom
teploty potraviny alebo ndpoja; teplotu vzdy skontro-
lujte.

Pri otvarani dvierok zariadenia udrzujte dostatocny
odstup, aby ste sa vyvarovali popalenin vplyvom vy-
stupujucej pary alebo tepla.

Nakrajajte plnené pokrmy po tepelnej Uprave na platky,
aby mohla unikat para a aby sa zabranilo popaleninam.
Udrzujte zariadenie z dosahu deti, aby sa nemohli po-
palit.

SK-11
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Na vyvarovanie sa nespravnej obsluhy detmi

VYSTRAHA: Deti smu zariadenie pouzivat bez dohla-
du az od 8 rokov a ked' dostali dostatocné pokyny na
bezpecné pouzitie, a ked rozumeju nebezpecenstvam
vznikajucim v dosledku nespravneho pouzitia. Ked'
sa zariadenie pouziva v rezime GRIL, KOMBINOVANE
VARENIE S GRILOM a AUTOMATICKE VARENIE, mézu
deti riru pouzivat kvoli vytvaranej teplote len pod do-
hladom dospelych. Tento pristroj nie je ur¢eny na po-
uzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami, alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial' na nich ne-
dohliada osoba zodpovedna za ich bezpecnost, alebo
ak im tato osoba nedala pokyny ohladom pouzivania.
Na deti je potreba dohliadat, aby sa zarucilo, ze sa so
zariadenim nebudu hrat.

Neopierajte sa o dvierka zariadenia ani sa za ne ne-
vesajte. nehrajte sa s rdrou, ani ju nepouzivajte ako
hracku.

Deti by mali byt oboznamené so vsetkymi dolezitymi
bezpecnostnymi pokynmi: napr. pouzivanie chnapiek
a opatrné snimanie prikryvok jedal. Davajte pozor
najma na obaly, ktoré zaistuju chrumkavost potravin
(napr. Specialne materialy na zhnednutie pokrmu),
pretoze sa velmi zahrievaju.

SK-12



Iné upozornenia

Nikdy zariadenie ziadnym sp6sobom neupravuijte.

Nepohybujte zariadenim pocas prevadzky.

Toto zariadenie je urCené na pouzitie vdomacnosti a

na podobnych miestach, napriklad:

« kuchyna pre personal v obchodoch, kancelariach a
inych pracovnych prostrediach;

- farmach;

« klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych
zariadeniach;

- zariadeniach typu nocovania s ranajkami.

Toto zariadenie je ur¢ené na pouzitie len v domac-

nostiach a smie sa pouzivat len na Upravu potravin.

Nie je vhodné na komercné ucely ani na pouzivanie v

laboratoriu.

Na zarucenie bezproblémového fungovania a za-

braneniu poskodenia rary.

Nikdy neuvadzajte do prevadzky prazdnu ruru. Pri

pouzivani Specialneho riadu na zhnednutie alebo sa-

moohrievacich materialov musi byt medzi tento riad a

otocny tanier umiestnena teplovzdorna izoldcia (napr.

porcelanovy tanier). Tym sa zabrani poskodeniu otoc-

ného taniera a nosic¢a otocného taniera. Nemala by sa

prekrocit uvedena doba ohrevu pre riad.

SK-13
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Nepouzivajte kovovy riad, pretoze sa potom odrazaju

mikroviny a dochdadza k iskreniu. Do rury nedavajte

Ziadne konzervy.

Pouzivajte len otocny tanier a nosi¢ oto¢ného taniera,

ktoré su urcené pre tuto ruru. Nespustajte pristroj bez

otoc¢ného taniera.

Na zabranenie rozbitia oto¢ného taniera:

(@) Pred Cistenim otoCného taniera vodou nechajte
otocny tanier vychladnut.

(b) Nedavajte na studeny otocny tanier horuce pokrmy
ani horuci riad.

(c) Nedavajte na horuci otocny tanier studené pokrmy
ani studeny riad.

Na vonkajsok zariadenia pocas jeho prevadzky nic ne-

pokladajte.

SK-14
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POZNAMKA:

Nepouzivajte umelohmotné nadoby na pouzitie v
mikrovinnych rarach, ak je rira este stale horica z
pouzivania GRILU a KOMBINOVANEHO VARENIA S GRI-
LOM, pretoze by sa mohli roztavit.

Pri vysSie uvedenych rezimoch nesmiete pouzivat
umelohmotné nadoby, pokial vyrobca nadoby neuva-
dza, ze je na také ucely vhodna.

Ak mate otazky k pripojeniu zariadenia, obratte sa na
autorizovaného elektrikara.

Ani vyrobca ani predajca nemozu prevziat ziadnu
zodpovednost za poskodenia zariadenia alebo zra-
nenia osob, ktoré vzniknu v désledku nespravneho
elektrického pripojenia.

Na stendach vo vnutornom priestore, prip. okolo tes-
nenia dvierok a tesniacich pléch sa moéze tvorit vodna
para a kvapky. To je normalne a nie je to ziadnym pri-
znakom vystupu mikrovln alebo inej chybnej funkcie.

Tento symbol znamena, ze sa povrchy mézu
pocas pouzivania zahrievat.

SK-15
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4.

Z vnutorného priestoru rury vyberte vsetky obalové
materialy a odstrante vsetky ochranné félie nacha-
dzajuce sa na povrchu kabinetu mikrovinnej rary.

Pozorne skontrolujte ruru, ¢i nema znamky posko-
denia.

Mikrovinnu rdru nainstalujte na bezpecnu rovnu
plochu, ktora je dostatoCne pevna, aby uniesla
hmotnost zariadenia vratane pripravovanych potra-
vin. Mikrovinnu rdru neumiestnujte do skrinky.

Vyberte rovnu plochu, ktora poskytuje dostatok

otvoreného priestoru pre privod vzduchu a/alebo

odvod vzduchu.

Zadny povrch zariadenia musi byt umiestneny

proti stene.

« Minimalna instalacna vyska je 85 cm.

« Medzi rarou a lubovolnou susednou stenou je
potrebny minimalny priestor 20 cm.

« Nad rdrou nechajte priestor aspon 30 cm.

« Zo spodnej Casti rdry neodstranujte nozicky.

- Zablokovanim otvorov privodu a/alebo odvodu
vzduchu moézete poskodit raru.

- Umiestnite raru o najdalej od radii a televizorov.
Prevadzka mikrovinnej rury méze sposobit ruse-
nie radiového alebo televizneho prijmu.
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5. Zasunte sietovu zastrcku mikrovinnej rary do Stan-
dardnej, uzemnenej zasuvky.

VYSTRAHA: Neddvajte riru na miesta, kde sa tvori
teplo alebo vlhkost (napriklad do blizkosti klasického
sporaka) alebo do blizkosti horlavych materidlov (na-
priklad zaclon).

Neblokujte vzduchové ventilacné otvory.

Na ruru ni¢ neumiestnujte.

SK-17
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Zapojte rdru. Na rure sa objavi: ,0:00” a raz zaznie zvukovy signal.
Tento model ma funkciu hodin a rdra pouziva v pohotovostnom rezime menej ako 1,0 W. Na nastavenie hodin si

pozrite opis nizsie.

Su dva rezimy nastavenia: 12-hodinové hodiny a 24-hodinové hodiny.

1. Na nastavenie 12-hodinovych hodin stlacte raz tla¢idlo NASTAVENIE HODIN/KUCHYNSKY CASOVAC
(@@x0/ @) a na displeji sa zobrazi napis , 12H”. Na nastavenie 24-hodinovych hodin stlatte este raz tlacidlo
NASTAVENIE HODIN/KUCHYNSKY CASOVAC @20/ @) a na displeji sa zobrazi napis ,24H".

2. Otécajte volicom ZADANIA, kym sa nezobrazi spravna hodina, vkladany ¢as musi byt medzi 0 - 23 (24-hodi-

nové hodiny) alebo 1 - 12 (12-hodinové hodiny).

3. Stlacte tla¢idlo NASTAVENIE HODIN/KUCHYNSKY CASOVAC (@ / @), za¢ne blikat &islo minat.
4. Nastavte minuty. Otacajte volicom ZADANIA, kym sa nezobrazi spravny pocet minut. Vkladany ¢as musi byt

od 0do 59.

5. Na spustenie hodin stlacte raz tlacidlo NASTAVENIE HODIN/KUCHYNSKY CASOVAC @@/ @). Na displeji

bude blikat ikona ,:" digitalneho ¢asu.
POZNAMKY:

« Ak st hodiny nastavené, po dokonceni varenia sa na displeji zobrazi spravny ¢as. Ak hodiny nie s nastavené,

na displeji sa po dokonéeni varenia zobrazi len ,0:00".

« Na kontrolu ¢asu dna pocas varenia stlacte tlacidlo NASTAVENIE HODIN/KUCHYNSKY CASOVAC @0/ @)
ana LED sa na 2-3 sekundy zobrazi ¢as dia. Tym sa neovplyvni varenie.

« Ak pri nastavovani hodin stlacite tlacidlo STOP, rura sa vrati do predchadzajuceho nastavenia.

« Ak sa prerudi privod pradu do mikrovinnej rary, po opdatovnom spusteni privodu pradu na displeji zablika napis ,0:00".
Ak sa to stane pocas varenia, program sa zrusi. Zrusi sa aj ¢as na hodinach.

Stupen vykonu Displej

(Percentd)
VYSOKY P100

(100 %)
STREDNY P80
VYSOKY (80 %)
STREDNY P50

(50 %)
STREDNE NIZKY P30
(ROZMRAZOVANIE) (30%)
NIZSI P10

(10 %)

Vseobecne platia nasledujice odporucania:

100P - (VYSOKY vykon = 900 W) pre rychlu tepelnd tp-
ravu alebo ohrev, napr. pre husté polievky, teplé napoje,
zeleninu a pod. .

P80 - (STREDNE VYSOKY vykon =720 W) pre dlhsiu te-
pelnt upravu kompaktnejsich pokrmov, ako su pecené
maso, fasirka a hotové jedl3, tiez pre citlivé pokrmy,
ako napriklad kolac¢e z treného cesta. S tymto nizsim
nastavenim sa pokrmy varia rovnomerne bez toho, aby
sa na okrajoch prevarili.

50P - (STREDNY vykon = 450 W) tento stupen vykonu
sa odporuca pre kompaktnejsie pokrmy, ktoré pri ob-

« Vasa rdra ma 5 stupriov vykonu.

» Na zmenu stupnia vykonu varenia otacajte volicom
ZADANIA, kym displej neindikuje pozadovanu urover.
Na potvrdenie stla¢te tla¢idlo START/+1 min./POTVRDIT
( > +1an / «1) , zadajte dobu varenia a potom stlacte tlacidlo
START/+1 min./POTVRDIT ( {> +1.. /<) na spustenie rdry.

« Na kontrolu stupna vykonu pocas varenia stlacte tlacidlo
MIKROVLNY/GRIL/KOMBINOVANE VARENIE & /U0U/&&-UV,

aktualny stupen vykonu sa zobrazi po dobu 2 - 3 sekudnd.
Rura stale odpocitava ¢as, aj ked'sa na displeji zobrazuje vykon.

vyklych metédach vyZaduju dihd tepelnu Gpravu, napr.
pokrmy z hovéadzieho mésa, aby maso zostalo makkeé.
30P - (STREDNE NIZKY vykon = 270 W nastavenie pre
rozmrazovanie) Zvolte tento stupen pre rozmrazova-
nie, aby sa pokrmy rozmrazovali rovnomerne. Tento
stupen je tiez velmi vhodny na varenie ryze, cestovin,
knedli a opekaného vajecného pudingu.

10P - (NIZKY vykon =90 W) Na mierne rozmrazovanie,
napr. pre smotanové torty alebo listové cesto.

SK-18



Otvorenie dvierok:

Na otvorenie dvierok rury potiahnite za drzadlo na otvorenie dvierok.

Spustenie rury:

Pripravte pokrm a dajte ho vo vhodnej nadobe na otocny tanier, alebo ho dajte priamo na oto¢ny tanier. @ T [
Zatvorte dvierka a po vybere pozadovaného rezimu varenia stlacte tlacidlo START/+1min/POTVRDIT.

Po nastaveni programu na varenie sa v pripade, ze do 5 mint nestlacite tla¢idlo START/+1min/POTVR-

DIT, nastavenie zrusi. .

Ak pocas varenia otvorite dvierka, na pokracovanie vo vareni musite stlacit tlacidlo START/+1min/PO-

TVRDIT. Pri Uspesnom stlaceni zaznie raz zvukovy signal, pri nelspesnom sa ni¢ nestane.

Tlacidlo STOP pouzite na:

1. Zmazanie chybného zadania pri programovani. STOP
2. Docasné prerudenie beziacej prevadzky.

3. Zrusenie programu pocas varenia (stlacte tlacidlo STOP dvakrat).

4. Na nastavenie a zrusenie detského zamku (pozrite si stranu SK-23).

Ruru moézete naprogramovat na maximalnu dobu tpravy 95 mintt (95,00).

Jednotka vstupu doby varenia (rozmrazovania) sa li$i od 5 se- | Doba varenia Rastuca jednotka
kund po 5 minut. Zavisi od celkovej doby varenia (rozmrazova- |0 - 1 mindta 5 sekand
nia), pozrite si tabulku. 1-5minut 10 sekdnd

5-10 minut 30 sekind

10 - 30 minat 1 mindta

30 - 95 minut 5 minut

MANUALNE VARENIE/MANUALNE ROZMRAZOVANIE

- Zadajte dobu pripravy a na varenie alebo rozmrazovanie pouzite stupne mikrovinného vykonu od P100 po
P10 (pozrite si priklad nizsie).

« Ak je to mozné, premiesajte alebo otocte pokrm 2 az 3-krat pocas varenia.

« Po vareni prikryte jedlo a v pripade, Ze sa to odporuca, nechajte ho odstat.

« Po rozmrazovani prikryte jedlo féliou a nechajte az do Uplného rozmrazenia odstat.

Priklad:
Varenie po dobu 2 mintty a 30 sekiind s mikrovinnym vykonom P80 (80 %).

1.Zadajte stupefi vykonu  2.Stlaéte tlacidlo START/ 3. Zadajte pozadovani 4. Stlacte tlacidlo START/

jednym stla¢enim tlacidla +1min/POTVRDIT dobu pripravy +1min/POTVRDIT na
MIKROVLNY/GRIL/ na potvrdenie otocenim volica spustenie ¢asovaca.
KoMBINOVANE vybraného stupna ZADANIA.

VARENIE a potom vykonu.
otocte volicom
ZADANIA na vyber
mikrovinného vykonu na
P80.

(Na displeji sa
/ odpocitava nastaveny
A/W/AGW x1 = Sucasne sa na displeji Cas varenia.)

rozsvieti indikator mikrovin.

POZNAMKA:

« Po spusteni rdry sa rozsvieti svetlo v rure a oto¢ny tanier sa bude otécat v smere hodinovych ruciciek alebo
proti smeru hodinovych ruci¢iek. Ak sa pocas varenia/rozmrazovania otvoria dvierka zariadenia na premie-
sanie alebo pretocenie jedla, na displeji sa automaticky zastavi doba Upravy. Doba varenia/rozmrazovania sa
bude opét odpotitavat, ked dvierka zavriete a stla¢ite tla¢idlo START/+1min/POTVRDIT ( > +1. /«4).

- Po dokonceni varenia/rozmrazovania otvorte dvierka alebo stlacte tlacidlo STOP. Na displeji sa znovu zobrazi
Cas (ak su nastavené hodiny).

- Ak chcete pocas prevadzky skontrolovat stupen vykonu, stlacte tla¢idlo MIKROVLNY/GRIL/KOMBINOVANE
VARENIE. @/W/a&-WJ . Aktudlny stupen vykonu sa zobrazi po dobu 2 - 3 sekind.

DOLEZITE:

« Po vareni/rozmrazovani zatvorte dvere. Pamatajte si, Ze ak nechéte dvere otvorené, svetlo zostane 10 mint svie-
tit. To je z bezpecnostnych pricin na to, aby ste vedeli, Ze mate zatvorit dvere.
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1. VARENIE LEN S GRILOM
Rura ma horny a dolny gril, ktoré sa daju pouzivat samostatne alebo spolu. Maju len jedno nastavenie vykonu.

Grilu poméha oto¢ny tanier, ktory sa otaca a zaistuje tak rovhomerné prepecenie. Podla opisu nizsie zadajte po-
zadovany rezim grilu stla¢enim tla¢idla MIKROVLNY/GRIL/KOMBINOVANE VARENIE.

Stlacte tlacidlo Displej Pouziva sa ohrevné teleso grilu

MIKROVLNY/GRIL/KOMBINOVANE

VARENIE

A G-1 Iba horny kremikovy gril
A/W/DGUW X2 = G-2 Horny kremikovy gril a dolny gril (spolu)
G-3 Iba dolny gril

Priklad: 3
Predpokladajme, Ze chcete varit 20 mindt len pomocou HORNEHO GRILU.

Vyberte funkciu 2. Stlacte tlacidlo START/ 3. Pomocou volica 4. Stlacte tlacidlo START/

HORNY GRIL dvojitym +1min/POTVRDIT ZADANIA viozte dobu +1min/POTVRDIT na
1. stlacenim tlacidla na potvrdenie rezimu grilovania. spustenie grilovania.

MIKROVLNY/GRIL/ varenia.

(Na displeji sa odpocitava

KOMBINOVANE nastaveny cas grilovania.)

VARENIE. Na displeji
sarozsvieti G-1 a
indikator grilu.

POZNAMKA:

V polovici ¢asu grilovania zaznie dvakrat zvukovy signal, ktory vam pripomenie, Ze mate otocit jedlo, aby sa zaistilo
rovnomerné prepecenie. Pamatajte si, Ze sa rira pocas grilovania automaticky nezastavi. Na lepsi efekt grilovania by sa
jedlo malo v polovici doby varenia pretocit. Po pretoceni jedla v polovici varenia zatvorte dvierka a na pokracovanie v
grilovani stlacte tlacidlo START/+1min/POTVRDIT.

2. KOMBINOVANE VARENIE

Funkcia KOMBINOVANE VARENIE umoziiuje kombinaciu mikrovinného vykonu s grilom a/alebo horucim vzdu-
chom. KOMBINOVANE VARENIE znamena varenie pomocou mikrovinného vykonu a grilu alebo hortceho vzduchu.
Kombinované varenie znizuje dobu pripravy a poskytuje chrumkavy a hnedy povrch jedla, vdaka comu mate po-
hodlie rychlej pripravy s tradi¢cnym chutnym vzhladom.

Su 4 moznosti kombinacie, pozrite si nizsie uvedent tabulku:

Stlacte tlacidlo REZIM Displej Mikrovinna rara/ Horny Dolny gril/
GRILU/KOMBINOVANY pracovny cyklus gril/pracovny pracovny cyklus
REZIM cyklus
o e - . :
AD/W/ DU X3 =p @ c-3 . . .
C-4 . . .

Pre podrobnosti o tom, ako ovladat funkciu kombinovaného varenia, postupujte podla prikladu na na-
sledujucej strane.

/\VYSTRAHA:
Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajSok a vnutro rury, ako aj prislusenstvo velmi zahrievaju. Aby ste
sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pecenie.
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Priklad pre mikrovinnu riru a horuci vzduch:
Predpokladajme, Ze chcete varit po dobu 30 mintt s pouzitim kombinacie mikrovinnych vin a horticeho vzdu-
chu (C-2).

1.Stlacte dvakrat 2. Vyberte C-2 3. Stlactetlacidlo 4. Pomocou 5. Stlacte tlacidlo START/
MIKROVLNY/GRIL/  opakovanym stlacanim START/+1min/ volica +1min/POTVRDIT na
KOMBINOVANE tlacidla, kym sa POTVRDIT na ZADANIA spustenie varenia. (Na
VARENIE. Na displeji  na displeji nezobrazi potvrdenie vlozte dobu displeji sa odpocitava
sa rozsvieti napis G-1  napis C-2. Sucasne sa rezimu varenia. grilovania. nastaveny ¢as varenia.)

na displeji rozsvieti
indikator mikrovin a
hortceho vzduchu.

»
"‘l L]
]
LN}
g ?
-
Ly ?
- %

™

POZNAMKY pre GRIL a KOMBINOVANE VARENIE:

« Pred varenim nie je potrebné predhriat gril.

« Pri zapekani jedla ho dajte bud' na rost, alebo do hlbokej nddoby na otoc¢ny tanier. Na grilovanie malych jedal
(ako napriklad slaniny, 3unky a ¢ajového peciva) pouzite rost.

« Pri prvom pouzivani grilu mozete spozorovat dym alebo pach spéleniny. To je normélne a neznamena to, ze
je rura pokazend. Aby ste tomuto problému zabranili, ohrejte raru pri jej prvom pouzivani pomocou grilu bez
jedla, a to na dobu 20 minut.

DOLEZITE: Pocas prevadzky mozete na odvetranie dymu alebo pachov otvorit okno alebo zapnut ventilaciu.

Vasa rura sa da pouzit ako konvencnd rura s pouzitim prislusenstva s hortcim vzduchom a 10 prednastavenymi teplota-
mi rary. Pre lepsie vysledky odporti¢ame rdru predhriat. Teplotu moézete vybrat od 140 °C do 230 °C s prirastkami 10 °C.
Stla¢te tla¢idlo HORUCI VZDUCH| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Teplota rary (°C) 140 150 160 170 180 190 | 200 | 210 | 220 | 230
Pre kazdu nastavitelnu teplotu existuje index pre teplotu, napr. 170 °C = tri ty¢ky. Pocas predhriatia bude tento disp-
lej blikat a zvy3ujuci sa pocet tyciek na displeji bude indikovat proces predhriatia.

Priklad 1: Varenie s predhriatim

Predpokladajme, Ze chcete predhriat riru na 200 °C a varit po dobu 25 minut pri teplote 200 °C.

1. Stlacte raz tlacidlo HORUCI 2. Zadajte pozadovanu teplotu 3. Stlacte tlagidlo START/+1min/
VZDUCH. Na displeji za¢ne blikat predhriatia stlacenim tlacidla POTVRDIT na potvrdenie teploty.
indikétor teploty a rozsvieti sa HORUCI VZDUCH (6-krat) alebo
indikator horticeho vzduchu. otacajte volicom ZADANIA, kym sa

@ 1 na displeji nezobrazi napis 200.

4. Stlacte znova tlacidlo START/ 5. Otvorte dvierka, dajte jedlodordry 6. Stlacte tlacidlo START/+1min/
+1min/POTVRDIT na spustenie a zatvorte dvierka. Pomocou voli¢a POTVRDIT na spustenie varenia.
predhriatia. Po dosiahnuti teploty ZADANIA zadajte dobu varenia (25 Na displeji sa odpocitava nastaveny
predhriatia dvakrat zaznie zvukovy minut). ¢as varenia. Bude blikat indikator
signal, aby vam pripomenul, Zze mate hortceho vzduchu.

dat jedlo do rary. Na displeji bude
blikat aktudlna teplota.
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Priklad 2: Varenie bez predhriatia
Predpokladajme, ze chcete varit pri teplote 230 °C po dobu 20 minat.

1. Otvorte dvierka, vlozte 2. Zadajte poza- 3. Stlacte tlacidlo 4. Pomocou 5. Stlacte tlacidlo
jedlo do rary a zatvorte dovanu teplotu START/+1min/  volica START/+1min/
dvierka. Stlacte raz predhriatia stla- POTVRDIT na ZADANIA POTVRDIT
tlacidlo HORUCI cenim tlacidla potvrdenie zadajte dobu na spustenie
VZDUCH. Na displeji HORUCI VZDUCH teploty. varenia (20 varenia.
bude blikat indikator (9-krat) alebo minut).
teploty a rozsvieti sa otacajte volicom
indikator horiceho ZADANIA, kym sa
vzduchu. na displeji nezob-

razi népis 230.
D
(] ® ® ®
e Py T T
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POZNAMKY

O ubh W

. Dobu varenia nemoézete zadat, kym sa nedosiahne teplota predhriatia. Ak sa dosiahne teplota, na zadanie

doby varenia treba otvorit dvierka.

. Ak do 5 minut nezadate dobu varenia, konvenc¢ny ohrievac sa automaticky zastavi. Na pripomenutie zaznie

patkrat zvukovy signal a LED zobrazi ¢as dia (ak su nastavené hodiny). Ak hodiny nie st nastavené, na displeji
sa zobrazi len ,0:00".

. Ked'sa rura predhrieva, oto¢ny tanier musi byt v rdre. pocas predhriatia a varenia s hortcim vzduchom budete

pocut zapinanie a vypinanie chladiaceho ventildtora. Toto je Uplne normélne a nema to vplyv na varenie.

. Pokyny od vyrobcov jedla st len pomocné, takze mozno bude treba upravit doby varenia.
. Po dokonceni varenia bude kratko este bezat chladiaci ventilator, aby znizil teplotu elektrickych a mechanic-

kych casti.

. Pri prvom pouzivani hortceho vzduchu moézete spozorovat dym alebo pach spa’leniny. To je normalne a

neznamena to, ze je rura pokazend. Aby ste tomuto problemu zabranili, ohrejte rdru pri jej prvom pouzivani
_pomocou grilu bez jedla, a to na dobu 20 minut. Potom to isté s hortcim vzduchom pri teplote 230 °C.

DOLEZITE: Pocas prevadzky moZete na odvetranie dymu alebo pachov otvorit okno alebo zapnut ventilaciu.
Skontrolujte, ¢i v rdre nie je ziadne jedlo.

/\VYSTRAHA:
Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajSok a vnutro rury, ako aj prislusenstvo velmi zahrievaju. Aby ste
sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pecenie.

Pre lepsi vysledok varenia jedal alebo pecenia kolacov pouzite automaticky program.

1.

2.
3.

V stave ¢akania stlacte tla¢idlo EXPRESNA PIZZA
rezimu EXPRESNA PIZZA.

Otocte volicom ZADANIA na nastavenie doby varenia od 5 do 9 minut.
Na zacatie varenia stla¢te tla¢idlo START/+1 min./POTVRDIT.

, na displeji sa zobrazi predvolend doba varenia
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1. SEKVENCNA TEPELNA UPRAVA

Tato funkcia vdam umoznuje varit pomocou 3 réznych postupov. MdzZete pouzit manuélne varenie a/alebo
rozmrazovanie, ako aj funkciu rozmrazovania podla hmotnosti. Po naprogramovani nemusite zasahovat do
obsluhy varenia, rdra automaticky prejde na dalsi postup. Po prvej faze zaznie zvukovy signdl. Ak je jedna faza
rozmrazovanie, musi to byt prva faza.

POZNAMKA: Automatické menu sa neda nastavit ako jedna z viacerych asti.

Priklad: Ak chcete rozmrazit jedlo po dobu 5 minut a potom ho varit s mikrovinnym vykonom 80P po
dobu 7 mindt. Kroky su tieto:

- 1. Stla¢te dvakrat tla¢cidlo ROZMRAZOVANIE PODLA HMOTNOSTI/ROZMRAZOVANIE S CASOVACOM, na
displeji LED sa zobrazi napis dEF2.
- 2. Zadajte dobu rozmrazovania otacanim volica ZADANIA, kym na displeji nie je zobrazeny ¢as ,5:00” minut.

- 3. Stlacte raz tla¢idlo MIKROVLNY/GRIL/KOMBINOVANE VARENIE A /W/&&- UV,

- 4. Zadajte stupen vykonu otoc¢enim volicom ZADANIA na vyber mikrovinného vykonu na P80.

- 5. Stla¢te tlacidlo START/+1min/POTVRDIT ( > +1... /«1) na potvrdenie nastavenia.

- 6. Zadajte dobu varenia otédcanim volica ZADANIA, kym na displeji nie je zobrazeny ¢as ,7:00” minut.
- 7. Stlacte tlacidlo START/+1min/POTVRDIT ( (> +1../«4) Na spustenie varenia.

2. FUNKCIA +1 mintta (automaticka minuta)
Pomocou tla¢idla START/+1min/POTVRDIT ( > +1mn [+4) MOZete ovlddat dve nasledujice funkcie:

a. Priame spustenie

Stlacenim tlacidla START/+1min/POTVRDIT ( <> +1... / «1) mOZete priamo spustit proces tepelnej Gpravy po dobu 1 minu-
ty s mikrovinnym vykonom P100. Varenie sa okamzite spusti, kazdym stlacenim tlacidla sa zvysi doba varenia o 1 minutu.

b. Predizenie doby tepelnej tipravy

Dobu varenia mézete pocas manuélneho varenia, grilovania, varenia s horicim vzduchom a kombinovaného vare-
nia pred[Zit o nésobky 1 minuty, ak po¢as prevadzky rdry stlacite tla¢idlo START/+1min/POTVRDIT ( > +1un [+ ).
Pocas rozmrazenia podla hmotnosti, funkcie automatického menu a sekvencnej tepelnej Gpravy sa doba pripravy
neda predizit stlatenim tlacidla START/+1min/POTVRDIT ( > +1.. /1.

POZNAMKA: Dobu Upravy mozete rozsirit na maximalnu dobu 95 mindt.

3. FUNKCIA KUCHYNSKY CASOVAC

Casova¢ mézete napriklad pouzit na nacasovanie vtedy, ked' v programe nie je zahrnuté varenie s mikrovinnou
rdrou, alebo na nacasovanie varenych vajec varenych na konven¢nom varici alebo na sledovanie doby odstatia
vareného/rozmrazeného jedla.

Priklad:

Nacasovanie ¢asovaca na 5 minut.

1. Stlacte dvakrat 2. Zadajte pozadovanti 3. Stlacte tlacidlo START/ 4. Skontrolujte displej.
tlac¢idlo NASTAVENIE dobu otocenim voli¢a +1min/POTVRDIT na (Na displeji sa
HODIN/KUCHYNSKY ZADANIA, kym sa spustenie Casovaca. odpotitava nastaveny
CASOVAC. nezobrazia spravne ¢as varenia)

@n/@x2 minuty.
Po dosiahnuti koncového ¢asu ¢asovaca 5-krat zaznie zvukovy signél a na LED displeji sa potom zobrazi ¢as dna.

Mbézete zadat lubovolny ¢as do 95 minut. Na zrusenie KUCHYNSKEHO CASOVACA pocas odpocéitavania jedno-
ducho stlacte tlacidlo STOP.

POZNAMKA: Funkcia KUCHYNSKY CASOVAC sa neda pouzit pocas varenia.
4. DETSKY ZAMOK:
Tato funkciu pouZite na zabranenie prevadzky rdry detmi bez dohladu.

a. Nastavenie funkcie DETSKY ZAMOK:
Stlacte a 3 sekundy podrzte tlacidlo STOP, zaznie dlhy zvukovy signal. Na displeji sa rozsvieti indikator zamku:

vy

b. Zrusenie funkcie DETSKY ZAMOK:
Stlacte a 3 sekundy podrzte tlacidlo STOP, zaznie dlihy zvukovy signal. Indikator uzamknutia zmizne.
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1. ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI

MikrovInnd rura je predprogramovand s ¢asom a Uroviiou vykonu tak, aby sa jednoducho dalo rozmrazit nasleduijtice jedlo: bravcové,
hovédezie a hydina. Rozsah hmotnosti jedla je od 100 g - 2000 g v krokoch po 100 g. Zmrazené jed|a sa rozmrazuju z teploty -18 °C.
Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe tychto funkcii.

Priklad: Rozmrazenie mésa s hmotnostou 1,2 kg pomocou rezimu ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI.

Polozte mdso na tanier alebo rozmrazovaci rost mikrovinnej riry a na otocny tanier.

1. Vyberte pozadované menu jednym 2. Zadajte pozadovani hmotnost 3. Stlacte tlacidlo START/+1min/

stlacenim tlacidla ROZMRAZENIE otocenim volica ZADANIA, kym  POTVRDIT ( >+l [41) N
PODLA HMOTNOSTI/ . sa na displeji zobrazi: spustenie rozmrazovania, Rozsvietia
XZ#IVI/I;IE*Z%&I-_\INIE S CASOVACOM. sa indikatory mikrovinného vykonu a

rozmrazovania a zmizne indikator ,g".
(Na displeji sa odpocitava nastaveny ¢as
rozmrazovania.)

na displeji za zobrazi: . — .
P Sucasne sa na displeji zobrazi

indikator,g"

POZNAMKY k ROZMRAZOVANIU PODEA HMOTNOSTI:

+ Pred zmrazenim jedla sa uistite, Ci je Cerstvé a kvalitné.

« Méso s hmotnostou mensou ako 200 g umiestnite na kraj oto¢ného taniera a nedavejte ho do stredu oto¢ného taniera.

« Hmotnost jedla by ste mali zaokruhlit k najblizsej hodnote s odchylkou do 100 g, napriklad 650 g na 700 g.

« V pripade potreby prekryte malé oblasti mdsa alebo hydiny malymi plochymi kuskami alobalu. Tak zabranite zohriatiu ob-
lasti pocas rozmrazovania. Uistite sa, ¢i sa alobal nedotyka stien rury.

2. ROZMRAZOVANIE PODLA HMOTNOSTI

Pomocou tejto funkcie mozete rychlo rozmrazit jedlo, mozete vybrat vhodnu dobu rozmrazovania v zavislosti od typu jedla.

Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe tychto funkcii. Rozsah ¢asu je 0:05 - 95:00.

Priklad: Rozmrazenie jedla po dobu 10 mindt.

1. Vyberte pozadované menu 2. Zadajte pozadovanu dobu 3. Stlacte tla¢idlo START/+1min/
dvojitym stlacenim tlacidla varenia otocenim volica POTVRDIT ( > +1nn / 44 ) N SPUStENiE
ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI/ ZADANIA, kym sa na displeji . ietia sa indika
ROZMRAZOVANIE S CASOVACOM. zobrazi 10:00 rozmrazovania. Rozsvietia sa indikatory

KT | @ X2 mikrovinného vykonu a rozmrazovania.
%0 ¥ ’

na displeji za zobrazi:

POZNAMKY k ROZMRAZOVANIU S CASOVACOM:

« Po vareni patkrat zaznie zvukovy signal a ak st nastavené hodiny, na LED displeji sa zobrazi ¢as dia. Ak hodiny nie st nasta-
vené, po dokonceni varenia sa na displeji zobrazi napis ,0:00".

« Viykon mikrovinnej rdry je prednastaveny na P30 a neda sa zmenit.

Programy AUTOMATICKEHO MENU automaticky spracuju spravny rezim varenia a pripravy jedla (podrobnosti st na strane
SK-25). Podrobnosti o obsluhe tejto funkcie najdete v nizsie uvedenom priklade.

Priklad: Varenie 350 g mrkvy pomocou funkcie AUTOMATICKEHO MENU pre Cerstv zeleninu (A4).

1. Ototte volicom ZADANIA a vyber- 2. Stlacte tla¢idlo START/ 3. Zadajte pozadovani 4. Stlacte tlacidlo START/
te poiadova;e;automatické menu.  +1min/POTVRDIT hmotnost otocenim +1min/POTVRDIT

( >+ J44) N2 voIiE‘a ZADANIA, ,k)'/m 3 (P4l na
potvrdenie nastavenia. na displeji zobrazi: spustenie varenia. (Na
displeji sa odpocitava

Na displeji za zobrazi: Ly :
nastaveny cas varenia.)

POZNAMKY:

« Mdzete zadat hmotnost alebo mnoZstvo jedla, a to otd¢anim volica ZADANIA, kym sa nezobrazi pozadovana hmotnost/
mnozstvo. Zadajte len hmotnost jedla. Nezahfhajte hmotnost kontajnera. |

+ Ak jedlo vazi viac alebo menej ako st hmotnosti/mnozstva uvedené v tabulke AUTOMATICKEHO MENU na strane SK-25,
varte ho manualne.
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Automatické menu Displej | Metéda varenia | HMOTNOST/ PORCIA / RIAD Postup
Opatovné ohriatie A1 100 % mikro | 150 g, 250 g, 350 g, 450 g, 600 g | Dajte predvarené jedlo na tanier. Prekryte tanier
Plytky tanier (pociato¢na teplota 5 °C) vetranym prilnavym filmom do mikrovinnej rdry
(predvarené jedlo, Tanier a vetrany prilnavy film do | alebo vhodnym vekom. Umiestnite tanier do stredu
napr. maso, zelenina mikrovinnej riry alebo vhodné | otoéného taniera. Po vareni premiesajte.
a ozdoby) veko
Zemiaky v Supke A2 {100 % mikro |1,2,3 zemiaky (kusy) Pouzite zemiaky podobnej velkosti pribl. 230 g.
1zemiak = pribl. 230 g Kazdy zemiak na niekolkych miestach prepichnite
(pociatocna teplota 20 °C) a umiestnite smerom k okraju oto¢ného taniera. V
polovici doby pripravy ich pretocte a preusporiadaj-
te. Pred stolovanim nechajte 3 - 5 mindt odstat.
Maso A3 100 % mikro |150 9,300 g, 4504, 600 g Nakréjajte mdso na malé pruzky a dajte ho na
(méso bez kosti, naprik- (pociatocna teplota 5 °C) tanier. Prekryte tanier vetranym prilnavym filmom
lad hovadzie, jahnacie, Tanier a vetrany prilnavy fimdo | do mikrovinnej rary alebo vhodnym vekom.
bravcové alebo hydina) mikrovinnej rdry alebo vhodné veko | Umiestnite tanier do stredu oto¢ného taniera.
Cerstvé zelenina, A4 1100 % mikro |150g, 3509, 5009 Nakrajajte cerstvu zeleninu na rovnako velké kusky.
napriklad karfiol, (pociatocna teplota 20 °C) Dajte cerstvu zeleninu do vhodného kontajnera.
mrkva, brokolica, Nédoba s pokrievkou Umiestnite na otocny tanier. Pridajte pozadované
fenikel, por, paprika, mnozstvo vody (1 lyz. na 100 g). Prikryte vekom.
cukiny a pod. Po vareni premiesajte a nechajte jedlo asi 2 mintty
postat.
Ryba A5 [80% mikro |150g,250g,350g,450 g, 650 g | Dajte jednu vrstvu na tanier. Prekryte vetranym
(Pre tento program (pociatocna teplota 20 °C) prifnavym filmom do mikrovinnej rdry alebo
sa odporica iba Tanieravetrany prilnavy filmdo | vhodnym vekom.
rybie filé) mikrovinnej rdry alebo vhodné veko
Cestoviny A6 |80% mikro |Cestoviny vody Dajte cestoviny do dostatocne velkej nadoby a
(susené cestoviny, 509 450 ml pridajte vodu. Neprikryvajte. Dajte nadobu do
napriklad fussili, 1009 800 ml stredu otocného taniera.
farfalle, rigatoni) 1509 1200 ml Po uvareni dobre premiesajte a nechajte pred
(pociatocna teplota pre vodu: 20 °C) | precedenim 2 mintity odstat.
Velka a siroka nddoba
Polievka A7 1100 % mikro | 200 g,400 g, 600 g Dajte $élky na otocny tanier a po uvareni
(pociatocna teplota 5 °C) premiesajte.
Salky (200 g na $alku)
Kolacztreného cesta*| A8 |Predhrejte [475¢ Rura sa predhreje na 160 °C. Po dosiahnuti teploty
Prisady: na160°C | (pociatotna teplota 20 °C) otvorte dvierka a dajte kola¢ dovnditra na nizky
4 vajcia ) Forma s pruzinou ) rodt. Stlacte tlacidlo START/+1min/POTVRDIT
110 g cukru s priemerom asi 26 cm ie pecenia.
100 g milky Rt ( > +1mn / «4) N spustenie pecenia
10 g kukuricného Skrobu
60 g vody
60 g rastlinného oleja
Mrazené pizza A9 |C 200g,3009,400g Odstrante baliace materiély a dajte priamo na nizky
(Predpecena pizza (pociato¢na teplota -18 °C) rost. Nie je potrebna Ziadna doba odstatia.
- vhodné do rury) Rost
Pecené kura A10 |C1 500g,7509,10009,12009 Podla chuti ochutte solou, korenim a paprikou.
(pociatocna teplota 20 °C) Niekolkokrat poprepichujte kozu kurata. Dajte kura
Rost prsiami nahor na nizky rost.
* Priprava kolaca z treného cesta (A8):
1. Oddelte vajcia. i
2. Pomocou ru¢ného mixéra vymiesajte do krému zltok, olej a vodu (na nizkej rychlosti), kym zmes nebude lahka a nadychana.
3. Pridajte muku a dobre premiesajte mixérom.
4. V samostatnej nadobe zmiesajte pomocou ru¢ného mixéra vajcové bielky, cukor a kukuri¢ny $krob (na vysokej rychlosti),

kym nevznikne tuha hmota. Opatrne pridajte do koldcovej zmesi.
5. Dajte zmes lyzicou do vymastenej formy s pruzinou a vyhladte povrch.
6. Po predhriati dajte formu s pruzinou na rost.

POZNAMKY:

+ Konecné teplota sa moze lisit v zavislosti od pociatocnej teploty jedla. Po vareni skontrolujte, ¢i je jedlo hortce. V pripade
potreby mozete manuélne predIzit dobu varenia.

« Pri pouziti automatického varenia zavisia vysledky od odchylok, ako napriklad tvaru a velkosti jedla a preferencii ohladom vysledku
varenia. Ak nie ste spokojny/a s naprogramovanym vysledkom, nastavte dobu varenia tak, aby vyhovovala vasim poziadavkam.
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Na uvarenie/rozmrazenie pokrmu v mikrovinnej rire musi byt umozneny prienik mikrovin cez nadobu az do
pokrmu. Preto je délezité vybrat vhodny riad. i
Uprednostiujte kruhovity/ovélny riad pred Stvorcovitym/obdlznikovitym riadom. Pokrm v rohoch sa ¢asto pre-

Riad Vhodné na Gril Horuci | ZmieSané | Komentare

poutzitie v vzduch varenie
mikrovin-
nej rure

Alobal v/X v v v/ / X | Malé kasky alobalu mozete pouzit na ochra-

Nadoby z félie nu jedla pred prehriatim. Alobal dajte aspon
2 c¢m od stien rdry, inak moze dojst k iskreniu.
Pokial to vyrobca neodporuca, nepouzivajte
foliové nadoby (napr. féliu Microfoil ©). Dodr-
Ziavajte pokyny vyrobcu.

Riad vhodny na v X X X Vzdy dodrziavajte pokyny vyrobcu. Neprek-

zhnednutie pokrmu racujte uvedené doby ohrevu. Dajte si pozor,
pretoZe sa tieto nddoby mozu velmi zahrievat.

Porceldn a keramika vV/X X v v Porcelén, keramika, glaztrovany hlineny

Len zmie- |riad a kostny porceldn sd obvykle vhodné.
$any horu- | Vynimku tvori riad zdobeny kovom.
civzduch

Skleneny riad napr. Pyrex © v v v v Pri pouziti krehkého skleneného riadu je
treba dévat pozor, pretoze sa pri nahlom
zohriati moZze rozbit alebo prasknut.

Kov X v v X Pri pouziti mikrovinného vykonu neodpo-
ra¢ame pouzit kovovy riad. Sposobi iskre-
nie, co mdze sposobit poziar.

Plast/polystyrén, napr. v X (%4 v/ / X |Jetreba davat pozor, pretoze sa pri vyso-

nadoby z rychleho kych teplotach niektoré nadoby deformu-

obcerstvenia ju, roztavia alebo stratia farbu.

Prilnavy film v X X X Nemal by sa dotykat jedla a musite ho pre-
pichnut, aby mohla unikat para.

Vrecuska do mraznicky/ v X v/X X Musite ich prepichnut, aby mohla unikat

na pecenie para. Uistite sa, ¢i su vreckd vhodné do
mikrovinnej rdry. NepouZzivajte plastové ani
kovové spony, mohli by sa roztavit alebo
vznietit vplyvom iskrenia kovu.

Papierové taniere/salky a v X X X Pouzivajte ich len pri zohrievani alebo na

kuchynsky papier absorpciu vlhkosti. Treba davat pozor, pre-
hriatie moze spdsobit poZiar.

Slamené a drevené v X X X Pri pouziti tychto materidlov vzdy dozerajte

nadoby na rdru, prehriatie totiz moze sposobit poZiar.

Recyklovany papier a X X X X Moze obsahovat vytazky z kovov, ¢o spo-

noviny sobi iskrenie a moze viest k poziaru.

Rost v v v v Dodavany kovovy rost bol $pecialne
navrhnuty tak, aby bol vhodny pre vietky
rezimy pripravy a aby neposkodil rdru.

/\VYSTRAHA:
Ked' pri ohreve pokrmov pouzivate plastové alebo papierové nadoby, nenechavajte riru nikdy bez
dozoru. Mohlo by déjst k vznieteniu.
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UPOZORNENIE: NA CISTENIE SA NESMU V ZIAD-
NOM PRIPADE POUZIVAT BEZNE CISTICE NA RURY,
PARNE CISTICE, ABRAZIVNE PROSTRIEDKY, OSTRE
CISTIACE PROSTRIEDKY, CISTIACE PROSTRIEDKY S
OBSAHOM HYDROXIDU SODNEHO ALEBO ABRA-
ZIVNE SPONGIE. TO PLATI PRE VSETKY DIELY MIK-
ROVLNNEJ RURY.

Pred cistenim sa uistite, ¢i je vnitro a vonkajsok
rury, dvierka a prislusenstvo chladné.

RURU CISTITE V PRAVIDELNYCH INTERVALOCH A
ODSTRANUJTE VSETKY ZVYSKY JEDAL - Udrzujte
zariadenie cisté, inak by sa mohli povrchy posko-
dit. Mohla by tym byt negativne ovplyvnena doba
pouzitelnosti zariadenia a mohlo by déjst k nebez-
pecnym situaciam.

Vonkajsok zariadenia

Vonkajsiu stranu zariadenia Cistite slabym mydlovym
roztokom. Mydlovy roztok riadne otrite navlh¢enou
handrickou a osuste jemnym uterakom.

Ovladaci panel

Pred cistenim otvorte dvierka, aby sa ovladaci panel

deaktivoval. Pri ¢isteni ovladacieho panela budte

opatrni. Pouzivajte len handri¢cku namocenu vo vode,

jemne otierajte panel, az kym sa nevycisti. Nepouzi-

vajte prilis vela vody. Nepouzivajte Ziadne chemické

ani abrazivne cistice.

Vnutorny priestor zariadenia

1. Ocistite po kazdom pouziti este teplé zariadenie
makkou, navlhéenou handric¢kou alebo Spongiou,
aby sa odstranili vsetky zvysky. Pri silnom znecisteni
pouzite slaby mydlovy roztok a niekolkokrét zaria-
denie poriadne otrite navih¢enou handrickou, kym
sa vietky zvysky Uplne neodstrania. Nahromadené
zvysky by sa mohli prehriat, zac¢at dymit, sposobit
poziar, alebo zacat iskrit. Neodstranujte ochranu
proti postriekaniu vinovodu.

2. Uistite sa, Zze do malych otvorov v stene zariadenia
nevnika ani mydlovy roztok ani voda, pretoze to by
mohlo zariadenie poskodit.

3. Nepouzivajte vo vnutornom priestore Ziadne roz-
strekovacie cistice.

4. Ohrejte ruru pravidelne pomocou horutceho vzdu-
chu a grilu. Zvysky jedla a tuku mézu spdsobit dym
amoézu smrdiet.

5. Pocas varenia z jedla unika para, ¢o moze spdsobit
kondenzaciu vnutri rdry a dvierok. Je doélezité, aby
ste ruru dosucha vytreli. Nahromadenie kondenza-
cie moze viest k tvorbe hrdze vnutri riry.

SPECIALNA POZNAMKA pre OCHRANU PROTI PO-
STRIEKANIU VLNVODU: Udrzujte kryt vinovodu vzdy
Cisty. Ochrana proti postriekaniu vinovodu je vyrobe-
na z krehkého materidlu a musi sa cistit opatrne (po-
stupujte podla vyssie uvedenych pokynov k Cisteniu).
Nadmerné namacanie méze spdsobit rozklad krytu
vinovou. Kryt vinovodu je spotrebny tovar a bez pra-
videlného ¢istenia ho bude treba vymenit.

Prislusenstvo

Prislusenstvo ako otoc¢ny tanier a rost umyte slabym
mydlovym roztokom a osuste. Mdzete ich dat do
umyvacky riadu.

Dvierka zariadenia

Dvierka na oboch stranéach, tesnenie dvierok a okolité
plochy casto otierajte jemnou navlhéenou handric-
kou, aby sa odstranili necistoty. Na Cistenie skla na
dvierkach rury nepouzivajte ziadne abrazivne cistiace
prostriedky ani ostré kovové skrabky, mohli by sklo
poskriabat a spdsobit jeho rozbitie.

POZNAMKA: Nepouzivajte naparovacku.

Tip ohladom ¢istenia - na jednoduchsie ¢istenie vasej rury:
Vlozte do misy polovicu citrdna, pridajte 300 ml vody a ohrejte pri vykone 100 % po dobu 10 - 12 minut.

Vytrite rdru pomocou jemnej suchej handricky.
DOLEZITE

« Ak jedlo varite dlhsie ako je Standardna doba pripravy (pozrite si tabulku vedla) pomocou rovnakého rezimu
varenia, automaticky sa aktivuje bezpecnostny mechanizmus rury. Znizi sa mikrovinny vykon alebo sa zapne a

vypne ohrevné teleso grilu.

Rezim varenia

Standardna doba

Mikrovinna rdra P100

30 minut

Rezim varenia s grilom/horucim vzduchom/
kombinovanym varenim

Prerusovana operacia, ovladana teplotou a
¢asom
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Figyelem:

A terméket ezzel a
jeloléssel lattak el.
Ez azt jelenti,
hogy a hasznalt
elektromos és
elektronikus
termékeket
nem szabad
az éltalanos
haztartasi
hulladékkal
keverni. Ezekhez
a termékekhez
kilon
hulladékgyjté

\_rendszer Gzemel. /

G. Hulladék-elhelyezési tajékoztato lakossagi felhasznéléb

részére
(magan haztartasok)

1. Az Eurépai Unidban

Figyelem: Ha a késziiléket ki akarja selejtezni, kérjiik, ne a kozonséges szeme-
teskukat haszndlja!

A hasznalt elektromos és elektronikus berendezéseket kiilon, a hasznalt elekt-
romos és elektronikus berendezések szabalyszerU kezelésérdl, visszanyerésérél
és Ujrahasznositasarol rendelkez6 jogszabalyokkal 6sszhangban kell kezelni.

A tagéllamok &ltali végrehajtast kdvetéen az EU allamokon belll a magén héaz-
tartdsok hasznalt elektromos és elektronikai berendezéseiket dijmentesen jut-
tathatjak vissza a kijelolt gyUjtélétesitményekbe*.

Egyes orszagokban* a helyi kiskereskedés is dijmentesen visszaveheti Ontél a
régi terméket, ha hasonlé Uj terméket vasarol.

*) A tovabbi részletekrdl, kérjiik, érdeklédjon a helyi dnkorméanyzatnal.

Ha hasznalt elektromos vagy elektronikus berendezésében elemek vagy akkumulato-
rok vannak, kérjik, el6zetesen ezeket selejtezze ki a helyi el6irdsoknak megfeleléen.
A termék szabalyszerdi kiselejtezésével On segit biztositani azt, hogy a hulladék
keresztiilmenjen a szlikséges kezelésen, visszanyerési és Ujrahasznositasi elja-
rason. Ezaltal kozrem(ikddik a lehetséges karos kdrnyezeti és human egészség-
Ugyi hatasok megel6zésében, amelyek ellenkezé esetben a helytelen hulladék-
kezelés kdvetkeztében eléallhatnanak.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjik, forduljon a helyi 6nkormanyzat-
hoz, és érdeklédjon a helyes hulladék-elhelyezési modszerrél.

Svéjcban: A haszndlt elektromos vagy elektronikus készllékeket térités nélkdl

visszaveszik a kereskeddk, akkor is ha nem vésarol Uj terméket. Tovabbi begydij-
t6 helyeket a kdvetkezé honlapokon talal: www.swico.ch vagy www.sens.ch.

B. Hulladék-elhelyezési tajékoztato vallalati felhasznalok
részére

1. Az Eurdpai Unidban
Ha a terméket Uzleti célokra hasznalta, és ki kivanja selejtezni:
Kérjiik, forduljon a SHARP kereskedéshez, ahol tajékoztatjak Ont a termék vis-
szavételérdl. Lehetséges, hogy a visszavételbdl és az Ujrahasznositasbol eredd
koltségeket felszamitjak. El6fordulhat, hogy a helyi hulladékbegy(ijté Iétesit-
mény atveszi a kisebb termékeket (és kis mennyiségeket).
Spanyolorszagban: Kérjik, hasznalt készlilékének visszaszolgaltatasaval kapcsolatban
vegye fel a kapcsolatot a kiépitett begy(ijtési haldzattal vagy helyi dnkormanyzataval.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjik, forduljon a helyi 6nkormanyzat-
hoz, és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelyezési modszerrdl.
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Kezelési utmutato

HULLADEK-ELHELYEZESI TAJEKOZTATO 1
TARTALOMJEGYZEK 2
MUSZAKI JELLEMZOK 2
SUTO ES TARTOZEKOK 3
VEZERLOLAP 4
FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK 5-15
UZEMBE HELYEZES 16-17
HASZNALAT ELOTT 18
AZ ORA BEALLITASA 18
MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZINT 18
MANUALIS MUKODTETES 19
FOZES MIKROHULLAMMAL 19
GRILLEZES/KOMBINALT SUTES 20-21
LEGKEVERESES SUTES 21-22
EXPRESSZ PIZZA 22
TOVABBI HASZNOS FUNKCIOK 23
KIOLVASZTAS TOMEG ES IDO ALAPJAN 24
AUTO MENU MUVELET 24
AUTOMATIKUS MENU TABLAZAT 25
A SUTOBEN HASZNALHATO EDENYEK 26
KARBANTARTAS ES TISZTITAS 27
?
1
Tipus neve: R-843IN
Haldzati feszultség: 230V, 50 Hz, egyfazisu
Eloszté biztositék/aramkdri megszakito : 16 A
Megkovetelt valtéaramu teljesitmény: Mikrohulldam: 1500 W
Kimeneti teljesitmény: Mikrohullam: 900 W (IEC 60705)
Felsd Grill (infravoros): 1100 W
Also Grill (infravoros): 500 W
Légkeverés: 2500 W

kevesebb, mint 1,0 W
2450 MHz* (2. csoport / B osztaly)

Kikapcsolt méd (Energiatakarékos lizemmad):
Mikrohullamu frekvencia:

Kilsé méretek (Szé x Ma x Mé) mm: 512,0x 307,0 x497,0 mm
Sutétér mérete (Szé x Ma x Mé) mm: 328,0x226,0 x 343,0 mm
Sutétér kapacitdsa: 25 liter**

Forgétanyér (fém): 2301 mm

Témeg: kb. 17,62 kg

Sutd lampa: 25W/240V

* A termék megfelel az EN55011 szamu eurdpai szabvany eléirasainak.
E megfelel6ség alapjan a termék B. osztalyu, 2. csoportba tartozd berendezésnek mindsdil.
A 2. csoportba sorolt berendezések radiofrekvencias energiat bocsatanak ki ételmelegitésre is szolgalé elektro-
magneses sugarzas formajaban.
A B. osztalyba tartozd berendezések haztartasi felhasznélasra alkalmasak.

** A stté belsé befogaddképességét a belsd tér maximalis szélességének, mélységének és magassaganak figyelem-
bevételével dllapitottuk meg. A tényleges befogaddképesség ennél kevesebb.

FOLYAMATOS TERMEKFEJLESZTESI POLITIKANK RESZEKENT FENNTARTJUK A MUSZAKI ADATOK ES KIVITELEZES
ELOZETES BEJELENTES NELKULI MEGVALTOZTATASANAK JOGAT.
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13. Forgotanyér
(fém)

14. Forgoétanyér
osszekapcsolo

15.Racs

MEGJEGYZESEK:

suTo

1. Grill ftészal (felsd grill)

2. Sutétérlampaja

3. Vezérlélap

4. Ajté fogantyu

5. Hulldmvezet6 fedélemez (NE TAVOLITSA EL)
6. Sutotér

7. Forgdtanyér motorjanak tengelye

8.  Grill fitészal (alsé grill)

9. Szell6zényilasok

10. Ajtétomitések és felfekv fellleteik
11. Tépkabel
12. Kiilsé borités

TARTOZEKOK:

Ellendrizze az alabbi kiegészit6k meglétét:

(13) Forgotanyér (14) Forgdtanyér 6sszekapcsold

(15) Racs

+ Helyezze az 6sszekapcsolot a forgotanyér motor-
janak tengelyére, majd helyezze a forgdtanyért a
motor tengelyére. Gy6z6djon meg rdéla, hogy bizto-
san rogziilt.

+ A forgétanyér megrongalodasdnak megel6zése
érdekében mindig gy6z6djén meg réla, hogy az
edényeket és a talakat a stit6bdl vald kiemelés koz-
ben a forgétanyér peremének szintje folé emelte.

« A racs hasznalatdhoz lasd a grillezésrél sz616 részt a
HU-21. oldalon.

Sose érjen a grill flitdszalhoz, amikor az meleg.

MEGJEGYZES: Kiegésziték megrendelése esetén

kérjik, ne felejtse el megemliteni keresked&jének

vagy a SHARP altal felhatalmazott szakembernek az
alkatrész és a tipus megnevezését.

+ A hulldmvezeté-feddlemez sériilékeny. A sitd belsejének tisztitdsakor legyen dvatos, nehogy megsértse a

fedélemezt.

« Ha fedd nélkil f6zott zsiros ételeket, mindig alaposan tisztitsa meg a stitéteret és kiilonosen a grill flitészélat.
Ezeknek a részegységeknek szaraznak és zsirmentesnek kell lennitik. A felgyilemlett zsir tulforrésodhat, fis-

télhet és langra kaphat.

« A forgotanyért és a gordild tanyértartot mindig megfeleléen behelyezve miikodtesse a siitét. Ezzel az étel
elkészitését is segiti. A rosszul behelyezett forgotanyér zoroghet, nem foroghat megfeleléen és kart okozhat a

sutében.

« F6zéshez minden ételt és ételtartéd dobozt helyezzen a forgétanyérra.
- A forgotanyér az 6ra jarasaval azonos és ellentétes iranyba is foroghat. A forgasi irdny valtozik a stité minden
egyes elinditasaval. Ez nem befolyasolja a stités/fézés hatékonysagat.

/\ FIGYELMEZTETES:

Az ajto, a kiilsé boritas, a siitotér, a tartozékok és az edények felforrésodnak siité hasznalata soran.
Az égési sériilések megakadalyozasa érdekében mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyiit.
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® Now

9.
10.

DIGITALIS KIEJLZO és JELZESEK
/2 MIKROHULLAM kijelz8
® LEGKEVERES kijelz6

WU\J GRILL kijelzs

¥¥ KIOLVASZTAS kijelzd

1) GYEREKZAR kijelz6

AUTO AUTOMATIKUS MENU kijelz6
°C HOMERSEKLET kijelzé

J TOMEG kijelz6
mmmmmmnnn B INdexahémérséklethez

Automatikus menii opciok:

A1: Ujramelegités menii

A2: Héjas krumpli

A3:Hus

A4: Friss zoldségek

A5: Hal

A6: Tészta

A7: Leves

A8: Piskotatészta

A9: Fagyasztott pizza

A10: Csirke

BEVITELI tarcsa

Forgassa el a suitési id6, pontos id6, stutési
mad, teljesitményszint, hé6mérséklet, tomeg,
adag megadasahoz, illetve hasznélja az
automatikus menii kivélasztasahoz.
MIKROHULLAM/GRILL MOD/

KOMBINALT SUTES MOD gomb

1x MEGNYOMAS= MIKROHULLAM

2x MEGNYOMAS (G-1) = FELSO KVARCGRILL
3x MEGNYOMAS (C-1) = MIKROHULLAM & FELSO
KVARCGRILL & ALSO

GRILL

TOMEG/IDO ALAPU KIOLVASZTAS gomb
START/ +1perc/ MEGEROSITES gomb
STOP gomb

EXPRESSZ PIZZA gomb:

Nyomja meg a pizza 5:00-9:00 perc alatt torténd
elkészitéséhez.

LEGKEVERES gomb

ORA BEALLITASA/ KONYHAI IDOZITO gomb



FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK: o
OLVASSA EL ALAPOSAN ES TARTSA MEG KESOBBI
HASZNALATRA.

Tlzveszély megelozése

A mikrohullamu siitot miikodés kozben ne hagyja
orizetleniil. Tulsagosan magas teljesitményszint,
illetve tulsagosan hosszu fozési id6 valasztasa
esetén az étel tulforrésodhat, és ez tiizet okozhat.

Ezt a sutét kizardlag pulton valé hasznalatra tervez-
ték. Nem beépithetd.

Ne helyezze a sutét szekrénybe.

A haldzati csatlakozéaljzat legyen konnyen hozzafér-
hetd, hogy veszély esetén a késziiléket konnyen ki
lehessen huzni.

Az el6irt halézati fesziltség 230 V, 50 Hz, legalabb 10
amperes eloszté biztositékkal, vagy legalabb 10 am-
peres eloszté aramkori megszakitoval.

Javasolt, hogy egy kiilonallo aramkor legyen elkilo-
nitve kifejezetten ennek a késziiléknek.

Ne helyezze a siit6ét olyan helyre, ahol hé fejlédhet.
Példaul hagyomanyos sutd kozelébe.

Ne helyezze a siit6t olyan helyre, ahol magas a para-
tartalom vagy ahol nedvesség gyulhet dssze.

Ne tarolja vagy hasznalja a stt6ét szabadtéren, éplile-
ten kivul.
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Ha fiistot észlel, kapcsolja ki a késziiléket vagy huz-
za ki a csatlakozot a konnektorbdl és tartsa zarva az
ajtot, hogy elaludjon az esetlegesen keletkez6 lang.
Csak mikrohullamu siitoben hasznalhato edényeket
és tarolokat hasznaljon.

Tovabbi részleteket a HU-26. oldalon talal. Ellen-
Orizze a konyhai edényeket, hogy hasznalhatdk-e
mikrohullamu sutoében.

Ha eldobhaté, miianyagbadl vagy papirbol késziilt
edényt hasznal, ne hagyja a siitot orizetleniil, mert
az edények meggyulladhatnak.

Hasznalat utan tisztitsa meg a hullamvezet6 fedolemez-
ét, a siitoteret, a forgotanyeért és a tartogorgot. Ezeknek
szaraznak és zsirmentesnek kell lenniiik. A felgyiilem-
lett zsir tulforrosodhat, fiistolhet és langra kaphat.

Tartsa tavol a gyulékony anyagokat a stit6tél és a szel-
|6z6nyilasoktdl.

Ne takarja le a szell6z6nyilasokat.

Tavolitsa el az 6sszes fém zaroféliat, drotot stb. az
ételrdl és az étel csomagolasardl. A fémes feltleteken
képz6d§ szikra tlizet okozhat.

Ne hasznalja a mikrohullamu sitét olaj melegitésére,
illetve olajjal torténd sttésre. A hdmérsékletet nem
lehet féken tartani, és az olaj langra lobbanhat.
Pattogatott kukorica készitéséhez kizardlag mikro-
hullamu sttéhoz valé pattogatott kukorica készité
edényt hasznaljon.

Ne taroljon ételt vagy barmi mast a sutd belsejében.
A sit6 beinditasa utan ellendrizze annak beallitasait.
[gy megbizonyosodhat arrél, hogy a stit6 a kivant mo-

don mukodik-e.
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Fokozatos el6vigyazatossagra van sziikség a magas cukor-
vagy zsirtartalmu ételek (példaul kolbasz, siitemények,
karacsonyi puding) készitése vagy melegitése esetén, a
tulmelegedés és tliz keletkezésének elkertilése céljabol.
Tovabbi tanacsokat a hasznalati utmutatéban talal.
Sérilés kockazatanak elkeriilése

FIGYELMEZTETES:

Ne hasznalja a stit6t, ha sérilt, vagy ha hibasan ma-

kodik. Hasznalat el6tt ellendrizze az alabbiakat:

a) Az ajtot: ellendrizze, hogy megfeleléen zaré-
dik-e, hogy egyenesen all-e, és hogy nincs-e
meggorbilve.

b) A pantokat és biztonsagi reteszeket: ellendriz-
ze, hogy nincsenek-e eltorve vagy kilazulva.

c) Az ajtotomitéseket és felfekvé fellleteiket:
ellen6rizze, hogy nem sérultek-e. I

d) A siutétér belsejét illetve az ajtot: ellendrizze,
hogy nincsenek-e rajtuk horpadasok.

e) A halozati kabelt és a dugaszt: ellenérizze, hogy
nem sérultek-e.

Ha az ajté vagy annak tomitése megsérilt, ne ma-

kodtesse a siitét mindaddig, amig szakember el

nem végzi ezek javitasat.

Tilos a siitot a felhasznalonak maganak atallita-

nia, modositania, illetve javitania. Szakemberen

kiviil barki mas szamara veszélyes barmely olyan

szervizelést, vagy javitast eszkozolni, amely a

mikrohullamu sugarzas ellen védo fedél levéte-

lével jar.

MAGYAR
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Ne mlkodtesse a sutét nyitott ajtdval, és ne végezzen
semmilyen atalakitast az ajto biztonsagi reteszein. Ne
mUikodtesse a sltét, ha az ajtotomitések és felfekvd
feltleteik kozé barmilyen targy kerdilt.

Ne engedje, hogy az ajtotomitéseken és az azok-
hoz csatlakozoé részeken zsir vagy egyéb szennye-
zodés halmozodjon fel. Rendszeres idokozonként
tisztitsa meg a siitot, illetve tavolitsa el a lerako-
dott ételmaradékokat. Kovesse a "Karbantartas és
tisztitas" c. rész utasitasait (HU-27. oldal). Ugyeljen
a suto tisztan tartasara. Ellenkez6 esetben a siito
feliilete konnyen megrongalodhat, ami lerovidit-
heti a késziilék élettartamat, és balesetet okozhat.

Szivritmus-szabalyozoval él6 személyek kérjék ki or-
vosuk vagy a készulék gyartojanak tanacsat a mikro-
hullamu sttdvel kapcsolatos ovintézkedésekrél.

Aramiités kockazatanak kikiiszobolése

Tilos a késziilék kiilsé burkolatat barmilyen okbdl kifo-
lyélag eltavolitani.

Ne 6ntsén semmit, illetve ne helyezzen semmilyen
targyat az ajtézar nyilasaba és a szell6z6nyildasokba.
Ha mégis folyadék jutna az emlitett helyekre, azonnal
kapcsolja ki és huzza ki a stutét, majd hivja a SHARP
szakszervizt.

Ne meritse a haldzati kabelt és a dugaszt vizbe vagy
mas folyadékba.

Kerulje el, hogy a hal6zati kabel az asztal vagy a kony-
hapult szélérél leldgjon.
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Tartsa tavol a halézati kabelt forro felliletektdl, pl. a
suté hatlapjatél.

A késziléket és tapkabelét ugy helyezze el, hogy 8
évesnél fiatalabb gyerekek ne érhessék el.

Ne kisérelje meg a sttétér vilagitasat sajat maga kicserélni.
Ehhez hivjon a SHARP 4ltal felhatalmazott villanyszerel&t. Ha
a sut6tér vilagitasa elromlik, értesitse a forgalmazot vagy a
SHARP markaszervizt.

Ha a készilék haldzati kabele sérilt, specialis kabellel kell
helyettesiteni.

A csere muveletét kizardlag a hivatalos SHARP markaszerviz
szakembere végezheti el.

Robbanas és hirtelen felforras kockazatanak kikiiszobo-
lése

VIGYAZAT: A robbanasveszély miatt tilos folyadékot,
illetve barmilyen ételt zart dobozban melegiteni.

A mikrohullamu siitoben melegitett italok késleltetve
és hirtelen forrni kezdhetnek, ezért ovatosan nytiljon
hozza azok taroloedényéhez.

Soha ne tegyen lezart dobozt a késziilékbe. Hasznalat el6tt
nyissa fel a dobozt, és vegye le a fedelét. A megnovekedett
nyomas hatasara a lezart edények még a siit6 kikapcsolasa
utan is felrobbanhatnak.

Legyen 6vatos, amikor folyadékot melegit a mikrohulldmu
sttében. A buborékok konnyl eltdvozasat lehetévé tevo,
széles nyilasu edényt hasznaljon.
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Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaka edényben,
pl. cumisiivegben, mivel a felforrésitott edény tartalma
felrobbanhat, és ez égési sériiléseket okozhat.

A forrasban lévé folyadék robbanasszer( felforrasanak, illet-
ve az esetleges leforrdzas kockdzatanak elkeriilése érdeké-
ben:

1. Ne allitson be tulsagosan hosszu melegitési idét.

2. Melegités és ujramelegités el6tt és alatt keverje meg a
folyadékot.

3. A melegités ideje alatt célszer(i Uvegrudat vagy mas ha-
sonl6 (nem fém) eszkozt helyezni a folyadékba.

4, A sutésiido lejartaval hagyja a folyadékot mintegy 20
masodpercig a mikrohullamu sutében. Igy elkerilheti az
esetleges tulmelegitésbél fakado késleltetett, robbanas-
szer( felforrast.

Tojast soha ne f6zzon héjaban, és sose melegitsen
egész fott tojast a mikrohullamu siitoben, mivel az akar
a melegitést kovetoen is felrobbanhat. Ha fel nem vert
tojast foz vagy melegit, akkor a tojas felrobbanasanak
megel6zése érdekében szurja at a sargajat és a fehér-
jét. Ha fott tojast melegit fel mikrohullamu siitoben,
akkor elobb hamozza meg és szeletelje fel.

Burgonya, kolbasz, gylimdlcs és hasonlo ételek héjat mindig
szUrja at f6zés elétt, kiilonben felrobbanhatnak.

HU-10



@

Egési sériilések kockazatanak elkeriilése

FIGYELMEZTETES: A cumisiivegek és bébiételes iive-
gek tartalmat mindig keverje meg vagy razza fel, és
fogyasztas elott ellendrizze homérsékletiiket, nehogy
égési seériilést okozzon.

Az égési sériilések elkeriilése érdekében hasznaljon
edényfogot vagy konyhai kesztyiit, amikor az ételt ki-
veszi a stitobal.

A robbanasszerd felforras és a forrd g6z okozta égési sériilé-
sek elkeriilése érdekében a taroléedényeket, a pattogatott
kukorica készit6 edényt, a féz6tasakokat, stb. mindig arcatol
és fedetlen kezétdl tavol nyissa fel.

Az égési sérlilések elkeriilése érdekében talalas el6tt mindig
keverje meg az ételt, és ellen6rizze hémérsékletét. Kiilono-
sen ugyeljen a csecsemoéknek, gyermekeknek és idéseknek
adott ételek és italok hdmérsékletére. A késziilék egyes részei
felmelegedhetnek hasznélat kozben. Gyerekeket ne enged-
jen a késziilék kozelébe.

Az edény hémérséklete nem jelzi pontosan az étel vagy ital
homérsékletét. Fogyasztas elétt mindig ellendrizze az étel
homérsékletét.

A slitd ajtajanak nyitasakor mindig alljon hatrébb, nehogy a
kidramld g6z és forr6 leveg6 sériilést okozzon.

A g0z tavozasanak eldsegitése, illetve az égési sériilések elke-
rilése érdekében a toltelékkel siitdtt ételeket szeletelje fel.
Ne engedjen gyerekeket az ajto kozelébe, nehogy megéges-
sék magukat.
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Gyermekek altali helytelen hasznalat elkeriilése

FIGYELMEZTETES: Csak 8 éves vagy annal idésebb gyer-
mekeknek engedélyezze a siité onallé hasznalatat, ha
elotte megfeleléien elmagyarazta nekik a siit6 biztonsa-
gos hasznalatat, és amennyiben sikeriilt megértetnie a
helytelen hasznalatban rejlo veszélyeket. Ha a késziiléket
GRILL, VEGYES GRILL és AUTOMATA MENU iizemmédban
hasznaljak, gyerekek csak felnott feliigyelete mellett
hasznalhatjak a késziiléket a keletkezo ho miatt. A készii-
lék hasznalatat nem ajanljuk a csokkent fizikai, érzékelési
és szellemi képességekkel rendelkez6 személyeknek
(ideértve a gyerekeket is), illetve a hasonlé késziilékek
hasznalataban teljességgel jaratlan személyeknek - kivé-
ve, ha a késziilék fenti személyek altali hasznalatat egy
biztonsagukért felelos személy feliigyeli vagy iranyitja.
Gyerekek feliigyelet nélkiil ne tartézkodjanak a késziilék
kozelében. Ugyeljen ra, hogy ne jatszanak a késziilékkel.

Tilos az ajtéra fliggeszkedni, és azon hintdzni. Tilos a siit6vel
ugy jatszani, mintha jatékszer volna.

A gyermekeknek meg kell tanitani az 6sszes fontos bizton-
sagi elbirast: az edényfogok hasznalatat, az ételek fedelének
dvatos levételét, valamint azt, hogy kilonleges figyelmet kell
forditani az olyan csomagolasokra (pl. 6nmelegedd anya-
gokra), amelyek az étel ropogossagat biztositjak, mivel ezek
nagyon atforrésodhatnak.
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Tovabbi figyelmeztetések

Tilos a stit6 barmilyen médon torténd atalakitasa.

Tilos a stitét miikodés kdzben athelyezni.

A késziiléket haztartasi és ahhoz hasonl6 kérnyezetben tor-

ténd hasznalatra tervezték, példaul:

« Uzletek, irodak, mas munkahelyi kérnyezetek személyzeti
teakonyhdja;

. farmok;

« hotelek, motelek és mas szallashelyek tgyfelei altal torté-
nd hasznalat;

« panzio tipusu szallashelyek.

A sutd kizarolag otthoni f6zésre/sttésre szolgal, és kizarélag

étel melegitésére hasznalhatd. Ettermi vagy laboratoriumi

hasznalatra nem alkalmas.

A siito problémamentes hasznalata és a sérulések elke-

riilése érdekében

Ures allapotban sose izemeltesse a sttét. Ha piritéedényt

vagy 6nmelegedd anyagu edényt hasznal, a forgdtanyér és a

gorduld tanyértarto héfesziltségbdl fakadéd megrongaldda-

sanak kikuszobolése végett mindig helyezzen az edény ala

egy héallo szigetel6 anyagu talat pl. porcelantanyért. Az edé-

nyekhez jaro leirasban szereplé elémelegitési id6tartamot

tilos tullépni.
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Tilos a fémbdl készilt edények és evleszkdzok hasznalata:

ezek visszaverik a mikrohullamokat, és ezéltal elektromos

szikra keletkezhet. Tilos konzervdobozt a sttébe tenni.

Csak a sttéhoz késziilt forgdtanyért és gordiild tanyértartot

hasznalja. Ne hasznalja a sttét forgotanyér nélkdil.

A forgétanyér eltorésének megakadalyozasa érdekében:

(@) Aforgotanyér vizzel torténd tisztitasa el6tt hagyja lehdlni
a forgotanyért.

(b) Ne helyezzen forr6 ételeket vagy forr6 edényeket a
hideg forgdtanyérra.

(c) Ne helyezzen hideg ételeket vagy hideg edényeket a
forr6 forgbtanyérra.

Mdkodés kdzben ne helyezzen semmit a stitd kiilsé burko-

latara.
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MEGJEGYZES:

Ne hasznéljon mianyag edényt mikrohulldmmal torténd
melegitéshez, ha a stité a GRILL vagy VEGYES GRILL tGizem-
mod hasznalata utdan még meleg, mivel az edények megol-
vadhatnak.

Ne hasznéljon mlanyag edényeket a fenti izemmaodoknal,
kivéve ha az edény gyartoja szerint megfelelSek.

Ha nem tudja biztosan, hogyan kell a sttét Gizembe helyez-
ni, kérjen segitséget szakképzett villanyszerel6t6l.

Sem a gyarto, sem a forgalmazo nem vallal felelgsséget a
sité meghibasodasa vagy személyi sériilés esetén, amen-
nyiben nem tartja be az iizembe helyezési eljaras villamos-
sagra vonatkozé pontos utasitasait.

A sutd belsé falain, az ajtétomitések és felfekvd feliileteik
korul eléfordulhat para- és vizcseppképz6édés. Ez normalis
jelenség, nem pedig a mikrohulldmu sité szivargasanak
vagy meghibdsodasanak jele.

A jelolés azt jelenti, hogy a fellilet felforrésodhat
hasznalat kozben.
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1. Tavolitson el minden csomagol6anyagot a sutétér bel-
sejébdl, és tavolitsa el a védéfilmet a mikrohulldmu siit6
hazanak feliiletérdl.

Ellendrizze alaposan, hogy van-e a siitén valamilyen sé-
ralés.

Helyezze a sit6t stabil, vizszintes felliletre, amely elbirja
a késziiléket az abba helyezendd legnehezebb étellel
egyutt. Ne tegye a sttt szekrénybe.

Olyan vizszintes fellletet valasszon, ahol elég szabad
hely van a szell6z6nyilasoknak.
A készllék hatso feliletét falhoz kell helyezni.

Minimalis elhelyezési magassag: 85 cm.

Legalabb 20 cm szabad helyet kell hagyni a sttd és a
sutével hataros falak kozott.

A siit6 felett hagyjon legalabb 30 cm-es rést.

Ne tavolitsa el a labakat a suté aljarol.

A ki- és bedmld szell6zOnyilasok elzarasa karosithatja a
sutot.

Helyezze a sit6t a lehetd legmesszebb radié és TV-
késziilékektél. A mikrohulldamu suté mikodése interfe-
renciat okozhat a radié és TV vételben.
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5. Dugja be utkozésig a stit6é csatlakozovillajat egy normadl
foldelt haztartasi haldzati csatlakozoaljzatba. I

FIGYELMEZTETES: Ne helyezze a siit6t olyan helyre, ahol
h6, nedvesség vagy para keletkezik, (példaul hagyomanyos
sutd kozelébe) illetve gyulékony anyagok kdzelébe (példaul
flggony).

Ne takarja le vagy zarja el a szell6z6nyilasokat.

Ne tegyen targyakat a stit6 tetejére.

MAGYAR
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Dugja be a stit6 csatlakozéjat. A suté kijelzéjén a kovetkez6 jelenik meg: “0:00”, és hangjelzés hallhato (egyszer).
Ez a modell rendelkezik 6ra funkcidval és a siité kevesebb, mint 1,0 W-ot fogyaszt készenléti médban. Az 6ra be-
allitasat az aldbbiakban talalja.

Két beéllitasi izemmod van: 12 6rds és 24 6ras.

1. A 12 6rés bedllitishoz nyomja meg egyszer az ORA BEALLITASA / KONYHAI IDOZITO gombot (@00 / @) és a “12H"
jelzés jelenik meg a kijelzén. A 24 6ras beéllitdsshoz nyomja meg egyszer az ORA BEALLITASA / KONYHAI
IDOZITO gombot (@D /@) és a “24H" jelzés jelenik meg a kijelzén.

2. Forgassa el a BEVITELI tarcsat, amig megjelenik a pontos idé. Ennek 0 - 23 (24 6ras beallitas) vagy 1 - 12 (12
6ras bedllitas) kozott kell lennie.

3. Nyomja meg az ORA BEALLITASA / KONYHAI IDOZITO gombot @@/ @), és elkezd villogni a perc szémjegye.

4. Allitsa be a perceket. Forgassa el a BEVITELI tarcsat, amig megjelennek a pontos percek. A megadott érték-
nek 0 - 59 kozott kell lennie.

5. Nyomja meg egyszer az ORA BEALLITASA / KONYHAI IDOZIT6 gombot (@30 /@) az 6ra elinditasahoz. A
digitalis id6 “:" ikonja elkezd villogni a kijelzén.

MEGJEGYZESEK:

« Ha az érét beallitotta, akkor a f6zést kbvetéen a kijelzén a pontos id6 lathaté. Ha nem allitotta be az 6rat, a ki-
jelzén csak a “0:00” lathato.

« A siités kézben a pontos idé megtekintéséhez nyomja meg az ORA BEALLITASA/ KONYHAI IDOZITO gombot
@1/ @), majd a LED kijelzén 2 - 3 masodpercre megjelenik a pontos id. Ez nincs hatassal a f6zés folyamatara.

« Ha az 6ra bedllitdsa kozben megnyomja a STOP gombot, akkor a siité visszatér az el6z6 beéllitasra.

« Aramsziinetet kdvetéen a kijelz6n “0:00” jelzés villog. Ha f6zés kézben térténik dramsziinet, a program térlédik. A be-
allitott pontos idé is torlédik. A pontos id6 is torlédik.

«Siitéje 5 teljesitményszinttel rendelkezik.

Teljesitményszint Kijelz « A siités teljesitményszintjének megvaltoztatasahoz
(Szazalék) forgassa el a BEVITELI tarcsat, amig a kijelz6n meg
MAGAS P100 nem jelenik a kivant szint. Nyomja meg a
(100%) START/+1 perc/MEGEROSITES gombot ( <I> +1mn /«)
KOZEPES P8O a bedllitdas megerdsitéséhez, adja meg az elkészitési id6t,
MAGAS (80%) maid nvomia meg a START/+1perc/MEGEROSITES gombot
KOZEPES P50 ( P +1un /44) akésziilék elinditdsahoz.
(50%) A teljesftmény§zint stités kozbeni ellenérzéséhez nyomja meg
KOZEPES ALACSONY P30 a MIKROHULLAM.GRILL/KOMBI. gombot. & /W /&-&-UJ
(KIOLVASZTAS) (30%) Az aktudlis teljesitményszint 2-3 masodpercre megjelenik a kijelzén.
ALACSONY P10 A siit6 folytatja a visszaszamlalast, habar a kijelz6 a teljesitményszintet
(10%) mutatja.

Altaldban a kdvetkezék érvényesek:

P100 - (MAGAS teljesitmény= 900W) gyors f6zéshez
vagy Ujramelegitéshez hasznalhatd, pl. tizallé edények,
forr¢ italok, zoldségek, stb. esetén.

P80 - (KOZEPES MAGAS teljesitmény = 720W) olyan s(irG
ételek hosszabb ideig tartd fézéséhez hasznéalhato, mint
rostélyosok, fasirt és egytalételek, vagy olyan érzékeny
ételekhez, mint a piskdtak. Ennél a mérsékelt bedllitasnal
az étel egyenletesen siil, és nem ég meg a szélein.

P50 - (KOZEPES teljesitmény = 450W) hagyomanyos
stités esetén sok idot igényl6 s(irl ételekhez, mint mar-

harostélyos. Ezt a beallitast a hus puhasagénak biztosi-
tasa érdekében javasolt biztositani.

P30 - (KOZEPES ALACSONY teljesitmény = 270 W
kiolvasztasi beallitas) kiolvasztashoz vélassza ki ez a
beallitast, hogy az étel egyenletesen olvadjon ki. Ez a
beallitas idealis a rizs, tészta, gombdcok parolasdhoz és
tojassodd készitéséhez.

P10 - (ALACSONY teljesitmény = 90 W) kiméletes kiol-
vasztashoz, pl. krémes tortdkhoz és siiteményekhez.
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Az ajté nyitasa:

A siit6 ajtajanak kinyitdsahoz huzza meg az ajtonyitd fogantyut.

A siit6 elinditasa:

Készitse eld és helyezze az ételt egy megfelelé edényben a forgotanyérra vagy helyezze az ételt koz- ®+1nin J &l
vetleniil a forgétanyérra. Csukja be az ajtot és nyomja meg a START/+1 perc/MEGEROSITES gombot,

miutén kivalasztotta a kivant f6zési modot. o

Ha megadta a f6zési programot és a START/+1 perc/MEGEROSITES gombot 5 percen belil nem nyom-

jameg, a beéllitas torlédik. o

A f6zés folytatasahoz meg kell nyomni a START/+1 perc/MEGEROSITES gombot, ha fézés kozben ki-

nyitottak a stit6 ajtajat. Ha helyesen nyomja meg a gombot, hangjelzést hallhat.

Hasznalja a STOP gombot:

1. Programozads kdzben a hibas bevitel torlésére. STOP
2. Siités/f6zés kozben a siitd ideiglenes ledllitasara.

3. Sutés kozben a program térléséhez nyomja meg kétszer a STOP gombot.

4. A gyermekzar beéllitasahoz és torléséhez (Iasd a HU-23 oldalon).

A sttét legfeljebb 95 percre (95:00) lehet beprogramozni.
A f6zés vagy kiolvasztds megadott ideje 5 masodperc és 5 [ Fozés ideje

Egység megnovelése

perc kézdtt van. Ez a f6zésnek vagy kiolvasztasnak a tablazat- |0 - 1 perc 5 masodperc
ban lathaté teljes idejétdl fugg. 1-5 perc 10 masodperc
5-10 perc 30 mésodperc
10 - 30 perc 1 perc
30 - 95 perc 5 perc

MANUALIS FOZES/ MANUALIS KIOLVASZTAS

« Adja meg a fézési id6t és allitsa be a mikrohulldmu teljesitményszintet P10 és P100 kozotti értékre fézéshez
vagy kiolvasztashoz (Iasd a lenti példat).

« Ha lehetséges, keverje vagy forditsa meg az ételt 2 - 3 alkalommal fézés kdzben.

- F6zés utdn takarja le az ételt és hagyja allni, ha ez ajanlott.

« Kiolvasztas utan takarja le az ételt folidval és hagyja allni, amig teljesen ki nem olvad.

Példa:
F6zés 2 perc 30 masodpercig P80-os teljesitményszinten.

1. Adjameg a 2. Nyomja meg a 3. Adja meg a kivant 4. Nyomja meg a START/
teljesitményszintet: START/+1perc/ f6zési idét a BEVITELI +1perc/MEGEROSITES
nyomja meg a MEGEROSITES tarcsa elforgatasaval. gombot az id6zité
MIKROHULLAM/GRILL gombot a kivalasztott elinditasahoz.

MOD/ KOMBINALT teljesitményszint
gombot egyszer, majd megerdsitéséhez.

forditsa el a BEVITELI
tarcsat a P80

mikrohulldmu
teljesitménykivalasztasahoz.

(A kijelz6 visszaszamol a
pe megadott fézési/stési
( Ezzel egy id6ben a id6 alatt.)
AW/ EGU XT = mikrohullam kijelz8

vilagitani kezd a kijelzén.

MEGJEGYZES:

« A suité elinduldsakor a stté lampaja elkezd villogni és a forgdtanyér elkezd forogni az dramutato jarasaval meg-
egyezd vagy ellentétes irdnyba. Ha az ajtot kinyitjék a stités vagy kiolvasztas kdzben az étel megkeveréséhez, ak-
kor a fézési id6 automatikusan megall a kijelzon. A f6zési vagy kiolvasztasi automatikusan Ukra elkezd visszafelé
szamolni, ha az ajtét bezarjak, és megnyomjak a START/+1perc/MEGEROSITES gombot ( > 41/« )-

- Ha a f6zés/kiolvasztas véget ért, nyissa ki az ajtot vagy nyomja meg a STOP gombot és az éra Ujra megjelenik a
kijelzén (feltéve ha kordbban beéllitotta).

- Ha meg akarja tudni siités kdzben a teljesitményszintet, akkor nyomja meg a MIKROHULLAM.GRILL/KOMBI.
gomb &/ a&-uv . Az aktualis teljesitményszint 2 — 3 masodpercre megjelenik.

FONTOS

« Csukja be az ajtét a f6zés vagy kiolvasztas utan. Vegye figyelembe, hogy a vildgitas bekapcsolva marad, ha az
ajtd nyitva van. Ennek biztonsagi oka van, és az ajté becsukasara emlékeztet.
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1. CSAK GRILLEZES MOD

A st egy felsé és egy alsoé grill flitészallal rendelkezik, amik kiilon és egyitt is hasznalhatok. Csak egyetlen tel-
jesitmény bedllitdssal rendelkeznek. A megfelel6 grillezést segiti a forgétanyér, ami az étel forgatasaval egyen-
letes piritast biztosit. A MIKROHULLAM.GRILL/KOMBI. gomb segitségével valassza ki a kivant grillezési modot
az alabbiakban leirtak szerint.

Nyomja meg a Kijelz6 Hasznalt grill flitészal
MIKROHULLAM/GRILL/KOMBI.
gombot
7 G-1 Csak a felsé kvarcgrill
AD/W/ DG X2 = G-2 Felsé kvarcgrill és az also grill egytt
G-3 Csak az alsé grill

Példa: .

Tegytk fel, hogy 20 percig sttni valamit csak a FELSO GRILL hasznalataval.

1. A FELSO GRILL funkcié 2. Nyomjamega START/ 3. Agrillezésiidé 4. Nyomja meg a START/
kivélasztasahoz nyomja +1perc/MEGEROSITES megadasahoz hasznalja +1perc/MEGEROSITES
meg kétszer a gombot a fézési méd a BEVITELI tarcsat. gombot a grillezés
MIKROHULLAM/GRILL/ megerdsitéséhez. elinditasahoz.

KOMBI. gombot. A G-1 (A kijelz6 visszaszamol a
és a grill kijelzé vilagitani megadott grillezési idé alatt.)

kezd a kijelzén.

MEGJEGYZES:

A grillezési id6 felénél a késziilék két hangjelzést ad emlékeztetve Ont, hogy forditsa meg az ételt az egyenletes piritas
érdekében. Kérjiik, vegye figyelembe, hogy a siité nem all le automatikusan grillezés kézben. A jobb grillezés érdeké-
ben az ételt a siitési id6 felénél at kell forditani. Miutén a siitési id6 felénél megforditotta az ételt, zarja vissza az ajtot és
nyomja meg a START/ +1perc / MEGEROSITES gombot a grillezés folytatasahoz.

2. KOMBINALT SUTES

A KOMBINALT SUTES funkci6 lehet6vé teszi a mikrohullam és a grillezés vagy a légkeveréses siités kombinaciojat.
A kombindlt siités azt jelenti, hogy a stités mikrohullammal, illetve felvaltva grillezéssel vagy légkeveréses sttéssel
torténik. A kombinalt stités lecsokkenti a stités idejét, és ropogds, barna felliletet eredményez, gyorsan és kényelme-
sen készitve el egy hagyomanyos, izletes ételt.

A kombinalt siitésre a lenti tablazatban lathaté 4 mod érheto el:

Nyomja meg a GRILL Kijelz6 Mikrohullam/ Felso grill / miikodési | Alsé grill/
MOD/KOMBI miikodési ciklus ciklus miikodési ciklus
UZEMMOD gombot
A C1 . - .
AW/ DG X3 @ €2 . - .
C3 . B .
C-4 . o .

Kovesse a kovetkezo oldalon talalhato példat a kombinalt siités funkcié hasznalatanak megismeréséhez.

/\ FIGYELMEZTETES:
Az ajto, a kiilso boritas, a siitotér és a tartozékok felforrésodnak siité hasznalata soran. Az égési
sériilések elkeriilése érdekében mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyiit.
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Példa a mikrohullamra és légkeverésre:
Tegylk fel, hogy 30 percig kivan sttni mikrohulldmmal és Iégkeverés kombinacidjaval (C-2).

1.Nyomja meg kétszera 2. Valassza kia C-2 modota 3. Nyomjamega 4. Agrillezésiidé Nyomja meg az 5.START/

MIKROHULLAM GRILL/  gomb t5bbszéri START/+1perc/  megadéséhoz  +1perc/MEGERGSITES

KOMBI gombot A G-1 megnyomésaval, amig a MEGEROSITES hasznélja a gombot a siités

jelzés vilagitani kezd a kijelzén a C-2 jelzésnem ~ gombota BEVITELI elinditasahoz. (A kijelzé

kijelzén lathato. Ezzel egy idébena  f6zési mod tarcsat. elkezdi visszaszdmolni a
kijelzon vilagitani kezd a megerdsitéséhez. beallitott siitési idét.)

mikrohulldm és a
konvekciés sutés kijelzéje.
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MEGJEGYZESEK a GRILLEZESSEL és KOMBINALT SUTESSEL kapcsolatban:

« Nem sziikséges eldmelegiteni a grill flitészélat.

« Ha ételt pirit, helyezze az ételt a racsra, vagy egy mély edényben a forgétanyérra. Hasznélja a racsot kisebb
ételek grillezéséhez, mint bacon szalonna, sonka, teastitemények.

« A grill méd elsé hasznalatakor flistot vagy égett szagot tapasztalhat. Ez a jelenség normélis és nem a siitd
meghibédsodasanak jele. A probléma elkerllése érdekében a siité elsé hasznélatakor m(ikddtesse 20 percig a
grill funkciot étel behelyezése nélkiil.

FONTOS: Hasznalat kozben nyissa ki a szoba ablakat vagy kapcsolja be a konyhai elszivot, hogy a fiist vagy a szagok

eltdvozhassanak.

A suitét lehet [égkeveréses siitéként, illetve 10 el6re bedllitott hémérsékleten is hasznalni. A jobb eredmények ér-
dekében javasolt az el6zetes felmelegités. A vélaszthaté hdmérséklet a 140 °C - 230 °C tartomanyban valaszthatd
ki 10 °C Iépésekben.

Nyomja meg a LEGKEVERES 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
gombot.
Sité hémérséklete (°C) 140 | 150 160 | 170 | 180 190 | 200 | 210 | 220 | 230

o'
<
[G]
=

Az egyes bedllithaté hémérsékletekhez tartozik egy jelzés a kijelzén, pl. 170 °C = négyharmad csik. Az elémelegités
kozben ez a kijelzés villog és a kijelzén a névekvé szamu csikok az elémelegités folyamatat jelzik.

1. példa: Siités elomelegitéssel
Tegytik fel, hogy 200°C hémérsékletre akar eldmelegiteni, és 25 percen keresztiil 200°C hémérsékleten akar siitni.

1. Nyomja meg egyszer a LEGKEVERES 2. Adja meg a kivént elémelegitési 3. Nyomja meg a START/+1perc/

gombot. A hémérséklet kijelzése hémérsékletet a LEGKEVERES gomb ~ MEGERGOSITES gombot a hémérséklet
elkezd villogni a kijelzén, és a megnyomasaval (hatszor) vagy beallitds megerdsitéséhez.
légkeverés jelzés bekapcsol. forditsa el a BEVITELI tarcsat, amig a

kijelz6n megjelenik a 200 jelzés.

x1

4. Nyomja meg még egyszera START/ 5. Nyissa ki az ajtot, helyezze az ételta 6. Nyomja meg a START/+1perc/

+1perc/MEGERGSITES gombot az siitébe és zarja be az ajtét. Hasznalla ~ MEGEROSITES gombot a f6zés
elémelegités elinditdsahoz. Amikor a BEVITELI tarcsat a stitési idé elinditdsahoz. A kijelz visszaszamol a
a készlilék elérte az elémelegitési megadaséhoz (25 perc). megadott f6zési id6 alatt. A légkeverés
hémérsékletet, akkor két hangjel- kijelzéje elkezd villogni.

zést ad, amely az ételnek a siitébe
helyezésére figyelmeztet. Az aktualis
hémérséklet elkezd villogni a kijelz6n.
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2. példa: Siités elomelegités nélkiil
Tegytk fel, hogy 230°C akar siitni 20 percen keresztil.

1. Nyissa ki az ajtot, 2. Adjamegakivant 3. Nyomjameg 4. Asiitésiidé 5. Nyomja meg a
helyezze az ételt a siité hémérsékletet a START/ megadasadhoz START/+1perc/
belsejébe, majd zarja be a LEGKEVERES +1perc/MEG- (20 perc) MEGEROSITES
az ajtot. Nyomja meg gomb EROSITES hasznélja a gombot a siités
egyszer a LEGKEVERES megnyomasaval gombot a bedl- BEVITELI elinditasahoz.
gombot. A kijelzén (kilencszer), litott hdmér- tarcsat.
elkezd villogni a vagy forditsa el a séklet megeré-
hémérséklet kijelzo, BEVITELI tarcsat, sitéséhez.
majd a légkeverés jelzés amig a kijelzén
bekapcsol. meg nem jelenik a

230 felirat.
D
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MEGJEGYZESEK:

1. A siités idejét nem lehet megadni, amig az elémelegitési hémérsékletet nem adjak meg. Ha a hémérséklet

megemelkedik, akkor az ajtét ki kell nyitni a sitési id6 megadasa nélkdil.

2. A légkeveréses suités automatikusan ledll, ha 5 percen belll nem adjak meg a f6zési id6t. Hangjelzés hallhato
5 alkalommal, és a LED kijelzén elkezd villogni a pontos idd, ha az 6rat beallitottdk. Ha az 6rat nem éllitottak
be, akkor a kijelz6n csak a “0:00” lathato.

. Amikor a stité elémelegit, akkor a forgétanyérnak a sttében kell lennie. Az elémelegités és légkeveréses siités
kdzben a hiitéventilator be- és kikapcsolasa hallhaté. Ez teljesen normalis, és nincs hatassal a suitésre.

. Az ételek gyartoinak utasitasai csak elméleti irdnyelvek, és lehet hogy a sitési idéket médositani kell.

. A siités befejezését kovetden a hiitéventilator tovabb miikodik egy rovid ideig, hogy lecsokkentse az elektro-
mos és mechanikus alkatrészek hémérsékletét.

. A grillezési izemmod elsé hasznalatakor fiistot vagy égett szagot tapasztalhat. Ez a jelenség normdlis és nem
a stté meghibasodasanak jele. A probléma elkeriilése érdekében a siit6 elsé hasznéalatakor miikddtesse 20
percig a grillezési funkciot, majd a légkeverés funkciot 230°C-on étel behelyezése nélkiil.

FONTOS: Hasznalat kdzben nyissa ki a szoba ablakat vagy kapcsolja be a konyhai elszivét, hogy a fuist vagy a sza-

gok eltdvozhassanak. Gy6zédjon meg réla, hogy nincs étel a sitében.

/\ FIGYELMEZTETES:
Az ajtod, a kiils6 boritas, a sitotér és a tartozékok felforrésodnak siité hasznalata soran. Az égési
sériilések elkeriilése érdekében mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyiit.

uh w

wn

A jobb sttési eredményhez hasznélja az automata programot.

1. Vérakozé allapotban nyomja meg az EXPRESSZ PIZZA
EXPRESSZ PIZZA siitési id6.

2. A BEVITELI tarcsa elforgatasaval allitsa be a sttési id6t 5 és 9 perc kozott.

3. Nyomja meg a START/ +1perc/ MEGEROSITES gombot a siités elinditasahoz.

gombot, a kijelz6n megjelenik az alapértelmezett
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1. FOZESI MODOK KOMBINALASA

Ezzel a funkcidval 3 kiilonb6z6 fokozaton siithet, amely lehet a sttési idé manualis beallitasa és Gzemmodja, il-
letve az id6 vagy tomeg alapjan torténé kiolvasztds. A beprogramozast kdvetéen nem kell beavatkozni a siitési
mdveletbe, mivel a stité automatikusan tovabblép a kdvetkez6 fazisba. A hangjelzés még egyszer hallhaté az
elsé fazis utan. Ha az egyik fazis a kiolvasztas, akkor ennek kell az elsé fazisnak lennie.

MEGJEGYZES: Automatikus menii nem allithaté be a tobbszakaszos f6zés egyik szakaszaként.

Példa: Ha 5 percig szeretné kiolvasztani az ételt, majd 7 percig P80 teljesitményszinten mikrohullammal
siitni, akkor a lépések a kovetkezok:

- 1. Nyomja meg kétszer a TOMEG/IDO SZERINTI KIOLVASZTAS gombot. A LED kijelz6n a dEF2 felirat jelenik meg.
- 2. Adja meg a kiolvasztasi id6t a BEVITELI tarcsa elforgatasaval, (amig a kijelzén a “5:00” perc meg nem jelenik).

- 3. Nyomja meg egyszer a MIKROHULLAM/GRILL/KOMBI gombot & /uu/ &a-&-WV -

- 4. Adja meg a teljesitményszintet a BEVITELI tarcsa P80-as mikrohulldmu teljesitményre allitasaval.

- 5. Nyomja meg a START/+1perc/MEGEROSITES gombot ( > +1.. /4 ) a bedllitds megerésitéséhez.

- 6. Adja meg a sutési id6t a BEVITELI tarcsa elforgatasaval, (amig a kijelzén a “7:00” perc meg nem jelenik).

- 7.Nyomja meg a START/+1perc/MEGEROSITES gombot ( (> +1.. /«1) a siités elinditasdhoz.

2. +1perc FUNKCIO (Automatikus perc)

A START/+1perc/MEGEROSITES gombbal ( > +1.. /«1 ) @ kivetkezd két funkciot hasznalhatja:

a.Kozvetlen inditas

Azonnal elindithatja a f6zést P100 mikrohulldmu teljesitményszinten 1 perces idétartamban a START/+1perc/
MEGEROSITES gomb megnyomasaval ( > +1.. /«1). A f6zési folyamat azonnal elindul, és a gomb minden

egyes megnyomadsa a sttés id6t 1 perccel néveli meg.

b. A siités idotartamanak novelése
Megnovelheti a manudlis, grillezés, [égkeveréses vagy kombinalt siités idejét 1 percekkel a START/+1perc/

MEGEROSITES gombnak ( > +1. / +1) a siité miikédése kdzbeni megnyomasaval. A tomeg szerinti kiolvasztés
és automatikus menii funkcio és a tobbszakaszos f6zés kézben a siités idejét nem lehet megnévelni a START/
+1perc/MEGEROSITES gombbal ( > +1. /44).

MEGJEGYZES: A siités ideje legfeljebb 95 percre névelheté meg.

3. KONYHAI IDOZITO FUNKCIO

Hasznélhatja a konyhai idézitét olyankor is, amikor nem hasznalja a mikrohulldmu stités funkciét. Példaul a
hagyomanyos tlizhelyen torténé fott tojas készitése kozben vagy a megfézott/kiolvasztott étel allasi idejének
méréséhez.

Példa:

Az id6zit6 beallitasa 5 percre.

1. Nyomja meg kétszer 2. Adja meg a kivant 3. Nyomja meg a 4. Ellendrizze a kijelz6t.
az ORA BEALLITASA/ id6t a BEVITELI tarcsa START/+1perc/ (A kijelz6 visszaszamol a
KONYHAI IDOZITO elforgatasaval (amig a MEGEROSITES mngadott id6 alatt.)
gombot. helyes perc érték meg gombot az idézité
@n/@x2 nem jelenik). elinditasahoz.

Ha az id6zit6 beallitott ideje lejart, a késziilék 6t hangjelzést ad és a LED kijelzé a pontos id6t mutatja.
Maximum 95 percnyi idétartamot allithat be. A KONYHAI IDOZITO térléséhez visszaszamlalas kézben
nyomja meg a STOP gombot.

MEGJEGYZES: A KONYHAI IDOZITO funkcié nem hasznalhaté a késziilékkel tdrténé f6zés kdzben.

4. GYERMEKZAR:

A készulék kisgyerekek altali, feliigyelet nélkil torténé mikodtetés megakadalyozésahoz hasznélhatja a funkci-
ot.

a. A GYEREKZAR beéllitaséhoz:

Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP gombot 3 masodpercre, amig egy hosszu sipolast nem hall. A kijelzén
bekapcsol a gyerekzar kijelzése.

vy

b. A GYEREKZAR térléséhez:
Tartsa lenyomva a STOP gombot 3 masodpercig, amig egy hosszu hangjelzést nem hall. A gyerekzar kijelzése
eltdnik.
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1. SULY SZERINTI KIOLVASZTAS

A mikrohulldmd siit6 elére programozott id6 és teljesitményszintjének koszénhetéen a kdvetkezé ételek egyszerten kiol-
vaszthatdak: sertés, marha és csirke. Az ételek tomege 100 g-t6l 2000 g-ig allithatd 100 g-os lépésekben. Fagyasztott ételek
kiolvasztasa -18°C-rol torténik.

A funkcidk hasznalatahoz kévesse az alabbi példat.

Példa: 1,2 kg rostélyos kiolvasztasa a KIOLVASZTAS TOMEG ALAPJAN hasznélataval.

Helyezze a hust a forgétanyérra egy lapos edénybe vagy egy mikrohulldmozhatd kiolvasztd racsra.

1. Valassza ki a programot a 2. Adjameg a kivant tomegetaBE- 3. Nyomja meg a START/+1perc/
KIOLVASZTAS IDO/TOMEG ALAPJAN VITELI tércsa elforgatésaval, amig MEGEROGSITES gombot ( <> +1un /1)
gomb egyszeri megnyomasaval. a kijelz6n a kovetkezd jelenik meg: a kiolvasztas elinditésihoz. Az idézités

**T [ ¥Dx1, es a kiolvasztas jelzése bekapcsol, és

" n

a"g" jelzés eltinik. (A kijelz6 elkezdi
visszaszamolni a kiolvasztés idejét.)

a kijelzon lathaté:

Ezzel egyid6ben a kijelzén

bekapcsol a“g” jelzés.

MEGJEGYZESEK TOMEG ALAPU KIOLVASZTASHOZ:

« Az ételek lefagyasztasa el6tt ellendrizze, hogy kelléen frissek és j6 mindségliek-e.

« Helyezzen egy legfeljebb 200 g témegi ételt a forgotanyer szélére, ne helyezze a forgotanyér kozepére.

« Az étel tomegét kerekitse fel a legkézelebbi egész 100 g-ra. Példaul 650 g-ot 700 g-ra.

« Ha sziikséges, takarja le a hus egyes kis részeit alufélia darabokkal. igy megakadalyozhatja, hogy ezek a részek felmeleged-
jenek a kiolvasztas soran. Gy6z6djon meg réla, hogy az alufdlia darabok nem érnek a siit6 falahoz.

2. IDOZITETT KIOLVASZTAS

A funkcié az ételek gyors kiolvasztasat teszi lehetévé. Az étel tipusanak megfeleléen On adhatja meg a megfeleld kiolvaszta-

si id6t. Kovesse az alabbi példat a funkcié miikodésének megismeréséhez. Id6tartam: 0:05 - 95:00.

Példa: Az étel 10 perces kiolvasztasa.

1. Valassza ki a programot a 2. Adjameg a kivantsiitésiidéta 3. Nyomja mega START/+1perc/
KIOLVASZTAS IDO/TOMEG ALAPJAN BEVITELI tarcsa elforgatasaval, MEGERGSITES gombot ( D+l f 1)
gomb kétszeri megnyomasaval. amig a kijelz6n meg nem jelenik a kiolvasztas elinditasihoz. Az idézité és

**T /%% Dx2, a10:00 felirat. a kiolvasztas jelzése bekapcsol.

a kijelzon lathato:

MEGJEGYZESEK az IDOZITETT KIOLVASZTAS funkcidhoz:

« A f6zés befejeztével a késziilék 5 hangjelzést ad és a LED kijelz6 a pontos id6t mutatja (ha korabban beéllitotta). Ha nem
allitotta be az o6rat, a kijelz6n csak ez lathatd a f6zés befejezését kovetben: “0:00”.

« A funkcid beallitott mikrohullamu teljesitményszintje P30, amit nem lehet megvaltoztatni.

Az AUTO MENU gombok automatikusan megallapitjék a megfelel§ siitési izemmaodot (részletek a HU-25. oldalon). Kévesse
az aldbbi példat a funkcié mlikodésének megismeréséhez.

Példa: 350 sargarépa fézése az AUTOMATIKUS MENU friss z6ldség funkcidjanak hasznélataval.

1. Forgassa el a BEVITELI tarcsat, 2. Nyomja meg a START/ 3. Adjameg a kivant 4. Nyomja meg a START/
majd vélassza ki a kivant +1 perc/MEGEROSITES tdmeget a BEVITELI +1perc/MEGEROSITES
automatikus meniit. gombot ( > +1u. /«1)a ';a’r;cl’;aaell(fuperggtna';a'val, gombot ( > +1u, /)

bedllitds megerdsitéséhez. 5 8 ieleni . a siités elinditasahoz.
9 kévetkez6 jelenik meg: (AKijelz6 elkezdi

visszaszamolni a
bedllitott kiolvasztasi
idét.)

Akijelz6n lathato:

MEGJEGYZESEK:
« Az étel tomegét vagy idejét a BEVITELI tarcsa elforgatasaval adhatja meg. Tekerje el a tarcsat, amig meg nem jelenik a
kijelzn a kivant témeg/mennyiség. Csak az étel tomegét adja meg. Ne szamolja bele a téroléedény tomegét.
« AHU-25. oldalon talalhaté AUTOMATIKUS MENU téblézatban megadott ételek tdmegével tébbé-kevéshé megegyezd témegi éte-
lekhez manuélis programokat hasznéljon. )
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Auto. Menii Kijelzd |Siitési SULY / ADAG / EDENY Elkészités
modszer
Ujramelegités A1 [100% 150 g, 250 g, 350 g, 450 g, 600 g | Tegye az el6siittt ételt egy tanyérra. Hasznéljon
Egytélétel mikrohullam | (kezdeti hdmérséklet 5°C) szell6z6 mikrohulldmu foliat vagy egy megfeleld
(el6re sttdtt étel, pl. Lemez és szell6z6 mikrohulla-  |fedelet a tényér lefedésére. Tegye a tanyért a forgé-
his, zoldség és koretek) mu folia és megfeleld fedél. tanyér kozepére. A stitést kovetGen keverje meg.
Héjaban fétt A2 |100% 1,2,3 burgonya (darab) Azonos méret(i, kb. 230 g stlyd burgonyakat hasznéljon.
krumpli mikrohullam | 1 burgonya =kb.230g Szurkalja meg az egyes krumpli darabokat és helyezze a
(kezdeti hémérséklet 20°C) forg6tanyér szélére Gket. A fozés felénél forditsa meg és
rendezze 4t Oket. Talalas el6tt 3 - 5 percig hagyja allni 6ket.
Hus A3 [100% 1509, 300g,4509,600g Vagja fel kis csikokra a hust és helyezze egy
(csont nélkili hus, mikrohullam | (kezdeti hémérséklet 5°C) tanyérra. Hasznalja a szell6z6 mikrohullamd foliat
pl. marha, bérany, Tanyér és szell6z6 mikrohulla- | vagy egy megfeleld fedelet a tanyér lefedésére.
disznd vagy baromfi) mu flia és megfelel fedél. Helyezze a tanyért a forgétanyér kozepére.
Friss z6ldségek, A4 1100% 1509,3509,500g Végja, darabolja vagy szeletelje fel egyforma darabokra a
pl. karfiol, mikrohullam | (kezdeti hdmérséklet 20°C) friss zoldségeket. Helyezze a friss zoldségeket egy meg-
sargarépa, brokkoli, Tal és fedd felel6 edénybe, majd helyezze az edényt a forgotanyérra.
édeskdmény, Adjon hozza megfelelé mennyiség(i vizet (100 gram-
poréhagyma, monként 1 evékandl). Takarja le egy fedéllel. Keverje meg
paprika, cukkini, stb, a siitést kdvetden, és hagyja koriilbeliil 2 percig alini.
Hal A5 |80% 150 g, 250 g, 350 g, 450 g, 650 g | Tegyen egy réteget egy tanyérba. Hasznéljon
(Ehhez a program- mikrohullam | (kezdeti hémérséklet 20 °C) szell6z6 mikrohulldmu foliat vagy egy megfeleld
hoz csak halfilé Tényér és szell6z6 mikrohulla- | fedelet a letakaréshoz.
hasznélata javasolt) mu félia és megfeleld fedél.
Tészta A6 |80% Tészta  viz Helyezze a tésztat egy megfelelé méretli edénybe
(szaritott tészta, mikrohullam | 509 450 ml és adjon hozza vizet. Ne takarja le. Helyezze az
pl. Fussili, Farfalle, 1009 800 ml edényt a forgotanyér kozepére.
Rigatoni) 150g 1200 ml A fozést kovetGen keverje meg alaposan és
(viz kezd6 hémérséklete: 20°C) | lecsepegtetés el6tt hagyja allni két percig.
Nagy és széles edény
Leves A7 [100% 200g, 400 g, 600 g Helyezze a csészéket a forgdtanyérra és keverje
mikrohulldm | (kezdeti hdmérséklet 5°C) meg a slitést kovetden.
Csészék (200 g csészénként)
Piskotatészta* A8  |Elémelegités |475g A siité elémelegit 160 °C hdmérsékletre. Amikor
Hozzévalok: 160°Ché- | (kezdeti hémérséklet 20°C) eléri a hémérsékletet, akkor nyissa ki az ajtot és
4 tojas mérsékletre | Stt6forma helyezze a tortat a belsé alacsony racsra. Nyomja
110 g cukor (koriilbelll 26 cm atmérdju) meg a START/+1perc/MEGEROSITES gombot
100 g liszt Récs ( > +1mn /1) asiités elinditésahoz.
10 g kukoricakeményité
60 g viz
60 g névényi olaj
Fagyasztott pizza A9 |C 200g,3009,400g Tavolitsa el a csomagolast és helyezze kdzvetleniil
(Siitésre kész (kezd6 hdmérséklet -18C) az alacsony racsa. Nem sziikséges pihentetési idd.
el6stitott > pizza) Récs
Siilt csirke A0 [C1 5009,7509,1000g, 1200 g Fliszerezze meg izlés szerint soval, borssal és
(kezdeti hémérséklet 20°C) paprikéval. Szirja at néhany helyen a csirke borét.
Racs Helyezze a csirkét a mellel felfelé az alacsony racsra.

* Piskotatészta elkészitése (A8):

1. Valassza szét a tojassargakat.

2. Keverjen dssze a tojassargajat, olajat és vizet egy kézi keverdvel (alacsony fordulatszamon), amig kénnyd és habos nem lesz.

3. Adja hozzd a lisztet és jol keverje dssze. )

4. Verje fel keményre a tojasfehérjét, a cukrot és kukoricakeményitt egy kilon edényben egy kézi keverével nagy fordulatszamon. Ovatosan
forgassa bele a keverékbe.

5. Lapatolja be a keveréket a kizsirozott formaba, és simitsa el a feliiletét.

6. Azelémelegitést kovetéen helyezze a formét a racsra.

MEGJEGYZESEK:

«+ A végsé hémérséklet fligg a kezdeti hémérséklettdl. Ellenérizze, hogy az étel elég meleg lett-e. Ha sziikséges, megndvelheti
manualisan a f6zési/stitési id6t. )

« Azautomata f6zés/siités funkcid hasznélata sorén az eredmény olyan véltozoktdl fiigg, mint példaul az étel alakja és mérete, és az On személyes izlése
a f6zési/siitési eredmény tekintetében. Ha nem elégedett a program eredményével, kérjiik, allitsa be a fézési/sitési idét igényeinek megfelelden.
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Etelek mikrohullamu siitében térténd fézéséhez/kiolvasztaséhoz a mikrohullamu energianak 4t kell tudnia ha-
tolni a tarolé edényen és at kell jarnia az ételt. Ezért fontos a megfelel edény megvalasztésa.

A kerek/ovalis edények elénydsebbek, mint a szogletes/téglalap alaki edények, mivel az étel a sarkokban tulfé-
het. Szamos kiilonb6z6 edényt hasznalhat, melyeket az alabbi listaban is megtaldl.

Edények

Mikrohullamozhato

Grill

Légkeve-
rés

Kevert
siités

Megjegyzések

Aluminium félia
Féliabdl késziilt edény

Piritoedények

Porcelan és kerdamiak

Uvegedények pl. Pyrex ©
(héalls tveg)

Fém

Mdanyag/Polisztirén (pl.
gyorsétel csomagolas)

Mikrézhatd folia

Fagyasztd/siitStasakok

Papirtanyérok/poharak
és konyhai papir

Fa térolok
Ujrahasznositott papir és

Ujsagpapir
Racs

vV/X

vV/iX

v

v

v/X

v/X

v
Csak
légkever.

v

v/X

Kis darab alufélia darabok hasznalhatok az
étel lefedésére tulmelegedés ellen. A folia
darabok legalabb 2 cm tavolsagra legyenek
a stt6 falatol, mivel szikrazast okozhatnak.
Nem javasolt folidbol készilt edények
hasznadlata, hacsak a gyarté nem javasolja,
pl. Microfoil®. Mindig pontosan tartsa be az
utasitasokat.

Mindig kévesse a gyartd utasitasait. Ne
Iépje tul a megadott melegitési idétarta-
mokat. Legyen fokozottan 6vatos, mivel az
edények felforrésodhatnak.

Porceldn edények, agyagedények, mazas
kéedények dltalaban hasznalhatok, kivéve
a fém diszitéssel ellatottakat.

Ovatosan kell eljarni kristaly és mas finom
livegedény hasznalatakor, mivel ezek el-
torhetnek vagy elrepedhetnek, ha hirtelen
melegitik fel 6ket.

Fém edények hasznalata nem javasolt, mi-
vel szikra keletkezhet, ami tiizet okozhat.

Néhany edény magas hémérsékleten
deformalodhat, megolvadhat vagy elszine-
z6dhet.

Ne érjen az ételhez. EIGszor szurja at a
felszinét, hogy a felgytilemlett g6z eltavoz-
hasson.

At kell szdrni a felszinét, hogy a g6z elta-
vozhasson. Gy6z6djon meg arrél, hogy a
tasak mikrohullamozhaté. Ne hasznéljon
muanyag vagy fém zérakat, mert a szikrak
miatt megolvadhatnak vagy langra kaphat-
nak.

Csak melegitéshez vagy a lecsapodott para
felitatdsahoz hasznalja. Ovatosan kell eljar-
ni, mivel a tulmelegités tlizet okozhat.

Mindig felligyelje a stité mikodését, ha
ezeket az anyagokat hasznalja, mivel a tul-
melegedés tlizet okozhat.

Tartalmazhat fémszarmazékokat, ami szik-
rakat kelthet és tiizet okozhat.

A tartozék fém racsot kimondottan a
késziilékhez tervezték, nem kérositja a
sUitét.

/\ FIGYELMEZTETES:

Ha eldobhatd, miianyagbdl vagy papirbodl késziilt edényt hasznal, ne hagyja a siitét orizetleniil,
mert az edények meggyulladhatnak.
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VIGYAZAT: A SUTO EGYETLEN RESZENEK TISZ-
TITASAHOZ SE HASZNALJON KERESKEDELMI
FORGALOMBAN KAPHATO SUTOTISZTITOT, GOZ-
BOROTVAT, SUROLOSZERT, EROS TISZTITOSZERT
VAGY BARMILYEN SZERT, AMI NATRIUM-HIDROXI-
DOT TARTALMAZ. NE HASZNALJON DORZSSZIVA-
CSOT A SUTO EGYETLEN RESZEN SEM.

Tisztitas el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a siité
belseje, az ajto, a siité kiilseje és a tartozékok tel-
jesen lehdiltek.

RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A SUTOT ES TA-
VOLITSA EL A LERAKODOTT ETELMARADEKOKAT.
A siit6t tartsa tisztan, hogy feliilete ne karosodjon,
mert ez negativ hatéssal lehet a késziilék élettar-
tamara, valamint veszélyeztetheti a biztonsagot.
A siit6 kiilseje

A siit6 kilseje konnyen lemoshaté enyhén szappanos
vizzel. A szappant minden esetben torélje le nedves
kendé&vel, majd a készilék kilsejét puha torléruhaval
torolje szarazra.

A siit6 vezérlégombjai

Tisztitas el6tt a gombok kikapcsolasahoz nyissa ki a
készulék ajtajat. A siité vezérlégombijainak tisztitasat
dvatosan végezze. A kezelblapot tiszta vizzel meg-
nedvesitett kendével dvatosan tordlje tisztara. Ne
hasznéljon sok vizet. Ne hasznaljon semmiféle vegyi
anyagot vagy suroldszert.

A siit6 belseje

1. A kifroccsent zsirfoltokat és folyadékot nedves,
puha kendével vagy szivaccsal tisztitsa le minden
egyes hasznalat utan, amig a siité még meleg. A
makacsabb foltokhoz hasznéljon enyhe szappant.
Ezeket tobbszor torolje at nedves kendével, amig
az Osszes szennyez6dést nem sikeril eltavolitania.
A lerakodott szennyezédések tulmelegedhetnek és
fustolni kezdhetnek vagy kigyulladhatnak, illetve
szikrazhatnak. Ne vegye ki a hullamvezeté-fedéle-
mezt.

2. Ugyeljen arra, hogy se szappanos l§, se viz ne kertl-
jon a kis szell6z6nyildsokba, mivel ez tonkreteheti a
sutét.

3. Ne hasznéljon tisztitosprayt a suté belsejének tiszti-
tasahoz!

4. Melegitse fel egyenletesen a sitét a [égkeveréses és
a grill moddal. A maradék étel vagy kifroccsent zsir
fustot és kellemetlen szagokat eredményezhet.

5.F6zés kozben az ételekbdl nedvesség tavozik, ami
lecsapddik a siité belsejében és az ajton. Fontos a
sutd szarazra torlése. A felgyllemlett péra a sitd
belsejének rozsddsodasat okozhatja.

TARTSA MINDIG TISZTAN A HULLAMVEZETO FE-
DOLEMEZT: A hullamvezeté fedélemez érzékeny
anyagbol késziilt és 6vatosan kell tisztitani. Tartsa be
afenti, tisztitasra vonatkozd utmutatdsokat.

A tulzott mértéki aztatds a hullamvezetd fedélemez
karosodasat eredményezheti. A hullamvezeté fedo-
lemez fogy¢ alkatrész, és rendszeres tisztitds esetén
nem kell kicserélni.

Tartozékok

A tartozékokat (forgdtanyért, racsot) enyhén mosé-
szeres folyadékban mossa le és széritsa meg. A tarto-
zékok mosogatdgépben is moshatok.

Ajto

Puha, nedves kendével rendszeresen tavolitsa el az
Osszes szennyezddést az ajtd mindkét felérdl, az ajtd
tomitéseibdl és az ajtoval érintkezé feluletekrél. Ne
hasznéljon durva, dorzsolé hatasu tisztitdszereket
vagy hegyes fém kapardeszkozoket a sitd ajtajanak
tisztitdsahoz, mivel megkarcolhatjak a felszinét és az
tiveg kdrosodasahoz vezethetnek.

MEGJEGYZES: Ne hasznaljon gézborotvat!

Tisztitasi javaslatok - Siit6je egyszer(ibb tisztitasahoz:
Tegyen egy fél citromot egy talba, adjon hozza 300ml (1/2 pint) vizet, majd melegitse 100%-on 10 -12 percig.

Torolje tisztara a stitét egy puha, szaraz kendével.
FONTOS

+ Ha az ételt a szokdsos id6n tul (lasd az aldbbi tablazatot) ugyanazzal a méddal suiti/fézi, a stité biztonsagi me-
chanizmusa automatikusan m(ikddésbe 1ép. Csokken a mikrohulldmu teljesitményszint vagy a grill flitészal ki-

és bekapcsol.

Fo6zési méd

Normal idétartam

Mikrohulldam P100

30 perc

Grill/Légkeveréses /Kombindlt siitési lizem-
moéd

Szakaszos Uzemelés, hémérséklet és id6 szaba-
lyozott
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CNEY

Uzmanibu!
Jusu izstradajums
ir apziméts ar 3o
simbolu.
Tas nozimé,
ka izmantotas
elektriskas un
elektroniskas
iekartas nedrikst
izmest sadzives
atkritumos.
Sim iekartam
ir piemérota
atseviska
savaksanas

sistéma.

-~

1. Eiropas Savieniba

~

A. Informacija par utilizaciju lietotajiem
(privatas majsaimniecibas)

Uzmanibu! Ja vélaties atbrivoties no $is ierices, lidzu, neizmetiet to parasta
atkritumu tvertné!

Lietotas elektriskas un elektroniskas iekartas ir jaapstrada atseviski un saskana
ar tiesibu aktiem, kas paredz izmantoto elektrisko un elektronisko iekartu
atbilstosu apstradi, atjaunosanu un parstradi.

Péc attiecigo noteikumu ievie$anas dalibvalstis privatas majsaimniecibas ES
dalibvalstis var atdot atpakal savas izmantotas elektriskas un elektroniskas
iekartas noteiktas savaksanas vietas bez maksas*.

Dazas valstis* vietéjais mazumtirgotajs var ari pienemt atpakal jasu veco
izstradajumu bez maksas, ja ta vieta iegadajaties ekvivalentu.

*) Ladzu, sazinieties ar vietéjo varas iestadi, lai iegutu sikaku informaciju.

Ja jasu izmantotajai elektriskajai vai elektroniskajai iekartai ir baterijas vai
akumulatori, lGdzu, ieprieks atbrivojieties no tiem atseviski saskana ar vietéjam
prasibam.

Atbrivojoties no 3i izstradajuma pareizi, jus palidzésiet nodrosinat, ka
atkritumiem tiks veikta nepiecieSama apstrade, atjaunosana un parstrade, un
tadéjadi tiks novérsta iespéjama negativa ietekme uz vidi un cilvéku veselibu,
kas citadi varétu rasties neatbilstosas atkritumu apstrades dél.

2. Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no 31 izstradajuma, 10dzu, sazinieties ar savam vietéjam
varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

Sveicei: lietotas elektriskas vai elektroniskas iekartas var atdot atpakal bez
maksas tirgotajam pat tad, ja netiek iegadats jauns izstradajums. Papildu
savaksanas vietas ir noraditas majas lapa www.swico.ch vai www.sens.ch.

B. Informacija par utilizaciju uznémumiem

1. Eiropas Savieniba

Ja izstradajums tiek izmantots uznéméjdarbibas vajadzibam un vélaties no ta
atbrivoties, rikojieties, ka aprakstits talak.

Ladzu, sazinieties ar SHARP izplatitaju, kurs informés jas par izstradajuma
pienemsanu atpakal. Jums var pieprasit maksu par atpakalpienemsanu un
parstradasanu. Mazus izstradajumus (un mazos daudzumos) var pienemt
atpakal vietéjas savaksanas vietas.

Spanijai: 10dzu, sazinieties ar izveidoto savaksanas sistémas punktu vai vietéjo
varas iestadi par lietoto izstradajumu pienemsanu atpakal.

2, Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no §i izstradajuma, l0dzu, sazinieties ar savam vietéjam
varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

-
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Lietosanas instrukcija

INFORMACIJA PAR PAREIZU UTILIZACIJU 1
SATURA RADITAJS 2
TEHNISKIE PARAMETRI 2
KRASNS UN PIEDERUMI 3
VADIBAS PANELIS 4
SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI 5-15
UZSTADISANA 16-17
PIRMS LIETOSANAS 18
PULKSTENA IESTATISANA 18
MIKROVILNU JAUDAS LIMENI 18
MANUALA DARBIBA 19
EDIENU GATAVOSANA MIKROVILNU KRASNI 19
GATAVOSANA AR GRILU/KOMBINETA GATAVOSANA .20-21
GATAVOSANA AR KONVEKCIJU 21-22
EXPRESS PIZZA 22
CITAS ERTAS FUNKCIJAS 23
ATSALDESANAS PEC LAIKA UN ATSALDESANAS PEC SVARA DARBIBA 24
AUTOMATISKAS IZVELNES DARBIBA 24
AUTOMATISKAS IZVELNES TABULA 25
PIEMEROTI SILTUMIZTURIGI TRAUKI 26
KOPSANA UN TIRISANA 27
?
1

Modela nosaukums: R-843IN

Mainstravas linijas spriegums: 230V, 50 Hz viena faze

Sadales linijas drosinatajs/slédzis: 16 A

NepiecieSama mainstrava: Mikrovilni: 1500 W

Izvada jauda: Mikrovi|ni: 900 W (IEC 60705)

Augséja grilésana (infrasarkanie stari): 1100 W

Apakséja grilésana (infrasarkanie stari): 500 W

Konvekcija: 2500 W

Izslégts rezims (enerdijas taupisanas rezims): mazak par 1,0 W

Mikrovilnu frekvence: 2450 MHz*(2. grupa/B klase)

Aréjie izméri (PI) x (A) x (Dz) mm: 512,0x 307,0x497,0 mm

leksgjie izméri (PI) x (A) x (Dz)** mm: 328,0 x 226,0 x 343,0 mm

Krasns tilpums: 25 litri**

Rotéjosais Skivis (metala): 2301 mm

Svars: vidéji 17,62 kg

Krasns lampa: 25 W/240V

*  Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.
Saskana ar So standartu 3is izstradajums klasificéts ka 2. grupas B klases iekarta.
2. grupa nozimé, ka iekarta ar noliku generé radiofrekvences energiju elektromagnétiska izstarojuma veida parti-
kas siltumapstradei.
B klases aprikojums nozimé, ka iekarta ir piemérota lietosanai majsaimniecibas.

** |ekséja ietilpiba ir aprékinata, izmérot maksimalo platumu, dzilumu un augstumu. Faktiska ietilpiba partikas ievie-
tosanai ir mazaka.

SASKANA AR PASTAVIGAS UZLABOSANAS POLITIKU MES PATURAM TIESIBAS MAINIT KONSTRUKCIJU UN TEHNISKOS
PARAMETRUS BEZ BRIDINAJUMA.
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13. Rotéjosais
skivis
(metals)

14. Savienojums

15. Grilésanas
restites

PIEZIMES.

KRASNS

1.  Grila sildelements (augséjais grils)
2. Krasns spuldze

3. Vadibas panelis

4. Durvju atvérsanas rokturis

5. Vilnvada parsegs (NENONEMT)

6. Krasnsiek$puse

7. Rotéjosa diska dzinéja ass

8. Grilasildelements (apakséjais grils)
9. Ventilacijas atveres

10. Durvju blives un blivéjuma virsmas
11. Stravas vads
12. Aréjais korpuss

PIEDERUMI

Parbaudiet, vai Sie piederumi ir ieklauti komplektacija:

(13) Rotéjosais skivis (14) Savienojums (15) Grilésanas

restites

- Novietojiet savienojumu uz rotéjosa diska dzinéja
ass. Péc tam novietojiet rotéjoso skivi uz rotéjosa
diska dzinéja ass, lai parliecinatos, ka tas ir stingri
nostiprinats.

« Lai novérstu rotéjosa skivja bojajumus, nodrosiniet,
ka trauku iznemsanas bridi tie ir pilnigi pacelti virs
skivja.

- Informaciju par grilésanas restisu izmantosanu ska-
tiet sadala par grilésanu, kas atrodama LV-21. Ipp.

Nekad neaiztieciet grilu, ja tas ir karsts.

Piezime. Pasutot piederumus, nosauciet izplatitajam

vai SHARP pilnvarotajam apkalpes parstavim divas

vienibas: detalas nosaukumu un modela nosaukumu.

« Vilnvada parsegs ir plistoss. Tirot krasns iek$pusi, ir jarikojas uzmanigi, lai $o parsegu nesabojatu.

« Péc taukainu édienu gatavosanas bez parklajuma vienmér rapigi iztiriet krasns iek$pusi un it ipasi grila sild-
elementu. Tiem ir jabat sausiem un bez taukiem. Uzkrajusies tauki var parkarst un radit damus vai aizdegties.

« Vienmér lietojiet krasni ar pareizi ievietotu rotéjoso skivi un ta atbalstu. Tas nodrosina pilnigu un vienmérigu
gatavosanu. Nepareizi uzstadits rotéjosais $kivis var grabét, negriezties pareizi un izraisit krasns bojajumus.

« Visi partikas produkti un partikas trauki gatavosanai vienmér janovieto uz rotéjosa skivja.

« Rotéjosais 3kivis griezas pulkstenraditaju kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam.
GrieSanas virziens var mainities katru reizi, kad krasns tiek ieslégta. Tas neietekmé gatavosanas kvalitati.

/\ BRIDINAJUMS!

Durvis, aréjais korpuss, krasns dobums, piederumi un trauki darbibas laika kliis loti karsti. Lai novér-
stu apdegumus, vienmér lietojiet biezus krasns cimdus.
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1. CIPARU DISPLEJS un INDIKATORI
/2 MIKROVILNU indikators
® KkonvEkclAs indikators
\UV\J GRILA indikators
¥ ATSALDESANAS indikators
1) BERNU DROSIBAS SLEDZA indikators
AUTO AUTOMATISKAS IZVELNES indikators
2 °C TEMPERATURAS indikators

g svARAindikators
=mmmmmmnE B Temperatlras raditajs

2. Automatiskas izvélnes iespéjas
A1: atkartotas uzsildisanas izvélne
3 A2: kartupelis ar mizu
A3:gala
A4: svaigi darzeni
A5: zivs
/W] D@W A6: pasta
4 A7:zupa
A8: biskvitkika
A9: sasaldéta pica
5 A10: vista

3. IEVADES poga
Grieziet, lai ievaditu gatavosanas laiku,

6 laiku, gatavosanas rezimu, jaudas limeni,
temperataru, svaru, daudzumu un atlasitu auto
matisko izveélni.

4. MIKROVII,NU/GRILAREiiMA/KOMBINETA
REZIMA poga
NOSPIEZOT 1 REIZI = MIKROVILNU REZIMS
NOSPIEZOT 2 REIZES ( G-1) = GRILESANA AUGSEJA
PUSE
NOSPIEZOT 3 REIZES (C-1) = MIKROVILNU REZIMS UN
GRILESANA AUGSEJA UN APAKSEJA PUSE
GRILS

5. ATSALDESANAS PEC LAIKA/SVARA poga
6. SAKSANAS/+1 min/APSTIPRINASANAS

poga
7. APTURESANAS poga

8. PogaEXPRESS PIZZA:
Nospiediet, lai pagatavotu picu 5:00-9:00 minutés.

. KONVEKCLJAS poga
10. PULKSTENA IESTATISANAS/VIRTUVES
TAIMERA poga
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SVARIGI DROSIBAS NORADLJUMI:

UZMANIGI IZLASIET TOS UN GLABAJIET

TURPMAKAI ATSAUCEI

Lai noverstu ugunsgreka iespéjamibu, nemiet

vera talak mineto.
Mikrovilnu krasni nedrikst atstat bez uzraudzibas
tas lietosanas laika. Parak augsti jaudas limeni vai
parak ilgi gatavosanas laiki var parkarsét edienus
un izraisit aizdegsanos.

S mikrovilnu krasns ir izgatavota izmanto3anai tikai
uz atklatas virsmas. Ta nav paredzéta iebuvésanai vir-
tuves mébelés.

Nenovietojiet mikrovilnu krasni plaukta.
Kontaktrozetei jabut viegli pieejamai, lai neparedzéta
gadijuma ierici varétu bez gratibam atvienot.
Mainstravas padevei ir jabat ar parametriem 230V,
50 Hz un ar vismaz 10 A sadales linijas droSinataju vai
vismaz 10 A sadales slédzi.

Ir janodroSina atseviska elektriska shéma, kas izman-
tojama tikai Sai iekartai.

Nenovietojiet krasni vietas, kur tiek izdalits siltums.
Pieméram, tuvu pie parastas krasns.

Neuzstadiet krasni vieta ar lielu mitruma daudzumu
vai vieta, kur var uzkraties mitrums.

Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.
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Ja ir noveroti dumi, izsledziet vai atvienojiet
krasni un atstajiet durvis noslégtas, lai noslapéetu
liesmas.

Lietojiet tikai mikrovilnu drosus traukus un pie-
derumus.

Skatiet LV-26. lpp. Piederumus vajadzetu par-
baudit, lai nodrosinatu, ka tie ir piemeéroti lieto-
sanai krasni.

Kad sildat edienu plastmasas vai papira traukos,
uzraugiet krasni, jo iespejama aizdegsanas.

Péc lietosanas notiriet vilnvada parsegu, krasns
dobumu, rotejoso disku un atbalsta veltni. Tiem
jabut sausiem un bez taukiem. Pielipusie tauki
var parkarst un sakt dumot vai aizdegties.

Nenovietojiet viegli uzliesmojoSus materialus krasns

vai ventilacijas atveru tuvuma.
Neaizsedziet ventilacijas atveres.

|znemiet visus metala blivejumus, stieplu auklas u.c.
no partikas produktiem un to iepakojumiem. Dzirk-
steloSana uz metala virsmam var izraisit aizdegsanos.
Nelietojiet mikrovilnu krasni, lai silditu ellu cepSanai
dzilos traukos. Temperaturu nevar kontrolét, un ella
var aizdegties.

Lai gatavotu popkornu, izmantojiet tikai ipasus mikro-
vilnu krasns popkorna gatavotajus.

Krasni neglabajiet partikas produktus un nevienu citu
lietu.

Pec krasns ieslegsanas parbaudiet iestatijumus, lai no-
drosinatu, ka krasns darbojas atbilstosi velamajam.
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Lai izvairitos no parkarsanas un ugunsgréka, esiet loti
uzmanigs, gatavojot vai sildot partikas produktus ar
augstu cukura vai tauku saturu, pieméram, cisinus
mikla, piragus vai Ziemassvéetku pudinu.
Atbilstosos ieteikumus skatiet lietoSanas instrukcija.
Lai izvairitos no traumam, nemiet véra talak minéto.

BRIDINAJUMS!

Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata vai nedarbojas pa-

reizi. Pirms lietoSanas parbaudiet sadas dalas:

a) durvis; parliecinieties, vai durvis aizveras parei-
zi, un nodrosiniet, lai tas nebutu manijusas
poziciju un nebltu deformétas;

b) durvju viras un durvju drosibas slegmehanismi;
parliecinieties, vai tie nav salauzti un nav valigi;

c) durvju blives un blivéjuma virsmas; parliecinie-
ties, vai tas nav bojatas;

d) krasns iekSpuse vai durvju virsma; parliecinie-
ties, vai tam nav iespiedumu;

e) stravas vads un spraudnis; parliecinieties, vai tie
nav bojati.

Ja durvis vai durvju blivejumi ir bojati, krasni nedrikst

lietot, kameér to nav salabojusi kompetenta persona.

Nekad nemeéginiet pats noregulét, remontét vai

parveidot krasni. Ir bistami jebkuram, iznemot

kompetentu personu, veikt jebkadu apkopes vai
remonta darbibu, nonemot parsegu, kurs nodrosi-
na aizsardzibu pret mikrovilnu energijas iedarbibu.
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Nelietojiet krasni ar atvertam durvim un nekada veida
neparveidojiet durvju drosibas slegmehanismus. Ne-
lietojiet krasni, ja starp durvju blivém un blivéjuma
virsmam atrodas priekSmets.

Nelaujiet taukiem un netirumiem uzkraties uz
durvju blivém un blakus esosajam dalam. Tiriet
krasni péc regulariem intervaliem un nonemiet
jebkadus ediena paliekas. levérojiet noradijumus
sadala “Kopsana un tirisana” LV-27. lappuse.
Krasns neuzturesana tira stavokli var izraisit virsmu
nolietosanos, kas var nelabvéligi ietekmet iekartas
darbmuizu un, iespéjams, radit bistamu situaciju.

Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM ir ja-
konsultéjas ar savu arstu vai elektrokardiostimulatora
razotaju par piesardzibas pasakumiem saistiba ar mi-
krovilnu krasnim.

Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena, ne-
miet véra talak mineto.

Nekada gadijuma nenonemiet arejo korpusu.

Nekad neslakstiet un nenovietojiet objektus durvju
sléegmehanisma atverés vai ventilacijas atveres. IzSlak-
stiSanas gadijuma nekaveéjoties izslédziet un atvieno-
jiet krasni un sazinieties ar pilnvarotu SHARP apkalpes
dienesta parstavi.

Neiegremdéjiet stravas vadu vai spraudni udeni vai
kada cita skidruma.

Nodrosiniet, lai stravas vads nekaratos par galda vai

darba virsmas malu.
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Glabajiet stravas vadu attalak no sildamam virsmam,
tostarp krasns aizmugures.
Glabajiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par
8 gadiem, nepieejama vieta.
Neméginiet pats nomainit krasns spuldzi un nelaujiet
to darit kadam, kur$ nav SHARP pilnvarots elektrikis.
Ja krasns spuldze ir bojata, ludzu, konsultéjieties ar
izplatitaju vai pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta
parstavi.
Ja Sis iekartas stravas vads ir bojats, tas jaaizvieto ar
specialu vadu.
Mainu drikst veikt tikai pilnvarots SHARP apkalpes
dienesta parstavis.
Lai novérstu spradzienu vai péksnu varisanos, ne-
miet véra talak minéto.
BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit slegtos traukos, jo tie var uzspragt.
Dzerienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit aiz-
kavetu spradzienveida varisanos, tapéc jaievéero pie-
sardziba, rikojoties ar trauku.

Nekad nelietojiet slegtus traukus. Nonemiet noslégus
un vakus pirms lietosanas. Slegti trauki var spragt, jo
spiediens ir paaugstinats pat péc krasns izslégsanas.
Esiet uzmanigs, sildot skidrumus. Izmantojiet trauku
ar platu kaklu, lai lautu burbuliem izdalities.

LV-9
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Nekad nesildiet skidrumus traukos ar Sauru kaklu,
pieméram, zidainu pudelités, jo tas var izraisit satura
izvirdumu no sildama trauka un radit apdegumus.

Lai novérstu verdosa skidruma péeksnu izSlakstisanos un

iespéjamo applaucésanos, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Nekarséjiet to parmérigi ilgi.

2. Samaisiet Skidrumu pirms sildisanas/uzsildisanas.

3. Sildisanas laika ieteicams Skidruma ievietot stikla
stieniti vai lidzigu piederumu (kas nav no metala).

4, Péc sildisanas paturiet Skidrumu krasni vismaz
20 sekundes, lai noverstu aizkavétu spradzienvei-
da varisanos.

Negatavojiet olas ar to caumalam, un veselas cieti
varitas olas nesildiet mikrovilnu krasni, jo tas var uz-
spragt pat péc uzsildisSanas beigam. Lai gatavotu vai
uzsilditu olas, kas nav sakultas vai sajauktas, parduriet
dzeltenumus un baltumus, citadi olas var uzspragt.
Nolobiet un sadaliet skeles cieti varitas olas pirms to
uzsildisanas mikrovilnu krasni.

Pirms gatavosanas parduriet apvalkus tadiem parti-
kas produktiem ka kartupeli, desas un augli, citadi tie
var uzspragt.
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Lai izvairitos no apdegumiem, nemiet véra talak
minéto.

Bridinajums! Zidainu pudelisu un bérnu partikas burku
saturs jasamaisa vai jasakrata un japarbauda temperati-
ra pirms satura lietosanas, lai izvairitos no apdegumiem.
Iznemot partikas produktu no krasns, lietojiet katla ture-
tajus vai krasns cimdus, lai izvairitos no apdegumiem.

Traukus, popkorna gatavotajus, krasns cepsanas mai-
sinus un citus gatavosanas piederumus vienmér atve-
riet attalak no sejas un rokam, lai izvairitos no tvaika
apdegumiem un varisanas izvirdumiem.

Lai izvairitos no apdegumiem, vienmér parbaudiet
édiena temperatlru un samaisiet to pirms pasniegsa-
nas, ka ari pievérsiet ipasu uzmanibu zidainu, bérnu
vai vecaka gada gajuma partikas produktu un dzérie-
nu temperaturai. Pieejamas dalas var sakarst lietosa-
nas laika. Mazi bérni ir jatur attalak.

Trauka temperatura nav patiess raditajs édiena vai
dzériena temperatarai. Vienmér parbaudiet partikas
produkta temperaturu.

Vienmeér staviet ta, lai, atverot krasns durvis, jus atras-
tos aiz tam, tadejadi izvairoties no apdegumiem no
izplustosa tvaika un karstuma.

Pec pilditu ceptu partikas produktu sildisSanas sagrie-
ziet tos Skéles, lai atbrivotu tvaiku un izvairitos no ap-
degumiem.

Nodrosiniet, ka bérni netuvojas durvim, lai vini neap-
dedzinatos.

Lv-11




7]
1

Lai noverstu to, ka bérni So ierici izmanto neparei-
zi, nemiet véra talak mineéto.

BRIDINAJUMS! Bérniem no 8 gadu vecuma laujiet iz-
mantot krasni bez uzraudzibas tikai tad, ja viniem ir
sniegtas atbilstosas instrukcijas par drosu krasns lieto-
Sanu un ja vini izprot riskus, kas pastav nepareizas lie-
tosanas gaduuma Ja krasns tiek lietota GRILESANAS,
JAUKTAS GRILESANAS un AUTOMATISKAS IZVELNES
rezima, berni drikst lietot krasni tikai pieauguso uz-
raudziba raditas temperaturas del. Nav paredzéts, ka
So ierici izmantos personas (tostarp bérni) ar samazi-
natam fiziskam, jutiguma un mentalam spéjam, ka ari
ar pieredzes un zinasanu trukumu, ja vien Sis personas
netiek uzraudzitas un persona, kas atbildiga par dro-
Sibu, nesniedz tam instrukcijas par ierices lietosanu.
Bérni ir jauzrauga, lai vini nespélétos ar so ierici.

Neatbalstieties un nestpojieties uz krasns durvim. Ne-
speléjieties ar krasni un neizmantojiet to ka rotallietu.
Bérniem ir jaiemaca visas svarigas drosibas instruk-
cijas: trauku turétaju lietosana, rupiga partikas par-
klajumu nonemsana, pievérsot ipasu uzmanibu iepa-
kojumam (piem., paskarséjosajiem materialiem), kas
izstradats, lai padaritu édienu kraukskigu, jo tas var
but |oti karsts.
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Citi bridinajumi

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.

Neparvietojiet krasni, kad ta darbojas.

Si ierice paredzéta izmantoSanai majsaimniecibas un

lidzigas vietas, pieméram:

- veikalos personala virtuves, birojos un citas darba
vietas;

- zemnieku saimniecibas;

- klientu izmantosSanai viesnicas, motelos un citas
apdzivojamas vietas;

- gultasvietas un brokastu tipa vietas.

Si krasns ir paredzeéta tikai partikas produktu gatavo-

$anai majas apstaklos, un to var izmantot tikai édiena

gatavoSanai. Ta nav piemérota lietoSanai komercialos

vai laboratorijas nolukos.

Lai krasns darbotos bez traucéjumiem un izvairi-

tos no bojajumiem, nemiet vera talak minéto.

Nekad nedarbiniet krasni, kad ta ir tuksa. Kad lietojat

apbruninasanas trauku vai passasilstosu materialu,

vienmeér zem ta novietojiet siltumizturigu izolatoru,

pieméram, porcelana skivi, lai novérstu rotéjosa skivja

un ta atbalsta bojajumus siltuma spriegumu rezulta-

ta. Trauku lietoSanas noradijumos noteikto ieprieks-

éjas uzsildisanas laiku nedrikst parsniegt.

LVv-13
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Nelietojiet metala piederumus, kuri atstaro mikro-

vilnus un var izraisit elektrisko dzirkstelosanu. Neie-

vietojiet krasni skarda karbas.

Lietojiet tikai Sai krasnij paredzéto rotéjoso disku un

atbalsta veltni. Nelietojiet krasni bez rotéjosa diska.

Lai novérstu rotejosa diska salausanu, rikojieties, ka

aprakstits talak.

(a) Pirms rotéjosa diska tirisanas ar udeni laujiet tam
atdzist.

(b) Nenovietojiet karstus édienus vai karstus piederu-
mus uz auksta rotéjosa diska.

(c) Nenovietojiet aukstus eédienus vai aukstus piede-
rumus uz karsta rotéjosa diska.

Krasns lietosanas laika nenovietojiet neko uz aréja

korpusa.
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PIEZIME.

Ne|letOJIet plastmasas traukus sildiSanai ar mikro-
vilniem, ja krasns joprojam ir karsta péc GRILESANAS
un JAUKTAS GRILESANAS rezima lietosanas, jo tie var
sakust.

Ja vien plastmasas trauku razotajs nenorada to pie-
mérotibu izmantosanai iepriekS minétajiem rezimiem,
nelietojiet tos.

Ja neesat parliecinats, ka pieslégt savu krasni, ladzu,
konsultéjieties ar pilnvarotu un kvalificetu elektriki.
Ne razotajs, ne izplatitajs nevar uznemties nekadu at-
bildibu par krasns bojajumiem vai traumam, kas radu-
$as, nenemot vera pareizo elektrisko savienojumu.
Dazreiz uz krasns sienam vai ap durvju blivém un bli-
véjuma virsmam var veidoties udens tvaiki vai pilieni.
Ta ir normala paradiba un nenorada uz mikrovilnu
krasns nopludem vai nepareizu darbibu.

Sis simbols nozimé, ka lietoganas laika virsmas
var sakarst.

LV-15
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1.

lznemiet visus iepakojuma materialus no mikrovil-
nu krasns iekSpuses un nonemiet visu aizsargplévi
no mikrovilnu krasns korpusa.

Rapigi parbaudiet, vai krasnij nav nekadu bojaju-
ma pazimju.

Novietojiet krasni uz drosas un lidzenas virsmas,
kas ir pietiekami izturiga, lai balstitu krasns svaru
kopa ar vissmagako vienibu, ko varétu gatavot. Ne-
novietojiet mikrovilnu krasni plaukta.

Izvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosSina pietieka-
mu vietu gaisa iepludes un izpludes atverém.
lerices aizmuguréja dala janovieto pret sienu.

- Minimalais uzstadisanas augstums ir 85 cm.

- Minimala atstarpe 20 cm ir janodrosina starp jeb-
kuru krasns dalu un sienu.

« Virs mikrovilnu krasns atstajiet vismaz 30 cm bri-
vas vietas.

- Nenonemiet pamatnes balstus no mikrovilnu
krasns apaksas.

- Aizsedzot gaisa iepludes un/vai izpludes atveres,
var tikt bojata krasns.

- Krasni novietojiet péc iespéjas talak no radio un
TV. Mikrovilnu krasns izmantoSana var traucéet
radio un TV uztverSanu.
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5. Drosi savienojiet krasns spraudni ar standarta ie-
zemétu majsaimniecibas kontaktligzdu.

BRIDINAJUMS! Nenovietojiet mikrovilnu krasni vie-
tas, kur tiek izdalits siltums vai mitrums (pieméram,
blakus vai virs parastas krasns) vai tuvu viegli uzlies-
mojosiem materialiem (pieméram, pie aizkariem).
Neaizsedziet un neaizsprostojiet gaisa ventilacijas at-
veres.

Nenovietojiet priekSmetus uz krasns.
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Pievienojiet krasni pie stravas. Krasns displejs paradis: “0:00”, vienreiz atskanés skanas signals.
Sis modelis ir aprikots ar pulkstena funkciju un krasns gaidstaves rezZima patéré mazak par 1,0 W elektroenergijas.

Par pulkstena iestatisanu skatiet talak.

Pastav divi iestatisanas rezimi: 12 stundu un 24 stundu pulkstenis.
1. Lai iestatitu 12 stundu pulksteni, vienu reizi nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS/VIRTUVES TAIMERA

pogu ( @0/ @) un displeja tiek radits “12H". Lai iestatitu 24 stundu pulksteni, vélreiz nospiediet

PULKSTENA IESTATISANAS/VIRTUVES TAIMERA pogu (20 /

) un displeja tiekradits “24H".

2. Grieziet IEVADES pogu, lidz tiek paraditas pareizas stundas, ievades laikam jabut diapazona 0-23 (24 stundu

pulkstenis) vai 1-12 (12 stundu pulkstenis).

u bW

"o

ni. Ciparu laika ikona "
PIEZIMES.

mirgos displeja.

. Nospiezot PULKSTENA IESTATISANAS/VIRTUVES TAIMERA pogu (G20 / @), mindu skaitlis saks mirgot.
. lestatiet minGtes. Grieziet IEVADES pogu, lidz redzamas pareizas minates. levades laikam jabat intervala 0-59.
. Nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS/VIRTUVES TAIMERA pogu vienu reizi (@20 / @), lai saktu pulkste-

« Ja pulkstenis ir iestatits, péc gatavosanas laika beigam displeja tiks paradits pareizais dienas laiks. Ja pulkstenis

nav iestatits, displeja redzams tikai “0:00".

« Lai gatavo3anas procesa parbauditu laiku, nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS/VIRTUVES TAIMERA pogu
@@/ @) un gaismas diozu ekrana uz 2-3 sekundém bus redzams dienas laiks. Tas neietekmé gatavosanas

procesu.

e Ja mlkrow[r)u krasns stravas padeve tiks partraukta, péc stravas atjaunosanas displeja bus redzams mirgojoss “O 00". Ja
stravas padeve tiek partraukta gatavosanas laika, programma tiks dzésta, ka ari dienas laiks tiek dzésts.

Jaudas limena indikators.

(Procentos)
AUGSTS P100

(100%)
VIDEJI P80
AUGSTS (80%)
VIDEJS P50

(50%)
VIDEJI ZEMS P30
(ATKAUSESANA) | (30%)
ZEMS P10

(10%)

Visparigi ir piemérojami talak minétie ieteikumi.

P100 - (AUGSTA izvade = 900 W) tiek izmantots atrai
gatavosanai vai uzsildisanai, pieméram, sautéjumiem,
dzérieniem, darzeniem u.c.

P80 - (VIDEJI AUGSTA izvade = 720 W) lietojams ilgakai
blivu produktu, pieméram, ceptu gurna gabalu, mal-
tas galas un parklatu édienu gatavosanai, ari jutigiem
édieniem, pieméram, biskvitkukam. Pie i samazinata
iestatljuma édiens tiks sagatavots vienmérigi bez par-
mérigas sacepsanas malas.

P50 - (VIDEJA izvade = 450 W) blivai partikai, kam,
parasti cepot, nepiecieSams ilgs cep3anas laiks, piem.,

« Pieejami 5 jaudas limeni, ka paradits.

« Lai mainitu gatavosanas jaudas limeni, grieziet IEVADES
poguy, lidz displeja tiek radits vélamais limenis. Nospiediet
pogu SAKT/+1min/APSTIPRINAT, (
ievadiet gatavosanas laiku un péc tam nospiediet pogu
SAKT/+1min/APSTIPRINAT, (

« Lai gatavosanas laika parbauditu jaudas [imeni, nospiediet

MIKROVILNU/GRILA/KOMBINETA rezima pogu. A/uJ/ a&-WJ
2-3 sekundes tiek radits pasreizéjais jaudas limenis. Krasni tiek
uzsakta atskaite, kamér displeja tiek radits jaudas limenis.

O +1an [«4) lai apstiprinat,

galas édieniem, ir ieteicams izmantot 30 jaudas iestati-
jumu, lai nodrosinatu, ka gala ir miksta.

P30 - (VIDEJI ZEMA izvade = 270 W atsaldésanas iesta-
tijums), lai atkausetu, izvélieties 3o jaudas iestatijumu,
nodrosinot, ka trauks atkist vienmérigi. Sis iestatijums
ir ari ideals risu, makaronu, pelmenu varisanai un olu
kréma gatavosanai.

P10 - (ZEMA izvade = 90 W) maigai atsaldésanai, piem.,
kréma kakai vai miklai.
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Durvju atvérsana

Lai atvértu krasns durvis, pavelciet aiz durvju roktura.

Krasns iedarbinasana

Sagatavojiet un novietojiet partlku piemérota trauka uz rotéjosa Skivja vai tiesi uz rotéjosa Skivja, Aizveriet dur-
vis un péc vélama gatavosanas rezima atlasidanas nospiediet SAKSANAS/+1 min/APSTIPRINASANAS pogu.

®+1nin /A

Ja gatavosanas rezims ir atlasits un SAKSANAS/+1 min/APSTIPRINASANAS poga netiek nospiesta
5 mindsu laika, iestatijums tiek atcelts.
Ja gatavosanas laika tiek atvértas durvis, lai turpinatu gatavo3anu, janospiez SAKSANAS/+1 min/AP-
STIPRINASANAS poga. Ja poga tiks nospiesta pietiekami spécigi, atskan skanas signals. Ja poga netiks
nospiesta pietiekami spécigi, nekas neatskan.

Lietojiet APTURESANAS, lai:

1. Dzéstu klidu programmésanas laika.

2. Gatavosanas laika uz laiku apturétu krasni.

3 Atceltu programmu gatavosanas laika, nospiediet APTURESANAS pogu divreiz.
. lestatitu un atceltu bérnu drosibas slédzi (skatiet LV-23. Ipp).

Krasnij var ieprogrammeét laiku [idz 95 minatém (95.00).

Gatavos$anas (atsaldésanas) laika ievades vieniba mainas no
5 sekundém lidz 5 minatém. Ta atkariga no kopéja gatavosa-

nas (atsaldésanas) laika, ka paradits tabula.

MANUALA GATAVOSANA UN ATSALDESANA

- levadiet gatavosanas laiku un izmantojiet mikrovilnu krasns jaudas [imeni no P100 lidz P10, lai gatavotu vai
atsaldétu (skatiet pieméru talak).

- Apmaisiet vai apgrieziet partiku, kad iespéjams, 2-3 reizes gatavosanas laika.

- Péc pagatavosanas parsedziet édienu un atstajiet nostavéties, ja ieteikts.

« Péc atsaldésanas parsedziet édienu folija un atstajiet nostaveéties lidz pilnigai atkusanai.

Piemérs.

STOP

Gatavosanas laiks
0-1 minates

1-5 minates

5-10 minutes
10-30 mindtes
30-95 minutes

Pieaugosa vieniba
5 sekundes

10 sekundes

30 sekundes

1 minute

5 minates

Lai gatavotu 2 minates un 30 sekundes ar 80% mikrovilnu jaudu, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Vienreiz nospiezot
MIKROVILNU/GRILA/

KOMBINETA rezima pogu,
ievadiet jaudas limeni, péc

tam grieziet IEVADES pogu,
lai mikrovilnu jaudu iestatitu

uz P80.

7
ADJW/ DU X1 =» @

PIEZIME.

. Nospiediet

SAKSANAS/+1 min/
APSTIPRINASANAS
pogu, lai apstiprinatu

atlasito jaudas limeni.

Tai pasa laika displeja
iedegsies mikrovilnu
indikators.

3. levadiet vélamo
gatavosanas laiku,
griezot IEVADES pogu.

4. Nospiediet

SAKSANAS/+1 min/
APSTIPRINASANAS
pogu, lai palaistu
taimeri.

(Displejs radis laika atpa-
kalskaitisanu iestatitaja
gatavosanas laika.)

- Kad krasns saks darboties, krasns spuldze iedegsies un rotéjosais skivis griezisies pulkstenraditaju kustibas
virziena vai pretéji pulkstenréditéju kustibas virzienam. Ja gatavo3anas/atsaldésanas laika tiek atvértas krasns
durvis édiena apmaisisanai vai apgriesanai, gatavosanas laiks displeja tiek automatiski apturéts. Gatavosanas/
atsaldésanas laika atpakalskaltlsana tiek atsakta, ja durvis tiek aizvértas un tiek nospiesta SAKSANAS/+1 min/
APSTIPRINASANAS poga ( >+l 44

- Ja gatavo3ana/atsaldésana ir pabeigta, atveriet durvis vai nospiediet APTURESANAS pogu un displeja atkal tiks
paradits dienas laiks, ja tas ir iestatits.

- Ja gatavosanas laika vélaties uzzinat jaudas limeni, nospiediet MIKROVILNU/GRILA/KOMBINETA rezima poga.

aJW/>@-U Pasreizéjais jaudas [imenis bas redzams 2-3 sekundes.

SVARIGI!

« Péc gatavosanas/atsaldésanas aizveriet durvis. Nemiet véra, ka, durvim esot atvértam, gaisma paliks iedegta
aptuveni 10 minates. Tas ir drosibas noltkos ka atgadinajumes, lai jus neaizmirstu aizvért durvis.
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1. GATAVOSANA TIKAI GRILESANAS REZIMA

Krasnij ir aug3éjais un apakséjais grils, ko var izmantot atseviski vai kopa. Siem griliem ir tikai viens jaudas iesta-
tijums. Grilam palidz rotéjoss skivis, kas griezas vienlaikus, lai nodroginatu vienmérigu apbraninasanu. levadiet
vélamo grilésanas rezimu, nosplezot MIKROVILNU/GRILA/KOMBINETA reZima poga , ka redzams talak.

Nospiediet pogu o Displejs Tiek lietots grila elements
MIKROVILNU/GRILA/KOMBINETA
rezima pogu.

y G-1 Tikai augséjais kvarca grils
AW/ ADGW X2 = G-2 Augséjais kvarca grils un apakséjais grils kopa
G-3 Tikai apakséjais grils

Piemeérs. .
Ja vélaties gatavot 20 miniites, lietojot tikai AUGSEJO GRILU.
1. Divreiz nospiezot 2. Nospiediet 3. Lietojiet IEVADES pogu, 4. Nospiediet SAKSANAS/

MIKROVILNU/GRILA/ SAKSANAS/+1 min/ lai ievaditu grilédanas +1 min/APSTIPRINASANAS

KOMBINETA rezima APSTIPRINASANAS laiku. pogu, lai palaistu grilu.

pogu, izvélieties funkciju pogu, lai apstiprinatu e
e . ] Displejs radis laika

AUGSEIAIS GRILS. Displeja  gatavosanas rezimu. Eat apl<aIJskaitT§anu iestatitaja

tiek radits G-1 un grila pakaj J

indikators. gatavosanas laika.)

PIEZIME.

Péc puses grilésanas laika divas reizes dzirdams skanas signals, kas atgadina par partikas apgriesanu, lai nodrosinatu
vienmeérigu apbraninasanu. Nemiet véra, ka grilesanas laika krasns neapstasies automatiski. Lai griléSana notiktu efek-
tivak, partlka ir jaapgriez otradi péc tam, kad pagajusi puse gatavo$anas laika. P&c tam, kad partika ir apgriezta otri, kad
pagajusi puse no gatavosanas laika, aizveriet durvis un péc tam nospiediet SAKSANAS/ +1 min/APSTIPRINASANAS
pogu, lai turpinatu grilésanu.

2. KOMBINETA GATAVOSANA

lzmantojot KOMBINETAS GATAVOSANAS funkciju, pastav iespéja lietot mikrovilnu jaudu kopa ar grilu vai konvek-
ciju. KOMBINETA nozimé gatavo$ana ar mikrovilnu jaudu un grila jaudu vai parmainus ar konvekcijas jaudu. Ar kom-
binéto gatavosanu tiek samazinats gatavosanas ‘laiks, un tiek nodrosinata kraukskiga, apbraninata partika, tadéjadi
varat atri pagatavot tradicionalu garsigu édienu.

Ka redzams tabula talak, ir pieejamas 4 kombinaciju iespéjas.

Nospiediet __ | Displejs Mikrovilnu/ | Augséjais grils/darba | Apakséjais cikls/
MIKROVILNU/GRILA/KOMBINETA darba cikls cikls darba cikls
rezima pogu.
REZIMS
P C-1 . - .
| C-2 . - *
AW/ AG W X3 =p 3 ; . "
C-3 . . .
Skatiet pieméru nakamaja lappusé, lai uzzinatu, ka lietot kombinétas gatavosanas funkciju.
/\ BRIDINAJUMS!
Krasns lietosanas laika durvis, aréjais korpuss, krasns iekSpuse un piederumi klis loti karsti. Lai izvai-
ritos no apdegumiem, vienmér lietojiet biezus krasns cimdus.
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Mikrovilnu un konvekcijas piemérs.
30 mindsu ilgai gatavosanai, izmantojot mikrovilnu un konvekcijas kombinaciju (C-2).

1.Divreiz nospiediet 2. Atkartoti spiediet pogu, 3. Nospiediet 4. Lietojiet 5. Nospiediet
MIKROVILNU/GRILA/ displeja tiek radits C-2 SAKSANAS/ IEVADES SAKSANAS/+1 min/
KOMBINETA rezima  un to atlasiet. Tai pat +1 min/APSTIP-  pogu, lai APSTIPRINASANAS
pogu. Displeja tiek laika displeja tiek radits RINASANAS jevaditu pogu, lai saktu
radits G-1. mikrovilnu un konvekcijas  pogu, lai apstipri- grilésanas gatavosanu. (Displeja
indikators. natu gatavosanas laiku. notiks iestatita
reZimu. gatavosanas laika
atpakalskaitisana.)
o] a & a &
| 007 0717107
LoTC NN RN

PIEZIMES PAR GATAVOSANU AR GRILU UN KOMBINETO GATAVOSANU.

« Pirms gatavosanas grilu nav nepieciesams uzkarsét.

« Braninot partiku, novietojiet to vai nu uz restitém, vai dzila trauka uz rotéjosa skivja. Lietojiet restites mazu
partikas produktu, pieméram, bekona, $kinka un téjas kikas, gatavosanai.

« Lietojot grilu pirmo reizi, iespéjams konstatésiet dimus vai deguma smaku. Tas ir normali un nenorada uz to,
ka krasns darbojas nepareizi. Lai novérstu $o problému, kad pirmo reizi lietojat krasni, 20 mindates lietojiet grilu
bez édiena.

SVARIGI! Lai krasns lieto3anas laika atbrivotos no damiem vai smakam, atveriet logu vai ieslédziet virtuves ventilacijas

sistemu.

So krasni var izmantot ka parastu krasni, lietojot konvekcijas iespé&ju un 10 ieprieks iestatitas krasns temperatiras. La-
bakam rezultatam krasni ieteicams ieprieks uzsildit. Temperataru var izvéléties no 140 °C lidz 230 °C ar 10 °C iedalam.
Nospiediet KONVEKCIJAS pogu 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Krasns temperatura (°C) 140 150 160 170 180 190 | 200 | 210 220 | 230

Katrai iestatamai temperaturai displeja ir pieejams temperatiras indekss, piem., 170 °C = ceturta aile. Uzsildisanas
laika displejs mirgos, un pieaugosas joslas displeja noradis uz uzsildisanas procesu.

1. piemérs. Gatavosana ar iepriekséju uzsildiSanu

Pienemsim, ka vélaties uzsildit krasni lidz 200 °C un gatavot 25 minutes pie 200 °C.

3. Nospiediet SAKSANAS/+1 min/
APSTIPRINASANAS pogu, lai
apstiprinatu temperataru.

1. Vienu reizi nospiediet
KONVEKCIJAS pogu, un
temperataras indikators mirgos
displeja. Papildus iedegsies
konvekcijas indikators.

2. levadiet vélamo iepriek$éjas
uzsildisanas temperatiru, spiezot
KONVEKCIJAS pogu (6 reizes),
vai grieziet IEVADES pogu, kamér
displeja paradas 200.

. Vél vienu reizi nospiediet 5.
SAKSANAS/+1 min/
APSTIPRINASANAS pogu, lai
saktu iepriek$éju uzsildisanu. Kad
sasniegta iepriekséjas uzsildisanas
temperatara, skanas signals atskan
divas reizes, lai atgadinatu, ka
édiens jaieliek krasni. Pasreizéja
temperatara mirgos displeja.

Atveriet durvis un ievietojiet
partiku krasni. Aizveriet durvis.
Lietojiet IEVADES pogu, lai ievaditu
gatavosanas laiku (25 minates).

. Nospiediet SAKSANAS/+1 min/
APSTIPRINASANAS pogu, lai saktu
gatavosanu. Displeja notiks iestatita
gatavosanas laika atpakalskaitisana.
Konvekcijas indikators mirgos.
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2. piemérs. Gatavosana bez iepriekséjas uzsildisanas
Pienemsim, ka vélaties gatavot 20 minates pie 230 °C.

1. Atveriet durvis un 2. levadietvélamo 3. Nospiediet 4. Lietojiet 5. Nospiediet
ievietojiet partiku temperaturu, SAKSANAS/ IEVADES SAKSANAS/
krasni. Aizveriet durvis. spiezot +1 min/AP- pogu, lai +1 min/APSTIP-
Vienu reizi nospiediet KONVEKCIJAS STIPRINASA- ievaditu RINASANAS
KONVEKCUIAS pogu, un pogu (9 reizes), vai NAS poguy, lai gatavosanas poguy, lai saktu
temperataras indikators grieziet IEVADES apstiprinatu laiku gatavosanu.
mirgos displeja. Papildus pogu, kamér temperataru. (20 minates).
iedegsies konvekcijas displeja paradas
indikators. 230.

D
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PIEZIMES
. Gatavosanas laiku nevar ievadit, kamér nav sasniegta iepriekséjas uzsildisanas temperatira. Kad temperatara

ir sasniegta, durvis ir jaatver, lai ievaditu gatavosanas laiku.

2. Konvekcijas silditaja darbiba tiks apturéta automatiski, ja gatavosanas laiks netiks ievadits 5 minasu laika. Dzir-
dams skanas signals atskanés piecas reizes, lai atgadinatu, un gaismas diozu ekrana bus redzams dienas laiks
(ja pulkstenis ir iestatits). Ja pulkstenis nav iestatits, displeja ir redzams tikai “0:00".

. Krasns uzsildisanas laika rotéjosajam $kivim jaatrodas krasni. Uzsildidanas un konvekcijas gatavosanas laika
dzirdésiet, ka ieslédzas un izslédzas dzesésanas ventilators. Tas ir pilnigi normali un neietekmé gatavosanu.

. Partikas razotaju noradijumi ir tikai atsaucei, un gatavosanas laiku var bat nepiecieSams pielagot.

. Péc tam, kad gatavosana ir pabeigta, dzesésanas ventilators turpina darboties Tsu bridi, lai samazinatu elektris-
ko un mehanisko detalu temperataru.

. Lietojot konvekciju pirmo reizi, iespéjams, konstatésiet dumus vai deguma smaku. Tas ir normali un nenorada
uz to, ka krasns darbojas nepareizi. Lai novérstu $o problému, kad pirmo reizi lietojat krasni, 20 minates lieto-
jiet grilu un péc tam konvekciju pie 230°C.

SVARIGI! Lai krasns lietosanas laika atbrivotos no damiem vai smakam, atveriet logu vai ieslédziet virtuves venti-

lacijas sistému. Nodrosiniet, lai krasni neatrastos édiens.

/\ BRIDINAJUMS!
Krasns lietosanas laika durvis, aréjais korpuss, krasns iekSpuse un piederumi klis loti karsti. Lai izvai-
ritos no apdegumiem, vienmeér lietojiet biezus krasns cimdus.

O Uubh W

Lai cepetis un torte izceptos labak, izmantojiet automatisko programmu

1. Gaidisanas rezima nospiediet pogu EXPRESS PIZZA (&) , lai ekrana tiktu radits EXPRESS PIZZA

nokluséjuma gatavosanas laiks.
Grieziet IEVADES pogu, lai pielagotu gatavosanas laiku no 5 lidz 9 minatém.
Nospiediet pogu SAKT/+1min/APSTIPRINAT, lai saktu gatavosanu.

wN
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1. SECIGA GATAVOSANA

St funkcija lauj gatavot, izmantojot divas dazadas dalas, kas sastav no manualas gatavosanas un rezima un/vai
atsaldésanas péc laika, ka ari atsaldésanas péc svara funkcijas. Ja gatavosana ir ieprogramméta, nav nepiecie-
Sams to partraukt, jo krasns pati automatiski parslégsies uz nakamo posmu. Skanas signals atskanés vienreiz,
péc pirmas dalas beigam. Ja $i dala ir atsaldésana, tas notiks pirmas dalas laika.

PIEZIME. Vairaku secibu automatisko izvélni nevar iestatit ka vienu.

Piemérs: ja vélaties atsaldét produktu 5 miniites, péc tam gatavot ar jaudu P80 7 minates. Rikojieties, ka
aprakstits talak.

- 1. Divas reizes nospiediet ATSALDESANAS PEC SVARA/LAIKA pogu, un gaismas diozu ekrana paradisies dEF2.

- 2. levadiet atsaldésanas laiku, griezot IEVADES pogu, kamér displeja redzamas “5:00” minates.

- 3. Vienreiz nospiediet MIKROVILNU/GRILA/KOMBINETA reZima pog A /W/=a®WJ u .

- 4. Grieziet IEVADES pogu, lai mikrovilnu limeni iestatitu uz P80.

- 5. Nospiediet SAKSANAS/+1 min/APSTIPRINASANAS pogu ( <J> +1.. / «1 ), lai apstiprinatu iestatijumu.
- 6. levadiet gatavosanas laiku, griezot IEVADES pogu, kamér displeja redzamas “7:00” minates.
- 7. Nospiediet SAKSANAS/+1 min/APSTIPRINASANAS pogu ( > +1.. / «4), lai saktu gatavosanu.

2. +1 minates funkcija (automatiska minate)

Izmantojot SAKSANAS/+1 min/APSTIPRINASANAS pogu ( <J> +1.. / +3 ), varat lietot divas talak minétas funkcijas.
a. Tiesa saksana

Varat tiesi sakt gatavosanu ar P100 mikrovilnu jaudas limeni uz 1 minati, nospiezot SAKSANAS/+1 min/AP-
STIPRINASANAS pogu ( > +1.. /«4 ). Gatavosanas process saksies nekavéjoties, un, katru reizi nospiezot pogu,
gatavosanas laiks tiks palielinats ar 1 minati.

b. Gatavosanas laika pagarinasana

Varat pagarinat manualas gatavosanas, grilésanas, konvekcijas, kombinétas gatavosanas laiku vairakas reizes pa
1 minatei, ja SAKSANAS/+1 min/APSTIPRINASANAS poga ( > +1.. / «4 ) tiek nospiesta, kamér krasns darbojas.
Atsaldésanas péc svara, automatiskas izvélnes funkcijas un secigas gatavosanas laika, gatavosanas laiku nevar
palielinat, nospiezot SAKSANAS/+1 min/APSTIPRINASANAS pogu ( > +1un /<)

PIEZIME. Gatavo3anas laiku var pagarinat [idz maksimali 95 minatem.

3. VIRTUVES TAIMERA FUNKCLJA

JUs varat lietot virtuves taimeri laika noteiksanai bez saistibas ar mikrovilnu gatavosanu, pieméram, lai méritu
olu varidanas laiku parasta silditaja vai uzraudzitu nostavésanas laiku sagatavotai/atsaldétai partikai.

Piemeérs:

Lai taimeri iestatitu uz 5 minatém, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Nospiediet 2. levadiet nepieciesamo 3. Nospiediet 4. Parbaudiet displeju.
PULKSTENA laiku, griezot IEVADES SAKSANAS/+1 min/ (Displejs radis laika
IESTATISANAS/ pogu, kamér tiek APSTIPRINASANAS atpakalskaitiganu
VIRTUVES TAIMERA paraditas pareizas pogu, lai palaistu iestatitaja laika.)
pogu divas reizes. minates. taimeri.

@n/Dx2

Kad beidzas taimera laiks, 5 reizes atskan audio signals un LED displeja tiek paradits dienas laiks.

Varat ievadit jebkuru laiku lidz 95 minatém. Lai atceltu VIRTUVES TAIMERI, kamér notiek atpakalskaitisana,
vienkarsi nospiediet APSTASANAS pogu.

Piezime. Funkciju VIRTUVES TAIMERIS nevar izmantot gatavosanas laika.

4. BERNU DROSIBAS SLEDZIS

Lietojiet, lai novérstu to, ka bérni darbina krasni bez uzraudzibas.

a. Lai iestatitu BERNU DROSIBAS SLEDZI, rikojieties, ka aprakstits talak.

Nospiediet APTURESANAS pogu un turiet to nospiestu 3 sekundes, kamér atskan gars skanas signals. Displeja
mirgos drosibas slédza indikators.

00

b. Lai atceltu BERNU DROSIBAS SLEDZ|, rikojieties, ka aprakstits talak.
Nospiediet APTURESANAS pogu un turiet to nospiestu 3 sekundes, kamér atskan gar$ skanas signals. Displeja
vairs nebis redzams drosibas slédzis.
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1. ATSALDESANA PEC SVARA

Mikrovilnu krasnij ir ieprieks iestatita programma ar taimeri un jaudas limeni, kas lauj vieglak atsaldét $adus produktus: cak-
gala, liellopu gala un vistas gala. Svara diapazons ir 100 g - 2000 g ar iedalu 100 g.

Talak aprakstitaja pieméra skatiet plasaku informaciju par So funkciju izmantosanu.

Piemérs. Galas gabala atsaldé$ana ar 1,2 kg svaru, lietojot ATSALDESANAS PEC SVARA funkciju.

Novietojiet galas gabalu uz Skivja vai mikrovilnu krasns atsaldésanas restitém vai rotéjosa Skivja.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, vienreiz 2. levadiet vélamo svaru, grieZot IEVA- 3. Nospiediet SAKSANAS/+1 min/
nospiezot ATSALDESANAS PEC DES pogu, kamér displeja ir redzams: APSTIPRINASANAS pogu
SVARA/LAIKA pogu. (<> +1mn f41), lai saktu atsaldeSanu.

**0 [ ¥xDx1, Laika un atsaldésanas indikators

mirgos, bet indikators “g” pazuds.
o — _ (Atsaldésanas laika displeja tiks radita
Vienlaikus displeja degs ari laika atpakalskaitigana.)

un

indikators “g".

displeja tiks paradits:

Piezimes ATSALDESANAI PEC SVARA.

« Pirms produktu sasaldésanas parliecinieties, vai tie ir svaigi un tiem ir laba kvalitate.

« Novietojiet produktu ar svaru lidz 200 g uz rot&josa skivja malas. Nenovietojiet to rotéjosa skivja centralaja dala.

« Produkta svars ir janoapalo lidz tuvakajiem 100 g, pieméram, 650 g janoapalo lidz 700 g.

« Ja nepiecieSams, aizsedziet nelielus galas vai putnu galas gabalinus ar aluminija folija gabaliniem. Tas novérs So vietu uz-
karsanu atsaldésanas laika. Parliecinieties, vai folija nepieskaras krasns sieninam.

2. ATSALDESANA PEC LAIKA

Si funkcija atri atkausé partiku, laujot jums izvéléties piemérotu atkausésanas laiku atkariba no partikas veida. Detalizétu

informaciju, ka lietot $o funkciju, skatiet pieméra talak. Laika diapazons ir 0:05-95:00.

Piemérs. Produktu atsaldésanai 10 mindites.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, divreiz 2. levadiet vélamo gatavo3anas 3. Nospiediet pogu SAKSANAS/
nospiezot ATSALDESANAS PEC laiku, grieZot IEVADES pogu, +1 min/APSTIPRINASANAS pogu
SVARA/LAIKA pogu. kamér displeja ir redzams 10:00 ( D+ [44) , lai saktu atsaldésanu.
**T [ ¥*Dx2, Mikrovilnu un atsaldésanas indikators

degs.

displeja tiks paradits:

Piezimes ATSALDESANAI PEC LAIKA.

« Ja pulkstenis tika iestatits, péc gatavosanas piecas reizes atskan audio signals un LED displeja tiek paradits dienas laiks. Ja
pulkstenis nav iestatits, tad péc gatavosanas laika beigam displeja bis redzams tikai “0:00” “0:00” .

+ leprieks iestatitais jaudas [imenis ir P30, un to nevar mainit.

AUTOMATISKAS IZVELNES programmas automatiski izstrada pareizo gatavo$anas rezimu un gatavo$anu partikas produk-
tiem (detalizétaku informaciju skatiet LV-25. Ipp.). Detalizétu informaciju, ka lietot $o funkciju, skatiet pieméra talak.

Piemérs. 350 g burkanu gatavo3anai, izmantojot AUTOMATISKAS IZVELNES funkciju svaigiem darzeniem.

1. Grieziet IEVADES pogu unatla- 2. Nospiediet 3. levadiet vélamo svaru, 4. Nospiediet
siet vélamo automatisko izvélni. SAKSANAS/+1 min/ griezot IEVADES SAKSANAS/+1 min/
Y APSTIPRINASANAS pogu, kamér displejair ~ APSTIPRINASANAS
POGU ( <> +1wa /<), lai redzams: POGU ( <G>+ /44 ),

apstiprinatu iestatijumu. lai saktu gatavosanu.
(Displeja notiks iestatita
gatavosanas laika

atpakalskaitisana.)

Displeja bus redzams:

PIEZIMES.

« Partikas svaru vai daudzumu var ievadit, griezot IEVADES pogu, kamér vélamais svars/daudzums tiek paradits. levadiet
tikai partikas svaru. Neietveriet trauku svaru. ) .

« Partikai, kas sver vairak vai mazak par svariem/daudzumiem, kas noraditi sadala AUTOMATISKA IZVELNE LV-25. Ipp., gatavojiet ar
manualu darbibu.
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Automatiska Displejs | Gatavosanas | SVARS/PORCIJA/PIEDERUMI Procediira
izvélne metode
Atkartota uzsildisana| A1 |100% Micro |150 g, 250 g, 350 g, 450 g, 600 g | Novietojiet ieprieks pagatavotu partiku uz skivja. Lai
Pusdienu $kivis (sakuma temp. 5 °C) parklatu skivi, izmantojiet mikrovilnus caurlaidigu
(ieprieks pagatavots Skivis un mikrovijnus caurlaidi- | pértikas plévi vai piemérotu vacinu. Novietojiet $kivi
édiens, piem., gala, ga partikas pléve vai piemérots | rotéjosa skivja centralaja dala. Péc pagatavosanas
darzeni un pétersili) vacins samaisiet.
Kartupelis ar mizu A2 [100% Micro |1, 2,3 kartupeli (dalas) lzmantojiet vienada izméra kartupelus ar aptuveno svaru 230 g.
1 kartupelis =apm. 230 g leduriet katram kartupelim dazadas vietas un novietojiet tos
(sakuma temp. 20 °C) rotéjosa Skivja mala. Kad pagajusi puse no gatavosanas laika, ap-
grieziet tos. Pirms pasniegsanas laujiet tiem atdzist 3-5 mindtes.
Gala A3 [100% Micro |150g,300g,4504g,6009 Sagrieziet galu mazas strémelés un izvietojiet to uz
(gala bez kauliem, piem, (sakuma temp. 5 °C) piragu $kivja. Lai parklatu piragu $kivi, izmantojiet mik-
liellopu gala, jéra gala, Piragu Skivis un mikrovilnus caurlaidi- | rovilnus caurlaidigu partikas plévi vai piemérotu vacinu.
clkgala vai vistas gala) ga partikas pléve vai piemérots vacins | Novietojiet piragu Skivi rotéjosa skivja centralaja dala.
Svaigi darzeni, A4 1100% Micro |150g,3509,500g Sagrieziet, sasmalciniet vai sagrieziet vienadas skélés svaigus
piem., ziedkaposti, (sakuma temp. 20° C) darzenus. levietojiet svaigos darzenus piemérota trauka.
burkani, brokoli, Trauks un vaks Novietojiet uz rotéjosa skivja. Pievienojiet atbilstoso tidens
fenhelis, puravs, daudzumu (1 téjk. uz 100 ). Uzlieciet vacinu. Péc pagatavosa-
pipari, kabaci utt. nas apmaisiet un laujiet édienam nostavéties apt. 2 minates.
Zivs A5 [80% Micro | 1504, 250 g, 350 g, 450 g, 650 g | Piragu $kivi ievietojiet to viena slan. Lai parklatu
(Sai programmai (sakuma temp. 20 °C) $kivi, izmantojiet mikrovilnus caurlaidigu partikas
ieteicama tikai zivs Piragu Skivis un mikrovilnus caurlaidi- | plévi vai piemérotu vacinu.
fileja) ga partikas pléve vai piemérots vacins
Pasta A6  [80%Micro |Pasta  Udens lelieciet pastu piemérota lieluma bloda un pielejiet
(sausa pasta, piem., 509 450 ml udeni. Neapsedziet. Novietojiet blodu uz rotéjosa
Fussili, Farfalle, 1009 800 ml $kivja centralas dalas.
Rigatoni) 150g 1200 ml Péc pagatavosanas kartigi apmaisiet un pirms
(sakuma temp. tdenim: 20 °C) | ddens nolieSanas uzgaidiet 2 mindtes.
Liela un plata bloda
Zupa A7 [100% Micro |200 g, 400 g, 600 g Novietojiet kriizites uz rotéjosa skivja un péc gata-
(sakuma temp. 5 °C) vosanas apmaisiet.
Kriizites (200 g kruzité)
Biskvitkuka* A8 |lepriekséja |475¢g Krasns tiks ieprieks uzsildita lidz 160 °C. Kad tem-
Sastavdalas: uzsildidana | (sakuma temp. 20 °C) peratra ir sasniegta, atveriet durvis un ievietojiet
4 olas pie 160°C | Forma ar nonemamu pamatni | kiiku uz zemaka plaukta. Nospiediet SAKSANAS/
110 g cukura (apt. 26 cm diametra) +1 min/APSTIPRINASANAS pogu ( <> + 1 /4 ),
100 g miltu Grilésanas restites lai saktu qatavol
10 g kukurizas cietes al saktu gatavosanu.
60 g adens
60 g darzenu ella
Sasaldéta pica (kras- | A9 |C-1 200g,3009,400g Iznemiet to no iepakojuma un novietojiet tiesi uz
nij gatava pica > (sakuma temp.-18 °C) zema plaukta. Nostavesanas laiks nav nepieciesams.
ieprieks pagatavota) Grilésanas restites
Cala cepetis A0 [C1 5009,7509,1000g,1200g Ja nepieciesams, uzberiet sali, piparus un pievie-

(sakuma temp. 20 °C)
Grilésanas restites

nojiet papriku. Vairakas reizes ieduriet vistas sanos.
levietojiet vistu ar kratim uz augsu uz zema plaukta.

* Biskvitkukas sagatavosana (A8).

1. Atdaliet olas.

2. Izmantojot rokas mikseri (maza atruma), sakuliet olas dzeltenumu, elju un tdeni, lidz masa ir viegla un miksta.
3. Pievienojiet miltus un kartigi samaisiet.
4. Izmantojot rokas mikseri (maza atruma), atseviska trauka sakuliet olas baltumu, cukuru un kukurizas cieti, lidz masa ir stingra. Uzmanigi ieci-

|ajiet to kitkas masa.

5. levietojiet masu ar karoti ieellota forma ar nonemamu pamatni un izlidziniet virsmu.
6. Péciepriekséjas uzsildisanas novietojiet formu ar nonemamu pamatni uz restitém.

PIEZIMES.

+ Galéja produkta temperatira at3kirsies atkariba no sakotnéjas produkta temperatiiras. Parbaudiet, vai viss produkts ir karsts
péc gatavosanas. Ja nepiecieSsams, varat manuali pagarinat gatavosanas laiku.

« Rezultati, izmantojot automatisko gatavosanu, ir atkarigi no variacijam, pieméram, &diena formas un izméra un no jiisu personigas vélmes attie-
ciba uz édiena gatavosanas rezultatu. Ja neesat apmierinats ar ieprogramméto rezultatu, reguléjiet gatavosanas laiku atbilstosi savam prasibam.
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Lai gatavotu/atsaldétu produktu mikrovilnu krasni, tas energijai ir jaiziet cauri traukam, tadéjadi ieklastot pro-
dukta. Tapéc ir svarigi izvéléties gatavosanai piemérotus traukus.

Apali/ovali trauki ir ieteicami kantainu/iegarenu trauku vieta, jo to stiros édiens médz pargatavoties. Talak mi-
néti vairaki gatavosanai izmantojamie trauki.

Gatavosanai pieméroti Drosi iz- Grils Konvekcija | Jaukta |Piezimes

trauki mantojami gatavosa-
mikrovilpu na
krasni

Aluminija folija v/X v v v / X |Nelielus aluminija folijas gabalinus var

Folijas trauki izmantot, lai pasargatu édienu no parkar-
sanas. Nodrosiniet, lai folija atrastos vismaz
2 c¢m no krasns sieninam, jo to saskares
rezultata var rasties dzirkste|osana.

Folijas trauki nav ieteicami, ja vien razotajs
nav tos noradijis, pieméram, Microfoil °,
kura instrukcijas ievérojiet rapigi.

Cepsanas trauki v X X X Vienmér nemiet véra razotaja instrukcijas.
Neparsniedziet ieteiktos sildisanas laikus.
Esiet |oti uzmanigs, jo Sie trauki var klut |oti
karsti.

Kinas porcelans un v/X X v v Porcelans, mala trauki, fajanss un kaulu

keramikas izstradajumi Tikai jaukta | porcelans parasti ir piemérots, iznemot tos

konvekcija | traukus, kuriem ir metala dekoréjumi.

Stikla trauki, piem., Pyrex © v v v v lzmantojot smalkus stikla traukus, ir jariko-
jas uzmanigi, jo tie var saplist, ja tiek peksni
uzkarséti.

Metals X v v X Metala traukus nav ieteicams izmantot, jo
tie var dzirkstelot, radot aizdegsanos.

Plastmasa/polistirols, v X v v / X |Ir jarikojas uzmanigi, jo dazi trauki var

piem., atras édinasanas saplakt, izkust vai mainit krasu pie augstas

trauki temperatdras.

Partikas pléve v X X X Nedrikst saskarties ar produktu un ir jaiz-
dursta caurumi, lai tvaikam batu kur izk|at.

Saldétavas/cep3anas v X v/X X Ir jaizdursta caurumi, lai tvaikiem batu

maisini kur izk|at. Parliecinieties, vai maisini ir pie-
méroti mikrovilnu krasnij. Neizmantojiet
plastmasas vai metala saspraudes, jo tas
var izkust vai aizdegties dzirkstelosanas
rezultata.

Papira Skivji/krazites un v X X X lzmantojiet tikai sildisanai vai mitruma ab-

virtuves papirs sorbésanai. Jarikojas uzmanigi, jo parkarsa-
na var radit aizdegsanos.

Salmu un koka trauki v X X X So materialu lietosanas laika vienmér uzraugiet
krasni, jo parkarsana var radit aizdegsanos.

Parstradats papirs un X X X X Var saturét metéla dalinas, kas radis dzirk-

avize steles un var izraisit aizdeg$anos.

Grilésanas restites v v v v Komplektacija ieklautas grilésanas restites
ir speciali paredzétas visiem gatavosanas
rezimiem un nebojas krasni.

/\ BRIDINAJUMS!

Kad sildat édienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet krasni, jo iespéjama aizdegsanas.
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UZMANIBU! NELIETOJIET TIRDZNIECIBA PIEEJA-
MOS KRASNS TIRISANAS LIDZEKLUS, TVAIKA TIRI-
TAJUS, ABRAZIVUS, RAUPJUS TIRISANAS LIDZEK-
LUS, JEBKO, KAS SATUR NATRIJA HIDROKSIDU,
VAI ABRAZIVAS SUKAS JEBKURAI MIKROVILNU
KRASNS SASTAVDALALI.

Pirms tiriSanas parliecinieties, vai krasns ieksSpuse,
durvis, krasns korpuss un piederumi ir pilniba at-
dzisusi.

TIRIET KRASNI PEC REGULARIEM INTERVALIEM UN
NONEMIET JEBKADUS EDIENA PARPALIKUMUS -
uzturiet krasni tiru, citadi tas novedis pie krasns
virsmas nolietosanas. Tas var nelabvéligi ietekmét
iekartas darbmiizu un, iespéjams, radit bistamu
situaciju.

Krasns arpuse

Krasns arpusi viegli var notirit ar maigam ziepém un
adeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar mitru audumu un
noslaukiet arpusi ar mikstu dvieli.

Krasns vadibas elementi

Pirms tirisanas atveriet durvis, lai deaktivizétu krasns
vadibas elementus. Jaievéro piesardziba, kad tirat
krasns vadibas elementus. Lietojot ar tikai tdeni sa-
mitrinatu audumu, maigi slaukiet paneli, lidz tas klast
tirs. Izvairieties no parmériga tdens daudzuma lieto-
Sanas. Nelietojiet jebkada veida kimisku vai abrazivu
tirisanas Iidzekli.

Krasns iekSpuse

1. Tiridanai noslaukiet jebkadas $lakatas vai noplades
ar mikstu mitru dranu vai sukli péc katras lietosanas
reizes, kamér krasns veél ir silta. Lielakiem izslaksti-
jumiem izmantojiet maigas ziepes un noslaukiet
vairakas reizes ar mitru dranu, lidz visas atliekas ir
nonemtas. Pielipusas $lakatas var parkarst un sakt
damot vai aizdegties un izraisit dzirkstelosanu. Ne-
nonemiet vilnvada parsegu.

2. Nodrogsiniet, lai maigas ziepes vai tdens neiespies-
tos mazajas sienu ventilacijas atverés. Tas var radit
krasns bojajumu.

3. Neizmantojiet izsmidzinamus tirisanas lidzeklus
krasns iekSpusé.

4. Regulari uzsildiet krasni, izmantojot konvekciju un
grilu. Palikusi partika vai izslakstitie tauki var izraisit
dumus vai nepatikamu smaku.

5. Gatavosanas laika no partikas produkta tiks izda-
lits tvaiks, kas radis kondensatu krasns un durvju
iekSpusé. Ir svarigi iztirit krasns iek$pusi. Uzkrajies
kondensats laika gaita radis rusas veidosanos krasns
iekSpusé.

IPASA PIEZIME PAR VILNVADA PARSEGU. Vienmér
nodrosiniet, lai vilnvada parsegs batu tirs. Vilnvada
parsegs ir izgatavots no trausla materiala, un tas ir
jatira uzmanigi (nemiet véra ieprieks minétas tirisanas
instrukcijas).
Parmériga samércésana var izraisit vilnvada parsega
sairsanu. Vilnvada parsegs ir nolietojama sastavdala,
un bez regularas tirisanas to vajadzés nomainit.
Papildpiederumi
Papildpiederumi tadi ka rotéjosais $kivis un restites
janomazga ar maiga mazgasanas lidzekla sSkidumu un
janozavé. Tos var mazgat trauku mazgajamaja masina.
Durvis
Lai nonemtu visas netirumu pédas, regulari tiriet abas
durvju puses, durvju blives un blakus esosas dalas ar
mikstu, mitru dranu. Nelietojiet raupjus, abrazivus tiri-
sanas lidzeklus vai asus metala skrapjus krasns durvju
stikla tirisanai, jo tie var saskrapét virsmu, kas var izrai-
sit stikla saplisanu.

PIEZIME. Tvaiku tiritaju nedrikst lietot.

Padoms par tiriSanu - vieglakai krasns tiriSanai

Trauka ievietojiet pusi no citrona, ielejiet 300 ml (1/2 pintes) Gdens un sildiet ar 100% 10-12 minates.

Iztiriet krasni, izmantojot mikstu un sausu dranu.
SVARIGI!

- Ja gatavojat partikas produktu ilgak par noteikto standarta laiku (sk. tabulu talak), izmantojot vienu un to pasu
gatavosanas rezimu, krasns drosibas mehanismi tiek automatiski aktivizéti. Mikrovilnu jaudas limenis tiks sa-

mazinats, vai grila sildelements ieslégsies un izslégsies.

Gatavosanas rezims

Standarta laiks

Mikrovilni P100

30 minutes

Grila/konvekcijas/kombinétas gatavosanas
rezims

Kontroléta darbiba ar partraukumiem, tempera-
tara un laiks
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I
Démesio:
Jasy produktas
yra pazymétas
Siuo Zenklu.
Tai reiskia, kad
panaudoti
elektros ir
elektronikos
gaminiai neturéty
bati maisomi
su jprastomis
buities atliekomis.
Tokiems
gaminiams
yra nustatytos
atskiros surinkimo

\ sistemos. /

K A. Informacija vartotojams apie jrangos salinima \
(privatiems namams)

1. Europos Sajungoje

Démesio: Jei JUs norite atsikratyti Sios jrangos, prasome neiSmesti jos j jprasta
Siuksliy déze!

Panaudota elektros ir elektronikos jranga turi bati traktuojama atskirai pagal
teisés aktus, kurie numato tokios jrangos tinkama apdorojima, utilizavima ir
perdirbima.

Sekant valstybiy nariy veikla, Europos Sajungos privatas namy tkiai gali gra-
zinti panaudotg elektros ir elektronikos jranga j tam skirtus surinkimo punktus
nemokamai*.

Kai kuriose salyse* vietinis jrangos prekiautojas taip pat gali priimti sena gaminj
nemokamai, jei JUs jsigyjate nauja.

*) Dél iSsamesnés informacijos praSome susisiekti su vietos valdzia.

Jei Jusy elektros ar elektronikos jranga turi baterijas ar akumuliatoriy, prasome
pasalinti juos atskirai pagal vietos reikalavimus.

Taisyklingai $alindami 3j produktg, JUs padésite uztikrinti atliekoms bating
apdorojima, utilizavima bei perdirbima, ir dél to saugosite aplinka ir Zmoniy
sveikatg nuo galimy negatyviy pasekmiy, kurios, kitu atveju, gali atsirasti deél
netinkamo atlieky tvarkymo.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Jei JUs norite iSmesti $j produkta, prasome susisiekti su vietos valdzia ir papra-
Syti informacijos apie taisyklingus atlieky $alinimo badus.

Sveicarijai: Panaudota elektros ir elektronikos jranga gali bati grazinama
nemokamai prekybos agentui, net jeigu Jas neketinate jsigyti naujo gaminio.
Papildomi surinkimo punktai yra iSvardinti interneto svetainéje www.swico.ch
arba www.sens.ch.

B. Informacija apie jrangos Salinima (verslo klientams)

1. Europos Sajungoje

Jei gaminys yra naudojamas verslo reikméms ir JUs norite jj iSmesti:

Prasome susisiekti su SHARP prekybos agentu, kuris informuos Jus apie gami-
nio priemima. Jums gali tekti sumokéti gaminio priémimo ir perdirbimo islai-
das. Smulkas gaminiai (nedideliais kiekiais) gali bati priimami vietiniuose surini-
mo punktuose.

Ispanijai: Dél Jlsy panaudotos jrangos priémimo prasome susipaZzinti su nusta-
tyta surinkimo sistema ar susisiekti su vietos valdzia.

2. Kitose salyse uz ES riby

Jei JUs norite iSmesti §j produkta, prasome susisiekti su vietos valdzia ir papra-
Syti informacijos apie taisyklingus salinimo badus.

-
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Modelio pavadinimas:

R-843IN

KS jvado jtampa:
Paskirstymo linijos saugiklis / automatinis apsauginis isjungiklis :

I5jungus (energijos taupymo rezimu):
Mikrobangy daznis:

230V, 50 Hz, vienos fazés
16 A

Reikalinga KS galia: Mikrobangy krosnelés: 1500 W
|renginio galia: Mikrobangy krosnelés: 900 W (IEC 60705)
Virsutinis grilis (infraraudonujy spinduliy): 1100 W
Apatinis grilis (infraraudonuyjy spinduliy): 500 W
Konvekciné krosnelé: 2500 W

maziau nei 1,0 W
2450 MHz*(2 grupé/B klasé)

ISoriniai matmenys (P) x (A) x (G) mm: 512,0x 307,0 x497,0 mm
Vidiniai matmenys (P) x (A) x (G)** mm: 328,0%226,0 x 343,0 mm
Orkaités talpa: 25 litrai**

Besisukantis padéklas (metalinis): 2301 mm

Svoris: apie 17,62 kg

Orkaités apsvietimas: 25W/240V

*  Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.

Pagal 3j standarta gaminys yra klasifikuojamas kaip B klasés 2 grupés jranga.
2 grupé reiskia, kad jranga sildydama maista gamina radijo daznio energijg elektromagnetinés spinduliuotés for-
ma.
B klasés jranga reiskia, kad ji yra tinkama naudoti buityje.

** Vidinis taris yra apskaiciuotas iSmatavus didziausia vidinj plotj, gylj ir aukstj. Tikrasis maisto laikymui skirtasis taris
yra mazesnis.

KADANGI MUSU POLITIKOS DALIS - NUOLATINIS TOBULEJIMAS, MES PASILIEKAME TEISE BE ISANKSTINIO |SPEJIMO
ATLIKTI DIZAINO IR TECHNINIY) DUOMENUY PAKEITIMUS.
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4 1 2 KROSNELE

1. Kepimo elementas (virsutinis)
3 2. Krosnelés lempa
0/ imn 3. Valdymo skydas
\ 4. Duryrankena
i 5. BangolaidZio uzdanga (NENUIMTI)
6. Krosnelés vidus
7. Pasukama motor. rankenélé
10 8 7 6 5 8. Kepimo elementas (apatinis)
9. Ventiliacijos angos

10. Dury izoliacija ir sandarinimo pavirsiai
11. Elektros tiekimo laidas
12. I3oriné danga

PRIEDAI:

Patikrinkite, ar visi priedai yra pakuotéje:

(13) Sukama léksté (14) Tarpiné (15) Grotelés

- Padékite tarpine ant sukamojo varikliuko rankené-
lés. Uzdékite sukamaja Iékste ant sukamosios ran-

13. Sukama kenélés; leksté turi bati uzdéta stabiliai.
léekste + Kad nesudauzytuméte besisukancios Iékstés, jsiti-
(metalas) kinkite, kad i$ krosnelés iSimami indai ar tara nuo
jos lengvai nuimami.
- Informacijg apie groteliy naudojima rasite kepimo
ant groteliy skyriuje, LT-21 psl.
Niekada rankomis nelieskite jkaitusiy groteliy.
L. PASTABA: kai uzsisakote priedus i$ savo prekybos
14. Tarpiné agento ar SHARP jgaliotojo atstovo, nurodykite du
dalykus: prekés pavadinima ir modelj.
15. Grotelés
PASTABOS:

- Kadangi bangolaidzio danga yra trapi, imkités visy atsargumo priemoniy, kad valydami krosnelés vidy jos
nepazeistuméte.

« Po riebaus maisto gaminimo visada isvalykite krosnelés vidy, ypac kaitinimo elementa, nes jis turi bati sausas
ir netaukuotas. Nusistovéje riebalai gali perkaisti, pradéti smilkti ir sukelti ugnj.

» Naudodamiesi krosnele visada jsitikinkite, kad besisukanti |éksteé ir jos atrama yra pastatyti teisingai. Tai
palengvina gaminimo procesa. Blogai pastatyta besisukanti [éksté gali barskeéti, tinkamai nesisukti ir sugadinti
krosnele.

- Tiek gaminamas maistas, tiek maistui skirti indai turi bati pastatyti ant besisukancio padéklo.

« Besisukanti léksté turi suktis laikrodzio rodyklés kryptimi ir prieSingai. Sukimosi kryptis gali keistis kiekvieng
karta kai jjungiate krosnele. Tai nedaro jokios jtakos maisto paruosimui.

/\ |SPEJIMAS:
Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus, priedai ir indai krosnelés veikimo metu labai jkaista. Kad
iSvengtuméte nudegimy, visada mavékite storas orkaités pirstines.
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1. SKAITMENINIS EKRANAS ir INDIKATORIAI
772\ MIKROBANGU indikatorius
®  KARSTO ORO PUTIMO FUNKCIOS indikatorius
\U\J KEPIMO indikatorius
¥¥ ATITIRPINIMO indikatorius

1 1) VAIKY APSAUGOS indikatorius

AUTO AUTOM. MENIU indikatorius
°C TEMPERATUROS indikatorius

g SVORIO indikatorius
mmmmmmsnE B temperatary rodyklé

2. Autom. meniu funkcijos:

A1: maisto Sildymas

A2: bulvés su lupenomis
3 A3:mésa

A4: Sviezios darzovés

A5: Zuvis

A6: makaronai
AW/ @W A7:sriuba

4 A8: biskvitinis pyragas
A9: 3aldyta pica
A10: vistiena

5 3. NUSTATYMU rankenélé
Pasukite, norédami nustatyti kepimo laika,

6 paros laika, kepimo rezima, galinguma,
temperatara, svorj, porcijos dydj arba
pasirinkti automatinj meniu.

7 4. MIKROBANGU / GRILIO REZIMO /

KOMBINUOTOJO REZIMOmygtukas

1 PASPAUDIMAS) = MIKROBANGOS

2 PASPAUDIMAI ( G-1) = VIRSUTINIS KVARCO GRILIS

3 PASPAUDIMAI (C-1) = MIKROBANGOS IR

KAITINIMAS IS VIRSAUS

KVARCO GRILIS IR KAITINIMAS 1S APACIOS

GRILIS

ATITIRPINIMO PAGAL SVOR] / LAIKA mygtukas

PALEIDIMO/+1min/PATVIRTINIMO mygtukas

SUSTABDYMO mygtukas

EXPRESS PIZZA mygtukas:

Spauskite, norédami iskepti pica per 5:00-9:00

minutes.

KARSTO ORO PUTIMO FUNKCIJOS mygtukas

10. LAIKRODZIO NUSTATYMO / VIRTUVES

LAIKMACIO mygtukas

o Now

b
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SVARBIOS SAUGUMO INSTRUKCLJOS:
PERSKAITYKITE ATIDZIAI IR ISSAUGOKITE ATEICIAL.

Kad iSvengtumete gaisro:

Mikrobangy krosnelés veikimo metu nepalikite
jos be prieziuros. Per aukstas mikrobangy galios
lygis ar per ilgas gaminimo laikas gali perkaitinti
maistq ir sukelti gaisra.

Sia krosnele galima naudotis tik jg pastacius ant ly-
gaus pavirSiaus virtuvéje. Nenaudokite jos jstate j
virtuvine spintele.

Nelaikykite krosnelés spintoje.

Elektros lizdas turi bati lengvai prieinamas, kad pavo-
jaus atveju galétumeéte is jo istraukti elektros tiekimo
laida.

Kintamoji elektros srové turi bati 230 V, 50 Hz su min.
10 A paskirstymo linijos saugikliu arba min. 10 A auto-
matiniu apsauginiu isjungikliu.

Turi buti numatyta atskira, tik Siam prietaisui skirta
grandiné.

Nelaikykite krosnelés karstj generuojanciose vietose.
Pavyzdziui, arti orkaités ar krosnies.

Taip pat nemontuokite krosnelés dideliu dréegnumu
pasizyminciose vietose arba kur kaupiasi drégmé.
Nelaikykite ir nesinaudokite krosnele lauke.
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Jei pajauciate dumus, iSjunkite krosnele ar is-
traukite elektros tiekimo laidj is lizdo ir neatida-
rykite dureliy, kad uzslopintuméte liepsna.
Naudokite tik mikrobangy krosnelése saugius
naudoti indus ir jrankius.

Zr. LT-26 psl. Patikrinkite indus ir jsitikinkite, kad
jie tinkami naudoti mikrobangy krosnelése.

Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje ta-
roje, krosnele stebékite, kad joje nekilty gaisras.
Po naudojimosi nuvalykite bangolaidzio uzdan-
ga, krosnelés vidy, besisukantj padéklj ir jo at-
ramgq. Jie turi bati sausi ir netaukuoti. Susikaupe
riebalai gali perkaisti, pradeti smilkti ir sukelti
ugnj.
Salia krosnelés ar ventiliacijos angy nelaikykite degiy
medziagy.

Neuzdenkite ventiliacijos angy.

Nuo maisto ir jo pakuociy nuimkite visus metalinius
ispaudus, susuktas vielas ir pan. Elektros islydis ant
metaliniy pavirsiy gali sukelti gaisra.

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pasildyti.
Temperatura yra nekontroliuojama, ir aliejus gali uzsi-
degti.

Ruosdami kukurizy spra?ésius naudokite tik specia-

lius, mikrobangy krosneléje paruosiamus kukuruzy
spragésius.

Krosnelés viduje nelaikykite maisto ar kity daikty.
Kai jjungiate krosnele, patikrinkite nustatymus, kad

isitikintumeéte, jog ji dirba pageidaujamu rezimu.
LT-6
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Gamindami ar Sildydami maistg su dideliu cukraus ar
riebaly kiekiu, pavyzdziui, desreles tesloje, pyraga ar
Kalédy pudingg, imkités specialiy atsargumo priemo-
niy, kad buty iSvengta perkaitimo ar gaisro.

Daugiau informacijos rasite atitinkamuose valdymo
vadovo patarimuose.

Kad iSvengtumeéte galimo susizalojimo:

ISPEJIMAS:

Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar veikia ne-

tinkamai. PrieS naudojimasi patikrinkite:

a) dureles; jsitikinkite, kad durelés tinkamai uzsi-
daro, kad néra nesuderintos ar kreivos.

b) wvyrius ir apsauginius dureliy uzraktus; patikrin-
kite, ar jie nesultuze ar neatsipalaidave.

c) dury izoliacijg ir sandarinimo pavirsius; ar jie
néra pazeisti.

d) krosnelés vidy ar dureles is vidinés pusés; patik-
rinkite, ar néra jlenkimuy.

e) elektros maitinimo laidg ir jungiklj; jsitikinkite,
kad jie nepazeisti.

Jei durelés ar dury izoliacija yra pazeista, krosnelés

negalite jungti tol, kol kompetentingas asmuo nesu-

tvarke Siy gedimuy.

Niekada nereguliuokite, netaisykite ir nemodifi-

kuokite krosnelés patys. Tai atlikti yra pavojinga

visiems, iSskyrus kompetentinga asmenj, kuris

gali apziureti ir sutaisyti krosnele nuimdamas

iSorine danga, kuri saugo nuo neigiamo mikro-

bangy energijos poveikio.
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Nejjunkite krosnelés su atidarytomis durelémis, nie-
kaip nemodifikuokite dureliy vyriy. Nenaudokite
krosnelés, jei tarp dury izoliacijos ir sandarinamyjy

pavirsiy yra koks nors objektas.

Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos
ar artimy detaliy kauptysi riebalai ar purvas.
Valykite krosnele reguliariai ir nepalikite jokiy
maisto likuciy. Vadovaukités skyriuje ,Prieziura
ir valymas” pateiktomis instrukcijomis (LT-27).
Jei krosnelé nuolat yra nesvari, gali nusidéveéti
jos pavirsius, tai turés neigiama poveikj jrangos
veikimui ir gali kelti pavojy.

Asmenys su SIRDIES STIMULIATORIUMI turéty pasi-
tarti su savo gydytoju ar stimuliatoriaus gamintoju del
atsargumo priemoniy naudojant mikrobangy krosne-
le.
Kad iSvengtuméte galimo elektros soko

Jokiu budu nenuimkite iSorinés dangos.

Niekada nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto ar
ventiliacijos angas. Kam nors jkritus, nedelsiant iSjun-
kite ir atjunkite krosnele, kreipkités j SHARP jgaliota
atstova.

Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j vandenj ar kitg
skyst;.

Neleiskite, kad maitinimo laidas kabéty virs stalo kras-
to ar darbo pavirsiaus.

Elektros tiekimo laida laikykite toliau nuo jkaitusiy pa-
virsiy, jskaitant krosnelés uzpakaline puse.
Pasirupinkite, kad prietaisy ir jy laidy negaléty pasiek-
ti vaikai iki 8 mety amziaus.
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Nebandykite patys pakeisti krosnelés lempos ir ne-
leiskite to atlikti kitiems, iSskyrus SHARP jgaliotg elek-
trika. Jei krosnelés lempa nedega, kreipkités j savo
prekybos agentg ar SHARP jgaliotg atstova.

Jei pastebéjote, kad krosnelés elektros tiekimo laidas
yra pazeistas, pakeiskite jj kitu specialiu laidu.

Laida pakeisti gali tik SHARP jgaliotas atstovas.

Kad iSvengtumeéte galimo sprogimo ir staigaus
uzvirimo:

ISPEJIMAS: skysti ir kiti maisto produktai negali
buti Sildomi uzdarytuose induose, nes jie gali
sprogti.

Geérimy Sildymas mikrobangomis gali buti uz-
delstas, todél liesdami tara turite imtis atsargu-
mo priemoniy.

Niekada nenaudokite sandariai uzdarytos taros. Pries
Sildydami nuimkite dangtj. Dél susidariusio spaudimo
uzsandarinta tara gali sprogti net po to, kai krosnelé
iSsijungia.

Mikrobangomis Sildydami skyscius elkités atsargiai.
Naudokite targ placiais krastais, kad burbulai galéty
nutekeéti.
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Niekada nesildykite skysciy taroje su siauru kak-
leliu, pvz., vaiky buteliukai, nes tai gali sukelti
turinio iSsiliejima ir nudegimus.

Kad iSvengtumeéte staigaus verdancio skyscio issilieji-

mo ir galimo nudegimo:

1. Nesildykite skyscio pernelyg ilgai.

2. Pries Sildydami/pasildydami skystj, jj iSmaisykite.

3. Skyscio pasildymo metu rekomenduojama j jj jmerk-
ti stikline lazdele ar panasy jrankj (ne metalinj).

4. Baige gaminti valgj, palaikykite jj krosneléje bent
20 sekundziy, tai leidzia iSvengti uzdelsto staigaus
uzvirimo.

Mikrobangy krosneléje nevirkite kiausiniy su

lukstais ir nesildykite kietai virty kiausiniy, nes

jie gali sprogti net tada, kai gaminimas krosnele
baigiasi. Noredami krosneléje gaminti neplaktus
ar nemaisytus kiausinius, pradurkite jy trynius ir
baltymus, nes, kitu atveju, jie gali sprogti. Pries

Sildydami kietai virtus kiausinius mikrobangy

krosneléje, juos nulupkite ir perpjaukite.

PrieS gamindami tokius produktus kaip bulvés, des-
relés ir vaisiai, pradurkite zievele, nes kitaip jie gali
iSsprogti.

Kad iSvengtuméte galimo nudegimo
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ISPEJIMAS: maitinimo buteliuky ir kidikiy mais-
to stiklainiy turinys pries vartojima turi bati
sumaisytas ar suplaktas. Kad iSvengtumeéte nu-
degimy, patikrinkite jo temperatura.

Kad apsisaugotuméte nuo nudegimy, imdami
maistq iS krosnelés naudokite puodkéle ar orkai-
tés pirstines.

Atidarydami targ, kukurtzy sprageésiy pakuotes, ke-
pimo maiselius ir pan., visada laikykite jg toliau nuo
veido ir ranky, kad nenusidegintumeéte garais ar issi-
verzusiu verdanciu skysciu.

Kad iSvengtumeéte nudegimuy, pries patiekdami mais-
tg, visada patikrinkite jo temperaturg ir jj sumaisykite.
Atkreipkite ypatingg démesj j kidikiams, vaikams ar
senesniems zmonéms duodamo maisto ir gérimy
temperatara. Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo
metu. Mazus vaikus laikykite saugiu atstumu.

Taros temperatura néra teisingas rodiklis, kuris par-
odyty maisto ar gérimo temperaturg; visada tikrinkite
maisto temperatuara.

Atidarydami krosnelés duris, visada stovékite atokiau,
kad iSvengtumeéte nudegimy garais ar karsciu.
Jdarytus maisto patiekalus po kepimo supjaustykite,
kad iSleistuméte garg ir iSvengtuméte nudegimuy.
Vaikus laikykite atokiau nuo dureliy, kad jie iSvengty
nudegimuy.
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Kad apsaugotumeéte vaikus nuo netinkamo nau-
dojimo

ISPEJIMAS: vaikams iki 8 mety ir vyresniems
mikrobangy krosnele galima leisti naudotis tik
tinkamai apmokius, kad vaikas galety saugiai
naudotis krosnele ir suprasty netinkamo naudo-
jimo pavojus. Kai prletalsas naudo;amas GRILIO,
MISRAUS GRILIO ir AUTO MENIU rezimu, vaikai
turi naudotis mikrobangy krosnele tik priziarimi
suaugusiojo dél aukstos temperatiiros prietaise.
Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jsk.
vaikus) su ribotomis fizinémis, jutiklinémis ar
protinémis galimybémis, neturintiems patirties
ar ziniy, reikalingy, jei jie néra priziurimi arba
apmokyti naudotis prietaisu asmens, atsakingo
uz jy sauguma. Vaikai turi bati priziarimi, kad
buty galima uztikrinti, jog jie su prietaisu nezais.

Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy. Ne-
zaiskite su krosnele ir nenaudokite jos kaip zaislo.
Vaikams turi buati paaiskintos visos svarbios saugumo
instrukcijos: visada naudoti puodkéle, atsargiai nu-
imti taros dangtj; ypatingai atkreipti démesj j pakuo-
tes (pvz., savaime jkaistancias medziagas), sukurtas
traskiems uzkandziams gaminti, kadangi jos gali buti
ypatingai karstos.
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Kiti jspéjimai

Jokiu budu niekada nemodifikuokite krosnelés.

Nejudinkite krosnelés veikimo metu.

Sis prietaisas skirtas naudoti namuose ir panasioje ap-

linkoje, pavyzdziui,

- personalo virtuvés zonoje, parduotuveése, biuruose
ir kitose darbinése jstaigose;

« kaimo sodybose;

« klientams vieSbuciuose, moteliuose ir kitose gyve-
namosiose patalpose;

- nakvynés su pusryciais paslaugas teikianciuose

_ nakvynés namuose.

Si krosnelé yra skirta tik ruosti maistg namuose, ja

galima tik ruosti maista. Ji néra skirta naudoti komer-

cinéje aplinkoje ar laboratoriniams tyrimams.

Kad naudojimasis krosnele nesukelty problemy ir

pavojaus:

Niekada nejunkite krosnelés, kai joje nieko néra. Kai

skrudinate patiekalus ar naudojate savaime jkais-

tancias medziagas, po besisukancio padéklo visada

padékite karsciui atspary izoliatoriy, pvz., porceliano

lekste. Nevirsykite maistui Sildyti skirto laiko.
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Nenaudokite metaliniy indy, kurie atspindi mikroban-

gas ir gali sukelti elektros islyd|. | krosnele nedékite

skardiniy.

Naudokite tik Siai krosnelei skirtg besisukantj padéklg

ir besisukantj atraminj zieda. Nesinaudokite krosnele

be besisukancio padéklo.

Kad apsaugotumeéte besisukantj padéklg nuo galimos

zalos:

(@) PrieS plaudami besisukantj padéklg vandeniu,
palikite jj, kad atvésty.

(b) Ant 3alto besisukancio padéklo nestatykite karsto
maisto ar jkaitusiy indy.

(c) Ant karsto besisukancio padéklo nestatykite salto
maisto ir Salty indy.

Krosnelés veikimo metu nedékite nieko ant jos iSori-

nés dangos.
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PASTABA:

nesildykite maisto plastikiniuose konteineriuose, jei
krosnelé tebéra karsta po GRILIO ir MISRAUS GRILIO
naudojimo, nes konteineriai gali issilydyti.
Nenaudokite plastikiniy konteineriy su Siais rezimais,
jei gamintojas néra jy pazymeéjes kaip tinkamy tokiai
paskirciai.

Jei jus nesate tikri, kaip prijungti krosnele, konsultuo-
kités su jgaliotu, kvalifikuotu elektriku.

Nei prietaiso gamintojas, nei jo platintojas néra at-
sakingas dél krosnelei padarytos zalos ar asmeniniy
suzeidimy, kilusiy dél netinkamai atliktos elektros
jungties proceduros.

Vandens garai ar lasai kartais gali susiformuoti ant
krosnelés sieny ar aplink dury izoliacijg bei sandari-
nimo pavirsiy. Tai yra normalus reiskinys ir nereiskia
mikrobangy nuotékio ar kity gedimo pozymiy.

Sis simbolis reiskia, kad pavirsiai naudojimo
metu gali jkaisti.
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. IS krosnelés vidaus iSimkite visas pakavimo me-
dziagas ir nupléskite bet kokig apsaugine plévele.

. Atidziai patikrinkite, ar krosnelé neturi pazeidimo
zymiy.

. Pastatykite krosnele ant plataus, lygaus pavirsiaus,
pakankamai tvirto, kad galéty islaikyti krosnelés ir
joje ruoSiamy patiekaly svorj. Nestatykite krosne-
lés j spinta.

. Pasirinkite lygy pavirsiy, kuris uztikrinty pakanka-
mai atviros erdveés krosnelés ventiliacijai.

Prietaiso galiné pusé turi buti nukreipta j siena.
« Maziausias montavimo aukstis yra 85 cm.

- Tarp krosnelés ir sienos reikia palikti bent 20 cm
tarpa.

- Palikite maziausiai 30 cm tarpg virs krosnelés.

« Nenuimkite péduciy, esanciy krosnelés apacioje.

« Ventiliaciniy angy blokavimas gali sugadinti
krosnele.

- Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvy
ir TV. Krosnelés veikimas gali trikdyti radijo ar TV
signaly priémima.
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5. Saugiai jjunkite krosnelés kistuka j standartinj, jze-
mintg elektros lizda.

ISPEJIMAS: nestatykite krosnelés karstj skleidZiancio-
se ir dregme kaupianciose vietose (pavyzdziui, Salia
tradicinés krosnies) arba Salia greitai uzsideganciy
medziagy (pavyzdziui, uzuolaidy).

Neuzdenkite ir neuzblokuokite ventiliaciniy anguy.
Nestatykite daikty ant krosnelés.
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Jjunkite krosnele. Krosnelés ekrane pasirodys: 0:00 ir pasigirs garso signalas.
Siame modelyje jtaisyta laikrodzio funkcua todél budéjimo rezimu krosnelé sunaudoja apie 1,0 W. Informacija
apie laikrodZio nustatyma rasite Zemiau.

Yra du laikrodzio rodymo rezimai: 12 valandy ir 24 valandy.

1.

Norédami nustatyti 12 valandy laikrodj, vieng karta paspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO / LAIKMACIO

mygtuka (@@ / @), ir ekrane pasirodys ,12H" uzrasas. Norédami nustatyti 24 valandy laikrodj, dar kartg

paspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO / LAIKMACIO mygtuka(@@0 / @) , ir ekrane pasirodys ,24H" uzrasas.

. [VEDIMO ratuku nustatykite tinkamga valanda. Jvedamas laikas turéty bati tarp 0-23 (24 valandy rezimu) ar 1
-12 (12 valandy rezimu).

. Nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO / PRADZIOS ATIDEJIMO mygtuka (@30 /@), kad galétuméte nustatyti
minutes.

. Nustatykite minutes. Pasukite JVEDIMO ratukg parinkti tinkamg minuciy skaiciy. Jvedamos minutés turéty
bati tarp 0-59.

. Dar karta paspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO / PRADZIOS ATIDEJIMO mygtuka (@0 / @), kad laikro-

dis aktyvuotysi. Ekrane mirksés ikonélé.

PASTABOS:

Jei laikrodis nustatytas, pasibaigus gaminimui ekrane bus rodomas dienos laikas. Jei laikrodis néra nustatytas,
pasibaigus gaminimui ekrane bus rodoma tik 0:00.

Norédami patikrinti dienos laika gaminimo metu, nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO / PRADZIOS ATIDEJI-
MO mygtuka @@/ @)ir laikas bus rodomas LED ekranélyje 2-3 sekundes. Tai neturi jtakos gaminimo procesui.
Jeigu laikrodZio nustatymo metu nuspausite STOP mygtuka, visi nustatymai issitrins.

Jei kuriuo nors metu nutriksta elektros energijos tiekimas, jam atsistacius krosnelés ekrane mirksés 0:00. Jei elektros
energijos tiekimas nutriksta gaminimo metu, programa bus istrinta. Nustatytas dienos laikas taip pat i$sitrins.

« Jusy orkaité veikia 5 nurodytais galingumo lygiais.

Galingumas Ekranas « Norédami keisti galinguma, pasukite NUSTATYMY
DIDELRS (F’Izrggentals) rankenéle, kol ekrane bus rodomas norimas lygis. Norédami

(100 %) patvirtinti pasirinkima, spauskite PALEIDIMO / +1min / PATVIRTINIMO
VIDUTINIS P80 (> +1un /«2) Mygtuky, nustatykite kepimo laika ir spauskite
DIDELIS (80 %) PALEIDIMO / +1min / PATVIRTINIMO ( 5 +1,, /«1 )mygtuka,
VIDUTINIS P50 norédami jjungti orkaite.

- (50 %) » Norédami patikrinti nustatytg galinguma, kol ruosiamas
?/’l’;ﬁﬁp’\‘lﬁu’:ﬂ;‘DUT'N's (P3300% ) maistas, spauskite MIKROBANGY / GRILIO / KOMBINUOTOJO REZIMO
MAZAS P10 a/wW/a&W mygtuka; tuo metu naudojamas galingumas bus

(10 %) rodomas ekrane 2-3 sekundes. Nors ekrane bus rodomas galingumas,

orkaité toliau skaiciuos iki programos pabaigos likusj laika.

Paprastai rekomenduojamas mikrobangy galios lygis:

100P - (DIDELE i3eiga = 900 W) naudojama norint grei-
tai gaminti ar atitirpinti maista, pvz.: apkepus, karstus
gérimus, darzoves ir pan.

80P - (VIDUTINE-DIDELE iSeiga = 720 W) naudojama
gaminti kieta maista, pvz.: kepsnius, mésos vyniotinius
ir antrus patiekalus, taip pat karsciui jautrius maisto pro-
duktus, tokius kaip biskvitas. Siuo sumazintu galios lygiu
maistas idvirs tolygiai ir neprikeps prie indo krasty.

50P - (VIDUTINE iseiga = 450 W) galia skirta paruosti
kieta maista, paprastai gaminama ilga laika, pvz.: jau-

tiena. 5j galios lygj rekomenduojama naudoti, kad baty
uztikrintas tinkamas mésos apdorojimas.

30P - (VIDUTINE-ZEMA iseiga = 270 W) atltlrplnlmo
rezimas) skirta atitirpinimui. Pasirinkite 3j rezima, kad
uztikrintumeéte, jog patlekalas atitirpsta tolygiai. Sis
nustatymas taip pat idealus ryziy, makarony, koldiny
pavirinimui ir kiausiniy kremo gaminimui.

10P - (MAZA iseiga = 90 W) skirta Svelniam atitirpini-
mui, pvz.:kremui ar teslai.
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Dureliy atidarymas:

Norédami atidaryti dureles, paspauskite dury atidarymo mygtuka.

Krosnelés jjungimas:

Sudékite paruostg maistg j tinkama inda, pastatykite jj ant besisukancio padéklo. Uzdarykite dureles, pasi-
rinkite pageidaujama gaminimo rezima ir paspauskite mygtuka PALEIDIMO/+1min/PATVIRTINIMO.

®+1nin /A

Jeigu PALEIDIMO/+1min/PATVIRTINIMO mygtuko nepaspausite per 5 minutes, nustatymai bus anu-

liuoti.

Mygtukas PALEIDIMO/+1min/PATVIRTINIMO turi buti paspaustas, jeigu norite testi gaminima, o prie$
tai buvo atidarytos krosnelés durelés. Tinkamai paspaudus mygtuka turi pasigirsti garso signalas.

Naudokite STOP mygtuka:

1. Klaidingiems nustatymams istrinti.

2. Laikinam krosnelés darbo sustabdymui.

3. Norédami gaminimo metu nutraukti nustatyta programa mygtuka STOP paspauskite du kartus.
4. Uzraktui nuo vaiky nustatyti ir atSaukti (zr. psl. LT-23).

Jusy krosnelé gali bati uzprogramuota iki 95 minuciy (95.00).

Gaminimo (atitirpinimo) laikas gali skirtis nuo 5 sekundziy iki 5
minuciy. Tai priklauso nuo viso gaminimo (atitirpinimo) laiko,

kaip parodyta lenteléje.

GAMINIMAS / ATITIRPINIMAS RANKINIU BUDU
« Jveskite gaminimo laika ir naudokite mikrobangy lygius 100P iki 10P (zr. pavyzdj zemiau).
« Gaminimo metu 2 - 3 kartus pamaisykite ar apverskite maista, jei reikia.

« Po gaminimo uzdenkite maista ir palikite pastovéti, jei rekomenduojama.
- Po atitirpinimo uzdenkite maista aliuminio folija ir palikite, kad maistas visiskai atitirpty.

Pavyzdys:

STOP

Gaminimo laikas
0-1 min.

1-5 min.

5-10 min.

10-30 min.
30-95 min.

Padidinimo vienetas
5 sek.

10 sek.

30 sek.

1 min.

5 min.

Norédami gaminti 2 minutes ir 30 sekundziy 80 % mikrobangy lygiu:

1. Vienu MIKROBANGY/

GRILI /KOMBINUOTOJO

REZIMO mygtuko

paspaudimu nustatykite

galinguma ir pasukite
NUSTAYMUY rankenéle,
kad mikrobangy
galingumas baty P80.

~

AD/W/ D@ W X1 =»

PASTABA:

2. Paspauskite

PALEIDIMO/+1min/

PATVIRTINIMO
mygtuka , kad
patvirtintumeéte

pasirinkta galios lygj.

Tuo paciu metu ekrane

pradés sviesti mikrobangy

ir auksto lygio Sildymo
indikatorius.

3. Pasuke JVEDIMO
ratukg nustatykite
pageidaujama
gaminimo laika.

4. Paspauskite

PALEIDIMO/+1min/
PATVIRTINIMO min.
mygtuka, kad jsijungty
laikmatis.

(Gaminimo metu ekrane
bus skaiciuojamas
laikas.)

« Krosnelei pradéjus dirbti uzsidega viduje esanti lempa ir pradeda suktis padéklas. Jis gali suktis tiek laikrodzio
rodyklés kryptimi, tiek prieSingai. Jei gaminimo/atitirpinimo metu atidarysite krosnelés dureles, ekrane rodo-
mas gaminimo laikas sustos. Gaminimo/atitirpinimo laiko skaiciavimas tesis tik uzdarius dureles ir paspaudus

PALEIDIMO/+1min/PATVIRTINIMO ( > +1... / «3) Mygtuka.

- Pasibaigus gaminimo / atitirpinimo laikui atidarykite dureles arba paspauskite STOP mygtuka. Jei prie$ tai

buvo nustatytas laikrodis, ekrane pasirodo dienos laikas.

SKAI
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« Jei veikimo metu Jis norite suzinoti mikrobangy galios lygj, paspauskite MIKROBANGY/GRILIO/KOMBINUOTOJO
REZIMO mygtukas & /uv/a-&-WJ . Mikrobangy galios lygis bus rodomas 2-3 sekundes.

SVARBU:

« Po gaminimo / atitirpinimo uzdarykite dureles. PraSome atkreipti démesj, kad neuzdarius dureliy dél saugumo

dar 10 minuciy degs 3viesa, kuri Jums primins uzdaryti dureles.
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1. KEPIMAS

Krosneléje yra virSutinysis ir apatinysis skrudintuvai, kurie gali bati naudojami atskirai. Jie turi tik vienos tempe-
rattros nustatyma. Skrudintuvas veikia kartu su sukama lékste, kad maistas apskrusty tolygiai. Pasirinkite tinka-
ma rezimg paspaude mygtuka MIKROBANGUY/GRILIO/KOMBINUOTOJO REZIMO .

Spauskite MIKROBANGY / Ekranas Naudojamas skrudinimo elementas
GRILIO / KOMBINUOTOJO REZIMO mygtuka
Py G-1 Tik virSutinysis kvarcinis skrudintuvas
AW/ AGW X2 = G-2 Viréqtinysis kyarcinis skrudintuvas su apati-
niuoju skrudintuvu
G-3 Tik apatinysis skrudintuvas

Pavyzdys:
Jei norite kepti 20 minutes tik su virSutiniuoju skrudintuvu.

1. Norédami pasirinkti VIRSUTINIO 2. PaspauskitePALEIDIMO/ 3. Nustatykite kepimo 4. Paspauskite PALEIDIMO/

GRILIO funkcijg, du kartus +1min/PATVIRTINIMO laika pasuke JVEDIMO  +1min/PATVIRTINIMO
paspauskiteMIKROBANGY/ mygtuka, kad patvirtintu- ratuka. mygtuka, kad jsijungty
GRILIO/KOMBINUOTOJO méte pasirinkta gamini- laikmatis.
REZIMOmygtuka. Ekrane bus mo rezima. (Gaminimo metu ekrane bus
rodoma G-1 ir grilio indikatorius. skaiciuojamas laikas.)

PASTABA:

Po pusés skrudinimo laiko girdimas pypteléjimas du kartus ir tai jums primins apversti maista, kad jis vienodai apskrus-
ty. Skrudinimo metu krosnelj nesustos veikusi, taciau geriausia maisto patiekalo kokybé uztikrinama jj apvertus po
puseés skrudinimo laiko. Kai maistg apverciate pragjus pusei jo kepimo laiko, uzdarykite dureles ir paspauskite mygtuka
PALEIDIMO/+1min/PATVIRTINIMO, kad maistas toliau keptu.

2. KOMBINUOTAS GAMINIMAS

Kombinuoto kepimo funkcija KOMBINUOTAS GAMINIMAS leidZia kombinuoti kepimg mikrobangomis ir skrudini-
ma arba konvekcija. Kombinuoto kepimo metu sutrumpinamas kepimo laikas, o maistas biina traskus, apskrudes.
Siuo rezimu galite gaminti greitai ir patiekti tradiciskos isvaizdos (apskrudusius bei apetitingai atrodancius) patieka-
lus.

Pateikiami trys kombinuoto kepimo rezimai:

Spauskite MIKROBANGY / GRILIO / | Ekranas Mikrobangos/ | Virsutinis grilis/ Apatinis grilis
KOMBINUOTOJO ciklas ciklas ciklas
REZIMO mygtuka
_ C-1 . - .
@ 2 . ; .
AW/ DUV X3 =» c3 . . .
C-4 . . .

Kita puslapyje rasite informacijos, kaip naudotis kombinuoto kepimo funkcija.

/\ |SPEJIMAS:
Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus ir priedai krosnelés veikimo metu labai jkaista. Kad iSvengtu-
méte nudegimy, visada naudokite storas orkaités pirstines.
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Pavyzdziui, gaminimas mikrobangomis su karsto oro patimo funkcija:
Jeigu norite gaminti 30 minuciy mikrobangomis ir karsto oro patimo funkcija (C-2).

1.Du kartus paspauskite  2.Norédami pasirinkti C-2, 3. Paspauskite 4. Nustatykite 5. PaspauskiteSPALEIDIMO/

MIKROBANGUY/GRILIO/  spauskite mygtuka PALEIDIMO/ kepimo +1min/PATVIRTINIMO
KOMBINUOTOJO pakartotinai, kol ekrane +1min/ laikg pasuke mygtuka, kad pradétume-
REZIMO mygtuka. Ekrane pasirodys C-2 uzrasas. Tuo PATVIRTINIMO IVEDIMO te gaminima. (Ekrane bus
pasirodys G-1 uZradas paciu ekrane atsiras mygtuka, kad ratuka. skai¢iuojamas gaminimo
mikrobangy ir konvekcinés patvirtintuméte laikas.)
krosnelés indikatorius. pasirinkta
gaminimo
rezima.
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PASTABOS dél KEPIMO ir KOMBINUOTO GAMINIMO:

- Kaitinimo elemento jkaitinimas prie$ kepima néra batinas.

« Kai skrudinate maista ant groteliy arba giliame inde ant sukamosios lékstés, naudokite grotelés kepti nedide-
lius maisto gabalélius, pvz.: kiauliena, kumpio gabalélius ir arbatines bandeles.

- Pirma kartg jjunge skrudintuva galite pajusti dimus ar degésiy kvapa. Tai yra normalu ir nereiskia, kad krosne-
lé yra sugedusi. Kad iSvengtumeéte Sios problemos, jjunkite kepintuva ir 20 minuciy palikite jj kaisti be maisto.
SVARBU: kad issklaidytuméte kepimo metu besikaupiancius dimus ar kvapus, atidarykite langg ar jjunkite virtuvinj

ventiliatoriy.

Jusy krosnelé gali bati naudojama kaip tradiciné krosnis su 10 uzprogramuoty temperatdry. Norint pasiekti geres-
niy rezultaty, rekomenduojamas pasildymas. Temperattra gali bati nuo 140 °C iki 230 °C kas 10 °C intervaly.

Nuspauskite KARSTO ORO PUTIMO FUNKCIOSmygtuka.]| 1 | 2 | 3 | 4 | 5 | 6 | 7 | 8 | 9 | 10
Krosnelés temp. (°C) 140 [ 150 | 160 | 170 [ 180 [ 190 | 200 | 210 [ 220 | 230

Kiekvienai nustatytinai temperatirai ekrane rodoma temperattros skalé, pvz.: 170 °C = trys ketvirtosios skalés. I5-
ankstinio pakaitinimo metu ekrane skalé mirksés, o besipildanti skalé nurodys isankstinj pakaitinima.

1 pavyzdys: gaminimas su pasildymu

Tarkim norite pasildyti iki 200 °C ir 25 minutes gaminti 200 °C temperataroje.

1. Viena karta nuspauskite KARSTO 2. Norédami jvesti pageidaujama 3. Paspauskite PALEIDIMO/+1min/
ORO PUTIMO FUNKCIJOS mygtuka. Sildymo temperatiira nuspauskite PATVIRTINIMO mygtuka, kad
Ekrane Svies 140 ir temperatdros KARSTO ORO PUTIMO mygtuka patvirtintuméte pasirinkta gaminimo
indikatorius bei pradés Sviesti karsto (6 kartus) arba pasukite VEDIMO rezima.
oro patimo rezimo indikatorius. ratuka, kol ekrane pasirodys 200.

S

4. Dar karta nuspauskite PALEIDIMO/ 5. Atidarykite dureles, jdékite maista 6. Paspauskite PALEIDIMO/+1min/

+1min/PATVIRTINIMO mygtuka, ir uzdarykite dureles. Sukdami PATVIRTINIMO mygtuka, kad
kad pradétuméte Sildyma. Kai IVEDIMO ratukga nustatykite paleistuméte gaminima. (Ekrane bus
krosnelé jkais iki nustatytos gaminimo laika (25 minutes). skaiciuojamas gaminimo laikas.)

temperataros, du kartus nuskambeés
garso signalas, kad priminty apie
maisto jdéjima. Ekrane bus rodoma
temperatara.
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2 pavyzdys: gaminimas be pasildymo
Tarkim norite 20 minuciy gaminti 230 °C temperataroje.

1. Atidarykite dureles, 2. Norédami jvesti 3. Paspauskite 4. Kepimo laiko 5. Paspauskite
idékite maista, uzdarykite pageidaujama PALEIDIMO/ nustatymui PALEIDIMO/
dureles. Nuspauskite Sildymo +1min/PA- naudokite +1min/
KARSTO ORO temperatura TVIRTINIMO IVEDIMO PATVIRTINIMO
PUTIMO FUNKCIJOS nuspauskite mygtuka, kad ratuka (20 mygtuka, kad
mygtuka. Ekrane Svies KARSTO ORO patvirtintumé- minuciy). prasidéty
140 ir temperatiros PUTIMO mygtuka te pasirinkta kepimas.
indikatorius, bei pradés (9 kartus) gaminimo
sviesti karsto oro patimo arba pasukite rezima.
rezimo indikatorius. JVEDIMO ratuka,

kol ekrane
@,(1 pasirodys 230.
® ® ® ®
ey Py T T
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PASTABOS:

1. Gaminimo laikas negali bati nustatytas, kol krosnelé nejsyla iki nustatytos temperatdros. Kai atitinkama tem-
peratira pasiekiama, reikia atidaryti dureles ir jvesti gaminimui skirtg laika.

2. Karsto oro patimas sustos automatiskai, jeigu per 5 minutes nejvesite gaminimo laiko. Penkis kartus nuskam-

A uUubh W

S
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bés garso signalas kaip priminimas jums ir LED ekrane bus rodomas dienos laikas, jei jis buvo anks¢iau nusta-
tytas. Jei laikrodis nebuvo nustatytas, ekrane bus rodoma 0:00.

. Kai krosnelé syla, besisukantis padéklas turi bati krosneléje. Pasildymo ir karsto oro patimo metu girdésis, kaip
isijungia ir issijungia védinimo ventiliatorius. Tai visiskai normalu ir nereiskia krosnelés gedimo.

. Maisto gamintojy nurodymai yra tik orientaciniai, tad gaminimo laikas gali bati kei¢iamas pagal pageidavima.

. Védinamasis ventiliatorius dar kazkiek veiks pasibaigus gaminimui, kad sumazinty elektriniy ir mechaniniy
daliy temperatara.

. Pirma karta jjunge skrudintuva galite pajusti dimus ar degésiy kvapa. Tai yra normalu ir nereiskia, kad krosne-
lé yra sugedusi. Kad isvengtuméte Sios problemos, jjunkite kepintuva ir 20 minuciy palikite jj kaisti be maisto
ir tada su 230°C karsto oro patimu.

VARBU: kad issklaidytuméte kepimo metu besikaupiancius damus ar kvapus, atidarykite langa ar jjunkite virtu-

inj ventiliatoriy. Jsitikinkite, kad krosneléje néra maisto.

/NISPEJIMAS:
Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus ir priedai krosnelés veikimo metu labai jkaista. Kad iSvengtu-
méte nudegimy, visada naudokite storas orkaités pirstines.

Norédami geresniy rezultaty su duonos arba pyrago funkcijomis, naudokite automating programa.

=

Kol nepaleista jokia kepimo programa, paspauskite EXPRESS PIZZA &
numatytuosius nustatymus naudojamas EXPRESS PIZZA kepimo laikas.
NUSTATYMV rankenéle nustatykite kepimo laikg nuo 5 minuciy iki 9 minuciy.
Norédami pradéti kepti, paspauskite PALEIDIMO / +1min / PATVIRTINIMO mygtuka.
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1. NUOSEKLUS GAMINIMAS

Si funkcija leidzia gaminti naudojant 3 skirtingus metodus, jskaitant gaminima / atitirpinima rankiniu badu pa-

gal laika ir svorj. Karta uZzprogramavus nuosekly gaminima, jo nereikia nutraukti gaminimo metu, nes krosnelé

automatiskai vieng gaminimo metoda keicia kitu. Pasibaigus vienam metodui, pasigirs garso signalas. Jei vienas

is metody yra atitirpinimas, jis turéty bati pirmasis.

PASTABA: autom. meniu negali bati nustatytas kaip vienas is keliy.

Pavyzdziui: jei norite 5 minutes atitirpinti maista, o paskui jj gaminti P80 mikrobangy galia 7 minutes:

- 1. du kartus nuspauskite mygtuka ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR] / LAIKA, LED ekrane pasirodys dEF2.

- 2. Sukdami JVEDIMO ratuka nustatykite atitirpinimo trukme, kol ekrane pasirodo 5:00 minutés.

- 3. Vieng karta paspauskite MIKROBANGU/GRILIO/KOMBINUOTOJO REZIMO = /WJ/&-&-WJ mygtuka.

- 4. Nustatykite galinguma, pasukdami NUSTATYMUY rankenéle | mikrobangy P80 padét;.

- 5. Paspauskite mygtuka PALEIDIMO/+1min/PATVIRTINIMO ( > +1... /«4), kad patvirtintuméte pasirinkta nu-
statyma.

- 6. Sukdami [VEDIMO ratuka nustatykite atitirpinimo trukme, kol ekrane pasirodo 7:00 minutés.

- 7. Nuspauskite PALEIDIMO/+1min/PATVIRTINIMO mygtuka ( > +1.. /«1 ), kad prasidéty gaminimas.

2. +1min FUNCTION (autom. minuté)

Mygtukas PALEIDIMO/+1min/PATVIRTINIMO ( (> +1.. /«) leidZia valdyti $ias dvi funkcijas:

a. Tiesioginé pradzia

Galite tiesiogiai pradéti kepti P100 mikrobangy lygiu 1 minute paspaude mygtukg PALEIDIMO/+1min/PATVIR-
TINIMO ( > +1... / «4 ). Kepimo procesas prasidés iSkart, o kiekvieng karta paspaudus mygtuka kepimo laikas
pailgés 1 minute.

b. Gaminimo laiko pratesimas

Kepimo laika galite pailginti 1 minute rankinio nustatymo, skrudinimo, karsto oro patimo ir kombinuoto kepimo
rezimais paspaude mygtuka PALEIDIMO/+1min/PATVIRTINIMO ( > +1.. / «1), kai krosnelé jau veikia. Atitir-
pinimo pagal svorj, autom. meniu funkcijy ir gaminimo nustacius veiksmy seka rezimais kepimo trukmé negali
bati pailginta paspaudus mygtukg PALEIDIMO/+1min/PATVIRTINIMO ( > +1.u. /< )-

PASTABA: gaminimo laikas daugiausiai gali bati pratestas 95 minutémis.

3. VIRTUVES LAIKMACIO FUNKCIJA

Galite naudoti $j laikmatj tada, kai mikrobangy krosnelé nedirba, pavyzdziui, kai ant jprastinés viryklés verdate
kiausinius, arba norédami priziaréti pagaminto / atitirpinto maisto stovéjimo laika.

Pavyzdys:

Laikmacio nustatymas 5 minutém.

1. Dukart paspauskite 2. |veskite reikiama laikg 3. Paspauskite mygtukg 4. Patikrinkite ekrana.

mygtuka LAIKRODZIO pasuke JVEDIMO PALEIDIMO/+1min/ Gaminimo metu ekrane
NUSTATYMAS ratuka, kol bus PATVIRTINIMO, kad Eaus skaiciuojamas
/VIRTUVES rodomas tinkamas isijungty laikmatis. laikas.)

LAIKMATIS. minuciy skaicius.

o/ Dx2

Kai laikmatis pasieks nustatytg laika, 5 kartus nuskambes garso signalas ir LED ekrane bus rodomas dienos laikas.
Laika galite nustatyti iki 95 minuciy. Atsaukti VIRTUVES LAIKMACIO atbulinj skai¢iavima paspauskite mygtuka STOP.
PASTABA: VIRTUVES LAIKMACIO funkcija negali bati naudojama krosnelés veikimo metu.

4. UZRAKTAS NUO VAIKY:
Uzraktg naudokite, jei norite, kad krosnele nesinaudoty nepriziarimi mazi vaikai.
a. UZRAKTO NUO VAIKY nustatymas:

Nuspauskite ir 3 sekundes palaikykite STOP mygtuka, kol pasigirs ilgas garso signalas. Ekrane jsiziebs uzrakto
indikatorius:

)

b. UZRAKTO NUO VAIKY at$aukimas:
Paspauskite ir palaikykite nuspaude STOP mygtuka 3 sekundém, kol pasigirs ilgas garso signalas. Pradings uz-
rakto indikatorius.
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1. ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR]

Sios mikrobangy krosnelés laiko ir galios lygis yra uzprogramuotas kiaulienos, jautienos ir vistienos lengvam atitirpinimui.
Tokio maisto svorio intervalas yra 100 - 2000 g, gali bati kei¢ciamas 100 g zingsniais, kai maistas uzsaldytas nuo -18 °C.
Toliau pateiktas pavyzdys iliustruoja, kaip naudotis Siomis funkcijomis.

Pavyzdys: jei norite atitirpinti 1,2 kg mésos naudojantis ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR] funkcija.

Padekite mésa ant padéklo ar ant groteliy, stovinciy ant besisukancio padéklo.

1. Pasirinkite vieng kartg paspausdami 2. Sukdami JVEDIMO ratuka 3. Nuspauskite PALEIDIMO/+1min/
mygtuka ATITIRPINIMAS PAGAL nustatykite pageidaujama svorj,  PATVIRTINIMO mygtuka ( B> +loin 1 41)
SVOR] / LAIKA. kol ekrane pasirodys:

, kad prasidéty atitirpinimas. |siziebs
mikrobangy ir atitirpinimo indikatoriai,
0,9" indikatorius pranyks. (Ekrane bus
skaic¢iuojamas atitirpinimo laikas).

**T [ #%Dx1,

ekrane pasirodys:

Tuo paciu metu jsiziebs "g"

indikatorius.

Pastabos dél ATITIRPINIMO PAGAL SVOR]:

« Pries uzsaldydami maista, jsitikinkite, kad jis yra Sviezias ir geros kokybés.

« Ant besisukancio padéklo pastatykite mazdaug 200 g sveriantj maistg, taciau nepadékite jo centre.

« Maisto svoris turéty buti suapvalintas iki artimiausiy 10 g, pavyzdziui, 650 g iki 700 g.

« Jei reikia, smulkius mésos ar paukstienos plotus uzdenkite aliuminio folijos gabaliukais. Tai neleis mésai jkaisti. |sitikinkite,
kad folija nesiliecia prie krosnelés sieny.

2. ATITIRPINIMAS PAGAL LAIKA

Si funkcija leidzia greitai atitirpinti maista ir patiems pasirinkti atitirpinimo trukme pagal maisto tipa. Toliau pateiktas pavyz-

dys iliustruoja, kaip naudotis Sia funkcija. Laiko intervalas yra 0:05 - 95:00.

Pavyzdys: norédami atitirpinti maistg per 10 minuciy.

1. Pasirinkite du kartus paspausdami 2. Sukdami JVEDIMO ratuka 3. Nuspauskite PALEIDIMO/+1min/
mygtukg ATITIRPINIMAS PAGAL nustatykite atitirpinimo trukme,  PATVIRTINIMO mygtuka ( B>+l [ 41),
SVOR] / LAIKA. kol ekrane pasirodo 10:00

. A kad prasidéty atitirpinimas. |siziebs
AT [ ¥%DX2, minutes. mikrobangy ir atitirpinimo indikatoriai

ekrane pasirodys:

PASTABOS dél ATITIRPINIMO PAGAL LAIKA:

« Pasibaigus gaminimui penkis kartus nuskambés garso signalas ir LED ekranélyje bus rodomas dienos laikas, jeigu tik jis
anksciau buvo nustatytas. Jei laikrodis nebuvo nustatytas, ekrane bus rodoma 0:00.

« Sios funkcijos metu krosnelé veikia P30 mikrobangy galios lygiu ir jis negali biti pakeistas.

AUTOM. MENIU mygtukais automatiskai parenkamas tinkamas maisto gaminimo rezimas (psl. LT-25). Daugiau informacijos
apie tai, kaip naudotis Sia funkcija rasite Zemiau pateiktame pavyzdyje.

Pavyzdys: jeigu norite pagaminti 350 g morky naudodami AUTOM. MENIU funkcijg Sviezioms darzovéms (A4).
1. Sukdami JVEDIMO ratuka 2. Paspauskite mygtuka 3. Sukdami [VEDIMO 4. Paspauskite PALEIDIMO/

nustatykite pageidaujama (> +ln [ 1) ratuka nustatykite +1min/PATVIRTINIMO
autom. meniu. PALEIDIM . pageidaujama svorj, kol mygtuka ( <> +1/«4)
7\ O/+1min/ K irodys: 4 ygtukq o [ 4 )
PATVIRTINIMO, kad €krane pasirodys: kad pradétuméte
patvirtintuméte pasirinkta gaminima. (Ekrane bus
Ekrane pasirodys: nustatyma. skaic¢iuojamas gaminimo

laikas.)

PASTABOS:

« Maisto svorj arba kiekj galite jvesti sukdami JVEDIMO ratuka, kol ekrane bus rodomas tinkamas. Jveskite tik maisto svorj.
Nejtraukite indo svorio.

« Maista, kuris sveria daugiau / maziau nei pateikta AUTOM. MENIU lenteléje, psl. LT-25, gaminkite rankiniu badu.

LT-24



Autom meniu Ekranas | Gaminimo bidas | SVORIS / PORCIJA / INDAI Gaminimas
Pasildymas A1 100 % mikro. | 150 g, 250 g, 350 g, 450 g, 600 g | Padékite maistg ant Iéksteés. Naudokite tinkama
Patiekalai Iekstéje (pradiné temp. 5 °C) dangtj lekstei uzdengti. Padékite lekste
(paruostas maistas, Léksté ir mikrobangoms skirta | besisukancio padéklo centre. Pabaigus gaminimui
pvz.: mésa, darzoves plévelé ar tinkamas dangtis sumaisykite.
ir garnyras)
Sulupenomis virtos | A2 [100 % mikro. |1, 2,3 bulvés (gabaliukai) Naudokite vienodo dydzio bulves, mazdaug 230 g.
bulvés 1bulvé =apie 2309 Subadykite kiekvieng bulve keliose vietose ir
(pradiné temp. 20 °C) sudeékite ant besisukancio padéklo. Apverskite ir
perdéliokite praéjus pusei gaminimo laiko. Prie$
patiekiant palaukite 3 - 5 minutes.
Mésa, A3 100 % mikro. | 150 g, 300 g, 450 g, 600 g Supjaustykite mésa plonomis juostelémis ir
(be kaulo, pvz.: jau- (pradiné temp. 5 °C) sudékite j platy inda. Uzdenkite jj mikrobangoms
tiena, aviena, kiaulie- Platus indas ir mikrobangoms | skirta pléve arba tinkamu dangciu. Pastatykite inda
na ar paukstiena) skirta plévelé ar tinkamas dangtis | besisukancio padéklo centre.
Sviezios darzoves, A4 100 % mikro. | 150 g,350 g, 500 g Supjaustykite ar susmulkinkite SvieZias darzoves j
pvz.: ziediniai (pradiné temp. 20 °C) vienodus gabaliukus. Sudékite jas j tinkama tara.
kopdstai, morkos, Puodas su dangciu Padeékite ant besisukancio padeklo. |pilkite reikiama
brokoliai, pankoliai, kiekj vandens (100 g reikia 1 valg. 5). Uzdenkite
porai, paprikos, dangciu. Po gaminimo sumaisykite ir palaukite
cukinijos ir pan. mazdaug 2 minutes.
Zuvis A5 |80 9% mikro. |15049,250g,350 9,450 g, 650 g | Sudékite vienu sluoksniu placiame inde. Uzdenkite
(Rekomenduojama (pradiné temp. 20 °C) ji mikrobangoms skirta pléve arba tinkamu dangciu.
tik Zuvies filé). Platus indas ir mikrobangoms
skirta plévelé ar tinkamas dangtis
Makarony A6 |80 9% mikro. |Makarony vandens Sudékite makaronus j tinkamo dydzio puoda ir
(dziovinti 509 450 ml jpilkite vandens. Neuzdenkite. Pastatykite puoda
makaronai, pvz.: 1009 800 ml besisukancio padéklo centre.
Fussili, Farfalle, 1509 1200 ml Po gaminimo gerai sumaisykite ir palaukite
Rigatoni) (pradiné vandens temp.: 20 °C) | mazdaug 2 minutes.
Didelis ir platus puodas
Sriuba A7 100 % mikro. | 200 g, 400 g, 600 g Sudékite puodelius ant besisukancio padéklo ir
(pradiné temp. 5 °C) pasibaigus gaminimui pamaisykite.
Puodeliai (200 g puodeliui)
Biskvitinis pyragas* | A8 |Pasildytiiki |475¢ Leiskite krosnelei jkaisti iki 160 °C. Po to atidarykite
Sudedamosios dalys: 160 °C (pradiné temp. 20 °C) dureles ir ant Zemyjy groteliy pastatykite pyraga.
4 kiausiniai Pabarstyta, kepimui skirta forma | Nuspauskite PALEIDIMO/+1min/PATVIRTINIMO
110 g cukraus (mazdaug 26 cm skersmens)
100 g milty Grotelés ( D+l /)
10 g kukuriizy krakmolo
60 g vandens
60 g darzoviy aliejaus
Saldyta pica (kros- A9 |C 200g,3009,400g ISimkite i$ pakuotés ir padékite ant zemujy groteliy.
nyje Sildoma pica > (pradiné temp.-18 C) Nereikia atsildyti.
i$ anksto iskepta) Grotelés
Kepta vista A0 |C 500 g, 75049, 1000 g, 1200 g Jei pageidaujate, galite pabarstyti druska, pipirais ir

(pradiné temp. 20 °C)
Grotelés

paprikos milteliais. Keliose vietose jdurkite vistos odele.
Pastatykite vista, kratine aukstyn, ant Zemyjy groteliy.

* Biskvitinio pyrago paruosimas (A8):

1. Atskirkite kiausiniy trynius nuo baltymu.

. Kiausiniy trynius, aliejy ir vandenj suplakite su rankiniu plakikliu (Zzemu grei¢iu).
. Sudékite miltus ir gerai iSmaisykite.
. Atskirame inde rankiniu plakikliu (aukstu greiciu) suplakite kiausiniy baltymus, cukry ir kukurizy miltus. Atsargiai supilkite

BWN

j anksciau paruosta tesla.
5. I3lyginkite pavirsiy riebalais isteptu Saukstu.
6. Po pasildymo pastatykite kepimo forma ant groteliy.

PASTABOS:

+ Galutiné maisto temperatdra gali kisti priklausomai nuo pradinés temperataros. Po gaminimo patikrinkite, ar maistas yra
pakankamai Siltas. Jei reikia, galite prailginti gaminimo laika rankiniu badu.

+ Gaminimo automatiniu budu rezultatai priklauso pvz. nuo maisto formos ir dydzio, paruosimo budo. Jei jusy netenkina uzprogra-
muoto gaminimo rezultatai, prasome pritaikyti gaminimo laikg pagal savo reikalavimus.
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Gaminant / atitirpinant maistg mikrobangy krosnele mikrobangos turi pereiti per inda, kad jsiskverbty j maista.
Todél tinkamas indy pasirinkimas yra labai svarbus.
Geriau naudokite apskritus / ovalius indus nei keturkampius / staciakampius, nes maistas kampuose gali per-
kepti. Zemiau pateiktoje lenteléje iSvardinta tinkamy indy jvairové.

Indai Tinkamu- | Kepimas | KarStooro | Kombi- |Komentarai
mas mikro- | antgrote- | patimo | nuotas ga-
bangoms liy funkcija | minimas

Aliuminio folija v/X v v v/ / X |Kad apsaugotuméte maista nuo perkaiti-

Tara i$ folijos mo, apvyniokite smulkias jo dalis mazais
folijos gabaliukais. [sitikinkite, kad atstu-
mas tarp folijos ir krosnelés sieneliy yra ne
mazesnis kaip 2 cm, nes kitu atveju gali
pradeéti kibirks¢iuoti.
Nerekomenduojama naudoti taros, pada-
rytos i$ folijos, nebent gamintojo nurodyta
kitaip, pvz.: Microfoil °.

Skrudinimo indai v X X X Visada vadovaukités gamintojo nuorodo-
mis. Nevirsykite nurodyto gaminimo laiko.
Bukite atidus, nes Sie indai gali labai jkaisti.

Keramika vV/X X v v Indai i$ porceliano, keramikos, stiklo kera-

Komb. tik | mikos ir kaulinio porceliano yra tinkami, tik
su karstu | jsitikinkite, kad jie néra puosti metalinémis
oru apdailos detalémis.

Stiklas pvz.: Pyrex © v v v v Visada priziarékite stiklinius indus, nes
greitai jkaite jie gali jskilti arba suduzti.

Metalas X X Gaminant mikrobangomis nerekomen-
duojama naudoti metaliniy indy, nes gali
pradéti kibirksciuoti ar net uzsidegti.

Plastikas / polistirenas, v X v v / X |Stebékite ir priziarékite, kad dél aukstos

pvz.: greito maisto indai temperataros indas nesideformuoty, ne-
tirpty ar neblukty.

Plévelé v X X X Nelieskite ka tik paruosto maisto ir supjaus-
tykite ji, kad nugaruoty.

Saldymo / skrudinimo v X v/X X |sitikinkite, kad maiseliai yra tinkami nau-

maiseliai doti gaminant mikrobangy krosnele. Ne-
naudokite plastikiniy ar metaliniy dirzeliy,
nes jie gali istirpti ar dél metalo kibirkscia-
vimo sukelti ugnj.

Popierinés lékstés / v X X X Naudokite tik pasildyti ar sugerti drégme.

puodeliai ir virtuvinis Priziarékite, nes perkaite gali uzsiliepsnoti.

popierius

Siaudiné ir mediné tara v X X X Naudodami $ias medZiagas visada prizid-
rékite krosnele, nes perkaitusios gali uzsi-
liepsnoti.

Perdirbtas popierius ir X X X X Sudétyje gali bati metalo likuciy, dél kuriy

laikrastis gali susidaryti kibirkstys ar uzsiliepsnoti.

Grotelés v v v v Su krosnele pateiktos metalinés grotelés
buvo specialiai sukurtos visiems gaminimo
metodams ir krosnelei Zalos nedaro.

/N\ISPEJIMAS:

Jei maista sildote plastikiniame ar popieriniame inde, priziarékite krosnele dél galimo uZsiliepsnojimo.
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|SPEJIMAS: NENAUDOKITE KOMERCINEMS ORKAI-
TEMS SKIRTY VALIKLIY, GARINIY VALIKLIY, ABRA-
ZYVINIY IR ASTRIY VALIKLIY, KURIY SUDETYJE
YRA NATRIO SARMO AR KITAIP GALETY PAZEISTI
MIKROBANGY KROSNELES PAVIRSIY.

Prie$ valyma jsitikinkite, jog krosnelés vidus, du-
relés, iSoriné danga ir priedai yra visiskai atvése ir
salti.

KROSNELE, VALYKITE REGULIARIAI IR NEPALIKITE
JOJE MAISTO LIKUCIY - laikykite krosnele $varoje,
nes kitu atveju suprastés jos iSvaizda. Tai gali tu-
réti neigiamos jtakos prietaiso veikimui ir galbit
sukelti pavojinga situacija.

Krosnelés iSvaizda

I1Soriné jusy krosnelés pusé gali bati lengvai valoma
svelniu muilu ir vandeniu. Muilg nusluostykite drégna
audinio Sluoste. Nepamirskite nusausinti jrangos pa-
virSiaus Svelniu ranksluosciu.

Krosnelés valdymo skydas

Prie$ valydami krosnelés valdymo skyda, atidarykite

jos dureles, kad isjungtuméte valdymo mygtukus. Val-
dymo mygtukus valykite itin atsargiai. Tai atlikite nau-
dodami Svelny, vandeniu drékinta audinj. Stenkités
nenaudoti pernelyg daug vandens. Nenaudokite jokiy
cheminiy ar abrazyviniy valikliy.

Krosnelés vidus

. Bet kokias maisto démes ar issiliejimus valykite Svel-
niu drégnu audiniu arba kempine kiekvieng karta,
kol krosnelé dar silta. Sunkesnes démes galite valyti
muiluotu vandeniu ir $velniu audiniu, trindami
nesvarias vietas keletg karty, kol purvas nusivalo.
Prikepusios démés gali perkaisti ir pradéti smilkti ar
net sukelti ugnj ir elektros islydj. Nenuimkite ban-
golaidzio uzdangos.

. |sitikinkite, kad muilas ir vanduo neprasiskverbia
per smulkias iSorinés dangos angas, nes tai gali su-
gadinti krosnele.

N

3. Krosnelés vidui valyti nenaudokite purskiamo tipo
valikliy.

4. Reguliariai pakaitinkite krosnele naudodami karsto
oro puatimo funkcijg ir kepintuvus. Maisto likuciai ar
pridege riebalai gali pradéti smilkti ir sukelti nema-
lony kvapa.

5. Gaminimo metu maistas garuoja ir krosnelés viduje
bei ant dureliy gali susidaryti kondensacija. Labai
svarbu krosnele i$valyti, kad ji baty sausa. Besikau-
pianti kondensacija gali sukelti krosnelés radijima.

SPECIALI PASTABA DEL BANGOLAIDZIO UZDAN-
GOS: bet kokiais atvejais bangolaidzio uzdanga turi
bati $vari. BangolaidZio uzdanga yra pagaminta i$
trapios medziagos, todél ja valykite itin atsargiai (va-
dovaukités valymo nuorodomis).

Per ilgai iSmirkyta bangolaidzio uzdanga gali sutru-
péti. Bangolaidzio dangtis yra sunaudojama dalis ir
nesant reguliariam valymui jj teks pakeisti.

Priedai

Priedai, tokie kaip besisukantis padéklas, atrama ir
grotelés turi bati plaunami Svelniu plovimo skysciu ir
iSdziovinami. Juos taip pat galima plauti indaplovéje.
Durelés

Kad pasalintuméte visus purvo pédsakus, reguliariai
valykite dureles i abiejy pusiy, dury izoliacijg ir kitas
dalis Svelniu, drégnu audiniu. Nenaudokite astriy
abrazyviniy valikliy ar astriy metaliniy skutikliy, kad
nuvalytumeéte krosnelés dury stikla, nes tai gali subrai-
Zyti pavirsiy ar net jdauZzti stikla.

PASTABA: nenaudokite garo valikliy.

Valymo patarimai, kad baty lengviau:

puoda jdékite puse citrinos, jpilkite 300 ml vandens ir pasildykite 100 % galia 10 =12 minuciy.
! l y 9

Krosnele valykite minkstu, sausu audiniu.
SVARBU:

« Jei vienu rezimu gaminate maistg ilgiau nei numatyta (Zr. Zemiau esancia lentele), automatiskai susiaktyvina
krosnelés apsaugos mechanizmas. Tada sumazéja mikrobangy galios lygis arba jsijungia / issijungia kaitina-

masis elementas.

Gaminimo rezimas

Standartinis laikas

Mikrobangomis P100

30 minuciy

Skrudinimas / karsto oro patimo funkcija /
kombinuotas kepimas

Nutraukiamas valdymas, temperatara ir laiko
valdymas
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Tahelepanu:
Teie toode on
margistatud
sellise simboliga.
See tahendab,
et oma eluea dra
elanud elektrilisi
ja elektroonilisi
tooteid ei tohi
segada tavalise
olmeprigiga.
Selliste toodete
jaoks on
olemas eraldi
kogumisstisteem.

N

K A. Teave seadme utiliseerimise kohta eraisikutest \
kasutajatele
(eramajapidamised)

1. Euroopa Liidus

Tahelepanu: kui te soovite oma seadet utiliseerida, siis arge tehke seda kasuta-
des tavalist olmeprigikasti!

Kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi seadmeid tuleb kdsitleda eraldi ning koos-
kolas seadusandlusega, mis nduab kasutatud elektriliste ja elektrooniliste sead-
mete asjakohast t66tlemist, taastamist ning Umbertodtlemist.

EL riikides asuvad majapidamised viia oma kasutatud elektrilised ja elektroonili-
sed seadmed tasuta selleks ette ndhtud kogumispunktidesse*.

Osades riikides* voib ka kohalik edasimiitja teie vana toote tasuta vastu votta
juhul kui te ostate temalt uue samasuguse seadme.

*) Tdpsema teabe saamiseks votke palun Ghendust oma kohaliku omavalitsusega.
Kui teie kasutatud seade sisaldab patareisid voi akusid, utiliseerige need eelne-
valt eraldi kooskélas kohalike eeskirjadega.

Toote korrektse utiliseerimisega aitate te tagada, et jadtmed labivad vajaliku
to6tlemise, taastamise ja Umbertdotlemise ning véldite seeldbi potentsiaalselt
negatiivseid mojusid keskkonnale ja inimeste tervisele, mis vastasel juhul voik-
sid jadtmete ebasobiva kditlemise tottu tekkida.

2. Valjaspool EL-i asuvates riikides

Kui te soovite antud tootest vabaneda, votke palun Ghendust oma kohaliku
omavalitsusega ning kisige neilt tdpsemat teavet dige kaitlemisviisi kohta.
Sveits: kasutatud elektrilised ja elektroonilised seadmed saab tasuta edasimidiii-

jale tagastada, seda isegi juhul, kui te uut toodet ei osta. Tdiendavad kogumis-
punktid on toodud &ra veebilehtedel www.swico.ch véi www.sens.ch.

B. Teave utiliseerimise kohta kommertskasutajatele

1. Euroopa Liidus

Kui seadet on kasutatud arilistel eesmarkidel ning te soovite sellest vabaneda.
Votke palun Ghendust oma SHARP edasimiitjaga, kes teavitab teid toote tagasi
votmise osas. Teile voidakse esitada arve tagasi votmise ja Umbertdotlemisega
seotud kulude kohta. Vdikeseid tooteid (ja vaikeseid koguseid) voidakse votta
tagasi teie kohalikes kogumispunktides.

Hispaania: votke oma kasutatud toodete tagasivotmise osas lihendust olemas-
oleva kogumisstisteemi véi oma kohaliku omavalitsusega.

2. Valjaspool EL-i asuvates riikides

Kui te soovite antud tootest vabaneda, votke palun Ghendust oma kohaliku
omavalitsusega ning kisige neilt 6ige kaitlemisviisi kohta tdpsemat teavet.

N /
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Kasutusjuhend
TEAVE SOBIVA UTILISEERIMISE KOHTA 1
SISUKORD 2
TEHNILISED ANDMED 2
AHI JATARVIKUD 3
JUHTPANEEL 4
OLULISED OHUTUSJUHISED 5-15
PAIGALDAMINE 16-17
ENNE KASUTAMIST 18
KELLA SEADISTAMINE 18
MIKROLAINETE VOIMSUSTASEMED 18
KASITSI JUHTIMINE 19
MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMINE 19
GRILLIGA KUPSETAMINE / KOMBINEERITUD TOIDUVALMISTAMINE 20-21
KONVEKTSIOONIGA TOIDUVALMISTAMINE 21-22
EXPRESS PIZZA 22
MUUD MUGAVUSFUNKTSIOONID 23
KAALU ALUSEL SULATAMINE JA AJASTATUD SULATAMINE 24
AUTOMAATMENUU KASUTAMINE 24
AUTOMAATMENUU TABEL 25
SOBIVAD AHJUNOUD 26
HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE 27

?
B

Mudelinimi:

R-843IN

Vahelduvvoolu vorgupinge:

Vooluringi kaitse/ahelakatkestaja:

Noéutav vahelduvvoolu véimsus: Mikrolained:

Véljundvdimsus: Mikrolained:
Ulemine grill (infrapuna):
Alumine grill (infrapuna):

Konvenktsioon:

Vélja ltlitatud reziim (energiasadstureziim):

Mikrolainete sagedus:

Valismootmed (L) x (K) x (S) mm:

Kambri mé6tmed (L) x (K) x (S)** mm:

Ahju mahutavus:

Poordalus (metall):

Raskus: ligik.

Ahju lamp:

230V, 50 Hz (ks faas
16 A
1500 W

900 W (IEC 60705)

1100 W

500 W

2500 W

vdahem kui1,0 W

2450 MHz*(grupp 2 / klass B)
512,0x307,0 x497,0 mm
328,0 x 226,0 x 343,0 mm
25 liitrit**

diam. 301 mm

17,62 kg

25W/240V

*  Antud toode vastab Euroopa standardi EN55011 néudmistele.

Vastavalt standardile on kdesolev toode klassifitseeritud kui 2 grupi, B klassi seade.

Grupp 2 tdhendab, et seade tekitab sihilikult raadiosageduslikku energiat elektromagnetilise kiirguse vormis toidu

kuumtodtlemise eesmarkidel.

Klass B seade tahendab, et seade on sobiv kasutamiseks kodumajapidamistes.

** Sisemahutavus on arvestatud suurima laiuse, stigavuse ja kdrguse alusel. Tegelik toidu tarbeks kasutatav mahuta-

vus on sellest vaiksem.

PIDEVA PARENDAMISSTRATEEGIA UHE OSANA JATAME ENDALE OIGUSE MUUTA DISAINI JA TEHNILIS| ANDMEID ILMA

SELLEST EELNEVALT TEAVITAMATA.

ET-2




4 1 2 AHI

1. Grilli kuumutuselement (tlemine grill)
3 2. Ahjulamp
iy = 3. Juhtpaneel
\ 4. Ukse kdepide
0 5. Lainejuhi kate (MITTE EEMALDADA)
6. Ahju 66nsus
7. Poodrdaluse mootori voll
10 8 7 6 5 8.  Grilli kuumutuselement (alumine grill)
9. Ventilatsiooniavad

10. Ukse tihendid ja tihenduspinnad
11. Toitejuhe
12. Valiskorpus

TARVIKUD:

Kontrollige, et seadmega oleksid kaasas jargmised
tarvikud:

(13) P6ordalus (14) Ajam (15) Rest

« Asetage ajam poordaluse mootori vollile. Seejarel

13. Péordalus asetage poordalus podrdaluse mootori véllile jalgi-

(metall) des, et see oleks kindlalt oma kohal.

« Poordaluse kahjustamise valtimiseks jélgige, et
néud ja pakendid téstetaks ahjust eemaldamisel
selliselt, et need ei puutu vastu poodrdaluse serva.

« Resti kasutamise kohta lugege tépsemalt grillimis-
peatiki lehekdljelt ET-21.

. Arge puudutage grilli ajal, kui see on kuum
14. Ajam —— MARKUS: tarvikuid tellides delge oma edasimiitijale
voi SHARPI volitatud teenindusagendile detaili nimi
ning mudeli nimi.
15. Rest
MARKUSED

- Lainejuhi kate on kergesti purunev. Ahju sisemuse puhastamisel tuleb olla ettevaatlik, et seda ei kahjustataks.

« Rasvaste toitude ilma katteta kiipsetamise jérel tehke ahju sisemus ning eriti just grilli kuumutuselement alati
pohjalikult puhtaks - need peavad olema kuivad ning rasvast puhtad. Kogunenud rasv vib lle kuumeneda
ning hakata suitsema voi stttida pdlema.

+ Ahju kasutamisel peavad rullikalus ja pédrdalus olema alati korralikult paigaldatud. Selliselt on véimalik
pohjalik ja Ghtlane toiduvalmistamine. Halvasti paigaldatud pdordalus véib teha miira, ei pruugi korralikult
ringi kdia ning vaib tuua kaasa ahju kahjustumise.

« Toit ning toidundud asetatakse valmistamise ajaks alati pdordalusele.

« Poordalus pdorleb kas pari- voi vastupdeva. Pédrlemise suund voib muutuda iga kord, kui te ahju sisse
ltlitate. See ei mdjuta toiduvalmistamise kvaliteeti.

/\ HOIATUS
Uks, valiskest, ahju sisemus ja tarvikud véivad kasutamise kdigus muutuda vaga kuumaks. Kasutage
poletuste valtimiseks alati pakse ahjukindaid.

ET-3



1. DIGITAALDISPLEI ja INDIKAATORID

72\ MIKROLAINETE indikaator
® KONVEKTSIOONI indikaator
\V\J GRILLI indikaator
¥¥ SULATAMISE indikaator

1 1) LAPSELUKU indikaator
AUTO AUTOMAATMENUU indikaator
°C TEMPERATUURI indikaator

9 KAALU indikaator
-m=mmsmnEBl Temperatuuri register

2. Automaatmeniiii valikud:

A1: Taaskuumutamise men
A2: Koorega kartul

3 A3: Liha
A4: Varsked kdogiviljad
A5: Kala

AW/ AGU A6: Pasta

A7: Supp

A8: Keeks

A9: Kiilmutatud pitsa

5 A10: Kana

3. Poordnupp SISESTAMINE
6 Pé6rake nuppu kiipsetusaja, aja, kiipsetusreziimi,
véimsustaseme, temperatuuri, kaalu ja portsjoni
7 sisestamiseks ja automaatmenil valimiseks.
4. Nupp MIKROLAINED/GRILLREZIIM/KOMBIREZIIM
1 VAJUTUS = MIKROLAINED
2 VAJUTUST (G-1) = ULEMINE KVARTSGRILL
3 VAJUTUST (C-1) = MIKROLAINED JA ULEMINE
KVARTSGRILL JA ALUMINE
GRILL
5. KAALU ALUSEL SULATAMISE /
AJASTATUD SULATAMISE nupp
START/ +1min/ KINNITUSE nupp
STOP-nupp
8. Nupp EXPRESS PIZZA:
Vajuta pitsa valmistamiseks 5:00-9:00 minutiga.
9. KONVEKTSIOONI nupp
10. KELLA SEADISTAMISE / KOOGITAIMERI nupp

No
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OLULISED OHUTUSJUHISED:
LUGEGE TAHELEPANELIKULT LABI NING
HOIDKE ALLES

Suttimisohu valtimine

Mikrolaineahju ei tohi jatta selle tootamise ajaks
jarelvalveta. Liiga korged voimsustasemed voi
liiga pikad valmistamisajad voivad toidu iile kuu-
mutada, mis oma korda voib viia siittimiseni.

Ahi on méeldud ainult toopinnal kasutamiseks. Seade
pole nahtud ette koodgikappi integreerimiseks.

Arge paigutage ahju kappi.

Pistikupesa peab alati olema kergesti kattesaadav, et
seadet oleks hadaolukorras véimalik lihtsalt vooluvor-
gust lahti Ghendada.

Vahelduvvooluvarustus peab olema 230 V, 50 Hz,
vahemalt 10 A vooluringi kaitsme voi vahemalt 10 A
vooluringi ahelakatkestajaga.

Tuleb luua ainult seda seadet teenindav eraldi vooluring.
Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse kuumust.
Naiteks, tavalise ahju laheduses.

Arge paigaldage ahju kérge dhuniiskusega piirkonda-
desse voi kohtadesse, kus voib koguneda kondensaati.
Arge hoidke ega kasutage seadet valistingimustes.

ET-5
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Suitsu taheldamisel liilitage ahi valja voi eralda-
ge vooluvorgust ning hoidke ahju uks leekide
summutamiseks suletud.

Kasutage ainult mikrolainete kindlaid néusid ja
soogiriistu.

Vt Ik ET-26. Kontrollige nousid veendumaks, et
need on sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.

Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis
tuleb nende voimaliku siittimisohu téttu ahjul
valmistamise kaigus silm peal hoida.

Puhastage lainejuhi kate, ahju 66nsus, poord-
alus ja rullikalus iga kasutamiskorra jarel. Need
peavad olema kuivad ja rasvast puhtad. Kogune-
nud rasv voib llle kuumeneda, hakata suitsema
voi slittida polema.

Arge pange kergesti siittivaid materjale ahju véi ven-
tilatsiooniavade lahedusse.

Arge katke ventilatsiooniavasid kinni.
Eemaldage toidult ja toidupakenditelt kéik metallist

ja traadist kinnitused jms. Metallpindadel tekkiv kaar-
lekk vbib pohjustada suttimise.

Arge kasutage mikrolaineahju frittitirimise jaoks 6li
kuumutamiseks. Temperatuuri ei ole voimalik kont-
rollida ning 6li voib suttida pélema.

Kasutage popkorni valmistamiseks ainult spetsiaal-

seid mikrolaine popkornivalmistajaid.
Arge kasutage ahju sisemust toidu voi muude eseme-

te hoidmiseks. :
Kontrollige ahju kaivitamise jarel Gle selle seadistused

ja veenduge, et ahi to6tab nii nagu soovitud.

ET-6
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Ulekuumenemise ja stittimise valtimiseks tuleb suure
suhkru- ja rasvasisaldusega toitude, naiteks vorstide

voi kookide, valmistamisel voi taaskuumutamisel olla
aarmiselt tahelepanelik.
Tutvuge kasutusjuhendis vastavate napunaidetega.

Voimaliku vigastuse véltimine

HOIATUS:

Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud véi selle

t60s on torkeid. Kontrollige enne kasutamist jargmi-

si punkte:

a) uks; veenduge, et uks sulgub korralikult ning ei
ole kaardus voi kdveriti;

b) hinged ja ukse turvalukud; veenduge, et nad
on terved ja ei ole lahti;

c) uksetihendid ja tihendipinnad; veenduge, et
need ei ole kahjustatud;

d) ahju sees voi ukse pinnal; veenduge, et pinda-
des ei ole auke;

e) toitejuhe ja -pistik; veenduge, et need ei ole
kahjustatud.

Kui uks voi uksetihendid on kahjustatud, ei tohi ahju

kasutada kuni see on kompetentse isiku poolt ara

parandatud.

Arge mitte kunagi ahju ise reguleerige, paran-

dage ega muutke. Koikidele teistele, peale asja-

tundjatest isikute, on igasugused hooldus- ja re-

monditood, millised holmavad mikrolainete eest

kaitset pakkuva katte eemaldamist, ohtlikud.

ET-7
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Arge kasutage ahju, kui selle uks on avatud ega muutke
ahjuukse turvalukke mingilgi moel. Arge kasutage ahju,
kui uksetihendi ja tihenduspindade vahel on méni ese.

Arge laske uksetihenditele ja juures olevatele
pindadele koguneda rasval voi mustusel. Pu-
hastage ahju regulaarselt ning eemaldage koik
kogunenud toidujaagid. Jargige lehekiiljel ET-27
peatiikis "Hooldamine ja puhastamine" toodud
juhiseid. Ahju puhtana mitte hoidmine voib viia
pindade kahjustumiseni, mis voib omakorda
mojuda negatiivselt seadme elueale ning tuua
kaasa ohuolukorra.

Sudamestimulaatoriga kasutajad peaksid pidama néu
oma arsti véi sidamestimulaatori tootjaga véimalike
ettevaatusabindude suhtes seoses mikrolaineahjudega.

Voimaliku elektriloogi valtimine

Mitte mingil juhul ei tohi te eemaldada seadme va-
lisimbrist.

Arge valage ega sisestage mingeid esemeid ukseluku
avadesse vOi ventilatsiooniavadesse. Kui sinna peaks
midagi sattuma, lulitage ahi koheselt valja, tommake
toitepistik pistikupesast ning votke iihendust volita-
tud SHARPi teenindusagendiga.

Arge pange toitepistikut ega -juhet vette voi mdénda
teise vedelikku.

Arge laske toitejuhtmel rippuda Ule laua véi tddpinna ére.

ET-8
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Hoidke toitejuhe kuumutatud pindadest, sealhulgas
ahju tagaosast, eemal.
Hoidke seade ja selle toitejuhe valjaspool nooremate
kui 8 aastaste laste kaeulatust.
Arge proovige ahju lambipirni ise vahetada ega laske
ka teistel, kes ei ole SHARPi poolt volitatud elektrikud,
seda teha. Juhul kui lambipirn labi poleb, votke palun
uhendust oma edasimudja voi volitatud SHARPi tee-
nindusagendiga.
Kui kdesoleva seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb
see asendada spetsiaalse juhtmega.
Juhtme vahetuse peab teostama volitatud SHARPi
teenindusagent.
Plahvatamise ja ootamatu keemaminemise valti-
miseks:

HOIATUS. vedelikke ning teisi toiduaineid ei tohi
kuumutada suletud anumates, kuna need voivad
plahvatada.

Jookide kuumutamine mikrolainetega voib viia
hilisema ootamatu keemiseni, mistottu tuleb
anumaga ettevaatlikult iimber kdia.

Arge kasutage suletud néusid. Eemaldage enne kasuta-
mist kaaned ja sulgurid. Suletud néud véivad tanu réhu
kasvamisele plahvatada isegi peale ahju valja ltlitamist.
Olge vedelike mikrolainetega tootlemisel ettevaatli-
kud. Kasutage laia avaga noéusid, et tekkivad mullid
takistusteta valja paaseksid.

ET-9

EESTI



7)
1

Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes néu-
des nagu naiteks lutipudelites, kuna see voib
tipneda kuumutamisel sisu anumast valja purs-
kamise ning poletuste tekkimisega.

Keeva vedeliku ootamatu purskamise ning véimaliku

poletuse valtimiseks:

1. arge kuumutage liiga pika aja jooksul;

2. segage vedelikku enne kuumutamist/taaskuumu-
tamist;

3. soovitatav on panna kuumutamise ajal vedeliku
klaasist pulk véi mingi muu sarnane (mitte metal-
list) s6Ogiriist;

4, laske vedelikult kuumutamise jarel vahemalt 20
sekundit ahju seista, et valtida viivitusega keema
paiskumist.

Arge valmistage koorega mune ega kuumutage
kovaks keedetud mune mikrolaineahjus, kuna
nad voivad plahvatada isegi peale mikrolaine-
ahju valja lulitamist. Purustamata voi segamata
munade valmistamiseks vo6i taaskuumutamiseks
labistage munakollased ja -valged voi vastasel
juhul voivad munad plahvatada. Koorige ja viilu-
tage kovaks keedetud munad enne nende taas-
kuumutamist mikrolaineahjus.

ET-10
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Torgake enne valmistamist labi selliste toiduainete
nagu kartulite, vorstide ja puuviljade koored ja nahad
vOi vastasel juhul nad véivad plahvatada.

Poletusvoimaluste valtimine

HOIATUS. Poletuste vialtimiseks tuleb lutipudelite
ja lastetoidupurkide sisu enne tarbimist segada
voi loksutada ning temperatuur iile kontrollida.
Kasutage poletuste valtimiseks toidu ahjust val-
ja votmisel pajalappe voi ahjukindaid.

Aurupoletuste ning keemispursete valtimiseks avage
pakendid, popkornivalmistajad, ahju kiipsetuskotid
jms. oma naost ja katest eemale suunatult.

Poletuste valtimiseks kontrollige alati toidu tempe-
ratuuri, segage toitu enne serveerimist ning podrake
erilist tahelepanu just imikutele, lastele ja vanuritele
antava toitude ja jookide temperatuurile. Ligipaa-
setavad detailid voivad kasutamise kdigus muutuda
kuumaks. Hoidke vaikesed lapsed seadmest eemal.
Anuma temperatuur ei peegelda digesti toidu voi joogi
temperatuuri; kontrollige toidu temperatuur alati Ule.
Astuge ahju ukse avamisel alati veidi tagasi valtimaks
valjuvast aurust ja kuumusest tekkida voivaid pdletusi.
Poletuste valtimiseks ldigake taidisega klipsetised
peale kuumutamist auru valja laskmiseks lahti.
Hoidke lapsed seadme uksest eemal, et nad pdletada
ei saaks.

ET-11
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Laste poolt valesti kasutamise valtimine

HOIATUS. Lubage lastel seadet ilma jarelevalveta
kasutada ainult juhul, kui neid on piisavalt juhen-
datud nii, et laps suudab ahju ohutult kasutada
ning moistab vale kasutamisega seotud ohte.
Kui seadet kasutatakse reziimides GRILL, KOMBI-
NEERITUD GRILL ja AUTOMAATMENUU, tohivad
lapsed seoses tekkiva kuumusega kasutada ahju
ainult taiskasvanud inimese jarelvalve all. Antud
seade ei ole méeldud kasutamiseks piiratud fiiii-
siliste, sensoorsete voi vaimsete voimete, voi ko-
gemuste voi teadmisteta inimeste (sh laste) poolt
kasutamiseks, vdlja arvatud juhul, kui neid jalgib
voi neid on vastavalt juhendanud nende ohutuse
eest vastutav isik. Laste puhul tuleb jalgida, et
nad ei mangiks seadmega.

Arge toetuge ega ndjatuge ahju uksele. Arge mangi-
ge ahjuga ega kasutage seda manguasjana.

Lastele tuleb 6petada koiki olulisi ohutusnéudeid: pa-
jalappide kasutamist, toidu katete ettevaatlikku ara-
votmist, erilise tahelepanu pooramist toitu krobedaks
muutvatele pakenditele (naiteks ise kuumenevad ma-
terjalid), kuna need véivad muutuda eriti kuumaks.
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Teised hoiatused

Arge mitte mingil moel ahju muutke.

Arge liilgutage tootavat ahju.

See seade on moeldud ainult koduses majapidamises

ning sarnastes rakendustes kasutamiseks, nagu naiteks:

- tootajate kooginurgad kauplustes, kontorites ja
teistes tookeskkondades;

« taludes;

- klientide poolt hotellides, motellides ning teistes
majutuskeskkondades;

- 00bimise ja hommikusodgi tulpi keskkondades.

Ahi on moéeldud ainult kodustest tingimustes toidu

valmistamiseks ning seadet voib kasutada ainult toi-

du kiipsetamiseks. Ahi ei ole sobiv arilistel eesmarki-

del véi laboratoorseks kasutamiseks.

Ahju torgeteta kasutamine ning kahjustuste valti-

mine.

Arge laske ahjul tihjalt tédtada. Pruunistusnéud voi

isekuumenevaid materjale kasutades pange selle alla

alati kuumuskindlast materjalist alus, naiteks portse-

lantaldrik, hoidmaks ara poordaluse ja rullikaluse voi-

malik kuumusest tingitud kahjustumine. Valmistamis-

juhistes toodud eelkuumutamise aeg ei tohi lletada.

ET-13
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Arge kasutage ahjunéusid, millised peegeldavad

mikrolaineid ning voivad tekitada elektrilist kaarleeki.

Arge pange ahju metallist purke.

Kasutage ainult sellele ahjule méeldud pédrdalust ja

rullikalust. Arge kasutage ahju ilma pédrdaluseta.

Podrdaluse purunemise valtimiseks pidage silmas

jargmist.

(a) Laske poodrdalusel enne selle veega puhastamist
maha jahtuda.

(b) Arge asetage kuumi toite voi kuumi ndusid kil-
male poordalusele.

(c) Arge asetage kilmi toite voi killmi néusid kuuma-
le poordalusele.

Arge pange ahju tdotamise ajal ahju véliskestale min-

geid esemeid.
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MARKUS

Arge kasutage mikrolainetega valmistamisel plas-
tiknousid, kui ahi on veel GRILLI ja KOMBINEERITUD
GRILLI reziimide kasutamisest kuum, kuna sellised
noud voivad hakata sulama.

Ulalmainitud reZiimide ajal ei tohi plastnéusid kasu-
tada, valja arvatud juhul, kui ndu tootja on 6elnud, et
need on kasutamiseks sobivad.

Kui te ei ole kindlad, kuidas oma ahju ihendada, pida-
ge palun ndéu ametliku kvalifitseeritud elektrikuga.
Seadme tootja ega edasimiilja ei aktsepteeri vastutust
elektrilihenduste tegemise nduetest kinni mitte pidami-
sest tingitud ahju kahjustuste voi kehavigastuste eest.
Ahju seintele ning ukse tihenditele ja tihenduspin-
dadele voib aegajalt tekkida veeauru vaéi veetilkasid.
Tegemist on normaalse nahtusega ning ei anna tun-
nistust mikrolainete lekkimisest voi seadme rikkest.

See siimbol naitab, et pinnad voivad kasutami-
se kaigus muutuda kuumaks.

ET-15
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1. Eemaldage ahju seest kdik pakkematerjalid ning
eemaldage ahju korpuse pinnalt véimalik kaitsekile.

2. Kontrollige ahju tahelepanelikult véimalike kahjus-
tusmarkide suhtes.

3. Asetage ahi kindlale, tasasele pinnale mis on piisa-
valt tugev, et kanda ahju kaalu ning ahjus valmis-
tatava raskeima eseme kaalu. Arge asetage ahju

kappi.
4, Valige tasane pind, kus on sisse- ja valjalaskeava-

dele piisavalt vaba ruumi.
Seadme tagapind tuleb paigutada vastu seina.

« Minimaalne paigalduskérgus on 85 cm.

» Ahju ja korval asuvate seinte vahele peab jaama
vahemalt 20 cm vaba ruumi.

- Jatke ahju kohale vahemalt 30 cm vaba ruumi.

- Arge eemaldage ahju all asuvaid jalgu.

« Sisse- ja/vOi valjalaskeavade ummistamine voib
ahju kahjustada.

- Asetage ahi raadiotest ja teleritest voimalikult
kaugele. Mikrolainete to6tamine voib pdhjusta-
da haireid raadio- ja telesaadete vastuvotus.
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5. Uhendage ahju pistik kindlalt standardsesse (maa-
ndatud) pistikupesasse.

HOIATUS. Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekita-
takse kuumust, suurt 6huniiskust voi niiskust (naiteks
tavalise ahju lahedale véi peale) vbi kergesti sittivate
materjalide lahedale (naiteks kardinad).

Arge ummistage ega katke kinni 6hutusavasid.

Arge asetage ahju peale esemeid.
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Uhendage ahi vooluvdrku. Ahju displeile kuvatakse: “0:00" ning kostub iks helisignaal.
Antud mudelil on kellafunktsioon ning ahi kasutab ootereziimis vahem, kui 1,0 W energiat. Kellaaja seadistamist kirjeldatakse alljargnevalt.

Kasutada saab kahte seadistamisreziimi: 12-tunni ja 24-tunni kella. L
1. 12-tunnise kella valimiseks vajutage ks kord nuppu KELLA SEADISTAMINE/KOOGITAIMER (20 / @ )ja
displeile ilmub “12H". 24-tunnise kella valimiseks vajutage veel liks kord nuppu KELLA SEADISTAMINE

/KOOGITAIMER (@1 / @)ja displeile ilmub “24H".

2. Poorake SISESTAMISE nuppu kuni displeile on kuvatud dige tund; sisestatav aeg voib olla vahemikus 0-23

(24-tunni kell) voi 1-12 (12-tunni kell).

3. Vajutage nupule KELLA SEADISTAMINE/KOOGITAIMER (@@ / @), minutinait hakkab vilkuma.
4. Seadistage minutid. Porake SISESTAMISE nuppu kuni displeile on kuvatud diged minutid; sisestatav aeg

voib olla vahemikus 0-59.

5. Vajutage kella kdivitamiseks nupule KELLA SEADISTAMINE/KOOGITAIMER (@1 / @). Displeil hakkab vil-

kuma digitaalkellaaja ikoon “:".
MARKUSED

« Kui kell on seadistatud, nditab kell iget kellaaega. Kui kella ei ole seadistatud, naitab displei "0:00".

« Valmistamisprotsessi ajal kellaaja vaatamiseks vajutage nupule KELLA SEADISTAMINE/KOOGITAIMER (@0 / @)
ning LED kuvab 2-3 sekundiks hetke kellaaja. Toiduvalmistamisprotsessi see ei mojuta.

« Kui kella seadistamise kéigus vajutatakse STOP-nuppu, ldheb ahi tagasi eelmisse seadistusse.

« Kui teie mikrolaineahju vooluvarustus katkeb, néitab vilgub displeil vooluvarustuse taastumise jarel "0:00". Kui voolu-
katkestus leiab aset toiduvalmistamise ajal, siis programm kustutatakse mélust. Samuti kustub mélust kellaaeg.

«Teie ahjul on ndidatud 5 véimsustaset.

Véimsustase Nait
(protsent) « Klipsetamise véimsustaseme muutmiseks
KORGE P100 poorake nuppu SISESTAMINE kuni displeile
(100%) . . T
KESKMINE ) on kuvatud soovitud tase. Vajutage kinnitamiseks
KORGE (80%) nuppu START/+1Tmin/KINNITA <> +1.. /1,
KESKMINE P50 sisestage kiipsetamisaeg ja vajutage seejérel ahju
(50%) i .
KESKMINE MADAL P30 kaivitamiseks nuppu START/+1min/KINNITA > +1.., /<1
(SULATAMINE) (30%) «Valmistamise ajal mikrolainete taseme kontrollimiseks
MADAL P10 vajutage nuppu MIKROLAINED.GRILL/KOMBI.A/W/&a-&-UV :
(10%)

2-3 sekundiks kuvatakse hetke voimsustase. Ahi jatkab
aja poordlugemist, kuigi displei néditab samal ajal vdimsustaset.

Uldjuhul on rakendatavad jargmised soovitused:

P100 - (KORGE viljundvéimsus = 900 W) kasutatakse
kiireks valmistamiseks voi tlessoojendamiseks, naiteks
hautised, kuumad joogid, kddgiviljad jms.

P80 - (KESKMINE KORGE valjundvdimsus = 720 W) ka-
sutatakse pikemaajalise valmistamise voi tihedamate
toiduainete, nagu naiteks koodid, lihaldigud aga ka
ornemate toitude, nagu naiteks keekside korral. Sellise
madalama vaéimsustaseme juures kiipseb toit tihtlaselt
ilma kiilgedelt tlekipsemata.

P50 - (KESKMINE véljundvéimsus = 450 W) tihedate
toitude (naiteks loomalihahautise) puhul, mis nduavad

tavalise valmistamise juures pikemat valmistamisaega,
on liha érna struktuuri sdilitamiseks soovitatav kasuta-
da just seda véimsustaset.

P30 - (KESKMINE MADAL véljundvéimsus = 270 W
Sulatamine) sulatamise puhul valige toidu htlaseks
sulatamiseks just see véimsustase. Antud véimsustase
on vdaga sobiv ka riisi, pasta, klimpide ja munaroa val-
mistamiseks.

P10 - (MADAL véljundvdimsus = 90 W) ettevaatlikuks
sulatamiseks, naiteks kreemikookide voi kondiitritoo-
dete puhul.
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Ukse avamine

Ahju ukse avamiseks tommake ukse avamiskaepidet.

Ahju kdivitamine

Valmistage toiduained ette ning paigutage kas sobivas néus voi siis otse poordalusele. Sulgege uks
ning vajutage peale soovitud valmistamisreziimi valimist nupule START/+1min/KINNITA.

®+1nin /A

Kui valmistamisprogramm on valitud ning 5 minuti jooksul ei vajutata nupule START/+1mini/KINNITA,

seadistus tlihistatakse.

Kui valmistamise ajal avatakse ahju uks, tuleb valmistamise jatkamiseks vajutada nuppu START/+1min/KINNITA.
Onnestunud vajutuse korral kostub helisignaal, ebaénnestunud vajutuse korral mingit reaktsiooni pole.

Kasutage STOP-nuppu selleks, et:

1. kustutada programmeerimisel tehtud viga;
2. peatada valmistamise ajal ajutiselt ahju t66;
3. tiihistada valmistamise ajal programm - vajutage selleks kaks korda STOP-nuppu;
4. tihistada ja aktiveerida lapselukku (vt Ik ET-23).

Teie ahju on voimalik programmeerida kuni 95 minutiks (95.00).

Klpsetamise (sulatamise) sisendiihik kdigub 5 sekundist 5

STOP

minutini. See séltub toiduvalmistamise (sulatamise) koguajast | 0-1 minutit

vastavalt alltoodud tabelile.

KASITSI TOIDUVALMISTAMINE / KASITSI SULATAMINE

1-5 minutit
5-10 minutit
10-30 minutit
30-95 minutit

Valmistamisaeg

Suurenemissamm
5 sekundit

10 sekundit

30 sekundit

1 minut

5 minutit

- Sisestage valmistamisaeg ning kasutage valmistamiseks voi sulatamiseks mikrolainete véimsustasemeid P100

kuni P10 (vt all).

« Segage voi poorake toitu vastavalt véimalusele 2 - 3 korda toiduvalmistamise jooksul.
- Peale valmistamist katke toit kinni ning jatke seisma, kui sedasi on retseptis soovitatud.
« Sulatamise jarel katke toit fooliumiga ning jatke kuni sulamise 16puni seisma.

Néide

Valmistamine 2 minuti ja 30 sekundi jooksul P80 mikrolainevéimsusega.

1.Sisestage voéimsustase,

2. Vajutage nuppu

vajutades the korra nuppu START/+1min/

MIKROLAINED/ GRILL /
KOMBI ja keerates seejarel

nuppuSISESTAMINE

mikrolainete vé-imsustaseme

P80 valimiseks.

'/"\
ADJW/ DU X1 = @

MARKUS

« Ahju kaivitumisel stttib ahju lamp pélema ning podérdalus hakkab podrlema pari- vai vastupdeva. Kui ahju uks
valmistamise/sulatamise ajal avatakse toidu segamiseks véi imber pé6ramiseks, seiskub displeile kuvatud
valmistamisaeg automaatselt. Valmistamis-/sulatamisaeg hakkab uuesti lugema kui uks sulgeda ning vajutada

KINNITA, et kinnitada
valitud véimsustase.

Samal ajal stttib displeil
mikrolainete indikaator.

nupule START/+1min/ KINNITA ( >+l /«d)-
- Valmistamise/sulatamise |6ppedes avaga uks voi vajutage STOP-nuppu ning, kui eelnevalt on kell seadistatud,

ilmub displeile 6ige kellaaeg.

3. SISESTAMISE

nuppu pddrates
sisestage soovitud
toiduvalmistamisaeg.

4. Vajutage nuppu START/
+1min/KINNITA, et
kaivitada taimer.

(Displei loendab
valmistamise I6puni
jaanud aega.)

- Kui soovite valmistamise ajal véimsustaset kontrollida, vajutage nuppu Nupp MIKROLAINED.GRILL/KOMBI.
/W] WV. 2-3 sekundiks kuvatakse olemasolev voimsustase.

TAHELEPANU:

« Sulgege toiduvalmistamise / sulatamise jarel uks. Pange téhele, et valgustus jadb 10 minutiks polema, kui uks
on avatud - tegemist on turvalahendusega, mis aitab ukse sulgemist meelde tuletada.
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1. AINULT GRILLIGA KUPSETAMINE

Ahjul on tlemine ja alumine grill, mida saab kasutada nii koos kui ka eraldi. Grillidel on ainult tiks véimsusseade.
Grilli abistab pédérdalus, mis samaaegselt podreldes aitab toitu Ghtlasemalt pruunistada. Valige soovitud grillire-
Ziim vajutades alljargneval moel nupule MIKROLAINED/GRILL/KOMBI. .

Vajutage nuppu Displei Grillelement on kasutusel
MIKROLAINED/GRILL/KOMBI.
~ G-1 Ainult Glemine kvartsgrill
AW/ AW X2 = | G-2 Ulemine kvartsgrill ja alumine grill korraga
G-3 Ainult alumine grill
Naide .
Oletame, et soovite valmistada 20 minutit ainult ULEMISE GRILLIGA.
1. Valige funktsioon 2. Vajutage 3. Sisestage SISESTAMISE 4. Vajutage grillimise
ULEMINE GRILL,vajutades ~ ValmistamisreZiimi nupuga grillimisaeg. alustamiseks nupule START/
kinnitamiseks nuppu +1min/KINNITA.
kaks korda nuppu . o
MIKROLAINED/GRILL/ START/ +1min/KINNITA. (Displei loendab kogu.
KOMBI. Displeil siittivad grillimise véltel grillimise

I6puni jaanud aega.)

G-1 ja grillindidik.

MARKUS

Poole grillimisaja méddudes kostub kaks helisignaali, mis tuletavd teile meelde vajadust toit tGhtlase pruunistamise
tagamiseks Uimber poorata. Pidage meeles, et grillimise ajal ei seisku ahi automaatselt. Parima grillimistulemuse saavu-
tamiseks tuleb toit poole kiipsetamisaja moddudes Umber podrata. Kui toit on poole kiipsetamisaja méddudes timber
pdédratud, sulgege uuesti uks ning vajutage grillimise jatkamiseks nupule START/ +1min / KINNITA.

2. KOMBINEERITUD TOIDUVALMISTAMINE

KOMBINEERITUD VALMISTAMISE funktsioon véimaldab kasutada mikrolaineid koos grilli voi konvektsiooniga.
KOMBINEERITUD téhendab toidu vaheldumisi mikrolainete ja grilli v6i konvektsiooniga valmistamist. Kombineeritud
valmistamine vahendab valmistmisaega ning tagab pruuni ja krobeda valispinna pakkudes teile selliselt kiire toidu-
valmistamise mugavust ning traditsioonilist isudratavat valjanagemist.

Vo6imalik on valida 4 kombinatsiooni vahel, nagu alltoodud tabelist ndha:

Vajutage nuppu GRILLREZIIM/KOMBI- Displei | Mikrolained/ | Ulemine grill / Alumine grill /
REZIIM tootsiikkel tootsiikkel tootsiikkel
/ C>1 . .
AW/ DG X3 = @ -2 -
C-3 . . .
C-4 . ° .

Kombineeritud toiduvalmistamise kasutamise kohta leiate tdpsema teabe jargmiselt lehekiiljelt.

/\ HOIATUS
Uks, valiskest, ahju sisemus ja tarvikud voivad kasutamise kdigus muutuda vaga kuumaks. Kasutage
poletuste valtimiseks alati pakse ahjukindaid.
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Mikrolainete ja konvektsiooni kasutamise naide:
Oletame, et soovite valmistada 30 minuti véltel kasutades mikrolaineid ja konvektsiooni (C-2).

1.Vajutage kaks korda 2. Korduvalt nuppu 3. Vajutageval- 4. Sisestage 5. Vajutage valmistamise
nuppuMIKROLAINED  Vajutadesvalige C-2 kuni  mistamisreziimi SISESTAMISE alustamiseks
GRILL/ KOMBI. displeile kuvatakse C-2. kinnitamiseks nupuga nupuleSTART/ +1min/
Displeil sittib G-1. Samal ajal suttivad nuppu START/ grillimisaeg. KINNITA. (Displei
displeile mikrolainete ja +1min/KINNITA. loeb aega maha kogu
konvektsiooni naidik. madratud valmistamisaja
valtel.)
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MARKUSED GRILLI JA KOMBINEERITUD TOIDUVALMISTAMISE KOHTA:

« Grilli ei ole vaja eelkuumutada.

« Toidu pruunistamisel asetage see kas restile voi stigavasse ndusse poodrdaluse peale. Kasutage resti véikeste
toiduainete, nagu peekoni, singi ja kookide grillimiseks.

« Grilli esmakordselt kasutades voite tdheldada suitsu véi kérbemisléhna. See on tdiesti tavapdrane ning ei anna
marku, et ahi on rivist valjas. Selle probleemi véltimiseks kuumutage enne esimest korda kasutamist ahju ilma
toiduta 20 minuti valtel sisse ldlitatud grilliga.

TAHTIS. Laske suitsul ja aroomidel lahtise kdogiakna kaudu véljuda véi lulitage koogi ventilatsioon sisse.

Teie ahju on voimalik kasutada tavalise konvektsioonahjuna kasutades konvektsioonfunktsiooni ning 10 eelmaa-
ratud ahjutemperatuuri. Paremate tulemuste saavutamiseks on soovitatav ahju eelnevalt kuumutada. Tempera-
tuuri voib valida vahemikus 140°C kuni 230°C 10°C sammudega.

Vajutage nuppu KONVEKTSIOON 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Ahju temp. (°C) 140 | 150 | 160 [ 170 | 180 | 190 | 200 | 210 | 220 | 230

lga seadistatavat temperatuuri tahistab displeil vastav téhis. Eelkuumutamise ajal displei vilgub ning displeile
kuvatud kasvavad tulbad téhistavad eelkuumutamise protsessi.

Naide 1: eelkuumutamisega toiduvalmistamine

Oletame, et soovite eelkuumutada temperatuurini 200°C ning kiipsetada sellel temperatuuril 25 minutit.

1. Vajutage iiks kord nuppu 2. Sisestage nupule KONVEKTSIOON 3. Vajutage temperatuuri kinnitamiseks
KONVEKTSIOON ning displeil vajutades (6 korda) soovitud nuppu START/ +1min/KINNITA.
hakkab vilkuma temperatuurindidik. eelkuumutamise temperatuur voi
Samuti stittib displeil poorake SISESTAMISE nuppu kuni
konvektsiooniindikaator. displeile on kuvatud 200.

R

4. Eelkuumutamise alustamiseks 5. Avage uks, asetage toit ahju ning 6. Vajutage valmistamise alustamiseks
vajutage veel (iks kord nupule sulgege uks. Sisestage SISESTAMISE nupule START/ +1min/KINNITA.
START/+1min/KINNITA. nupuga valmistamisaeg (25 minutit). Displei loeb aega maha kogu
Eelkuumutamise temperatuuri médratud valmistamisaja valtel.
saavutamisel kostub kaks korda Konvektsiooniindikaator vilgub.

helisignaal, tuletades teile meelde,
et toit tuleb ahju panna. Displeil
vilgub hetke temperatuur.
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Ndide 2: ilma eelkuumutamiseta toiduvalmistamine
Oletame, et soovite valmistada temperatuuril 230°C 20 minuti valtel.

1. Avage uks, asetage toit 2. Sisestage nupule 3. Vajutage 4. Sisestage SI- 5. Vajutage
ahju ning sulgege uks. KONVEKTSIOON temperatuuri SESTAMISE valmistamise
Vajutage Uks kord nuppu vajutades (9 kinnitamiseks nupuga val- alustamiseks
KONVEKTSIOON. Dis- korda) soovitud nuppu START/ mistamisaeg nupule
pleil hakkavad vilkuma eelkuumutamise +1min/ (20 minutit). START/+1min/
temperatuuriindikaator temperatuur KINNITA. KINNITA.
ning konvektsiooniindi- voi podrake
kaator suttib pélema. SISESTAMISE

nuppu kuni
@ 1 displeile on
x kuvatud 230.
® ® ® ®
ey e T T
[y [y [y Yy ) ey Oy )
L} [ ] messssssEl

MARKUSED

1. Valmistamisaega pole véimalik sisestada enne eelkuumutamise temperatuuri saavutamist. Temperatuuri saa-
vutamisel tuleb uks valmistamisaja sisestamiseks lahti teha.

2. Konvektsioonkittekeha seiskub automaatselt kui valmistamisaega pole 5 minuti jooksul sisestatud. Kostub
viis korda helisignaal ning LEDile kuvatakse kellaaeg, juhul kui kell on eelnevalt seadistatud. Kui kellaaega
pole sisestatud, nditab displei ainult “0:00".

3. Ahju eelkuumutamise ajal peaks pddrdalus asuma ahjus. Eelkuumutamise ja konvektsioonkiipsetamise ajal
kuulete, kuidas jahutusventilaator sisse ja valja lilitub. Tegemist on tdiesti normaalse ndhtusega ning sel pole
toiduvalmistamisele moju.

4. Toiduvalmistajate juhised on vaid orienteeruvad ning véimalik, et valmistamisaeg tuleb ménevérra kohandada.

5. Valmistamise lIoppedes jatkab jahutusventilaator lihikese aja valtel tootamist, et alandada elektri- ja mehaani-
kaseadmete temperatuuri.

6. Grilli esmakordselt kasutades voite tédheldada suitsu voi kérbemisléhna. See on tdiesti tavapdrane ning ei anna
marku, et ahi on rivist véljas. Selle probleemi véltimiseks kuumutage ahju enne esimest korda kasutamist ilma

_ toiduta 20 minuti valtel sisse lilitatud grilliga ning seejarel konvektsiooniga temperatuuril 230°C.

TAHTIS. Avage aken voi lilitage koogiventilatsioon sisse, et tootamise ajal tekkiv suits ja ebameeldiv [6hn vilja

saaks hajuda. Veenduge, et sel ajal ei oleks toitu ahjus.

/\ HOIATUS
Uks, viliskest, ahju sisemus ja tarvikud voivad kasutamise kdigus muutuda vdaga kuumaks. Kasutage
poletuste valtimiseks alati pakse ahjukindaid.

Kasutage automaatprogrammi kiipsetamise voi koogi puhul parema kiipsetustulemuse saav
utamiseks.

1. Vajutage ooteseisundis nuppu EXPRESS PIZZA & , displeile kuvatakse funktsiooni EXPRESS PIZZA
vaikimisi valmistamisaeg.

P66rake nuppu SISESTAMINE, et valida valmistamisaeg vahemikus 5 kuni 9 minutit.

3. Valmistamise alustamiseks vajutage nuppu START / + 1 min / KINNITA.

N
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1. ETAPILINE VALMISTAMINE

See funktsioon voimaldab teil valmistada 3 erinevas etapis, millest liks voib sisaldada kasitsi valmistamise aega
ja reziimi ja/véi aja alusel sulatamist ning samuti kaalu alusel sulatamise funktsiooni. Programmeerimise jarel
pole toiduvalmistamise protsessi vaja sekkuda, kuna ahi liigub ise automaatselt edasi jargmisse etappi. Esimese
etapi jarel kostub helisignaal. Kui (iheks etapid on sulatamine, siis peab see olema esimeseks etapiks.

Markus: mitmes etapis valmistamisel pole tiheks etapiks voimalik valida automaatmentud.

Naide: kui soovite toitu 5 minutit sulatada, kiipsetage P80 mikrolainevéimsuse juures 7 minutit. Etapid
on jargmised:

- 1. Vajutage kaks korda nupule KAALU ALUSEL SULATAMINE/AJASTATUD SULATAMINE, LED-displeile iimub
dEF2.

- 2. Sisestage SISESTAMISE nuppu pddrates sulatamise aeg kuni displeile on kuvatud “5:00” minutit.
- 3. Vajutage iiks kord nuppu MIKROLAINED/GRILL/KOMBI. A /W/&&-WV,

- 4. Valige nuppu SISESTAMINE p&orates mikrolainete véimsustasemeks P80.

- 5. Vajutage seadistuse kinnitamiseks nupule START/+1min/KINNITA ( > +1.. /1 ).

- 6. Sisestage SISESTAMISE nuppu pddrates valmistamisaeg kuni displeile on kuvatud “7:00” minutit.
- 7.Vajutage valmistamise alustamiseks nupule START/+Tmin/KINNITA ( > +1u, /«2 ).

2. +1min FUNKTSIOON (automaatne minut)

Nupp START/+1min/KINNITA ( {{> +1.. /<) véimaldab teil kasutada jargmist kahte funktsiooni:

a. Otsekaivitus

Véite kdivitada P100 mikrolainete véimsustasemega valmistamise 1 minuti véltel vajutades nupule START/
+1min/KINNITA ( > +1.., /+1). Valmistamisprotsess kdivitub koheselt ning iga kord, kui nupule vajutada pike-
neb valmistamisaeg 1 minuti vorra.

b. Valmistamisaja pikendamine

Voite pikendada valmistamisaega kasitsi-, grilliga, konvektsiooniga vé6i kombineeritud valmistamise ajal tihe
minutiliste sammudega vajutades ahju té6tamise ajal nupule START/+1min/KINNITA ( (> +1... /<1 ). Kaalu alu-
sel sulatamisee, automaatmen(i funtsiooni ning etapiviisilise valmistamise ajal pole valmistamisaega nupule
START/+1min/KINNITA ( (> +1... / «4) vajutades véimalik pikendada.

MARKUS: valmistamisaega on véimalik pikendada kuni maksimaalselt 95 minutini.

3. KOOGITAIMERI FUNKTSIOON

Voite kasutada kodgitaimerit ka siis, kui toiduvalmistamine ei h6lma mikrolainete kasutamist, nditeks tavalisel
pliidil munade keetmise aja médtmisel voi kiipsetatud/sulatatud toidu ooteaja jalgimiseks.

Nédide

Taimeri seadmine 5 minutile.

1. Vajutage kaks korda 2. Keerake SISESTAMISE 3. Vajutage taimeri 4. Kontrollige displeid.
nuppu KELLA nuppu kuni displeile kdivitamiseks nuppu (Displei loendab
SEADISTAMINE/ on kuvatud dige arv START/+1min/ valmistamise 16puni
KOOGITAIMER. minuteid. KINNITA. jainud aega.)
@n/Dx2

Taimeri aja saabudes kostub 5 korda helisignaal ning LEDile kuvatakse kellaaeg.

Voite sisestada aja kuni 95 minuti ulatuses. KOOGITAIMERI tiihistamiseks aja mahalugemise ajal
vajutage lihtsalt STOP-nupule.

MARKUS: KOOGITAIMERI funktsiooni ei ole véimalik kasutada toiduvalmistamise ajal.

4. LAPSELUKK

Kasutage vdikeste laste poolt ahju jarelvalveta kasutamise valtimiseks.
a. LAPSELUKU aktiveerimine
Vajutage ja hoidke STOP-nuppu 3 sekundit kuni kostub pikk piiks. Displeil stttib lukuindikaator:

)

b. LAPSELUKU tiihistamine
Vajutage ja hoidke STOP-nuppu 3 sekundit kuni kostub pikk piiks. Displeilt kustub lukuindikaator.
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1. KAALU ALUSEL SULATAMINE

Mikrolaineahjul on aeg ja véimsustase eelprogrammeeritud, nii et jargmist toitu oleks lihtne sulatada: sealiha, loomaliha ja ka-
naliha. Sellise toidu kaaluvahemik on 100 g sammudena 100 g kuni 2000 g. Kiilmutatud toitu sulatatakse temperatuurilt -18°C.
Vaadake alljargnevat néidet nende funktsioonide kasutamise kohta tdpsemalt teada saamiseks.

Naide: 1,2 kg kaaluva lihakoodi sulatamine kasutades KAALU ALUSEL SULATAMIST.

Asetage liha kiipsetusvormis voi mikrolaineahju sulatusrestil pdordalusele.

1. Valige vajalik meniii vajutades tks kord 2. Sisestage soovitud kaal pdcrates SI- 3. Sulatamise alustamiseks vajutage nuppu
nupule KAALU ALUSEL SULATAMINE/ SESTAMISE nuppu kuni displei nitab: ~ START/+1min/KINNITA ( B+l f41).
AJASTATUD SULATAMINE.
**T [ ¥%Dx1,

Mikrolainete ja sulatamise indikaatorid
stttivad ning indikaator “g"” kustub.
(Displei loendab kogu sulatamise valtel
toimingu I6puni jaanud aega).

displeile ilmub: Samal ajal stittib displeil

indikaator “g".

MARKUSED KAALU ALUSEL SULATAMISE KOHTA

« Enne toidu kiilmutamist veenduge, et toit oleks vérske ja hea kvaliteediga.

« Asetage vahem kui 200 g kaaluv toit podrdaluse servale ning drge asetage seda poordaluse keskele.

« Toidu kaal tuleb timardada tiles I&hima 100 g-ni, nditeks 650 g 700 g-ni.

« Vajaduse korral katke véikesed liha voi linnuliha piirkonnad vaikeste alumiiniumfooliumi tiikkidega. See hoiab &ra nende
piirkondade kuumenemise sulatamise ajal. Jalgige, et foolium ei puutuks vastu ahju seinu.

2. AJASTATUD SULATAMINE

See funktsioon sulatab toidu kiirelt lubades teil valida vastavalt toidu tudbile sobiva sulatamisperioodi. Vaadake alljargnevat

naidet selle funktsiooni kasutamise kohta tapsemalt teada saamiseks. Ajavahemik on 0:05 - 95:00.

Naide: toidu sulatamine 10 minuti valtel.

1. Valige vajalik men(ili vajutades 2. Sisestage valmistamisaeg 3. Sulatamise alustamiseks vajutage nuppu
kaks korda nupule KAALU ALUSEL poodrates SISESTAMISE nuppu START/+1min/KINNITA ( > +100 / <3 ).
SULATAMINE/AJASTATUD kuni displei néitab 10:00 . . . R )

Mikrolainete ja sulatamise indikaatorid
SULATAMINE. siittivad
T /¥ Dx2, :

displeile ilmub:

MARKUSED AJASTATUD SULATAMISE KOHTA

« Toiduvalmistamise jarel kostub viis korda helisignaal ning LED kuvab jooksva kellaaja juhul, kui kell on seadistatud. Kui kell
pole seadistatud, ilmub toiduvalmistamise jérel displeile "0:00".

« Eelméaratud mikrolainete véimsustase on P30 ning seda pole véimalik muuta.

AUTOMAATMENUU programmid valivad automaatselt 6ige valmistamisreziimi ja toitude valmistamise (vt lahemalt Ik
ET-25). Jargnevas ndites on kirjeldatud, kuidas seda funktsiooni kasutada.

Naide: 350 g porgandite valmistamine kasutades AUTOMAATMENUU varskete kddgiviljade funktsiooni.

1. Poodrake SISESTAMISE 2. Vajutage seadistuse 3. Sisestage soovitud kaal 4. Vajutage valmistamise
nuppu ning valige soovitud kinnitamiseks nupule poorates SISESTAMISE alustamiseks nuppu
automaatmeﬁr&lu. START/+1min/KINNITA nuppu kuni displei START/+1min/KINNITA

@ (D +lun /o). niitab: (> +1u /4. (Displei
g loeb aega maha kogu

valmistamisaja véltel.)

Displeile ilmub:

MARKUSED

+ Toidu kaalu véi kogust saab sisestada poérates SISESTAMISE nuppu kuni soovitud kaal/kogus on displeile kuvatud. Sises-
tage ainult toidu kaal. Arge lisage sinna juurde pakendi kaalu.

+ Kui toit kaalub AUTOMAATMENUU tabelis Ik ET-25 toodud kaaludest/kogustest enam, valmistage kasitsi toiminguid kasutades.
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Automaatmeniiii Displei | Valmistamisviis | KAAL / PORTSJON/KOOGINOUD | Toiming
Taaskuumutamine A1 |100% Mikro |150g,250g, 350 g, 450 g, 600 g | Asetage eelvalmistatud toit taldrikule. Ohku
Lounasook (algtemperatuur 5°C) labilaskvat mikrolainekilet voi sobivat kaant
(eelvalmistatud toit, Taldrik ja 6hku labilaskev kasutades katke taldrik. Asetage taldrik pdérdaluse
nditeks liha, juurvil- mikrolainekile véi sobiv kaas keskele. Segage peale valmistamist.
jad ja garneering)
Koorega kartul A2 [100% Mikro |1,2,3 kartulit (tiikki) Palun kasutage sarnase suurusega kartuleid kaaluga
1 kartul = umbes 230 g umbes 230 g. Torgake kartulikoor mitmest kohast labi
(algtemperatuur 20° C) ning asetage poodrdlaua serva suunas. Poole kiipse-
tusaja moodumisel podrake kartul imber ja paiguta-
ge imber. Laske enne serveerimist 3 - 5 minutit seista.
Liha A3 [100% Mikro |150g, 300 g, 450 g,600 g Loigake liha vaikesteks ribadeks ning asetage
(kondita liha, néiteks (algtemperatuur 5°C) kiipsetusvormile. Ohku labilaskvat mikrolainekilet
loomaliha, lambaliha, Taldrik ja 6hku labilaskev vdi sobivat kaant kasutades katke kiipsetusvorm.
sealiha véi linnuliha) mikrolainekile vi sobiv kaas | Asetage kiipsetusvorm péordaluse keskele.
Vérsked kodgiviljad A4 [100% Mikro |150g,3509,500g Loigake, hakkige voi viilutage vérsked kodgiviljad tihtlase
naiteks lillkapsas, (algtemperatuur 20° C) suurusega tiikkideks. Asetage vérsked koogiviljad sobi-
porgandid, brokkoli, Kauss ja kaas vasse ndusse. Asetage ndu pdordalusele. Lisage vajalik
apteegitill, porru, pap- kogus vett (1 spl 100 g kohta). Katke kaanega. Segage
rika, suvikrvits jms. valmistamise jarel ning laske umbes 2 minutit tommata.
Kala A5 [80% Mikro | 150,250 g, 350 g, 450 g, 650 g | Asetage Uks kiht kiipsetusndusse. Kasutage 6hku
(Selle programmi jaoks (algtemperatuur 20°C) labilaskvat mikrolainekilet voi sobivat kaant.
on soovitatav kasuta- Taldrik ja 6hku labilaskev
da ainult kalafileed) mikrolainekile voi sobiv kaas
Pasta A6 [80% Mikro |Pasta  Vesi Pange pasta sobiva suurusega ndusse ning lisage
(kuivatatud pasta, 509 450 ml vesi. Arge katke kinni. Asetage nou poordaluse
naiteks Fussili, 1009 800 ml keskele.
Farfalle, Rigatoni) 150g 1200 ml Valmistamise jarel segage korralikult ning laske
(vee algtemperatuur: 20°C) enne kurnamist 2 minutit seista.
Suur ja lau ndu
Supp A7 [100% Mikro |200 g, 400 g, 600 g Asetage tassid poordalusele ning segage
(algtemperatuur 5°C) valmistamise jarel.
Tassid (200 g tassi kohta)
Keeks* A8 |Eelkuumuta- |475g Ahju tuleb eelkuumutada temperatuurini 160°C.
Koostisained: ge tempera- | (algtemperatuur 20° C) Temperatuuri saavutamisel avage uks ning asetage
4 muna tuurini 160°C | Kiipsetusvorm kook alumisele restile. Kiipsetamise alustamiseks
110 g suhkrut (Umbes 26 cm labimddduga) | vajutage nupule Start /+1min/KINNITA
100 g jahu Rest " )
10 g maisitarklist ( Pt1nt )
60 g vett
60 g taimeoli
Kiilmutatud pitsa A9 |C 200g,3009,400g Eemaldage pakend ning asetage otse alumisele
(ahjuvalmis pitsa > (algtemperatuur -18°C) restile. Ooteaeg pole vajalik.
eelklipsetatud) Rest
Kuipsetatud kana A0 [C1 5009,7509,1000g, 1200 g Soovi korral maitsestage soola, pipra ja paprikaga.
(algtemperatuur 20° C) Torgake kana nahk mitmest kohast labi. Asetage
Rest kana rinnak tiles poole alumisele restile.

* Keeksi valmistamine (A8):

1. Eraldage munakollane munavalgest.
2. Vahustage kasiblenderiga (vdikesel kiirusel) munakollane, 6li ja vesi kuni kerge ja 6hulise segu saamiseni.

3. Lisage jahu ning segage hasti labi.

4. Vahustage eraldi ndus késiblenderiga (suurel kiirusel) munavalge, suhkur ja maisitarklis kuni tihke segu saavutamiseni. Segage ettevaatlikult

koogitaignasse.

5. Tostke segu lusikaga véiga médritud vormi ning siluge tainas pealt Ghtlaseks.
6. Eelkuumutamise jarel asetage vorm restile.

MARKUSED

+ Lopptemperatuur vaib olla erinev séltuvalt toidu algsest temperatuurist. Kontrollige, et toit oleks valmistamise jarel kuum.
Vajaduse korral saate te valmistamisaega kasitsi pikendada.

+ Automaatse toiduvalmistamise kasutamisel séltuvad tulemused néiteks toidu kujust ja suurusest aga ka teie isiklikest maitse-eelis-
tustest. Kui te ei ole programmeeritud tulemusega rahul, siis reguleerige lihtsalt valmistamisaeg vastavalt teie isiklikele eelistustele.
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Mikrolaineahjus toidu valmistamiseks/sulatamiseks peab mikrolainete energia suutma toidu ldbistamiseks tun-
gida labi anuma. Seetéttu on oluline valida valmistamiseks sobiv néu.
Ummargused/ovaalsed néud on paremad, kui ruudu/ristkiliku kujulised ndud, kuna toit kipub néu nurkades
lle kiipsema. Alljargnevalt on toodud &ra erinevad kasutatavad toidunéud.

Toidunou Mikrolai- Grill Konvekt- | Segaval- | Markused

nekindel sioon mistamine

Alumiiniumfoolium v/X v v v / X |Vaikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab

Fooliumnoud kasutada toidu kaitsmiseks tilekuumene-
mise eest. Kaarleegi valtimiseks hoidke foo-
lium vahemalt 2 cm kaugusel ahju seintest.
Fooliumndusid ei soovitata, kui nende
tootja pole nende ksautamist heaks kiitnud
(nditeks Microfoil®); jargige tahelepanelikult
toodud juhiseid.

Pruunistamisnéud v X X X Pidage alati kinni tootja juhistest. Arge (ile-
tage ettendhtud kuumutamisaegu. Olge
vaga ettevaatlikud, kuna sellised néud
muutuvad vdga kuumaks.

Portselan ja keraamika v/X X v v Portselan, savist noud ja glasuuritud savi-

Ainult | néud on tavaliselt kasutamiseks sobivad,
segakon- | valja arvatud metallist kaunistustega néud.
vektsioon

Klaasndud, néiteks Pyrex® v v v v Ettevaatlik tasub olla 6hukeste klaasndude
kasutamisel, kuna need véivad jérsu kuu-
mutamise korral puruneda vdi méraneda.

Metall X v v X Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovi-
tatav kasutada metallist ndusid, kuna see
vdib tuua kaasa suttimise.

Plastik/pollistiireen, v X v v / X |Tasub olla ettevaatlik, kuna méned noud

naiteks kiirtoidu koolduvad, sulavad v6i muudavad varvi

pakendid korgetel temperatuuridel.

Toidukile v X X X Ei tohiks puutuda vastu toitu ning auru
vélja laskmiseks tuleb kile labistada.

Kiilmutus-/ v X v/X X Peab olema auru vélja laskmiseks labi tor-

kiipsetuskotid gatud. Veenduge, et kotid on mikrolaine-
tega kasutamiseks sobivad. Arge kasutage
plastikust voi metallist kinnitusi, kuna need
voivad sulada voi kaarleegi tottu stittida.

Pabertaldrikud/tassid ja v X X X Kasutage ainult soojendamiseks voi niiskuse si-

kodgipaber dumiseks. Téhelepanelik tasub olla Glekuume-
nemise suhtes, kuna materjal voivad siittida.

Olgedest ja puidust ndud v X X X Arge jatke ahju nende materjalide kasuta-
misel jdrelvalveta, kuna Glekuumenemine
voib tuua kaasa suttimise.

Umbertdédeldud paber X X X X Véib sisaldada metalliosi, mis voivad poh-

ja ajalehepaber justada kaarleeki ning viia stittimiseni.

Rest v v v v Kaasasolev metallrest on loodud spetsiaa-
Iselt koikidele valmistamisreziimidele ning
see ei kahjusta ahju.

/\ HOIATUS

Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb voimaliku siittimisohu tottu ahjul silm peal hoida.
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ETTEVAATUST: ARGE KASUTAGE OMA AHJU UHEGI
DETAILI PUHASTAMISEL JA HOOLDAMISEL KAU-
BANDUSES SAADA OLEVAID AHJUPUHASTUSVA-
HENDEID, AURUGA PUHASTAJAID, ABRASIIVSEID
JA TUGEVATOIMELISI PUHASTUSVAHENDEID,
NAATRIUMHUDROKSIIDI SISALDAVAID AINEID
VOI KUURIMISPATJU.
Veenduge enne puhastamist, et ahju sisemus, uks,
viliskest ja tarvikud on tdielikult maha jahtunud.
PUHASTAGE AHJU REGULAARSELT NING EEMAL-
DAGE KOIK TOIDUJAAGID - hoidke ahi puhtana véi
vélispinnad véivad kahjustuda. See voib mojuda
negatiivselt seadme elueale ning tekitada ka oht-
likke olukordi.
Ahju vélispinnad
Ahju vélispindu saab lihtsalt puhastada érnatoimelise
seebi ja veega. Plhkige seebijadgid kindlasti niiske
lapiga dra ning kuivatage seadme vélispind pehme
kateratikuga.
Ahju juhtnupud
Juhtpaneeli desaktiveerimiseks avage enne puhasta-
mise algust ahju uks. Juhtpaneeli puhastamisel tuleb
olla ettevaatlik. Kasutades ainult vees niisutatud lappi
puhkige paneeli 6rnalt kuni see puhtaks saab. Valtige
suurte veekoguste kasutamist. Arge kasutage mingeid
keemilisi voi abrasiivseid puhastusvahendeid.
Ahju sisepinnad
1. Puhastamiseks pilihkige iga kasutamise jarel kuni
ahi on veel soe koik pritsmed voi maha ldinud toit
niiske lapi voi Svammiga kokku. Tugevama maar-
dumise korral kasutage neutraalset seepi ning
plihkige mitu korda niiske lapiga kuni kéik mustus
on eemaldatud. Kinni jaanud pritsmed voivad lle
kuumeneda ning hakata suitsema voi sittida ning
pbhjustada kaarleeki. Arge eemaldage lainejuhi ka-
tet.

2. Jalgige, et lahja seebilahus ega vesi ei tungiks sein-
tes asuvatesse vaikestesse ventilatsiooniavadesse,
mis voiks ahju kahjustada.

3. Arge kasutage ahju sisepindade puhastamiseks
sprei-tutipi puhastusvahendeid.

4. Kuumutage oma ahju regulaarselt kasutades kon-
vektsiooni ja grilli. Toidujddgid voi rasvapritsmed
voivad pbéhjustada suitsu véi halba I6hna.

5. Toidust vabaneb valmistamise ajal auru, mis pdh-
justab ahju sees ja uksel kondensaadi tekete. Olu-
line on ahi kuivaks piihkida. Kondensaadi kogune-
mine toob I6ppkokkuvéttes kaasa ahju sees rooste
tekkimise.

ERIMARKUS LAINEJUHI KOHTA: hoidke lainejuhi
kate alati puhtana. Lainejuhi kate on valmistatud ker-
gesti purunevast materjalist ning selle puhastamisel
tuleb olla vdaga ettevaatlik (tegutsege vastavalt eelne-
valt toodud puhastusjuhistele).

Liigne leotamine voib pdhjustada lainejuhi katte
desintegreerumise. Lainejuhi kate on kulutarvik ning
regulaarse puhastuseta tuleb see valja vahetada.

Tarvikud

Tarvikuid nagu podrdalus, ja rest tuleb pesta neutraa-
Ise ndudepesuvedeliku lahusega ja kuivatada. Neid
voib pesta ndudepesumasinas.

Uks

Kogu mustuse korvaldamiseks tuleb pehme, niiske la-
piga puhastada regulaarselt ukse mélemat kiilge, ukse
tihendeid ning kérval asuvaid pindu. Arge kasutage
ukseklaasi puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid vo6i teravaid metallkraabitsaid
kuna need voivad péhjustada klaasi purunemise.

MARKUS. Auruga puhastajat ei tohi kasutada.

Puhastamisnduanne - ahju holpsamaks puhastamiseks
Asetage kaussi pool sidrunit, lisage 300 ml vett ning kuumutage 100% voimsuse juures 10-12 minutit.

Piihkige ahi pehme ja kuiva lapiga seest puhtaks.
TAHELEPANU:

+ Kui te valmistate toitu sama valmistamisreziimiga standardajast pikema aja véltel (vaadake all asuvat tabelit),
siis ltlituvad ahju kaitsemehhanismid automaatselt sisse. Mikrolainete véimsustaset vahendatakse voi siis Ili-

tatakse grillielementi sisse ja vélja.

Valmistamisreziim

Standardaeg

Mikrolained P100

30 minutit

Grill/ Konvektsioon/ Kombi valmistamisreziim

Vahelduv to6tamine, temperatuuri ja aja juhtimisega
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BHumaHune:
BawuAaT npopykT e
MapKrpaH ¢ To3u
CUMBOJI.
ToBa 03Ha4aBa,
Ye n3nesnuTe
ynotpeba
enekTpuyeckn
N eNeKTPOHHN
ypeau He TpA6Ba
[la ce cMecBaT €
obLmTe 6UTOBN
oTnagbuu. Mima
oTAenHa cuctema
3a cbbUupaHe Ha

Te3U NPOAYKTU.

G. WHdopmauua 3a u3xebpnsHe n npepaboTka, 3a nmpeﬁmenvn)
(4yacTHM gOMaKNHCTBA)

1. B EBponenickuaTt Cbio3

BHymaHme: AKo nckaTe fia 3XBbPAWTE TO3W ypef, MONA He U3NosBaiiTe 06UK-
HOBeHaTa Koda 3a 60KnykK!

M3nonsBaHoTO enekTpuyecko obopynBaHe TpsAbBa Aa 6bfe cenaprpaHo
OTAENHO, CbINacHO 3aKOHO[ATENCTBOTO, KOETO M3UCKBA MPABUIHO TPeTUPaHe,
0roN30TBOPABAHE 1 PeLMKNPaHe Ha N3MIA30TO OT ynoTpeba enekTpuyecko 1
€e/IeKTPOHHO 0bopyaBaHe.

CnepaBaliku NpakTUKaTa Ha CTPaHUTe-UNeHKU, YacTHUTE AOMaKHcTBa B EC
MoraT BpbLaT CBOWTE M3M1€3/11 OT yNnoTpeba enekTpryeckr 1 eneKTPoHHM
ypeau Ha onpegeneHn MmecTa 3a 6e3nnatHo cbbupaxe.®

B HAKOM cTpaHu®, BawmAT TbproBel Moxe 6e3nnaTHo Aa B3eme Bawwua ctap
ypen npv nokynkaTta Ha HOB TaKbB.

*) Mons, 06bpHeTe ce KbM MeCTHaTa BiacT 3a noseye nHdopmaumsa.

AKO BalLMTE eNeKTPUYECKN WY eNeKTPOHHY ypeau umat 6atepum unm akymy-
naTopw, MOnA, N3XBbPeTe r'vi OTAENHO, CbINacHO MECTHUTE U3NCKBAHUA.

Ypes NpaBUIHOTO N3XBBPAAHE Ha TO3U NPOAYKT, Bie nomarate oTnagbuuTe Aa
npeMmHaBaT npe3 HeobxoanmuTe 06paboTKa, ONON30TBOPABAHE U PeLMKIMpa-
He 11 MO TO3M HauWH ce NPeAOTBPaTABAT Bb3MOXHITE HEraT1BaHV Bb3AeicTBrA
BbPXY OKOSIHaTa Cpefja 1 YOBELIKOTO 3[1paBe, KOWUTO MHaye 61xa Mornv Aa Bb3-
HUKHAT NPV HEMPaBWIHO N3XBbPAAHE.

2. B ctpaHu n3sbH EC

AKO nCKaTe fla U3XBbPMTE TO3U MPOAYKT, MOJA, CBbPXKETE Ce C MeCTHUTE Bha-
CTU 11 pasbepeTe NPaBUIHUA HAUMH 3a N3XBbPAHE.

3a Wsenuapua: Mi3nA3noTo oT ynotpeba enekTpryecko 1 enekTpoHHo obopya-
BaHe MoXe fla 6bAe BbpHaTO Ha TbproseLa 1 6e3 fa ce KyrnyBa HOB MPOAYKT.

[lonbnHUTENHUTE CbOPBXKEHUA 3a CbOMpaHe ca U3bpPOoeHY Ha HauyanHaTa cTpa-
HMLa Ha www.swico.ch nnm www.sens.ch.

b. Uhdopmauumsa 3a nsxebpnaHe 3a 6U3Hec noTpebuTenn

1. B EBponenckuaTt Cbio3

AKO TO3V MPOAYKT Ce U3MOos3Ba 3a CTOMAHCKYM LieNiv U UCKaTe fja ro Usxsbpnute:
Mons, cBbpeTe ce ¢ Bawwna gunbp Ha SHARP, Koo we Bu nHdopmrpa otHoc-
HO 06paTHOTO MpuemaHe Ha npofykTa. Moxe fia 6bAeTe TakCyBaHM 3a pasxo-
AuTe no obpaTHOTO NpremMaHe 1 peunKkampaHeTo. Manku apTukynu (Mnm manko
ApPTUKyNM) MOXe Aa 6bAaT B3ETU OT MECTHUTE CbOPBXKEHNA 3a CbOMpaHe.

3a WcnaHusa: Mons, cBbpKeTe ce ¢ BbBefeHaTa crucTema 3a CbbrpaHe unm KbM
Balwma mecTteH opraH 3a 06paTHO NpremMaHe Ha n3nesnu ot ynotpeba ypeau.
2.B cTtpaHn nsebH EC

AKO CKaTe Aa U3XBbPAUTE TO3M NMPOAYKT, MOSIA, CBbPXKETE Ce C MeCTHUTE Bna-
Qm 1 pasbepeTe NPaBUIHNA HAYVH 33 N3XBbPAAHE. J
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PbKoBOACTBO 3a yn 0'rpe6a

WHOOPMALIVSt OTHOCHO MPABUITHOTO M3XBbPIIAHE 1

CbIbPKAHUE 2
CMELMOUKALIM 2
OYPHA 1 AKCECOAPU 3

KOHTPOJIEH MAHEN 4
BAMKHU MHCTPYKLIMW 3A BE3OTACHOCT 5-15
UHCTASIMPAHE 16-17
MPEAN 1A CE 3AMOYHE PABOTA 18
HACTPOVIBAHE HA YACOBHMKA 18
HWBA HA MUKPOBB/THOBA MOLLIHOCT 18
PbKOBOACTBO 3A YNOTPEBA 19
MVKPOBBIHOBO FOTBEHE 19
TPV FTOTBEHE / KOMBUHWPAHO FOTBEHE 20-21
OBWKHOBEHO FOTBEHE 21-22
JPYTV YAOBHW OYHKLMN 23
PA3MPA3ABAHE M0 TEIO U PA3MPA3ABAHE 3A BPEME 24
PEXXM ABTOMATUYHO MEHIO 24
CXEMA HA ABTOMEHIOTO 25
NOAXOMALLN KYXHEHCKW CbJOBE 26
TPVKM 1 NOYNCTBAHE 27

HanmeHoBaHue Ha mopena:

R-843IN

AC nHeeH BonTax

JlnHeeH npeanasuten/npekbcsay

AC /3nckBaHo 3axpaHBaHe: MUKpoBbHa
3xopALLa MOLWHOCT: MuikpoBbiHa

[LoneH rpun (MHdpavepseH)
KoHBekuua

MUKpoBbIHOBa YecToTa

BbHLUIHK pa3mepy (LWMprHa) X (BUCOUMHA) X (bn6oUrHa) MM
BbTpeluHun pa3mepn (LWrpuHa) X (BUCoUrHa) X (gbnbounHa)** mm
KanauwTet Ha pypHaTa

BbpTaLa ce unHus (meTan)

Terno

Namna Ha dypHaTa

TopeH rpun (KeapLios / iHppauepseH)

M3kntoueH pexxvm (PeXum 3a necteHe Ha eHepris)

1230V, 50 Hz moHodaseH
:16 A

11450 W

1900 W (IEC 60705)
11200/ 1100 W

1500 W

12300 W

:no-manko ot 1.0 W
12450 MHz* (rpyna 2/knac B)
:513,0 x 306,0 x 430,0 mm
:330,0 x 208,0 X 368,0 Mm
: 25 nutpa**

12301 Mm

:npun6ba. 15,8 kr
:25W/240V

*  To3m npoAyKT OTroBapA Ha n3nckBaHuATa Ha EBponeiicku ctangapt EN55011.
B cboTBeTCTBME C TO3M CTaHAAPT, TO3M NPOAYKT ce KnacuduLmpa kato obopyasaHe rpyna 2 knac B.

pyna 2 03HauaBa, ye 060PyABAHETO YMULLNIEHO FrEHEPMPa PaAMOYeCTOTHa eHepriis BbB popmaTa Ha enekTpomar-

HUTHa pagunayusa C uen tTepMmnyHa o6pa60TKa Ha XpaHaTa.

O6opyasaHe oT Knac B 03HauaBa, 4e MOXe fia ce 13MoN3Ba KaTo AoMalueH ypea.
** BbTpeLHUAT KanauuTeT ce U34NCIABA Ypes U3MepBaHe Ha MaKCMMasiHaTa LWMPUHA, AbN6oUMHA 1 BUCOUMHA.

[leAcTBUTENHNAT 06EM XpaHa e No-ManbkK.

KATO YACT OT MOJINTUKATA 3A HEMPEKbCHATO YCbBbPLIEHCTBAHE, H/E CU 3AMA3BAME NMPABOTO [IA
MPOMEHAME OV3ANHA N CNELIMOUKALIMATE BE3 MPEOYMPEXKAEHWE.
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MogrpaABaLy rpun enemeHT (ropeH rpwn)
Namnunuka Ha ¢pypHaTa

KoHTponeH naxen

[pbiKKa 3a OTBapAHe Ha BpaTaTa

Kanak Ha BbnHoBoga (HE CBAJTANTE)
KyxuHa Ha ¢pypHaTa

MoTopeH Ban Ha BbpTALLaTa Ce YUNHUA
MogarpaBaLy rpun enemeHT (QONEH rpwn)
OTBOpPU 3a BEHTUNALMA

YNnbTHeHVA Ha BpaTMyKaTa 1 NOBBPXHOCTM 3a
yMIbTHABaHE

11. Cwnos kaben

12. BbHWHa KyTUA

SVENOUAWN=

e

AKCECOAPMU:

YBeperTe ce, ue CiefiHUTE akCcecoapu ca AOCTaBEHU:
(13) BbpTAawa ce umHma (14) CbeAUHUTENHO 3BEHO
(15) Ckapa

«MocTaBeTe CbeVHNTETHOTO 3BEHO B MOTOPHUA

13.BbpTawa BaJl Ha BbpTALlaTa ce unHuA. Cnep ToBa noctaBeTe
ce YnHMA BbpTALLATa C€ YUNHUA BbPXY MOTOPHUA Bas, KaTo ce
(meTan) yBepuTe, ye e 3aKpeneHa 34paso.

« 3a fa ce uzberHat NoBpeau No BbpTALLATA Ce YMHUS,
TpA6Ba ACTUATA NV ONAKOBKMTE Aa 6bAaT NOBANIraHN
BHVMATESHO Hag pbba npw n3BaxkaaHe oT GpypHarta.

+ 3a 1I3MOMI3BaHETO Ha CKapaTa, 06 bpHETE Ce KbM HacT-
Ta 3a rpun, Ha cTpaHuum br-21.

14. Cvepunutenio —— HuKora He JOKOCBaiiTe rpuna, KOraTo e ropey.

3BeHO BEJIEXKKA: KoraTo nopbusaTe akcecoapw, Mons,
nocoyete Ha Bawwua Tbprosey Ha SHARP fBa ene-

MEHTa: HAMMEHOBAHUETO Ha YacTTa U HaVIMEHOBAHW-

€70 Ha Mogena.

15. Ckapa

BENEXKW:

+ KanakbT Ha Bb/IHOBOAA € KpexbK. TpAbBa fa ce BHUMMaBa Aa He Ce NOBpeAM Npw NOYNCTBaHE BbTPELLHOCTTa
Ha dypHaTa.

« Cnep NpUroTBAHETO Ha Ma3HM XpaHu 6e3 Kanak, BUHary nouYncTBanTe cTapaTeniHo KyxuHaTta, 0cobeHo Harps-
BaLLMA FPUN eNeMeHT, KOMTO TpAbBa fia e BHaru cyx 1 6e3 Ma3HWHW Mo Hero. 3acbxHana no Hero MasHviHa
MO>e fla Nperpee, fja 3arnoyHe Aa nywm unm aa ce 3ananu.

« BuHaru pabotete ¢ ¢pypHa C NpaBMIHO NOCTaBEHUN BbPTALLA CE YNHUA U NMOCTaBKa. ToBa Momara npu rotseHe.
Jlowo noctaBeHa BbpTALLA CE YMHMA MOXKe fja APbHYM, 1 He Ce BbPTU MPaBWIIHO 1 la AoBefe A0 NoBpesa Ha
dypHaTa.

+ BCcnuKm XxpaHu 11 OMakoBKM C XpaH NPV roTBEHE Ce NMOCTAaBAT BYHArM BbpXy BbPTALLATA C& YNHUA.

« BbpTALaTa ce UnHMA MOXe fla ce BbPTM MO NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTPenKa Ui obpaTtHo. MocokaTa Ha BbpTeHe
MOXe Aia ce MPOMEHS BUHArV Npeau cTapTripaHe Ha ¢pypHaTa. ToBa HAMa OTHOLLEHE KbM MPUrOTBAHETO Ha XpaHaTa.

/\ BHUMAHUE:
BpaTtunukarta, BbHWHATa KyTUA, KyXuHaTa Ha pypHaTa 1 akcecoapute MoOXe fia ce HaropewaT MHOro no
Bpeme Ha pa60'ra. 3a Aa ce NpefoTBpPaTAT U3rapAHNA, BUHarn n3nonspanTe Ae6env| PbKaBuLn 3a (bypHa.
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DUIUTANEH BUCNJIEA n UHOAVUKATOPU
/2 Vnankatop 3a MUKPOBBJTHU
@ WHankatop 3a OBMKHOBEHA OYPHA
W WHpunkatop 3a FPUJT
¥% Vhpnkatop 3a PABMPA3ABAHE

-LI-O MHpunkatop 3a 3AKJ/IIOYBAHE NMPOTUB
OELIA

AUTO WHawnkatop 3a ABTOMATUYHO MEHIO
°C Wnpukatop 3a TEMMEPATYPA

g WHawmkaTop 3a TEMO
—mmmmmmnn B VHIEKC 32 TeMNepaTypaTa

Onuun Ha aBBTOMaTUYHOTO MEHIO:

A1: MeHi0 npeTonnaHe

A2: MbnHeHn KapTodu

A3: Meco

A4: TpecHu 3eneHuyumn

A5: Puba

A6: lNacTa

A7:Cyna

A8: MNaHgnwnaH

A9: 3ampaseHa nuua

A10: Mune

BbBEXAAHE Ha 3anuc

3aBbpTeTe 3a ja BbBefeTe BpeMeTo 3a

roTBeHe, BPEMeTO, HUBOTO Ha MOLLHOCT,

TemnepaTtypara, TernoTo, nopuuaTa n

n3bepere aBTOMATUYHO MEHIO.

Byton PEXKUM Ir'PUJ1/KOMBUHWUPAH PEXKUM

1 HATUCKAHE (G-1) = TOPEH KBAPLIOB I'PUJ

2 HATUCKAHUA (G-2) = TOPEH KBAPLIOB P

& IONEH TP 3AEAHO

3 HATUCKAHWA (G-3) = LJONIEH TPUN

4 HATUCKAHKA (C-1) = MUKPOBBJTHN &
TOPEH KBAPLIOB
PN & OONEH FPUN

5 HATUCKAHWA (C-2) = MUKPOBDBJTHU (73%)
& FOPEH IPUN &
KOHBEKLWA (27%)

6 HATUCKAHWA (C-3) = MUKPOBDBJTHU (52%)
& TOPEH IPUN &
KOHBEKLWA (48%)

ByroH PA3MPA3ABAHE MO TErNO/BPEME

ByTton CTAPT/+1mun/MOTBbPAU

Byron CTON

Byron HUBO HA MUKPOBBJIHOBATA

MOLLHOCT:

HatucHerte 3a fia n3bepete HUBO Ha MOLLHOCT

Ha MUKPOBbBJIHUTE.
Byron OBUKHOBEHA ®YPHA

. Byron HACTPOVKA HA YACOBHUKA/

KYXHEHCKU TAUMEP



BAKHU UHCTPYKLIUN 3A BE3OMNMACHOCT:
NMPOYETETE BHUMATEJIHO U 3ATA3ETE 3A
bbJELLU CITPABKU

3a fna ce n3berHe onacHOCTTa OT MoXKap.

MuKpoBbniHOBaTa ¢pypHa He TpA6GBa fja ce ocTaBA
6e3 Haa3o0p No Bpeme Ha paboTta. Korato HuBarTa
Ha MOLHOCT ca TBbPAE BMCOKU WM BpemeHaTa
Ha roTBeHe - TBbpAe AbJrv, MoXe Aia ce CTUrHe Jo
npeKasieHo NpeTon/iAHe Ha XpaHaTa U NoXap.

Tasn ¢ypHa e KOHCTpyupaHa ga ce U3nos3Ba camo
BbpXy nnota. TA He e npeAHa3HayeHa 3a BrpaKgaHe B
KYXHEHCKU OOK.

He noctaBanTe ¢pypHaTa B WKad.

EnekTpnyecknAT KOHTAKT TpsAbBa aa 6bae necHo goc-
TbMEeH 1 B C/lyyal Ha aBapuA ypeabT Aa Moxke 6bp30.
na 6bae N3KIYeH.

3axpaHBaHeTO TpA6Ba Aa 6vae 230 V, 50 Hz, ¢ MnHK-
mMyMm 10 A nuHeeH GYLWOH, nnn ¢ MuHuMym 10 A aBTO-
MaTMUeH OYLLIOH.

3a 1031 ypen TpA6Ba Aa Ce NpeaBMan OTAENEH NPEeKbCBau.
He nocraBanTe ¢pypHaTa B 6/1M30CT 4O M3TOUYHMLM Ha TO-
MANHa.

Hanpumep, B 6n1m3oct o obnkHoBeHa pypHa.

He nocraBanTte ¢pypHaTa Ha MACTO C BUCOKA BA>KHOCT
NN KbAETO MOXe Aa ce cbbupa Bnara.

He cbxpaHaBaiTe 1 He n3non3sante ¢ypHaTa Ha OTKPUTO.
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Ako 3abenexute gum, nsknoyerte ¢ypHarta or 3a-
XPaHBaHETO 1 APbXKTe BpaTuUyKaTa 3aTBOpeHa 3a
Aa ce 3agyLwiaT niambuumTe.

MsnonsBanTe eANHCTBEHO NOAXOAALLM 32 paboTa
C MMKPOBDBJIHU CbA0BE 1 Npuéopwu.

BuxTe cTp. BG-26. NMpubopute Tpa6bBa aa 6baar
npoBepeHn C Luen Aa ce yBepuTte, ye ca noagxoan-
L1 3a N3NoN3BaHe B MMKPOBBJIHOBU PpypHM.

AKo 3aTonnAaTe XpaHa B NJ1IaCTMacoBM WM XapTu-

€HM ONMaKoOBKM, HabniopaBanTe pypHaTa nopagu
OMNacHOCT OT 3ananBaHe. _
Cnep ynotpe6a nouncreante Kanaka Ha By nuogo-

Aa, KyXnHaTa Ha pypHaTa, BbpTALlaTa ce YNUHUA U
nocraBkata. Te Tpa6Ba na 6baaT Cyxu M gaz mas-

HMHA no TAX. HacnoeHaTta ma3HMHa MOXe Aa ce
nperonnu, A4a 3ano4vyHe Aa nywun n Aa ce 3anasnau.

He noctaBanTe necHo3ananumm matepuanu go ¢yp-
HaTa UM 4O BEHTUNALUVOHHUTE OTBOPW.

He 6nokunpanTe BEHTUNALWMOHHNTE OTBOPW.
[MpemaxBanTe BCUUKN METASTHN NOMOW, Ten n ap. ot
XpaHaTa U XpaHUTeNHNTe onakoBKU. ckpeHeTo OT
MEeTaNHM MOBBbPXHOCTN MOXKe fa NpeAn3BMKa noxap.
He n3nonssante ¢pypHaTa 3a 3aTONNIAHE HA MA3HMHA
3a NbprkeHe. TemnepaTtypaTta He MOXe fa 6bae KOH-
TpoNMpaHa N Ma3HMHATa MOXKe fa ce 3ananu.

3a fa HanpaBuTe NyKaHKW, N3rnon3sanTe camo creuu-
aNHUTe NakeTn NyKaHKW, NpefHa3HayYeHn 3a MUKpPO-
BbJIHOBA PypHa.

He cbxpaHAaBanTe xpaHa wunun gpyrn npoaykTn BbB
dypHara.

Cnep cTtapTupaHe Ha ¢pypHaTa, NpoBepeTe HaCTPOM-
KUTe 3a fla ce yBepuTe, Ye paboTn KaKTo XenaeTe.
BG-6



,
3a fa ce n3berHe nperpsaBaHe 1 NoXap, TpA6Ba Aa ce
obpblya ronaMo BHUMaHUE Npu NPUroTBAHE Ha Xpa-

HN C BUCOKO CbAbpKaHNE HAa Ma3HUHWN U 3aXap, Ha-
npuMep HageHUYKHU, CnadknUwn nnn KkonegeH NnyauHr.

BukTe CbOTBETHUTE CbBETU B PbKOBOACTBOTO 3a €KC-
naoartaums.

3a n36arsaHe Bb3MOXXHOCTTa OT HapaHABadHe

BHUMAHMUE:

He paboTeTe ¢ noBpeaeHa unu HemsnpasHa pypHa.

Mpean ynotpeba npoBepeTe CIefHOTO:

a) Bparata: yBepeTe ce, ue ce 3aTBapa gobpe n ye
He e yBMCHana unm Kpusa.

6) [MaHTuTe u KNYankuTe 3a 6€30MacHOCT; NPo-
BEpPETEe Aanun He Ca CYYNeHU Uin pasxnabeHu.

B) YNNbTHEHWA Ha BpaTaTa M YyNAbTHABALWMUTE
NOBbPXHOCTY; yBEPETE Ce Ye He Ca NOBPELEHMN.

r) YBepeTe ce ye HAMA BANMBOHATUHM B KyxXMHaTa
Ha ¢ypHaTa 1 no BpaTara.

n) 3axpaHBalma Kaben v wencena; yBepeTe ce ye
He ca NoBpeaeHM.

AKO BpaTaTa unuv ynabTHEHMATA Ca NOBPeAEHMN,

dypHaTa He MOXe Aa ce M3Mnon3Ba, Npean NoBpeaa-

Ta Aa 6bAe oTCTpaHeHa OT KOMMNETEHTHO nLe.

Hukora He Kopurnpante, peMoHTUpanTe naun

moandunumnpante pypHata camum. OnacHo e 3a

BCeKMN APYr OCBeH KOMMETEHTHO nuue, Aa ns-

BbpLlIBa BCAKAKBU PEMOHTHU AENHOCTN, KOUTO

BKJIIOUBAT CBAJIAHETO HA KanakKa, KOMTO 3awuTa-

Ba OT U3/1laraHeToO Ha MUKPOBDbJ/IHOBa eHeprus.
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He paboTteTte c ¢pypHaTa Nnpm oTBOpEHa BpaTa U He
npenpaBaAnTe KAYaANKNUTE MO HUKAKbB HauyuH. He
n3non3BanTe pypHaTa B C/lyyan, ye Mexxgy ynnbTHe-
HUATa Ha BpaTaTa N yNabTHABALLATA NOBbPXHOCT MMa
HAKaKbB 00EKT.

He ponyckainte HacnarsaHe Ha MasHUHW NN
MpPBHCOTUA NO YITbTHEHNATA Ha BpaTaTa u npuvune-
XKawumre yactu. NMouncreanTte pypHaTa nepnopny-
HO N NpemMaxBanTe BCAKAKBUN OCTaTbLN OT XpaHa.
CnepBainTte MHCTpyKUuunTe 3a "lpyxn n nouncrea-
He" Ha cTpaHuua BG-27. JluncaTa Ha nogabpKaHe
Ha ¢pypHaTa B UNCTO CbCTOAHME MOXKe Aa aoBeae
AO BNiolLaBaHe Ha NOBBbPXHOCTUTE, KOETO MOXe
Aa noBnvsie He6NnaronprATHO Ha KMBOTA Ha ype-
Aa N eBeHTYyasNlHO fia AoBeAe A0 onacHa cutTyauvs.

Xopa € U3KyCTBEHWN BOJaun Ha CbpueTo Tpsabsa aa ce
KOHCYNTUPAT C IMYHUA NIeKap UM C NPponU3BOANTENS
Ha BOAa4a Ha CbPLETO OTHOCHO NpeanasHUTe MepKu
MO OTHOLLEHWNE Ha MUKPOBDBIHOBUTE QYpPHMU.

3a ns3baresaHe Bb3MOXXHOCTTa OT TOKOB yaap

B HMKaKkbB ciyyan He npemaxBanTe BbHLIHNA Kanak.
Hukora He pa3nuBanTe nnu He NOCTaBAnNTe NpeameTu
B OTBOpUTE 3a 3aKNlouBaHe 1 BeHTUNaumA. B cnyyan
Ha pa3nnBaHe nsknyeTe HesabaBHO PpypHaTa un ce
obapeTe Ha oTopu3npaH cepn3 Ha SHARP.

He noTtananTe 3axpaHBawma Kaben unu wencena Bbs
BOAa UNKW gpyra Te4HOCT.

He no3BonaBanTe 3axpaHBawmA Kaben ga BUCU Hapg
pb6 Ha Maca unm Hag paboTHa NOBBbPXHOCT.
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HpbXKTe 3axpaHBaluA Kaben aaney ot Tonav NOBbPX-
HOCTW, KaKTO U OT 3afHaTa YyacT Ha pypHarTa.

[Ma3eTe ypena n Kabena My Ha MecTa, He[OCTbMHM 3a
Aeua rnof 8 rogunilHa Bb3pacT.

He ce onuTBaiiTe ga nogmeHATe namnata Ha GypHaTa camm
1 HE NO3BONABANTE HA HNKOW, KONTO He € eNeKTPOTEXHUK,
otopusnpaH ot SHARP 3a ToBa. AKO namnara 13ropu, Mons,
KOHCynTupamnTe ce ¢ Bawwna tbprosew, nnm ¢ otopmsnpaH
cepsu3 Ha SHARP.

AKO 3axpaHBaLVAT Kabes Ha ToBa YCTPOWCTBO Gbae noBpe-
AeH, TON TpAbBa [1a Ce 3aMeHeH CbC cneumaneH Kaben.
CmaHaTa TpAbBa fa 6bae N3BbpLLIEHA OT YMbIHOMOLLEH Cep-
BU3eH TexHuK Ha SHARP.

3a n3bArsaHe Ha Bb3MOXKHOCTTA OT €KCMJI031sA WU BHe-
3alfHO KNneHe:

BHUMAHME: TeuHocTn unn apyrn xpaHn He TpA6Ba Aa
Ce 3arpsBar B 3aneyaTaHu ONaKoBKMY, 3aLL0TO MOXe Aa
n36yxHar.

MunKpOBBH/IHOBOTO 3aTOM/IAHE HA HANUTKN MOXe Aa
AoBeAe Ao 3abaBeHO KuneHe, 3aToBa TpA6GBa fga ce
BHMaBa Npu JOKOCBaHe Ha CbAa.

Hukora He n3non3BanTe 3aneyataHn cbaose. MaxaunTe Ka-
naumTe npegm ynotpeda. 3aneyataHuTe CbhoOBE MOraT Aa ce
B3PUBAT OT HaTPYNaHOTO HanAraHe, JOpW 1 cnef N3KIoyBa-
He Ha QypHaTa.

BHMMaBanTe Korato 3atonnaTte TeYHOCTU. Vi3non3BanTe oT-
BOPEHW CbA0BE, 3a 1a MoraT bafioHyeTaTa fia U3nn3ar.
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Hukora He 3aTonnANTe TeYHOCTU B CbAOBE C TACHO
ropno, Hanpumep 6e6ewkn 6yTUAKK, THN KaTO Npun
3arpABaHe MoXe Aa ce CTUrHe A0 N3pUrBaHe Ha Cbabp-
»KaHMNeTo OT CbAa M NPUYNHABaHE Ha N3rapsHe.

3a gace npenoTBpaTt BHE3aNHO KMneHe Win I/I36yXBaHe Ha
TEYHOCT N Bb3MOXKHO M3rapAHe:

1. [a He ce npekansaga C BpeMeTO.

2. Pa3bbpkanTe TeUHOCTTa NPeAn 3aToNNAHe.,

3. [lpenopbymnTenHo e Aa NOTONWTE B TEYHOCTTA CTbK/IEHA NPbY-
Ka unn nogobeH npnbop (He MeTaneH) [OKaTO 3aToNAATE,

4, OcrtaBeTe TeYHOCTTa Aa npectou BbB PypHaTa 20 cekyHau
CNefl 3aTONNAHETO, 3a Aa Ce NPeNOTBPaTN 3a6aBEHOTO KMMEHE.

He roTBeTe ANLUa ¢ Yepynka, CbLLO U He NpeTonnAnTe
TBbPAO CBapeHU AlLa, 3all0TO MOraT fja ce B3pUBAT
AOPW N CNlef] KaTO MUKPOBDbAIHOBaTa 06paboTka e npu-
Knouunna. 3a rotBeHe Unu 3aTonnfaHe Ha Aila, KouTo
He ca 6unn 6bpKaHN AN MUKCUpaHU, Npoo6uiiTe Xbh-
TbKa n 6entTbKa, unu Te morar Aa ce B3puBAT. Obenere
N HapeXeTe TBbPAO CBapeHuTe AllLa npean 3aTtonns-
HEeTO UM B MUKPOBbJ/IHOBaTa pypHa.

MpobuBanTe 0OBMBKATa Ha XPaHW KaTo KapTodu, Konbacu
MIoAOBE Npeau roTBeHe, 3al0TO B NPOTUBEH Clyyal MoraT
[1a Ce B3PUBAT.
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3a n3bArsaHe Bb3MOXXHOCTTa OT U3rapAHNA

BHUMAHMUE: CbabpKaHMeTO Ha WwnweTa u 6ypKaHm
C AeTCKN XpaHun TpA6GBa fa 6bAaaT pasdbpkaHu unm
pa3knaTteHun npeau ynotpeba, Kakto 1 Aa ce nposepm
TemnepaTtypara, 3a ja ce u3berHar nsrapsaHus.
W3nonsBaiite KyXHEHCKN pbKaBULM NP N3BaXKAAHETO
Ha XpaHu oT pypHaTa 3a Aa n3berHete nsrapAaHus.

BuHarn oTBapamnTe cboBeTe, OMAaKOBKUTE C NyKaHKK, TOpP-
OnuKunTe 33 NeYeHe 1 ap. Janeye oT NLIETO U pbLiETe, 3a 13
n3berHere M3rapsaHKA OT Napa u N3KMMNABaHe.

3a fa npefoTBpaTUTe M3rapAHNA, BUHArn npoeepaBanTe
TemnepaTtypaTa Ha XpaHaTa 1 pa30bpKBanTe Npean CcepBu-

paHe. ObpbLianTe 0cobeHO BHMMAHME Ha TeMnepaTypara
Ha XpaHaTa, KOATO AaBaTe Ha 6ebeTa, Aeua Uy Bb3pPacTHU
xopa. [loCTbMHNTe MecTa MOXe Aa Ce HaropeLAT no Bpeme
Ha paboTa. ManknTe geua TpAabBa Aa ce AbpKaT HacTpaHa.
TemnepaTypaTa Ha Cbla He € BepeH MHANKATOP 3a Temne-
paTypaTa Ha XpaHaTa WK HanuTKaTa; BUHary NpoBepsABanTe
TemnepaTypata Ha XxpaHara.

BuHaru otctbnBanTe Hasag nNpy OTBapAHe Ha BpaTaTa 3a Ja
13berHeTe N3rapAHWA OT 13N13aLla Napa U TONKHa.
HapexeTe nbnHeHUTe nNeYeHn XpaHu cneq 3aTonnsaHe, 3a Aa
n3ne3e napata \ fa u3berHete U3rapsaHus.

LpbKTe geuata faney oT BpaTaTa 3a [1a He Ce U3ropAr.
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3a fa ce u3berHe 3noynorpebara ot geua

BHUMAHMUE: NMo3sonaBanTe Ha Aeua Hag 8 roanHM aa
nsnonssart ¢pypHaTa 6e3 Haa30p, CaMo CleA KaTo ca UM
AafeHn aAeKBaTHN MHCTPYKLMN, TaKa Ye JeTeTo Aa e B
CbCTOAHME fJa n3nonssa pypHata no 6esonaceH HauMH
N aa pasbupa onacHOCTUTe OT HeNMpaBuHa ynoTpe-
6a. Korato ypeabt e pabotn Ha FPUJ1, MUKC TPUN n
ABTOMATUYHO MEHIO, peuata moraT ga nsnonssat
dypHaTa eqUHCTBEHO NOJA HabnoAeHMe OT Bb3pacTeH
3apapau reHepupaHata Temnepartypa. To3m ypep He e
npegHa3HauyeH 3a Nosi3BaHe OT nua (BKNIOYNTENTHO
Aeua) ¢ HamaneHn pusnyecKn, CeTUBHN NN YMCTBEHU
CNOCOGHOCTW, NN HAMALLM ONUTA N 3HAHNATA, OCBEH
aKo He ca HabnogaBaHM N MHCTPYKTUPAHU 3a NON3Ba-
HeTOo Ha ypeaa OT INLeTO, OTTOBOPHO 3a TAXHaTa 6e30-
nacHoct. [leyarta TpA6Ba ga 6baaT HabnogaBaHM 3a ga
Ce rapaHTupa, 4Ye Te He CK UrpanAT c ypeaa.

He ce ppbXTe 1 He Ce nionenTe Ha BpaTaTa Ha ¢ypHaTa. He
Cv urpante ¢ ypHaTta 1 He A M3NoN3BainTe KaTo Nrpayka.
[euata TpAbBa fga 6bAaT HayYeHN Ha BCUYKU BaXXHU UH-
CTPYKUMK 3a 6€30MacHOCT: M3MON3BaHe Ha KYXHEHCKMN pbKa-
BULW, BHUMATENHO NPeMaxBaHe Ha 0OBMBKMTE Ha XPaHWUTE;
obpbluaTe cneymanHo BHMaHME Ha ONAKOBKMTE (Hanpumep
Ha camo3aTonnAWMTe Ce MaTepunanu), NnpegHa3HayeHn aa
3abpKaT XpaHaTa CBeXa, Tbil KaTo Te MoraT Aa 6baaT MHOro
ropeLum.
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Opyrv npegynpexaeHuns

Hukora 1 no HUKaKbB HauuH He NpepaboTBaiTe PpypHaTa.

He npemectBaiiTe ¢pypHaTa fJOKaTo pabotu.

To3u ypep e npeaHa3HaueH ga 6bae M3nonssaH 3a OMTOBO U

APYro nofobHO NPUNOXEHNE, KaTo HanpUMep:

*  KYXHEHCKM NMOMELLEeHUA 3a MepPCOHan B MarasuHu, oGucu 1
Apyrv paboTHu cpeaw;

*  CTOMAHCKM NOCTPOVKK;

« OT KNIEHT B XOTENW, MOTENN 1 SPYTX MECTa 3@ HaCTaHABAHE;

* MeCTa 3a HaCTaHABaHe TVM HOLLYBKa 1 3aKyCKa.

ToBa e ¢pypHa caMo 3a JOMALIHO NMPUrOTBAHE Ha XPaHU N MOXe

na 6bae 13non3BaHa egUHCTBEHO 3a NMPUroTBAHE Ha XpaHa. He

e MoAXOoAALLA TbProBCKa 1nm nabopatopHa ynoTpebda.

3a HacbpuaBaHe Ha 6e3npobnemHara pabora Ha Bawara

¢ypHa n n3baresaHe Ha noBpepa.

Hukora He BKntouBanTe ¢pypHaTa KoraTto e npasHa. Korato

13non3BaTe CbAOBE 3a MbPXKEHE WU CaMo3aTonAAL, ce

maTtepuran, BUHarn nocraBanTe TONAOYCTONYMBA Nperpaga,

KaTo MopLienaHoBa YMHUA MO HEro, 3a Aa NpefoTBpaTUTe

YBPEXAAHETO Ha BbPTALLATA CE YNHMA 1 NOCTaBKaTa OT TO-

MIMHEH WOK. BpemeTo 3a noarpasaHe Ha XxpaHaTa, NOCOYEHO

B HCTPYKLUMUTE He TpAbBa Aa ce NpeBuLLaBa.
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He n3non3sante MeTanHu CboOBe, 3alW0TO Te OTpas3Agar

MUKOBDBJTHOBUTE MbYM U MOXKE fa Ce NONyyn enekTpruyecko

NCKpeHe. He nocTaBanTe KeHOBe BbB pypHaTa .

A3non3gainTe camo BbPTALLA YMHMA 1 NOCTaBKa, NpeaHa3Ha-

yeHu 3a Tasu PypHa. He pabotete ¢ dpypHa 6e3 BbpTALLa Ce

UMHMA.

3a npepna3BaHe Ha BbPTALLATa Ce YNHWA OT CYYNBaHe:

(@) Mpeawn pa NoOUNCTMTE BbPTALLATA CE€ YUMHUA C BOAA, OCTa-
BeTe A ja U3CTUHe.

(6) He nocraBawiTe ropeLym XpaHu unm CboBe BbpXy CTyae-
Ha BbPTALLA Ce YNHWA.

(B) He nocraBanTte CTyaeHM XpaHU Unm CbAoBe BbpXy rope-
LA BbPTALLA Ce YNHWA.

He noctaBanTe HMLWO BbPXY BbHILUHATA KYTUA NO BPEME Ha

pabora.
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BEJIEXKA:

He n3non3gante nnacTMacoBM OMakoBKM BbB $ypHaTa, ako
TA e BCe OLLe ropeLla cnep n3non3saHeTo Ha GyHkuum MPAJT
n MUKC T'PIJT, 3aLLi0To MoXKe fa ce cTonAT.

Mpwn ropHnuTe GyHKLUMMN He TpA6Ba fa ObaaT M3MoN3BaHU
MJ1aCTMacoBY OMAKOBKM, OCBEH ako MPON3BOAUTENAT U3PUY-
HO He e oTbendA3an, ye morat Ja ObAaT N3NoN3BaHW.

AKO He CTe CUrypHU Kak Aa CBbprkeTe Bawwata GpypHa, Mons, KOH-
CynTUpanTe ce C OTOPU3MPaH, KBaMPULMPAH ENEKTPOTEXHNK,
HWTO Npon3BOANTENAT, HATO TbProBeLbT NOEmMaT OTrOBOP-
HOCT 3a NnoBpeam No GypHaTta B CIEACTBME HAa HECMa3BaHe Ha
npoueaypaTa no NPaBUNHOTO eNeKTprUYecko CBbp3BaHe.
oHAKora moraT Aa ce obpa3yBaT BOAHA Mapa WK Kanku no
CTeHUTe Ha QypHaTa, NO YMTbTHEHMATA U 30HUTE 33 YMTbTHA-
BaHe. ToBa € HOPMasHO ABNEHME U HE € MPU3HAK 3a TeY Unn
33 HeM3nNpPaBHOCT.

To3n cuMmBON 03HayvaBa, Yye MOBBPXHOCTUTE MOXeE ia

Ce HaropewwAT No BpeMe Ha pabora.
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1.

OTCTpaHeTe BCMYKKM OMaKOBbYHW MaTepmann OT BbTpELL-
HOCTTa Ha d)ypHaTa, KaKTO U BCUYKKW npeana3Ballin NeHTn
MO NMNOBBbPXHOCTUTE Ha BbTPELLHATA YacT.

[poBepeTe BHUMATENHO $ypHaTa 33 BCAKAKBU Cleamn oT
nospeaa.

MocTtaBeTe PypHaTa Ha CUrypHa, paBHa NMOBbPXHOCT, AOC-
TaTbyHO CTabUNHA Aa M3ABPXKM TEFNOTO Ha dypHaTa MITOC
HaN-TEXKMA NPOAYKT, KONTO MOXe fa 6bae NpuroTeeH
BbB PypHaTa. He nocrasante gpypHara B WwKao.

N36epeTe paBHa NOBBPXHOCT, KOATO NPeAoCTaBAa fOC-
TaTbYHO OTBOPEHO NPOCTPAHCTBO 33 BEHTUNALMOHHUTE
OTBOPW.

3afjHaTa NOBbPXHOCT Ha ypeaa TPA6Ba Aa ce NocTaBu
cpeLly cTeHa.

» MuH/MManHaTa MOHTaXHa BMCOUMHa e 85 CMm.

« Heobxoanmo e MUHUMaNHO pa3cTosHue oT 20 CM. MeX-
ay dypHaTa 1 CbCefiHUTE CTEHMW.

« OcTaete MuHMMYyM 30 cM. CBOBOLHO NPOCTPAHCTBO
Hag ¢ypHara.

« He oTCTpaHABainTe KpayeTaTta OT AbHOTO Ha pypHaTa.

« bnokunpainkm BeHTUNALNOHHUTE OTBOPM MOXKeTe Aa
nospepwuTe QypHarTa.

« MNocTaBeTe pypHaTa Bb3MOXHO Hal-Aaney oOT pagmo-
NpUeMHULM 1 Tenesmsopu. Pabotata Ha MKPOBBIIHO-
BaTa QypHa MOXe Aa Npeamn3Bmnka CMyLLeHNA Ha pagmo/
TeNneBW3NOHHWA CUTHan.
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5. CBbpxeTe cTabunHo Wwencena Ha pypHaTa KbM CTaHAap-
TeH (3a3eMeH) AOMAKMHCKM KOHTAKT.

BHUMAHMUE: He noctagante ¢ypHaTa B yCN0OBUA Ha TOMIU-
Ha, BNara Uamn BUCOKa BRAXXHOCT, (Hanpumep B 6nn130CT nnm
Hag 06MKHOBEHa neuka) Uy B 6AN30CT A0 3ananuMmn mate-
pvanu (Hanpumep 3aBecu).

He 6noknpaiiTe BeHTUIALMOHHUTE OTBOPM.

He nocraBaviTte npegmeTt BbpXy QypHaTa.
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BknioueTe PpypHaTa B enektpuyeckata mpexa. Ha gucnnes e ce nokaxe: "0:00" v e npo3ByYm 3ByKOB CUrHas.
To3un moaen nma GyHKLMA YacoBHMK 1 GpypHaTa u3nonsea no-manko ot 1,0 W B pexxum Ha oyakBaHe. BuxTe no-
[0N1y KaK Ce HacTpolBa YaCOBHYKa.

LA

Mma aBa pexrma Ha HaCTPOMKM: 12-4acoB YaCOBHMK 1 24-4aCOB YaCOBHUK.

1. 3a fa 3apagete 24-4acoBuA YaCOBHUK, HAaTVICHETE BeAHBX OYTOH HACTPOVKA HA YACOBHUKA/KYXHEHCKU TAR-
MEP (@0 / @) v Ha gucnnes we ce noasw “24H". 3a Aa 3afafeTe 12-4acoBUA YaCOBHUK, HAaTVCHETE OLLEe BEAHDBX
6yTon HACTPOMKA HA YACOBHUKA/KYXHEHCKU TAUMEP (20 / @) 1 Ha avcnnes we ce nossm “12H".

2. MNpeBbpTeTe ckanata BbBEMKAAHE foKaTo ce NoKkake TOYHOTO Bpeme, BXOAALLOTO Bpeme Tpsbea aa e 0-23
(24-yacoB 4acoBHUK) UK 1-12 (12-4acoB YACOBHUK).

3. Hatuchete 6yton HACTPOMKA HA YACOBHUKA/KYXHEHCKU TAMEP (@20 / @), v wie ce nosiBu GUrypka 3a MUHyTa.

. Hactpoite munytute. MpesbpTeTe ckanata BbBEXKAAHE fokaTo ce moka)kaT TOUHUTE MUHYTY, BXOAALLOTO

Bpeme Tpsab6Ba fa 6bae mexay 0-59.

5. HaTucHete BegHbx 6yToH HACTPOMKA HA YACOBHUKA/KYXHEHCKU TAVMEP @@/ @). UkoHkaTa ":"

3a JUrMTaNHO BPEMe Lie NpemMuraa.

BENEXKW:

« AKO YaCOBHWKbBT € HaCTPOEH, KOraTo NPUKIOUN FOTBEHETO Ha UCTeA Lle Ce NoKa)Xe TOYHOTO Bpeme Ha fe-
HOHOLUMETO. AKO YAaCOBHUKDBT HE € HACTPOEH, KOraTo FOTBEHETO NPUKIIIOUK, Ha AUCTIen Le ce nokaxe "0:00".

- 3a npoBepka Ha Yaca no Bpeme Ha roTeeHe, HaTucHeTe 6yToH HACTPOMKA HA YACOBHUKA/KYXHEHCKU
TAVMEP (@20 / @) 1 LED aucnnes wie nokaxe yaca 3a 2-3 cekyHau. ToBa He cnvpa npoLieca Ha roTeHe.

« Mo Bpeme Ha HaCTPOI1BaHETO Ha YaCOBHWKa, ako ce HaTucHe 6yToH CTONM, dypHarTa Lie ce BbpHe KbM NpeAuLIHaTa HacTPoiKa.

« AKO eNeKTpUYEeCKMAT 3axpaHBall kaben Ha Bawata ¢pypHa e npekbCcHaT, cnef Bb3CTaHOBABAHE Ha 3aXpaHBaHEeTo, Ha

AMCNnes LWe Ce NokasBa neprognyHo: "0:00” AKo TOBa Ce Clyyu No Bpeme Ha FroTBEHe, Mporpamarta Lie 6bae n3tpuTta.

[HeBHOTO Bpeme CbLO e ce nu3tTpue.

HuBo Ha HatucHete 6ytoHn HUBO |  [ucnnen °
MOLLHOCT HA MUKPOBDBJTHOBATA | (MpoueHT) | °
MOLLHOCT

BNCOKO x1 P100

(100%)
CPEAHO X2 P80
BNCOKO (80%)
CPEAHO x3 P50

(50%)
CPEOHO x4 P30 .
HWCKO (PA3- (30%)
MPA3ABAHE)
H/CKO x5 P10

(10%)

Mo npuHUmMNn ce npunarat ciegHuTe NpenopbKn:

P100 - (BMUCOKA mowHocT = 900 W), nsnonsea ce 3a
6bp30 roTBEHe UV NPeToNAHe Hanpumep 3a roBeyn,
ropeLLyW HanNuTKKW, 3e1eHYyLm 1 Ap.

P80 - (CPEIHO B/COKA mowyHocT = 720 W), n3nonsea ce
3a NO-AbJIr0 rOTBEHE Ha MbCTU XPaHU KaTo NeyeHo, Meco,
XnA6 1 NOKPUTU ACTUA, @ CbLLO U YyBCTBUTENHMN XPaHu
KaTo cnagkumwm. Mpw Te3n HamaneHn NapameTpu, XpaHa-
Ta ce NpUroTBA paBHOMepHO 6e3 3anuyaHe no cTpaHuTe.
P50 - (CPEAHA mowHocT = 450 W) 3a BUCOKOKaNopryHu
XpaHU, KOUTO N3UCKBAT Ob/Ir0 BPeMe Ha roTBEHe, Korato

Bawata pypHa viMa 5 H/Ba Ha MOLLHOCT, KaKTO € MoKa3aHo.
3a la NPOMEHUTE HUBOTO Ha MOLLHOCT 3a roTBEHe,
HaTucHete 6yToH HUBO HA MUKPOBDBJIHOBATA

MOLWWHOCT/Z\\ unu npesbpTeTe ckanata BbBEXK-

AAHE pokaTto gmcnnea nokaxe »enaHoTto HUBO.
HatucHete 6yToH CTAPT/+1muu/NOTBBHPAU
( <> +1.. [ «1)32 Ai@a NOTBBbPANTE, BbBE/IETE BPEMETO 32
roTBeHe v cnief ToBa HaTucHete 6yToH CTAPT/+1muH/
NOTBBPAU ( (> +1... /«4) 3@ Aa CTapTupaTe dpypHaTa.

3a fla NpoBepuUTe HUBOTO Ha MOLLHOCT MO BpeMe Ha
roTeeHe, HaTucHete 6yToH HUBO HA MUKPOBDBJI-
HOBATA MOLLlHOCT/f;\\, MOMEHTHOTO HUBO Ha

MOLLIHOCT L€ ce noKaxe 3a 2-3 cekyHau. ypHaTa we
NPOABLMIKM Aa OTOPOABA BbMPEKM, Ye Ha Aucries we
Ce MoKa3Ba H1BOTO Ha MOLLHOCT.

ce NPUroTBAT MO TPAAULMOHEH HauVH, HAaMpPYIMep roBeX-
[0 Meco, MpenopbUYNTENTHO € [ja Ce W3MOoJ3Ba Ta3n Bb3-
MOXHOCT 3a Aja CTe CUTYPHY Ye MecoTO Lie 6be KPexKo.
P30 - (CPEAHO HUCKA mowHocT = 270 W) HacTtporika
pa3mpassBaHe) 3a pasmpassaBaHe, n3bepeTe Ta3n Ha-
CTpOiiKa 3a ia CTe CUIypHU, Ye ACTMETO Lie ce pa3mpasun
paBHOMepHO. Ta3n HaCTpoliKa e naeanHa 3a BapeHe Ha
OpW3, MakapOHeHW N3LeNnaA, KHeASIN 1 ANYEH KPeM.

P10 - (HUCKA mowHocT = 90 W) 3a neko pa3mpassBaHe,
HanprMep Ha KpemoBe UM CIafKULLIN.
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OTBapsHe Ha BpaTU4KaTa:

3a fla oTBOpUTE BpaTMyKaTa Ha GpypHaTa, ApbrHeTe ApbKKaTa 3a OTBAPAHE.

CrapTupaHe Ha pypHaTa:

lpuroTseTe 1 NocTaBeTe XpaHaTa B NOAXOAALL CbA UM HaNPaBO BbPXY BbpTALLaTa Ce YNHIA. 3aTBOpeTe Bpa- @ Floin [
TUuKaTa u HaTucHete 6yToH CTAPT/+1muH/MIOTBBPAW cnef kato ubepeTe xenaHnsa pexum Ha roTBeHe.

Cnep KaTo Nporpamara 3a rotBeHe e HarnaceHa, Ho 6ytoHa CTAPT/+1mun/MOTBbPAU He e HaTucHaT

110 5 MUHYTW, HacTpoIiKaTa Lie ce aHynmpa.

BytoHbT CTAPT/+1Mun/MOTBBPAN TpabBa Aa 6bae HaTUCHAT 3a Aa NPOABIIKN FOTBEHETO, aKo Bpa-

TWYKaTa ce OTBOPU MO BPeMe Ha roTBEHeTO. 3BYKOB CUTHan Lye Npo3ByYM Camo Npw NpaBUIHO HaTUCKa-

He, HeNPaBUITHO HaTUCKaHe Lie ocTaHe 6e3 0TroBop.

M3non3saiite 6ytoHa CTOM 3a:

1. /3TpriBaHe Ha rpeLuka no Bpeme Ha HacTpoiBaHeTo. STOP
2. BpemeHHO cnvpaHe Ha dypHaTa no Bpeme Ha rotseHe.

3. OTmAHa Ha nporpama no Bpeme Ha roTBeHe, HaTucHeTe 6ytoHa CTOM fgBa nbTu.

4. 3 HacTpoiiBaHe 1 aHynupaHe Ha "[eTcKoTo 3aKntouBaHe" (nornefHeTe cTpaHuLa BG-23).

BawwaTa ¢pypHa Moxe fa 6bae nporpamvpaHa Ao 95 MvH (95.00).

BxoasiwoTto Bpeme 3a roteeHe (pasmpassiBaHe) Bapupa oT 5 | Bpeme 3a roTBeHe| YBennuaBaHe
CeKyHAM A0 5 MUHYTW. 3aBNCY OT TOTaNHaTa Ab/KMHA Ha BPe- | 0-1 MUHYTU 5 cekyHam
MeTO 3a roTBeHe (pa3mpassBaHe), KaKTo e NOKa3aHo Ha Tabnn- | 1-5 MuHyTY 10 cekyHamn
uara. 5-10 MuHyTK 30 cekyHan
10-30 MUHYTH 1 MnHyTa
30-95 MUHYTK 5 MUHYTW

PBHYHO FOTBEHE / Pb4HO PASMPA3ABAHE

- BbBefeTe BpemMeTO 3a roTBeHe 1 M3Mos3BanTe HUBa Ha MowHOcT P100 go P10 3a rotBeHe unv pasmpasnaBaHe
(BMKTe Nprimepa no-gosny).

« Pa3bbpKBaiiTe 1 3aBbpTaNTe XpaHaTa, Korato € Bb3MOXKHO, 2-3 MbTU Ha FOTBEHE.

- Cnep roTBeHe, MOKpUIATE XpaHaTa 1 OCTaBeTe fa NPecToun, KoraTo ToBa ce Npernopbysa.

« Cnep pa3mpassBaHe, NOKpuIATe xpaHaTa ¢ Gonmno 1 octaBeTe Aa NPeCcTon A0 MbJIHO pa3MpassaBaHe.

Mpumep:

3a pa roteuTe 2 MUHYTU 11 30 ceKyHAM npu P80 (80%) MOLHOCT Ha MUKPOBbB/IHaTa.

1. 2. HaTucHeTe 6yTOH 3. BbBepfeTe xenaHoTo 4. HaTucHeTe 6yTOH
CTAPT/+1mun/MNO- Bpeme 3a roteHe CTAPT/+1muH/
TBBPAW 3a pga no- ypes npeBbpTaHe Ha NOTBBPAN 3a pa
TBbpAUTE N36PaHOTO ckanata BbBEXKOAHE. CTapTuparte Taimepa.

HVBO Ha MOLLYHOCT.

(Ha ancnnes we ce

B cbLi0TO Bpeme NHAVKa- nokassa ob6paTHoO OT-
), TopuTe 3a MMKPOBbHA 1 6posBaHe, CbrnacHo
AD/W/ DB XT = BMCOKa TeMnepatypa Lye HaCTPOEHOTO BpeMe 3a
ce NoABAT Ha Aucnnes. roTBeHe.)

BEJIEMKKA:

« KoraTo ¢ypHata cTapTvpa, namnata e CBETHe 1 BbpTALLaTa Ce YNHYA Lie 3anoYHe Aa ce BbPTU NO YaCOBHUKOBATa
cTpenka uim obpatHo. AKo BpaTaTa 6bjie OTBOPEHa Mo BpemMe Ha roTBeHe/pa3mpasfBaHe C Lien pa3bbpKeaHe nav obpb-
LLaHe Ha XpaHaTa, BpPeMeTO 3a roTBeHe Ha iUCMen e crnpe aBToMaTU4YHO. BpemeTo 3a rotBeHe/pa3mpasnaBaHe 3amnoysa
na 0TbpoABa OTHOBO C/lef] KaTo Ce 3aTBopy BpaTtaTa 1 ce HaTucHe 6yToH CTAPT/+1mun/ MOTBBPAU ( > +1nn /1 ).

- KoraTo roTBeHeTo/pa3mpasfBaHeTo NpuKIoUY, OTBOpeTe BpaTaTa Uin HaTucHete 6ytoHa CTOM v fHeBHOTO
BpeMe OTHOBO LLie Ce MOABM Ha UCMIen, aKo YaCOBHMKa e HaCTPOEeH.

« AKo xenaeTe fia pa3bepeTe H/NBOTO Ha MOLLHOCT MO Bpeme Ha rotBeHe, HaTucHeTe 6ytoH Byton MUKPOBDBJTIHA/

TPUN/KOMBUHUPAH A/W/a&W . MOMEHTHOTO H/BO Ha MOLLIHOCT Liie Ce MoKaxe 3a 2-3 ceKyHAW.

BAXKHO:

« 3aTBOpETE BpaTUyYKaTa Cief roteeHe / pasmpasasaHe. Mons, 06bpHeTe BHUMaHWe, Ye namnata e ocTaHe BK/oYeHa 3a
10 MWHYTK, KOraTo BpaTtaTa € OTBOPEHa OT CbobpaXeHVA 3a CUryPHOCT, € Lien a By HanoMHu fja 3aTBopuTe BpaTUYKaTa.
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1. FOTBEHE CAMO rpun

(DypHaTa UMa ropeH 1 AoneH rpus, KOUTo MoraT Aa 6bAaT U3MoN3BaHN KakTo Mo OTAENHO, Taka U 3aefHo. Te
MMaT caMo efiHa HaCTPoiiKa Ha MOLLHOCTTA. [PUABLT ce MoArnomara OT YAHUA, KOATO Ce BbPTW €HOBPEMEHHO 3a
Ala ce rapaHTpa paBHOMEPHOTO 3anunyaHe. BbBefjeTe XenaHua rpun pexum ypes HaTckaHe Ha 6yToH
MUKPOBDBJIHA/TPUII/KOMBUHUPAH , KakTo e nokasaHo no-gony.

HaTtucHere 6yToH Auncnneir MoparpsaBaly rpun enemeHT B ynotpe6ba
MWKPOBBJIHA/TPUN/KOMBUHUPAH
y G-1 Camo ropeH KBapLioB rpun
ADJW/ DS U X2 = G-2 [opeH KBapLOB rpun 1 foNeH rpun 3aefHo
G-3 Camo pgoneH rpun

Mpumep:

[la npefnonoxum, Ye nckate aa rotsute 20 MUHYTY, 3non3eaiku camo FOPHUA FPUJI.

1. Us6epete ¢pyHkuma TOPEH 2. HatucHete 6yToH 3. Msnonsgaiite ckanata 4. HatucHete 6yToH CTAPT/
TPU/ upes ABYKpaTHO CTAPT/+1mun/ BbBEMOAHE 3a na +1munH/NMOTBBPAN 3a fa
HaTuCKaHe Ha GyToH NOTBBbPAN 3a na BbBe/eTe BpPeMeTo 3a CTapTupare neyeHeto.
MUKPOBBJIHA/TPUII/ NOTBLPANTE PEXUMA HA rpun (Ha aucnnes wwe ce nokaxe
KOMBUHUPAH. TOTBEHE, 06paTHo 0TbposABaHe,

G-1 1 nHAVKaTopa 3a CbMNACHO HaCTPOEHOTO
BK/TIOYEH rpun Le ce BpeMe 3a roTBeHe.)
NOABAT Ha AUCTNeA.

w

BEJIEMKA:

Cnep n3TyaHe Ha NONOBKHATa OT BPEMETO 3a NeyeHe, 3ByKOB CUrHan Npo3ByyYaBa fBa MbTY 3a ia BU HAaNOMHM fAia
06bpHETE XpaHaTa C Lien paBHOMEPHO 3anuyaHe. Monsa umaiiTe npeasug, Ye dypHata HAMa Aa Cnpe aBTOMATUYHO Mo
BpeMe Ha neyeHeTo. 3a No-Jo6bP epekT Ha 3anuyaHe xpaHata TpAGBa Aa 6bAe obpbliaHa cle U3TMYaHe Ha nono-
BMHATa Ha BpemeTo 3a roTeeHe. Cnep KaTo xpaHata 6bAe 06bpHaTa, 3aTBOpeTe BpaTaTta 1 HaTucHeTe 6ytoH CTAPT/
+1muH/ NOTBBPAU 3a pa npogbaxmTe fa neyete.

2. KOMBMHUPAHO FrOTBEHE

OyHkunaTa KOMBUHUPAHO FOTBEHE no3sonsaBa KOMOVHaLMA OT MUKPOBBIHOBA MOLLHOCT C FPUA UK KOHBe-
kTopH KOMBUHWPAHW cpepncTBa 3a roTBeHe NOCPeACTBOM MUKPOBBIHOBA EHEPTUA U FPU MW KOHBEKTOPHA Cuna
penyBaiku ri. KoMGHMPAHOTO roTBEHe HaMansaBa BPeMeTOo 3a rOTBeHEe U OCUrypsBa XpyrnkaBa Kadsasa KOpUUKa,
KaTo BU NpefocTaBs yfobCTBOTO Ha 6bP30TO rOTBEHE C TPAAULMOHHA aneTUTHA BbHILHOCT.

Mma 4 n3bopa ot KOMOMHALMK, NOKa3aHW No-Josny:

P Komempan | Mucanei | Muxpossawa / | LORSH PR/ | Koaseamal
PEXXUM paGoTen yukbA UMKbN unKbn
Y 1 hd - hd
AW/ ASW X3 => @ c2 . - .
3 . . .
c4 . . .

CnepBaiiTe npumepa Ha ClefiBalljaTa CTpaHuLa 3a NoAPOo6HOCTM KaK Aa paboTute ¢ pyHKUMATA 32 KOM-
6MHNpaHO roTBeHe.

/\ BHUMAHME:

BpamuKaTa, BbHLUHaTa KyTUA, KyXnHaTta Ha d)ypuara N aKcecoapuTe MoOXe Ala ce HaropewsT MHOro
no BpemMme Ha pa601'a. 3a Aa ce NpefoTBpPaTAT U3rapAHUA, BUHarn n3nonssanTte Ae6en|n pPbKaBuun 3a
bypHa.
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Mpumep 3a MukposbnHa n Kousekynsa:
[la NpeAnonoxmm, Ye Uckate fja ce rotem 3a 30 MHYTU, U3MON3BaKKN KOMOUHALIA OT MUKPOBBIIHA U KOHBeKLMA (C-2).

1. HatucHere 6yToH 2, U3bepete C-2 upes 3. HatucHete 6yToH 4. M3non3gaitte 5. HaTucHeTe 6yToH
MUKPOBDBITHA/ HeléOﬂKOKpaTHO HaTiCKaHe CTAPT/+1mun/ CKanaTa CTAPT/+1mun/
Ha byToHa fi0 noABaTa My NOTBbPAU 3a BbBEXAAHE MNOTBbPAM 3a ga
::-Lgauﬂﬁghgfgxﬂ:?;eﬂ Ha Ancnnes. B cowoto [a notBbpanTe 3a4a CTapTupaTe roTBeHe.
) BPEeMe NHANKATOPDT 3a pexunma Ha BbBefeTe (QvcnnesT we oT6posBa
e ce nossyn G-1. MMKPOBBIHI 11 KOHBEKLMA roTBeHe. BPEMETO 33 [0 33[33A€HOTO BpeMme 3a
Liie CBETHE Ha gucnnea. rpun FOTBE‘H‘:‘:.)
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BEJIEXKKW 3a TPUJ1 n KOMBUHWUPAHO NOTBEHE:

« He e HeobxofuMo aa 3aTonnate rpuna.

« KoraTo 3anumuate xpaHa, MOCTaBeTe A WM Ha CKapaTa Wan B AbN60K KOHTEHEP BbPXY BbpTALLaTa Ce YNHUA.
M3non3Balite ckapaTa 3a NeyeHe Ha Masiku NapyeTa XpaHa KaTo 6eKOH, NyLIeHO Meco U GUCKBUTH.

« MoxeTe fa yceTute Avim Uy MPUC Ha U3rOPAIO KOraTo 13nos3BaTe rpua 3a npbe NbT. TOBa € HOPMaHO 1
He e curHan, ye ¢pypHata e nospefeHa. 3a Aa nsberHete To3u Npobnem, Npu MbPBOTO M3MNoN3BaHe Ha PpypHaTa,
BK/oyeTe dypHaTa Ha rpun 3a 20 MrHyTU 6e3 xpaHa.

BAXHO: Mo Bpeme Ha paboTa, 3a Aa Ce Maxa AUMa N MUpU3MaTa, OTBOPETE NPO30peLa UKW BKloYeTe BEHTUNALMUATA

Ha KyXHATa.

DypHaTa MOXe Aia Ce 13MoN3Ba 1 KaTo 06MKHOBEHA ypHa 13MON3BaiiKn KOHBeKUUA ¢ 10 NpeABapuUTENHO HacTpPo-
eHV TemnepaTypu Ha dypHaTa. lpeBapuUTENHOTO 3aTOMIAHE e NPenopPbUNTENHO 3a No-A06py pesynTaTi. Temne-
paTypaTa moxe fia ce n3bepe mexay 140°C n 230°C ¢ 10°C cTbnKa.

HatncHete 6yToH OBUKHOBEHA ®YPHA| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Temn. Ha ¢pypHaTa (°C) 140 | 150 | 160 [ 170 | 180 | 190 | 200 | 210 | 220 | 230

3a BCAKa Bb3MOXHA 3a HAaCTpoiiBaHe TemnepaTypa CbLyecTByBa TeMMepaTypeH NHAEKC Ha ancnies, Hanpumep 170°C = ye-
TVPU TPeTU Noka3saHue. 1o Bpeme Ha NPeTonasHETO TO31 ANCTIEN Lie NPemM1rBa 1 HapacTBaLLMTe NMOKasaHUs Ha aucnnes
Le NoKa3BaT npoLieca Ha NpeTonnsHe.

Mpumep 1: 3a roTBeHe c npeTonnsaHe
AKoO enaete ga 3atonnute go 200°C 1 ga roteuTe 25 M1H. Ha 200°C.

1. Hatuchere 6yToH OBUKHOBEHA 2. BbBepete xenaHata Temnepatypa 3. Hatuctete 6yToH CTAPT/+1MuH/

®YPHA BeaHbx. 140 1 MHAMKaTOpa 3a 3aToMN/IAHe HaTUCKalKn GYTOH NOTBBPAU 3a pa notebpAuTe
3a TemnepaTypa Lye ce noKaxe Ha OBUKHOBEHA ®YPHA (6 nbTn) n3bpaHata Temneparypa.
aucnnes. OCBEH Hero Lie CBeTHe 1 unu 3asbpTete Koy BbBEXKAAHE

MHAMKaTOPa 32 061KHOBEHa dypHa. HA 3AMWC gokaTo Ha gucnnesn ce

nokaxe 200.
S

4. HaTtucHeTe oLue BeHbX 6YTOH 5. Otsopere BpaTtaTa, nocraBeTe 6. Hatncrete 6ytoHa CTAPT/+1mun/
CTAPT/+1muH/NMOTBBPAN 32 na XpaHaTa BbB pypHaTa 11 3aTBOpeTe NOTBBPAMU 3a ga 3anoyHeTe Aa
3anoyHete 3atonnsaHeto. Korato BpaTara. /i3non3gaiire ckanata roteuTe. [JUCNNeAT Lje 3anoyHe aa
TemnepaTtypara e JoCTUrHaTa BbBEXAHE 3a a Harnacute 0TOpOABa 3a/aieHOTO 3a roTBEHE
LLe NPO3BYYY fiBYKPATEH CUrHan BpeMme 3a rotBeHe 25 MUHYTH. Bpeme. KOHBEKTOPHUAT MHANKATOP
HaMOMHALL fla Ce CNIOXM XpaHaTa BbB Lje cBeTHe.

dypHaTa. MomeHTHaTa Temnepatypa
LLie Ce NOKaXe Ha aucnnes.
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Mpumep 2: 3a roTBeHe 6e3 NpefBapuTeNHO 3aTONIsAHE
AKo xenaeTte fa roteute 20 MuH. Ha 230°C.

1. OTBOpETE BpaTaTa, 2. BbBegete 3. HaTtucHete 4. Vi3non3gante 5. HatucHete
nocraeete xpaHaTa »KenaHata 6yToH CTAPT/ CKanara 6yTOH
BbB dpypHaTa u Temneparypa +1mun/ BbBEXAAHE CTAPT/+1mun/
3aTBOpeTe BpaTata. 3a 3aTonniAHe NMOTBBPAU 3a 3a ja BbBegeTe NMOTBbPAU 3a
HatncHeTe BejHBX HaTUCKaNKM 6yTOH fla noTBbPAUTE BpemeTo 3a [la 3anoyHeTe
6yToH OBUKHOBEHA OBMKHOBEHA n3bpaHata roteeHe (20 roTBeHeTo.
OYPHA 1 uHgukatopbT ®YPHA (9 nbT1) Temneparypa. MUH).
3a Temnepatypa Lje VNN 3aBbpTeTe
ce NoABW Ha gucnnes. cKanata
OCBEH Hero Lye cBeTHe BbBEXOAHE
M UHAMKaTOpa 3a [lOKaTo Ha
obrkHoBeHa dypHa. avcnnes ce
nokaxe 230.
x1
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BEJIEXKKU:

1. BpemeTo 3a rotBeHe He MOXe fa 6bje BbBeeHO Npean Aa ce AOCTUrHe 3aAafeHaTa TemnepaTtypa Ha 3aTor-
naHe. AKo Temnepatypata e AOCTUrHaTa, BpaTaTa TpAOBa fla € OTBOPEHa 3a fla Ce BbBe/je BPEMETO 3a roTBEHe.

2. HarpeBaTenaTt Ha 06MKHOBEeHaTa GpypHa Lie Crpe aBTOMATUYHO, aKo i0 5 MUHYTY He 6bJie BbBEEeHO BpeMe 3a
roteHe. LLle npo3Byun neTkpaTeH 3BYKOB CUrHasl 3a MPUMNOMHAHE U Ha ANCTIeA e ce NoKaxKe [JHeBHOTO Bpe-
M€, aKO YaCOBHUKDBT € 611 HaCTPOeH. AKO YaCOBHUKBT He e 61U HaCTPOEH, Ha Aucnnesn we ce nokaxe “0:00”.

3. Korato ¢ypHarta e 3atonneHa, UnHuATa Tpsabea fa e BbB GpypHaTta. Mo Bpeme Ha 3aTOMIAHETO 1 FOTBEHETO, Lie
yyBaTe oxflax/Jalluya BEHTUNATOp fja Ce BKIOYBA U 13K/oYBa. TOBa € CbBCEM HOPMarHO U He B/iMAe Ha roTee-
HeTo.

4. /IHCTpyKUMMTe Ha NPOM3BOANTENUTE Ha XPaHK ca Camo NpenopbynTeNiHK, 3aTOBa BpeMeHaTa 3a rotBeHe
TpsbBa fa 6baaT KopUrrpaHu.

5. Cnep KaTo roTBEHETO MPUKIIOYN OXNAXKAALLMA BEHTUNATOP e MPOAB/KM fa paboTu 3a Aa Hamanu Temnepa-
TypaTa Ha enekTpuyeckn N MexaHN4HN YacTu.

6. MoxeTe fla yceTTe AVM U MUPWC Ha U3rOPANO KOraTo M3Mnon3BaTte rpuna 3a Npbs MbT. TOBa € HOPMaJHO 1
He e curHan, Ye pypHata e nospefeHa. 3a aa nsberHete To3u Npobnem, Npy MbPBOTO N3MON3BaHe Ha dypHa-
Ta, BKNloyeTe pypHaTa Ha rpun 3a 20 MuHyTH 63 XxpaHa 1 cnep ToBa Ha KoHBekuua 230°C.

BAXHO: Mo Bpeme Ha paboTa, 3a fja NO3BONMTE Ha AMMa U MUPU3MUTE Aa U3IA3aT, OTBOPETe npo3opeLa unm

BKJIOYETe KyxHeHCKaTa BeHTUnauumsa. YBepere ce, ye Hama XxpaHa BbB dypHarTa.

/\ BHUMAHME:
Bpa'rlnthaTa, BbHLUHATa KyTUA, KyXnHaTta Ha (bypHaTa N aKcecoapuTe MoXe fla ce HaropewaT MHoro
no Bpeme Ha pa6ora. 3a Aa ce NpeAOTBPATAT U3rapAaHUsA, BUHarn n3nonssante ae6enn pbKaBuym 3a

bypHa.

M3nonsBaiiTe aBToMaTM4Ha nporpama 3a no-g4obpu pesynrtatu Npu NpuUroTBsiHE Ha nevyeHo unu

cnagkuLWn.

1. [lokaTo ypeAbT ce Hammpa B peXknM Ha n3yakBaHe, HaTncHeTe 6yToH EKCMPECHA MULIA
eKpaHa Lie 6bae nokasaHo GabpuuHo 3agafeHoTo 3a GyHKUMATa Bpeme.

2. Ypes 3aBbpTaHe Ha ckanaTa 3a BbBEXKJAHE, BpemeTo 3a roTBeHe MoXe [ia 6bjie NPOMEHSHO OT 5 10 9
MUHYTH.

3. HatucHete 6yToH CTAPT/+1 muH./MOTBBPAMU 3a cTapTripaHe Ha roTBeHe.
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1. NOCNIEAOBATEJIHO TOTBEHE

Tasn ¢yHKLMA BM NO3BOMABA Aa FOTBMUTE U3NON3BAMKM [0 3 Pa3NNYHM HUBA, KOUTO MOraT Aa BKOYBAT pPbuy-
HO BpeMme 1 pexrM 3a roTBeHe 1/Unmn Bpeme 3a pa3mpasfaBaHe KakTo U GpyHKLMATa pa3mpasaBaHe rno Terno.
BegHbX nNporpamupaHa, He e HeobxoAUMO fla ce HamecBaTe B NpoLeca Ha roTBeHeTo, pypHaTa cama Lie ce
npexsbpan KbM C/1eBaLloTo HMBO. EfHOKpaTeH 3BYKOB CMrHan e Npo3ByUn Cef MbpBOTO HMBO. AKO €4HO OT
HMBaTa e pa3mpassiBaHe, TO TpA6Ba f1a € Ha MbPBO HUBO.

BEJIEMKKA: ABTOMaTUYHOTO MEHIO HE MOXe Aa ObJle HACTPOEHO KaTo €iHA OT MHOrOOPOVHMTE MOCNEAO0BATENHOCTU.
Mpumep: AKo nckate ga pasmpasmnte XxpaHa 3a 5 MUHYTHU, cnef ToBa Aa croteuTe ¢ P80 MukposbnHoBa
MOLLHOCT 3a 7 MMHYTU. CTbNKUTE ca cnefHuTE:

- 1. HatncHeTe 6yToH PASMPA3ABAHE MO TEM10/BPEME fiBa nbTu, Ha gucnines e ce nokaxe dEF2.

- 2. BbBepeTte Bpeme 3a pasmpasaBaHe KaTo nsnonssarte ckanata BbBEMAAHE, nokaTto Ha gucnnes ce nokaxe
“5:00” MUHYTW.

- 3. Hatncrete 6yTon MMKPOBBJTHA/TPUI/KOMBUHUPAH A/W/ A& W euH MbT.

- 4. BbBegeTe HUBOTO Ha MOLLHOCT Ype3 3aBbpTaHe Ha ckanaTa 3a BbBEXKAAHE o P80.

- 5. HatucHete 6ytoH CTAPT/+1mun/MOTBDBPAN ( <> +1., /<4 ) 32 Aa NOTBBLPANTE N36paHaTa HaCTPONKa.

- 6. BbBegeTe Bpeme 3a roTBeHe NocpeAcTBOM 3aBbpTaHe ckanata BbBEXKAAHE, fokato Ha gucnnes ce noka-
xe “7:00” MUHYTW.
- 7. HatucHeTe 6yToH CTAPT/+1MuH/MOTBbPOU ( > +1.. /1) 33 A 3aM0YHETE FOTBEHETO.

2. +1mnH OYHKLIUA (aBTOMaT4Ha MUHYTa)

BbytoH CTAPT/+1mun/MOTBBPAU ( 4>+L.in /<) BU N03BONABA Aia paboTuTe C fiBeTe cnefBalyn GyHKUMN:

a. [iupeKkTeH crapt

MoeTe AMpeKTHO Aa 3anoyHeTe Aa rotBute Ha P100 HMBO Ha MMKPOBBJIHOBATa MOLLHOCT 3a 1 MUHYyTa ypes
HaTuckaHe Ha 6yToH CTAPT/+1MuH/MOTBBPAN ( > +1.. /<4 ). [TPOLECHT Ha FroTBEHE Liie 3amoyHe BeAHara 1
BCEKM MbT, KOraTo € HaTUCHAT BYTOHa BPEMETO 3a FOTBEHE e Ce yBennyaBsa ¢ 1 MyHyTa.

6. YBennuyaBaHe Ha BpemMeTo 3a rotBeHe
Moxete ga YADBITKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE MO BPeMe Ha PbYHO, FPUJ1, KOHBEKTOPHO 1 KOM6VIHVIpaHO roteeHe MHO-

ro nbTY Mo 1 MuHyTa ako 6yToHbT CTAPT/+1MuH/MOTBBPAU ( > +1... / «1) € HaTUCHAT AOKaTO pypHaTa paboTu.
Mo Bpeme Ha pa3mpassBaHe Mo Terno, GyHKLMA Ha aBTOMATUYHOTO MEHIO 11 MOC/IejoBaTeNHO FOTBEHE, BPEMETO 3a
roTeeHe He Moxe Aa 6bae yBenmueHo Ype3s HaTnckaHe Ha 6ytoHa CTAPT/+1mMuH/MOTBBPAU (<> +1../«1)
BEJIEMXKKA: BpemeTo 3a rotBeHe Moxe Aa 6bfe yAb/IKEHO MakcMMyM A0 95 MUHYTU.

3. OYHKUUA KYXHEHCKU TAUMEP:

MoxeTe fa n3non3eaTte KyXHEHCKIUA TallMep 3a OTOposABaHe 1 KoraTo dypHaTa He paboTu, HanprMep Npu Bape-
He Ha ALa Ha HopMareH KOTIOH UK 3a cliefileHe Ha BPEMETO Ha NPecToABaHe Ha roTBeHV/pa3mpaseHm XpaHu.
Mpumep:

3a HarnacsaBaHe Ha TaiMepa 3a 5 MUHYTW.

1. HaTucHete fgBa bt 2. BbBepete xenaHoto 3. HatucHete 6yToHa 4. TNpoeepeTe ancnnen
6yToHa HACTPOMKA Bpeme nocpefCcTBom CTAPT/+1mun/ (Ha gucnnes we ce
HA YACOBHUKA/ 3aBbpTaHe Ha CKanata NOTBBPAM 3a na nOK§3Ba oGpauiHo
KYXHEHCKU BbBEXAAHE nokato cTapTupare Talmepa. 0T6posiBaHe, CbrNacHo
TAUMEP. He ce nokaxar HacTPOEeHOTO Bpeme 3a
@/ @x2 NpPaBUTHATE MUHYTHU. roTBeHe.)

KoraTo BpemeTo Habnuiu, e Npo3Byym neTkpaTteH 38ykoB curHan v LED e nokaxe spemeTo.

MoxeTe fa BbBefeTe BCAKO Bpeme Ao 95 MuHyTU. 3a Aa oTkaxeTe KYXHEHCKWA TAVIMEP pokaTto oT6posBa,
npocTo HaTucHeTe 6yToHa CTOM. ;

BEJIEMKKA: OyHkumnata KYXHEHCK/ TAVIMEP He moxe fia ce 13Mos3Ba Mo Bpeme Ha roTBeHe.

4. 3AKJIIOYBAHE MPOTUB AELIA:

Vi3non3BsaiiTe 3a fa npefoTBpaTuTe ynotpeba Ha GpypHaTa OT Mankm fiela 6e3 poanTencKy KOHTPOII.

a. HactpowsaHe Ha 3AK/TIOYBAHETO MPOTWB OELLA:

HaTtuncHeTe 1 3appbxTe 6yToHa CTON 3a 3 ceKyHAM [OKAaTO He NPO3BYYM AbAbLI cUrHai. Ha avcnnes we ce no-
Kake VHAMKATOP 3a 3aK/yBaHe.

vy

6. AHynupaHe Ha 3AKITIOYBAHETO MPOTWMB AELIA:
HaTucHeTe 1 3aapbiKTe 3a 3 cekyHAn 6yToHa CTON foKaTo He NPOo3ByYM AbABI cUrHan. MIHOMKaTOpbT 3a 3aK-
JIIOYBAHE Lie n3yesHe.
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1. PASMPA3ABAHE MO TErNO

MuKpoBbHOBaTa dypHa e NPeABapUTENHO NPOrpamMUpaHa C Bpeme 11 H1Ba Ha MOLLHOCT 3a MO-NIECHO Pa3Mpa3ABaHe Ha ClIeAHITE XPaHI: CBIHCKO,
TeNeLUKo 1 NuneLwKo. [lManaoHbT Ha Ternoto Moxe Aa 6bae o1 100 - 2000 r cbc cTbnky ot no 100 r. 3ampa3seHuTe XpaHu ce pa3vipasssar ot -18°C.
CnepBalite npumepa no-AoAny 3a noseye NoAPO6HOCTU OTHOCHO paboTaTa Ha Te3n GpyHKLMK.

Mpumep: PazampassBaHe Ha Meco ¢ 06wo Terno 1,2 kr. nsnonssarku PASMPA3AIBAHE MO TEMO.

lMocTaBeTe MeCOTO B MAMTKA YMHIA UM NOCTaBKaTa 3a pa3MpasfABaHe BbPXy BbpTALLaTa Ce YNHUA.

1. W3bepeTe HYXHOTO MeHIo, 2. Ypes 3aBbpTaHe Ha Ckanata 3. Hatuchete 6yToH CTAPT/+1mun/
HaTUCKaki BeaHbx 6yToH TEFIO0/ BbBEXIAHE BbBefete xena- NOTBBPAN ( > +1.. /«4) 32 42
PA3MPA3ABAHE. HOTO TEr/o [JOKaTo Ha ancnnen

3anoyHeTe pasmpasssaHe. Le ce
nokaxaT MHAMKaTopuTe 3a Bpeme 1
pasmpasfBaHe, a iHguKaTop “g” we
n3yesHe. (ucnnear we otbpossa

BPEMETO 3a pa3mpassBaHe).

T /3% @x1, Ce MoKaxe:

ANCNNEAT LWe NoKaxe:

B cbujoTo BpemMe Ha aucnnesn
i

Lie CBeTHe HOWKaTop g .

Benexkn 3a PASMPA3ABAHE MO TEM0:
« Mpenw pa 3ampasunTe xpaHata, NPOBEPETE Aau e CBeXa 1 ¢ 06PO KauyecTBo.
« MocTaBeTe xpaHa ¢ Terno no-manko ot 200 r Ha pbba, a He B cpefjaTa Ha BbpPTALLATa CE UMHUA.
« TernoTo Ha xpaHaTa TpAbBa Aa 6b/ie 3aKPBIMAHO Harope KbM Hail-6nn3kute 100 r. Hanpumep, 650 r Kbm 700 T.
+ AKO e HeobX0ofMMO, 3aLLMUTeTe ManKu1 30HU OT MEeCOTO WK NTMLATa C ManKy napyeTa anymuHueBo Gponuo. Tosa Le npepo-
TBPATV 30HUTE OT 3aTOMAHE MO BPEMeE Ha pa3Mpa3fABaHeTo. YBepeTe ce, ye $onnoTo He AOKOCBA CTEHUTE Ha GypHaTa.
2. PABMPA3ABAHE MO BPEME
Tasu GyHKLMA pa3mpasABa GbP30 XpaHuTe, NO3BONABaNKN By la n3bepeTe NOAXOAALIOTO Bpeme 3a pa3mpasABaHe, B 3aBICYMOCT OT
T1na xpaHa. CnefaiiTe npuMepa no-Aosy 3a noBeye NoAPoOHOCTI Kak ce paboTu ¢ Tasu GyHKLMA. BpemeBIAT ananasoH e: 0:05 - 95:00.
Mpumep: 3a pasmpasasaHe Ha xpaHu 3a 10 MUHYTH.
1. M36epeTe HYXHOTO MEHI0, HaTUCKalKK 2. Ype3 3aBbpTaHe Ha cKanata 3. Hatuchete 6yToH CTAPT/+1mun/
nBa nbtn 6yToH PASMPA3ABAHE MO BbBEXAAHE BbBegete xena- NOTBBPAN ( <> +1. /o) 32
TErNO/ BPEME. HOTO BpeMe 3a roTBeHe JoKaTo

¥ [ D x2, Ha gucnnen ce nokaxe 10:00. fla crapTvipare pasmpasnbate.

MHpukaTopuTe 3a Bpeme 1
pa3mpasfBaHe Ll CBeTHaT.
LVICMNEAT Lue NoKaxe:

BEJIEXXKU 3a PASMPA3ABAHETO MO BPEME:

« Cnep roTBeHe LLe NPO3BYYN NETKPATEH 3BYKOB CUTHAM M Ha AMCMNEN Le Ce MOKaXKe BPEMETO Ha fIEHS, aKO YAaCOBHUKDBT &
cBepeH. AKO YaCOBHIUKDBT He e CBepeH, AVNCMNEAT Lie nokaxe camo “0:00” KoraTo roTBeHeTO NPUKIIYN.

« HarnaceHata mowHocT e P30 v He Moxe fia 6bae NpoMeHeHa.

byToHnte ABTOMATUYHO MEHIO aBTOMaTU4YHO HarnacaT NPaBUIHUA PEXIM Ha FOTBEHE Ha XpaHuTe (NoApPo6HOCTU Ha
cTpaHuua BG-25). CnepgaliTe npuMepa no-[ony 3a NOAPOBHOCTY Kak ce paboTu ¢ Tasn yHKLNA.

Mpumep: 3a aa croteute 350 r MopKoBm u3nonsganky GpyHkuna ABTOMATUYHO MEHIO 3a npecHu 3eneHuyum (A4).

1. 3aBbpreTe u u3bepete 2. HatncHete 6yTon CTAPT/ 3. Ypes3aBbpTaHe Ha 4. HatncHeTe 6yToH
XKEeNaHOTO aBTOMATUYHO MeHK.  +1muH/MOTBBPAN ckanata BbBEXKAAHE CTAPT/+1mun/
(@ +1me /41) 33 712 BbBeJeTe XeNaHoTo noTBbPOU
NoTEbPANTE N3BpaHaTa TErNO OKATO Ha AUCTINEA (> +1,, /41 ) 32 42
Jucnnear we nokaxe: HaCTpoliKa. ce oKaxe: CTapT/pate roteeHe.

(OncnnesT we oTbposBa
[0 3a[}aleHOTO Bpeme 3a
roteeHe.)

BENEXKI:

« TernoTo uim KonMYeCTBOTO Ha XpaHaTa MoraT fja 6bfaT BbBeAieHN NOCPEACTBOM 3aBbpTaHe Ha ckanata BbBEMAAHE fo-
KaTo He Ce MoKaxaT XenaHuTe CTONHOCTU. BbBeaeTe Ternoto camo Ha xpaHata. He BK/touBaliTe TErnoTo Ha cbfaa.

« Mpu XpaHu, KOUTO TeXaT NoBeyYe UKW No-Manko OT Ternata/konnyecTsata fageHu B Tabnuuata Ha ABTOMATYO MEHIO Ha cTpa-
HuLa BG-25, ce NpuroTBAT B pbyeH pexmum Ha paboTa.
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AsTomatiyHo meHio | lucnneii | Mero Harotgexe | TEFN10 / MOPLINA / MPUBOPU Mpouenypa
Mpetonnane Al 100% Mukpo | 150T,250r,350+,450T, 600 1 locTaBeTe NpeABapUTENHO NPUrOTBEHaTa XpaHa B YMHKA.
fctne (HauanHa Temn. 5°C) /3non3Balite BeHTNMPaHO GOAMO K NOAXOAALL Kanak
(npepBapuTento npu- Tnoya v BEHTUIMPAHO MIAKPOBBIHO- | 33 a NOKpPHeTe UnHuATa. locTaBeTe YMHIATA B LIEHTbPa Ha
roTBeHa XpaHa, B T0Ba BO GO0 WM NOAXOAALL Kanak BbPTALLATA Ce YnHUA. Pa3bbpKalite crief roTeeHe.
YICNO MECO, 3eMeHYy-
LW 11 rapHUTYpU)
TTbNHeHM KapTodu A2 [100% Mukpo |1,2,3 KapToda (napueta) Mons n3non3gaiite KapTodu ¢ NPUBAN3UTENHO EAHaKBA
1 kapro=0ok. 2301 ronemiHa, ok. 230 r. MpopynyeTte BCeky KapTod Ha HAKONKO
(HayanHa Temn. 20°C) MeCTa 1 r'v NOCTaBeTe Ha kpaA Ha BbpTALLaTa Ce YNHUA.
Cnep nonoBiHaTa Bpeme 3a roteeHe ru obbpHete. OcTasete
[a NIPECTOAT 3-5 MUHYTV PEa cepBupaHe.
Meco A3 100% Mukpo | 150g, 300g, 450g, 6009 HapexeTe MecoTo Ha ManKin napyeTa 1 ri1 noctaeTe B
(obeskocTeHo Meco, (HayanHa Temn. 5°C) YnHUA. V13non3BaiiTe BEHTUINPAHO GONNO UM MOAXOAALL
Hanp. FOBEX[0, arHELLIKO, YHuA 11 BEHTUNMPAHO MUKPOBbBA- | Kamak 3a Aa MOKpUeTe YnHuATa. ocTaBeTe YuHATa B
CBYHCKO VNV MANELLIKO) HOBO (ONMO NV NOAXOAALL KanaK | LIeHTbPa Ha BbPTALLATa Ce YNHUA.
MpecHu 3enenuyLy, A4 1100% Mukpo | 150r,350T, 5001 HapexeTe npecHuTe 3eneHuyLw Ha ManKkin napyeTa. MoctaseTe
Hanp. kapouon, Mmop- (HavanHa Temn. 20°C) npecHwTe 3eneHuyLyt B MoAXOAALY Cby,. MocTaBeTe Ha BbPTA-
KoBM, GpoKonM, Korbp, Kyna v kanak ujaTa ce YnHs. [lobaseTe HeOBXOANMOTO KONMYECTBO BOA
nnep, TKBUYKM 1 (1 cyneHa mbxuua Ha 100 r). Tokpuiite ¢ kanak. PasbbpraiiTe
Apyri U1ef} FOTBEHE 11 OCTaBETe XpaHaTa Aa MPecTov OKONO 2 MYHYTH.
Puba A5 |80%Mwukpo | 150r,250T,350T,450T,650 1 [ocTaBeTe Ha el H CNoi B YnHATa. 13non3saiite BEHTUAN-
(camo dune ot puba e (mbpBoHauanHa Temn. 20°C) paHo $onuo Ui MoAXoAALL Karak 3a fia MOKpHeTe.
MPENOPbUUTENHO 33 YHuS 11 BEHTUNMPAHO MUKPOBBA-
Ta3u nporpama) HOBO ONIO UM NOAXOAALL Karak
Macta A6 |80% Mukpo | Macta Bopa MocTaseTe nacTata B NOAXOAALLA Kyna 1 fobaBeTe Boga. He
(cyxu TecTenm 3genua 50r 450 mn. nokpuBaiiTe. [octaseTe Kynata B LeHTbpa Ha BbpTALLaTa ce
Hanp. Qycunn, Gapda- 1007 800 mn. YHHA.
v, PuratoHui) 1501 1200 mn. Cnep roTBeHe, pasbibpKarite 4o6pe v oCTaBeTe 2 MIHYTY Aa
(mbpBOHaYanHa Temn. 3a Bogata: 20°C) | npecton.
[onAma 1 Wpoka kyna
Cyna A7 [100% Mukpo |200r,400T,600 1 ToCTaBeTe YalLnTe Ha BbPTALLATA Ce YMHUA 1 Pa3ObpKaiiTe
(HayanHa Temn. 5°C) Cef roTBeHe.
Yaww (200 r Ha yalua)
MaHanwnax* A8 |3atonnete 4751 (ypHara Le ce 3aTonnm ao 160°C. KoraTo Temneparypara
CbCTaBkm: 10160°C (HavanHa Temn. 20°C) € I0CTUrHaTa, OTBOPETE BpaTaTa v N0OCTaBeTe Keilka Ha
4qiua (Dopma JONHOTO HYBO BbTPe. HatucHete 6yToH CTAPT/+1muH/
1107 3axap (0kono 26 CM AMameTbp) MOTBBPAN ( <J> +1.., / « ) 33 33M0UBAHE Ha MEYEHETO.
100 6paluHO Ckapa
10 T LAPeBIYHO HuLecTe
60rBoga
60 r pacTUTeNHO Macno
3ampaseHa nuua A9 | 2001,300r,400 OTcTpaHeTe OnakoBKaTa 1 NOCTaBeTe ANPEKTHO Ha JONHO
(roToBa 3a GypHa nuua (mbpBoHayanHa Temn. -18°C) HIBO. He ce n31cKBa Bpeme 3a NpecTonBaHe.
- NpefBapuTeNHO Ckapa
13neyeHa)
MeyeHo nune A10 | C1 500g, 750g, 1000g, 12009 AKo XenaeTe, nopbceTe CbC Con, nunep 1 nanpuka. Mpo-
(HayanHa Temn. 20°C) 6uiiTe KoXara Ha NNETo HAKONKO MbTw. MocTaeTe nuneTo
Ckapa C MbPAWTE HArope, Ha JONHOTO HUBO.

*MoaroToBKa 3a naHguwnaH (A8):

1. Paspenere aiuara.

2. Pa3buiite Ha Kpem XbATbLTe, Macno 1 BOAA C pbyeH bneHpep (6aBHa CKOPOCT) OKATO CTaHe CBETHI 1 NyXKaB.

w

. [lobaseTe 6pallHO 1 MUKCHpaliTe fobpe.

4. BotpenHa unHIA, pasbuiite GeNTbLUTE 3aXapTa U LIAPEBUYHO HULLECTE C pbueH bnerpep (BUCOKa CKOPOCT). BHuMaTenHo fobaseTe 10 CMeCTa 3a Keika.
5. W3cunete cmecTa B HamasHeHa dopma 1 3arnageTe NOBbPXHOCTTA.
6. Cnep 3aTonnaHe noctaBeTe dpopmata BbB PpypHaTa.

BEJIEXKM:

+ KpaliHata Temnepatypa Lie Bapupa B 3aBUCKMOCT OT MbpBOHayasHaTa Temnepatypa Ha xpaHute. [lpoBepeTe fanu xpaHata
€ JOCTaTbyHO TOM/A e roTBEHE. AKO € HEOBXOAMMO, MOXETE [ia YAbIIKITE FOTBEHETO PbYHO.

+ Koraro u3rion3sare asTOMaTV4HO rOTBEHE, PE3y/TaTUTe MOXE A3 Ce PA3yaBaT B 3aBICUMOCT OT GOPMATa 1 pasmepa Ha Xparara, KaKTo v OT nyHuTe By npegnouw-
TaHVA 10 OTHOLUEHIE Ha TOTBEHETO. AKO He CTe B0BOTTHIA OT MPOTPaMUpaHWs PE3yITTaT, HaCTPOVITE BPEMETO 3a FOTBEHE, Taka Ye f1a CbBNaa C BawwiTe M3nckBaHus.
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3a Aa rotBuTe/pasmpasnBaTe XpaHa B MMKPOBbBIHOBaTa GpypHa, MUKPOBBIIHOBATa eHepris TpAbBa fa MoxXe Aa
npemMviHe Npe3 CbAa 1 4a Bie3e B XpaHaTa. 3aToBa e BaXKHO ja Ce N3MOoM3BaT NoAX0ALM CbAoBe.
Kpbrav/oBanHn cbpoBe ca NpefnoynTaHun npen KBagpaTHUTE/MPaBObIbIHNTE, 3alOTO XpaHaTa no braute
MoXe fa ce npetorin. MoxeTe fa U3non3sate CbOBE OT M36pOeHUTE No-Jony.

KyxHeHcKo MwukpoBbn- Tpun Konsekuma | Mukc |KomeHtapn
HoBa 6e3o- roTBeHe
nacHoct

AnymunHueBo ¢ponno v/X v v v/ / X | Manku napueta OT anymnH1ueBo Gponno moxe

HalinoHoBa onakoBka fa 6baaT 13non3BaHm 3a a NPefnasaT xpa-
HaTa oT npetonnsaHe. lpbXTe GpoamoTo Ha
Haii-ManKo 2 cM OT CTeHnTe Ha GypHaTa, 3a ia
HsAMa UCKpU.
OnakoBkuTe OT $onno He ca npenopbuy-
TesHW, OCBEH creLyduLmMpaHnTe oT Npous-
BoguTens, Hanpumep Microfoil®. Cneggaiite
BHUMATENHO VHCTPYKLMUTE.

loBeyeTa v X X X BuHaru cnepaiite MHCTPYKLUMATE Ha Npo-
13BOANTENSA.
He npeBuiuaBaiiTe BpemeTo, AafieHO 3a ro-
TBeHe. bbleTe MHOrO BHUMATENHY, 3aL0TO
Te31 Cbfj0Be CTaBaT MHOTO FOpELLM.

Kutaiicku nopuenaH un v/X X v v MopuenaH, Kepamunka, GasHC 1 CTbKNEH

Kepamuka Camokom- |mopuenaH ca 06MKHOBEHO MOAXOAALLM,

6UHIPaHO | OCBEH TE3M C METAMTHI AEKOpaLuY.
001KHOBEHO
roteexe

CTbKnapws, Hanpuvep, v v v v TpsbBa fa ce BHMMABA ako Ce 13non3BaT

Pyrex ® GWHM n3aenna oT CTHKNO, 3al0To NpK
BHE3aMHO HarpsBaHe MOraT fja ce CYynAT.

Mertan X v v X He e npenopbunTenHo Aa 13nonssate metan-
HM Cb0BE, KOraTo 113Mon3BaTe MIKPOBBIHO-
Ba MOLLHOCT, 3aLLOTO LLe Ce NOyyYn BOATOBa
Jibra, KOSITO MOXe Aia A0BE/AE AO MoXap.

Mnactmaca/MonnctrpeH, v X v v/ X |Tpsabsa fa ce BHMMABa 3aL4OTO HAKOM KOH-

Hanpumep, CbAoBe 3a TelHepu Moxe fja Ce CTOMAT UAn fa Npo-

6bP30 XpaHeHe MEHSAT LiBETa CM NPU BUCOKA TeMNepaTypa.

®onuo v X X X He Tps6Ba fia ce nuna xpaHata v T4 Tpsbsa
7Aa ce npobve 3a Aa u3nese napata.

OnakoBku 3a ¢ppusep/ v X v/X X TpsbBa ga ce npobue 3a Aa M3nese napara.

neyeHe YBepeTe ce, Ye OMakoBKNTE Ca NOAXOAALLM
33 MMKPOBBJIHOBO NoN3BaHe. He n3nonssan-
Te NNacTMacoBy MW MeTaHU CBPB3KK, 3a-
LLOTO MOraT Aja Ce 3anansT nopagm NCKPeHe.

XapTueHu UnHuy, Yawv un v X X X 1A3non3Baiite camo 3a 3atonnsHe Un 3a abcop-

KYXHEHCKa XxapTus 6upaHe Ha napara. TpAbBa fa ce BHMaBa Aa He
Bb3HUKHE NOXap B Pe3yNnTaT oT NPeTonnaHe.

CnameHu n AbpBeHun v X X X BuHarum Habniogasaiite dpypHaTa ako n3nons-

CbaoBe BaTe MaTepuasny, KOUTO MOXe Aia Ce 3ananar.

PeumknupaHa xapTuis u X X X X Moxe Aa CbAbpKa eKCTpaKTh oT MeTan,

BECTHULN KOWTO [ NPeAM3BMKaT 3anasnBaHe.

Ckapa (%4 v v v MeTanHata ckapa e cneyuanHo npoeKTu-
paHa 3a BCUYKI PEXMMU Ha TOTBEHE U He
MOXe fia noBpeayn dypHata.

/\ BHUMAHUE:

AKo 3aTonnATe XpaHa B N1IacTMacoOBUN WAN XapTUeHU ONMaKoBKU, Ha6moAaBa|7rre ¢ypHa'ra nopaan
OnacHOCT OT 3anasBaHe.
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BHUMAHME: A HE CE U3MOJI3BAT OBUKHOBEHU
MPEMAPATU 3A ®YPHU, MOYNCTBAHE C MNAPA,
ABPA3UBHU, PA3AXKAALLU NMPEMNAPATU, CbC Cb-
AbPXXAHUE HA HATPUEBA OCHOBA, KYXHEHCKA
TEJN, NO HUKOA YACT HA BALLATA OYPHA.
Mpean nouncrBaHe ce yBepeTe, Ye KyxuHaTta Ha
dypHaTa, BbHILIHATa YacT U aKcecoapuTe ca N3cTu-
Hanu HanbJiHO.

MOYNCTBANTE PEQOBHO ®YPHATA U OTCTPA-
HABAWTE BCAKAKBU OCTATBLMU OT XPAHA -
MopaAbpxanTe pypHaTa uncra, 3alj0To NHaye
MoXe fia ce yBpeAn CbCTOAHNETO Ha NOBBbPXHO-
ctute. ToBa MmoXKe fla MMa He6naronpuaTeH epekT
BbpXY XKUBOTa Ha ypefa U fia oBeje A0 onacHa
cauTyauma.

BbHWHa yacT Ha pypHaTa

BbHlHaTa yacT Ha Bawarta ¢pypHa Tpabsa aa ce no-
YMCTBa BHUMATENHO C MeK canyH 1 Bofa. YBepeTe ce
Ye canyHa e OTMUT C BRaXXHa Kbpra ¥ cnep ToBa noj-
cyuwere.

KoHTpon Ha ¢pypHaTa

OTBOpeTe BpaTMyKaTa Npeau NoyncTBaHe 3a Aa Ae-
aKTMBMpaTe KOHTPONHUA naHen. [pn nouncreaHeTo
My TpsibBa Aa ce BHMMaBa. MoymncteTe ro BHUMATENHO
CaMo C HaBnaxHeHa Kbpna. /36areanTe ynortpebara
Ha NpeKaneHo rosiemMun Konmyecrsa Boga. He nsnons-
BaiiTe abpasuBHN NV XUMWYECKU NMOYNCTBALLM CPefi-
cTBa.

BbTpelwHa yacT Ha pypHaTa

1. 3a nouncTBaHe, N3GbpLLETe BCAKAKBU NeTHa U pas-
NVBM C MeKa BriaXkHa Kbpra uian roba cnep BCAKO
non3eaHe, [oKaTo GpypHaTa e Bce ouie Tomnna. 3a no-
TEXKV pasfinBK, 13Mon3BanTe MeK canyH 1 6bpLiete
MHOTOKPATHO JO OTCTPAHABAHETO Ha 3aMbpCsABaHe-
TO. 3aneyeHn CTapu PasnunBM MOXe fa nperpesT, Aa
OUMAT UAKM Aa ce 3ananAat. He canaiite Kanaka Ha
MVKPOBBIIHUTE.

2. BHMMaBaliTe B ManknTe BEHTUNALMOHHI OTBOPY Ha
dypHaTa Aa He nonagHe BOAa WM CanyH, 3aloTo
Morat Aa yBpefaTt ¢pypHaTa.

. He n3nonsgaiite nounctealym npenapatu 8bs ¢pop-
MaTa Ha Cnperi 3a BbTpeLUHaTa YacT Ha dypHara.

. 3arpnaBaiiTe ¢pypHaTa pefloBHO, N3MON3BaANKN OOMK-
HoBeHa ¢pypHa unu rpun. OctaHanaTa xpaHa unu
Ma3HMHA MOXe fa Npean3BMKaT ANM 1 lowa Mu-
pu3ma.

. XpaHaTa Lie n3nycka napa no Bpeme Ha rotBeHe 1
cbburpa KOHAEH3 BbTpe BbB dpypHaTa 1 BpaTaTa. Ba-
KHO e fla nouncTute pypHata fio cyxo. CbbupaHeTo
Ha KOHJeH3 B KpaliHa CMeTKa e AoBefe A0 KOpo-
3uA no ¢ypHarta.

CMEUNANHA BEJIEXKKA 3a KAMAKA HA BbJIHOBO-
OA: [MaseTe Kanaka Ha BbJIHOBOZA YMCT NMOCTOAHHO.
KanakbT Ha BbIHOBOAA € HampaBeH OT Yynnue maTe-
pvan n TpAbBa Aa ce NoYMCTBa BHUMATENHO. (cnep-
BalTe MHCTPYKLMMTE 3a NOYNCTBAHE).

MpeKaneHOTO HaKMCBaHE MOXe [ia NpeAn3BMKa pas-
najaHeTo Ha Kamaka Ha Bb/lHOBOJa. To3u Kanak e
KOHCYMaTVB 1 6e3 perynsapHo YncTeHe, Le Tpabsa ga
ce 3ameHN.

Akcecoapu

AKcecoapy KaTo BbpTALLa Ce YNHUA, MOCTaBKa W CKa-
pa TpA6Ba fa 6bAa M3MMBaHM C MEKU NOYNCTBALYN
npenapatu 1 nofcylasaHu. besonacHu ca 3a MyUANHK
MaLLMHW.

BpaTnuka

3a Aa npemaxHeTe BCUYKM CleAn OT MPbCOTUA, PeAoB-
HO nouncTBaiTe ¥ ABETe CTPaHW Ha BpaTaTa 1 npu-
nexalymTe YacTu ¢ MeKa, BnaxHa Kbpna. He nsnons-
BaliTe abpasnBHM NOYNCTBALLM MaTEPUANN NN OCTPY
CTbprasiku 3a NOYNCTBaHe Ha CTBKOTO Ha BpaTaTa Ha
dypHaTa, NoHexxe morat ia HagpacKaT NOBbPXHOCTTa,
KOETO MOXKe fja loBefie 1O CUyMNBaHe Ha CTbKIIOTO.

BENIEXKKA: He noumncTtBaiiTe ¢ noMmoLyTa Ha napa.

MouuncrBaHe - 3a NoO-NecHO NouncTeaHe Ha Bawara ¢pypHa:
MocTaBeTe B Kyna NosioBYH NMMOH, fobaBeTe 300mMn Bofa 1 3arpeiTe Ha 100% 3a 10-12 MUHYTV.

V136bpLuieTe dypHaTa C MeKa 1 cyxa Kbpna.
BAXHO:

+ AKo roteute XpaHa no-AbNAro oT CTaHAapTHOTO BpemMe (BrxTE Ta6n|/|u,a'ra), M3Mon3Balku Cblumna PeXnm Ha ro-

TBEHe, MexaH13ma 3a 6e30MacHOCT Ha ¢ypHaTa e ce
Ce Hamanm unn HarpAasalluA efileMeHT Ha rpuna we ce

AKTUBKMPa aBTOMATUYHO. MI/IKpOB'bJ'IHOBaTa MOLWHOCT We
BKIKOUW N USKITHOYN.

Pexxum Ha rotBeHe

CTaHpapTHO Bpeme

MukposbnHa P100

30 MUHYTKN

I'pun/ObukHoBeHa dypHa/Pexknm KOMONHU-
paHo roTBeHe

KoHTponvpaHn HeMoCTOAHHO GpYHKLIMOHMPaHE,
TemnepaTtypa 1 Bpeme.
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Atentie:
Produsul
dumneavoastra
este marcat cu
acest simbol.
Simbolul
indica faptul
ca produsele
electrice si
electronice uzate
nu pot fi tratare
ca reziduurile
menajere. Pentru
aceste produse
exista un sistem

de colectare
\ separat. J/

K A. Informatii pentru utilizatori despre modul de tratare\
(gospodarii)

1.1n Uniunea Europeana

Atentie: daca doriti sa aruncati acest dispozitiv, acesta nu poate fi tratat ca un

reziduu menajer!

Echipamentele electrice si electronice uzate trebuie tratate separat si in concor-

danta cu legislatia in vigoare despre tratarea, recuperarea si reciclarea cores-

punzatoare a echipamentelor electrice si electronice uzate.

Dupa implementarea in tarile membre, gospodariile din Uniunea Europeana

pot returna gratuit echipamentele electrice si electronice uzate la punctele

adecvate de colectare*.

In unele tari* produsele uzate pot fi preluate gratuit de furnizorul local in

momentul cumpararii unui produs nou similar.

*) Pentru mai multe detalii, vd rugdm sa contactati autoritatile locale.

Daca echipamentul dumneavoastra electronic sau electric uzat are baterii sau

acumulatoare, va rugam sa le tratati separat conform cerintelor locale.

Prin tratarea corectd a acestui produs ajutati ca deseului sd i se aplice trata-

mentul necesar, sa fie recuperat sau reciclat. In acest mod ajutati la prevenirea

potentialelor efecte negative asupra mediului sau a sanatatii oamenilor, care ar

putea aparea prin tratarea necorespunzatoare a deseului.

2.1n alte tari din afara UE

Dacd doriti sa eliminati acest produs, va rugam sd contactati autoritdtile locale

si sa intrebati care este modul corect de tratare.

Pentru Elvetia: echipamentele electrice sau electronice uzate pot fi returnate

gratuit furnizorului, chiar dacd nu cumparati un produs nou. Lista punctelor de

colectare poate fi gasita la adresa www.swico.ch sau www.sens.ch.

B. Informatii despre tratare pentru intreprinderi

1.1n Uniunea Europeana

Dacd acest produs este utilizat in scopuri de afaceri si doriti sa-I eliminati:

Va rugam sa contactati furnizorul SHARP, care va va informa despre modul de
preluare a produsului. Uneori, aceasté preluare se face contra cost. Produsele
mici (si in cantitdti mici) pot fi preluate de punctele locale de colectare.

Pentru Spania: va rugam sa contactati sistemul de colectare stabilit sau autori-
tatile locale pentru preluarea produselor uzate.

2.1n alte tari din afara UE

Dacd doriti sa eliminati acest produs, va rugam sd contactati autoritdtile locale
si sa intrebati care este modul corect de tratare.

N /
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Manual de utilizare

INFORMATII DESPRE TRATAREA CORESPUNZATOARE A DESEULUI 1
CONTINUT 2
SPECIFICATII 2
CUPTORUL SI ACCESORIILE 3
PANOUL DE CONTROL 4
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA 5-15
INSTALARE 16-17
INAINTE DE PORNIRE 18
SETAREA CEASULUI 18
NIVELURI DE PUTERE MICROUNDE 18
SETAREA MANUALA 19
GATIRE CU MICROUNDE 19
GATIRE CU GRILL / GATIRE COMBI 20-21
GATIRE CU CONVECTIE 21-22
EXPRESS PIZZA 22
ALTE FUNCTII UTILE 23
UTILIZAREA MODURILOR DECONGELARE AUTOMATA SI DECONGELARE RAPIDA. 24
FUNCTIA AUTOMENU (MENIU AUTOMAT) 24
GRAFIC AUTOMENU (MENIU AUTOMAT) 25
VASE ADECVATE 26
INTRETINERE S| CURATARE 27
?
1
Nume model: R-843IN
Tensiune linie c.a.: 230V, 50 Hz monofazica
Sigurante / intrerupdtor de circuit: 16 A
Putere c.a. necesara: Microunde: 1.500 W
Putere de iesire: Microunde: 900 W (IEC 60705)
Gratar superior (Infrarosu): 1.100 W
Grdtar inferior (Infrarosu): 500 W
Convectie: 2.500 W
Modul oprit (Mod de economisire a energiei): sub 1TW

Frecventa microunde:
Dimensiuni exterioare (L) x () x (A) mm:
Dimensiuni cavitate (L) x (I) x (A)** mm:

2.450 MHz* (Grupa 2/Clasa B)
512 x 307 x 497 mm
328 x226 x 343 mm

Capacitate cuptor: 25 litri**

Disc rotativ (metalic): 0301 mm
Greutate: aprox. 17,62 kg
Lampa cuptor: 25W/240V

*  Acest produs respectd cerintele standardului European EN55011.
Tn conformitate cu acest standard, produsul este clasificat drept echipament de clasa B grup 2.
Echipament grup 2 inseamnd ca echipamentul genereaza intentionat energie cu frecventd radio sub forma de
radiatii electromagnetice pentru incélzirea alimentelor.
Echipament de clasd B inseamna cd acesta este destinat uzului casnic.

** Capacitatea internd este calculata prin masurarea lungimii, adancimii si inaltimii maxime. Capacitatea actuala
pentru alimente este mai mica.

DATORITA POLITICII DE IMBUNATATIRE CONTINUA, NE REZERVAM DREPTUL DE A MODIFICA PROIECTUL §I
SPECIFICATIILE FARA UN ANUNT PREALABIL.
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4 1 2 CUPTORUL

Element de incalzire grill (grill superior)
Lampa cuptorului

Panoul de control

Maner de deschidere a usii

Capacul ghidajului de unde (NU SCOATETI)
Cavitate cuptor

Ax motor platou rotativ

Element de incélzire grill (grill inferior)

. Orificii de ventilare

10. Garnituri de etansare si suprafete de etansare
11. Cablu electric

12. Carcasa exterioara

=
VONOUSWN=

ACCESORII:

Verificati daca urmatoarele accesorii au fost livrate:

(13) Platou rotativ (14) Dispozitiv fixare (15) Gratar

« Amplasati dispozitivul de fixare pe axul motorului
platoului rotativ. Apoi, asezati platoul rotativ pe
axul motorului aferent acestuia; asigurati-va ca
acesta este bine fixat.

+ Pentru a evita avarierea platoului, asigurati-va ca
vasele si recipientele sunt ridicate uniform de pe
marginea platoului atunci cand sunt scoase din
cuptor.

« Pentru utilizarea grdtarului, consultati sectiunile
pentru grill de la paginile RO-21.

13. Platou
rotativ
(metal)

14. Dispozitiv Nu atingeti niciodata grillul cand acesta este

fixare fierbinte.
NOTA: Atunci cand comandati accesorii, precizati
furnizorului sau punctului de service autorizat SHARP
urmdtoarele: numele partii componente si numele

modelului.

15. Gratar
NOTE:

« Capacul ghidajului de unde este fragil. Interiorul cuptorului trebuie curatat cu mare grija pentru a nu avaria
unitatea.

+ Dupa ce gatiti mancaruri grase fara capac, intotdeauna curatati bine cavitatea si mai ales elementul de
incalzire a grillului, acestea trebuind sa fie uscate si fara grasimi. Grasimea acumulata se poate supraincalzi si
fumega sau chiar lua foc.

« Utilizati cuptorul numai cu platoul rotativ si cu suportul platoului fixate corect. Daca platoul rotativ nu a fost
fixat bine, acesta se poate balansa sau se poate opri din rotire, ceea ce poate duce la avarierea cuptorului.

« Cand gatiti, toate alimentele si recipientele cu alimente se vor amplasa intotdeauna pe platoul rotativ.

« Platoul rotativ se poate roti in directia acelor de ceasornic sau invers. Directia de rotire se poate schimba la
fiecare pornire a cuptorului. Acest lucru nu afecteaza performanta aparatului.

/\ AVERTIZARE:
Usa, carcasa exterioara, cavitatea cuptorului, accesoriile si vasele se vor incinge foarte tare in timpul
utilizarii. Pentru a evita arsurile, utilizati intotdeauna manusi groase de cuptor.
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1. AFISAJUL DIGITAL si INDICATORII
/A Indicator CUPTOR CU MICROUNDE
® Indicator CONVECTIE
U\J Indicator GRILL
¥ Indicator DECONGELARE
110 Indicator BLOCARE DE SIGURANTA
AUTO Indicator MENIU AUTOMAT
2 °C Indicator TEMPERATURA

J Indicator GREUTATE
—=m=mmmmnnB Index pentru temperaturd

2. Optiuni pentru meniul automat:
A1: Meniu reincélzire
3 A2: Cartofi in coaja
A3:Carne
A4: Legume proaspete
A5: Peste
A6: Paste
4 A7:Supa
A8: Prajituri
A9: Pizza congelata
5 A10: Pui

3. Buton rotativde INTRODUCERE
6 Rotiti pentru a introduce timpul de preparare,
ora, modul de preparare, nivelul de putere,
temperatura, greutatea, portia si pentru a selecta
7 meniul automat.
4. Buton MICROUNDE/MOD GRATAR/
MOD COMBINAT

1 APASARE = MICROUNDE
2 APASARI ( G-1) = GRATAR SUPERIOR QUARTZ
3 APASARI (C-1) = MICROUNDE S| GRATAR
SUPERIOR QUARTZ S| GRATAR
INFERIOR

5. Buton DECONGELARE AUTOMATA /
DECONGELARE RAPIDA

6. Buton START/+1 min / CONFIRMARE

7. Buton STOP
Butonul EXPRESS PIZZA:
Apadsati pentru a prepara pizza in 5:00-9:00 minute.

. Buton CONVECTIE

10. Buton SETARE CEAS / TEMPORIZATOR

BUCATARIE

DWW/ DU
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA:
CITITI CU ATENTIE SI PASTRATI PENTRU
REFERINTE ULTERIOARE

Pentru a evita pericolul de incendiu.

Cuptorul cu microunde nu trebuie lasat nesuprave-
gheat in timpul utilizarii. Nivelurile de putere foarte
mari sau timpii de gatire foarte lungi pot supraincalzi
alimentele, ceea ce poate duce la aparitia incendiilor.

Acest cuptor este conceput pentru a fi utilizat numai
pe un blat de bucatarie. Acesta nu este conceput sa
fie integrat in mobilierul de bucatarie.

Nu amplasati cuptorul intr-un dulap.

Priza trebuie sa fie usor accesibila astfel incat deconec-
tarea aparatul in caz de pericol sa fie cat mai usoara.
Sursa de alimentare c.a. trebuie sa fie de 230V, 50 Hz,
cu o siguranta de minimum 10 A sau cu un intrerupa-
tor de circuit de minimum 10 A.

Se recomanda utilizarea unui circuit separat numai
pentru acest dispozitiv.

Nu amplasati cuptorul in zone in care se genereaza
caldura.

De exemplu, in apropierea cuptoarelor clasice.

Nu instalati cuptorul cu microunde in locuri cu umidi-
tate mare sau unde se poate aduna apa.

Nu depozitati si nu utilizati cuptorul in aer liber.

RO-5
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Daca observati fum, opriti sau deconectati cuptorul si
lasati usa inchisa pentru a inabusi eventualul incendiu.

Ut|||zat| numai recipiente si ustensile rezistente la
microunde.
Vezi pagina RO-26. Verifi cati daca ustensilele pot fi

utilizate in cuptorul cu microunde.

in timpul incalzirii mancarii in recipiente din plastic
sau din hartie, tineti cuptorul sub observatie. Exis-
ta posibilitatea aprinderii recipientelor.

Curatati capacul ghidului de unde, cavitatea cup-
torului, platoul rotativ si suportul acestuia dupa
utilizare. Acestea trebuie sa fie uscate si fara urme
de grasime. Grasimea acumulata se poate suprain-
calzi si poate sa inceapa sa scoata fum sau sa ia foc.
Nu asezati materiale inflamabile in apropierea cupto-
rului sau a orificiilor pentru ventilare.

Nu blocati orificiile de ventilare.

Indepartat| de pe mancare si de pe recipiente toate
dispozitivele de etansare metalice, din sarma etc.
Arcul electric produs de suprafe'gele metalice poate
duce la producerea unui incendiu.

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a supra-
incalzi uleiul pentru prajit. Temperatura nu poate fi
controlata si uleiul se poate aprinde.

Pentru a prepara popcorn, utilizati numai pungi spe-
ciale pentru microunde.

Nu depozitati alimentele sau alte articole in interiorul
cuptorului.

Dupa pornirea cuptorului, verificati toate setarile pen-
tru a va asigura ca functioneaza corespunzator.
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Pentru a evita supraincalzirea si aparitia focului, tineti
cuptorul sub observatie in timpul gatirii sau incalzirii
alimentelor cu mult zahar sau cu multa grasime, de
exemplu: carnati, placinte sau budinci.
Consultati sfaturile aferente din manualul de utilizare.
Pentru a evita producerea leziunilor

AVERTIZARE:

Nu utilizati cuptorul daca este avariat sau func-

tioneaza necorespunzator. Inainte de utilizare,

efectuati urmatoarele verificari:

a) Usa; asigurati-va ca usa se inchide corespunzator
si nu este uzata sau inchisa stramb.

b) Balamalele si dispozitivele de etansare; asigurati-
va ca nu sunt rupte sau slabite.

c¢) Dispozitivele de etansare si suprafetele de
etansare; asigurati-va ca nu au fost avariate.

d) Interiorul cavitatii cuptorului sau usa; asigurati-
va ca nu prezinta deformari.

e) Cablul de alimentare si stecherul; asigurati-va
ca nu au fost avariate.

In cazul avarierii usii sau a dispozitivelor de etansare,

cuptorul nu poate fi utilizat pana la repararea aces-

tuia de catre o persoana specializata.

Nu ajustati, reparati sau modificati singuri cup-

torul. Este periculos ca altcineva in afara de

persoanele competente sa realizeze reparatii,

care necesita indepartarea carcasei de protectie

impotriva expunerii la energia microundelor.
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Nu utilizati cuptorul cu usa deschisa si nu realizati ni-
ciun fel de modificari asupra dispozitivul de siguranta.
Nu utilizati cuptorul daca exista un obiect intre dispo-
zitivul de etansare si suprafata de etansare.

Nu permiteti acumularea de grasime si de mur-
darie pe dispozitivul de etansare a usii si a parti-
lor adiacente. Curatati cuptorul in mod regulat
si indepartati orice urme de mancare. Respectati
instructiunile din sectiunea , Curatare si intreti-
nere” de la pagina RO-27. Daca aparatul nu este
pastrat curat, suprafata cuptorului se poate de-
teriora afectand durata de viata a aparatului si
poate duce la aparitia unor situatii periculoase.

Persoanele cu stimulatoare cardiace trebuie sa consul-
te un medic sau producatorul stimulatorului in cazul in
care intentioneaza sa utilizeze cuptorul cu microunde.

Pentru a evita posibilitatea de electrocutare

Nu indepartati sub nicio forma carcasa exterioara.

Nu varsati si nu introduceti obiecte in deschiderile
dispozitivului de blocare a usii sau in orificiile pentru
ventilare. In cazul varsarii unui lichid, opriti aparatul,
scoateti imediat cablul de alimentare din priza si
adresati-va unui agent de service SHARP.

Nu introduceti cablul de alimentare sau stecherul in
apa sau in alte lichide.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste margi-
nea unei mese sau a unei alte suprafete de lucru.
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Pastrati cablul de alimentare departe de suprafetele
fierbinti, incluzand partea din spate a cuptorului.

Nu permiteti accesul copiilor mai mici de 8 ani in apro-
pierea aparatului electrocasnic si al cablului acestuia.

Nu incercati sa inlocuiti singuri becul cuptorului si nu
lasati o persoana neautorizata de SHARP sa faca acest
lucru. Daca becul este avariat, consultati furnizorul dum-
neavoastra sau un agent de service autorizat SHARP.

In cazul in care cablul de alimentare al acestui aparat este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit cu un cablu special.
Inlocuirea trebuie realizata de catre un agent auto-
rizat de service SHARP.

Pentru a evita producerea unei explozii si fierbe-
rea brusca:

AVERTIZARE: lichidele si alimentele nu pot fi in-
calzite in recipiente etanse deoarece pot exploda.
incélzirea la microunde a bauturilor poate duce la
fierberea eruptiva a acestora, de aceea recipiente-
le trebuie manevrate cu grija.

Nu utilizati niciodata recipiente etanse. Indepartati
dispozitivul de etansare si capacele inainte de utiliza-
re. Recipientele etanse pot exploda din cauza acumu-
larii de presiune chiar si dupa ce cuptorul a fost oprit.
Aveti grija la incalzirea lichidelor. Utilizati un recipient
cu gura larga pentru a permite bulelor sa iasa.

RO-9
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Nu incalziti niciodata lichide in containere cu gura
ingusta, cum ar fi sticlele pentru sugari. Lichidul in-
calzit poate sa erupa din sticla cauzand arsuri grave.

Pentru a preveni fierberea eruptiva a lichidelor si pro-

ducerea de arsuri:

1. Nu utilizati o perioada lunga de timp.

2. Amestecati lichidul inainte de incalzire/reincalzire.

3. Se recomanda introducerea unei ustensile din sti-
cla sau alt material similar (dar nu metal) in lichid
in timpul reincalzirii.

4, Lasati lichidul in cuptor la finalul timpului de gatire
pentru cel putin 20 de secunde pentru a preveni
fierberea eruptiva.

Nu preparati ouale in coaja deoarece pot explo-
da dupa ce s-a incheiat gatirea. Pentru a prepara
sau reincalzi ouale nepreparate, intepati gal-
benusul si albusul, altfel acestea pot exploda.
Curatati si taiati ouale fierte tari inainte de a le
reincalzi in cuptorul cu microunde.

Intepati coaja cartofilor, carnatilor sau a fructelor ina-
inte de gatire, altfel acestea pot exploda.
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Pentru a evita producerea arsurilor

AVERTIZARE: continutul sticlelor pentru hranirea suga-
rilor sau a borcanelor cu mancare pentru copii trebuie
amestecat sau agitat, iar temperatura trebuie verifica-
ta inainte de consumare pentru a preveni arsurile.
Pentru a preveni arsurile, utilizati suporturi pentru
recipiente sau manusi atunci cand scoateti alimentele
din cuptor.

Deschideti intotdeauna recipientele, pungile pentru
popcorn, pungile pentru gatire in cuptor etc. si tineti-
le la distanta de fata pentru a evita arsurile cu aburi
sau fierberea eruptiva.

Pentru a evita arsurile, testati intotdeauna temperatura
mancarii si amestecati-o inainte de a servi si acordati
atentie speciala temperaturii mancarii si a bauturilor
inainte de a le da bebelusilor, copiilor sau persoanelor
in varsta. Partile accesibile se pot infierbanta in timpul
utilizarii. Feriti copiii mici de aceste situatii.
Temperatura recipientului nu reprezinta o indicatie
reala a temperaturii alimentelor sau a bauturilor; veri-
ficati intotdeauna temperatura alimentelor.

Nu stati in dreptul usii cuptorului atunci cand o deschide-
ti pentru a evita arsurile produse de aburi si de caldura.
Taiati alimentele gatite dupa incalzire pentru a elibe-
ra aburul si a evita arsurile.

Copiii trebuie tinuti la distanta pentru a preveni pro-
ducerea de arsuri.
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Pentru a evita utilizarea de catre copii

AVERTIZARE: lasati copiii in varsta de cel putin 8 ani
sa utilizeze cuptorul fara supraveghere doar dupa ce
le-au fost aduse la cunostinta instructiunile privind
utilizarea in siguranta a cuptorului si dupa ce au in-
teles pericolele la care se expun in urma unei utilizari
necorespunzatoare. Datorita temperaturilor genera-
te, cand aparatul se utilizeaza in modul GRILL, GRILL
MIXT si MENIU AUTOMAT, copiii il pot utiliza numai
sub supravegherea unei persoane adulte. Acest
dispozitiv nu poate fi utilizat de persoane (copii) cu
capacitati psihice, senzoriale si mentale reduse, care
nu au indeajuns de multe cunostinte despre utilizarea
aparatului sau nu au experienta, cu exceptia cazului
in care actioneaza sub supraveghere sau li s-au dat
instructiuni despre utilizarea dispozitivului de catre
o persoana responsabila pentru siguranta lor. Copiii
trebuie supravegheati ca sa nu se joace la aparat.

Nu va aplecati si nu va sprijiniti de usa cuptorului. Nu
va jucati la cuptor si nu-l utilizati drept jucarie.
Copiilor trebuie sa li se aduca la cunostinta instructiu-
nile importante de siguranta: utilizati suporturi pen-
tru recipiente, indepartati capacele cu grija; aveti grija
la ambalaje (de exemplu, materialele ce retin caldura)
create pentru a gati alimente crocante, deoarece sunt
foarte fierbinti.
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Alte avertizari

Nu modificati cuptorul in niciun fel.

Nu mutati cuptorul in timpul functionarii.

Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarie si in

aplicatii similare, precum:

- zonele destinate operatiunilor de bucatarie, pentru per-
sonalul magazinelor, birourilor si in alte medii de lucru;

« ferme;

- de catre clientii hotelurilor, motelurilor si in alte
medii rezidentiale;

- mediilor de tip bed and breakfast (cazare cu mic de-
jun).

Acest cuptor poate fi utilizat numai pentru gatirea

alimentelor in locuinta dvs. Nu poate fi utilizat in scop

comercial sau in l[aboratoare.

Pentru utilizarea fara probleme a cuptorului si

evitarea avariilor.

Nu utilizati niciodata cuptorul cand acesta este gol.

Cand utilizati un vas de rumenire sau un vas dintr-un

material ce retine caldura, plasati intotdeauna un mate-

rial izolator termorezistent cum ar fi platourile din porte-

lan pentru a preveni deteriorarea platoului rotativ sau a

suportului acestuia datorita caldurii. Nu depasiti timpul

de preincalzire specificat in instructiunile de gatire.
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Nu utilizati ustensile din metal, deoarece reflecta mi-

croundele si pot provoca arcuri electrice. Nu introdu-

ceti conserve in cuptor.

Utilizati numai platoul rotativ si suportul platoului

proiectate pentru acest cuptor cu microunde. Nu uti-

lizati cuptorul fara platoul rotativ.

Pentru a preveni spargerea platoului:

(a) Inainte de a curata platoul cu apa, lasati platoul sa
se raceasca.

(b) Nu asezati alimente sau ustensile fierbinti pe pla-
toul rece.

(c) Nu asezati alimente sau ustensile reci pe platoul
fierbinte.

Nu asezati nimic pe carcasa cuptorului in timp ce

acesta functioneaza.
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NOTA:

Nu utilizati recipiente din plastic pentru cuptorul cu
microunde in cazul in care cuptorul este inca fierbinte
de la utilizarea functiilor GRILL si GRILL MIXT deoarece
acestea se pot topi.

Nu utilizati recipientele din plastic in timpul functionarii
modurilor mentionate mai sus decat daca producato-
rul acestora confirma adecvabilitatea lor in acest sens.
Daca nu sunteti siguri de modul de conectare a cup-
torului, consultati un electrician autorizat, calificat.
Producatorul sau furnizorul nu se face responsabil
pentru avarierea cuptorului sau producerea de leziuni
in urma nerespectarii procedurii de conectare la sursa
de alimentare cu energie.

Pe peretii cuptorului sau in jurul garniturii de etansare se
pot forma ocazional vapori de apa. Acesta este un feno-
men normal si nu reprezinta o scurgere sau o defectiune.

Acest simbol indica faptul ca suprafetele se pot
incalzi in timpul utilizarii.
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1. Indepartati materialele de ambalare din interiorul
cuptorului si indepartati folia de protectie de pe
suprafata carcasei cuptorului cu microunde.

2. Verificati daca produsul prezinta avarii.

3. Amplasati cuptorul pe o suprafata plata, sigura,
indeajuns de rezistenta pentru a sustine greutatea
cuptorului si greutatea produselor introduse in
cuptor. Nu amplasati cuptorul intr-un dulap.

4, Selectati o suprafata plata care sa ofere suficient
spatiu liber pentru fantele de admisie si/sau de
evacuare a aerului.

Suprafata din spate a aparatului trebuie fixata de
un perete.

- Inaltimea minima de instalare este de 85 cm.

« Lasati un spatiu minim de 20 cm intre cuptor si
peretii invecinati.

- Lasati un spatiu liber minim de 30 cm deasupra
cuptorului.

« Nu indepartati piciorusele din partea de jos a
cuptorului.

« Blocarea orificiilor de admisie si/sau de evacuare
a aerului pot deteriora cuptorul.

- Amplasati cuptorul la o distanta sigura de aparatele
radio si TV. Utilizarea cuptorului cu microunde poate
genera interferente receptiei aparatelor radio sau TV.
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5. Conectati bine cablul cuptorului la o priza electrica
standard (cu impamantare).

AVERTIZARE: nu amplasati cuptorul in locatii in care
se genereaza caldura, umiditate sau umiditate la un
nivel ridicat (de exemplu, langa sau deasupra cuptoa-
relor clasice) sau in apropierea materialelor combusti-
bile (de exemplu, perdele).

Nu blocati si nu obstructionati orificiile de ventilare a
aerului.

Nu amplasati obiecte pe cuptor.
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Conectati cuptorul la reteaua electrica. Afisajul cuptorului va indica:,,0:00" si se va auzi un semnal acustic.
Acest model are o functie de ceas, iar cuptorul are un consum mai mic de 1,0 Win modul In ateptare. Pentru a seta ceasul, consultati instructiunile de mai jos.

Exista doua moduri de setare: ceasul cu 12 ore si ceasul cu 24 ore.

1. Pentru a seta ceasul de 12 ore, apasati butonul SETARE CEAS/CRONOMETRU DE BUCATARIE o data
@1/ @) si,12H" va apérea pe afisaj. Pentru a seta ceasul de 24 de ore, apasati butonul SETARE
CEAS/CRONOMETRU DE BUCATARIE (@0 / @)inca o daté si,24H" va apérea pe afisaj.

2. Rotiti butonul INTRODUCERE pana la afisarea orei corecte, valorile disponibile fiind in intervalul 0-23 (pentru

ceasul de 24 ore) sau 1-12 (pentru ceasul de 12 ore).

3. Apasati butonul SETARE CEAS / TEMPORIZATOR BUCATARIE (@20 / @), iar cifrele aferente minutelor vor clipi.
4. Setati numarul de minute. Rotiti butonul INRODUCERE pand la afisarea corectd a minutelor; timpul trebuie

sa fie in intervalul 0-59.

5. Apasati butonul SETARE CEAS / TEMPORIZATOR BUCATARIE (@1 / @) o data pentru a porni ceasul. Pic-

tograma ,:" a ceasului digital va clipi pe afisaj.
NOTE:

« Daca ati setat ceasul, cadnd terminati de gatit, afisajul va indica ora corectd. Daca ceasul nu a fost setat inc3,

afisajul va indica numai ,0:00".

+ Pentru a afla ora curenta in timpul unui proces de gatire a alimentelor, apdsati butonul SETARE CEAS / TEM-
PORIZATOR BUCATARIE (@0 / @) si ledul va afisa ora curentd timp de 2-3 secunde. Aceasta proceduré nu

afecteaza procesul de preparare a alimentelor.

« In procesul de setare a ceasului, daca apasati butonul STOP, cuptorul va reveni la setarea anterioara.
« Daca sursa de alimentare electrica a cuptorului dvs. cu microunde se intrerupe, afisajul va indica intermitent ,0:00” la re-
pornirea curentului electric. Daca situatia apare in timp ce gatiti, programul va fi sters. De asemenea, se va sterge si ora.

=]

Nivel de putere Afisaj
(Procentaj)
RIDICAT P100
(100%)
MEDIU P80
RIDICAT (80%)
MEDIU P50
(50%)
MEDIU REDUS P30
(DEZGHETARE) (30%)
REDUS P10
(10%)

in general se recomanda urmatoarele:

P100 - (nivel RIDICAT de putere = 900 W) utilizat pentru gati-
rea rapida sau pentru reincalzirea, de exemplu, a caserolelor,
bauturilor calde, legumelor etc.

P80 - (nivel de putere MEDIU INALT = 720 W) utilizat pentru o
gatire mai lungd pentru mancaruri dense cum ar fi fripturi, pla-
cinte cu carne si mancaruri semipreparate, dar si pentru manca-
rurile pretentioase, cum ar fi prajiturile. La aceasta setare redusd,
mancarea se va gati in mod egal fara a se arde pe margini.

P50 - (nivel MEDIU de putere = 450 W) - pentru mancaruri
dense, care necesita o gatire indelungatd atunci cand sunt

« Cuptorul prezinta 5 niveluri de putere, conform ilustratiei.

« Pentru a schimba nivelul de putere pentru preparare, rotiti butonul
rotativ de INTRODUCERE pana cand afisajul indica nivelul dorit.
Apasati butonul START/+1min/CONFIRMARE( <[> +1.. / «1) pentru
confirmare, introduceti timpul de preparare si apoi apdsati
butonul START/+1min/CONFIRMARE ( <> +1../«1) pentru a porni cuptorul.

« Pentru a verifica nivelul de putere in timpul prepardrii, apasati butonul
MICROUNDE/GRATAR/COMBINAT. &/WJ/=a-@-Usi nivelul de
putere va fi afisat timp de 2-3 secunde. Cuptorul continua sa
cronometreze chiar daca afisajul indica nivelul de putere.

pregatite in mod conventional, de ex.: mancaruri de vitd. Se
recomanda utilizarea acestui nivel de putere pentru a asigura
fragezimea carnii. .

P30 - (nivel de putere MEDIU SCAZUT = 270 W setarea de De-
congelare) pentru decongelare. Selectati acest nivel de putere
pentru a asigura decongelarea egala a alimentului. Aceasta
setare poate fi utilizatd si pentru fierberea orezului, a pastelor,
a galustelor si pentru gatirea cremei custard (din oud si lapte).
P10 - (nivel de putere SCAZUT = 90 W) pentru decongelare
delicata, de exemplu, creme pentru prajituri sau aluat.

RO-18



Deschiderea usii:

Pentru a deschide usa cuptorului, trageti de manerul de deschidere a usii.

Pornirea cuptorului:

Gatiti si puneti mancarea intr-un recipient adecvat. Plasati recipientul pe platoul rotativ sau plasati alimentul ®+1nin J &l
direct pe platou. Inchideti usa si apdsati butonul START / +1 min / CONFIRMARE dupad selectarea programului.

Dupd selectarea programului, dacé butonul START / +1 min / CONFIRMARE nu este apasat timp de

5 minute, setarea se va anula.

Daca usa este deschisa in timpul pregatirii alimentelor, trebuie s& apdsati butonul START / +1 min /

CONFIRMARE pentru a putea continua operatiunea. Semnalul sonor se va auzi o data la apasarea efici-

enta, iar la apasarea ineficientd nu se va primi niciun raspuns.

Utilizati butonul STOP pentru a:

1. Anula greselile de programare. STOP
2. Opri temporar cuptorul in timpul gatirii.

3. Pentru a anula un program in timpul gétirii, apasati butonul STOP de doua ori.

4. Pentru a seta si pentru a anula blocajul pentru protejarea copiilor (vezi pagina RO-23).

Cuptorul poate fi programat pana la 95 minute (95,00).

Introducerea unitatii pentru timpul de gatire (decongelare) |Timpul de gatire | Cresterea unitatii
variaza de la 5 secunde la 5 minute. Acesta depinde de [0-1 minute 5 secunde :
intervalul total al timpului de gatire (decongelare) conform | 1-5 minute 10 secunde
tabelului. 5-10 minute 30 secunde

10-30 minute 1 minut

30-95 minute 5 minute

GATIRE MANUALA / DECONGELARE MANUALA

« Introduceti timpul de gatire si utilizati nivelurile de putere a microundelor P100 - P10 pentru a gdti sau decon-
gela alimente (consultati exemplul de mai jos).

- Agitati sau amestecati mancarea, cand este posibil, de 2-3 ori in timpul gatirii.

- Dupa gatire acoperiti mancarea si ldsati-o pentru un timp.

- Dupéd decongelare, acoperiti mancarea cu o folie si lasati-o pana la decongelarea completd.

Exemplu:

Pentru a gati 2 minute si 30 secunde la putere P80 (80%).

1.Introduceti nivelulde 2. Apasati butonul 3. Introduceti timpul 4. Apasati butonul START /
putere apasand butonul START / +1 min/ de gatire dorit rotind +1 min / CONFIRMARE
MICROUNDE/GRATAR/ CONFIRMARE pentru butonul ENTRY. pentru a porni
COMBINAT o dat3, apoi  a confirma nivelul de temporizatorul.
rotiti butonul rotativ de putere selectat.
INTRODUCERE pentru a

seta puterea microundelor
la P80.

A~ (Afisajul va derula timpul
Pe afisaj se va aprinde in chiar si in timpul setdrii
AJW/ DWW x1 @ L A ; 2ti
IWImSUWXT = @ acelasi timp indicatorul minutelor de gatire.)
aferent microundelor.

NOTA:

« La pornirea cuptorului, se va aprinde lampa cuptorului, iar platoul rotativ se va roti in directia acelor ceasului
sau invers. Daca deschideti usa in timpul gatirii / decongelarii pentru a amesteca sau a roti méancarea, timpul
de gdtire de pe afisaj se opreste automat. Timpul de gatire / decongelare incepe din nou cand inchideti usa si
apasati butonul START / +1 min / CONFIRMARE ( <J> +1., / +1)-

- Cand ati terminat de gatit/decongelat, deschideti usa sau apdsati butonul STOP si ora se va reafisa pe ecran
daca ceasul a fost setat. .

- Daca doriti sa aflati nivelul puterii in timpul gatirii, apasati butonul MICROUNDE/GRATAR/COMBINAT
a/w/a&w . Nivelul de putere va fi afisat timp de 2-3 secunde.

IMPORTANT:
- Dupé gatire / decongelare, inchideti usa. Retineti ca lumina va rdmane aprinsa timp de 10 minute cand usa
este deschisd, din motive de sigurantd, pentru a va aminti sa inchideti usa.
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1. GATIREA NUMAI CU GRILL

Cuptorul are un grill superior si unul inferior, care pot fi utilizate separat sau in combinatie. Acestea au numai o
setare de putere. Grillul este asistat de platoul rotativ, care se roteste simultan pentru asigurarea unei rumeniri
uniforme. Setati modul grill dorit apasand butonul MICROUNDE/GRATAR/COMBINAT conform indicatiilor de mai jos.

Apasati butonul | Afisaj Element de incalzire a gratarului in uz
MICROUNDE/GRATAR/COMBINAT
oY G-1 Numai grill superior cuart
AJW/ DG X2 = G-2 Grill superior cuart si grill inferior combinate
G-3 Numai grill inferior

Exemplu:

Sa presupunem ca doriti s& gatiti 20 minute utilizdnd numai GRILLUL SUPERIOR.

1. Selectati functia 2. Apasati butonul START/ 3. Utilizati butonul 4. Apésati butonul START / +1
GRATAR SUPERIOR apasand  +1 min / CONFIRMARE INTRODUCERE pentru min / CONFIRMARE pentru a
butonul MICROUNDE/ pentru a confirma modul aintroduce timpul de incepe gatirea cu grillul.
GRATAR/COMBINAT de gatire. gatire cu grill. (Afisajul va derula timpul
de doua ori. G-1 si indicatorul chiar si in timpul setérii
grétarului se vor aprinde minutelor de gétire cu grillul.)

pe afisaj.

NOTA:
Dupa jumétate din timpul de gdtire, semnalul sonor se va auzi de doua ori pentru a va aminti sa rotiti mancarea pentru
asigurarea unei rumeniri uniforme. Nu uitati: cuptorul nu se va opri automat in timpul gatirii cu grill. Pentru un efect
mai bun al grillului, mancarea trebuie intoarsd la jumdtatea timpului de gatire; inchideti din nou usa cuptorului si apd-
sati butonul START / +1 min / CONFIRMARE pentru a continua gatirea cu grill.

2. GATIREA COMBI

Functia GATIRE COMBI permite combinarea puterii microundelor cu grillul sau convectia; COMBI inseamni s& gétiti
cu puterea microundelor si cu cea a grillului sau a convectiei alternativ. Gatirea combinatd reduce timpul de gatire si
oferd un rezultat crocant si rumenit; veti avea astfel confortul unui timp de gatire mic, dar si un aspect apetisant.

Exista 4 variante de combinatii, conform tabelului urmator:

Apasati butonul MOD Afisaj | Microunde/ Gratar Gratar inferior/
GRATAR/MOD ciclu de functionare | superior/ciclu ciclu de functionare
COMBINAT de functionare
A C-1 ° - °
AW/ DG W X3 = % Eg s = ;
C-4 B B o

Pentru detalii referitoare la utilizarea functiei de gatire combi, urmariti exemplul de la pagina urmatoa-
re.

/\ AVERTIZARE:
Usa, carcasa exterioara, cavitatea cuptorului si accesoriile se vor incinge foarte tare in timpul utiliza-
rii. Pentru a evita arsurile, utilizati intotdeauna manusi groase de cuptor.
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Exemplu de gétire cu microunde sau prin convectie:
Sa presupunem ca doriti sa gatiti 30 minute utilizand combinatia microunde-convectie (C-2).

1. Apésati butonul 2, Selectati C-2apasand 3, Apasati butonul 4. Utilizati buto- 5. Apasati modul START /
MICROUNDE/GRATAR/ bytenl{| in mod repetat START/ +1 min nul INTRODU- +1 min / CONFIRMARE
COMBINAT de doud ori.  pana cand afisajul va / CONFIRMARE CERE pentru pentru a incepe procesul
G-1sevaaprinde pe afisaj  indica C-2.Inacelasitimp,  pentruaconfirma  aintroduce de gatire (afisajul va

indicatorul ) modul de gatire. timpul de derula timpul de gatire
pentru microunde si gatire cu grill. rdmas).
convectie se aprinde
pe afisaj.
D & D ® D &
| —— 01107 01107
LT C I RRIR| et

NOTE pentru GATIREA GRILL si COMBI:

« Nu este necesara preincdlzirea grillului.

« Cand rumeniti alimentele, asezati-le pe gratar sau intr-un recipient adanc pe platoul rotativ. Utilizati gratarul
pentru gatirea cu grill a bucatilor mici de alimente, cum ar fi sunca, costita afumata si biscuitii.

« Cand utilizati grillul pentru prima data, este posibil sa detectati fum sau un miros de ars. Acest fenomen este
normal si nu reprezinta un semn de defectare a cuptorului. Pentru a evita aceasta situatie, cand utilizati pentru
prima data cuptorul, incalziti-l fara alimente timp de 20 minute pe modul grill.

IMPORTANT: in timpul functiondrii, pentru a permite dispersarea fumului sau a mirosurilor, deschideti o fereastra sau

porniti ventilatia in bucétarie.

Cuptorul dvs. poate fi utilizat ca un cuptor standard folosind optiunea de convectie si 10 temperaturi de cuptor
presetate. Pentru rezultate mai bune, se recomanda preincalzirea cuptorului. Puteti alege temperatura in interva-
lul 140°C pana la 230°C, in incremente de 10°C.

Apésati butonul CONVECTIE 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Temperatura cuptorului (°C) 140 150 160 170 180 190 200 210 220 230
Pentru fiecare temperatura setabila, exista un index pentru temperatura de pe afisaj; de exemplu, 170°C = trei

patrimi din bard. In timpul procesului de preincdlzire, acest afisaj se va aprinde intermitent, iar barele de progresie
de pe afisaj vor indica nivelul procesului de preincalzire.

Exemplul 1: gatirea cu preincalzire

Sa presupunem ca doriti sa preincdlziti cuptorul la 200°C si sa gatiti 25 minute la 200°C.

3. Apasati butonul START/ +1 min /
CONFIRMARE pentru a confirma
temperatura.

1. Apasati o data butonul CONVECTIE. 2. Introduceti temperatura de
Indicatorul de temperatura va clipi
pe afisaj. Suplimentar, se va aprinde
indicatorul de convectie.

R

preincalzire dorita apdsand butonul
CONVECTIE (de 6 ori) sau rotind
butonul INTRODUCERE pand cand
afisajul indica valoarea 200.

ol

Apasati butonul START / +1 min / 5.
CONFIRMARE incé o datd pentru a

porni preincélzirea. Cand se atinge
temperatura de preincélzire, se va

auzi de doud ori un semnal sonor

pentru a va aminti sa introduceti
mancarea in cuptor. Temperatura cu-
renta va lumina intermitent pe afisaj.

Deschideti usa, asezati mancarea
in cuptor si inchideti usa. Utilizati
butonul INTRODUCERE pentru a
seta timpul de gatire (25 minute).

6. Apasati modul START / +1 min/
CONFIRMARE pentru a incepe
procesul de gatire. Afisajul va derula
timpul de gatire ramas.
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Exemplul 2: gatirea fara preincalzire
Sa presupunem ca doriti sa gatiti la 230°C timp de 20 minute.

1. Deschideti usa, 2. Introduceti 3. Apasati 4. Utilizati buto- 5. Apasati butonul
asezati mancarea in temperatura butonul nul INTRODU- START / +1 min
cuptor si inchideti doritd apdsand START/ CERE pentru / CONFIRMARE
usa. Apasati o data butonul +1 min/ aintroduce pentru a incepe
butonul CONVECTIE CONVECTIE CONFIRMARE timpul de gati- gatirea.
si indicatorul de (de 9 ori) sau pentru a re (20 minute).
temperatura vor clipi pe rotind butonul confirma
afisa. Suplimentar, se va INTRODUCERE temperatura.
aprinde indicatorul de pana cand afisajul
convectie. indica valoarea

230.
[] ® ® ®
ey Py B T T
[y [l A I A YR I YRR
| | | mmessssEEl

NOTE:

1. Timpul de gatire nu poate fi introdus decat dupa atingerea temperaturii de preincalzire. Daca aceasta este
atinsa, pentru a introduce timpul de gatire trebuie sa deschideti usa cuptorului.

2. Incalzitorul prin convectie se va opri automat daca nu se introduce un timp de gatire in 5 minute. Se va auzi
de cinci ori un semnal sonor pentru a va reaminti acest lucru, iar ledul va afisa ora curentd, daca ceasul a fost
setat. Daca ceasul nu a fost setat, pe afisaj va aparea ,0:00". .

3. Cand preincalziti cuptorul, asigurati-va ca platoul rotativ se afla in acesta. In timpul procesului de preincélzire
si de gdtire prin convectie, veti auzi pornirea si oprirea ventilatorului de racire si a celui ciclic. Acesta este un
fenomen perfect normal si nu afecteaza procesul de gatire.

4. Instructiunile producatorilor de alimente sunt numai orientate, prin urmare, este necesara ajustarea timpilor
de gatire.

5. Dupa finalizarea procesului de gétire, ventilatorul de racire va continua sa functioneze o perioadd scurta de
timp, pentru a reduce temperatura pieselor electrice si mecanice ale cuptorului.

6. Cand utilizati convectia pentru prima datd, este posibil sa detectati fum sau un miros de ars. Acest fenomen
este normal si nu reprezinta un semn de defectare a cuptorului. Pentru a evita aceasta situatie, cand utilizati
pentru prima data cuptorul, incalziti-l fard alimente timp de 20 minute pe modul convectie la 230°C.

IMPORTANT: in timpul utilizarii, pentru a permite evacuarea fumului sau a mirosurilor, deschideti o fereastra sau

porniti ventilatia in bucatarie. Asigurati-vd ca nu existd mancare in cuptor.

/\ AVERTIZARE:
Usa, carcasa exterioarad, cavitatea cuptorului si accesoriile se vor incinge foarte tare in timpul
utilizarii. Pentru a evita arsurile, utilizati intotdeauna manusi groase de cuptor.

Folositi programul Automat pentru rezultate mai bune de preparare a produselor de panificatie sau a
prdjiturilor.

1. Instarea de asteptare, apasati butonul EXPRESS PIZZA
preparare pentru EXPRESS PIZZA.
Rotiti butonul rotativ de INTRODUCERE pentru a regla timpul de preparare de la 5 minute la 9 minute.
Apasati butonulSTART/+ 1min/CONF IR MARE pentru a porni prepararea.

si ecranul va afisa timpul implicit de

wN
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1. GATIRE SECVENTA MULTIPLA
Aceasta functie va permite sd gdtiti utilizand pana la 3 etape diferite, care pot include timpul de gatire manual
si modul si / sau functia de decongelare rapida, precum si cea de decongelare automata. Odata programata, nu
mai este necesar sa interveniti in procesul de gatire, deoarece cuptorul va trece automat la etapa urméatoare.
Dupa finalizarea primei etape, se va auzi un semnal sonor. Daca una dintre etape este cea de decongelare,
aceasta ar trebui sa fie setata prima.
NOTA: meniul automat nu poate fi setat ca una din etapele multiple de gétire.
Exemplu: daca doriti sa decongelati alimentele timp de 5 minute, iar apoi sa le gatiti la o putere a micro-
undelor de P80 timp de 7 minute, urmati pasii de mai jos:
- 1. Apasati de dous ori butonul DECONGELARE AUTOMATA / DECONGELARE RAPIDA, iar pe afisajul cu leduri
va aparea dEF2.
- 2. Introduceti timpul de decongelare rotind butonul INTRODUCERE pana cand afisajul indica valoarea ,5:00”
minute.
- 3. Apasati butonul MICROUNDE/GRATAR/COMBINAT =/W/2-®-Wo data.
- 4. Introduceti nivelul de putere rotind butonul rotativ de INTRODUCERE pentru a seta puterea
microundelor la P80.
- 5. Apasati butonul START / +1 min / CONFIRMARE ( > +1... /«4) pentru a confirma setarea.
- 6. Introduceti timpul de gatire rotind butonul INTRODUCERE pana cand afisajul indica valoarea ,7:00” minute.
- 7. Apésati butonul START / +1 min / CONFIRMARE ( > +1... / «2 ) pentru a incepe procesul de gatire.

2. FUNCTIA +1 min (minut automat)

Butonul START / +1 min / CONFIRMARE ( }> +1... /|« ) va permite sd utilizati urmatoarele doua functii:

a. Pornire directa

Puteti porni gatirea direct la nivelul de putere P100 al microundelor, timp de 1 minut apasand butonul START /
+1 min / CONFIRMARE ( > +1... /«1). Procesul de gatire va porni imediat si, de fiecare data cand apasati buto-
nul, intervalul va creste cu cate 1 minut.

b. Prelungirea timpului de gatire

Puteti extinde timpul de gatire pentru gatirea manualg, grill, cu convectie si combi, in multipli de 1 minut, daca
apasati butonul START / +1 min / CONFIRMARE ( <> +1.. /+4) in timpul functiondrii cuptorului. in timpul de-
congelarii automate, al gatirii cu meniul automat si al gatirii secventiale, timpul de gatire nu poate fi marit apa-
sand butonul START / +1 min / CONFIRMARE ( > +1... /<1 ).

NOTA: timpul de gtire poate fi prelungit pana la maximum 95 de minute.

3. TEMPORIZATORUL DE BUCATARIE

Cronometrul de bucatarie poate fi utilizat in timp ce cuptorul nu functioneaza, pentru cronometrarea timpului
de fierbere a oudlor pe aragaz sau pentru a monitoriza timpul de lasare a alimentelor gatite sau decongelate.

Exemplu:
Setarea cronometrului pentru 5 minute.

1. Apasati de doua ori 2. Introduceti timpul 3. Apésati butonul 4. Verificati ecranul de
butonul SETARE dorit rotind butonul START / +1 min/ afisare.
CEAS / TEMPORIZATOR INTRODUCERE pana CONFIRMARE pentru (Afisajul va derula timpul
BUCATARIE. la afisarea numarului a porni temporizatorul. chiar si in timpul setdrii
@n/@x2 corect de minute. minutelor de gatire.)

Cand cronometrul ajunge la timpul setat, se aude un semnal sonor de 5 ori, iar afisajul va indica apoi ora curenta.
Puteti introduce orice valoare pana la 95 minute. Pentru a anula TEMPORIZATORULUI DE BUCATARIE, in timpul
derularii intervalului, este suficient sa apasati butonul STOP.

NOTA: CRONOMETRUL DE BUCATARIE nu poate fi utilizat in timpul gatirii.

4. BLOCAREA DE SIGURANTA:

Utilizati aceasta functie pentru a preveni folosirea nesupravegheata a cuptorului de catre copii.

a. Pentru a seta functia BLOCARE DE SIGURANTA:

Apdsati si mentineti apdsat butonul STOP timp de 3 secunde péna cand se aude un bip lung. Pe afisaj se
aprinde indicatorul de blocare:

)

b. Pentru a anula functia BLOCARE DE SIGURANTA:
Apaésati si mentineti apasat butonul STOP timp de 3 secunde, pand cand se aude un bip lung. Indicatorul de
blocare va dispdrea.
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1. DECONGELAREA AUTOMATA

Cuptorul cu microunde este preprogramat cu un timp si nivel de putere, astfel incat alimentele urmétoare sa se decongeleze ugor: camea de porc, de vitd si de
pui. Intervalul de greutate pentru aceste tipuri de alimente este 100 g - 2000 g in incremente de 100 g. Alimentele congelate se decongeleazd de la-18°C.
Cititi exemplul de mai jos pentru mai multe detalii despre aceste functii.

Exemplu: pentru a decongela o bucaté de carne de 1,2 kg utilizind DECONGELAREA AUTOMATA.

Asezati carnea intr-o farfurie platd sau in grilajul de decongelare al cuptorului cu microunde si apoi pe platoul rotativ.

1. Selectati meniul dorit prin apasarea 2. Introduceti greutatea doritd 3. Apasati butonul START / +1 min /
butonului DECONGELARE rotind butonul INTRODUCERE CONFIRMARE ( <> +1.n {41 ) peNtru
AUTOMATA / RAPIDA o datd. panad cand afisajul indica:

- aincepe decongelarea. Se aprind
T/ ¥xDx1,

indicatorii aferenti timpului si
decongelarii, iar indicatorul ,g” va
dispérea. (Afisajul va derula timpul de
decongelare ramas).

afisajul va indica:
In acelasi timp, pe afisaj se va
aprinde indicatorul ,g"

NOTE pentru DECONGELAREA AUTOMATA:

« Inainte de congelarea alimentelor, asigurati-va ca aceasta este proaspata si de calitate bund.

« Asezati alimentele cu o greutate mai micd de 200 g la marginea platoului rotativ si nu in centrul acestuia.

« Greutatea mancarii trebuie rotunjita la cate 100 g, de exemplu, de la 650 g la 700 g.

« Daca este necesar, protejati zonele mici de carne sau pui cu bucéti plate de folie de aluminiu. Se va evita astfel incalzirea
acestor zone in timpul decongeldrii. Asigurati-va ca folia nu atinge peretii cuptorului.

2. DECONGELARE RAPIDA

Aceasta functie este destinata decongeldrii rapide permitand alegerea timpului dorit de decongelare, in functie de tipul ali-
mentului. Urmati exemplul de mai jos pentru mai multe detalii. Intervalul de timp este 0:05 - 95:00.
Exemplu: pentru a decongela mancarea in 10 minute.

1. Selectati meniul dorit prin apasarea 2. Introduceti timpul de 3. Apasati butonul START / +1 min
butonului DECONGELARE gatire dorit rotind butonul / CONFIRMARE ( > +1oe /)
AUTOMATA / RAPIDA de doué ori. INTRODUCERE pana cand

pentru a incepe decongelarea. Se
aprind indicatorii aferenti timpului si
decongelarii.

**T [ ¥ Dx2, afisajul indicé: 10:00.

afisajul va indica:

NOTE pentru DECONGELAREA RAPIDA:

« Dupa gétire, semnalul sonor se aude de cinci ori, iar ledul afiseazé ora curents, in cazul in care ceasul a fost setat. Dacé cea-
sul nu a fost setat, afisajul va indica numai mesajul ,0:00” cand ciclul de gatire este incheiat.

« Nivelul presetat de putere a microundelor este P30 si nu poate fi modificat.

Programele AUTO MENU (MENIU AUTOMAT) se aplicd automat in modul corect de gatire si de gatire a alimentelor (detalii
la pagina RO-25). Urmériti exemplul de mai jos pentru detalii despre modul de utilizare a acestei functii.

Exemplu: pentru a gati 350 g morcovi utilizand functia AUTO MENU (MENIU AUTOMAT) pentru legume proaspete.

1. Rotiti butonul ENTRY si 2. Apasati butonul START /3. Introduceti greutatea 4. Apadsati butonul START /
selectati meniul dorit. +1 min / CONFIRMARE dorita rotind butonul +1 min / CONFIRMARE
O) (> +1ma /«) pentrua INTRODUCERE pana (> +1un /«1) pentrua

@ confirma setarea. cénd afisajul indica: incepe procesul de gatire

(afisajul va derula timpul

de gatire rdmas).
Afisajul vaindica: 9 )

NOTE:

« Greutatea sau cantitatea de alimente poate fi introdusd rotind butonul INTRODUCERE pand la afisarea greutatii / cantitatii
dorite. Introduceti numai greutatea alimentelor. Nu includeti greutatea recipientului.

« Pentru alimente cu o greutate mai mare sau mai mica decét greutdtile / cantitatile din graficul MENIU AUTOMAT de la pagina
RO-25, apelati la gdtirea manuald.
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Meniu automat Afisaj [Metodade |GREUTATE/PORTIE/USTENSILE |Procedura
gatire
Reincalzire AT |100% Micro  {1509,2509,3509,4509,6009 Asezati mancarea pregatita pe o farfurie. Utilizati folia din
Platou cina (temp. initiala 5°C) plastic ventilatd, pentru cuptorul cu microunde, sau un
(mancare pregatita, Farfurie si folie de plastic ventilaté, | capac adecvat pentru a acoperi farfuria. Asezati farfuria in
de exemplu, carne, pentru cuptorul cu microunde, sau | centrul platoului rotativ. Dupa gatire, amestecati.
legume si garnituri) un capac adecvat
Cartofiin coaja A2 [100%Micro  |1,2,3 cartof (bucéti) Utilizati cartofi de dimensiuni similare, de aprox. 230 g.
1 cartof =aprox. 230 g Perforati fiecare cartof in mai multe locuri si asezati-i spre
(temp. initiald 20°C) marginea platoului. Intoarceti-i i rearanjati-i la jumatatea
ciclului de gatire. Asteptati 3 - 5 minute inainte de servire.
Carne A3 |100%Micro  |1509,3009,450g,6009 Téiati carnea in felii subtiri si asezati-o pe o farfurie plata.
(carne féréd os, de (temp. initiala 5°C) Utilizati folia din plastic ventilata, pentru cuptorul cu mi-
exemplu, vita, miel, Farfurie plata sifolie din plastic ventilatd, pentru | crounde, sau un capac adecvat pentru a acoperi farfuria.
porc sau pui) cuptorul cumicrounde, sau un capacadecvat | Asezati farfuria in centrul platoului rotativ.
Legume proaspete, de A4 |100% Micro  {1509,3509,5009g Taiati sau feliati legumele proaspete, in bucati de dimensiuni
exemplu, conopida, (temp. initiala 20°C) egale. Asezati legumele intr-un recipient adecvat. Asezati
morcovi, broccoli, Bol si capac recipientul pe platoul rotativ. Addugati o cantitate de apa
fenicul, praz, ardei, suficientd (1 lingurd la 100 g). Acoperiti cu un capac. Dupa
vinete etc. gatire, amestecati si lasati méncarea sa stea aprox. 2 minute.
Peste A5 |80% Micro 1509,2509,3509,4509,6509 Asezati intr-un singur strat pe farfuria platd. Utilizati folia
(Pentru acest program (temp. initiald 20°C) din plastic ventilatd, pentru cuptorul cu microunde, sau un
se recomanda numai Farfurie plata si folie din plastic venti- | capac adecvat pentru a acoperi.
file-ul de peste) latd, pentru cuptorul cu microunde,
sau un capac adecvat
Paste A6 |80% Micro Paste Apd Asezati pastele intr-un bol de dimensiuni adecvate si ada-
(paste uscate, de exem- 509 450 ml ugati apa. Nu acoperiti. Asezati bolul pe centrul platoului
plu, fussili, farfalle, 1009 800 ml rotativ.
rigatoni) 1509 1200 ml Dupa gatire, amestecati bine si ldsati 2 minute inainte de a
(temp. initiald pentru apa: 20°C) le scurge de apa.
Bol mare si incapétor
Supa A7 |100% Micro  |{200g,400g,6009g Asezati cestile pe platoul rotativ si amestecati continutul
(temp. initiala 5°C) dupé gatire.
Cesti (200 g per ceascd)
Prajitura* A8 |[Preincdlziti  |475¢ Preincalziti cuptorul la 160°C. Cand se ajunge la aceasta
Ingrediente: cuptorul la (temp. initiald 20°C) temperaturd, deschideti usa si asezati prajitura pe gratarul
4oud 160°C Formd rotunda pentru préjituri inferior. Apésati butonul START/ +1 min / CONFIRMARE
110 qg zahar (diametru de aprox. 26 cm) ( @ Flin [ 4d) pentru a porni procesul de gétire,
100 g faind Gratar
10gamidon de porumb
60gapa
60 g ulei vegetal
Pizza congelatd (Pizza A9 |CA 2009,3009,400g Scoateti ambalajul si pozitionati direct pe gratarul inferior.
precoaptd, - gata (temp. initiald -18°C) Nu necesita timp de ldsare.
pentru cuptor) Grétar
Pui copt A0 [C 5009,750g,1000g,12009 Daca doriti, adaugati sare, piper si boia. Perforati de cateva
(temp. initiala 20°C) ori pielea puiului. Asezati puiul cu pieptul in sus, pe gratarul
Gratar inferior.

* Pregatirea prajiturii (A8):

1. Separati oudle.

2. Bateti galbenusul de ou, uleiul si apa cu un blender de ména (la viteza mica) pand obtineti 0 masa usoard si pufoasa.
3. Adaugati faina si amestecati bine.
4

. Intr-un vas separat, bateti albusul de ou, zahérul si amidonul de porumb, cu un blender de mand (la vitezéd mare) pana cand se intaresc. Formati cu
atentie un amestec pentru prajiturd.

5. Cuolingurd, asezati amestecul intr-o formé rotunda pentru prajituri si uniformizati la suprafata.

6. Dupa preincalzire, asezati forma rotundé de prajituri pe grilaj.

NOTE:

+ Temperatura finald va varia in functie de temperatura initiala a alimentului. Verificati daca alimentul este fierbinte dupa incalzire. Dacd este necesar,
mariti timpul de gétire manual.

+ Rezultatele gétirii automate depind de mai multi factori, cum ar fi forma si mérimea alimentului, precum si de preferintele personale. Dacé nu sunteti
multumiti de rezultatele programate, ajustati timpul de gatire conform preferintelor personale.
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Pentru a gati / decongela alimente in cuptorul cu microunde, energia microundelor trebuie sa poatd trece prin
recipient pentru a penetra mancarea. De aceea, este important sd alegeti accesorii de gatit adecvate.

Vasele rotunde / ovale sunt preferabile celor patrate/dreptunghiulare deoarece mancarea din colturi tinde sa se
supraincalzeasca. Se poate utiliza 0 gama variatd de accesorii de gatit, asa cum se mentioneaza mai jos.

Accesorii pentru gatit | Siguranta la Grill Convectie | Gatire | Comentarii

microunde mixta

Folie de aluminiu v/X v v v/ / X | Bucdtile mici de folie de aluminiu se pot

Recipiente cu folie utiliza pentru protejarea mancarii de supra-

incdlzire. Pdstrati folia la cel putin 2 cm de
peretii cuptorului deoarece poate apérea
formarea arcului electric.
Recipientele cu folie nu sunt recoman-
date decat daca este specificat astfel de
producator, de ex., Microfoil®, urmati
instructiunile cu atentie.

Vase de rumenire v X X X Urmati intotdeauna instructiunile produ-
catorului. Nu depdsiti timpii de gatire dati.
Atentie sporita la faptul ca aceste vase se
incing foarte tare.

Portelan si ceramica v/X X v v Portelanul, vasele din lut si cu ceramicé,

Numai pen- | precum si portelanul din os sunt de obicei
tru convectie | adecvate, cu exceptia celor cu decoratiuni
mixta metalice.

Vase din sticla, de ex., v v v v Atentie cand utilizati vase din sticla deoarece se

Pyrex ® pot sparge sau fisura dacd sunt incalzite brusc.

Metal X 4 v X Nu este recomandata utilizarea vaselor
metalice deoarece for forma arc electric si
acesta poate duce la incendii.

Plastic / Polistiren, de ex, reci- v X v v/ / X | Atentie la containere deoarece unele se pot de-

piente pentru mancare rapida forma, topi sau decolora la temperaturi ridicate.

Folie de plastic v X X X Nu atingeti mancarea si perforati-o pentru
aldsa aburul sé iasa.

Pungi de congelare / v X v/X X Se vor perfora pentru a lasa aburul sa iasa. Asigurati-

coacere va ca pungile sunt adecvate pentru utilizarea la
microunde. Nu utilizati accesorii de legare din plastic
sau metal deoarece acestea se pot topi sau pot lua
foc datoritd arcului electric format de metal.

Farfurii / cani - de hartie v X X X Utilizati numai pentru incalzire sau pentru

si hartie de bucatdrie a absorbi umiditatea. Atentie la supraincal-
zire deoarece exista posibilitatea aprinderii.

Recipiente din paie si v X X X Supravegheati intotdeauna cuptorul cand

lemn utilizati aceste materiale deoarece suprain-
célzirea poate genera incendii.

Hartie reciclata si ziare X X X X Poate contine extracte de metal care vor
genera formarea arcului electric, care, la
randul lui poate genera incendii.

Gratar v v v v Grétarul metalic a fost proiectat special pentru
toate modurile de gétire i nu va deteriora cuptorul.

/\ AVERTIZARE:
In timpul incalzirii mancarii in recipiente din plastic sau din hartie, tineti cuptorul sub observatie.
Exista posibilitatea aprinderii recipientelor.
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ATENTIE: NU UTILIZATI SUBSTANTE COMERCIALE
DE CURATAT CUPTOARE, DISPOZITIVE PE BAZA DE
ABURI, SUBSTANTE ABRAZIVE, DURE, CE CONTIN
HIDROXID DE SODIU SAU DISPOZITIVE DE FRECA-
RE, PE NICIO PARTE A CUPTORULUI.

Inainte de curatare, asigurati-va ca ati racit com-
plet cavitatea cuptorului, usa, carcasa cuptorului si
accesoriile acestuia.

CURATATI CUPTORUL LA INTERVALE REGULATE S|
INDEPARTATI RESTURILE ALIMENTARE - Nerespec-
tarea acestor instructiuni poate duce la deteriora-
rea suprafetei care poate afecta durata de viata a
aparatului si poate duce la situatii periculoase.

Partea exterioara a cuptorului

Partea exterioara a cuptorului poate fi curatata cu
usurintd cu apa si sapun. Asigurati-vd ca urmele de sa-
pun au fost sterse cu o lavetd umeda dupa care uscati
exteriorul cu o laveta moale.

Butoanele de control ale cuptorului

Deschideti usa cuptorului inainte de spalare pentru
a dezactiva panoul de control. Aveti grijd cand cura-
tati butoanele de control. Utilizand o lavetd umezita
numai cu apd, stergeti panoul pana va deveni curat.
Evitati utilizarea unei cantitati mari de apa. Nu utilizati
substante de curdtare chimice sau abrazive.

Partea interioara a cuptorului

1. Pentru curatare, stergeti petele cu o laveta sau cu
un burete moale, dupa fiecare utilizare, cat timp
cuptorul este cald. In cazul in care cuptorul este
foarte murdar, utilizati o solutie slabad de apa cu
sapun si stergeti de mai multe ori interiorul acestuia
cu o laveta umezita, pana cand se indeparteaza
toate resturile. Petele de grasime vechi se pot su-
praincalzi si face fum sau chiar aprinde, generand
astfel un arc electric. Nu scoateti capacul ghidajului
de unde.

2. Asigurati-vd ca apa si sdpunul nu patrund in fantele
pentru ventilatie din pereti, deoarece cuptorul se
poate avaria.

3. Nu utilizati substante pe baza de spray pentru a cu-
rata interiorul cuptorului.

4.1ncélziti cuptorul regulat utilizdnd convectia si
grillul. Alimentele si grasimea pot genera fum sau
un miros urat.

5. Mancarea va elibera aburi in timpul gatirii si cauza
condens in interiorul cuptorului. Este important sa
uscati cuptorul dupd gdtire. Condensul acumulat va
duce la formarea ruginii in interiorul cuptorului.

NOTA SPECIALA pentru CAPACUL GHIDAJULUI
DE UNDE: pastrati capacul ghidajului de unde curat
intotdeauna. Capacul ghidajului de unde este fabricat
dintr-un material fragil si trebuie curatat cu atentie
(urmati instructiunile de curdtare de mai sus).
Umezeala excesiva poate duce la dezintegrarea capa-
cului ghidajului de unde. Capacul ghidajului de unde
este un accesoriu consumabil si fard o curatare adec-
vatd va trebui inlocuit.

Accesorii

Accesoriile cum ar fi platoul rotativ si grilajul trebuie
spalate intr-o solutie slabd de apa si sapun si apoi us-
cate. Acestea se pot spala si cu masina de spalat vase.
Usa

Pentru a indeparta urmele de murdarie, stergeti pe-
riodic ambele parti ale usii, suprafata de etansare si
partile adiacente cu ajutorul unei lavete moi si umede.
Nu utilizati substante de curdtare abrazive si dure sau
dispozitive metalice ascutite pentru curdtarea sticlei
usii deoarece se poate zgaria suprafata si, prin urmare,
spargerea sticlei.

NOTA: nu utilizati dispozitive pe bazé de aburi.

Sfat de curdtare - Pentru a curata mai usor cuptorul:

Asezati o jumatate de lamaie intr-un bol, addugati 300 ml de apa si incalziti la 100% timp de 10-12 minute.

Stergeti cuptorul cu o lavetd uscata si moale.
IMPORTANT:

- Daca gatiti alimente la un timp mai mare decat cel standard (vezi graficul de mai jos) utilizand aceeasi metoda

de gatire, mecanismele de sigurantd ale cuptorului se

vor activa automat. Nivelul de putere al microundelor se

va reduce sau elementul de incédlzire a grillului va porni sau se va opri.

Program de gatire

Timp standard

Microunde P100

30 minute

Mod de gatire Grill / Convectie / Combi

Utilizare intermitentd, cu controlul temperaturii
si al intervalului de timp
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