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PRZED MONTAZEM | UZYCIEM URZADZENIA STARANNIE PRZECZYTA) NINIEJSZA
INSTRUKCJE. NALEZY ZACHOWAC JA NA PRZYSZt0SC W BEZPIECZNYM MIEJSCU,
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Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy poswieci¢ troche czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi / instalacji, aby
w petni zrozumie<, jak prawidtowo zainstalowac i obstugiwac urzqdzenie.

W celu instalacji przeczytaj sekcje dotyczqcgq instalacji.

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje dotyczqce bezpieczeristwa i zachowaj te
instrukcje obstugi / instalacji do wykorzystania w przysztosci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przed uzyciem ptyty kuchennej przeczytaj uwaz-
nie instrukcje obstugi.

INSTALACJA

D Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej przed przystapieniem do jakichkolwiek
prac montazowych lub konserwadji.

D Podfaczenie do dobrego systemu okablowania jest niezbedne i obowigzkowe.

D Zmiany w instalacji domowej moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowanego elektryka.

D Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie pradem lub smier¢.

RYZYKO SKALECZENIA

D Uwazaj - krawedzie ptyty sg ostre.
D Zachowaj ostroznos¢ w trakcie montazu.

WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

D Przeczytaj uwaznie instrukcje przed instalaja lub korzystaniem z tego urzadzenia.

D W Zzadnym momencie nie nalezy umieszcza¢ na urzagdzeniu zadnych palnych
materiatow ani produktow.

D Aby uniknac zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowac¢ zgodnie z niniejszg
instrukcja instalacji.

D To urzadzenie powinno by¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione wytacznie
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

D To urzadzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu, ktéry zawiera przetacznik
izolujacy zapewniajacy petne odtaczenie od zasilania.

D Niewtasciwe zainstalowanie urzadzenia moze spowodowac uniewaznienie
wszelkich roszczen gwarancyjnych lub odpowiedzialnosci.
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0BSEUGA | KONSERWACJA. ZAGROZENIE PORAZENIEM ELEKTRYCZNYM

D Nie gotuj na peknietej lub popekanej ptycie kuchennej. Jesli zauwazysz pek-
niecie, natychmiast wyfacz urzadzenie i skontaktuj sie z wykwalifikowanym
technikiem.

D Wytacz zasilanie przed kazdym czyszczeniem lub konserwacja.

D Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie pradem lub smier¢.

ZAGROZENIE DLA ZDROWIA

D To urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

NIEBEZPIECZENSTWO ZWIAZANE Z NAGRZANIEM PLYTY

D Podczas uzytkowania urzadzenia ptyta moze stac sie wystarczajgco goraca,
aby spowodowac oparzenia.

D Nie pozwdl, aby ciafo, ubranie lub jakikolwiek inny przedmiot poza odpowied-
nim naczyniem miat kontakt ze szktem indukcyjnym, dopoki powierzchnia
nie bedzie zimna.

D Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki nie powinny
by¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz mogg sie nagrzewac.

D Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

D Uchwyty garnkéw moga by¢ gorace w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty rondla
nie wystajg poza inne pola grzewcze, ktore sg wigczone. Trzymaj uchwyty
poza zasiegiem dzieci.

D Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac oparzenia.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

D Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

D Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako roboczej powierzchni w kuchni.

D Nigdy nie zostawiaj na urzadzeniu zadnych przedmiotéw ani naczyn.

D Nie umieszczaj ani nie zostawiaj zadnych przedmiotéw namagnesowalnych
(np. Kart kredytowych, kart pamieci) lub urzadzen elektronicznych (np. Kom-
puteréw, odtwarzaczy MP3) w poblizu urzadzenia, poniewaz mogg na nie
oddziatywac jego pola elektromagnetyczne.

D Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania pomieszczenia.

D Po uzyciu zawsze wytaczaj pola grzejne i ptyte grzewczg zgodnie z opisem
w niniejszej instrukgji (np. Za pomocg przyciskow dotykowych).

D Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem lub siedzie¢, stac¢ lub wspinac
sie na nie.
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D Nie przechowuj przedmiotéw interesujacych dla dzieci w szafkach nad urzadze-
niem. Dzieci wspinajace sie na ptyte kuchenng moga zosta¢ powaznie zranione.

D Nie pozostawiaj dzieci bez opieki w miejscu, w ktérym urzadzenie jest uzywane.

D Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére majg ograniczong zdolno$¢ do
korzystania z urzadzenia, powinny dysponowac odpowiedzialng i kompe-
tentng osobg, ktéra udzieli im instrukgji w zakresie korzystania z urzagdzenia.
Uzytkownik powinien by¢ przekonany, ze moze korzystac z urzadzenia bez
zagrozenia dla siebie lub swojego otoczenia.

D Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze wyraznie
zalecono to w instrukgji. Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny byc
wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

D Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty kuchenne;.

D Nie umieszczaj ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotéw na ptyte kuchenna.

D Nie stawaj na ptycie kuchenne;.

D Nie nalezy uzywac patelni z postrzepionymi krawedziami- istnieje ryzyko
porysowania powierzchni.

D Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj zmywakow ani innych szorstkich
srodkoéw sciernych, poniewaz mogg one porysowac szkto indukcyjne.

D Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez autory-
zowany serwis lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikna¢ zagrozenia.

D To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych
i podobnych zastosowaniach, takich jak:

— kuchnie w sklepach, biurach iinnych miejscach pracy, przez klientéw w hotelach.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania.
Nalezy uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementow grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia
nalezy trzymac z daleka, chyba ze sa pod statym nadzorem.

D To urzadzenie moze byc uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat i osoby
0 obnizonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
braku doswiadczenia i wiedzy, jesli otrzymaty nadzor lub instrukcje dotyczace
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

D Drzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja urza-
dzenia nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

26.05.2023 11:22:24 ‘



OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na ptycie z ttuszczem lub olejem moze by¢

niebezpieczne i moze spowodowac pozar. NIGDY nie probuj gasic ognia woda,

ale wytacz urzadzenie, a nastepnie przykryj ptomien np. pokrywka lub kocem

przeciwpozarowym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo pozaru: nie przechowuj przedmiotow na po-

wierzchniach do gotowania.

Ostrzezenie: Jesli powierzchnia jest peknieta, wylacz urzadzenie, aby unikna¢

porazenia pradem.

D Nie nalezy uzywac myjki parowe;j.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego zegara
lub oddzielnego system zdalnego sterowania.

UWAGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krotkotrwaty proces gotowania
musi by¢ nadzorowany w sposéb ciagty.

OPIS URZADZENIA

Ptyta szklana

Pole grzejne $rednica 160 mm, 1200W
Pole grzejne $rednica 180 mm, 1700W
Panel sterowania.

BwWN S
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PANEL STEROWANIA

5. Przyciski wyboru pél grzejnych
6. Timer
7. ON/OFF
8. Przyciski regulacji mocy/czasu -
9. Przyciski regulacji mocy/czasu +
10.Przycisk blokady

GOTOWANIE NA PLYCIE INDUKCYJNE)

Gotowanie indukcyjne potraw jest bezpieczne dla zdrowia, nowoczesne, energooszczedne
i bardzo wydajne. Gotowanie indukcyjne polega na podgrzewaniu naczyn bezposrednio
za pomoca pol elektromagnetycznych indukowanych przez cewke, w przeciwienstwie do
gotowania za pomoca ciepta przeptywajacego przez powtoke szklana na wierzchu ptyty
kuchenne;j.

Powtoka szklana ptyty indukcyjnej nagrzewa sie wytacznie od ciepta indukowanego.

1999 %

~y = Naczynie
ferromagnetyczne

| M=+ |Obwéd magnetyczny
[ F——"|Ceramiczna ptyta szklana
(eee) $88) ————— |Cewkaindukcyjna
Prad indukowany

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

D Prosimy o zapoznanie sie z instrukcja obstugi zwracajac szczegdlng uwage na rozdziat
»0strzezenia”.
D Doktadnie usun wszystkie elementy opakowania.
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UZYWANIE PRZYCISKOW DOTYKOWYCH

Kontrolki reaguja na dotyk, nie trzeba uzywac sity nacisku, aby je uaktywnic.

Steruj opuszkami palcow.

Ustyszysz krétki sygnat-kazdorazowo, gdy przycisk zareaguje na dotyk.

Upewnij sie, ze przyciski sa zawsze czyste, suche i nie ma na nich zadnych przedmiotéw
zaktécajacych ich prawidtowe dziatanie.

_
C =

v X

DOBOR ODPOWIEDNICH NACZYN DO GOTOWANIA
AN

D Uzywaj naczyn z dnem do gotowania indukcyjnego. Symbol oznaczajacy, ze naczynie
nadaje sie do gotowania indukcyjnego, znajduje sie na opakowaniu lub spodzie naczynia.

D Mozesz sprawdzi¢, czy naczynie metalowe nadaje sie do gotowania indukcyjnego, za pomoca
magnesu. Zbliz magnes do spodu naczynia. Jezeli magnes przycigga naczynie, to nadaje
sie ono do gotowania indukcyjnego.

D Jezeli nie mozesz sprawdzi¢ naczynia magnesem:
1. Wlej nieco wody do sprawdzanego naczynia.
2. Jezeli wyswietlacz nie miga ostrzegawczo, zas woda w naczyniu zacznie sie ogrzewac, to

naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.

D Do gotowania na ptycie indukcyjnej nie nadajg sie naczynia kuchenne wykonane z czystej
stali nierdzewnej, aluminium lub miedzi bez dna z ferromagnetyku, a takze naczynia szklane,
drewniane, porcelanowe, ceramiczne i gliniane.

T s

Nie uzywaj naczyn o ostrych nierownych krawedziach spodu lub zakrzywionym
spodzie.

Nalezy uzywac naczyn o gtadkim spodzie. Naczynie stawia sie rowno na powierzchni ptyty
szklanej. Wielkos¢ dna naczynia powinna odpowiadac srednicy pola grzejnego. Stawiaj na-
czynie na $rodku pola grzejnego.

26.05.2023 11:22:25 ‘
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Chcac przesunac naczynie na inng cze$¢ ptyty kuchennej, podnos je, nie przesuwaj po powto-
ce szklanej, bo grozi to jej zarysowaniem.

- e — -_'\-‘r
N
S W

Strefy gotowania majg okreslong srednice, automatycznie dostosowywanga do $rednicy garn-
kéw. Jednakze dno musi mie¢ minimalng srednice odpowiednig do strefy gotowania .
Aby uzyskac najlepsza wydajnos¢ ptyty kuchennej, umies¢ garnek na srodku strefy gotowania.

Optymalne wymiary garnkow

@000 00c000000000000000000000 00

Srednica strefy gotowania mm Minimalna srednica garnka (mm)

180 120

JAK UZYWAC PLYTY KUCHENNE]

ROZPOCZECIE GOTOWANIA

Po wiaczeniu zasilania ustyszysz krotki sygnat dzwiekowy, wszystkie wskazniki zaswieca sie
na 1 sekunde, a nastepnie zgasna, wskazujac, ze ptyta weszta w stan gotowosci.

1. Nacisnij ON/OFF ® pojawia sie symbole”-" lub “- -*,
wskazujac ze ptyta jest gotowa do uzycia.

2. Ustaw naczynie odpowiedniego typu na polu grzejnym,
na ktérym chcesz gotowac. Powierzchnia pola grzejnego
i spod naczynia powinny by¢ suche i czyste. N

3. Dotknij odpowiedniego przycisku dotykowego wyboru 1S _—
pola grzejnego - obok niego zacznie miga¢ wskaznik. { . T

4. Ustaw poziom mocy przyciskiem “-=" lub “+" . -

26.05.2023 11:22:26 ‘
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Jezeli nie wybierzesz mocy grzejnej w ciggu 1 minuty, ptyta kuchenna automatycznie wytaczy sie.
Woéwczas trzeba bedzie rozpoczaé proces od 1-go kroku.

D Mozesz zmienia¢ moc grzejng pdl w dowolnej chwili podczas gotowania.

D Zapomoca przyciskow mozesz wybrac stopiert mocy od 0 do 9.

PO ZAKONCZENIU GOTOWANIA

1. Dotknij wskaznika pola, ktére chcesz wytaczyc.

&6

u n

2. Wytacz pole naciskajac “-" i obnizajac temperature do pozycji “0".

3. Wylacz urzadzenie przyciskiem “ON/OFF” .

4. Uwaga na ciepta powierzchnie pola grzejnego.

Onr
Pola grzejne sygnalizowane wskazaniem ,H” sg gorgce w dotyku. Wskazanie ostrzegawcze
zgasnie dopiero, gdy pole grzejne ostygnie do bezpiecznej temperatury. Jesli chcesz pod-

grzac nieco zawartos$¢ naczynia, mozesz ustawic je na polu grzejnym, ktére jest nadal gorace
po uzyciu.

26.05.2023 11:22:26 ‘
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BLOKADA BEZPIECZENSTWA W PANELU PLYTY

D Mozesz zablokowac przyciski dotykowe na panelu sterowania ptyta kuchenng (np. aby dzieci
nie wigczyty przypadkiem pol grzejnych).
D Gdy wtaczysz blokade bezpieczenstwa, dziatat bedzie jedynie przetacznik dotykowy zasilania.

WLACZENIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA

Dotknij przycisku blokady . Wskaznik czasu zacznie wskazywac ,Lo".

WYEACZANIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA

1. Ptytaindukcyjna powinna by¢ wtaczona.
2. Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady (&) .
3. Przyciski sterowania dotykowego odblokuja sie.

>

Gdy wiaczona jest blokada panelu sterowania ptyta indukcyjna, na dotyk reaguje wytacznie
przefacznik zasilania. Dlatego w razie niebezpieczeristwa mozesz zawsze wytaczy¢ ptyte ku-
chenna, lecz aby uzywac jej elementéw sterowania, trzeba najpierw wytaczy¢ blokade.

ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

Czujnik temperatury w ptycie indukcyjnej moze nadzorowad temperature w jej wnetrzu. Jeze-
li wykryje, ze jest ona za duza, ptyta kuchenna automatycznie wyfaczy sie.

OSTRZEZENIE 0 GORACYCH POLACH GRZEJNYCH

Jezeli gotujesz przez diuzszy czas, ptyta kuchenna rozgrzeje sie do pewnej temperatury.
Wskaznik wyswietli ,H" na znak, ze powierzchnia ptyty jest niebezpiecznie goraca.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE URZADZENIA
Ptyta kuchenna ma funkcje bezpiecznego, automatycznego wylaczania sie. Ptyta wytacza sie
automatycznie, jezeli zapomnisz wytaczy¢ pola grzejnego. Domysiny czas automatycznego
wytaczenia podano w tabeli ponizej:
Stopien mocy grzejnej 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domyslny czas grzania (w godz.) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

OBStUGA ZEGARA

Zegar moze petnic¢ dwie funkcje:

D Mozesz uzywac go jak zwykty minutnik. Wowczas zegar, odliczywszy nastawiony czas, nie
wytaczy zadnego z wtaczonych pél grzejnych.

D Mozesz réwniez za pomoca zegara wytgczyc pole lub pola grzejne po uptywie zadanego czasu.

D Zegar ustawi¢ mozna w obu trybach na maksymalnie 99 minut.

—_
o
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ZEGAR W FUNKCJI MINUTNIKA
BEZ WYBORU KONKRETNYCH POL GRZEJNYCH

1.

Ptyta indukcyjna powinna by¢ wiaczona.
Uwaga: minutnik dziata nawet jesli nie wybierzesz konkretnego pola grzejnego.

. Ustaw czas do odliczenia za pomoca przyciskéow dotykowych ,-" i ,+". Wskaznik zegara

zacznie migac i wyswietli odliczany czas.
O30
u
N
d M
N
@

Wskazéwka: Za pomoca przyciskéw dotykowych ,—" i ,+” mozesz odpowiednio zmniejszy¢
lub zwiekszy¢ ilos¢ odliczanego czasu o 1T minute za kazdym dotknieciem.

Aby zmniejszac lub zwiekszac zadany czas skokowo co 10 minut, nacisnij i przytrzymaj odpo-
wiednio ,-" lub ,+".
Jezeli ustawiajac zegar przekroczysz 99 minut, zegar automatycznie wréci do zera.

3.

‘ MPM-30-IM-12_instrukcja_v03.indd 11

Dotknij przycisku ,Timer”, minutnik zostanie wyzerowany, i symbol ,—" pojawi sie na
wyswietlaczu.

©30
A\"‘\ — 000 = @ -

. Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sie odliczanie. Wy$wietlacz pokaze pozostaty

czas, a wskaznik timera bedzie migac przez 5 sekund.

o0

. Po uptywie ustawionego czasu pojawi sie sygnat dzwiekowy , a wskaznik czasu pokaze

"

”

Q ==

Ll
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USTAWIENIA ZEGARA ABY WY£ACZYC JEDNA STREFE

1. Uaktywnij strefe, dla ktérej chcesz dokonan ustawien czasu (np. strefa 24).

Ob

2. Dotknij przycisku sterowania timerem, wskaznik zacznie miga¢, a na wyswietlaczu timera
pojawi sie ,30". ® 38
[‘\I"l.

\
N

or“+"

u n

3. Ustaw zadany czas przyciskami

®

u n

Wskazowka: kazdorazowe nacisniecie “~” or “+” zmienia ustawienia o 1 minute.

u_n

Przycisnij i potrzymaj “~" or “+" ustawienie czasu zmieni si¢ o 10 minut.

4. Dotknij kontrolki wyboru strefy ogrzewania, a nastepnie dotknij ,Timer”, timer zostanie
anulowany, a na wyswietlaczu minut pojawi sie ,~".

f\\ — 00 = 000= O --

d M

L
.

5. Po ustawieniu czasu rozpocznie sie natychmiastowe odliczanie. Na wyswietlaczu pojawi
sie pozostaty czas i wskaznik timera miga przez 5 sekund.

;365

UWAGA: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy zaswieci sie, wskazujac, ze strefa

zostata wybrana. : 5

6. Gdy uptynie czas gotowania, zaprogramowana strefa gotowania zostanie automatycznie

wytaczona i pojawi sie “H".
© --

12
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USTAWIANIE ZEGARA, ABY WY£ACZYC WIECE) NIZ JEDNA STREFE GOTOWANIA

1. Jedli funkcje wylaczenia aktywujemy na obu polach, wskaznik timera pokaze najkrétszy
ustawiony czas.
(np.: strefa 1# ustawiona zostanie na 3 minuty, strefa 2# na 6 minut, wskaznik pokaze ,3")

UWAGA: Migajaca czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza, ze wskaznik
timera pokazuje czas strefy ogrzewania.

Jesli chcesz sprawdzi¢ ustawiony czas innej strefy grzewczej, dotknij przycisku wyboru strefy
grzewczej. Zegar wskaze ustawiony czas.

ustawienie na 6 minut)

&6
o3 @© 03

(ustawienie na 3 minuty)

2. Gdy uptynie czas gotowania, odpowiednia strefa gotowania zostanie automatycznie
wylaczona i pojawi sie ,H".
O N
I

UWAGA: Jesli chcesz zmieni¢ czas po ustawieniu timera, musisz zacza¢ od kroku 1.

PRZYDATNE WSKAZOWKI

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Gdy jedzenie sie zagotuje, zmniejsz ustawienie mocy.

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie, utrzymujac ciepto.
Zminimalizuj ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skrécic¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie przy wysokim ustawieniu i zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie sie
rozgrzeje.

GOTOWANIE, GOTOWANIE RYZU

Gotowanie wystepuje ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, kiedy pe-
cherzyki tylko od czasu do czasu wznosza sie na powierzchnie cieczy. To klucz do pysznych
zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijajga sie bez rozgotowywania jedzenia. Sosy
na bazie jaj i maki najlepiej przygotowywac w temperaturze ponizej wrzenia.

Niektére zadania, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcji, moga wymagac ustawienia
WYyZszego niz najnizsze ustawienie, aby zapewni¢ prawidtowe gotowanie zywnosci w za-
lecanym czasie.
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SOCZYSTE STEKI

Aby przygotowac soczyste steki smakowe:

1.
2.
3.

Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed przygotowaniem.
Rozgrzej patelnie grillowa.

Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop patelnie niewielka ilo$¢ oleju a nastepnie potéz
mieso.

. Obrd&¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas przygotowania bedzie zalezat od

grubosci stekdéw i od nastawionej mocy. Czasy moga sie rézni¢ od okoto 2 do 8 minut na
strone.

Pozostaw stek, aby odpoczat na cieptym talerzu przez kilka minut, aby sie rozluznit i stat sie
delikatny przed podaniem.

DO SMAZENIA PRZY UZYCIU WOKA

1.

Wybierz ceramiczny wok o ptaskiej powierzchni lub duza patelnie.

2. Przygotujwszystkie sktadnikiisprzet. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli przygotowujesz

aw

6.
7.

duze ilosci, przygotowuj potrawy w kilku mniejszych partiach.
Rozgrzej na krétko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

. Najpierw przygotuj mieso, odtéz je i trzymaj w cieple.

Podsmaz warzywa. Kiedy sa gorace, ale wciaz ostre, ustaw pole grzejne na nizszym
poziomie, wrzu¢ mieso na patelnie i dodaj sos.

Mieszaj sktadniki delikatnie, aby upewnic sie, ze sa podgrzewane.

Podawaj natychmiast po przygotowaniu.

USTAWIENIE POZIOMU MOCY

Ponizsze wskazéwki majg wytacznie charakter orientacyjny. Dobér prawidtowego stopnia
mocy grzejnej zalezy od szeregu czynnikéw, w tym od rodzaju naczyn uzywanych do goto-
wania i ilosci znajdujacych sie w nich produktow. Nalezy samodzielnie ustali¢ najlepsze usta-
wienia stopnia mocy grzejnej dla danego sposobu gotowania i potrawy.

Rodzaj przyrzadzanej potrawy

« Delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia
- Topienie czekolady, masta i zywnosci, ktore pala sie szybko

Ut « Delikatne gotowanie
« Powolne podgrzewanie
« Dogrzewanie

3-4 - Szybkie gotowanie
- Gotowanie ryzu

5-6 « Nalesniki

7_8 - Smazenie
« Gotowanie makaronu
- Smazenie na Woku

9 - Zagotowywanie zup
- Gotowanie wody

14
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PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

Co?

1. Odtacz zasilanie od ptyty kuchennej.

2. Nanies preparat do mycia ptyt
ceramicznych, gdy ptyta jest nadal ciepta
(nie nano$ na zbyt goraca powierzchnig).

3. Przetrzyj cata ptyte, po czym wytrzyj ja
do sucha czysta Scierka lub papierowym
recznikiem.

4, Podtacz zasilanie do ptyty kuchennej.

Zwykte zabrudzenia
powierzchni szklanej od
codziennego uzytkowania
(odciski palcéw, niewielkie
$lady, plamy od jedzenia lub
plamy od kipienia produktéw
bez cukru)

Nalezy usuwac je doktadnie ostrym nozem,
2yletka lub specjalistycznym drapakiem do
indukcyjnych ptyt kuchennych, zachowujac
ostroznos¢ podczas czyszczenia goracych
pél grzejnych.

1. Odtacz zasilanie od ptyty kuchennej.

2. Zdrap przypalone zabrudzenia i plamy
po wykipieniu potraw, przyktadajac
ostrze narzedzia (drapaka) pod katem
30° do powtoki szklanej, odczekawszy,
az ta ostygnie do w miare bezpiecznej
temperatury.

3. Wytrzyj do czysta resztki brudu i plamy
po wykipieniu za pomoca Scierki do
naczyn lub recznika papierowego.

4. Czys¢ wedtug instrukcji w krokach od
2do 4w pkt. ,Zwykte zabrudzenia
powierzchni szklanej od codziennego
uzytkowania”.

1. Odtacz zasilanie od ptyty kuchennej.

2. Pot6z Scierke na plamie, aby ja wchtonac.

3. Wytrzyj do czysta powierzchnie panelu
z elementami dotykowymi za pomoca
czystej, wilgotnej gabki lub Scierki.

4. Wytrzyj powierzchnie zupetnie do sucha
recznikiem papierowym.

5. Podfacz zasilanie do ptyty kuchennej.

Przypalona przelana zawarto$¢
naczyn, stopione plamy

oraz plamy po wykipiatych
potrawach z duzg zawartoscia
cukru na powtoce szklanej

Plamy od wykipienia na
elementach sterowania
dotykowego

‘ MPM-30-IM-12_instrukcja_v03.indd 15

- Gdy odfaczysz ptyte kuchenng od Zrédta zasilania
elektrycznego, nie bedzie ona sygnalizowata
wskaznikiem Swietlnym, czy jej powierzchnia jest
goraca! Zachowaj ostroznosc!

« Skrobaki do naczyr metalowych, niektdre drapaki
zszorstkiego nylonu oraz mleczka i preparaty do
szorowania groza zarysowaniem powtoki szklanej ptyty
kuchennej. Sprawdz, czy detergent i drapak nadaje sie
do mycia ptytindukcyjnych.

« Dokfadnie usur resztki po preparacie do mycia ptyty
indukcyjnej, moze on odbarwic powtoke szklang.

« Plamy od Zzywnosci stopionej cieptem od produktéw
stodkich lub wykipienia nalezy usuwac natychmiast.
Jezeli ostygna i przywra do szkta, bedzie je trudno
usunac, a w skrajnych przypadkach moga uszkodzi¢
powtoke szklana.

« Niebezpieczenstwo skaleczenia: ostrze drapaka do
czyszczenia powtoki szklanej ptyty kuchennej jest
bardzo ostre i odstoniete po odciagnieciu ostonki
ochronnej. Uzywaj drapaka z wielka ostroznoscia
i przechowuj go poza zasiegiem dzieci.

« Ptyta kuchenna moze uruchomic dzwiek i wytaczyc sie,
zas elementy sterowania dotykowego nie beda dziataty
prawidfowo, gdy panel sterowania jest mokry. Wytrzyj
panel sterowania i elementy dotykowe do sucha, zanim
ponownie wiaczysz ptyte kuchenna.

15
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ptyta indukcyjna nie wiacza sie.

Przyciski nie reaguja na dotyk.

Przyciski dotykowe nie dziataja
zbyt dobrze.

Powtoka szklana jest
porysowana.

Niektdre naczynia stukaja lub
strzelaja.

Pyta indukcyjna brzeczy cicho
podczas gotowania z duza moca
grzejna.

1 ptyty indukcyjnej stychac
szum wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja sie
i nie whaczaja sie wskazniki
Swietlne na panelu.

Ptytaindukcyjna lub pole
grzejne wytaczyto sie, stychac
sygnat dzwiekowy, a na
wskazniku wyswietla sie kod
bfedu (zwykle na przemian
zjedna lub dwiema cyframina
wskazniku zegara).

16
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Brak zasilania.

Wtaczono blokade bezpieczenstwa.

Powierzchnia szkta nad elementami
dotykowymi jest nieco wilgotna lub
dotykasz ich tylko czubkiem palca, przez co
nie reaguja nalezycie.

Gotowano w naczyniach o nierdwnych,
ostrych krawedziach.

Ptyte kuchenng czyszczono szorstkim
drapakiem lub mleczkiem do szorowania
(ze $rodkiem Sciernym).

Moze to wynikac z konstrukcji uzywanych
naczyn (tj. réznic w drganiach
indukowanych w materiatach dna
indukcyjnego).

Wynika to z technologii gotowania
indukcyjnego.

Wihaczyt sie wentylator uktadu chfodzenia
whudowanego w ptyte indukcyjna, aby
nie doszto do przegrzania sie elektroniki.
Wentylator moze pracowac nawet po
wylaczeniu ptyty indukcyjnej.
Ptytaindukcyjna nie wykrywa naczynia
na polu grzejnym, bo nie nadaje sie ono do
gotowania indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa naczynia na
polu grzejnym, bo jest ono albo za mate
dla danego pola grzejnego, lub nie stoi na
jego srodku.

Usterka techniczna urzadzenia.

Sprawdz, czy ptyta indukcyjna zostata podtaczona do
Zrodta zasilania i czy wiaczono jego doptyw. Sprawdz,
czy winstalacji domowej jest prad. Jezeli nie mozna
rozwiazac problemu, wezwij wykwalifikowanego
serwisanta.

Wytacz blokade bezpieczenstwa.
Patrz pkt ,Jak uzywac ptyty kuchennej”.

Powierzchnia przyciskéw dotykowych powinna by¢
idealnie sucha. Dotykaj przyciskdw catym opuszkiem
palca.

Uzywaj naczyn o gtadkim spodzie i krawedziach dolnych.
Patrz pkt ,Dobdr odpowiednich naczyn do gotowania”.
Patrz pkt ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Jest to normalne zjawisko i nie oznacza usterki.

Jest to zjawisko normalne. Brzeczenie powinno
przycichnac lub zupetnie ustapic, gdy wybierzesz nizszy
stopier mocy grzejnej.

Jest to normalne zjawisko i nie wymaga interwencji.
Nie odtaczaj doptywu zasilania elektrycznego od ptyty
indukcyjnej, dopoki wentylator pracuje.

Uzywaj naczyn przeznaczonych do gotowania
indukcyjnego. Patrz pkt , Dobér odpowiednich naczyn do
gotowania”.

Ustaw naczynie na srodku pola grzejnego. Srednica jego
spodu powinna odpowiadac wielkosci pola.

Zapisz sygnalizowany kod btedu (literowo-cyfrowy),
odtacz ptyte indukeyjna od zasilania elektrycznego
i wezwij wykwalifikowanego serwisanta.
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DANE TECHNICZNE

Ptyta kuchenna MPM-30-IM-12
Liczba pdl grzejnych 2

Napiecie zasilania 220-240V~
Moc 2900 W

Wymiary produktu dt. X szer. X wys., (mm) 520x 290 x 62
Wymiary w zabudowie AXB (mm) 490x270

Wartosci gabarytéw sa przyblizone. Ze wzgledu na ciagte doskonalenie wyrobéw, budowa
i dane techniczne urzadzenia moga ulec zmianie.

Ostrzezenie dla osob z rozrusznikiem serca!

PLYTA INDUKCYJNA WYTWARZA POLA MAGNETYCZNE W BEZPOSREDNIM OTOCZENIU.
Wszczepiony rozrusznik serca powinien by¢ wykonany zgodnie z przepisami wy-
magajacymi odpornosci na zaktdcenia elektromagnetyczne powodowane praca
indukcyjnych ptyt kuchennych. Upewnij sig, ze rozrusznik spetnia te wymagania
i czy wolno Ci zblizac sie do ptyt indukcyjnych. Skonsultuj sie z jego producentem
lub lekarzem prowadzacym.

KONSERWA(CJA

Przed konserwacjg lub pielegnacjg urzadzenia, ODLACZ je od Zrédta ZASILANIA ELEKTRYCZ-
NEGO i zaczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI PEYTY KUCHENNEJ

Nalezy natychmiast czyscic¢ ptyte kuchenng z plam rozlanych na jej powtoce. Przed wyczysz-
czeniem ptyty upewnij sie, ze ostygta.

Czys¢ powierzchnie miekka $cierka lub papierowym recznikiem kuchennym. Jezeli plama
przyschta do powtoki wierzchniej ptyty kuchennej, jej usuniecie moze wymagac specjalistycz-
nego $rodka do czyszczenia ceramiki szklanej. Srodki te sa dostepne w dobrych sklepach.
Nie czys¢ powtoki wierzchniej mleczkami do szorowania, drapakami drucianymi i podobnymi
produktami — groza one porysowaniem powierzchni szkfa.

17
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW:

Urzadzenie jest wylaczone:

Sprawdz, czy podfgczono urzadzenie do zrédta zasilania.

D Sprawdz, czy do urzadzenia lub jego gniazda / przytacza doptywa prad.

D Czy uptynatzadany czas pracy?

Na wskazniku wida¢ litere ,H":

D Sygnalizuje ona, ze ptyta grzejna jest goraca i zgasnie dopiero, gdy ta zupetnie wystygnie.

POSTEPOWANIE W RAZIE AWARII PEYTY INDUKCYJNE)

Ptyta kuchenna zostata wytaczona przetacznikiem zasilania, ale stychac z niej dzwiek:

D Pracuje wentylator chtodzenia podzespotéw ptyty, ktéry wytaczy sie dopiero, gdy ta zu-
petnie wystygnie.

Oznacza, ze ptyta rozgrzata sie do wysokiej temperatury. Zaczekaj, az ptyta kuchenna
ostygnie zupetnie, zanim wtaczysz jg ponownie.

Ptyta stuka lub strzela:
D Jestto normalny dzwiek pracy cewek indukcyjnych podczas gotowania.

W razie usterki ptyty kuchennej, ta wytaczy sie dzieki zabezpieczeniom i wyswietli na panelu
sterowania odpowiedni kod btedu:

E1 Usterka czujnika temperatury cewki indukcyjnej. -Skontaktuj sie z serwisem.
£8/E9 IUgé(;rka czujnika temperatury tranzystora mocy Skontaktuj siezserwisem.
Sprawdz, czy parametry podtaczonego 7rédta zasilania
) ; S sa prawidfowe.
2 LRGeS RTEL Wiacz zasilanie, gdy jego parametry beda odpowiadaty
znamionom ptyty.
Wytacz urzadzenie,, odczekaj 30 minut i ponownie wtacz
E7 Wysoka temperatura urzadzenia ptyte. Jezeli problem bedzie sie powtarzat, skontaktuj
siez serwisem
EE Bfad wyswietlacza Skontaktuj sie z serwisem
E4/E5/E6 P zegrzanie ek e Skontaktuj sie z serwisem.
indukcyjnej.
Sprawdz czy wentylacja ptyty dziata wasciwie.
k0 Przegrzanie czujnika temperatury tranzystora  Zaczekaj, az ptyta kuchenna ostygnie, zanim wiaczysz
mocy |GBT ja ponownie. Jezeli problem bedzie sie powtarzat,
skontaktuj sie z serwisem

W przypadku innych kodéw btedéw, odtacz urzadzenie od zasilania elektrycznego i wezwij
serwisanta.

18
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MONTAZ

Nalezy wycig¢ w blacie kuchennym otwér pod montaz ptyty na wymiar przedstawiony na
ilustracji ponizej.

Ze wzgledéw montazu i uzytkowania, wokét zamontowanej ptyty nalezy zachowac¢ wolny
odstep na powierzchni blatu o szerokosci min. 5 cm.

Minimalna grubos$¢ blatu do zabudowy urzadzenia musi wynosi¢ 30 mm. Blat powinien by¢
wykonany z tworzywa odpornego na dziatanie ciepta, aby nie ulegt odksztatceniu od dziata-
nia ptyty kuchennej. Wymiary montazowe przedstawiono ponizej:

o
290 520 62 58 270

490 50 min.

W kazdym przypadku nalezy upewnic sig, ze ptyta kuchenna jest dobrze wentylowana, a wlot
i wylot powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze ptyta nie jest uszkodzona.

A

Uwaga: Odlegtosc¢ bezpieczenstwa miedzy ptyta grzejna a szafka nad ptyta grzejng powinna
wynosi¢ co najmniej 760 mm.

Jesli ptyta zostanie zainstalowana nad szuflada, przechowywane w niej metalowe przedmio-
ty moga sie nagrzewa¢ w wyniku cyrkulacji powietrza z systemu wentylacji ptyty.

19
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650

min. 50 mm min. 20 mm Wlot powietrza ~ Wylot powietrza

150 50

PRZED PRZYTWIERDZENIEM WSPORNIKOW MONTAZOWYCH

Ustawic¢ urzadzenie na gtadkiej i no$nej powierzchni (podktadajac pod nie oryginalne
opakowanie).

Chron elementy sterowania i regulacji, wystajace ponad powierzchnie ptyty, przed uderze-
niami i obcigzeniem.

Przymocuj ptyte kuchenna do blatu, przykrecajac cztery wsporniki montazowe od dotu (patrz
ilustracja) po wpuszczeniu urzadzenia w otwor montazowy.

Nalezy dopasowac potozenie wspornikéw montazowych do grubosci blatu.

f ‘,l',’t", é’i” \\
g ,f’;‘t:.;;‘a”/ﬂ’ )
\ —'
- J
/ /
-

Ptyta ~
szklana

B Wspornik montazowy

. A

A Wkret
ST3. 548 )
Obudowa dolna % Blat / szafka kuchenna

phyty
\
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Wkret

Wspornik

Otwor pod wkret
Spéd ptyty kuchennej

OSTRZEZENIA

—

. Indukcyjna ptyta kuchenna musi zosta¢ zainstalowana przez wykwalifikowany serwis.
Nigdy nie przeprowadzaj montazu samodzielnie.

. Plyte nalezy zainstalowac w taki sposéb, aby zapewnic lepsze promieniowanie cieplne
w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

. Sciana i indukowana strefa grzewcza nad powierzchnia robocza powinny wytrzymac ciepto.

. Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa przektadkowa i klej musza by¢ odporne na ciepto.

. Nie nalezy uzywa¢ odkurzacza parowego.

. Ta ptyta moze by¢ podtaczona tylko do zasilania o impedancji systemowej nie wiekszej niz
0,427 omoéw. W razie potrzeby nalezy skonsultowac sie z autoryzowanym dostawcag w celu
uzyskania informacji o impedancji systemu.

. Plyta kuchenna musi zosta¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel. Nigdy nie
przeprowadzaj operacji samodzielnie.

. Ptyta kuchenna nie moze by¢ montowana bezposrednio obok urzadzen chtodzacych,
zmywarek i suszarek obrotowych.

PODtACZENIE PLYTY DO ZRODtA ZASILANIA

Podtaczenie ptyty musi by¢ wykonane przez osobe z uprawnieniami. Nalezy wykona¢
zgodnie z ponizszym schematem :

[« NS I~ VS ] N

~

oo

blue
brown

N L
220-240V

. Jedlikabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinien to zrobic instalator przy uzyciu
odpowiednich narzedzi, aby unikna¢ wypadkdw.

. Jedliurzadzenie jest podiaczone bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy zainstalowac
wytacznik wielobiegunowy z minimalna przerwa 3 mm miedzy stykami.

. Instalator musi zapewni¢ prawidlowe potaczenie elektryczne i zgodnos¢ z przepisami
bezpieczenstwa.

. Kabel nie moze by¢ zgiety ani $cisniety.

. Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany tylko przez odpowiednio wykwa-
lifikowanga osobe.

—

N

w

[N
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PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuiyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska  ;naczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
ﬁ wyrzucaczinnymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze miec szkodliwy
wptyw na Srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mie-
mmmm  szanin oraz czedci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny
demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substangji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy
dostarczyc¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych infor-
macji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie
zgminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.
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€ Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy do skorzysta-
nia z szerokiej oferty handlowej firmy mam»nm)

AKCESORTA ﬂ )
| CZEéCI ZAMIENNE KUPISZ NA X
mpmstrefa.pl 2 7 %)

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek, Polska
biuro tel.: (22) 3805200, serwis tel.: (22) 3805242, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL
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