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PL Maszynka do mielenia migsa

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU
SKORZYSTANIAW PRZYSZLOSCI.

- /abrania sie uzywania niniejszego urzadzenia przez
dzieci. Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywac
p0za zasiegiem dzieci.

- Urzadzenia mogg byt uzytkowane przez osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi
lub mentalnymi oraz bez doswiadczenia i wiedzy
w zakresie uzytkowania, jesli znajdujg sie pod nadzorem
lub zostaty poinstruowane odnosnie uzytkowania
urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane
z tym ryzyko.

- Dzieci nie moga bawic sie produktem.

- Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniy, jego
wymiane nalezy wykonac w specjalizowanym
punkcie serwisowym, w celu unikniecia pojawienia
sie niebezpiecznych sytuacji. Zabrania sie uzywania
urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.

+ Podczas niepoprawnej obstugi grozi ryzyko skaleczenia.

« Badz ostroznym podczas manipulacji z nozem do
mielenia. Ostrza noza do mielenia s3 ostre i istnieje
niebezpieczenstwo skaleczenia sie.
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Czesci urzadzenia i akcesoriow bedace w kontakcie

z artykutami spozywczymi, czysc zgodnie ze
wskazowkami padanymi w niniejszej instrukcji.

Zawsze 0dtacz urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz
je bez nadzoru oraz przed montazem, demontazem ub
czyszczeniem.

Przed wymiang akcesoriow albo dostepnych czesci, ktore
podczas uzywania sie poruszaja, wytacz urzadzenie

i odtacz je od zasilania.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym. Urzgdzenie jest przeznaczone do przerobu zwyktej ilosci zywnosci

w gospodarstwie domowym. Zabrania sie uzywania urzadzenia do innych celdw, niz tych, do ktérych jest przeznaczone.

Zabrania sig uzywania urzadzenia w $rodowisku przemystowym lub na zewnatrz.

Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sig, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu

w Twoim gniazdku. Urzadzenie podtgczaj wytgcznie do prawidtowo uziemionego gniazdka elektrycznego. Nie uzywaj przedtuzaczy.

Przed uzyciem w petni rozwin przewdd zasilajacy.

Przewodu zasilajgcego nie podtgczaj ani nie odtgczaj od gniazdka sieciowego mokrymi rekami.

Dbaj o to, aby wtyczka przewodu zasilajacego nie miata kontaktu z wilgocig, woda ani inng ciecza. Jezeli mimo wszystko tak sie stanie, wtyczke
osusz przed dalszym uzyciem.

Nie odtgczaj urzadzenia z gniazdka elektrycznego poprzez pocigganie za przewdd zasilajacy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie przewodu
zasilajgcego lub gniazdka elektrycznego. Przewdd wyciggaj z gniazdka trzymajgc za wtyczke.

Nie ktadz cigzkich przedmiotow na przewod zasilajacy. Dbaj o to, by przewad zasilajacy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat goracej
powierzchni lub ostrych przedmiotow.

Przewod zasilajgcy przechowuj w suchym miejscu.

Nie owijaj przewodu zasilajacego wokot urzadzenia.

Uzywaj wytgcznie oryginalnych akcesoriow dostarczonych wraz z urzgdzeniem.

Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy wybrane wyposazenie nie zostato uszkodzone. Nigdy nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonymi akcesoriami.
Urzadzenie stawiaj tylko na réwnym, suchym i stabilnym podtozu.

Nie stawiaj urzgdzenia oraz akcesoriow, na kuchence elektrycznej lub gazowej, w poblizu krawedzi blatuy, jak réwnie na niestabilnym podtozu.
Urzadzenia i jego akcesoriéw nie umieszczaj w poblizu elementdw grzewczych, otwartego ptomienia oraz innych Zrodet ciepta.

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sig, czy jest ono poprawnie zmontowane.

Nie dotykaj podczas pracy czesci rotujgcych, ktore sg aktualnie w ruchu. W przeciwnym wypadku moze doj$¢ do urazu.

Zawsze nalezy dotrzymywac dtugosc czasu pracy oraz czasu potrzebnego do schtodzenia urzadzenia przed nastepnym uzyciem. Poszczegolne
wartosci czasu podano w niniejszym rozdziale.

Nie uzywaj urzadzenia w trybie ciggtym przez ponad 5 minut. Potem przez 10 minut pozostaw je do ostygniecia.

Nie uruchamiaj urzadzenia bez obcigzenia. Nieprawidtowe uzywanie urzgdzenia moze wptywac na jego zZywotnosc.

Nie uzywaj maszynki do mielenia kosci, orzechéw lub innych twardych artykutow spozywczych. Przed przystapieniem do eksploatacji maszynki
usun z migsa kosci, skore, chrzastki itp.

Nigdy nie przerabiaj zamrozonych artykutow spozywczych. Zamrozone artykuty spozywcze nalezy rozmrozi¢ przed przystapieniem do
przetwarzania.

Aby unikna¢ niedroznosci przy wktadaniu artykutéw spozywczych do otworu napetniajgcego maszynki, nalezy delikatnie naciskac na popychacz.
Uzywaj wytgcznie popychacza dostarczonego z maszynka. Nigdy nie uzywaj palcow albo innych przedmiotéw do przeciskania surowcow przez
otwor napetniajgcy maszynki do mielenia migsa.

Nie wykonuj zadnej innej konserwacji urzadzenia, poza czyszczeniem poszczegolnych czesci urzadzenia, ktdre zostato opisane w niniejszej
instrukcji.

Nigdy nie stosuj urzadzenia, ktére jest w jakikolwiek sposéb uszkodzone.

Nie uzywaj urzadzenia, jezeli spadto na podtoge, jezeli zostato zanurzone w wodzie, lub nie dziata poprawnie, albo jest uszkodzone w jakikolwiek
Sposob.

Urzadzenie nalezy zawsze wytgczyc i odtgczyc od gniazdka elektrycznego, w nastepujgcych przypadkach: jezeli nie bedzie uzywane, jezeli
zostawiasz je bez nadzoru oraz przede wszystkim przed przymocowaniem, zdjeciem albo wymiang wyposazenia, przed czyszczeniem,
konserwacja lub przechowywaniem.

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nigdy nie zanurzaj jednostki silnikowej ani przewodu zasilajgcego w wodzie ani w innych cieczach,
nie myj tych czesci pod biezaca woda.

Aby zapobiec powstaniu niebezpiecznych sytuacii, nie naprawiaj ani w zaden sposob nie modyfikuj urzadzenia we wtasnym zakresie. Wszelkie
naprawy nalezy przekazac do wykonania w autoryzowanym punkcie serwisowym. Ingerujgc w urzadzenie narazasz sie na ryzyko utraty
ustawowego prawa rekojmi za wady lub utrate gwarancji jakosci.
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Maszynka do mielenia migsa

Instrukcja obstugi

Dziekujemy Paristwu za zakup naszego produktu marki SENCOR

i jestesmy przekonani, ze beda Panstwo zadowoleni z urzadzenia.
Przed przystapieniem do eksploatacji urzgdzenia, prosimy

0 zapoznanie sie z instrukcjg obstugi, réwniez w przypadku, gdy znajg
Panistwo sposob obstugi urzadzenia podobnego typu. Urzadzenie
nalezy uzywac zgodnie z niniejszg instrukcjg obstugi. Zachowaj
niniejszq instrukcje do zastosowania w przysztosci.

Minimum przez okres ustawowej rekojmi za wady produktu ub
gwarancji na jakos¢ zalecamy przechowac oryginalne opakowanie
transportowe, materiat opakowaniowy, paragon oraz potwierdzenie
0 zakresie odpowiedzialnosci, lub karte gwarancyjng. Przed
wysytka urzadzenia, zaleca sie zapakowact urzadzenie w oryginalne
opakowanie producenta.

OPIS URZADZENIA

Al Przycisk do zamocowania/ A3 Podstawa silnikowa
zwolnienia maszynki lub A4 Przycisk wigczenia/
koncowki do tarcia wytaczenia

A2 Otwor do zamocowania/ A5 Przycisk SLOW (wolna praca)
zwolnienia maszynki lub A6 Przycisk REV (ruch wsteczny)
koncowki do tarcia A7 Nozki antyposlizgowe

OPIS AKCESORIOW - MASZYNKA DO MIELENIA MIESA

B1

B2
B3
B4
B5
B6

Maszynka do mielenia migsa  B7 N6z do mielenia

Otwor do napetniania B8 Gruba tarcza do mielenia
Komora mielenia B9 Srednia tarcza do mielenia
Miska do napetniani B10 Bardzo delikatna tarcza do
Popychacz mielenia

Wat slimakowy B11 Nakretka komory mielenia

OPIS AKCESORIOW - KONCOWKA DO PRODUKCJI WEDLIN

c1
c2

€3 Koncowka ksztattowa (do
wyrobu Kebbe)

Koncowka do produkcji wedlin
Separator (do produkcji
Kebbe)

OPIS AKCESORIOW - KONCOWKA DO TARCIA

D1 Koncdwka do tarcia D6 Tarka do tarcia delikatnego
D2 Otwor do napetniania D7 Tarka do twardego sera
D3 Komora iorzechow

D4 Popychacz D8 Koricowka do krojenia

D5 Tarka do tarcia na grubo w plastry

UZYCIE

Maszynka jest przeznaczona do przetwarzania miesa, drobiu, ryb,
warzyw i owocow. Umozliwia mielenie wszystkich gatunkow miesa,
bez kosci, sciegien i skory.

Koricowke do tarcia mozna zastosowac do siekania, szatkowania,
tarcia i obierania prawie wszystkich gatunkdw owocow i warzyw.
Koncéwke do tarcia mozna zastosowac do przetwarzania owocow,
warzyw, serow i innych podobnych artykutéw spozywczych.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem wyjmij urzgdzenie i jego akcesoria

z opakowania i usun wszystkie etykietki propagacyjne lub metki.
Skontroluj czy urzadzenie ani zadna jego czes¢ nie jest uszkodzona.
Wszystkie czesci, ktore moga byc w kontakcie z artykutami

czesci te optucz czysta woda i zostaw do wyschnigcia lub doktadnie
wytrzyj do sucha delikatng $ciereczka.

Ostrzezenie:

Zadna z czeéci urzadzenia nie jest przeznaczona do
mycia w zmywarce!

Podczas czyszczenia noza i z koncowek, nalezy
zachowat szczegolng ostroznose, by nie skaleczyc
sie o ostrze.

Podstawe silnikowg oraz otwor do przymocowania maszynki albo
koncowki do tarcia wytrzyj sucha scierka.

Ostrzezenie:

Podstawy silnikowej, jak réwniez przewodu
zasilajgcego nie czyse woda i nie zanurzaj w wodzie.
Unikaj przedostania sie wody do urzadzenia.

UMIESZCZENIE

Podstawe silnikowa umies¢ na rownej, suchej, czystej i stabilnej
powierzchni w zasiegu gniazdka sieciowego.

Zabezpiecz wokot podstawy dostateczng wolng przestrzen do
manipulacji.

MONTAZ

Maszynka do mielenia migsa (rys. E)

1

2.

SUE

Nacisnij i przytrzymaj przycisk do zamocowania/zluzowania
maszynki i umies¢ maszynke w otworze w podstawie.

Uchyl maszynke w kierunku w prawo (pod katem ok. 45°) i wkoz jg
do otworu.

Przekre¢ maszynka w kierunku wskazowek zegara, w celu jej
zabezpieczenia.

Zwolnij przycisk do mocowania/zwalniania maszynki.

Do komory mielenia wtoz watek slimakowy. Lekka nim przekrec, by
wpadt do otworu w podstawie.

Na watku élimakowym zat6z ndz do mielenia tak, by ostrze
skierowane byto do przodu.

Zatdz tarcze do mielenia, by wystep w komorze do mielenia wpadt
do wyciecia w tarczy do mielenia.

W ostatniej kolejnosci zamontuj nakretke maszynki i mocno dokrec.
Do otworu do napetniania w6z miske.

Maszynka do produkcji wedlin (rys. F).

1

2.
3.
4.

Ztoz maszynke zgodnie z krokami 1-7 wedtug instrukcji w czesci
.Maszynka do mielenia migsa".

Na tarczy do mielenia zatdz korcowke do produkcji wedlin.

W ostatniej kolejnosci zamontuj nakretke maszynki i silnie dokrec.
Do otworu do napetniania w6z miske.

Maszynka do produkeji kebbe (rys. G).

1

2.

3.
4.

Zt6z do maszynke zgodnie z krokami 1-5 wedtug instrukcji w czesci
,Maszynka do mielenia migsa".

Na watku slimakowym zatoz koncowke ksztattowq i nastepnie
separator.

W ostatniej kolejnosci zamontuj nakretke maszynki i silnie dokrec.
Do otworu do napetniania w6z miske.

Maszynka z koricowka do tarcia

1

Nacisnij i przytrzymaj przycisk do zamocowania/zluzowania
iumies¢ koncowke do tarcia w otworze w podstawie.

spozywczymi, nalezy przed pierwszym uzyciem umyc w cieptej 2. Uchylmaszynke w kierunku w prawo (pod katem ok. 45°) i wkoz jg
wodzie przy uzyciu neutralnego $rodka do mycia naczyr. Nastepnie do otworu.
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Przekrec korcowka w kierunku wskazowek zegara, w celu jej
zabezpieczenia.

4. Zwolnij przycisk do mocowania/zwalniania.

5. W zaleznosci od grubosci tarcia, wybrac tarke i wtozyc do komory
tarcie koncowki. Aby ustalic pozycje tarki w komorze, nalezy jq
przekreci¢ w kierunki zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

6. Do otworu do napetniania koricowki wtdz popychacz.

Ostrzezenie:

Podczas manipulacji z nozem albo z tarkami badz
nadzwyczaj ostroznym, bys nie skaleczyt sie o ich
ostrza.

OBSLUGA
¢ Sprawdz, czy maszynka zostata poprawnie zmontowana.
¢ Surowce, ktdre chcesz przerabia¢, umies¢ w misce do napetniania.

Ostrzezenie:

Nigdy nie probuj rozmieli¢ zmrozonych surowcow,
migsa z kosciami, chrzastkami, sciegnistych
kawatkow miesa, pestek, orzeszkow w skorupce itp.
Przed mieleniem trzeba zmrozone surowce najpierw
zostawi¢ do rozmarzniecia.

>

Pod maszynke postaw odpowiednig miske lub talerz, do ktérego
bedzie spadac zmielony surowiec.

Wtoz wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego.
Witacz maszynke przyciskiem waczenia/wytaczenia i maszynka
ruszy.

Do otworu do napetniania wktadaj postepowo kawatki surowca i za
pomocg popychacza wsun do komory mielenia. Aby zachowac
droznos$¢ maszynki, nie przepetniaj otworu do napetniania. Delikatnie
naciskaj na popychacz.

Ostrzezenie:

Do wsuwania surowcow nie uzywaj palcow ani
innych przedmiotéw. Zawsze uzywaj dostarczonego
popychacza.

>

Jezeli dojdzie do zablokowania droznosci maszynki, nalezy w
pierwszej kolejnosci wytaczye maszynke za pomoca przycisku
wigczenia/wytgczenia i sprobowat przywrdcic droznosé za pomoca
ruchu wstecznego. Jezeli ruch wsteczny nie przywréci droznosci
maszynki, odtgcz jg od gniazdka elektrycznego, zdejmij maszynke

z podstawy i wyczysc ja. Jezeli bedzie to konieczne, maszynke
nalezy catkowicie roztozy¢, wyczyscic i ponownie ztozyc. Przymocuj
ponownie do napedu i kontynuuj prace.

Ostrzezenie:

Maksymalny czas ciggtej pracy urzgdzenia wynosi
5 minut. Nastepnie pozostaw na 10 minut do
ostygniecia.

>

Po skoriczeniu uzywania, wytacz naped za pomoca przycisku

i odtgcz przewod zasilajacy od gniazdka elektrycznego. Upewnij sie,
czy ruchome czesci przestaty rotowac, zdejmij maszynke z podstawy
i r0ztoz na poszczegolne czesci. Wszystkie zastosowane czesci
nastepnie wyczysc zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

RUCHWSTECZNY

* W razie pojawienia sie nietypowego dziatania maszynki (np.
podwyzszony poziom hatasu lub wibracje, niedroznosé komory
mielenia), wytagcz maszynke za pomoca przycisku waczenia/
wuytaczenia.

*  Nastepnie nacisna¢ przycisk REV (ruch wsteczny). Wat slimakowy
zacznie obracac sie w odwrotnym kierunku i nastapi opréznianie
komory mielenia.

« Jezeli postepowanie to nie spowoduje opréznianie komory mielenia,
odtgcz naped od gniazdka elektrycznego, maszynke catkowicie
roztoz, wyczysc i ponownie ztdz. Przymocuj ponownie do napedu
ikontynuuj prace.

WOLNAPRACA

 Naci$nij przycisk SLOW do uruchomienia wolnej pracy. Slimak bedzie
sie poruszat powoli przy nizszych predkosciach w poréwnaniu ze
zwyktg praca.

* Wolna praca nadaje sie np. przy przygotowaniu wedlin lub kebbe.

RADY | WSKAZOWKI

Mielenie
Przed przystapieniem do mielenia usun z migsa wszystkie kosci,
chrzastkii sciegna. Mieso pokrdj w kostki o wymiarze okoto 20 x
20 x 40 mm. Zostaw migso do rozmarzniecia przed jego kolejnym
przetwarzaniem.

* Owoce i warzywa pokroj na kawatki, ktore bez przeszkod przejda
przez otwér do napetniania maszynki. Owoce lub warzywa wedtug
potrzeb pozbaw skoérki i usur pestki, jadra itp.

Produkcja wedlin

* Przygotuj mieszanke mies oraz ostonke do farszu. Ostonke przed
napetnianiem wtdz na 10 minut do lekko cieptej wody. Mokrg ostonke
nasun na koncowke. Na koncu ostonki pozostaw pare centymetrow
pustych i nastepnie zawiaz jg lub zaslep.

Tarcie

* Surowce pokrdj na kawatki, ktdre bez przeszkéd przejda przez otwor
do napetniania maszynki. Owoce lub warzywa wedtug potrzeb
pozbaw skarki i usun pestki, jadra itp.

DEMONTAZ

* Upewnij sig, ze maszynka jest wytaczona, a wtyczka przewodu
zasilajgceqo jest odtgczona od gniazdka elektrycznego.

* Nacisnij i przytrzymaj przycisk do mocowania/luzowania.

*  Przekrg¢ maszynke/koncowke w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara do kata 45°, po czym, wysun je z otworu w
podstawie.

*  Zwolnij przycisk do mocowania/zwalniania.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Maszynke nalezy wyczysci¢ po kazdym uzyciu.

* Przed przystapieniem do czyszczenia odtgcz wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazdka sieciowego i zostaw urzadzenie do
ostygniecia.

* Do czyszczenia jakichkolwiek czesci urzadzenia nie uzywaj sciernych
$rodkow czyszczaeych, rozcienczalnikow itp., ktore mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia. Zadnej czgsci urzadzenia nie
mozna myc¢ w zmywarce do mycia naczyn.

Ostrzezenie:

Aby zapobiec niebezpieczenstwu porazenia pradem
elektrycznym, nie zanurzaj urzgdzenia, przewodu
zasilajacego ani wtyczki sieciowej w wodzie albo
innej cieczy.

Maszynka/koricéwka do tarcia

* Maszynke lub tarke nalezy roztozyc na poszczegolne czesci.
Wszystkie zdemontowane czesci pozbaw resztek surowcow, umyj
w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn i optucz
pod czysta biezgca woda. Nastepnie zostaw je do wyschnigcia lub
doktadnie wytrzyj do sucha delikatng $ciereczka.
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* W komorze mielenia mogg pozostac resztki niezmielonego miesa,
ktére czysci sie z trudnoscia. Aby tatwiej wyczysci¢ komore z resztek
miesa, zaleca sie zmieli¢ kromke chleba lub rogal. Aby uniknac
zabrudzenia powierzchni roboczej, zaleca sie roztozyc koricdwke do
mielenia w zlewozmywaku lub w wiekszej misie. Jezeli korzystates
z urzadzenia przez dtuzszy czas, mozliwe jest, ze korpus napedu
bedzie goracy. Przed czyszczeniem zostaw jg do ostygniecia.

Ostrzezenie:

Zadna z czesci urzadzenia nie jest przeznaczona do
myciaw zmywarce!

Podczas czyszczenia noza i z koncowek, nalezy
zachowat szczegolng ostroznose, by nie skaleczyc
sie o ostrze.

Podstawa silnikowa
* Podstawe silnikowa oraz otwor do przymocowania maszynki albo
koncowki do tarcia wytrzyj sucha scierka.

Przechowywanie

» Jesli nie bedziesz uzywac urzadzenia przez dtuzszy czas, odtgcz
wiyczke z gniazdka, pozostaw urzadzenie do wystygniecia i wyczysc
je zgodnie z zaleceniami z rozdziatu ,Czyszczenie i konserwacja”.

* Przed przechowaniem urzadzenia, upewnij sig, ze urzadzenie oraz
akcesoria s3 czyste i suche.

* Przechowuj urzgdzenie w suchym, czystym i dobrze wentylowanym
miejscu, gdzie nie bedzie ono narazone na ekstremalne temperatury
i bedzie poza zasiegiem dzieci lub zwierzat.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia 220-240V ~
Czestotliwos¢ znamionowa 50-60 Hz
Znamionowy pobdr mocy 700w
Maksymalny pobdr mocy 2100 W
Pojemnos¢ 100 kg/h (SMG 5400BK)
130 kg/h (SMG 6400SL)

Hatas 92 dB(A) (SMG 5400BK)
)

93 dB (A) (SMG 6400SL,

Deklarowany poziom hatasu emitowanego przez urzgdzenie wynosi
(SMG 5400BK); 93 dB (A) (SMG 6400SL), co 0znacza poziom A mocy
akustycznej w stosunku do referencyjnej mocy akustycznej 1 pw.

Stopieri ochrony przed porazeniem pragdem elektrycznym:

O

Zmiany tekstu oraz specyfikacji technicznych zastrzezone.

Klasa Il - Ochrona przed porazeniem pradem elektrycznym
zabezpiecza podwdjna lub wzmocniona izolacja.

WS}(AZGWKI 1 INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy odtdz w miejscu zbidrki odpadow,
wyznaczonym przez wtadze lokalne.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNY
| ELEKTRONICZNYCH
Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych
dokumentach oznacza, iz zuzytych produktow
elektrycznych lub elektronicznych nie wolno wyrzucac do
zwyktego odpadu komunalnego. Aby zachowat
poprawny sposob utylizacji, odnowy i recyklingu
produktow tego rodzaju, nalezy je przekazac¢ do
I \vuznaczonych punktow zbidrki. W niektorych krajach
Unii Europejskiej lub innych krajach w Europie mozna
przekazat zuzyte urzadzenie sprzedawcy detalicznemu przy zakupie
innego nowego podobnego urzadzenia. Poprawng utylizacja produktu
pomagasz zachowac cenne zrodta naturalne i przyczyniasz sie do
zapobiegania potencjalnym negatywnym wptywom na srodowisko
naturalne i zdrowie cztowieka, ktére mogtyby byc nastepstwem

niewtasciwej utylizacji odpadow. Aby uzyskac wiecej informacji,
skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami lub punktem selektywnej zbiorki
odpadoéw. W przypadku niedotrzymania wtasciwego postepowania
utylizacji tego rodzaju odpadéw, zgodnie z krajowymi przepisami, moga
zostac natozone kary.
Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej
Przed przystapieniem do utylizacji urzadzen elektrycznych lub
elektronicznych, uzyskaj potrzebne informacje od sprzedawcy lub
dostawcy.
Utylizacja w krajach poza Unig Europejska
Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystgpieniem do
utylizacji produktu, zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy
potrzebnych informacji o poprawnym sposobie utylizacji.

Niniejszy produkt spetnia wszelkie wasciwe podstawowe
c E wymagania dyrektyw EU, ktore dotyczg produktu.
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