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Dodatkowe informacje o produkcie dostepne na stronie: www.smeg.com
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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce

bezpieczeristwa

Szkody powstafe na osobach

Urzqdzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania.

Podczas uzytkowania nie nalezy
dotyka¢ elementéw grzejnych.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywad w poblizu
urzqgdzenia bez opieki osoby
doroste;.

Urzqdzenie nie stuzy do zabawy.

Podczas uzytkowania nie kfas¢
na urzgdzeniu metalowych
przedmiotéw takich, jak widelce,
tyzki i pokrywki.

Po zakonczeniu uzytkowania
wylqczyd urzqgdzenie.

Nie nalezy nigdy probowad
gasi¢ pfomienia lub pozaru
wodaq: wylgczy¢ urzqdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.
Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacig nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Montaz i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nie wprowadzaé zmian na
urzgdzeniu.

Ostrzezenia

Nie nalezy wktada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuc¢ce lub
przyrzqdy) do szczelin.

Nigdy nie nalezy probowac
naprawia¢ urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego specjalisty.
Jesli przewod zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad
sie z serwisem technicznym, kiéry
dokona jego wymiany.

Uszkodzenie urzgdzenia

Nie stosowad ciernych lub
agresywnych detergentow (np.
produktéw z granulkami,
odplamiaczy i metalowych
gabek) na czesciach szklanych.

Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Nie siada¢ na urzgdzeniu.

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.

Nie zostawiaé urzqgdzenia bez
nadzoru podczas przyrzgdzania
potraw, kibre mogq wydzielad
fuszcz lub ole;j.

Nie zostawiaé przedmiotéw na
powierzchniach pieczenia.

W zadnym razie nie uzywad
urzqdzenia do ogrzewania
pomieszczen.



Ostrzezenia A
Informacje na temat omawianego 1.4 Utylizacja
urzqdzenia Urzqdzenie nalezy podda¢
* Przed wymianq zaréwki upewnic¢ sie, ze E: utylizacji oddzielnie od innych

urzqdzenie jest wylqczone.
* Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach nie ma
zaklinowanych przedmiotéw.

1.2 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe

lub rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny
z przeznaczeniem;

* nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukeji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.3 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone do
przyrzqdzania potraw w warunkach
domowych. Kazde inne uzycie jest
nieprawidiowe.

* Urzqdzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub nieposiadajgce
odpowiedniego do$wiadczenia lub
wiedzy pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

* Urzgdzenie nie zostato zaprojektowane
do dziatania w zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub z systemami zdalnego
sterowania.

odpadéw (dyrektywy 2002/95/
WE, 2002 /96,/WE, 2003,/108 /WE|.
Urzgdzenie nie zawiera substancii w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

* Odfgczy¢ przewdd zasilania
elekirycznego i usungé go rozem z
wihyczka.

Napigcie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

* Odtgczy¢ gtéwne zasilanie elekiryczne.

* Odtgczy¢ przewdd zasilajgey od
instalacji elekiryczne.

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiorki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzgdzenia.

—
o



Opakowanie urzqdzenia zostato
wykonane z materiafow, kiére nie
zanieczyszczajq $rodowiska i nadaijq sie
do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy odda¢
do odpowiednich punktow selektywnej
zbiorki odpadow.

1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie.
Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe;.

1.6 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafosci oraz w zasiegu
reki uzytkownika przez caty okres
eksploataciji urzqdzenia.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczytad niniejszq instrukcje obstugi.

1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce

symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogdlne informacije dotyczqce
instrukcji obstugi, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacii.

Opis

Opis urzgdzenia i akcesoriéw.

Uzytkowanie
B formacie o uzytkowaniu

3 urzqdzenia i akcesoridw, porady
dotyczqce przyrzqdzania pofraw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacije dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwacii urzqdzenio.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
X technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja uzytkowania.
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2 Opis

2.1 Opis ogélny

1
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1 Panel sterowania 5 Wentylator
2 Llampka 6 Ramki na ruszty/blache
3 Uszczelka 7 Plyta na pizze

4 Drzwiczki m Poziom ramki



2.2 Panel sterowania
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1 Pokretto czasu/temperatury

Za pomocq tego pokretta mozna wybrac¢
temperaturg pieczenia, czas frwania,
ustawi¢ zaprogramowane pieczenie,
biezgcq godzine i wigczy¢ lub wylgezy¢
wewnetrzne o$wietlenie komory.

2 Wyswietlacz

Wyswietla biezgcq godzine, wybrang
funkcije i temperature pieczenia oraz
ewentualnie przypisany czas trwania.

3 Pokretto funkcji

Za pomocq tego pokretta mozna
wigczy¢/wylqczy¢ urzqdzenie i wybraé
funkcie pieczenia.

2.3 Pozostate czesci

Uchwyty pozioméw

Urzqdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokosciach. Wysokosci ustala
sie od dotu do géry (patrz 2.1 Opis
ogodlny).

Wentylator

Wentylator chtodzi urzqdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeptyw powietrza, ktére ulatia sie nad
drzwiczkami i moze frwa¢ przez kilka
chwil, nawet po wytgczeniu urzqdzenia.
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Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia

wlgcza sie:

* po otwarciu drzwiczek;

* po uakiywnieniu jakiejkolwiek funkgiji z
wyiatkiem funkcji Czyszczenie Parowe ﬂ

* Po przekreceniu na krotko pokretta

czasu/temperatury w prawo (reczna
aklywacja i dezaktywacjal).

e | Gdy drzwiczki sq otwarte nie
1 mozna wytgczy¢ wewnetrznego
o$wietlenia.

2.4 Dostepne akcesoria

s | W niekiérych modelach nie sg
1 dostepne wszystkie akcesoria.

Ruszt

Do podirzymywania naczynh z pieczong
potrawq.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiow, ktére mogq kapad.

Blacha piekarnika (tylko w niektérych
modelach)

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérmym
ruszcie.
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Gteboka blacha topatka do pizzy

Dla utatwienia wkiadania pizzy na ptyte.

Pokrywa plyty na pizze
Do gromadzenia tuszczu wydzielajgcego

sie z produkiéw umieszczonych na gérym
ruszcie i pieczenia tortéw, pizzy i ciast.

Ptyta na pizze

Umieszczana na dnie komory pieczenia,
na miejscu plyty na pizze, gdy ta nie jest
stosowana.

Specijalnie zaprojektowana do pieczenia
pizzy i podobnych.




3 Uzytkowonle

3.1 Ostrzezenia

3.2 Pierwsze uzycie

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewnatrz lub
wewnaqtrz urzqdzenia lub akcesoriéw.

. Usung¢ ewentualne etykiety (za

wyijatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoriéw i komory
pieczenia.

3. Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacia).

. Rozgrza¢ pusty piekarnik do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.
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3.3 Uzytkowanie akcesoriéw Ruszt do blachy

Ruszty i blach Ruszt do blachy nalezy do niej wlozye. W
Y y fen sposob bedzie mozna zebra¢ fuszez z

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w pieczonego produkiu.

boczne ramki, az do punkiu zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegajq przypadkowemu
wyijeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.
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Pokrywa i Ptyta na pizze topatka do pizzy

Trzyma¢ fopatke do pizzy zawsze za
uchwyt i wktada¢ lub wyjmowaé produkt z
piekarnika. Zaleca sie posypanie
powierzchni fopatki makg, aby utatwi¢
posuwanie $wiezych produkiow, kiére z
powodu wilgotnosci mogq sie przyklejac.

GCdy piekarnik jest zimny, wyja¢ pokrywe z
dna i wlozyé plyte na pizze. Uwaza¢, aby
plyta znajdowata sie na prawidfowe;
pozycji, w wyznaczonym dla niej miejscu.
Do pieczenia uzy¢ odpowiedniej funkcii
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3.4 Uzytkowanie piekarnika

Wyswietlacz
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@ Kontrolka Eco Logic

Kontrolka Show Room

E Kontrolka minutnika
@ Kontrolka pieczenia na czas

Kontrolka pieczenia

zaprogramowanego

Kontrolka zegara

ﬂ Kontrolka blokady sterowania

Poziom osiggnietej temperatury

-2 Uzytkowanie

Warunki funkcjonowania

Stand-by: Gdy nie wybrano zadnej funkcii
na wys$wietlaczu pokazywana jest biezgca
godzina .

ON: Po uaktywnieniu jakiejkolwiek funkcii
na wyéwietlaczu przedsfawiane sq
ustawione w niej parametry: temperatura,
czas frwania i osiggnigcie temperatury.




Po kazdym wcisnieciu pokretta czasu/
temperatury, gdy jedna z funkgji jest
wigczona, przechodzi sie stopniowo do
stanu parametréw w nastepujgce;
kolejnosci.

Temperofuro
E Czas trwania minutnika

Czas trwania

Zaprogramowany czas frwania

pieczenia (jezeli wybrano pieczenie na
czas)

Wyswietlenie godziny

W kazdym ze stanéw mozna zmieni¢ dang
wartoé¢ przekrecajqc pokretto czasu/
tfemperatury w prawo lub w lewo.
Przytrzymaé przekrecone pokretto w celu
szybkiego zwiekszenia lub zmniejszenia
warfosci.

=3

Ustawienie godziny

Przy pierwszym zastosowaniu lub po
przerwie w zasilaniu energiq, na
wyswietlaczu urzgdzenia miga symbol

Em Aby rozpoczqgé pieczenie

nalezy ustawi¢ biezqcq godzine.

1. Przekreci¢ pokretto czasu/temperatury
w celu ustawienia wyswietlonej godziny
(przytrzymaé przekrecone pokretto, aby
szybko zwiekszy¢ lub zmniejszy¢).

2. Weisng¢ pokretto czasu/temperatury.

3. Przekreci¢ pokretfo czasu/temperatury
w celu ustawienia minut (przytrzymad
przekrecone pokretto, aby szybko
zwiekszy¢ lub zmniejszy¢).

4. Wecisng¢ pokreffo czasu/temperatury,
aby zakonczy¢ ustawienie.




Uzytkowanie

Etap wstepnego podgrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala
na szybsze osiggniecie temperatury
pieczenia.

Taki etap jest wskazywany miganiem ]
poziomu osiggniecia temperatury.

1. Za pomocq pokretta funkcji wybra¢
jednq z funkciji pieczenia. |

2. Wecisng¢ i przekreci¢ pokretto czasu/
tfemperatury, aby zmieni¢ temperature Po nagrzaniv poziom osiqgniecia jest It
pieczenia. Wy5W|eT|or,1y §To|e [ nosTQpL,ue emisja

sygnatu dzwiekowego, kiéry

3. WC]SHQé pOerHO {Unkcii, Ob\/ UOkTyWnié WSkOZUie, ze piekgrnik iesf gofow\/ i
fradycyjne pieczenie. mozna wiozy¢ produkt do komory.

/ W kazdej chwili mozna przerwaé

& | funkcje przytrzymujqgc wcisnigte
przez przynajmniej 3 sekundy
pokretto funkcii.
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Spis funkcji

Grill
&6l Eco Ciepto wytwarzane przez grzatke
Ta funkeja jest szczegolnie grilla pozwala na uzyskanie
| do b . iod optymalnego rezultatu podczas
zalecana do pieczenia na jednym : _ }
L ki L grillowania, zwlaszcza kawatkow
poziomie, przy niskim zuzyciu T T
i olok ) miesa $redniej i mafej wielkosci, aw
energii elekirycznej. ) , )
polgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rownomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do

Idealna do pieczenia migsa, ryb i
warzyw. Nie zalecana do
wypiekéw wymagajgeych

wyrasfania. pieczenia kietbasy, zeberek,
Aby uzyska¢ maksymalng boczku. Taka funkcja umozliwia
oszczednos¢ energii i ograniczy¢ rownomierme grillowanie duzej
czas pieczenia, zaleca sig ilosci produktu, zwlaszcza miesa.
wkiadanie produkiéw bez

nagrzewania komory. Grzatka dolna

Ciepfo pochodzqgce wylqcznie z

/ Pgdczo§ pieczenia \.Nfur?kc]i ECO dotu umozliwia dokoriczenie
= | M€ powinno sig otwierac potraw wymagajqcych wyzszej
drzwiczek. T :
emperatury bez wplywu na ich
opieczenie. Idealne do stodkich i
o | W funkeji ECO czas pieczenia i stonych ciast, kruchego ciasta i
1 ewentualnego nagrzewanial jest pizzy.
dtuzszy.
o Grzatka z obiegiem powietrza
Grzatka géma i dolna Dziatanie wentylatora w
Ciepfo pochodzqgce réwnoczesnie potqczeniu z tradycyjnym systemem
z géry i z dotu sprawia, ze taki zapewnia rownomierne pieczenie,
system nadaie sie do pieczenia nawet ztozonych potraw. Idealne
szczegdlnego rodzaju potraw. do pieczenia ciastek i ciast, nawet
Pieczenie fradycyjne nazywane na kilku poziomach jednoczesnie.
statycznym nadaije sie do (Do pieczenia na kilku poziomach
przyrzqdzania jednej potrawy na uzywad 2-ego i 4-ego poziomu)

raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chlebg,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
jak ges i kaczka.



Grill z obiegiem powietrza

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowang przez grill umozliwiajge
optymalne grillowanie duzej
wielkosci kawatkow. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowa).

Grzatka dolna z obiegiem
powietrza

Potgczenie wentylatora z jedng
tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokoAczenia
pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewnagfrz, kiére dlatego wiasnie
wymagaijq umiarkowanego ciepta
z gory. Idealne do kazdego
rodzaju pofrawy.

Termoobieg

Polgczenie termoobiegu z grzatkg
termoobiegu (wbudowana w tylng
cze$¢ komory) pozwala na
pieczenie pofraw na réznych
potkach, pod warunkiem ze
wymagaiq fakiej samej temperatury

i fokiego samego rodzaju
pieczenia. Obieg gorgcego
powietrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomierne
rozprowadzenie ciepfa. Jest na
przykiad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachéw i
smakow.

Uzytkowanie

Turbo

Potgczenie systemu z
termoobiegiem z tradycyjnym
sprawia, ze pieczenie jest bardzo
szybkie i skuteczne w przypadku
produkiéw umieszczonych na
réznych poziomach, bez
przesytania zapachéw i smakéw.
Idealne do potraw o duzej
objetosci, wymagajgcych
intensywnego pieczenia.

Pizza

Dziatanie wentylatora w
pofgczeniu z grillem i dolnq grzatkg
[Ey#4) zopewnia rbwnomierne pieczenie,
nawet ztozonych potraw. Idealny
nie tylko do pizzy ale réwniez do
pieczenia ciastek i ciast.
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Minutnik

o
1 uaktywnia wytgcznie sygnat
dzwiekowy.

e | Minutik mozna uaktywni¢ na
1 efapie pieczenia oraz w stanie
stand-by.

1. Wcisng¢ jeden raz pokretto czasu/
temperatury (2 razy, jezeli frwa
pieczeme) No Wys'vvieﬂoczu pojawiq sie

||czby i miga konfrolka E

2. Przekreci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
frwania (od 1 minuty do 4 godzin). Po

kilku sekundach kontrolka E

przestanie migac i rozpocznie sig
odliczanie.

3. Wybra¢ zqdanq funkcje pieczenia i
poczeka¢ na sygnat dzwiekowy

wskazujgey o zakonczeniu czasu. Miga

kontrolka E

4. Przekreci¢ pokreffo, aby wybra¢

Ta funkcja nie przerywa pieczenia,

dodatkowy minutnik lub weisngé
pokretto czasu/temperatury, aby
wylqczyé sygnat dzwiekowy.

—
o

/ Aby skasowaé minutnik, nalezy

—— | ustawic¢ warto$¢ na zero

Pieczenie na czas

e | Pieczenie na czas jest funkcig,
1 ktéra pozwala na rozpoczecie i

zakoniczenie pieczenia po
uplywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

e | Aktywacia tej funkcji uniewaznia
1 ewentualny, ustawiony wczeéniej
minutnik.

. Po wybraniu jednej z funkgiji i
temperatury pieczenia, frzy razy
wecisnqé pokretto czasu/temperatury.
l\lo Wys'wieﬂoczu pojawiq sie liczby

i miga kontrolka @
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2. Przekreci¢ pokretto czasu/temperatury
w prawo lub w lewo, aby ustawi¢ czas
frwania pieczenia od 00:01 do 12:59.
Przytrzyma¢ przekrecone pokretfo w
celu szybkiego zwiekszenia lub
zmniejszenia warfosci.

3. Po kilku minutach od wyboru zgdanego
czasu, przestanie miga¢ kontrolka gi
rozpocznie sig pieczenie na czas.

4. Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie napis

i wigczy sie sygnat

dzwiekowy, ktéry mozna wylqczyc¢
weiskajgc pokretto czasu/temperatury.

20

Aby wybra¢ dodatkowe
pieczenie na czas, ponownie
przekreci¢ pokreffo czasu/
temperatury w prawo lub w lewo.

IN

Aby recznie wydfuzy¢ czas
pieczenia, ponownie wcisngé
pokreffo czasu/temperatury.
Urzgdzenie wznowi normalne
funkcjonowanie wedtug wezesnie;
wybranych ustawien.

IN

Aby wytqczy¢ urzqdzenie
przyfrzymaé wciéniete pokreffo
funkcii.

IN

Zmiana danych w funkcji pieczenia na
czas

Podczas funkcjonowania mozna zmieni¢
czas trwania pieczenia na czas:

1. Gdy konfrolka @ jest stata i frwa
pieczenie, dwukrotnie wcisngé pokretio
czasu/temperatury. Kontrolka @
zacznie migad.

2. Przekreci¢ pokretto czasu/temperatury
w prawo lub w lewo, aby zmieni¢
wczesniej ustawiony czas pieczenia.
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Zaprogramowane pieczenie

e | Zaprogramowane pieczenie jest
1 funkcjg umozliwiajgeg
automatyczne zakornczenie w
ustalonym czasie, ustawionym
przez uzytkownika, z
konsekwentnym automatycznym
wylgczeniem urzgdzenia.

1. Po wybraniu jednej z funkcii i
temperatury pieczenia, frzy razy
wecisngé pokretto czasu/temperatury.
Na wyswietlaczu pojawigq sie liczby

L_H__HJD i miga kontrolka @

2. Przekreci¢ pokretto w prawo lub w lewo,
aby ustawi¢ czas trwania pieczenia od
00:01 do 12:59. Przytrzymac
przekrecone pokretto w celu szybkiego
zwiekszenia lub zmniejszenia wartosci.

3. Wcisng¢ czwarty raz pokretto czasu/

—
o

temperatury. Miga kontrolka .
Przekreci¢ pokretto w prawo lub w
lewo, aby ustawi¢ godzine zakornczenia
pieczenia.

Po kilku sekundach kontrolki @ i

przestang migac. Urzgdzenie ustawi sie
w sfanie oczekiwania
zaprogramowanej godziny
rozpoczecia pieczenia.

. Po zakonczeniu pieczenia na

wyswietlaczu pojawi sie napis

i wigczy sie sygnat

dzwiekowy, kiéry mozna wylgczy¢
weiskajgc pokretto czasu/temperatury.




Zmiana danych w funkgiji
zZaprogramowanego pieczenia

Podczas funkcjonowania mozna zmieni¢
czas trwania zaprogramowanego
pieczenia:

1. Gdy kontrolki @ i sq state |

urzqdzenie oczekuje na rozpoczecie
pieczenia, dwukrotnie wcisng¢ pokretto

czasu/temperatury. Kontrolka

zacznie migad.

N

. Przekreci¢ pokretto czasu/temperatury
w prawo lub w lewo, aby zmieni¢
wczedniej ustawiony czas pieczenia.

. Ponownie wecisng¢ pokretto czasu/

temperatury. Kontrolka wylgczy sie i
zacznie miga¢ kontrolka . Na

wyswietlaczu pojawi sie czas
zakoniczenia pieczenia.

. Przekreci¢ pokretto czasu/temperatury

w prawo lub w lewo, aby opézni¢
godzine zakonczenia pieczenia.

. Po kilku sekundach kontrolki i

przestang miga¢ i zaprogramowane
pieczenie zostanie wznowione wedtug
nowych ustawien.

3.5 Porady dotyczqce

przygotowywania potraw

Porady ogélne

Aby uzyska¢ réwnomieme pieczenie na
kilku poziomach zastosowa¢ jedng z
funkciji z termoobiegiem.

Zwigkszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewnqtrz).

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do miesa lub
nacisng¢ na nie tyzkg. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.
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Porady dotyczqce pieczenia z funkcjq
Grill i Grill z ob. pow.

Mieso mozna grillowa¢ wkiadajac je
zaréwno do zimnego urzqdzenia jak i
do nagrzanego, jezeli chce sie zmieni¢
rezultat.

W funkciji Grill z ob. pow., przed
grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

Nalezy umiesci¢ produkt na srodku
rusztu.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Naijlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochfaniajq ciepto.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu z piekarnika ciasto
opada, podczas kolejnego pieczenia
obnizy¢ ustawiong temperature o okoto
10°C ewentualnie ustawiajgc dfuzszy
czas pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

* Umiesci¢ na pierwszym poziomie
komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

* Nie naktada¢ produkiéw jeden na
drugim.

* Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusziu na

3

drugim poziomie i blachy na pierwszym.

W ten sposéb produkf nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

* Najbardziej delikatne czgsci mozna
przykry¢ folig aluminiowaq.

* Dla zapewnienia prawidiowego
wyrastania umiesci¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodg.

Oszczedno$é energii

* Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem usfawionego czasu. Pieczen
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

* Nie ofwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepta.

* Urzqdzenie powinno by¢ zawsze
czyste wewngtrz.

ie

* (Gdzie istnieje) Jezeli nie uzywa sie plyty

na pizze, nalezy jq wyjq¢ i zastgpi¢
odpowiednig pokrywq.

23
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3.6 Specjalne funkcje i automatyczne

programy

Rozmrazanie wg czasu

1.

2

Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.

- Weisngé i przekreci¢ pokretfo funkcji,

aby uaktywni¢ funkcje rozmrazania wg

Czdasu 4

. Przekreci¢ pokretto czasu/temperatury,

aby ustawi¢ czas trwania (od 1 sekund

do 99 minut).

4. Wecisng¢ pokretto czasu/temperatury,

aby potwierdzi¢ ustawiony czas frwania.

Miga napis STA RT

5. Wecisngé pokretto funkcii, aby uaktywni¢

.

24

rozmrazanie wg czasu.
Po zakoAczeniu pojawi sie napis

i wigczy sie sygnat

dzwiekowy, kiéry mozna wylgczy¢
weiskajgc pokretto czasu/temperatury.

. Przytrzymaé pokretto funkcji przez

przynajmniej 3 sekundy w celu wyiscia z
funkcii.

Woyrastanie ciasta

/ W funkcji wyrastania nie mozna

—— | zmienic¢ temperatury.

Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania umie$ci¢ na dnie

komory pieczenia pojemnik z
wodq.

. Umiesci¢ cisto do wyroéniecia na drugiej

pofce.

- Weisnq¢ i przekreci¢ pokreffo funkcjj,

aby uaktywni¢ funkcje wyrastania

ciasta . Miga napis STA RT

- Weisngé¢ pokretto funkcii, aby uaktywnié¢

wyrastanie.

. Po zakonczeniu pojawi sie napis

i wigczy sie sygnat

dzwigkowy, ktéry mozna wytgczyé
weiskajgc pokretto czasu/temperatury.

. Przytrzymaé pokretto funkcji przez

przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z
funkgji.
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Szabat

/ Po uaktywnieniu funkcji Sabbath
£ nie mozna zmieni¢ zqdnego
parametru.

Weiskanie pokretet nie daje
zadnych efekiéw; jest aktywne
wylgcznie pokretto funkcji
umozliwiajgce wytgczenie

urzqdzenia.
e | Funkcja ta pozwala na pieczenie
1 potraw zgodnie z fradycjq 1. Wcisnqé i przekreci¢ pokreffo funkcji,
zydowskiego $wiefa. aby uaktywni¢ funkcje Szabat
5HbL5]
W takim ustawieniu urzqdzenie o -
/ : , 2. Wecisnq¢ i przekreci¢ pokretto czasu/
£ | wykonuje pewne szczegolne

temperatury, aby zmieni¢ temperature
funkciji.

funkcie:

* Pieczenie nie moze trwad przez
nieokreslony czas, nie mozna 3. Weisnq¢ pokretfo czasu/temperatury,
ustawié Zodnego p]eczen]o na Clby pOTWiel’dZié USTOWiOﬂq Temperofure.

cze. Miga napis STA .

> i s siiemyremne vislzpne 4. Wecisngé pokretto funkcii, aby uaktywni¢

nagrzewanie.
e ' ' funkcje Szabat.
* Temperatura pieczenia w

sakresie 60-100 °C. 5. Przytrzymaé pokretfo funkcji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z

* Lampka urzqgdzenia jest funkeii

wylgczona, nie uaktywnia sie po
otwarciu drzwiczek lub reczne;j
aktywacja za pomocq pokretta.

* Wewnelrzny wentylator jest
wylgczony.

* Podswietlenie pokretef i sygnaty
dzwiekowe sq wytqczone.
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7. Po zakonczeniu pojawi sie napis

St D’:l i wigczy sie sygnat

dzwigkowy, ktéry mozna wytgczyé
weiskajge pokretto czasu/temperatury.

8. Przytrzyma¢ pokretto funkciji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z
funkgj.

e | Taka funkcja umozliwia
1 rozmrazanie produktéw na
podstawie ich ciezaru i rodzaju. dE

Ustawione wstepnie parametry

Ciezar Czas

o (g)  (min)
1. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.

2. Wecisnq¢ i przekreci¢ pokretto funkeiji w 01 B2 Mieso 500 105
celu wybrania rozmrazania wg wagi

0znaczonego napisem i 02 Ryby 400 40

odéwietlonymi symbolami produktow m
. A P 03 BEY Owoce 300 45

3. Weisnqg¢ pokretfo funkcji, aby 04 g Chleb 300 20
potwierdzi¢ rozmrazanie wg wagi. >
4. Przekreci¢ pokretto funkcji w celu
wybrania rodzaju produkiu do
rozmrozenia.
5. Przekreci¢ pokretto czasu/temperatury
w celu wybrania ciezaru (w gramach)
produkiu do rozmrozenia.
6. Wcisngé pokretto funkcii, aby
potwierdzi¢ ustawione parametry i
rozpoczqé rozmrazanie.
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Programy automatyczne

Automatyczne programy pieczenia sg
podzielone pod wzgledem rodzaju
pofraw.

|

. Weisng¢ i przekreci¢ pokreto funkcji w

celu wybrania pieczenia wedtug
automatycznych programéw

0zZnaczonego nopisem P'— "__,"':,‘ i

podswietlonymi symbolami produktéw

oS s e

. Wecisnqé pokretlo funkcii, aby

potwierdzi¢ pieczenie za pomocq
aufomatycznego programu.

. Przekreci¢ pokretto funkcji, aby wybra¢

ustalony program (patrz Tabela
programéw automatycznych).

. Przekreci¢ pokretfo czasu/temperatury

w celu wybrania ciezaru (w gramach)
produkiu do pieczenia.

5. Po zakonczeniu wstepnego
nagrzewania zacznie migac¢ napis

STA RT Wihozy¢ produkt do

pieczenia i wcisng¢ pokretto funkcji, aby
uaktywnié¢ pieczenie.

—
o

6. Po zakonczeniu pojawi sie napis

i wigczy sie sygnat

dzwiekowy, kiéry mozna wylgczy¢
weiskajgc pokretto czasu/temperatury.

7. Przytrzymaé pokretfo funkcji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyiscia z
funkeii.

/ W kazdej chwili mozna przerwaé
£ funkcje przytrzymujac weiéniete
przez przynajmniej 3 sekundy
pokretto funkgiji.
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Tabela programéw automatycznych

MIESO (01 - 05)
Pr Rodzaj
O1 Pieczen wolowa
02 Piecz. wieprzowina
03 Jagniecina

04 Cielecina

05 Kurczak pieczony

RYBY (06 - 07)

Pr Rodzaj
06 Swierze ryby

07 Ryby mrozone

WARZYWA (08 - 10)

Pr Rodzaj
08 Rézne grillowane
09 Pieczone

10 Ziemniaki pieczone

28

Ciezar

(9) Poziom
1000 2
1000 2
1000 2
1000 2
1000 2

lipzzer Poziom

(9)

500 2
500 2
SEes Poziom

(9)

500 4
1000 2
1000 2

Funkcja

Funkcja

N)

Funkcja

N

Temperatura
(°C)

200

Temperatura
(°C)

160

160

Temperatura
(°C)

250

200

220

Czas (w
minutach)

40
75
110
65

64

Czas (w
minutach)

35

45

Czas (w

minutach)

25

45

40
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. Ciezar .
Pr Rodzaj Poziom
(9)
11 Ciastka 600 2
12 Muffiny 500 2
13 Tarta 800 2

CHLEB - PIZZA - MAKARON (14 -20)
Ciezar

Pr Rodzqj Poziom
(9)

14 Drozdzéwka 1000 2

15 Pizza z blachy 1000 |

16 Pizza z kamienia 500 1

17 Zapiekanka makaronowa 2000 1

18 Lasagne 2000 ]
19 Paella 500 2
20 Quiche 1000 1

/ Cza wskazany w tabelach nie
& luwzglednia czasu wstepnego
nagrzewania.

Temperatura  Czas (w
(°C) minutach)

160 18
160 18

: 170 40

Funkcja

Temperatura  Czas (w

Funkcja (°C) minutach)
200 30

2 280 7

2 280 4
: 220 40
: 230 35

2 190 25
: 200 40
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3.7 Menu drugorzedne

Urzgdzenie posiada drugorzedne

chowane menu z nastepnymi funkcjami:

* Aktywacja lub dezaktywacja Blokady
Sterowania.

* Aktywacja lub dezaktywacja trybu
Show Room (wytgcza wszystkie
elementy grzejne pozostawiajgc
aktywny tylko panel sterowniczy).

* Aktywacja lub dezakiywacja trybu
Niskiej Mocy (Eco-Logic.

* Aktywacja lub dezaktywacja trybu
podgrzewanie potrawy (Keep Warm).

* Aktywacija lub dezaktywacja ustawienia
na czas lampki (Eco Light).

30

Z urzqdzeniem w sfanie sfand-by

1. Uaktywni¢ wewnetrznqg lampke szybko
przekrecajqc pokretto czasu/
temperatury.

2. Wecisng¢ i przytrzymaé pokretfo czasu/

temperatury przez przynajmniej 5
sekund.

3. Przekreci¢ pokretto czasu/temperatury

w prawo lub w lewo, aby zmieni¢ stan

ustawienia (ON /OFF).

4. Wecisngé pokreffo czasu/temperatury

aby przej$¢ do kolejnego frybu.
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Tryb Bezpieczeristwa Sterowania Aby podczas pieczenia chwilowo
wylqgczyé blokade przytrzymaé wcisniete
przez 5 sekundy pokretfo czasu/
temperatury. Po uptywie jednej minuty od
ostatiej inferwenciji, blokada ponownie sie
uaktywnia.

Ten fryb pozwala na automatyczne
zablokowanie sterowania, po uptywie
iednej minuty funkcjonowania bez zadnych
inferwencji uzytkownika.

—
o

/ W przypadku zmiany pozycii

£ | pokretet, na wyswietlaczu pojawia
sie napis bL CH': frwajqey
kilka sekund.

/ Cdy jest aktywny tryb blokady

£ sterowania mozna mimo wszytko
wylgczyé urzadzenie weiskajgc
pokreffo funkcji przez 3 sekundy.

Podczas normalnego funkcjonowania jest

wskazywany wigczeniem sie kontrolki ﬂ
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Tryb Show Room (tylko w sklepie) Tryb Niskiej Mocy

Ten tryb umozliwia wylqgczenie elementéw — Taki tryb pozwala urzqdzeniu na
grzejnych i jednoczesne zachowanie ograniczenie mocy.

aktywnego panela sterowanio. Wskazany w przypadku jednoczesnego

stosowania kilku urzgdzen.
HI: moc zwyczaijna.

oFF

S5Ho

Aby uzywa¢ urzgdzenia w normalny
sposob nalezy ustawié ten tryb na OFF.

LO: moc niska.

o | Jezelitryb jest aktywny na
1 wyswietlaczu wigeza sig / Po uaktywnieniu niskiej mocy czas
kontrolka . £ | nagrzewania wstepnego |

pieczenia mogq sie wydtuzy¢.

o | Jezelitryb jest aktywny na
1 wyswietlaczu wigcza sie

kontrolka .
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Tryb Podgrzewanie potrawy Tryb ustawienia lampki na czas

—
Dzieki takiej funkciji, po zakoAczeniu Dla oszczednosci energetycznej lampka
pieczenia z ustawionym czasem frwania jest automatycznie wylgczana po uptywie
(iezeli nie zostanie recznie przerwane), jednej minuty od rozpoczecia pieczenia.

piekarik utrzymuje przez okoto 1 godzine
ciepto (w niskiej temperaturze) upieczonej
potrawy.

oFF

Ho id

10 (I Aby urzqdzenie nie wylqgczylo
automatycznie lampki po jednej minucie
ustawic taki fryb na OFF.

/ Mozna zawsze recznie wigczyé/
£ | wylgczy¢ przekrecajac pokretto
czasu/temperatury w prawo w
obydwu ustawieniach.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie urzqdzenia

Porady dotyczqce czyszczenia komory
pieczenia

Aby utrzyma¢ komore pieczenia w dobrym

stanie nalezy go regularnie czysci¢ po
kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschnigcia wewngtrz

komory resztek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.

34

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:
e drzwiczek

* ramek na ruszty/blachy

* uszczelki piekarnika.

4.3 Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie

drzwiczek i pofozenie ich na éciereczce.

Aby zdiq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wiozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.
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2. Ujq¢ drzwiczki z dwéch stron 4.4 Czyszczenie szklanych
obydwoma rekami, podnies¢ je ku drzwiczek
gorze pod kgtem okoto 30° i wyijqc.

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czysfosci.
Uzywaé papierowych recznikow

B kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgoing gabkg i zwyczajnym
detergentem.

/ Uzywaé produkiow do

&7 | czyszczenia sprzedawanych

30° przez producenta.

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki, Demontaz szybek wewnetrznych

wlozy¢ zawiasy do odpowiednich Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna
ofworéw na piekarniku, upewniajgc sie,  fozmonfowa¢ wewnefrzne szybki

ze rowki A catkowicie opierajq sie na wehodzqce w sklad drzwiczek.
szczelinach. Opuscié drzwiczki do dotu 1. Wyjac wewnetrzng szybke pociagajac
i po ich ustawieniu wyjqé sworznie z iq delikamie ku gérze w czesci tylnej,

OAWOIEW ZAWIaSOW. ruchem wskazanym przez strzatki (1).

2. Nastepnie pociggna¢ szybke ku gérze
w czesci przedniej (2). W ten sposéb 4
sworznie zamocowane do szybki
odczepiajq sie od gniazd w
drzwiczkach.
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3. W niekiérych modelach znajduje sie 5. Whozy¢ szybki stosujqc te same
szybka $rodkowa. Wyjq¢ szybke czynnosci co przy wyjeciu, ale w
$rodkowq podnoszqgc jq do gory. odwrotnej kolejnosci.

6. Whozy¢ szybke wewnetrzng. Zwrdci¢
uwage na wysrodkowanie i
zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
lekko je dociskajqc.

4. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i szybki
wyjete wezesnie|. Uzywa¢ papierowych
recznikow kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng
gabkg i neutralnym detergentem.
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4.5 Czyszczenie komory urzqdzenia  Czyszczenie gérnej czesci

Komora urzqgdzenia jest wyposazona w

h _ . wahliwg grzatke, ktéra umozliwia
Wyijecie ramek ufatwia czyszczenie czyszczenie czesci gomei.

bocznych czesci. Takg czynno$¢ nalezy
przeprowadzaé zawsze podczas
automatycznego czyszczenia (tylko w
niektérych modelach).

Wyiecie ramek na ruszty/blachy

1. Delikatnie popchng¢ listwe gérmej
grzatki do tytu komory, aby odczepic¢ g
z $rodkowej tulei.

Aby usung¢ ramki: pociggng¢ ramke do
wewngfrz komory, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nasfepnie wysungé ze
znajdujqeych sie na tylnej $ciance gniazd B.

Po zakorczeniu czyszczenia powtdrzye
opisane czynnosci, aby wiozy¢ ramki na
miejsce.

2. Powoli obnizy¢ grzatke, az do jej
ogranicznika.

Niedozwolone uzycie

Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia

* Podczas czyszczenia nie wyginaé
nadmiernie grzafki.

3. Po wyczyszczeniu umiesci¢ grzatke na
pozyciji.

37




Czyszczenie dolnej czgsci

1. Wyia¢ po kolei pokrywe plyty na pizze (1)
idno (2), na kiérym jest umieszczona.
Nalezy podniesé dno do goéry, na kilka
milimetréw a nastepnie wyjaé je na
zewnatrz.

2. Podnies¢ do gory, na kilka centymetrow,
koncowke dolnej grzatki (3) i wyczyscié
dno komory.

[ [ ﬂ\

3. Poprawi¢ dno, na ktérym umieszczana
jest ptyta na pizze popychajqc je do
konca tylnej czesci komory i obnizy¢,

aby zaczepi¢ plytke grzatki z podstawa.
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Czyszczenie plyty na pizze

Plyte nalezy czysci¢ oddzielnie, zgodnie z

nastepujgcq procedurg:

plyte nalezy czysci¢ po kazdym

zastosowaniu. Nie podgrzewad

ponownie, jezeli na plycie znajduje sie
zaschniety osad. W celu wyczyszczenia
wyla¢ na ptyte 50 m3 octu, pozostawié¢ na

10 minut, nastepnie wytrze¢ metalowq lub

$cierng ggbka. Przetrze¢ wodq i wytrze¢

na sucho.

* Przed czyszczeniem, usungé spalony
brud z kamienia przy pomocy
metalowej topatki lub skrobaka do
witroceramicznych ptyt kuchennych.

* W celu zapewnienia idealnej czystosci,
kamien musi by¢ jeszcze cieptawy lub
umyty w gorgcej wodzie.

* Uzy¢ metalowych ggbek lub ggbek typu
scotch-brite nasgczonych cytryng lub
octem.

* Nie sfosowa¢ defergentéw.

* Nie my¢ w zmywarce.

* Nie moczy¢ kamienia w wodzie.

* Nie wolno uzywa¢ wilgotnego
kamienia przed uptywem 8 godzin od
zakorniczenia czyszczenia.

* Z uptywem czasu na powierzchni
kamienia mogq sie pojawi¢ pekniecia.
Jest to normalny proces, kiéremu ulega

pod wysokg temperaturg emalia
pokrywajgca kamien.



4.6 Czyszczenie parowe:
wspomagane czyszczenie
komory

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenie

parowe:

* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory pieczenia. Géma ochrona
moze pozostaé wewngirz komory.

* Umiesci¢ blache na dnie komory.

* Wla¢ na blache okofo 40 cm3 wody.
Uwaza¢, aby nie wylata sie z rowka.

—
o

* Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewngtrz komory urzgdzenia roztwér
wody z ptynem do naczyn. Spryska¢ w
kierunku $cianek bocznych, do géry, na
dét i w kierunku deflekfora.

N
2

="z

e Zamkng¢ drzwiczki.
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Ustawienia funkcji Czyszczenie Parowe

o | Jezeli wewnetrzna temperatura
1 jest wyzsza od ustalonej dla cyklu
Czyszczenie Parowe, cykl
zostanie natychmiast przerwany i
na wyéwietlaczu pojawi sie napis

m. Przed uaktywnieniem
unkcji wspomaganego

czyszczenia poczekad, az
urzqdzenie wystygnie.

1. Weisng¢ i przekreci¢ pokreffo funkgi,
aby uakiywni¢ Czyszczenie Parowe m

Na wyswietlaczu pojawi sie czas

frwania i temperatura cyklu czyszczenia.

i Uzytkownik nie moze zmieni¢

paramefrow temperatury i czasu.

2. Wecisng¢ pokretto funkcji, aby
rozpoczqé cykl automatycznego
czyszczenia.

40
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Zaprogramowana funkcja Czyszczenie
Parowe

Jak w przypadku normalnych funkii

pieczenia, rowniez w przypadku funkcji

Czyszczenie Parowe mozna ustawié

godzing jej zakonczenia.

1. Po wybraniu funkcji Czyszczenie
Parowe wcisng¢ pokretto czasu/

temperatury. Kontrolka zacznie
miga¢. Na wyswietlaczu pojawi sie
czas zakonczenia funkgji.

¥
| 00
245

Crec
ou

2. Przekreci¢ pokretto czasu/temperatury
w prawo lub w lewo, aby opézni¢
godzine zakonczenia pieczenia.

3. Wcisng¢ pokretto czasu/temperatury,
aby potwierdzi¢ godzine zakonczenia
funkcii.

4. Wcisngé pokretto funkciji. Urzqdzenie
ustawi sie w stanie oczekiwania
zaprogramowanej godziny
rozpoczecia pieczenia.



Czyszczenie i konserwacja

Koniec cyklu Czyszczenie Parowe

Po zakornczeniu pojawi sie napis

i wigczy sie sygnat
dzwiekowy, ktéry mozna wylqczyd
weiskajgc pokretto czasu/temperatury.

1. Przytrzyma¢ pokretfo funkcji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z
funkcii.

2. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkg z
mikrofibry zabrudzenia mniej ucigzliwe.

3. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej ggbki z widkning z
mosigdzu.

4. W przypadku resztek ftuszczu mozna
uzy¢ specjalnych detergentéw do
czyszczenia piekarnikow.

5. Usung¢ wode pozostatg wewnqtrz
komory pieczenia.

Dla wiekszej higieny oraz, aby przykry

zapach nie przechodzit na potrawy,

wysuszy¢ komory pieczenia za pomocg
funkcji z wentylacjq przy 160°C przez
okofo 10 minut.

Podczas czyszczenia zaleca sie
stosowanie gumowych rekawic.

IN

Aby ufatwi¢ reczne usuwanie
frudno dostepnych czesci mozna
zdjqé drzwiczki.

IN

4.7 Konserwacja nadzwyczajna

—
o

Wymontowaé i zamontowaé uszczelke
piekarnika

W celu wymontowania uszczelki

piekarnika, nalezy:

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na 4
rogach i pociggnq¢ uszczelke na
zewnatrz.

W celu zamontowania uszczelki

piekarnika, nalezy:

* Zaczepi¢ zaczepy umieszczone w 4
rogach uszczelki piekarnika.

Porady dotyczqce konserwacii uszczelki
piekarnika

Uszczelka piekarnika musi by¢ miekka i

elastyczna.

* Utrzymywac uszczelke piekarnika w
czystosci stosujge niesciernej gabki i
letniej wody.



Wymienié¢ lampke o$wietlenia 4. Wyiq¢ zaréwke.
wewnetrznego

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetrza

komory urzqdzenia.

2. Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjg¢ pokrywe lampy za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przykfod

$rubokreta).
5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej

samej charakterystyce (40 W).
6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawic¢
wewnetrzny profil szybki (A) skierowany

do drzwiczek.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.



Co robi¢, jezeli...

Wyswietlacz jest catkowicie wylgczony:

* Sprawdzi¢ zasilanie sieci.

* Sprawdzi¢, czy ewentualny wylgeznik
omnipolamy umieszczony przed
zasilaniem urzgdzenia znajduje sie na
pozycji ,On".

Urzqdzenie nie grzeje:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono funkcii
,show room” (szczegdty w paragrafie
,Menu drugorzedne”).

Elementy sterownicze nie odpowiadaja:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono funkcii
,blokada sterowania” (szczegdty w
paragrafie ,Menu drugorzedne”).

Czas pieczenia jest dfuzszy niz wskazano

w tabeli:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono funkcji
,moc niska” (szczegdty w paragrafie
,Menu drugorzedne”).

Na wyswietlaczu pojawia sie napis ,ERR4”

- Blgd4:

* Blokada drzwiczek nie zaczepifa sie
prawidfowo, poniewaz
prawdopodobnie nastgpito ich
przypadkowe otwarcie podczas
aktywacji. Wylqczy¢ i ponownie
wiqczy¢ urzqdzenie; poczekad kilka
minut na ponowne wybranie nowego
cyklu czyszczenia.

Po otwarciu drzwiczek podczas frwania

funkcji z termoobiegiem wentylator

wylgcza sie:

¢ To nie usterka, to normalne
przewidziane funkcjonowanie
urzqdzenia, umozliwia doprawianie lub
przekrecanie produkiu bez
wydobywania sie nadmiemego ciepta.
Przy zamknieciu drzwiczek wentylator
wznowi normalne funkcjonowanie.
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5 Montaz

5.1 Podigczenie elektryczne

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, wwidocznym
miejscu.

Nie nalezy nigdy zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.

Urzqdzenie jest zasilane prgdem 220-240 V™.
Uzywaé frojzytowego kabla (kabel 3 x
1,5 mm?, w odniesieniu do przekroju
wewnetrznego przewodu).

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm
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Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalaciji zastosowaé na linii
zasilajgeej wytgeznik omnipolarny.
Wylgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzqdzenia.

Podtqczenie za pomocq gniazda i wtyczki
Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przedfuzaczy i bocznikow, poniewaz

mogq spowodowaé nagrzewanie lub
zapalenie.

5.2 Wymiana przewodu

1. Odkreci¢ $ruby tylnej osfony i zdjq¢ jq,
aby uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowe.

O

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewnic sie, ze przewody (piekamika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzg w odpowiednich
miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu
z urzqdzeniem.



5.3 Ustawienie

Pozycja kabla zasilajgcego

- )

=(o
=IH

r__

(widok z tytu)

Uszczelka frontu

Przyklei¢ uszczelke znajdujgeg sie w
wyposazeniu na tylnej czesci frontu, aby
unikng¢ przenikania wody lub innych
plyndéw.
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Tuleje mocujqgce

1. Zdjq¢ zatyczki tulei umieszczone na
froncie urzgdzenia.

®),

2. Umieéci¢ urzgdzenie w meblu.

3. Przymocowad je $rubami.

@

g

.

4. Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesdniej
zatyczkami.

®.
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Gabaryty urzqdzenia (mm)
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Zabudowa pod blatem (mm)
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Zabudowa na kolumnie (mm)
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