SENCOR SFR 950055

FRYTKOWNICA BEZTtUSZCZOWA

Ttumaczenie oryginalnej instrukgji
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PL Frytkownica bezttuszczowa

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU
SKORZYSTANIAW PRZYSZLOSCI.

Produkt moga uzywac dzieci w wieku 8 lat oraz starsze
lub osoby z obnizonymi fizycznymi, zmystowymi lub
psychicznymi zdolnosciami lub tez z niedostatecznymi
doswiadczeniami lub wiedzg, o ile znajdujg sie pod
nadzorem, lub jesli zostaty pouczone o tym, jak obchodzic
sie z nim w bezpieczny sposab i rozumiejace potencjalne
niebezpieczenstwa.

Dzieci nie moga bawic sie produktem.

Czyszczenie i konserwacje przeznaczong do
wykonywania przez uzytkownika, moga wykonywac
dzieci w wieku do 8 lat wytacznie pod nadzorem.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg miec dostepu do
urzadzenia oraz przewodu zasilajgcego.

Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniuy, jego
wymiane nalezy wykonac¢ w specjalizowanym

punkcie serwisowym, w celu unikniecia pojawienia

sie niebezpiecznych sytuacji. Zabrania sie uzywania
urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.
Powierzchnie urzadzenia bedace w kontakcie

z artykutami spozywczymi, nalezy czyscic zgodnie ze

wskazowkami padanymi w niniejszej instrukcji.
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- Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania
za posrednictwem programatora, zewnetrznego
wytacznika czasowego lub zdalnego sterowania.

Ostrzezenie:
Goraca powierzchnia.

Bezpieczefistwo elektryczne

«  Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sie, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w
Twoim gniazdku.

«  Urzadzenie podtaczaj wytgcznie do prawidtowo uziemionego gniazdka elektrycznego. Nie uzywaj przedtuzaczy.

o  Przed uzyciem w petni rozwin przewod zasilajgcy.

«  Przewodu zasilajacego nie podtaczaj ani nie odtgczaj od gniazdka sieciowego mokrymi rekami.

«  Dbajo to, aby wtyczka przewodu zasilajgcego nie miata kontaktu z wilgocia, woda ani inng cieczg. Jezeli mimo wszystko tak sie stanie, wtyczke
osusz przed dalszym uzyciem.

«  Nie odtaczaj urzadzenia z gniazdka elektrycznego poprzez pocigganie za przewod zasilajgcy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie przewodu
zasilajgcego lub gniazdka elektrycznego. Przewdd wyciggaj z gniazdka trzymajac za wtyczke.

«  Nie ktadz ciezkich przedmiotow na przewod zasilajgcy. Dbaj o to, by przewod zasilajgcy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat
goracej powierzchni lub ostrych przedmiotow.

o Przewdd zasilajgcy przechowuj w suchym miejscu.

«  Nie owijaj przewodu zasilajgcego wokot urzadzenia.

«  Urzadzenie nalezy zawsze wytaczyc i odtgczyc od gniazdka elektrycznego, jezeli nastapi przerwa w eksploatacji, pozostanie bez nadzoru oraz
przed czyszczeniem, konserwacjg lub przechowywaniem.

«  Zabrania si¢ wykonywania napraw urzgdzenia we wtasnym zakresie ub dokonywania jakichkolwiek zmian. Wszelkie naprawy i regulacje
niniejszego urzadzenia nalezy powierzyc autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzgdzenie w trakcie obowigzywania okresu gwarancyjnego,
moze skutkowac utratg gwarancji.

«  Aby zapobiec porazeniu pragdem elektrycznym, nigdy nie zanurzaj urzadzenia ani jego przewodu zasilajgcego w wodzie ani w innych cieczach,
nie myj tez tych czesci pod biezacg woda.

«  Urzadzenie zawsze wytacz i odtgcz od gniazdka elektrycznego po zakonczeniu uzywania.

«  Jezeli urzadzenie wpadnie do wody, w zadnym wypadku nie korzystaj z niego i oddaj je do kontroli do autoryzowanego punktu serwisowego.

o Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym. Nie stosuj je do celéw komercyjnych lub innych celéw, do ktérych
urzadzenie nie jest przeznaczone.

Bezpieczenstwo podczas obstugi

«  Urzadzenie stuzy do termicznej obrébki zywnosci. Urzadzenie nie jest przeznaczone do ogrzewania cieczy do temperatury wrzenia. Zabrania sie
uzywania urzadzenia do innych celéw, niz do ktérych jest przeznaczone.

«  Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w pomieszczeniach wewnetrznych. Nigdy nie uzywaj je na zewnatrz lub w $rodowisku
przemystowym.

«  Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych. Urzadzenie nie jest przeznaczone do eksploatacji w kuchniach
pracowniczych w sklepach, biurach, farmach lub w innym $rodowisku pracy. Urzadzenie nie jest przeznaczone do eksploatacji przez klientow
hotelowych, w motelach, w placéwkach oferujacych noclegi ze $niadaniem oraz w innych osrodkach noclegowych.

«  Urzadzenie nalezy eksploatowac wytacznie zgodnie ze wskazowkami podanymi w niniejszej instrukcji obstugi.

«  Uzywaj wytacznie oryginalnych akcesoriow dostarczonych wraz z urzadzeniem.

o Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy wybrane wyposazenie nie zostato uszkodzone. Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonymi akcesoriami.

«  Nie stawiaj urzadzenia oraz akcesoriéw, na kuchence elektrycznej lub gazowej, w poblizu krawedzi blatu, jak réwnie na niestabilnym podtozu.
Urzadzenie nalezy zawsze umieszczac na stabilnej, rownej, suchej powierzchni.

«  Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych, jak firanki, scierki do naczyn itp.

« Urzadzenia i jego akcesoriéw nie narazaj na dziatanie srodowiska zewnetrznego, ekstremalnych temperatur, bezposredniego promieniowania
stonecznego, nadmiernej wilgotnosci lub nadmiernie zapylonego $rodowiska.

«  Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka, podczas pracy urzadzenia. Nie dotykaj rozgrzanej powierzchni. W przeciwnym
wypadku moze dojs¢ do oparzenia. Do wyjmowania i przenoszenia zagrzanych akcesoriéw uzywaj uchwytu manipulacyjnego.

«  Podczas pracy musi by¢ pozostawione ze wszystkich stron urzadzenia wolne miejsce co najmniej 15 cm aby zapewni¢ wystarczajaca cyrkulacje
powietrza. Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu i nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych.

«  Nie stawiaj frytkownicy w poblizu przedmiotéw, powierzchni lub pod przedmiotami, ktére moga ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary wodnej,
na przyktad: sciany, szafki kuchenne, kredensy, obrazy, firany i zastony. Para wydostajaca sie z urzadzenia moze uszkodzi¢ inne przedmioty.

«  Po zakonczeniu smazenia zawsze przeno$ urzadzenie tak, abys nie dotykat jego obudowy ani innych czesci, ktére z powodu ciepta resztkowego
sg nadal gorace.

«  Nie dotykaj goracej powierzchni urzadzenia. Po wytaczeniu i odtgczeniu urzadzenia odczekaj, az urzadzenie ostygnie wystarczajaco dtugo
(najlepiej 30 minut).

«  Zachowaj szczegolng ostroznos¢ podczas przenoszenia akcesoriow wypetnionych goracg zywnoscia lub gorgcymi cieczami.

«  Zagrzanych akcesoriéw, nie ktadz na powierzchniach wrazliwych na wysoka temperature.

«  Nie wykonuj zadnej innej konserwacji urzadzenia, poza czyszczeniem poszczegolnych czesci urzadzenia, ktore zostato opisane w niniejszej
instrukgji.

«  Nigdy nie stosuj urzadzenia, ktdre jest w jakikolwiek sposob uszkodzone.
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«  Nie uzywaj urzadzenis, jezeli spadto na podtoge, jezeli zostato zanurzone w wodzie, lub nie dziata poprawnie, albo jest uszkodzone w jakikolwiek
Sposaéb.

«  Urzadzenia ani jego przewodu zasilajgcego nie zanurzaj w wodzie ani innej cieczy oraz nie myj jej pod biezacg wodg. Urzgdzenie nie jest
przeznaczone do mycia w zmywarce do naczyn.

«  Urzadzenie nalezy przechowywac na suchym miejscu.
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Frytkownica bezttuszczowa

Instrukcja obstugi

* Dzigkujemy Panstwu za zakup naszego produktu marki SENCOR
i jestesmy przekonani, ze beda Panstwo zadowoleni z urzadzenia.

* Przed uzyciem urzadzenis, prosimy o doktadne zapoznanie sie
z niniejszg instrukcjg, nawet jezeli uzywasz produktu podobnego
rodzaju. Urzadzenie nalezy uzywac zgodnie z trescig niniejszej
instrukcji obstugi. Zachowaj niniejszg instrukcje do zastosowania
w przysztosci. Jesli bedziesz przekazywac urzgdzenie innej osobie,
zapewnij, aby buyta zatgczona z urzgdzeniem niniejsza instrukcja
obstugi.

* Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, abys
nie wyrzucit zadnej czesci materiatu opakowaniowego, zanim nie
znajdziesz wszystkich czesci urzadzenia. Minimum przez okres
ustawowej rekojmi za wady produktu lub gwarancii na jakos¢
zalecamy przechowac oryginalne opakowanie transportowe,
materiat opakowaniowy, paragon oraz potwierdzenie o zakresie
odpowiedzialnosci, lub karte gwarancyjna. Przed wysytka urzadzenia,
zaleca sig zapakowac urzadzenie w oryginalne opakowanie
producenta.

OPIS URZADZENIA

A1 Cyfrowy panel dotykowy A4 Wyjmowana kratka do
A2 Lewy kosz do smazenia smazenia
z uchwytem A5 Przycisk do wysuwania kosza
Do odréznienia od prawego z frytkownicy
kosza do smazenia Zapobiega nieumyslnemu
oznakowany jest L. wysunieciu kosza albo jego
A3 Prawy kosz do smazenia wuyjeciu przez dzieci
z uchwytem
Do odréznienia od lewego
kosza do smazenia
oznakowany jest R.
B1 Wuybdr lewego kosza B12 Przyciski do zwigkszania
B2 Przyciski do zwigkszania (+) (+) i zmniejszenia (=)
i zmniejszenia (-) czasu temperatury
B3 Program smazenia gorgcym  B13 Uruchomienie pracy /
powietrzem zatrzymanie pracy
B4 Program opiekania B14 Wyswietlenie temperatury
B5 Program grillowania iczasu dla lewego kosza
B6 Program pieczenia B15 Synchronizowane
B7 Program ponownego zakonczenie
zagrzania B16 Wskaznik mieszania
B8 Program suszenia zywnosci
B9 Program utrzymywania B17 Gotowanie dualne
temperatury B18 Wuyswietlenie temperatury
B10 Program frytki i czasu dla prawego kosza
B11 Wuybor prawego kosza B19 Witaczenie/wytaczenie

ZASTOSOWANIE
* Urzadzenie jest przeznaczone do uzycia w gospodarstwach

domowych. Umozliwia przygotowanie dwu réznych dan jednoczes$nie
i stuzy do przyrzadzania smazonych oraz niesmazonych potraw bez
dodatku oleju lub minimalnej ilosci oleju. Nadaje sie do przyrzadzania
potraw, np.: wstepnie podsmazonych albo domowych frytek,
ziemniakadw, kotletéw, ud z kurczaka, paluszkow rybich, warzyw

i wielu innych. Frytkownice mozna uzyc réwniez jako piekarnika do
przyrzadzenia ciastek drozdzowych, babeczek, muffindw itp.

» Dziatanie frytkownicy opiera sig na zasadzie cyrkulacji gorgcego
powietrza. Potrawa jest przyrzadzana réwnomiernie, ma prawdziwy
smak wtasnie usmazonej potrawy i jest o wiele zdrowsza.

W poréwnaniu z potrawami smazonymi na oleju ma znaczaco mniej
kalorii i cholesterolu.

* Frytkownica nie jest przeznaczona do ogrzewania wody, oleju do
smazenia lub innych cieczy.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Przed pierwszym uzyciem umyj obydwa kosze do smazenia oraz
wyjmowane kratki do smazenia w cieptej wodzie przy uzyciu
neutralnego kuchennego $rodka do mycia. Nastepnie czesci te
optucz czysty wodg i zostaw do wyschniecia lub doktadnie wytrzyj
do sucha delikatng sciereczka. Kosze i kratki mozesz réwniez umyc
w zmywarce do naczyn.

* Zewngtrzng i wewnetrzng powierzchnie frytkownicy przetrzyj miekka
gqbka lekko nawilzong ciepta wodg. Potem wytrzyj jg suchg $cierkq
do sucha.

Ostrzezenie:

Frytkownicy ani jej przewodu zasilajgcego nigdy nie
zanurzaj w wodzie, nie czys¢ pod biezaca woda ani
nie wktadaj jej do zmywarki do naczyn.

Przewod zasilajaey frytkownicy nalezy wyczyscit wytacznie sucha
sciereczka.

UMIESZCZENIE FRYTKOWNICY

* Frytkownice umiesc na stabilnej i réwnej zaroodpornej powierzchni.
Zawsze umiesc ja tak, aby dzieci nie mogty do niej zasiegna¢
ijednoczesnie tak, aby jej przewod zasilajgcy miat dostateczng
dtugosc do podtaczenia do gniazdka elektrycznego.

« Do pracy nalezy zostawi¢ ze wszystkich stron frytkownicy wolne
miejsce co najmniej 15 cm, aby zapewnic¢ wystarczajaca cyrkulacje
powietrza. Nie stawiaj zadnych przedmiotdw na frytkownicy i nie
zakrywaj otworéw wentylacyjnych. Moze to stanowic przeszkode
W przeptywie powietrza i wptynac na rezultat smazenia.

* Po wsunieciu koszy do smazenia do frytkownicy zawsze skieruj
frytkownice tak, by nikt nie mogt zaczepit rekg uchwytéw koszy
i zrzucic frytkownice.

Ostrzezenie:

Zabrania sie stawiania frytkownicy w poblizu
materiatow tatwopalnych, np.: obrusu lub firan.
Nie nalezy réwniez umieszczac jej w poblizu
przedmiotow lub pod przedmiotami, ktére mogg
zostac uszkodzone przez pare, takimi jak $ciany
i szafki.

* Jezeli chcesz postawit frytkownice na kuchence pod okap, upewnij
sie, ze ptyta grzewcza kuchenki jest wytgczona i chtodna.

PRZYGOTOWANIE ZYWNOSCI | RADY

* W niniejszej frytkownicy mozna smazy¢ goracym powietrzem prawie
kazda zywnosc, ktora tradycyjnie przygotowujesz w piekarniku.

* Potrawy lepiej i rownomiernie sig przyrzadza, jezeli majg podobng
wielkosci i grubo$c. Z tego powodu, przed przystapieniem do
smazenia pokréj surowce na rownomierne kawatki. Mnigjsze kawatki
surowcow wymagaja krotszego okresu czasu przygotowania, niz
wieksze kawatki.

« Aby osiggnac najlepszych rezultatow w jak najkrotszym czasie,
przygotowuj potrawy w matych porcjach. Jezeli jest to mozliwe, nie
ktadz surowcow na sobie lub w kilku warstwach. Jezeli do kosza
do smazenia wtozysz zbyt wiele surowcow, powietrze nie bedzie
w stanie swobodnie przeptywac i jedzenie nie bedzie chrupigce.
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Jezeli surowce ktadziesz w warstwach, zaleca sie podczas smazenia
wstrzasnac je albo obracac, w celu osiggniecia réwnomiernego
stopnia przygotowania.

Jezeli zamierzasz smazyc wigksza ilos¢ surowcow, przygotuj je

w kilku dawkach, nie wszystkie jednoczes$nie. To wazne jest przede
wszystkim dla frytek, warzyw pokrojonych na kawatki i innych
matych kawatkow, u ktorych cheesz, by byuty chrupiace.

Jezeli chcesz smazyc frytki, wazne jest, by miaty identyczng dtugosc
i szerokosc. Dzigki temu wszystkie gotowe sg w identycznym czasie
i beda tak samo przygotowane. Frytki wczesniej przelej matg iloscig
oleju, co sprawi ich zbrunatnienie i chrupkosc.

Surowce, ktére wydzielajg duzg ilos¢ tuszczu, na przyktad

stonina, gatki migsne albo hamburgery, moga prowadzi¢ do tego,

2ze z frytkownicy bedzie wychodzit dym. To spowodowane jest
Zzagrzewaniem ttuszczu zgromadzonego w koszu do smazenia. Jezeli
do tego dojdzie, wysun kosz z frytkownicy, ostroznie wylej ttuszcz

i po prostu kontynuuj w przygotowaniu. Wylany ttuszcze z niektérego
Z surowcow nadaje sie takze do przygotowania soséw albo do
ulepszenia smaku twoich przepisow.

Jezeli uzywasz lekkich przypraw, mogg by¢ one zdmuchnigte

z powierzchni surowca z powodu przyptywu gorgcego powietrza

w $rodku frytkownicy. Jezeli chcesz unikac tego, zmieszaj
przyprawy z olejem i tym nasmaruj surowce. Dzieki olejowi
przyprawy beda trzymac na surowcu.

Usun lod z zamrozonych potraw.

Przed przystapieniem do smazenia $wiezych warzyw, nalezy je
catkowicie osuszyc.

Potrawy smazone w ciescie, musza miec geste ciasto o konsystencji
pasty. Cienkie ciasto moze $ciekac i nie bedg dostatecznie szybko
przygotowane, jak w przypadku zastosowania standardowej
frytkownicy olejowej.

Na potrawy w panierce z butki tartej lub na ryz dmuchany mozna
rozproszyc olej na ich powierzchnie, dzigki czemu mozna osiggnac
chrupigcy i zdrowszg wersjg twoich ulubionych smazonych potraw.

WKLADANIE SUROWCOW

Nacisnij przycisk do zwolnienia na uchwycie jednego z koszy do
smazenia i pociggnieciem za uchwyt wysun kosz z frytkownicy.
Identycznej procedury uzyj takze w drugim koszu.

Surowce mozesz wktadac na kratke do smazenia w $rodku kosza.
Inng mozliwos$¢ przedstawia wtozenie surowcéw na dno kosza, na nie
potozenia kratki do smazenia i dodanie kolejnej warstwy surowcow.
Kosza do smazenia nigdy nie przepetniaj. Najkorzystniejszym jest
napetnienie kosza do okoto 2/3 jego objetosci, w celu zapewnienia
poprawnego przeptywu powietrza i poprawnego ugotowania
SUMOWCOW.

Ostrzezenie:

Frytkownica wytwarza gorgce powietrze. Nie
napetniaj kosza olejem, ttuszczem do smazenia
lub inng ciecza. Nie wktadaj réwniez papieru do
pieczenia.

Jesli chcesz dodac troche oleju do potrawy, najpierw wymieszaj ja

z olejem w odpowiedniej misce, nastepnie przemies¢ do koszyka
frytkownicy.

Oczysc gorng krawedz kosza do smazenia ewentualnie wszystkie
pozostate czesci, ktore zostaty zabrudzone resztkami podczas
wktadania sktadnikow.

Wsun napetniony kosz (kosze) z powrotem do frytkownicy. Jezeli
kosza nie wtozysz poprawnie, frytkownica nie uruchomi sie.
Jednoczesnie zawsze przestrzegaj znaku na koszach i kosz (L) wtaz
w lewo, kosz (R) w prawo.

Notatka:
] We frytkownicy muszg byc¢ wsuniete obydwa kosze i cho¢

jeden z nich jest pusty. Bez obydwu koszy frytkownica

nie ruszy.

WLACZENIE

Wityczke przewodu zasilajacego w6z do gniazdka elektrycznego.
Zabrzmi sygnalizacja dzwigkowa i na panelu zapali sig przycisk
. Tym frytkownica znajduje sie w trybie czuwania.

Notatka:
Do trybu czuwania frytkownica przejdzie takze w

przypadky, ze do 5 minut po wyborze jakiegokolwiek

programu albo ustawieniu recznym temperatury/czasu nie
uruchomisz jej przyciskiem [ J.

Nastepnym nacisnieciem migajgcego przycisku @ ponownie
zabrzmi sygnalizacja dzwigkowa i na panelu zapalg sie wszystkie
przyciski. W ten sposob frytkownica przejdzie do trybu roboczego.

DOMYSLNE PROGRAMY

Frytkownica wyposazona jest w podane programy do szybkiego
uruchomienia bez koniecznosci innego ustawiania.

Czasprzy | Mozliwosé
. Temperatura Czas B N
Program | Opis N . gotowaniu | zmiany
wyjéciowa | wyjsciowy
dualaym czasu
ARFRY | STazenie goreym 200°C | 20mn | 23min | +60min
powietrzem
ROAST | Opiekanie 200°C 35min 37min__| 1-60min
BROIL | Grillowanie 200°C 10 min 13min__ | 1-30 min
BAKE _[Pieczenie 180°C 16 min 19min [ 1-60min
Ponowne zagrzanie
REHEAT |Su2y d00gzania 120°C 6mn | 9min | +60min
2ywnosci, kiéra
ostygta.
Utrzymywanie
temperatury;
KeepwaRy [SLY0OUAIMUNNB| e | g | eomin | 160min
temperatury 2ywnosci
do pézniejszeqo jej
podania.
FRENCH ) . ) ) ’
FRIES Przygotowanie frytek 200°C 18 min 2imin | 1-60 min
Suszenie;
DEHYDRATE | stuzy do dehydratacji 55°C 8 godz. 8qodz. | 1-24godz.
2Ywnosci.

W kazdym z wstepnie ustawionych programéw mozna recznie zmieni¢
czas i temperature.

USTAWIENIE TEMPERATURY | CZASU

.

Warto$¢ temperatury i czasu mozna dostosowac kiedykolwiek przed
uruchomieniem albo takze podczas gtebokiego smazenia i to bez
wzgledu na wybrany program.

Temperature i czas dla lewego i prawego kosza mozna ustawict
indywidualnie i kiedykolwiek przed rozpoczeciem pracy oraz podczas
pracy. Nacisnieciem przycisku [L] aktywujesz ustawienie dla lewego
kosza, nacisnigciem [R] dla prawego kosza. W przypadku, ze
wezesniej wybrates tryb DUAL COOK, ustawienie odbywac sie bedzie
jednoczesnie dla obydwu koszow.

Do zmiany temperatury uzyj przycisku [+] albo [=] nad i pod napisem
TEMP po lewej stronie panelu. Kazdym nacisnieciem przycisku
temperatura podwyzsza lub obniza sie 0 5 °C. Poprzez naciéniecie

i przytrzymanie wybranego przycisku przyspieszasz ustawianie
temperatury. Temperature mozesz ustawi¢ w przedziale 60 - 200 °C.
Do zmiany czasu uzyj przycisku [+] albo [=] nad i pod napisem

TIME po lewej stronie panelu. Kazdym nacisnieciem przycisku

czas wydtuza sie lub skraca o 1 minute. Wyjatkiem jest program
DEHYDRATE, w ktérym czas zmieniany jest w krokach 1 godzina.
Poprzez nacisniecie i przytrzymanie wybranego przycisku
przyspieszysz ustawienie czasu. Czas przygotowywania mozesz
ustawi¢ w przedziale 01:00 - 60:00 minut.
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¢ Podczas zmiany temperatury/czasu podczas pracy nie trzeba
zatrzymywac frytkownicy przyciskiem (11 . Po prostu zmieri
wymagany parameltr w czasie pracy.

URUCHOMIENIE, PRZERWANIE | WZNOWIENIE SMAZENIA

* Powyborze programu i ewentualnej zmianie czasu/temperatury
nacisnij przycisk [-11] do rozpoczecia smazenia.

» Trwajacy program mozna w dowolnym momencie zatrzymac poprze
nacisniecie przycisku @ Odliczanie czasu i praca silnika zatrzyma
sie. Do wznowienia smazenia nacisnij przycisk @

* Smazenie zatrzyma sie takze w przypadku, ze podczas pracy
wysuniesz niektory kosz do smazenia. Frytkownica wyposazona jest
w wytacznik, ktdry monitoruje stan koszow (wsunigty/wysunigty) i w
razie ich wysuniecia w czasie pracy natychmiast zatrzyma wszystkie
czynnosci frytkownicy. Po poprawnym zamknieciu drzwiczek praca
ponownie ruszy.

Notatka:

|- m] Jezeli wysuniety kosz nie zostanie wsuniety z powrotem

do frytkownicy do 5 minut, frytkownica przetaczy sie do
trybu czuwania.

JAKU UZYWAC KOSZY DO SMAZENIA

* Koszy do smazenia mozna uzyc¢ w nastepujacy sposob:
- samodzielnie, tj. w jednym z koszy przygotowujesz surowce, kiedy

drugi pozostaje niewykorzystany

niezaleznie od siebie, Y. dla kazdego kosza uzyjesz innego programu

i réznych ustawien czasu/temperatury

- niezaleznie od siebie z synchronizowanym zakorczeniem, tj. dla
kazdego z koszy uzyjesz innego programu i réznego ustawienia
czasu/temperatury, ale frytkownica sama synchronizuje czas
zakonczenia przygotowania

- jednoczesnie, 4j. dla obydwu koszy uzyjesz identycznego programu
z jednakim ustawieniem czasu/temperatury

Ostrzezenie:

Kosze do smazenia wyposazone sg w symbole
[L] dla lewego kosza, [R] dla prawego kosza. Do
poprawnego dziatania frytkownicy musza byc
kosze wsunigte do poprawnego miejsca w $rodku
frytkownicy.

PRACA Z DWOMA KOSZAMI ODDZIELNIE

* Wuybierz pierwszy kosz nacisnieciem przycisku [L] dla lewego kosza,
[R] dla prawego kosza. Nacisnigty przycisk zacznie migac.

* Wuybierz program przez nacisniecie jednego z przyciskéw programow.
Jezeli chcesz, zmiert w wybranym programie czas i temperature.

* Nacisénij przycisk @ Ruszy praca dla wybranego pierwszego
kosza.

« Dla drugiego kosza do smazenia nacisnij przycisk drugiego kosza ([L]
albo [RY]). Naciéniety przycisk zacznie migac.

* Wuybierz program przez nacisniecie jednego z przyciskow programow.
Jezeli chcesz, zmier w wybranym programie czas i temperature.

«  Naciénij przycisk [>11]). Ruszy praca dla wybranego drugiego kosza.

* Wysunieciem ktéregokolwiek z koszy z frytkownicy podczas pracy
zatrzyma sie praca obydwu koszy i wznowi sie dopiero po wsunieciu
kosza z powrotem.

* Praca obydwu koszy zatrzyma sie takze po nacisnieciu przycisku
[>n]). Nacisnieciem identycznego przycisku wznowi prace.

Kiedy tylko dojdzie do zakoriczenia programu jednego kosza, mozesz
zaczekat na zakonczenie programu drugiego kosza albo mozesz
wysunac pierwszy kosz, wyjac surowce i kosz ponownie wsungc.

» Jezeli surowce po wysunieciu kosza nie sg jeszcze nalezycie
przyrzadzone, to po prostu wsun kosz ponownie z powrotem i ustaw
dodatkowych pare minut.

Ostrzezenie:
Goracy kosz do smazenia zawsze odktadaj na
podktadce zaroodpornej. Do manipulacji z kaszem
uzywaj zawsze przy pomocy jego uchwytu.
Zalecamy uzycia rekawiczki kuchennej lub innej
stosowanej ochrony.
Zachowaj szczegolng ostroznose, aby nie dotknac
rozgrzanej powierzchni kosza ani nie poparzyc sie
goracq parg uwalniang z zywnosci. Nigdy nie dotykaj
przestrzeni do smazenia w $rodku frytkownicy,
dopoki nie jest w petni ostygnieta.
SYNCHRONIZOWANE ZAKONCZENIE
* Wuybierz pierwszy kosz nacisnigciem przycisku [L] dla lewego kosza,
[R] dla prawego kosza. Nacisnigty przycisk zacznie migac.
* Wuybierz program przez nacisnigcie jednego z przyciskéw programaow.
Jezeli chcesz, zmier w wybranym programie czas i temperature.
* Powyzej podane kroki powtérz dla drugiego kosza do smazenia.
* Nacisnij przycisk SYNC.
« Nacisnij przycisk [»11] do rozpoczecia smazenia. UWAGA: Jezeli
uruchomisz prace lewego albo prawego kosza bez nacisniecia
przycisku SYNC, nie bedzie funkcja synchronizacji aktywna.

« Jezeli czasy zakonczenia programow lewego i prawego kosza roznig
sie, na wyswietlaczu bedzie wyswietlane odliczanie tylko programu
o dtuzszym czasie. Jezeli czasy sg identyczne, bedzie wyswietlone
odliczanie obydwu czasow.

SMAZENIE DUALNE

* Jezeli chcesz, by wybrany program albo ustawienie reczne
obowigzywato dla obydwu koszy do smazenia, naciénij przycisk
DUAL COOK.

* Wuybierz program przez nacisnigcie jednego z przyciskéw programaow.
Jezeli chcesz, zmiert w wybranym programie czas i temperature.
Takie ustawienie teraz wstarczy wykonac tylko dla jednego kosza, dla
drugiego ustawione zostanie automatycznie.

* Nacisnij przycisk E Ruszy praca obydwu koszy jednoczesnie.

Notatka:
|- ] Jezeli nacisniesz przycisk [L] albo [R], tryb smazenia
- dualnego skasuije sig i frytkownica kontynuowac bedzie jak

SYGNALIZACJA MIESZANIA ZYWNOSCI

* Programy AIR FRY, ROAST, BAKE i FRENCH FRIES sg wyposazone
w sygnalizacje, ostrzegajacg na wykonanie mieszania SUrOWCOW.
| Notatka:
|- m] Ostrzezenie na wykonanie mieszania surowcow nie
— aktywuje sie, jezeli czas przygotowania jest krotszy niz
3 minuty.
Surowce mozesz zamieszac takze kiedykolwiek w czasie
pracy, w zaleznosci od wtasnego doswiadczenia.

* Po okoto 2/3 czasu pracy w podanych programach zabrzmi
sygnalizacja dzwigkowa i zaswieci sie wskaznik SHAKE. Jezeli
chcesz funkcje mieszania surowcow dezaktywowac, nacisnij przycisk
SHAKE wczesniej, przed uptywem 2/3 ustawionego czasu.

* Kiedy wskaznik zaswieci sig, ostroznie wysun kosz do smazenia
i postaw go na zaroodpornej podktadce. Zachowaj szczegolng
ostroznos¢, aby nie dotknac rozgrzanej powierzchni kosza ani nie
poparzyc sie goraca parg uwalniang z zywnosci.

* Potrawy zamieszaj odpowiednig drewniang tyzka lub warzachwia,
badz ostroznie wstrzgsnij koszem w prawg i lewg strone. Do obracania
potraw nalezy uzyc topatke silikonowa lub drewniang lub szczypce
kuchenne.

*  Wsun kosz z powrotem. Program bedzie dalej kontynuowany.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
« Jedli urzadzenie nie dziata tak jak jest opisane w niniejszej instrukcji
uzytkowania, skontroluj wymieniony ponizej wykaz najczestszych
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problemaw, aby mac usungc problem. Jesli Twoj problem nie jest
wymieniony ponizej, lub jesli problem nadal trwa, wytgcz urzadzenie,
wuyjmij wtyczke z gniazdka i skontaktuj sie z autoryzowanym
punktem serwisowym. W zadnym wypadku nie probuj naprawiac

urzadzenia samodzielnie.

Przed przygotowywa-
niem trzeba doktadnie
optukac frytki i usungc

Swieze frytki nie
sq rownomiernie

Przed przygotowy-
waniem Zle optukate$

PROBLEM MOZLIWA
PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

obsmazone frytki. skrobie z powierzchni
zewnetrznej.
Doktadnie osusz frytki
Chrupkos¢ $wiezych | przed przygotowy-

Frytkownica nie
jest podtgczona do
gniazdka.

Skontroluj, czy wtyczka
przewodu zasilajgcego
jest poprawnie podty-
czona

do gniazdka elektrycz-
nego.

Swieze frytki nie s
chrupigce.

frytek zalezy od
ilosci oleju i zawartosci
wody.

waniem. Jesli jest to
konieczne, pokroj je na
mniejsze kawatki i dodaj
wiecej oleju.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Po podtaczeniu fryt-
kownicy do gniazdka
nie nacisnates$ przyci-

sku (KON}

Frytkownica nie
dziata.

Frytkownica znajduje
sie w trybie czuwania.
Nacisnij przycisk [ ],
w celu aktywacji trybu
roboczego.

Ostrzezenie:

Przed przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia
lub konserwacji, nalezy frytkownice odtgczyc

od elektrycznej sieci i odczekac do catkowitego

Nie uruchomite$
smazenia przyciskiem

Nacisnij >1].

ostygniecia.
Nigdy nie uzywaj substancji chemicznych,
druciaka do naczyn, druciaka metalowego ani

Niektéry z koszy do
smazenia nie jest
poprawnie wsuniety
we frytkownicy.

WSsun poprawnie kosz do
frytkownicy.

$rodkow czyszczacych ze sktadnikami $ciernymi,
do czyszczenia obudowy, wnetrza frytkownicy

i wszystkich akcesoriow. W odwrotnym przypadku
moze dojs¢ do naruszenia powierzchni urzgdzenia.

Doszto do przegrzania
frytkownicy i automa-
tycznie aktywowat sie
bezpiecznik ochronny
przeciwko przegrzaniu.

Frytkownica sama
nagle sie wytaczyta.

Frytkownice odtgcz od
gniazdka i pozostaw
przez kilka minut do
ostygniecia. Zwrocic
sie do autoryzowanego
punktu serwisowego

w celu wymiany bez-
piecznika. Nigdy nie
wymieniaj bezpiecznika
we wtasnym zakresie.

Ostrzezenie:
Frytkownicy i przewodu zasilajgcego nie mozna myc
W zmywarce naczyn.
Nie czys¢ ich pod biezgcg wodg, nie spryskuj woda
ani innymi ptynami ani nie zanurzaj jej w wodzie ani
innej cieczy.

* Frytkownice odtacz je od gniazdka elektrycznego i pozostaw przez

kilka minut do ostygniecia. Frytkownica szybciej ostygnie, kiedy
wyjmiesz obydwa kosze do smazenia. Kosze i kratki do smazenia

Ustawites zbyt niskg
temperature.

Zwigksz temperature
i kontynuuj przygoto-
wywanie.

zostaw takze do ostygniecia.
* Zalecamy czysci¢ urzadzenie natychmiast po uzyciu, aby nie
doszto do zaschnigcia resztek potraw. Pozniej sg trudno usuwalne.

Za duzo surowcow.
Zywnosc¢ umieszczona
jest jedna na drugiej
albo zbyt blisko siebie.

Zywnosc nie jest
usmazona albo jest
usmazona nierow-

Dostosuj ilos¢ albo roz-
mieszczenie Zywnosci.

Za pomocq papierowego recznika usun resztki potraw z kosza
i wewnetrznej przestrzeni frytkownicy.

* Kosze i kratki do smazenia mozesz umyc w cieptej wodzie z odrobing
neutralnego $rodka do mycia naczyn i za pomocg miekkiej gabki.

nomiernie.
Surowce nie zostaty
zamieszane podczas
przygotowania.

Surowce, ktdre lezaty
na sobie albo prze
siebie (np. frytki), trzeba
zamieszat w 2/3 czasu
przygotowania

Optucz je i wytrzyj do sucha. Kosze i kratki mozesz réwniez umyc w
zmywarce do naczyn.

* Zewngtrzng i wewnetrzng powierzchnig frytkownicy przetrzyj miekka
gabka lekko nawilzong ciepta wodg. Potem wytrzyj jg suchg $cierky
do sucha.

Uzytes typu zywnosci
przeznaczonej do
smazenia w tradycyj-
nej frytkownicy.

Smazone potrawy
nie s3 chrupigce.

Uzywaj potraw przezna-
czonych do przygoto-
wania w piekarniku lub
delikatnie potrzyj potra-
wy olejem, aby osiggngc
chrupigcej skorki.

* Przewdd zasilajacy frytkownicy czyse tylko suchg szmatka, nigdy
nie myj go woda.

PRZECHOWYWANIE

Jesli bedziesz przy-
gotowywat zbyt ttuste

* Po zakonczeniu uzgywania i wyczyszczeniu umiesc urzadzenie i jego
akcesoria na czyste, suche miejsce poza zasiegiem dzieci. Podczas

Whozytes$ zbyt ttuste . przechowywanie, nie narazaj urzadzenia na dziatanie ekstremalnych
potrawy lub natarte$ potrawdg,.:lu.szcz ge@e temperatur, bezposrednie dziatanie promieni stonecznych, nadmierng
potrawy zbyt duzg Eroma 2Itsig na dnie wilgotnosc i nie umieszczaj go w nadmiernie zapylonym srodowisku.
loscig oleju. St S OO OO
. ogrzewat i produkowat

Z frytkownicy biaty dym

wydobywa si¢ biaty . ) Skonlrolujlczgstos'c' DANE TECHNICZNE

dym. W pqlemnlku do przestrzeni do smazenia Znamionowy zakres napiecia 220-240V
smazenia albo na oraz kosza lub kratki. Czestotliwosé znamionowa 50-60 Hz
kratce do.smazenia  \\yyo;ne ject doktadne Znamionowy pobor mocy 1700w
albo w koszu 53 reszlkd czyszczenie wszystkich Pojemnosc pojemnika do smazenia 2x41
edzenie z poprzednie- | oo po kazdym Zakres temperatury 35-200°C
90 smazenia. uzyciu. Klasa ochronnosci (przed porazeniem pradem elektrycznym) .............|

Poziom emisji hatasu 65 dB(A)

Deklarowany poziom hatasu emitowanego przez urzadzenie wynosi
65 dB (A), co oznacza poziom A mocy akustycznej w stosunku do
referencyjnej mocy akustycznej 1 pw.
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Wujasnienie pojec technicznych

Stopier ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym:

Klasa | - ochrona przed porazeniem pradem elektrycznym jest
zapewniona podstawowa izolacjg i podtaczeniem do czesci urzadzenia
potgczonych z przewodem ochronnym sieci elektrycznej.

Zmiana tekstu i parametrow technicznych zastrzezona.

WSKAZOWKI i INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy odtdz w miejscu zbidrki odpadow,
wyznaczonym przez wtadze lokalne.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNY

| ELEKTRONICZNYCH
Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych
dokumentach oznacza, iz zuzytych produktow
elektrycznych lub elektronicznych nie wolno wyrzucac do
zwyktego odpadu komunalnego. Do poprawnej utylizacji,
renowacji i recyklingu przekaz produkty do
specjalistycznych punktéw zbidrki odpadow. W niektorych

I rajach Unii Europejskiej lub innych krajach w Europie

mozna przekazac zuzyte urzgdzenie sprzedawcy

detalicznemu przy zakupie innego nowego podobnego urzadzenia.

Poprawna likwidacjg niniejszego produktu pomozesz zachowat cenne

2rodta naturalne i wesprzec prewencije potencjalnych negatywnych

wyptywow na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, co mogty by byc

nastepstwem niepoprawnej likwidacji odpadow. Aby uzyskat wiecej

informacii, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami lub punktem selektywnej

zbidrki odpadéw. Przy niewtasciwej utylizacji tego rodzaju odpadow

moga zostac natozone grzywny zgodnie z przepisami krajowymi.

Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej

Przed przystapieniem do utylizacji urzadzen elektrycznych lub

elektronicznych, uzyskaj potrzebne informacje od swego sprzedawcy

lub dostawcy.

Utylizacja w krajach poza Unig Europejska

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do

utylizacji produktu, zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy

potrzebnych informacji o poprawnym sposobie utylizacji.

Niniejszy produkt spetnia wszelkie wtasciwe podstawowe
wymagania dyrektyw EU, ktére dotycza produktu.
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