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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj dokfadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajduja sie dziedi.

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato
przeznaczone.

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu, termostatu i wtyczki
w wodzie lub innych ptynach.

D Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie
uzywasz urzadzenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim
wypadku oddaj urzadzenie do naprawy w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

D Uzycie akcesoriéw niepolecanych przez producenta moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub uszkodze-
nie Ciata.

D Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie
pozwol aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

D Nie stawiaj urzgdzenia w poblizu kuchni elektrycznych
i gazowych, palnikdw, piekarnikow, itp.




D Podczas pracy nie dotykaj gorgcych powierzchni urzadzenia.
Do otwierania uzywaj tylko przeznaczonego do tego celu
uchwytu.

D Przy otwieraniu grilla, podczas pracy uwazaj na wydostajaca
sie gorgca pare.

D Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do gniazdka siecio-
wego z bolcem uziemiajgcym.

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Urzadzenie stawiaj na powierzchni odpornej na wysokie
temperatury. Nie wolno stawia¢ urzadzenia na powierzch-
niach plastikowych, winylowych, lakierowanym drewnie
lub na innych wytworzonych z tatwopalnych materiatow.

D Nie przesuwaj goracego urzadzenia i nie przesuwaj go
podczas pracy.

D Po zakonczeniu pracy i ostygnieciu urzadzenia oraz przed
[0ZpOoCzeciem Czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke z gniaz-
da siecioweqgo, a nastepnie oproznij pojemnik na sciekajacy
thuszcz.

D Urzadzenie nie nadaje sie do uzytkowania na otwartej prze-
strzeni.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem ze-
wnetrznych wyfgcznikow czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej reguladji.

D Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach



fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
I Znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwadji sprzetu.

D Nalezy zwraca¢ uwage na dziedi, aby nie bawity sie sprze-
tem/urzadzeniem.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D /) UWAGA! Goraca powierzchnia!

D Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza,
gdy sprzet pracuje.

D Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow fatwopal-
nych, takich jak firanki, obrusy i inne, moze to spowodowac
pozar.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany ttuszcz moze ulec zapto-
nowi. Zachowaj szczeg6ina ostroznos¢.



OPIS URZADZENIA

b

Podstawa grilla

Pokrywa gérna grilla

Ptyty grzejne z nieprzywierajaca

powtoka

Suwak blokady pokrywy gérnej

Uchwyt pokrywy gérnej

Panel sterowania

a. wiacznik/wylacznik z lampka
kontrolng

b. pokretto z przyciskiem do
sterowania dolnej ptyty grzewczej

¢. pokretto z przyciskiem do
sterowania gornej ptyty grzewczej

d. przyciski zmiany czasu funkgji
opdznionego wytaczania "-","+"

e. lampka kontrolna termostatu

10.

dolnej ptyty grzewczej

f. lampka kontrolna termostatu
gornej ptyty grzewczej

g. wyswietlacz czasu funkgji
opoznionego wytaczania (TIME)

h. wyswietlacz zadanej temperatury
w dolnej ptycie grzewczej

i. wyswietlacz zadanej temperatury
w gornej ptycie grzewczej

Pojemnik na ttuszcz

Przycisk uwalniania dolnej ptyty

grzewczej

Przycisk uwalniania gérnej ptyty

grzewczej

Skfadane przednie nézki

W zaleznosci od potrzeb, rodzaju smazonej zywnosci, jej wielkosci i ilosci, grilla mozna uzy¢
w dwdch konfiguracjach:



D zplytamizamknietymi - doktadne smazenie z dwdch stron jednoczesnie, proces grillowania prze-
biega w scisle kontrolowany sposéb, krétki czas smazenia, zywnos¢ zostaje opieczona w niemal
identycznym stopniu z obu stron

D zptytami otwartymi - grillowanie najbardziej zblizone do naturalnego na wolnym ogniu, jedno-
czesnie dwukrotnie zwieksza sie powierzchnia grilla

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun z urzadzenia wszelkie torby, etykiety, wypetniacze i blo-
kady transportowe.

2. Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce znamionowej urzadzenia odpo-
wiadaja parametrom Twojej sieci zasilajacej.

3. Otwérz pokrywe gérna @ przesuwajac uprzednio suwak blokady pokrywy @ w pozycje
,OPEN". Blokada otwarcia pokrywy gérnej nastepuje po przesunieciu suwaka w pozycje
,LOCK" i po wczeéniejszym zamknieciu pokrywy gérnej. Sprawdz czy ptyty grzewcze @
sg prawidtowo zamontowane w urzadzeniu. Roztéz sktadane przednie nézki (10) naciskajac
dzwignie znajdujaca sie w gniezdzie nozek.

UWAGA! Nigdy nie uruchamiaj urzadzenia bez poprawnie zamontowanych ptyt grzewczych.

4. Dokfadnie przetrzyj wilgotna $ciereczka ptyty grzejne grilla @ oraz pojemnik na ttuszcz @
a nastepnie wytrzyj do sucha.

5. Dokonaj operacji wygrzania ptyt grzejnych przed rozpoczeciem eksploatacji grilla. W tym
celu ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i rbwnej powierzchni, podtacz je do sie-
ci i uruchom proces grzania obu ptyt w temperaturze 230°C przez 5 minut. Dokfadny opis
obstugi panelu sterowania, ustawiania temperatury i czasu znajdziesz w rozdziale "UZYCIE
GRILLA". Po zakoniczeniu procesu wylacz urzadzenie, odtacz od sieci zasilajacej i odczekaj az
catkowicie ostygnie. Wygrzewaniu ptyt moze towarzyszy¢ lekkie dymienie ktére ustapi w
dalszym ciaggu eksploatacji.

6. Przetrzyj ponownie wilgotng Sciereczka ptyty grzejne grilla a nastepnie wytrzyj do sucha.

UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH ZAMKNIETYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sig, ze urzadzenie jest catkowicie suche aw pomieszczeniu zapewniona
jest wentylacja powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i rbwnej powierzchni.

2. Upewnij sie, ze w urzadzeniu zamontowany jest pojemnik na ttuszcz @.

3. Suwakiem @ zwolnij blokade pokrywy (suwak w pozycji ,OPEN") i otwérz pokrywe do po-
zycji pionowej.

UWAGA! Pokrywe gorna € podnos tylko i wytacznie korzystajac z uchwytu @.

4. Posmaruj ptyty grzejne @ ttuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw
a nastepnie zamknij pokrywe gérna.

5. Podfacz urzadzenie do sieci zasilajacej - podtaczenie sygnalizowane jest pulsacja lampki kon-
trolnej na wiaczniku @ Nastepnie wtacz je wigcznikiem @ -lampka kontrolna na przycisku
zaswieca sie Swiattem ciggtym.



6. Uruchom dolng ptyte grzejna naciskajac pokretto @ anastepnie obracajac pokretto w lewo/
prawo ustaw pozadang, docelowa temperature dolnej ptyty grzewczej ktéra wyswietlana
jest na wyswietlaczu @ Analogicznie postepuj dla gérnej ptyty grzejnej korzystajac z po-
kretta @ i obserwujac wyswietlacz @ Mozesz ustawi¢ temperature w zakresie od 60°C do
230°C zkrokiem co 10°C niezaleznie dla kazdej ptyty grzejnej. Dzigki temu mozna mie¢ petng
kontrole nad przebiegiem procesu grillowania. Zmiane temperatury ptyt mozesz przepro-
wadzac takze w czasie trwania procesu. Dla spokojnego grillowania delikatnych potraw sto-
suj nizsze temperatury a dla mies — wieksze. Nabierajac z czasem doswiadczenia uda Ci sie
zoptymalizowac proces grillowania odpowiednio dobierajac temperatury ptyt. Wytaczenie
danej ptyty nastepuje po kolejnym nacisnieciu odpowiedniego pokretta @ lub @

7. Otworz pokrywe grilla, umie$¢ produkty na dolnej ptycie grzewczej a nastepnie zamknij
pokrywe i bardzo delikatnie docisnij ja do zywnosci. Podczas umieszczania zywnosci zwr6¢
uwage aby nie zagrodzi¢ drogi sptywu ttuszczu do tylnej czesci ptyty grzewczej gdzie znaj-
duje sie ujscie do pojemnika na ttuszcz. W urzadzeniu mozna przyrzadzac mieso, ryby, szasz-
tyki, warzywa itp. Jezeli grillowana zywnos¢ ma delikatna strukture to zablokuj gérna pokry-
we w pozycji niedomknietej przesuwajac suwak (4) w jedna z pieciu pozycji pomigedzy LOW
a HIGH.

UWAGA! Ptyty grzejne sg gorace. Nie dotykaj ptyt grzejnych grilla.

8. Lampki kontrolne termostatéw @ i @ sygnalizuja stan pracy urzadzenia:
+ kolor czerwony - rozgrzewanie lub dogrzewanie ptyty grzejnej
+ kolor zielony - zadana temperatura osiaggnieta
Podczas pracy grilla odpowiednia lampka od uruchomionej ptyty grzejnej bedzie
cyklicznie zmieniata kolor $wiecenia co swiadczy o utrzymywaniu ciepta przez urzadzenie.

9. Korzystajac z przyciskow @ mozesz ustawic czas po jakim grill wytaczy sie (funkcja "TIME").
Dostepny jest czas pomiedzy 1 a 99 minutami z krokiem co 1 minute. Ustawiony czas wy-
Swietlany jest na wyswietlaczu @ i odliczany na biezaco. Po uptywie ustawionego czasu grill
zakonczy prace wydajac 5-krotny sygnat dzwiekowy.

10.Przy otwieraniu i zamykaniu pokrywy w celu skontrolowania stanu opiekanych potraw uwa-
zaj na wydostajaca sie z urzadzenia pare bedaca naturalnym efektem obrébki termicznej. W
zaleznosci od rezultatéw i swoich kulinarnych gustéw dokonaj korekty temperatury grillo-
wania.

11. Wytopiony ttuszcz z potraw bedzie sptywat do podstawionego pojemnika na thuszcz @. Na
biezaco oprézniaj go ze zgromadzonego ttuszczu.

UWAGA! Sptywajacy do pojemnika tluszcz jest goracy — uwazaj aby sie nie oparzyc.

12.Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztuécéw. Nie
uzywaj sztu¢cdw metalowych gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

13.Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli konczysz prace
z grillem to wytacz urzadzenie wytacznikiem @ a nastepnie odtacz urzadzenie od sieci za-
silajacej.

14.0dczekaj az urzadzenie catkowicie ostygnie po czym wyczysc je kierujac sie wskazéwkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".



UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH OTWARTYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij si¢, ze urzadzenie jest catkowicie suche a w pomieszczeniu zapewniona
jest wentylacja powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i réwnej powierzchni.

2. Upewnij sie, ze w urzadzeniu zamontowany jest pojemnik na ttuszcz @.

3. Suwak @ przesun do pozycji ,BBQ MODE” (Barbe-
cue) i przytrzymaj, natomiast druga reka chwy¢ za
uchwyt @ i odchyl pokrywe gérna @ do tytu urza-
dzenia tak aby pokrywa @ oparta sie uchwytem @
o blat. Ptyty grzejne utworza kat 180° (rys. 1).

UWAGA! Podczas czynnosci rozktadania, urzadzenie musi by¢ cat-
kowicie wystudzone.

4. Posmaruj ptyty grzejne @ ttuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw.

5. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej i uruchom obie ptyty grzejne zgodnie z opisem w
punkcie 6 poprzedniego rozdziatu. Dzigki mozliwosci ustawienia réznych temperatur ptyt
mozesz grillowa¢ w tym samym czasie produkty wymagajace réznych temperatur.

6. Umiesc¢ produkty przewidziane do grillowania na obu ptytach grzejnych. Czas opiekania na
grillu bedzie uzalezniony od rodzaju grillowanych produktéw. Okresowo przektadaj zyw-
nos$¢ na drugg strone w celu réwnomiernego jej usmazenia. W zaleznosci od rezultatow
i od gustéw kulinarnych dokonaj korekty temperatury grillowania. Podczas umieszczania
zywnosci zwrd¢ uwage aby nie zagrodzi¢ drogi sptywu ttuszczu do pojemnika na ttuszcz.

7. Mozesz ustawi¢ czas po jakim grill wylaczy sie (funkcja "TIME") - patrz opis w punkcie 9
poprzedniego rozdziatu.

8. Wytopiony ttuszcz z potraw bedzie sptywat do podstawionego pojemnika na thuszcz @.
Na biezaco oprézniaj go ze zgromadzonego ttuszczu.

UWAGA! Sptywajacy do pojemnika ttuszcz jest goracy — uwazaj aby sie nie oparzyc.
UWAGA! Proces grillowania powoduje powstawanie goracej pary. Ryzyko poparzenia.

9. Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztuécéw.
Nie uzywaj sztu¢céw metalowych gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

UWAGA! Plyty grzejne sa gorace. Nie dotykaj ptyt grzejnych grilla.

10.Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli konczysz prace
z grillem to wytacz urzadzenie wytacznikiem @ a nastepnie odtacz urzadzenie od sieci
zasilajacej.

11. Odczekaj az urzadzenie catkowicie ostygnie po czym wyczys¢ je kierujac sie wskazéwkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".

UWAGA! Po zakoriczonej pracy grilla z ptytami w pozycji otwartej nie wolno zamyka¢ pokrywy do czasu catko-
witego ostygnigcia urzadzenia. Ryzyko poparzenia!



CZYSZICZENIE | KONSERWACJA

1.

Przed przystapieniem do czyszczenia (oraz po zakonczeniu grillowania) wylacz urzadzenie
wytacznikiem @ wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i poczekaj az urzadzenie ostygnie.

UWAGA! Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych ptynach. Nie wycieraj ptyt ostrymi, Scierajacymi zmywa-
kami lub gabkami poniewaz mozesz w ten sposob zniszczy¢ ptyty grzejne.

2.

w

Iy

[« W%}

Ptyty grzejne grilla oczy$¢ wstepnie z ttuszczu papierowym recznikiem. Nastepnie zdemon-
tuj ptyty grzejne z urzadzenia i umyj je w cieptej wodzie z detergentem po czym doktadnie
optucz i osusz. Aby zdemontowac ptyty grzejne naciénij jedna reka przycisk @ a druga reka
zdemontuj dolng ptyte grzejna. Analogicznie postepuj dla gérnej ptyty grzewczej uzywajac
przycisku @. Ptyty grzewcze s identyczne i moga by¢ zamieniane miedzy soba. Montujac
ptyty w urzadzeniu dopasuj je tak aby dwa wgtebienia w ptycie zahaczyty o dwa haczyki
w gniezdzie ptyty a nastepnie docisnij ptyte do gniazda do zadziatania zatrzasku.

. Powierzchnie gdzie montowane sa ptyty grzewcze wewnatrz urzadzenia mozesz przetrzec

papierowym recznikiem.

. Pojemnik na ttuszcz umyj w cieptej wodzie z dodatkiem fagodnego detergentu a nastepnie

wyptucz go i osusz.

. Zewnetrzna powierzchnie grilla czy$¢ wilgotna Sciereczka po czym wytrzyj do sucha.
. Ptyty grzejne @ oraz pojemnik na ttuszcz @ mozesz my¢ w zmywarkach do naczyn.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Diugos¢ przewodu sieciowego: 0,70 m

AKCESORYA ﬂ I
| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA X
mpmstrefa.pl 2 7 )

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania
nie nalezy usuwaczinnymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego
wptywu na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte
urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic¢ jego odbidr z domu.
W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadéw

elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, lub z lokalnym
Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Before use thoroughly read the operation manual.

D Extreme care is required in case of children presence in
vicinity of the appliance!

D Do not use this appliance for other than intended use.

D Do not immerse the appliance, its cord and plug in water
or any other fluids.

D Do not leave the appliance without supervision in course
of its operation.

D Always pull out the plug from the socket unless the appli-
ance is used or before its cleaning.

D Do not use the appliance in case of its damage, also if its cord
or plug is damaged — in such case the appliance should be
handed over to an authorized service shop for repair.

D To avoid the risk of damage, fire or injury, always use the
attachments recommended by the manufacturer.

D Do not hang the cord on any sharp edges and prevent any
contact with hot surfaces.

D Do not place the appliance in vicinity of electric and gas
cookers, burners, ovens, etc.

D Do not touch any hot surfaces in course of roasting — open
the roaster by means of holder designed for this purpose only.

D When opening the appliance in course of roasting, proceed
carefully owing to hot damp from the area under the heat-
ing panels!!

n



D The appliance should be connected into the socket with
grounding pin.

D Place the appliance on a dry, flat and stable surface.

D Place the press grill on a heat-resistant surface. Do not place
the press grill on surfaces made or finished with plastic, vinyl,
paint/varnish or other flammable materials.

D Do not move the press grill when hot or in operation.

D Before cleaning the press grill after use, wait for it to cool
down, unplug the power cord from the mains and empty
the fat drip pan.

D The press grill is suitable for indoor use only.

D Do not use the appliance outdoors.

D The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

D The device is intended for domestic use only.

D This appliance is not intended for use by children under 8
years of age and individuals with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they under-
stand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be carried out by children without supervision.

D Ensure that children do not play with the appliance.

D Store the appliance and its cord out of reach of children
under 8 years of age.

D /\NOTE! Hot surface!

12



D The temperature of surfaces may be higher when the ap-
pliance is in use.

D To avoid the risk of fire, do not place the appliance near
flammable objects, such as curtains, tablecloths, etc.

D Do not remove the plug from the mains by pulling by the

cord.
D Do not plug the power cord with wet hands. a
D Inorder to ensure your children’s safety, please keep all pack-
aging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.
D WARNING! Never let children play with plastic film
or bags. Choking/asphyxiation hazard!
D WARNING! Oils and fats may burn when overheated.
Please be careful!
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PRESS GRILL OVERVIEW

1. Grill base e. bottom hot plate indicator light
2. Toplid f. top hot plate indicator light
3. Non-stick heating plates g. delayed shut-off function time
4. Top lid slider latch display (TIME)
5. Toplid handle h. bottom hot plate set temperature
6. Control panel display
a. Power switch with LED indicator i. top hot plate set temperature
b. control knob with button for the display
bottom hot plate 7. Drip pan
¢. control knob with button for the 8. Bottom hot plate release button
top hot plate 9. Top hot plate release button
d. delayed shut-off time setting but- 10. Folding feet

ton "-""+"

Depending on the recipe and/or the grilled food product and/or its size or quantity, the press grill

can be used in two configurations:

D With the hot plates closed: the top and down sides of food products are grilled at the same time; the
food products are processed fast and with a well-controlled, nearly uniform doneness on both sides.

D With the hot plates open: this configuration is the next best thing to natural grilling on an open
flame; the grilling surface is two times bigger than when the hot plates are closed.
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BEFORE FIRST USE

1.

Unpack the press grill and remove all plastic bags, labelling stickers, filling materials and
transport locks.

. Verify that the power ratings on the rating plate of the press grill match your power mains

system.

. Slide the top lid slider latch @) open to the ‘OPEN’ mark and lift the top lid @ open. The top

lid can be locked closed with the top lid slider latch at the ‘LOCK’ mark. Check if the heating
plates @ are correctly mounted in the device. Unfold the folding feet (10) by pressing the
lever located in the feet socket.

WARNING! Never start the appliance without properly installed heating plates.

4.

Clean the hot plates @ and the fat drip pan @ thoroughly with a wet cloth and wipe them
dry.

. Before grilling for the first time, the hot plates must be properly conditioned by running

them hot. Place the press grill on a firm, dry, level and smooth surface, plug the power cord
to the mains, and heat up both plates at 230°C for 5 minutes. The detailed description of
how to use the control panel, set the temperature and time can be found the “GRILL USE”
chapter. After the process turn off the device, unplug it from the mains and wait until it cools
completely. The hot plates may smoke slightly during this process. This is natural and will not
recur during further use.

. Wipe the hot plates with a damp cloth and wipe them dry.

USING THE PRESS GRILL WITH CLOSED HOT PLATES

CAUTION! Before starting the press grill, make sure it is dry and that the room is well ventilated.

1.
2.
3.

Place the press grill on a firm, dry, level and smooth surface.
Make sure that the fat container @ is installed in the device.
Unlock the top lid slider latch @ and lift the top lid upright.

CAUTION! Lift the top lid € by the handle @ only.

4.
5.

Spread some cooking fat on the heating plates @. Close the top lid.

Connect the appliance to the mains - this is signaled by the pulsing LED indicator on the
power switch @ Next switch on the appliance using the power switch @ - the LED indica-
tor on the power switch will light steadily.

. Switch on the bottom hot plate by pressing knob @ and turn the knob left/right to set the

desired target temperature of the bottom hot plate. The temperature is indicated on the
display @ Proceed in the same way for the top hot plate by using the knob @ and observ-
ing the display @ You can set the temperature within the range from 60°C to 230°C, with a
10°Cincrement, independently for each hot plate. This allows you to fully control the grilling
process. You can also change the temperatures during the process. In order to gently grill
delicate food use lower temperatures. For meats use higher temperatures. With time, you
will be able to optimise the grilling process by adjusting the temperature of the plates. To
turn off the plate, press the relevant knob @ again or (9.

Lift the top lid, place the food products on the bottom hot plate, and close the top lid while
gently pressing it down. While placing the food products be careful not to obstruct the
grease flow to the back of the hot plate, where the outlet to the drip pan is located. Use can
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use the appliance to grill meat, fish, shish kebabs, vegetables, etc. If the grilled food products
has a delicate structure, lock the top lid in the slightly open position by sliding the slide (4) to
reach one of the five positions between LOW and HIGH.

CAUTION!! The hot plate are hot. Do not touch the hot plates.

8. The LED indicators of thermostats @ and @ indicate the operational status of the appli-

ance:

+ red - heating or reheating the hot plate

+ green —the temperature set has been reached

When the grill is operating, the LED indicator for the activated hot plate will periodically
change its light, which indicates that the device maintains heat.

9. Using buttons @ you can set the time after which the grill will switch off (the "TIME” func-
tion). You can set the time between 1 and 99 hours with a 1-minute increment. The time set
is indicated on the display @ and counted down on an ongoing basis. After the set time
elapses, the grill will stop operation and emita 5 beeps.

10.Hot steam may burst when opening and closing the top lid to check the doneness. This is a
normal effect of processing food with heat. Adjust the grilling temperature with the thermo-
stat knob according to the desired grilling effect.

11. The fat melted out of the food will flow to the fat drip pan @. Empty the fat drip pan fre-
quently to prevent overflow and spills.

CAUTION!! Risk of burns! The fat flowing out to the fat drip pan is hot!

12.Remove the processed food from the press grill with grilling tongs or utensils made of wood.
Do not use metal utensils, they might damage the non-stick coating of the hot plates.

13.When done grilling, you can either put another serving in the press grill. After finishing grill-
ing, turn the device off using the power switch @ and unplug it from the mains.

14.Leave the press grill to cool down and clean it as explained in Section “CLEANING AND MAIN-
TENANCE".

USING THE GRILL WITH OPEN HOT PLATES

CAUTION! Before starting the press grill, make sure it is dry and that the room is well ventilated.

1. Place the press grill on a firm, dry, level and smooth surface.

2. Make sure that the fat container @ is installed in the device.

3. Slide the slider @ to the “BBQ MODE” (Barbecue)
position and hold, while lifting the top plate @ all
the way to the back until the handle @ is resting on
the surface. Both heating plates are now facing up
(Fig. 1).

CAUTION! Do not open the press grill completely when hot.

4. Spread some cooking fat on the heating plates @.

5. Plugin the appliance and turn on both hot plates in the way described in the previous chap-
ter, point 6. Since it is possible to set different plate temperatures, you can grill products
which require different temperatures at the same time.

6. Place the food to be grilled on both hot plates. The grilling type will depend on what food
products you want to process. Flip the food over after some time to have it done even.
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Adjust the grilling temperature with the thermostat slider according to the desired grilling
effect. When placing products, be careful not to block fat channels.

7. You can set the time after which the grill will switch off (the "TIME” function) — see description
in the previous chapter, point 9.

8. The fat melted out of the food will flow for the fat drip pan @. Empty the fat drip pan fre-
quently to prevent overflow and spills.

CAUTION! Risk of burns! The fat flowing out to the fat drip pan is hot!
CAUTION! The grilling process produces hot steam. Risk of burns.

9. Remove the processed food from the press grill with grilling tongs or utensils made of
wood. Do not use metal utensils, they might damage the non-stick coating of the hot
plates.

10.When done grilling, you can either put another serving in the press grill. After finishing grill-
ing, turn the device off using the power switch @ and unplug it from the mains.

11. Leave the press grill to cool down and clean it as explained in Section “CLEANING AND
MAINTENANCE".

CAUTION! Do not close the top lid until the press grill cools down completely. Risk of burns!

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before attempting to clean the press grill and when done grilling), turn off switch @ un-
plug it from the mains and wait until it cools down.

CAUTION! Do not submerge the press grill in water or other liquids! Do not wipe the hot plates with rough
scourers or sponges as you may damage the hot plates.

2. Clean the hot plates of fat with paper tower. Remove the hot plates and wash them with
warm water and a detergent. Thoroughly flush clean with water and dry. To remove the hot
plates, press down the button @ with one hand and take out the bottom hot plate with the
other. Use the button @) to remove the top hot plate likewise. Both hot plates are identical
and interchangeable. Install each hot plate by engaging the two grooves in the hot plate with
the two tabs in the hot plate seat; next, press down the hot plate until it is latched in place.

3. The surface where the heating plates are mounted inside the device can be wiped with a
paper towel.

4. Wash the fat drip pan with lukewarm water and a mild dishwashing detergent, rinse them

clean, and leave to dry.

. Clean the outer surfaces of the press grill with a damp cloth and wipe them dry.

6. You can wash in dishwashers the hotplates @ and fat container @.

(]
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

See the product’s nameplate for technical specifications.
Length of the network cable: 0.70 m

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Thissymbol on the product indicates that the product, afterits lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report
collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose
the waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department

of Environmental Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.
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YKA3AHWA NO bE3ONACHOMY NPUMEHEHUKO

D lNepen nprMeHeHVieM HEOOXOAMMO BHIMATEBHO MPOYNTATH
VHCTPYKLMIO MO 0OCTYKMBAHMIO.

D Cobntopalite 0CObYI0 OCTOPOXHOCTb, KOrAa BOAM3M YCTPOM-
CTBa HaxoasTca et

D He nonb3yitech YCTPOMCTBOM ANA APYTVIX Lenel, yem ans
KOTOPbIX b0 NPeaHa3HaueHO YCTPOCTBO.

D 3anpellaeTca norpy»aTb YCTPOCTBO, MPOBOA W LUTeNceNb-
HYI0 BWIKY B BOAY WX B APYTWE XUAKOCTH.

D He ocTaBnavTe paboTatoLLero ycTpoiicTea 6e3 Hag3opa.

D Bcerna BbHVMaliTe LUTENCENBHYIO BUIKY C THE3Aa INEKTpU-
YeCKow CeTw, eCSIN He MPUMEHAETe YCTPOWCTBA K Nepeq
TeM, KaK HauaTb YMCTKY.

D 3anpelLaeTca Nonb3oBaTbCA NOBPEXAEHHBIM YCTPOMCTBOM, 3
TaKXe, e/ MOBPEMAEH NPOBOL NV LUTENCeNbHAA BIKA — B
3TOM CJly4ae HeoOXOAVMO OTAATb YCTPOWCTBO ANA PEMOHTA
B ABTOPVI30BaHHbIN MYHKT CEPBUCHOrO 0OCTYKNBAHWA.

D /Icnonb3oBaHyie akceccyapoB, He pekoMeHA0BaHHbIX NPOw3-
BOAMTENEM, MOXET NPUBECTI K MOBPEXAEHMIO YCTPONCTRR,
MoXapy W K TenecHoMy NoBPEXAEHNIO.

D He BelualiTe NpoBOAa Ha OCTPbIX FPAHAX 1 He AoMyCKalTe,
YTOObI OH Kacanca ropAYmnX NOBEPXHOCTEN.

D Henb3A CTaBWTb YCTPOWCTBO BOMV3M APYTVIX INEKTPUUECKMX
YCTPOWCTB, FOPESIOK.

D Bo Bpems 06xaprBaHKA He NpuKacanTech K ropadumMm no-
BEPXHOCTAM YCTPOWCTBA ANA OTKPbIBAHMA HEOOXOAMMO
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NPVMEHATb TOMbKO 3aXBaT, NPeHA3HaAUeHHbIA 4N 3THX
Lenen.

D [pu OTKPbITWM TOCTEPa BO BpeMs 3aneKaHua HeoOX0anMO
o0paLLaTb 0Co60e BHUMAHME Ha BbIXOAALLMIA rOpAYMIA Nap
V3-N0f HarpeBaTeNbHbIX MANTOK!

D YCTPOWCTBO JOMKHO ObITh MOAKMOYEHO K THE3/Y NEKTPU-
YeCKoW CETW, KOTOPOE MMEET 3a3eMAIOLLNN LWTbIPb.

D YCTpoICTBO CReayeT CTaBWTb Ha CyXyto, MIOCKYIO U YCTON-
YMBYIO MOBEPXHOCTb.

D Npunbop cneayet ycTaHaBAMBaTb Ha MOBEPXHOCTH, CTOW-
KOW K BbICOKMM TemnepaTypam. He cTaBsTe nprbop Ha
MNNACTVIKOBbIE, BYHNOBbIE, AEPEBAHHDBIE, MOKPbITbIE TAKOM,
WM APYT A€, N3rOTOBEHHbIE 113 NErKOBOCMIAMEHAOLLIMXCA
MaTepuasnos, MOBEPXHOCTM.

D He nepewmelLaiiTe ropaumii NprOOpP 1 He NepemMeLLiaiTe ero
BO BpemaA paboTbl.

D [Nocne okoHYaHMA PaboTbl, MOCE TOro Kak Nprbop OCTbl-
HeT, Nepes; 0YMCTKOM CHauana BbIHLTE BUMKY 13 PO3ETKY,
3aTeM OUMCTUTE MOAJOH ANA CTEKAHUS KMPa.

D [Mpvbop He NoAXoANUT ANA UCMOMb30BAHWA Ha OTKPBITOM
BO3/yXe.

D He nonb3yiiTech YCTPOMCTBOM Ha OTKPLITOM BO3[1YXE.

D [punbop He NpeaHa3HaueH Ans PaboTbl C MCMOMb30BAHKEM
BHELLHVIX BbIKNIOYaTeNen-TaiMepoB i OTAENbHON CUCTEMDI
[UCTAHLMOHHOTO YNPaBeHus.
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D YCTpoiicTBO NpeaHasHaYeHO TONbKO A1 AOMALLUHETO Yro-
TPEONEHMA.

D [laHHbIM 060PYA0BAHMEM MOTYT NOMB30BATLCA AETU B BO3-
pacTe CTapLue 8 NeT v oAy C OrpaHyeHHbIMA GU3YECKMM
N YMCTBEHHbIMI BO3MOXHOCTAMY, @ Takxe Ntoan 6e3 onbiTa
1 3HaHMA 0O0PYA0BaHWS, NOL MPUCMOTPOM UK C MHCTPYK-
TaxkeM Mo 6e30MacHOMY VCMOMb30BaHM0 000PYA0BAHNS
TaK, UTOObI YrPO3bl, CBA3AHHbIE C 3TVM, OblAv MOHATHBI. [leTw
6e3 NPYCMOTPA He AOMKHbI NPOBOANTD OYMCTKY U YXOA MO
000pPYA0BaHMIO.

D He no3sonaiiTe eTAM UrpaTb NPYOOPOM.

D XpaHwTe yCTPOMCTBO W €70 NPOBOA B MeCTe, HEAOCTYMHOM
Ana geten oo 8 ner.

D /\ BHUMAHUE! lopsauas noBepxHOCTD!

D Temneparypa AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObiTb bonee
BbICOKOW, KOrfla 060pyA0BaHIIE BKIIIOYEHO.

D He ycTaHaBnmBaliTe YCTPOMCTBO BONM3M NErKoBOCMIaMeHs-
JOLLVXCA MATEPANOB, TaKVIX KaK LUITOPbI, CKATEPTV V1 APYTLe,
3TO MOXET MPUBECTY K BO3rOPAHMIO.

D He BbiHMMaNTe BUIKY 13 PO3ETKM, BbITATMBAA €€ 3a Npo-
BOf. He nogkmovanTe wrencesb B PO3ETKY 3MeKTPOCETH
MOKPbIMY PYKaMMU.

D [Ina be3onacHOCTV eTeN, NOXKaNyNCTa, He OCTaBNANTE CBO-
00AHO [OCTYMHbIE YacTV YNaKOBKM (MNACTVIKOBbIE MELLIKY,
KAPTOHHbIE KOPOOKM, NOMNCTPON U T.A1,).
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D OCTOPOXHO! He paspewuante geTam urpartb €
nneHKon. OnacHoOCTb yayubs!

D OCTOPOXKHO! Neperpetble Macna v >Kupbl MOryT
BOCMJIaMeHUTbCA. byabTe 0CcTOPOXHDI!

OMNCAHWE NPUBOPA
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OcHoBaHue rpuna €. WHAMKaTOp TepmocTaTa HUXHEN
BepxHAA KpbilwKa rpuna HarpeBaTenbHO NaHenn
HarpeBatenbHble NnacTuHbI C f. vHpukaTop TepmocTaTa BEpxHei
AHTUMPUrapHbIM MOKPbITUEM HarpeBaTtenbHOW NaHenn
Mon3yHok 6N1OKMPOBKN BepxHel g. BpeMA 3aepPXKK BbIK/OUEeHNA
KPbILWKN (dyHKuma TIMER)
Pyuka BepxHen KpbiLLKK h. 3apganHas Temnepartypa ans
MaHenb ynpasneHua HUXKHEW HarpesaTesibHOWN NnaHenn
a. BbIK/lOYaTeNb C MHANKATOPOM i. 3apaHHas TemnepaTypa Ans
b. perynaTop c kHonkon BepXHel HarpeBaTeNibHOW NaHenm
ONA ynpaBneHna HUXKHen 7.  KoHTenHep ana xupa
HarpeBaTefibHOW NaHesbio 8. KHonka anAa cbema HXHen
C. perynaTop C KHOMKomn HarpeBaTesibHOl NaHenn
ANA ynpasneHna BepxHen 9. KHonka ana cbema BepxHen
HarpeBaTesibHOl NaHesbio HarpeBaTesIbHON NaHenn
d. KHOMKM U3MEHEeHVs BpemMeHM 10. CknagHble nepegHue HOXKN

3afepXKK BbiknoyeHma" -"" +

B 3asucumocmu om nompe6Hocmed, muna xapeHol nuwu, ee pasmMepa u Koau4ecmad, 2pusb
MOXHO UCNO0J/16308aMb 8 08YX KOHU2YpAYUAX:

€ 3aKpbIMOoU KpblWKoU — NpOOYKMbl XOpOWO ONeKaromcs ¢ 08yX CMopoH 00HOBPeMeHHO, Npouecc
npu2omossieHUs NPoXooum cmpozo KOHMPOJIUPYeMbIM 06pa30oM, 8pemMs XApKU KOPOMKOe,
NpooyKMbl ONeKaomMcs 8 NOYMU MAkou xe cmeneHu ¢ 06eux CMopoH

€ omKpbIMoUi KpbIWKOU — XapKa Ha 2pusie Haubosee 61U3KA K eCMecmeeHHOU Xapke Ha Meos1eH-
HOM 02He, 00HOBpeMEeHHO 8080e y8esnu4u8aemcs Naowdos 2puss

NMEPEA NEPBbIM NCMO/1b30BAHUEM

1.

M3BnekuTe npubop us KOpobKu, CHAMUTE C NPUOOPA BCE MELLKK, STUKETKM, HaNOHUTENN 1
TPaHCMOPTNPOBOYHbIE BNIOKUPOBKMN.

. Y6enutech, 4To NapamMeTpbl MUTaHNA, yKa3aHHble Ha 3aBOACKON TabnMuKe, COOTBETCTBYIOT

napameTpam BaLleli 31eKTPOCeTH.

OTKpoiiTe BepxHioto Kpbilwky @), nepeasuras cHayana nonsyHok 6noknposkm Kpbiwkn @ B
oTKpbiToe nonoxeHue (OPEN). BnokupoBKa BepxHeli KpbILLKU MPOUCXOANT NpK nepemelte-
HUM Non3yHKa B nonoxenue (LOCK). Y6eauTecs, uto HarpesaTtenbHble ninThl @ yctaHosne-
Hbl MPaBWJIbHO B YCTPONCTBe. PasnoxmTe cknafgHble nepeaHvie HOXKM (10), HaXkaB Ha pblyar,
HaxoASLWNINCA B THE3/1e HOXKEK.

BHUMAHUE! Hukorpa He 3anyckaiite npu6op 6e3 npaBuIbHOI YCTAaHOBKU HarpeBaTebHbIX NNACTHH.

4.

5.

TiaTenbHO NPOTPUTE BRAXHOI TKaHbIO HarpesaTeNbHble NacTuHbI rpunsa @ v nopaoH ans
xupa @, nocne yero BbITpeTe KX fOCYXa.

Mepen Tem, Kak HauaTb PaboTy C rpusiem, MPorpenTe HarpeBaTenbHble NaHenu. [ns s3Toro
yCTaHOBUTE NPUOOP Ha TBEPAOW, CyXOW, FOPU3OHTaNbHON 1 POBHOW NOBEPXHOCTU, MOAKIIO-
yunTe ero K 3NeKTPUYECKOW CeTU 1 BKIoUMTe NPoLEecc HarpeBa obenx naHenen npy Temne-
patype 230°C B TeueHue 5 MrHYT. NoapobHOe onuncaHne nNaHeny ynpaBfieHUsA, YCTaHOBKN
TemnepaTypbl 1 BpemeHn cMm. B pasgene «MCMOJIb3OBAHWUE MPUNAx. Mocne 3aBepLueHna
npowecca BblKNOYNTE YCTPOUCTBO, OTCOEANHUTE OT CETU U NOJOXKAUTE, NMOKa OHO MOJSIHO-
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CTblo OCTbIHET. HarpeBaHve naHenen MoXeT COMPOBOXAATbCA MOABIEHNEM HE3HAUNTE b-
HOro KonmMuyecTsa AblMa, KOTOPbIN NCYE3HET B NpoLecce fanbHeNLWen SKCcnnyaTaumm.

6. MpoTpuTe elle pa3 BNAKHOWN TKAHbIO HarpeBaTesibHble NIACTUHBI FPUISA, a 3aTEM BbITPUTE
NX HaCyXo.

NCMONb30BAHUE TPUNA C COMKHYTbIMU NANTAMU

BHUMAHUE! Mepep BknioueHuem ybegurecb, 4to npu6op NoNHOCTLIO CYXO0il, a B NOMelLeHUK o6ecneyeHa BeH-
TURALUA BO3AYXA.

1. YctaHoBuWTE NpUBOP Ha TBEPAON, CYXOW, FOPU3OHTASIbHOW 1 POBHOI MOBEPXHOCTU.

2. Y6enuTech, U4To B yCTPOICTBE YCTaHOBNEH XMPOBOI KoHTeliHep @.

3. Mon3yHkom @ oTKpoiiTe 3alLenKy Kpbilkm (MonoxeHne OPEN) 1 0TKpOIiTe KpbiLLKy B Bep-
TUKanbHOE NONOXKeHNe.

BHUMAHMUE! BepxHioio kpbiwky € nogHumaiite Tonbko 1 MCKAIOUMTENbHO ¢ nomowwbio pyuky ©.

4. CmaxbTe HarpeBaTenbHble NnacTuHb @ NNLLEBbIM XNPOM, NPeayCMOTPEHHbBIM ANA XKapKu
671107, @ 3aTEM 3aKPOUNTE BEPXHIOIO KPbILLKY.
5. MogkniounTte NpMBOP K INEKTPUYECKON CeTU - MOAKIIOUEHNE CUTHANMU3NPYEeTCA MUraHnemM
MHAMKATOPA Ha BblKftoyaTese @ 3aTem BK/louMTe €ro C MOMOLLbIO BbIK/loUYaTensa - UH-
LMKATOP HA KHOTMKe CTaHeT ropeTb HeMPepbIBHO.
BknounTe HMXKHIOK HarpeBaTenbHYIO MaHenb, HaXkaB Ha perynaTtop @ a 3aTem, NoBOpa-
ynBas ero BNEBO/BMNPaBO, YCTAHOBUTE XKeNlaeMyto LIeNeByto TeMnepaTypy HUKHE Harpesa-
TeNIbHOW NaHesy, oTobpaXkaemyto Ha aucniee @ AHanornyHble 4eNCcTBUA BbINONHUTE ANA
BEPXHeW HarpeBaTeibHOW NaHenNu, NCNosb3ysa perynaTop 1 Habnoaan 3a gucnneem @
TemnepaTypy MOXHO YCTaHOBUTb B AnanasoHe ot 60°C go 230°C c warom 10°C He3aBMCMMO
ANA KaXaon HarpeBaTenbHONW naHenu. bnarogapa 3ToMy, MOXHO MNOHOCTbIO KOHTPONUPO-
BaTb MpoLecc *apku. TemnepaTtypy naHenemn Takke MOXKHO M3MEHATb B NMPOLiecce XapKu.
[na cnoKoMHOW XapKu AeNMKaTHbIX 6110 NCronb3yiiTe 6onee H3KMe TeMMepaTypbl, a Ans
Msica — 6onee Bbicokne. Co BpeMeHeM, MpUobpeTas OnbIT, Bbl CMOXETEe ONTUMM3NPOBaTb
npouecc NpuroToBnieHus, nogbupas cOOTBETCTBYIOLLYIO TeMrepaTypy naHesnen. Boiknioye-
HVe faHHOWN NaHeny NPONCXoOANT NPV MOBTOPHOM Ha)aTun perynatopa unm
7. OTKpoWTe KpbILWKY FPWs, NONOXUTE NPOAYKTbI Ha HVXKHIOK HarpeBaTesNibHyto NaHenb, 3a-
TeM 3aKpOWTe KPbILIKY 1 OCTOPOXHO ee NpvixmuTe. [Npur yKnaake NpoayKToB o6paTrTe BHU-
MaHue, YToObl He 3aropofnTb JOPOXKKY CTEKAHWA »KUpa B 3aiHEN YacTy! HarpeBaTesibHON
NaHenw, rae HaxoAuTCA BbIXOA B KOHTENHep AnsA Xupa. B npubope MOXXHO roToBUTb MSCO,
pblby, WaLnbiK, oBowm 1 T. A. Ecnu nprrotaenreaemble MPOAYKTbl UMEKOT HEXHYIO CTPYKTY-
py, TO 3aKpenuTe BEPXHIOK KPbILWKY B HE MOIHOCTLIO 3aKPbITOM MOJSIOXKEHNM, NepemecTumB
Non3yHoK (4) B ofHy 13 NATK nosuuuin mexgy LOW n HIGH.

o

BHUMAHME! HarpesaTtenbHble nnacTUHbI 04eHb ropaume. He Kacaiitech HarpeBaTeNbHbIX NAACTUH FPUAA.

8. MHavKaTopbl TEPMOCTATOB @ " @ oTob6paaloT paboyee cocTosHME Npubopa:
+  KpacHbIVi LIBET - HarpeB U NOAOrPEB HarpeBaTeNbHOW NIACTUHDI
+  3eneHbli UBET - JOCTUTHYTa 3aiaHHas Temneparypa
Bo Bpemsa paboTbl rpusiA COOTBETCTBYIOWMNIA MHAMKATOP paboTatolein nnacTuHbl 6yaet
LMKANUECKN MEHATb LiBET CBEYEHWS, UTO CBUAETENbCTBYET O MOAAEPKaHUU Nprubopom
Tenna.
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9. C nomoLLblo KHOMOK @ Bbl MOXKETE YCTaHOBUTb BPEMS, Uepe3 KOTOPOE FPusib BbIKIUUTCA
(dbyHKUMA TIME). Bbl MOXeTe ycTaHOBUTb BpeMs oT 1 o 99 MUHYT C Wwarom 1 MUHyTa. YcTa-
HOBNEHHOe BpeMs 0ToBpaXkaeTcA U OTCUMTbIBAETCA Ha Aucree @ Mo ucteyeHnn ycraHoB-
JIEHHOrO BPEMEHW FpWb 3aBepLUMT PaboTy, MOfaB 5-KPaTHbI 3BYKOBOW CUTHan.

10.Mpu 3aKPbITM 1 OTKPBITAM KPbILIKY AJ1A HabnioaeHVs 3a NpoLecCcoM 3aneKaHus NpoayKToB
ocTeperanTecb UCXOAALLEro OT YyCTPOWCTBA Napa, KOTOPbIN ABNAETCA HaTypanbHbIM 3bdek-
TOM TepMUYECKO 06paboTKI. B 3aBMCMMOCTI OT pe3ynbTaToB U BalLUX KYIMHAPHbBIX Npea-
NOUTEHWIN CKOPPEKTUPYIWTE TeMMNepaTypy »KapKu.

11. BoinnaBneHHbIN 13 NPOAYKTOB XMpP ByfAeT cTeKkaTb B NMOACTaBEHHbIN KOHTEMHEp ANA Xupa
@. PerynapHo ounLLaiiTe ero oT HaKOMMBLLErOCA XMpa.

BHUMAHUE! Crekaiowumit B KOHTeHEP XKUP ABNAETCA FOPAYMM - GyAbTE 0CTOPONKHDI, YTO6bI He 06Keubea.

12.bntofa CHUManTe ¢ rpyns cneyunanbHbIMUY LWMNLAMU U AepeBAHHBIMI CTONOBbIMU NPN6o-
pamu. He ncnonb3syinte meTanimyeckue CTonoBble MpUoopsbl, Tak Kak OHY MOFyT nolapanartb
NAACTUHbI FPUNS.

13.MomecTuTe B YCTPOWNCTBO OYepefHble NPOAYKTbl ANA NPUrotToBieHna. Eciv Bbl 3akoHuMTe
paboTy ¢ rpunem, BbIknouuTe nprbop ¢ nomolbio Beikntovatens (&), a 3atem otcoeagnHute
YCTPOWCTBO OT CETU NUTAHNA.

14.MopoxpanTe, Noka NpMBOpP NONHOCTBIO OCTLIHET, NMOC/IE YEro BblUNCTUTE €ro, PyKOBOACTBY-
ACb YKa3aHNAMMN, n3noxeHHbiMy B pasgene «OUYNCTKA U YXOL».

NCMONb30BAHUE TPUNA C OTKPLITON KPbILIKON

BHUMAHUE! Nepep BknioueHnem ybeautecb, 4To Npu6op NoNHOCTbIO CYXOii, a B NoMeLeHNN 06ecneyeHa BeH-
TUNALUA Bo3AyXa.

1. YcraHoBUTE NpM6GOpP Ha TBEPLON, CYXOWN, FOPU3OHTaNbHOW 1 POBHOI MOBEPXHOCTMU.

2. Y6eanTech, YTO B yCTPOWNCTBE YCTAHOBIEH XPOBOIl KoHTelHep @.

3. MNepeTawuTe 1 yaepxmsaiite nonsyHok @ s nono-
XeHue "BBQ" n ogHOBpeMEHHO HaKTOHUTE BEPXHIOHK0
Kpbiwky @ k 3agHeit naHenu npubopa TakK, 4To6bI
oHa onepnack pyukoii @ o ctonewnuuy. Harpesa-
TesibHble NNacTrHbl 06pasytoT yron 180 ° (puc. 1).

BHUMAHUE! Tpunb moXHO packnapbiBaTbh B TaKoe NONOMKeHMe,
TONbKO €C/IM OH MOMHOCTBIO 0CTBIN.

4. CmaxbTe HarpeBaTefibHble NnacTuHbl @ NuLeBbIM KMPOM, NPefyCMOTPEHHbIM /1A Kap-
Kn 6niop,.

5. MoakniounTe NpUbOP K CETU NUTAHWA U BKIOUNTE 06e HarpeBaTesbHble MAACTVHBbI, Kak Onu-
CaHo B MyHKTe 6 NpeabliayLlero pasgena. bnarogaps Tomy, UTo MOXHO YCTaHOBUTb Pa3Hyio
TemnepaTypy NaHenel, Bbl MOXXeTe OfHOBPEMEHHO XapWTb NMPOAYKTbI, TPebyoLLMe pa3HbIX
Temneparyp.

MomecTuTe NPOAYKTbI, MPUTOTOBAEHHbIE ANA FPUNs, Ha 06enx nautax. Mpu pasmeleHnn
NPOAYKTOB, NOXanyicTa, BepHUTE ByabTe OCTOPOXHbI, YTOObI HE NPENATCTBOBATL MyTH
XKMPOBOro NOTOKa K 3afHel YacTy HarpeBaTesibHON NnuThl. Meproguyeckn nepeBogmnTb
nuly Ha ApYyrylo CTOpoHy. Bpemsa 3anekaHusa OyneT 3aBMceTb OT Tna o6pabaTbiBaeMbixX
NpoayKToB. B npubope MoXXHO NPUroTOBUTL MACO,PbI6Y, LWALLIbIK, OBOLM U T. A.

o
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7. Bbl MOXeTe YCTaHOBUTb BpeMs, yepes KoTopoe rpusib Bbiknountca (GyHkuma TIME) - cm.
onucaHuve B NyHKTe 9 npefbiayLiero pasgena.

8. Kup, BbITONNEHHbIN U3 MAca, ByaeT cTekaTb MO »enobKy B NOACTAaBNEHHbIN NOAAOCH ANA
xvpa @. PerynapHo ounaiiTe ero oT HaKONMBLLErocs u1pa.

BHUMAHUE! Xup, cTekaiowwuii B noaA0H, ropA4mii — 6yabTe 0CTOPOXKHDI, 4T06bI He 06KeubCa.
BHUMAHUE! Npouecc rpunsa paet ropaumii nap. Puck oxora!

9. bniofa, NpUroToBNeHHbIE Ha rpune, cnefyeT BbIHAMaTb C MOMOLLbIO CreUManbHbIX LWNM-
LIOB MM filepeBAHHbIX CTONOBbIX NprbopoB. He ncnonb3yinTe meTannnyeckne CTonoBble
Npubopbl, MOCKONBbKY OHU MOTYT NoLapanaTb HarpeBaTesibHble NacTUHbI TPUIIA.

10.MomecTnTe B YCTPOMCTBO oyepesHble NPOAYKTbl AN NPUroToBneHNaA. Ecnv Bbl 3aKoHUMTE
paboTy c rpunem, BblkntouuTe Nprbop ¢ nomolbio Bbikntouatens (&), a 3atem otcoeanHute
YCTPOWCTBO OT CETU NUTAHNA.

11. MopoxanTe, Noka NpMH0OP NOTHOCTbLIO OCTbIHET, MOC/E Yero BblUMCTUTE ero, PyKOBOACTBY-
ACb YKa3aHNAMM, N3noxKeHHbIMK B pasgene «OYNCTKA N YXO».

BHUMAHMUE! Mocne okoHuaHua pa6oTbl rpunsa ¢ NNAaCTUHAMKU B OTKPbITOM MONOMEHNM HeMb3A 3aKpbiBaTh
KPbILUKY /10 TeX Nop, NoKa Npu6op NoNHOCTbIO He 0CTbIHET. Puck oxora!

OYUCTKA U TEXHWYECKOE OBCNYKUBAHUE

1. I'Iepe,q TeM, KakK NPpUCTynnTb K YNCTKE (@ TakXKe nocne OKOHYaHMA 3aneKaHWs),BbIKNIOYNTb
nepeknwyartesb @ HeO6XOAI/IMO BbIHYTb WUTENCENIbHYIO BUJIKY U3 PO3ETKU 3N1EKTPOCETN U
noaoXxKaatb, NOKa yCTpOI;ICTBO MONHOCTbIO OCTbIHET.

BHUMAHUE! He norpyxaiite npu6op B Boay unu apyrue xuakoctu. He npotupaiite nnactuhbl octpbimu abpa-
3MBHBIMM MOiiKaMu UK ry6Kamm, MOTOMY YTO 3TO MOXET UCMOPTUTb NNACTUHDI.

2. HarpeBaTenbHble MAACTUHbI FPUIIA OUYMCTUTE OT XMpa ByMaxkHbIM MONOTEHL,EM. 3aTeM CHU-
MUTE HarpeBaTesbHble MAACTVHbI C NPMOopPa 1 TIWATeNbHO NPOMONTE MX B Tension Boae C
MOMLMM CPefiCTBOM MOC/IE Yero TWaTeNbHO NMPONooWmMTe 1 BbicywmTe. Y100b1 AEMOH-
TMpOBaTb HarpesaTesbHble NNACTVHbI, HaXXM1Te ofHoI pyKoil kHonky @ a BTopoii pyKoi
CHMUTE HUXKHIOK MNIACTMHY. AHaNOrMYHO NOCTYNanTe C BePXHEN HarpeBaTeNnbHOM NIacTu-
Hoi ¢ nomolLbio kHonku @). HarpesaTenbHble NAaCTVHbI UAEHTUYHBI U UX MOXHO 3aMeHATb
Mexpay coboii. YcTaHaBnMBas NnacTviHbl B Nprbop coeauHANnTe Tak, uTobbl ABa yrnybneHus
B NMaCTUHe 3alenunncb 3a ABa KPIoUKa B rHe3fe MacTvHbl, @ 3aTeM BCTaBbTe MIacTUHY B
rHe370 [0 LenyKa 3aLlenku.
MoBepxHOCTb, Ha KOTOPOW YCTaHOBIEHbI HarpeBaTebHble NANTbI BHYTPU YCTPONCTBA, MO-
XeT 6bITb NpoTepTa OyMa)KHbIM MONIOTEHLEM.
MopnoH AnA Kunpa MonTe B TENJO Bofe ¢ fobaBNeHMeM MAMKOro MOLLLEro CPeacTBa, a 3a-
TEM MPOMOIATE KX 1 BbICYLUNTE.
. Hapy»Hyto noBepXHOCTb rpus ounLLiaiiTe BIAaXKHOW TKaHbLO, MOC/IE Yero BbITPUTE HACYXO.
6. MoxeTe MbITb HarpesaTenbHble NnTbl € 1 KoHTeliHep AnA xvpa @ w B NocyaOMOeUHbIX
MaLUvHaXx.

w
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TexHMYecKne xapakTeprCTMKM yKa3aHbl Ha 3aBOACKON Tabnunyke ycTporcTBa.
AnvHa ceteBoro wHypa: 0,70 m

MPABUNBLHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(Mcnonb3oBaHHOE 3/1eKTpMYecKoe N 3NeKTPOHHOE OCHaLLeHNe)

Monbwa 0603HaueHue, pa3melLaemoe Ha TOBApE YKa3bIBAET, YTO NPOAYKT MO/ UCTEUEHNA CPOKA NPUTOAHOCT HeMb3A

BbIKWIbIBATb CAPYTMM OTX0[aMV JOMALLIHEr0X03AiicTBa. YTo6bl M36€aTh BPeAHOTO BVSHUA HA OKpYKaloLLyt

(Peqy v 300POBbe NI0EN, BUTEACTBIAE HE KOHTPOMMPOBAHHOTO YANIEH!A OTXO/I0B, CTI0NIb30BAHHOE YCTPOVCTBO

C/Ie/iyeT 0CTaBUTb B TOUKY MPUEMA NOAEPaHHOI AOMALUHEI TEXHIKM Wi COTNACUTLCS Ha eE Mepejjady AoMa.

. [InA nonyueHu nogpo6HOM UH(OPMALYAN Ha TeMy MeCTa U crloco6a GE30MacHoro yaaneHIts MeKTpUYEckiX

1 MEKTPOHHbIX OTXOZOB NOMb30BATENb JOMMKEH (BA3ATHCA C TOUKOI PO3HYHOIA MPOZAXM, WM C MECTHbIM OTZENIOM OXpaHbl
OKpyKatoLLLeii cpefibl. TOBAp Hefb3s BbIKIAbIBATL BMECTE C APYIVIMIA KOMMYHA/IbHBIMM OTXOAAMMA.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Besondere Vorsicht bei der Verwendung des Gerats ist ge-
boten, wenn sich Kinder in der Nahe befinden!

D Verwenden Sie das Gerédt ausschliefSlich fir den daftir vor-
gesehenen Verwendungszweck.

D Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

D Elektronische Gerdte sollten wahrend des Gebrauchs nicht
unbeaufsichtigt sein.

D Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der
Reinigung immer aus der Steckdose.

D Defektes Gerdt darf nicht benutzt werden, auch bei Bescha-
digung von Leitung oder Stecker — in diesem Fall muss das
Gerdt in einem autorisierten Service repariert werden.

D Anwendung eines vom Geratehersteller nicht empfohlenen
Zubehors kann Gerateschaden, Brand oder Korperverlet-
zungen verursachen.

D Halten Sie das Netzkabel fern von heil3en Flachen, offenen
Flammen, sowie von scharfen Kanten.

D Gerdt nicht in der Nahe anderer elektrischer Gerate, Herde,
Ofen etc. abstellen.

D Fassen Sie bei der Arbeit nicht die heilfen Oberflachen am
Gerat. Zum Offnen des Gerates bitte nur den daflr bestimm-
ten Griff benutzten.
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D Beim Offnen des Gerates wahrend des Toastvorgangs auf
heillen Dampf achten, der seitlich der Heizplatten austritt!

D Das Netzkabel in eine geerdete Steckdose stecken.

D Das Gerat ist auf trockener, flacher und stabiler Flache zu
stellen.

D Das Gerat auf einer temperaturbestandigen Oberflache
aufstellen. Das Gerat nie auf Oberflachen aus Kunststoff,
Vinyl, lackiertem Holz oder anderen Oberflachen aus leicht
brennbaren Stoffen aufstellen.

D Wenn das Gerdt heils ist oder in Betrieb ist.

D Nach abgeschlossener Arbeit und Abkiihlung des Gerates
und vor der Reinigung ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Steckdose und entleeren Sie die Fett-Auffangschalen.

D Das Gerdt ist nicht fur den Betrieb im Freien geeignet.

D Dieses Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteck-
dose, betrieben werden.

D Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

D Das Gerdt nur im Haushalt verwenden.

D Dieses Gerat ist nicht daflr bestimmt, durch Personen mit
eingeschrankten physischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und/oder mangels Wissens benutzt, sowie
durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihnen Anweisungen,
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wie das Gerdt zu benutzen ist. Kinder sollten das Gerdt ohne
Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

D Das Gerat und die Leitung an einem vor Kindern unter
8 Jahren geschuitzten Ort aufbewahren.

D /) ACHTUNG! Heif8e Oberfliche!

D Wenn das Gerdt in Betrieb ist, kann sich die Temperatur an
seiner Oberflache erhohen.

D Aufgrund bestehender Brandgefahr Gerdt von leicht brenn-
baren Stoffen wie Gardinen, Tischdecken etc. fernhalten.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunst-
stoffbeutel, Kartons, Styropor etc) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen.
Erstickungsgefahr!

D WARNUNG! Ole und Fette kénnen bei Uberhitzung
brennen. Seien Sie vorsichtig!
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GERATEBESCHREIBUNG

a. Ein/Aus-Schalter mit Kontrolllampe
b. Drehknopf mit Knopf zur Steue-
rung der unteren Heizplatte

1. Grundplatte des Elektrogrills Kochfeldthermostat

2. Obere Grillabdeckung f.  Kontrolllampe fiir den oberen

3. Heizplatten mit Antihaftbeschichtung Kochfeldthermostat

4. Deckelarretierungsschieber g. Zeitanzeige der verzogerten Ab-
5. Oberer Deckelgriff schaltfunktion ,TIME"

6. Bedienpult h. Anzeige der gewiinschten Tempe-

ratur in der unteren Heizplatte
i. Anzeige der gewiinschten Tempe-
ratur in der oberen Heizplatte

¢. Drehknopf mit Knopf zur Steue- 7. Fett-Auffangschale
rung der oberen Heizplatte 8. Taste zur Freigabe der unteren Heiz-
d. Tasten zum Andern der Zeit der platte
verzdgerten Abschaltfunktion ,-", 9. Taste zur Freigabe der oberen Heiz-
A platte
e. Kontrolllampe fiir den unteren 10. Klappbare Vorderbeine

Je nach Bedarf und Grillgut, seiner Gréf3e und Menge, kann der Grill in folgenden Konfigurationen

verwendet werden:

D mit geschlossenen Heizplatten — genaues, beidseitiges Braten, das Grillverfahren verléuft auf eine
strikt kontrollierte Art und Weise, kurze Bratzeit, das Grillgut wird beidseitig identisch stark gebraten
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D mit offenen Heizplatten — beinahe identisches Grillen wie bei offener Flamme, doppelt so gro3e
Grillfldiche

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

1. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung. Entfernen Sie samtliche Beutel, Etiketten, Foli-
en, Fullmaterial und Transportblockaden.

2. Prifen Sie bitte, ob die auf dem Typenschild des Gerdtes genannten Stromversorgungspara-
meter mit den Parametern lhres Stromversorgungsnetzes ibereinstimmen.

3. Oberen Deckel @ &ffnen, dazu Deckelarretierungsschieber @ in Position ,OPEN” bringen.
Der Deckel wird arretiert nachdem der Schieber in Position ,LOCK" mit geschlossenem obe-
ren Abdeckung verschoben wird. Priifen, ob die Heizplatten @ im Gerit sachgemiR ange-
bracht worden sind. Die klappbaren Vorderbeine (10) durch Driicken des Hebels im Beinsitz
ausklappen.

ACHTUNG! Geridt ohne sachgemaB angebrachte Heizplatten niemals in Betrieb setzen.

4. Die Heizplatten des Grills @ und die Fett-Auffangschale @ mit einem feuchten Tuch abwi-
schen und anschlieBend trockenwischen.

5. Vor Inbetriebnahme des Grills Heizplatten thermisch konditionieren. Zu diesem Zweck das
Gerat auf harter, trockener, horizontaler und ebener Flache aufstellen, an Netzversorgung
anschlieBen und das Erhitzen der beiden Platten bei einer Temperatur von 230°C 5 Minuten
lang starten. Eine detaillierte Beschreibung der Bedienung des Bedienpults, der Einstellung
von Temperatur und Zeit finden Sie im Abschnitt ,GRILLNUTZUNG". Nach Abschluss des Pro-
zesses das Gerédt abschalten, von der Stromversorgung trennen und abwarten bis es voll-
standig abkuhlt. Beim Konditionieren der Heizplatten kann etwas Rauch freigesetzt werden,
diese Erscheinung lasst bei weiterem Betrieb nach.

6. Grill-Heizplatten mit einem feuchten Tuch abwischen, anschlieBend trockenwischen.

GRILLBETRIEB BEI GESCHLOSSENEN HEIZPLATTEN

ACHTUNG! Vor Inbetriebnahme sicherstellen, dass das Gerdt vollstandig trocken ist und der Raum entspre-
chend durchliiftet wird.

1. Gerédt auf einer harten, trockenen, horizontalen und glatten Oberflache aufstellen.

2. Sicherstellen, dass die Fett-Auffangschale @ am Gerit angebracht ist.

3. Mit dem Schieber @ die Deckelarretierung freigeben, (Schieber in Position ,OPEN”) Deckel
offnen und in vertikale Position bringen.

ACHTUNG! Oberen Deckel € ausschlieBlich am Griff @ festhalten.

4. Die Heizplatten @ mit geeignetem Speisefett einschmieren, anschlieBend oberen Deckel
verschlieBen.

5. Das Gerat an das Stromnetz anschalten - das Anschlie3en wird durch Pulsieren der Kontrolll-
ampe am Schalter signalisiert @ AnschlieBend das Gerdt dem Schalter@ einschalten - die
Kontrolllampe an der Taste leuchtet andauernd.

6. Die untere Heizplatte durch Driicken des Drehknopfes @ aktivieren und dann den Knopf
nach links/rechts drehen, um die gewiinschte Solltemperatur der auf dem Display angezeig-
ten unteren Heizplatte einzustellen @ Bei der oberen Platte analog vorgehen, indem Sie
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den Drehknopf@ verwenden und die Anzeige beobachten @ Sie kdnnen die Temperatur
zwischen 60 °C und 230 °C in 10 °C-Schritten fiir jedes Heizkorper unabhangig voneinan-
der einstellen. Dadurch ist volle Kontrolle tGber den Verlauf des Grillprozesses méglich. Die
Temperatur der Platten kann auch wahrend des Prozesses gedndert werden. Fiir das ruhige
Grillen von empfindlichen Speisen niedrigere Temperaturen verwenden und fiir Fleisch - ho-
here. Mit der Zeit werden Sie in der Lage sein, den Grillprozess durch Anpassung der Platten-
temperatur zu optimieren. Um die gegebene Platte auszuschalten, den Drehknopf@ oder
@ erneut driicken.

7. Grillabdeckung 6ffnen, Produkte auf die untere Heizplatte legen, Deckel verschlieBen und
ganz sanft gegen das Grillgut anpressen. Beim Platzieren von Lebensmitteln darauf achten,
dass der Fettabfluss zur Rickseite der Kochflache, wo sich der Auslass zur Fett-Auffangschale
befindet, nicht behindert wird. Im Gerdt kdnnen Fleisch, Fisch, Schaschlikspielle, Gemise
usw. zubereitet werden. Wenn das Grillgut eine empfindliche Struktur hat, ist die obere Ab-
deckung in der nicht ganz geschlossenen Position durch Bewegen des Schiebers (4) in einer
der fiinf Positionen zwischen LOW und HIGH zu sperren.

ACHTUNG! Die Heizplatten sind heiB. Beriihren Sie die Grillheizplatten nicht.

8. Die Thermostatkontrollleuchten @ und @zeigen den Betriebszustand des Gerates an:
+ Rot - Erhitzen oder Nachheizen des Heizfeldes
« Griin - Solltemperatur erreicht
Wenn der Grill in Betrieb ist, andert die entsprechende Lampe der aktivierten Heizplatte
zyklisch die Lichtfarbe, was bedeutet, dass das Gerat die Warme aufrecht erhalt.

9. Mit den Tasten @ kann die Zeit eingestellt werden, nach der das Grillgerat ausgeschaltet
wird (,TIME" Funktion). Es kann ein Zeitraum von 1 bis 99 Minuten eingestellt werden mit
Schritten von 1 Minute. Die eingestellte Zeit wird auf dem Display @ angezeigt und kon-
tinuierlich herunter gezahlt. Nach Ablauf der eingestellten Zeit beendet das Grillgerat den
Betrieb durch 5-maliges Tonsignal.

10.Beim Offnen und SchlieBen der Heizplatten zwecks Priifung des Zustandes des Grillguts ist
auf den austretenden heiflen Dampf zu achten, der ein natiirliches Produkt der thermischen
Bearbeitung ist. Die Grilltemperatur je nach gewiinschten Ergebnissen und persénlichem
Geschmack nachstellen.

11. Das vom Grillgut freigesetzte Fett Iauft in die untergestellte Fett-Auffangschale ab @.. Die
Fett-Auffangschale regelmafig entleeren.

ACHTUNG! Das aufgefangene Fett ist heif — es besteht Verbrennungsgefahr.

12.Das Grillgut mit einer speziellen Zange oder mit Holzbesteck von der Heizplatte entnehmen.
Kein Metallbesteck verwenden, mit dem die Heizplatten beschadigt werden kénnen.

13.Zum Grillen bestimmtes Grillgut nachlegen. Beim Beenden der Arbeit am Grill, ist das Geréat
mit dem Netzschalter@ auszuschalten und vom Netz zu trennen.

14.Abwarten bis das Gerat vollstandig abkihlt und anschlieBend gemaf Hinweisen im Kapitel
,REINIGUNG UND WARTUNG" reinigen.

GRILLBETRIEB BEI OFFENEN HEIZPLATTEN

ACHTUNG! Vor Inbetriebnahme sicherstellen, dass das Gerit vollstandig trocken ist und der Raum entspre-
chend durchliiftet wird.

1. Gerét auf einer harten, trockenen, horizontalen und glatten Oberflache aufstellen.
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2. Sicherstellen, dass die Fett-Auffangschale @ am Gerit angebracht ist.

3. Schieber @ in Position ,BBQ MODE” (Barbecue) brin-
gen und festhalten, mit der anderen Hand am Griff @
greifen und den oberen Deckel @ nach hinten
schwenken, sodass der Deckel @ mit dem Griff @ an
der Tischplatte abgestitzt ist Die Heizplatten erstel-
len einen Winkel von 180° (Abb. 1).

ACHTUNG! Bevor das Gerdt auseinander gelegt wird, muss es voll-
standig abgekiihlt sein.

4. Die Heizplatten @ mit geeignetem Speisefett einschmieren.

5. Das Gerat an das Stromnetz anschlieBen und beide Heizplatten wie in Punkt 6 des vorhe-
rigen Abschnitts in Betrieb setzten. Dank der Moglichkeit, verschiedene Temperaturen der
Platten einzustellen, kdnnen Sie gleichzeitig Produkte grillen, die unterschiedliche Tempera-
turen erfordern.

6. Grillgut auf beide Heizplatten legen. Die Grilldauer hangt vom gewdhlten Grillgut ab. Fiir ein
gleichmaBiges Ergebnis Grillgut regelmaBig wenden. Die Grilltemperatur je nach gewtiinsch-
ten Ergebnissen und persénlichem Geschmack nachstellen. Beim Belegen des Grills mit Le-
bensmittel stets beachten, dass die Ablasséffnung in die Fett-Auffangschale nicht versperrt
wird.

7. Sie kdnnen die Zeit einstellen, nach der das Grillgerat ausschaltet (,ZEIT" Funktion) - siehe
Beschreibung in Punkt 9 des vorherigen Kapitels.

8. Das vom Grillgut freigesetzte Fett lauft in die untergestellte Fett-Auffangschale @ ab. Die
Fett-Auffangschale regelméafig entleeren.

ACHTUNG! Das aufgefangene Fett ist hei8 — es besteht Verbrennungsgefahr.
ACHTUNG! Beim Grillen wird heiBer Dampf freigesetzt. Verbrennungsgefahr.

9. Das Grillgut mit einer speziellen Zange oder mit Holzbesteck von der Heizplatte entnehmen.
Kein Metallbesteck verwenden, mit dem die Heizplatten beschadigt werden kénnen.

10.Zum Grillen bestimmtes Grillgut nachlegen. Beim Beenden der Arbeit am Grill, ist das Geréat
mit dem Netzschalter@ auszuschalten und vom Netz zu trennen.

11. Abwarten bis das Gerét vollstandig abkihlt und anschlieBend gemaf3 Hinweisen im Kapitel
+REINIGUNG UND WARTUNG" reinigen.

ACHTUNG! Nach beendeter Arbeit des Gerates mit gedffneten Heizplatten Deckel nicht verschlieBen, bis das
Gerdt vollstandig abgekiihlt ist. Verbrennungsgefahr!

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Vor der Reinigung (und nach dem Grillen) Gerat mit dem Schalter@abschalten, Stecker von
der Stromversorgung trennen und abwarten, bis das Geréat abkuhlt.

ACHTUNG! Das Gerdt nie im Wasser oder anderen Fliissigkeiten eintauchen! Die Heizplatten mit keinen schar-
fen, scheuernden Lappen oder Schwammen abwischen, die ihre Oberfliche beschddigen konnen.

2. Heizplatten mit einem Papiertuch vorbereitend von Fett befreien. AnschlieBend Heizplat-
ten aus dem Gerdt ausbauen und im warmen Wasser mit etwas Reinigungsmittel waschen,
anschlieBend sorgfaltig spilen und abtrocknen. Zum Abnehmen der Heizplatten mit einer
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Hand die Taste @ driicken, mit der anderen die Heizplatte abbauen. Im Fall oberer Heizplat-
te dhnlich vorgehen, dabei aber die Taste @ benutzen. Die Heizplatten sind identisch und
kdénnen untereinander gewechselt werden. Beim Anbringen der Heizplatten im Gerat sind
diese anzupassen, sodass die zwei Vertiefungen in der Platte an den zwei Haken im Platten-
sockel einhaken. AnschlieBend Platte am Sockel andriicken bis sie horbar einrastet.

3. Die Oberflache, wo die Heizplatten im Inneren des Gerates montiert werden kann mit einem
Papiertuch abgewischt werden.

4. Die Fett-Auffangschale im lauwarmen Wasser mit einem sanften Reinigungsmittel reinigen,

spulen und trocknen lassen.
. Grill-AuBenflache mit einem feuchten Tuch reinigen, anschlieBend trockenwischen.
6. Die Heizplatten @ und die Fett-Auffangschale @ sind spiilmaschinenfest.

TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter des Gerats sind dem Typenschild zu entnehmen.
Liange des Netzkabels: 0,70 m a

(¥,

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE)

Polen Die Bezeichnung am Gerét bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgerdte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort |hre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

s Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie diber Ihre

Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmill.
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BEZPECNOSTNi POKYNY PRI POUZiVANI

D Pred pouzitim si pozomné prectéte nasledujici ndvod k obsluze.

D Obzvlasté opatrné postupujte v piipadé, Ze se v blizkosti
vyskytuj déti.

D Zafizeni nepouzivejte k jinym Ucellm, nez k jakym bylo
urceno.

D Zafizeni, kabel, termostat ani zastrcku neponofujte do vody
Ci jinych kapalin.

D Zapnuté zafizeni neponechavejte bez dozoru.

D Jestlize zafizeni nepouzivate, vyjméte zastrcku z elektrické
74asuvky.

D Zafizeni nepouzivejte ani v pfipadé, kdy doslo k poskozeni
napdjeciho kabelu nebo zastrcky - v takovém piipadé pre-
dejte zafizeni do autorizovaného servisu k opravé.

D Pouzivani pfislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem,
muze zpUsobit poskozeni zafizeni, zranéni nebo dokonce
poZzar.

D Elektricky napdjeci kabel nevésejte pres ostré hrany a nedo-
volte, aby se dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

D Zafizeni neumistujte do blizkosti elektrickych &i plynovych
sporaka, horaka, pecici trouby apod.

D Béhem grilovani se nedotykejte horkych povrch( zafizent.
K otevirani grilu pouzivejte pouze k tomuto urceny Uchyt.

D Priotevirani grilu béhem grilovani dvejte pozor na unikajici
horkou paru.
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D Zafizeni musf byt pfipojeno do elektrické zasuvky se zem-
nicim kolikem!

D Gril pouZivejte vzdy na rovném a stabilnim povrchu.

D Zafizeni umistéte na povrch, ktery je odolny vici vysokym
teplotam. Gril neumistujte na plastové, vinylové povrchy,
lakované dfevo ani na jiné povrchy vyrobené z vysoce hoi-
lavych materialUl,

D Zapnuty nebo jesté horky gril nepfemistujte.

D Po skonceni grilovani a vychladnuti zafizeni ¢i pred ciste-
nim nejprve vyjméte zastrcku z elektrické zasuvky, a poté
vyprazdnéte nadobku na zachytavani tuku.

D Gril neni urcen k venkovnimu pouzitf.

D Zafizenineni urceno k provozu s vyuzitim externich ¢asovych
spinacl nebo samostatného dalkového oviadan.

D Zafizeni je urceno vyhradné k domacimu pouziti.

D Toto zafizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi ¢i dusevnimi schopnostmi i osoby
bez zkusenosti a znalosti zafizeni, bude-li nad nimi zajistén
dohled nebo budou pouceny v oblasti bezpeného pou-
zivani zafizeni tak, aby riziko s timto spojené bylo pro tyto
osoby srozumitelné. Déti bez dozoru nesméji zafizent Cistit
ani provadét jeho udrzbu.

D Davejte pozor na to, aby si déti se zafizenim/vybavenim
nehraly.

D Zaiizeniijeho napdjeci kabel uchovavejte na miste, které je
pro déti do 8 let nedostupné.
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D /)\POZOR! Horky povrch!

D Teplota dostupnych povrchl mdze byt vy3si, pokud je za-
fizeni zapnuté.

D Zafizeni neumistujte v blizkosti hoflavych materialQ, jako
jsou zaclony, ubrusy a dalsi, protoze by mohlo dojit ke vzniku
pozaru.

D Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.

D Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

D Sohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosime, nepone-
chavejte volné lezet soucasti baleni vyrobku (plastové sacky,
krabice, polystyren apod.).

D VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s folii. Ne-
bezpeci uduseni!

D VAROVANI! Piehiaty tuk se miize vznitit. Postupuijte
velmi opatrné.
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POPIS ZARIZENi

cvswN S

Zékladna grilu

Horni viko grilu

Topné desky s nepfilnavym povrchem
Pojistka horniho vika

Uchyt horniho vika

Ovladaci panel

a.
b.

vypinac s kontrolkou

regulator s tlacitkem pro ovladani
dolni plotynky

regulator s tlacitkem pro ovladani
horni plotynky

tlacitka pro nastaveni ¢asu u funkce

odlozeného vypnuti ,-*, ,+"
kontrolka termostatu dolni
plotynky

N

9.

10.

f.  kontrolka termostatu horni
plotynky

g. displej pro zobrazeni ¢asu funkce
odlozeného vypnuti (TIME)

h. displej nastavené teploty dolni
plotynky

i. displej nastavené teploty horni
plotynky

Nadobka na tuk

Tlacitko pro uvolnéni spodni topné

desky

Tlacitko pro uvolnéni horni topné

desky

Sklopné predni nozicky

Podle potreby, druhu pripravovaného pokrmu, jeho velikosti a mnozZstvi je mozné gril pouZit ve
dvou konfiguracich:
D suzavienymideskami- dikladné smazeniv obou stran soucasné, grilovdni probihd striktné kontro-

lovanym zpusobem, po krdtkou dobu, potraviny jsou opeceny témér identicky z obou stran soucasné
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D s otevienymi deskami - grilovdni se nejvice podobd prirozenému grilovdni na otevieném ohni,
soucasné se dvojndsobné zvétsuje grilovaci plocha.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Gril vybalte z krabice, odstrarite z néj vsechny sacky, samolepky, vypIné a prepravni pojistky.

2. Zkontrolujte, zda se parametry napdjeni uvedené na nomindlnim stitku zafizeni shoduji s
parametry Vasi elektrické sité.

3. Otevrete horni viko @ tak, Ze pojistku vika @ posunete do polohy ,OPEN". K zaji$téni otevre-
ni horniho vika grilu dochazi po pfesunuti pojistky do polohy ,LOCK" a po pfedchozim uza-
vfeni horniho vika. Zkontrolujte, zda jsou topné desky @ spravné nainstalovany. Predni skla-
daci nozicky (10) odklopite tak, ze stisknéte packu, ktera se nachazi v [tzku téchto nozicek.

POZOR! Nikdy nezapinejte gril bez fadné nainstalovanych a upevnénych topnych desek.

4. Topné desky grilu @ a nadobku zachytavajici tuk @ dlkladné otfete vihkym hadiikem a
nasledné je vytiete do sucha.

5. Predtim, nez zacnete gril pouzivat, topné desky zahfejte. Gril umistéte na pevnou, suchou,
vodorovnou a vyrovnanou plochu, zapojte jej do elektrické sité a spustte nastavte ohiev
obou plotynek na 230°C po dobu 5 minut. Pfesny popis obsluhy ovlddaciho panelu, na-
stavovani teploty a ¢asu naleznete v kapitole ,Pourziti grilu”. Po skonceni procesu zafizeni
vypnéte, odpojte ze zasuvky a pockejte az zcela vychladne. Pi zahtivani desek se muze lehce
uvolriovat kouf. Tento jev pfi dalSim pouzivani ustoupi.

6. Topné desky grilu opét otfete vlIhkym hadfikem a nasledné je vytiete do sucha.

POUZITi GRILU V ZAVRENE POLOZE

POZOR! Pfed zapnutim se ujistéte, Ze je gril zcela suchy a v mistnosti je zajisténa fadna vyména vzduchu
(vétrani).

1. Zafizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.
2. Ujistéte se, Ze na grilu je nainstalovana nadobka na zachytavani tuku @.
3. Pojistkou @ uvolnéte horni viko (pojistku do polohy OPEN) a otevfete jej do svislé polohy.

POZOR! Horni viko @ zvedejte pouze a vyhradné za k tomuto uréeny tichyt @.

4. Topné desky@ potrete tukem, ktery je uréen ke smazeni pokrm(i a poté horni viko uzaviete.

5. Gril zapojte do elektrické sité - pfipojeni je signalizovéno blikdnim kontrolky ve vypinaci @
Nasledné gril vypina¢em zapnéte @ - kontrolka na tlacitku bude svitit trvale.

6. Dolni plotynku zapnéte stisknutim kolecka reguldtoru @ a jeho oto¢enim doleva nebo do-
prava nastavte pozadovanou teplotu spodni plotynky, kterad se zobrazi na displeji @ Ob-
dobnym zplsobem postupujte u horni plotynky, k ¢emuz poufzijte jeji requlacni kolecko a
pozorujte displej @). Teplotu mUzete nastavit samostatné pro kazdou plotynku v rozmezi
od 60°C do 230°C s rozestupy po 10°C. Diky tomu muzete mit pribéh grilovani plné pod
kontrolou. Zménu nastaveni teploty plotynek mlzete provadét i v pribéhu grilovani. Pro
spravné grilovani jemnych pokrmi pouzivejte nizsi teploty a u masa zase vyssi. S postupem
Casu budete ziskavat zkusenosti a budete schopni grilovani optimalizovat nastavovanim od-
povidajici teploty plotynek. Vypnuti dané plotynky nasleduje po dal3im stisknuti pfislusné-
ho regulacniho kolecka @ nebo(Z9.
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7. Oteviete viko grilu, vlozte pokrmy na spodni topnou desku a viko uzavrete, pficemz jej velmi
jemné pritlacte na grilované potraviny. Béhem vkladani potravin do grilu vénujte pozornost
tomu, aby nedoslo k zablokovani odtoku tuku do zadni ¢asti topné desky, kde se nachazi
odtok do nadobky na tuk. Na grilu je mozné pfipravovat maso, ryby, raznici, zeleninu apod.
Pokud maji grilované potraviny jemnou strukturu, zablokujte horni viko v neuzaviené polo-
ze tak, Ze pojistku (4) posunete do jedné z péti poloh mezi LOW a HIGH.

POZOR! Plotynky jsou horké. Nedotykejte se plotynek.

8. Kontrolky termostatt @ a @ signalizuji provozni stav grilu:
- Cervend barva - zahfivani nebo dohfivani plotynky
+ zelend barva - bylo dosazeno pozadované teploty
Béhem grilovani bude pfislusnad kontrolka zapnuté plotynky pravidelné ménit barvu z
cervené na zelenou, coz svéd¢i o tom, ze gril udrzuje pozadovanou teplotu.

9. Pomoci tla¢itek miZete nastavit dobu, po jejimZ uplynuti se gril vypne (funkce ,TIME").
Je mozné nastavit dobu od 1 minuty po 99 minut s krokem po jedné minuté. Nastaveny
¢as je zobrazen na displeji a zacind odpocitavani. @ Po uplynuti nastavené doby se gril
vypne a 5-krat zazni zvukovy signal.

10.P¥i otevirani a zavirani vika za Gcelem kontroly stupné opeceni potravin davejte pozor
na horkou paru, kterd mdze ze zafizeni unikat a je prirozenym dasledkem tepelného
zpracovavani pokrmu. V zavislosti na vysledku a také Vasich kulindrnich preferencich
upravte teplotu grilovani.

11. Tuk, ktery vytéka z potravin, bude odtékat do pFistavené nadobky na tuk @. Tuk zachy-
ceny v této nadobce pribézné vylévejte.

POZOR! Tuk odtékajici do zachytné nadobky je horky - davejte pozor, abyste se nepopalili.

12.Potraviny snimejte z grilu pomoci specialnich klesti nebo dfevénymi pomUckami. Nepouzi-
vejte kovové nastroje, jelikoz by mohly zplsobit poskrabani povrchu grilu.

13.Na gril polozte dalsi pokrmy, které chcete grilovat. Kdyz skoncite grilovani, vypnéte zafizeni
pomoci vypinace @ a nasledné gril odpojte od elektrické sité.

14.Pockejte, az gril zcela vychladne, a nasledné jej ocistéte. Pfitom se fidte pokyny uvedenymi v
kapitole ,CISTENI A UDRZBA".
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POUZITi GRILU V OTEVRENE POLOZE

POZOR! Pied zapnutim se ujistéte, Ze je gril zcela suchy a v mistnosti je zajisténa fadna vyména vzduchu
(vétrani).

1. Zafizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.

2. Ujistéte se, 7e na grilu je nainstalovana nadobka na zachytavani tuku @.

3. Pojistku @ posurite do polohy ,BBQ MODE” (Barbe-
cue) a pridrzte ji, druhou rukou soucasné uchopte
uchyt @ a odklopte horni viko grilu @ smérem doza-
du tak, aby se horni kryt @ opiral ichytem @ o pra-
covni desku. Topné desky jsou rozevieny v thlu 180°
(obr. 1).

POZOR! Béhem rozkladani grilu musi byt zafizeni studené.

4. Topné desky @ potrete tukem, ktery je uréen ke smazeni pokrm(.

5. Gril pripojte do elektrické sité a zapnéte obé plotynky podle pokyna uvedenych v bodé 6
predchozi kapitoly. Diky moznosti nastaveni riizné teploty plotynek muiZzete v jednu chvili
pfipravovat potraviny, které vyzaduiji jinou teplotu grilovani.

6. Pokrmy, které chcete grilovat, rozlozte na obé topné desky. Doba peceni na grilu bude z&-
viset na druhu potravin, které chceme pfipravit. Pravidelné pokrmy obracejte, ¢imz zajistite
jejich rovnomérné propékani. V zavislosti na vysledku a také Vasich kulinarnich preferencich
upravte teplotu grilovani. BEhem vkladani potravin do grilu vénujte pozornost tomu, aby
nedoslo k zablokovani odtoku tuku do nadobky na tuk.

7. MUzete nastavit dobu, po jejimz uplynuti se gril vypne (funkce ,TIME") - viz popis v bodé 9
predchozi kapitoly.

8. Tuk, ktery vytéka z potravin, bude odtékat do pfistavené nadobky na tuk @. Tuk zachyceny
v této nadobce pribézné vylévejte.

POZOR! Tuk odtékajici do zachytné nadobky je horky - davejte pozor, abyste se nepopalili.
POZOR! Béhem grilovani vznika horka para. Hrozi riziko popaleni!

9. Potraviny snimejte z grilu pomoci specidlnich klesti nebo dfevénymi pomuickami. Nepouzi-
vejte kovové nastroje, jelikoz by mohly zplsobit poskrabani povrchu grilu.

POZOR! Plotynky jsou horké. Nedotykejte se plotynek.

10.Na gril polozte dalsi pokrmy, které chcete grilovat. Kdyz skoncite grilovani, vypnéte zafizeni
pomoci vypinace @ a nasledné gril odpojte od elektrické sité.

11. Pockejte, az gril zcela vychladne, a nasledné jej ocistéte. Pfitom se fidte pokyny uvedenymiv
kapitole ,CISTENi A UDRZBA".

POZOR! Po skonceni grilovani v oteviené poloze gril nezavirejte, dokud zcela nevystydne. Hroziriziko popaleni!
CISTENI A UDRZBA

1. Predtim, nez budete gril ¢istit (a po skonéeni grilovéni), jej vypnéte vypinacem @ vyjméte
zastrcku z elektrické zasuvky a pockejte, az zafizeni zcela vychladne.
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POZOR! Zafizeni neponofujte do vody i jinych kapalin. Topné desky necistéte ostrymi, abrazivnimi houbickami
nebo draténkami, protoZe by mohlo dojit ke zniceni desek grilu.

2.

(%]

Tuk z topnych desek grilu odstrafte papirovym ru¢nikem. Nasledné sejméte topné desky z
grilu a umyjte je v teplé vodé s mycim pfipravkem, poté je dlikladné oplachnéte a vysuste.
Chcete-li sejmout topné desky z grilu, stisknéte jednou rukou tla¢itko @ a druhou rukou
vyjméte spodni topnou desku. Obdobnym zplsobem postupujte v pfipadé horni desky, kde
stisknéte tlacitko @). Topné desky jsou identické a mohou byt mezi sebou zaménovany. Pk
montazi topnych desek zpét na gril je prilozte tak, aby do dvou zarez(l v topné desce zapadly
vy¢nélky v sedle desky, poté na desku zatlac¢te smérem ke grilu, dokud neuslysite cvaknuti.

. Vnitini plochy, na kterych jsou namontovany topné desky grilu, miZete otfit papirovym ru¢-

nikem.

. Nadobku na tuk umyjte ve vlazné vodé s pfimési jemného myciho prostfedku, nasledné ji

oplachnéte a vysuste.

. Vnéjsi povrch grilu ¢istéte vihkym hadfikem a nésledné jej vytrete do sucha.
. Topné desky @ i nadobu na tuk @ mUzete mat v myéce nadobi.

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nomindlnim stitku vyrobku.
Délka napajeciho kabelu: 0,70m

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU (pouiité elektrické nebo elektronické zafizeni).

Polsko Oznaceni, které je umistovéno na vyrobku, znamend, ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt vy-

robek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotfebi¢ miize mit negativni vliv na Zivotni pro-

E stfedi a lidské zdravi z divodu potenciondlniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucdsti. Smiseni

elektrického odpadu s jingymi odpady nebo jejich neprofesiondlni demontdz mohou zplsobit uvolfiovani

ldtek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotfebice je nutné predat na uréeném shérném

misté zajistujicim shér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista shéru starych elektronickych a elektric-
kych spotfebici je uZivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zdvod na zpracovdvéni pouZitych spottebici.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO

POUZIVANIA

D Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s pouzivatelskou
priruckou.

D Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ak sa v blizkosti zaria-
denia nachadzaju det.

D Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na aké je urcené,

D Zariadenie, kabel, termostat a zastrcku neponarajte do vody
ani do inych kvapalin.

D Pocas pouzivania, zariadenie nechavajte bez dozoru.

D Ked zariadenie nepouZivate, vzdy vytiahnite zastrcku z el.
7asuvky.

D Zariadenie v Ziadnom pripade nepouzivajte ak je poskodené,
ak je poskodeny napdjaci kabel alebo zéstrcka. V takomto
pripade zariadenie odovzdajte na opravu do autorizovaného
servisu.

D Pouzivanie iného prislusenstva, nez toho ktoré odporuca
vyrobca, méze viest k poskodeniu zariadenia, vzniku poziaru
alebo k Urazu.

D Napdjaci kabel nevesajte na ostrych hrandch a zabrante, aby
sa dotykal horucich povrchov.

D Zariadenie neumiestiujte v blizkosti elektrickych a plynovych
sporakov, horakov, rdr a pod.

D Ak sa zariadenie pouziva, nedotykajte sa jeho horucich povr-
chov. Na otvaranie pouzivajte iba Uchyt, ktory je na to urceny.
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D Ked sa gril pouziva, pri jeho otvarani davajte pozor na vy-
chadzajucu horucu paru.

D Zariadenie musf byt pripojené k el. zastrcke s ochrannym,
uzemnovacim kolikom.

D Zariadenie pouZivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

D Zariadenie pouzivajte iba na povrchu, ktory je odolny voci
vysokym teplotam. Zariadenie nepouzivajte na plastovych,
vinylovych a lakovanych drevenych povrchoch, alebo inych
povrchoch, ktoré su vyrobené z lahko horlavych materidlov.

D Horlce zapnuté zariadenie nepresuvajte a neprenasajte.

D Po vypnuti zariadenia, jeho vychladnuti a pred zacatim jeho
Cistenia, najskor vytiahnite zastrcku z el. zasuvky a nasledne
vyprazdnite nadobu na zachytavanie stekajuceho tuku.

D Zariadenie nepouzivajte vonku na otvorenom priestranstve.

D Zariadenie nie je urené na pouzivanie s pouzitim vonkajsich
casovych spinacov, alebo osobitného systému dialkového
ovladania.

D Zariadenie je urCené iba na domadce poutitie.

D Toto zariadenie mdzu pouzivat deti viac ako 8 rokov, ako aj
osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi a rozumo-
vymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju prislusné
vedomosti a skusenosti, ak budu pod neustalym dohladom,
alebo ak boli predtym prislusne zaskolené o spdsobe pou-
Zlvania zariadenia bezpecnym sposobom a pochopili riziko,
ktoré suvisi s pouzivanim tohto zariadenia. Deti bez dozoru
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dospelej osoby, nesmu zariadenie Cistit, ani vykonavat jeho
udrzbu.

D Detisa v ziadnom pripade nesmu so zariadenim hrat.

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste mimo dosahu
detf mladsich ako 8 rokov.

D /)\POZOR! Hortici povrch!

D Teplota dostupnych povrchov méze byt vyssia, ak je spot-
rebi¢ zapnuty.

D Zariadenie nepouzivajte v blizkosti lahko horlavych materi-
alov, aku su zaclony, zavesy, obrusy a iné, kedze moze dojst
k vzniku poziaru.

D Zastrcku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napajaci kabel.

D Zastrcku neddvajte do el. zasuvky mokrymi rukami.

D Kvoli bezpecnosti deti, nenechavajte ¢asti balenia/obalu
(plastové obaly, kartony polystyrén a pod.) volne dostupné.

D VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali s foliami.
Hrozi nebezpecenstvo zadusenia!

D VAROVANIE! Prehriaty tuk sa moze vznietit. Zacho-
vajte nalezitu opatrnost.
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POPIS ZARIADENIA

1. Zakladna grila f. svetelnd kontrolka termostatu
2. Hornd pokrievka grila hornej varnej platne
3. Varné platne s neprilnavym povrchom g. displej ¢asu funkcie odlozeného
4. Posuvac poistky hornej pokrievky zapnutia (TIME)
5. Rucka hornej pokrievky h. displej zadanej teploty v dolnej
6. Ovladaci panel varnej platni
a. spina¢/vypinac s kontrolkou i. displej zadanej teploty v hornej
b. koliesko s tla¢idlom na ovladanie varnej platni
dolnej varnej platne 7. Nadoba na tuk
¢. koliesko s tlacidlom na ovladanie 8. Tlacidlo odblokovania dolnej varnej
hornej varnej platne platne
d. tlagidla zmeny funkcie ¢asu 9. Tlacidlo odblokovania hornej varnej
odlozeného zapnutia "-","+" platne
e. svetelnd kontrolka termostatu 10. Skladacie predné nozicky

dolnej varnej platne

Podla potreby, typu pripravovanych jeddl, ich velkosti a mnoZstva, gril je mozné pouzit v dvoch
konfigurdcidch:
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D so zatvorenymi platriami — dékladnd tepelnd Uprava z oboch strdn sticasne, proces grilovania
prebieha tplne kontrolovanym spésobom, priprava je krdtka, jedlo je opecené prakticky v rovnakej
miere z oboch strdn

D s otvorenymi platriami — grilovanie sa najviac podbd na grilovanie na otvorenom ohni a sticasne

PRED PRVYM POUZITIM

1. Zariadenie vybalte z karténu, odstrante zo zariadenia vietky vrecka, etikety, vyplne a pre-
pravné poistky.

2. Skontrolujte, ¢i sa parametre uvedené na vyrobnom stitku zariadenia zhoduju s parametrami
pouzivanej el. siete.

3. Otvorte hornui pokrievku @ prestvanim posuvaca poistky pokrievky @ do polohy ,OPEN".
Hornu pokrievku zablokujete presunutim posuvaca na zatvorenu polohu ,LOCK”, predtym
zatvorte hornu pokrievku. Skontrolujte, ¢i st varné platne @ spravne namontované. Rozloz-
te predné nozi¢ky (10) pomocou stlaenia packy, ktord sa nachadza pri nozickach.

POZOR! Zariadenie nikdy nezapinajte, ak varné platne nie su spravne namontované.

4. Dokladne poutierajte vihkou handri¢kou varné platne grila @ ako aj nadobu na tuk @ a na-
sledne ich poutierajte dosucha.

5. Predtym, ako za¢nete na grile pripravovat jedlo, predhrejte varné platne. Postavte zariadenie
na tvrdy, suchy a rovny povrch, zapojte ho do siete a spustite proces zahrievania oboch platni
na teplotu 230 °C cca 5 min. Presny opis obsluhy ovlddacieho panela, nastavenie teploty a
¢asu najdete v kapitole ,,POUZITIE GRILU” Po skonéeni procesu, zariadenie vypnite, odpojte
zo siete a pockajte kym Uplne vychladne. Zahrievanie platni moze sprevadzat lahké dymenie,
ktoré ustupi pocas dalSieho pouzivania.

6. Opat varné platne grilu poutierajte vihkou handrickou a nasledne poutierajte dosucha.

POUZIVANIE GRILU SO ZATVORENYMI PLATNAMI

POZOR! Pred spustenim skontrolujte, ¢i je zariadenie tiplne suché a ¢i je v miestnosti zabezpecené dostatocné
vetranie.

1. Zariadenie polozte na tvrdy suchy vodorovny a rovny povrch.

2. Skontroluijte, & je do zariadenia spravne vloZena nadoba na tuk @.

3. Postvacom @ odblokujte poistku pokrievky (posuvaé¢ na polohe ,OPEN”) a otvorte pokriev-
ku do zvislej polohy.

POZOR! Hornii pokrievku @ zdvihajte vyhradne iba s za ichyt @.

4. Varné platne @ potrite olejom alebo tukom na vyprazanie, a nasledne zavrite hornt po-
krievku.

5. Zariadenie zapojte do elektrickej siete — zapojenie signalizuje blikajuca kontrolka na spinaci
@. Nasledne ho zapnite spinacom @ - svetelna kontrolka na tlacidle bude svietit stalym
svetlom.

6. Zapnite dolnu varnu platriu stla¢enim kolieska @ a nasledne otacajuc koliesko dolava/do-
prava nastavte pozadovanu cielovu teplotu dolnej varnej platne, ktora svieti na displeji @
. Rovnako postupujte aj v pripade hornej varnej platne s pomocou kolieska @ a sledujte
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displej @ MézZete nastavit teplotu od 60°C do 230°C kazdych 10°C, nezavisle pre kazdu var-
nu platiiu. Vdaka tomu mézete mat Uplnu kontrolu nad priebehom grilovacieho procesu.
Zmenu teploty platni, mézete vykondvat aj pocas trvania procesu. Na grilovania lahkych je-
dal vyuzivajte nizsie teploty a na masa — vyssie. Casom, po ziskani skisenosti, sa vam poda-
ri optimalizovat proces grilovania a dokaZete zvolit spravnu teplotu platni. Vypnutie danej
platne nasleduje po dalsom stlaceni prislusného kolieska @ alebo @

7. Otvorte pokrievku grilu, na dolnej platni rozlozte pripravované jedlo, a potom pokrievku
zatvorte, pricom nou jedlo jemne pritlacte. Pri rozmiestiiovani jedla davajte pozor, aby ste
nezakryli cesty pre odtekanie tuku do zadnej ¢asti varnej platne, kde sa nachéddza vyvod do
nadoby na tuk. V zariadeni mozete pripravovat méso, ryby, sasliky, zeleninu a pod. Ak ma gri-
lované jedlo jemnu $trukturu, zablokujte hornud pokrievku v privretej polohe, tzn. presurite
posuvac (4) na jednu z piatich pol6h medzi LOW a HIGH.

POZOR! Platne sii hortce. Nedotykajte sa varnych platni na grile.

8. Svetelné kontrolky @ a @ signalizuju stav prace zariadenia:
- Cervena farba - rozohrievanie alebo dohrievanie platne
+ zelena farba - zadana teplota bola dosiahnuta
Pocas prace grilu, bude prislusna kontrolka spustenej platne cyklicky menit farbu svietenia,
¢o sveddi o udrziavani tepla zariadenia.

9. Pomocou tlacidiel @ mozete nastavit ¢as po akom sa gril vypne (funkcia "TIME"). Dostupny
je ¢as medzi 1 a 99 minut s nastavenim po 1 minute. Nastaveny ¢as sa zobrazuje na displeji
@ a priebezne sa odratdva. Po uplynuti nastaveného ¢asu, gril ukondéi pracu tym, ze vyda
5-nasobny zvukovy signal.

10.Pri otvérani a zatvarani pokrievky, napr. pri kontrolovani opecenia jedla, davajte pozor na
paru, ktorad unika zo zariadenia, o je prirodzenym javom tepelného spracovania surovin.
Podla vysledkov a v zavislosti od vasich kulinarskych ocakavani, upravte teplotu grilovania.

11. Vytopeny tuk z jedal bude stekat do podlozenej nadoby na tuk @. Priebezne zachyteny tuk
vylievajte.

POZOR! Tuk, ktory steka do nadoby, je hortici — davajte pozor, aby ste sa nepopalili.

12.Jedla z grilu stahujte Specialnymi kliestami alebo s pomocou dreveného néacinia. Nepouzivaj-
te kovové ndstroje, kedZze moézu poskriabat varné platne grilu.

13. Do zariadenia vlozte dalsie jedlo, ktoré chcete grilovat. Ak koncite grilovat, zariadenie vypni-
te pomocou vypinaca @ a nasledne ho odpojte z elektrickej siete.

14.Pockajte, kym zariadenie Gplne vychladne, potom ho nalezite vycistite, postupujte podla po-
kynov, ktoré si uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA".
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POUZIVANIE GRILU S OTVORENYMI PLATNAMI

POZOR! Pred spustenim skontrolujte, ¢i je zariadenie tiplne suché a ¢i je v miestnosti zabezpecené dostatocné
vetranie.

1. Zariadenie polozte na tvrdy suchy vodorovny a rovny povrch.

2. Skontroluijte, & je v zariadeni spravne vlozena nadoba na tuk @.

3. Posuva¢ @ presunite do polohy ,BBQ MODE” (Barbe-
cue) a pridrzte ho, druhou rukou uchopte ricku @
a otvorte hornu pokrievku @ dozadu zariadenia tak,
aby sa pokrievka @ opierala rickou @ o pracovnu
dosku. Varné platne tvoria uhol 180° (obr. 1).

POZOR! Zariadenie musi byt pri rozkladani tipIne studené.

4. Varné platne @ potrite olejom alebo tukom.

5. Zapojte zariadenie do elektrickej siete a spustite obe varné platne, v sulade s opisom v bode
¢. 6 predchadzajucej kapitoly. Vdaka moznosti nastavenia réznych teplét pre platne samo-
statne, mozete grilovat sucasne suroviny, ktoré si vyZaduju rozdielnu teplotu pripravy.

6. Umiestnite jedlo, ktoré chcete grilovat, na oboch varnych platniach. Trvanie grilovania zavisi
od typu jedla, ktoré pripravujete. Pripravované jedlo priebezne otacajte, aby bolo rovnomer-
ne opecené z oboch stran. Podla vysledkov a v zavislosti od vasich kulindrskych ocakavani
upravte teplotu grilovania. Pri rozmiestfiovani jedla davajte pozor, aby ste nezakryli cesty
stekania tuku do nadoby na tuk.

7. Mozete nastavit ¢as, po akom sa gril vypne (funkcia ,, TIME") - pozrite opis v bode ¢. 9 pred-
chéadzajucej kapitoly

8. Vytopeny tuk z jedal bude stekat do podloZenej nadoby na tuk @. PriebeZne zachyteny tuk
vylievajte.

POZOR! Tuk, ktory steka do nadoby, je hortici — davajte pozor, aby ste sa nepopalili.
POZOR! Pri grilovani dochadza k vzniku horticej pary. Hrozi riziko popalenia.

9. Jedld z grilu stahujte Specialnymi klieStami alebo drevenymi nastrojmi. NepouZivajte kovové
nastroje, kedZze mozu poskriabat varné platne grilu.

POZOR! Platne sii hortice. Nedotykajte sa varnych platni na grile.

10.Do zariadenia vlozte dalSie jedlo, ktoré chcete grilovat. Ak koncite grilovat, zariadenie vypni-
te vypinacom @ a nasledne odpojte zariadenie z elektrickej siete.

11. Pockajte, az zariadenie Uplne vychladne, a nasledne ho vycistite, podla pokynov, ktoré su
uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA",

POZOR! Po skonceni grilovania s otvorenymi platiiami, pokrievky nezatvarajte, pokial zariadenie tiplne
nevychladne. Hrozi riziko popalenia!

CISTENIE A UDRZBA

1. Predtym, ako zacnete zariadenie Cistit (ako aj po skonceni grilovania), vypnite zariadenie po-
mocou vypinaca @ vytiahnite ho z el. siete a pockajte, kym zariadenie vychladne.
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POZOR! Zariadenie neponarajte do vody ani do inych kvapalin. Na cistenie platni nepouzivajte ostré, drsné
drétenky alebo Spongie, kedZe mézu poskodit varné platne.

2.

(]

Ako prvé z varnych platni na grile odstrante tuk papierovymi utierkami. Potom vytiahnite
varné platne zo zariadenia, umyte ich v teplej vode s Cistiacim prostriedkom, nasledne ich
oplachnite a dékladne vysuste. Ked chcete vytiahnut varné platne, jednou rukou stlacte tla-
¢idlo @ a druhou rukou vytiahnite dolnd varnu platfiu. Rovnako postupuijte aj v pripade
hornej varnej platne, stla¢te tlacidlo €. Varné platne su rovnaké, preto ich mézete navzajom
zamienat. Ked'vkladate platne do zariadenia, umiestnite ich tak, aby dve prehlbeniny v platni
zacvakli o dva haciky v 16zku platne, a potom pritlacte platiiu k 16Zka tak, aby sa zablokovala
poistka.

. Plochy, kde si montované varné platne vo vnutri zariadenia, mézete pretriet papierovou

utierkou.

. Nadobu na tuk umyte teplou vodou s jemnym cistiacim prostriedkom, nésledne oplachnite

avysuste.

. Vonkajsi povrch grilu vycistite vihkou handri¢kou, a nasledne poutierajte dosucha.
. Varné platne@ a naddobu na tuk@ mozete umyvat v umyvacke riadu.

TECHNICKE PARAMETRE

Dizka napajacieho kabla: 0,70 m

Technické parametre su uvedené na vyrobnom stitku vyrobku. c €

SPRAVNE ODSTRANOVANIE VYROBKU (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

Polsko 0znacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vjrobok sa po pouZiti nesmie vyhodit ako komundlny,
netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie moze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské zdra-
vie vzhladom na potenciélny obsah nebezpecnych létok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov z elek-
trickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesiondine vykonané demontédz, moze

viestk iniku nebezpecnych létok Skodlivych pre fudské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované zariadenie

odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom opotrebovanych elektrickych a elektronickych za-

poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusnd pobocka dradu pre ochra-
nu Zivotného prostredia.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide
range of other I/ appliances

Xenaem nonyyume y0o806CmauUe 0m UCNob308aHUA Hawe20 Npodykma
U npuzsiawaem 80CNo1b308amMbCA WUPOKUM KOMMepYeCcKUM NpeodsioxeHuem
KoMhaHuu MMPny

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgeficherte Handelsangebot der Firma mIs»m/ zu nutzen

Pevné véfime, Ze s pouzivdnim naseho vyrobku budete spokojeni a zveme Vds
k sezndmeni se s Sirokou nabidkou produktdi nasi firmy. CiiLidiid)

Prajeme vdm vela spokojnosti s pouZivanim ndsho vyrobku a odporuc¢ame vdm aj
ostatné vyrobky z nasej bohatej obchodnej ponuky MM

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



