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Przed przystgpieniem do uzytkowania produktu nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje obstugi, ze szczegolnym uwzglednieniem informacii dotyczacych
bezpieczenstwa zawartych w ponizszym rozdziale.

Instrukcje nalezy zachowac w celu wykorzystania w przysziosci.

Przekazujac to urzadzenie innemu uzytkownikowi, nalezy pamietac o przeka-
zaniu wraz z nim niniejszej instrukcji obstugi.

W INSTRUKCJI OBSEUGI STOSOWANE SA
NASTEPUJACE SYMBOLE:

/\ OSTRZEZENIE

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktore mogag prowadzi¢ do
powaznego kalectwa lub sSmierci.

/\ PRZESTROGA

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktdre moga prowadzi¢ do
drobnych obrazen lub uszkodzenia.

/\ PRZESTROGA

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, eksplozji, porazenia pradem lub obrazenia
Ciata, w trakcie korzystania z ptyty grzejnej nalezy przedsiewzigC nastepu-
jace podstawowe srodki 0stroznosci.

UWAGA

Przydatne wskazowki, zalecenia lub informacije, ktére pomagajg w obstudze
produktu,

MODELLNAME & SERIENNUMMER

Nazwa modelu i numer seryjny znajdujg sie na etykiecie pod spodem pyty
grzejnej.

Zapisz te informacje lub przyklej dodatkowg etykiete produktu (znajdujgca
sie na gormej czesci produktu) na te strone, aby informacie byty dostepne
pod reka na przyszosc.

Nazwa modelu

Numer seryjny
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To urzgdzenie spetnia wszystkie obowigzujgce normy dotyczgce para-
metrow technicznych oraz bezpieczenstwa. Uwazamy jednak, ze odpow-
iedzialnoscig producenta jest umozliwienie uzytkownikom zapoznania sie z
zasadami bezpieczenstwa zamieszczonymi ponize).

/N\OSTRZEZENIE

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby (réwniez dzieci)
0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i psychicznych
oraz z niewystarczajgcg wiedzg i doswiadczeniem, chyba ze znajdujg sie
pod opieka lub zostaly przeszkolone w zakresie uzytkowania urzadzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

Urzadzenie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci od 8. roku zycia i osoby
0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i psychicznych,
a takze z niewystarczajgcag wiedzg i/lub doswiadczeniem, o ile sg oni pod
opieka lub zostali przeszkoleni w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zrozumieli wynikajgce z tego niebezpieczenstwa.

Dzieci nie moga bawic sie urzagdzeniem. Dzieci nie moga bez nadzoru
czyscic urzadzenia ani przeprowadzac zabiegow konserwacyjnych.
Mechanizm odtgczajgcy musi by¢ zainstalowany w okablowaniu zgodnie
z odpowiednimi zasadami.

Urzgdzenie powinno by¢ podigczone w sposob umozliwiajgey odtgczenie
go od zasilania. Odtgczenie mozna 0siggnaC poprzez umieszczenie wtyczki
w dostepnym migjscu lub zainstalowanie przetgcznika w okablowaniu
zgodnie z odpowiednimi zasadami.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd zasilajgcy musi
zostac¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie lub
przez wykwalifikowang osobe.

VMLSNZ031dZ38 305Z0AL0A IrOMNHLSNI/ IPOMNHLSNI Z JINVLSAZHON L0
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Metoda mocowania nie moze by¢ oparta na wykorzystaniu klejow,
poniewaz nie sg one uwazane za niezawodny sposob mocowania.
OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wylaczyé zasila-
nie, by unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowa¢ odpowiednie
srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi
wewnatrz piyty.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne czesci
moga sie nagrzewac. Nie nalezy pozwala¢ matym dzieciom zbliza¢ sie
do urzadzenia.

Nie nalezy uzywac myjki parowej do czyszczenia produktu.

Na powierzchni plyty nie nalezy ktas¢ metalowych przedmiotow, takich jak
noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz moze to doprowadzi¢ do ich
silnego rozgrzania.

Po uzyciu nalezy wytaczy¢€ plyte grzejng za pomoca jej przycisku; nie nalezy
polegac wylgcznie na czujniku wykrywajacym obecnoSc naczyn.
Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z myslg o wspotpracy z zewnetr-
znym urzadzeniem wytaczajgcym lub oddzielnym systemem zdalnego
sterowania.

PRZESTROGA: Nalezy nadzorowa¢ proces gotowania. Krétkotrwate
gotowanie nalezy nadzorowac przez caly czas jego trwania.

W celu unikniecia przegrzania urzadzenia nie nalezy umieszczac za dekora-
cyjnymi drzwiczkami.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie i jego fatwo dostepne
czesci nagrzewajg sie. Nalezy zachowaé odpowiednie srodki
ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi. Dzieci
ponizej 8. roku zycia powinny korzysta¢ z urzadzenia wylgcznie pod
statg kontrola.

Polski - 6

@



OSTRZEZENIE: Pozostawienie plyty indukcyjnej bez nadzoru pod-
czas gotowania z uzyciem ttuszczu lub oleju moze by¢ niebezpiec-
znie i prowadzi¢ do pozaru.

POD ZADNYM POZOREM NIE NALEZY gasié takiego pozaru przy
uzyciu wody. Nalezy wytgczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokry-
wka lub kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: nie przechowywaé przedmi-
otéw na powierzchni przeznaczonej do gotowania.

OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko oston zaprojektowanych przez produ-
centa tego urzadzenia lub wskazanych przez producenta w instrukc;ji
obstugi jako odpowiednich albo oston bedacych czescig urzadzenia.
Uzycie niewtasciwych oston moze doprowadzi¢ do wypadku.

W czasie pracy urzadzenia dostepne powierzchnie moga by¢ gorace.
Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej badz o niedostatecznym doswiadczeniu i
wiedzy moga korzysta¢ z urzadzenia jedynie pod nadzorem lub po przesz-
koleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i zagrozen. Dzieciom nie wolno
bawiC sie urzagdzeniem. Dzieci moga przeprowadzac czyszczenie i konser-
wacje urzgdzenia wytgcznie pod nadzorem osoby dorostej i pod warunk-
iem ukonczenia 8 lat.

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w migjscu niedostepnym dla
dzieci ponizej 8. roku zycia.
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/\PRZESTROGA

Urzadzenie powinno zosta¢ prawidtowo zamontowane i uziemione przez
wykwalifikowanego pracownika technicznego.

Urzadzenie powinno by¢ serwisowane jedynie przez wykwalifikowanych
pracownikow serwisu. Naprawy wykonywane przez 0soby nieuprawnione
moga spowodowac obrazenia ciafa lub powazng awarie urzadzenia. Jesli
urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z lokalnym
centrum serwisowym. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwarancii.
Urzadzenia przeznaczone do zabudowy mogag by uzywane wytgcznie po
zamontowaniu w szafkach i migjscach roboczych zgodnych z odpowied-
nimi standardami. Zapewnia to wiasciwg ochrone przed kontaktem z
podzespotami elektrycznymi, zgodnie z podstawowymi normami bezpiec-
zenstwa.

W przypadku nieprawidtowego dziatania urzgdzenia badz pojawienia sie
uszkodzen, pekniec lub zarysowan nalezy:

* wylgczyC wszystkie pola grzejne;

¢ odtgczyC piyte od sieci elektryczng;;

* skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym.

Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wylgczy¢ zasilanie, by unikngc
porazenia pradem elektrycznym. Nie uzywac ptyty do czasu wymiany
szklanej powierzchni,

Nie nalezy uzywac ptyty grzejnej do podgrzewania folii aluminiowe;,
produktow zawinietych w folie aluminiowa lub zamrozonej zywnosci
zapakowanej w aluminium.

Jesli pomiedzy dno gamka i ptyte grzejng dostanie sie ptyn, moze powst-
awac sprezona para powodujgca podskakiwanie garnka.

Nalezy zawsze pilnowac, by ptyta grzejna i dno garnka byty suche.
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Pola grzejne nagrzewajg sie podczas gotowania.

Nie nalezy pozwala¢ matym dzieciom przebywac w poblizu urzgdzenia.
Zaden element opakowania nie powinien znalez¢ sie w zasiegu dzieci,
poniewaz stanowi dla nich zagrozenie.

Niniejsze urzadzenie powinno by¢ uzytkowane wytacznie do gotowania i
smazenia zywnosci w gospodarstwie domowym. Urzgdzenie nie jest
przeznaczone do zastosowan komercyjnych lub przemystowych.

Nigdy nie nalezy uzywac piyty grzejnej do ogrzewania pomieszczenia.
Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podigczania urzadzen elektryc-
znych do gniazdek znajdujgcych w poblizu ptyty grzejnej. Przewody
zasilajgce nie moga stykac sie z blatem roboczym.

W przypadku nadmiernego nagrzania ttuszcz i olej moga sie szybko
zapali¢. Nigdy nie nalezy pozostawia¢ naczyn bez nadzoru podczas
przygotowywania potraw z uzyciem ttuszczu lub oleju, np. podczas
smazenia frytek.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wylgczyC ptyty grzejne.

Panele sterowania zawsze powinny by¢ czyste i suche.

Na ptycie grzejnej nie wolno ktasc fatwopalnych przedmiotow, poniewaz
grozi to pozarem.

Nieuwazne korzystanie z urzadzenia moze by¢ przyczyng pozaru.
Przewody urzgdzen elektrycznych nie powinny dotyka¢ gorgcych powier-
zchni ptyty ani naczyn kuchennych.

Nie nalezy uzywac plyty grzejnej do suszenia odziezy.

Osoby posiadajace rozrusznik serca lub aktywne implanty serca

muszg dbac o to, aby ich gérna cze$¢ ciata znajdowata si¢ zawsze w
odlegtosci co najmniej 30 cm od wigczonych pdl ptyty indukcyjnej. W

przypadku watpliwosci nalezy skonsultowac sie z producentem
urzadzenia lub lekarzem (dotyczy tylko modeli z ptytg indukcyjna).
Nie probuj samodzielnie naprawiac, rozkladac ani przerabia¢ urzadzenia.
Przed czyszczeniem nalezy zawsze wytgczyC urzadzenie.
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Plyte grzejng nalezy czyscic¢ zgodnie z instrukcjami czyszczenia i
konserwacii, ktore przedstawiono w niniejszej instrukcji obstugi.
Zwierzeta nie powinny przebywac w poblizu urzgdzenia, poniewaz
moglyby stang¢ na przyciskach sterowania i spowodowac jego awarie.

UTYLIZACJA OPAKOWANIA

/\ OSTRZEZENIE

Karton i elementy wykonane z twardej pianki zostaty odpowiednio
oznaczone. Opakowania i starsze urzgdzenia nalezy utylizowaé z
uwzglednieniem kwestii bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska.

WEASCIWA UTYLIZACJA ZUZYTEGO URZADZENIA

/\ OSTRZEZENIE

Przed utylizacjg zuzytych urzadzen nalezy uniemozliwic ich prace tak, aby
nie mogly stac sie zrodtem zagrozenia. Aby to zrobic, wykwalifikowany
technik powinien odtgczyC urzadzenie od zasilania sieciowego i usunagc
przewdd zasilajgey.

Urzadzenia nie wolno wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami domowymi.
Informacije o datach zbidrek oraz publicznych migjscach utylizacji
odpaddéw mozna uzyskac w lokalnym zakfadzie utylizacji lub u wiadz
lokalnych.
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PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU (ZUZYTY
SPRZET ELEKTRYCZNY | ELEKTRONICZNY)

(Dotyczy krajow, w ktorych stosuje sie systemy
segregaciji odpadow)
To 0znaczenie umieszczone na produkcie, akcesori-
ach lub dokumentacji 0znacza, ze po zakonczeniu
L eksploatacji nie nalezy tego produktu ani jego
akcesoriow (np. tadowarki, zestawu stuchawkowego,
przewodu USB) wyrzucac wraz ze zwyktymi odpada-
mi gospodarstwa domowego. Aby unikng¢ szkodli-
wego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania
odpadow, prosimy o oddzielenie tych przedmiotow
od odpadow innego typu oraz o odpowiedzialny
recykling i praktykowanie ponownego wykorzysta-
nia materiatow.
W celu uzyskania informacji na temat miejsca i
sposobu bezpiecznego dla srodowiska recyklingu
tych przedmiotow, uzytkownicy w gospodarstwach
domowych powinni skontaktowac sie z punktem
sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu
produktu, lub z organem wtadz lokalnych.
Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze
swoim dostawcg i sprawdzi¢ warunki umowy
zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie nalezy
usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.

Wiecej informacji na temat zobowigzan srodowiskowych firmy
Samsung i szczegolnych obowigzkow regulacyjnych dotyczacych
produktow, np. rozporzadzenie REACH, znajduje sie na stronie;
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporate-
citizenship/data_corner.html
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A Nowe urzgdzenie powinno zosta¢ zamontowane i uziemione

nnnnn

ENIE

przez wykwalifikowany personel techniczny.

Nalezy przestrzegac niniejszej instrukcji. Gwarancja nie
pokrywa uszkodzen powstatych w wyniku nieprawidtowe;
instalacji. Dane techniczne urzadzenia znajdujg sie pod
koniec niniejszej instrukcii.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA DLA INSTALATORA

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do instalacji elektrycznej, ktora
umozliwia jego odtgczenie od zasilania na wszystkich biegu-
nach z szerokoscig otwarcia stykow co najmniej 3 mm. Jako
urzgdzenia izolacyjne mozna stosowac przerywacze do
ochrony linii, bezpieczniki (bezpieczniki wkrecane nalezy
usungc z uchwytu), wytaczniki pragdu uptywowego i styczniki.
To urzgdzenie spetia wymagania normy EN 60335-2-6 w
zakresie ochrony przeciwpozarowej. Ten typ urzgdzenia
moze byc¢ zainstalowany obok wysokiej szafki lub sciany po
jedngj stronie.

Montaz musi zapewnia¢ ochrone ptyty przed wstrzgsami.
Zabudowa, w ktorej zamontowane jest urzgdzenie, musi
spetia¢ wymagania normy DIN 68930 w zakresie stabilnosci.
Aby zapewni¢ ochrone przed wilgocig, wszystkie powierzch-
nie ciete muszg by¢ uszczelnione przy uzyciu wtasciwego
uszczelniacza.

W przypadku powierzchni roboczych z kafelkami ceramic-
znymi ztagcza w miejscu osadzenia ptyty grzejnej musza byc¢
catkowicie wypetnione zaprawa.

W przypadku powierzchni ceramicznych lub wykonanych z
kamienia naturalnego badz sztucznego sprezyny z mecha-
nizmem migowym nalezy przymocowac z uzyciem odpow-
iedniej zywicy lub mieszanego spoiwa.

Uszczelnienie w okolicy powierzchni roboczej powinno byc¢
wykonane poprawnie i nie zawieraC niewypetnionych
przestrzeni. Nie nalezy stosowac¢ dodatkowego uszczelniacza
silikonowego, poniewaz moze to utrudni¢c demontaz podczas
serwisowania.

Podczas demontazu nalezy naciskac na ptyte grzewczag od spodu.
Ptyte oddzielajgcg mozna zamontowac pod ptytg grzewcza.
Nie nalezy zakrywac otworu wentylacyjnego znajdujacego sie
pomiedzy blatem roboczym a przednig czescig urzadzenia.
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PODLACZANIE ZASILANIA SIECIOWEGO

Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy jego
napiecie znamionowe, wskazane na tabliczce znamionowe;,
odpowiada napieciu w gniazdku elektrycznym. Tabliczka znami-
onowa znajduje sie na dolnej czesci obudowy ptyty grzewcze;.

OSTRZEZENIE

lanie obwodu.
Napiecie elementu grzejnego wynosi 230 V AC. Urzadzenie
moze takze pracowac w sieciach o napieciu 220 lub 240 V AC.
Ptyte grzewczg nalezy podtaczy¢ do zasilania przy uzyciu
urzgdzenia, ktore umozliwi jej odtgczenie od zasilania na wszyst-
kich biegunach z szerokoscig otwarcia stykdw co najmniej 3 mm
(np. automatyczny przerywacz do ochrony linii, wytacznik pradu
uptywowego lub bezpiecznik).

A Potaczenia kabli nalezy wykonac¢ zgodnie z przepisa-
°°°°°°°° mi. Sruby na zaciskach maja by¢ bezpiecznie
dokrecone.

MANM3Z4S ALA1d ZVINOIN €0

A\ Po poditgczeniu ptyty grzejnej do sieci zasilania nalezy
EEEEEEEE sprawdzi¢, czy wszystkie pola grzejne sg gotowe do uzycia,
wiaczajac je kolejno na krotki czas z zastosowaniem maksy-

malnego ustawienia mocy i przy uzyciu odpowiednich

naczyn kuchennych.

(¢) Gdy urzadzenie jest wigczane po raz pierwszy, zapalajg sie
wszystkie wskazniki i aktywowane jest zabezpieczenie przed
dzie¢mi.

A Dopilnowac (zgodnosci) rozmieszczenia faz i zera w instalaci

*m== domowej i urzadzenia (zob. schemat potgczen), bo w
przeciwnym wypadku elementy mogag ulec uszkodzeniu.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen, wynikajacych z
nieprawidtowego montazu.

A W przypadku uszkodzenia kabla zasilania, nalezy go

OSTRZEZENIE

wymienic¢ u producenta albo w jego autoryzowanym serwisie.
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e 1IN ~ * 2N~: przed podtaczeniem,
oddziel przewody 2-fazowe
(L1iL2).
220-240V ~
220-240V ~ SBO—W
e—| Zielony/Z6tty Zielony/Zotty
Brazow Niebieski Brazowy " Niebieski |
Czarn: Szary Czamn: Szary
L N L1 L2 N )
32A 1N ~ 16A 2N ~

2x1N~: Oddziel przewody przed podtgczeniem.

220 240V~ 220 240V~

Z|e|ony/Zolty

- Przy wykonywaniu
Niebieski , . .

razowy A\ podigczen, kieruj sig
Czamy TS schematem elektrycznym

usytuowanym przy
L1 N1 L2 N2 zaciskach.
16A 2X1N~
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MONTAZ W BLACIE

Przed montazem, spisz numer seryjny z tablicy znamionowej urzgdzenia.
Ten numer przyda sie na wypadek wzywania serwisu, a po zamontowaniu
nie bedzie do niego dostepu, poniewaz znajduje sie pod spodem.

4 1\

/— Numer seryjny

. | )

Zwrd¢ specjaing uwage na spetnienie wymogow utrzymania
minimum wolnej przestrzeni z boku i nad urzadzeniem.

Urzadzenie jest wyposazone od spodu w dwa wentylatory Jezeli pod
urzadzeniem znajduije sie szuflada, nie powinny sie w nigj znajdowac mate
przedmioty lub papier. W przeciwnym razie moga one zosta¢ wessane do
wentylatora i uszkodzi¢ go lub wptyna¢ na proces chtodzenia.

MANr3Z49 ALATd ZVINOW €0

" | A

Min. 2 mm
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min. 40 min. 40
N 520 N >
) 23 - A 23 7
- i | ¢ > < min. 50 >

min. 60 474
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Strefa gotowania indukcyjnego 1800 W z funkcjg booster 2600 W
Strefa gotowania indukcyjnego 1800 W z funkcjg booster 2600 W
Strefa gotowania indukcyjnego 2400 W z funkcja booster 3600 W
Strefa gotowania indukcyjnego 1200 W z funkcja booster 2000 W
Panel sterowania

arONA

PANEL STEROWANIA

Przyciski dotykowe wyboru strefy gotowania
Przyciski dotykowe ustawiania mocy

Przycisk dotykowy blokady rodzicielskie;

Przycisk dotykowy wtaczania/wytgczania

Przycisk dotykowy ustawiania timera i wyswietlacza

1.
2.
3.
4.
5.
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6. Wyswietlacz poziomu mocy i ciepta resztkowego
7. Przycisk dotykowy funkcji utrzymywania ciepta
8. Przycisk dotykowy pauzy

ELEMENTY SKEADOWE

Ptyta indukcyjna Wsporniki montazowe

OGRZEWANIE INDUKCYJNE

e Zasada ogrzewania indukcyjnego: Po umieszczeniu naczynia
na polu grzewczym i wigczeniu tego pola, obwody elektroniczne
ptyty generuja “prad wzbudzony” na dnie garnka, ktéry podnosi
temperature garnka.

4 N

L,

e

IDSOMIDOSYIM | 19S3ZD +0

Prad wzbudzony

Wezownica
indukcyjna Obwody

elektroniczne
G J

e Szybsze gotowanie i smazenie: Poniewaz to naczynie jest
grzane, a nie szklana powierzchnia ptyty, tak wiec skutecznosc
grzania przewyzsza inne systemy, poniewaz nie ma strat ciepfa.
Wiekszos¢ absorbowanej energii zamienia sie w ciepto.
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NAJWAZNIEJSZE WELASCIWOSCI PLYTY INDUKCYJNEJ

o Powierzchnia ze szkia ceramicznego: Plyta posiada powierzchnie ze
szkta ceramicznego i szybko reagujgce pola grzewcze.

e Czujniki dotykowe do sterowania: Urzgdzenie jest obstugiwane
za pomocg czujnikdw dotykowych.

® katwe utrzymanie czystosci: Zaletg powierzchni ze szkta
ceramicznego i czujnikdw dotykowych jest fatwy dostep. Taka
gtadkg i ptaskg powierzchnie dobrze sie myije.

® Czujnik wtagcz/ wytacz: Czujnik ,On/Off” spemnia funkcje osobnego
przefgcznika zasilania. Jego dotykanie wigcza i wytacza zasilanie w
SpPoOsOb zupetny.

® Urzadzenia sterujgce i wskazniki: Wyswietlacze cyfrowe i lampki
wskaznikowe informuja o ustawieniach i aktywnych funkcjach, oraz o
obecnosci ciepta resztkowego w rdznych polach grzewczych.

o Wylaczenie czasowe: Funkcja wytgczenia czasowego zapewnia
automatyczne wytgczenie pdl grzewczych po okreslonym czasie
(chyba ze zmieniono ustawienia).

o Wskaznik ciepta resztkowego: Ta ikona pojawia sie na
wyswietlaczu, jesli dane pole grzewcze jest na tyle ciepte, ze istnieje
mozliwos¢ poparzenia.

® Booster [@ : To funkcja stuzaca do podgrzania zawartosci naczynia
szybciej niz przy maksymalnym poziomie mocy * [l ’. (Na wyswietlaczu
pojawi sie symbol ‘ [@ .

® Wykrywanie naczynia: Kazde pole grzewcze zawiera system
wykrywania obecnosci naczynia. System zostat tak zaprojektowany, ze
rozpoznawane sg naczynia o Srednicy troche mnigjszej od pola
grzewczego. Naczynia nalezy umieszczac na srodku pola
grzewczego. Réwniez same naczynia powinny by¢ odpowiednie.

o Wyswietlacze cyfrowe: Do pdl wyswietlacza dopisane sg pola
grzewcze. Prezentujg one nastepujace informacie:

- B : piyta wigczona

- B dolE. @ : ustawienia grzania

- @ : ciepto resztkowe (hot)

- B : ciepto resztkowe

- @ : zabezpieczenie przed dzieémi aktywne

- E @ Komunikat o btedzie, jezeli dotkniecie przycisku trwato dtuzej
niz 8 sekund.
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- W@ : komunikat btedu, ptyta jest przegrzana z powodu
nienormalnej eksploataciji. (np.: podgrzewanie pustych naczyn)

- B: komunikat btedu, naczynie nieodpowiednie lub za mate,
albo brak naczynia na polu grzewczym.

¢ Utrzymywanie ciepta B : Funkcja ta umozliwia utrzymywanie
ciepta gotowanych potraw. Na wyswietlaczu pojawia sie , l§ "

e Pauza [B]): Mozesz uzy¢ tej funkgji, aby ustawi¢ wszystkie strefy
gotowania na niski poziom mocy. (Przykiad: odbieranie potgczenia)
Na wyswietlaczu pojawia sie , lg "

WYLACZENIE CZASOWEE

Jesli pole grzewcze nie zostanie wytgczone albo jego grzanie nie
zostanie ustawione przez dtuzszy okres czasu, to takie pole zostanie
automatycznie wylgczone.O obecnosci ciepta resztkowego Swiadczy
symbol B lub B (ak “hot” czyligorace) wyswietlany na wyswietlaczu
odpowiadajgcym danemu polu grzewczemu. Pola grzewcze
wylgczajg sie samoczynnie po nastepujgcych okresach czasu:

IDSOMIOSYIM | 19S3Z0 0

Ustawienia grzania Wytaczanie
1-3 Po 6 godzinach
4-6 Po 5 godzinach
7-9 Po 4 godzinach
10-15 Po 1,5 godzinach

Jesli ptyta przegrzewa sie z powodu nienormalnej eksploatacii, to
wyswietlg sie symbole [lij [, a ptyta zostanie wytgczona.

Jesli naczynie jest nieodpowiednie lub za mate, albo nie ma
naczynia na polu grzewczym, to wyswietli sie symbol §.
A po 1 minucie zostanie wytgczone dane pole grzewcze.

Jesli jedno lub wiecej pdt grzewczych wytaczy sie przed uptywem
okreslonego okresu czasu, to zob. punkt ,Usuwanie usterek”.
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Inne przyczyny wytaczania sie pél grzewczych

Wszystkie pola grzewcze wytaczaja sie natychmiast, jesli kipigca
ciecz wyleje sie na panel sterowania.

Wytaczanie awaryjne aktywuije sie rowniez jesli potozysz mokrg
szmatke na panelu sterowania. W obydwu przypadkach, po
usunieciu ptynu lub szmatki, urzadzenie trzeba ponownie wigczy¢
za pomoca gtownego czujnika wiacz/wytacz © .

RESTWARMEANZEIGE

Kiedy dane pole grzewcze lub cata ptyta jest wytgczona, wtedy o
obecnosci ciepta resztkowego Swiadczy symbol @ lub @ (jak
“hot” czyli gorgce) wyswietlany na wyswietlaczu odpowiadajgcym
danemu polugrzewczemu. Nawet jesli pola grzewcze sg
wytaczone, wskaznik ciepta resztkowego nie gasnie tak dtugo az
nie ostygna.

Mozesz wykorzystac ciepto resztkowe do rozmrazania albo do
utrzymania ciepta potraw.

A Takdtugo jak swieci sig wskaznik ciepta resztkowego, tak
""""""""" dtugo istnieje niebezpieczenstwo poparzenia.

A W przypadku awarii zasilania, symbol @ lub B zgasnie i

* informacja o cieple resztkowym przestanie by¢ dostepna.
Jednak ryzyko poparzenia pozostanie. Mozesz tego
uniknac, jesli stale bedziesz ostrozny/ostrozna w poblizu

piyty.
DETEKCJA TEMPERATURY

Gdyby z jakiejs$ przyczyny, temperatura pol grzewczych
przekroczyta poziom bezpieczny, wtedy ich poziom mocy
zostanie automatycznie obnizony.

Nawet po zakonczeniu uzytkowania ptyty grzejnej wentylator
pozostaje wigczony, aby dodatkowo schtodzi¢ uktad
elektroniczny ptyty. Wentylator wytgcza sie automatycznie, gdy
elektronika osiggnie dostatecznie niskg temperature.
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PIERWSZE MYCIE

Wytrzyj szklano-ceramiczna powierzchnie ptyty wilgotna sciereczka
ze srodkiem do czyszczenia powierzchni szklanych.

A Nie stosuj sSrodkow zrgeych ani sciernych, bo mogtyby to
em=me | szkodziC powierzchnie.

zytkowanie piyta indukeyna

NACZYNIA NADAJACE SIE DO POL GRZEWCZYCH

Ptyte indukcyjna mozna wigczy¢ tylko wtedy, kiedy na polu
grzewczym znajduje sie naczynie z magnetycznym dnem. Do pftyty
nadajg sie nastepujgce naczynia.

YNFAOMNANI YLA%d JINVMONLAZN / ZSIINZOOdZOH WINYZ GO

Materiaty
Materiaty Przydatnosé

Stal, stal emaliowana Tak

Zeliwo Tak

Stal nierdzewna O ile stosownie oznakowana

przez producenta

Aluminium, miedz, mosigdz Nie

Szkto, ceramika, porcelana Nie

Naczynia nadajgce sie do indukcji sg odpowiednio
znakowane przez producenta.

Niektore naczynia wydajg dzwieki, kiedy sg grzane na polu
grzewczym. Nie wynikajg one z btedu urzgdzenia, ani tez nie
wptywajg w zaden sposob na jego dziatanie.
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BADANIE PRZYDATNOSCI

Garnki nadajg sie do gotowania
indukcyjnego jesli ich dno @f
przycigga magnes oraz jesli sg

oznakowane jako przydatne do s
indukcji przez producenta. U
ROZMIAR GARNKOW

Pola grzewcze automatycznie dostosowujg sie do rozmiaru
naczynia — do pewnej granicy. Jednak magnetyczna czesc¢ dna
naczynia musi mie¢ minimalng srednice, zaleznie od srednicy
pola grzewczego.ky.

Srednica pola grzewczego Minimalna srednica dna naczynia

280 mm 180 mm
180 mm 120 mm
145 mm 100 mm

DZWIEKI

Mozesz ustyszec:

e Odgtos pekania: ze wzgledu na réznorodnos¢ materiatow, z
ktorych naczynia sa zbudowane.

e Gwizdy: kiedy uzywasz dwoch pdl grzewczych, a na kazdym z
nich znajduja sie naczynia zbudowane z odmiennych materiatow.

¢ Buczenie: kiedy uzywasz wysokiego poziomu mocy.

¢ Klikanie: przy przetgczaniu elektrycznym.

e Syczenie, bzyczenie: kiedy dziata wentylator.

To normalne odgtosy pracy, nie Swiadczgce o zadnych usterkach.
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KORZYSTANIE Z ODPOWIEDNICH NACZYN

Lepsze garnki zapewniajg lepsze efekty.

Dobre garnki rozpoznaje sie po dnie. Dno powinno byc¢ jak
najgrubsze i jak najbardziej ptaskie.

Przy zakupie nowych garnkdéw, zwracaj uwage na srednice
dna. Producenci czesto podajg Srednice gornej obwodki
garnka.

Nie uzywaj garnkéw o uszkodzonym dnie, 0 nieréwnych
krawedziach lub zadziorach. Jesli garnek przesuniesz po
powierzchni ptyty, to moze sie pojawic trwata rysa.

Zimne dno naczyn jest zazwyczaj lekko wygiete do srodka
(wWkleste). Nie powinno by¢ nigdy wygiete na zewnatrz
(wypukte).

Jesli chcesz korzystac¢ z naczyn specjalnych, np. szybkowaru,
rondla do gotowania na wolnym ogniu albo woka, to kieruj sie
zaleceniami producenta.

Wskazéwki odnosnie oszczedzania energii

Ponizej podano sposoby na oszczedzanie energii.

Najpierw kfadz garnek, a dopiero

potem wigczaj pole grzewcze.
Brudne pola grzewcze i dna
garnkow zwiekszajg zuzycie

energii. Dobrze
W miare mozliwosci, szczelnie

przykrywaj garnki przykrywkami.

Whytaczaj pola grzewcze zanim

skonczysz gotowanie, tak by Zle
wykorzystac ciepto resztkowe do

utrzymania cieptoty potraw albo @T‘X&

L 5
do rozmrazania.
— T
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UZYCIE DOTYKOWYCH CZUJNIKOW STEROWANIA

Uzycie dotykowych czujnikdw sterowania polega na dotykaniu
pozadanego panelu koniuszkiem palca az do zapalenia sie lub
zgasniecia odpowiedniego wyswietlacza, albo do uruchomienia
pozadanej funkcji. Uwazaj by dotykac tylko jeden panel. Jesli za
bardzo rozptaszczysz palec, to moze sie uruchomic sgsiedni
panel.

WLACZANIE URZADZENIA
Nastepnie urzadzenie wtgcza sie za

pomoca przycisku dotykowego wiacz/
Wy’chz O. DOtkﬂIJ prZyC|sku WI'QCZ/ w4+ © @

wytacz © przez 1-2 sekundy. Na
cyfrowym wyswietlaczu pojawiajg sie
informacje @ .

Po uruchomieniu czujnika wigcz/wytacz © , ktory wigczyt
urzgdzenie, musisz w ciggu okoto 20 sek wybrac ustawienia
grzania. W przeciwnym wypadku, urzadzenie automatycznie
sie wytaczy z przyczyn bezpieczenstwa.

WYBOR POLA GRZEWCZEGO | USTAWIEN GRZANIA

1. Aby wybrac strefe gotowania, dotknij
prZyClSk OdeWIGdnlej Strefy- E - lo_jl 1IIIIII.IIIIII5IIIIII‘IIIII:I(illlIII‘IIIIIII1IF;III

2. Aby ustawi¢ wymagany poziom mocy,
dotknij przyciski ustawiania mocy. o 1

- 5 - 10 - 15 P
CO L nmnnnmnnn-. +
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Jesli dotkniesz jednego z przyciskéw przez ponad 8 sekund,
na wyswietlaczu zamiast poziomu mocy pojawi sie ] @ . Aby
zresetowac, dotknij przycisk wtacz/wytacz ©.

WYLACZANIE URZADZENIA

Urzgdzenie jest catkowicie wytgczane
przyciskiem dotykowym wiacz/wytacz O [ ;.;
Dotkn” prZyC|Sk W{acﬂwyl.qcz ® przez 1_2 HInnnmmn—- + @ (D

sekundy.

Po wytgczeniu danej strefy gotowania lub catej ptyty obecnosc
ciepta resztkowego wskazywana jest za pomocg oznaczenia [
lub @ (ang. hot - goracy) na wyswietlaczu cyfrowym
poszczegolnych stref.

WYLACZANIE POLA GRZEWCZEGO

1. Aby wytgczy¢ strefe gotowania, dotknij
przycisk (O i ustaw poziom mocy na o 1

© 5 -+ 10 - 15 P
— T IR nnnnnnn-. 4

zero, tj. catkowicie w lewg strone (@).

VNFADMNANI VLA1d IINVMOMLAZN 90

2. Alternatywnie mozna po prostu dotkng¢
przycisk dla odpowiedniej strefy
gotowania.

KORZYSTANIE Z ZABEZPIECZENIA PRZED DZIECMI

Za pomocag blokady rodzicielskiej mozna zabezpieczy¢ sie przed
przypadkowym wigczeniem strefy gotowania lub uruchomieniem
ptyty grzewczej. Mozna rowniez zablokowac panel sterowania
podczas gotowania, z wyjgtkiem przycisku dotykowego wiacz/
wytacz O . Zapobiega to przypadkowej zmianie ustawien, np.
poprzez przetarcie panelu sterowania Sciereczka.
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Wiaczanie/wytgczanie blokady rodzicielskiej

1.Dotknij przycisk blokady rodzicielskiej
@ przez ok. 3 sekundy. Potwierdzeniem &

jest sygnat dzwigkowy.

- 10 - 15 P
HHmnnn—-—- +

2.Dotknij jeden z przyciskow dotykowych.
Na wyswietlaczu pojawi sic @, blokada
rodzicielska zostata aktywowana.

3.Aby wytaczy¢ funkcje blokady rodzicielskiej, ponownie dotknij
przycisk blokady & i przytrzymaj go przez okoto 3 sekundy.
Potwierdzeniem jest sygnat dzwigkowy.

TIMER

. Z timera mozna korzysta¢ na dwa sposoby:

Automatyczne wytgczanie strefy gotowania za pomoca timera:
Jesli dla strefy gotowania zostat ustawiony okreslony czas, strefa
gotowania wytaczy sie sama, gdy tylko ten czas uptynie.

Funkcja ta moze by¢ rowniez uzywana dla kilku stref gotowania
jednoczesnie.

- Uzywanie timera jako minutnika:

Timer moze by¢ uzywany tylko wtedy, gdy wszystkie strefy
gotowania sg wytgczone.

Automatycznie wytaczaj strefy gotowania za pomoca timera
Strefa gotowania musi by¢ wigczona, aby ustawic czas do jej
wytgczenia.

1. Wigcz urzadzenie i dotknij przycisk w
celu ustawienia timera (D . Wyswietlacz
odpowiednigj strefy gotowania zaczyna
migac. W razie potrzeby nalezy
kilkakrotnie dotkngcC przycisk ustawienia
timera(® , az zacznie miga¢ wskazanie zadanej strefy gotowania.
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Na przyktad przedni lewy wskaznik odpowiada przedniej lewe;
strefie gotowania. Na wys$wietlaczu timera pojawia sie il . Wyboru
nastepnej aktywnej strefy gotowania dokonuje sie poprzez
ponowne dotkniecie przycisku w celu ustawienia timera (O.

2. Za pomocag kontroleréw timera ()i (®)
ustawi¢ wymagany czas, po ktorym
strefa gotowania ma sie automatycznie
wytgczyC. Moze to by¢ na przyktad 15
minut. Automatyczne wytgczenie jest

T Tt
1. (]

5 - 10 . 15 P
[LTTTUTOTTTTTTITTT R @ (D

teraz aktywne.

Aby wyswietlic czas pozostaty dla danej strefy gotowania, nalezy
dotkngé przycisk ustawiania timera (® . Wskazanie
odpowiedniej strefy gotowania zaczyna powoli migac. Aby
zresetowac ustawienia, nalezy uzy¢ kontroleréw timera ((® i O
). Po uptywie ustawionego czasu strefa gotowania wytgcza sie
automatycznie, rozlega sie sygnat dzwiekowy jako potwierdzenie,
a na wyswietlaczu timera pojawia sie kropka.

Ustawienia mozna wprowadzi¢ szybciej, dotykajac jednego z
kontroleréw timera ( () lub (© ), az do osiggniecia zgdane;
wartosci. Jesli najpierw dotkniesz przycisk (=), na
wyswietlaczu pojawi sie wartos¢ 99 minut. Jesli dotkniesz
najpierw przycisk (), na wyswietlaczu pojawi sie 1 minuta.
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UZYWANIE FUNKCJI BOOSTER

Funkcja booster (@ zapewnia poszczegdlnym strefom gotowania
dodatkowa moc (na przyktad w celu zagotowania duzej ilosci wody).

280 mm 5 Min.
180 mm 10 Min.
145 mm 10 Min.

Po uptywie tego czasu strefy gotowania automatycznie przetgczaja sie
z powrotem na wczesniejsze ustawienie mocy B .

W pewnych okolicznosciach funkcja booster moze zostac
automatycznie dezaktywowana w celu ochrony wewnetrznych
uktadow elektronicznych ptyty grzewcze.

ZARZADZANIE ENERGIA

Dla kazdych dwdch stref gotowania
istnieje maksymalna wspdlna moc,

ktorej normalnie nie mozna przekroczyc. 1 g 4
Jesli ten zakres mocy zostanie ' 3
przekroczony poprzez aktywacje funkgji 2

booster, zarzgdzanie mocg zmniejsza
poziom mocy potgczonej strefy
gotowania.

e Strona lewa: Nr 1 i nr 2 sg potgczone jako strefy gotowania
e Strona prawa: Nr 3 i nr 4 sg potgczone jako strefy gotowania

Wskazanie danej strefy gotowania zmienia sie przez kilka sekund
pomiedzy wczesniej ustawionym a maksymalnym poziomem
mocy. Nastepnie wskazanie zmienia sie z ustawionego na
najwyzszy poziom mocy.

Jedli cheesz uzywac funkgji booster [@ze strefg gotowania 280
mm, nalezy wytgczy¢ strefe gotowania o srednicy 145 mm.
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UTRZYMYWANIE CIEPLA

1. Funkcja ta umozliwia utrzymywanie -
ciepfa gotowanych potraw. Dotknij
przycisk wybranej strefy gotowania.

OFF 1 . 5 - 10 . 15
E — O UEEEEE e,

2. Dotknij przycisk funkgiji
utrzymywania ciepfa &

PRZYCISK PAUZY

Dzigki funkcji pauzy | wszystkie aktualnie wtgczone strefy
gotowania zostajg jednoczesnie ustawione na niski poziom mocy.
Po wytaczeniu funkcji pauzy strefy gotowania przeftaczajg sie z
powrotem na uprzednio ustawiony poziom mocy. Za pomoca tej
funkcji mozna na krétko przerwac przygotowywanie potraw, np.
w celu odebrania telefonu, a nastepnie kontynuowac.

Po wtaczeniu funkcji pauzy Dl wszystkie przyciski dotykowe sg
nieaktywne, z wyjgtkiem przyciskow pauzy, blokady rodziciel-
skiej oraz wigcz/wytacz. Aby kentynuowac proces gotowania,
ponownie nacisnij przycisk pauzy.

VNFADMNANI VLA1d INVMOMLAZN 90

Panel sterowania Wyswietlacz

Aktywacja Dotknij przycisk pauzy | &

Powrdt do poprzedniego

Dezaktywacja Dotknij przycisk pauzy [|| poziomu mocy

Ustawienia timera sg zachowywane nawet przy korzystaniu z
funkciji pauzy M| .
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WYLACZANIE DZWIEKOW

1. Dotknij przycisk wtacz/wytacz O przez Okolo
. 1-2 sekundy. Na wyswietlaczu pojawi sic [EE_—_—_ o
‘ ) HIHmnmmmn- + @

2. W ciggu 10 sekund po wigczeniu dotknij
przycisk PAUZA | przez 4 sekundy . & a8

Okoto
4 sek. P
J

Be
- 10 - 15 P -
- 4+ CH,

3. Sygnat dzwigkowy jest dezaktywowany i
pojawia sie [E@.na wyswietlaczu.

4. Aby zmieni¢ ustawienia sygnatu
dzwiekowego, powtorz kroki 1 2.
Sygnat dzwiekowy wtgczy sie i pojawi
sic [l na wyswietlaczu.
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SUGEROWANE USTAWIENIA DO GOTOWANIA
KONKRETNYCH POTRAW

Podane w tabeli liczby traktowac jako ogdine wytyczne.
Ustawienia grzania dla roznych metod gotowania nalezg od ilosci
zmiennych, takich jak jakos¢ naczyn oraz rodzaj i ilos¢ przetwar-

zanej Zywnosci.

Ustawienie
rzetagcznikéw

Metoda
gotowania
(sporzadzania)

Przyktadowe zastosowania

Ogrzewanie duzych ilosci ptynu,

14-15 Podgrzewanie | t6\anie makaronu, obsmazanie
Sautéing - R, ;
N miesa (rumienienie gulaszu, duszenie
Smazenie miesa)
10-13 Intensywne | Stek, befsztyk z poledwiczki, babka
smazenie Zziemniaczana, kietbaski,nalesniki
. Sznycel, watrdobka, ryby, Rissoles,
8-9 Smazenie | jaiko sadzone, naleéniki / placki z
patelni
6-7 Gotowanie Sotowanle do 1,5 litra ptynu, ziemnia-
i, warzywa
Parowanie Parowanie i duszenie matych ilosci
3-5 Duszenie warzyw, gotowanie ryzu | dan mlec-
Gotowanie znych
1.9 Topienie Topienie masta, rozpuszczanie

zelatyny, topienie czekolady

Ustawienia grzania wskazane w tabeli maja wartosé
wskaznikowa.

Bedziesz musiat(a) sam(a) ustali¢ doktadne ustawienia grzania,
zaleznie od posiadanych naczyn i zywnosci.
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PLYTA INDUKCYJNA

A Srodki czyszczace nie moga wejsé w kontakt z nagrzang
ssmezene nOWiErzehnig ze szkta ceramicznego. Srodki po myciu
nalezy zmy¢ odpowiednig iloscig czystej wody, poniewaz po
nagrzaniu moga naby¢ wtasnosci zrgcych. Nie stosowac
agresywnych srodkow czyszczacych, takich jak aerozole do
piekarnikow i grilli, ani druciakéw, ani srodkdéw do szorowania.

@) Myj powierzchnie ze szkta ceramicznego po kazdym uzyciu,
kiedy jest jeszcze ciepta. Dzieki temu rozlane produkty nie
przywrg do powierzchni. Usuwaj osady, slady z wody, krople
ttuszczu i przebarwienia metalu przy pomocy dostepnych w
handlu srodkow do mycia szkta ceramicznego albo stali
nierdzewnej.

Lekkie zabrudzenie

1. Wytrzyj szklano-ceramiczng powierzchnie ptyty wilgotng Sciereczka.

2. Wytrzyj do sucha czystg szmatkg. Na powierzchni nie moga
zostac zadne pozostatosci sSrodka do mycia.

3. Raz w tygodniu doktadnie umyj cata powierzchnie ze szkia
ceramicznego przy pomocy dostepnych w handlu srodkow do
mycia szkta ceramicznego albo stali nierdzewnej.

4. \Wytrzyj szklano-ceramiczng powierzchnie ptyty przy uzyciu
odpowiedniej ilosci czystej wody i wytrzyj do sucha czysta,
niezostawiajaca ktaczkow sciereczka.
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Uporczywe zabrudzenie

1. Do usuniecia sladoéw po wykipieniu i uporczywych plam, uzyj
skrobaka do szkia.
2. Skrobak ustaw pod kgtem do szklano-ceramicznej powierzchni.

3. Zeskrob zabrudzenie.

Skrobaki do szkta i srodki do czyszczenia
szkfa ceramicznego sg dostepne w
specjalistycznych sklepach.

Trudne zabrudzenia

1. Przypalony cukier, roztopione tworzywo, folie aluminiowa i inne
materiaty usuwaj skrobakiem do szkta — natychmiast, poki sg
jeszcze gorgce.

VrOVNO3IT13Id | 3INIZOZSAZO L0

A\ Uwazaj, mozesz sie poparzy¢ przy operowaniu skrobakiem

P o szkta na goracym polu grzewczym.

2. Normalnie wyczysc ptyte, kiedy juz ostygnie.
Jesli pole grzewcze, na ktérym cos sie stopito, zdgzyto
ostygnac — ogrzej je ponownie do umycia.

Nie da sie usunac rys i ciemnych skaz na
powierzchni szklano-ceramicznej,
spowodowanych np. przez patelnie o
ostrych brzegach. Jednak, nie obnizajg
one funkcjonalnosci piyty.

W
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RAMA PLYTY (OPCJA)

A Do czyszczenia ramy nie stosuj srodkow na bazie octu,
esmezene SOKU Z Cytryny ani Srodkow do usuwania kamienia,

1.

poniewaz moga one spowodowac powstanie matowych
skaz.

Rame przetrzyj wilgotna Sciereczka.

2. Nawilz przyschniete pozostatosci mokrg szmatkg. Wytrzyj na

mokro, a potem do sucha.

JAK UNIKNAC USZKODZENIA PLYTY

Nie traktuj ptyty jak blatu. Nie magazynuj na niej niczego.

Nie wigczaj ptyty, jesli nie ma na niej garnkow albo jesli sa
puste.

Szkto ceramiczne jest bardzo twarde i odporne na gwattowne
zmiany temperatury, ale nie jest niettukace. Mozna je uszkodzi¢
bardzo ostrym lub twardym przedmiotem, zrzuconym na ptyte.
Nigdy nie ktadz garnkéw na ramie, bo moze sie to skonczyc
porysowaniem lub uszkodzeniem wykonczenia.

Unikaj rozlewania ptyndw kwasnych na rame, np. octu, soku z
cytryny, srodkow do usuwania kamienia, poniewaz moga one
spowodowac powstanie matowych plam.

Jegli cukier lub roztwor zawierajgcy cukier zetknie sie z gorgcym
polem grzewczym i roztopi, to nalezy go natychmiast usungc
skrobakiem do szkia, poki jest goracy. Jesli pozostawi sie go do
ostygniecia, to przy usuwaniu moze uszkodzi¢ powierzchnie.

Z dala od szklano-ceramicznej powierzchni trzymaj materiaty,
ktore mogtyby sie roztopi¢ na ptycie, np. folia aluminiowg i folie
do piekarnika. Jesli tego typu materiat roztopi sie ma ptycie, to
natychmiast go usun skrobakiem.
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CZESTO ZADAWANE PYTANIA | USUWANIE USTEREK

Istniejg usterki, ktore wynikajg z drobnych bteddw, tatwych do
naprawienia z pomoca ponizszych zalecen. Jesli zalecenia nie
pomoga, nie staraj sie niczego samodzielnie naprawiac.
Naprawy zlecaj tylko wykwalifikowanemu serwisantowi.
A\ Samowolne naprawy sg niebezpieczne dla uzytkownika.
e Jesli ptyta wymaga naprawy, skontaktuj sie z lokalnym
punktem serwisowym.

Co robi¢, jesli nie dziatajg pola grzewcze?
Sprawdz nastepujace mozliwosci:
e (Czy bezpiecznik w instalacji domowej (skrzynce bezpieczni-

kowej) jest nienaruszony; jesli kilkukrotnie wybije bezpiecznik,
to wezwij elektryka.

Czy urzadzenie zastato prawidtowo witgczone.

Czy palg sie wskazniki na panelu sterowania.

Czy dane pole grzewcze zostato wigczone.

Czy pola grzewcze majg pozadane ustawienia grzania.

Co robic, jesli nie pola grzewcze nie chca sie wigczyc?

Sprawdz nastepujace mozliwosci:

e (Czy minat okres ponad 20 sekund miedzy kolejnymi
uruchomieniami przycisku wigcz/wytacz, i czy wigcza sie
pozgdane pole grzewcze (zob. rozdz. “Wtgczanie urzgdzenia”).

e (Czy panel sterowania nie jest czesciowo przykryty mokrg
szmatkg albo pokryty ptynem.

Co robic jesli wszystko poza wskaznikiem ciepta resztkowego

( m’ @ ) nagle przestanie si¢ wyswietlac?

Moze to wynika¢ z dwoch powodow:

¢ Przypadkowe uruchomienie czujnika wtgcz/wytgcz.

¢ Panel sterowania jest czesciowo przykryty mokrg szmatkg albo
pokryty ptynem.
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Co nalezy zrobi¢, jesli po wytaczeniu stref gotowania wskaznik

ciepta resztkowego nie pojawia sie na wyswietlaczu?

Mozliwe rozwigzania podano ponizej:

e Strefa gotowania byta uzywana przez krotki czas i nie rozgrzata sie
wystarczajgco. Jesli strefa gotowania jest gorgca, skontaktuj sie z
centrum obstugi klienta.

Co nalezy zrobi¢, jesli strefa gotowania sie nie wtgcza albo nie

wytacza?

Mozliwe przyczyny:

¢ Panel sterowania jest wilgotny lub czesciowo zakryty mokrg
Sciereczka.

¢ \Wigczono funkcije blokady.

Co nalezy zrobi¢, jesli wyswietlone jest oznaczenie [ [l ?

Mozliwe przyczyny:

¢ Panel sterowania jest wilgotny lub czesciowo zakryty mokrg
Sciereczkg. Aby zresetowac, dotknij przycisk wt./wyt.

Co nalezy zrobi¢, jesli wyswietlone jest oznaczenie @l ?

Mozliwe przyczyny:

¢ Plyta przegrzata sie ze wzgledu na niepoprawng obstuge urzadzenia.

e Po schtodzeniu ptyty dotknij przycisk wt./wyt., aby zresetowac
urzadzenie.

Co nalezy zrobi¢, jesli wyswietlone jest oznaczenie @ ?

Mozliwe przyczyny:

e Uzyto niewtasciwego lub zbyt matego naczynia badz nie
umieszczono zadnego naczynia w strefie gotowania.

e Po uzyciu odpowiedniego naczynia komunikat przestanie by¢
wyswietlany.

Co nalezy zrobi¢, gdy wentylator wcigz dziata po wytgczeniu

kuchenki?

Mozliwe przyczyny:

e Po zakonczeniu korzystania ze strefy gotowania jej wentylator bedzie
kontynuowat schtadzanie.

e Po petnym schtodzeniu czesci elektrycznych wentylator wytgczy sie
samoistnie.

Jesli zamodwiono wizyte technika serwisowego w wyniku btedu w
obstudze urzgdzenia, moze by¢ ona odptatna nawet w okresie
obowiazywania gwarancji.
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SERWIS

Przed wezwaniem pomocy lub serwisanta, przeczytaj rozdziat
“Usuwanie usterek”.

Jesli nadal potrzebujesz pomocy, postepuj w sposob opisany
ponize.

Czy to usterka techniczna?

Jesli tak, skontaktuj sie z punktem serwisowym.

Przygotuj sie do rozmowy przez telefon. Skroci to okres diagnozy,
zatem fatwiej bedzie zdecydowac czy wizyta serwisanta jest
potrzebna.

Zwr6¢ uwage na nastepujgce informacie:

e Na czym polega problem?

¢ \W jakich okolicznosciach wystepuje?

Kiedy masz dzwonic, przygotuj sobie model i numer seryjny
urzadzenia. Ta informacja znajduje sie na tablicy znamionowej, w
nastepujacej kolejnosci:

e Opis modelu

e Numer seryjny (15 cyfr)

Zalecamy bys te informacje wpisat(a) tutaj, to bedzie je tatwo
znalez¢:

Model:
Numer seryjny:

Kiedy ponosisz koszty, nawet jesli trwa okres gwaranc;ji?

e Kiedy mogtas/mogtes samodzielnie usung¢ problem, stosujac
jedno z rozwigzan podanych w rozdziale “Usuwanie usterek”.

e Jedli serwisant musi odbyc¢ kilka wizyt, poniewaz nie uzyskat
wystarczajgcej informaciji przez telefon, i np. musiat jechac
dodatkowo po brakujace czesci zamienne. Przygotowanie sie
do rozmowy telefonicznej zgodnie z opisem powyzej
zaoszczedzi ci takich kosztow.
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Dane techniczne

DANE TECHNICZNE

Szerokos¢ 800 mm
Rozmiary urzadzenia Gtebokosc 520 mm
Wysokos¢ 56 mm
Szerokosce 750 mm
Rozmiar wyciecia blatu Gtebokosé 490 mm
Wysokosd 66 mm
Promier naroznika 3 mm
Napiecie przytgczeniowe 220 - 240V~,50/60 Hz
Moc przytaczeniowa przy maksymalnym
obcia;lger%/igl Prey y Y 7,2 KW
Netto 13,6 kg
Waga
Brutto 15,5 kg
POLA GRZEWCZE
Potozenie Srednica Moc
1200 W / z Booster
Prawy tyt 145 mm 5000 W
: 2400 W / z Booster
Srodek 280 mm 3600 W
, 1800 W / z Booster
Lewy przod 180 mm 5600 W
1800 W / z Booster
Lewy tyt 180 mm 2600 W
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INFORMACJE O PRODUKCIE

Nazwa dostawcy Samsung Electronics co. Ltd.
Identyfikator modelu NZ84F7NBGAB
Typ plyty grzejnej Do zabudowy 3
Technologia grzejna Strefy gotowania indukcyjnego g
| ptyta indukcyjna %
Liczba pél i/lub stref s ﬁ
T
Okragte pola lub strefa: Srednica %
powierzchni uzytkowej na ogrze- 14,5 cm, 18,0 cm, 18,0 cm, N
wane elektrycznie pole grzejne (Q) 28,0cm %
Nieokragte pola lub strefa: dtugos¢ i
szeroko$¢ powierzchni uzytkowej
na ogrzewane elektrycznie pole lub
strefe (dt. x szer.)
@14,5cm : 189,0 Wh/kg

Zuzycie energii dla kazdego pola lub
strefy w przeliczeniu na kilogramy
(EC electric cooking)

0180cmiyt  : 187,8 Whikg

@ 18,0 cm przod : 185,7 Whikg

28,0 cm + 193,2 Whkg

Zuzycie energii przez ptyte grzejng w
przeliczeniu na kg (EC electric hob)

188,9 Wh/kg

*Podane dane sg zgodne ze standardem EN 60350-2 oraz
przepisami nr 66/2014 Komisji Unii Europejskieg;.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

e Naczynia i garnki nalezy zawsze umieszczac na ptycie przed

wtgczeniem pola grzejnego.

e Obecnosc¢ zabrudzen na ptycie i dnie naczynia zwieksza zuzycie

energii.

e Uzywanie naczyn do gotowania cisnieniowego skraca czas

gotowania.
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ZAPYTANIA | KOMENTARZE

SAMSUNG

KRAJ TELEFON STRONA INTERNETOWA
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) Www.samsung.com/at/support
BELGIUM 02:201-2418 o samsung comioe fiscpport (endh
DENMARK 707 01970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
[TALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) Www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.Samsung.com/gr/support
80111-SAMSUNG
GREECE (80111 726 7864) only from land line Www.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 WWww.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 207 267 Www.samsung.com/pt/support
SPAIN 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771 726 786 WWW.samsung.com/se/support
SwTzERLND O S
UK 0333 000 0333 Www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 www.samsung.com/ie/support




Induction Hob

User manual

'magine the possibilities

Thank you for purchasing this Samsung product.

SAMSUNG
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N

Please take the time to read this owner's manual, paying particular attention
to the safety information contained in the following section, before using your
appliance. Keep this manual for future reference.

If transferring ownership of the appliance, please remember to pass the
manual on to the new owner.

IMPORTANT SAFETY SYMBOLS AND PRECAUTIONS:

/\ WARNING

Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury or
death.

/\ CAUTION

Hazards or unsafe practices that may result in minor personal injury or
property damage.

/\ CAUTION

To reduce the risk of fire, explosion, electric shock, or personal injury when
using your hob, follow these basic safety precaution

NTOE

Useful tips, recommendations or information to help you operate the product.

MODEL NAME & SERIAL NUMBER

The model name and serial number are on the label on the underside of
the hob.

Write down this information or stick an additional product label (located on
the top of the product) on this page to keep the information on hand for
future reference.

Model name

Serial number
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The safety aspects of this appliance comply with all accepted technical and
safety standards. However, as manufacturers we also believe it is our
responsibility to familiarize you with the following safety instructions.

/A\WARNING

The device is not intended for use by persons (including children) with
limited physical, sensory and mental abilities and with insufficient knowl-
edge and experience, unless they are supervised or have been trained in
the use of the device by a person responsible for their safety.

Make sure that children do not play with the device.

The device can be operated by children from 8 years of age and people
with limited physical, sensory and mental abilities, as well as with insuffi-
cient knowledge and / or experience, as long as they are cared for or
have been trained in the safe use of the device and understand the this
danger.

Children must not play with the device. Children must not clean the
device or perform maintenance operations without supervision.

The disconnecting mechanism must be installed in the wiring in accor-
dance with the relevant rules.

The device should be connected in such a way that it can be disconnect-
ed from the power supply. Disconnection can be achieved by placing the
plug in an accessible place or installing a switch in the wiring in accor-
dance with the relevant rules.

For safety reasons, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer, an authorized service center or a qualified person.

English - 5
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The method of fixing stated is not to depend on the use of adhesives since
they are not considered to be a reliable fixing means.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid
the possibility of electric shock.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the hob.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

A steam cleaner is not to be used.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed
on the hob surface since they can get hot.

After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the
pan detector.

The appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously.

The appliance must not be installed behind a decorative door in order to
avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during
use. Care should be taken to avoid touching heating elements. Chil-
dren less than 8 years of age shall be kept away unless continuously
supervised.
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WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dan-
gerous and may result in a fire.

NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surface.
WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of the
cooking appliance or indicated by the manufacturer of the appliance
in the instructions for use as suitable or hob guards incorporated in
the appliance. The use of inappropriate guards can cause accidents.
During operation, the accessible surfaces may be hot.

Children over 8 years of age and people with reduced physical, sensory or
mental capacity or insufficient experience and knowledge may use the
device only under supervision or after training in safe use and hazards.
Children must not play with the appliance. Children may clean and main-
tain the device only under the supervision of an adult and on the condition
that they are 8 years of age or older.

Keep the device and cables out of the reach of children under 8 years of
age.
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/\CAUTION

Be sure the appliance is properly installed and grounded by a qualified
technician.

The appliance should be serviced only by qualified service personnel.
Repairs carried out by unqualified individuals may cause injury or serious
malfunction. If your appliance is in need of repair, contact your local
service center. Failure to follow these instructions may result in damage
and void the warranty.

—Built-in appliances may be operated only after they have been installed in
cabinets and workplaces that conform to the relevant standards. This
ensures sufficient protection against contact for electrical units as required
by the essential safety standards.

If your appliance malfunctions or damage (breakage, cracks):

* switch off all cooking zones;

¢ disconnect the hob from the mains supply; and

e contact your local service center.

If the hob cracks, turn the appliance off to avoid the possibility of electric
shock. Do not use your hob until the glass surface has been replaced.
Do not use the hob to heat aluminum foil, products wrapped in aluminum
foil or frozen foods packaged in aluminum cookware.

Liquid between the bottom of the pan and the hob can produce steam
pressure. Which may cause the pan to jump.

Always ensure that the hob and the base of the pan are kept dry.

The cooking zones will become hot when you cook.
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Always keep small children away from the appliance.

Keep all packaging materials well out of the reach of children, as packag-
ing materials can be dangerous to children.

This appliance is to be used only for normal cooking and frying in the
home. It is not designed for commercial or industrial use.

Never use the hob for heating the room.

Take care when plugging electrical appliances into mains sockets near the
hob. Mains leads must not come into contact with the hob.

Overheated fat and oil can catch fire quickly. Never leave surface units
unattended when preparing foods in fat or oil, for example, when cooking
chips.

Turn the cooking zones off after use.

Always keep the control panels clean and dry.

Never place combustible items on the hob, it may cause fire.

There is the risk of burns from the appliance if used carelessly.

Cables from electrical appliances must not touch the hot surface of the
hob or hot cookware.

Do not use the hob to dry clothes.

Users with Pacemakers and Active Heart Implants must keep their
upper body at a minimum distance of 30 cm from induction cooking
zones when turned on. If in doubt, you should consult the manufac-
turer of your device or your doctor. (Induction hob model only)

Do not attempt to repair, disassemble, or modify the appliance yourself.
Always turn the appliance off before cleaning.
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Clean the hob in accordance with the cleaning and care instructions
contained in this manual.

Keep pets away from the appliance because pets may step on the
controls of the appliance, causing a malfunction.

DISPOSAL OF PACKAGING

/\ WARNING

All materials used to package the appliance are fully recyclable. Sheet and
hard foam parts are appropriately marked. Please dispose of packaging
materials and old appliances with due regard to safety and the
environment.

PROPER DISPOSAL OF YOUR OLD APPLIANCE

/\ WARNING

Before disposing of your old appliance, make it inoperable so that it
cannot be a source of danger.

To do this, have a qualified technician disconnect the appliance from the
mains supply and remove the mains lead.

The appliance may not be disposed of in the household rubbish.
Information about collection dates and public refuse disposal sites is
available from your local refuse department or council.

English - 10
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CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT (WASTE
ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT)

(Applicable in countries with separate collection
systems)
This marking on the product, accessories or litera-
ture indicates that the product and its electronic
L accessories (e.qg. charger, headset, USB cable) should
not be disposed of with other household waste at
the end of their working life. To prevent possible
harm to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal, please separate these
items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of
material resources.
Household users should contact either the retailer
where they purchased this product, or their local
government office, for details of where and how
they can take these items for environmentally safe
recycling.
Business users should contact their supplier and
check the terms and conditions of the purchase
contract. This product and its electronic accessories
should not be mixed with other commercial wastes
for disposal.
For information on Samsung’s environmental commitments and
product specific regulatory obligations e.g. REACH visit: sam-
sung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporateciti-
zenship/data_corner.html)

English - 11
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A Be sure the new appliance is installed and grounded only by
e qualified personnel.
Please observe this instruction. The warranty will not cover

any damage that may occur as a result of improper installa-
tion. Technical data is provided at the end of this manual.

SAFETY INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

e A device must be provided in the electrical installation that
allows the appliance to be disconnected from the mains at all
poles with a contact opening width of at least 3 mm. Suitable
isolation devices include line protecting cut - outs, fuses
(screw type fuses are to be removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

e With respect to fire protection, this appliance corresponds to
EN 60335-2-6. This type of appliance may be installed with a
high cupboard or wall on one side.

e Drawers may not be fitted underneath the hob.

¢ The installation must guarantee shock protection.

e The kitchen unit in which the appliance is fitted must satisfy
the stability requirements of DIN 68930.

e [or protection against moisture, all cut surfaces are to be
sealed with a suitable sealant.

e On tiled work surfaces, the joints in the area where the hob
sits must be completely filled with grout.

e Ensure that the seal is correctly seated against the work
surface without any gaps. Additional silicon sealant must not
be applied; this would make removal more difficult when
servicing.

e The hob must be pressed out from below when removed.

e A board is to be installed underneath the hob.

e The ventilation gap between the worktop and front of the unit
underneath it must not be covered.

English - 12
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CONNECTING TO THE MAINS POWER SUPPLY

Before connecting, check that the nominal voltage of the appli-
ance, that is, the voltage stated on the rating plate, corresponds
to the available supply voltage. The rating plate is located on the
lower casing of the hob.

WA Shut off power to circuit before connecting wires tocir-
cuit.

The heating element voltage is AC 230 V. The appliance also

works perfectly on networks with AC 220 V or AC 240 V.

The hob is to be connected to the mains using a device that

allows the appliance to be disconnected from the mains at all

poles with a contact opening width of at least 3 mm, e.g. auto-

matic line protecting cut-out, earth leakage trips or fuse.

/A The cable connections must be made in accordance
"™ with regulations and the terminal screws tightened
securely.

m%e Once the hob is connected to the mains supply, check that
all cooking zones are ready for use by briefly switching each
on in turn at the maximum setting with suit able cookware.

(¢) When the hob is powered on for the first time, all indicators
light up and the child safety lock is activated.

A Pay attention (conformity) to phase and neutral allocation of
"™ house connection and appliance (connection schemes);
otherwise, components can be damaged.
Warranty does not cover damage resulting from improper
installation.
A If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
"™ manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.
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e 1IN ~ * 2N~: Separate the 2-phase
wires (L1 and L2) before
connection

220-240V ~ 380—512 5‘?\_/2j1 = T

‘—" Green /Yellow f— Green /Yellow
Brown Blue Brown Blue —,
Black Gray Black Gray

L N ) L1 L2 N &
32A 1IN ~ 16A 2N ~

2x1N~: Separate the wires before connection.

220-240V~ 220 240V~
Green /Yellow

I
For correct supply
Blue Brown A\ connection, follow the wiring
Black Gray " diagram attached near the
terminals.

L1 N1 L2 N2

16A  2X1IN~
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INSTALLING TO THE COUNTERTOP

Make a note of the serial number on the appliance rating plate prior to
installation. This number will be required in the case of requests for service
and is no longer accessible after installation, as it is on the original rating
plate on the underside of the appliance.

o

4 N\ w
Z

@)

/—Serial number ;

=

C

pa

(@)

_|

T

L | Y, m
S

Pay special attention to the minimum space and clearance requirements. o

The bottom of the device is equipped with two fans. If there is a drawer
under the device, it should not contain small objects or paper. Otherwise,
they may be sucked into the fan and damage it or affect the cooling
process.

" | A

Min. 2 mm
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min. 40 min. 40
N 520 N >
) 23 - A 23 7
- i | ¢ > < min. 50 >

min. 60 474
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Farts and features

COOKING ZONES

Induction cooking zone 1800W with Booster 2600W
Induction cooking zone 1800W with Booster 2600W
Induction cooking zone 2400W with Booster 3600W
Induction cooking zone 1200W with Booster 2000W
Control panel

arONA

CONTROL PANEL

1. Cooking zone touch buttons

2. Power setting touch buttons

3. Child lock touch button

4. On/ off touch button

5. Timer control touch button and display

English - 18
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6. Heat settings and residual heat indicator
7. Keep warm button
8. Pause button

COMPONETS

7

Induction hob Installation brackets

b2

INDUCATION HEATING

¢ The Principle of Induction Heating: \When you place your
cookware on a cooking zone and you turn it on, the electronic
circuits in your induction hob produce "induced currents" in the
bottom of the cookware which instantly raise cookware's

7

IDSOMIDOSYIM | 19S3ZD +0

temperature.
4 N\
Induced currents
Induction coil
Electronic circuits
N J

e Greater speed in cooking and frying: As the pan is heated
directly and not the glass, the efficiency is greater than in other
systems because no heat is lost. Most of the energy absorbed is
transformed into heat.
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THE KEY FEATURES OF YOUR APPLIANCE

o Glass-ceramic surface: The hob has a glass-ceramic surface and
rapid responding heating zone.

¢ Touch control sensors: The device is operated by using touch
Sensors.

® Easy to clean: The ceramic glass surface is easy to clean.

e On / off control sensor: The on / off sensor functions as a separate
power switch. Touch it to turn the power on and off completely.

¢ Control and function indicators: the indicators show which settings
have been made and which functions have been activated, and also
indicate the presence of residual heat in the individual cooking zones.

® Switch off timer: The switch off timer ensures that the cooking zones
switch off automatically after a certain period of time (unless the settings
have been changed).

o Residual heat indicator: This icon appears on display if the hotplate is
very hot that can burn.

e Booster [@ : This function serves to heat up the contents of the vessel

faster than at the maximum power level [l (The [ symbol will appear

on the display.

Automatic pan detection: All cooking zones are equipped with an

automatic pan detection system. This system has been calibrated to

recognize cookware with a diameter that is minimally smaller than a

® given cooking zone. The cookware should always be placed in the
center of each cooking zone. It is also necessary to use the appropriate
cooking utensils.
Digital display: There are cooking zones assigned to the display fields.
They present the following information:

- B : the appliance has been switched on
- B o, B : heating settings

- @ : residual heat (hot)

- @ : residual heat

- B : the child lock is activated

] . If you hold on the cooking zone’s key, the corresponding
cooking zone’s digital display will show.

English - 20
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- W@ : eror message, the hob is overheated due to abnormal
operation. (e.g. heating empty cookware)

- B error message, cookware is unsuitable or too small or no
cookware has been placed on the cooking zone.

o Keep warm : This function allows you to keep cooking food
warm. "M " appears on the display.

¢ Pause [&]) : You can use this function to set all cooking zones to a
low power level. (Example: answering a call)
"@B" appears on the display.

SAFETY SHUTOFF

If one of the cooking zones is not switched off or the heat setting is
not adjusted after an extended period of time, that particular cooking
zone will automatically switch itself off.

Any residual warmth will be indicated with @ @ (for “hot") in the
digital displays corresponding to the particular cooking zones. The
cooking zones switch themselves off at the following times.

IDSOMIOSYIM | 19S3Z0 0

Heating setting Switch off
1-3 After 6 hours
4-6 After 5 hours
7-9 After 4 hours
10-15 After 1.5 hours

@) If the Hob is overheated because of abnormal operation, Bl Il wil
be displayed. And the Hob will be switched off.

4 If cookware is unsuitable or too small or no cookware has been
placed on the cooking zone, @ will be displayed. And after 1
minute the corresponding cooking zone, will be switched off.

() Should one or more of the cooking zones switch off before the
indicated time has elapsed, see the section "Troubleshooting".
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Other reasons why a cooking zone can switch itself off

All cooking zones can turn off themselves if liquid boils over and
lands on the control panel.

The automatic shutoff can also be activated if you place a damp
cloth on the control panel. In both of these instances, the appli-
ance will need to be switched on again using the main On/Off
control @ sensor after the liquid or the cloth has been removed .

RESIDUAL HEAT INDICATOR

When an individual cooking zone or the hob is turned off, the
presence of residual heat is shown with an @ B (for “hot”) in the
digital display of the appropriate cooking zones. Even after the
cooking zone has been switched off, the residual heat indicator
goes out only after the cooking zone has cooled.

You can use the residual heat for thawing or keeping food warm.

WA As long as the residual heat indicator is illuminated, there
is a risk of burns.

A lfthe power supply is interrupted, the Bl @ symbol will go

wame - out and information about residual heat will no longer be
available. However, it may still be possible to burn yourself.
This can be avoided by always taking care when near the
hob.

TEMPERATURE DETECTION

If for any reason the temperatures on any of the cooking zones
were to exceed the safety levels, should this happen then the
cooking zone will automatically reduce to a lower power level.
When you have finished using the hob, the cooling fan will contin-
ue to run to cool down the hob electronics. The fan switches off
automatically when the electronics have reached a sufficiently low
temperature.
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INITIAL CLEANING

Clean the ceramic glass surface with a damp cloth and ceramic
hob glass cleaner.

A Do not use caustic or abrasive cleaners. The surface could be
wene - damaged.

Jsing the hoo

COOKWARE FOR INDUCTION COOKING ZONES

The induction hob can only be turned on when a cookware with a
magnetic base is placed on one of the cooking zones. You can
use the following suitable cookware.

gOH IHLONISN /NID38 NOA 3HO438 SO

Material
Material Suitability

Steel, Enamelled steel Yes

Cast iron Yes

Stainless steel If appropriately labelled by the

manufacturer

Aluminum, Copper, Brass No

Glass, Ceramic, Porcelain No

Cookware for induction hob is labelled as suitable by the
manufacturer.

Certain cookware can make noise when being used on
induction cooking zones. These noise are not a fault in the
appliance and do not affect operation in any way.
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SUITABILITY TEST

Cookware is suitable for induction

cooking, if a magnet sticks to the
bottom of the cookware and

cookware is labelled as suitable ts
by the cookware manufacturer. U
SIZE OF PANS

Induction cooking zones adapt automatically to the size of the
bottom of the cookware up to a certain limit. However the
magnetic part of the bottom of the cookware must have a
minimum diameter depending upon the size of the cooking zone.

Diameter of cooking zones Minimum diameter of the bottom
of the cookware

280 mm 180 mm
180 mm 120 mm
145 mm 100 mm

OPERATING NOISES

If you hear:

e Cracking noise: cookware is made of different materials.

¢ \Whistling: you use more than two cooking zones and the
cookware, is made of different materials.

e Humming: you use high power levels.

e Clicking: electric switching occurs.

¢ Hissing, Buzzing: the fan operates.

The noise is normal and do not refer to any defects.
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USING SUITABLE COOKWARE

Better pans produce better results.

You can recognize good pans by their bases. The base should
be as thick and flat as possible.

When buying new pans, pay particular attention to the
diameter of the base. Manufacturers often give only the
diameter of the upper rim.

Do not use pans which have damaged bases with rough
edges or burrs. Permanent scratching can occur if these pan
are slid across the surface.

When cold, pan bases are normally bowed slightly inwards
(concave). They should never be bowed outwards (convex).
If you wish to use a special type of pan, for example, a
pressure cooker, a simmering pan, or a wok, please observe
the manufacturer’s instructions.

Energy saving tips

You can save valuable energy by observing the following points.

Always position pots and pans

before switching on the cooking

zone.

Dirty cooking zones and pan

bases increase power consump- Right
tion.

When possible, position the lids
firmly on the pots and pans to

cover completely. Wrong
Switch the cooking zones off
before the end of the cooking T

time to use the residual heat for Q‘X P /
keeping foods warm or for
— T

thawing.
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USING THE TOUCH CONTROL SENSORS

To operate the touch control sensors, touch the desired panel
with the tip of your pointed finger until the relevant displays
illuminate or go out, or until the desired function is activated.
Ensure that you are touching only one sensor panel when

operating the appliance. If your finger is too flat on the panel, an
adjacent sensor may be actuated as well.

SWITCHING THE APPLIANCE ON

The device is then switched on using

the on / off button @ . Touch the on/
Oﬁ bU’[’[OI’] (D for 1-2 SeCOﬂdS. |nforma_ - [CO)

tion appears on the digital display @ .

After the on / off button @ has been actuated to switch on
your appliance, a heat setting must be selected within approxi-

mately 1 minutes. Otherwise, the appliance will switch itself off
for safety reasons.

SELECT COOKING ZONE AND HEAT SETTING

1. For selecting the cooking zone, touch
the corresponding cooking zone's key.

OFF 1 « 5 - 10 . 15
E — T UEEEERE e

2. For setting and adjusting the power
level, touch the Heat setting selectors. |

- 5 - 10 - 15 P
CO L nmnnnmnnn-. +
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If you touch one of the buttons for more than 8 seconds, &
will appear on the display instead of the power level. To reset,
touch the on / off button © .

SWITCHING THE APPLIANCE OFF

To completely switch off the appliance, o
touch the touch on / off button ©. - :_:
Touch the on / off button @ for 1-2 i+ © O
seconds.

After switching off a single cooking zone or the entire cooking
surface, the presence of residual heat will be indicated in the
digital displays of the corresponding cooking zones in the form
ofa @ @ (for “hot").

SWITCHING A COOKING ZONE OFF

1. To switch off a cooking zone, use the (5
Sensor bUtton to Set the poWer |eve| the = IDEFI 1IIIIII.IIIIII5IIIIII.IIIII:IOIIIIIII.IIIIIIIWISIII; ar
left (@) to zero.

dOH 3HL DNISN 90

2. Alternatively, you can simply touch the
button for the respective cooking
zone.

USING THE CHILD SAFETY LOCK

You can use the child safety lock to safeguard against uninten-
tionally turning on a cooking zone and activating the cooking
surface. Also the control panel, with the exception of the on / off
button ®, can be locked in order to prevent the settings from
being changed unintentionally, for example, by wiping over the
panel with a cloth.
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Switching the child lock on / off

1. Touch the Lock button (3 for approxi-
mately 3 seconds. &
An acoustic signal will sound as confir-
mation.

- 10 - 15 P
HHmnnn—-—- +

2. @ will appear in the displays, indicating
the child safety lock has been activated.

3. For switching the child lock off, touch the Lock button & again
for 3 seconds. An acoustic signal will sound as confirmation.

TIMER

There are two ways to use the timer:

Using the timer as a safety shutoff:

If a specific time has been set for a cooking zone, the cooking
zone will switch itself off as soon as that time has elapsed.

This function can also be used for several cooking zones at the
same time.

Using the timer to count down:

The countdown timer cannot be used if a cooking zone has been
switched on.

Switch off cooking zones automatically with the timer

The cooking zone(s) for which you want to apply the safety
shutoff must be switched on.

1. Turn on the device and touch the timer
setting sensor key (D. The display of
the corresponding cooking zone starts
flashing. If necessary, touch the imer
setting sensor key (D several times until
the required cooking zone is flashing.

English - 28

®



For example, the front left indicator corresponds to the front left
cooking zone. ' @@ ' will appear in the timer display. The next
active cooking zone is selected by touching the timer setting
sensor key (O again.

2. Use the timer controls ((»i (O ) to set
the required time after which the cooking
zone is to switch off automatically. This
could be, for example, 15 minutes.
Automatic shutdown is now activated. Q

5 - 10 . 15 P
[LTTTUTOTTTTTTITTT R @ (D

To view the time remaining for a given cooking zone, touch the
timer setting (© button. The display of the corresponding cooking
zone starts flashing slowly. To reset the settings, use the timer
controls ((® and (9). After the set time has elapsed, the cooking
zone switches off automatically, an acoustic signal sounds as
confirmation and a dot appears in the timer display.

Settings can be made faster by touching one of the timer
controls ((® and (©) until the desired value is reached. If you
touch the button O first, the display will show 99 minutes. If
you touch the button () first, 1 minute appears in the display.
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USING THE BOOSTER FUNCTION

The Booster [@ function makes additional power available to each
cooking zone. (example: bring a large volume of water to the boil)

Cooking zones Booster duration
280 mm 5 Min.
180 mm 10 Min.
145 mm 10 Min.

After these times, the cooking zones automatically return to power

level B .

() In certain circumstances, the Booster function may be deactivat-
ed automatically to protect the internal electronic components of
the hob.

POWER MANAGEMENT

The cooking zones have a maximum
power available to them.

If this power range is exceeded by 1 X 4
switching on the Booster function, : 3
Power Management automatically 2

reduced the heat setting of paired
another cooking zone.

e | eft side: No.1 and No.2 is paired cooking zone
¢ Right side: No.3 and No.4 is paired cooking zone

The display of a given cooking zone changes for a few seconds
between the previously set and the maximum power level. The
display then changes from set to the highest power level.

If you want to use the Booster [@ function with a 280 mm
cooking zone, switch off the 145 mm cooking zone.
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KEEP WARM

1. This function allows you to keep cook- -
ing food warm. Touch the button of the
desired cooking zone.

OFF 1 . 5 - 10 . 15
E — O UEEEEE e,

2. Touch the keep warm function
button 8.

PAUSE

The Pause Dl function simultaneously switches all cooking zones
currently switched on to the low power setting and then back to
the previously set temperature setting. This function can be used
to interrupt and then continue the cooking process briefy (e.g., to
take a phone call).

When the Pause Dl function is activated, all touch sensors are
deactivated except the Pause Dl controls sensors , Child lock
and Start/Stop. Touch the Pause Dl again to resume cooking.

Control Panel Display
Turning on Press Pause | &=
, Return to previous
Turning off Press Pause | oower level

Even when using the Pause | function, the timer settings wil
be retained.
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SOUND ON/OFF

1. Touch the on / off button © for 1-2

. seconds. @ will appear on the display.

Approx.
1-2 sec_ %

- 10 - 15 P
HIHmnmmmn- +

e O

2. Within 10 seconds after switching on,
touch the PAUSE button DI for 4
seconds.

gq

- 10 - 15 P
- 4+

& D

Approx.
4 seC._ i E
© -y

3. The acoustic signal is deactivated and
B appears on the display.

4. To change the beep settings, repeat
steps 1 and 2. The beep sounds
and [ appears on the display.
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SUGGESTED SETTINGS FOR COOKING SPECIFIC

FOODS

The figures in the table below are guidelines. The heat settings
required for various cooking methods depend on a number of

variables, including the quality of the cookware being used and the
type and amount of food being cooked.
Power level Cooking Usage examples
method 9 P
) Heating a large amount of liquid,
14-15 Heating up | sooking pasta, searing meat, frying
Saute goulash, stewing meat
Frying
Intense Steak, beef tenderloin, potato
10-13 Frying pancakes, and pancakes
8-9 Frying Schnitzelg / chops, liver, Blsh, minced
cutlets, fried eggs
6-7 Boil Boil up to 1.5 liters of liquid, potatoes,
vegetables
Steam Steaming or stewing small amounts
3-5 Simmer of vegetables, cooking rice and milk
Boi dishes
1.9 Melt Melting butter or chocolate, dissolving
gelatin

The heat setting in the table above are only guidelines for cooking.

These settings may differ depending on the cookware and food
to be cooked.
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HOB

A Cleaning agents must not come into contact with a heated

wane — ceramic glass surface: All cleaning agents must be removed
with adequate amounts of clean water after cleaning
because they can have a caustic effect when the surface
becomes hot. Do not use any aggressive cleaners such as
grill or oven sprays, scouring pads or abrasive pan cleaners.

[#] Clean the ceramic glass surface after each use when it is still
warm to the touch. This will prevent spillage from becoming
burnt onto the surface. Remove scales, watermarks, fat
drippings and metallic discolouration with the use of a com-
mercially available ceramic glass or stainless steel cleaner.

Light Soiling

1. Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth.

2. Rub dry with a clean cloth. Remnants of cleaning agent must
not be left on the surface.

3. Thoroughly clean the entire ceramic glass cooking surface
once a week with a commercially available ceramic glass or
stainless steel cleaner.

4. Wipe the ceramic glass surface using adequate amounts of
clean water and rub dry with a clean lint-free cloth.
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Stubborn Soiling

1. To remove food that has boiled over and stubborn splashes, use a

glass scraper.

2. Place the glass scraper at an angle to the ceramic glass surface.
3. Remove soiling by scraping with the blade.

14 ,
Glass scrapers and ceramic glass cleaners
are available from specialty retailers.

Problem dirt

1. Remove burnt-on sugar, melted plastic, aluminum foil or other
materials with a glass scraper immediately and while still hot.

A Thereis arisk of burning yourself when the glass scraper
e issued on a hot cooking zone.

2. Clean the hob as normal when it has cooled down.

If the cooking zone on which something has melted has been
allowed to cool, warm it up again for cleaning.

Scratches or dark blemishes on the (
ceramic glass surface, caused, for exam-
ple, by a pan with sharp edges, cannot
be removed. However, they do not
impair the function of the hob.

W
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HOB FRAME (OPTIONAL)

Do not use vinegar, lemon juice or scale remover on the
wenve o frame; otherwise dull blemishes will appear.

1. Wipe the frame with a damp cloth.
2. Moisten dried debris with a wet cloth. Wipe and rub dry.

TO AVOID DAMAGING YOUR APPLIANCE

¢ Do not use the hob as a work surface or for storage.

¢ Do not operate a cooking zone if there is no pan on the hob or If
the pan is empty.

e Ceramic glass is very tough and resistant to temperature shock,
but it is not unbreakable. It can be damaged by a particularly
sharp or hard object dropping onto the hob.

¢ Do not place pans on the hob frame. Scratching and damage to
the finish may occur.

¢ Avoid spilling acidic liquids, for example, vinegar, lemon juice
and descaling agents, onto the hob frame, since such liquids
can cause dull spots.

e |f sugar or a preparation containing sugar comes into contact
with a hot cooking zone and melts, it should be cleaned off
immediately with a kitchen scraper while it is still hot. If allowed
to cool, it may damage the surface when removed.

e Keep all items and materials that could melt, for example, plas-
tics, aluminum foil and oven foils, away from the ceramic glass
surface. If something of this nature melts onto the hob, it must
be removed immediately with a scraper.
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FAQS AND TROUBLESHOOTING

A fault may result from a minor error that you can correct yourself

with the help of the following instructions. Do not attempt any

further repairs if the following instructions do not help in each

specific case.

A\ Repairs to the appliance are to be performed only by a

manne qualified service technician. Improperly effected repairs may
result in considerable risk to the user. If your appliance
needs repair, please contact your customer service centre.

What should | do if the cooking zones are not functioning?

Check for the following possibilities:

¢ The fuse in the house wiring (fuse box) is intact. If the fuses trip
a number of times, call an authorized electrician.

¢ The appliance is properly switched on.

¢ The control indicators in the control panel are illuminated.
¢ The cooking zone is switched on.

* The cooking zones are set at the desired heat settings.

What should | do if the cooking zones will not switch on?
Check for the following possibilities:

e A period of more than 1 minute has elapsed between when the
On/Off button was actuated and the desired cooking zone
switches on (see the section “Switching the appliance on’1).

e The control panel is partially covered by a damp cloth or liquid.

What should | do if the display except for il @ the residual
warmth indicator suddenly disappears?

This could be a result of one of two possibilities:
e The On/Off sensor was accidentally actuated.
* The control panel is partially covered by a damp cloth or liquid.
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What should | do if, after the cooking zones have been switched off,

residual heat symbol is not indicated in the display?

Check for the following possibility:

® The cooking zone was only briefly used and therefore did not
become hot enough. If the cooking zone is hot, please call the
customer service centre.

What should | do if the cooking zone does not turn on or off?
Possible reasons:

¢ The control panel is partially covered by a damp cloth or liquid.
¢ The child safety lock is on.

What should | do if ] @ is displayed?

Possible reasons:

¢ The control panel is damp or partially covered with a wet cloth. To
reset, touch the on / off button.

What should | do if @l B is displayed?

Possible reasons:

® The hob has overheated due to incorrect operation of the unit.

e After the hob has cooled down, touch the on / off button to reset the
unit.

What should | do if B is displayed?

Possible reasons:

® The wrong or too small pan is used, or no pan is placed in the
cooking zone.

® The message is no longer displayed when a suitable vessel is used.

What should | do if the fan is still running after turning off the hob?

Possible reasons:

¢ \When you stop using the cooking zone, the fan continues to cool
down.

e After the electric parts have cooled down completely, the fan will turn
off by itself.

If you request a service call because of an error made in operating the

appliance, the visit from the customer service technician may incur a

charge even during the warranty period.
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SERVICE

Before calling for assistance or service, please check the section
“Troubleshooting”.
If you still need help, follow the instructions below.

Is it a technical fault?

If sO, please contact your customer service centre.

Always prepare in advance for the discussion. This will ease the
process of diagnosing the problem and also make it easier to
decide if a customer service visit is necessary.

Please take note of the following information.

e \What form does the problem take?

e Under what circumstances does the problem occur?

When calling, please know the model and serial number of your
appliance. This information is provided on the rating plate as
follows:

e Model description

e S/N code (15 digits)

We recommend that you record the information here for easy
reference.

Model:
Serial number:

When do you incur costs even during the warranty period?

¢ |f you could have remedied the problem yourself by applying
one of the solutions provided in the section “Troubleshooting”.

¢ |f the customer service technician has to make several service

calls because he was not provided with all of the relevant infor-
mation before his visit and as a result, for example, has to make

additional trips for parts. Preparing for your phone call as
described above will save you the cost of these trips.
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TECHNICAL DATA

Width 800 mm
Appliance dimensions Depth 520 mm
Height 56 mm
Width 750 mm
Worktop cut- Depth 490 mm
out dimensions Height 66 mm
Corner radius 3 mm
Connection voltage 220 - 240 V~, 50/ 60 Hz
Maximum connected load power 72 kW
. Net 13.6 kg
Weight
Gross 15.5 kg
COOKING ZONES
Position Diameter Power
Right rear 145 mm 1200 Vg(/)OEéo\?Vs ter
2400 W / Booster
Center 280 mm 3600 W
1800 W / Booster
Left Front 180 mm 5600 W
1800 W / Booster
Left rear 180 mm 2600 W
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PRODUCT INFORMATION

Supplier’s name Samsung Electronics co. Ltd.
Model identification NZ84F7NB6AB
Type of hob Buit-In 3
Heating technology Induction cooking zones and .-T'-.
cooking surface (@)}
z
Number of cooking zones and/or area 4 g
==
For circular cooking zones or area: )U>
diameter of useful surface area per 14.5cm, 18.0 cm, 18.0 cm, =
electric heated cooking zone (Q) 28.0cm >

For non-circular cooking zones or
area: length and width of useful
surface area per electric heated
cooking zone or area (L x W)

@14.5¢cm : 189.0 Wh/kg
Energy consumption per cooking ©18.0 cm (rear) : 187.8 Wh/kg
SlomocEacEle 0 18.0 cm (front) : 185.7 Wivkg

028.0cm © 193.2 Whikg
Energy consumption for the hob 188.9 Wivkg

calculated per kg (EC etectric hob)

* Data determined according to standard EN60350-2 and
Commission Regulations (EU) No 66/2014.

Energy saving tips

¢ Always position pots and pans before switching on the cooking
zZone.

¢ Dirty cooking zones and pan bases increase power consumption.

e Using a pressure cooker reduces cooking time.
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SAMSUNG

QUESTIONS OR COMMENTS?
COUNTRY TEL OR VISIT US ONLINE AT
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) Www.samsung.com/at/support

www.samsung.com/be/support (Dutch)

BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr/support (French)
DENMARK 707 01970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
[TALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) Www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.Samsung.com/gr/support
80111-SAMSUNG
GREECE (80111 726 7864) only from land line Www.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 WWww.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 207 267 Www.samsung.com/pt/support
SPAIN 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771 726 786 WWW.samsung.com/se/support
STz s o e
UK 0333 000 0333 Www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
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