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1 Ostrzezenia

1.

1 Ogélne zalecenia dotyczqgce
bezpieczenstwa

Obrazenia oséb

Urzqdzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotykad
elementéw grzejnych.

Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia nalezy
chroni¢ rece, zaktadajge
rekawice termiczne.

Nie nalezy nigdy probowaé gasi¢
pfomienia lub pozaru woda:
wylgczy¢ urzgdzenie i nakry¢
pfomien pokrywa lub
ognioodporng narzutq.
Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby

o ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

Urzgdzenie nie stuzy do zabawy.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzqgdzenia bez opieki osoby
doroste;.
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Nie pozwoli¢ dzieciom ponizej

8 roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujacego urzgdzenia.
Czynnosci zwigzane

z czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Upewnic sie, ze korony znajdujg
sie na swoim miejscu oraz

posiadajg naktadki.

Koniecznie nalezy pamietac, ze
strefy grzewcze nagrzewajq sie
bardzo szybko. Nie podgrzewac
pustych gamkéw.
Niebezpieczenstwo przegrzania.

* W przypadku podgrzania tuszcz

i olej mogq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkow

z uzyciem oleju lub fuszczu
zaleca sie pozostanie w kuchni.
Jezelituszez lub olej zapalg sie
nie gasi¢ ognia wodg. Przykry¢
gamek pokrywkq i wytgezy¢
dang strefe grzewczq.

* Proces gotowania powinien

odbywa¢ sie zawsze pod
nadzorem. Proces gotowania
krétkiego powinien by¢ caty czas
nadzorowany.

* Podczas obstugi nie nalezy ktas¢

metalowych przedmiotow, jak
naczynia lub sztuécee, na
powierzchni ptyty, poniewaz
mogtyby sie nagrzaé.



Ostrzezenia A

* Nie nalezy wkiada¢ ostro  NIE WPROWADZAC ZMIAN
zakonczonych metalowych W URZADZENIU.
przedmioféw (SZTUéC? lub * Przed kazdq czynnoscig przy
przyrzqdy) do szczelin. urzqdzeniu (instalacia,

* Nie wlewa¢ wody na bardzo konserwacja, ustawianie lub
gorgce blachy. przesuwanie), nalezy zawsze

* Podczas pieczenia drzwiczki stosowac s’ro§|<i ochrony
powinny by¢ zamkniete. indywidualnej.

* Przy sprawdzeniu potrawy lub * Przed kO?dq czynnosciq
pod koniec pieczenia otworzyé w zokreSJe ur/zqdzemg nqlezy
drzwiczki na 5 cm na kilka wyltgczy¢ ogélne zasilanie
sekund, aby uwolni¢ pare, elekiryczne.

a nastepnie otworzy¢ zupetnie * Montaz i naprawy powinny by¢
drzwiczki. wykonywane przez

* Nie otwiera¢ schowka (jezeli WYquliﬁkOWO”Y per§one| '
obecny), gdy piekarnik jest zgodme z.obovv|q2LJ|qcym|
wlgczony i jeszcze gorqcy. przepisami.

* Przedmioty w schowku mogq by¢ Nigdy nie nalezy prébowac

bardzo gorgce po korzystaniu naprawiac urzqdzenia
z piekarnika. samodzielnie lub bez pomocy

e NIE NALEZY UZYWAC AN wykwalifikowanego specjalisty.

PRZECHOWYWAC * Nigdy nie ciggnqg¢ za przewdd,

MATERIALOW aby wyjq¢ wiyczke.

tATWOPALNYCH * Jesli przewdd zasilania

W SCHOWKU (O ILE . elekirycznego jest uszkodzony,

WYSTEPUJE), LUB W POBLIZU nalezy natychmiast skontaktowad

URZADZENIA. sie z serwisem technicznym, ktory
e NIE NALEZY UZYWAC dokona jego wymiany.

SPREJOW W POBLIZU
URZADZENIA, KIEDY ONO
DZIALA.

* Po zakoriczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzqdzenie.
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A Ostrzezenia

Uszkodzenie urzgdzenia

* Nie stosowa¢ na czeéciach
szklanych $ciermnych lub
agresywnych detergentéw (np.
produktéw z granulkami,
odplamiaczy i metalowych
gabek).

* Ewentualnie uzywaé drewnianych
lub plastikowych narzedzi.

* Ruszty i blachy powinny by¢
wkiadane w boczne ramki, az do
catkowitego zatrzymania sie.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, ktdre
zapobiegajq ich wyjeciu powinny
by¢ odwrécone w dof
i w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

* Nie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie sfosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenio.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych
i odprowadzajgeych ciepfo.

* Nie zostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru podczas przyrzgdzania
potraw, kiére mogqg wydzielaé
ftuszcz lub olej, ktéry - po
nadmiernemu nagrzaniu sie -
mégtby sie zapali¢. Nalezy
zachowa¢ maksymalng
osfroznosc.

* Nie zostawia¢ przedmiotéw na
powierzchniach pieczenia.

406

W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie rozpyla¢ produktéw w spreju
w poblizu urzgdzenia.

Nie uzywad naczyn stofowych lub
plastikowych pojemnikéw do
pieczenia zywnosci.

Nie wkiada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.

Wyia¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére nie
sq uzywane podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie ktas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
pieczenia.

W przypadku przygotowywania
pofrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go
tak, aby nie zaktécat cyrkulacii
gorqgcego powietrza wewnqfrz
urzqdzenia.

Nie ktas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.

Garnki i patelnie grillowe nalezy
umiesci¢ wewngtrz obwodu plyty
kuchenne;j.



Ostrzezenia A

* Dno wszystkich garnkéw musi by¢ @ Nie uzywa¢ otwartych drzwiczek

ptaskie i gladkie. jako dzwigni do ustawienia
* W przypadku przelania lub urzqdzenia w meblu.
wylania usung¢ plyn z piyty * Nie wywiera¢ zbyt duzego
kuchennej. nacisku na otwarte drzwiczki.
* Nie wylewa¢ na ptyte kuchenng * Nie vzywac klamki do
kwasnych substancii takich jak sok podnoszenia lub przesuwania
z cytryny lub ocet. tego urzqdzenia.
* Nie stawiac pustych garnkéw lub Instalacja
patelni na wigczonych strefach
Srzewczych « NINIEJSZEGO URZADZENIA
e Nie stosowad pary do NIE NALEZY INSTALOWAC
oe Pl oo W tODZIACH LUB
czyszczenia urzqdzenia. PRZYCZEPACH
* Nie stosowaé materiatow KEMPINGOWYCH.

chropowatych, $ciemych lub
ostrych metalowych skrobakow.

* Niniejszego urzqgdzenia nie
mozna instalowad na zadne;

* Nie stfosowa¢ produkiow podstawie.
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czes$ciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* 7 pomocq drugiej osoby umiesci¢
urzqdzenie w meblu.

* Aby unikng¢ ewentualnego
przegrzania, urzqdzenie fo nie
powinno by¢ instalowane za
drzwiami dekoracyjnymi lub

* Nie stosowad na czeéciach pone|em

szklanych $ciemych lub
agresywnych detergentéw (np.
produktéw z granulkami,
odplamiaczy i metalowych
gabek).

* Podtqczenie gazu powinno by¢
wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

* Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci takich jak
kratki, korony i naktadki.

407



A Ostrzezenia

* Przy podigczeniv za pomocg * Moment dokrecenia $rub

gietkiego przewodu diugo$¢
instalacji nie moze przekraczad
2 metréw w przypadku gietkich
stalowych przewodoéw oraz

1,5 metra w przypadku
gumowego weza.

Przewody rurowe nie mogg
wchodzi¢ w kontakt z ruchomymi
czesciami i nie mogq by¢
przygniecione.

Gdzie wymagane, wyregulowad
ciénienie zgodnie

z obowigzujgcymi przepisami.
Po kazdej interwencji sprawdzi¢
moment dokrecenia przytgczy
gazowych; musi sie zawieracd

w przedziale od 10 Nm do

15 Nm.

Po zamontowaniu sprawdzié¢
ewentualne wycieki za pomocg
wody z mydtem, nigdy nie
stosowac ognia.

Podigczenie do instalaci
elekirycznej powinno zostad
wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgcymi
instalacii elekirycznych.

Uzywaé przewoddw odpornych
na temperature co najmnie;

Q0 °C.
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przewodow zasilajgeych listwy
zaciskowe] powinien wynosi¢
1,5-2Nm.

* Przed montazem nalezy sie
upewni¢, ze warunki lokalne sieci
dystrybucyinej (typ gazu
i ci$nienie) oraz regulacja
urzqdzenia sq zgodne;

* Warunki regulacji dla tego
urzqdzenia podano na etykiecie
regulacji gazu.

* Niniejsze urzqdzenie nie jest
podigczane do urzgdzenio
odprowadzajgcego gazy
spalinowe. Nalezy je
zainstalowad i podigezyé
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami w zakresie tego typu
instalacji. Nalezy zwréci¢ uwage
na wlasciwe wymogi zwigzane
z wentylacja.

Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

* Przed wymiang zaréwki upewnic¢
sie, ze urzgdzenie jest
wylgczone.

* Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotow.



Ostrzezenia

1.2 Odpowiedzialnosé
producenta

Producent nie ponosi zadne;

odpowiedzialnoéci za szkody

osobowe lub rzeczowe powstate

w wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposéb
niezgodny z przeznaczeniem,

* nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukcji
uzytkowania;

* naruszenia chocioz jednej czeci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.3 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone do
przyrzqdzania potraw
w warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidiowe.

* Urzgdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziafania
w zmienne| femperaturze
zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane techniczne, numer seryjny

i oznaczenie. Nie wolno
zdejmowad tabliczki znamionowe.

A

1.5 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng cze$¢ urzgdzenia

i powinna by¢ przechowywana
w cafosci oraz w zasiegu reki
uzytkownika przez caty okres
eksploatacj.

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszg
instrukcje obstugi.

1.6 Utylizacja

X

Urzqdzenie nalezy podda¢
utylizacji oddzielnie od innych
odpadoéw (dyrektywy
2002/95/WE, 2002 /96,/WE,
2003/108/WE). Urzgdzenie nie
zawiera substancji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia

i Srodowiska, zgodnie

z obowigzujgeymi dyrektywami
europe;jskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzqdzenia

nalezy:

* Odtgczy¢ przewdd zasilanio
elekirycznego i usung¢ go razem
z whyczkq.

Napiecie elektryczne
Niebezpieczernstwo
porazenia prgdem
* Odfgczy¢ gtéwne zasilanie
elekiryczne.
* Odfgczy¢ przewdd zasilajgey
od instalacji elekiryczne;.
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1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce
symbole utatwiajgce czytanie:

* Powierzy¢ urzgdzenie
odpowiednim cenfrom
selektywnej zbiorki odpadéw

elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostato

wykonane z materiatéw, ktére nie

zanieczyszczajq $rodowiska

i nadaijq sie do recyklingu.

* Materiaty z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich punktow
selektywnej zbiorki odpadow.

410

Ostrzezenia

Ogdlne informacije dotyczqce
instrukcji obstugi, bezpieczenstwa
i koricowej utylizacii.

Opis
Opis urzgdzenia i akcesoriéw.

Uzytkowanie

Informacije o uzytkowaniu
urzqdzenia i akcesoridw, porady
dotyczqce przyrzqdzania pofraw.
Czyszczenie i konserwacja
Informacije dotyczqce
prawidfowego czyszczenia

i konserwacji urzadzenia.
Instalacja

Informacje dla wykwalifikowanego
technika: instalacja, pierwsze
uruchomienie i proba techniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.



Opis
2 Opis
2.1 Opis ogélny

1 Ptyta kuchenna
2 Panel sterowania
3 Lampka

4 Uszczelka

5 Drzwiczki

6 Wentylator

7 Pokrywa

8 Tacka odparowywania

I Romki na ruszty/blachy



2.2 Ptyta kuchenna
SR
UR-3c

AUX = Palnik pomocniczy
SR = Palnik potszybki

2.3 Panel sterowania

Opis
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SR

AUX

UR-3c¢ = Palnik ultraszybki

25 150
25 300 175

1 Pokretto temperatury

Za pomocq tego pokretta mozna wybrac¢

temperaturg pieczenia.

Przekreci¢ pokretfo w prawo, na zqdang
warto$¢ w zakresie od minimum do

maksimum.

2 Kontrolka

Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
znajduje sie w fazie nagrzewania.
Wylqcza sie, gdy temperatura osiggnie
ustawiong warto$¢. Gdy miga oznacza, ze

ustawiona temperatura wewngtrz

piekarnika jest utrzymywana na statym

poziomie.
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3 Pokretto funkeii

Rézne funkcje piekarnika odpowiadaijg
réznym frybom pieczenia. Po wybraniu
zqdanej funkcii, ustawi¢ temperature
pieczenia za pomocq pokretta

temperatury.



Opis

4 Pokretto minutnika

Umozliwia ustawienie pieczenia recznego
lub minutnika z automatycznym
wylgczaniem piekarnika po zakonczeniu
pieczenia.

5 Pokretta palnikéw ptyty

Do wigczania i regulowania palnikéw
plyty. Aby wigczy¢ dane palniki weisngé
i przekreci¢ pokretto w lewo na warto$é

A . Przekreca¢ pokretfo w zakresie od
do minimum A , aby
wyregulowad ptomien. Przywrécic¢ pokretta

na pozycje @ aby wylqczy¢ palniki.

maksimum

2.4 Pozostate czesci

Poziomy

Urzqdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
réznych wysokosciach. Wysokosci ustala
sie od dotu do géry (patrz 2.1 Opis

ogélny).

ryyyYY S

Wentylator chtodzi urzqdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia. Funkcjonowanie
wentylatora powoduje przeptyw
powietfrza, ktére ulamia sie z tylnej czesci
urzqdzenia i moze frwa¢ przez kilka chwil
nawet po jego wylgczeniu.

/ Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
£ | wentylacyjnych
i odprowadzajgeych ciepto.

Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia
wlgcza sie:
* po otwarciu drzwiczek;

* po wybraniu jakiejkolwiek funkgii

z wyjatkiem funkeji ECO.

o | Gdy drzwiczki sq otwarte nie
1 mozna wylgczy¢ wewnetrznego
o$wietlenia.




Opis

2.5 Dostepne akcesoria Kratka redukujgca

Ruszt

Przydatna podczas stosowania matych
gamkow.

Pokrywa

Do podtrzymywania naczyh z pieczong
potrawg.

Gteboka blacha

Pokrywa z harfowanego szkfa

z aluminiowymi ksztattownikami pozwala
na zabezpieczenie ptyty kuchennej
podczas nieuzytkowania urzqdzenia.

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérmym
ruszcie i pieczenia tortdw, pizzy i ciast.

414



!

Pokrywka i tacka odparowywania

@

T
N

Do rozprowadzania pary w komorze
urzqdzenia.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia
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Srodki ostroznosci

Wydobywanie sie gazu moze

spowodowaé wybuch.

W razie wyczucia zapachu gazu lub

usterek instalacji gazowej nalezy:

* zamkng¢ natychmiast zasilanie gazem
lub zamkng¢ zawér butli gazowe;

* wylgczy¢ natychmiast wszystkie otwarte
plomienie i zgasi¢ papierosy;

* nie uzywac wigeznikow pradu lub
urzqdzen ani nie wyjmowad zadnej
wiyczki z gniazdka energii elekirycznej;
nie korzysta¢ z telefonéw lub komaorek
wewngtrz budynky;

* ofworzy¢ okna i przewietrzy¢
pomieszczenie;

* wezwac serwis lub dostawce gazu.

Nieprawidtowe dziatanie

Kazdy z wymienionych ponizej warunkéw

$wiadczy o nieprawidfowym dziataniu

urzqdzenia i wymaga podjecia

odpowiedniego dziatania:

* Przyzétkniecie plyty palnika.

* Uszkodzenie narzedzi kuchennych.

* Nieprawidfowe wigczanie sie palnikow.

* Trudnosci w utrzymaniu wigczenia
palnikow.

* Wylqczanie sie palnikéw podczas
funkcjonowania.

* Trudnosci w przekreceniu kurkow
gazowych.

Jezeli urzadzenie dziafa nieprawidfowo,
nalezy skontakiowad sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.
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Pierwsze uzycie

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewnatrz lub
wewngtrz urzqdzenia lub akcesoriow.

2. Usunq¢ ewentualne etykiety (z wyjgtkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriow i komory urzgdzenia.

3. Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacja).

4. Rozgrza¢ pusty piekarnik do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatoici fabryczne.

3.2 Uzytkowanie akcesoriéw

Kratki redukujgce

Kratki redukujgce nalezy umiesci¢ na
kratkach ptyty. Upewni¢ sie, ze sq dobrze
wysrodkowane.
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Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane
w boczne ramki, az do punktu
zatrzymania.

Ruszty i blachy

* Mechaniczne blokady bezpieczeristwa,
ktére zapobiegaijq przypadkowemu
wyjeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.




3.3 Uzytkowanie ptyty

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujq sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretta jest
wskazany przypisany mu palnik.
Urzqdzenie jest wyposazone

w elekironiczny zapfon. Wystarczy
wecisnq¢ i przekreci¢ pokretfo w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu wskazowek
zegara, na symbol maksymalnego
pfomienia, dopdki sie nie zapali. Jezeli
palnik nie zapali sie w ciggu pierwszych
15 sekund, przekreci¢ pokretto na .

i ponowi¢ prébe po uptywie przynajmnie;
60 sekund. Po wigczeniu przytrzymac
pokreffo przez kilka sekund, aby termopara
rozgrzata sie. W momencie puszczenia
pokretta palnik moze zgasngé: oznacza to,
ze termopara jeszcze sie nie rozgrzata.

Poczeka¢ chwile i powtérzyé czynnosé.
Przytrzymac pokreffo przez diuzszqg chwile.
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Prawidtowa pozycja koron i naktadek

Przed wigczeniem palnikéw upewni¢ sie,
ze korony i ich nakfadki znajdujg sie na
prawidlowej pozyciji. Uwaza¢, by otwory 1
koron pasowaty do $wiec 3 i termopar 2.

Praktyczne porady dotyczqgce
stosowania ptyty

Aby uzyska¢ lepsze osiggi palnikow

i minimalne zuzycie gazu oraz, aby
plomien nie przypalat bokéw garnka
nalezy stosowa¢ naczynia z pokrywkg

i o wymiarach odpowiednich do palnika.

W momencie wrzenia obnizy¢ pfomien,

aby ptyn nie wykipiaf.




2 Uzytkowanie

-

3.4 Uzytkowanie urzqdzenia

Wiqczanie piekarnika

Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy:

]

3.

4.

- Wybra¢ pieczenie reczne ll_"J lub

ustawi¢ czas trwania pieczenia za
pomocq pokretta minutnika. Regulacja
jest progresywna i mozna wykorzystaé
pozycje posrednie pomiedzy
wskazanymi cyframi.

. Wybra¢ temperature za pomocg

pokretta temperatury.

Wybra¢ funkcje pieczenia za pomocq
pokretta funkcii.

Po zakoriczeniu pieczenia na czas,
uaktywnia sie dzwonek, kiory wytgeza
sie automatycznie po kilku sekundach.

Spis funkgiji

ECO -,

Eco

funkcja jest szczegdlnie
zalecana do pieczenia na jednym
poziomie, przy niskim zuzyciu
energii elekiryczne;.

Idealny do pieczenia miesa, ryb

i warzyw. Nie zalecana do
wypiekéw wymagaijgeych
wyrastania.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$¢ energii i ograniczy¢
czas, zaleca sie wkiadanie
produkiéw bez nagrzewanio
komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO

_/ nie powinno sie ofwierac

drzwiczek.
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W funkcji ECO czas pieczenia
(i ewentualnego nagrzewania) jest
d’fUZszy.

Wentyl. + grz. dolna
Potgczenie termoobiegu z jedng
tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokonczenia
pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiéw, ale nie
wewngtrz, kiére dlatego wiasnie
wymagaijq umiarkowanego ciepta
z gory. Idealne do kazdego
rodzaju potrawy.

Grzatka gérnai dolna

Ciepto pochodzgce réwnoczesnie
z gory i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju potraw.
Pieczenie fradycyjne nazywane
statycznym nadaije sie do
przyrzqdzania jednej potrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chlebg,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
jak ges i kaczka.

Grzatka gérna i dolna +
wentylator

Dziatanie termoobiegu w
pofgczeniu z tradycyjnym systemem
zapewnia rbwnomierne pieczenie,
nawet ztozonych potraw. Idealne
do pieczenia ciastek i ciast, nawet
na kilku poziomach jednoczesnie.
(Do pieczenia na kilku poziomach
nalezy uzywac 2. i 4. poziomu.
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Uzytkowanie

Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkow
miesa $redniej i mafej wielkosci,

a w pofgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rownomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
réwnomierne grillowanie duzej
ilosci produkiu, zwlaszcza migsa.

Wentylator+grill

Powietrze wytwarzane przez
wenltylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duze;j
wielkosci kawatkow. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowal.

Direct Steam

Ta funkcja vaktywnia $rodkowg
cze$¢ dolnej grzatki w pofgczeniv z
okraglq grzatkq i wentylatorem,
umozliwiajqc pieczenie produkiow
za posrednictwem odparowywania
wody znajdujqcej sie na
odpowiedniej tacce. Dziatanie
wentylatora réwnomiernie
rozprowadza ciepfo i wytworzong
pare, co zapewnia delikatne
pieczenie utrzymujgce niezmienny
wyglad i wartosci odzywcze
produkiow.

3

Termoobieg

Potgczenie termoobiegu z okraglq
grzatkq (wbudowana w tylng cze$¢
piekamika) pozwala na pieczenie
pofraw na réznych poziomach,

o ile wymagajq tej samej
temperatury i takiego samego
rodzaju pieczenia. Obieg
gorgcego powiefrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomierne
rozprowadzenie ciepla. Jest na
przykfad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachow

i smakow.

3.5 Pieczenie z funkcjq Direct Steam

Nie ktas¢ zadnych przedmiotéw
ani potraw bezposrednio na dnie
komory urzqdzenia. Dno komory
urzqdzenia i tacka
odparowywania nie mogq by¢
zatkane.

1. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.

2. Podnies¢ pokrywe tacki
odparowywania.
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3. Napetni¢ tacke iloscig wody
odpowiedniq do czasu frwania
pieczenia (pafrz , Tabela wskazujgca
pieczenie z funkcjq Direct Steam”) .

Maksymalna pojemnosé tacki jest
wskazana znacznikiem wybitym na
wewnetrznej powierzchni.

&
2
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Wrhozy¢ blache z potrawg do komory
urzqdzenia.

Umiesci¢ pokrywe na tacce.

Potozy¢ potrawe na blasze.

Wybra¢ funkcje Direct Steam za
pomocq pokrefta funkgii.

Za pomocq odpowiednich pokrefef
wybra¢ tfemperature i czas pieczenia.

Zakoriczenie pieczenia z funkcjq Direct
Steam

Stangé z boku urzgdzenia i na chwile
otworzy¢ drzwiczki na kilka
centymetrow, aby wydobyt sie nadmiar
pary.

Catkowicie otworzy¢ drzwiczki i
ostroznie wyjq¢ potrawe z komory
urzqdzenia.

Przed przystgpieniem do czyszczenia
poczeka¢, az urzqdzenie catkowicie

wystygnie.
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/ Jezeli przed chwilg zakoriczyta sie 3.6 Porady dotyczqc.e

& | funkcja pieczenia z temperaturg przygotowywania potraw
powyzej 100°C, aby méc
rozpoczq¢ pieczenie z funkcjg

Porady ogélne

Direct Steam nalezy koniecznie * Aby uzyska¢ réwnomieme pieczenie na
poczekaé na ostudzenie komory kilku poziomach zastosowa¢ jedng
urzqdzenia. z funkciji z termoobiegiem.

) o * Zwiekszenie femperatury nie skraca
4. Wewnarz komory urzqdzenia zdjq¢ czasu pieczenia (produkt jest mocno

pokrywke z tacki odparowywania, upieczony na zewngfrz i niedopieczony
usung¢ ewentualne resztki wody i wewnglrz).

dobrze osuszyc. * Przy takiej samej wadze, czas pieczenia

produkiu pokrojonego w kawatki jest
krétszy niz w przypadku produktu
w jednym kawatku.

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

Podczas przygotowywania pieczeni
5. Przy pomocy ggbki usung¢ kondensat uzywa¢ termometru do miesa lub

z dna komory urzqdzenia, $cianek, nacisng¢ na nie tyzkg. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe,
w przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

szybki drzwiczek i listwy ociekowej
przedniej czeséci urzqdzenia.

Porady dotyczqce pieczenia w funkgji

Grilla

* Mieso mozna grillowaé, wkladajac je
zaréwno do zimnego urzqdzenia jak
i do nagrzanego, jezeli chce sie zmienic¢
rezultat.

* W funkciji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne

Uwaga: woda moze by¢ bardzo nagrzanie komory pieczenia.
gorgea. * Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku
rusztu.
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* W przypadku funkcji Grill zaleca sie
przekreci¢ pokreffo temperatury na
najwyzszq wartoéé w celu
zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

* Naijlepiej uzywac ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.

* Temperatura i czas frwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

* W przypadku pieczenia na kilku
poziomach, najlepiej umiesci¢ produktu
na 2 i 4 poziomie, zwigkszy¢ czas
pieczenia o kilka minut i uzywac
wytgeznie funkeji z wentylatorem.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasfo jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawiong temperature o okoto 10 °C
ewentualnie ustawiajqc diuzszy czas
pieczenia.

* Czas pieczenia bez i profiterole zalezy
od ich wielkosci.

Porady dotyczqce rozmrazania
i wyrastania ciasta

* Umiesci¢ na pierwszej péice komory
urzqdzenia zamrozony produkt bez

opakowania w pojemniku bez pokrywki.

* Nie noktada¢ produkiow jeden na
drugim.
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* Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie
w kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

* Owoce i chleb, jezeli sq podzielone na
kawatki, wymagaijq takiego samego
czasu do rozmrozenia, niezaleznie od
ilosci i catkowitego ciezaru.

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

* Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania umiesci¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodg.

Oszczedno$é energii

* Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed
upfywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzigki
wysokiej femperaturze w komorze.

* Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepfa.

* Urzqdzenie powinno byé zawsze czyste
wewnagtrz.

* (Gdzie istnieje) Jezeli nie uzywa sie plyty
na pizze, nalezy jq wyjq¢ z komory
pieczenia.



Przyktadowa tabela pieczenia
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Lasagne Grzatka gémnaii dolna 1 220-230

Zapiekanka Grzatka gémaii dolna 1 220-230

Pieczona cielecina 2 Grzalki z obiegiem ) 180- 190

Schab 2 Grzatki z obiegiem 2 180-190

Kietbasa 1,5 | Giill z obiegiem powiefrza 4 260

Rostbef 1 Grzalki z obiegiem 2 200

Krolik pieczony 1,5 | Termoobieg/Grzdf. z ob. 2 180- 190

Filet z indyka 3 Grzalki z obiegiem ) 180- 190

Pieczony baleron 2.3 Grzalki z obiegiem 2 180- 190

Kurczak pieczony 1.2 Grzalki z obiegiem 2 180- 190

Kotlety wieprzowe 1,5 | Giill z obiegiem powiefrza 4 260

Zeberka 1,5 | Giill z obiegiem powiefrza 4 260

Bekon 07 Gl 5 260

Filet wieprzowy 1,5 | Giill z obiegiem powietrza 4 260

Filet wotowy 1 Gl 5 260

Pstrag 1,2 Grzalki z obiegiem 2 150-160 35-40
Zabnica 1,5 Grzatki z obiegiem 2 160 60-65
Turbot 1.5 Grzatki z obiegiem 2 160 45-50
Pizza 1 Grzalki z obiegiem 2 260 8.9
Chleb ] Termoobieg,/Grzdt. z ob. 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Grzalki z obiegiem 2 180- 190 20-25
Babka piaskowa ] Termoobieg,/Grzdt. z ob. 2 160 55-60
Tarta ] Termoobieg,/Grzdt. z ob. 2 160 35-40
Sernik 1 Termoobieg,/Crzat. z ob. 2 160-170 55-60
Nadziewane fortellini ] Grzalki z obiegiem 2 160 20-25
Ciasto Paradiso 1,2 | Termoobieg/Grzdt. z ob. 2 160 55-60
Profiterole 1,2 Grzatki z obiegiem 2 180 80-90
Biszkopt 1 Termoobieg,/Grzat. z ob. 2 150- 160 55-60
Ciasto ryzowe ] Grzatki z obiegiem 2 160 55-60
Rogaliki drozdzowe 0,6 | Termoobieg/Grzat. z ob. 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.

425



I-ﬁ
-]
=

Tabela wskazujgca pieczenie z funkcjq Direct Steam .

Lasagne

190 - 200

|

35-40

Zapiekanka makaronowa

190 - 200

35-40

Pieczony indyk 1,5 180 190 - 200 80 -90
Schab 1,5 180 190 - 200 85-90
Efﬁi‘fk';yct;o"k tw ] 160 180- 190 80-90
Zeberka (w

kjvézgkj) Iwiednym 05 160 200 55-60
Udziec jagniecy dobrze 9 160 100 - 200 95100

wypieczony

Butki

100 g kazda

180

|

30-35

Chleb (bochenek)

04

180

40 - 45

Focaccia

190 - 200

20-25

I

Okori morski 0,4-05 100 200 25
Dzwonko fososia (o

grubosci 2 cm) 018 80 180 17
Zabnica (w catosci) 0,7 100 200-210 45-50
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Pieczone ziemniaki 80 2 210-220 40 - 45

Mieszanka
pieczonych warzyw

0,6 80 2 210 35

Makaron 0,3 100-110 2 120 15-25
Pieczen w

plastrach,/zeberka 0,5 100-110 2 120 15-25
Chleb 0,5 100-110 2 120 15-25
Strudel 0,5 100-110 2 120 15-25
Babka piaskowa 1 60 2 160 50-55
Strudel 1 60 2 170 35-40
Muffiny 40 g kazda 60 2 160 15-17

foremka

Ciasto Paradiso 1 60 2 160 55-60
Biszkopt 1 60 2 160 60-065
g'gslf:) lo.grubosel | o ciasto 0,3 60 2 170 18-20

llodci wody wskazane w tabeli mogq sie zmienia¢ w zaleznosci od rodzaju potrawy, ciezaru i czasu frwania
pieczenia.

Nagrzewanie jest zawsze przewidziane w funkcji Direct Steam.

Podczas pieczenia nalezy obréci¢ lub wymiesza¢ pieczen, warzywa i ziemniaki, aby uzyska¢ réwnomierny
poziom opieczenia ze wszystkich stron.

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia nagrzewania i jest przyblizony.
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4 Czyszczenie i konserwacja Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wylqeznie produkty
niezawierajqgce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

4.1 Ostrzezenia

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke
i doktadnie umy¢ powierzchnie,

a nastepnie wytrze¢ miekkq szmatkg lub
$ciereczkq z mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowac zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzqdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzadzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnaqtrz urzgdzenia.

4.2 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu
i ostygnieciu regularnie je czyscié.
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4.3 Czyszczenie plyty kuchennej
Kratki ptyty kuchennej

Zdjq¢ kratki i umy¢ w letniej wodzie
z niesciernym $rodkiem czyszczgcym.
Doktadnie usungé stwardniate

zabrudzenia. Wytrze¢ i umiesci¢ na plycie.

o | Ciagty kontakt kratek

1 z pfomieniem moze doprowadzi¢
do pogorszenia stanu emalii

w strefach narazonych na wysokg
temperature. Jest to najzupetniej
normalne i nie wptywa na ich
funkcjonalnosé.

Korony i naktadki

W celu wyczyszczenia mozna zdjqé
korony i nakfadki. Wymy¢ je w ciepfej
wodzie z dodatkiem niesciernego $rodka
czyszczqceego. Dokfadnie usungé caty
zaschniety brud i poczeka¢, az catkowicie
wyschng. Ponownie zamontowa¢ korony
upewniajqc sie o wiozeniu ich razem

z naktadkami na miejsce.

Aby prawidfowo funkcjonowaly, $wiece
zaptonowe i termopary muszq by¢ zawsze
czyste. Czesto je sprawdzad i, jezeli
koniczne, czysci¢ wilgotng szmatkg.
Ewentualny zasuszony osad mozna usungé
drewniang wykataczkg lub igtq.

Swiece i termopary

Szklana pokrywa

Aby ufatwi¢ czyszczenie pokrywe mozna
zdjq¢ z zawiasow.
1. Zamkng¢ pokrywe.
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2. Odkreci¢ $ruby znajdujgce sie natylnej 4.4 Czyszczenie drzwiczek
sfronie zawiasow.
Demontaz drzwiczek
Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane
z czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wiozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.

3. Otworzy¢ i podnies¢ do gory.

4. Wyczyscié.

5. Umiesci¢ pokrywe wkiadajge na
odpowiednie prowadnice. Dokreci¢
$ruby mocujgce zawiasdw w pozyci
zamkniete;.

2. Ujq¢ drzwiczki z dwéch stron
obydwoma rekami, podnies¢ je ku

gorze pod kgtem okoto 30° i wyjgé.
by

Pokretta

Pokretta nalezy czysci¢ miekkq $ciereczkq
zwilzong letig wodq i dokfadnie wytrze¢
do sucha. Mozna je wyjq¢ poprzez
pociggniecie ich poza gniazdo.
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3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajqc sie,
ze rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do
dotu i po ich ustawieniu wyjq¢ sworznie
z otwordw zawiasow.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywaé drzwiczki w czystosci.
Uzywa¢ papierowych recznikdw
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng ggbkq i zwyczajnym
detergentem.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby ufatwi¢ czyszczenie, mozna
rozmontowa¢ wewnetrzne szybki
wchodzgce w sktad drzwiczek.

]

3.

- Wyja¢ wewnetrzng szybke pociggajqc

iq delikatie ku gérze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1).
W ten sposdb 4 sworznie zamocowane
do szybki odczepiajq sie od gniazd

w drzwiczkach.

. Nastepnie pociqgngé szybke ku gérze

w czesci przedniej (2).

Wyiaq¢ szybke posredniq, podnoszac g,
iak w przypadku szybki wewnetrznej,
ale pamietajgc o docisnieciu czesci
przedniej szybki (2) do wnetrza
urzgdzenia.
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4. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i szybki
wyjete wezesnie|. Uzywac papierowych
recznikow kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng
gabkg i neutralnym detergentem.

5. Whozy¢ szybki stosujqc te same
czynnosci co przy wyjeciu, ale
w odwrotnej kolejnosci.

6. Whozy¢ szybke wewnetrzng. Zwrécic
uwage na wysrodkowanie
i zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
lekko je dociskajqc.
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4.5 Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzqdzenia

w dobrym stanie nalezy g regularnie
czysci¢ po kazdym uzyciv. Zawsze
poczeka¢, az wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschnigcia wewngfrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ emalie.

Wyijgé¢ wszystkie mozliwe do wyjecia
czesci.
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Czyszczenie rusztéw i blach Czyszczenie tacki odparowywania i
Wyczysci¢ ruszty i blachy urzgdzenia pokrywy

gorqgcg wodgq i nieéciernym detergentem, Zaleca sie wyczyszczenie i dokfodne
przetrze¢ wodg i wytrzeé na sucho. wytarcie tacki odparowywania oraz

dziurkowanej pokrywy po zakonczeniu

Wyiecie ramek na ruszty/blachy kazdego pieczenia z funkcjq Direct Steam.

Wyijecie ramek utatwia czyszczenie Mozna uzywaé zwyczajnych produkiow
bocznych czesci. Takg czynnos¢ nalezy do czyszczenia; unika¢ produkiow zbyt
przeprowadzaé zawsze podczas agresywnych i/lub kwaséw.
automatycznego czyszczenia (tylko Pokrywe i tacke mozna my¢ w zmywarce
w niektérych modelach). do naczys.
Aby usungé ramki. Pociggngé ramke do Jezeli wytworzy sie osad kamienny, uzy¢
wewngtrz piekarnika, aby odczepi¢ go odpowiedniego detergentu do usuwania
z mocowania A, nasfepnie wysunqc ze kamienia przeznaczonego do stalowych
znajdujgeych sie na tylnej $ciance gniazd powierzchni.
Po zakoriczeniu czyszczenia powtdrzye Czyszczenie dolnej czgsci _
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki na Po zakoriczeniu pieczenia z funkcjg Direct |
miejsce. Steam zaleca sie wyczyszczenie i

osuszenie dolnej czesci komory

urzgdzenia:

1. Nastepnie nalezy wyjqé
perforowang pokrywe (1), tacke
odparowywania (2] i dno (3); nalezy
unieé¢ dno na kilka milimetrow, a
nastepnie wyjgc¢ je na zewngtrz.
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2. Delikatnie podnies¢ do gory, na kilka
centymetrow, koncédwke dolnej grzatki
i wyczysci¢ dno piekamika.

Po wyczyszczeniu, umiesci¢ grzatke na
wiasciwym miejscu. Przed wiozeniem
wyijetych wezesniej akcesoridw poczekac
na catkowite wyschniecie komory
urzgdzenia.

4.6 Konserwacja ponadplanowa

Demontaz i montaz uszczelki

W celu wymontowania uszczelki, nalezy:

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na
4 rogach i pociggng¢ uszczelke na
zewnatrz.

D

&

W celu zamontowania uszczelki, nalezy:

* Zaczepi¢ zaczepy umieszczone
w 4 rogach uszczelki.
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Porady dotyczqce konserwacii uszczelki

Uszczelka musi by¢ migkka i elastyczna.

o Utrzymywac uszczelke w czysfosci
stosujgc niesciernej gabki i letniej wody.

Wymiana zaréwki o$wietlenia
wewnetrznego

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetfrza
komory pieczenia.

2. Wyjq¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przyktad
$rubokreta).




4. Wyjq¢ zaréwke.

E
A

5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej
samej charakterystyce (40 W/.

6. Zamontowaé pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A) skierowany
do drzwiczek.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.
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5 Instalacja

5.1 Podtqczenie gazu

Informacje ogdlne

Plyte mozna podigczy¢ do sieci gazowej
za pomocq gietkiego stalowego
przewodu o pefnych $ciankach, zgodnie
z obowigzujgeymi przepisami. Urzgdzenie
zostafo poddane prébie technicznej

z gazem ziemnym G20 (2H) pod
ci$nieniem 20 mbar.
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W przypadku zasilania innym rodzajem
gazu skonsultowaé rozdziat ,5.2
Przystosowanie do innych rodzajéw gazu".
tacznik doptywu gazu jest gwintowany V2"
zewnetrznie (ISO 228-1).

Podtqczenie za pomocg gumowego

weza

Sprawdzi¢, czy sq spefnione wszystkie

ponizsze warunki:

* waqz jest przymocowany do przylgcza
za pomocq odpowiednich opasek
zabezpieczajqeych;

* na zadnym odcinku nie wchodzi

w kontakt z gorgeymi powierzchniami
(maks. 50 °C);

* nie jest narazony na zadne sity
pociggowe i naprezenia oraz nie jest
zgiety lub $cisniety;

* nie wejdzie w kontakt z ostrymi
przedmiotami lub krawedziami;

* jezeliwaqz nie jest idealnie szczelny
i powoduje wyciek gazu do otoczenig,
nie naprawia¢ go: wymieni¢ na nowy;

* sprawdzi¢, czy nie uptyngt wskazany
termin waznosci weza.

v

Wykona¢ podigczenie do sieci gazowej
za pomocq gumowego weza zgodnego
z danymi wskazanymi w obowigzujgcych
przepisach (sprawdzi¢, czy na wezu jest
wydrukowane oznaczenie takiej normy).



Doktadnie dokreci¢ przylqcze weza 3 do
przylgcza gazowego 1 (gwint 12"

ISO 228-1) urzqdzenia, naktadajgc
uszczelke 2. W zaleznosci od $rednicy
zasfosowanego przewodu gazowego
mozna réwniez dokreci¢ przylgcze weza
4 do przylgcza weza 3. Po dokreceniu
przylacza,/y weza nafozyé przewdd
gazowy 6 i przymocowac opaskg 5,
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Podtgczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu

Podiqczy¢ do sieci za pomocg stalowego
gietkiego przewodu o pefnej sciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang

w obowigzujgcych przepisach.

Doktadnie dokreci¢ przylqcze 3 do
przylacza gazowego 1 urzqdzenia,
zawsze naktadajgc uszczelke 2
znajdujgcg sie w wyposazeniu.

Podigczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu z przylgczem
bagnetowym

Podiqczy¢ do sieci za pomocg stalowego
gietkiego przewodu ze zigczem
bagnefowym, zgodnego z normg BS. 669.
Natozy¢ materiat izolujgcy na gwint
przewodu gazowego 4 i dokreci¢
przejsciowke 3. Dokreci¢ blokade do
ruchomego przytgcza 1 urzqdzenia,
zawsze nakiadajgc uszczelke 2
zno]duich sie w wyposazeniu.
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Podigczenie do gazu ptynnego

Zastosowad regulator cisnienia i wykonaé
przylacze na butli zgodnie z zaleceniami
ustalonymi w obowiqzujgcych przepisach.

=

Ciénienie zasilania musi sie zgadzaé
z wartosciami przedstawionymi w tabeli
"Tabele danych palnikow i dysz”.

Podtqczenie za pomocq gigtkiego
stalowego przewodu z przylqgczem
stozkowym

Podigczy¢ do sieci za pomocq stalowego
gietkiego przewodu o pefnej $ciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang
w obowigzujgcych przepisach.
Doktadnie dokreci¢ przytacze 3 do
przylgcza gazowego 1 gwint /2" 1ISO
228-1) urzqdzenia, zawsze nakfadajgc
uszczelke 2 znajdujgcg sie

w wyposazeniu. Na gwint przytgcza 3
natozy¢ srodek izolacyjny, a nastepnie
dokreci¢ gietki stalowy waz 4 do
przylgcza 3.
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Wentylacja pomieszczen

Urzqgdzenie moze by¢ montowane
wylgcznie w sfale wentylowanych
pomieszczeniach, jak przewidujg
obowiqzujgce przepisy. Do
pomieszczenia, w kiérym jest montowane
urzqdzenie musi naptywa¢ odpowiednia
ilos¢ swiezego powietrza, niezbedna do
normalnego spalania gazu i ze wzgledu
na konieczno$¢ wymiany powiefrza

w lokalu. Wymiary wlotéw powietrza,
zabezpieczonych kratkami, muszq by¢
zgodne z obowigzujgcymi przepisami

i umieszczone tak, aby w zaden sposéb
nie ulegly zatkaniu, nawet czesciowemu.

Pomieszczenie musi by¢ odpowiednio
wentylowane, aby usungé¢ ciepto i wilgo¢
wytwarzane podczas gotowania:
zwlaszcza po diugotrwatym stosowaniu
zaleca sie otwarcie okna lub zwiekszenie
predkosci ewentualnych wentylatoréw.

Odprowadzanie produktéw ze spalania

/ Niniejsze urzqdzenie nie jest
& | podigczane do urzgdzenia
odprowadzajgcego gazy
spalinowe. Nalezy je zainstalowac
i podiqczy¢ zgodnie
z obowigzujgeymi przepisami
w zakresie fego typu insfalacj.
Nalezy zwréci¢ uwage na
wiasciwe wymogi zwigzane
z wentylacjq.

Nalezy zapewni¢ odprowadzanie
produkiéw ze spalania za posrednictwem
okapu z naturalnym ciggiem lub za
pomocq ciggu wymuszonego.



Instalacja

Skuteczny system wyciggowy wymaga
starannego zaprojektowania przez
upowaznionego fachowca i wykonania na
podstawie pozycijii odlegfosci wskazanych
w obowigzujgcych normach.

Po zakonczeniu interwenciji montazysta
musi wystawi¢ certyfikat zgodnosci.

* @

A
EANE

wl ] e s L

che e

Zéﬁ e zﬁfﬁ e

1 Odprowadzanie za pomocq okapu
2 Odprowadzanie bez okapu

A Odprowadzanie do pojedynczego
komina o naturalnym ciggu

B Odprowadzanie do pojedynczego
komina z wentylatorem elekirycznym

C Odprowadzanie bezposrednio na
zewngtrz z nasciennym lub znajdujgeym
sie na szybie wentylatorem elekirycznym

D Odprowadzanie bezposrednio na
zewnqfrz przez $ciane

<:1 Powietrze
« Spaliny

% Wentylator elekiryczny

5.2 Przystosowanie do innych
rodzajéw gazu

Instalacja nieprawidtowa
Ryzyko nieprawidtowego
dziatania

* W przypadku instalacji dostosowane;
do gazu miejskiego G110 — 8 mbar
(kategoria 1a) nie nalezy stosowac
palnikéw z wyposazenia, ale zwréci¢
sie do Dziatu wsparcia technicznego w
celu zamoéwienia specjalnego zestawu

palnikéw G110.

W przypadku podigczenia do innego
rodzaju gazu, nalezy wymienié¢ dysze
palnikéw i wyregulowa¢ minimalny ptomien
na kurkach gazowych.

Wymiana dysz

1. Usunag¢ kratki, naktadki i korony, aby
uzyska¢ dostep do osfon palnikéw.

2. Wymieni¢ dysze palnikow, posfugujac
sie kluczem 7 mm, w zaleznosci od
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stosowanego gazu (patrz ,Tabele Regulacja minimum dla gazu ptynnego
danych palnikéw i dysz").

Catkowicie dokreci¢ w prawo $rube
znajdujacq sie z boku drgzka kurka.

3. Prawidtowo umiesci¢ palniki Smarowanie kurkéw gazu

w odpowiednich gniazdach. Z czasem, moze sie okazac frudne

przekrecenie kurkdw gazu i mogq sie one
zablokowaé. Nalezy je wyczysci¢ od
wewngtrz i wymieni¢ srodek smarny.

Regulacja minimum dla gazu ziemnego
lub miejskiego

Wiqgczy¢ palnik i ustawié go na pozycii
minimum. Zdjq¢ pokretfo kurka gazowego
i uzy¢ $ruby regulacyjnej znajdujqcej sie

z boku drgzka (w zaleznosci od modelu),
az do uzyskania minimalnego regularnego
pfomienia.

Zatozy¢ pokretlo i sprawdzi¢ stabilnos¢
plomienia. Szybko przekreci¢ pokretto

z pozycji maksimum na minimum: pfomien
nie powinien zgasng¢. Powtorzy¢
czynno$¢ na wszystkich kurkach
gazowych.

D
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Rodzaje gazu i kraje

G20 20 mbar ° ° ° ° ° ° ° ° ° °
G20/25 20/25 mbar

G20 25 mbar

G25 25 mbar
G25.3 25 mbar

G25.1 25 mbar

G25 20 mbar

G2.350 13 mbar

G30/31 28/37 mbar . . . .
G30/31 30/37 mbar . °
G30/31 30/30 mbar . ° °

G30/31 37 mbar

G30/31 50 mbar

G110 8 mbar
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Tabele danych palnikéw i dysz

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 35
Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 97 133
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (Z) (S)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 3.5
Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 94 128
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) 7) (S)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 35
Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 94 138
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) v) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 3.5
Srednica dyszy (1,/100 mm) 77 100 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) Y) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 35
Srednica dyszy (1,/100 mm) 77 100 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) (v) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 3.6

Srednica dyszy (1,/100 mm) 04 120 200
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (Y) (Y) (H3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600

N

42



|!

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 3.5
Srednica dyszy (1,/100 mm) 50 65 04
Wstepna komora (wskazana na dyszy) - - -
Moc ograniczona (W) 400 500 1600
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 76 131 255
Znamionowe natezenie przeptywu G31 (g/h) 75 129 250

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 1.8 3.5
Srednica dyszy (1,/100 mm) 50 65 9]
Wstepna komora (wskazana na dyszy) - - -
Moc ograniczona (W) 450 550 1600
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 80 131 255
Znamionowe natezenie przeplywu G31 (g/h) 79 129 250

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 35
Srednica dyszy (1,/100 mm) 43 58 75
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (H2) (M) (F4)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 76 131 255
Znamionowe natezenie przeplywu G31 (g/h) 75 129 250

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 34
Srednica dyszy (1,/100 mm) 145 185 315
Wstepna komora (wskazana na dyszy) 8 2 13
Moc ograniczona (W) 400 500 1200

Dysze znajdujgce sie na wyposazeniu mozna uzyskac¢ w autoryzowanych centrach
serwisowych.
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5.3 Ustawianie Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszq sie znajdowaé

w minimalnej odlegtosci Y mm. Jezeli nad
plytq kuchenng zostanie zainstalowany
okap wyciggowy, skonsultowa¢ jego
instrukcje i zachowa¢ odpowiednig
odlegfos¢.

X 150 mm
Y 750 mm

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od
rodzaju montazu, nalezy do klasy:

min. X mm
<—

ww A ‘ulw

A
00 0000

A -Klasa 1

Moze by¢ zamontowane przy $cianie,
kiéra wznosi sie ponad blaf roboczy, (Urzqdzenie niezabudowane)
w minimalnej odlegtosci X mm od boku

urzqdzenia, jok pokazano na rysunkach

LA"i,C" odnoszqgeych sie do klasy

instalacii.



Instalacja

A
B

3,
. =]
min. X mm _<

3

3

A4

OO0 OO0 0O

B - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

/ Urzqdzenie musi zainstalowad
& | wykwalifikowany technik, zgodnie

z obowiqzujgcymi przepisami.

Wymiary urzqdzenia

Lty

S/ N

A 4
A

D
v
A 600 mm
B 600 mm
c! min. 150 mm
D Q00 - 915 mm
H 750 mm
| 450 mm
12 600 mm

! Minimalna odlegtoé¢ od bocznych
$cianek lub od innych materiatéw
tatwopalnych.

2 Minimalna szeroko$¢ szafki (=A.

445



B el

Wymiary urzqdzenia: umiejscowienie Ustawianie i poziomowanie

przytqczy gazu i energii elektrycznej
(mm)

A 4

-
( I Po podigczeniu elekirycznym, dokreci¢ do
urzqdzenia cztery nézki znajdujgce sie

W Wyposazeniu.

g
B

A 4

P-4
-
]

A 124

B 32 Aby zapewni¢ wigkszq stabilnose,
urzqdzenie musi by¢ dobrze

C 42 wypoziomowane na posadzce.

D 628 Dokreci¢ lub odkreci¢ nézke w dolnej

F min. 70 - maks. 105 czesci, az do wypoziomowania
i ustabilizowania urzqdzenia na posadzce.

H 770

L 598

E = Przylacze energii elekirycznej

G = Przylqcze gazu

=
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Montaz na $cianie

1. Dokreci¢ ptytke mocujacg z tytu
urzqdzenia do $ciany.

3. Zmontowac listwe mocujgeq.

4. Wyréwna¢ podstawe haka listwy

mocujqcej z podstawq naciecia na

2. Wyregulowa¢ wysokosé¢ 4 ndzek. pfytce mocujqcej do éciany.
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5. Wyréwna¢ podstawe listwy mocujacei 7. Umiesci¢ listwe na $cianie i zaznaczyé
az do ziemi i dokrecié $ruby w celu pozycje otworéw do wykonania.
zablokowania wymiaréw.

8. Po wywierceniu otworéw uzy¢ kotkédw
z wkretami w celu przymocowania
listwy do $ciany.

9. Popchnag¢ kuchnie do $ciany
i jednoczesnie wiozy¢ listwe do ptytki
przymocowanej do tylnej $cianki
urzgdzenia.

6. Uwzgledni¢ odlegtosé¢ 50 mm od boku
urzgdzenia do otwordw w listwie.

¢ »50 mm

|
-
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Montaz pokrywy 3. Obnizy¢ pokrywe na plyte kuchennq.

1. Zamontowa¢ dwa wsporniki A
i umocowac je od dotu ptyty kuchennej
za pomocq odpowiednich érub B.

-
oh

T E 2‘.

Q\& 4. Umocowac pokrywe do ptyty kuchennej

za pomocgq $rub C wkiadanych w czesci
tylnej dwéch wspornikow A.

-
o.

2. Whozy¢ od gory pokrywe réwnolegle
do dwéch wspornikow A.
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5.4 Instrukcje dla instalatora

* Po zamontowaniu wiyczka musi by¢
dostepna. Nie zginad i nie przyciska¢
kabla podtgczeniowego do sieci
elekiryczne;.

* Urzqdzenie musi by¢ zamonfowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

* Nie prébowac odkrecad lub dziata¢
sitq na gwintowanym kolanku ztgcza.
Istnieje ryzyko uszkodzenia takiej czesci
urzgdzenia, co moze uniewaznié
gwarancje producenta.

* Na wszystkich potgczeniach, uzyé
wody z mydtem, w celu sprawdzenia
ewentualnych wyciekéw gazu. NIE
uzywaé wolnego ognia do wykrywania
wyciekow.

* Pojedynczo i rownoczeénie wigezy¢
wszystkie palniki w celu
zagwarantowania prawidfowego
funkcjonowania zaworu gazowego,
palnika i zapfonu.

* Przekrecié¢ pokretio palnikéw na
pozycje minimalnego ptomienia
i sprawdzi¢ jego stabilno$é na kazdym
palniku, pojedynczo i wszystkich
rownoczesnie.

* Jezeli po wykonaniu wszystkich préb,
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidfowo
skontaktowad sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

* Po prawidlowym zamontowaniu
urzqdzenia, nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego
sposobu funkcjonowania.
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5.5 Podtqczanie do instalacji
elekirycznej

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzqdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowac tabliczki
znamionowe.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu dfuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.



!

Urzqdzenie moze funkcjonowad:

* 220-240V TN~
220-240V~

1.5 mm’

1D 2
L@TN | 20mm

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mm?2.

Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgcej wytgeznik omnipolamy,
zachowujgc miedzy stykami przynajmniej
3 mm odlegtosci.

Wytgceznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzqdzenia.

Podtqczenie za pomocq gniazda

i whyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejéciowek,
przediuzaczy i bocznikéw, poniewaz
mogq powodowad nagrzewanie lub
zapalenie.
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