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a WARNING

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements.

Children less than 8 years of age shall be
kept away unless continuously supervised.
This appliance can be used by children
aged from SJears and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning

use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children
shall not play with the aﬁpllance Cleaning
and user maintenance shall not be made
by children without supervision.
WARNING: Unattended cooking on a hob
with fat or oil can be dangerous and may
result in fire.

NEVER tr?; to extinguish a fire with water,
but switch off the appliance and then

cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store
items on the cooking surfaces.

WARNING: If the surface in glass-ceramic
is cracked, switch off the appliance to
avoid the p055|b|I|ty of electric shock.

Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven
door glass since they can scratch the
surface, which may result in shattering of
the glass.

The internal surfaces of the compartment
(where present) may become hot.

Never use steam cleaners or pressure
cleaners on the appliance.

Remove any liquid from

the lid before opening it.

Do not close the glass
cover (if present) when the gas burners or
electric hotplates are still hot.

WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

! When you place the rack inside, make
sure that the stop is directed upwards and
in the back of the cavity .
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m FIGYELEM

FIGYELEM: A készlilék és annak
hozzaférhetd részei a hasznalat kdzben
rendklvuh modon felmelegedhetnek.

§yazzon ogy nehogy hozzaérjen a
fu elemekhe

Ha a gyermekek nincsenek folyamatos
felugyelet alatt, tartsa tavol a 8 éven aluli
é yermekeket.

zt a keszuleket a 8 éves kort betoltott
gyermekek, valamint a testlleg
érzekszervileg va§1 y szellemil elg
korlatozott, nem hozzaeérto, jlletve a
terméket nem ismerd személyek csak
megfelelo felugyelet mellett, vagy a
készulék biztonsagos hasznalataval
kapcsolatos alapyeto utasitasok és a
kapcsolodo veszélyek ismeretében
hasznalhat ak. Vigyazzon, hogy a
% yermekek nejatsszanak a keszulékkel.

tisztitasi és karbantartasi miveleteket
gyermekek feltugyelet nélkul nem
vegezheti
FIGYELEM: A tzhelyen feliigyelet nélkiil
otthagyott zsir vagy olaj veszelyes lehet,
es tuzet okozhat.
SOHA ne probalja meg vizzel eloltani a
tlzet, hanem zarja e a keszuléket, és
takarja le a langot példaul fedével vagy
tUzallo takargval.
FIGYELEM: Tuzveszely Ne hagyjon
tar G%)/akat a ozofeluleten

menny| en az uveﬁkeramla

elu ete meﬁ(karco odna, az esetleges
aramiités efkertlése érdekében kapcsolja
ki a készuleket.
Az uve% sutogj to tisztitasahoz ne

hasznaljon suro [6szereket vagy va%(oellel
rendel ezo fémspatulat, mivel azg
osszekaristolhatjak az ajto feliiletét, ami
pedig az liveg 0sszetoréséhez vezethet.
A fiok (ha van{ belso fellletei
felmele nek.

kész(lék tisztitasahoz soha

ne hasznaljon goztisztitot vagy
nagyny omasu sztitot.
A keszulek tetejének kinyitdsa el&tt
minden nedvesseget toroljon le rola.
Ne csukja le az Uvegtetot Qwa 'van), ha a
gazlegokkvagy elektromos foz6lapok még

F|f(3 J.I M: Az eEeBe es,aramutéesek
erulése erdekeben a lampa kicserélése
elott gy6z0djon meg arrdl, hogy a
keszulek ki van kapcsolva

I'A racs behelyezésekor gyozo%J

meg arrol, hogy a kallan yd felfele

néz és a sitotér hatso részén van .

m YBATA

YBATA! Mig yac poboTtn uewn npunag, a
TaKOXX MOro A0CT I'IHI YaCTUHW HarpiBarTbCA
O BUCOKUX TE 3/6)
nm, TWU OCO ﬂl/l 0 0bepexHnmn, wob He
CH HarpiBanpHUX eJ'IeMeHTIB
|/| B KOM 0. gOKIB MatoTb 3HAXOOUTUCA
Ha Hebe3neYvHin BigcTaHi Big npunaay,
AKLLIO HEMOXITMBO 3abe3neunTh nocTinHum
OHTPOMb HaZ HUMM.
03BONSAETLCA KOPUCTYBAHHS LM
npunagom o BIKOM Bif OKIB
TaKO)X ocobamu 3 0 MG)K%H
iIBNMHUMMN, CEHCQPHUM o) %o3y|v|0|3vnv||/|
MOXXINMBOCTSAMW ab0 0cobamum
Hane HOro AocCBIAyY i 3HaHb, AKLLO BOHM
8 BalOTL Nig NOCTIMHUM KOHTPONEM
abo OIHCTPgKTOBaHI Loao npasun 3
Hebe3nevyHo gVICT BaHHS pvlplany
| YCBIOOMJTHOIOTb HI PU3NKY.
03BONIAMTE OITAM FpaTucd 3 npunagom. |
nepaull 3 O4MUIEHHS L Aaornsaay HE NOBUHHI
BI/IKO gsamcg OITbMU 0e3 HaneXxHoro
§}§AP Fﬁe6e3nequ 3anm8.|aT|/| obes
Haornﬂp, nnnuTn 3 mgcom ao ooon(leero, TOMY
TW 00 MOXEeXI
HI é"'% 8?(%‘%/%’&% He cnig HamaraTucs

oracuTy NoNym A/noXexxy BOOH0.
€00X)]AHO BUMKH TI/II'I mnag i H gVITI/I

I'IOJ'I MFI Hanpuknaa, KpULLKoK a

F)&PT‘FK M NOKPMBAIIOM.
ebeaneka NoXexl: He 3anuwanTe

L-II l/I.l'IbHMX NOoBEPXHAX.

% HE'%? OBI'IOBerI-P3":;:|BI/IJ'I (052 ]

-II\-/P LnHa, BUMKHITb NPUCTPIN, LLO X/IHI/IKHyTI/I
OXITNMBOTO YpaXXeHHA eJ'IeKTpI/IL-IHVI

ﬁTé)\éMOM
NKOPUCTOBYBaTK abpasnBHi 3acodu
aHi MeTaneB| 3aroct eH| lwinaTeni ons
OUNLLIEHHSA CKNSAHUX X AYXOBKWN, TOMY
LLIO BOHM MOX Tb I'IOLLIK FI aTn NoBepPXHIO,
Bpmssonﬂqm 03T | KyBaHHS Kna
XTBI Hi NOBEPXHi INeHHs (ae BOHU
MO)KyTb HarpIBaTVICFl 00 BUCOKMX
e aT
E oop ﬂ%TbCFl BI/IKO}gI/I%TaHHFI anapartiB
AN OYULLIEHHSA Napo O BUCOKM
VICKQM
ITb HACYX0 BCi HasIBHi HA
gl HI/I nepil Hix BigkpuTK 1i. He
I/IB NTE CKNAHY KPULLIKY (SIKLLIO BOHA
Ha BHa SIKLLO ra3oBI NanbHNKN abo
enekx’ pru—u KOH(POPKM 3amnmLLatTbCS

(}%R 06 3anolirtum Bgax(eHH
€NMEKTPUYHUM CTPYMOM N FPQJ(OHaVITeCFl B
TOM?/ o npuna BI/IMKHe UK, NepLU HixX
3aMIHATX NaMNOYKYy.

I Tlig yacT BCTaBNAHHA PeLWiTKM cnig,
NnepeKkoHaTnCs, LWo CTONop NOBEPHYTUN
Bropy i BcepeauHy Hilli .
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POZOR

POZOR: Naprava in njeni dostopni deli se
med uporabo moéno segrejejo.

Paziti je potrebno, da se ne dotikate
povrsin, ki se segrejejo.

Otroci, stari manj od 8 let naj se ne
priblizujejo apratu, razen ee so pod stalnim
nadzorom.

Napravo lahko uporabljajo otroci od 8

leta naprej in osebe s slabsimi telesnimi,
zaznavnimi ali duSevnimi zmogljivostmi ali
osebe brez znanja in izkusenj, ee so pod
ustreznim nadzorom ali so bili poueeni

o varni uporabi naprave in so seznanjeni

S povezanimi nevarnostmi. Otroci se

ne smejo igrati z napravo. EiSeenja in
vzdrZevanja ne smejo izvajati otroci brez
nadzora.

POZOR: PuSeanje nenadzorovane peeice, v
kateri so maseoba ali olja je lahko nevarno
ali lahko povzroei pozar.

NIKOLI ne poskusajte ugasniti Blamena/
pozara z vodo, ampak je potrebno izkljueiti
napravo in plamen na primer prekriti s
pokrovko ali negorljivo prevleko.

POZOR: Nevarnost pozara: ne puseajte
stvari na_kuhalni povrsini.

POZOR: Ee je steklo-keramiena povrsina
razpokana, izkljueite napravo in prepreeite
udar elektrienega toka.

Ne qurabIja'te abrazivnih izdelkov, ne
ostrih kovinskih gobic za eiSeenje steklenih
vrat peeice, saj bi lahko z njimi opraskali
povrsino in tako povzroeili drobljenje
stekla.

Notranje povrsine predala (ee je na voljo)
se lahko segrejejo.

Za eiseenje aparata nikoli ne uporabite
parnih eistilcev ali sredstev pod visokim
pritiskom.

Eliminare eventuali liquidi presenti sul
coperchio prima di aprirlo. Non chiudere

il coperchio in vetro (se presente) con i
brrdqiatori gas o la piastra elettrica ancora
caldi.

POZOR: Pred zamenjavo Zarnice se
preprieajte, da je naprava izklopljena in
tadko prepreeite nevarnost elektrienega
udara.

I Pri vstavljanju reSetke poskrbite, da bo
konenik obrnjen navzgor in proti zadnji strani
odprtine.

UPOZORNINI

UPOZORNINI: Toto zagizeni a jeho pgistupné
easti dosahuji bihem pouziti velmi vysoke
teploty.

Je t@eba ddavat pozor a zabranit styku

s topnymi elanky.

Udrzujte diti mladsi 8 let v dostateené
vzdalenosti, pokud nejsou pod neustalym
dohledem.

Toto zagizeni mohou pouzivat diti od 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby
bez zkuSenosti a znalosti, které se nachazeji
pod nalezitym dohledem nebo které byly
poueeny ohledni pouziti zagizeni bezpeenym
zpusobem a které si uvidomuji souvisejici
nebezpeei. Diti si nesmi hrat se zagizenim.
Diti nesmi provadit operace eistini a udrzby
bez dohledu,

UPOZORNINI: Ponechani sporaku

s ohgivanymi tuky a oleji muZze byt
nebezpeené a muze zpusobit pozar.

NIKDY neni tgeba hasit plamen/pozar vodou,
ale je nutné vypnout zagizeni a zakryt plamen
napgiklad vikem nebo hydrofobni dekou.
UPOZORNINI: Riziko pozaru: Nenechavejte
pgedmity na varnych povrsich.

UPOZORNINI: Je-li povrch sklokeramické
varné desky praskly, vypnite zagizeni, abyste
zabranili zasahu elektrickym proudem.

K eistini skleninych dvigek trouby
nepouzivejte abrazivni vyrobky ani ostré
kovové Spachtle, protoze by mohly poskrabat
povrch a zpusobit tak prasknuti skla.

Vnitgni povrchy zasuvky (je-li souédsti) by se
mohly ohgat na vysokou teplotu.

Nide nepouzivejte k eistini zagizeni
vysokotlaky parni eistie.

Pged otevpenim krytu setgete pgipadné
kapaliny, které se na nim nachazeji.
Nezavirejte skleniny kryt (je-li soueasti) s jesti
teplymi plynovymi hogdky nebo elektrickou
plotnou. _ |

UPOZORNINI: Pged vyminou Zarovky se
ujistite, Ze je zagizeni vypnuté, aby se
zabranilo moznosti zasahu elektrickym

proudem. . s
I Pgi vloZeni mgizky se ujistite, Zze se doraz
nachazi v zadni easti prohloubeniny a je

obracen smirem nahoru .




] E Description of the appliance

Overall view

it

)

1.Glass ceramic hob
2.Control panel
3..Sliding grill rack
4.DRIPPING pan

5.Adjustable foot

6.GUIDE RAILS for the sliding racks

7.position 5
8.position 4
9.position 3
10.position 2
11.position 1

Opis urzadzenia
4™ Widok ogélny

1.Ceramiczna ptyta grzejna
2.Panel kontrolny
3.Pdtka ruszt
4.Pétka brytfanna
5.N6zki regulowane
6.Prowadnice potek
7.pozycja 5
8.pozycja 4
9.pozycja 3
10.pozycja 2
11.pozycja 1

A késziilék leirasa
A késziilék attekintése
1 A keramia f6zolap
2 Kapcsolo tabla
3 Suté racs
4 Serpeny® vagy sUtdtepsi
5 Allithat6 labacska vagy lab
6TALCASINEK
7 helyzet 5
8 helyzet 4
9 helyzet 3

10 helyzet 2
11 helyzet 1




Onuc nnTun
3aranbHuun BUMsAA,

1.KepamiyHa koHdopka

2.MaHenb ynpasniHHA
3.Monka PEWITKA

4 MNonka JEKO
5.Jlanka onga HanawTyBaHHS
6.HATMPABJTAKOYI ana nonuub

7.N0MOXEHHSA 5
8.nonoxeHHs 4
9.nonoXxeHHs 3
10.nonoxeHHs 2
11.nonoxeHHs 1

Opis naprave
SL Celoten pogled
1 Steklokerami¢na kuhalna plos¢a
2 Upravljalna plos¢a
3 Odlagalna reSetka
4 Odlagalna ponev
5 Regulacijska nozica
6 Drsna VODILA
7 Polozaj 5
8 Polozaj 4
9 Polozaj 3
10 Polozaj 2
11 Polozaj 1

Popis zarizeni

Cz Celkovy pohled
1.Sklokeramicka varna deska
2 Ovladaci panel
3 Pedici rost
4 Pecici plech nebo plech zachycujici odkapavajici
5 Nastavitelné nohy omastek
6 Vodici LISTY jednotlivych trovni
7 poloha 5
8 poloha 4
9 poloha 3
10 poloha 2
11 poloha 1




E Description of the appliance

Control panel

1.TIMER knob

2. THERMOSTAT knob
3.THERMOSTAT indicator light

4 .SELECTOR knob

5.Electric HOTPLATE control knob
6.ELECTRIC HOTPLATE indicator light

Opis urzadzenia
PL EPO kontrolny
1.Pokretto MINUTNIKA
2.Pokretto TERMOSTATU

3.Lampka kontrolna TERMOSTATU
4. Pokretto PROGRAMOW PIEKARNIKA

5.Pokretta ELEKTRYCZNYCH POL GRZEJNYCH
6.Lapmka kontrolna ELEKTRYCZNYCH POL GRZEJNYCH

A késziilék leirasa
Kezel6panel

1.1d6méré gomb

2.H6mérseéklet szabalyzé6 gomb-Termosztat
3.H6mérséklet ellenérzé lampa

4 .Valaszté gomb

5.Az elektromos f6z8lap vezérld gombja
6.Elektromos f6z6mezé ellendrz6 lampa

Onuc nnutu
MaHenb ynpasniHHA
1.Cykosatka TAUMEPA
2.Perynatop TEPMOCTATY
3. lnankatop TEPMOCTATY
4.Perynatop PCIMITCBEM
5.Perynsaropn ENEKTPUYHNX KOH®OPOK

6. Ingnkatop PCBLIOKOHOT KOHOOPKMU

Opis naprave
SL Upravljalna plosSca
1.Gumb TIMER
2.Gumb TERMOSTAT
3.Lu¢ka TERMOSTAT
4.Gumb PROGRAMI

5.Gumbi PLOSCE
6.Lucka PLOSCE

Popis zarizeni
Ccz Ovladaci panel

1.Knoflik Casovace

2 Knoflik nastaveni teploty v troubé (termostat)
3.Indikator termostatu

4 Knoflik pro vybér rezimu

5.Knofliky fungovania ELEKTRICKYCH desek
6.Indikator ELEKTRICKYCH desek




Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains important
information concerning the safe installation and
operation of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Make sure that the instructions are kept with
the appliance if it is sold, given away or moved.

! The appliance must be installed by a qualified
professional according to the instructions provided.

! Any necessary adjustment or maintenance must be
performed after the cooker has been disconnected
from the electricity supply.

Positioning and levelling

!t is possible to install the appliance alongside
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

! Make sure that the wall in contact with the beck of
the appliance is made from a non-flammable, heat-
resistant material (T 90°C).

To install the appliance correctly:

e Place it in the kitchen, dining room or the bed-sit (not
in the bathroom).

e [f the top of the hob is higher than the cupboards,
the appliance must be installed at least 200 mm away
from them.

e If the cooker is

installed underneath a

wall cabinet, there must

HOOD |

0
0

Min. 600 mm. 3 be a minimum distance
£ £ 3| of 420 mm between this
8§ § £¢ cabinet and the top of
g £ %8 thehob.

c This distance should be

—]O000000 O

increased to 700 mm
if the wall cabinets are
flammable (see figure).

|
|

* Do not position blinds behind the cooker or less than
200 mm away from its sides.

* Any hoods must be installed according to the
instructions listed in the relevant operating manual.

Levelling

()
<>

\

H

!

Ui
L

If it is necessary to level the
appliance, screw the adjustable
feet into the places provided on
each corner of the base of the
cooker (see figure).

The legs* fit into the slots on the
underside of the base of the
cooker.

Electrical connection

Fitting the power supply cable

The cable should be suited to the type of electrical
connection used, according to the following connection

diagram:

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

230V 1N~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

:

TRER e

To install the power supply cable correctly:

1. Loosen the screw V in the terminal board and pull

==

RN

T

the cover to open it (see
figure).

2. Position the
connection supports A
(see figure) according
to the connection
diagram shown above.
The terminal board is
designed for single-
phase 230 V connection:
terminals 1, 2 and 3

are connected to each
other; jumper 4-5 is
located in the lower area
of the terminal board.

3. Position the wires N
and = as shown in the
diagram (see figure)
and proceed with the
connection process,




tightening the terminal screws as far as possible.

4. Position the remaining wires on terminals 1-2-3 and
tighten the screws.

5. Fix the power supply cable in place by fastening the
cable clamp screw.

6. Close the terminal board cover by tightening the
screws V.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the appliance data plate (see Technical
data table).

The appliance must be directly connected to the mains
using an omnipolar circuit-breaker with a minimum contact
opening of 3 mm installed between the appliance and the
mains. The circuit-breaker must be suitable for the charge
indicated and must comply with NFC 15-100 regulations
(the earthing wire must not be interrupted by the circuit-
breaker). The supply cable must be positioned so that it
does not come into contact with temperatures higher than
50°C at any point.

Before connecting the appliance to the power supply,

make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

e The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated by the data plate.

e The voltage is in the range between the values
indicated on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be easily
accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

! The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

(1) inpesiT
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Safety Chain

I'In order to prevent accidental tipping of the
appliance, for example by a child climbing onto
the oven door, the supplied safety chain MUST be
installed!

The cooker is fitted with a safety chain to be fixed by
means of a screw (not supplied with the cooker) to the
wall behind the appliance, at the same height as the
chain is attached to the appliance.

Choose the screw and the screw anchor according to
the type of material of the wall behind the appliance.

If the head of the screw has a diameter smaller than
9mm, a washer should be used. Concrete wall requires
the screw of at least 8mm of diameter, and 60mm of
length.

Ensure that the chain is fixed to the rear wall of the
cooker and to the wall, as shown in figure, so that
after installation it is tensioned and parallel to the

ground level.




Start-up and use

Using the oven

! The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature
for at least half an hour. Ensure that the room is well
ventilated before switching the oven off and opening
the oven door. The appliance may emit a slightly
unpleasant odour caused by protective substances
used during the manufacturing process burning away.

! Before operating the product, remove all plastic film
from the sides of the appliance.

! Never put objects directly on the bottom of the oven;
this will avoid the enamel coating being damaged.

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the recommended temperature for the
cooking mode or the desired temperature by turning
the THERMOSTAT knob.

A list detailing cooking modes and suggested cooking
temperatures can be found in the relevant table (see
Oven cooking advice table).

During cooking it is always possible to:

e Change the cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

e Change the temperature by turning the
THERMOSTAT knob.

e Stop cooking by turning the SELECTOR knob to the
“0” position.

! Always place cookware on the rack(s) provided.
THERMOSTAT indicator light

When this is illuminated, the oven is generating heat.
It switches off when the inside of the oven reaches
the selected temperature. At this point the light
illuminates and switches off alternately, indicating
that the thermostat is working and is maintaining the
temperature at a constant level.

Oven light

This is switched on by turning the SELECTOR knob to
any position other than “0”. It remains lit as long as the

oven is operating. By selecting G with the knob, the
light is switched on without any of the heating elements
being activated.

Using the cooking timer

1. To set the buzzer, turn the COOKING TIMER knob
clockwise almost one complete revolution.

2. Turn the knob anticlockwise to set the desired time:
align the minutes shown on the COOKING TIMER knob
with the indicator on the control panel.

3. When the selected time has elapsed, a buzzer
sounds and the oven turns off.

4. When the oven is off the cooking timer can be used
as a normal timer.

! To use the oven manually, in other words when you
do not wish to use the end of cooking timer, turn the
COOKING TIMER knob until it reaches the W) symbol.

TABLE OF CHARACTERISTSICS

width 42,4 cm
height 34,0 cm
depth 39,1 cm

Dimensions

Volume 571
Useful .
measurements \rgwc_itrrl]t42230m
relating to the oven dzlgth a4 ;.r:
compartment P
:loltage and see data plate
requency
Ceramic hob
Front Left 1200 W
Back Left 1700 W
Back Right 1200 W
Front Right 1700 W
Max. ceramic hob
consumption 5800 W
Directive 2002/40/EC on the label of
electric ovens.
Standard EN 50304
Energy consumption for Natural
ENERGY LABEL convection — heating mode:

Convection mode; e

Declared energy consumption for
Forced convection Class — heating
mode: Baklng mode.

European Economic Community
directives: 2006/95/EC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments - 04/108/EEC dated
15/12/04 (Electromagnetic
Compatibility) and subsequent
amendments - 93/68/EEC dated
22/07/93 and subsequent amendments.
2002/96/EEC

€ This appliance conforms to the following

A
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Cooking modes

BAKING mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
The rear heating element and the fan come on,
guaranteeing delicate heat distributed uniformly
throughout the oven.

This mode is ideal for baking and cooking delicate
foods - especially cakes that need to rise - and for the
preparation of certain tartlets on 3 shelves at the same
time. Here are a few examples: cream puffs, sweet and
savoury biscuits, savoury puffs, Swiss rolls and small
portions of vegetables au gratin, etc.....

CONVECTION mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
On this setting, the top and bottom heating elements
come on. This is the classic, traditional type of oven
which has been perfected, with exceptional heat
distribution and reduced energy consumption. The
convection oven is still unequalled when it comes to
cooking dishes made up of several ingredients, e.g.
cabbage with ribs, Spanish style cod, Ancona style
stockfish, tender veal strips with rice, etc. Excellent
results are achieved when preparing veal or beef-
based dishes as well (braised meats, stew, goulash,
wild game, ham etc.) which need to cook slowly and
require basting or the addition of liquid. It nonetheless
remains the best system for baking cakes as well as
fruit and cooking using covered casserole dishes

for oven baking. When cooking in convection mode,
only use one dripping pan or cooking rack at a time,
otherwise the heat distribution will be uneven. Using
the different rack heights available, you can balance
the amount of heat between the top and the bottom of
the oven. Select from among the various rack heights
based on whether the dish needs more or less heat
from the top.

= FANASSISTED mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
The heating elements, as well as the fan, will come

on. Since the heat remains constant and uniform
throughout the oven, the air cooks and browns food
uniformly over its entire surface. With this mode, you
can also cook various dishes at the same time, as
long as their respective cooking temperatures are the
same. A maximum of 2 racks can be used at the same
time, following the instructions in the section entitled:
“Cooking On More Than One Rack”.

This fan assisted mode is particularly recommended
for dishes requiring a gratin finish or for those requiring
considerably prolonged cooking times, such as

for example: lasagne, pasta bakes, roast chicken

and potatoes, etc... Moreover, the excellent heat

(1) inpesiT

distribution makes it possible to use lower temperatures
when cooking roasts. This results in less loss of

juices, meat which is more tender and a decrease

in the loss of weight for the roast. The fan assisted
mode is especially suited for cooking fish, which can
be prepared with the addition of a limited amount

of condiments, thus maintaining their flavour and
appearance.

Desserts: the fan assisted mode is also perfect for
baking leavened cakes.

Moreover, this mode can also be used to thaw quickly
white or red meat and bread by setting the temperature
to 80 °C. To thaw more delicate foods, set the
thermostat to 60°C or use only the cold air circulation
feature by setting the thermostat to 0°C.

| | TOP OVEN mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
The top heating element comes on.

This mode can be used to brown food at the end of
cooking.
"V GRILL mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
The top heating element and the turnspit come on.

The extremely high and direct temperature of the grill
makes it possible to brown the surface of meats and
roasts while locking in the juices to keep them tender.
The grill is also highly recommended for dishes that
require a high temperature on the surface: such as beef
steaks, veal, rib steak, filets, hamburgers etc...

Always leave the oven door ajar during cooking, except
when using the turnspit.

Some grilling examples are included in the “Practical
Cooking Advice” paragraph..

¥ FAN ASSISTED GRILL mode

Temperature: any temperature between 50°C and 200°C.
The top central heating element and the fan come
on. This combination of features increases the
effectiveness of the unidirectional thermal radiation of
the heating elements through forced circulation of the
air throughout the oven. This helps prevent food from
burning on the surface, allowing the heat to penetrate
right into the food. Excellent results are achieved with
kebabs made with meats and vegetables, sausages,
ribs, lamb chops, chicken in a spicy sauce, quail, pork
chops, etc.

This mode is also ideal for cooking fish steaks, like
swordfish, tuna, grouper, stuffed cuttlefish etc.

! The TOP OVEN, GRILL and FAN ASSISTED GRILL
cooking modes must be performed with the oven door
shut.

11




! When using the TOP OVEN and GRILL cooking
modes, place the rack in position 5 and the dripping
pan in position 1 to collect cooking residues (fat and/
or grease). When using the FAN ASSISTED GRILL

cooking mode, place the rack in position 2 or 3 and the

dripping pan in position 1 to collect cooking residues.
Lower oven compartment
There is a compartment underneath the oven that may

be used to storeoven accessories or deep dishes. To
open the door pull it downwards (see figure).

! Do not place flammable materials in

the lower oven compartment.
! The internal surfaces of the
compartment (where present) may
become hot.

Cooking on several shelves simultaneously

If it is necessary_ta use two racks, use the FAN

ASSITED mode =, as this is the only cooking mode

suited to this type of cooking. We also recommend

that:

e Positions 1 and 5 are not used. This is because
excessive direct heat can burn temperature

Oven cooking advice table

sensitive foods.

e Positions 2 and 4 are used and that food that
requires more heat is placed on the rack in position
2.

e When cooking foods that require different cooking
times and temperatures, set a temperature
that is halfway between the two recommended
temperatures (see Oven cooking advice table) and
place the more delicate food on the rack in position
4. Remove the food that requires a shorter cooking
time first.

e \When cooking pizzas on several racks with the
temperature set to 220°C, the oven is preheated for
15 minutes. Generally speaking, cooking on the rack
in position 4 takes longer: we recommend that the
pizza cooked on the lowest rack position is removed
first, followed by the pizza cooked in position 4 a
few minutes later.

* Place the dripping pan on the bottom and the rack

on top.

WARNING! The oven is
provided with a stop system to
extract the racks and prevent
them from coming out of the
oven.(1)

As shown in the drawing, to

extract them completely, sim-

ply lift the racks, holding them

on the front part, and pull (2).

Selector knob [Food to be cooked Weight | Cooking rack [ Preheating time | Thermostat| Cooking
setting (in kg) | position from (minutes) knob time
bottom setting (minutes)
Baking Tarts 05 3 15 180 20-30
Fruit cakes 1 2/3 15 180 40-45
Plum cake 07 3 15 180 40-50
Sponge cake 05 3 15 160 25-30
Stuffed pancakes (on 2 1.2 2-4 15 200 30-35
racks)
Small cakes (on 2 racks) 0.6 2-4 15 190 20-25
Cheese puffs (on 2 0.4 2-4 15 210 15-20
racks)
Cream puffs (on 3 racks) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Biscuits (on 3 racks) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Meringues (on 3 racks) 05 1-3-5 15 90 180
Convection Duck 1 3 15 200 65-75
Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
Pork roast 1 3 15 200 70-80
Biscuits (short pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Fan assisted |Pizza (on 2 racks) 1 2-4 15 220 15-20
Lasagne 1 3 10 200 30-35
Lamb 1 2 10 180 50-60
Roast chicken + 1 2-4 10 180 60-75
potatoes Mackerel 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Cream puffs (on 2 racks) 05 2-4 10 190 20-25
Biscuits (on 2 racks) 05 2-4 10 180 10-15
Sponge cake (on 1 rack) 05 2 10 170 15-20
Sponge cake (on 2 10 2-4 10 170 20-25
racks)
Savoury pies 15 3 15 200 25-30
Top Oven Browning food to perfect - 3/4 15 220
cooking
Grill Soles and cuttlefish 1 4 5 Max 8-10
Squid and prawn
kebabs 1 4 5 Max 6-8
Cod filet 1 4 5 Max 10
Grilled vegetables 1 3/4 5 Max 10-15
Veal steak 1 4 5 Max 15-20
Cutlets 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Mackerels 1 4 5 Max 15-20
Toasted sandwiches n.°4 4 5 Max 2-3
Fan assisted |Grilled chicken 15 3 5 200 55-60
grill Cuttlefish 5 3 5 200 30-35

! cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When cooking using the grill or fan

assisted grill, the dripping pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.
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Using the glass ceramic hob

! The glue applied on the gaskets leaves traces of
grease on the glass. Before using the appliance, we
recommend you remove these with a special non-
abrasive cleaning product. During the first few hours
of use there may be a smell of rubber which will
disappear very quickly.

Switching the cooking zones on and off

To switch on a cooking zone, turn the corresponding
knob in a clockwise direction.

To switch it off again, turn the knob in an anticlockwise
direction until it is in the “0” position.

If the ELECTRIC HOTPLATE ON indicator light is lit, this
shows that at least one hotplate on the hob is switched
on.

Cooking zones

The hob is equipped with electric radiant heating

. elements. When they are in use
A (\ /\/ A the following items on the hob
\ become red.
A—TF ‘ AA The cooking zone.
b 7[?\/ B. The residual heat

B indicator light: this indicates

that the temperature of the corresponding cooking
zone is greater than 60°C, even when the heating
element has been switched off but is still hot.

Cooking zones with radiant heating elements
They have similar properties to gas burners: they are
easy to control and reach set temperatures quickly,
allowing you to actually see the power they are
providing.

Turn the corresponding knob in a clockwise direction,
to a position between 1 and 6.

(1) inpesiT

Setting |Normal or Fast Plate

0 Off

1 Cooking vegetables, fish

Cooking potatoes (using steam) soups,

2 chickpeas, beans.

3 Continuing the cooking of large quantities
of food, minestrone

4 For roasting (average)

5 For roasting (above average)

6 For browning and reaching a boil in a

short time.

Practical advice on using the hob
e Use pans with a thick, flat base to ensure that they
adhere perfectly to the cooking zone.

e Always use pans with a diameter that is large
enough to cover the hotplate fully, in order to use all
the heat produced.

e KT

e Always make sure that the base of the pan is
completely clean and dry: this ensures that the pans
adhere perfectly to the cooking zones and that both
the pans and the hob last for a longer period of time.

e Avoid using the same cookware that is used on gas
burners: the heat concentration on gas burners may
have warped the base of the pan, causing it not to
adhere to the surface correctly.

e Never leave a cooking zone switched on without a
pan on top of it, as doing so may cause the zone to
become damaged.
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured in
compliance with international safety standards.

The following warnings are provided for safety reasons and
must be read carefully.

General safety

The glass ceramic hob is resistant to temperature
fluctuations and shocks. It is, however, wise to remember
that blades or cooking utensils may ruin the surface of the
hob. If this happens, remove the plug of the cooker from
the electricity socket and contact an authorised Technical
Assistance Centre in order to request original spare parts.
Failure to comply with the above may compromise the
safety of the appliance.

The appliance was designed for domestic use inside the

home and is not intended for commercial or industrial use.

The appliance must not be installed outdoors, even in
covered areas. It is extremely dangerous to leave the
appliance exposed to rain and storms.

Do not touch the appliance with bare feet or with wet or
damp hands and feet.

The appliance must be used by adults only for

the preparation of food, in accordance with the
instructions outlined in this booklet. Any other use of
the appliance (e.g. for heating the room) constitutes
improper use and is dangerous. The manufacturer
may not be held liable for any damage resulting from
improper, incorrect and unreasonable use of the
appliance

The instruction booklet accompanies a class 1 (insulated)
or class 2 - subclass 1 (recessed between 2 cupboards)
appliance.

Keep children away from the oven.

Make sure that the power supply cables of other electrical
appliances do not come into contact with the hot parts of
the oven.

The openings used for the ventilation and dispersion of
heat must never be covered.

Always use oven gloves when placing cookware in the
oven or when removing it.

Do not use flammable liquids (alcohol, petrol, etc...) near
the appliance while it is in use.

Do not place flammable material in the lower storage
compartment or in the oven itself. If the appliance is
switched on accidentally, it could catch fire.

Always make sure the knobs are in the ® position when
the appliance is not in use.

¢ \When unplugging the appliance, always pull the plug from
the mains socket; do not pull on the cable.

¢ Never perform any cleaning or maintenance work without
having disconnected the appliance from the electricity
mains.

e |f the appliance breaks down, under no circumstances
should you attempt to repair the appliance yourself.
Repairs carried out by inexperienced persons may cause
injury or further malfunctioning of the appliance. Contact
Assistance.

¢ Do not rest heavy objects on the open oven door.

¢ Do not allow the cooker to be used unsupervised by
children or persons unfamiliar with it.

¢ If the cooker is placed on a pedestal, take the
necessary precautions to prevent the cooker from
sliding off the pedestal itself.

Disposal

¢ \When disposing of packaging material: observe local
legislation so that the packaging may be reused.

¢ The European Directive 2002/96/EC relating to Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) states that
household appliances should not be disposed of using
the normal solid urban waste cycle. Exhausted appliances
should be collected separately in order to optimise
the cost of re-using and recycling the materials inside
the machine, while preventing potential damage to the
atmosphere and to public health. The crossed-out dustbin
is marked on all products to remind the owner of their
obligations regarding separated waste collection.
Exhausted appliances may be collected by the public
waste collection service, taken to suitable collection areas
in the area or, if permitted by current national legislation,
they may be returned to the dealers as part of an
exchange deal for a new equivalent product.
All major manufacturers of household appliances
participate in the creation and organisation of systems for
the collection and disposal of old and disused appliances.

Respecting and conserving the environment

* You can help to reduce the peak load of the electricity
supply network companies by using the oven in the hours
between late afternoon and the early hours of the morning.

¢ Always keep the oven door closed when using the GRILL
modes. This will achieve better results while saving energy
(approximately 10%).

e Check the door seals regularly and wipe them clean to
ensure they are free of debris so that they adhere properly
to the door, thus avoiding heat dispersion.

14



Care and maintenance

Switching the appliance off
Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

Cleaning the oven

! Do not use steam jets to clean the appliance.

e The stainless steel or enamel-coated external parts
and the rubber seals may be cleaned using a
sponge that has been soaked in lukewarm water
and neutral soap. Use specialised products for the
removal of stubborn stains. After cleaning, rinse
and dry thoroughly. Do not use abrasive powders or
corrosive substances.

e The inside of the oven should ideally be cleaned
after each use, while it is still lukewarm. Use hot
water and detergent, then rinse well and dry with a
soft cloth. Do not use abrasive products.

e (Clean the glass part of the oven door using a
sponge and a non-abrasive cleaning product, then
dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

e The accessories can be washed like everyday
crockery, and are even dishwasher safe.

e Dirt and grease should be removed from the control
panel using a non-abrasive sponge or a soft cloth.

Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven regularly. If the
seals are damaged, please contact your nearest After-
sales Service Centre. We recommend that the oven is
not used until the seals have been replaced.

Replacing the oven light
bulb

1. After disconnecting the oven from
the electricity mains, remove the
glass lid covering the lamp socket
(see figure).

2. Remove the light bulb and
replace it with a similar one: voltage 230 V, wattage 25
W, cap E 14.

3. Replace the lid and reconnect the oven to the
electricity supply.

! Do not use the oven lamp as/for ambient lighting.

Cleaning the glass ceramic hob

! Do not use abrasive or corrosive detergents (for
example, products in spray cans for cleaning
barbecues and ovens), stain removers, anti-rust
products, powder detergents or sponges with abrasive

surfaces: these may scratch the surface beyond repair.

(1) inpesiT

e |tis usually sufficient simply to wash the hob using a ﬂ

damp sponge and dry it with absorbent kitchen roll.

e |f the hob is particularly dirty, rub it with a special
glass ceramic cleaning product, then rinse well and
dry thoroughly.

e To remove more stubborn dirt, use a suitable
scraper (this is not supplied with the appliance).
Remove spills as soon as possible, without waiting
for the appliance to cool, to avoid residues forming
crusty deposits. You can obtain excellent results
by using a rustproof steel wire sponge - specifically
designed for glass ceramic surfaces - soaked in
soapy water.

e [f plastic or sugary substances have accidentally
been melted on the hob, remove them immediately
with the scraper, while the surface is still hot.

e Once it is clean, the hob may be treated with
a special protective maintenance product: the
invisible film left by this product protects the surface
from drips during cooking. This maintenance should
be carried out while the appliance is warm (not hot)
or cold.

e Always remember to rinse the appliance well with
clean water and dry it thoroughly: residues can
become encrusted during subsequent cooking
processes.

Glass ceramic hob cleaners |Available from

Window scraper Razor blade |DIY Stores

scrapers

Replacement blades DIY Stores,
supermarkets,
chemists

COLLO luneta Boots, Co-op stores,

HOB BRITE department stores, Regional
Hob Clean Electricity Company shops,
SWISSCLEANER supermarkets

Cleaning stainless steel

Stainless steel can be marked by hard water that

has been left on the surface for a long time, or by
aggressive detergents that contain phosphorus. We
recommend that the steel surfaces are rinsed well then
dried thoroughly.

Assistance

Please have the following information handy:

e The appliance model (Mod.).

e The serial number (S/N).

This information can be found on the data plate located
on the appliance and/or on the packaging.
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ﬂ Removing and fitting the oven door: WARNING! Oven must not be operated with inner
door glass removed!
1.0pen the door
2.Make the hinge clamps of the oven door rotate WARNING! When reassembling the inner door
backwards completely (see photo) glass insert the glass panel correctly so that the
text written on the panel is not reversed and
can be easily legible.

7.Replace the profile, a click will indicate that the
part is positioned correctly.

8.0pen the door completely.

9.Close the supports (see photo).

3.Close the door until the clamps stop (the door will
remain open for 40° approx.) (see photo)

=

10.Now the door can be completely closed and the
oven can be started for normal use.

4.Press the two buttons on the upper profile and
extract the profile (see photo)

5.Remove the glass sheet and do the cleaning as
indicated in chapter: "Care and maintenance".

6.Replace the glass.
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Instalacja

! Nalezy zachowac niniejszg instrukcje, aby moc z niej
skorzysta¢ w kazdej chwili. W przypadku sprzedazy,
odstgpienia lub przeniesienia urzadzenia, nalezy sie
upewnic, czy instrukcja zostata przekazana wraz z nim.

! Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczgce instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

! Instalacja urzadzenia powinna zosta¢ wykonana
zgodnie z niniejszymi instrukcjami przez
wykwalifikowany personel.

! Wszelkie dziatania w zakresie regulacji lub
konserwacji muszg by¢ wykonywane przy kuchence
odfaczonej od zasilania elektrycznego.

Ustawienie i wypoziomowanie

! Mozliwe jest zainstalowanie urzgdzenia obok mebli,
ktorych wysokos¢ nie przekracza wysokosci ptyty
roboczej.

! Nalezy sie upewni¢, czy Sciana stykajgca sie z tytem
urzgdzenia wykonana jest z materiatu niepalnego i
odpornego na ciepto (T 90°C).

W celu umozliwienia prawidtowej instalaciji:

 ustawic urzgdzenie w kuchni, w jadalni lub w innym
pomieszczeniu (nie w tazience);

jesli ptyta kuchenki jest wyzsza w stosunku do mebli,
powinny one znajdowac sie w odlegtosci co najmniej
200 mm od urzadzenia;

jesli kuchenka zainstalowana jest pod szafkg
wiszgca, szafka powinna

sie znajdowac w
HOOD | . L
- — odlegtosci co najmniej
Min. 600 mm. 15 420 mm nad piytg
£ E 23| kuchenki.
(=] (=] H sz .
q9 g fe Odlegtos¢ ta powinna
£ £ $8|  wynosi¢ 700 mm,

jesli szafki wiszace
sg fatwopalne (patrz
rysunek);

— 000000 O

[
|

* nie umieszczac zaston za kuchenka ani w odlegtosci
mniejszej niz 200 mm od jej krawedzi;

* ewentualne okapy powinny zostac¢ zainstalowane
wedtug wskazdwek zawartych w ich instrukcji.

Wypoziomowanie

Jesli konieczne jest wypoziomowanie urzgdzenia,

(1) inpesit

nalezy przykreci¢ ndzki regulacyjne, dostarczane jako
wyposazenie, w odpowiednich
gniazdach umieszczonych w
rogach podstawy kuchenki
(patrz rysunek).

No6zki* mocowane sg w
otworach pod podstawg
kuchenki.

Podtaczenie
elektryczne

Montaz przewodu
zasilajagcego
Przewod nalezy dostosowac¢ do danego rodzaju
podtagczenia elektrycznego, wedtug nastepujacego
schematu podtgczeniowego:
W celu zamontowania przewodu zasilajgcego:

1. Odkreci¢ srube V ze skrzynki zaciskowej i w celu
400 3N o

!
HOSRR-F 5x2.5 CEFUNEL 35363 ol o| 1 N
HOSVV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
=+
i B

400V 2N~
t 2] +
R N

.||_

|

HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

230V v
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746

otwarcia zdjg¢ pokrywe (patrz rysunek).

YR

QNN

2. umiescic¢ srube
tgcznikowg ,U” A (patrz
rysunek) zgodnie z
powyzszym schematem
podtgczeniowym.
Skrzynka zaciskowa
dostosowana jest

do podtgczenia
jednofazowego 230V:
zaciski 1,2, i 3 sg ze
sobg potgczone ; mostek
4-5 znajduje sie w
dolnej czesci skrzynki
zaciskowe;.

3. Umiesci¢ przewody
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N oraz = zgodnie ze schematem (patrz rysunek)

i wykonac podtgczenie dokrecajgc mocno Sruby
zaciskow.

4. umiesci¢ pozostate przewody w zaciskach 1-2-3 i
dokreci¢ sruby.

5. zamocowac¢ przewdd zasilajgcy w odpowiedniej
prowadnicy.

6. zamkngc¢ pokrywe skrzynki zaciskowej przykrecajgc
Srube V.

Podigczenie przewodu zasilajgcego do sieci

Zamontowac na przewodzie znormalizowang wtyczke
dostosowang do obcigzen wskazanych na tabliczce
znamionowej umieszczonej na urzgdzeniu (patrz tabela
Dane techniczne).

Urzgdzenie nalezy podtgczy¢ bezposrednio do

sieci przy uzyciu wyfgcznika wielobiegunowego o
odlegtosci stykow co najmniej 3 mm, instalowanego
pomiedzy urzadzeniem a siecig. Wytgcznik musi

by¢ dostosowany do wskazanych obcigzen i musi
odpowiada¢ normom NFC 15-100 (przewdd uziemienia
nie powinien by¢ przerwany przez wytgcznik). Przewod
zasilania powinien by¢ umieszczony tak, aby w
zadnym punkcie nie byt narazony na temperature
przekraczajgcg 50° C.

Przed wykonaniem podtgczenia nalezy sie upewnic,

czy:

» gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i czy jest
zgodne z obowigzujgcymi przepisami;

* gniazdko jest w stanie wytrzyma¢ maksymalne
obcigzenie mocy urzgdzenia, wskazane na tabliczce
znamionowej;

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej;

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczkg urzgdzenia.
Jesli gniazdko nie jest kompatybilne z wtyczka,
nalezy sie zwroci¢ do autoryzowanego technika
w celu dokonania wymiany. Nie stosowacé
przedtuzaczy ani rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzgdzenia przewod elektryczny i

gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Przewdd nie powinien by¢ pozaginany ani

przygnieciony.

! Przewdd powinien by¢ okresowo sprawdzany

i wymieniany wytgcznie przez autoryzowanych

technikow.

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci,

jesli powyzsze normy nie beda przestrzegane.

tancuszek bezpieczenstwa

! Aby uniknaé¢ przechylania si¢ urzadzenia (np w
przypadku wejscia dziecka na drzwiczki), NALEZY
zainstsalowac tancuszek bezpieczentwa!

tancuszek nalezy przymocowac do $ciany znajdujgcej sie
bezposrednio za urzadzeniem, przy pomocy wkretu (wkret
nie jest dodawany do urzgdzenia), na wysokosci miejsca,
w ktorym tancuszek przymocowany jest do urzadzenia.
Wkret powinien zosta¢ odpowiednio dobrany, w zaleznosci
od materiatu, zktérego wykonana jest $ciana znajdujgca
sie za urzadzeniem. Jesli gtdbwka wkretu ma Srednice
mniejszg niz 9mm, nalezy uzy¢ podktadki.

Jezeli Sciana za urzgdzeniem jest betonowa, wkret musi
mie¢ $rednice conajmniej 8mm i dtugos¢ conajmniej
60mm.

Upewnij sie, ze tancuszek zostat dobrze
przymocowany do sciany. Powinien by¢ napiety i
znajdowacé sie w pozycji poziomej (réwnolegtej do
podtoza)- patrz rysunek.
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Uruchomienie i uzytkowanie (Dmnpesit

Uzytkowanie piekarnika

! Przy pierwszym wigczeniu nalezy uruchomi¢

pusty piekarnik na przynajmniej jedng godzine, z
termostatem ustawionym na maksimum i z zamknigtymi
drzwiczkami. Nastepnie wytgczy¢ urzadzenie, otworzy¢
drzwiczki piekarnika i przewietrzy¢ pomieszczenie.
Zapach, jaki sie wytworzy, jest skutkiem parowania
substancji zastosowanych w celu zabezpieczenia
piekarnika.

! Przed przystgpieniem do uzytkowania urzgdzenia
nalezy obowigzkowo usung¢ plastikowg folie z jego
Scianek!

! Nigdy nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotow
bezposrednio na dnie piekarnika, gdyz grozi to
uszkodzeniem emalii.

1. Wybra¢ zgdany program pieczenia obracajgc
pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ temperature zalecang dla danego programu,
lub inng zgdang temperature, obracajgc pokrettem
TERMOSTAT.

Wykaz potraw z zalecanymi dla nich temperaturami
znajduje sie w odpowiedniej tabeli (patrz Tabela
pieczenia w piekarniku).

Podczas pieczenia mozna zawsze:

* zmieni¢ program pieczenia postugujgc sie pokrettem
PROGRAMY;

* zmieni¢ temperature postugujgc sie pokrettem
TERMOSTAT;,

* przerwac pieczenie obracajgc pokretto PROGRAMY
na pozycje ,0”.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.

Kontrolka TERMOSTAT

Jej zaswiecenie sie sygnalizuje, ze piekarnik jest w
trakcie pracy. Gasnie, kiedy wewnatrz piekarnika
zostanie osiggnieta ustawiona temperatura. W tym
momencie kontrolka zapala sie i gasnie naprzemiennie,
wskazujgc, ze termostat pracuje i utrzymuje statg
temperature.

Oswietlenie piekarnika

Wiacza sie je, obracajgc pokretto PROGRAMY na
pozycje inng niz ,0”. Pozostaje wtgczone dopoki
piekarnik jest w trakcie pracy. Po wybraniu 3 przy
pomocy pokretta, Swiatto zapala sie bez uruchamiania
zadnego elementu grzewczego.

Stosowanie regulatora czasowego
konca pieczenia

1. Nalezy przede wszystkim nakreci¢ dzwonek
obracajac pokretto REGULATOR CZASOWY KONCA
PIECZENIA o petny obrot w kierunku ruchu wskazowek
zegara.

2. Cofajgc sie w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek ustawi¢ zgdany czas uzgadniajgc minuty
wskazane na pokretle REGULATORA CZASOWEGO
KONCA PIECZENIA z oznaczeniem statym na panel.
3. Po uptywie czasu wydaje sygnat akustyczny i
wytgcza piekarnik.

4. Gdy piekarnik jest wylgczony regulator czasowy
konca pieczenia moze zosta¢ wykorzystany jako zwykly
minutnik.

!' W celu uzytkowania piekarnika w trybie recznym, to
znaczy z wytgczeniem regulatora czasowego konca
pieczenia, nalezy obrdci¢ pokretto REGULATORA
CZASOWEGO KONCA PIECZENIA do symbolu .

TABELA CHARAKTERYSTYK
wysoko$¢ 340 cm
Wymiary szerokos¢ 39,1 cm

gtebokos$¢ 424 cm

Objetos¢ 571
:\z:fr;;zrg uzytkowe szerokos¢ 42 cm
podgrzewania wysoko$¢ 23 cm
potraw gtebokosé 44 cm
Napiecie i

czestotliwosé
zasilania
elektrycznego

Ptyta grzejna ze
szkta ceramicznego

patrz tabliczka znamionowa

Przéd lewa 1200 W
Tyt lewa 1700 W
Tyt prawa 1200 W
Przéd prawa 1700 W

Moc pochtaniana
przez ceramiczne
plyty grzejne Max 5800 W

Dyrektywa 2002/40/WE na etykietce
piekarnikow elektrycznych

Norma EN 50304

Zuzycie energii konwekcja naturalna —
funkcja ogrzewania:

ENERGY LABEL Tradycyjny ——
Zuzycie energii deklaracja Klasy
konwekcja wymuszona - funkcja
ogrzewania:

Piekarnik do wypieku cias@

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
nastepujacymi dyrektywami unijnymi:
C E 2006/95/EC z dnia 12.12.06 (niskie

napigcie) z poézniejszymi zmianami -

04/108EE z dnia 15/12/04 (zgodnos$¢
elektromagnetyczna) z pdzniejszymi
zmianami - 93/68/CEE z dnia 22/07/93
z pdzniejszymi zmianami

| 2002/96/CEE

Tabliczka znamionowa znajduje sie wewnatrz szuflady lub po
otwarciu szuflady na lewej $cianie wnetrza.
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Programy

Program PIEKARNIK DO WYPIEKU CIAST
Temperatura: dowolna od 50°C do Max.
Wiacza sie tylny element grzejny oraz wentylator,
zapewniajgc delikatne i rwnomierne ciepto wewnagtrz
piekarnika.
Ta funkcja jest przeznaczona do pieczenia delikatnych
potraw, w szczegolnosci ciast drozdzowych i niektorych
potraw ,mignon” na 3 poziomach jednoczes$nie.
Niektore przyktady: ptysie, herbatniki stodkie i stone,
ciasteczka ze stonego ciasta francuskiego, biszkopt
zawijany i mate kawatki zapiekanych jarzyn, itp... .

Tradycyjny

Temperatura: dowolna od 50°C do maks.

W tej pozycji wigczajg sie dwa elementy grzejne: dolny
i gorny. Jest to klasyczny piekarnik babuni, jednak

z udoskonaleniami w postaci wyjatkowego poziomu
rozktadu ciepfa i ograniczenia zuzycia energii. Piekarnik
statyczny pozostaje niezastgpiony w przypadkach,
kiedy trzeba przygotowac¢ dania sktadajgce sie z
dwaoch lub wiecej elementdw, jak na przyktad: kapusta
z zeberkami, wedzony dorsz po hiszpansku, sztokfisz
po ankonsku, piers cieleca z ryzem, itp. Doskonate
rezultaty uzyskuje sie przygotowujgc w ten sposob
dania na bazie wotowiny lub cieleciny, takie jak: miesa
duszone, potrawki, gulasze, dziczyzna, udziec i comber
wieprzowy, itp., ktére wymagaja wolnego gotowania
oraz ciggtego dodawania ptynéw. Pozostaje tez
najlepszym systemem do pieczenia ciast, owocow i
potraw przykrywanych podczas pieczenia w piekarniku.
Podczas pieczenia w piekarniku statycznym zaleca

sie korzystanie tylko z jednego poziomu, poniewaz
uzycie ich wigkszej liczby powoduje niewtasciwy
rozktad temperatury. Wykorzystujgc rozne poziomy,
jakie sg do dyspozycji, mozna rownomiernie podzieli¢
ciepto pomiedzy gorng i dolng czes¢ piekarnika. Jesli
pieczenie wymaga wiekszej ilosci ciepta od spodu lub
z gory, wowczas nalezy wybra¢ odpowiednio dolny lub
gorny poziom.

ﬁ Piekarnik z wentylacja

Temperatura: dowolna od 50°C do maks.

Uruchamiajg sie elementy grzejne i zaczyna pracowac
wentylator. Poniewaz ciepto jest state i rwnomierne w
catym piekarniku, powietrze piecze i rumieni potrawe w
jednakowy sposob w kazdym jej punkcie. Mozna piec
jednoczesnie rozne potrawy, ale pod warunkiem, ze
bedg one wymagaty podobnej temperatury pieczenia.
Jednoczesnie mozna korzysta¢ z maksymalnie dwoch
poziomow, zgodnie z uwagami zawartymi w rozdziale
,Pieczenie na kilku poziomach jednoczesnie”.

Funkcja ta jest szczegdlnie wskazana w przypadku
dan, ktére wymagajg zapiekania lub dosy¢ dtugiego
pieczenia, na przyktad: lasagne, makaron zapiekany,

pieczony kurczak i pieczone ziemniaki, itp. Znaczne
korzysci uzyskuje sie ponadto podczas pieczenia migsa,
poniewaz lepszy rozktad temperatury pozwala na
zastosowanie nizszych temperatur, ktdre zmniejszajg
parowanie, powodujgc, ze mieso jest bardziej miekkie

i mniej traci na wadze. Pieczenie z wentylacjg jest
szczegolnie przydatne przy pieczeniu ryb, ktére mogg
by¢ przyrzadzane z minimalng iloscig dodatkéw
przyprawowych, dzieki czemu ich wyglad i smak
pozostaje niezmieniony.

Desery: dobre wyniki otrzymuje sie przy pieczeniu ciast
drozdzowych.

Funkcja ,wentylacji” moze by¢ réwniez stosowana do
szybkiego rozmrazania biatego i czerwonego miesa
oraz chleba, przy temperaturze ustawionej na 80°C. Aby
rozmrozi¢ bardziej delikatne potrawy, mozna ustawi¢
temperature na 60°C lub zastosowac¢ jedynie funkcje
termoobiegu z zimnym powietrzem, ustawiajgc pokretto
termostatu na 0°C.

| | Program PIEKARNIK GORNY
Temperatura: dowolna od 50°C do maks.
Uruchamiany jest gorny element grzejny.

Ta funkcja moze by¢ stosowana do dokonczenia
pieczenia.

vVvVY
Program GRILL

Temperatura: dowolna od 50°C do maks.

Wigcza sie gorny element grzejny oraz rozen.

Dos¢ wysoka temperatura skierowana bezposrednio na
grill umozliwia bardzo szybkie opiekanie powierzchni
mies, co zapobiega utracie sokow, dzieki czemu mieso
jest bardziej migkkie. Pieczenie w trybie grilla jest
szczegolnie zalecane do tych dan, ktére wymagajg
wysokich temperatur na powierzchni: stekow cielecych i
wotowych, antrykotu, poledwicy, hamburgerow, itp.
Podczas pieczenia drzwi piekarnika powinny by¢
pototwarte, z wyjatkiem pieczenia z wykorzystaniem
rozna.

Niektore przyktady uzytkowania podane sg w rozdziale
.Praktyczne porady dotyczgce pieczenia”.

¥ Program GRILL Z WENTYLACJA
Temperatura: dowolna od 50°C do 200°C.

Wigcza sie srodkowy gorny element grzejny

oraz wentylator. tgczy wymuszong cyrkulacje
powietrza wewnatrz piekarnika z jednokierunkowym
promieniowaniem cieplnym. Zapobiega to przypalaniu
powierzchni potraw, umozliwiajgc wtasciwg penetracje
ciepta. Doskonate wyniki uzyskuje sie wykorzystujgc
grill z wentylacjg do przygotowania szasztykéw z
réznych mies i warzyw, kietbasek, zeberek, kotlecikow
jagniecych, kurczaka ,alla diavola”, przepiérek z
szatwig, filetdw wieprzowych, itp.
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(1) inpesit

Jesli chodzi o ryby, grill z wentylacjg jest najlepszym
sposobem na pieczenie granika, tunczyka, ryby szpady, matw
faszerowanych, itp.
! Pieczenia PIEKARNIK GORNY, GRILL oraz GRILL Z
WENTYLACJA powinny by¢ wykonywane przy zamknietych
drzwiczkach.
! Podczas pieczenia PIEKARNIK GORNY | GRILL ustawiaé
ruszt w pozycji 5, a brytfanne w pozycji 1 w celu zebrania
pozostatosci po pieczeniu (sosow i/lub ttuszczu). Podczas
pieczenia GRILL Z WENTYLACJA ustawiac ruszt w pozycji 2
lub 3, a brytfanne w pozycji 1 w celu zebrania pozostatosci po
pieczeniu.
Dolna komora
Pod piekarnikiem znajduje sie komora,
ktéra moze by¢ wykorzystana jako
schowek na akcesoria lub rondle. W celu
otwarcia drzwiczek obrdci¢ je ku dotowi
(patrz rysunek).
! Nie umieszczaé¢ w dolnej komorze
materiatow tatwopalnych.
! Wewnetrzne powierzchnie szuflady
(jesli jest w danym modelu) mogg sie nagrzewac.
Pieczenie jednoczesnie na kilku poziomach
Jesli konieczne jest uzycie dwoéch poziomdw, nalezy korzystaé
Z programu E Z WENTYLACJA, poniewaz jest to jedyny
program odpowiedni dla tego typu pieczenia. Ponadto dobrze
jest:
* nie korzysta¢ z pozyciji 1 i 5: gorgce powietrze dziata

Tabela pieczenia w piekarniku

bezposrednio na nie, co mogtoby spowodowac
przypalenie delikatnych potraw.

* wykorzystywac pozycje 2 i 4, umieszczajgc w pozycji
2 potrawy wymagajgce wyzszej temperatury.

» w przypadku przygotowywania potraw
wymagajgcych réznego czasu i temperatury
pieczenia, ustawi¢ temperature posrednig pomiedzy
dwoma zalecanymi (patrz Tabela pieczenia w
piekarniku) i umiesci¢ delikatniejszg potrawe w
pozycji 4. Wyjg¢ wczesniej te potrawe, ktdéra wymaga
krétszego czasu pieczenia.

» w przypadku pieczenia pizzy na kilku poziomach w
temperaturze ustawionej na 220°C, nalezy wstepnie
nagrzewac piekarnik przez 15 minut. Zasadniczo
pieczenie w pozycji 4 trwa dtuzej: dlatego zaleca sie
najpierw wyjac pizze pieczong na nizszym poziomie,

a nastepnie, po kilku minutach, te pieczong w pozycji 4.

F zenit Przyg ywana p Waga Potozenie Czas Potozenie Czas
pokretta (kg) i i pokre i i
wyboru ruszt od i ter
dotu (minuty)
Piekarnia. Kruche ciasta 0.5 3 15 180 20-30
Ciasta owocowe 1 213 15 180 40-45
Ciasto sliwkowe 0.7 3 15 180 40-50
Ciasto biszkoptowe 0.5 3 15 160 25-30
Nalesniki nadziewane (na 2 1.2 2-4 15 200 30-35
potkach)
Mate ciastka (na 2 pétkach) 0.6 2-4 15 190 20-25
Stone ciastka francuskie z 0.4 2-4 15 210 15-20
serem (na 2 pétkach)
Ptysie (na 3 pétkach) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Herbatniki (na 3 pétkach) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Bezy (na 3 rusztach) 0.5 1-3-5 15 90 180
Statyczna Kaczka 1 3 15 200 65-75
Pieczen cielgca lub wotowa 1 3 15 200 70-75
Pieczen wieprzowa 1 3 15 200 70-80
Biszkopty 3 15 180 15-20
Kruche ciasta 1 3 15 180 30-35
Wentylowana | Pizza (na 2 pétkach) 1 2-4 15 220 15-20
Lasagne 1 3 10 200 30-35
Jagniecina 1 2 10 180 50-60
Kurczak pieczony + ziemniaki 1 2-4 10 180 60-75
Makrele 1 2 10 180 30-35
Ciasto sliwkowe 1 2 10 170 40-50
Ptysie (na 2 pdtkach) 0.5 2-4 10 190 20-25
Herbatniki (na 2 pétkach) 0.5 2-4 10 180 10-15
Ciasto biszkoptowe (na 1 0.5 2 10 170 15-20
potce)
Ciasto biszkoptowe (na 2 1.0 2-4 10 170 20-25
potkach)
Stone ciasta 1.5 3 15 200 25-30
Podgrzewanie | Poprawki pieczenia - 3/4 15 220 -
goérne
Grill Sole i matwy 1 4 5 Max 8-10
Szaszlyki z kalmaréw i rakéw 1 4 5 Max 6-8
Filet z dorsza 1 4 5 Max 10
Warzywa z rusztu 1 3/4 5 Max 10-15
Bistecche di vitello 1 4 5 Max 15-20
Kotlet 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Makrele 1 4 5 Max 15-20
Tost szt. 4 4 5 Max 2-3
Grill z Kurczak z rusztu 1.5 3 5 200 55-60
wentylacja Matwy 15 3 5 200 30-35
' Wskazany czas jest tylko czasem przyktadowycm i moze by¢ zmieniany wedtug i 1L fi. W

gotowania ,Gril” lub ,gril z wentylacja” brytfanne nalezy ustawi¢ na 1 poziomie liczac od dotu.

UWAGA! Piekarnik jest
wyposazony w system blokowania
rusztu, ktéry umozliwia jego
wysuwanie bez catkowitego
wyjmowania z piekarnika (1).

W celu catkowitego wyjecia rusztu
wystarczy go unie$¢ w sposob
przedstawiony na rysunku,
chwytajac za przednig czesc i
pociggnac¢ do siebie (2).
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Uzytkowanie

(1) inpesit

szklano-ceramicznej ptyty grzejnej

! Klej stosowany do uszczelnien pozostawia na szkle
ttuste plamy. Przed przystgpieniem do eksploatac;ji
urzgdzenia zaleca sie usungc te plamy przy pomocy
odpowiedniego produktu nieposiadajgcego wiasciwosci
Sciernych. Podczas pierwszych godzin dziatania
urzadzenia moze by¢ wyczuwalny zapach gumy, ktéry
jednak szybko zanika.

Wiaczanie i wylgczanie stref pieczenia

W celu wigczenia strefy pieczenia nalezy przekreci¢
odpowiednie pokretto zgodnie z ruchem wskazowek
zegara.

W celu wytaczenia obroci¢ pokretto w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara az do pozyc;ji
,07.

Zaswiecenie sie kontrolki dziatania PLYT
ELEKTRYCZNYCH sygnalizuje, ze przynajmniej jedna
z ptyt na ptycie grzejnej jest wtaczona.

Strefy pieczenia

Na ptycie grzejnej znajdujg sie
A__/.\ /.\7_,\ elektryczne radiacyjne elementy
N grzejne. Podczas pracy ich
PR A\, kolor zmienia sie na czerwony:
N\ ;I;\/ A. Strefa pieczenia.
B B. Kontrolka ciepta:

sygnalizuje, ze temperatura
danej strefy pieczenia przekracza 60°C, takze
wowczas, gdy element jest wylgczony, lecz jeszcze

gorgcey.

Strefy pieczenia z elementami radiacyjnymi
Charakteryzujg sie wtasciwosciami przypominajgcymi
typowe wtasciwosci kuchenek gazowych: szybkag
reakcjg na sterowanie i wyswietlaniem mocy chwilowej.

Obracac¢ odpowiednim pokrettem w kierunku ruchu
wskazowek zegara od 1 do 6.

Poz. | Plyta normalna lub szybka

0 Wytaczona

1 Gotowanie jarzyn, ryb

2 Gotowanie ziemniakéw (na parze), zup, ciecierzycy,
fasoli

3 Kontynuacja gotowania duzych ilosci potraw, gestych
zup

4 Pieczenie ($rednie)

5 Pieczenie (mocne)

6 Przyrumienianie lub szybkie doprowadzanie do wrzenia

Praktyczne porady zwigzane z uzytkowaniem ptyty

grzejnej

+ Stosowac garnki z ptaskim dnem i znacznej grubosci,
aby mie¢ pewnos¢, ze doktadnie przylegajg do strefy
grzejnej;

=TT

« stosowac garnki o Srednicy wystarczajgcej do
catkowitego przykrycia strefy grzejnej, tak aby
zapewni¢ wykorzystanie catego ciepta;

e KT

* upewnic sig, ze dna garnkow sg zawsze doktadnie
oczyszczone i suche; dzieki temu uzyska sie
optymalne przyleganie do stref grzejnych i zaréwno
garnki, jak i ptyta grzejna bedg miaty wiekszg
trwatosc;

» unikac stosowania tych samych garnkoéw co
uzywane na palnikach gazowych: skupienie ciepta w
przypadku palnikow gazowych moze odksztatci¢ dno
garnka, przez co nie bedzie on doktadnie przylegac;

* nie pozostawiac nigdy strefy gotowania wigczonej
bez garnka, gdyz moze ona ulec uszkodzeniu.
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi normami bezpieczenstwa.
Ponizsze zalecenia dotyczg zasad bezpieczenstwa i
nalezy je uwaznie przeczytac.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

» Szklano-ceramiczna plyta grzejna jest odporna na
wahania temperatury i na uderzenia. Jezeli jednak
zostanie uderzona czyms ostrym, jak néz czy inne
narzedzia kuchenne, moze peknac. Jesli zdarzy
sie cos$ takiego, nalezy natychmiast wyjgc¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego i zwrdci¢ sie wytgcznie do
autoryzowanego centrum obstugi technicznej z
prosbg o naprawe przy uzyciu oryginalnych czesci
zamiennych. Niezastosowanie sie do tej zasady
moze spowodowac, ze urzgdzenie nie bedzie
bezpieczne.

» Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego.

* Nie nalezy instalowac urzadzenia na zewnatrz,
nawet w zadaszonym miejscu. Wystawienie go na
dziatanie deszczu i burz jest bardzo niebezpieczne.

* Nie dotykac urzgdzenia stojgc przy nim boso lub
majgc mokre albo wilgotne rece badz stopy.

* Urzadzenie powinno by¢ uzywane przez osoby dorosle
jedynie w celach kulinarnych, zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w instrukeji uzytkownika. Wszelkie inne
proby uzycia urzadzenia (np. do ogrzewania pomieszczen)
uwaza si¢ za niewlasciwe i niebezpieczne. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikajace z
niewlasciwej i nierozsadnej eksploatacji urzadzenia

 Instrukcja dotyczy urzadzenia klasy 1
(wolnostojgcego) lub klasy 2 — podklasa 1
(zabudowanego pomiedzy dwoma meblami).

* Nie pozwala¢, aby dzieci zblizaty sie do urzgdzenia.

* Uwazaé, aby przewody zasilajgce pozostate domowe
urzadzenia elektryczne nie stykaty sie z rozgrzanymi
elementami kuchenki.

* Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.

» Do wyjmowania i wkfadania naczyn do/z piekarnika
nalezy zawsze uzywac rekawic ochronnych.

* Nie stosowac ptynéw tatwopalnych (alkohol,
benzyna, itp.) w poblizu dziatajgcego urzgdzenia.

* Nie umieszcza¢ materiatow tatwopalnych w dolnej
komorze lub w piekarniku; jesli urzadzenie zostanie
niespodziewanie uruchomione, mogtoby sie zapalic.

» Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, zawsze nalezy
sie upewnic, czy pokretta znajdujg sie w pozycji ®.

* Nie wyciggac wtyczki z gniazdka ciggnac za kabel:
nalezy przytrzymac wtyczke.

* Nie czyscic¢ urzgdzenia ani nie wykonywac czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odtgczenia
wtyczki od sieci elektrycznej.

« Jesli urzadzenie zepsuje sie, nigdy nie nalezy
podejmowac préb jego samodzielnej naprawy.

Naprawy wykonywane przez osoby nieposiadajgce
odpowiednich kwalifikacji moga by¢ przyczyng szkod
i wystagpienia dodatkowych usterek w dziataniu
urzadzenia. Skontaktowac¢ sie z Serwisem.

* Nie stawiac ciezkich przedmiotow na otwartych

drzwiczkach piekarnika.

* Nie zezwala¢ na samodzielne korzystanie z

kuchenki dzieciom oraz osobom nieposiadajgcym
doswiadczenia w obstudze tego typu urzadzen.

« Kuchnie nalezy ustawiac¢ na podtodze (nie

ustawiac na cokole).

Utylizacja

» Utylizacja opakowania: nalezy stosowac sie do

lokalnych przepisow, dzieki temu opakowania bedg
mogty zosta¢ poddane reutylizacji.

Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego oraz elektronicznego
(RAEE) przewiduje, ze domowe urzgdzenia
elektryczne nie moga podlegac¢ zwykiemu cyklowi
utylizacji statych odpadow miejskich. Zuzyte
urzgdzenia powinny by¢ zbierane oddzielnie w

celu optymalizacji stopnia odzysku i recyrkulacji

ich materiatow sktadowych oraz aby zapobiec
potencjalnym szkodom dla zdrowia i Srodowiska.
Symbol przekreslonego kosza umieszczony na
wszystkich produktach przypomina o obowigzku
selektywnego gromadzenia tych odpadow.

Zuzyte domowe urzadzenia elektryczne mozna
dostarczac do publicznych punktéw zbidrki surowcéw
wtornych, sktadowac je w odpowiednich obszarach
komunalnych, lub, jesli przewiduje to przedmiotowe
prawo krajowe, przekazywac je sprzedawcom przy
zakupie nowego wyrobu podobnego typu.

Wszyscy gtéwni producenci elektrycznego sprzetu
gospodarstwa domowego prowadzg aktywng
dziatalno$¢ w zakresie tworzenia i zarzgdzania
systemoéw zbidrki i utylizacji zuzytych urzadzen.

Oszczednos¢ i ochrona sSrodowiska
» Korzystajgc z piekarnika w godzinach od p6znego

popotudnia do pierwszych godzin porannych mozna
przyczyni¢ sie do zmniejszenia obcigzenia zaktadow
energetycznych.

» Zaleca sie, aby pieczenie w trybie GRILL byto

wykonywane zawsze przy zamknietych drzwiczkach:
w ten sposdb mozna uzyskac zaréwno lepsze
wyniki pieczenia, jak i znaczng oszczednosc¢ energii
elektrycznej (okoto 10%).

Nalezy dbac¢ o sprawnosc¢ i czystos¢ uszczelek, tak
aby doktadnie przylegaty one do drzwiczek i nie
powodowaty utraty ciepta.
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Konserwacja I utrzymanie

(1) inpesit

Wylaczanie urzadzenia
Przed kazdg czynnoscig odtgczy¢ urzgdzenie od sieci
zasilania elektrycznego.

Czyszczenie piekarnika

! Nie stosowac strumienia pary do czyszczenia

urzgdzenia.

* Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali
nierdzewnej oraz uszczelki gumowe mogg by¢
myte przy pomocy ggbki nasgczonej letnig wodg
i neutralnym mydtem. Jesli plamy sg trudne do
usuniecia, nalezy stosowac specjalne produkty
przeznaczone do tego typu urzgdzen. Zaleca sie
obficie sptuka¢ i doktadnie osuszy¢ piekarnik po
umyciu. Nie nalezy stosowac proszkéw $ciernych ani
substancji wywotujgcych korozje.

* Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone
najlepiej po kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze letnie.
Nalezy je umy¢ przy pomocy cieptej wody i srodka
czyszczgcego, sptukac i osuszy¢ miekkg szmatka.
Unikac¢ srodkow sciernych.

» Szybe drzwiczek czysci¢ przy pomocy gabki i
Srodkow nieposiadajgcych wtasciwosci sciernych,

a nastepnie osuszy¢ migkkg szmatka. Nie nalezy
uzywac szorstkich materiatow sciernych lub ostrych,
metalowych skrobakdéw, ktére mogg zarysowaé
powierzchnie i spowodowaé pekniecie szyby.

» Akcesoria mogg by¢ myte jak zwykte sztucce, takze
w zmywarkach.

» Panel sterowania nalezy czyscic¢ z brudu i ttuszczu
przy pomocy gabki niezarysowujgcej powierzchni lub
przy pomocy miekkiej szmatki.

Kontrola uszczelek piekarnika

Sprawdzac okresowo stan uszczelek wokét drzwiczek

piekarnika. Gdyby okazato sie, ze uszczelka jest

uszkodzona, nalezy sie zwréci¢ do najblizszego

Centrum Serwisowego. Zaleca sie nie uzywac

piekarnika do chwili zakonczenia naprawy.

Wymiana zaréwki oswietleniowej w

piekarniku

1. Po odfgczeniu piekarnika od sieci elektrycznej zdjgé

szklang pokrywe obudowy zarowki (patrz rysunek).

2. Wyja¢ zaréwke i wymieni¢ jg na

podobng: napiecie 230V, moc 25 W,

trzonek E 14.

3. Zatozy¢ pokrywe i ponownie

podtgczy¢ piekarnik do sieci

elektrycznej.! Nie uzywac

zaréwki piekarnika do oswietlania

pomieszczen.

Czyszczenie szklano-ceramicznej plyty
grzejnej

! Unika¢ stosowania srodkéw czyszczgcych o
wiasciwosciach Sciernych lub korozyjnych, takich

jak produkty w sprayu do barbecue i piecykow,

odplamiacze i srodki przeciwrdzewne, detergenty w

proszku oraz ggbki z powierzchnig $cierng. mogg one

w sposo6b nieodwracalny zarysowac powierzchnie.

» Zazwyczaj wystarczy przemy¢ ptyte grzejng wilgotng
gabkg i osuszy¢ jg recznikiem kuchennym.

» Jesli ptyta jest szczegdlnie silnie zabrudzona,
wyczyscic jg przy pomocy odpowiedniego produktu
do czyszczenia powierzchni szklano-ceramicznych,
sptukac i osuszyc.

» W celu eliminacji najtrudniejszych do usuniecia
zanieczyszczen postugiwac sie odpowiednig
skrobaczka (nie jest ona dostarczana w wyposazeniu).
Usuwac zanieczyszczenia zaraz jak tylko jest to
mozliwe, nie czekajgc az urzadzenie sie ochtodzi, tak
aby resztki nie stwardniaty. Znakomite wyniki mozna
uzyska¢ stosujagc ggbke druciang ze stali nierdzewnej
— specjalng do szklano-ceramicznych ptyt grzejnych —
nasgczong wodg i mydtem.

 Jesli na ptycie grzejnej stopig sie przypadkowo
przedmioty lub materiaty, takie jak plastik albo
cukier, nalezy je natychmiast usuwac przy pomocy
skrobaczki, dopoki powierzchnia jest jeszcze ciepta.

» Po oczyszczeniu ptyta moze zostac pokryta
odpowiednim produktem do konserwacji i ochrony:
natozona w ten sposob niewidoczna warstwa
chroni powierzchnie w przypadku wykipienia potraw
podczas gotowania. Zaleca sie wykonywanie tych
czynnosci konserwacyjnych, kiedy urzadzenie jest
ciepte (niegorgce) albo zimne.

* Nalezy pamietac, aby zawsze sptukac ptyte czystg
wodg i doktadnie jg osuszy¢: resztki produktow
mogtyby bowiem przyklei¢ sie do jej powierzchni
podczas nastepnego gotowania.

Produkty specjalne do
czyszczenia ceramiki szklanej

Gdzie je nabywac

topatka z ostrzem i ostrza Hobbystyczne

zapasowe i art. metalowe

Stahl-Fix Art. gospodarstwa domowego
SWISSCLEANER Zréb to sam

WK TOP Art. metalowe

Inne produktu do ceramiki szklanej | Supermarkety

Czyszczenie stali nierdzewnej

Stal nierdzewna moze ulec poplamieniu, jesli przez
dtuzszy czas pozostanie w kontakcie z bardzo twardg
wodg lub ze $rodkiem czystosci zawierajgcym fosfor.
Zaleca sie obfite sptukiwanie i doktadne osuszanie.

Serwis Techniczny

Nalezy podac¢:

* Model urzgdzenia (Mod.)

* Numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje znajdujg sie na tabliczce
znamionowej umieszczonej na urzgdzeniu i/lub na jego
opakowaniu.
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Wyjmowanie i montaz drzwi piekarnika:

1.0tworz drzwi piekarnika
2.0bré¢ zaciski zawiasow drzwi piekarnika catkowicie do
tytu (patrz: zdjecie)

3.Zamknij drzwi piekarnika tak daleko, jak pozwolg na to
zaciski (drzwi pozostang otwarte pod katem okoto 40°)
(patrz: zdjecie)

=

4 Nacisnij dwa przyciski na gornym profilu i go wyciagnij
(patrz: zdjecie)

5.Wyciagnij tafle szklang i wyczys$¢ tak, jak to opisano w
rozdziale: ,Czyszczenie i konserwacja“

6.Wt6z szybe z powrotem.

(1) inpesit

OSTRZEZENIE! Piekarnika nie mozna uzywa¢, gdy
wyjeta jest wewnetrzna szyba drzwi!

OSTRZEZENIE! Podczas wktadania z powrotem
wewnetrznego szklanego panelu drzwi, upewnij sie, ze
jest wiozony witasciwie, a tekst na panelu szklanym nie
jest odwrécony i moze by¢ z tatwoscig odczytany.

7.Wto6z z profil powrotem,
klikniecie bedzie oznaczac,
ze czesc jest umieszczona
wiasciwie.

8.0tworz do konca drzwi
piekarnika.

9.Zamknij zaciski zawiaséw
(patrz: zdjecie).

10.Mozna teraz zamkng¢ catkowicie drzwi piekarnika i
rozpoczgc¢ jego normalne uzytkowanie.
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Uzembe helyezés

! Fontos, hogy megtartsa ezt a kézikdnyvet, hogy
szukség esetén barmikor belenézhessen. Ha a
készilléket eladja, elajandékozza vagy athelyezi,
gy6z6djon meg rola, hogy a kézikdnyvet is atadja vele!

! Olvassa el figyelmesen az utasitasokat: fontos
informaciokat tartalmaznak az Gzembe helyezésrél, a
hasznalatrél és a biztonsagrol.

! A készulék Uzembe helyezését szakembernek kell
elvégeznie az itt talalhatd utasitasoknak megfeleléen.

! A beallitasi, karbantartasi stb. munkalatokat
aramtalanitott készuléken kell elvégezni.

Elhelyezés és vizszintezés

! A készulék beépithetd butorok mellé is, ha azok
magassaga nem haladja meg a munkalap szintjét.

! Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készilék
hatoldalaval érintkezd fal nincs gyulékony anyagbdl, és
ellenall a hének (T =90 °C)!

A készulék megfeleld beszerelése érdekében:

* helyezze a készlléket a konyhaba, az étkez6be vagy
a garzonba (ne a furdészobaba);

* amennyiben a tlizhely szintje magasabb a
butorokénal, azokat a készuléktdl legalabb 200 mm-re
kell elhelyezni;

* amennyiben a tlizhelyet fali bator ala szereli be, a fali

butorok és a munkalap
HOOD | kozott legalabb 420 mm
— — tavolsagot kell hagyni.
480 THF  Ezatavolsag akar
£ &l 52 700 mm is lehet, ha a
g ¥ {f falibator nem gydlékony
H = 55| (lasd abra);

— 000000 O

[
|

* ne tegyen figgonyt
a tlizhely mogé, illetve
a tlzhely 200 mm-es

korzetébe;
» az esetleges kurtket a felhasznaloi kézikbnyv
utasitasainak megfeleléen kell kialakitani.

Vizszintezés

Amennyiben sziikséges, allitsa vizszintbe a készuléket,
csavarja be a mellékelt allithatod

labazatot a tlizhely aljanak
sarkain talalhaté megfeleld
furatokba (lasd abra)!

A labakat* nyomja a tlizhely
aljan talalhato illesztékbe.

R

m
|

‘h 1

I ‘M""“wiw»

Elektromos
csatlakoztatas

Az elektromos kabel
beszerelése

A vezetéket az alkalmazott elektromos csatlakoztatas
alapjan kell méretezni (lasd az alabb bemutatott
csatlakoztatasi semat).

400V 3N~

HOSRR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363 ! %

HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746 R S T N
L5508
RLLI N

HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
Helyezze (izembe az elektromos kabelt:

230V 1N~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

1. Csavarozza ki a kapocsléc V csavarjait, és a
kinyitasahoz huzza le a fedjét (lasd abra).

&=

AN

2. A fenti csatlakoztatas
sémanak megfeleléen
illessze az A csatlakoz6
(lasd abra) a helyére. A
kapocslécet 230 V-os
egyfazisu halozatra
tervezték. Az 1-es, 2-es
és 3-as kapocslécek
egymashoz vannak
csatlakoztatva; a 4-5.
hid a kapocsléc als6
részeén talalhato.

3. A séma szerint

(lasd abra) illessze a
helyére az N és a =
vezet6t, és a kapocsléc

ALY

€L

€L

L

t
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also csavarjainak meghuzasaval végezze el a
csatlakoztatasokat.

4. A megmaradt vezetékeket kosse be az 1-es, 2-es és
3-as kapocslécekbe, és huzza meg a csavarokat.

5. Rogzitse a kabelt a megfelel6 kabelrogzitébe.

6. AV csavarokkal zarja vissza a kapocsléc fedgjét.

Az elektromos kabel bekotése a halézatba

Szereljen a kabelre a készulléken elhelyezett adattablan
feltintetett terhelésnek megfelelé szabvanyos
csatlakozodugét (lasd Miiszaki adatok tablazat).

Egy, a készlilék és a halozat kozé szerelt minimum

3 mm-es kontaktnyilasu omnipolaris megszakitéval
csatlakoztassa a készuléket kdozvetlenul a halézathoz. A
megszakitot a jelzett terhelésre kell méretezni, és meg
kell felelnie az NFC 15-100 szabvanyoknak (a foldelés
vezetbit a megszakité nem szakithatja meg). A halozati
kabelt ugy kell elhelyezni, hogy sehol se érhesse

50 °C-nal magasabb hémérséklet.

A csatlakoztatas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy:

 az aljzat rendelkezzen foldeléssel és feleljen meg a
szabvanynak;

» az aljzat képes legyen elviselni a készulék
adattablajan feltintetett maximalis teljesitmény
terhelését;

» a tapfeszlltség felelien meg az adattablan feltlintetett
értékeknek;

» az aljzat kompatibilis a készulék
csatlakozédugodjaval. Amennyiben az aljzat nem
kompatibilis a csatlakozédugoval, a cseréhez hivjon
engedéllyel rendelkezé szakembert. Ne hasznaljon
hosszabbitokat vagy elosztot.

! A beszerelt készulék elektromos kabelének és a fali
csatlakozonak kénnyen hozzaférhetének kell lennie.

! A kabel nem hajolhat meg és nem lehet 6sszenyomva.
! A kabelt rendszeresen ellenérizni kell, és cseréjét
kizarélag engedéllyel rendelkezd szakember végezheti

el.

! A fenti eléirasok be nem tartdsa esetén a gyarté
elharit minden felelosséget.

(1) inpesit

Biztonsagi lanc

! Azért, hogy a késziilék véletlenszeri felborulasat elk-
eriilje, példaul, ha egy gyermek felmaszik a siitdajtora, a
mellékelt biztonsagi lanccal réogziteni KELL!

A tGzhely biztonsagi lanccal van ellatva, amelyet csavarral
(nincs mellékelve) kell a késziilék mogotti falhoz rogziteni,
ugyanabban a magassagban, amelyben a lanc a készulékhez
van erositve. A csavart és a tiplit a készulék mogott lévo fal
anyaganak megfelelden valassza ki. Ha a csavar feje kisebb,
mint 9 mm, alatétet kell hasznalni. A beton falakhoz legalabb
8 mm atmérojd, és 60 mm hosszu csavarra van szikség.
Ugyeljen ra, hogy a lanc a tizhely hatsé falahoz, és

a falhoz is rogzitve legyen az abran lathaté mod on

ugy, hogy az a talajjal parhuzamosan megfesziiljon a

felszerelést kovetoen.
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Bekapcsolas és hasznalat

A siité hasznalata

! Els6 bekapcsolaskor legalabb egy 6ra hosszat
mikodtesse Uresen a sutét maximum hémérsékleti
fokozaton és csukott ajtd mellett. Ezutan kapcsolja

ki a sutét, nyissa ki az ajtajat, és szell6ztesse ki a
helyiséget. A keletkezett szag a suté védelmére
hasznalt anyagok elparolgasabdl szarmazik.

! Hasznalatbavétel el6tt gondosan huzza le a készllék
oldalaira felragasztott miianyag filmrétegeket.

! Soha ne tdmasszon semmit kdzvetlenil a suté
aljanak, mert a zomanc megsertlhet.

1. APROGRAMVALASZTO tekeré6gomb elforgatasaval
valassza ki a kivant sitési programot.

2. AHOFOKSZABALYOZO tekerégombbal valassza ki
a programhoz ajanlott, vagy a kivant h6mérséklet.

A vonatkozo tablazatban kikereshet6k az ajanlott sttési
modok és az azokhoz tartozoé javasolt hémérseékletek
(lasd Stitési tablazat).

Sutés alatt mindig megteheti, hogy:

« a PROGRAMVALASZTO teker6gomb segitségével
modosithatja a sutési programot;

« a HOFOKSZABALYOZO teker6gomb segitségével
modosithatja a h6mérsékletet;

« a PROGRAMVALASZTO teker6gomb ,0” helyzetbe
allitasaval megszakithatja a suteést.

! A sutéedényeket mindig a mellékelt racsokra tegye.
HOFOKSZABALYOZO ellenérzélampa

Ha ég, a suté be van kapcsolva. A lampa akkor alszik
ki, ha a sit6 belsejében a hémeérséklet eléri a kivant
ertéket. Ekkor a lampa valtakozva kigyullad és kialszik,
jelezve, hogy a héfokszabalyozé miikodik, és allandd
ertéken tartja a hémérsékletet.

Siitévilagitas

Amennyiben a PROGRAMVALASZTO tekeré6gombot
egy, a ,0"-tdl eltérd helyzetbe forgatja, a sutdvilagitas
kigyullad. A vilagitas a stuté mikddése soran
bekapcsolva marad. Ha a teker6gombot a zQs-as

allasba kapcsolja, a lampa kigyullad, azonban melegité
funkcié nem Iép miikddésbe.

Sutési idé vége
Néhany tipust felszereltek sutési id6 vége gombbal,
amely ellendrzi, hogy mikor kapcsoljon ki a stuté. Ennek
a funkcionak a hasznalatahoz forditsa el az gombot
el6szor mindig egy teljes fordulattal, az éramutato
jarasaval ellentétes iranyba *J! Ezutan forditsa vissza
aC/{;ombot az 6éramutato jarasaval megegyezd iranyba
és allitsa be az id6t, ugy hogy a gombon Iévé
perceket egy vonalba hozza a kapcsolotablan talalhato
jelzéssel!
A beprogramozott id6 lejarta utan az idéméré
hangjelzést ad és automatikusan kikapcsolja a sttét.
Figyelem: A sut6 kézi, a sttés id6 ellenérzd ora
nélkili Gzemeltetéséhez, allitsa az idémérén 1évé "-"-I-"I
szimbolumot a kapcsolotablan talalhaté jelzésre!

ADATTABLAZAT
Szélesség: 42,4cm
Méretek Magassag: 34,0 cm
Mélység: 39,1 cm
Térfogat 571

Szélesség: 42 cm
Magassag: 23 cm
Mélység: 44 cm

Az ételmelegité rész
hasznos méretei

A halézati aram
fesziiltsége és
frekvenciaja

Lasd az adattablan.

Keramia f6zélap

Bal els6 1200 W
Bal hatso 1700 W
Jobb hatsé 1200 W
Jobb elsé 1700 W
A keramia f6zd6lapok

energiafelvétele 5800 W

max.

A villamos sUt6k energiafogyasztasi
cimkézésérdl szél6 2002/40/EK
iranyelv.

EN 50304 szabvany

Természetes héaramlas névleges
energiafogyasztasa — melegitdé funkcio:
Hagyomanyos

ENERGIAOSZTALY

Kényszer héaramlasi osztaly névleges
energiafogyasztasa — melegitd funkcio:
Siteménysités

A késziilék megfelel az alabbi unios
iranyelveknek: 2006.12.12-i
2006/95/EGK iranyelv (alacsony
fesziltség) és annak moédositasai —
2004.12.15-i 04/108/EGK iranyelv
(elektromagneses Osszeférhetdéség) és
annak médositasai — 1993.07.22-i
93/68/EGK iranyelv és annak
modositasai.

q3

B

2006/96/EGK

Adattablan, helyezkedik el a fedelet, vagy, miutan a
Sutétér indult, a bal oldali falon a sutébe.
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Program

@3  SUTEMENYSUTES program

Hémérséklet: igény szerint 50 °C és a maximalis értek
kozott.

Bekapcsol az also flitészal, és mikodni kezd a ventilator,
finom és egyenletes héeloszlast biztositva a siit6
belsejében.

Ez a funkcio kiméletes sutést igényl6 ételek (féleg a

kelt tésztak) sitéséhez, valamint egyszerre harom
szinten ,mignon” elkészitéséhez javasolt. Néhany
példa: fank, édes és sos kekszek, sés aprosutemények,
piskotatekercsek, kis gratinirozott zoldségszeletek stb.

Hagyomanyos

Hémérséklet: igény szerint 50 °C és a maximalis érték
kozott.

Ebben az allasban bekapcsol a két alsé és felsé
fitészal. Ez a nagymamaink altal hasznalt klasszikus
sutési mod kilonlegesen j6 héeloszlassal és
csokkentett energiafogyasztassal. A hagyomanyos
sutési mod felliimulhatatlan olyan ételek suitésében,
melyek tdbbféle hozzavaldbdl késziilnek, példaul:
kaposzta oldalassal, tékehal spanyol modra,

tékehal anconai modra, borjufilé rizzsel stb. Kitlind
eredményeket érhet el olyan marha- és borjuhusbdl
készUlt ételek elkészitésénél, mint pl.: roston

sult, porkolt, gulyas, vadhus, sertéscomb és karaj

stb., melyek lassu stitést igényelnek folyadék
hozzaadasa mellett. Ez a legjobb sutési méd édes
tésztak, gyimdlcsok sitéséhez, és speciadlisan

letakart edényekben torténd ételek sutében vald
elkészitéséhez. Ha hagyomanyos sutési moddal s,
csak egy szintet hasznaljon, maskulénben a héeloszlas
egyenetlen lesz. A rendelkezésre allo kiillonb6zd szintek
segitségével a felsd és also rész kozott a hémennyiség
kiegyenlithetd. Ha a siitéshez alulrdl vagy felllrél van
szukség tobb hére, ennek megfeleléen valassza ki az
alsé vagy a felsé szintet.

% Légkeveréses siité

Hémérséklet: igény szerint 50 °C és a maximalis erték
kozott.

A héelemek és a ventilator bekapcsolnak. Mivel a hé
az egész sutbében allando és egyenletes, a levegd
egyenletesen suti és piritja az ételeket. Akar egymastol
kilonbdzb ételeket is suthet egyidejlleg, amennyiben
a sutési hémérsékletik megegyezik. Maximum 2
sutési szintet hasznalhat egyszerre az ,Egyideji sutés
tobb szinten” cimii fejezetben leirt utasitasoknak
megfeleléen.

Ez a sutési mod idealis csében silt ételek
elkészitéséhez vagy hosszan tarté sutést igényld
ételekhez, példaul: lasagne, makaroni, csirke,

(1) inpesit

sultburgonya stb. Ezenkivul jelentés haszonnal jar
sultek sUtésekor, mivel a h6mérséklet tokéletes
eloszlasa lehetdve teszi alacsonyabb hémérséklet
alkalmazasat, ami csokkenti a nedvességvesztést,

igy a hus puhabb marad és a sulya kisebb mértékben
csokken. A légkeveréses siutési mod kilondsen
alkalmas olyan halak sutéséhez, melyek igen kevés
flszer hozzaadasaval készllnek, igy az allag és az iz
valtozatlan marad.

Desszert: kelt tésztak sutésekor biztos eredményt ér el.
A légkeveréses” funkcio fehér és vorés husok, kenyér
gyors kiolvasztasara is alkalmas a hémérséklet 80 °C-
ra allitasaval. Erzékenyebb ételek felolvasztasahoz
beadllithat 60 °C-ot, vagy a héfokszabalyozo teker6gomb
0 °C-ra allitasaval haszndlja a hideg Iégkeverést.

| | FELSO SUTES PROGRAM

Hémérséklet: igény szerint 50 °C és a maximalis érték
kozott.

Bekapcsol a fels6 fitészal.

Ez a sutési moéd hasznalhato utositésre.

‘ vy ‘ GRILLEZES program

Hémérséklet: igény szerint 50 °C és a maximalis érték
kozott.

Bekapcsol a felsd fiitészal, és mikddni kezd a
forgonyars.

A grill kildbnésen magas és kozvetlen hémérséklete
lehetdve teszi, hogy a husok felszinét ugy piritsa meg,
hogy meggatolja a nedvesség elillanasat, igy belll
porhanydsabbak maradnak. A grillezés kuléndsen
olyan ételekhez ajanlott, amelyek magas felszini
hémérsékletet igényelnek: borju- és marhasiilt,
rostélyos, filé, hamburger stb.

A sltést félig nyitott stitéajtdé mellett végezze, kivéve a
forgonyarson torténd sitést.

A ,Praktikus sitési tanacsok” cimi fejezetben
bemutatunk néhany felhasznalasi példat.

x LEGKEVERESES GRILLEZES program
Hémérséklet: igény szerint 50 °C és 200 °C kozott.
Bekapcsol a felsd kozépso6 fltészal és mikodni kezd

a ventilator. Ez a sutési mod egyesiti az egyiranyu
h&sugarzassal a levegd keringtetését a sitd belsejében.
igy, a hé helyes eloszlasanak elésegitésével
megakadalyozza, hogy az ételek a fellletikon
megégjenek. A légkeveréses grillezés segitségével
kivald eredmények érhetbek el husbol és zoldsegbél
készllt rablohus, kolbasz, hurka, sertésborda,
baranyborda, toltott csirke, zsalyas flrj, vesepecsenye
stb. elkészitésénél.

Halaknal, a légkeveréses grillezés utolérhetetlen stigér-,
tonhal-, kardhalszelet, toltott tintahal stb. elkészitésénél.
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* ne haszndlja az 1. és 5. szintet: ezeket a szinteket

' AFELS® SUTESHEZ, GRILLEZESHEZ és kdzvetlenul éri a meleg levegd, ami a kiméletes
LEGKEVERESES GRILLEZESHEZ a siit6ajtonak zarva sttést igényld ételek odaégéset eredmeényezheti.
kell lennie. * hasznalja inkabb a 2. és a 4. szintet — a 2. szintre
! FELSO SUTESKOR és GRILLEZESKOR helyezze tegye a magasabb hémérsékletet igényl6 ételeket.
a racsot az 5. szintre, a sitési melléktermékek (szaft * haasitni kivant ételek ajanlott sttési ideje, illetve
és/vagy zsir) felfogasa érdekében pedig helyezze sltési hbmérseéklete eltérd, a hdmérsékletet allitsa
a zsirfelfogé talcat az 1. szintre. LEGKEVERESES be az ajanlott h6mérsékletértékek kdzé (lasd Siitési
GRILLEZESKOR helyezze a racsot a 2. vagy 3. szintre, tablazat), és az érzekenyebb ételeket tegye a
a sttési melléktermékek felfogasa érdekében pedig 4. szintre. El6sz0r azt az ételt vegye ki, melynek
helyezze a zsirfelfogo talcat az 1. szintre. stitéséhez kevesebb idS kell.
Alsé tarolotér * hat6bb szinten szeretne pizzat sitni 220 °C-on,
a sutét elétte 15 percre tanacsos elémelegiteni.
A'sit6 alatt van egy taroltér, melyben kiegésziték, Altalaban a 4. szinten a siités tovabb tart: ezért
illetve fazekak tarolhatok. A siitéajto kinyitasahoz az ajtot ajanlatos el6szor a legalso szinten megsuilt pizzat
forgassa el lefelé (l4sd abra). kivenni, és csak néhany perccel ezt kdvetéen a
4. szinten megsultet.
1 Az alsé taroldtérbe ne tegyen *+ Helyezze a zsirfelfogo talcat alulra, a racsot felllre.
gyulékony anyagot:

I Afiok (ha van) belsé fellletei

felmelegedhetnek.
Egyideji siités tobb szinten

FIGYELEM!A sutd racsrog-
zitd rendszerrel van ellatva,
mely megakadalyozza, hogy
a racsok a kihuzasukkor kies-
senek a sutdbdl (1).

Ha két szinten kivan sitni, hasznalja a

LEGKEVERESES SUTES programot (ez az A racsok teljes kivételéhez

egyetlen olyan program, mely megfelel ennek a sitési csak az abra szerinti médon

maodnak). Ezen kivul: kell a racsokat az eliilsé oldaluknal fogva felemelni és
kihazni (2).

Siitési tablazat

Valasztégomb Etel fajtaja Suly Asiité Elémelegitési | Termosztat Siitési
allasa (kg) aljatol id6 (perc) gomb allasa idé
szémitott (perc)
magassagi
szint
Siitemény Linzerek 05 3 15 180 20-30
Gyiimélcs torta 1 213 15 180 40-45
Gylimélcsos slitemény 0.7 3 15 180 40-50
Piskota 05 3 15 160 25-30
Tolt6tt palacsintak 12 2-4 15 200 30-35
(2 szinten)
Kis kekszek (2 szinten) 0.6 2-4 15 190 20-25
Sajtos-sds aproslitemény 0.4 2-4 15 210 15-20
(2 szinten)
Fank (3 szinten) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Keksz (3 szinten) 07 1-3-5 15 180 20-25
Habcsok (3 szinten) 0.5 1-3-5 15 90 180
Hagyomanyo | Kacsa 1 3 15 200 65-75
s mod Borju- és marhasiilt 1 3 15 200 70-75
Diszndsiilt 1 3 15 200 70-80
(Omlds) kekszek 3 15 180 15-20
Linzerek 1 3 15 180 30-35
Légkeveréses | Pizza (2 szinten) 1 2-4 15 220 15-20
méd Lasagne 1 3 10 200 30-35
Barany 1 2 10 180 50-60
Siilt csirke + burgonya 1 2-4 10 180 60-75
Makréla 1 2 10 180 30-35
Gylimélcsos sitemény 1 2 10 170 40-50
Fank (2 szinten) 05 2-4 10 190 20-25
Keksz (2 szinten) 0.5 2-4 10 180 10-15
Piskota (1 szinten) 05 2 10 170 15-20
Piskota (2 szinten) 1.0 2-4 10 170 20-25
Sos siitemények 1.5 3 15 200 25-30
Felsé Fézés utan atsiitendd
siitérész ételek 34 1 220
Grillezés Nyelvhal és tintahal 1 4 5 Max 8-10
Tintahal és rak nyarson 1 4 5 Max 6-8
Tékehalfilé 1 4 5 Max 10
Grillezett zoldségek 1 3/4 5 Max 10-15
Borjusiilt 1 4 5 Max 15-20
Karaj 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Makréla 1 4 5 Max 15-20
Melegszendvics 4db 4 5 Max 2-3
Légkeveréses | Grillcsirke 15 3 5 200 55-60
grillezés Tintahal 1.5 3 5 200 30-35
a megadott siitési idék tajékoztato jellegliek és egyéni izléstdl fliggben modosithatoak. Grillezéskor vagy légkeveréses

grillezéskor a zsirfogét mindig a legalso szintre tegye.
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Az uvegkeramia fozolap
hasznalata

! A tdmitéseknél alkalmazott ragasztéanyag zsirfoltot Fokozat Normal vagy gyors mezé
hagyhat az Uvegen. Miel6tt hasznalja a készuléket, 0 Kikapcsolt allapot
javasoljuk, hogy ezeket specialis, nem surol6 hatasu 1 Z06ldség, hal fézéséhez
tisztitdszerrel tavolitsa el. Az elsé mikddési drakban 2 Burgonya (paroldshoz), levesek, csicseriborso,
eléfordulhat, hogy gumiszagot érez, ez azonban hamar bab fézéschez
elmulik. 3 Nagy mennyiségii étel tovabb fézéséhez, pl.
minestrone

4 Siitéshez (atlagos)
A f6zéfeliiletek bekapcsolasa és 5 |Sitéshez (dtlagonfeli)
kikap csolasa 6 Barnitashoz és a forras rovid ido alatti elérés¢hez
Fézbfeluletek bekapcsolasahoz csavarja el érairanyban Hasznos tanacsok a f6z6lap hasznalatahoz
a megfeleld teker6gombot. + Sima és vastag alju fazekakat hasznaljon, hogy
A kikapcsolashoz csavarja 6rairannyal ellentétesen a biztos lehessen benne, hogy tdokéletesen érintkeznek
tekerégombot a ,,0” allasba. a melegit6 felllettel.

AFOZOLAPUZEMALLAPOT-JELZO lampa
bekapcsolasa azt jelzi, hogy az elektromos f6z6lapnak
legalabb egy fé6zéfelllete be van kapcsolva.

+ Olyan atmérdjl fazekakat hasznaljon, melyek
A fozofeluletek teljesen lefedik a melegité feliiletet, igy biztosithatja
a ho teljes kihasznalasat.

- A f6zb8lapon sugarzo,
A (\ /\/ A elektromos flitészalak vannak.
) . Miikodésiik soran vorosse _% % i
A - A 4
. T[i\/ valnak.
B A. Afézéfelllet * Mindig gy6z8djon meg arrdél, hogy a fazekak alja
B. Homérsékletjelzd lampa: azt jelzi, hogy a megfeleld tokéletesen szaraz és tiszta: igy a f6z6laphoz a
féz6felllet hémérséklete 60 °C-nal magasabb, akkor is fazekak megfeleléen fognak illeszkedni, és mind a
ha a fitészal mar ki van kapcsolva, de még meleg. fazekak, mind a f6z6lap hosszabb ideig fog tartani.
* Lehetbleg ne hasznélja ugyanazokat az edényeket
Fozofeliiletek sugarzé fiitoszalakkal gaztlizhelyen: a gaztiizhelyek hékoncentracidja
A gdazra jellemzd tulajdonsagokkal rendelkezik: eldeformalhatja az edény aljat, ami igy elveszti
gyors reagalas a parancsokra, az er6sség azonnali tapaddképességét.
lathatésaga. » Soha ne hagyja bekapcsolva a fé6zéfellleteket fazék

nélkal, mert tdnkre mehet.
Forgassa el érairanyban a megfelel6 teker6gombot
1-t6l 6-ig.
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Ovintézkedések és tanacsok (Dinpesit

! A készllék a nemzetkdzi biztonsagi szabvanyokkal
o0sszhangban lett tervezve és gyartva.

E figyelmeztetéseket biztonsagi megfontolasbol
kozoljuk, keérjuk olvassa el figyelmesen.

Altalanos biztonsag

* A kemény porcelan f6z6lap ellenall a hémérséklet-
valtozasoknak és az Utéseknek. Ne feledje
azonban, hogy pengék vagy éles konyhai eszk6zok
a f6z6lap fellletét eltérhetik. Amennyiben ez
mégis bekovetkezne, azonnal huzza ki a tlizhely
csatlakozodugojat a halézatbdl, és csak hivatalos
szakszervizhez forduljon, akikkel cseréltesse
le azt egy eredetire. A fentiek elmulasztasaval
kockaztathatja a készulék biztonsagossagat.

kezdje el, hogy kihuzta a csatlakoz6dugoét az
elektromos haldzatbdl.

Ha a készulék elromlana, ne probalja meg sajat
maga megjavitani. A nem szakemberek altal

végzett javitasok a készulék sérulését vagy ujabb
meghibasodasat okozhatjak. Forduljon a szervizhez.
Ne tegyen nehéz targyakat a nyitott stit6ajtora.

Ne hagyja, hogy gyerekek vagy nem hozzaértk
feligyelet nélkll hasznaljak a tiizhelyet.

« Amennyiben a tlzhelyet egy talpazatra allitja,

tegye meg a sziikséges ovintézkedéseket annak
érdekében, hogy a készllék ne csuszhasson le a
talpazatrol!

A készUléket otthoni, haztartasi hasznaltra tervezték.

A készllék nem allithato fel a szabadban, akkor se,
ha a tér védett helyen van. Nagyon veszélyes kitenni

Hulladékkezelés

* A csomagoléanyag megsemmisitése: tartsa be
a helyi eléirasokat, igy a csomagoléanyag Ujra

a készulléket esonek, illetve viharnak.

* Ne érjen a készulékhez mezitlab, illetve vizes vagy
nedves kézzel vagy labbal.

» A késziiléket kizarolag felnéttek hasznalhatjak
ételek siitésére a kézikonyvben talalhaté
utmutatasoknak megfeleléen. Minden mas
hasznalatra (példaul: helyiségek fiitésére)
alkalmatlan és ezért veszélyes. A gyarté nem
vonhato felelésségre olyan karokért, amelyek
szakszeriitlen, hibas, vagy nem rendeltetésszerii

hasznalatbol adédnak.

* Akézikdnyv 1. (izolalt) vagy 2. osztalyu —
1. alosztalyu (két szekrény kdzé beépitett)
készulékre vonatkozik.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

« Kertlje el, hogy mas elektromos haztartasi
készllékek vezetéke hozzaérjen a sutdé meleg
részeihez.

* Ne takarja el a szell6zésre és a hd elosztasara
szolgalo nyilasokat.

felhasznalasra kertlhet.

Az Eurodpai Parlament és Tanacs, elektromos és
elektronikus berendezések hulladékairdl (WEEE)
sz0l6 2002/96/EK iranyelve el6irja, hogy e
hulladékok nem kezelheték haztartasi hulladékként.
A forgalombdl kivont berendezéseket — az azokat
alkotd anyagok hatékonyabb visszanyerése, illetve
Ujrahasznositasa, valamint az emberi egészség

és a kornyezet védelme érdekében — szelektiven
kell gyljteni. Az 6sszes terméken megtalalhato
athuzott szemetes szimbolum a szelektiv gydijtési
kotelezettségre emlékeztet.

A hasznalatbdl kivont haztartasi gépek nyilvanos
gyUjtéhelyeken leadhatok, kommunalis telepekre
szallithatok, illetve, amennyiben a nemzeti
szabalyozas ugy rendelkezik, a viszonteladonal a
hasonlo tipusu készulék vasarlasakor leadhatok.

A f8bb haztartasi gépek gyartéi mind a hasznalatbol
kivont készllékek hulladékbegydijtési és

-kezelési rendszereinek létrehozasaban, mind

Az edények behelyezéséhez vagy kivételéhez mindig
hasznaljon konyhakeszty(t.

A készilék mikddése kozben ne hasznéljon a
kozelben gyulékony folyadékokat (alkohol, benzin
stb.).

Ne tegyen gyulékony anyagot az alsé tarolotérbe,
illetve a sutébe: meggyulladhat, ha a készllék
véletlentl mikodni kezd.

Ha a készuléket nem hasznalja, mindig ellendrizze,
hogy a gombok a ® allasban legyenek.

A csatlakozot az elektromos halézatbdl ne a
kabelnél, hanem a csatlakozédugénal fogva huzza
ki.

A készlék tisztitasat vagy karbantartasat azutan

miikodtetésében szerepet vallalnak.

Takarékossag és kornyezetvédelem

* Ha a sut6t kés6 esti vagy a kora reggeli 6rakban
mikaodteti, hozzajarul az elektromos miivek
terheltségének csokkentéséhez.

« Javasoljuk, hogy GRILLEZESKOR mindig csukja be
a suté ajtajat: igy kitin6 eredményt kap, ugyanakkor
jelentds energiat takarit meg (kb. 10%).

+ AtOmitéseket tartsa tisztan és érizze meg

hatékonysagukat oly médon, hogy jol illeszkedjenek
az ajtohoz és ne engedjék kijutni a hét.
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Karbantartas és apolas

Kapcsolja ki a készuléket.
Minden mlivelet el6tt aramtalanitsa a készUléket.

A siité tisztitasa

! Atisztitashoz ne hasznaljon g&zborotvat.

* Akullsé zomanc vagy inox alkatrészek és a
gumitémitések langyos, semleges szappanos vizzel
atitatott szivaccsal tisztithatok. Ha a foltokat nehéz
eltavolitani, hasznaljon specialis tisztitdszereket.
Javasoljuk, hogy tisztitas utan alaposan oblitse le,
és torolje szarazra a készlléket. Ne hasznaljon
suroléport vagy maré anyagot.

* Asit6 belsejét lehetéleg minden hasznalat utan,
még langyos allapotban tisztitsa meg. Hasznaljon
meleg vizet és mosogatoszert, oblitse le, és puha
ruhaval tordlje szarazra. Kerllje a surolészerek
hasznalatat.

» Asit6ajtoliveget tisztitsa meg szivaccsal és nem
dorzshatasu tisztitdészerrel, majd tordlje at puha
ruhaval. Ne hasznaljon durva dérzsanyagot vagy
éles, fém kapardkést, mely megkarcolhatja a
fellletét, vagy akar az tvegfelllet széttorését is
eredményezheti.

* Atartozékok a normal edényekhez hasonl6an, akar
mosogatdégépben is elmoshatok.

* Akezel6panelrél a koszt és zsirt dorzsfelllet nélkili
szivaccsal vagy puha ruhaval lehet letisztitani.

A sité tomitéseinek ellenbrzése

Rendszeresen ellenbrizze a sut6ajto kordli tomitések
allapotat. Ha sérilést vesz észre, forduljon a
legkozelebbi hivatalos szakszervizhez. Javasoljuk,
hogy ne hasznalja a sitét, amig a javitast nem végzik
el.

A siitét megvilagité lampa kicserélése

1. A sit6 aramtalanitdsa utan huzza le a lampafoglalat
Uvegfedelét (lasd abra).

2. Vegye ki a lampat, és cserélje ki
egy ugyanolyanra: fesziltség: 230V,
teljesitmény: 25 W, tipus: E14.

3. Tegye vissza a fedelet, és
helyezze ismét aram ala a sutét.

! Ne hasznalja a siitdo lampajat a
kornyezet megvilagitasara.

Az livegkeramia f6zé6lap tisztitasa

! Kertlje a suroldszerek, illetve mard hatasu szerek
(thzhelytisztitd spré, folttisztitok és rozsdatlanitok,
poralaku tisztitoszerek és dorzsfelilettel rendelkezé
szivacsok) hasznalatat: ezek helyrehozhatatlanul
Osszekarcolhatjak a fellletet.

« Afé6zéblap tisztitasahoz elég nedves szivacsot,

HU
szarazra torléséhez pedig nedvszivé konyhai H
torlérongyot hasznalni.

* Ha a f6z6lap kuléndsen koszos, a fellleteket
uvegkeramia-fellletek tisztitasara alkalmas
tisztitoszerrel tordlje at, dblitse le vizzel, és szaritsa
meg.

* A makacs ételdarabok eltavolitasahoz hasznaljon
megfeleld kaparokeést (nincs mellékelve). A tisztitas
el6tt varja meg, hogy a készulék lehdljon, de ne
varja meg, hogy az ételmaradékok megkossenek.
A legjobb eredmény elérése érdekében hasznaljon
szappanos vizben aztatott — Uvegkeramia
féz6lapokhoz valo — inox acélszalas szivacsot.

* Amennyiben a f6z6lapra raégne véletlenul valamilyen
targy vagy mlanyag, cukor, illetve hasonlé anyag,
még meleg allapotaban azonnal tavolitsa el a
kaparokés segitségével.

« Atisztitas végeztével a f6z6lap karbantartasa
és védelme céljabdl hasznalhat erre a célra
kifejlesztett termékeket: a késziléken hagyott
atlatszo filmréteg megvédi a fellleteket a f6zéskor
kicsOpdg6 ételmaradéktdl. Javasoljuk, hogy ezeket
a karbantarté miveleteket a készulék langyos (nem
meleg) vagy hideg allapotaban végezze.

* Soha se felejtse el tiszta vizzel ledbliteni, és
gondosan megszaritani a f6z6lapot: a termékek
maradvanyai a kovetkezd fézéskor rakdthetnek a
fézblapra.

Specialis tisztitoszer Hol kaphatéak?
iivegkeramia f6zélapokhoz
Tisztit6 vakaro és tartozék Haztartasi boltok

penge Aruhazak

Tisztito termékek Haztartasi boltok

tivegkeramidhoz Hobby boltok
Aruhézak
Szupermarket

Az inox acélfeliiletek tisztitasa

Az inox acél idével elfoltosodhat, ha hosszu ideig
kemény vizzel vagy foszfortartalmu tisztitoszerrel
érintkezik. Ajanlatos alaposan ledbliteni, és szarazra
torolni.

Szerviz

Adja meg az alabbiakat:

» Akeészllék modellje (Mod.)

» AKkeészilék sorozatszama (S/N)

Ez utobbi informacidkat a készliléken és/vagy a
csomagolason elhelyezett adattablan talalja meg.
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A siitéajto levétele és felhelyezése:

FIGYELEM! A belsé livegajté visszaszerelésekor

HU
H 1. Nyissa ki az ajtot helyezze be megfeleléen az iiveglapot ugy, hogy a
2. Forgassa el hatrafelé a sut6ajton elhelyezkedd

kallantyukat (lasd abra).

lapon lévé irott szoveg ne legyen forditva és konnyen

olvashaté legyen.

7. Helyezze vissza a profilt, egy kattanas fogja jelezni,
hogy az alkatrész behelyezése megfeleld.

8. Nyissa ki az ajtét teljesen.

9. Zarja be a tartoelemeket (lasd abra).

10.Most az ajtod teljesen
be van zarva és a suté
megkezdheti a normalis
mikodést.

3. Zarja be az ajtét amig a pantok meg nem akadnak (az
ajté kb. 40°-osan nyitva marad) (lasd abra).

-

4. Nyomja le a fels6 profil két gombjat és vegye ki a
profilt (lasd abra)

5.Tavolitsa el az iveglapot és tisztitsa meg a ,Karbantartas
és apolas” fejezetben leirtaknak megfeleléen.

6. Helyezze vissza az Uveget.
FIGYELEM! A siitét ne hasznalja eltavolitott bels6
ajtoliveggel!
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BcTaHOBIEHHSA

! Baxnueo 36epertu uto 6polypy, Wwob moxHa 6yno
[0 Hei 3BepHYTUCS MpW HEOOXIAHOCTI y OyAb-KOMYy
BMNagKy. Y pasi npogaxy, nepegaui iHwin ocobi

abo nepeisgy, NnepekoHanTecs B TOMY, LLO BOHa
3anuLIaeTbCcsa pasoM 3 BUPOHOM.

! YBaXXHO npounTanTe iHCTPYKLIi: B HUX HABOAUTbLCS
BaXnMBa iHpopMaLia npo obnagHaHHA, BUKOPUCTaHHSA
n 6esneky.

! YcTaHoBKa npunaga Mae BUKOHYBATUCS 3Mi4HO AaHOI
IHCTPYKUii kKBaniikoBaHNUM NepcoHanom.

! Byab-sike BTpyYaHHS B perynioBaHHsi abo TexHiuHe
ob6cnyroByBaHHSA Mae BUKOHYBATUCS Ha MAuTI,
BiZKMIOYEHIVN BiJ €NEKTPOXMBIIEHHS.

Po3MilleHHs | BUpPiBHIOBaHHS

! MoxHa BcTaHoBMoBaTK NMTY 300Ky Big Mebnis, siki
He BWLLi 3a poboYy MOBEPXHIO.

! lMepekoHanTecs B TOMY, LLO MOBEPXHS CTiHU, SKa
KOHTaKTy€e i3 3a4HbO YaCTUHOK NIINTKN, BUrOTOBMEHA
3 HEeropr4oro Ta TeNoCTIMKOro MaTepiany i BUTpUMye
HarpiBaHHs (90°C).

[ns npaBUNbHOrO BCTAHOBMEHHS:
*  pO3MilLynTe NANTY B KyXHi, 0BigHin 3ani abo B
OOHOKIMHaTHIV KBapTuUpi-CTygii (He y BaHHi);
*  SKLLO NMOBEPXHS NIIUTK € TPOXM BULLOIO, HiXX
noBepxHsi Mebnie, Meb1i NOBUHHI 3HAXOAUTUCS He
onvxkye Hixx 200 MM B

nnuTK;
. HOOD | SKLLO nrvTa 6yae
= e =_ BCTaHoBeHa n_ip, CeKLjero
¢ el 2 HaBiCHMX MebriB,
E E §§ BifCTaHb [0 ii NOBEPXHi He
% % 5: MNOBVHHA BYTU MEHLLIOK
H = 5 3a 420mm.
——000000 O B TakaBigcTaHb NoBMHHA
= = ckrnagaty 700 MM, SKLLIO
CeKLjis HaBiCHUX MebniB
3po0brieHa 3 ropto4oro

matepiany (Ous. MasitoHOK);

* He po3MilLlyuTe 3aHaBiCOK No3agy nnutun abo Gnukye
Hi>xx 200 mm Big, ii CTOpIH;

*  BUTSDKKW NOBUHHI BCTAHOBIIOBATUCS 3rigHO BKa3iBKaM
Bi4NOBIAHOI iIHCTPYKLUiI.

BupiBHIOBaHHA

AKLo HeobxigHO BMPIBHATK
NANTY, BKPYTiTb perymntotoui
HIDKKM, LLIO BXOAATb A0
KOMMIIEKTY NOCTa4YaHHs,

y cneuianbHi micus, LWwo
3HaxXoOATbCA Y KyTKax OCHOBM
(Ous. mastoHOK).

(1) inpesiT

Hixkkn* BMOHTOBYHOTbCS Y THi3aa u
nig OCHOBOO MANTW.

<

]

I}

g

EnekTpuyHi NiaKnoYeHHsA

LLHyp 1BReHHsA cnig nigbupartuy 3anexHo Big Tuny
BMKOPWCTOBYBAHOTO €MEKTPUYHOIO NiAKMIOYEHHS (OMB.
HaBeOeHY HWXKYe CXeMy MiOKIMIOYEHHST).

400V 3N~ ! =
HOSRR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363 o s iT N

HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

380-400V 2N~ ! ! +
R 4S N

HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

220-230V 1N~ +
HOSRR-F 3x4 CEFUNEL 35363 [F— — [
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

BcTaHOBRNEHHS WWHYPY XUBMNEHHSA
BigkpuTTs KNEMHOT KOpOBKU:

e Po3rBuHTITbE rBUHT «V» (Man. C)

o o6 BiAKPUTU KPULLKY, MOTATHITbL 3@ NOEAHYBAHY
OCHOBY

Mpoueaypa 3 BCTAHOBMEHHS LUHYPY XUBNEHHS:

e PosTawyite maneHbke 3'egHaHHA A-B 3rigHo oo
GakaHoro TNy NigKMOYEHHs, BUKOPUCTOBYHOUM
HaBeaeHy Ha MartoHky D cxemy.

MpuMiTKa: ManeHbki 3'€AHaHHA rOTYHOTLCS BUPOOHMKOM

ana a 230V (koHTaktn 1-2-3 nig’egHaHi oguH o

iHworo). Nepemuyka 4-5 3HaXoANTLCS B HWDKHINA YaCTUHI

KNeMHOT Kopobku.

e BcTaBTe gpotu (N i 6), 5k NoKasaHO Ha MantoHKy, i

3aTArHiTb BiANOBIAHI IBUHTN.

3aKpiniTe ApOTH, SKi 3anuwmnmcs, go knem 1-2-3.

3adikCynTe LWHYP XMBMEHHS Y BigNOBIHOMY 3aTUCKY

i 3aKpMITE KPULLKY 3@ ONMOMOTOH rBuHTa «V».

Man. C Man. D

\@‘
D

A

RN

LN




MiaKMOYEeHHS LWHYPY XUBMNEHHS A0 enNeKTPUYHOT Mepexi

[nsa wHypy cnig Bukopuctaty BUNKY, NpuaaTHy ans
HaBaHTa)XXEHHS!, BKA3aHOro Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMMN
AaHnmu. MNig yac 6e3nocepegHbOro MiAKMYEHHS 0O
MepeXi, BCTAHOBITb MiX MPUagoM i Mepexeto Bce
NMOSTFOCHMI BUMMKAY 3 MiHiMarnbHO BiACTAHHIO MiX

KoHTakTamu y 3 Mm. Llenn BuMukay mae 6ytu npugatHnm
OIS HaBaHTaXXEHHS | BIANOBIAATU YMHHUM HOpMaMm (apiT

3a3eMreHHs He NOBUHEH NepepuBaTUC BUMUKAYEM).

LLHyp »unBneHHs Mmae ByTn po3TalloBaHUA Taknm

4YMHOM, W6 He nepeBuwlyBaTh Ha 50°C Temnepatypy

y NPUMILLIEHHSA MO BCIET CBOET AOBXWHI. IMepLu Hix

BMKOHYBATU MiOKMIOYEHHS, MepeKkoHanTecst B TOMY, LLO:

e obmexyBanbHWI KNanaH i nobytoBa mepexa y
3MO3i BUTPMMYBATU HaBaHTaXXeHHsa npunagy (ame.
Tabnuuky 3 TEXHIYHUMW JaHUMM);

® eneKkTpuYHe ycTaTKyBaHHS OCHaLLeHe edPeKTUBHUM
3a3eMI1eHHsAM, FKe BianoBigae BMMOram YMHHOIro
3aKOHOOaBCTBa;

e icns BCTAHOBIEHHSA NNMTKN 3abe3nevyeTbes nerkui
JocTyn oo po3eTkn abo BuMMKaya.

'Y BcTtaHoBRNeHOMy npunagi mae 3abesnedyBaTmcs
nerkun JocTyn OO eNeKTPUYHOIO LUHYPY i PO3ETKW.

! LLIHyp He NoOBMHEH MaTK 3rvHIB abu yTUCKIB.

! lLIHyp mMae nepioguyHO nepesipATUCA | 3amiHOBaTUCA
TiNbKM BMOBHOBaXEHNMU dhaxiBLAMMU.

! KomnaHis 3HiMae 3 cebe BignoBiganbHicTb y pa3si
HeAOTPUMAHHA BKa3aHUX HOPM.

Be3neka naHutora

— ! o6

P

I | 3anobirtm

|| Bunagkosomy
| nepekvaaHHio
— npunagy,
Hanpuknag,
KOnwu auTmnHa
3anasntb

Ha aBepusTa
OyXOBOI Wadwm,
HEOBXIOHO
BCTAHOBUTHU
3aXMCHUM NaHLIKOXKOK 3 KOMMMEKTY nocTadyaHHs!
MnuTa ocHaLWyeTbCHA 3aXUCHUM NAaHLOXKKOM, AKWN
KpiNUTbCS 3@ ONOMOrOH0 rBUHTA (HE BXOAUTb B
KOMMMEKT NoCTaYyaHHs) 4O CTiHX 3a NpUNagoM Ha Tin
camit BUCOTI, Ha SAKi NaHLIKOXKOK KpIinnUTbCs 40
nAuTn. MBYHT i Aob6enb AN KpinneHHs NaHLXKa
cnig obvpaTu BignoBigHO Ao maTtepiany CTiHu 3a
npunagom’

AKWwo giameTp ronoBku rBMHTa CTAHOBUTL MeHLUe 9
MM, HeOOXigHO BMKOPUCTOBYBaTK LLanby. [1ns
KpinneHHsi B GETOHHIN CTiHi NOTPiOeH rBUHT
OiameTpom He MeHLle 8 MM OBXUHOK 60 MM.

3akpiniTb NaHLIOXKOK Ha 3a4Hii CTiHUi NAUTU N Ha
CTiHi, SIK MOKa3aHo Ha MartoHKy, Tak Wwob nicns
BCTAHOBIEHHS BiH OyB HaTArHyTU napanensHo o

nony.

TABJIUYKA 3 TEXHINHUMU OAHUMU

Po3mipu ayxosku HxLxP

34,1x 42,4x39,1CM

0O6G’em

571

KopucHi po3amipu
KOPOGKM AYXOBKU

wuprHa 44 cm
rmubuHa 42 cm
BucoTa 23 cm

Hanpyra i yactoTa
CTPYMY XUBMNEHHA

[OuvB. Ha Tabnunyui 3 gaHMMK

BapunbHa
CKnokepaMiyHa noBepxHsi
MepepHs niB.

3agHsa ni..

3apHA npas.

MepepHs npas.
Makc.nornmHaHHA cTpyMy
BapuIIbHOIO NOBEPXHEK
3i cCKNnokepamiku

1200 Bt
1700 Bt
1200 Bt
1700 Bt
5800 BT

ENERGY LABEL

Iupektusa €C 2002/40/CE 3
NpUBOAY €TUKETOK eNeKTPUYHUX
ayxosok. Hopma EN 50304
CnoxuBaHHs eHeprii ceobogHa
KOHBEKLis — ans oborpisy:
TpaguuinHa;

CnoxuBaHHs eHeprii geknapauis
Knac koHBeKLUjii npumyLueHa ans
oborpiy: KoHanTepcbkn Brpobu.

C
B

Ller npunag Bignosigae Takum
HupektuBam €C: 2006/95/CEE Big
12/12/06 (Hu3bka Hanpyra) 3
noAanbLUMMy BHECEHUMU 3MiHaMK1
- 2004/108/CEE Big 15/12/04
(EnekTpomarHitHa cyMmicHicTb) 3
noAanbLUMMy BHECEHUMM 3MiHaMK1
- 93/68/CEE Big 22/07/93 3
noAanbWyMN BHECEHNMMN 3MiHaAMMU.
2002/96/EC1275/2008 (Pexuvmu
O4iKyBaHHS/BUMKHEHHSI
yCTaTKyBaHHS)

1275/2008 (Stand-by/ Off mode)

NAacTUHN HOMIHaMNbLHWUIA € PO3TaLLOBaHI B CepeauHi
BMCTYnNY, ab0, KON BiOKPUBAETLCA LyXOBKa, HA BHYTPILLHIN

TiBINA CTiHL.
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BKno4yeHHS | BUKOPUCTaHHSA

KopuctyBaHHS AyXOBKOIO

! Mpwn nepLomy BKMIOYEHHI 3anyCTiTe SYXOBKY Y
XONOCTOMY PEXUMi HE MEHLLIE, HXX Ha OAHY roguHy

3 MakCcMMarnbHUM MOMOXEHHAM TepMocTaTa Ta 3
3aKkpuTUMK asepudaramu. MNoTiM BUMKHITb, BiAKpumTe
OBepuaTa AyXOBKU U NPOBITPITh NPUMILLEHHS. 3anax,
LLIO 3’ABUBCS, € pe3ynbTaToM BUNapoBYyBaHHS PEYOBWH,
HeobXigHNX s 3aXUCTy AYXOBKMU.

! Mepepn KopucTyBaHHSIM 060B’I3KOBO BMAArMITh
NNacTMKOBY MiBKy 3 GOkKiB BUPOOY.

! Hikonw Hidoro He KnagiTe Ha AHO AYXOBKM, OCKIifTbKM BU
PU3MKY€ETE NOLLKOAUTU emMarnb.

1. Bubepitb GaxaHy nporpamy npuroTyBaHHs,
obeptatoun pykoaTky NMPOIPAMU.

2. Bubepitb TeMnepatypy, pekoMeHOoBaHy Ans
nporpamu, abo 3a 6axkaHHsM, obepTalyun pyKoATKy
TEPMOCTAT.

CnuncokK 3 pexvrimamun NpuroTyBaHHS i BignosigHMm
peKoOMEeHOOBaHNUMM TemnepaTypamu NpUBeaEHUN Yy
cneuianbHin Tabnuui (dus. Tabnuuys npusomysaHHs 8
dyxosui).

MMig Yyac npuroTyBaHHs 3aBXau MOXHa:

* 3MIHUTK NporpamMy NPUroTyBaHHs, CKOPUCTABLUNCH
pykosiTkoto NMPOIPAMU;

* 3MiHWUTK TemMMepaTypy 3a JOMNOMOIoH PYKOSITKA
TEPMOCTAT;

* nepepBaTu NPUrOTYBaHHS, MOBEPHYBLLM PYKOATKY
MPOIPAMW B nonoxeHHs “0”.

! 3aBxam nomillanTe MICTKOCTI ANS NPUTOTYBaHHS Ha
rpaTky, Wo 404aEThLCA.

IHaukaTopHa namna TEPMOCTAT

li BKMIOYEHHs nonepekae Npo Te, LWo yXoBKa
BMpOGNsie Tenno. lFacHe, KONW y BHYTPILIHIM YaCTUWHI
AocArHyTo BMbpaHy Temnepatypy. [pu ubomy
iHOMKaTopHa nNamna crnanaxye i racHe y nonepemMiHHomy
PeXuMIi, NoKasyrouu, Lo TepMocTaT npautoe i NigTpumye
NOCTiNHY Temneparypy.

OcBiTNneHHA AYXOBKU

Cnanaxye npu obepTaHHi pykoatku NMPOITPAMU o
OyOb-sIKOro MONOXEHHs1, okpiM “0” i 3anuwaeTbest
BKITHOMEHMM, MOKM BKINOYeHa ayxoBka. [pu BMGopi
3a [JONOMOTOK PYKOATKM, OCBITIIEHHS BKIOYaeTbCa 6e3
BKIOYEHHS Byab-SKOro HarpiBasnibHOrO eNeMeHTY.

(1) inpesiT

AK BUKOPMCTOBYBaTH Tanmep u
1. MNepw 3a Bce, HeObXigHO 3aBecTn ByaANNBHUK,

obeprtatoun perynstop TAMMEPY 3AKIHUEHHA
FTOTYBAHHSA Ha noBHMI 00epT 3a roOAMHHUKOBOO
CTpPINKOH0.

2. ObepTatoum Haszag, NPOTN FOOUHHUKOBOI CTPINKK,
3aganTe B6axaHun Yyac, CTUKYHUM XBUITMHK, BKa3aHi Ha
perynstopi TAMMEPY 3AKIHUEHHA TOTYBAHHSA 3
HEpPYXOMOI0 BiAMITKOIO Ha MaHeni KepyBaHHSI.

3. lNicns 3akiHYeHHs1 3a4aHoro Yacy fyHae 3ByKOBUWA
curHan, i AyxoBka BUMUKAETHCS.

4. Konu fyxoBKka He npautoe, Len TanMmep Moxe
BUKOHYBATU (PYHKLIiIO 3BUHANHOIO NMiYUNbHUKA XBUSNH.

! LLlo6 BukopmcTOBYBaTM AYXOBKY B PYYHOMY PEXMMI,
TO6TO 6€3 Tarmepy 3akiH4eHHs1 FoTyBaHHS, 06epHiTb
perynatop TAVIMEPY 3AKIHYEHHSA TOTYBAHHSA Ha
noaHauky .

YBAIA! [lyxoBka ocHalleHa
CUCTEMOLO 3YMMHEHHS PELLITOK,
3aBOsIKU K MOXKHA BUIAHATK X
Tak, o6 BOHM He BMnaganu 3
OYXOBKW.

LLlo6 MOBHICTIO BUAHATU PELLITKN,
[OCTaTHbO, sIK MOKa3aHo Ha
MaroHKy, NigGHATY X, B3ATUCS
cnepegy i BUTATHYTK (2).
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Mporpamu npurotyBaHHA iXi

! [ins BCix nporpam TemnepaTypa 3agaeTbcs B
iHTepeani mixx 50°C i MAX, okpim:

o PUNA i NOOBIMHOIO NPUNA (pekomeHayeTbCS
BUCTaBNATK Tinbkn Ha MAX);

+ KOHBEKUIMHUW TPUJb (pekomeHayeTbCA He
nepesuwyBaTy Temnepatypy B 200°C)

——— [porpama 3BUHMAUHA OYXOBKA

BkritoyatoTbCs ABa HarpiBarbHi ENEMEHTU: BEPXHIKN
Ta HiXHiW. [Mpn Takomy 3BU4aNHOMY NPUrOTYBaHHI

DK Kpallie BUKOPUCTOBYBATW TiNbKU OAHY MOMMULIO:

npwv BiNbLUiK KiNbKOCTI NOMULb - NOraHUK POo3Noain

Temneparypu.

&3  Nporpama IYXOBKA KOHAUTEPCBKA

BkntoyaeTbca 3agHiv HarpiBanbHUN eNEMEHT Ta
noYMHae npautoBaTh Kpunb4yaTtka, rapaHTyoum
JenikaTtHuK i ogHOPIgHUN HarpiB ycepeaunHi OyXOBKU.
Lis nporpama pekomMeHayeTbCa Anst NPUroTyBaHHS
AenikatHux 6ntog (Hanp. conoaoLui, siki BUMararTb
nignomy) i npurotTyBaHHA “mignon” (Mani 4o3n) Ha
TPbOX MOMULSAX OOHOYACHO.

i‘g Mporpama MYNbTUNPUTOTYBAHHA

BkntovatoTbes BCi HarpiBanbHi enemeHTu, (BEpXHiun,
HWDKHIW | KpYrnvK) | NOYMHae npawtoBaTh KpunedaTtka.
OckKinbku Tenno po3noaineHo piBHOMIPHO Mo

BCiN OyXOBLj, NPUroTyBaHHS ixXi BiabyBaeTbcA
3aBASAKN PiBHOMIpHOMY HarpiBy noBiTps. MoxHa
BMKOPMCTOBYBaTW MakCyMym OBi NONuLi 0gHOYacHO.

|_| Mporpama FPUIb

BkntovaeTbest LeHTparbHa YacTMHA BEPXHBOTO
HarpiBanbHoOro enemeHTy. lNigBvieHa Temnepartypa,
Lo nae Big rpuns, peKoMeHOyeTbCS AN NPOAYKTIB, SKi
noTpebytoTb CUNBHOIO Harpisy noBepxHi (bidLuTekcn

3 TENATUHK | ANOBUYNHWY, ddine, aHTpekoTwn). Lle -
nporpama i3 3H/XeHNM CMOXMBAHHAM EHEPTii, iaeansHa
ONS CMaXKeHHs1 CTpaB 3MeHLLEeHNX po3MipiB. MNomicTiTb
OGN0 y LUEeHTp r'paTkun, TOMY LUO B KyTKax BOHO He
NiaCMaXnTbCH.

MM
Mporpama MOABIMHAN MPUSL

Mpynb BiNbLUMK HiXX 3BU4ANHUKN 3 HOBATOPCHKNM
pileHHAM, gke 36inbLuye Ha 50 % KoedilieHT KOPUCHOI
Jii Npy NpUroTyBaHHi ixXi, i IKe ycyBae KyTOBI 30HU

3 BigCyTHICTIO Tenna. BukopuctoByute Leun metog,
MPUroTyBaHHS AN OTPUMaHHS OAHOPIAHOI CKOPUHOYKN.

¥  TMporpama KOHBEKLIMHWW MPUMb

BkritoyaeTbCs BEpXHiv HarpiBarbHUW €NTIEMEHT i

NnoYMHaoTh NPaLoBaTh KpunbdaTka U poxeH (Tam, ae
BiH €). Takuu pexvm o6’eaHye, B O4HOCTOPOHHBOMY
TEPMIYHOMY BUMPOMIHIOBaHHI, NPUMYCOBY LIMPKYNALLitO
noBITPS ycepeanHi yxoBku. Lle nepelukompxkae
noBepxHeBOMY MigropaHHio 6noaa, 36inbLyoun cuny
NPOHUKHEHHS Tenna.

! MpurotysaHHg ixi B pexxumax MPUJb, MOABIMHUN
PUIb i KOHBEKUIMHUW T'PUJTb noBuHHO
BMKOHYBAaTUCS MPU 3aKpUTUX ABepusTax.

HwxHin Bigcik

IMig oyxOBKO € BiACIK, KM MOXEe BUKOPUCTOBYBATUCSA
ons 36epiraHHs akcecyapis abo
nocyay. LLo6 Bigkpnth aBepusTa,
MOBEPHITb iX JOHM3Y (Ous.
MaJitoHOK).

\/
! He knapgitb roptoyi martepianu B
HWXHIW BiACIK.

! BHYTpILLHI NOBEPXHIi NoTKa (Npu NOro HasgBHOCTI)
MOXYTb CTaTV rapsiyvmm.

MpakTnyHi nopaaun 3 NPUroTyBaHHA iXi

! Mpu pexxmax NpuroTyBaHHs 3 BEHTUMSLE, He
BMKOPWUCTOBYUTE MOMOXEHHS nonuupb 11 5: BOHK
po3sTalluoBaHi 6e3nocepenHbo BGinst NOTOKIB rapA4voro
MOBITPS!, AKE MOXE BUKITMKATU NPUropaHHs AenikaTHMX
onoa.

MYNbBTUTMPUTOTYBAHHA

* BukopucTtoBynte nonoxeHHs nonvub 2 i 4,
NoMiLLLaoyn Ha NOSKy 2 CTpasu, SKi BUMaratoTb
OinbLoro Tenna.

* [loMicCTiTb AEKO BHU3 i 'paTKy yBeEpX.

rPUNb

* Y pexumax npurotyanHs PUJTb i MOOBIMHAN
MPWINb, nomicTiTb r'paTKy B MOMOXEHHSA 5 i AeKO
B MONOXeHHs1 1, wob 36upatun coku i / abo xupw,
LLIO YTBOPIOKOTLCA B pe3ynsrati NpurotyBaHHA. Y
pexumi npurotyBaHHi GRATIN, nomicTiTb rpaTtky
B NOSIoXKeHHs 2 abo 3 i geko B NonoXxeHHs 1, ans
300py COKiB i XMpiB.

* PekomeHOyeTbCS BUCTaBUTU PiBEHb €Heprii Ha
BEPXHE MONOXEHHs. He TypbyunTecs, AKLLO BEPXHS
MeXa He 3anuvLaeTbCs NOCTIMHO BKITHOYEHOH: i
poboTa KOHTPOMKETLCA TEPMOCTATOM.

NMPUTOTYBAHHA NILLA

» BukopuctoByute ckoBopogy 6e3 pyyku 3 nerkoro
arnoMiHito, BCTAHOBMBLUM ii Ha rpaTLi, Wo Jo4aeThbCS.
3 [eKkoM 36inbLUYETLCS Yac NPUroTyBaHHS i MOraHo
BMXOOMTb XpyCTKa miuua.

* Y pasi cunibHO HaNOBHEHMX Mil, AOUINTbHO JoaaTH
MouLapensny B CEpPeAMHi Yacy NpUroTyBaHHS.
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EnekTpu4Hi KOH(OPKNH

Tabnuusa NnpuroTyBaHHsA B AyXOBLi

(1) inpesiT

Mporpamun CtpaBu Bara (kr) | N . F Tp
HA AeKo posirpisaHHs Temnepa-Typa NPUroTy-BaHHA
( (xBUnK-HN)
Kauka 1 3 15 200 65-75
o XKapke 3 TenaTuHu abo 3 ANOBUYNHN 1 3 15 200 70-75
3suuaiina YKapke 3 CBUHWHM 1 3 15 200 70-80
Ayxoska Mickose neunso - 3 15 180 15-20
Conogki nuporu 1 3 15 180 30-35
Conoaki nuporu 0.5 3 15 180 20-30
DpyKTOBI TOPTU 1 2a6o 3 15 180 40-45
Kekcn 0.7 3 15 180 40-50
Bicksitnt 0.5 3 15 160 25-30
[yxoska MnuHUi dhaplumpoBaHi ( Ha 4BOX MONNLAX) 1.2 2i4 15 200 30-35
KoHautep-cbka MnuHLi daplumpoBaHi ( Ha 4BOX NONMLIAX) 0.6 2i4 15 190 20-25
ConoHi BUpo6u 3 NMCTKOBOTO TicTa (Ha ABOX
nonuLsX) 0.4 2i4 15 210 15-20
3aBapHi (Ha TpbOX NONULAX) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
MeunBo (Ha TPLOX NONMLIAX) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bese (Ha TpbOX nonuusx) 0.5 1i3i5 15 90 180
Miyya (Ha ABOX NoONMUSX) 1 2i4 15 230 15-20
NasaH's 1 3 10 180 30-35
BapanuHa 1 2 10 180 40-45
CmaxeHa kypka + kapTonns 1+1 2i4 15 200 60-70
Ckym6pis 1 2 10 180 30-35
2"034’;‘;;::’;“ Kekowt 1 2 10 170 40-50
3aBapHi (Ha 4BOX NONMLSX) 0.5 2i4 10 190 20-25
MeunBo (Ha ABOX NONMLSAX) 0.5 2i4 10 180 10-15
BicksiTit (Ha oawiit nonuui) 0.5 2 10 170 15-20
BicksiTit (Ha ABOX NonML) 1 2i4 10 170 20-25
ConoHi TopTn 15 3 15 200 25-30
Tpunb MiacmaxyBaHHs - 3i4 14 220 -
(Ans 6e3710raHHOTO MPUTOTYBaHHS)
Kam6ana Ta kapkatuui 1 4 5 Makec 8-10
Wamnypw 3 kanbMapis Ta KpeBeToKk 1 4 5 Make 6-8
Kapakatuui 1 4 5 Makc 10
dine mepnyaun 1 4 5 Makc 10-15
T OBouu rpunb 1 3 abo 4 5 Makc 15-20
MNongifnwid rpune | ginGygyi 1 4 5 Makc 15-20
FamByprepu 1 4 5 Makc 7-10
CkyMBpist 1 4 5 Make 15-20
TocTn n.°4 4 5 Make 2-3
KonBekuin-Hui Kypka rpunb 1.5 3 5 200 55-60
rpuns (Gratin) Kapakatuui 15 3 5 200 30-35

! HaHeceHun Ha yLinbHIOBaYi KNin 3anuwiae aAesiki MacHi
cnigun Ha ckni. MepL Hi>XX BUKOpPUCTOBYBaTK Npunag,
peKOMeHAYETbCA BUOANUTH 1X 3a AOMOMOrOH0 crewianbHOro
HeabpasnBHOro 3acoby Ans Jormsaay 3a TakuMm
noBepxHAMMU. MpoTSArom nepLunx roamH pobotn Moxe
noyyTUCA 3anax rymu, sk Hesabapom 3HUKHE.

7K YBiMKHYTU i BUMKHYTU 30HU rOTYBaHHSA
i

[ns BMyYKaHHA 30HKM roTyBaHHA crnig obepTaTty 3a
FOAVHHUKOBOIO CTPISIKOK BiAMOBIAHMI PerynsaTop.

[Ins BUMMKaHHSA 30HW roTyBaHHSA cnig 06epHyTU perynaTtop
NPOTU FOAVHHUKOBOT CTPINKN Ha «0».

IHAMKaTOp enekTPUYHMX KOHGOPOK CBIAYNTL MPO Te, WO
npaue He MeHLIEe OfHIEi KOH(OPKM BapUIbHOI MOBEPXHI.

30HM rotyBaHHSA TXi
Ha BapurbHii NOBEpXHi MaltOTbCA HarpiBanbHi
o BMMPOMIHIOBarbHi €NeKTPUYHI
A (\ /\/ A enemeHTw. IMig vac po6oTn BOHM
CTaloTb YEPBOHUMMU:
» A. 30Ha roTyBaHHs 3
BMUMNPOMIHIOBaNbHUMUN efleMeHTamMu.
B. IHankaTop Tenna: BKkasye Ha
Te, WO Temneparypa y BignoBigHin
30Hi roTyBaHHSA nepesulye 60°C, TakoX y BUNaakax, Konm
€NeMeHT BXe BUMKHEHWI, ane 3anuwaeTbCs rapsaymm.
30Ha rotyBaHHS 3 BUNPOMiHIOBallbHUMMU efleMeHTaMu.
HarpiBanbHi BUNPOMIHIOBarIbHi eNeMeHTU CKIagaroTbes
3 HarpiBanbHUX LMPKYNSLINHUX eNeMEHTIB, sIKi CTaloTb
YepBOHUMMU Tinbkn Yepes 10-20 cekyHA nicns yBIMKHEHHS.

il N
PN

B

KopucHi nopagu 3 BUKOpUCTaHHA BapuUIibHOI NOBEPXHi
* BukopucToByiTe KacTpyni 3 niackmm i TOBCTUM AHOM, o6

3abe3neynTu iX NpUNsaraHHs 4o HarpiBanbHOT 30HW;

BukopucToByinTe KacTpyni 4OCTaTHBOro diameTpy, wob
MOBHICTIO MOKPUTW HarpiBanbHy 30HY 3 METOI NMOBHOTO
3acTOCyBaHHS BUPOONOBaHOro Tenna;

A R

+ [epekoHanTecs B AHO KacTpysb € YACTUM Ta CYyXUM: Lie
3abe3ne4nTb onTUMarnbHe NPUNSaraHHSa 40 30H rOTyBaHHS

i TPpUBanILWMM TEPMIH CNY>061 BapubHOI NOBEPXHI i caMmx
KacTpynb;

HamaranTecs He BUKOPUCTOBYBAaTW Taki KacTpyni Ans
roTyBaHHS Ha BiAKPUTOMY rasi: TennoBa KOHLUEeHTpaLlis Ha
rasoBuX NarnbHUKax MOXe Npu3BecTy 4o AeopmyBaHHS
AHa KacTpyni 3 noganbLLOo BTPaTOK ONTUMarbHOro
NPUnsaraHHs;

Hi B 9 KOMy pasi He 3anuwanTe yBiIMKHEHY 30HY roTyBaHHSA
6e3 nocyay, TOMy LLO Lie Npu3Beae A0 YLIKOOKEHHS
NOBEPXHI.

Mos. HopmanbHa a6o wBuaka koHopka

0 BumkHeHo

1 loTyBaHHs oBouiB, pubn

2 [oTyBaHHs kapTonni (Ha napi), cynis,
6060BUX (HYTY, kKBaconi)

3 [MpoAoBXEHHS roTyBaHHSA BENWKOT
KifIbKOCTi i, cyniB, GopLuiB

4 3anikaHHs (CepeaHs NOTYXHICTb)

5 3anikaHHs (Benuka NnoTyXHiCTb)

6 MincmaxeHHa abo AOCATHEHHS KUMIHHA

3a KOPOTKWI Yac

39



3anoObiXHi 3acodu n nopagu

I MasoBa nnuTa Byna po3pobneHa i CKOHCTpynoBaHa
BiQNOBIAHO 40 MiPXKHAPOAHMX HOPM Ge3neku.

[aHi BkasiBkm 0O6yMOBeHi BUMOramu 6e3neku i moBUHHi
OyTV yBaXXHO BMBYEHI.

3aranbHa 6e3neka

» [asoBa nnuta npusHaveHa Ana HenpodeCiMHOro
BMKOPUCTaHHSA BCEPEAUHI XUTNOBUX NPUMILLEHD.

« [asoBy NNnUTY HEe MOXHa BCTAHOBMOBATK NO3a
NPUMILLEHHAMW, HaBITb Y pasi 3axXMLLEHOro NPOCTOPY,
TOMY Lo Ayxe Hebe3neyHo nigaasaty ii gii gowy i
rposu.

* He TOpKkatucsa nnutn Mokpmmu abo BONOrMMM Horamu
abo pykamu.

« lMpwnaa mae BUKopucToByBaTUCA ANs
NPUroTyBaHHA iXi, TINbKN JopocnMmMu ocobamu
i 3rigHoO iHCTPYKUisAM, BKazaHMM y Ui 6poLuypi.
Bynb-sike iHWe BUKOpUCTaHHA (Hanpuknaa: ons
0o6irpiBy npumilleHb) BBaXXaTUMeTbCsl He 3a
NPU3HaA4YeHHAM i, TO6TO, HeKOpeKTHUM. Bnpo6Huk
Biaxunse 6yab-aKy BignoBiganbHIiCcTb 3a
MOXIMBiI 30UTKN BHACiAOK BUKOPUCTAHHA He 3a
npu3Ha4YeHHAM, MOMUITIKOBOIro abo Hepo3yMHOro
3acTOCyBaHHS.

» Bpolypa BigHOCUMTbCS A0 YCTaTKyBaHHSA knacy 1
(isonboBaHe) abo knacy 2 - nigknac 1 (BctaHoBneHe
MiXX BOMa enieMeHTaMm meobnis).

* bBepertu Big giten.

* YHUKauTe KOHTaKTy kabeniB XXMBMEHHS iHLIMX
noByToBUX eneKkTponpunagie 3 rapaynmm YactuHamm
nnnTy.

* He 3akpuBaunTe BEHTUNSLUIVHI OTBOPU M OTBOPW AN
BiABeAeHHS Tenna.

« 3aBxaun BUKOPUCTOBYMTE pyKaBuLi Ang
3aBaHTa)eHHs abo BUTSAraHHA MiCTKOCTeUW Ans iXi.

* He kopuctyutecs pigkvmm roprounmm 3acobamm
(cnnpT, 6€H3uH i T.n.) Nobnuay Big NNUTK, KON BOHA
BKITIOYEHa.

* He knagiTb roptodi maTepianu B HUXHIK Biacik abo B
caMy JyXOBKY: MPW BKIOYEHHI NAUTU BOHU MOXYTb
3aropitucs.

o FKLIO NAWTO HE KOPUCTYIOTBLCS, CTEXTE 3a TUM,
W06 pykoATKM Bynn B MONOXKEHHI®.

* He BuumanTe BUnKy 3 po3eTku, NOTArHYBLUM 3a
kabenb, TArHITb TiNbKU 32 cCamy BUJIKY.

* He BrKOHyUTe unLleHHsi abo TexHiYHe
06CnyroByBaHHs!, NEPLL HiXX BUTAITU BUIKY 3
€NeKTPUYHOI PO3ETKU.

* Y pasi NOLUKOAXEHHS, B )XOAHOMY BUMagKy He
HamarauMTecs CaMOCTIMHO NOMNaroAuUTN BHYTPILLHI
MexaHiaMu. 3B’sxiTbes i3 CepBicHo cnyx6oto.

* He cTaBTe BaXkki NnpeamMeTn Ha BigKpuTi ABepusTa
OYXOBKW.

* He nepepnbavaeTtbcst BUKOPUCTAHHSA MPUCTPOIO
ocobamu (BKIo4a4m 4iten) 3 obMexxeHnmm
di3n4HMMK, CEHCOPHMMM abo PO3yMOBUMM
3gibHOCTAMK, HeQOCBIAYEHMM ocobammn abo
TaKMMMU, LLIO HE O3HANOMMKIIMCS 3 BUPOOOM,
3a BUKIMIOYEHHSIM BUNakiB Harnsay 3 6oky

(1) inpesiT

ocobw, BignosiganbHoOI 3a ixHi0 6e3neky; He
nepenbayvyaeTbCs BUKOPUCTAHHS NPUCTPO0 ocobamu,
SIKi HE OTpUManu NonepeaHix BKasiBoK LLIOAO
BUKOPWUCTAHHS NMPUCTPOIO.

« Akwo nnuTta po3TaLluoBaHa Ha n’egecran, BXUTK

HeoOXigHMX 3anobixHi 3axoan Ans 3anobiraHHs
3iCKOB3yBaHHIO NNUTKU 3 MegecTany

YTunisauisa

* YTunisauis matepiany nakyBaHHs: JOTPUMYUTECH

MiCLIEBMX HOPM, TaK SIK MaKyBaHHSA Moxe ByTun
NMOBTOPHO BMKOPUCTAHE.

3HATTA 3 ekcnnyaTauii nobyToBUX enekTponpunaais
€Bponeuncbka aupektmea 2002/96/CE 3 Bigxonis

Bi, enekTpuyHoi 1 enekTpoHHoi anapatypu (RAEE),
nepenbavae, Lo NoByTOBI enekTponpunagn

He MOXyTb nepepobnaTnca y 3asMyanHoMy

nopsaaky Anst TBEPAUX MICbKMX BigXo4iB. 3HATI 3
ekcnnyaTtadii nobyToBi npunagu matTb OyTu 3i0paHi
OKpemo A5 onTMMi3aLii CTYNeHIo BiGHOBIEHHSA U
peuuKItoBaHHA MaTepianis, WO BXOAATb 40 iXHbOro
cKnagy i 3 METOH YCYHEHHS MOTEHLINHOI LLKOAK

ansa 3gopos’a Ta goskinns. CMMBON 3akpecrneHoi
KOp3U1HK, 300padkeHin Ha BCix Bupobax, Haragye npo
HeoOXigHICTb OKpeMoi yTunisadlii.

[na noganbLwioi iHpopmaLii Npo NpaBurbHE 3HATTS
3 ekcnnyaTtauii nobyToBMX enekTponpunagis, ixHi
BMACHWKN MOXYTb 3BEPHYTUCS Y BiANOBILHY CNyx0y
abo opraHizauito, Wo npogae Bupoobu.

OxopoHa i abannuBe BigHOLWEHHA OO0
AoBKinns

* BkroveHHa oyxOBKM B MPOMDKKY 3 Mi3HLOrO

nicnso6iaeHHOro Yyacy 40 paHHLOro paHKy 4O3BOMUTL
3MEHLUMTY HaBaHTaXEHHS Ha MignpveMCTBa
BUPOOHUKM eneKkTpoeHeprii.

MpurotyBaHHs ixi B pexxumax PUJ1b, NMOOBIMHNA
"PUIb i KOHBEKUIMHWN TPUJIb noBuHHO
BMKOHYBaTUCH NPW 3aKpUTUX ABepLATax: A4S Toro,
W06 ogepxaTn HauKpalli pesynstaTi Ta 3 MEeTO
3aowapkeHHs enektpoeHeprii ( 6nm3abko 10%).
MigTpymymnTe B poboyoMy CTaHi i MuuTe yLLinbHIOBaui
Tak, Wob BOHM Oo6pe npunsranu Ao ABepusT i He
0o3Bonsnv 6 BMHUKaTK BTpatam Tenna.
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Odornsapg | TeXHivYHe

obcnyroByBaHHS

AK BigKNOYNTN eNeKTPUYHUIN CTPYM

lMepen npoBeaeHHAM Oyab-aKOi onepadii BUTATHITb
BUIKY 3 €NeKTPUYHOI PO3ETKN.

AK OUMCTUTU AYXOBKY

I 3ab60pOHAETLCA BMKOPUCTaHHSA anaparTis Ang

OYULLIEHHS Napoto abo BUCOKMM TUCKOM.

* MwiiTe ckno OBepUST OyXOBKU rybkoto Ta
HeabpasmBHUMU 3acobamu I BATUPaNTE M'SIKOKO
TKaHMHO; HE BUKOPWUCTOBYWTE LLepLuaBi abpasnBHi
MaTepianu abo 3arocTpeHi MeTanesi ckpebku,

AKi MOXYTb MogpsAnaTn NoBepxHi abo BUKNMKaTK
noTpicKaHHA ckna.

» 3oBHilWHi emanboBaHi abo Heipxxagitoui getani i
ryMOBI YLLiMbHIOBaYi MOXXHA MUTU 3BOMOXEHOIO
y Tennin BoAi rybkoto i HeMTpanbHUM MUIOM.

[ns BuBeOEHHs CTINKUX NIsIM BUKOPUCTOBYIMTE
cneuianeHi 3acobun. [Jobpe 06nonocHiTL BOOH
i BUCYWIiTb nicna muTTs. He BMKoprcToBynTe
abpa3suBHi nopoLukn abo iaki pe4yoBUHMN.

* PekomeHOyeTbLCA MUTU AYXOBKY BCEPEANHI KOXKHOIO
pasy nicrs BUKOPUCTaHHS, KON BOHA € LUe TEMmMoH.
MwuiTe rapsiioto Bogor i MuouMm 3acobom, NoTim
0BNOMNOCHITL | BUCYLLITb M’SIKOK FaHYipKoK. YHUKanTe
abpasnBHux 3acobis.

* Akcecyapu MOXYTb MUTUCS SK 3BMYaANHWIA Nocyg,
TakoX B NOCYAOMUIHIN MaLUVHI.

* [1Nsi ouMLLEHHSA NaHeni kepyBaHHSA Big 3a0pyaHeHb i
XNpY BUKOPUCTOBYNTE HeabpasnBHy ryoky abo m’'siky
TKaHUHY.

* Ha HeipxaBitouin ctani MOXyTb 3anUWNTUCA NASMU
BHaCNIi4OK TPMBanNoro KOHTakTy 3 BOAOH0, B SKiN
MiCTUTLCS BaraTo BamnHsKy, abo 3 o4unLLyBanbHUMN
BMpobamm 3i 3HAYHO KOHLEHTpaLieto docdopy.
PekomeHayeTbcst fobpe obnonickyBaTy Taki YacTUHU
i peTenbHO BUTUPATK iX HAcyxo.

AK nepeBipuTH yLLinNbHIOBaYi B yXxoBUi
[MepioanyHo nepeBipsinTe CTaH YLUiNbHIOBaYiB HaBKOMO
OBepUAT AYXOBKUW. Y pasi ix NOLWKOMKEHHSA 3BEPHITLCA
B Hanbnwxynn CepsicHU LeHTp. He pekomeHayeTbCA
BUKOPWUCTOBYBATM LYXOBKY 4O 3aBEPLUEHHS PEMOHTY.

#AK 3aMiHMTK NamMnoyKy Ansi OCBITNEHHA
AYXOBKU

1. BUMKHYBLUM OyXOBKY Bif [Kepena enekTpuyHoro
XUBMEHHS, 3HIMITb CKNSAHY KPULLKY TpYMada namnu
(avB. ManoHoK).

2. BUrBWHTITb NaMnOYKy i 3aMiHiTb i aHarnoriYHoto:
Hanpyra 230 B, notyxHicTb 25 BT, uokons E 14.

3. MNoBepHiTb Ha MicLEe KPULLIKY
i 3HOBY BCTaBTE BUIIKY B
€NeKTPUYHY PO3ETKY.

Ak ouncTuTmn
CKNnokepamiyHy

! He BMKOpUCTOBYWTE NaMMNOYKy AYXOBKU ANA
OCBITNEHHSA NPUMILLEHb.

BapuJibHY NOBEPXHIO

! YHMKaTe BUKOPUCTaHHS abpa3nBHMx abo igkmx
MUOUMX 3acobiB, HaNpuknaa, po3nusoBadyiB 45is
H6apbekto Ta AyXOBOK, NASMOBMBILHUKIB | Npenaparis
NPOTK iPXKW, NOPOLLKOBMX O4MLLyBanbHMX 3acobiB

i rybok 3 abpasnBHOK NOBEPXHEID: BOHU MOXYTb
HaHeCTW HernonpasHy LLKOAY NMOBEPXHI.

[nsa 3BuyanHoro gornsay 4OCTaTHbO BUMUTH
MOBEPXHIO 3BOSIOXKEHOI ryOKOK Ta BUTEPTH Ti HACyxo
KyXapCbKMMMW NanepoBrvMU pyLLUHUKaMMU.

[yxe 3abpyaHeHy NOBEPXHIO Chifg, NpoTepTn
cnevjanbHYM 3aCO60M AN OYULLEHHS
CKITOKEpaMiYHMX NOBEPXOHb, OOMOMNOCHYTU | BUTEPTH
Hacyxo.

[ns BuganeHHs 3HavyHnX 6pygHMX HakonnyeHb
MOXHa CKopucTaTucs cneuianbHUM LUKpebKkom (He
BXOAWTb 40 KOMMMEKTY noctayaHHs). Ounwante e
rapsiyy NOBEPXHIO BiApasy X MNicrsi KOPUCTYBaHHSA,
TOMY LLIO MICrSi OXONOMAXXEHHS 3anuLLIKN NPUCTalTb
0o Hei. OnTManbHi pe3ynsTaT 3 OYULLIEHHS

MOXHa JOCArTU 3a 4OMOMOroo ry6Kkm 3i cTaneBoro
(HeipkaBito4oro) ApoTy — cneujianbHoi Ans
CKIOKepamiYyHMX MOBEPXOHb — 3BOFIOXKEHOO Y BOAI |
MU

Y BMNaaKy po3nniaBneHHs Ha NOBEPXHi NNaCTUKOBUX
pedyen abo matepianis abo LyKpy, HeramHo BMaaniTe
iX WKpebKkoM 3 rapsiioi MoBEPXHi.

lMicnsa Yoro MoXkHa BUKOPUCTOBYBATK creLianbHi
3acobuv ans gornsagy 3a NoBEpPXHE 1 1T 3aXUCTy:
BHacnigok BMKOpUCTaHHSA Takoro 3acoby Ha
NOBEPXHi 3anMLaeTbCs HEBUOMMUIA LLAP, SKUNA
3axuLLLae NOBEPXHIO Nif Yac roTyBaHHS Bif CTiKaHb.
PekomeHayeTbCA BUKOHYBATM L0 onepaLito Ha
Tennin abo XonoaHin NOBEPXHI.

O60B’s13k0BO 06MOMICKyNTE | peTENbHO BUTUPanTe
HaCyx0 NOBEPXHIO: 3aNULLKM iXXi MOXYTb MPUKUMITH
nig Yac HaCTYMHOro roTyBaHHS.

CneuianbHi npoaykTv Ans
OYMLLEHHS CKITOKepaMiYHNX

MyHkTV Npopaxy

NoBEPXOHb

Jle3oBuii Wwkpebok i 3anacHi nesan | CnevianisosaHi rocnogapyi

y KOMNMexTi marasvHu 3 ypHITOpOLo
Stahl-Fix MaraauHu rocnogapumx ToBapis
SWISSCLEANER Maraauhu «3pobu cam»

WK TOP ®ypHiTypa i MeTanesi Bupobu

IHWi npoaykTv Ans gornsaay 3a
CKMOKEPaMIYHUMM NOBEPXHAMI

CynepmapkeTu
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3HiMaHHS Ta BCTAHOBMEHHSA OBepuUAT AYXOBKU

1. Bigkpwiite gBepusaTa

2. [NoBepHiTb 3aT1CKadi Ha NeTNAx
OBEpLUAT MOBHICTIO Ha3a (auB. oTo)

3. BakpuiiTe ABepuUsiTa 4O 3yMNUHKU 3aTUCKaYiB
(OoBepusATa 3anuwaTbca BigYMHEHMN Ha Bnnabko 40°)
(amB. goTo)

=

4. HaTucHITb Ha OBi KHOMKM Ha BEPXHi YaCTUHI Kapkaca
Ta BUTSAMHITL 1oro (gme. oTo)

«[ornag Ta ob6cnyroByBaHHA»

6. [NocTaBTe ckno Ha3ag.

MOMNEPEOXEHHA! yxoBkoto He
MOXHa KOPUCTYBaTUCS, KOMKW CKINO ABEpLUAT 3HATE!

MOMNEPEOXEHHA! Mpu BcTaHOBMAEHHI BHYTPILLUHBOMO
ckna y AaBepudTta cnigkynte 3a Tum, wob

nonepemKysasnbHUN

Hagnuc Ha naHeni OyB NMOBEPHYTUA HA30BHI Ta ferko

ynTaBcs.

7. BcTaHOBITb KapKac; kKnauaHHA BKaxe, Lo BiH BCTaB Ha
MmicLe.

8. MoBHicTIo BigkpunTe ABepuUsTa

9. BakpuinTte 3aTnckadi (ame. doTo).

10. Tenep OoBepudaTa MOXHa MOBHICTIO 3aKpuUTK, i
[yXOBKa rotoea
00 HOPMarnbHOrO BUKOPUCTAHHS.
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Namestitev

! Ta navodila shranite, da jih boste po potrebi lahko
znova prebrali. Ce napravo prodate, oddate ali jo
premestite na drugo mesto, naj bodo navodila vedno
prilozena.

! Temeljito preberite navodila: v njih boste nasli
pomembne informacije o namestitvi naprave, njeni
uporabi in varnosti.

! Napravo sme v skladu s temi navodili namestiti samo
usposobljeno osebje.

! Pred regulacijo ali vzdrZzevanjem je treba vedno
izkljuciti elektricni tok.

Postavitev in niveliranje

! Naprava se lahko namesti poleg pohistva, ki ni visje
od delovne povrsine.

! Prepricajte se, da je pecica s hrbtno stranjo
prislonjena na steno iz nevnetljivega materiala, ki je
odporen na toploto (T 90 ° C).

Pravilna namestitev pecice:

* pecico postavite v kuhinjo, jedilnico ali drug prostor
(ne v kopalnico);

* ce je kuhinjski pult visji od pohistva, je treba slednje
postaviti vsaj 200 mm stran od pecice;

* ce se Stedilnik

namesti pod viseco
HOOD | . .\
omarico, mora biti
Min. 600 mm. . razdalja med njima vsaj
£ E[ 3| 420 mm.
=) ol i3 . .
q 9 ks Ce so visece omarice
£ £ 28| iz vnetljivega materiala,
E-E

mora biti razdalja 700
mm (glejte sliko);

— 000000 O

[
|

* ne postavite zaves za $tedilnik ali na razdaljo 200
mm okoli njega;
* napo namestite v skladu z ustreznimi navodili.

(1) inpesit

Niveliranje

Ce je napravo treba nivelirati,
privijte prilozene regulacijske
noge v ustrezne reze, ki

se nahajajo na vogalih dna
Stedilnika (glejte sliko).

Noge* se vgradijo na dno
Stedilnika.

Elektricna prikljucitev
Namestitev napajalnega kabla
Dolzina kabla je odvisna od tipa elektricne povezave;
upostevajte naslednjo shemo za prikljucitev:
400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363 ! '?l
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746 R S oT N
400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363 ! | . !
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746 R &SN
230V 1N~
HOSRR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746 R N

Z
)
°
Q
QL
3
=
)
o
@
»
@
>
)
3
@
»
=
>
)
>
)
(28
@
o
>
>
)
o
5

1. Odvijte vijak V iz
ploSce za sticnike in

odpre (glejte sliko).

LN Y

2. postavite v zeleni
polozaj povezovalnik
A (glejte sliko), kakor

povlecite pokrov, da se

L

L

L

prikazuje zgornja shema
za prikljucitev. PloSca za
sticnike je namenjena
enofazni prikljucitvi 230
V: sticniki 1, 2 in 3 se
povezejo med seboj;
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most 4-5 se nahaja pod ploSco za sticnike.

3. Postavite prevodnik N in =, kakor prikazuje shema
(glejte sliko), in jih povezite tako, da mocno pritisnete
na vijake sticnikov.

4. ostale Zicke povezite na sticnike 1-2-3 in privijte
vijake do konca.

5. pritrdite napajalni kabel v ustrezno drzalo za kabel.
6. pokrov ploSce za sticnike namestite tako, da privijete
vijak V.

Prikljucitev napajalnega kabla na elektricno mrezo

Na kabel namestite ozemljeno vticnico za elektricno
napetost, ki je oznacena na tablici tehnicnih lastnosti na
napravi (glejte tabelo s tehnicnimi podatki).

Naprava se prikljuci neposredno na mrezo s pomocjo
vecpolnega stikala z minimalno 3-milimetrsko razdaljo
med kontakti, ki se polozi med napravo in mrezo.
Stikalo mora ustrezati oznaceni elektricni napetosti in
mora biti skladno s predpisi NFC 15-100 (prevodnika
ozemljitve ne sme prekiniti stikalo). Napajalni kabel
mora biti postavljen tako, da nikakor ne pride v stik s
temperaturami, ki presegajo 50 °C.

Pred prikljucitvijo kabla se prepricajte:

* da je vticnica ozemljena in v skladu s predpisi;

» da vticnica prenese najvecjo mozno moc naprave, ki
je oznacena na tablici tehnicnih lastnosti;

* da elektricna napetost ne presega vrednosti,
oznacene na tablici tehnicnih lastnosti;

» da je vticnica zdruzljiva z vticem naprave. Ce vticnica
ni zdruZljiva z vticem, se posvetujte s pooblascenim
serviserjem. Ne uporabljajte podaljSkov ali vecdelne
vticnice.

! Kadar je naprava namesScena, morata biti vticnica in
vtic lahko dosegljiva.

! Kabel ne sme biti upognjen ali stisnjen.

! Pooblasceni tehniki morajo kabel redno pregledovati
in ga po potrebi zamenjati.

! Podjetje ne prevzema odgovornosti v primeru
neupostevanja navodil.

Bezpecnostny ret'az

! Aby sa prediSlo ndhodnému prevrateniu zariadenia,
napriklad z dévodu zavesenia sa hrajuceho

sa dietat’a na dvierka rury, je POTREBNE vykonat’
inStalaciu bezpeénostnej retiazky!

Sporak je vybaveny bezpe&nostnou retiazkou, ktort je
potrebné upevnit prostrednictvom skrutky (nedodavasa
so Sporakom) o stenu za zariadenim, v rovnakej vyske, v
akej je retiazka pripojena o zariadenie. Zvolte skrutku a
ukotvenie skrutky v sulade s druhom materialu steny, ktora
sa nachadza za zariadenim. Ked ma hlava skrutky mensi
priemer ako 9 mm, je potrebné pouzit podlozku. Betonova
stena vyZaduje pouzitie skrutky s priemerom najmenej 8
mm a dizkou 60 mm.

Uistite sa, ze retiazka je pripevnena o zadnu ¢ast’
Sporaku a o stenu, spésobom znazornenym na

obrazku, tak, aby retiazka po instalacii zostala napnuta a
paralelna s uroviou podlahy.
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Zagon in uporaba

Uporaba pecice

! Pri prvem vklopu naj bo pecica prazna. Pustite jo
vkljuceno vsaj eno uro s termostatom na najvecjo
mozno temperaturo in z zaprtimi vratci. Nato jo
izkljucite, odprite vratca in prezracite prostor. Vonj, ki
ga boste zaznali, se pojavi zaradi izhlapevanja snovi,
uporabljenih za zascito pecice.

! Pred uporabo pecice odstranite ovojnino z obeh strani

! Ne polagajte predmetov neposredno na dno pecice,
ker se lahko poSkoduje emajl.

1. Zeleni program pecenja izberete tako, da zavrtite
gumb PROGRAMI.

2. Priporoceno ali zeleno temperaturo za dolocen
program izberete tako, da zavrtite gumb TERMOSTAT.
V tabeli boste nasli nacine pecenja in primerne
temperature (glejte Tabelo pecenje v pecici).

Med pecenjem lahko:

» kadarkoli spremenite program pecenja s pomocjo
gumba PROGRAMI;

* spremenite temperaturo s pomocjo gumba
TERMOSTAT;

* prekinite pecenje, tako da gumb PROGRAMI zavrtite
na polozaj 0;

! Kuhinjsko posodo vedno polozite na prilozene reSetke.

Lucka za TERMOSTAT

Kadar je ta prizgana, pomeni, da je pecica vkljucena.
Lucka se ugasne, kadar je dosezena izbrana
temperatura. Kadar se lucka izmenicno priziga in
ugasa, pomeni, da je termostat vkljucen in da ohranja
konstantno temperaturo.

Lucka v pecici

Lucka se prizge, ce gumb PROGRAMI zavrtite v
polozaj, drugacen od »0«. Dokler je pecica vkljucena,

lucka ostane prizgana. S pomocjo G gumba se lucka
prizge, ne da bi pri tem vkljucili grelni element.

(1) inpesit

Uporabite merilec ¢asa

1. ODSTEVALNIK CASA ZA KONEC PECENJA zavrtite
v celoti v smeri urinega kazalca.

2. Nato ga zavrtite v nasprotno smer in nastavite zeleni
¢as; minute, ki se nahajajo na gumbu ODSTEVALNIK
CASA za KONEC PECENJA, se morajo ujemati z
oznakami na upravljalni plosci.

3. Ko se Cas izteCe, se sprozi zvocni signal in pecica se
izkljuci.

4. Kadar je pecica izklju€ena, se odstevalnik ¢asa lahko
uporabi kot obi¢ajen Stevec minut.

! Ce pesico Zelite uporabiti v roéni nastavitvi brez
odstevalnika ¢asa, zavrtite gumb za ODSTEVALNIK
CASA ZA KONEC PECENJA do simbola ).

Nastavenie hlasitosti akustického signalu
Po zvoleni a potvrdeni nastavenia hodin je mozné

prostrednictvom tlacidla nastavit hlasitost

akustického signalu alarmu.

TABELA LASTNOSTI

Sirina 42,4 cm
Mere visina 34,0 cm
globina 39,1 cm

Prostornina 571
Uporabne mere Sirina 42 cm
predalnika za vi§ina 23 cm
segrevanje pijac¢ globina 44 cm

Napetost in
napajalna moé
Kerami¢na kuhalna

Glejte tablico lastnosti

povrsina
Sprednja sx 1200 W
Zadnja sx 1700 W
Zadnja dx 1200 W
Sprednja dx 1700 W
Maksimalna
vpojnost kerami¢nih
kuhalnih plosé 5800 W
Direktiva 2002/40/ES o oznacevanju
elektri¢nih pecic.
Predpis EN 50304
ENERGETSKA Poraba enerlg_;ij.e pri naravni konvenciji —
OZNAKA grelna funkcija:

Tradicija

Poraba energije pri prisiljeni konvekciji —
grelna funkcija:
Pedica za slascice.

Ta naprava je skladna z naslednjimi
direktivami Skupnosti: 2006/95/EGS z
dne 12.12.2006 (o nizki napetosti) in
njenimi nadaljnjimi spremembami -
04/104/EGS z dne 15.12.2004

q

(o elektromagnetni zdruZljivosti) in
njenimi nadaljnjimi spremembami -
93/68/EGS z dne 22.7.1993 in njenimi
nadaljnjimi spremembami.

[ ] 2002/96/EGS

Typovy §titek je umiestneny vo vnutri chlopne alebo po
rura priestor bol otvoreny na lavej stene vo vnutri rary.
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Programi

&3  Program PEKA SLASCIC

Temperatura: po zelji, med 50 °C in maks.

Vkljucita se zgornji grelni element in ventilator, ki
enakomerno razporeja temperaturo v pecici.

Ta funkcija je primerna pecenju obcutljive hrane, Se
posebej slascic, ki vzhajajo, ali manjsih slascic, ki se
socasno pecejo na vseh treh grelnih elementih. Primeri:
krofi, sladki in slani piSkoti, slano pecivo iz listnatega
testa, rolade, majhni kosi gratinirane zelenjave, itd....

Tradicija

Temperatura: po Zelji, med 50 °C in maks.

V tem poloZaju se vkljucita spodnji in zgornji grelni
element. To je klasicna pecica, ki je tako posodobljena,
da optimalno razporeja toploto in ima majhno porabo
energije. Staticna pecica ni primerna za pripravo prevec
raznolikih jedi hkrati, kot so denimo: cvetaca s svinjskim
filejem, polenovka po Spansko, polenovka po anconsko,
teletina z rizem, itd. Odlicno se pripravi hrana na

osnovi govedine ali teletine, kot je: duSena govedina,
dusSeno meso, golaz, divjacina, svinjsko stegno in
ledvena pecenka itd., ki zahtevajo pocasno pecenje

s stalnim dolivanjem tekocin. Kljub temu je ta pecica
najustreznejsa za pripravo slascic, sadja in za pecenje
v pokritih posodah za peko v pecici. Kadar pripravljate
jedi v staticni pecici, uporabite samo eno odlagalno
reSetko, da bo temperatura enakomerno porazdeljena.
Uporaba vec reSetk omogoca uravnoteZenje kolicine
toplote med zgornjim in spodnjim delom. Ce potrebujete
vecjo temperaturo od zgoraj ali od spodaj, uporabite
hkrati spodnjo in zgornjo reSetko.

ﬁ Pecica z ventilatorjem

Temperatura: po Zelji, med 50 °C in maks.

VKkljucijo se grelni elementi in ventilator. Ker je
temperatura konstantna in enako razporejena po vsej
pecici, se hrana pece enakomerno. Socasno lahko
pripravljate razlicno hrano, vendar pri isti temperaturi.
Hkrati lahko uporabite najvec dve odlagalni reSetki, pri
cemer morate upostevati navodila iz odstavka »Pecenje
na vec reSetkah hkrati«.

Ta funkcija je Se posebej primerna za pripravo
gratinirane hrane ali take, ki se pripravlja dalj casa, kot
denimo: lazanja, testenine, piScanec in pecen krompir
itd. Odlicna je za pripravo pecenega mesa, ker se
zaradi enakomerne temperaturne razporejenosti hrana
pripravlja pri nizji temperaturi, kar zmanjsa izgubo
tekocin in ohranja meso mehkejSe in enako tezko.
Ventilator je Se posebej uporaben pri pripravi manj
zacinjenih rib, ki ostanejo enakega videza in okusa.
SlaScice: odlicna izbira za pripravo vzhajanih tortnih
biskvitov.

Ventilator se lahko uporabi tudi za hitro odtajanje

belega in rdecega mesa, kruha, in sicer tako, da
se temperatura nastavi na 80 °C. Za odtajanje bolj
obcutljive hrane, nastavite temperaturo na 60 °C ali
uporabite kroZenje hladnega zraka, tako da gumb
termostata obrnete na 0 °C.

| | Program PECICAZGORAJ
Temperatura: po Zelji, med 50 °C in maks.

Vkljuci se zgornji grelni element.

Ta funkcija se lahko uporablja za koncne kuharske
finese.

A\AA4 =
Program ZAR

Temperatura: po zelji, med 50°C in max.

VKljucita se zgorniji grelni element in razen;.

Visoka in neposredna temperatura Zara omogoca hitro
povrsinsko prazenje mesa, kar prepreci izgubo tekocin
in ohranja meso mehkejSe. Uporaba Zara je priporocena
za pripravo jedi pri visokih temperaturah: telecje in
goveje zrezke, predjedi, fileje, hamburgerje, itd.

Med pecenjem v pecici naj bodo vratca vedno na delno
odprta, razen kadar uporabljate razen,.

V poglavju »Prakticni nasveti za pecenje« boste nasli
nekaj primerov.

* Program ZAR Z VENTILATORJEM
Temperatura: po zelji, med 50 °C in 200 °C.

Vkljucita se zgornji sredinski grelni element in ventilator.
Poleg enosmernega oddajanja toplote v pecici zacne
kroziti zrak. To preprecuje, da se hrana na povrsini
prizge, hkrati pa zagotavlja pravilno razporejanje toplote
v hrani. Uporaba Zara in ventilatorja omogoca pripravo
odlicnih raznjicev in zelenjave, klobas, svinjskih rebrc,
jagnjecjih zrezkov, piScanca, prepelice z zajbljem,
svinjskih zrezkov, itd.

Zar z ventilatorjem je nepogresljiva izbira za pripravo
rib, Se posebej kirnje, tune, mecarice, nadevanih sip, itd.

! Pri pecenju s PECICA ZGORAJ, ZAR in ZAR Z
VENTILATORJEM morajo biti vratca pecice zaprta.

! Pri pecenju s PECICO ZGORAJ in z ZAROM polozite
reSetke v polozaj 5 in ponev v polozaj 1, da se zberejo
vse odvecne tekocine (omake in/ali mascobe). Pri
pecenju z ZAROM Z VENTILATORJEM postavite
reSetko v polozaj 2 ali 3, ponev pa v polozaj 1, da se
zberejo vse odvecne tekocine.

Spodnji prekat
Pod pecico je prekat, ki se lahko uporabi za odlaganje

kuhinjskih pripomockov ali posode. Vratca odprete tako,
da jih zavrtite navzdol (glejte sliko).
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(1) inpesit

temperature, nastavite temperaturo na sredinsko
vrednost med priporocenima (glejte Tabela pecenje v

! v ta prekat ne odlagajte vnetljivega pecici); obcutljivejSe jedi postavite v polozaj 4. najprej
materiala. odstranite jed, ki se pripravlja manj casa.
» Kadar pripravljate pico na vec reSetkah hkrati in
! Notranje povrsine predala (ce je na pri temperaturi 220 °C, pecico najprej segrevaijte
voljo) se lahko segrejejo. 15 minut. V polozaju 4 pecenje traja dlje: iz pecice
najprej vzemite pico s spodnje reSetke, nato pa tisto v
polozaju 4.

Pecenje na vec odlagalnih reSetkah hkrati .. L .
* Ponev polozZite spodaj, reSetko pa zgoraj.

Ce potrebujete dve odlagalni reSetki, uporabite program

i VENTILATOR, ki edini ustreza takemu nacinu

pecenja. Poleg tega:

* ne uporabljajte poloZajev 1 in 5: ta dva polozZaja sta
neposredno izpostavljena toploti, ki lahko prizge
obcutljivejSe jedi..

* uporabite polozaja 2 in 4; polozaj 2 je posebe;j Ce zelite v celoti izvlegi reSetko
primeren za pripravo jedi, ki potrebujejo vec toplote. zadostuje, kot prikazuje slika, da

 Pri pripravi jedi, ki zahtevajo vec casa in razlicne jo dvignete, primete za spredniji del in povlecete (2).

POZOR! Pecica je opremljena

s sistemom za zaklepanje
reSetke, ki omogoc€a, da ne zdrsi
iz pecice, kadar jo povlecemo
ven (1).

Tabela pecenje v pecici

Polozaj Jedi Teza | Polozajza Cas Polozaj Cas
izbirnega (kg) pecenje segrevanja | gumbaza | kuhanja (v
gumba odlagalne | (v minutah) | termostat minutah)
resetke od
spodaj
Slascice Marmeladna pita 0.5 3 15 180 20-30
Sadne torte 1 2/3 15 180 40-45
Slivove slascice 0.7 3 15 180 40-50
Biskvitno testo 0.5 3 15 160 25-30
Polnjene palacinke (na dveh 1.2 2-4 15 200 30-35
reSetkah)
Drobno pecivo (na dveh resetkah) 0.6 2-4 15 190 20-25
Slano pecivo iz listnatega testa 0.4 2-4 15 210 15-20
(na dveh resetkih)
Krof (na treh reSetkah) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Piskoti (na treh reSetkah) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Kolacki iz beljaka in sladkorja (na 0.5 1-3-5 15 90 180
treh resetkah)
Stati¢no Raca 1 3 15 200 65-75
Telecja ali goveja pecenka 1 3 15 200 70-75
Svinjska pecenka 1 3 15 200 70-80
Piskoti (iz krhkega testa) - 3 15 180 15-20
Marmeladne pite 1 3 15 180 30-35
Ventilator Pica (na dveh reSetkah) 1 2-4 15 220 15-20
Lazanja 1 3 10 200 30-35
Jagnje 1 2 10 180 50-60
Pis¢ancja pecenka + krompir 1 2-4 10 180 60-75
Skusa 1 2 10 180 30-35
Slivove slascice 1 2 10 170 40-50
Krof (na dveh reSetkah) 0.5 2-4 10 190 20-25
Piskoti (na dveh reSetkah) 0.5 2-4 10 180 10-15
Biskvitno testo (na eni resetki) 0.5 2 10 170 15-20
Biskvitno testo (na dveh reSetkah) 1.0 2-4 10 170 20-25
Slane torte 1.5 3 15 200 25-30
Pedica zgoraj | Zaklju¢ne kuharske finese - 3/4 15 220 -
Zar Morski list in hobotnice 1 4 5 Max 8-10
Raznijici iz kalamarov in rakcev 1 4 5 Max 6-8
File iz polenovke 1 4 5 Max 10
Zelenjava na zaru 1 3/4 5 Max 10-15
Telegji zrezki 1 4 5 Max 15-20
Kotlete 1 4 5 Max 15-20
Hamburgerji 1 4 5 Max 7-10
Skusa 1 4 5 Max 15-20
Opecenec st.° 4 4 5 Max 2-3
Zarz PiS€anec na Zaru 1.5 3 5 200 55-60
ventilatorjem | Sipa 1.5 3 5 200 30-35
| Cas priprave je samo za ponazoritev in se lahko spreminja po Zelji. Pri pe¢enju z uporabo Zara ali Zara z ventilatorjem

vedno postavite ponev na prvo spodnjo resetko.
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Uporaba steklokeramicne

kuhinjske plosce

! Lepilo, ki je naneseno na tesnilo, puSca mastne

sledi na steklu. Pred uporabo naprave ga odstranite z
ustreznim blagim sredstvom za vzdrzevanje. V prvih
urah delovanja pecice boste zaznali vonj po gumi, ki bo
kmalu izginil.

Vklop in izklop kuhalnih povrsin

Za vkljucitev kuhalne povrSine zavrtite ustrezni gumb v
smeri urinega kazalca.

Kuhalna povrsina se izkljuci tako, da se gumb zavrti v

nasprotni smeri urinega kazalca na polozaj »0«.

Kadar sveti lucka ELEKTRICNE PLOSCE, pomeni, da
je vkljucena vsaj ena kuhalna povrsina.

Kuhalne povrsine

Na kuhalni povrSini se nahajajo
A_D‘ /.\T_A elektricne grelne plosce. Te
\ " se med delovanjem obarvajo
R A, rdece:
U ‘T\/ A. Kuhalna povrsina.
B B. Lucka za toploto:

oznacuje, da je temperatura
kuhalne povrSine vec kot 60 °C, cetudi je element
izkljucen in Se vroc.

Kuhalne povrsine z grelnimi ploScami

Imajo podobne lastnosti kot Stedilnik na plin:
hitro odzivanje na ukaze in takojSna vizualizacija
temperature.

Ustrezni gumb zavrtite v smeri urinega kazalca od 1 do
6.

(1) inpesit

Nastavitev | Normalna ali hitra elektricna plosca

0 I1zklju€ena
1 Za pripravo zelenjave in rib
2 Za pripravo krompirja (na pari),

enolonénic, Cicerike, fizola
Za dalj$o pripravo velikih koli¢in hrane,

3 . ;

zelenjavne juhe
4 Za pripravo pecenk (srednje pe¢eno)
5 Za pripravo pecenk (dobro peceno)
6 Za prazenije ali hitro vrenje

Prakticni nasveti za uporabo kuhalne povrsine
» Uporabljajte kuhinjsko posodo s ploScatim in debelim
dnom, ki se bolje prilagajajo grelni povrsini;

+ Uporabljajte ustrezno Siroko posodo, ki v celoti
pokrije grelno povrsino; na ta nacin bo toplota v celoti
izkoriScena;

RF

* prepricajte se, da je posoda na dnu vedno suha
in cista: tako bo oprijemljivost posode optimalna,
posoda in grelna povrsina bosta dlje casa ohranjeni;

* ne uporabljajte iste posode kot na plinskem
Stedilniku: koncentracija toplote na plinskih gorilnikih
lahko poskoduje dno posode in s tem zmanjSa
oprijemljivost;

* ne puScajte vkljucene kuhalne povrsine brez posode,
ker se lahko poskoduje.
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Previdnostni ukrepi in nasveti

! Naprava je narejena in izdelana v skladu z
mednarodnimi varnostnimi predpisi.

Ta opozorila so prilozena iz varnostnih razlogov, zato jih
je treba pozorno prebrati.

Splosna varnost

« Kuhalna povrsina iz steklokeramike je odporna
na temperaturna nihanja in udarce. Kljub temu
ne pozabite, da jo rezila in drugi ostri kuhinjski
pripomocki lahko poSkodujejo. V takem primeru takoj
potegnite vtic iz vticnice, poklicite pooblaScenega
serviserja in narocite nove originalne dele. Uporaba
naprave ni varna, ce se ne upostevajo zgornja
navodila.

* Naprava ni profesionalna in je namenjena
gospodinjski uporabi.

* Ne sme se namestiti zunaj, cetudi je prostor pokrit.
Zelo nevarno je, ce je izpostavljena dezju in
nevihtam.

» Naprave se ne smete dotikati, ce ste brez obuvala ali
imate mokre oziroma vlazne roke.

» Napravo lahko za pripravo jedi uporabljajo sami
odrasli, ki morajo upostevati ta navodila za uporabo.

» Navodila so namenjena uporabi naprave iz razreda 1
(samostojeca) ali razreda 2 — podrazred 1 (vgrajena).

* Ne pustite otrok v blizino pecice.

* Preprecite, da bi napajalni kabel drugih gospodinjskih
aparatov priSel v stik z vrocimi deli pecice.

* Ne prekrivajte odprtin ventilatorja in odprtin za
odvajanje toplote.

* Vedno uporabljajte rokavice pri vstavljanju posode v
pecico in jemanju iz nje.

* Ne uporabljajte vnetljivih tekocin (alkohol, bencina,
itd.) med uporabo pecice.

* Ne vstavljajte vnetljivih materialov v spodnji prekat ali
V pecico: ce se pecica po nesreci vkljuci, se lahko tak
material vname.

» Kadar pecice ne uporabljate, preverite, da sta gumba
v polozaju ®.

» Kabla ne potegnite z vticnice, temvec ga izvlecite
tako, da primete za vtic.

» Pred ciScenjem ali opravljanjem drugih vzdrzevalnih
del izvlecite vtic iz vticnice.

» Ce se naprava pokvari, je ne poskusajte popraviti
sami. Neusposobljene osebe se pri popravilu lahko
poskodujejo ali Se bolj pokvarijo napravo. Poklicite
serviserja.

* Ne odlagajte tezkih predmetov na odprta vratca
pecice.

» Preprecite, da bi otroci ali neizkuSene osebe
uporabljale Stedilnik in pecico brez nadzora.

Ak je sporak umiestneny na podstavci, zabezpecte,
aby nedoslo k jeho skiznutiu.

Zariadenie m6zu pouzivat iba dospelé osoby, a to
podla pokynov uvedenych v tomto navode. Akékolvek
iné pouzitie (napriklad: ohrev prostredia) je povazované
za nespravne, a preto nebezpecné. Vyrobca nemdbze
byt povazovany za zodpovedného za pripadné

Skody, vyplyvajuce z nespravneho, chybného alebo
neracionalneho pouzitia.

Odstranitev naprave

» Odstranitev embalaze: upostevajte lokalne predpise
o recikliranju materialov.

» Evropska direktiva 2002/96/ES o odpadni elektricni
in elektronski opremi (RAEE) predvideva, da se
kuhinjski aparati ne smejo odlagati med obicajne
urbane odpadke. Obrabljene naprave se morajo
zbirati loceno, da se zagotovi ustrezna stopnja
recikliranja materialov sestavnih delov ter zavaruje
zdravje in okolje. Simbol prekrizanega ko$a se
nahaja na vseh izdelkih in opozarja, da je te izdelke
treba zbirati loceno.

Obrabljene naprave se lahko oddajo sluzbi za zbiraje
odpadkov, odpeljejo na ustrezna odlagalisca ali, ce
tako zahteva nacionalni zakon, vrnejo v trgovino, kjer
se kupi nova naprava istega tipa.

Vsi vecji proizvajalci elektricnih gospodinjskih
aparatov imajo organizirane sisteme za zbiranje in
odstranjevanje obrabljenih naprav.

Ohranitev in spostovanje okolja

+ Ce napravo uporabljate pozno popoldan do zgodnjih
jutranjih ur, zmanjSate obremenitev podijetij, ki
dobavljajo elektricno energijo.

+ Pri pecenje s funkcijo ZAR naj bodo vratca pecice
vedno zaprta: tako bodo jedi boljSe, poraba energije
pa manjsa (pribl. za 100 %).

« Tesnila morate redno menjati in cistiti; s tem
se zagotovi dobro tesnjenje in prepreci izguba
temperature.
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Vzdrzevanje in ciscenje

Izkljucite napravo
Pred ciScenjem izvlecite vtic iz vticnice.

Ciscenje pecice

! Ne uporabljajte pare za ciScenje.

* Zunanje emajlirane ali jeklene povrSine in gumijasta
tesnila lahko ocistite z gobico, namoceno v mlacno
vodo, in nevtralnim milom. Za tezje odstranljive
madeze uporabite ustrezna sredstva. Po ciScenju
temeljito izperite sredstvo in pecico obriSite s suho
krpo. Ne uporabljajte sredstev v prahu, ki lahko
poSkodujejo povrsino ali povzrocijo razjede.

» Po vsaki uporabi ocistite notranjost pecice, ko je
ta Se topla. Ocistite s toplo vodo in detergentom,
izperite in osusSite z mehko krpo. Ne uporabljajte
grobih sredstev.

+ Steklo na vratih cistite z gobami in gladkimi
pripomocki, nato pa ga obriSite z mehko krpo. Ne
uporabljajte grobih brusilnih materialov ali ostrih
kovinskih strgalnikov, ki lahko opraskajo povrsino in
povzrocijo razbitje stekla.

» Pripomocke lahko operete skupaj z drugo posodo v
pomivalnem stroju.

* Umazanijo in mascobo odstranite z upravljalne
ploSce z mehko gobico ali krpo.

Preverite tesnila pecice

Preglejte, v kakSnem stanju je tesnilo okoli vratc pecice.

Ce je to obrabljeno, poklicite najblizjega serviserja. Ne
uporabljajte pecice, dokler ni popravljena.

Zamenjajte zarnico pecice

1. Po izKljucitvi vtica iz vticnice snemite steklen pokrov
z okova za zarnico (glejte sliko).

2. lzvlecite Zarnico in jo zamenjajte z
drugo enakega tipa: napetost 230V,
moc 25 W, prikljucitev E 14.

3. Ponovno namestite pokrov in
vstavite vtic v vticnico.! Svetilke v pe
i ne uporabljajte namesto in za
razsvetljavo prostora.

Ocistite steklokeramicno kuhalno
povrsino

! Ne uporabljajte grobih ali korozivnih detergentov,
kot so razprsilna sredstva za piknike in pecice,
odstranjevalci madeZzev in sredstva proti rjavenju,
detergenti v prahu in grobe gobice: ti lahko trajno
poskoduijejo povrsino.

» Obicajno zadostuje, da se kuhalna povrsina ocisti z
navlazeno gobico in osusi s kuhinjskim papirjem.
* Ce je kuhalna povrsina mocno umazana, jo ocistite

(1) inpesit

s posebnim sredstvom za ciScenje povrsin iz
steklokeramike, izperite in osusite.

» Ce Zelite odstraniti trdovratno umazanijo, uporabite
ustrezen strgalnik (ki ni prilozen). Da se prepreci
nabiranje umazanije, ocistite napravo, preden se
ohladi. Odlicni rezultati se dosezejo tudi z uporabo
nerjavne gobice iz jeklene Zicke — ki je posebej
prilagojena ciScenju steklokeramicnih povrsin —
namoceno v vodo in milnico.

» Ce se na kuhalni ploSci stopijo predmeti ali materiali
iz plastike ali sladkor, jih odstranite s strgalnikom,
dokler je povrsina $e topla.

» Ko ste to storili, lahko povrsino ocistite z ustreznim
sredstvom za vzdrzevanje in zascito: nevidna plast,
ki jo za seboj pusti to sredstvo, zaSciti povrsino
pred zlitiem tekocin med kuhanjem. Vzdrzevanje se
opravlja, ko je naprava topla (ne vroca) ali ohlajena.

» Na koncu vedno ocistite s cisto vodo in osusite
povrsino: v nasprotnem primeru se ostanki
umazanije lahko sprimejo med naslednjim kuhanjem.

Izdelki za ¢iS¢enje
steklokeramicnih
povrsin

Strgalnik za steklo,
strgalnik z rezilom
Rezervna rezila

Na voljo pri

Trgovine za dom in prosti as

Trgovine za dom in prosti ¢as,
vedji marketi

Drogerije, zadruge,
veletrgovine, trgovine lokalnega
podjetja za distribucijo elektrike,
supermarketi, trgovine s hrano

COLLO luneta
HOB BRITE

Hob Clean
SWISSCLEANER

Ciscenje nerjavnega jekla

Na nerjavnem jeklu ostanejo madezi zaradi daljSega
stika z mocno klorirano vodo ali s sredstvi za ciScenje,
ki vsebujejo fosfor. Zato mocno izperite z vodo in dobro
osusite.

Pomoc

Sporocite:

* Model naprave (Mod.)

+ Serijsko Stevilko (S/N)

Te podatke najdete na tablici tehnicnih lastnosti, ki se
nahaja na napravi in/ali na embalazi.




Odstranitev in vgradnja vrat pecice:

1. Odprite vrata.

2. Obrnite objemki te€aja vrat pecice v celoti
nazaj (glejte sliko).

3. Zaprite vrata dokler se objemke ne ustavijo (vrata bodo
ostala odprta za priblizno 40°) (glejte fotografijo).

=

4. Pritisnite oba gumba na zgornjem profilu in izvlecite
profil (glejte sliko).

5. Odstranite stekleno ploS¢o in odistite, kot je navedeno
v poglavju: ,Nega in vzdrzevanje”.6.Umiestnite spat

sklo.

(1) inpesit

6. Zamenijajte steklo.

OPOZORILO! Pecice ne smete uporabljati, ko je
notranje steklo vrat odstranjeno!

OPOZORILO! Ko ponovno namestite notranje steklo
vrat, vstavite stekleno plosc¢o pravilno, tako da
besedilo napisano na plosc¢i ni obrnjeno in je z lahkoto
Citljivo.

7. Zamenjajte profil, ko se zaskocCi pomeni, da je del v
pravilnem poloZaju.

8. Popolnoma odprite vrata.

9. Zaprite podpornike (glejte sliko).

10. Sedaj lahko vrata popolnoma zaprete in pecica
se lahko za¢ne normalno uporabljati.
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Instalace

! Je velice dullezité tento navod uschovat, aby jej
bylo mozné kdykoli konzultovat. V pfipadé prodeje,
odevzdani nebo stéhovani se ujistéte, Ze zlistane
spolecné se zafizenim.

! Pozorné si prectete uvedené pokyny: Jsou zdrojem
dalezitych informaci tykajicich se instalace, pouziti a
bezpecnosti.

! Instalace zafizeni musi byt provedena odborné
kvalifikovanym personalem podle uvedenych pokyn(.

! Jakykoli zasah v ramci regulace nebo udrzby musi
byt proveden pfi vypnutém sporaku, odpojeném od
elektrického rozvodu.

Ustaveni a vyrovnani do vodorovné
polohy

! Zafizeni Ize nainstalovat vedle nabytku za
predpokladu, ze vySka tohoto nabytku nepfesahuje
vySku varné desky.

! Ujistéte se, Ze sténa dotykajici se zadni strany
zafizeni je z nehoflavého materialu, odoiného vici teplu
(T 90°C).

V ramci spravné instalace je tieba:

* Umistit zafizeni do kuchyné, do jidelny nebo do
pokoje v jednopokojovém byté (ne do koupelny);

» kdyz je varna deska vy3Si nez nabytek, tento se
musi nachazet ve vzdalenosti nejméné 200 mm od
zarizeni;

» kdyZz bude sporak nainstalovan pod zavéSenou

horni skFifiku kuchyriské

linky, musi byt dodrzena
HOOD | L, .
minimalni vzdalenost
wn600mm. T3 varné desky od skfiriky:
g E:i| 420mm.
g § fg|  Tato vzdalenost musi byt
£ i 700 mm v pfipadg, ze je
= material hornich skfinék

000000 O

|
|

kuchyriské linky hoflavy
(viz obrazek);

* neumistujte za sporak ani do prostoru do 200 mm od
jeho stén zavésy;

» Pfipadné odsavace musi byt nainstalovany podle
pokynu uvedenych v pfislusném navodu.

Vyrovnani do vodorovné polohy

Je-li tfeba vyrovnat zafizeni do
vodorovné polohy, zasroubujte
dodané nozky do pfislusnych
ulozeni v rozich spodni ¢asti
sporaku (viz obrazek).

Nohy* se zacvaknou pod spodni

I Cast sporaku.

()
<>

M

}

Elektrické zapojeni
Montaz napajeciho kabelu

Rozméry kabelu se urCuji na zakladé druhu pouzitého
elektrického zapojeni podle tohoto schématu zapojeni:

400V 3N~ 0
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363 ! Ef'
R S T N

HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

400V 2N~ £
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363 ‘ | =
R ¢S N

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

230V 1N~ L

HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363 =
R N

HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746
Pfiprava napajeciho kabelu

1. OdSroubujte Sroub
V na svorkovnici a
potahnéte za kryt za
ucelem jejiho otevfeni
(viz obrazek).

==

AN

ALY

2. Umistéte
pfemostovaci vodi¢ A
(viz obrazek) podle vyse
uvedeného schématu
zapojeni. Svorkovnice
je uzplisobena pro
pfipojeni jednofazového
napajeciho pfivodu
230V: Svorky 1,2

a 3 jsou vzajemné
propojené; pfemosténi
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4-5 se nachazi ve spodni ¢asti svorkovnice.

3. Umistéte vodice N a = podle schématu (viz
obrazek) a provedte pfipojeni dotazenim SroubU svorek
na doraz.

4. Umistéte zbyvajici vodi¢e do svorek 1-2-3 a
dotahnéte Srouby.

5. Upevnéte napajeci kabel do pfislusné kabelové
prichytky.

6. Zaviete kryt svorkovnice zaSroubovanim Sroubu V.

Pfipojeni napajeciho kabelu do elektrické sité

Na kabel namontujte normalizovanou zastréku,
vhodnou pro proudovy odbér, ktery je uveden na Stitku
s jmenovitymi Udaji (viz tabulka Technické udaje).
Zartizeni je tfeba pfipojit pfimo do elektrické sité

s pouzitim omnipolarniho jistice s minimalni vzdalenosti
kontaktll 3 mm, zapojeného mezi zafizeni a elektrickou
sit. Jisti€ musi byt zvolen tak, aby odpovidal
uvedenému proudovému odbéru, aby byl ve shodé

s normami NFC 15-100 (zemnici vodi¢ nesmi byt
prerusen jistiCem). Napajeci kabel musi byt umistén
tak, aby Zzadna jeho ¢ast nepfisla do styku s teplotami
prevysujicimi 50 °C.

Pfed zapojenim se ujistéte, ze:

» Je zasuvka fadné uzemnéna a odpovida zakonnym
predpisim;

* je zasuvka schopna snaset proudovy odbér
odpovidajici maximalnimu vykonu zafizeni,
uvedenému na Stitku s jmenovitymi udaiji;

* se napajeci napéti pohybuje v rozmezi uvedeném na
Stitku s jmenovitymi Udaji;

* je zasuvka kompatibilni se zastr¢kou zafizeni. Kdyz
zasuvka neni kompatibilni se zastrékou, obratte
se kvuli vyméné na autorizovaného technika.
Nepouzivejte prodluzovaci kabely nebo rozvodky.

! Po ukonceni instalace zafizeni musi zUstat elektricky
kabel a elektricka zasuvka snadno pfistupné.

! Kabel se nesmi ohybat ani stlacovat.

! Kabel se musi pravidelné kontrolovat a dle potfeby
vymeénit, a to vyhradné autorizovanymi techniky.

! Firma neponese zadnou odpovédnost za
nedodrzeni téchto predpist.

(1) inpesit

\

Bezpec€nostni fetéz

! Aby se predeslo nahodnému prevraceni zarizeni,
napfiklad z dlivodu zavéseni se hrajiciho si ditéte
na dviika trouby, je TREBA provést instalaci
bezpecnostniho retizku!
Sporak je vybaven bezpenostnim fetizkem, ktery je
tfeba upevnit prostfednictvim Sroubu (neni dodavan
se sporakem) ke sténé za zafizenim, ve stejné vysce
v jaké je fetizek pfFipojen k zafizeni. Zvolte Sroub a
ukotveni Sroubu v souladu s druhem materialu stény,
ktera se nachazi za zafizenim. Pokud ma hlava
Sroubu mensi primér nez 9 mm, je tfeba pouzit
podlozku. Betonové stény vyzaduji pouziti Sroubu o
priméru nejméné 8 mm a délce 60 mm.
Ujistéte se, ze je Fetizek pripevnén k zadni ¢asti
sporaku a ke sténé zplisobem znazornénym
na obrazku tak, aby zlstal po instalaci napnuty
vodorovné s urovni podlahy.
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Spusteéni a pouziti

Pouziti trouby

! Pfi prvnim zapnuti vam doporucujeme, abyste nechali
troubu bézet naprazdno pfiblizné na pal hodiny s
termostatem nastavenym na maximu a se zavienymi
dvirky. Poté vypnéte troubu, zavrete dvirka trouby a
vyvétrejte mistnost. Zapach, ktery ucitite, je zplsoben
vyparovanim latek pouzitych na ochranu trouby.

! Pfed pouzitim jednoznacné odstrante plastové félie,
které se nachazeji po bocich zafizeni.

! Nikdy nepokladejte pfimo na dno trouby zadné
predméty, protoze by mohlo dojit k poskozeni smaltu.

1. Zvolte pozadovany pecici program prostfednictvim
otoéného ovladage VOLBY PROGRAMU.

2. Otacenim oto¢ného ovladace TERMOSTATU zvolte
teplotu doporuc¢enou pro dany program nebo jinou
pozadovanou teplotu.

Seznam druhu peceni a pfislusnych doporu¢enych
teplot je mozné konzultovat v pfislusné tabulce (viz
Tabulka peceni v troubé).

Béhem peceni je vzdy mozné:

* Ménit pecici program prostfednictvim oto¢ného
ovladage VOLBY PROGRAMU;

* meénit teplotu prostfednictvim oto¢ného ovladace
TERMOSTATU;

» prerusit peCeni pretoCenim otocného ovladace
PROGRAMU do polohy 0;

! Nadoby pokazdé pokladejte na dodany rost.
Kontrolka TERMOSTATU

Jeji rozsviceni signalizuje, ze je trouba v Cinnosti.

K jejimu vypnuti dojde po dosazeni zvolené teploty
uvnitf trouby. Poté se kontrolka bude stfidavé rozsvécet
a zhasinat, coz poukazuje na ¢innost termostatu, ktery
udrzuje konstantni teplotu.

Osvétleni trouby
Rozsviti se preto¢enim oto¢ného ovladace VOLBY

PROGRAMU do polohy odli$né od polohy ,0%. Zlistane

rozsvicena po celou dobu ¢innosti trouby. Volbou ‘3
prostfednictvim oto&ného ovladace dojde k rozsviceni
osveétleni bez aktivace jakéhokoli topného ¢lanku.

Uporabite merilec ¢asa

1. ODSTEVALNIK CASA ZA KONEC PECENJA
zavrte(l v celoti ve sme(ru urinega kazalca.

2. Nato ga zavrte(l v nasprotno sme(r in nastavit
zeleny ¢as; minute, ki se nahajajo na Gumbo
ODSTEVALNIKCASA za KONEC PECENJA, se
morajo ujeme z oznake na upravljalni plos¢i.

3. Ko se cas izteCe, se sprozi zvocni signal in
pecica se izkljuci.

4. Kadar je pecica izkljuéena, se odstevalnik
EASA lahko uporabe kot obi¢ajen Stevec minut.

! Ee pecico zelite uporabiti v roéné nastavitvi
br(iza odstevalnika EASA, zavrte(l Gumbo za
ODSTEVALNIK EASA ZA KONEC PECENJA do
simbola ).

Programy

2 Program TROUBA NA MOUCNIKY

Teplota: dle potfeby od 50°C do Max.

Slouzi k zapnuti zadniho topného ¢lanku a ke spusténi
ventilatoru s cilem zajistit uvnitf trouby mirné a
rovnomeérné teplo.

Tento program je vhodny pro peceni jemnych jidel
(napf. moucénikd, které potfebuji vykynout) a k pfipravé
,cajového peciva“ na 3 urovnich soucasné. Nékterée
priklady: bigng&, biscotti dolci e salati, salatini in sfoglia,
biscotto arrotolato e piccoli tranci di verdure gratinate,
ecc....

Tradice

Teplota: dle potfeby od 50°C do Max.

V této poloze dojde k rozsviceni dvou vyhfevnych
¢lanku, spodniho a horniho. Jedna se o klasickou
babic€inu troubu, u které vSak byly povzneseny na
vynikajici uroven rozvod tepla a spotfeba energie.
Staticka trouba je nepfekonatelna v pfipadech, kdy

je tfeba pfipravit jidla, v nichZ se jednotlivé slozky
skladaji ze dvou nebo vice komponentl a tvofi jedno
jidlo, jako napfiklad: Zeli s vepfovymi Zebirky, treska
na Spanélsky zplsob, treska po neapolsku, teleci
medailénky s ryzi, atd. Vynikajicich vysledku Ize docilit
pfi pfipravé jidel s hovézim nebo telecim masem,
jako: Du$ena jidla, paprikase, gulas, maso z divociny,
veprova kyta a veprovy hrbet, atd., které vyZaduji
pomalou pfipravu s neustalym podlévanim. Zustava
optimalni volbou pro pfipravu zakusku, ovoce a pro
pfipravu jidel v uzavienych nadobach, specifickych pro
pouziti v troubé&. Pfi pfipravé jidel ve statické troubé
pouzivejte pouze jednu uroven,

54



protoze pfi pouziti vétSiho mnozstvi Urovni by distribuce
tepla nebyla pravé nejvhodnéjsi. Pouzitim rliznych
urovni, které mate k dispozici, mizete kompenzovat
mnozstvi tepla mezi horni a spodni ¢asti. Jestlize
pfiprava vyzaduje vys$Si teplo zespodu nebo shora,
pouzijte spodni nebo horni Urovern.

ﬁ Ventilovana trouba

Teplota: dle potfeby od 50°C do Max.

Dojde k aktivaci vyhfevnych ¢lankd a zapnuti
ventilatoru. Vzhledem k tomu, Ze je teplo stalé a
stejnomérné, vzduch jidlo propéka a pec€e do rizova
rovnomérné na vSech mistech. Proto miizete péct

i vzajemné odlisna jidla, staci, aby méla obdobnou
teplotu peceni. PFi dodrZzeni pokynd uvedenych v ¢asti
~Soucasné peceni na vice Urovnich® je mozné pouzivat
souCasné nanejvys 2 Urovné soucasné..

Tato funkce je obzvlasté vhodna pro pfipravu jidel
vyzadujicich gratinovani nebo jidel, u nichz je nutna
pomérné dlouhodoba pfiprava, napfiklad: Lasagne, !
PECENI SHORA, GRILOVANI a VENTILOVANY GRIL
je tfeba provadét pfi zavienych dvitfkach.

! Pfi PECENI SHORA a GRILOVANI uloZte rost do
polohy 5 a sbérnou nadobu do polohy 1 za U¢elem
zachyceni zbytkU pfi peceni (Stavy a/nebo tukl). Pfi
VENTILOVANEM GRILU uloZte ro$t do polohy 2 nebo
3 a sbérnou nadobu do polohy 1 za uéelem zachyceni
zbytkl pfi peceni.

| | Program TROUBA SHORA
Teplota: dle potfeby od 50°C do Max.
Slouzi k zapnuti horniho topného &lanku.
Tuto funkci je mozné pouzit k dopeceni.

vVvVY
Program GRIL

Teplota: dle potfeby od 50°C do Max.

Slouzi k zapnuti horniho topného ¢lanku a k aktivaci
rozné.

Pomérné vysoka teplota a pfimé plisobeni tepla
umoznuje bezprostifedni zabarveni povrchu jidel do
rlzova, pficemz jejich vnitfek zUstava meékky, ponévadz
dochazi k zabranéni ubytku tekutin. Grilovani je
obzvlasté vhodné k pripravé téch druhu jidel, které
vyzaduji vysokou teplotu na povrchu: teleci nebo hovézi
biftek, pecené zebirko, filé, hamburger atd.

Pecte pfi napul otevienych dvitkach s vyjimkou peceni
s pouzitim rozné.

Nékteré priklady pouziti jsou uvedeny v ¢asti ,Praktické
rady pro peceni*.

x Ventilovany gril

Teplota: dle potfeby od 50°C do 200°C.

Slouzi k zapnuti horniho centralniho vyhfevného
¢lanku a k aktivaci ventilatoru. Pfedstavuje spojeni

(1) inpesit

jednosmérného vyzaiovani tepla s vynucenym ob&hem
vzduchu uvnitf trouby. To zabrani spaleni povrchu jidel
a umozni spravny pranik tepla. Mimofadné dobrych
vysledku Ize docilit pouzitim ventilovaného grilu pfi
pfipravé Sasliku z masa a zeleniny, klobas, vepfovych
Zebirek, jehnécich Fizkl, dabelského kurete, kiepelek na
Salvéji, veprovych platk apod.

PFi pfipraveé ryb je ventilovany gril obzvlasté vhodny
pro peceni jezdiku, tuhaka, mecouna, plnénych malych
sépii, atd.

Spodni prostor

Pod troubou se nachazi

prostor, ktery se da

pouzit na odkladani

prislusenstvi nebo hrncu.

Jeho otevfeni se provadi

oto¢enim smérem dol
\ (viz obrazek).

! Nikdy nevkladejte do spodniho prostoru hoflavy
material.

Soucasné peceni na vice trovnich

Kdyz je tfeba pouzit dvé urovné, pouzijte program
VENTILOVANY ﬁ protoZe se jedna o jediny program
vhodny pro tento druh peceni. Déle je vhodné:

* Nepouzivat urovné 1 a 5: Jsou totiz vystaveny
pfimému pusobeni teplého vzduchu a mohla by se
na nich spalit jemna jidla.

» PouzZijte urovné 2 a 4 a na uroven 2 umistéte jidla,
ktera vyzaduiji vice tepla.

 P¥i pfipravé jidel, ktera vyzaduji odliSné doby a
teploty peceni, nastavte teplotu do stfedu mezi dvé
doporucené (viz Tabulka peceni v troubé) a umistéte
choulostiva jidla do polohy 4. Jako prvni vytahnéte
jidlo, které vyZaduje nejkratsi peceni.

» P¥i pe€eni pizzy na vice urovnich pfi teploté
nastavené na 220°C je vhodné predehfat pec na
dobu 15 minut. Obvykle peceni v poloze 4 trva
nejdéle: Proto se doporucuje nejdfive vytahnout
upecenou pizzu z urovné, ktera je vice vespod, a
pouze o nékolik minut poté tu, ktera byla pecena
v poloze 4.

» Sbérnou nadobu umistéte doll a rost nahoru.
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(074

UPOZORNINI! Trouba je vybav-

ena systémem zastaveni mgizek,
ktery umozouje jejich vyjmuti, aniz
by se dostaly ven z trouby.(1)

Pro kompletni vysunuti mgizek

je teeba je zvednout, uchopit za
pgedni éast a potahnout je, jak je

zgejmé z uvedeného obrazku (2).

Tabulka peceni v troubé

TABULKA S TECHNICKYMI UDAJI

Rozméry

§itka 42,4 cm
vydka 34,0 cm
hloubka 39,1 cm

Objem

571

Uzitkové rozméry
zasuvky na ohiev

Sitka 42 cm
vy$ka 23 cm

pokrm hloubka 44 cm
Napajeci napéti a e . VI
frezvlence P viz $titek s jmenovitymi udaji
Keramicka varna
deska
Leva predni 1200 W
Leva zadni 1700 W
Prava zadni 1200 W
Prava predni 1700 W
Max. prikon
keramické varné
desky 5800 W
Smérnice 2002/40/ES o oznacovani
elektrickych trub.
Norma EN 50304
. Spotfeba energie Pfirozena konvekce —
ENERGETICKY funkce ohfevu
STITEK

Tradice

Energeticka spotfeba Prohlaseni o tridé
Nucena konvekce — funkce ohfevu:
Trouba na moucniky

q:
B

Toto zafizeni je ve shodé

s nasledujicimi smérnicemi Evropské
unie: 2006/95/EHS z 12.12.06 (Nizké
napéti) ve smyslu naslednych uprav -
04/108/EHS z 15.12.04
(Elektromagneticka kompatibilita) ve
smyslu naslednych tprav - 93/68/EHS
z 22.07.93 ve smyslu naslednych uprav.
2006/96/EHS

Poloha Pripravované jidlo Hmotnost | Poloha pro Doba Poloha Doba
otoéného (kg) peceni predehrati otoéného peceni
knofliku pocinaje (v knofliku (minuty)
volby funkce zespodu minutach) termostatu
Na mouéniky | Kolace 0.5 3 15 180 20-30
Ovocné dorty 1 2/3 15 180 40-45
Chlebicek s rozinkami 0.7 3 15 180 40-50
Pigkotové tésto 0.5 3 15 160 25-30
PInéné palacinky (na 2 1.2 2-4 15 200 30-35
urovnich)
Chlebicky (na 2 trovnich) 0.6 2-4 15 190 20-25
Slané pecivo z listkového 0.4 2-4 15 210 15-20
syrového tésta (na 2 urovnich)
Vétrniky (na 3 drovnich) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Susenky (na 3 Urovnich) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Snéhové pusinky (na 3 0.5 1-3-5 15 90 180
urovnich)
Staticka Kachna 1 3 15 200 65-75
trouba Pecené teleci nebo hovézi 1 3 15 200 70-75
Pecené veprové 1 3 15 200 70-80
Susenky (z kfehkého tésta) - 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Ventilovana Pizza (na 2 drovnich) 1 2-4 15 220 15-20
trouba Lasagne 1 3 10 200 30-35
Jehnéci 1 2 10 180 50-60
Pecené kufe + brambory 1 2-4 10 180 60-75
Makrely 1 2 10 180 30-35
Chlebi¢ek s rozinkami 1 2 10 170 40-50
Vétrniky (na 2 urovnich) 0.5 2-4 10 190 20-25
Susenky (na 2 Urovnich) 0.5 2-4 10 180 10-15
Jemny piskot (na 1 drovni) 0.5 2 10 170 15-20
Jemny piskot (na 2 drovnich) 1.0 2-4 10 170 20-25
Slané dorty 1.5 3 15 200 25-30
Horni trouba | Dopeceni - 3/4 15 220 -
Gril Platyzi a sépie 1 4 5 Max 8-10
Sasliky z kalamart a krevet 1 4 5 Max 6-8
Filé z tresky 1 4 5 Max 10
Grilovana zelenina 1 3/4 5 Max 10-15
Teleci biftek 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Makrely 1 4 5 Max 15-20
Toast ¢. 4 4 5 Max 2-3
Ventilovany Grilované kure 1.5 3 5 200 55-60
gril Sépie 1.5 3 5 200 30-35

! Uvedené doby peceni maji pouze orientacni charakter a mohou byt zménény dle osobniho p
ventilovaného grilu je tfeba vzdy umistit sbérnou nadobu do 1.drovné zespodu.

ani. PFi pouziti grilu nebo
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Pouziti sklokeramické
varné desky

! Lepidlo aplikované na té€snéni nechava na skle

. . -2 e o Poloha | Normélni nebo rychlovarna plotynka
mastné skvrny. Pfed pouzitim zafizeni doporuCujeme

tyto skvrny odstranit specifickym neabrazivnim 0 Vypnuto

prostiedkem, uréenym pro udrzbu. Béhem prvnich 1 Zelenina, ryby

hodin provozu je mozné citit zapach gumy, ktery vSak — - -
rychle vyprcha. 2 Brambory (dusSené), polévky, cizrna,

fazole

Vareni velkych mnozstvi jidla a ,eintopfu"

Zapnuti a vypnuti varnych zén 4 Pegeni (stfedni)

Zapnuti varné zony se provadi otoéenim pfislusného 5 Peceni (prudsi)

otocného ovladace ve sméru hodinovych rucicek. Opékani dozlatova nebo rychlé zahrati
Jeji vypnuti se provadi oto¢enim proti sméru na provozni teplotu

hodinovych ruci¢ek, a to az do polohy ,0“
Rozsviceni kontrolky &innosti ELEKTRICKYCH
PLOTEN poukazuje na to, Ze nejméné jedna plotna
varné desky je v Cinnosti.

Praktické rady pro pouziti varné desky
» Pouzivejte hrnce s plochym a silnym dnem, abyste
zajistili jejich dokonalou pfilnavost k zoné ohfevu;

Varné zény ﬁ ﬁ

Soucasti varné desky jsou elektrické vyzafovaci topné - vzdy pouzivejte hrnce s dostate&nym pramérem

/e clanky. BEhem Cinnosti se které zcela zakryji zonu ohFevu, aby se tak zajistilo
N 7 zabarvi na Cerveno: dokonalé vyuziti veskerého tepla, které je k dispozici;
\ A. Varna zona.
A—TF ‘ A B. Kontrolka tepla:
— 7[?\/ Signalizuje, Ze teplota pFisluné

B varné zény je vysSi nez 60°C, a
to i v pfipadé, Ze je topny ¢lanek vypnuty, ale je dosud { i
teply. - uijistéte se, e dno hrnce je dokonale suché a Gisté:

Bude tak zajisténa optimalni pfilnavost k varnym

Varna zéna s vyzarovacimi clanky. z6nam a delsi Zivotnost hrncd i varné desky;

Vyznaéuji se vlastnostmi typickymi pro plyn: Rychla + vyvarujte se pouzivani hrnci, které se pouzivaji na

odezva na ovladaci prikazy a okamzité zobrazeni plynovych hofacich: Koncentrace tepla na plynovych

vykonu. horacich muze zdeformovat dno hrnce, ktery tak
ztrati svou pfilnavost;

Pootocte pfislusny oto¢ny ovladac ve sméru pohybu .

nikdy nenechavejte varnou zoénu zapnutou bez

hodinovych rucicek od 1 po 6. hrnce, protoZe by mohlo dojit k jejimu poskozeni.
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Opatreni a rady

(1) inpesit

! Zafizeni bylo navrzeno a vyrobeno v souladu

s mezinarodnimi bezpecnostnimi normami.

Tato upozornéni jsou uvadéna z bezpec&nostnich
dlvodu a je tfeba si je pozorné predist.

Zakladni bezpeénost

Sklokeramicka varna deska je odolna vici zménam
teploty a naraziim. V kazdém pfipadé je tfeba

si pamatovat, ze Cepele nebo kuchyriské naradi
muze poskodit povrch varné desky. Kdyz k tomu
dojde, je tfeba okamzité vytahnout zastrcku ze
zasuvky elektrické sité, obratit se vyhradné na
autorizované stifedisko servisni sluzby a pozadat

o pouziti originalnich nahradnich dilli. Nedodrzeni
vyse uvedenych pokynt mize negativné ovlivnit
bezpectnost zafizeni.

Toto zafizeni bylo navrzeno pro neprofesionalni
pouziti uvnitf bytu/domu.

Zafizeni se nesmi instalovat venku, a to ani
v pfipadé, Ze se jedna o chranény prostor. Je velmi
nebezpecné nechat jej vystavené desti a boufi.

Nedotykejte se zafizeni bosyma nohama ani
mokryma nebo vihkyma rukama ¢i nohama.

Zafizeni se musi pouzivat k peceni potravin
dospélymi osobami, a to dle pokynd uvedenych
v tomto navodu.

Toto zafizeni patfi do tfidy 1 (izolované) nebo do
tfidy 2 — podtfidy 1 (vestavéné mezi 2 kusy nabytku).

Udrzujte jej z dosahu déti.

Zabrante tomu, aby se napajeci kabely dalSich
elektrospotrebiCl dostaly do styku s teplymi
soucastmi zafizeni.

Nezakryvejte ventilaCni otvory a otvory pro unik
tepla.

PFi vkladani nebo vyjimani nadob pouzivejte pokazdé
ochranné rukavice, uréené k pouziti pfi peceni.

Béhem cCinnosti zafizeni nepouzivejte v jeho blizkosti
hoflavé tekutiny (alkohol, benzin atd.).

Nevkladejte hoflavy material do spodniho
odkladaciho prostoru ani do trouby: V pfipadé
nahodného uvedeni zafizeni do €innosti by se mohl
zapalit.

Kdyz se zafizeni nepouziva, pokazdé se ujistéte, ze
se oto¢né ovladace nachazeji v poloze °.
Nevytahujte zastrCku ze zasuvky tahanim za kabel,
ale tak, Ze uchopite zastrcku.

Necistéte troubu ani neprovadéjte udrzbu dfive, nez
vytahnéte zastrcku z elektrického rozvodu.

PFi poruse zafizeni se je nepokousejte sami
opravovat. Opravy provedené nekvalifikovanymi

osobami mohou zpUsobit ubliZzeni na zdravi nebo dalsi
poruchy zafizeni. Obratte se na Servisni sluzbu.
Nepokladejte na oteviena dvifka trouby téZzké
predméty.

Zabrarite détem a nepovolanym osobam pouZzivat
sporak bez dozoru.

« JestliZze je pfistroj umistén na podstavci, zabezpecte

jej proti sklouznutim.

Zarizeni se musi pouzivat k pe€eni potravin
dospélymi osobami, a to dle pokynli uvedenych

v tomto navodu. Kazdé jiné pouziti (napfriklad:
ohiev prostredi) je povazovano za nespravné, a
tedy nebezpecné. Vyrobce nemuze byt povazovan
za odpovédného za pripadné Skody vyplyvajici

z nespravného, chybného nebo neracionalniho
pouziti.

Likvidace

Likvidace obalového materialu: Obaly zlikvidujte
v souladu s mistnimi pfedpisy za u€elem jejich
recyklace.

Evropska smérnice 2002/96/ES o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (RAEE)
predepisuje, aby elektrospotiebite nebyly likvidovany
v ramci bézného pevného domovniho odpadu.
Vlyfazena zafizeni musi byt sesbirana oddélené

za UcCelem optimalizace stupné opétovného pouziti

a recyklace materialll, ze kterych se skladaji, a za
ucelem zamezeni moznych Skod na zdravi a na
zivotnim prostfedi. Symbol pfeskrtnutého kosSiku na
vSech vyrobcich pfipomina povinnost separovaného
sbéru.

Vyfazené elektrospotiebic¢e bude mozné odevzdat do
verejnych sbérnych stfedisek, dopravit je na pFislusné
komunalni skladky nebo, vyzaduje-li to pfislusny zakon
s narodni plsobnosti, vratit je prodejci pfi zakoupeni
nového vyrobku ekvivalentniho druhu.

VSichni hlavni vyrobci elektrospotfebicu jsou aktivni ve
vytvareni a spravé systému sbéru a likvidace pouzitych
zafizeni.

Uspora energie a ohled na zivotni
prostredi

Pfi pouziti trouby v obdobi od pozdniho odpoledne az
do €asnych rannich hodin se podilite na optimalizaci
spotieby elektrické energie.

PFi pe€eni v rezimu GRIL doporu€ujeme péct pokazdé
pfi zavienych dvifkach: Vysledkem je kromé lepsiho
upeceni také vyznamna uUspora energie (pfiblizné
10%).

Udrzujte tésnéni v Cistém a funkCnim stavu, aby

dokonale pfiléhala k dvitkim a nezplsobovala unik
tepla.
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Udrzba a péce

Vypnuti zafizeni
Pfred jakymkoli ukonem odpojte zafizeni ze sité
elektrického napajeni.

Cisténi trouby

! K Cidténi nepouzivejte proud pary.

* VnéjSi smaltované nebo nerezove Casti a pryzova
tésnéni je mozné Cistit houbou namoc&enou ve vlazné
vodé a neutralnim mydlem. V pfipadé odstranovani
upornych skvrn pouzijte specifické Cistici prostfedky.
Doporucujeme po ocisténi oplachnout vétsim
mnozstvim vody a vysusit. NepouZivejte abrazivni
praskové prostiedky ani korozivni latky.

» Vnitfek trouby je tfeba vycistit po kazdém pouziti,
dokud je jesté vlazny. Pouzivejte teplou vodu a
Cistici prostfedek a na zavér osuste jemnym hadrem.
Vyhnéte se pouziti abrazivnich prostfedkd.

* Vydcistéte sklo dvifek houbami a neabrazivnimi
prostfedky a vysuste je jemnym hadrem.
Nepouzivejte drsné materialy nebo ostré kovové
Skrabky, protoze by mohly poskrabat povrchy a
zpUsobit prasknuti skla.

+ Prislusenstvi se mGze umyvat jako bézné nadobi i
v mycce nadobi.

» Ovladaci panel je tfeba Cistit od Spiny a tuku
neabrazivni houbou nebo jemnym hadrem.

Kontrola tésnéni trouby

Pravidelné kontrolujte stav t&snéni po obvodu dvifek
trouby. V pfipadé jeho poSkozeni se obratte na nejblizsi
Servisni stfedisko. Doporucuje se nepouzivat troubu az
do uskutecnéni opravy.

Postup pfi vyméné zarovky osvétleni
trouby

1. Po odpojeni trouby od elektrického rozvodu sejméte
sklenény kryt objimky zarovky (viz obrazek).

2. Vytahnéte zarovku a nahradte ji
jinou, obdobnou: napéti 230V, vykon
25 W, zavit E 14.

3. Namontujte zpét kryt a znovu
pfipojte troubu k elektrickému
rozvodu.! Nepouzivejte osvtleni
trouby pro a jako osvtleni prostYedi.

Vycisténi sklokeramické varné desky

! Vyhnéte se pouziti abrazivnich nebo korozivnich
Cisticich prostfedkd, jako jsou vyrobky ve formé spreju
na Cisténi zahradniho grilu a trouby, pfipravky na
odstranéni skvrn a rzi, praskové Cistici prostfedky a
houby s abrazivnim povrchem: mohly by trvale poskodit
povrch.

* Obvykle staci umyt varnou desku vlhkou houbou a
osusit ji kuchyrfiskymi papirovymi utérkami.

* Kdyz je plocha mimoradné Spinava, vytrete ji
specifickym pFipravkem na Cisténi sklokeramickych
povrcha, oplachnéte ji a osuste.

+ P¥i odstrafovani odolnéjSich nanost $piny pouzijte
pfislusnou Skrabku (neni soucasti pFisluSenstvi).
Zasahnéte, jakmile je to mozné, a necekejte az do
uplného vychlazeni zafizeni, abyste zabranili vzniku
nanosu ze zbytkd. Vynikajicich vysledkl je mozné
dosahnout s pouzitim houby s dratem z nerezavéjici
oceli — specifické pro sklokeramické plochy —
namocené do vody s mydlem.

+ V pfipadé nahodného roztaveni plastovych predmétu
nebo materiall ¢i cukru odstrarite tyto okamzité
s pouzitim Skrabky, dokud je povrch jesté teply.

» Po vycisténi je tfeba natfit plochu specifickym
pfipravkem pro udrzbu a ochranu: Neviditelny
film, ktery zanecha tento produkt, ochrani povrch
v pfipadé vyliti béhem vareni. Tyto ukony udrzby
doporucujeme provést pfi vlazném (ne teplém) nebo
studeném zafizeni.

» Pokazdé pamatujte na oplachnuti Cistou vodou a na
ddkladné osuseni varné plochy: Zbytky pouzitych
produktt by mohly pfi nasledném vareni vytvofit
nanos.

Prostiedek na cisténi
keramické varné desky

Prodejna, kde jej muzete
zakoupit

Cistici stérka, Skrabka

Prodejny pro stavebniky

a kutily,

Nahradni ostfi do Skrabky | Prodejny pro stavebniky
a kutily,
Drogerie,

Supermarkety

COLLO luneta

HOB BRITE

Prostfedek na cisténi
sklokeramickych varnych
desek
SWISSCLEANER

Drogerie, Obchody

s obuvi, Zelezafstvi,
Specializované prodejny
elektrospotiebic,
Supermarkety a obchodni
domy

Cisténi nerezavéjici oceli

Kdyz je nerezavéjici ocel delSi dobu ve styku se
silné vapenitou vodou nebo s Cisticimi prostfedky
obsahujicimi fosfor, mohou na ni zUstat skvrny.

Doporuc¢ujeme ji pokazdé dikladné oplachnout a osusit.

Servisni sluzba

Uvedte:

* Model zafizeni (Mod.)

* Vyrobni ¢islo (S/N)

Tyto informace jsou uvedeny na Stitku s jmenovitymi
udaji, nachazejicim se na zafizeni a/nebo na obalu.

59



Demontaz a montaz dvirek trouby:

1.Dvifka otevrete

2. Otocte svorkami dvifek smérem dozadu (viz foto)

Dvefe zavirejte, dokud je svorky nezastavi (zlistanou
oteviené v uhlu pfiblizné 40°) (viz foto)

3.Stisknéte dvé tlacitka na horni ¢asti dvifek a vytahnéte
jej (viz foto)

=

4 Vyjméte sklo a vycistéte jej podle navodu v kapitole.
Cisténi a udrzba

5.Remove the glass sheet and do the cleaning as
indicated in chapter: "Care and maintenance".

6.Zasurite sklo.

03/2014 - 195118601.00
XEROX FABRIANO

UPOZORNENI Troubu nepouzivejte s vyjmutym sklem
z dvirek.

UPOZORNENI Pfi montafi vnitiniho skla viozte sklo
do dvifek spravné tak, aby nebyl text vzhiiru nohama
a byl ¢gitelny.

7.Namontujte horni €ast dvifek. Klapnuti ukazuje spravné
pfipevnéni svorek.

8. Dvirka otevrete dokoran.

9. Zavfete drzaky (viz foto).

10.Dvitka nyni mUzZete zavfit a trouba muze bat normainé
pouzivana.
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