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Using this manual

Safety instructions

Please take the time to read this owner's manual, paying particular attention to
the safety information contained in the following section, before using your
appliance.

Keep this manual for future reference.

If transferring ownership of the appliance, please remember to pass the manual
on to the new owner.

The following symbols are used in this User Manual:

A\ WARNING
Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury or death.

/\ CAUTION

Hazards or unsafe practices that may result in minor personal injury or property
damage.

/2\ CAUTION

To reduce the risk of fire, explosion, electric shock, or personal injury when
using your hob, follow these basic safety precaution.

NOTE

Useful tips, recommendations, or information that helps users manipulate the
product.

Model nhame & serial number

Both the model name and the serial number are labeled underneath the hob
base.

For later use, write down the information or attach the additional product label
(located on the top of the product) onto the current page.

Model Name

Serial Number

The safety aspects of this appliance comply with all accepted technical and
safety standards. However, as manufacturers we also believe it is our responsi-
bility to familiarize you with the following safety instructions.

A WARNING

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabili-
ties, or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children without supervi-
sion.

The means for disconnection must be incorporated in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.
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Safety instructions

This Appliance should be allowed to disconnection from the
supply after installation. The disconnection may be achieved
by having the plug accessible or by incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring rules.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

The method of fixing stated is not to depend on the use of
adhesives since they are not considered to be a reliable
fixing means.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken
to avoid touching heating elements inside the hob.

WARNING: Accessible parts may become hot during use.
Young children should be kept away.

A steam cleaner is not to be used.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface since they can get hot.

After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector.
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The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

The appliance must not be installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in a fire.

NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blan-
ket.

WARNING: Danger of fire: Do not store items on the cooking
surfaces.

WARNING: Use only hob guards designed by the manufactur-
er of the cooking appliance or indicated by the manufacturer
of the appliance in the instructions for use as suitable or hob
guards incorporated in the appliance. The use of inappropri-

ate guards can cause accidents.




The surfaces are liable to get hot during use.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

/\ CAUTION

Be sure the appliance is properly installed and grounded by a
qualified technician.

The appliance should be serviced only by qualified service
personnel. Repairs carried out by unqualified individuals may
cause injury or serious malfunction. If your appliance is in
need of repair, contact your local service center. Failure to
follow these instructions may result in damage and void the
warranty.

Flush - mounted appliances may be operated only after they
have been installed in cabinets and workplaces that conform
to the relevant standards. This ensures sufficient protection

against contact for electrical units as required by the essen-
tial safety standards.

If your appliance malfunctions or if fractures, cracks or splits
appear:

« switch off all cooking zones;

« disconnect the hob from the mains supply: and

» contact your local service center.

If the hob cracks, turn the appliance off to avoid the possibil-
ity of electric shock. Do not use your hob until the glass
surface has been replaced.
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Safety instructions

Do not use the hob to heat aluminum foil, products wrapped
in aluminum foil or frozen foods packaged in aluminum
cookware.

Liquid between the bottom of the pan and the hob can
produce steam pressure. Which may cause the pan to jump.

Always ensure that the hob and the base of the pan are kept
dry.

The cooking zones will become hot when you cook.

Always keep small children away from the appliance.

Keep all packaging materials well out of the reach of chil-
dren, as packaging materials can be dangerous to children.

This appliance is to be used only for normal cooking and
frying in the home. It is not designed for commercial or
industrial use.

Never use the hob for heating the room.

Take care when plugging electrical appliances into mains
sockets near the hob. Mains leads must not come into contact
with the hob.

Overheated fat and oil can catch fire quickly. Never leave
surface units unattended when preparing foods in fat or oil,
for example, when cooking chips.

Turn the cooking zones off after use.
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Always keep the control panels clean and dry.

Never place combustible items on the hob, it may cause fire.
There is the risk of burns from the appliance if used careless-
ly.

Cables from electrical appliances must not touch the hot
surface of the hob or hot cookware.

Do not use the hob to dry clothes.

Users with Pacemakers and Active Heart Implants must keep
their upper body at a minimum distance of 30 cm from
induction cooking zones when turned on. If in doubt, you
should consult the manufacturer of your device or your
doctor. (Induction hob model only)

Do not attempt to repair, disassemble, or modify the appli-
ance yourself.

Always turn the appliance off before cleaning.

Clean the hob in accordance with the cleaning and care
instructions contained in this manual.

Keep pets away from the appliance because pets may step
on the controls of the appliance, causing a malfunction.




Disposing of the packaging material

A WARNING

All materials used to package the appliance are fully recyclable. Sheet and hard
foam parts are appropriately marked. Please dispose of packaging materials and
old appliances with due regard to safety and the environment.

Proper disposal of your old appliance

A WARNING

Before disposing of your old appliance, make it inoperable so that it cannot be a
source of danger. To do this, have a qualified technician disconnect the appli-
ance from the mains supply and remove the mains lead.

The appliance may not be disposed of in the household rubbish.

Information about collection dates and public refuse disposal sites is available
from your local refuse department or council.

Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic
Equipment)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed
of with other household waste at the end of their
working life. To prevent possible harm to the environ-
ment or human health from uncontrolled waste disposal,
please separate these items from other types of waste
and recycle them responsibly to promote the sustainable
reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check
the terms and conditions of the purchase contract. This
product and its electronic accessories should not be
mixed with other commercial wastes for disposal.

For information on Samsung’s environmental commitments and product specific
regulatory obligations e.g. REACH visit: samsung.com/uk/aboutsamsung/sam-
sungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html
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Installing the hob

A WARNING

Be sure the new appliance is installed and grounded only by qualified
personnel.

Please observe this instruction. The warranty will not cover any damage that
may occur as a result of improper installation.

Technical data is provided at the end of this manual.

Safety instructions for the installer

8 English

A device must be provided in the electrical installation that allows the
appliance to be disconnected from the mains at all poles with a contact
opening width of at least 3 mm. Suitable isolation devices include line
protecting cut - outs, fuses (screw type fuses are to be removed from the
holder), earth leakage trips and contactors.

With respect to fire protection, this appliance corresponds to
EN60335-2-6.

This type of appliance may be installed with a high cupboard or wall on
one side.

The installation must guarantee shock protection.

The kitchen unit in which the appliance is fitted must satisfy the stability
requirements of DIN68930.

For protection against moisture, all cut surfaces are to be sealed with a
suitable sealant.

On tiled work surfaces, the joints in the area where the hob sits must be
completely filled with grout.

On natural, artificial stone, or ceramic tops, the snap action springs must
be bonded in place with a suitable artificial resin or mixed adhesive.
Ensure that the seal is correctly seated against the work surface without
any gaps. Additional silicon sealant must not be applied; this would make
removal more difficult when servicing.

The hob must be pressed out from below when removed.

A board can be installed underneath the hob.

The ventilation gap between the work surface and front of the unit
underneath it must not be covered.

Tools you will need

@@@3%

Pencil Cross screwdriver Ruler or straightedge
Safety glasses Saber saw Drill

Connecting to the mains power supply

Before connecting, check that the nominal voltage of the appliance, that is, the
voltage stated on the rating plate, corresponds to the available supply
voltage. The rating plate is located on the lower casing of the hob.

A\ WARNING

Shut off power to circuit before connecting wires to circuit.

The heating element voltage is AC 230 V™. The appliance also works perfectly
on networks with AC 220 V™ or AC 240 V™. The hob is to be connected to the
mains using a device that allows the appliance to be disconnected from the
mains at all poles with a contact opening width of at least 3 mm, e.g. automat-
ic line protecting cutout, earth leakage trips or fuse.

A WARNING

The cable connections must be made in accordance with regulations and the
terminal screws tightened securely.

A\ WARNING

Once the hob is connected to the mains supply, check that all cooking zones
are ready for use by briefly switching each on in turn at the maximum setting
with suitable cookware.




A\ WARNING

Pay attention (conformity) to phase and neutral allocation of house connection
and appliance (connection schemes); otherwise, components can be damaged.
Warranty does not cover damage resulting from improper installation.

A WARNING

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

e ™ 1IN~ (32A)
01
01 220-240V ~ 04 Blue
02 04 06
02 Brown 05 Gray
03 05 03 Black 06 | Green/Yellow
L N L
o
4 N\ 2N~ (16 A): Separate the 2-phase wires
i (L1 and L2) before connec-
w02,
03 05 H-07 01 | 220-240V~ | 05 Blue
04 06 02 | 380-415V~ 06 Gray
03 Brown 07 | Green/Yellow
\ L1 L2 N = j 04 B|ack
2 X 1N~ (16 A): Separate the wires before
01 .04 connection.
= [~
02 05 P 01 | 220-240V~ | 05 Black
03 06 02 Brown 06 Gray
03 Blue 07 | Green/Yellow
L1 N1 L2 N2 +
04 | 220-240V~
A WARNING

For correct supply connection, follow the wiring diagram attached near the

terminals.

Installing into the work surface

C )

A. Serial number

NOTE

The bottom of the hob is equipped with a fan. If there is a drawer under the hob
it should not be used to store small objects or paper, since they could damage the

NOTE

Make a note of the serial number on
the appliance rating label prior to
installation.

This number will be required in the
case of requests for service and is no
longer accessible after installation, as
it is on the original rating plate on the
upper side or underside of the
appliance.

NOTE

Pay special attention to the minimum
space and clearance requirements.

fan or interfere with the cooling if they are sucked into it.

No. Explanation Size

01 | Height of ventila-
tion hole

Min. 2 mm

02 | Width of ventila-
tion hole

560 mm

03 | Distance between

end of appliance

and side wall of
work surface

Min. 50 mm
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Installing the hob

Selection of installation equipment

Ensuring adequate ventilation

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 50 mm space shall
be preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 20mm. Please select
heat resistant and insulated work surface material (Wood and similar
fibrous or hygroscopic material shall not be used as work surface material
unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation
caused by the heat radiation from the appliance.

As shown below:

NOTE

The safety distance between the sides of the hob and the inner sides of the
work surface should be at least 3mm.
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L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+ 4 | 490+4 | Min.50 | Min. 3
+1 +1

Under any circumstances, make sure the appliance is well ventilated and
the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the appliance is in good

work state. As shown below:

NOTE

The safety distance between the top of this appliance and the cupboard

above the appliance should be at least 760 mm.

:
1S
3| c g
< =
— (S =
Yail
— AN
j .
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 Air intake Air exit 2 mm
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Make sure the appliance is well ventilated and that air inlet and outlet are Before installing the hob

not blocked.

In order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, «  The work surface is square and level, and no structural members

or getting unexpected electric shock during working, it is necessary to put interfere with space requirements.

a wooden insert, fixed by screws, at a minimum distance of 20mm from - The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

the bottom of the hob. Follow the requirements below. - |f the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling
fan.

- The installation will comply with all clearance requirements and
applicable standards and regulations.
« Asuitable isolating switch providing full disconnection from the mains

: - power supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and
. positioned to comply with the local wiring rules and regulations. §
Min.25mm . Theisolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm &
! ! air gap contact separation in all poles (or in all active [phase] conduc- =
"“Max. 5mm Max. 5mm tors if the local wiring rules allow for this variation of the require- o
ments). =
- The isolating switch will be easily accessible to the customer with the =3
hob installed. s
«  You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
Induction hob installation.
Imi”‘ 2 mm « You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic
25mm ¢ r\ tiles) for the wall surfaces surrounding the hob.
Insulation panel Ventilation
gap
Oven ) After installing the hob
A WARNING /\ CAUTION
There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure +  The power supply cable is not accessible through cupboard doors or
these holes are not blocked by the work surface when you put the hob into drawers. ) ) )
position. « There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the
base of the hob.
A\ WARNING - |f the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal
o ) ) protection barrier is installed below the base of the hob.
- Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the .« The isolating switch is easily accessible by the customer.

furniture, has to resist to temperature not below 150 °C, to avoid the
unstuck of the paneling.

- The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be
able to withstand a temperature of 90 °C.

English 11



Installing the hob

Components

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do /i\ CAUTION

not apply force onto the controls protruding from the hob. < The appliance must be installed by qualified personnel or technicians.

- We have professionals at your service. Please never conduct the

Adjusting the two brackets before installing the hob operation by yourself.

] ) . ) ) «  The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge,
Secure the two brackets at both sides with the provided screws before installing freezer washing machine or clothes dryer, as the humidity may
the hob. '

damage the appliance
= The appliance shall be installed such that better heat radiation can be
ensured to enhance its reliability.
« The wall and induced heating zone above the work surface shall
withstand heat.
- Toavoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be
resistant to heat.
« A steam cleaner is not to be used
- This hob must be connected to the mains power supply only by a
Install the two brackets suitably qualified person.
«  Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
«  The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the
hob.
« The voltage corresponds to the value given in the rating plate.

«  The power supply cable sections can withstand the load specified
on the rating plate.
- To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters,
reducers, or branching devices, as they can cause overheating and fire.
/ 490-] /

Put the hob into the hole of work surface
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Before you start

Cooking Zones

140 mm—— _3
2 —— 220 MMm——>
1. Max. 1200/1500 W zone.
L4 2. Max. 2300/2600 W zone.
= pr— P —— 3. Max. 1200/1500 W zone.
120 mm—— 4. Max. 2300/2600 W zone.
5. Control panel
T 6 6. Glass plate g
| | o
|5—| Note: pots and pans should be placed in the center ‘é
c
Control Panel Py
[«}]
1
1. Heating zone selection controls
2. Timer control
B O 3. Power / Timer slider touch control
4. Boost control
5. Keylock control
0 = 6. On/0Off control
Display Meaning
{to § P | Selected power level
@ o 9 p [EI @ 1 4, l_l
| | ‘3TC’ | H Residual heat (hot)
| | | | L The child lock is activated
2 3 4 5 6 iy Cookware is unsuitable, too small, or no cookware has been
- placed on the cooking zone
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Before you start

Induction heating Safety shutoff

If one of the cooking zones is not switched off or the power level is not
adjusted after an extended period of time, that particular cooking zone will
automatically switch itself off.

Any residual heat will be indicated with H (for “hot”) in the correspond-
ing cooking zone display.

The cooking zones switch themselves off at the following times.

4 j ™\ ¢ The Principle of Induction Heating:
When you place your cookware on a
cooking zone and you turn it on, the
electronic circuits in your induction
hob produce “induced currents” in the
bottom of the cookware which

instantly raise cookware's temperature. ;
« Greater speed in cooking and frying: Power level Switch off
As the pan is heated directly and not 1-3 After 8 hours
A Inducti | the glass, the efficiency is greater than
B |RdLLJJEelccijLCJSrlents in other systems because no heat is 4-6 After 4 hours
: e lost. Most of the energy absorbed is 7-9 After 2 hours
@ C. Electronic circuits transformed into heat.
o
o
<
o
c
o NOTE
- If cookware is unsuitable, too small, or no cookware has been placed on the
cooking zone, 2 will be displayed.
And after 1 minute the corresponding cooking zone will be switched off.
NOTE

Should one or more of the cooking zones switch off before the indicated
time has elapsed, see the “Troubleshooting” on page 27.

Other reasons why a cooking zone will switch itself off

All cooking zones will switch themselves off if liquid boils over on the
control panel.

The automatic shutoff will also be activated if you place a damp cloth on
the control panel. In both of these instances, the appliance will need to be
switched on again using the (O button after the liquid or the cloth has
been removed.
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Residual heat indicator

Cookware

When an individual cooking zone or the hob is turned off, the presence of
residual heat is shown with an H (for “hot”) in the corresponding cooking
zone display. Even after the cooking zone has been switched off, the residual
heat indicator goes out only after the cooking zone has cooled.

You can use the residual heat for thawing or keeping food warm.

A WARNING

As long as the residual heat indicator is illuminated, there is a risk of burns.

A WARNING

If the power supply is interrupted, the H symbol will go out and information

about residual heat will no longer be available.
However, it may still be possible to burn yourself. This can be avoided by
always taking care when near the hob.

Temperature detection

If for any reason the temperatures on any of the cooking zones were to exceed
the safety levels, the cooking zone will automatically reduce to a lower power
level.

When you have finished using the hob, the cooling fan will continue to run till
the hob's electronics has cooled down. And the cooling fan switches itself off
depending upon the temperature of the electronics.

Use flat-bottomed cookware completely
contacts the entire cooking zone. Check
for flatness by rotating a ruler across
the bottom of the cookware. Be sure to
follow all the recommendations for
using cookware.

« Use cookware made with the correct material for induction cooking.

. Use quality cookware with heavier bottoms for better heat distribution. This
gives best cooking results.

«  Match the cookware size to the quantity of food being prepared.

- Do not let cookware boil dry. This may cause permanent damage in the form
of breakage, fusion, or marring that can affect the ceramic hob. (This type of
damage is not covered by your warranty).

- Do not use dirty cookware or cookware with heavy grease buildup. Always
use cookware that is easy to clean after cooking.

/A CAUTION

- The cooking zones may appear cooled down after they have been turned off.
However, the glass surface may be hot from residual heat transferred from
the cookware. The risk of burns is still present.

« Do not touch hot cookware directly with your hands. Always use oven mitts or
pot holders to protect your hands from burns.

- Do not slide cookware across the hob surface. Doing so may permanently
damage the hob.

English 15
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Before you start

Cookware for induction cooking zones

The Induction burner can only be turned on when cookware with a magnetic Induction cooking zones adapt automatically to the bottom size of the cookware
base is placed on one of the cooking zones. You can use the cookware identified up to a certain limit. However, the magnetic part of the bottom of the cookware
as suitable below. must have a minimum diameter depending upon the size of the cooking zone.
Material Suitability Cooking zone Minimum (mm) Maximum (mm)
Steel, enameled steel, cast iron Yes Left front 120 140
Sreiflacs Sl Yes (If magnet sticks to the bottom of the Left rear 180 220
cookware) -
Right rear 120 140
LI, el s, No Right front 180 220
glass, ceramic, porcelain
NOTE For best results, use cookware whose
) ) . o . ferromagnetic diameter match that of a
«  Cookware appropriate for induction cooking is labelled as suitable by the burner. If the cookware is not sensed by

manufacturer. the burner, try a smaller size burner.

- Certain cookware can make noises when being used on induction cooking ” ) =
zones. M VC)

«  These noises do not indicate that the hob is malfunctioning and do not affect
its operation in any way.

«  Special stainless-steel cookware may not be suitable for induction cooking.
Check if the base of the cookware is attracted by a magnet.
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Other induction cookware Suitability test

Some cookware has thin magnetic material on the bottom to work with an
induction heating hob. These cookware has weak magnetism and may not work
well, (Weak magnetism means a magnet does not stick firmly or the area where
the magnet sticks is small.)

Cookware is suitable for induction cooking
if @ magnet sticks to the bottom of the
cookware and the cookware is labelled as
suitable by the cookware manufacturer.

« Even though cookware are designed
for an induction hob, the heating
performance could be weak or some-
times the hob may not detect the

cookware depending on the size and « You can recognize good cookware by their bases. The base is supposed to be
strength of the magnetic area on the as thick and flat as possible.
bottom of the cookware. « When buying new cookware, pay special attention to the diameter of the base.

Manufacturers often give only the diameter of the upper rim.

« Do not use cookware which have damaged bases with rough edges or burrs.
Damaged cookware can scratch the ceramic hob permanently if you slide
them across the surface.

« When cold, cookware bases are normally bowed slightly inwards (concave).
They must not be bent outwards (convex).

« If you want to use a special type of cookware, for example, a pressure cooker,
a simmering pan, or a wok, please follow the manufacturer’s instructions.

o
o
H-
o
=
m
<
o
(=
(7))
—
Q
=
~

A. Area where magnet does not stick
B. Area where magnet sticks

When using large cookware with a smaller
ferromagnetic element, only the ferromag-
netic element heats up.

Consequently, heat might not be uniformly
distributed.
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Before you start

Correct positioning

Correct Incorrect
—— | ———

Flat-bottomed cookware and
straight sides.

Cookware with curved or warped
bottoms or sides.

. -

The cookware meets or exceeds the
recommended minimum size for the
cooking zone.

The cookware does not meet the
minimum size required for the current
cooking zone.
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B G

The cookware rests completely on
the hob surface.

The cookware rests on the hob trim
or does not rest completely on the
hob surface.

#Vé)

The cookware is properly balanced.

The heavy handle causes the
cookware to tilt.

Energy saving tips

s . a

XX

Follow these tips to save power consump-
tion.

Always put cookware on a cooking
zone before you turn the correspond-
ing burner on.

Keep the cooking zones and cookware
bases clean. Otherwise, more power
will be consumed.

Firmly close the cover of cookware if
available. This will reduce power
consumption.

Turn the working burner off before
the end of the cooking time. Use the
residual heat to keep food warm.
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Using the touch buttons

Operating noises

To operate the touch buttons, touch the desired button with the tip of your
pointed finger until the relevant displays illuminate or go out, or until the
desired function is activated.

Ensure that you are touching only one button when operating the appliance. If
your finger is too flat on the button, ad adjacent button may be actuated as
well.

If you can hear

« Cracking noise: cookware is made of different materials.

«  Whistling: you use more than two cooking zones and the cookware is made
of different materials.

«  Humming: you use high power levels.

« Clicking: electric switching occurs.

« Hissing, Buzzing: the fan operates.

The noise are normal and do not refer to any defects.

A WARNING

Do not use cookware of different size and material.
Using cookware of different sizes or materials may cause noises and vibrations.

NOTE

Using low power levels (1-5) may cause clicking noises.

Initial cleaning

Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth and ceramic hob glass
cleaner.

A WARNING

Do not use caustic or abrasive cleaners. The surface could be damaged.
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Operation

Start cooking

Finish cooking

uonesado

Touch the ON/OFF control. After power on, the
buzzer beeps once, timer control show “---", cooking
zone selection controls show “-”, indicating that the
appliance has entered the state of standby mode.

Place a suitable pan on the cooking zone that you
wish to use.

« Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

-
=

Touch the cooking zone selection control button you
want to deactivate.

6

Touch the cooking zone selection control and an
indicator where you touched will flash.

Y o4
AT

Turn the cooking zone off by touching the slider to
the left. Make sure the display shows “0".

OR

Touching the cooking zone selection control for
approximately 2 seconds to turn off the cooking
zone.

[}
o

-

P
OR

Adjust heat setting by touching the slider control.

« If you don't choose a heat setting within 1 minute,

the appliance will automatically switch off. You will

need to start again at step 1.

« You can modify the heat setting at any time during
cooking.

_—

/_[g POWER UP
—_—

-

POWER DOWN
—

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

Beware of hot surfaces

“H" will show which cooking zone is hot to touch. It
will disappear when the surface has cooled down to
a safe temperature. It can also be used as an energy
saving function if you want to heat further pans, use
the ceramic glass that is still hot.

If the display shows =Y < with the heat setting

This means that:

« you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

« the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

« the panis too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.

The display will automatically turn off after 1 minute if no suitable pan is placed

on it.
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Suggested settings for cooking specific foods Boost

The numbers in the table below are guidelines. The power level required for

various cooking methods depend on a number of variables, including the Activate the boost function

quality of the cookware being used and the type and amount of food being ] ] ]
cooked. Touching the cooking zone selection control. T\
Heat setting Suitability
] ) Touching the boost control “P", the zone P n)
. deIIC_ate warming for small amounts of food ] indicator show “P” and the power reach Max. |:> '—
- melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
1-2 « gentle simmering
« slow warming Cancel the Boost function
« reheating Touching the cooking zone selection control that F
3-4 « rapid simmering you wish to cancel the boost function. é\\
« cooking rice
a) Touching the boost control “P”, then the cooking or o
« Poaching zone will revert to its original setting. p ]
2@ « Steaming or ‘ _ , JR ]
. Gentle frying b) Touching the slider control, then the cooking g\\ =
. Pancakes zone will revert to the level you select. S
- « Sauteing NOTE
+ Cooking pasta « The function can work in all cooking zones.
« stir-frvin « The cooking zone returns to power level 9 after 5 minutes.
. seariny 9 « As the boost function of 1st cooking zone is activated, the 2nd cooking zone
9/P < brin ir? souD to the boll limited under level 2 automatically. Vice versa
. boilign %vatef - If the original heat setting equals O, it will return to power level 9 after 5
g minutes.
NOTE
You will need to adust the power level accordingn to specific cookware and
foods.
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Operation

Boost

The Power Boost function makes additional power available to the each
cooking zones. (Example: bring a large volume of water to the boil)

Child safety lock

« You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

«  When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls

Cooking zone Max. Boost time
Left front 5 min
Left rear 5 min
Right rear 5 min
Right front 5 min

Touch the lock control @& for
approximately 3 seconds

The timer indicator will show “ L"

After these times, the cooking zones automatically return to power level 'EI or

original setting level.

NOTE

In certain circumstances, the Power Boost function may be deactivated
automatically to protect the internal electronic components of the hob.

For example, it is impossible to output max power on Flex zone rear and Flex
zone front at the same time.

Power management

The cooking zones have a maximum power available to them.
If this power range is exceeded by switching on the Power Boost function,
Power management automatically reduces the power level of cooking zone.

« No.1 and No.2 is paired
-8 « No.3 and No.4 is paired
The display for this cooking zone
alternates for some seconds between the
set power level and the maximum
possible power level. After then, the
display changes from the set power level
to maximum possible power level.

Note: pots and pans should be placed in the center

22 English

To unlock the controls

Touch and hold the lock control & for approximately 3 seconds

NOTE

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the
ON/OFF, you can always turn the appliance off with the ON/OFF (D control in
an emergency, but you shall unlock the hob first in the next operation.




Timer

To set the cooking zone

Touching the cooking zone selection control that 5
you want to set the timer for.

Touch timer control, the “00” will show in the )
timer display and the “0" flashes.

Set the time by touching the slider control. (e.g. 5) 05 ©

Touch timer control again, the “0" will flash. ;\355

Set the timer by touching the slider control (e.g. 9), Su- O
now the timer incidates 95 minutes. —

When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining
time.

When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be switched off automatically.

NOTE

You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.
The Timer of maximum is 99 minutes.

Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.
The red dot next to power level indicator will illuminate indicating that zone
is selected.

To set the more cooking zones

The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;
When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots
of the relevant cooking zones are on. The minute display shows the min.
timer. The dot of the corresponding zone flashes.

Shown as below:

o -
- E‘ (set to 15 minutes) 1

C oo ( :)

L, EI (set to 45 minutes)
Once the countdown timer expires, the C an
corresponding zone will switch off. Then it .. E‘ N
will show the new min. timer and the dot of o ) )
corresponding zone will flash. Timer display
Shown as right:

Touch the cooking zone selection control, the corresponding timer will be
shown in the timer indicator.

Cancel the timer

Touch the cooking zone selection control that 5
you want to cancel the timer for. :

Touch the cooking zone selection control that 3
you want to cancel the timer for.

0@
(D\

Touch the timer slider to set the timer to "00". The timer function will be
canceled.
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Operation

Maximum power limit

This function allows you to adjust the maximum power of the appliance.

Turn the power On EF O 5. Touch the P button till the indicator
S of right rear burner turns from 7.0
to 3.0, at this time, maximum power
® —— P @}\é@ 300 o ) )‘éj 6 0 has been a change into 3000W.
Touch the P button and the (3@0 button 8 k53 6. Turnthe power (D to set the power
. I : limit.
5o at the same time till it shows S at the timer e
display.
€ o——————>9 )\é])\? ) 3.00 o ’ P ﬁ)\éb
@ You can change the maximum power from 3000 W to 7000 W by repeating
o Touch the e, button till it shows E the same operation.
at the timer display .
S NOTE
« Inlow-power (3000 W) mode, the Power level will be adjusted automatically
® o 9 P o© when using two or more cooking zones.
)‘?H «  When the maximum power is 3000 W, the total power of all burners is less
than 3000 W, During cooking, maximum available power of each cooking
@ zone depends on how much cooking is needed at the same time:
Touch the P button and the @se0 button
£0 O Nurmber of cooki
c at the same time till it shows t on the UMDEr Of COOKING " S h b b
B timer display and 7.0 on the right rear zones in use at the urner urners Urners urners
. same time
100 o . o burner power display.
)‘éu)\? Maximum power | 9+ Powerboost| 7/7/7/7 | 6/6/6/6 | 2/3/4/5
level
Cooking zone @ mm Each 140/220/140/220 | 140/220/140/220| 140/220/140/220
24 English




Cleaning and maintenance

Hob Stubborn soiling
A WARNING e 1. To remove food that has boiled over
) ) ) ) and stubborn splashes, use a glass

Cleaning agents must not come into contact with a heated ceramic glass scraper.
surface: All cleaning agents must be removed with adequate amounts of clean 2. Place the glass scraper at an angle to
water after cleaning because they can have a caustic effect when the surface the ceramic glass surface.
becomes hot. _ _ _ 3. Remove soiling by scraping with the
Do not use any aggressive cleaners such as grill or oven sprays, scouring pads blade.
or abrasive pan cleaners.

NOTE
NOTE Glass scrapers and ceramic glass cleaners
Clean the ceramic glass surface after each use when it is still warm to the \_ are available from specialty retailers.

touch. This will prevent spillage from becoming burnt onto the surface. Remove
scales, watermarks, fat drippings and metallic discoloration with the use of a
commercially available ceramic glass or stainless steel cleaner.

Light soiling

1. Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth.

2. Rubdry with a clean cloth. Remnants of cleaning agent must not be left on
the surface.

3. Thoroughly clean the entire ceramic glass cooking surface once a week with
a commercially available ceramic glass or stainless steel cleaner.

4. Wipe the ceramic glass surface using adequate amounts of clean water and
rub dry with a clean lint - free cloth.
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Cleaning and maintenance

Problem dirt Hob frame (option)

e 1. Remove burnt-on sugar, melted A WARNING

plastic, aluminum foil or other ) . .
materials with a glass scraper Do not use vinegar, lemon juice or scale remover on the hob frame; otherwise
immediately and while still hot. dull blemishes will appear.

1. Wipe the frame with a damp cloth.

2. Moisten dried debris with a wet cloth. Wipe and rub dry.

A WARNING
There is a risk of burning yourself when To avoid damaging your appliance
the glass scraper is used on a hot cooking
Zone: - Do not use the hob as a work surface or for storage.
2. Clean the hob as normal when it has « Do not operate a cooking zone if there is no pan on the hob or if the pan is
9 cooled down. If the cooking zone on empty.
which something has melted has been < Ceramic glass is very tough and resistant to temperature shock, but it is not
=~ allowed to cool, warm it up again for unbreakable. It can be damaged by a particularly sharp or hard object
§ cleaning. dropping onto the haob.
3 NOTE « Do not place pans on the hob frame. Scratching and damage to the finish may
= ) oCCur.
y Scratches or dark blemishes on the «  Avoid spilling acidic liquids, for example, vinegar, lemon juice and descaling
a ceramic glass surface, caused, for example, agents, onto the hob frame, since such liquids can cause dull spots.
3 Egrr?oeig with sharp edges, cannot be .« If sugar or a preparation containing sugar comes into contact with a hot
§ Hovvever' they do not impair the function cooking zone ;and melts, it should be cleaned fo immediately with a kitchen
o of the hob scraper while it is still hot. If allowed to cool, it may damage the surface when
Z : removed.
= «  Keep all items and materials that could melt, for example, plastics, aluminum
foil and oven foils, away from the ceramic glass surface. If something of this
nature melts onto the hob, it must be removed immediately with a scraper.
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Troubleshooting and service

Troubleshooting

A fault may result from a minor information that you can correct yourself with
the help of the following instructions. Do not attempt any further repairs if the

following instructions do not help in each specific case.

A WARNING

Improperly effected repairs may result in considerable risk to the user. If your
appliance needs repair, please contact your customer service center.

Information
code

Possible cause

Solution

Ceramic plate temperature sensor

Please contact the supplier TO

Problem

Possible cause

Solution

What should I do if the
cooking zones are not
functioning?

The fuse in the house
wiring is not intact.

If the fuses trip a
number of times,
call an authorised
electrician.

What should I do if the
cooking zones will not
switch on?

The (D button was
accidentally actuated.
The control panel is
partially covered by a
damp cloth or liquid.

The appliance is
properly switched on.
Clean the control
panel.

What should I do if the
display except for H
the residual heat
indicator suddenly
disppears?

The (D button was
accidentally actuated.
The control panel is
partially covered by a
damp cloth or liguid.

The appliance is
properly switched on.
Clean the control
panel.

F3/F6 |failure - short circuit. (F3 for 1#, F6 | Replace the ceramic plate
for 2#) temperature sensor.
Ceramic plate temperature sensor Please contact the supplier TO
F4/F7 |failure - short circuit. (F4 for 1#, F7 |Replace the ceramic plate
for 2#) temperature sensor.
Ceramic plate temperature sensor Please contact the supplier TO
F5/F8 |failure - invalid (F5 for 1#, F8 for 2#) | Replace the ceramic plate
temperature sensor.
Temperature sensor of the IGBT failure. | Please contact the supplier TO
FO/FA (short circuit/open circuit for 1#) Replace the power board.
FCc/Fd | Temperature sensor of the IGBT failure. | Please contact the supplier TO
(short circuit/open circuit for 2#) Replace the power board.
Please inspect whether power
E1/E2 A_bnormal supply voltage. (E1 for too |supply is normal.
high or E2 for too low) Restart after the power
supply is normal.
E3/E4 Temperature sensor of the ceramic Please restart after the
glass is high appliance cools down.
ES/E6 Temperature sensor of the IGBT #1 Please restart after the

or IGBT #2 is high

appliance cools down.

What should I do if,
after the cooking
zones have been
switched off, residual
heat is not indicated in
the display

The cooking zone
was only briefly used
and therefore did not
become hot enough.

If the cooking zone is
hot, please call a local
service centre.
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What should | do if the cooking zone will not switch on or off? Service
This could be due to one of the following possibilities:
- The control panel is partially covered by a damp cloth or liquid. Before calling for assistance or service, please check the section “Troubleshoot-
< The child safety lock is on, and display “L”. ing".
What should | do if the - display is illuminated? If you still need help, follow the instructions below.
Check for the following: Is it a technical fault?
«  Cookware is unsuitable, too small, or no cookware has been placed on the If so, please contact your customer service center.
cooking zone. Always prepare in advance for the discussion. This will ease the process of
- If you use suitable cookware, displayed message will automatically disap- diagnosing the problem and also make it easier to decide if a customer service
pear. visit is necessary.
What should | do if the cooling fan runs after the hob is turned off? Please take note of the following information.
Check for the following: «  What form does the problem take?
< When you have finished using the haob, the cooling fan runs by itself for « Under what circumstances does the problem occur?
cooling down. When calling, please know the model and serial number of your appliance. This
«  After the hob's electronics has cooled down or elapsed max time (10 information is provided on the rating plate as follows:
minutes) the cooling fan will be turned off. * Model description
« If you request a service call because of an information made in operating « S/Ncode (15 digits) _ '
the appliance, the visit from the customer service technician may incur a We recommend that you record the information here for easy reference.
charge even during the warranty period. « Model:

= Serial number:

When do you incur costs even during the warranty period?

- If you could have remedied the problem yourself by applying one of the
solutions provided in the section “Troubleshooting”.

- If the customer service technician has to make several service calls because
he was not provided with all of the relevant information before his visit and
as a result, for example, has to make additional trips for parts. Preparing for
your phone call as described above will save you the cost of these trips.
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Technical data

Technical data Product information
Width 590 mm Supplier's name Samsung Electronics Co. Ltd.
Appliance dimensions Depth 520 mm | NZ64T3707A1
Height 60 mm Model No. NZ64T3707C1
Width 560 mm Type of hob Built-in induction hob
work surface - Depth 490 mm Heating technology Induction cooking zones
out dimensions Height 72 mm -
Corner radius 3 mm Number of cooking zones and/or area 4 cooking zones
- 7 N For circular cooking zones or area:
Connection voltage 220-240V ~ 50/ 60 Hz diame_ter S e sprface area per 14,0 cm, 22.0 cm, 14.0 cm, 22.0 cm
Maximum connected load power 7.0 kW electric heated cooking zone (@)
) Net 10.5kg For non-circular cooking zones or
Weight Gross 120 kg area: length and width of useful
surface area per electric heated -
cooking zone or area (L x W)
Cooking zones Energy consumption per cooking @14.0 cm (Left front) :  212.1 Wh/Kkg
zone or area calculated per kg @22.0 cm (Left rear) : 188.3 Wh/Kkg
ang a EC electric cookin
Position Diameter Power (EC e o) ©14.0 cm (Right rear) : 187.2 Whykg z
Left front 140 mm 1200 W / Boost 1500 W @22.0 cm (Right front) :  183.8Wh/kg 5
n
Left rear 220 mm 2300 W / Boost 2600 W Energy consumption for the hob 2
- calculated per kg (EC etectric hob) 192.53 Wh/kg o
Right rear 140 mm 1200 W / Boost 1500 W electric ho z
Right front 220 mm 2300 W / Boost 2600 W Data determined according to standard EN 60350-2 and Commission Regulations

(EVU) No 66/2014.

Energy saving tips

« Always position pots and pans before switching on the cooking zone.
- Dirty cooking zones and pan bases increase power consumption.
« Using a pressure cooker reduces cooking time.
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QUESTIONS OR COMMENTS?

SAMSUNG

COUNTRY TELEPHONE WEBSITE
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWwWWw.samsung.com/ie/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
GREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WWWw.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLAND Specjalistyczna infolinia do obsmggzoalrixét;a;_g%siczacych telefonow komorkowych: WWW.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
SPAIN 9117500 15 WWw.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771 726 786 WWww.samsung.com/se/support
SWITZERLAND 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/ch/support (German)
www.samsung.com/ch_fr/support (French)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
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Korzystanie z instrukcji

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje obstugi, ze szczegdlinym uwzglednieniem informacji dotyczacych
bezpieczenstwa zawartych w ponizszym rozdziale.

Instrukcje nalezy zachowac w celu wykorzystania w przysztosci.

Przekazujac to urzadzenie innemu uzytkownikowi, nalezy pamietac o przekaza-

niu wraz z nim niniejszej instrukcji obstugi.
W instrukcji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

A\ OSTRZEZENIE

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktore moga prowadzi¢ do powaznego
kalectwa lub smierci.

/\ PRZESTROGA

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktore mogg prowadzi¢ do drobnych
obrazen lub uszkodzenia.

/A PRZESTROGA

Aby zmniejszyc¢ ryzyko pozaru, eksplozji, porazenia pradem lub obrazenia ciata,

w trakcie korzystania z ptyty grzejnej nalezy przedsiewzig¢ nastepujgce
podstawowe $rodki ostroznosci.

UWAGA

Przydatne wskazowki, zalecenia lub informacje, ktére pomagajg w obstudze
produktu.

Nazwa modelu i numer seryjny

Nazwa modelu i numer seryjny znajduja sie na etykiecie pod spodem ptyty
grzejnej.

Zapisz te informacje lub przyklej dodatkowa etykiete produktu (znajdujaca sie
na gornej czesci produktu) na te strone, aby informacje byty dostepne pod reka

na przysztosc.

Nazwa modelu

Numer seryjny

To urzadzenie spetnia wszystkie obowigzujace normy dotyczace parametrow
technicznych oraz bezpieczenstwa. Uwazamy jednak, ze odpowiedzialnoscig
producenta jest umozliwienie uzytkownikom zapoznania sie z zasadami
bezpieczenstwa zamieszczonymi ponizej.

A OSTRZEZENIE

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby
(rowniez dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych oraz z niewystarczajaca
wiedzg i doswiadczeniem, chyba ze znajdujg sie pod opieka
lub zostaty przeszkolone w zakresie uzytkowania urzadzenia
przez 0sobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.
Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci od 8. roku
ZyCia i 0soby 0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych, a takze z niewystarczajaca
wiedza i/lub doswiadczeniem, o ile sg oni pod opieka lub
zostali przeszkoleni w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zrozumieli wynikajgce z tego niebezpieczenstwa.
Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie mogg bez
nadzoru czysci¢ urzadzenia ani przeprowadzac zabiegow
konserwacyjnych.

Mechanizm odtgczajacy musi byc¢ zainstalowany w okablowa-
niu zgodnie z odpowiednimi zasadami.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Urzadzenie powinno by¢ podtaczone w sposob umozliwiajg-
Cy odfaczenie go od zasilania. Odtgczenie mozna 0siggnac
poprzez umieszczenie wtyczki w dostepnym miejscu lub
zainstalowanie przetacznika w okablowaniu zgodnie z
odpowiednimi zasadami.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilaja-
Cy musi zosta¢ wymieniony przez producenta, w autory-
zowanym serwisie lub przez wykwalifikowang osobe.
Metoda mocowania nie moze by¢ oparta na wykorzystaniu
klejow, poniewaz nie sa one uwazane za niezawodny sposob
mocowania.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytaczy¢
zasilanie, by uniknac porazenia pradem elektrycznym.
Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz ptyty.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne
czesci moga sie nagrzewad. Nie nalezy pozwala¢ matym
dzieciom zblizac sie do urzadzenia.

Nie nalezy uzywac myjki parowej do czyszczenia produktu.
Na powierzchni ptyty nie nalezy ktas¢ metalowych przedmi-
otow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz
moze to doprowadzi¢ do ich silnego rozgrzania.

Po uzyciu nalezy wytaczyC ptyte grzejng za pomoca jej
przycisku; nie nalezy polegac wytacznie na czujniku wykry-
Wajacym obecnose naczyn.

4 Polski

Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z myslg o wspotpra-
cy z zewnetrznym urzadzeniem wytaczajgcym lub oddziel-
nym systemem zdalnego sterowania.

PRZESTROGA: Nalezy nadzorowac proces gotowania. Krot-
kotrwate gotowanie nalezy nadzorowac przez caty czas jego
trwania.

Nie nalezy umieszczac go za dekoracyjnymi drzwiczkami.
OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie i jego fatwo
dostepne czesci nagrzewajq sie. Nalezy zachowac¢ odpowied-
nie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z elemen-
tami grzejnymi. Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny
korzystac z urzadzenia wytacznie pod statg kontrolg.
OSTRZEZENIE: Pozostawienie ptyty indukcyjnej bez nadzoru
podczas gotowania z uzyciem ttuszczu lub oleju moze by¢
niebezpiecznie i prowadzi¢ do pozaru.

POD ZADNYM POZOREM NIE NALEZY gasic takiego pozaru
przy uzyciu wody. Nalezy wytaczy¢ urzadzenie i zakryc
ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym. OSTRZEZENIE:
Zagrozenie pozarem: nie przechowywac przedmiotdéw na
powierzchni przeznaczonej do gotowania. OSTRZEZENIE:
Uzywaj tylko oston zaprojektowanych przez producenta
tego urzadzenia lub wskazanych przez producen-ta w
instrukcji obstugi jako odpowiednich albo oston beda-cych
czescig urzadzenia. Uzycie niewtasciwych oston moze
doprowadzi¢ do wypadku.




W czasie pracy urzadzenia dostepne powierzchnie mogg by¢
gorace.

Dzieci mogg przeprowadzac czyszczenie i konserwacje
urzadzenia wytgcznie pod nadzorem osoby dorostej i pod
warunkiem ukonczenia 8 lat.

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

/N\ PRZESTROGA
Urzadzenie powinno zostac¢ prawidtfowo zamontowane |

uziemione przez wykwalifikowanego pracownika techniczne-

go.
Urzadzenie powinno by¢ serwisowane jedynie przez wyk-
walifikowanych pracownikow serwisu. Naprawy wykony-
wane przez 0soby nieuprawnione moga spowodowac
obrazenia ciata lub powazng awarie urzadzenia. Jesli
urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia i
uniewaznienie gwarancji.

Urzadzenia przeznaczone do zabudowy mogg by¢ uzywane
wytacznie po zamontowaniu w szafkach i miejscach rob-
oczych zgodnych z odpowiednimi standardami. Zapewnia to

wtasciwg ochrone przed kontaktem z podzespotami elektryc-

znymi, zgodnie z podstawowymi normami bezpieczenstwa.
W przypadku nieprawidfowego dziatania urzadzenia badz
pojawienia sie uszkodzen, pekniec lub zarysowan nalezy:

« Wytaczy¢ wszystkie pola grzejne;

« 0dtgczycC ptyte od sieci elektryczne;:

« skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym.

Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytaczyc zasilanie,
by uniknac¢ porazenia pradem elektrycznym. Nie uzywac
ptyty do czasu wymiany szklanej powierzchni.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Nie nalezy uzywac ptyty grzejnej do podgrzewania folii
aluminiowej, produktow zawinietych w folie aluminiowa lub
Zamrozonej zywnosci zapakowane] w aluminium.

Jesli pomiedzy dno garnka i ptyte grzejng dostanie sie ptyn,
moze powstawac sprezona para powodujaca podskakiwanie
garnka.

Nalezy zawsze pilnowac, by ptyta grzejna i dno garnka byty
suche.

Pola grzejne nagrzewajg sie podczas gotowania.

Nie nalezy pozwala¢ matym dzieciom przebywac w poblizu
urzadzenia.

Zaden element opakowania nie powinien znalez¢ sie w
zasiequ dzieci, poniewaz stanowi dla nich zagrozenie.
Niniejsze urzadzenie powinno by¢ uzytkowane wytacznie do
gotowania i smazenia zywnosci w gospodarstwie domowym.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do zastosowan komercy-
jnych lub przemystowych.

Nigdy nie nalezy uzywac ptyty grzejnej do ogrzewania
pomieszczenia.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podtaczania urzadzen
elektrycznych do gniazdek znajdujacych w poblizu ptyty
grzejnej. Przewody zasilajace nie moga stykac sie z blatem
roboczym.

W przypadku nadmiernego nagrzania ttuszcz i olej moga sie
szybko zapali¢. Nigdy nie nalezy pozostawia¢ naczyn bez

6 Polski

nadzoru podczas przygotowywania potraw z uzyciem
ttuszczu lub oleju, np. podczas smazenia frytek.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytaczy¢ ptyty grzejne.
Panele sterowania zawsze powinny by¢ czyste i suche.

Na ptycie grzejnej nie wolno ktasc¢ tatwopalnych przedmi-
otow, poniewaz grozi to pozarem.

Nieuwazne korzystanie z urzadzenia moze by¢ przyczyna
pOZaru.

Przewody Urzadzen elektrycznych nie powinny dotykac
goracych powierzchni ptyty ani naczyn kuchennych.

Nie nalezy uzywac ptyty grzejnej do suszenia odziezy.
Osoby posiadajace rozrusznik serca lub aktywne implanty
serca muszg dbac o to, aby ich gorna czes¢ ciata znajdowata
sie zawsze w odlegtosci co najmniej 30 cm od wtgczonych
pol ptyty indukcyjnej. W przypadku watpliwosci nalezy
skonsultowac sie z producentem urzadzenia lub lekarzem
(dotyczy tylko modeli z ptytg indukcyjng).

Nie probuj samodzielnie naprawiac, rozktadac ani przerabiac
urzadzenia.

Przed czyszczeniem nalezy zawsze wytaczyc urzadzenie.
Ptyte grzejng nalezy czysci¢ zgodnie z instrukcjami czyszc-
zenia i konserwacji, ktore przedstawiono w niniejszej
instrukcji obstugi.

Zwierzeta nie powinny przebywac w poblizu urzadzenia,
poniewaz mogtyby stana¢ na przyciskach sterowania i
spowodowac jego awarie.




Utylizacja opakowania

A\ OSTRZEZENIE

Karton i elementy wykonane z twardej pianki zostaty odpowiednio oznaczone.

Opakowania i starsze urzadzenia nalezy utylizowac¢ z uwzglednieniem kwestii
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska.

Wtasciwa utylizacja zuzytego urzadzenia

A\ OSTRZEZENIE

Przed utylizacjg zuzytych urzadzen nalezy uniemozliwic ich prace tak, aby nie
mogty stac sie zrodtem zagrozenia. Aby to zrobi¢, wykwalifikowany technik
powinien odtgczy¢ urzadzenie od zasilania sieciowego i usunac przewod
zasilajacy.

Urzadzenia nie wolno wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami domowymi.
Informacje o datach zbidrek oraz publicznych miejscach utylizacji odpadow
mozna uzyskac¢ w lokalnym zaktadzie utylizacji lub u wtadz lokalnych.

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i
elektroniczny)

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuje sie systemy
segregacji odpadow)

To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub
dokumentacji oznacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie
nalezy tego produktu ani jego akcesoriow (np. tadowarki,
zestawu stuchawkowego, przewodu USB) wyrzucac wraz
ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby
uniknac¢ szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i
zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania
odpadow, prosimy o oddzielenie tych przedmiotéw od
odpadow innego typu oraz o odpowiedzialny recykling i
praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.
W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu
bezpiecznego dla srodowiska recyklingu tych przedmi-
otow, uzytkownicy w gospodarstwach domowych
powinni skontaktowac sie z punktem sprzedazy detal-
icznej, w ktorym dokonali zakupu produktu, lub z
organem wtadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze
swoim dostawcg i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu.
Produktu ani jego akcesoriow nie nalezy usuwac razem z
innymi odpadami komercyjnymi.

Wiecej informacji na temat zobowigzan srodowiskowych firmy Samsung i
szczegolnych obowigzkow regulacyjnych dotyczacych produktéw, np.
rozporzadzenie REACH, znajduje sie na stronie: samsung.com/uk/aboutsam-
sung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html
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Montaz ptyty grzejnej

A\ OSTRZEZENIE Potrzebne narzedzia

Nowe urzadzenie powinno zosta¢ zamontowane i uziemione przez wykwalifi-

kowany personel techniczny.

Nalezy przestrzegac niniejszej instrukcji. Gwarancja nie pokrywa uszkodzen T (EEEa

powstatych w wyniku nieprawidtowej instalacji.

Dane techniczne urzadzenia znajduja sie pod koniec niniejszej instrukcji. Otowek Srubokret krzyzakowy Linijka

Instrukcje bezpieczenstwa dla instalatora

« Urzadzenie nalezy podtaczyc¢ do instalacji elektrycznej, ktora umozliwia
jego odtaczenie od zasilania na wszystkich biegunach z szerokoscia

otwarcia stykow co najmniej 3 mm. Jako urzadzenia izolacyjne mozna

stosowac przerywacze do ochrony linii, bezpieczniki (bezpieczniki
wkrecane nalezy usuna¢ z uchwytu), wytaczniki pradu uptywowego i
styczniki.

« To urzadzenie spetnia wymagania normy EN 60335-2-6 w zakresie

Okulary ochronne Wyrzynarka Wiertarka

Podtaczanie zasilania sieciowego

ochrony przeciwpozarowej.
Ten typ urzadzenia moze byc¢ zainstalowany obok wysokiej szafki lub
sciany po jednej stronie.

« Montaz musi zapewniac¢ ochrone ptyty przed wstrzgsami.

- Zabudowa, w ktorej zamontowane jest urzadzenie, musi spetnia¢ wyma-
gania normy DIN 68930 w zakresie stabilnosci. A\ OSTRZEZENIE

- Aby zapewni¢ ochrone przed wilgocia, wszystkie powierzchnie ciete
muszg byc¢ uszczelnione przy uzyciu wtasciwego uszczelniacza.

W przypadku powierzchni roboczych z kafelkami ceramicznymi ztagcza w
miejscu osadzenia ptyty grzejnej musza byc¢ catkowicie wypetnione
zaprawa.

W przypadku powierzchni ceramicznych lub wykonanych z kamienia
naturalnego badz sztucznego sprezyny z mechanizmem migowym nalezy
przymocowac z uzyciem odpowiedniej zywicy lub mieszanego spoiwa. )

. Uszczelnienie w okolicy powierzchni roboczej powinno by¢ wykonane A\ OSTRZEZENIE
poprawnie i nie zawiera¢ niewypetnionych przestrzeni. Nie nalezy
stosowac dodatkowego uszczelniacza silikonowego, poniewaz moze to
utrudni¢ demontaz podczas serwisowania.

Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy jego napiecie znamion-
owe, wskazane na tabliczce znamionowej, odpowiada napieciu w gniazdku
elektrycznym. Tabliczka znamionowa znajduje sie na dolnej czesci obudowy
ptyty grzewczej.
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Przed podtgczeniem przewodow nalezy wytgczy¢ zasilanie obwodu.
Napiecie elementu grzejnego wynosi 230 V AC. Urzadzenie moze takze
pracowac w sieciach o napieciu 220 lub 240 V AC. Ptyte grzewcza nalezy
podtaczyc¢ do zasilania przy uzyciu urzadzenia, ktore umozliwi jej odtaczenie
od zasilania na wszystkich biegunach z szerokoscig otwarcia stykow co
najmniej 3 mm (np. automatyczny przerywacz do ochrony linii, wytacznik
pradu uptywowego lub bezpiecznik).

Potaczenia przewodowe nalezy wykonac¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisa-
mi, dbajgc o odpowiednie dokrecenie srub zaciskowych.

«  Podczas demontazu nalezy naciskac na ptyte grzewcza od spodu. A\ OSTRZEZENIE

- Ptyte oddzielajacg mozna zamontowac pod ptyta grzewcza. . . o - . .,

«  Nie nalezy zakrywac otworu wentylacyjnego znajdujacego sie pomiedzy Po podtaczeniu ptyty grzejnej do sieci zasilania nalezy sprawdzic, czy
blatem roboczym a przednia czecia urzadzenia. wszystkie pola grzejne sg gotowe do uzycia, wtgczajac je kolejno na krotki

czas z zastosowaniem maksymalnego ustawienia mocy i przy uzyciu odpow-
iednich naczyn kuchennych.
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A\ OSTRZEZENIE

Nalezy zwroci¢ uwage na zgodnose potaczen faz i przewodu neutralnego sieci
domowej oraz urzadzenia (schematy potaczen). W przeciwnym razie mozliwe
jest uszkodzenie podzespotow ptyty grzejnej. Gwarancja nie obejmuje uszko-
dzen wynikajacych z nieprawidtowego montazu urzadzenia.

A\ OSTRZEZENIE

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajgcy musi zostac
wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie lub przez wykwalifi-

kowang osobe.

-

01
02 04 06
02
03 05 03
L N S
%

™ 1IN~ (32A)
01 220-240V~ 04 Niebieski
Brazowy 05 Szary

Czarny 06

Zielony/Zotty

o
4 N\ 2N~ (16 A): Przed potaczeniem oddziel
01— kable 2-fazowe (L1 i L2).
w02,
03 05 M-07 01 | 220-240V~ | 05 Niebieski
o4 06 02 | 380-415V~ 06 Szary
03 Brazowy 07 | Zielony/Zotty
\_ @ e @ ) | oa Czarny
2 X 1N~ (16 A): Przed potaczeniem
01 .04 oddziel kable.
= |
07 01 | 220-240V~ | 05 Czarny

02 05
03 06

L1 N1

L2 N2

02 Brazowy 06

Szary

03 Niebieski 07

Zielony/Zotty

A\ OSTRZEZENIE

Aby zapewni¢ odpowiednie potaczenie,

poblizu gniazd.

04 | 220-240V~

postepuj wedtug schematu okablowania w

Montaz w blacie kuchennym

C )\

UWAGA

Przed montazem zanotuj numer
seryjny urzadzenia znajdujacy sie na
tabliczce znamionowej.

Numer seryjny jest wymagany przy
zgtoszeniach serwisowych. Po
zamontowaniu urzadzenia nie bedzie
dostepu do tego numeru, poniewaz
jest on zapisany na tabliczce znamion-
owej na spodzie urzadzenia.

UWAGA

Nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na
wymagania w zakresie minimalnej
odlegtosci i odstepu urzadzenia od
innych elementdw wyposazenia
pomieszczenia.

A. Numer seryjny

UWAGA

Nalezy zwrdéci¢ szczegdlng uwage na wymagania w zakresie minimalnej odlegtos-
ci i odstepu urzadzenia od innych elementow wyposazenia pomieszczenia.

Na spodzie ptyty grzejnej znajduje sie wentylator. Jesli pod ptytg znajduje sie
szuflada, nie powinno sie przechowywac w niej drobnych przedmiotow lub
papieru, gdyz istnieje niebezpieczenstwo uszkodzenia wentylatora lub zaktécenia
procesu chtodzenia ptyty w przypadku wciggniecia tych przedmiotow lub papieru
przez wentylator.

—
o3 | IV

-0 1ﬁ§
02 02 | Szerokosc¢ otworu

/ wentylacyjnego

Objasnienie Wymiary

Wysokos¢ otworu
wentylacyjnego

Min. 2 mm

560 mm

03 | Odlegtos¢ miedzy
koncem urzadzenia
a boczna Sciana
blatu

Min. 50 mm
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Montaz ptyty grzejnej

Dobdér miejsca montazu

Zapewnianie odpowiedniej wentylacji

Nalezy wycia¢ w blacie kuchennym otwor pod montaz ptyty na wymiar

Bez wzgledu na okolicznosci urzadzenie musi by¢ dobrze wentylowane, a
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przedstawiony na ilustracji.

Na potrzeby montazu i uzytkowania nalezy zachowac¢ wokot otworu wolny
odstep o0 szerokosci min. 50 mm.

Minimalna grubos¢ blatu roboczego musi wynosi¢ 20 mm. Blat powinien
by¢ wykonany z tworzywa izolujgcego i odpornego na dziatanie ciepta
(drewno i podobny wtoknisty lub higroskopijny materiat nie powinien by¢
uzywany bez impregnacji), aby unikngc porazenia elektrycznego i
wiekszych odksztatcen wskutek promieniowania cieplnego urzadzenia.
Wymiary montazowe przedstawiono ponizej:

UWAGA

Bezpieczna odlegtos¢ miedzy bokami ptyty a wewnetrznymi powierzchnia-
mi blatu roboczego powinna wynosi¢ co najmniej 3 mm.

wlot i wylot powietrza nie moga by¢ zablokowane. Upewnij sie, ze
urzadzenie jest w dobrym stanie roboczym. Wymiary montazowe przedst-

awiono ponizej:

UWAGA

Bezpieczna odlegtos¢ miedzy urzadzeniem a zawieszong nad nim szafka
powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

:
1S
] = =
< =
— (S =
Yail
— AN
j .
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 Wlot powietrza | Wylot powietrza - 2

Min.3mm
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+ 4 | 490+4 | Min.50 | Min. 3
+1 +1
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Upewnij sie, ze urzadzenie jest dobrze wentylowane, a wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane.

W celu unikniecia przypadkowego dotkniecia nagrzanego spodu ptyty lub

nieoczekiwanego porazenia elektrycznego podczas pracy konieczne jest
przymocowanie $srubami drewnianej przektadki minimum 20 mm pod
ptyta. Stosuj sie do ponizszych wytycznych.

Min.25mm

( I
' “Max. 5mm Max. 5Smm

Ptyta indukcyjna

Imm, 2 mm

25mm § N

Panel izolacyjny Otwér
wentylacyjny

Piekarnik

J

A\ OSTRZEZENIE

Wokot zewnetrznej krawedzi ptyty znajduja sie otwory wentylacyjne.
NALEZY upewnic sie, ze otwory nie zostaty zablokowane przez blat
roboczy po umieszczeniu ptyty w pozycji.

A\ OSTRZEZENIE

- Nalezy pamietac, ze klej taczacy plastikowe lub drewniane materiaty
musi by¢ odporny na temperatury powyzej 150°C, aby zapobiec
odklejaniu oktadziny.

« Tylna Sciana oraz otaczajace i przylegte powierzchnie muszg byc
odporne na temperature 90°C.

Przed montazem ptyty grzejnej

Blat roboczy jest wyréwnany i wypoziomowany, a zadne elementy
konstrukcyjne nie kolidujg z wymaganiami przestrzennymi.

Blat roboczy wykonano z zaroodpornego i izolowanego materiatu.

W przypadku montazu nad piekarnikiem — piekarnik wyposazono we
wbudowany wentylator chtodzacy.

Instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymaganiami dotyczacymi
zachowania odstepow i wszelkimi obowigzujacymi standardami oraz
przepisami.

W statym okablowaniu znajduje sie odpowiedni odtacznik zapewniaja-
cy catkowite odtaczenie od zrodta zasilania, ktory zostat zamocowany
i umiejscowiony tak, aby spetnia¢ wszystkie lokalne przepisy i
regulacje dotyczgce okablowania.

Musi to by¢ odtacznik zatwierdzonego typu, ktory posiada 3 mm
przestrzeni pomiedzy stykami (lub wszystkimi aktywnymi przewodami
fazowymi, o ile lokalne regulacje pozwalajg na taka zmiane przepiséw).
Po zamontowaniu ptyty odtgcznik musi by¢ tatwo dostepny dla
uzytkownika.

W razie watpliwosci uzytkownik powinien skonsultowac sie z
lokalnymi wtadzami odpowiedzialnymi za budynki oraz odniesc¢ sie do
przepisow.

Powierzchnie $cian wokot urzadzenia musza by¢ zaroodporne oraz
tatwe do wyczyszczenia (np. wykonczone ptytkami ceramicznymi).

Po montazu ptyty grzejnej

/\ PRZESTROGA

Przewod zasilania nie przebiega przez drzwiczki szafki lub przez
szuflade.

Z zewnatrz szafki do podstawy ptyty dociera odpowiedni przeptyw
Swiezego powietrza.

Jesli ptyta jest zamontowana nad szufladg lub szafka, zastosowano
ochrone termiczng pod podstawa ptyty.

Odtacznik jest tatwo dostepny dla uzytkownika.

Polski
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Montaz ptyty grzejnej

Elementy urzadzenia
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Postawic¢ urzadzenie na stabilnej, gtadkiej powierzchni (na przyktad na
opakowaniu). Nie wywierac nacisku na przyciski wystajgce z ptyty.

Zamontowac dwa wsporniki przed montazem ptyty

Przed montazem ptyty zamocowac po obu stronach wsporniki za pomoca
dostarczonych srub.

Zamontowac dwa wsporniki

V4
/ 4907

Umiescic¢ ptyte w otworze blatu

12 Polski

/\ PRZESTROGA

Ptyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany

personel lub technikow.

Mamy specjalistow do Panstwa dyspozycji. Prosze nie przeprowadzac

operacji samodzielnie.

Ptyta nie moze byc¢ zainstalowana bezposrednio nad zmywarka,

lodowka, zamrazarka, pralka lub suszarka, gdyz wilgo¢ moze uszkodzic

urzadzenie.

Ptyta indukcyjna powinna by¢ zainstalowana tak, aby umozliwi¢ lepsze

promieniowanie cieplne co zapewni zwiekszenie jej niezawodnosci.

Sciany i indukowana strefa grzewcza powyzej powierzchni blatu

muszg wytrzymac ciepto.

Aby uniknac¢ uszkodzen, przektadki i spoiwo/klej muszg by¢ odporne

na ciepto.

Nie nalezy uzywac myjki parowej

Ptyta musi by¢ podtaczana do sieci elektrycznej tylko przez odpowied-

nio wykwalifikowang osobe.

Przed podtgczeniem ptyty kuchennej do sieci elektrycznej nalezy

sprawdzic, czy:

- Domowy uktad okablowania jest odpowiedni do mocy pobieranej
przez ptyte grzejna.

«  Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej

«  Przewdd zasilajgcy moze wytrzymac obcigzenia okreslone na
tabliczce znamionowej.

Aby podtaczyc¢ ptyte do zasilania sieciowego nie nalezy uzywac

przejsciowek, przedtuzaczy, reduktorow lub ztaczek, poniewaz moga

one spowodowac przegrzanie i pozar.




Przed rozpoczeciem

Pola grzejne

— @ —3

2 ——20mm—>

1. Maks. 1200/1500 W strefa.

2. Maks. 2300/2600 W strefa.

1 —@omm—— 3. Maks. 1200/1500 W strefa.
140 mm——= 4. Maks. 2300/2600 W strefa.

5. Panel sterowania

S 6. Szklana ptyta

sausung Py ——— ® 0

Uwaga: garnki i patelnie nalezy umiesci¢ na srodkuUwaga: garnki i
Panel sterowania 5 patelnie nalezy umiesci¢ na $rodku
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1 1. Przyciski wyboru pola grzejnego
2. Przycisk minutnika

3. Suwak dotykowy mocy/minutnika
[l ] 4. Przycisk zwiekszania mocy
5. Przycisk zabezpieczenia przed dzie¢mi
6. Przycisk ON/OFF
El I
Wyswietlacz Znaczenie
{ do'3 P | Wybrany poziom mocy
C) 0 9 P (3@) ® H Pozostate ciepto (ang. hot - goracy).
| | | | - Wtaczona funkcja zabezpieczenia przed dzie¢mi
2| 3 4| 5| 6| . Uzyto niewtasciwego lub zbyt matego naczynia, badz nie
- umieszczono zadnego naczynia w polu grzejnym.

Polski 13




Przed rozpoczeciem

Podgrzewanie indukcyjne

Funkcja wytacznika bezpieczenstwa

A. Cewka indukcji
B. Prady indukcyjne
C. Uktady elektroniczne
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Zasada dziatania podgrzewania
indukcyjnego:

Po umieszczeniu naczynia na polu
grzejnym i wtgczeniu urzadzenia
uktady elektroniczne ptyty indukcyjnej
rozpocznga generowanie ,pradow
indukcyjnych” w spodniej czesci
naczynia, co spowoduje natychmiast-
owy wzrost temperatury w naczyniu.
Szybsze gotowanie i smazenie:

Dzieki bezposredniemu ogrzewaniu
naczyn, a nie ptyty szklanej urzadze-
nia, mozliwe jest uzyskanie wiekszej
wydajnosci gotowania niz w innych
systemach, poniewaz nie wystepuje
utrata ciepta. Wiekszos¢ zuzywanej
przez urzadzenie energii jest przeksz-
tatcana w ciepto.

Jesli jedno z pol grzejnych nie zostanie wytgczone lub ustawienie podgrz-
ewania nie zostanie zmienione przez dtuzszy czas, pole grzejne wytaczy
sie automatycznie.

Obecnosc¢ pozostatego ciepta jest oznaczana na wyswietlaczach cyfrowych
poszczegdlnych pol grzejnych za pomoca litery H (ang. hot — goracy).
Pola grzejne wytaczaja sie automatycznie po uptywie nastepujacego czasu:

Ustawienie mocy podgrzewania Wytaczenie
1-3 Po 8 godzinach
4-6 Po 4 godzinach
7-9 Po 2 godzinach

UWAGA

Jesli uzyte naczynie jest niewtasciwe badz zbyt mate lub nie umieszczono
zadnego naczynia na polu grzejnym, zostanie wyswietlofe oznaczenie.
Po uptywie 1 minuty dane pole grzejne zostanie wytgczone.

UWAGA

Jesli jedno lub wiecej pél grzejnych wytaczy sie przed uptywem wskaza-
nego czasu, nalezy zapoznac sie z informacjami zawartymi w czesci
,Rozwigzywanie problemoéw” na stronie 27.

Inne przyczyny samoczynnego wytaczenia sie pol grzejnych

Wszystkie pola wytgczajg sie, gdy na panel sterowania wykipi gotowana
zawartosc.

Funkcja wytacznika automatycznego zostanie takze uruchomiona w
przypadku umieszczenia na panelu sterowania wilgotnej sciereczki. W obu
tych przypadkach konieczne jest ponowne wtaczenie urzadzenia przy
uzyciu przycisku O po usunieciu cieczy lub $ciereczki.




Wskaznik pozostatego ciepta

Po wytaczeniu danego pola grzejnego lub catej ptyty obecnos¢ pozostatego
ciepta wskazywana jest za pomoca oznaczenia H (ang. hot - goracy) na
wyswietlaczu cyfrowym poszczegolnych pol grzejnych. Po wytaczeniu pola
grzejnego wskaznik pozostatego ciepta zgasnie dopiero po schtodzeniu sie jego
powierzchni.

Ciepto to mozna wykorzysta¢ do rozmrazania zywnosci lub utrzymania jej
temperatury.

A\ OSTRZEZENIE
Gdy wskaznik pozostatego ciepta jest podswietlony, istnieje ryzyko poparzenia.
A\ OSTRZEZENIE

Przerwa w zasilaniu powoduje zgasniecie oznaczenia H , a informacja o
pozostatym cieple przestaje byc¢ dostepna.

W dalszym ciagu istnieje jednak ryzyko poparzenia. Aby go unikngac, nalezy
zachowac ostroznos¢ w poblizu ptyty grzejnej.

WyKkrywanie temperatury

Jesli z dowolnej przyczyny temperatura jakiegokolwiek pola grzejnego
przekroczy poziom bezpieczenstwa, poziom mocy podgrzewania dla tego pola
zostanie automatycznie zmniejszony. Po zakonczeniu korzystania z ptyty
grzejnej jej wentylator bedzie kontynuowat prace do momentu schtodzenia
uktadoéw elektronicznych. Wentylator wtgcza sie i wytgcza w zaleznosci od

temperatury uktadow elektronicznych.

Przybory kuchenne

Cos

Uzywaj naczyn z ptaskim dnem, ktore
umozliwiaja peten kontakt z powierzch-
nig pola grzejnego Sprawdz, czy dno
naczynia jest ptaskie, obracajac na nim
linijke. Pamietaj o przestrzeganiu
wszystkich zalecen dotyczacych
wykorzystywanych przyborow kuchen-
nych.

. Uzywaj naczyn wykonanych z materiatu odpowiedniego do gotowania
indukcyjnego.

- Wybieraj naczynia wysokiej jakosci z ciezszym dnem, ktore zapewnia lepsze
rozprowadzanie ciepta. To pozwoli uzyskac najlepsze rezultaty.

- Dopasowuj rozmiar naczynia do ilosci przygotowywanego jedzenia.

- Nie zostawiaj pustych naczyn na wtaczonych polach grzejnych. Moze to
spowodowac ich trwate uszkodzenie w postaci pekniecia, stopienia lub
zniszczenia, ktore moze wptyngac na dziatanie ceramicznej ptyty grzejnej
(tego typu uszkodzenia nie sa objete gwarancja).

«  Nie uzywaj brudnych naczyn ani naczyn z warstwa starego ttuszczu. Zawsze
uzywaj naczyn, ktore mozna w tatwy sposéb wyczysci¢ po zakonczeniu
gotowania.

/A PRZESTROGA

-« Moze sie wydawac, ze pola grzejne wystygty po wytaczeniu.
Jednak szklana powierzchnia moze by¢ gorgca z powodu pozostatego ciepta
pochodzacego z naczynia. Dlatego nadal istnieje ryzyko poparzenia.

- Nie dotykaj goracych naczyn rekoma. Zawsze uzywaj rekawic kuchennych lub
podktadek pod naczynia, aby chroni¢ rece przed poparzeniem.

- Nie przesuwaj naczyn po powierzchni ptyty grzejnej. Moze to spowodowac jej
trwate uszkodzenie.

Polski 15
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Przed rozpoczeciem

Naczynia do gotowania na ptycie indukcyjnej

Ptyte indukcyjng nalezy wtaczac dopiero po umieszczeniu naczynia z podstawg Pola indukcyjne do okreslonego stopnia automatycznie dostosowuja sie do
magnetyczng na jednym z pol grzejnych. Mozna stosowac nastepujace naczynia wielkosci spodniej czesci naczynia. Magnetyczna czes$¢ dna naczynia musi
kuchenne: jednak miec¢ okreslong minimalng $rednice, w zaleznosci od wielkosci danego
pola grzejnego
Materiat Przydatno$¢ Pole grzejne Minimum (mm) Maksimum (mm)
Stal, emaliowana stal, zeliwo Tak Lewy przod 120 140
stal nierdzewna Tak (jesli magnes przyczepia sie do spodniej Lewy tyt 180 220
czesci naczynia)
Prawy tyt 120 140
Aluminium, miedz, mosiadz, i )
szkto, ceramika, porcelana e Prawy przod 180 220
;"E
a UWAGA W celu uzyskania najlepszych rezultatow
S . . . o , uzywaj naczyn kuchennych, ktorych
3 - Naczynia na ptyty indukcyjne opatrzone sg odpowiednim oznaczeniem przez ¢rednica ferromagnetyczna odpowiada
Q producenta. ) o _ $rednicy palnika. Jesli naczynie nie jest
D . [\Hektorg naczynia moga powodowac hatas podczas ich uzytkowania na polach wykrywane przez palnik, sprébuj uzy¢
o indukcyjnych.
3

. - ) ) . L mniejszego palnika.
«  Nie wskazuje to na uszkodzenie urzadzenia ani w zaden sposob nie wptywa

na jego dziatanie.

- Specjalne naczynia ze stali nierdzewnej moga nie nadawac sie do gotowania
indukcyjnego.
Sprawdz, czy magnes przyczepia sie do podstawy naczynia.

16 Polski




Inne naczynia indukcyjne Test przydatnosci

Niektdre naczynia maja na dnie cienki materiat magnetyczny umozliwiajacy ich Naczynie moze by¢ uzywane do gotowania
wykorzystanie do gotowania na indukcyjnej ptycie grzejnej. Te naczynia indukcyjnego, jesli opatrzone jest odpow-
charakteryzuja sie stabym magnetyzmem i moga dziatac nieprawidtowo iednim oznaczeniem przez producenta, a
(oznacza to, ze magnes nie przyczepia sie wystarczajaco mocno lub obszar magnes przyczepia sie do jego spodniej
przyciggajacy magnes jest niewielki).

czesci.
«  Nawet jesli naczynia zostaty stworzone
z mysla 0 gotowaniu przy uzyciu ptyty U
indukcyjnej, sita grzania moze by¢
staba lub moze sie zdarzy¢, ze ptyta
grzejna moze nie wykrywac naczynia - « Dobre naczynie mozna rozpoznac, sprawdzajac jakosc jego dna. Dno powinno
jest to zalezne od wielkosci i sity by¢ tak grube i ptaskie, jak to tylko mozliwe.
przyciggania obszaru magnetycznego
znajdujacego sie na dnie naczynia. «  Kupujac nowe naczynia, nalezy zwroci¢ szczegolng uwage na srednice dna.

Producenci czesto podaja tylko $rednice gornej krawedzi naczyn.

« Nie nalezy uzywac naczyn, ktore majg uszkodzone dno (ostre krawedzie lub
wagniecenia).
Przesuwanie uszkodzonych naczyn po powierzchni ceramicznej ptyty grzejnej
moze ja trwale porysowac.
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« Dno zimnego naczynia jest zwykle lekko wygiete do srodka (wkleste).
Nie powinno by¢ wygiete na zewnatrz (wypukte).

«  Aby modc korzystac¢ z naczyn specjalnego rodzaju; na przyktad woka, naczynia
do gotowania cisnieniowego lub na wolnym ogniu, nalezy przestrzegac
instrukcji producenta.

A. Obszar, ktoéry nie przycigga magnesu
B. Obszar przyciagajacy magnes

Podczas uzywania duzych naczyn z
mniejszym elementem ferromagnetycznym
nagrzewa sie wytacznie ten element.

W efekcie ciepto moze nie byc¢ rownomier-
nie rozprowadzane.

Polski 17
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Przed rozpoczeciem

Prawidtowe ustawienie

Prawidtowe Nieprawidtowe
—— | &=

Naczynie z ptaskim dnem i prostymi
Sciankami bocznymi.

Naczynie z zakrzywionym lub wygietym
dnem lub $ciankami bocznymi.

. -

Naczynie spetnia lub przekracza
zalecenia dotyczgce minimalnego
rozmiaru dla danego pola grzejnego.

Naczynie nie spetnia zalecen dotycza-
cych minimalnego rozmiaru wymaga-
nego dla danego pola grzejnego.

B G

Naczynie catkowicie przylega do
powierzchni ptyty grzejnej.

Naczynie przylega do brzegu ptyty
grzejnej lub nie przylega catkowicie
do powierzchni ptyty.

#VC)

Naczynie jest odpowiednio
wywazone.

Ciezki uchwyt powoduje przechyla-
nie sie naczynia.

18 Polski

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

s . B

XX

Przestrzeganie nastepujacych zasad
uzytkowania pozwala oszczedzac energie
elektryczna.

« Naczynia i garnki nalezy zawsze
umieszczac na ptycie przed wtacze-
niem pola grzejnego.

«  (Obecnosc¢ zabrudzen na ptycie i dnie
naczynia zwieksza zuzycie energii.

. Jesli to mozliwe, nalezy szczelnie
przykrywac uzytkowane naczynia za
pomocg pokrywki. Pozwala to
oszczedzac energie elektryczna.

- Pola grzejne nalezy wytaczac przed
zakonczeniem gotowania. Wyko-
rzysta¢ pozostate ciepto do utrzyma-
Nia temperatury zywnosci.




Uzywanie przyciskéw dotykowych

Hatasy podczas pracy

Aby uzy¢ przycisku dotykowego, dotknij zadany przycisk koncem palca
wskazujacego, aby wtaczyc¢ lub wytaczy¢ zadany wyswietlacz badz wtaczyc
zadang funkcje urzadzenia.

Upewnij sie, ze dotykasz tylko jednego przycisku podczas obstugi urzadzenia.

Zbyt ptaskie umieszczenie palca na przycisku moze spowodowac nacisniecie
takze sasiedniego przycisku.

Jesli stychac:

« Odgtos trzaskania: naczynia sg wykonane z réznych materiatow.

« Gwizdanie: wykorzystywane sg wiecej niz dwa pole grzejne oraz naczynia sg
wykonane z roznych materiatow.

« Brzeczenie: wykorzystywane sg wysokie poziomy zasilania.

» Klikanie: wystepuje zmiana napiecia.

« Szum, buczenie: wentylator jest wtgczony.

Powyzsze hatasy sg normalne i nie wskazujg na zadne usterki.

A\ OSTRZEZENIE

Nie wolno korzysta¢ z naczyn o réznych rozmiarach lub wykonanych z roznych
materiatow.

Korzystanie z naczyn o roznych rozmiarach lub materiatach moze spowodowac
hatas i wibracje.

UWAGA

Korzystanie z niskich poziomow mocy (1-5) moze wywotac¢ odgtosy ,klikania”.

Pierwsze czyszczenie

Przetrzyj powierzchnie ze szkta ceramicznego wilgotng sciereczka z uzyciem
Srodka do czyszczenia ceramicznych blatéw roboczych.

A\ OSTRZEZENIE

Nie nalezy uzywac substancji zracych lub srodkdw mogacych porysowac
powierzchnie, poniewaz moze to doprowadzi¢ do jej uszkodzenia.

Polski 19
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Obstuga

Rozpoczecie gotowania Zakonczenie gotowania

Dotknij przycisku ON/OFF. Po wtaczeniu zasilania Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, ktore

emitowany jest jeden sygnat dzwiekowy, przycisk chcesz wytaczyc. 5
minutnika wskazuje ,---", a przyciski wyboru pol

grzejnych wskazuja ,-", informujac, ze ptyta indukcyj-
na jest w trybie gotowosci.

Umiesci¢ odpowiedni garnek na polu grzejnym, z ) . I
ktorego zamierza sie skorzystac. Wytacz pole grzejne, przesuwajac suwak w lewa o —
« Nalezy upewnic sie, ze spod garnka i powierzchnia strotne,, ,U%?,W”'J sig, ze na wyswietlaczu widnieje é‘\\
pola grzejnego sa czyste i suche. KVSE osc,U- LUB
— - - Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego na okoto 2
Dotknij przycisk wyboru danego pola grzejnego, rAs sekundy, aby wytaczy¢ pole grzejne.
wskaznik obok przycisku zacznie migac. A

Wytacz cata ptyte kuchenng, dotykajac przycisku j\)—\

Wybierz ustawienie mocy, dotykajgc suwaka. ON/OFF
« Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy w ciaggu 1 [ ’
minuty, ptyta indukcyjna wytaczy sie automatycznie. //L -

Bedziesz musiat zaczac¢ od poczatku od punktu 1.
« W trakcie gotowania mozesz zmieni¢ ustawienie Uwazaj na gorace powierzchnie.

mocy w dowolnym momencie. ANIEISZENE MocY Na wyswietlaczu wcigz goracego pola grzejnego
bedzie widniec litera H. Zniknie, gdy powierzchnia
ostygnie do bezpiecznej temperatury. Moze rowniez H [
stuzyc jako funkcja oszczedzania energii. Jesli

chcesz podtrzymac temperature garnkow, uzyj
strefy grzewczej, ktora jest wcigz goraca.

Jesli wyswietlacz miga =Y < naprzemiennie z ustawieniem

mocy

Oznacza to, ze:

« nie postawites garnka na wtasciwej strefie grzewczej lub

« Uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

« garnek jest zbyt maty lub nie jest odpowiednio wysrodkowany na polu
grzejnym.

Grzanie nie nastapi, jesli na strefie grzewczej nie znajduje sie odpowiedni garnek.

Wyswietlacz wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie postawi-

ony odpowiedni garnek.

20 Polski



Zalecane ustawienia dla gotowania okreslonych rodzajéw zywnosci

Zwiekszanie mocy

Wartosci w ponizszej tabeli stanowia jedynie wskazowki dotyczace gotowania.
Ustawienia mocy podgrzewania wymagane dla roznych metod gotowania sa
zalezne od wielu czynnikéw, takich jak jakos¢ uzywanych naczyn oraz typ i
ilos¢ gotowanej zywnosci.

Ustawienie

poziomu mocy Zastosowanie

- tagodne podgrzewanie niewielkiej ilosci produktow

- topienie czekolady i masta, oraz gotowanie potraw,
ktore tatwo przypalic¢

- tagodne wrzenie

- wolne podgrzewanie

« odgrzewanie
3-4 - intensywne wrzenie
- gotowanie ryzu

- duszenie

5-6 « parowanie

- delikatne smazenie

= smazenie nalesnikow

« podsmazanie
= gotowanie makaronu

- smazenie btyskawiczne
« smazenie intensywne
9/P « zagotowywanie zup

- gotowanie wody

UWAGA

Ustawienia te nalezy dostosowac w zaleznosci od uzywanych naczyn i
przyrzadzanych potraw.

Aktywowanie funkcji zwiekszania mocy

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego.

[N
I

Dotknij przycisk zwiekszania mocy ,P", P
wskaznik pola wyswietli ,P” i osiagnieta J\\
zostanie maksymalna moc.

T\
=

Anulowanie funkcji zwiekszania mocy

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, dla F’
ktorego chcesz anulowac te funkcje. é\\
a) Dotknij przycisk zwiekszania mocy ,P”, a pole lub

grzejne powroci do ustawienia poczgtkowego. P

lub JR _
b) Dotknij suwak, a pole grzejne powroci do g\\
wybranego poziomu.

UWAGA

«  Funkcja moze dziatac¢ dla kazdego pola grzejnego.

« Pole grzejne powraca do poziomu 9 po 5 minutach.

«  Po aktywowaniu funkcji zwiekszania mocy pierwszego pola grzejnego, drugie
pole grzejne zostaje automatycznie ograniczone do poziomu 2. Tak samo
wyglada to w odwrotng strone.

« Jezeli poczatkowe ustawienie to O, nastgpi powrot do 9 po 5 minutach.
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Obstuga

Zwiekszanie mocy

Funkcja Zwiekszania mocy sprawia, ze poszczegolne pola grzejne moga
pracowac z wiekszg moca (np. w celu zagotowania duzej ilosci wody).

Zabezpieczenie przed dzie¢mi

«  Mozesz zablokowac przyciski dotykowe na panelu sterowania ptyta
kuchenng (np. aby dzieci nie wtgczyty przypadkiem pol grzejnych).

- VET | " . . X . ) Fe ; )
Pola grzejne aksyma ngocdzgarszéwgenigzama mocy gi,y/ovl’rgczysz blokade bezpieczenstwa, dziatat bedzie jedynie przycisk
Lewy przdd 5 min '
Lewy tyt 5min Wtaczanie blokady
Prawy tyt 5 min Dotknij i przytrzymaj przycisk & Wskaznik minutnika zacznie
Prawy przod 5 min blokady przez okoto 3 sekundy wskazywac ,L".

Po uptywie tego czasu zostanie automatycznie przywrocony poziom 'Ei lub Wytaczanie blokady

ustawienie poczatkowe.

UWAGA

W niektorych przypadkach funkcja Zwiekszania mocy moze zosta¢ automaty-
cznie wytaczona, aby chroni¢ wewnetrzne podzespoty elektroniczne urzadze-
nia

Nie mozna np. ustawi¢ najwyzszej mocy jednoczesnie dla przedniego i dla
tylnego panelu indukcyjnego.

Zarzadzanie energia

Pola grzejne moga korzysta¢ z maksymalnej mocy podgrzewania

Jesli zakres mocy zostanie przekroczony przez wtaczenie funkcji Zwiekszania
mocy, funkcja zarzadzania energig automatycznie zredukuje ustawienie
poziomu mocy pola grzejnego.

« Polanr1inr?2sgpotaczone
= Polanr 3inr4sgpotaczone

— 3 Wyswietlacz danego pola grzejnego
zmienia sie przez kilka sekund pomiedzy
wybranym poziomem mocy a maksymal-
nym mozliwym ustawieniem mocy.

1 —4— Nastepnie wyswietlacz zmienia sie z

wybranego poziomu mocy na maksy-
malne mozliwe ustawienie mocy.

Uwaga : garnki i patelnie nalezy stawia¢ na srodku

22 Polski

Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady & przez okoto 3 sekundy

UWAGA

Gdy wtaczona jest blokada panelu sterowania ptyta indukcyjng, na dotyk
reaguje wytacznie przycisk ON/OFF (@ . Dlatego w razie niebezpieczenstwa
mozesz zawsze wytgczyc¢ ptyte kuchenng, lecz aby uzywac jej elementow
sterowania, trzeba najpierw wytaczy¢ blokade.




Minutnik

Ustawienie dla jednego pola grzejnego

Ustawienie dla wielu p6l grzejnych

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, dla 5
ktorego chcesz ustawi¢ minutnik.

Dotknij przycisk minutnika, a wysSwietlacz 00-
minutnika wskaze ,00" i bedzie migac¢ ,0";

Ustaw wartos¢, dotykajac suwaka (np. 5). 05 o

Ponownie dotknij przycisk minutnika, zacznie ;\U:S
migac ,0".

Czynnosci w celu ustawienia wiekszej liczby poél sg podobne do czynnosci dla
jednego pola.

W przypadku jednoczesnego ustawiania czasu dla wielu pol grzejnych kropki
na wyswietlaczach tych pol sg wtaczone. Na wyswietlaczu minutnika widnieje
czas. Miga kropka przy danym polu grzejnym.

Przyktad przedstawiono ponizej:

| 1 C
... E (ustawione na 15 minut) 3

B

C o0
l':l. B (ustawione na 45 minut) @

Ustaw wartos¢, dotykajac suwaka (np. 9), w tej Su’ ®
chwili minutnik wskazuje 95 minut.

Zegar natychmiast rozpoczyna odliczanie ustawio- -
nego czasu. Wskaznik zegara bedzie wysSwietlat I}
pozostaty czas.

N2
)
S

Po odliczeniu do zera dane pole zostaje C =M
wytaczone. Nastepnie wyswietlany jest o, g 0
kolejny minutnik, a kropka odpowiedniej :

strefy zaczyna migac.
Przyktad przedstawiono po prawej:

Wyswietlacz
minutnika

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, odpowiedni minutnik pojawi sie na
wskazniku.

Po uptynieciu ustawionego czasu dane pole E
grzejne zostanie automatycznie wytaczone.

Anulowanie minutnika

UWAGA

-« Mozna ustawi¢ wytaczenie jednego lub wiecej pol po uptynieciu
ustawione- go czasu.

. Maksymalny czas timera to 99 minut.

- Pozostate pola grzejne bedg nadal dziatac, jesli byty wczesniej wtgczone.

«  Czerwona kropka przy wskazniku stopnia mocy grzejnej oznacza wybrane
pole grzejne.

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, dla 5
ktérego chcesz anulowac minutnik. :

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, dla 3
ktérego chcesz anulowac minutnik.

0@
é\\

Dotknij suwaka, aby przestawi¢ minutnik na ,00". Dziatanie minutnika
zostanie anulowane.
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Obstuga

Maksymalny limit mocy

Ta funkcja umozliwia dostosowanie maksymalnej mocy urzadzenia. 5. Dotknij przycisk P, az wskaznik

£6 EO ; R
o prawego tylnego palnika zmieni sie
1. Wiacz zasilanie cjajiye z,7.0"na ,3.0" w tym czasie
maksymalna moc zmieni sie na
300 o ? )\é’ g o 3000 W.
[C) 0 9 P ‘@’\?
£El kO 6. Dotknij ,M", aby wytaczy¢ zasilanie
- 2. Dotknij jednoczesnie przyciski Pi 50 O po zakonczeniu ustawien.
B o az wyswietlacz minutnika
28] wskaze ,S". 300 o s— P %
® o 9 )\? o}
)\éo Mozesz zmieni¢ moc maksymalng z 3000 W na 7000 W, powtarzajac te sama
czynnosc.
= O 3. Dotknij przycisk (3@&, ,az wyswiet-
5 lacz minutnika wskaze ,E”.
UWAGA
O 0 ’ P o O « W trybie niskiej mocy (3000 W) jej poziom bedzie automatycznie regulowany
podczas korzystania z dwoch lub wiecej pol grzejnych.
«  Kiedy maksymalna moc wynosi 3,0 kW, tgczna moc wszystkich palnikow jest
mniejsza od 3,0 kW. Podczas gotowania maksymalna dostepna moc kazdego
c L o o o ) pola grzewczego zalezy od liczby uzywanych pol w danym czasie:
B o 4. Dotknij jednoczesnie przyciski P i
S o ). az wyswietlacz minutnika Liczba jednoczesnie
N , - wskaze ', a wyswietlacz prawego uzywanych pol 1 pole 2 pola 3 pola 4 pola
0 )@j\? tylnego palnika wskaze ,7.0". grzewczych
Maksymalny 9+funkda | 7/7/7/7 | 6/6/6/6 | 2/3/4/5
poziom mocy zwiekszenia
mocy
Pole grzejne @ mm kazde 140/220/140/220 | 140/220/140/220 | 140/220/140/220
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Czyszczenie i konserwacja

Ptyta grzejna

Silne zabrudzenia

A\ OSTRZEZENIE

Srodkow czyszczacych nie nalezy stosowac na podgrzanej powierzchni ze
szkta ceramicznego. Po zakonczeniu czyszczenia substancje te nalezy usunac
za pomocg odpowiedniej ilosci czystej wody, poniewaz po rozgrzaniu sie
powierzchni mogg one wykazywac dziatanie zrace.

Nie nalezy uzywac agresywnych srodkow czyszczacych, takich jak aerozole do
czyszczenia grilla lub piekarnika, szorstkie gabki i scierne srodki do mycia
naczyn.

UWAGA

Powierzchnie ze szkta ceramicznego nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, Kiedy
jest lekko ciepta w dotyku. Zapobiegnie to przypaleniu sie rozlanych ptynow na
powierzchni ptyty. Kamien, slady wody i ttuszczu oraz metaliczne odbarwienia
nalezy usuwac za pomocga dostepnych w sprzedazy srodkéw czyszczacych do
szkta ceramicznego lub stali nierdzewnej.

Lekkie zabrudzenia

1. Przetrzyj powierzchnie ze szkta ceramicznego za pomocg sciereczki
zwilzonej woda.

2. Wytrzyj do sucha za pomocg suchej sciereczki. Na powierzchni nie nalezy
pozostawiac resztek Srodka czyszczacego.

3. Raz w tygodniu wyczys¢ doktadnie catg powierzchnie gotowania za pomocg
dostepnych w sprzedazy srodkow czyszczacych do szkta ceramicznego lub
stali nierdzewnej.

4. Przetrzyj powierzchnie ze szkta ceramicznego odpowiednig iloscig czystej
wody, a nastepnie wytrzyj do sucha za pomoca czystej sciereczki niepozost-
awiajacej wtokien na powierzchni ptyty.

-~

1. Aby usunac przypalone jedzenie i
trudne do usuniecia plamy, uzyj
skrobaka do szkta.

2. Przytéz skrobak pod niewielkim katem
do powierzchni ze szkta ceramicznego.

3. Wyczys¢ zabrudzenia, usuwajac je za
pomocy ostrza.

UWAGA

Skrobaki do szkta i srodki do czyszczenia
szkta ceramicznego sg dostepne w
sklepach specjalistycznych.
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Czyszczenie i konserwacja

Trudne do usuniecia zabrudzenia

4 1. Spalony cukier, rozpuszczony plastik,
folie aluminiowaq i inne tworzywa tego
typu nalezy natychmiast usuwac
skrobakiem do szkta przed ich
zastygnieciem.

A\ OSTRZEZENIE

Uzycie skrobaka do szkta w gorgcym polu

grzejnym moze by¢ przyczyng poparzen.

2. Wyczysc standardowo ptyte po jej
schtodzeniu sie. Jesli rozpuszczone

\ tworzywo w polu grzejnym zdazyto

zastygnac, podgrzej je ponownie w
celu czyszczenia.

UWAGA

Usuniecie zarysowan lub ciemnych plam,
spowodowanych na przyktad przez
naczynia z ostrymi krawedziami, nie jest
mozliwe.

Ich obecnos¢ nie wptywa jednak na
dziatanie ptyty grzejnej.
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Rama ptyty grzejnej (opcja)

A\ OSTRZEZENIE

Do czyszczenia ramy nie nalezy uzywac octu, soku cytrynowego lub srodkow do
usuwania kamienia. Moze to spowodowac pojawienie sie ciemnych plam.

1.

Przetrzyj rame za pomoca Sciereczki zwilzonej woda.

2. Zwilz zaschniete zabrudzenia wilgotng sciereczka. Przetrzyj powierzchnie i

wytrzyj ja do sucha.

Aby uniknac¢ uszkodzenia urzadzenia

Nie uzywaj ptyty grzejnej jako powierzchni roboczej i nie przechowuj na niej
zadnych przedmiotow.

Nie uzywaj pola grzejnego bez naczyn lub jesli naczynia sg puste.

Szkto ceramiczne jest niezwykle wytrzymate i odporne na zmiany temperatu-
ry. Niemniej jednak moze ulec zniszczeniu. Istnieje niebezpieczenstwo
uszkodzenia szkta ceramicznego poprzez upuszczenie ostrego lub twardego
przedmiotu na ptyte grzejna.

Nie umieszczaj naczyn na ramie ptyty grzejnej. Moze to spowodowac zaryso-
wanie i zniszczenie obudowy ptyty.

Unikaj rozlewania na rame kuchenki kwasnych ptynow, na przyktad octu, soku
cytrynowego lub odkamieniaczy, poniewaz mogg one spowodowac powstanie
ciemnych plam.

Jesli cukier lub substancja zawierajgca cukier zetknie sie z gorgcym polem
grzejnym, a nastepnie rozpusci sie, nalezy usunac jg natychmiast za pomoca
skrobaka kuchennego i nie dopusci¢ do jej zastygniecia. Zastygniecie
substancji moze spowodowac uszkodzenie powierzchni ptyty podczas
czyszczenia.

Wszystkie przedmioty i tworzywa, ktére moga ulec rozpuszczeniu, takie jak
plastik, folia aluminiowa i folia do pieczenia, nalezy przechowywac z dala od
powierzchni ze szkta ceramicznego. Jesli tworzywo tego typu rozpusci sie na
ptycie grzejnej, nalezy usungc je natychmiast za pomocg skrobaka.




Rozwigzywanie problemoéw i serwisowanie

Rozwigzywanie problemoéw

Kod infor-

Drobne awarie urzadzenia moga wynikac z niepoprawnego uzytkowania 1 Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
urzadzenia. Problemow tych mozna uniknac, korzystajac z instrukcji zamieszc- macyjny
zonych ponizej. Nie nalezy podejmowac dalszych prob naprawy, jesli ponizsze Awaria czujnika temperatury ptyty |« Skontaktuj sie z dostawca
instrukcje nie okazg sie przydatne. F3/F6 |ceramicznej. - zwarcie (F3 dla 1#, F6 | w celu wymiany czujnika
A OSTRZEZENIE dla 2#) temperatury.
Nieprawidtowo wykonane naprawy moga stanowi¢ powazne zagrozenie dla Awaria czujnika temperatury ptyty | . Skontaktuj sie z dostawca
zdrowia uzytkownika. Jesli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac F4/F7 é?razﬂ'CZ”eJ- - zwarcie (F4 dla 1#, F7 | w celu wymiany czujnika
sie 7 lokalnym centrum serwisowym. a 2#) temperatury.
T - - Awaria czujnika temperatury ptyty | . Skontaktuj sie z dostawc
Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie F5/F8 | Ceramicznej. - niewazny (F5 dla 1#, w celu vvmeigny czujnikaa
Co nalezy zrobi¢, jesli | «  Sprawdz, czy bezpiec- | =  Jesli bezpiecznik F8 dl?‘ 2#) _ temperatu'ry:
pola grzejne nie znik w domowej wytacza sie kilkakrot- Awaria czujnika temperatury na « Skontaktuj sie z dostawca
dziataja? instalacji elektrycznej nie, wezwij wykwalifi- F9/FA | tranzystorze IGBT (zwarcie/przerwa w celu wymiany ptyty
. kowanego elektryka. w obwodzie 1#) zasilajacej.
jest sprawny. - — —
FC/Fd Awaria czujnika temperatury na « Skontaktuj sie z dostawca
Co naIeZy zrobic’, jesli |« Przypadkowo nacisnie-| «  Sprawdz, czy zasilanie &r/agbz\}//%tgzrizee {i)BT (zwarcie/przerwa ;Vagﬁgﬁa\évéﬁm'any ptyty
pola grzejne nie to przycisk O . urzadzenia zostato , Hani
wiaczajg sie? «  Panel sterowania jest wtaczone poprawnie. A _ o o + Sprawdz stan zasilania.
wilgotny lub czesciowo]| . Wyczyéce panel E1/E2 | Nieprawidtowe napiecie zasilania (E1|+ Uruchom ponownie po
zakryty mokrg Scierec- ; - zbyt wysokie, E2 - zbyt niskie) przywréceniu do normalne-
Zka SterOWarﬂa. go StanU‘
Co nalezy zrobi¢, jesli | «  Przypadkowo naciénie-| = Sprawdz, czy zasilanie E3/E4 Wysoka temperatura na czujniku « Uruchomic¢ ponownie po
wyswietlacz nagle to przycisk () . urzadzenia zostato szkta ceramicznego ochtodzeniu urzadzenia.
gasnie, a widoczny «  Panel sterowania jest wtaczone poprawnie. Wvsoka temperatura na tran rzel. i :
jest tylko wskaznik B wilgotny lub czesciowo | . Wycayéc panel ES/E6 ysoka temperatura na tranzystorze | - Uruchomi¢ ponownie po

pozostatego ciepta?

zakryty mokrg
sciereczka.

sterowania.

IGBT 1# / IGBT 2#

ochtodzeniu urzadzenia.

Co nalezy zrobig, jesli
po wytaczeniu pol
grzejnych wskaznik
pozostatego ciepta nie
pojawia sie na
wyswietlaczu?

Pole grzejne byto
uzywane przez
krotki czas i nie
rozgrzato sie
wystarczajgco.

Jesli pole grzejne
jest gorgce, skontak-
tuj sie z centrum
obstugi klienta.
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Co nalezy zrobi¢, jesli pole grzejne nie wtacza lub nie wytacza sie?

Moze to by¢ spowodowane jedna z nastepujacych przyczyn:

. Panel sterowania jest wilgotny lub czesciowo zakryty mokrg Sciereczka.

. Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest wtgczone i wyswietlane jest ,L".

Co nalezy zrobi¢, jesli wysSwietlone jest oznaczenie ! ?

Mozliwe przyczyny takiej sytuacji:

. Uzyto niewtasciwego lub zbyt matego naczynia, badz nie umieszczono
zadnego naczynia w polu grzejnym.

. Po uzyciu odpowiedniego naczynia komunikat przestanie by¢ wyswietlany.

Co nalezy zrobi¢, gdy wentylator wcigz dziata po wytaczeniu kuchenki?

Mozliwe przyczyny takiej sytuacji:

. Po zakonczeniu korzystania z ptyty grzejnej jej wentylator bedzie kontyn-
uowat schtadzanie.

. Po petnym schtodzeniu czesci elektrycznych lub uptywie czasu maksymal-
nego (10 minut) wentylator wytaczy sie samoistnie.

. Jesli zamowiono wizyte technika serwisowego w wyniku btedu w obstudze
urzadzenia, moze by¢ ona odptatna nawet w okresie obowigzywania

gwarancji.
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Serwis

Przed skontaktowaniem sie z producentem w celu skorzystania z pomocy
technicznej lub serwisu nalezy zapoznac sie z informacjami w czesci ,Rozwigzy-
wanie problemow”.

Jesli nadal konieczna jest pomoc techniczna, nalezy postepowac zgodnie z

ponizszymi instrukcjami.

Czy wystapita awaria techniczna?

Jesli tak, nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym.

Nalezy przygotowac informacje niezbedne podczas rozmowy z pracownikiem

obstugi klienta. Utatwi to proces diagnozowania problemu, a takze pozwoli

podjac decyzje o koniecznosci odbycia wizyty serwisowej u klienta.

Nalezy zapisac nastepujace informacje:

« Jak objawia sie problem z urzadzeniem?

« W jakich okolicznosciach wystepuje?

Przed potaczeniem nalezy przygotowac informacje o modelu i numerze

seryjnym urzadzenia. Informacje te znajduja sie na tabliczce znamionowej:

«  Opis modelu

«  Numer seryjny (15 cyfr)

Zalecamy zapisanie tych informacji w tym miejscu w celu odniesienia sie do nich

w razie potrzeby.

+  Model:

«  Numer seryjny:

W jakich przypadkach nalezy uisci¢ optate za serwis, takze w okresie obowigzy-

wania gwarancji?

«  Jesli uzytkownik mogt rozwigzac problem samodzielnie, stosujac jedno z
rozwigzan przedstawionych w rozdziale ,Rozwigzywanie problemow”.

«  Jesli serwisant musi odbyc Kkilka wizyt serwisowych, poniewaz nie uzyskat
wszystkich niezbednych informacji przed ich odbyciem i konieczne byto
dodatkowe dowozenie czesci zamiennych. Przygotowanie sie do rozmowy
telefonicznej w sposob opisany powyzej pozwoli unikng¢ dodatkowych
kosztow.




Dane techniczne

Dane techniczne

Informacje o produkcie

Szerokos¢ 590 mm Nazwa dostawcy Samsung Electronics Co. Ltd.
Wymiary urzadzenia Gtebokosc 520 mm NZ64T3707A1
Identyfikator modelu
Wysokos¢ 60 mm y NZ64T3707C1
Szerokos¢ 560 mm Typ ptyty grzejnej Ptyta indukcyjna do zabudowy
Wymiary wyciecia Gtebokos¢ 490 mm Technologia grzejna Indukcyjne pola grzejne
blatu roboczego Wysokosé 72 mm
Liczba pél i/lub stref 4 pola grzejne
Promien naroznika 3mm . fp I/ b <trer p Pola orze)
. _ N Okragte pola lub strefa: srednica
Napigcie 220-240V ~ 50 / 60 Hz powierzchni uzytkowej na ogrzewane| 14,0 cm, 22,0 cm, 14,0 cm, 22,0 cm
Maksymalna moc obciazenia 7,0 kw elektrycznie pole grzejne (@)
Netto 10,5kg Nieokragte pola lub strefa: dtugos¢ i
PG Brutto 12,0 kg szerokos¢ powierzchni uzytkowej na
ogrzewane elektrycznie pole lub -
strefe (dt. x szer.)
Pola grzejne Zuzycie energii dla kazdego pola lub | 214.0 cm (Lewy przod) : 212,1 Wh/kg
strefy w przeliczeniu na kilogramy @22,0 cm (Lewy tyh) : 188,3 Wh/kg
. = A EC electric cookin
Pozycja Srednica Moc (EC tectric cookin) @14,0 cm (Prawy tyt) : 187,2 Wh/kg
Lewy przod 140 mm 1200 W / Tryb zwiekszonej mocy 1500 W @22,0 cm (Prawy przod) : 183,8Wh/kg
Lewy tyt 220 mm 2300 W / Tryb zwiekszonej mocy 2600 W Zuzycie energii przez ptyte grzejna
w przeliczeniu na kg (EC electric hob) 192, Wh/kg
Prawy tyt 140 mm 1200 W/ Tryb zwigkszonej mocy 1500 W
Prawy przod 220 mm 2300 W / Tryb zwiekszonej mocy 2600 W Podane dane s3a zgodne ze standardem EN 60350-2 oraz przepisami nr 66/2014

Komisji Unii Europejskiej.

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

. Naczynia i garnki nalezy zawsze umieszczac na ptycie przed wtaczeniem

pola grzejnego.

. Obecnos¢ zabrudzen na ptycie i dnie naczynia zwieksza zuzycie energii.
. Uzywanie naczyn do gotowania cisnieniowego skraca czas gotowania.
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SAMSUNG

ZAPYTANIA | KOMENTARZE

KRAJ TELEFON STRONA INTERNETOWA
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
S 02201-2416 S com)be fisupport (French
DANIA 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLANDIA 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCJA 01 48 63 00 00 wWww.samsung.com/fr/support
NIEMCY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRLANDIA 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support
WEOCHY 800-SAMSUNG (800.7267864) WWWw.samsung.com/it/support
CYPR 8009 4000 only from landline, toll free
GRECJA 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WwWw.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line

LUKSEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
HOLANDIA 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWEGIA 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLSKA Specjalistyczna infolinia do obsfuggzoalrixét;a;_g%siczacych telefonow komorkowych: WWw.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)

PORTUGALIA 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
HISZPANIA 9117500 15 WWww.samsung.com/es/support
SZWECJA 0771 726 786 WWww.samsung.com/se/support

SZWAJCARIA 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/ch/support (German)

www.samsung.com/ch_fr/support (French)
WIELKA BRYTANIA 0330 SAMSUNG (7267864) Www.samsung.com/uk/support
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Erlauterung der Bedienungsanleitung

Sicherheitsinformationen

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung und insbesondere die im nachfolgen-
den Abschnitt enthaltenen Sicherheitsinformationen vor dem Gebrauch des
Gerats sorgfaltig durch.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fur ein zukunftiges Nachschlagen gut
auf.

Falls Sie das Gerat an Dritte weitergeben, Uberreichen Sie bitte auch immer
diese Bedienungsanleitung.

Folgende Symbole werden in dieser Bedienungsanleitung
verwendet:

A WARNUNG

Gefahrensituationen oder gefahrliche Handlungen, die schwerwiegende oder
sogar todliche Verletzungen verursachen konnen.

/N\ ACHTUNG

Gefahrensituationen oder gefahrliche Handlungen, die leichte Verletzungen oder
Sachschaden verursachen konnen.

/3\ VORSICHT

Um wahrend der Verwendung des Produkts die Gefahr von Feuer, Explosion,
Stromschlag oder Verletzungen zu vermeiden, folgen Sie diesen grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen.

HINWEIS

NUtzliche Tipps oder Informationen fur die Verwendung des Produkts.

Modellname & Seriennummer

Sowohl den Modellnamen als auch die Seriennummer finden Sie an der Unter-
seite des Gerats.

Notieren Sie sich diese Informationen oder kleben Sie das zusatzliche Etikett (an
der Oberseite des Gerats) hier auf diese Seite.

Modellname

Seriennummer

Die Sicherheitsvorrichtungen dieses Gerats sind mit allen einschlagigen
technischen und sicherheitsrelevanten Normen konform. Als Hersteller ist es
jedoch auch unsere Pflicht, Sie mit den nachfolgenden Informationen naher
vertraut zu machen.

A WARNUNG

Dieses Gerat ist nicht vorgesehen fur den Betrieb durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten korperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder ohne
Erfahrung und Wissen, es sei denn sie werden von einer fur
ihre Sicherheit zustandigen Person beaufsichtigt oder
hinsichtlich der Verwendung des Gerats angeleitet.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Dieses Gerat ist geeignet fur den Gebrauch durch Kinder ab 8
Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder ohne Erfahrung
und Wissen, sofern sie beaufsichtigt oder hinsichtlich der
sicheren Verwendung des Gerats angeleitet werden und die
damit einhergehenden Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigungsarbeit-
en und Benutzerwartungen durfen von Kindern nur unter
Aufsicht durchgefuhrt werden.

Die Trennvorrichtung muss gemag Verdrahtungsvorschriften
in die Festverkabelung integriert werden.
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Sicherheitsinformationen

Es muss moglich sein, das Gerat nach der Installation von der
Stromversorgung trennen zu konnen. Dafur muss der Netzs-
tecker zuganglich sein oder ein Schalter gemag Ver-
drahtungsvorschriften in die Festverkabelung integriert
werden.

Ein beschadigtes Netzkabel muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Fachkraft
ersetzt werden, um Gefahrensituationen zu vermeiden.

Die Befestigung sollte sich nicht auf Klebeband stUtzen, da
die Verwendung von Klebeband keine zuverlassige Befesti-
gungsmethode ist.

WARNUNG: Falls die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie
das Gerat aus, um Stromschlage zu vermeiden.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB. Vorsicht ist gebo-
ten, um den Kontakt mit den Heizelementen im Inneren des
Herds zu vermeiden.

WARNUNG: Zugangliche Teile werden wahrend des Betriebs
heil. Halten Sie Kleinkinder vom Gerat fern.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger.

Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder Deckel
sollten nicht auf der Herdoberflache abgelegt werden, da sie
dort hei® werden konnten.

Schalten Sie den Herd nach dem Gebrauch mit den entsprech-

enden Tasten aus; verlassen Sie sich nicht auf den Sensor zur
Erfassung von Topfen.

4 Deutsch

Das Gerat darf nicht uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein
separates Fernsteuerungssystem betrieben werden.
VORSICHT: Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt. Auch kurze Kochvorgange mussen kontinui-
erlich beaufsichtigt werden.

Das Gerat darf nicht hinter einer Deko-Tur installiert werden:;
es besteht die Gefahr von Uberhitzung.

WARNUNG: Das Gerat und dessen zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs sehr heiR. BerUhren Sie nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8 Jahren mussen ferngehalten
oder anderenfalls kontinuierlich beaufsichtigt werden.
WARNUNG: Das unbeaufsichtigte Kochen mit Fett oder Ol ist
sehr gefahrlich und kann Feuer verursachen.

Loschen Sie Feuer NIEMALS mit Wasser, sondern schalten Sie
das Gerat aus und ersticken Sie die Flamme z.B. mit einem
Deckel oder einer Feuerloschdecke.

WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande auf
den Kochflachen.

WARNUNG: Verwenden Sie nur die mitgelieferten bzw. vom
Hersteller entwickelten oder in der Bedienungsanleitung
vorgegebenen Herdabdeckungen. Die Verwendung ungee-
igneter Abdeckungen kann zu Unfallen fOhren.




Die Oberflachen werden wahrend des Betriebs heif.
Reinigungsarbeiten und Benutzerwartungen durfen von
Kindern nur dann durchgefuhrt werden, wenn sie alter als 8
Jahre sind und beaufsichtigt werden.

Halten Sie das Gerat und dessen Kabel von Kindern unter 8
Jahren fern.

/N VORSICHT

Das Gerat muss von einem qualifizierten Techniker ord-
nungsgemal installiert und geerdet werden.

Das Gerat darf nur von qualifiziertem Wartungspersonal
repariert werden. Reparaturen, die von nicht qualifizierten
Personen durchgefuhrt werden, konnen Verletzungen oder
Fehlfunktionen verursachen. Falls Ihr Gerat repariert werden
muss, wenden Sie sich an einen Kundendienst vor Ort. Be
Nichteinhaltung dieser Bedienungsanleitung konnen Schaden
entstehen und die Garantie erlischt.

Flachenbundig installierte Gerate durfen nur dann betrieben
werden, sofern Sie in Schranken oder Arbeitsbereichen
installiert wurden, die einschlagigen Vorschriften entsprech-
en. So wird der Schutz vor Kontakt mit elektrischen Geraten
gemaB grundlegenden Sicherheitsnormen gewahrleistet.

Falls Fehlfunktionen auftreten oder Bruche, Risse oder Bruch-

stellen entstehen:

« schalten Sie alle Kochfelder aus;

« trennen Sie das Gerat vom Netzstrom und

« wenden Sie sich an einen Kundendienst vor Ort.

Bei Rissen im Gerat schalten Sie dieses aus, um die Gefahr
von Stromschlagen zu vermeiden. Verwenden Sie das Gerat
erst wieder, nachdem die Glasoberflache ersetzt wurde.

Deutsch 5

2]
(@]
=
)
-
=
™
=
W,
>
=4
o
=
3
Q
=3
o
>
o)
>




)
(@]
=
@
=
=5
®
=
£,
>
=
o
S
=
QU
(=5
o
-}
@
-}

Sicherheitsinformationen

Erwarmen Sie auf bzw. in dem Herd keine Aluminiumfolie, in
Aluminiumfolie eingewickelte Speisen oder tiefgekuhlte Speisen
in Geschirr aus Aluminium.

Flussigkeiten zwischen der Unterseite des Topfes und der
Herdflache konnen Dampfdruck erzeugen und dazu fuhren, dass
der Topf wackelt.

Achten Sie immer darauf, dass der Herd und die Topfunterseite
trocken sind.

Die Kochfelder werden wahrend des Betriebs sehr heiR.

Halten Sie kleine Kinder vom Gerat fern.

Bewahren Sie Verpackungsmaterialien fUr Kinder unzuganglich
auf, da solche Materialien gefahrlich werden konnen.

Dieses Gerat darf nur fur normales Kochen und Braten zuhause
verwendet werden. Es ist nicht fUr den gewerblichen bzw.
industriellen Einsatz vorgesehen.

Verwenden Sie den Herd nicht zum Erwarmen von Raumen.
Vorsicht ist geboten, wenn Sie elektrische Gerate an eine Steck-
dose in der Nahe des Herds anschlie@en. Das Netzkabel darf
nicht mit dem Herd in Kontakt kommen.

Uberhitztes Ol oder Fett kann sich sehr leicht entzUnden.
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn Sie Speisen
mit Ol oder Fett zubereiten, z.B. beim Frittieren von Pommes
Frites.

Schalten Sie die Kochfelder nach dem Gebrauch aus.

Halten Sie das Bedienfeld sauber und trocken.

Stellen Sie keine brennbaren Gegenstande auf den Herd; es
besteht Brandgefahr.

Bei unsachgemaRer Verwendung besteht die Gefahr von
Verbrennungen.

Die Kabel elektrischer Gerate durfen nicht mit der heiRen
Oberflache des Herdes oder mit heiRem Geschirr in Kontakt
kommen.

Verwenden Sie den Herd nicht zum Trocknen von Kleidung.
Benutzer mit Herzschrittmachern oder aktiven Herzimplantaten
mussen nach dem Einschalten des Gerats zwischen Oberkorper
und Kochfeld einen Mindestabstand von 30 cm einhalten.
Wenden Sie sich im Zweifelsfall an den Hersteller des Gerats
oder an lhren Arzt (nur fUr Modelle mit Induktion).

Versuchen Sie nicht, das Gerat eigenstandig zu reparieren,
demontieren oder modifizieren.

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung aus.

Reinigen Sie den Herd gemaR den Reinigungs- und War-
tungsvorschriften in diesem Dokument.

Halten Sie Haustiere vom Gerat fern: Tiere konnten auf die
Tasten des Gerats treten und so Fehlfunktionen auslosen.

6 Deutsch



Entsorgung von Verpackungsmaterialien

A WARNUNG

Alle Verpackungsmaterialien des Gerats sind vollstandig recycelbar. Folien und
Hartschaumteile sind entsprechend gekennzeichnet. Bitte entsorgen Sie
Verpackungen und Altgerate sicherheits- und umweltgerecht.

Entsorgung lhres alten Gerats

A WARNUNG

Vor der Entsorgung lhres Gerats mussen Sie dieses unbrauchbar machen, damit
es keine Gefahren mehr verursachen kann. Lassen Sie dafUr das Gerat von einem
gualifizierten Techniker vom Netzstrom trennen und das Netzkabel entfernen.
Das Gerat darf nicht Uber den Hausmull entsorgt werden.

Wenden Sie sich fur Informationen im Hinblick auf Abholtermine und 6ffentliche
Entsorgungsstellen an Ihr Entsorgungsunternehmen oder Ihre Behorde vor Ort.

OrdnungsgemaBe Entsorgung dieses Produkts (WEEE)

(FUr Lander mit MUlltrennungssystemen)

Diese Markierung auf dem Produkt, auf Zubehor oder in
der Begleitliteratur weist darauf hin, dass das Produkt
und dessen elektronisches Zubehor (z.B. Ladegerat,
Headset, USB-Kabel) am Ende der Nutzungsdauer nicht
Uber den normalen Hausmull entsorgt werden durfen.
Trennen Sie MUIl und recyceln Sie das Produkt verant-
wortungsbewusst, um maogliche Umwelt- und Gesund-
heitsschaden durch eine unkontrollierte MUllentsorgung
zu vermeiden und um die nachhaltige Wiederverwend-
ung von Rohstoffen zu unterstutzen.

Private Benutzer wenden sich an den Einzelhandler, bei
dem sie das Gerat erworben haben, oder an ihre Behorde
vor Ort. Dort erhalten sie Informationen daruber, wo und
wie das Gerat umweltgerecht recycelt werden kann.

Geschaftliche Nutzer wenden sich an ihren Lieferanten
und Uberprufen die Lieferbedingungen des Kaufvertrags.
Dieses Produkt und dessen elektronisches Zubehor
durfen nicht Uber den normalen gewerblichen MUlI
entsorgt werden.

Informationen Uber das Umweltbewusstsein von Samsung sowie Uber
produktspezifische Verpflichtungen (z.B. REACH) erhalten Sie unter:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporateciti-
zenship/data_corner.html
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Installation des Herds

A WARNUNG Erforderliches Werkzeug

Das neue Gerat muss von einer qualifizierten Fachkraft installiert und geerdet

werden.

Beachten Sie diese Bedienungsanleitung. Die Garantie erstreckt sich nicht auf T (E O

Schaden aufgrund unsachgemager Installation.

Technische Daten finden Sie am Ende der Bedienungsanleitung. Bleistift Kreuzschlitzschraubenzieher Lineal

Sicherheitshinweise fir den Installateur

« Inder elektrischen Installation muss eine Trennvorrichtung mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm fur die allpolige Trennung

§ vom Netzstrom installiert werden. Geeignete Trennvorrichtungen sind u.a.
5 Schutzabschaltungen, Sicherungen (Schraubsicherungen, die aus der Schutzbrille Sabelsage Bohrmaschine
o Halterung entfernt werden konnen), Fehlerstromschutzausloser und
o Schaltschutze. .
g_ « Das Gerat entspricht den Brandschutzbestimmungen geman Anschluss an die Stromversorgung
] EN60335-2-6. ) i ) o A Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss, dass die Nennspannung des Gerats
z Dieses Gerat kann mit Schranken oder Wanden an der Seite installiert (siehe Typenschild) mit der Spannung im Haushalt Ubereinstimmt. Das
a werden. Typenschild befindet sich am unteren Gehause des Herds.
0 « Die Installation muss einen ordnungsgemaRen StoRschutz gewahrleisten.
- Die Kuchenvorrichtung, in der das Gerat installiert wird, muss den A WARNUNG
Stabilitatsanforderungen gemal DIN68930 entsprechen. . ) ) )
. Zum Schutz vor Feuchtigkeit muUssen alle Schnittflachen mit einem Trenrjen Sie den Stromkreislauf, bevor Sie Kabel mit der Stromversorgung
geeigneten Mittel abgedichtet werden. verbinden. _ ) - ) o
< Auf gefliesten Arbeitsflachen mussen die Verbindungsstellen in dem Die Spannung des Heizelements betragt AC 230 V™. Das Gerat funktioniert
Bereich, wo der Herd sitzt, vollstandig mit Fugenmortel ausgefullt werden. auch mit Spannungen von AC 220 V™ oder AC 240 V™. Verwenden Sie fOr den
. Bei Herden aus Natur- oder Kunststein oder aus Keramik muss die Anschlugs an die Str_omversor_gung eine aIIpohge_ Trennvorrlchtpng mit einer
Schnappfeder mit einem geeigneten Kunstharz oder Klebergemisch Kontaktoffnungsbreite von m.|.ndestens 3 mm, wie z.B. automatische Stromab-
entsprechend gesichert werden. schaltungen, Fehlerstromausloser oder Sicherungen.

« Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung richtig auf der Arbeitsflache sitzt

und keine Lucken vorhanden sind. Zusatzlicher Silikondichtstoff ist nicht A\ WARNUNG
erforderlich; dieser wurde das Entfernen des Herds fUr Reparaturen Die Kabel mussen gemaR geltenden Vorschriften angeschlossen und die
erschweren. Klemmschrauben sicher festgezogen werden.
« Der Herd darf beim Entfernen nicht von unten nach oben gedruckt
werden. A WARNUNG
*Unter dem Herd kann eine Platte installiert werden. _ Uberprifen Sie nach dem Anschluss an die Stromversorgung die Funktion-
+  Der BelUftungsspalt zwischen der Arbeitsflache und der Vorderseite des stuchtigkeit aller Kochfelder, indem Sie diese nacheinander mit maximaler
Gerats darf nicht blockiert werden. Leistung einschalten und dabei einen geeigneten Topf verwenden.
8 Deutsch




A WARNUNG

Achten Sie sowohl beim Gerat als auch der Hausspannung auf Phase und
Nullpunkt (Schaltdiagramme). Anderenfalls konnten Komponenten beschadigt
werden.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf Schaden aufgrund einer unsachgemagen
Installation.

A WARNUNG

Ein beschadigtes Netzkabel darf nur vom Hersteller, dessen Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um Gefahrensituationen zu
vermeiden.

e ™ 1N~ (32A)
01
01 | 220-240V~ 04 Blau
02 04 06
02 Braun 05 Grau
03 05 03 Schwarz 06 Grun/Gelb
L N +
NG J
N 2 N ~ (16 A): Trennen Sie die 2-phasigen
—01— Kabel (L1 und L2) vor dem
02, Anschluss.
03 05 (07 01 | 220-240V~ | 05 Blau
04 06 02 | 380-415 V-~ 06 Grau
03 Braun 07 Grun/Gelb
1 L2 N +
\ J 04 Schwarz
4 2 X 1N ~(16 A): Trennen Sie die Kabel vor
dem Anschluss.
I"Ol"l I“O4ﬂ
02 05 P 01 | 220-240V~ | 05 Schwarz
03 06 02 Braun 06 Grau
03 Blau 07 Grun/Gelb
L1 N1 L2 N2 +
& 04 | 220-240V~
A WARNUNG

Folgen Sie fuUr die richtige Verbindung den Schaltdiagrammen neben den Klemmen.

Installation in einer Arbeitsflache

-

)

A. Seriennummer

HINWEIS

HINWEIS

Notieren Sie sich vor der Installation
die Seriennummer auf dem Typen-
schild des Gerats. Diese Nummer wird
fur mogliche Reparaturen benotigt und
ist nach der Installation nicht mehr
sichtbar, da sich das Typenschild an
der Unterseite des Gerats befindet.

Beachten Sie alle Angaben im Hinblick auf erforderliche Mindestabstande.

HINWEIS

An der Unterseite des Herds ist ein Geblase integriert. Falls sich unterhalb des
Herds ein Schrank befindet, sollten dort keine kleinen Gegenstande oder Papier
aufbewahrt werden, da diese das Geblase beschadigen oder die Kuhlung beein-

trachtigen konnten, falls sie vom Geblase angesogen werden.

03

~

=

¥

,Olﬁi
02

%

Ende des Gerats
und Seitenwand
der Arbeitsflache

No. Erlduterung GroRe

01 | Hohe Beluftungs- Min. 2 mm
loch

02 | Breite Beluftungs- 560 mm
loch

03 | Abstand zwischen Min. 50 mm
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Installation des Herds

Installationswerkzeug OrdnungsgemaRe BelUftung
Schneiden Sie die Arbeitsflache gemaR den Abmessungen in der Abbildung Sorgen Sie immer dafur, dass das Gerat gut beluftet wird und die Luftein-
aus. tritte und Luftaustritte nicht blockiert werden. Das Gerat muss sich immer
Fur die ordnungsgemaRe Installation und Verwendung des Gerats muss um in einem einwandfreien Arbeitszustand befinden. Siehe nachfolgende
die Offnung herum ein zusatzlicher Abstand von mindestens 50 mm Abbildung:
eingehalten werden.
Die Arbeitsflache muss mindestens 20 mm dick sein. Wahlen Sie eine HINWEIS
Arbeitsflache aus hitzebestandigem und isoliertem Material (Holz oder Der Sicherheitsabstand zwischen der Oberseite des Gerats und einem
ahnliche Fasern oder hygroskopische Werkstoffe sollten nicht als Arbeits- Schrank oberhalb des Gerats muss mindestens 760 mm betragen.
_ flache verwendet werden, es sei denn sie wurden impragniert), um die
.‘2 Gefahr von Stromschlagen und groBeren Verformungen aufgrund der vom
o Gerat abgestrahlten Warme zu vermeiden.
=L Siehe nachfolgende Abbildung:
(o]
a HINWEIS
1]
‘:'l‘: Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Herds und den Innenseit-
o en der Arbeitsflache muss mindestens 3 mm betragen.
Q 1=
S <
2 =
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 Lufteintritt Luftaustritt 2 mm

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+ 4 | 490+4 | Min.50 | Min. 3
+1 +1
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Sorgen Sie immer dafur, dass das Gerat gut belUftet wird und die Luftein-
tritte und Luftaustritte nicht blockiert werden.

Um versehentliche Berthrungen mit der heiBen Unterseite des Gerats oder
unvorhergesehene Stromschlage wahrend des Betriebs zu vermeiden, ist
es erforderlich, unterhalb des Gerats mit einem Abstand von mindestens
20 mm eine Holzplatte zu installieren (mit Schrauben gesichert). Beachten
Sie die nachfolgenden Vorgaben.

Min.25mm

i i
“Max. 5mm Max. 5mm

Induction hob

min. 2 mm
25mm t |_‘

Insulation panel Ventilation
gap

Oven

A WARNUNG

AuRen am Gerat befinden sich BelUftungsoffnungen. SIE MUSSEN dafUr
sorgen, dass diese Offnungen durch die Installation nicht blockiert werden.

A WARNUNG

- Bitte beachten Sie, dass der Kleber, mit dem Kunststoff- oder Holzteile
an Mobelstucken befestigt werden, Temperaturen von mindestens
150°C standhalten muss, damit sich die Abdeckplatten nicht losen.

«  Die ruckseitige Wand und angrenzende bzw. umliegende Oberflachen
mussen Temperaturen von mindestens 90°C standhalten kénnen.

Vor der Installation

Die Arbeitsflache muss viereckig und eben sein; Bauelemente durfen
die Platzanforderungen nicht beeintrachtigen.

Die Arbeitsflache besteht aus hitzebestandigen und isolierten Material-
ien.

Falls der Herd Uber einem Backofen installiert wird, muss der Ofen
Uber ein Kuhl-Geblase verfugen.

Die Installation muss allen Abstandsangaben und geltenden Normen
und Vorschriften entsprechen.

Es wurde ein geeigneter Trennschalter fur die vollstandige Trennung
vom Netzstrom in die permanente Verkabelung integriert und gemag
ortlich geltenden Verdrahtungsvorschriften und Gesetzen installiert.
Es muss sich um einen Trennschalter adaquaten Typs mit einem
Kontaktabstand von 3 mm an allen Polen (oder in allen aktiven
[Phasen] Leitern, sofern ortliche Verkabelungsvorschriften diese
Variation zulassen) handeln.

Der Trennschalter muss nach der Installation des Herds leicht
zuganglich sein.

Wenden Sie sich im Zweifelsfall an ortliche Bauamter und konsultieren
Sie entsprechende Geschaftsordnungen.

Verwenden Sie nur hitzebestandige und leicht zu reinigende
Oberflachen (z.B. Keramikfliesen) an den Wanden, die den Herd
umgeben.

Nach der Installation

/\ ACHTUNG

Das Netzkabel darf nicht durch Schranke oder Schubladen verlaufen.
Sorgen Sie fUr eine ausreichende BelUftung von auBerhalb des
Schranks bis zur Unterseite des Herds.

Falls der Herd oberhalb einer Schublande oder eines Schranks instal-
liert wird, muss unterhalb des Herds ein Warmeschutz installiert
werden.

Der Trennschalter muss leicht zuganglich sein.

Deutsch 11
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Installation des Herds

Komponenten

Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen, glatten Untergrund (verwenden Sie die /i\ ACHTUNG

Verpackung). Schutzen Sie die am Herd hervorstehenden Regler vor Kraftein-

- « Das Gerat muss von einem qualifizierten Experten oder Techniker
wirkungen.

installiert werden.
- Wir konnen Ihnen Fachkrafte bereitstellen. FUhren Sie die Installation

Passen Sie beide Halterungen vor dem Einbau des Kochfeldes an niemals eigenstandig durch.

Befestigen Sie beide Halterungen an beiden Seiten mit den mitgelieferten »  Der Herd darf nicht unmittelbar Uber einem Geschirrspler,
g ; g ) g Kuhlschrank, Tiefkuhler, Trockner oder einer Waschmaschine installiert
Schrauben, bevor Sie das Kochfeld einbauen.

werden; das Gerat konnte aufgrund der Feuchtigkeit beschadigt
werden.
« Installieren Sie das Gerat so, dass eine optimale Warmeverteilung und
somit eine bessere Funktionalitat gewahrleistet werden kann.
- Die Wand und der induzierte Warmebereich oberhalb der Arbeitsflache
mussen der Hitze standhalten konnen.
« Um Schaden zu vermeiden, mussen die Ebenen und Klebemittel
hitzebestandig sein.
« Verwenden Sie keine Dampfreiniger.
Die beiden Klammern installation -  Der Herd darf nur von einer qualifizierten Fachkraft mit der Stromver-
sorgung verbunden werden.
- Uberprifen Sie vor dem Anschluss an die Stromversorgung folgende
Punkte:
« Das Leitungssystem in Ihrem Haushalt ist fur die vom Herd

bendtigte Leistung geeignet.
« Die Haushaltsspannung entspricht den Angaben auf dem Typen
schild.
« Die Abschnitte des Netzkabels konnen den auf dem Typenschild
angegebenen Lasten standhalten.
- Verwenden Sie fUr den Anschluss an die Stromversorgung keine
Adapter, Reduzierstucke oder Verzweigungen; diese konnten zu
49011/ Uberhitzung oder Feuer fUhren.

In den Ausschnitt in der Arbeitsplatte legen
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Vor der Inbetriebnahme

Kochfelder

— e — T3

2 ——20mm—>

. Hochste. 1200/1500 W Bereich.
. Hochste. 2300/2600 W Bereich.
. Hochste. 1200/1500 W Bereich.
. Hochste. 2300/2600 W Bereich.
. Glasflache

. Bedienfeld

140 mm——

U~ WN -

SAMSUNG 6 i—— 1+ 8 0

5 Hinweis: Topfe und Pfannen sollten in der Mitte platziert werden

Bedienfeld
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. Kochfeld-Auswahltaste

. Timer-Taste

. Schieberegler Leistung/Kochdauer
. Hochleistungstaste

. Taste Kindersicherung

. EIN/AUS-Taste

DU WN -

Displayanzeige Erlauterung

{ bis3 P | Eingestellte Leistung
0 ° P (B ® H Restwarme (heiB)
6

(3sec)
I

|
|
3 4 5

Kindersicherung aktiviert

N ©

L Topf ungeeignet, zu klein oder es steht kein Topf auf dem
- Kochfeld

Deutsch 13




Vor der Inbetriebnahme

Erhitzung mit Induktion

Sicherheitsabschaltung

A. Induktionsspule
B. Induzierte Strome
C. Elektronische Schaltkreise
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Prinzip der Induktion:

Wenn Sie einen Topf auf ein Kochfeld
stellen und dieses einschalten, erzeu-
gen die Schaltkreise des Induktion-
sherds in der Unterseite des Topfes
Jinduzierte Strome”, wodurch die
Temperatur des Topfes unmittelbar
ansteigt.

Schnelleres Kochen und Braten:

Da der Topf direkt und nicht das Glas
erhitzt wird, ist dieser Vorgang
effizienter als andere Systeme, da
keine Warme verlorengeht. Der
GroBteil der absorbierten Energie wird
in Hitze umgewandelt.

Falls ein Kochfeld nicht ausgeschaltet oder dessen Leistung langere Zeit nicht
verandert wurde, schaltet sich das betroffene Kochfeld automatisch aus.

Vorhandene Restwarme wird im Display des entsprechenden Kochfelds mit H
(fur ,heiB") angezeigt.
Die Kochfelder schalten sich wie folgt nach Ablauf einer bestimmten Zeit aus.

Leistung Abschaltung
1-3 Nach 8 Stunden
4-6 Nach 4 Stunden
7-9 Nach 2 Stunden

HINWEIS

Falls ein Topf ungeeignet oder zu klein ist oder kein Topf auf das Kochfeld
gestellt wurde, erscheint im Display die Anzeige -'.

Nach 1 Minute wird das betroffene Kochfeld ausgeschaltet.

HINWEIS

Falls ein oder mehrere Kochfelder vor Ablauf der angegebenen Dauer
ausgehen, informieren Sie sich bitte im Kapitel ,Stérhebung® auf Seite 27
naher.

Andere Grunde fir die automatische Abschaltung der Kochfelder

Alle Kochfelder schalten sich aus, falls Flussigkeiten Uberkochen und auf
das Bedienfeld laufen.

Die automatische Abschaltung wird auch dann aktiviert, falls Sie einen
feuchten Lappen auf das Bedienfeld legen. In beiden Fallen mussen Sie das
Gerat erneut mit der Taste (D einschalten, nachdem Sie die FlUssigkeit
bzw. den Lappen entfernt haben.




Restwarme-Anzeige

Geschirr

Wenn ein einzelnes Kochfeld oder der Herd ausgeschaltet wird, wird im Display
des entsprechenden Kochfelds mit der Anzeige H (fUr ,heiR") auf die vorhan-
dene Restwarme hingewiesen. Nach dem Ausschalten eines Kochfelds erlischt
die Restwarme-Anzeige erst, wenn sich das Kochfeld abgekuhlt hat.

Sie konnen die Restwarme zum Auftauen oder Warmhalten von Speisen
verwenden.

A WARNUNG
Solange die Restwarme-Anzeige leuchtet besteht die Gefahr von Verbrennungen.

A WARNUNG

Bei einem Stromausfall erlischt die Anzeige
Restwarme sind nicht weiter verfugbar.
Dennoch besteht die Gefahr von Verbrennungen. Sie sollten daher in der Nahe
des Herds immer vorsichtig sein.

H und Daten bezuglich von

Temperaturerfassung

Falls die Temperatur eines Kochfelds den sicheren Grenzwert Uberschreitet,
schaltet das Kochfeld automatisch eine niedrigere Leistung ein.

Nach dem Gebrauch des Herds lauft das Kuhl-Geblase noch weiter, bis sich die
Elektronik des Herds abgekuhlt hat. Das Kuhl-Geblase schaltet sich je nach
Temperatur der Elektronik automatisch aus.

~ Verwenden Sie flaches Kochgeschirr,
/& das vollstandig mit dem Kochfeld in
Kontakt ist. Uberprufen Sie die Eben-
heit, indem Sie ein Lineal Uber den
Boden des Geschirrs kreisen lassen.
Halten Sie sich bei der Verwendung von
Kochgeschirr an alle Empfehlungen.

Verwenden Sie Topfe aus Materialien, die fUr das Kochen mit Induktion
geeignet sind.

Verwenden Sie hochwertige Topfe mit schwereren Boden fur eine bessere
Warmeverteilung. So erzielen Sie die besten Ergebnisse.

Die GroRe des Topfes sollte der Menge der zubereiteten Speise entsprechen.
Erhitzen Sie Topfe nicht ohne Inhalt. Dadurch konnten permanente Schaden
wie Risse, Verschmelzung oder andere Entstellungen verursacht werden, die
sich wiederum negativ auf den Herd auswirken konnten. (Diese Art von
Schaden fallt nicht unter die Garantie).

Verwenden Sie kein schmutziges Geschirr oder Geschirr mit extremen
Fettverunreinigungen. Verwenden Sie nur Topfe, die sich nach dem Kochen
leicht reinigen lassen.

/A VORSICHT

Die Kochfelder haben nach dem Ausschalten den Anschein, als ob sie
abgekuhlt sind. Die Glasoberflache kann jedoch aufgrund der vom Geschirr
Ubertragenen Restwarme noch heiR sein und es besteht weiterhin die Gefahr
von Verbrennungen.

BerUhren Sie heiBes Geschirr nicht direkt mit Ihren Handen. Verwenden Sie
nur Ofenhandschuhe oder Topflappen, um sich vor Verbrennungen zu
schutzen.

Schieben Sie Topfe nicht Uber den Herd; dadurch konnte der Herd permanent
beschadigt werden.

Deutsch 15
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Vor der Inbetriebnahme

Geschirr fOr Induktionsfelder

Der Induktionsherd kann nur eingeschaltet werden, wenn ein Topf mit magne- Die Induktionsfelder passen sich bis zu einem bestimmten Grad an die GroBe des
tischer Unterseite auf einem der Kochfelder steht. In der nachfolgenden Topfes an. Der magnetische Teil am Boden des Topfes muss jedoch je nach
Ubersicht ist geeignetes Geschirr aufgelistet. Groke des Kochfelds einen bestimmten Durchmesser haben.
Material Eignung Kochfeld Minimum (mm) Maximum (mm)
Stahl, emaillierter Stahl, Gusseisen Ja Vorne links 120 140
Edelstahl Ja (sofern am Boden des Topfes ein Hinten links 180 220
Magnet vorhanden ist Hinten rechts 120 140
Aluminium, Kupfer, Messing, Nein Vorne rechts 180 220
Glas, Keramik, Porzellan

HINWEIS Im Hinbl_ick quf optimale Kochergebnisse

sollten Sie Topfe verwenden, deren
ferromagnetischer Durchmesser genau
dem Durchmesser des Kochfelds
entspricht. Falls ein Topf nicht erfasst
werden kann, versuchen Sie es mit einem
kleineren Kochfeld.

- Kochgeschirr, das fur Induktionsherde geeignet ist, wird vom Hersteller als
solches ausgewiesen.

«  Bestimmte Topfe konnen wahrend des Kochens Gerausche verursachen.

«  Diese Gerausche sind kein Hinweis auf Fehlfunktionen des Herds und der
Betrieb wird dadurch nicht beeinflusst.

« Nicht alle Edelstahltopfe sind fUr Induktionsherde geeignet.
Uberprufen Sie, ob an der Unterseite des Topfes ein Magnet integriert ist.
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Anderes Induktionsgeschirr Eignung testen

Einige Topfe verfugen Uber dunne magnetische Boden und kénnen auf Induk- Topfe sind fur Induktion geeignet, wenn
tionsherden verwendet werden. Diese Tépfe haben nur eine schwache Anziehu- ein Magnet an der Unterseite integriert ist
ngskraft und funktionieren nicht immer optimal. (Eine schwache magnetische und der Topf vom Hersteller entsprechend
Anziehungskraft bedeutet, dass ein Magnet nicht fest anhaftet oder dass der fur die Verwendung mit Induktionsherden
haftende Bereich zu klein ist.) gekennzeichnet wurde.

« Auch wenn ein Topf fur die Induktion
entwickelt wurde, kann die Heizleis-
tung dennoch niedrig ausfallen oder
der Herd erkennt moglicherweise nicht

den Topf, je nach GroRe und Starke des «  Sie konnen gutes Geschirr am Boden erkennen. Der Boden sollte so dick und
magnetischen Bereichs an der Unter- flach wie moglich sein.
seite des Topfes. « Achten Sie beim Kauf eines neuen Topfes auf den Durchmesser des Bodens.

Hersteller nennen oft nur den Durchmesser der oberen Umrandung.

« Verwenden Sie keine Topfe, deren Boden beschadigt sind oder unebene
Kanten bzw. Grate aufweisen.
Beschadigte Topfe konnen den Keramikherd permanent zerkratzen, wenn Sie
solche Topfe Uber die Oberflache ziehen.

« Im kalten Zustand wolben sich die Topfunterseiten normalerweise leicht nach
innen (konkav).
Sie durfen nicht nach auRen gewolbt (konvex) sein.

- Falls Sie spezielle Topfarten verwenden wollen, wie z.B. einen Schnellkochtopf,
Siedetopf oder Wok, dann beachten Sie bitte alle Herstellerangaben.
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A. Bereich, in dem der Magnet nicht haftet
B. Bereich, in dem der Magnet haftet

Wenn Sie einen groReren Topf mit kleiner-
em, ferromagnetischen Element verwen-
den, wird nur das ferromagnetische
Element erhitzt.

Als Folge dessen wird die Warme maogli-
cherweise nicht gleichmagig verteilt.
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Vor der Inbetriebnahme

Positionierung Tipps zum Energiesparen

Richtig Falsch 4 _ N\ Beachten Sie die nachfolgenden Tipps, um
Energie zu sparen.

. Stellen Sie Topfe auf das Kochfeld,
bevor Sie dieses einschalten.

— « Halten Sie das Kochfeld und die
__ Unterseite des Topfes sauber;
Topfe mit flachem Boden und Topfe mit gebogenen oder verform- anderenfalls wird mehr Energie
geraden Seiten. ten Boden oder Seiten. benaotigt.

« SchlieRen Sie den Deckel des Topfes,

\_ J sofern verfugbar. So wird der Energie-
J?y verbrauch reduziert.
le— -l - . - Schalten Sie das Kochfeld noch vor

Ablauf der Kochdauer aus und

g Der Topf ist genauso groR oder Der Topf entspricht nicht der fUr das verwenden Sie die Restwarme, um die
= etwas groRer als die empfohlene Kochfeld erforderlichen Mindest- w Speisen warmzuhalten.
l MindestgroRe fur das Kochfeld. groRe. - <
g
. - J?
=
() »
= - A

Der Topf sitzt vollstandig auf der Der Topf sitzt auf dem Rand des

Herdoberflache. Herds oder nicht vollstandig auf der

Herdoberflache.

#Vé)

Die Pfanne ist richtig ausgeglichen. Aufgrund des schweren Griffs kippt
die Pfanne um.
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Verwendung der Touch-Tasten

Gerausche wahrend des Betriebs

Zur Verwendung der Tasten tippen Sie mit Ihrer Fingerspitze auf die entsprech-

ende Taste, bis das jeweilige Display aufleuchtet bzw. ausgeht oder bis die
gewuUnschte Funktion aktiviert wird.

Vergewissern Sie sich, dass Sie immer nur auf eine Taste drucken. Falls Sie mit
zu flachem Finger auf eine Taste drucken, wird moglicherweise noch eine
angrenzende Taste bedient.

Erlauterung moglicher Gerausche

« Knackgerausche: Der Topf ist aus einem anderen Material.

- Pfeifende Gerausche: Sie verwenden mehr als zwei Kochfelder und der
Topf ist aus einem anderen Material.

- Brummende Gerausche: Es ist eine hohe Leistung eingestellt.

«  Klickgerausche: Elektrische Schaltgerausche.

«  Zischende, summende Gerausche: Das Geblase ist in Betrieb.

Diese Gerausche sind normal und kein Hinweis auf Fehlfunktionen.

A WARNUNG

Verwenden Sie keine Topfe anderer GroBe oder anderer Materialien.
Anderenfalls konnen Gerausche und Vibrationen verursacht werden.

HINWEIS

Bei niedrigeren Leistungseinstellungen (1-5) kénnen Klickgerausche zu horen
sein.

Erstmalige Reinigung

Wischen Sie die Keramikglasoberflache mit einem feuchten Lappen und einem
speziellen Reiniger fur Keramikherde ab.

A WARNUNG

Verwenden Sie keine atzenden oder scheuernden Reiniger; diese konnten die
Oberflache beschadigen.

Deutsch 19
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galneg

Betrieb

Start des Kochvorgangs

Ende des Kochvorgangs

Drucken Sie auf die EIN/AUS-Taste. Nach dem
Einschalten ertont der Buzzer einmal, in der Timer-An-
zeige erscheint ,---“ und im Display der Kochfeld-Aus-
wahltaste erscheint die Anzeige ,-*, was darauf hinweist,
dass das Gerat den Standby-Modus aktiviert hat.

Stellen Sie einen geeigneten Topf auf das gewun-
schte Kochfeld.

« Vergewissern Sie sich, dass die Unterseite des
Topfes und die Oberflache des Kochfelds sauber und
trocken sind.

Drucken Sie auf die entsprechende Kochfeld-Auswahl- :ﬂz
taste; dort, wo Sie auf die Taste gedruckt haben, blinkt N
eine Anzeige.

Stellen Sie die Leistung durch DrUcken des Schie-
bereglers ein.

« Falls Sie die Leistung nicht innerhalb von 1 Minute
einstellen, schaltet sich das Gerat automatisch aus. Sie
mussen dann erneut mit Schritt 1 starten.

« Sie konnen die Leistung jederzeit wahrend des
Kochvorgangs verandern.

—_

N

LEISTUNG ERHOHEN
—

Falls bei der Einstellung der Leistung im Display
die Anzeige = U < erscheint,

Bedeutet dies:

« dass Sie keinen Topf auf das richtige Kochfeld gestellt haben oder,

« dass der von Ihnen verwendete Topf nicht fur das Kochen mit Induktion
geeignet ist oder,

« dass der Topf zu klein ist oder nicht mittig auf dem Kochfeld steht.

Solange kein geeigneter Topf auf dem Kochfeld steht, wird keine Warme erzeugt.

Das Display schaltet sich automatisch aus, falls nach 1 Minute noch immer kein
geeigneter Topf auf dem Kochfeld steht.

Drucken Sie auf die Auswahltaste des Kochfelds, das
Sie ausschalten mochten.

Schalten Sie das Kochfeld aus, indem Sie den
Schieberegler nach links ziehen. Vergewissern Sie
sich, dass im Display die Anzeige ,0“ erscheint.
ODER

Halten Sie die Auswahltaste ungefahr 2 Sekunden
lang gedruckt, um das Kochfeld auszuschalten.

]
[

_

—

LEISTUNG REDUZIEREN

ODER

QR

Schalten Sie das gesamte Gerat mit der
EIN/AUS-Taste aus.

Achten Sie auf heike Oberflachen

Die Anzeige ,H" weist darauf hin, welches Kochfeld
heiB ist. Die Anzeige verschwindet erst, nachdem
sich das Kochfeld auf eine sichere Temperatur
abgekuhlt hat. Sie konnen diese Funktion auch als
Energiesparfunktion verwenden; stellen Sie z.B.
einen anderen Topf, den Sie erwarmen mochten, auf
das noch heiBe Kochfeld.
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Empfohlene Einstellungen fUr die Zubereitung bestimmter Speisen

Hochleistungsfunktion

Die Angaben in der nachfolgenden Tabelle sind nur Richtwerte. Die Leistung-
seinstellung fur die unterschiedlichen Kochmethoden ist von einer Vielzahl von
Faktoren abhangig, u.a. der Qualitat des Topfes und der Art und Menge der
verwendeten Zutaten.

Hochleistungsfunktion aktivieren

Leistung

Kochmethode

Drucken Sie auf die Kochfeld-Auswahltaste.

« Kleinere Mengen leicht erwarmen

« Schokolade, Butter und leicht anbrennbare Zutaten
schmelzen

« Schonend kocheln

- Langsam erwarmen

Drucken Sie auf die Taste ,P"; im Display des P
Kochfelds erscheint die Anzeige ,P" und die J\\
maximale Leistung wird aktiviert.

i
J\\
= P

« Erneut aufwarmen
= Schnell kdcheln
« Reis kochen

« Pochieren

- Dampfen

« Schonend braten
« Eierkuchen

Hochleistungsfunktion deaktivieren

Drucken Sie auf die Auswahltaste des Kochfelds,
fUr das Sie die Hochleistungsfunktion deaktivieren
mochten.

?\

a) Drucken Sie auf die Taste ,P*; das Kochfeld

aktiviert wieder die ursprungliche Leistungsein- P Oder
stellung. JR e e—
Oder g\\

b) Drucken Sie entsprechend auf den Schieberegler,
um die ursprungliche Leistung des Kochfelds
wieder einzuschalten.

« DUNnsten
« Nudeln kochen

- Unter RUhren braten

= Schnell anbraten

= Suppen zum Kochen bringen
« Wasser kochen

HINWEIS

Sie mussen die Leistung je nach Kochgeschirr und zubereiteter Speisen
entsprechend einstellen.

HINWEIS

Diese Funktion ist fur alle Kochfelder verfugbar.

Das Kochfeld aktiviert nach 5 Minuten automatisch wieder die Leistungsein-
stellung 9.

Wenn am 1. Kochfeld die Hochleistungsfunktion aktiviert ist, kann am 2.
Kochfeld maximal Leistung 2 eingestellt werden, und vice versa.

Falls die ursprungliche Leistung mit O eingestellt war, aktiviert das Kochfeld
nach Ablauf der 5 Minuten die Leistungseinstellung 9.
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Betrieb

Hochleistungsfunktion

Kindersicherung

Die Hochleistungsfunktion stellt zusatzliche Leistung fUr das jeweilige Kochfeld
zur Verfugung (z.B. um eine groBe Menge Wasser zum Kochen zu bringen).

« Sie kdnnen die Tasten sperren, um einen unerwunschten Betrieb (z.B. das
Einschalten der Kochfelder durch Kinder) zu verhindern.
« Nach der Sperrung sind alle Tasten auBer der EIN/AUS-Taste deaktiviert.

Tasten sperren

Kochfelder Max. Dauer der Hochleistungsfunktion
Vorne links 5 min
Hinten links 5 min
Hinten rechts 5 min
Vorne rechts 5 min

Halten Sie die Sperren-Taste Gl

ungefahr 3 Sekunden lang gedrockt, | !N der Timer-Anzeige erscheint L.

Nach Ablauf dieser Daver wird an dem entsprechenden Kochfeld automatisch
die ursprungliche Leistung bzw. die Einstellung {= aktiviert.

HINWEIS

Unter bestimmten Umstanden kann es passieren, dass die Hochleistungsfunk-
tion automatisch deaktiviert wird, um die internen elektronischen Komponent-
en zu schutzen.

Es ist zum Beispiel nicht moglich, die Hochleistungsfunktion gleichzeitig am
hinteren flexiblen Kochfeld und vorderen flexiblen Kochfeld zu aktivieren.

Leistungseinstellung

FUr jedes Kochfeld ist eine maximale Leistungseinstellung verfugbar.
Falls diese maximale Einstellung von der Hochleistungsfunktion Uberschritten
wird, reduziert das System automatisch die Leistung des Kochfelds.

. Nr. 1 und 2 gruppiert

. Nr. 3 und 4 gruppiert

Die Anzeige fur dieses Kochfeld wechselt
alle paar Sekunden zwischen eingestellter
und maximal moglicher Leistung. Danach
wechselt das Display zwischen eingestell-
ter Leistung und maximal moglicher
Leistung.

T

Note: pots and pans should be placed in the center
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Tasten entsperren

Halten Sie die Taste & ungefahr 3 Sekunden lang gedrickt.

HINWEIS

Im gesperrten Modus sind alle Tasten des Gerats auBer der EIN/AUS-Taste (D
gesperrt. Sie konnen das Gerat im Notfall immer mit der EIN/AUS-Taste (D
ausschalten, mussen das Gerat jedoch im nachsten Schritt entsperren.




Kochdauer

Einstellung des Kochfelds

Einstellung mehrerer Kochfelder

Drucken Sie auf die Auswahltaste des Kochfelds, =
fUr das Sie die Kochdauer einstellen mochten.

Die Einstellung mehrerer Kochfelder erfolgt genauso wie die Einstellung ei
einzelnen Kochfelds.

nes

Wenn Sie gleichzeitig die Dauer fur mehrere Kochfelder einstellen, erscheinen

die Dezimalpunkte des jeweiligen Kochfelds. Die Minutenanzeige zeigt die

Dauer in Minuten an und der Dezimalpunkt des jeweiligen Kochfeldes blinkt.

Siehe nachfolgende Darstellung:

Jo- I C
i (15 Minuten) [

Drucken Sie auf die Timer-Taste; im Display 0o @
erscheint die Anzeige ,00“ und , 0" blinkt. g\\
Stellen Sie die Zeit mit dem Schieberegler ein 05 o©

(2B.5). //L
Drucken Sie erneut auf die Timer-Taste; die Anzeige o5 ®

,0" blinkt. é\\
Stellen Sie die Zeit mit dem Schieberegler ein 95 @

(z.B. 9); die eingestellte Dauer betragt nun 95

Minuten. f@

Nach der Einstellung der Zeit startet der Countdown -
-Timer automatisch. Im Display erscheint die b:_ﬁ E’
verbleibende Zeit. n

— )

l‘_-l. — (45 Minuten) @
Nach Ablauf des Countdown-Timers wird das | [C i
entsprechende Kochfeld ausgeschaltet. ., - 0

Danach erscheint der neue Timer in Minuten o

und die Dezimalstelle des entsprechenden Timer-Anzeige

Kochfeldes blinkt.
Siehe Abbildung rechts:

Drucken Sie auf die Kochfeld-Auswahltaste; in der Timer-Anzeige erscheint
der entsprechende Timer.

Nach Ablauf des Timers wird das betroffene
Kochfeld automatisch ausgeschaltet. - El

Den Timer deaktivieren

HINWEIS

« Sie haben die Moglichkeit, mehrere Timer einzustellen, um die Kochfelder
nacheinander auszuschalten.

«  Die maximale Timer-Dauer betragt 99 Minuten.

- Die anderen Kochfelder laufen weiter, sofern Sie diese bereits vorher
eingeschaltet haben.

- Der rote Punkt neben der Leistungsanzeige leuchtet auf und weist darauf
hin, dass das betroffene Kochfeld ausgewahlt wurde.

BerUhren Sie die Kochfeld-Auswahltaste, fur 5
das Sie den Timer deaktivieren mochten. )

BerUhren Sie die Kochfeld-Auswahltaste, fur 3
das Sie den Timer einstellen mochten.

(a]

T

BerUhren Sie die Timer-Schiebetaste, um den Timer auf ,00“ zu stellen.
Die Timerfunktion wird deaktiviert.
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Betrieb

Anderung der maximalen Leistung

Mit dieser Funktion konnen Sie die maximale Leistung des Gerats andern.

= 1. Schalten Sie das Gerat ein. [ - 5. Drucken Sie die Taste P, bis in der
- Anzeige des rechten hinteren
O Sl Kochfelds anstatt 7.0 die Anzeige
. 3.0 erscheint. Fur das Gerat ist nun
s P a@}\é) 300 }\g £ © eine maximale Leistung von 3000W
eingestellt.
. 2. Dricken Sie gleichzeitig die Tasten P £A L0 6.  Schalten Sie das Gerdt aus @, um
. und (5] bis in der Timer-Anzeige S die maximale Einstellung zu
S0 O (3sec) 5 @ Ubernehmen.
erscheint.
® 0 9 )\é))‘? 0) 3.00 ° ? P %‘éD
Sie kdnnen anhand der gleic__hen Vorgehensweise die maximale Leistung
— 3. Dricken Sie dann auf die Taste SZ) | von 3000W auf 7000W erhohen.
€8 © bis die Anzeige [E erscheint.
- HINWEIS
» Im niedrigen Leistungsmodus (3000 W) wird die Leistung der Kochfelder
© o ’ P A O automatisch eingestellt, wenn zwei oder mehr Kochzonen verwendet werden.
)\? «  Wenn die maximale Leistung 3000 W betragt, betragt die Gesamtleistung
aller Brenner weniger als 3000 W. Wahrend des Kochvorgangs ist die fur
jedes Kochfeld maximal verfugbare Leistung davon abhangig, welche
P 4. DrUcken Sie gleichzeitig die Tasten P Leistung fur die anderen Felder verwendet wird:
c und @ bis in der Timer-Anzeige
[} a (3sec) . . -
t und in der Leistungsanzeige des émﬁpll(ajktmerter 1 Felder > Felder 3 Felder 4 Felder
200 o ) o rechten hinteren Kochfelds 7.0 ochtelder
)\g)‘? erscheint.
Maximale Leistung- | 9+ Leistungsschub| 7/7/7/7 | 6/6/6/6 | 2/3/4/5
seinstellung
Kochfeld @ mm Jedes 140/220/140/220 | 140/220/140/220 | 140/220/140/220
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Reinigung und Wartung

Herd Hartnackige Verschmutzungen

A WARNUNG 4 1. Um Ubergekochte Speiseruckstande
o ) 3 . o i . . ) oder hartnackige Spritzer zu

Reinigungsmittel durfen nicht mit einer erhitzten Keramikglasoberflache in entfernen, verwenden Sie einen

Kontakt kommen. Entfernen Sie nach der Reinigung alle Reiniger-Ruckstande Glasschaber.

mit einer angemessenen Menge Wasser, da sie bei Erhitzung der Oberflache 2. Halten Sie den Glasschaber geneigt zur

eine atzende Wirkung haben konnen. Glasoberflache.

Verwenden Sie keine aggressiven Reiniger wie z.B. Grill- oder Ofensprays, 3. Entfernen Sie die Verschmutzungen

Topfschwamme oder Scheuermittel. durch Schaben.

HINWEIS HINWEIS

Reinigen Sie die Keramikglasoberflache nach jedem Gebrauch, wenn die Glasschaber und Keramikglasreiniger sind

Oberflache noch warm ist, um zu verhindern, dass Ubergekochte Speiseruck- _ in Fachgeschaften erhaltlich.

stande einbrennen. Entfernen Sie Ablagerungen, Wasserflecken, Fettspritzer
und Metallverfarbungen mit einem handelsublichen Keramikglasreiniger oder
Edelstahlreiniger.

Leichte Verschmutzungen

1. Wischen Sie die Keramikglasoberflache mit einem feuchten Lappen ab.

2. Trocknen Sie die Oberflache mit einem trockenen Lappen ab. Es durfen keine
Reiniger-Ruckstande auf der Oberflache zuruckbleiben.

3. Reinigen Sie die gesamte Kochoberflache einmal pro Woche mit einem
handelsublichen Keramikglas- oder Edelstahlreiniger.

4. Wischen Sie die Keramikglasoberflache mit einer ausreichenden Menge
sauberen Wassers ab und anschlieBend mit einem sauberen, fusselfreien
Lappen trocken.

P
o
=
«Q
=
=]
(=]
(=
=
[=}
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=
—~
(=
=
(=]
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Reinigung und Wartung

Problematische Verschmutzungen

e 1. Entfernen Sie eingebrannten Zucker,
geschmolzene Plastikruckstande,
Aluminiumfolie oder andere Materialien
mit einem Glasschaber umgehend und
wahrend die Oberflache noch heiB ist.
A WARNUNG
Es besteht Verbrennungsgefahr, wahrend
Sie den Glasschaber auf dem heiBen
Kochfeld verwenden:
2. Reinigen Sie das Kochfeld nach dem
\ Abkuhlen ganz normal. Falls ein

Kochfeld mit geschmolzenen Ruckstan-
den bereits abgekuhlt ist, erhitzen Sie
es erneut fur die Reinigung.

HINWEIS

Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Glasoberflache, die z.B. von einem Topf mit
scharfen Kanten verursacht wurden, lassen
sich nicht mehr entfernen.

Sie beeintrachtigen jedoch auch nicht die
Funktionalitat des Herds.

Pl
0,
3,
Q
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=
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=
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c
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Herdfassung (optional)

A WARNUNG

Verwenden Sie weder Essig noch Zitronensaft oder Entkalker auf der Herd-
fassung; anderenfalls konnten matte Flecken zuruckbleiben.

1. Wischen Sie die Fassung mit einem feuchten Lappen ab.

2. Feuchten Sie angetrocknete Verschmutzungen mit einem nassen Lappen an.

AnschlieBend abwischen und abtrocknen.

Schutz vor Beschadigungen

Verwenden Sie den Herd nicht als Arbeitsflache oder zur Lagerung.

Schalten Sie Kochfelder nicht ein, wenn kein Topf darauf steht oder der Topf
leer ist.

Keramikglas ist sehr robust und temperatur- und stoBfest, jedoch auch nicht
unzerbrechlich. Es kann von einem besonders spitzen oder harten Gegenstand,
der auf den Herd fallt, beschadigt werden.

Stellen Sie Topfe nicht auf die Herdfassung; anderenfalls konnte die
Oberflachenbeschichtung zerkratzt oder beschadigt werden.

Achten Sie darauf, dass keine saurehaltigen Flussigkeiten, wie z.B. Essig,
Zitronensaft oder Entkalker, auf die Herdfassung spritzen, da solche
FlUssigkeiten matte Flecken verursachen konnen.

Falls Zucker oder Speisen mit Zucker mit einem heiBen Kochfeld in Kontakt
kommen und schmelzen, entfernen Sie diese umgehend mit einem Kuchen-
schaber, wahrend das Kochfeld noch heif ist. Falls Sie warten, bis das
Kochfeld kalt ist, konnte die Oberflache wahrend der Reinigung beschadigt
werden.

Halten Sie Gegenstande und Materialien, die schmelzen kénnen (z.B. Kunstst-
off, Aluminiumfolie, Backfolie) von der Keramikglasoberflache fern. Falls
solche Materialien auf dem Herd schmelzen, mussen sie umgehend mit einem
Schaber entfernt werden.




Storbehebung und Reparaturen

Stérbehebung

Fehlfunktionen konnen aufgrund kleiner Ursachen entstehen, die sie anhand
nachfolgender Informationen beheben konnen. Falls Sie Probleme nicht anhand
dieser Anleitungen beheben konnen, versuchen Sie nicht, das Gerat eigenstandig

ZU reparieren.

A WARNUNG

UnsachgemalBe Reparaturen konnen schwerwiegende Gefahren verursachen.
Bitte wenden Sie sich an unseren Kundendienst.

Error-

Problem

Maégliche Ursache

Behebung

Die Kochfelder
funktionieren nicht.

Die Kochfelder lassen

Sicherung in der
Gehauseverkabelung
wurde ausgelost.

Falls die Sicherung
mehrmals nacheinander
ausgelost wird,
kontaktieren Sie einen
autorisierten Elektriker.

sich nicht einschalten.

Die Taste O wurde
versehentlich
gedruckt.
Flussigkeiten oder
feuchter Lappen auf
dem Bedienfeld.

Das Gerat ist
ordnungsgemaf
eingeschaltet.
Reinigen Sie das
Bedienfeld.

Das Display

schaltet sich aus
und es erscheint
die Anzeige H .

Die Taste (D wurde
versehentlich
gedruckt.
FlUssigkeiten oder
feuchter Lappen auf
dem Bedienfeld.

Das Gerat ist
ordnungsgemaf
eingeschaltet.
Reinigen Sie das
Bedienfeld.

Code Maégliche Ursache Behebung
Storung des Temperatursensors der Bitte wenden Sie sich an den
F3/F6 | Keramikplatte - Kurzschluss. (F3 fur 1#, | Lieferanten, um den Temperatursen-
F6 fur 24) sor der Keramikplatte zu ersetzen.
Storung des Temperatursensors der Bitte wenden Sie sich an den
F4/F7 | Keramikplatte - Kurzschluss. (F4 for 1#, | Lieferanten, um den Temperatursen-
F7 for 2#) sor der Keramikplatte zu ersetzen.
Storung des Temperatursensors der Bitte wenden Sie sich an den
F5/F8 | Keramikplatte - ungultig (F5 fUr 1#, F8 | Lieferanten, um den Temperatursen-
fur 24) sor der Keramikplatte zu ersetzen.
. Bitte wenden Sie sich an den
Temperatursensor der IGBT-Storung. : ; -
FO/FA | (Kurzschluss/Offener Stromkreis for 14) Iélrzt‘;fet;%r;fen, um e Netzplatine 20
. Bitte wenden Sie sich an den
FC/Fd Temperatursensor der IGBTfStqrurj‘g, . - '
/ (Kurzschluss/Offener Stromkreis fur 2#) Iélrifeet;aer%ten, umn die Netzplatine zu
e1/ep | Anormale Versorgungsspannung. (€1 | BEE BOURN S8 0D A ROTE
fur zu hoch oder E2 fUr zu niedrig) en, nachdem die»Strorﬁverf
sorgung normal ist.
E3/E4 Temperatursensor des Keramikglases ist | Bitte neustarten, nachdem das
hoch Gerat abgekuohlt ist.
E5/E6 | Temperatursensor des IGBT #1 oder IGBT| Bitte neustarten, nachdem das

#2 ist hoch

Gerat abgekuhlt ist.

Die Kochfelder
wurden ausges-
chaltet, es erscheint
jedoch nicht die
Restwarme-Anzeige

Das Kochfeld wurde
nur kurz genutzt und
ist nicht heiB genug
geworden.

Falls das Kochfeld
heif3 ist, wenden Sie
sich an den Kunden-
dienst.
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Das Kochfeld lasst sich nicht ein- oder ausschalten Reparaturen
Dies kann eine der folgenden Ursachen haben:
- Es befinden sich FlUssigkeiten oder ein feuchter Lappen auf dem Bedienfeld. Bevor Sie um Hilfe oder die Inanspruchnahme von Reparaturleistungen bitten,
- Die Kindersicherung ist aktiviert und es erscheint die Anzeige ,L". informieren Sie sich zunachst im Abschnitt ,Stérbehebung”.
Das ' Display leuchtet auf Falls Sie dann immer noch Hilfe benotigen, gehen Sie bitte wie folgt vor.
Uberprufen Sie folgende Punkte: Es liegt ein technischer Fehler vor
= Der Topf ist nicht geeignet oder zu klein oder es steht kein Topf auf dem Bitte wenden Sie sich an den Kundendienst.
Kochfeld. Bereiten Sie sich auf das Gesprach vor. Dadurch werden die Fehlerdiagnose und
« Sobald Sie einen geeigneten Topf auf das Kochfeld stellen, verschwindet die die Entscheidung bezuglich erforderlicher ReparaturmaBnahmen erleichtert.
angezeigte Nachricht automatisch. Bitte bereiten Sie folgende Informationen vor:
Das Kilhl-Geblase lauft nach dem Ausschalten des Geréats weiter +  Wie auRert sich das Problem?
Uberprufen Sie folgende Punkte: « Unter welchen Bedingungen tritt das Problem auf?
< Nach dem Gebrauch des Herds lauft das KUhl-Geblase automatisch weiter, Legen Sie die Modell- und Seriennummer des Gerats bereit. Auf dem Typenschild
um das Gerat abzukUhlen. finden Sie folgende Informationen:
«  Wenn sich die Elektronik abgekihlt hat oder eine Dauer (von max. 10 +  Modellname
Minuten) abgelaufen ist, schaltet sich das Geblase automatisch aus. « Seriennummer (15 Ziffern)
< Wenn Sie sich aufgrund einer Anzeige am Gerat an unseren Kundendienst Wir empfehlen, dass Sie diese Informationen hier notieren.
wenden und eine Reparatur anfordern, konnen innerhalb der Garantiezeit * Modell:
Kosten fur den Besuch des Wartungstechnikers anfallen. +  Seriennummer:

Anfall von Kosten wahrend der Garantiezeit

«  Falls Sie das Problem selbstandig anhand der Anleitungen im Abschnitt
,Stérbehebung” hatten beheben kénnen.

«  Falls der Wartungstechniker mehrere Anrufe tatigen muss, weil nicht alle
erforderlichen Informationen vor dem Besuch bereitgestellt wurden und als
Folge dessen z.B. weitere Fahrten fur die Heranschaffung von Ersatzteilen
erforderlich werden. Bereiten Sie sich daher wie oben erlautert auf lhren
Anruf mit dem Kundendienst vor, um solche Kosten zu vermeiden.
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Technische Daten

Technische Daten

Produktinformationen

Breite 590 mm Supplier's name Samsung Electronics Co. Ltd.
Abmessungen Tiefe 520 mm
NZ64T3707A1
HoNhe p— Modellnummer NZ64T3707C1
Breite 560 mm Herd-Typ Eingebaut
Abmessungen Tiefe 490 mm HeiZtechnOlOgie Induktionskochfelder
Ausschnitt Arbeits- Hohe 72 mm
flache Anzahl Kochfelder und/oder Kochbereiche 4 Kochzonen
Eckenradius 3mm - " -
Kreisformige Felder oder Bereiche:
Netzspannung 220-240V ~ 50 / 60 Hz Durchmesser der effektiven Oberflache 14,0 cm, 22,0 cm, 14,0 cm, 22,0 cm
Maximale Last 7,0 kW je elektrisch erhitzten Kochfelds (@)
— Netto 10,5 kg Nicht kreisformige Felder oder
Brutto 12,0 kg Bereiche: Lange und Breite der
effektiven Oberflache je elektrisch B
erhitzten Feldes oder Bereichs (L x B)
Kochfelder @14,0 cm (Vorne links) :  212,1 Wh/kg
Energieverbrauch pro Kochfeld oder | ©22,0 cm (Hinten links) : 188,3 Wh/g
Position Durchmesser Leistung Kocr;berelch und pro kg (EC ekeiwonisches | 5594 0 cm (Hinten rechts) : 187,2 Wh/kg
Kochen,
Vorne links 140 mm 1200 W / Hochleistung 1500 W @22,0 cm (Vorne rechts) : 183,8 Wh/kg
Hinten links 220 mm 2300 W / Hochleistung 2600 W Energieverbrauch des Herds pro kg
- g (EC elektrischer Herd) 192,9 Wh/kg
Hinten rechts 140 mm 1200 W / Hochleistung 1500 W
Vorne rechts 220 mm 2300 W / Hochleistung 2600 W Die Daten wurden gemaR der Norm EN60350-2 und der Richtlinie der Kommis-

sion (EU) Nr. 66/2014 ermittelt.

Tipps zum Energiesparen

. Stellen Sie Topfe und Pfannen immer vor dem Einschalten auf das Kochfeld.
. Schmutzige Kochfelder und Topfunterseiten erhohen den Energieverbrauch.

. Mit einem Schnellkochtopf konnen Sie die Kochdauer reduzieren.
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Notizen
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FRAGEN UND ANREGUNGEN

SAMSUNG

LAND HOTLINE WEBSEITE

OSTERREICH 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) Www.samsung.com/at/support
DANEMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINNLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANKREICH 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
DEUTSCHLAND 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRLAND (EIRE) 0818 717100 WWWw.samsung.com/ie/support

ITALIEN 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support

ZYPERN 8009 4000 only from landline, toll free

GRIECHENLAND

80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line
(+30) 210 6897691 from mobile and land line

WWW.samsung.com/gr/support

LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NIEDERLANDE 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWEGEN 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLEN Specjalistyczna infolinia do obs’ruggiﬂoziPg/;azr_w6d7o§yczacych telefonow komorkowych: WWW.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
SPANIEN 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
SCHWEDEN 0771 726 786 Www.samsung.com/se/support
SCHWEIZ www.samsung.com/ch/support (German)

0800 726 786 (0800-SAMSUNG)

www.samsung.com/ch_fr/support (French)

VEREINIGTES KONIGREICH

0330 SAMSUNG (7267864)

WWW.samsung.com/uk/support




