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DEAR CUSTOMER,

EN

Outstanding user-friendliness and excellent efficiency make cooktops a perfect choice. Please read this manual
thoroughly before you start to use the appliance to avoid any trouble.

The cooktop’s safety and functionality was checked at the factory test stations prior to dispatch.

Please read this manual carefully before you start to use this cooktop. This way, you can ensure its proper and

correct operation.

Please preserve this manual and store it near the appliance, so that it is available at all times for reference. Obse-

rve the instructions contained herein to prevent accidents.

Note

Do not start to use the appliance before you have read and understood the instructions.

This equipment has been designed solely as a cooking appliance. It is strictly prohibited to use it for any
other purpose, e.g. heating. Using the appliance for other purposes can be dangerous.

The manufacturer reserves the right to introduce modifications which will not affect the functionalities and

operation of the appliance.
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UNPACKING

During transportation, protective packa-
ging was used to protect the appliance
against any dama?e. After unpacking,
please dispose of all elements of packa-
ging in a way that will not cause damage
to the environment.

All materials used for packaging the

T// appliance are environmentally friendly;
they are 100% recyclable and are mar-

ked with the appropriate symbol.

Caution! During unpacking, the packaging materials (po-
lythene bags, polystyrene pieces, etc.) should be kept out
of reach of children.
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DISPOSAL OF THE APPLIANCE

Old appliances should not simplgl be di-
sposed of with normal household waste,
but should be delivered to a collection and
recycling centre for electric and electronic
equipment. A symbol shown on the product,
the Instruction manual or the packaging
shows that it is suitable for recycling.

_ Materials used inside the appliance are

recyclable and are labelled with information
concerning this. By recycling materials or other parts from
used devices you are making a significant contribution to
the protection of our environment.

Information on appropriate disposal centres for used
devices can be provided by your local authority.
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ENVIRONMENT

HOW TO SAVE ENERGY

Using energy in a responsible way not only saves money but also helps the environment. So let's save
energy! And this is how you can do it:

Use aBpropriate cookware: flat and thick bottom pots and pans will reduce power consumption by up to one

third. Do not forget to use lid to reduce power consumption by four times!

Select properly sized cookware: make sure the diameter of the pan or pot is not smaller than the size of the
urner.

Keep the burner surfaces and the cookware bottoms clean: Residues hinder heat transfer, and lasting contami-

nation can be removed only by extremely harmful chemicals. Particularly, the flame slots of the burners must be

kept clean at all times.

Do not put up the cookware lids unless really necessary.

Do r|1_ot install the cooktop adjacently to fridges / freezers: this increases power consumption of the cooling

appliances.

SAFETY INSTRUCTIONS

Your safety and that of your family are of the utmost importance
to us and although some simple safety when cooking is generally
observed it is worth reading through the following points to ensure
that your hob is operated as safely as possible at all times to prevent
any accidents. o _ o
As a responsible company we feel it is very important to maintain
a very high level of safety and to make this section as clear and
highlighted as possible.

Should you have any additional concerns or questions on any safety
related matters please feel free to contact our service department
on 0844 815 8880 (UK) or 0818 464646 (ROI) and our staff will
endevour to help you with any questions you may have.

Do not leave children unattended in an area where the appliance
is in use.
Do not allow persons of limited physical, sensual, or psychological
capabilities, or persons whose experience in operating similar
appliances is limited to operate the cooktop, unless if attended by
adult) caretakers.
ake sure no part of the power cord comes in contact with hot parts
of the hob.
Leave sufficient space around the socket to ensure the power plug
is accessible easily after installation.
Do not install the hob near cooling appliances.
Do not leave the hob unattended while in use. Boil-overs cause
smoking, and greasy spill-overs may ignite presenting a fire risk.
Execute caution when the food is boiling. Boil-overs may flood the
urner.
Should a malfunction occur, stop using the appliance. Do not start
to use your hob before a Gas Safe engineer has repaired it.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Make sure all the burners are closed before opening the main gas
valve at the network or container connection.
Do not place cooking pans directly onto the burners.
Maximum weight of a pan to be placed over a single burner is 5 kg.
The overall maximum load of a pan that is to be placed over the
entire grate is 10 kg. Do not place a single pan over two burners at
the same time.
Do not impact the burners and knobs.
It is prohibited to modify or repair the hob by persons who do not
Bossess appropriate training and qualifications.

o not set the burner knobs open before you have stricken the
match or the ignition appliance.
Do not extinguish the flame by blowing.
The user is not allowed to convert the hob to another gas tylpe,
relocate the appliance, or modify the sucsaply network himself. Only a
duly authorised and Gas Safe is allowed to carry out these activities.
Do not connect antenna cords (e.g. radio antennae) to the gas pipes.
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GUIDE TO THE COOKTOP

PLATE PVG4.0ZpZtR (MPGX6610)
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TECHNICAL DATA

® heigh 87 mm
e depth 500 mm
e width 580 mm
o weight of the cooker 6,5 kg

The cooker is equipped with burners:

1 - Large burner, heat load -2,8 kW
2 - small burner, heat load -1 kW
3 - medium burners, heat load -1,8 kW

Appliance class: see rating plate

The cooker is equipped with a pipe terminal - 1/2” 1ISO 228-1



GUIDE TO THE COOKTOP

PLATE PVG4.1ZpZtRC (MPGXZ6611)
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TECHNICAL DATA

® heigh 87 mm
e depth 500 mm
e width 580 mm
e weight of the cooker 8,5 kg

The cooker is equipped with burners:

1 - WOK burner, heat load -2,8 kW
2 - small burner, heat load -1 kW
3 - medium burners, heat load -1,8 kKW

Appliance class: see rating plate

The cooker is equipped with a pipe terminal - 1/2” ISO 228-1

1,2,3 - surface burners
4 - surface burner knobs
5-grid

EN
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GUIDE TO THE COOKTOP

Installation work and repairs should only be performed by a qualified technician in accordance with all applicable codes
and standards. Repairs and service by unqualified persons could be dangerous and the manufacturer will not be held

responsible.

Location

® The kitchen must be dry and well ventilated.

® The kitchen should have a ventilation system including fume exhaust to remove the gases generated by burning
gas and direct them out. That system shall comprise a ventilation grill or a hood. Please install hods in accordance
with the manufacturers’ instructions.

® Fresh airis necessary to ensure gas burning. Minimum gas requirement for the cooktop is 2 cbm per hour per each
1 kW of the burners’ capacity. The air can be supplied either directly from the outside by an at least 100 cm2 duct,
or directly from the adjacent rooms, provided these are equipped with ventilation system routed to the outside of
the building.

® The minimum distance between the burners and the hood exhaust should be 750 mm (see fig. 3).

350mm

250mm

850mm

v

INSTALLATIO

Installation of the cooktop:

Prepare the work top cut-out as shown in the diagram (see fig. 5).

Remember to maintain the minimum safety distances to combustible surfaces below the cooktop of 130 mm.

Fix the tape (included) to the cooktop edge at the bottom side of the appliance.

Connect the appliance to gas and electrical mains as per the operating manual.

Remove any dust from the work top, remove the protective backing of the tape, insert the cooktop into the cut-out, and
press firmly downwards.

Set the fixing brackets (see fig. 4) perpendicular to the cooktop edge, fix firmly.

Test the correct operation of the installed cooktop. In particular, check the correct operation of the sealing protection and
the ignition system.

Fixing the brackets to the work top

1. Work top

2.4 screws
\ 3. 4 fixing brackets
4. Installed appliance
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INSTALLATION

Notes for the technician

Instalator powinien:

The fitter should:

® Bear a valid certificate of gas permit

® Have studied the contents of the appliance’s type plate containing the suitable type of gas. Compare the data
°

with the characteristics of the gas available in the network.
Check the following:

. ventilation capacity, incl. air exchange in the kitchen,
. tightness and sealing of the gas fittings,
. effectiveness and correct operation of all the functional elements.

® Adjust the settings of the gas control knobs with the washers included to ensure the igniters work properly and
the entire system is leak-proof;
. check the operation of the igniters and leak seal,
. remove the knob if working incorrectly, and adjust bi introducing washer(s) onto the valve spindle,
. check the operation of the igniters and leak seal,
. secure the system with a tight washer and put the knob handle on.

® |ssue a certificate of connecting the appliance and inform the user of the operating activities.

NOTE! Installation and service must be performed by a qualified and licensed installer, service agency or
gas supplier. All the relevant safety regulations must be observed.

The cooktop is equipped with an R1/2” connecting pipe for gas connection. If the appliance is intended for use with LPG
(propane — butane), a @ 8 x 1 mm hose coupling is threaded onto the connector.
Make sure the gas connecting pipe does not come in contact with the metal components of the cooktop.

All the couplings and joints must be tightly sealed.
Note. After connecting the appliance check all fittings for gas leaks e.g. with soapy water.
Do not check the fittings with open fire!

Please make sure you have read and understood the entire operating manual. Do follow the instructions to ensure
safe and effective operation of your cooktop.

NOTE: The appliance uses gas, which is a flammable and explosive substance. Thus, it is necessary for the cooktop
to be connected to a gas network which supplies the gas type for which the appliance is suitable.
Installation and service must be performed by a qualified installer, service agency or gas supplier.
Please check the type plate for the information concerning the suitable gas type for your appliance.

Converting the unit to another gas type
Only a licensed and authorised technician may carry out this job.

If the available gas type is different from that provided in the type plate of the appliance (G 20 (GZ 50) 20 mbar, the
burner nozzles should be replaced and flame adjusted.
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INSTALLATION

NOTE
The cooktops delivered by the supplier come with the burners which are suitable for burning the type of
gas which is quoted in the type plate and in the guarantee certificate. The type plate is fitted at the bottom
panel of the appliance. The following must be carried out if converting to another gas type is required:

® nozzles must be replaced (see assembling table),

® reduced valve flow rate must be adjusted.

Converting the unit to another gas type

Nozzle diameter

Gas type
Small Medium Large WOK
2E (G20/20 mbar) 72 92 115 55+2x75
3B/P (G30/37 mbar) 46 62 79 37+2x52

Replacement of burner nozzle: loosen the nozzle with a dedicated wrench (7). Fit the new nozzle,
suitable for the required gas type (see table above for reference).

that information on the appliance.

ij After you have converted the cooktop to another gas type, make sure you have placed a label containing

Adjustment of the reduced valve flow

Converting the cooktop

Converting the cooktop

Burners Flame from LPG to natural gas | from natural gas to LPG
Replace the burner nozzle | Replace the burner nozzle
Full flame according to the guideli- according to the guideli-
nes in table 1 nes in table 1
Loosen the adjustment Loosen the adjustment
Regular burners Saving flame spindle (see fig. 7) and spindle (see fig. 7) and

adjust the flame

adjust the flame

Valve adjustment

Valve adjustment should be done with the control knob set at Burner ON saving flame position.
Remove the knob, and adjust the flame with a tiny screwdriver (see fig. 7 below).

7

Checking the adjusted flame: heat the burner at full open position for 10 minutes. Then turn the knob into the saving
setting. The flame should not extinguish nor move to the nozzle. If it goes off or moves over to the nozzle, readjust

the valves.

Note.
A It is up to the used to request converting the appliance to another gas type if so required by the local conditions

at a licensed gas fitter / service.

10
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OPERATION

Flame selection

At the burners adjusted correctly, the flames should be light blue, and the inner cone should be clearly visible. The size
of flame depends on the position of the related burner control knob.

I | 4 | 4

*® *® *®

Burner OFF Burner ON, large flame - Burner ON, small flame 8

(saving mode)

See also fig. 8 for various operating options (flame size selection); the burner should be set at a large flame during the
initial phase of cooking to bring the food to boiling, and then the knob should be turned to the saving flame position to
maintain the cooking. It is also possible to adjust the flame size stepless.

iﬁi It is prohibited to adjust the flame in the range between the Burner OFF and Burner ON large flame
positions.

Significant quantities of energy can be saved if the appliance is used correctly, parameters set correctly, and appro-
priate cookware is used. The savings can be as follows:

® Up to 60 per cent savings when proper pots are used,

® Up to 60 per cent savings when the unit is operated correctly and the suitable flame size is chosen.

It is a prerequisite for efficient and energy-saving operation of the cooktop that the burners are kept clean at all times
(in particular the flame slots and nozzles).

Suitable pans
Selection of vessels

Bear in mind that the diameter of the pot must be at least slightly larger than that of the flame. Cover the pots with lids.
It is recommended to use pots the diameters of which exceed the diameters of the flame by 2.5 — 3 times;

For the small burner, the most suitable pot will be 90-140 mm in diameter,

For the medium burner, the most suitable pot will be 140-220 mm in diameter,

For the large burner, the most suitable pot will be 200-240 mm in diameter,

For the WOK burner, the most suitable pot will be 220-260 mm in diameter,

The height of the pot should not be larger than its diameter.

Wrong Wrong Correct

O

Lids:

Using a lid while cooking will minimize the loss of heat and decrease the cooking time.

11



EN
OPERATION

Using cooktops with control knob ignition (Zp) "6

® Press the selected control knob and turn anti-clockwise into Burner ON large flame position.
® Hold depressed until gas is on fire

® Release the knob and set the required flame size.

Using cooktops with leak protection (Zt)

protection spark igniter 10

Hold the burner’s control knob depressed for approx. 10 seconds in Burner ON large flame position. This way, you
activate the protection device.

Repeat the attempt if the protection has not activated for the first time.

Leak protection will cut off the gas supply if there is no flame for approx. 60 seconds.

At the Zt cooktops, the gas supply to the burners is adjusted with the knobs equipped with the leak
prtection.

What to do if surplus gas leak
occurs

1 — gas network

2 — gas cut off valve
A - valve ON

B — valve OFF

In any emergency, proceed as follows:

turn the burners off

set the cut off valve OFF (see fig. 9 B)

ventilate the kitchen

report the unit for repair at a service department of a licensed and authorised repair shop
refrain from using the appliance until it is returned to its operating condition

NOTE
A The user can fix some minor malfunctions himself, by following the instructions given in this manual.

The burner does not ignite, and gas is smelled;
Close burner control knobs

Close the gas mains / supply cut off valve
Ventilate the kitchen

Take the burner out of the cooktop

Clean and blow the slots

Insert the burner back in place

Resume ignition attempt.

If the burner still fails to go on, report for a licensed repair.

12
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CLEANING AND ROUTINE MAINTENANCE

Daily cleaning and proper maintenance have crucial impact
on the durability of your ceramic plate.

Clean the ceramic plate observing the same rules
as for glass. Never use abrasive or aggressive
cleaning agents, scrubbing powders or scratching
sponges.

Burners, the burner hob grate.

In the case of soiled burners and grate, these elements must be removed from the cooker and washed with warm water
and washing — up products intended for fats and soils. Next, wipe them dry. After the grate has been removed, wash
the burner hob carefully and wipe with a dry and soft cloth. In particular, ensure flame openings in rings under caps are
clean, see the figure below. Do not use steel wire or drill holes.

particles may hamper gas flow and produce an

Burner elements must always be clean. Water
incorrect burner flame.

Work panel

® Clean the enamel coated work panel only with warm water with a mild solution of dishwashing liquid. Use mild dish
washing liquids to remove otherwise resistant contamination.

Periodic inspections

In addition to current maintenance and care, the following shall be arranged for:

® Periodic inspections of control elements and units of the cooktop. Upon expiration of the warranty, service department
shall be ordered technical inspections of the appliance at least once every two years.

®  All operation faults must be repaired.
® Cooktop units shall be maintained according to the maintenance schedule.

GUARANTEE

Guarantee

Guarantee service will be granted as per the Guarantee Certificate. The manufacturer cannot be held responsible for
any damage caused by improper use or operation of the appliance.

13
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TROUBLESHOOTING

In each case, proceed as follows:

® Turn the burners off
® Disconnect power supply
® Report for repair
® The user can fix some minor malfunctions himself, according to the guidance given in the tables below. Please
check the information below before contacting the service department.
PROBLEM CAUSE REMEDIES
) - check the home power fuse, repla-
1.The appliance does not work - power cut ce if needed
- close the gas cut off valve, close
burner control knobs, ventilate the
2.Burner will not ignite - flame slots contaminated kitchen, take the burner out of the
cooktop, blow and clean the flame
slots
- check the home power fuse, repla-
- power cut ce if needed
- gas supply break - open gas cut off valve
3.Igniter does not work
- contaminated (caked) igniter - clean the igniter
- hold the control knob depressed
- control knob released too soon until the flame goes on and persists
- - hold the control knob depressed
4.Burner extinguishes - control knob released too soon until the flame goes on and persists
Manufacturer’s Declaration
The manufacturer hereby declares that this product meets the requirements of the following European
directives:

®  Low Voltage Directive 2006/95/EC,

®  Electromagnetic Compatibility (EMC) Directive 2004/108/EC

®  ErP Directive 2009/125/EC

®  Directive 2009/142/EC

and has thus been marked with the C € symbol and been issued with a declaration of compliance made

available to market regulators.

14




SZANOWNY KLIENCIE

PL

Ptyta Amica to potgczenie wyjgtkowej tatwosci obstugi i doskonatej efektywnosci. Po przeczytaniu instrukcji, ob-

stuga ptyty nie bedzie problemem.

Plyta, ktéra opuscita fabryke byta doktadnie sprawdzona przed zapakowaniem pod wzgledem bezpieczenstwa i

funkcjonalnosci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstugi przed uruchomieniem urzadzenia. Przestrzeganie zawartych
w niej wskazéwek uchroni Panstwa przed niewtasciwym uzytkowaniem. Instrukcje nalezy zachowac i przechowywac¢
tak, aby miec¢ jg zawsze pod rekg. Nalezy doktadnie przestrzega¢ instrukcji obstugi w celu unikniecia nieszczesliwych

wypadkow.
Uwagal!

Urzadzenie obstugiwac tylko po przeczytaniu / zrozumieniu niniejszej instrukcji.

Urzgdzenie zostato zaprojektowane wytgcznie jako urzadzenie do gotowania.Kazde inne jego zastosowanie
(np. do ogrzewania pomieszczen) jest niezgodne z jego przeznaczeniem i moze by¢ niebezpieczne.
Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ dokonywania zmian nie wptywajgcych na dziatanie urzgdzenia.

AN\

przepisow bezpieczenstwa.

Przytaczenia kuchenki do butli z gazem ptynnym lub do istniejgcej instalacji
moze wykonaé¢ wytacznie uprawniony instalator z zachowaniem wszystkich

Masz watpliwosci? Nie wszystko, co przeczytate$ w instrukcji jest zrozumiate -
zadzwon do Centrum Serwisowego, gdzie uzyskasz wszechstronng pomoc.

tel. 801 801 800

SPIS TRESCI

SRODOWISKO

WSKAZOWKI ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

OPIS WYROBU
INSTALACJA
OBSLUGA

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
GWARANCJA, OBSLUGA POSPRZEDAZNA
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POSTEPOWANIE W SYTUACJACH AWARYJNYCH 26

SRODOWISKO

ROZPAKOWANIE
Urzgdzenie na czas transportu zostato
zabezpieczone przed uszkodzeniem
przez opakowanie. Po rozpakowaniu
urzadzenia prosimy Panstwa o usunie-
cie elementéw opakowania w sposol
nie zagrazajgcy srodowisku.
Wszystkie materiaty zastosowane do
opakowania sag nieszkodliwe dla $ro-
dowiska naturalnego, w 100% nadajg si¢ do odzysku i
oznakowano je odpowiednim symbolem.
Uwaga!Materiaty opakowaniowe(woreczki polietylenowe,
kawatki styropianu itp.) nalezy w trakcie rozpakowywania
trzymacé z dala od dzieci.

15

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dy-
rektywg Europejskg 2002/96/WE oraz polskg
Ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym symbolem przekreslonego
kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jeg? uzytkowania nie n(]jozed byc
umieszczany tgcznie z innymi odpadami
_ ochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
zytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego
I elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznP/m i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi | srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i prze-
twarzania takiego sprzetu.
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SRODOWISKO

JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w sposéb odpowiedzialny, chroni nie tylko domowa kase, lecz dziata $wiadomie na
rzecz $rodowiska naturalnego. Dlatego pomézmy, oszczedzajmy energie elektryczng! A czyni sig to w na-
=1 &= stepujacy sposob:

® Stosowanie prawidtowych naczyn do gotowania.
Garnki z ptaskim i grubym dnem pozwaIaH' zaoszczedzi¢ do 1/3 energii elektrycznej. Nalezy pamigta¢ o pokryw-
ce, w przeciwnym razie zuzycie energii elektrycznej wzrasta czterokrotnie!
Dobranie naczyn do gotowania do powierzchni pola grzejnego. Naczynie do gotowania nie powinno by¢ nigdy
mniejsze od pola grzejnego.
® Dbanie o czystosc palnikow, rusztu, ptyty podpalnikowej. Zabrudzenia zaktocajg przekazywanie ciepta — silnie
przypalone zabrudzenia da sig czesto usungc juz tylko srodkami silnie obcigzajgcymi srodowisko naturalne.
(szczegcl')lr)i?’czystoéé nalezy zachowac przy otworach ptomieniowych pierécieni podkotpakowych oraz otworach
sz palnikow.
nikanie niepotrzebnego ,zaglgdania do garnkow”. ) )
Wytgczanie w pore i wykorzystywanie ciepta szczatkowego. W przypadku dtugich czaséw gotowania wytgczac
pola grzejne na 5-10 minut przed koncem gotowania. Oszczedza sig przez to do 20% energii elektrycznej.
Nie wbudowywanie ptyty w bezposredniej bliskosci chtodziarek/zamrazarek.
Zuzycie energii elekirycznej przez nie, niepotrzebnie wzrasta.

WSKAZOWKI ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

Uwaga.Urzgdzenie i jego dostepne czesci stajg sig gorgce
podczas uzycia. Mozliwosc¢ dotkniecia elementow grzejnych
powinno byc objete szczegodlng troska. Dzieci ponizej 8 roku
Zyc_:ieil( powinny trzymac sie z daleka, chyba ze sg pod statg
opieka.
Niniejszy sprzet moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku od
8lati WyZleJ | 0soby z ograniczeniami fizycznymi, czuciowymi
albo umystowymi albo brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli
odbywa sie pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytko-
wania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajgce za
ich bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby
nie bawity sie sprzetem. Sprzatanie i czynnosci obstugowe
nie powinny byc¢ robione przez dzieci bez nadzoru.
Uwaga. Gotowanie bez nadzoru ttuszczu lub oleju na ptycie
kuchennej moze byc¢ niebezpieczne i doprowadzi¢ do pozaru.
NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg, ale wytgcz urzgdzenie i
wtedy przykryj ptomien np. pokrywka lub niepalnym kocem.
Uwaga. Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadz rzeczy na
Bowierzchni do gotowania.

rzgdzeniem nie nalezy sterowa¢ zewnetrznym zegarem
lub niezaleznym uktadem zdalnego sterowania.
Do czyszczenia ptyty nie wolno uzywac sprzetu do czysz-
czenia para.

16
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Przed pierwszym uzyciem ptyty grzejnej nalezy przeczyta¢ instrukcje uzytkowania. W ten sposéb za-
Rlewmamy soble bezpieczenstwo oraz unikamy uszkodzenia ptyty.

alezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. ) ) )
Szczegdlnie gorgce palniki nawierzchniowe, ruszta, ustawione naczynia z gorgcymi ptynami moga by¢
R‘rzP/czynq poparzenia dziecka. ) ) .

alezy uwazac, zeby elektryczny przewdd przytgczeniowy zmechanizowanego sprzetu nie dotykat
g\(l)racKCh czescl kuchenki. ) ) ) .

czka przewodu Iprzyla;czemowego powinna by¢ dostepna po zainstalowaniu kuchenki.

Zabrania sie instalowac kuchenke w poblizu urzgdzen chtodniczych. ) )
Nie nalezy pozostawia¢ kuchenki bez nadzoru podczas smazenia. Oleje i ttuszcze mogg sie zapali¢ z
Bowodu przegrzania. . . o ) L

waza¢ na moment zagotowania, by nie dopusci¢ do zalania palnikéw.
Jezeli nastgpi uszkodzenie kuchenkito mozna jg ponownie uzywac po usunigciu wady przez fachowca.
Elekgtwerac Ik<u_rkta na przytgczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego sprawdzenia czy wszystkie

urki sg zamknigte.
Nie do?)qszczag do zalewania palnikéw oraz ich zanieczyszczania. Zabrudzone oczysci¢ i wysuszy¢
natychmiast po wystudzeniu. ) .
Nie wolno stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach. o o )
Nie ustawia¢ naczyn na ruszcie nad jednym palnikiem o masie wigkszej niz 5 kg, natomiast na catym
ruszcie max. 25 kg. Nie dopuszcza sig stawiania jednego naczynia na dwach palnikach jednoczesnie.
Nie uderzac¢ w pokretta i palniki. ) ) )
Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw kuchenki przez osoby nie przeszkolone zawodowo.
Zabrania sie otwierania kurkdw kuchenki nie majgc w rece zapalonej zapatki lub urzadzenia do zapalania

azu.

abrania sie gasi¢ ptomien palnika przez dmuchanie. ) . ) )
Zabrania sie samowolnego dokonywania przerébek kuchenki na inny rodzaj gtazu, przenoszenia
kuchenki w inne miejsce oraz dokonywania zmian w instalacji zasilajgcej. Czynnosci te moze wykonywaé
uprawniony instalator.

ie dopuszcza¢ do kuchenki matych dzieci oraz oséb niezapoznanych z instrukcjg uzytkowania.

W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU NIE WOLNO:

zapala¢ zapatek, pali¢ papieroséw, wtgczac i wytgcza¢ odbiornikdw elektrycznych (dzwonek lub
wigcznik oswietlenia) oraz uzywaé innych u_rzv%dze_n elektrycznych i mechanicznych powodujgcych
powstawanie iskry elektrycznej lub udaroweﬂ. takim przypadku nalezy natychmiast zamkng¢ zawor
na butli z gazem lub kurek odcinajgcy instalacje gazowa 1 przewietrzyC pomieszczenie, a nastgpnie
wezwac osobe uprawniong do usunigcia przyczyny. ; .

W kazdej sytuacji spowodowane;j usterk:? techniczng nalezy bezwzglednie odigczy¢ zasilanie elektryczne
kuchenki (stosujgc powyzszg zasade) i zgtosi¢ usterke do napravg/. ) o

Nie wolno ﬁrzy’faczyé do instalacji gazowej zadnych przewodow anten_ow¥ch, np. radioodbiornikow.
W przypadku zapalenia sie gazu'uchodzgcego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast zamkngc¢
doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajgcego. . .

W przypadku zapalenia Si¢ gazu uchodzgcego z nieszczelnego zaworu butli gazowej nalezi/): na
butle zarzuci¢ mokry koc, w celu ostudzenia butli zakreci¢ zawor na butli. Po ostudzeniu nalezy butle

Wmeéc’: na otvyart?3 przestrzen. Zabrania sie powtornej eksploatacji uszkodzonej butli. ) -
przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu kuchni nalezy zamkng¢ zawor gtéwny na instalaciji

azowej, natomiast przy korzystaniu z butli giazowej po kazdorazowym uzytkowaniu. o

waga! Jezeli przewod zasilajgcy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony
u wytworcy lub w specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w celu
unikniecia zagrozenia.
Uzytkowanie urzgdzenia do gotowania i pieczenia powoduje wydzielanie si¢ ciepta i wilgoci w
pomieszczeniu, w ktérym jest zainstalowane. Nalezy upewnic¢ sie, czy pomieszczenie kuchenne jest
dobrze przewietrzane; nalezy utrzymywac otwarte naturalne otwory wentylacyjne lub zainstalowac
srodki wentylacji mechanicznej (okap z mechanicznym wyciggiem). . .
Dtugotrwate intensywne uzywanie urzgdzenia moze wymaga¢ dodatkowego przewietrzania, na
przykiad otwarcia okna lub bardziej skutecznej wentylacji, np.zwiekszenia wydajnosci wentylacji
mechanicznej, jesli jest stosowana.
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Kuchenka gazowa PLATE PVG4.0ZpZtR (MPGX6610)

1,2,3 - palniki nawierzchniowe

4 - pokretta palnikow z

wigcznikiem iskrownika
J - ruszty pod naczynia

G
)

\Z
D. 0, O,

DANE TECHNICZNE

® wysokos¢ 87 mm
e glebokosé 500 mm
e szerokosé 580 mm
e masakuchenki  6,5kg

Kuchenka wyposazona jest w palniki:

1 - palnik duzy, obcigzenie cieplne -2,8 kW
2 - palnik maty, obcigzenie cieplne -1 kW
3 - palniki érednie, obcigzenie cieplne - 1,8 kW

Kategoria urzadzenia: PL: lI2E3B/P
Kuchenka posiada przytgcze rurowe - G1/2” 1ISO 228-1
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Kuchenka gazowa PVG4.1ZpZtRC (MPGXZ6611)

3

1,2,3 - palniki nawierzchniowe
I 4 - pokretta palnikow z

M wigcznikiem iskrownika

- ruszty pod naczynia

f
N

()]

A

o
\
=

0, 0. -0, -0,

e

[ 'S

(5}

DANE TECHNICZNE

® wysokos¢ 87 mm
e glebokosé 500 mm
e szerokosé 580 mm
e masakuchenki  8,5kg

Kuchenka wyposazona jest w palniki:

1 - palnik WOK, obcigzenie cieplne -2,8 kW
2 - palnik maty, obcigzenie cieplne -1 kW
3 - palniki $rednie, obcigzenie cieplne -1,8 kW

Kategoria urzadzenia: PL: lI2E3B/P
Kuchenka posiada przytacze rurowe - G1/2” 1ISO 228-1
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Ponizsze instrukcje przeznaczone sg do wykwalifikowanego specjalisty instalujgcego urzgdzenie. Instrukcje te maja
na celu zapewnienie mozliwie najbardziej profesjonalnego wykonania czynnosci zwigzanych z instalacjg i konserwacjg
urzadzenia.

Ustawienie kuchenki

Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche i przewiewne oraz posiadac sprawng wentylacjg zgodnie z obowia-
zujgcymi przepisami technicznymi.Podstawg prawna, w oparciu o ktorg oceniami przydatnos¢ pomieszczenia do
zainstalowania w nim kuchenki gazowej, jest Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002r.
w sprawie warunkoéw technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie.

Pomieszczenie powinno by¢é wyposazone w system wentylacji odprowadzajgcy na zewnatrz spaliny powstate
podczas spalania. Instalacja ta powinna sie sktadac z kratki wentylacyjnej lub okapu. Okapy nalezy montowaé
zgodnie z wskazéwkami podanymi w dotgczonych do nich instrukcjach obstugi.

Pomieszczenie powinno réwniez umozliwia¢ doptyw powietrza, ktére jest niezbgdne do wtasciwego spalania gazu.
Doptyw powietrza powinien by¢ nie mniejszy niz 2m3/h na 1 kW mocy palnikéw. Powietrze moze by¢ dostarczane
w wyniku bezposredniego przeptywu z zewnatrz przez kanat o przekroju min.100cm2 , badz posrednio z sgsied-
nich pomieszczen, ktére wyposazone sg w kanaty wentylacyjne wychodzgce na zewnatrz.

Odlegtos¢ pomiedzy palnikami nawierzchniowymi a odciggiem kominowym powinna wynosi¢ min. 750 mm

(Rys.3)

350mm

250mm

850mm

v

INSTALACJA

Instalowanie kuchenek gazowych

przygotowac¢ miejsce (otwdr) w blacie mebla wg szkicu montazowego (rys 6),

minimalna przestrzen jakg nalezy zostawi¢ wolng pod ptyta gazowg wynosi 130 mm,

przyklei¢ tasme (zat. przez producenta) jedng strong do krawedzi plyty, od strony spodniej ptyty,

dokonaé podtgczenia kuchenki do sieci gazowej i elektrycznej zgodnie z instrukcjg obstugi kuchenki,

oczysci¢ blat z kurzu, odklei¢ papier zabezpieczajgcy tasme, wiozy¢ plyte w otwor i mocno docisngé do blatu,

ustawi¢ uchwyty mocujgce (rys 4) prostopadle do brzegu kuchenki i dokreci¢ do oporu,

po zamontowaniu kuchenki w blacie nalezy sprawdzic jej dziatanie, a szczegdlnie zabezpieczenie przeciwwyptywowe i
zapalacz.

Sposoéb przykrecenia uchwytow mocujacych do blatu

1 - Blat

2 - Wkret

3 - Uchwyt mocujacy

4 - Kuchenka do wbudowania
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INSTALACJA

Wskazoéwki dla instalatora

Instalator powinien:
°

posiada¢ uprawnienia gazowe

zapoznac sie z informacjami znajdujgcymi sie na tabliczce znamionowej kuchenki o rodzaju gazu do jakiego jest

przystosowana. Informacje poréwnac¢ z warunkami dostawy gazu w miejscu instalowania.

sprawdzi¢

+  skutecznos¢ wietrzenia tj. wymiany powietrza w pomieszczeniu.

+  szczelno$¢ potgczen armatury gazowe;j.

»  skutecznosc dziatania wszystkich elementéw funkcjonalnych.

dla prawidtowego dziatania zapalaczy i zabezpieczenia przeciwwyptywowego, wyregulowaé ustawienie pokretet

gazowych przy pomocy zatgczonych podktadek,

sprawd2|c dziatanie zapalaczy i zabezpieczenia przeciwwyptywowego,
w przypadku nieprawidtowego dziatania zdjg¢ pokretto, wykonac regulacje przez wtozenie podktadki (pod-
ktadek) na trzpien zaworu,

*  sprawdzi¢ dziatanie zapalaczy i zabezpieczenia przeciwwyptywowego,

*  po wykonanej regulacji uktad zabezpieczy¢ podktadka zaciskowa i zatozyé pokretto.

*  Wyda¢ uzytkownikowi $wiadectwo podtgczenia kuchenki gazowej i zapoznaé¢ go z obstuga.

UWAGA! Przytaczenia kuchenki do butli z gazem ptynnym lub do istniejacej instalacji moze wykonac¢
wylacznie uprawniony instalator z zachowaniem wszystkich przepiséw bezpieczenstwa.

Kuchenka posiada rurowy kréciec gwintowany o $rednicy G1/2” stuzacy do podtgczenia do instalacji gazowej. W wersji
na gaz ptynny (propan-butan) na kréciec nakrecona jest koncéwka do weza & 8 x 1 mm. Przewdd doprowadzajgcy gaz
nie powinien dotyka¢ metalowych elementéw ostony.

AN\

ZWROCIC UWAGE: na zachowanie szczelnosci potgczen.

Po zakonczeniu instalacji kuchni nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ wszystkich potgczen stosujgc do tego np. wode z
mydtem.

Do sprawdzenia szczelnosci nie wolno stosowac ognia.

Prosimy o szczegdtowe zapoznanie sie z trescig instrukcji obstugi i postepowanie zgodnie z zawartymi w niej wska-
zéwkami.

AN\

Mamy do czynienia z gazem. Dlatego kuchenka powinna by¢ podtgczona do instalacji gazowej do takiego rodzaju
gazu do jakiego zostata fabrycznie przystosowana.

Kuchenka powinna by¢ podtaczona wytacznie przez instalatora posiadajacego stosowne uprawnienia.
Informacja o rodzaju gazu do jakiego przystosowana jest kuchenka fabrycznie, znajduje sig na tabliczce zna-
mionowe;j.

Przystosowanie kuchenki do okreslonego rodzaju gazu

Czynno$¢ ta moze by¢ wykonana tylko przez instalatora z odpowiednimi uprawnieniami.

Jesligaz, ktérym ma byé zasilana kuchenka rézni sie od gazu przewidzianego dla kuchenki w wersji fabrycznej tzn.
G 20 (GZ 50) 20 mbar, nalezy wymieni¢ dysze palnika i przeprowadzi¢ regulacje ptomienia.
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na tabliczce znamionowej oraz w karcie gwarancyjnej.

Tabliczka znamionowa znajduje sie na spodzie ostony dolnej z informujgca do jakiego rodzaju gazu przezna-
czona jest kuchenka.

W celu przystosowania kuchenki do spalania innego rodzaju gazu nalezy dokonac:

® wymiany dysz (patrz tabela zestawieniowa),

® regulacji zmniejszonego przeptywu zaworow.

i Kuchenki dostarczone przez wytworce posiadajg palniki przystosowane fabrycznie do spalania gazu podanego

Przezbrojenie kuchenki na inny rodzaj gazu

OZNACZANIE SREDNICY DYSZY
RODZAJ GAZU - 5
MALY SREDNI DUzZY WOK
2E (G20/20 mbar) 72 92 115 55+2x75
3B/P (G30/37 mbar) 46 62 79 37 +2x52

Wymiana dyszy palnika- dysze wykreci¢ za pomoca specjalnego klucza nasadowego 7 i wymieni¢ na
nowa odpowiednio do rodzaju gazu (patrz tabela powyzej).

f Po zakonczeniu przezbrajania, nalezy umiesci¢ nalepke z opisem rodzaju gazu, do jakiego kuchenka jest

przystosowana.
Przezbrojenie kuchenki Przezbrojenie kuchenki
Palniki Ptomien z gazu ptynnego na gaz z gazu ziemnego na gaz
ziemny ptynny
Peten Dysze palnika wymieni¢ na | Dysze palnika wymieni¢ na
Palniki ptomien odpowiednig wg. Tabeli 1 odpowiednig wg. Tabeli 1
alniki
nawierzchniowe | pjomien Iglice regulacyjna(Rys.7) | Iglice r_e’gulacyjnq_(Rys.J) lekko
oszczedn lekko wykrecic i wyregulowac | wkreci¢,sprawdzi¢ wielko$¢ i
edny wielko$¢ ptomienia stabilno$¢ ptomienia

Regulacja zaworow

Regulacji zaworéw nalezy dokonywa¢ na zapalonym palniku w potozeniu ,ptomien oszczedny”

- nalezy zdjg¢ pokretto a nastepnie cienkim wkretakiem wprowadzonym w trzpien zaworu wyregulowac¢ wielko$¢

ptomienia (Rys. 7),

7

W celu sprawdzenia ptomienia nalezy wygrza¢ palnik na petnym ptomieniu przez ok. 10 min., a nastepnie przekrecic
pokretto zaworu na ptomien oszczedny. Plomien nie powinien zgasngc¢ ani przeskoczy¢ na dysze Gdy jednak tak sie
stanie nalezy powtérzy¢ regulacje zawordw.

Uwagal!
A Przestawienie urzadzenia w celu dostosowania go do gazu, innego niz wynika to z oznakowania wytwércy na
tabliczce znamionowej kuchenki lub zakupu kuchenki na inny rodzaj gazu niz jest zainstalowany w mieszkaniu,

lezy wylacznie w gestii uzytkownik - instalator.
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Doboér ptomienia

Prawidtowo wyregulowane palniki posiadajg ptomien koloru jasnoniebieskiego o wyraznie zarysowanym stozku
wewnetrznym. Dobor wielkosci ptomienia zalezy od ustawienia pokretta palnika.

I I I

*® *® *&

palnik wytaczony - palnik wigczony - palnik wiaczony
duzy ptomien maly ptomien (oszczedny) 8

Na przyktadzie obstugi palnika pokazano prawidiowa obstuge polegajaca na doborze ptomienia (Rys.8). Prawidtowy
sposob gotowania polega na ustawieniu pokretta palnika w pozycji ,,duzy ptomien” - w celu zagotowania potraw i
przestawienia w pozycje ,,maty ptomien” (oszczedny) dla podtrzymania procesu gotowania. W zalezno$ci od potrzeb
mozna ptynnie ustawi¢ wielkos¢ ptomienia.

A Zabrania si¢ regulacji ptomienia w zakresie migdzy pozycja palnik wytaczony i pozycjq duzy ptomien.

Umiejetna obstuga, dobér odpowiednich parametréw uzytkowych oraz naczyn, pozwalajg na uzyskanie znacznych
oszczednosci energetycznych.

Oszczednosci energetyczne wynoszg odpowiednio:

® do 60%, przy wasciwym doborze naczynia,

® do 60%, przy prawidtowej obstudze, polegajgcej na wtasciwym doborze ptomienia w trakcie gotowania.
Oszczednosci te uwarunkowane sg utrzymaniem palnikéw w statej czystosci (szczegdlnie otworéw ptomieniowych i
dysz).

Odpowiednie naczynia do gotowania
Dobér naczynia

Nalezy zwréci¢ uwage, zeby $rednica dna naczynia byta zawsze nieco wigksza od korony ptomienia palnika, a samo
naczynie byto przykryte pokrywka.Zaleca sig, aby $rednica garnka byta okoto 2,5 - 3 razy wigksza od $rednicy palnika,
tzn. dla palnika:

matego, naczynie o $rednicy od 90 do 140 mm,

$redniego, naczynie o $rednicy od 140 do 220 mm,

duzego, naczynie o $rednicy od 200 do 240 mm

tzw. WOK, naczynie o $rednicy od 220 do 260 mm

wysokos$¢ garnka nie powinna byc¢ wigksza od jego srednicy

Zle Zle Dobrze

Pokrywka garnka:

Pokrywka na garnku zapobiega ucieczce ciepta i w ten sposob skraca czas nagrzewania.
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Uzytkowanie kuchenki wyposazonej w zapalacz w pokretle (oznaczenie ,,Zp”) ’%

Czynnosci:

® wcisngé pokretto kurka wybranego palnika do wyczuwalnego oporu i przekreci¢ w lewo do pozycji ,duzy ptomien”
® przytrzymac do czasu zapalenia gazu

® po zapaleniu ptomienia palnika zwolni¢ nacisk na pokretto i ustawi¢ wymagana wielko$¢ ptomienia.

Uzytkowanie kuchenki wyposazonej w zabezpieczenie przeciwwyplywowe (oznaczenie ,,Zt”)

zabezpieczenie iskrownik 10

W modelach kuchenek wyposazonych w zabezpieczenie przeciwwyptywowe palnikéw nawierzchniowych nalezy
podczas czynnos$ci zapalania przytrzymac¢ przez ok. 10 sek. wcisniete do oporu pokretto w pozycji ,duzy ptomien”
celem zadziatania zabezpieczenia.

W przypadku niepowodzenia préoby powtérzy¢é ww czynnos¢.
Zabezpieczenie przeciwwyptywowe powoduje odcigcie doptywu gazu przy zaniku ptomienia w czasie
do okoto 60 sek.
Doptyw gazu do palnikéw nawierzchniowych jest otwierany i regulowany kurkami z zabezpieczeniem
przeciwwyptywowym (wersja Zt).

Postepowanie w sytuacjach
zagrozenia wyplywu
niespalonego gazu

instalacja gazowa

zawor odcinajacy instalaciji
gazowej

zawor ,,wtgczony”

- zawor ,,wytaczony”

w> N
'

W kazdej sytuacji zagrozenia nalezy

wytgczy¢ palniki

wylaczy¢ zawor odcinajacy instalacje gazowa (Rys.9.B)

przewietrzy¢ pomieszczenie kuchenne

zgtosi¢ naprawe w punkcie serwisowym lub do instalatora gazowego posiadajgcego stosowne uprawnienia
wytaczy¢ kuchenke gazowg z eksploatacji do momentu usuniecia usterki.

Niektore, proste usterki eksploatacyjne moze usuna¢ sam uzytkownik, postepujac zgodnie z zaleceniami
instrukcji.
PALNIK NAWIERZCHNIOWY nie zapala sig, czu¢ ulatniajacy sie gaz
nalezy zamkng¢ zawory palnikow
zamkna¢ zawor odcinajgcy na instalacji przed kuchnig
przewietrzy¢ pomieszczenie
wyjac palnik
oczysci¢ i przedmuchac otwory ptomieniowe
zatozy¢ palnik
ponowi¢ prébe zapalenia palnika

NIE PALI SIE? ZGLOS NAPRAWE!

24



PL
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Dbatos¢ uzytkownika o biezgce utrzymanie ptyty w czystosci
oraz wlasciwa jej konserwacja, wywierajg znaczacy wptyw
na wydtuzenie okresu jej bezawaryjnej pracy.

Do czyszczenia nie moze by¢ uzywany sprzet do czyszcze-
nia para.

Przed rozpoczeciem czyszczenia, nalezy kuchenke
wylaczy¢ (wszystkie przetaczniki ustawi¢ na

,,0”) i poczekac az wystygnie. Nastepnie wytrze¢
kuchenke migkka szmatka z niewielka iloscia
ptynu do mycia naczyn. Nie wolno uzywac¢ ostrych
srodkéw do szorowania.

Palniki nawierzchniowe

Elementy palnika musza by¢ zawsze suche, poniewaz czgstki wody mogg zahamowac¢ wyptyw gazu i powodowac zte
palenie sig palnika

W przypadku zanieczyszczeniapalnikowirusztu,
nalezy te elementy wyposazenia zdemontowaé

i umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem Srodkéw
zmywajacych tluszcze i brud.

Nastepnie nalezy je wytrze¢. Szczegdlng czystosé
nalezy zachowaé przy otworach ptomieniowych
pierscieni stabilizujgcych. Otwory dysz palnikéw
przeczysci¢, uzywajac wytacznie do tego celu cien-
kiego drutu miedzianego.

Plyta robocza

® emaliowana plyte roboczg czyscimy tylko przy pomocy cieptej wody z dodatkiem niewielkiej ilosci ptyndw do mycia
naczyn. Silne zabrudzenie mozna usung¢ wytacznie ptynami delikatnymi do szorowania naczyn.

Przeglady okresowe
Poza czynno$ciami majacymi na celu biezgce utrzymanie ptyty w czystosci nalezy:

® przeprowadzac okresowe kontrole dziatania elementdw sterujgcych i zespotdéw roboczych ptyty. Po uptywie gwa-
rancji, przynajmniej raz na dwa lata, nalezy zleci¢ w punkcie obstugi serwisowej wykonanie przegladu technicznego

piyty,
® usung¢ stwierdzone usterki eksploatacyjne,
® dokonac¢ okresowej konserwacji zespotow roboczych ptyty,

GWARANCJA, OBSLUGA POSPRZEDAZNA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej
-Producent nie odpowiada za jakiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepowaniem z wyrobem.

Obstuga posprzedazna
W przypadku gdy zaistniejg jakiekolwiek problemy zwigzane z uzytkowaniem sprzetu Amica to nasze CENTRUM

SERWISOWE zapewni Panstwu szybka i w pefni profesjonalng pomoc. Chcemy bowiem wszystkim, ktérzy zaufali
marce Amica zagwarantowac peten komfort korzystania z naszego wyrobu.

Amica

Centrum Serwisowe

801 801 800
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POSTEPOWANIE W SYTUACJACH AWARYJNYCH

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:

wylgczy¢ zespoty robocze ptyty
odtgczy¢ zasilanie elektryczne
zgtosi¢ naprawe

niektére drobne usterki uzytkownik moze usung¢ sam kierujac sie wskazéwkami podanymi w tabeli ponizej,

zanim zwrdécg sie Panstwo do dziatu obstugi klienta lub serwisu nalezy sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

PROBLEM

PRZYCZYNA

POSTEPOWANIE

1.Urzadzenie nie dziata

- przerwa w doptywie pradu

-sprawdzi¢ bezpiecznik instalacji
domowej, przepalony wymienic

2.Palnik nie zapala

- zabrudzone otwory
ptomieniowe

- zamkng¢ zawor odcinajgcy gazu,
zamknac kurki palnikéw, przewie-
trzy¢ pomieszczenie, wyjac palnik,
oczysci¢ i przedmuchac otwory
ptomieniowe

3.Zapalacz gazu nie zapala

- przerwa w doptywie pradu

- sprawdzi¢ bezpiecznik instalacji
domowej, przepalony wymieni¢

- przerwa w doptywie gazu

- otworzy¢ zawdr doptywu gazu

- zanieczyszczony(zattuszczony)
zapalacz gazu

- wyczysci¢ zapalacz gazu

- pokretto kurka wcisniete nie wy-
starczajgco dtugo

- przytrzymac wcisnigte pokretto
do czasu petnego ptomienia wokot
korony palnika

4. Ptomien przy zapalaniu palnika
gasnie

- pokretto kurka zwolnione za szyb-
ko

- przytrzymacé wcisniete pokretto
diuzej w pozycji ,duzy ptomien”

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrob ten spetnia zasadnicze wymagania wymienionych ponizej dyrek-

tyw europejskich:

- dyrektywy niskonapieciowej 2006/95/WE,
- dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2004/108/WE
- dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/WE
- dyrektywy “urzqdzenia gazowe” 2009/142/WE
i dlatego wyréb zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci
udostepniana organom nadzorujgcym rynek.
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INFORMACJE O PRODUKCIE

Informacje o produkcie podano zgodnie z rozporzgdzeniem Komisji (UE) nr 66/2014 uzupetniajgcym
dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2009/125/WE w odniesieniu do wymogoéw dotyczacych
ekoprojektu dla domowych piekarnikéw, ptyt grzejnych i okapow nadkuchennych

Domowe ptyty grzejne gazowe

MPGX6610 MPGXZ6611
Identyfikator modelu PVG4.0ZpZtR PVG4.1ZpZtRC
- 1106070 1106071

Typ ptyty grzejnej (elektryczna / gazowa / gazowo- 0/V/O o/V/O
-elektryczna)
Liczba palnikéw gazowych 4 4

FL 53,5 53,5
Efektywnos$¢ energetyczna dla kazdego palnika E’E ggg ggg
gazowego (EE gas burner) RR 53:5 53:5

C - R
E;il;tywnosc energetyczna ptyty grzejnej gazowej (EE gas 53,5 535

W celu ustalenia zgodnosci z wymaganiami ekoprojektu zastosowano metody pomiarowe i obliczenia
z nastepujacych norm:

PN-EN 60350-1. Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego cze$¢ 1: Elektryczne kuch-nie, piekarniki,
piekarniki parowe i opiekacze. Metody badan cech funkcjonalnych.

PN-EN 60350-2. Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego czes¢ 2: Ptyty kuchenne. Metody badan
cech funkcjonalnych.

PN-EN 15181. Metoda pomiaru zuzycia energii piekarnikéw gazowych.

PN-EN 30-2-1. Domowe urzadzenia gazowe do gotowania i pieczenia - Cze$¢ 2-1: Racjonalne wykorzystanie

energii - Postanowienia ogdlne.
PRODUCT INFORMATION

Product information given in accordance with Commission Regulation (EU) No 66/2014 supplementing
Directive of the European Parliament and Council Directive 2009/125/EC with regard to eco-design
requirements for household ovens, hobs and range hoods

Household gas hobs

MPGX6610 MPGXZ6611
Model identifier PVG4.0ZpZtR PVG4.1ZpZtRC
1106070 1106071

Hob type (electric / gas / gas-electric) O/V/O O/V/O
Number of gas burners 4 4

FL 53,5 53,5
Energy efficiency for each gas burner (EE gas E:‘? ggg ggg
burner) FR 535 53,5

C - -
Energy efficiency of gas hob (EE gas hob) 53,5 53,5

In order to determine compliance with the eco-design requirements, the measurement
methods and calculations of the following standards were applied:

EN 60350-1

EN 60350-2

EN 15181

EN 30-2-1
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