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WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Te instrukgje s3 rowniez dostepne na stronie: www.whirlpool.eu .
BEZPIECZENSTWO UZYTKOWNIKA | INNYCH 0SOB JEST BARDZO WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenistwa, z ktérymi nalezy sie zapoznaci ktorych
nalezy $cisle przestrzegac. Informacje takie znajdujq sie réwniez na samym urzadzeniu.

A To jest symbol zagrozenia bezpieczeristwa, ostrzegajacy przed potencjalnym ryzykiem dla uzytkownikéw i
innych osob.
Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczeristwa beda poprzedzone tym symbolem oraz nastepujacymi
stowami:

Y 0Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktorej ewentualne
& NIEBEZPIECZENSTWO zaistnienie mogtoby prowadzic do powaznych obrazen.
& OSTRZEZENIE Oznacza niebezpieczng sytuacje ktora, o ile nie zostanie

uniknieta, moze spowodowac powazne obrazenia.

Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczenistwa okreslaja rodzaj potencjalnego zagrozenia oraz informuja, w jaki sposéb
zmniejszyc ryzyko urazéw, szkdd oraz porazenia pradem wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia. Nalezy przestrzegac
nastngchych zalecen:
Podczas rozpakowywania i instalacji nalezy uzywac C rekawic ochronnych.
Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci montazowej urzadzenie nalezy odfaczy¢ od zasilania elektrycznego.
Instalacja lub konserwacja powinna by¢ przeprowadzana przez wykwalifikowanego technika, zgodnie z instrukcjami
producenta oraz obowiqzujqcymi miejscowymi przepisami dotyczqcymi bezpieczeristwa. Nie nalezy naprawiac ani
wymienia¢ zadnej czesci urzqdzenla jeS|I nie jest to wyraznie dozwolone w instrukgji obstugi.
Niniejsze urzadzenie musi by¢ uziemione.
Przewdd zasilajacy powinien miec wystarczajacg dtugosc, aby umozliwi¢ podfaczenie zabudowanego urzadzenia do
siedi.
Aby instalacja byta zgodna z wymogami odpowiednich przepiséw BHP, nalezy uzy¢ roztacznika wielobiegunowego o
minimalnym odstepie pomiedzy stykami wynoszacym 3 mm.
Nie nalezy stosowac rozqateziaczy ani przedtuzaczy.
Nie wolno ciagnac za przewdd zasilajacy.
Po zakoriczeniu montazu uzytkownik nie powinien miec dostepu do podzespotdw elektrycznych urzadzenia.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego i stuzy do przygotowywania zywnosci. Wszelkie inne
zastosowania (np. ogrzewanie pomieszczeni) sg zabronione. Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzialnosci za
uszkodzenia i straty spowodowane niewtasciwym uzyciem lub nieprawidtowa konfiguracj ustawien.
Urzadzenie i jego dostepne czesci mogq podczas pracy silnie sie nagrzewac. Unikac dotykania elementdw grzejnych.
Bardzo mate dzieci (w wieku 0-3 lat) i mate dzieci (w wieku 3-8 lat) nie powinny znajdowac si¢ w poblizu do urzadzenia
bez statego nadzoru osob dorostych.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy moga korzystac z urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub przy odpowiednich
instrukcjach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i pod warunkiem, ze rozumieja zagrozenia zwigzane z
obstugq urzadzenia. Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie moga bez nadzoru czysci¢ ani konserwowac
urzadzenia.
Nie nalezy dotykac elementow grzejnych urzadzenia w trakcie i po uzytkowaniu. Nalezy uwazac, aby do czasu
catkowitego ostygniecia wszystkich komponentdw, w bezposredniej stycznosci z urzadzeniem nie znajdowaty sie Scierki
|lub inne tatwopalne materiaty.
Nie umieszcza¢ na urzadzeniu i nie przechowywac w jego poblizu zadnych materiatdw fatwopalnych.
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Przegrzane ttuszcze i oleje moga sie fatwo zapalic. Nalezy zachowywac ostroznos¢ podczas gotowania potraw
zawierajacych duze ilodci thuszczu i oleju.

- Wkomorze pod urzadzeniem nalezy zainstalowac panel rozdzielajacy (nie dostarczony).

- Jesli powierzchnia urzadzenia jest peknieta, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby unikna¢ niebezpieczenstwa porazenia
pradem elektrycznym (dotyczy wytacznie urzadzen ze szklang powierzchnia).

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania z wykorzystaniem zewnetrznego programatora czasowego lub
odrebnego systemu zdalnego sterowania.

Pozostawianie bez nadzoru gotujacych sie potraw z ttuszczem lub olejem moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar.
NIGDY nie nalezy prébowac gasi¢ ognia woda. Zamiast tego powinno sie wytaczy¢ urzadzenie, a nastepnie sttumic ogien
na przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.

Niebezpieczelstwo pozaru: na powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac zadnych przedmiotow.

Nie nalezy stosowac urzadzen czyszczacych para.

Metalowe przedmioty takie jak noze, widelce, fyzki i pokrywki nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni piyty,
poniewaz moga sie nagrzewac.

Po uzyciu nalezy wytaczy¢ element ptyty za pomocg jego elementu sterujacego i nie polegac wyfacznie na wykrywaczu
naczyn (dotyczy tylko urzadzen indukcyjnych).
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PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA @_\
Utylizacja opakowania

Materiat z opakowania w 100% nadaje sie do recyklingu i jest oznaczony symbolem (a). (zesci opakowania nie nalezy wyrzucac, lecz utylizowac zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wiadze.

Utylizacja urzadzenia
Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE (WEEE) oraz polska ustawa o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym.
Zapewniajac prawidtowe zlomowanie niniejszego urzadzenia przyczynia sie Pafistwo do ograniczenia ryzyka wystapienia negatywnego wptywu produktu na $rodowisko i
zdrowie ludzi.
Symbol E na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac podobnie jak zwykte odpady domowe. Nalezy odda je do
punktu zajmujaceqo sie utylizacja i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
Aby uzyskac najlepsze wyniki pracy urzadzenia, nalezy:

Uzywac garnkdw i patelni, ktorych Srednica dna jest réwna srednicy pola grzejnego.

Stosowac tylko gamki i patelnie o ptaskim dnie.

Jedli to mozliwe, garnki powinny by¢ nakryte w czasie gotowania.

Dzigki naczyniom ci$nieniowym mozna zmniejszy¢ zuzycie energii i skrdcic dtugos¢ gotowania (nie nalezy ich uzywac w trybie “Szésty Zmyst”).

Naczynia nalezy stawiac na $rodku pola grzejnego oznaczonego na ptycie.

DEKLARACJA ZGODNOSCI C €

- Niniejsze urzadzenie zostato zaprojektowane, skonstruowane i wprowadzone na rynek zgodnie z wymogami bezpieczeristwa okreslonymi w Dyrektywie niskonapieciowej nr
2006/95/WE (ktora zastepuje Dyrektywe 73/23/EWG z pézniejszymi zmianami) oraz z wymogami bezpieczeristwa okreslonymi w Dyrektywie EMC2004/108/WE.
Niniejsze urzadzenie spetnia wymagania dotyczace ekoprojektu, zgodnie z rozporzadzeniami UE nr 66/2014, zgodnie z norma EN 60350-2.

PRZED ROZPOCZECIEM PRACY

WAZNE: Jesli naczynia nie maja prawidtowych rozmiaréw, pola grzejne nie wiacza si. Stosowac wytacznie naczynia opatrzone napisem “INDUCTION SYSTEM”
(Rysunek obok). Naczynie nalezy postawi¢ na zadane pole grzewcze przed wiaczeniem plyty kuchennej.

ISTNIEJACE NACZYNIA

Yo 2 T 5=

Aby sprawdzic, czy dane naczynie jest przystosowane do gotowania na indukcyjnej ptycie kuchennej, nalezy postuzy¢ sie magnesem: naczynia nie nadaja sie, jesli magnes na nie
nie dziata.

Sprawdzi¢, czy spdd naczynia nie jest chropowaty, aby nie doszto do porysowania powierzchni ptyty kuchennej. Sprawdzi¢ naczynia.

Nie opierac goracych garnkéw i patelni o powierzchnie panelu sterowania. Moze to prowadzi¢ do jego uszkodzenia.

ZALECANE SREDNICE DNA NACZYN

,,7«7/ ’/{‘\}\ 0 18cm g
\\‘{\ XL 2 30em 14m —} 30cm 14cm (Dualzone) —p 28m
e (Pole podwéjne)

25T g g

i L //,)/A 24cm> ﬁ 17 + 24m 15 — 2l
SN 8 0

LM 1gem

oo 14m —} 18m 11cm —»14,5m

WAZNE: Wartosci $rednicy dna naczynia dla pdl grzejnych, w przypadku ktorych mozliwe jest uruchomienie funkdji “Szosty Zmyst” podane zostaty w rozdziale “Funkcja Szdsty Zmyst”.

Flexi cook > ﬁ

Maks.

18““@
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INSTALACJA

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzic, czy nie zostato ono uszkodzone w czasie transportu. W razie problemdw skontaktowac sie ze sprzedawca lub autoryzowanym serwisem.

PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY

5 - lainstalowac panel oddzielajacy
& OSTRZEZENIE pod plyta kuchenna.

- Pozainstalowaniu dolna czes¢
urzadzenia nie powinna by¢ juz
dostepna.

W razie instalagji piekarnika pod
plyta nie instalowa¢ panelu
oddzielajacego.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||
Odlegtos¢ miedzy spodem urzadzenia a panelem oddzielajacym powinna by¢ zgodna z wymiarami podanymi na rysunku.
Aby zagwarantowac prawidtowa prace urzadzenia, nie wolno blokowa¢ minimalnego otworu miedzy blatem a gérna czescia blatu mebla (min. 5 mm).
Mebel nalezy przycia¢ przed wiozeniem ptyty. Dokfadnie usunac trociny i widry.
Jesli pod ptyta kuchenna jest instalowany piekarnik, sprawdzic, czy posiada on system chtodzenia.
W przypadku montazu ptyty réwno z blatem skontaktowac sie z serwisem w celu montazu zestawu Srub 4801 211 00112.
Aby wyjac ptyte z blatu, nalezy przy pomocy Srubokretu (niedostarczony w komplecie) zwolnié $ruby od spodu urzadzenia.
Nie instalowac ptyty kuchennej nad zmywarka lub pralka, aby nie doszto do kontaktu przewodéw elektronicznych z parg i wilgocia, a w konsekwencji ich uszkodzenia.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

2 - Odiaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.
& OSTRZEZENIE - Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane przez wykwalifikowanego technika, znajacego obowiazujace

przepisy w zakresie bezpieczenistwa i wasciwego instalowania.

Producent nie bedzie ponosit zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia cielesne osob lub zwierzat, ani za szkody materialne wynikte w zwiazku z
nieprzestrzeganiem zaleceri podanych w niniejszym rozdziale.

Dtugosc przewodu zasilajacego powinna umozliwiac wyjecie ptyty kuchennej z blatu.

Napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej si¢ na dnie urzagdzenia musi odpowiadac¢ napieciu w Panstwa mieszkaniu.

Nie stosowac przedtuzaczy.

Przytaczenie do plytki zaciskowej
Do podfaczenia elektrycznego nalezy uzy¢ przewodu typu HO5RR-F, jak pokazano w ponizszej tabeli.

i i ielkos¢ 220-240V~ (tylko Australia,
Okablowanie Liczba x wielkos¢ 380-415V 3N ~ 220-240V ~ : (tylko stralia
Wielka Brytania)
220240V ~+ (D 3x4mm?
220-240V3 ~+ D 4x1.5mm?
380-415V3N ~+ (D) 5x1.5mm?
380-415V 2N ~+ (D) 4x1.5mm?

380-415V 2N ~ (tylko
Holandia)

Podtaczy¢ przewdd uziemiajacy (z6tto-zielony) do zacisku oznaczonego symbolem @

Ten przewdd powinien by¢ najdtuzszy.

1. Odkreci¢ Srube, aby wyjac pokrywe pytki zaciskowej (A) i whozy¢ pokrywe w zawias (B) ptytki zaciskowej.

2. Wiozyc przewdd zasilajacy do dfawika i podtaczyc zyty do ptytki zaciskowej zgodnie ze schematem potaczen znajdujacym sie w poblizu plytki.

3. Zamocowac przew6d zasilajacy dfawikiem.

4. Zamkna¢ pokrywe (C) i przykrecic ja do ptytki zaciskowej sruba odkrecong uprzednio w kroku (1).

Po kazdym podtaczeniu do zasilania sieciowego ptyta przeprowadza automatyczna kontrole trwajaca kilka sekund.

Jesli ptyta juz posiada przewdd zasilajacy, nalezy wykonac polecenia podane na tabliczce do niego dotaczonej. State podtaczenie urzadzenia do sieci zasilajacej wymaga
zastosowania wytacznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem stykéw wynoszacym 3 mm.
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INSTRUKCJA OBStUGI @
Opis panelu sterowania

Panel jest wyposazony w przyciski dotykowe: aby je wtaczy¢, wystarczy dotkna¢ odpowiedni symbol (nie trzeba mocno naciskac).
Wybieranie i wiaczanie pdl grzejnych

sense

w C =
‘ Q
Q R Regulacja minutnika

[=][+)

&

&Q

quczenie/Wy’chzenie' R Waczenie przerwy w
phyty kuchennej —— @ =1 ESIIIITIIY iaEREEEmE coo7 O, pracy ptyty kuchennej
h s : | | '
W’chzaniejedn‘ej 2 funkgji Panel przyciskow ‘ Blokada panelu sterowania
automatycznych Wiaczanie funkgji “Flexi cook”

Przed uzyciem / po przerwie w zasilaniu elektrycznym
Po podtaczeniu ptyty kuchennej do zasilania elektrycznego panel sterowania jest zablokowany ($wieci sie wskaznik $wietlny nad przyciskiem).

Aby odblokowac panel sterowania, nacisna przycisk @ i przytrzymac przez 3 sekundy. Zgasnie wskaznik swietlny i ptyta bedzie normalnie pracowata.
Wiaczenie/wylaczenie kuchennej
Aby whaczy¢ plyte kuchenna, nacisnac przycisk @ i przytrzymac przez ok. 2 sekundy: wiaczy sie wskaznik Swietlny nad przyciskiem i pojawia sie kreski w okregach

wyznaczajacych obszary pél grzejnych.
Aby wylaczy¢, naciskac ten sam przycisk do momentu wytaczenia ptyty. Wszystkie pola grzejne zostana wyfaczone.

@ Plyta kuchenna wytacza sie automatycznie, jesli w ciggu 10 sekund od jej wi3czenia nie zostanie wybrana zadna funkgja.

Wiaczenie i requlacja pél grzejnych
Informuje, ze aktywna jest jedna z funkgji automatycznych

s O ©.
=lEal

TIMER

Timer pola grzejnego

Przycisk wyboru pola oraz wyswietlacz informujacy o wybranym polu grzejnym/poziomie mocy

[oF i rnwE e e s0os] —————— Panel przyciskéw (requlacja mocy)

POWER

Po wiaczeniu ptyty kuchennej umiesci¢ naczynie na wybranym polu.
Wtaczy¢ pole naciskajac odpowiadajacy mu okragty przycisk: wewnatrz okregu pojawi sie cyfra 5, ktdra informuje, ze wiaczono $redni poziom mocy.

Aby zmieni¢ poziom mocy, nalezy poziomo przesunac palcem po panelu przyciskow: cyfra wewnatrz okregu zmienia sie w miare przesuwania sie palca po panelu przyciskéw: od
poziomu minimum 1 do maksimum 9. Z poziomu panelu przyciskéw mozna wiaczyc¢ funkcje Booster - naciskajac “BOOST” (na wyswietlaczu pojawi sie “P” ). Poziom mocy
“BOOST” mozna wiaczy¢ maksymalnie na 10 minut. Po upfywie tego czasu urzadzenie automatycznie ustawia poziom 9. W modelach z trzema polami grzejnymi mozna
jednoczednie ustawic trzy poziomy “BOOST": w takim przypadku urzadzenie automatycznie rozdziela moc migdzy pola.
- Jedli ktérekolwiek pole bedzie wiaczone, panel przyciskéw pozwoli na zmiane mocy wybranego pola, ktére zostanie rozpoznane dzieki obecnosci $wietlnego
- punktu u dotu po prawej stronie od wskaznika mocy. Aby wybra¢ pole, wystarczy nacisna¢ odpowiadajacy mu, okragty przycisk.

l‘

( Jesli naczynie nie jest przystosowane do pracy z ptyta indukcyjna, jest nieprawidtowo ustawione lub ma niewtasciwe wymiary, na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat “Brak naczynia” (patrz rysunek obok). Jesli w ciagu 60 sekund nie zostanie wykryte zadne naczynie, ptyta kuchenna sie wyfaczy.

Wylaczenie pola grzejnego
Wybrac pole grzejne, ktére ma byt wytaczone, naciskajac odpowiadajacy mu okragty przycisk (na wyswietlaczu pojawia sie punkcik u dotu po prawej stronie poziomu mocy).
Nacisna¢ OFF na panelu przyciskow.
l ' Pole grzejne zostaje wytaczone, a jesli jego obszar jest jeszcze goracy, w okregu pojawia sie litera “H”.
- “H" to wskaznik ciepfa resztkowego. Plyta jest wyposazona w taki wskaznik dla kazdego pola grzejnego; sygnalizuje on, ktdre pola grzejne majg jeszcze wysoka
l l temperature. Po wystygnieciu pola grzejnego wyswietlacz gasnie.
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Wybor timera

Timer to czasowy wytacznik, dzieki ktdremu mozna ustawic okreslong dtugos¢ czasu gotowania - w zakresie do maks. 90 minut.

Wybrac pole grzejne, ktére ma by¢ sterowane przy pomocy timera (u dotu po prawej stronie wskaznika poziomu mocy na wyswietlaczu pojawi sig Swiecacy punkcik), a nastepnie
ustawic zadany czas przy pomocy przyciskéw “+” oraz “-" funkji timera: na wyswietlaczu pola grzewczego pojawi sie informacja o czasie w minutach.

Po kilku sekundach od ostatniego dotkniecia timer rozpoczyna odliczanie od korica ($wiecacy punkcik przy wybranym polu grzejnym zaczyna migac).

Po uptywie ustawionego czasu wiacza sie sygnat dzwiekowy i pole grzejne wytacza sie automatycznie.

Timer dla funkgji “Szdsty Zmyst” zostat opisany w rozdziale poswieconym tej funkgji na kolejnych stronach instrukgji.

Blokada panelu sterowania

Funkcja blokuje przyciski ptyty kuchennej, aby nie dopuscic do przypadkowego wiaczenia urzadzenia (np. podczas czyszczenia).

Nacisnac i przytrzymac przez trzy sekundy przycisk @: rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i wiaczy wskaznik $wietiny nad symbolem ktddki. Oznacza to, ze blokada zostata
wiaczona. Panel sterowania jest zablokowany za wyjatkiem funkcji wytaczania. Aby wytaczy¢ blokade, nalezy wykonac te sama procedure, co przy wiaczaniu. Wytaczy sie
wskaznik Swietlny i ptyta bedzie ponownie aktywna.

WAZNE: Obecnos¢ wody po umyciu ptyty, ptynu, ktory wydostat sie z garka na ptycie, a takze innych przedmiotéw na przycisku pod symbolem moze by¢ powodem
przypadkowego i niepozadanego wiaczenia sie lub wytaczenia funkgji blokady panelu sterowania.

Przerwa

Funkcja pozwala na czasowe zablokowanie dziatania ptyty kuchennej, a nastepnie powrdt do pracy z zachowaniem dokonanych ustawieri (za wyjatkiem ustawien funkgji “Szésty

Zmyst" i timerow). Nacisnac przycisk (1) : zamiast pozioméw mocy pojawia sie migajacy wskaznik } }. Aby powrécic do gotowania, ponownie nacisnac przycisk (11).

Flexi cook

Ta funkcja zawsze umotzliwia korzystanie z obszaru ptyty jako dwéch oddzielnych pdl grzejnych lub pojedynczego pola o bardzo duzej powierzchni.

Doskonale sprawdza sie w przypadku naczyri o owalnym, prostokatnym i wydtuzonym ksztatcie (o0 wymiarach podstawy wynoszacych maksymalnie 38 x 18 cm) lub wiecej niz
jednego standardowego naczynia. W celu uruchomienia funkgji flexicook nalezy wiaczy¢ ptyte kuchenna i nacisna przycisk :dla obu pél grzejnych wskazany zostanie
poziom “5”; obie kropki obok numeru poziomu bed podswietlone, sygnalizujac wiaczenie funkji Flexi cook.

W celu zmiany poziomu mocy nalezy przesunac palec wzdtuz suwaka na ekranie dotykowym: wartos¢ liczhowa w kétku bedzie sie zmieniac po kazdorazowym szybkim

przesunieciu palca w zakresie od min. 1do maks. 9. W celu wytaczenia funkgji elastycznego pola grzejnego nalezy nacisnac przycisk : pola grzejne beda ponownie dziatac
jako pojedyncze. Aby wytaczy¢ pole grzejne, nalezy nacisnac przycisk “OFF”.

@ Jezeli pole grzejne nie wykryje zadnego naczynia, na jego wyswietlaczu pojawi sie komunikat “Brak naczynia” ':‘ v (zpowodu braku naczynia, umieszczenia go w
niewtasciwej pozycji lub uzycia naczynia nieprzeznaczonego do ptytindukcyjnych). Komunikat pozostanie aktywny przez 60 sekund: w tym czasie mozna dodawac lub przesuwac
naczynia w obrebie pola “flexicook” zgodnie z wtasnymi preferencjami.

Po uptywie 60 sekund, jezelina polu grzejnym nie zostanie umieszczone zadne naczynie, system zakorczy “poszukiwanie” naczynia na danym polu, symbol ' pozostanie

widoczny na wyswietlaczu, przypominajac, ze pole grzejne jest wytaczone.

W celu ponownego uruchomienia funkcji Flexicook na obu polach grzejnych nalezy nacisna¢ przycisk .

Funkcja Flexi cook moze réwniez wykry¢ przemieszczenie naczynia z jednego pola na drugie w obrebie obszaru flexi cook, zachowujac ten sam poziom mocy ustawiony na polu
grzejnym, na ktérym poczatkowo umieszczono naczynie (patrz przyktad na ponizszej ilustracji: jezeli naczynie zostanie przesuniete z pola przedniego na tylne, na wyswietlaczu
wskazywany bedzie poziom mocy odpowiadajacy polu grzejnemu, na ktérym umieszczono naczynie).

MIN.
MIN.

&0

MIN, MIN.

&0

Istnieje réwniez mozliwos¢ korzystania z obszaru Flexi cook jak z dwdch niezaleznych pél grzejnych - w tym celu nalezy uzy¢ przycisku odpowiadajacego danemu polu. Umiesci¢
naczynie na Srodku pojedynczego pola grzejnego i ustawi¢ poziom mocy za pomocg suwaka na ekranie dotykowym.

@ Wazne: upewnic sig, Ze naczynia s3 umieszczone na srodku pola grzejnego w taki sposdb, aby zakrywaty logo 22 znajdujace sig na $rodku danego pola grzejnego.

W przypadku duzych gamkdw, owalnych, prostokatnych i wydtuzonych patelni nalezy sie upewnic, ze naczynia sa umieszczone na Srodku pola grzejnego i zakrywaja oba loga

NDUCTION
BooiTER®

Przyktady prawidtowego i nieprawidfowego rozmieszczenia naczyn:
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Gdy wiaczona jest funkgja “Flexi cook”, nie mozna korzystac z przyspieszacza, ani z funkgji “Szdsty Zmyst”. Po ustawieniu timera bedzie on pokazywany obok
@ wyswietlacza najwyzszej ptyty.

J N /L _/

Opis funkcji automatycznych

Plyta kuchenna jest wyposazona w pewne funkcje automatyczne powiazane z polami grzejnymi. Obok przycisku wyboru kazdego pola znajduja sie ikony

=_= dostepnych funkgji. Po kazdym wybraniu funkgji automatycznej obok ikony pojawia sie wskaznik $wietlny, a na wyswietlaczu wybranego pola pojawiassie litera
p

Funkcja “Szésty Zmyst” @

Funkcja “Szésty Zmyst” automatycznie wybiera poziom mocy idealny do zagotowania wody i sygnalizuje jego osiagniecie.

Po ustawieniu naczynia z woda wiaczy¢ plyte i wybrac zadane pole grzejne. Nacisnac przycisk 1&: na wyswietlaczu pojawia sie “A” i zapala si¢ wskaznik swietlny. W fazie
podgrzewania w obszarze obok pola grzejnego wyswietlana jest animacja.

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania funkgji “Szésty Zmyst": Srednica Srednica dna Maksymalna
@ - nalezy uzywac wyfacznie wody (o temperaturze otoczenia); pola |naczyniauzywanego| ilos¢wodyw
nie nalezy dodawac soli, sktadnikéw lub przypraw az do zagotowania; grzejnego | podczas korzystania naczyniu
- nie nalezy zmieniac poziomu mocy pola, zdejmowac naczynia z pola lub przemieszczac go; 2 funkgji “Szésty
- napetni¢ naczynie przynajmniej do 1/3 jego pojemnosci (min. 11), nigdy zas po same brzegi Imyst”
(patrz tabela obok). —
- Nie uzywac naczyn cisnieniowych na polu grzejnym z wigczong funkcja “Szdsty Zmyst”. 18 1719 am > I!tr?w
Aby uzyskac najlepsze wyniki pracy urzadzenia, zaleca sie ponadto, aby: 24an 2-25 am ! I!trow
28m 24-28m 7 litréw

- Nie wtaczac funkgji “Szosty Zmyst’, jezeli dane pole grzejne jest juz ciepte (na wyswietlaczu

widoczna jest wtedy litera “H”).

Po zagotowaniu ptyta generuje sygnat dzwiekowy. Sygnat ten powtarzany jest trzykrotnie w regularnych odstepach czasu. Po drugim sygnale uruchamia sie samoczynnie
minutnik rejestrujacy czas zagotowania. Po trzecim sygnale ptyta samoczynnie przetacza sie na nizszy poziom mocy, odpowiedni do utrzymania stanu zagotowania. Od tej chwili
mozna swobodnie dodawac sktadniki, ustawiac timer lub zmienia¢ poziom mocy. Zmiana poziomu mocy lub ustawienie ptyty na “pauze” powoduje wyjscie z funkgji “Szésty
Imyst”.

Plyta zarzadza automatycznie korzystaniem z funkji “Szésty Zmyst” i z przyspieszacza, dlatego w niektdrych przypadkach moze nie by¢ mozliwe uruchomienie

przyspieszacza, jezeli wezesniej wiaczono juz funkcje “Szésty Zmyst” na innym polu grzejnym.

Jakos¢ naczyn, z ktdrych sie korzysta, moze wptywac na dziatanie funkgji “Szésty Zmyst".

Funkcja Simmering "

Po doprowadzeniu do wrzenia, jesli nacisniety zostanie przycisk 1=, urzadzenie automatycznie ustawia moc na takim poziomie, aby utrzymac minimalne wrzenie. Na
wyswietlaczu pojawia sie “A”: wiacza sie wskaznik Swietlny. Aby wyfaczy¢ funkcje, wystarczy nacisna¢ OFF na panelu przyciskow.

Funkcja Melting %{

Funkgja Melting utrzymuje niska i jednolita temperature pola grzejnego. Po ustawieniu naczynia na wybranym polu wiaczy(¢ ptyte i wybrac pole grzejne. Nacisnac przycisk 1./
na wyswietlaczu pojawia sie “A” i zapala sie wskaznik Swietlny. Aby wytaczy¢ funkcje, wystarczy nacisna¢ OFF na panelu przyciskéw.
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CZYSZCZENIE

5 - Unikac stosowania czyscikow parowych.
& OSTRZEZENIE - Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewnic sig, czy wszystkie pola grzejne s3 wytaczone oraz

czy nie $wieci si¢ wskaznik ciepta resztkowego (“H”).

Jesli na powierzchni szklanej znajduije sie logo iXelium™, plyta jest pokryta warstwa iXelium™. iXelium™ to wyjatkowa powtoka Whirlpool, gwarantujaca doskonata czystos¢
i dtugotrwaty blask.
W zwiazku z tym, jesli posiadaja Panstwo ptyte z powtoka IXELIUM, wysoce wskazane jest przestrzeganie ponizszych zalecen dotyczacych czyszczenia:
Uzywac miekkiej szmatki (najlepiej z mikrofibry) zwilzonej woda lub preparatem do codziennej pielegnagji szyb.
Chcac poprawic efektywnos¢ czyszczenia, nalezy na kilka minut pozostawic wilgotna Sciereczke na powierzchni szklanej.
WAZNE: Nie uzywa¢ gabek $ciernych ani skrobakéw do naczyn, gdyz moga one nieodwracalnie uszkodzi¢ powierzchnie szklang.
(zyscic plyte po kazdym uzyciu, po jej ostygnieciu, aby usuna¢ wszystkie ewentualne resztki potraw.
Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza szklang powierzchnie ceramiczng i dlatego nalezy je z niej niezwtocznie usuwac.
S6l, cukier i piasek moga rysowac szklana powierzchnie.
Uzywac miekkiej szmatki, chtonnych Sciereczek kuchennych lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowac wedtug instrukgji producenta).
Plyny rozlane na strefe grzewcza moga powodowac drgania lub przesuwanie naczyn.
Po wyczyszczeniu doktadnie osuszy¢ ptyte.

INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

Prosze uwaznie przeczyta¢i wykonac instrukcje podane w rozdziale “Instrukcja obstugi”.

Sprawdzi¢, czy nie doszto do przerw w zasilaniu elektrycznym.

Dobrze wytrze¢ powierzchnie ptyty po jej umyciu.

Jesli po whaczeniu plyty na wyswietlaczu pojawiajg sie kody alfanumeryczne, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w ponizszej tabeli.
Jesli po zakoriczeniu pracy nie mozna wytaczy¢ ptyty kuchennej, nalezy ja odfaczyc od zasilania elektrycznego.

KOD BLEDU OPIS PRAWDOPODOBNE PRZYCZYNY USUNIECIE BLEDU
Plyta wylacza sie i po 10 sekundach rozlega | Obszar panelu sterowania jest stale pod | Woda lub naczynia kuchenne na panelu | Oczyscic panel sterowania.
sie sygnat dwiekowy powtarzanyco | naciskiem. sterowania.
30 sekund.
(81,82, (83 Panel sterowania wytacza sie w zwiazku | Temperatura wewnetrzna czesci Odczeka, az ptyta sie ochtodzi i
ze zbyt wysoka temperatura. elektronicznych jest zbyt wysoka. dopiero wtedy wiaczy( ja ponownie.
F42 lub F43 Nieprawidtowe napiecie doprowadzane | Czujnik wykrywa napiecie inne niz Odtaczyc ptyte od siei zasilajacej i
do ptyty kuchennej. wymagane. sprawdzi¢ podfaczenie.

F12, 21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Skontaktowac sig z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu.
F60, F61, F62, F63, F64

SERWIS TECHNICZNY
Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwiazac problemu zgodnie z punktami opisanymi w “Instrukcji wyszukiwania usterek”.
2. Wylazy¢i ponownie whaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzic, czy usterka nie ustapita.
Jesli po przeprowadzeniu powyiszych kontroli usterka nie znikfa, nalezy skontaktowac si¢ z najblizszym autoryzowanym serwisem technicznym.
Nalezy podac:
« krotki opis usterki;
typ i doktadny model ptyty grzejnej;
numer serwisowy (numer po stowie SERVICE na tabliczce znamionowej) znajdujacy sie pod urzadzeniem (na metalowej plytce);
Paristwa doktadny adres;
numer telefonu.

N =R:AvAKeRs 0000 000 00000

Jezelikonieczne jest dokonanie naprawy, prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem technicznym (zapewnia to uzycie oryginalnych czesci zamiennych oraz prawidtowe
wykonanie naprawy). (zesci zamienne s dostepne przez 10 lat.
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TABELA MOCY

Poziom mocy Rodzaj gotowania Uzycie poziomu
(wskazanie nalezy skorygowac wg wiasnego doswiadczenia oraz nawykéw
gotowania)
) ) Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krotkim czasie, szybkiego zagotowania wody lub
Boost Szybkie podgrzewanie podgrzania plynow
8-9 Smazenie - gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych produktéw, szybkiego gotowania
Przyrumlenianie o Idealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub grillowanie (krétkie gotowanie
7-8 podsmazanie - gotowanie - 5-10 minut)
grillowanie
Duza moc — -
Przdyrumle:*nlamed— got'ow‘:inle " | Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania ($redniej dugosci
67 szente - podsmazanie - gotowania 10-20 minut), podgrzewania akcesoriow
grillowanie
45 Gotowanie - duszenie - Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania (dtugi czas gotowania).
” podsmazanie - grillowanie | Gotowanie makaronu al dente
. Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina,
Sredniamoc 34 Gotowanie - utrzymywanie na | pylionu, mleka), gotowania makaronu al dente
ogniu - zageszczanie -
g i emgsvani e Idealne do dtugiego gotowania (niewielkie ilosci na litr: ryz, soki, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw
23 (np. woda, wino, bulion, mleko)
Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania matych artykutéw
12 Roztapianie - rozmrazanie - spozywczych oraz utrzymywania w cieple swiezo ugotowanych potraw (np. sosow, zup)
Mata moc utrzymywanie w cieple - Idealne do utrzymywania w cieple Swiezo ugotowanych potraw, gotowania risotto oraz lub
1 kremowanie utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane dania (z wykorzystaniem specjalnych
akcesoriéw do ptyt indukcyjnych)
OFE " Powierzchnia podoai Plyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnos¢ ciepta resztkowego
oczero owlerzchinia podparcia pozostatego po zakoficzeniu gotowania, o czym informuje H)
Funkda Opis funkji
Automatycznie okresla poziom mocy odpowiedni do utrzymywania potraw na wolnym ogniu przez dfuzszy czas. Jest odpowiednia
N . do przygotowywania soséw pomidorowych, soséw boloriskich, zup, zup minestrone, utrzymywania kontrolowanego poziomu
@) immering gotowania (idealna dla gotowania w kapieli wodnej). Zapobiega wykipieniu potrawy oraz przypaleniu sie jej od spodu, co czesto
zdarza sie w podczas ich przygotowywania. Z funkji tej korzystac dopiero po doprowadzeniu potrawy do wrzenia.
ki Automatycznie okresla poziom mocy odpowiedni do wolnego roztapiania delikatnych artykutdw spozywczych bez naruszania ich
& Melting smaku (czekolada, masto itp.).
6th Sense Automatycznie rozpoznaje stan wrzenia wody i zmniejsza moc, utrzymujac wrzenie wody az do whozenia artykutu spozywczego.
ooy “Szosty Zmyst” | Po zagotowaniu wody rozlega sie ostrzegawczy sygnat dzwigkowy - odtad moZliwe jest dodawanie skfadnikéw (np. przypraw,
@ Zagotowywanie | makaronu, ryzu, warzyw, migsa i ryb, ktdre chce sig przyrzadzic), ale rowniez domowych przetworéw lub akcesoriow wymagajacych
wody sterylizacji.

Ta funkcja umozliwia potaczenie ze sobg dziatania dwach pol grzejnych i uzywanie naczyn lub rusztéw o prostokatnym lub owalnym
|j lexi cook ksztatcie z wykorzystaniem catego dostepnego obszaru. Do grillowania potraw o wiekszych rozmiarach lub w wiekszej ilosci (ryba,
l (] = Flexi coo szaszlyki, warzywa takie jak czerwona cykoria, befsztyki, kietbaski).

Do gotowania w rondlach/patelniach do ryb/patelniach potraw takich jak pieczenie, rolady, cate ryby w sosie lub bulionie
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TABELA PIECZENIA

Kategorie Dania lub Poziom mocy oraz przebieg gotowania
artykutow rodzaje - -
spozywezych gotowania Pierwszy etap Moc Drugi etap Moc
Makaron $wiezy Podgrzewanie wody Booster -9 Gotowanie mz?karonu | 7.8
(pasta fresca) podtrzymywanie wrzenia
Makaron suchy Podgrzewanie wody Booster-9 Gotowanie me?karonu | 78
Makaron, ryz (pasta secca) podtrzymywanie wrzenia
Ryz gotowany Podgrzewanie wody Booster-9 Gotowanie mz?karonu I 5-6
podtrzymywanie wrzenia
Risotto Smazonki i tosty 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane Podgrzewanie wody Booster-9 Gotowanie 6-7
Warzywa, Frytki Podgrzewanie oleju 9 Smazenie 8-9
rosliny Saute Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 6-7
straczkowe
Duszone Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 3-4
Podsmazone Podgrzewanie naczynia 7-8 Podsmazanie na ztoty kolor 7-8
Pieczert %$mﬂmmm@mWOMUmﬂMyMMmene 78 Gotowanie 34
stosowania masta - moc 6)
Miesa Zrusztu Podgrzewanie patelni 7-8 Grillowanie z obu stron 7-8
Przyrumienianie Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - moc 6) 7-8 Gotowanie 4-5
Soczyste/duszone Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - moc 6) 7-8 Gotowanie 3-4
Zrusztu Podgrzewanie patelni 7-8 Gotowanie 7-8
Ryby Soczyste/duszone Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - moc 6) 7-8 Gotowanie 3-4
Smazone Podgrzewanie oleju lub ttuszczu 89 Smazenie 7-8
Smazone Podgrzewanie masta lub thuszczu na patelni 6 Gotowanie 6-7
Omlety Podgrzewanie masta lub ttuszczu na patelni 6 Gotowanie 5-6
Jaja
Gptowane na Podgrzewanie wody Booster-9 Gotowanie 5-6
miekko/twardo
Nalesniki Podgrzewanie masta na patelni 6 Gotowanie 5-6
Pomidorowy Przyrumienianie oleju (w razie stosowania masta - moc 6) 6-7 Gotowanie 3-4
Sosy Sos bolonski Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - moc 6) 6-7 Gotowanie 3-4
Beszamelowy Przygotowanie bazy (roztopi¢ masto i doda¢ make) 5-6 Doprowav(\ilzce:izlekklego 3-4
Krem cukierniczy Doprowadzi¢ mleko do wrzenia 4-5 Utrzymywanlg lekkiego 4-5
wrzenia
Stodycze, Ut e ek
kremy Budynie Doprowadzi¢ mleko do wrzenia 4-5 rzymywanle: erKiego 23
wrzenia
Ryz na mleku Podgrzac mleko 5-6 Gotowanie 23
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