Maszynka do miesa

Instrukcja uzytkowania

SENCOR

SMG 4380

Przed wiaczeniem urzadzenia prosimy zapoznac sie z jego instrukcjg obstugi, nawet w przypadku,
jezeli umiemy obstugiwac urzadzenia podobnego typu. Z urzadzenia korzystamy wyfacznie tak, jak
jest to opisane w tej instrukgcji obstugi. Instrukcje nalezy zachowac¢ do ewentualnego zastosowania w
przysztosci.

Zalecamy zachowac oryginalny karton stuzacy do transportu urzadzenia, materiaty pakunkowe, dowéd

sprzedazy i karte gwarancyjna minimalnie przez okres obowigzywania gwarancji. W razie transportu
urzadzenie nalezy zapakowac do oryginalnego pudetka, w ktérym byto dostarczone od producenta.
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ISTOTNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

PROSIMY UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO UZYTKU W PRZYSZtOSCI
To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) uposledzone
fizyczne, czuciowo lub umystowo, albo niedysponujace odpowiednig wiedza, chyba Ze korzystaja one
z urzadzenia pod nadzorem lub zostaty odpowiednio poinstruowane przez osoby odpowiedzialne za
ich bezpieczenstwo.

Dzieci powinny znajdowac sie pod statym nadzorem; nie wolno pozwala¢ im na zabawe urzadzeniem.

Przed podfaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego sprawdzamy, czy napiecie podane na
tabliczce znamionowej urzadzenia odpowiada napieciu w waszym gniazdku.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku wytacznie w gospodarstwach domowych, zbudowane do
przerabiania przecietnej ilosci produktéow w domu. Tego urzadzenia nie nalezy wykorzystywa¢ do
celéw komercyjnych.

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

Jezeli mamy mokre recze, nie korzystajmy z urzadzenia.

Urzadzenie chronimy przed nadmiernym cieptem i wilgotnoscia. W zadnym przypadku nie zanurzamy
jednostki z silnikiem do wody ani do innej cieczy oraz nie myjemy jej woda biezaca Jezeli jednostka
silnikowa zostanie zamoczona, natychmiast wyjmujemy wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka.
Urzadzenie zawsze wylgczamy z gniazdka sieciowego, jezeli pozostaje bez dozoru oraz przed
montazem, demontazem i cztszczeniem. Przed wymiang wyposazenia albo dostepnych czesci, ktére
poruszaja sie w trakcie uzytkowania oraz przed demontazem urzadzenia nalezy poczekad, az te czesci
sie zatrzymaja.

Urzadzenie uzywa sie wytgcznie z oryginalnym wyposazeniem. Nigdy nie uzywamy wyposazenia od
innych producentéw.

Przed pierwszym uzyciem starannie myjemy wyposazenie, ktére bedzie w kontakcie z potrawami.
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Nigdy nie uzywamy palcéw albo innych przedmiotéw do wktadania produktéw przez otwér wlotowy
w czasie pracy urzadzenia. Do tego celu wykorzystujemy popychacz, ktéry zostat dostarczony z tym
urzadzeniem.

Nie wolno prébowac mielenia kosci, orzechéw albo innych twardych surowcow.

Z urzadzenia nigdy nie korzystamy dfuzej niz 3 minuty bez przerwy.

Uwaga:

Nie podfaczmy tego urzadzenia do pracy z programatorem, wytacznikiem czasowym albo
jakimkolwiek innym elementem, ktéry w sposéb automatyczny wigcza urzadzenia, zeby zapobiec

powstaniu niebezpiecznej sytuacji.

Nie wigczamy pustego urzadzenia. Niewtasciwe korzystanie z urzadzenia moze niekorzystnie wptynac
na jego trwatosc.

Urzadzenia nie wolno uzywac jezeli jest niesprawne, ma uszkodzony przewdd zasilajacy lub wtyczke
na tym przewodzie.

Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiane powierzamy specjalistycznej firmie/serwisowi.

W zadnym przypadku nie mozna naprawiac urzadzenia we wtasnym zakresie, w urzadzeniu nie
dokonuje sie zadnych przerébek — grozi porazenie pradem elektrycznym!

Wszystkie naprawy i regulacje tego urzadzenia nalezy powierzy¢ wyspecjalizowanemu serwisowi lub
firmie. Otwierajac urzadzenie w okresie gwarancyjnym ryzykuje sie utrate gwarangji.

Nie kfadz kabla sieciowego w poblizu goracych powierzchni i nie przektadaj go przez ostre
przedmioty. Nie kfadZ na kablu sieciowym ciezkich przedmiotéw. Umies¢ kabel tak, aby nikt po nim
nie deptat ani nie potykat sie o niego. Dbamy, zeby przewdd zasilajacy nie zwisat z brzegu stotu albo
stykat sie z goraca powierzchnia.

Urzadzenia nie wytgcza sie z gniazdka sieciowego przez pociggniecie za przewdd - grozi

uszkodzeniem przewodu sieciowego/gniazdka sieciowego. Przewdd z gniazdka zasilajgcego wytacza
sie pociggajac za wtyczke na przewodzie.
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OPIS URZADZENIA

A. Popychacz
B. Duzy pojemnik
C. Otwor do napetniania
D. Komora mielenia
E. Przycisk odblokowujacy
F. Jednostka silnikowa
G. Przycisk ON/OFF (zatacz/wytacz)
H. Przycisk do odwrotnego wiaczania silnika (REV)
I. Lampka sygnalizacyjna
Sygnalizuje podtaczenie urzadzenia do zrédta energii
J. Drobne sitko (3 mm) do mielenia
K. Srednie sitko (4,8 mm) do mielenia
L. Wat slimaka
M. N6z krzyzowy
N. Duze sitko (8 mm) do mielenia
0. Zacisk srubowy
P. Przystawka masarska
Q. Koncéwka do napetniania ostonek do kietbasy
R. Koncéwka do wytwarzania ciastek
S. Koricdwka do formowania ciastek
T. Rozdrabniacz
U. Obudowa rozdrabniacza
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SKEADANIE URZADZENIA | JEGO OBSLUGA
MIELENIE MIESA

Do komory mielenia wktadamy wat slimakowy (koricéwka plastikowa do przodu).

Na wat nasadzamy néz krzyzowy (ostrzem na zewnatrz komory do mielenia) i na niego zaktadamy
jedno z sitek (zaleznie od wybranej grubosci mielenia). Przy zakfadaniu noza zachowujemy
zwigkszong ostroznos¢, zeby nie skaleczy¢ sie jego ostrzem.

Dbamy, zeby wystep na koricu komory mielenia trafit w wyciecie w sitku.

Czesci, ktore wtozylismy do komory mielenia, mocujemy dokrecajac zacisk srubowy. Zacisk obracamy
w kierunku ruchu wskazéwek zegara az do chwili mocnego dokrecenia.

Komore do mielenia przymocowujemy do jednostki silnikowej.

Miske do napetniania umieszczamy nad otworem wlotowym do komory mielenia.
Teraz urzadzenie jest skompletowane i gotowe do mielenia.

Mielenie miesa- procedura:

Miegso kroimy na paski o dtugosci 10cm i szerokosci 2cm.

WAZNE! Przed mieleniem usuwamy z miesa wszystkie kosci, chrzastki i $ciegna.
Nie mielemy zamrozonego miesa!

Ktadziemy migso na misce. Za pomoca popychacza delikatnie przepychamy mieso przez otwoér
wlotowy do maszynki.

Na befsztyk tatarski migso miele sie dwa razy przez srednie sitko.

WYTWARZANIE KIEELBAS | INNYCH PRODUKTOW WEDLINIARSKICH
Przygotowujemy mielone mieso.
Do komory mielenia wktadamy wat slimakowy (plastikowym koricem do przodu).

Na watek zaktadamy przystawke masarska. Dbamy, zeby wystep na koricu komory do mielenia trafit
do wyciecia w przystawce. Na niz zaktadamy nasadke do napetniania ostonek i zakrecamy zacisk.

Przymocowujemy komore do mielenia do jednostki silnikowej.
Miske plastikowag umieszczamy nad otworem do napetniania komory.

Teraz maszynka jest gotowa do wytwarzania kietbasy.
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Wyréb kietbasy - procedura:
Ostonke wktadamy na 10 minut do cieptej wody. Mokra ostonke nasuwamy na koncéwke do
napetniania kietbasy. Zmielone migso z przyprawami wyktadamy na miske. Za pomoca popychacza

weciskamy produkt przez otwdr do napetniania. Jezeli ostonka przykleja sie do koricowki, zwilzamy ja
woda.

ROZDRABNIANIE WARZYW | TARCIE BUEKI
1. Urzadzenie ustawiamy na réwnej, suchej powierzchni.

2. Wktadamy rozdrabniacz do plastikowej obudowy tak, zeby plastikowa korncéwka wewnatrz
obudowy trafita w $rodek rozdrabniacza.

3. Przymocowujemy obudowe rozdrabniacza do jednostki silnikowej. Sprawdzamy, czy rozdrabniacz
jest dobrze umocowany w obudowie.

4. Teraz urzadzenie jest gotowe do tarcia butki.
Rozdrabnianie warzyw i tarcie butki- procedura
Swieze warzywa albo czerstwe pieczywo wktadamy przez otwér do napetniania i dociskamy

popychaczem. W niektérych przypadkach przed rozdrabnianiem trzeba bedzie przygotowac
odpowiednie kawatki warzyw/pieczywa.

WYTWARZANIE CIASTEK

Do komory mielenia wktadamy wat $limakowy (plastikowym koricem do przodu). Na watek zaktadamy
przystawke i koncowke do wytwarzania ciasteczek. Koricowke przykrecamy zaciskiem srubowym.

Komore mielenia przymocowujemy do jednostki silnikowe;j.

Miske ustawiamy nad otworem komory do mielenia. Do koricéwki do wykonywania ciastek wsuwamy
koncéwke do formowania cistek. Przesuwajac te czes¢ w prawo albo w lewo wybieramy odpowiedni
ksztatt ciastek.

Uwaga!

Jezeli slimak zablokuje sig, naciskamy przycisk do pracy w przeciwna strone REV. Artykuly spozywcze
w komorze mielenia uwolni sie i bedzie mozna pracowac dalej.

Jezeli problrm trwa nadal, wytaczamy maszynke i odigczamy jg z gniazdka. Demontujemy

wyposazenie i czyscimy je doktadnie tacznie z komora do mielenia. Potem montujemy urzadzenie i
kontynuujemy prace.

DEMONTAZ | CZYSZCZENIE

Mieso, ktére pozostaje w komorze po zakoriczeniu mielenia usuwamy mielac skérke od chleba albo
butke.
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Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenie wytagczamy przyciskiem ON/OFF (zatacz/wytacz) i
wyjmujemy wtyczke z gniazdka zasilajagcego. Wyjmujemy popychacz z otworu do napetniania i
zdejmujemy miske.

Naciskamy przycisk do odblokowania a druga reka chwytamy za otwér do napetniania i wyjmujemy
komore do mielenia obracajac je w kierunku ruchu wskazéwek zegara.

Odkrecamy zacisk w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i wyjmujemy wszystko z
komory mielgcej. Czesci, ktére kontaktuja sie z migsem zaraz po uzyciu myjemy w cieptej wodzie z
plynem do naczyn i optukujemy w biezacej wodzie. Nie myjemy w zmywarce do naczyn!

Po umyciu czesci wycieramy.
Noze i sitka zalecamy posmarowac jadalnym olejem roslinnym.

Do czyszczenia jednostki silnikowej korzystamy z lekko wilgotnej sciereczki. W zadnym przypadku nie
zanurzamy tej jednostki do wody albo innej cieczy i nie optukujemy woda biezaca.

Przewod sieciowy zwijamy i wktadamy do pojemnika w dolnej czeici urzadzenia. Elementy
wyposazenia P, Q mozna schowa¢ w popychaczu.

Jezeli korzystaliscie z nasadki do ciasteczek, napetniania kietbas albo rozdrabniania, wytaczcie po
zakoriczeniu pracy urzadzenie i wyjmijcie wtyczke z gniazdka zasilajagcego. Poczekajcie az czesci,
ktére byty w ruchu zatrzymaja sie i zdemontujcie nasadke. Zeby zdemontowac¢ komore do mielenia
albo obudowe rozdrabniacza od korpusu urzadzenia nalezy nacisnac¢ przycisk odblokowujacy. Przy
czyszczeniu poszczegdlnych nasadek kierujemy sie takimi samymi zasadami jak przy czyszczeniu
nasadki do mielenia miegsa.

SYSTEM OCHRONY TERMICZNEJ

Urzadzenie jest wyposazone w system ochrony cieplnej. Ten system automatycznie wyfaczy zasilanie
urzadzenia w przypadku jego przegrzania.

Jezeli urzadzenie niespodzianie sie zatrzyma:

Naciskamy przycisk ON/OFF, zeby wytaczy¢ urzadzenie.

Wyjmujemy wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka.

Urzadzenie odstawiamy na 60 minut, zeby wystygto.

Wkiadamy wtyczke do gniazdka sieciowego. Zaswieci sie lampka sygnalizujgca podtaczenie do
zasilania.

Sprébujemy wigczyc¢ urzadzenia. Jezeli problem nie ustgpit, zwracamy sie do autoryzowanego serwisu.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA:

230 V~50 Hz, 600 W

Klasa ochrony (ochrona przed porazeniem pradem elektrycznym): Il

Zastrzega sie mozliwos¢ dokonywania zmian tekstu i parametréw technicznych.
Poziom hatasu: 86 dB (A)

Deklarowana wartos¢ emisji hatasu tego urzadzenia wynosi 86 dB(A), co stanowi poziom A mocy
akustycznej w porownaniu z referencyjna mocg akustyczng 1 pW.
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WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE GOSPODARKI ZUZYTYM
OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy nalezy dostarczy¢ do punktu przeznaczonego do sktadowania od-
padu, wyznaczonego przez urzedy lokalne.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol, umieszczony na produktach lub w ich dokumentacji, oznacza, ze zuzytych
wyrobéw elektrycznych i elektronicznych nie wolno likwidowa¢ wraz ze zwyktym od-
padem komunalnym. W celu zapewnienia nalezytej likwidacji, utylizacji i recyklingu
tych wyrobdéw nalezy przekazac je do wyznaczonych sktadnic odpadéw. W niektdrych
krajach Unii Europejskiej lub innych panstwach europejskich mozna zamiast tego zwré-

I ci¢ tego rodzaju wyroby lokalnemu sprzedawcy przy kupnie ekwiwalentnego nowego
produktu. Wiasciwa likwidacja tych produktéw pozwoli zachowac cenne zrédta surow-
c6w naturalnych i pomoze w zapobieganiu negatywnemu wpiywowi na srodowisko
naturalne i zdrowie ludzkie, co moze spowodowac niewtasciwa likwidacja odpaddw.
Szczegdtowych informacji udzielg Panstwu urzedy miejskie lub najblizsze skfadnice od-
paddéw. W przypadku niewtasciwej utylizacji tego rodzaju odpadu moga zosta¢ natozo-
ne kary zgodnie z lokalnymi przepisami.

Dotyczy przedsiebiorcow z krajow Unii Europejskiej
Jesli chcg Panstwo likwidowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, prosimy o uzy-
skanie potrzebnych informacji od sprzedawcy lub dostawcy wyrobu.

Likwidacja wyrobéw w krajach spoza Unii Europejskiej

Ten symbol obowiazuje w Unii Europejskiej. Jesli chca Paristwo zlikwidowac ten wyréb,
prosimy o uzyskanie potrzebnych informacji dotyczacych prawidtowego sposobu likwi-
dacji od lokalnych urzedéw lub od sprzedawcy.

c € Ten wyrdb spetnia wszystkie podstawowe wymagania dyrektyw UE, ktére go dotycza.

Zastrzegamy sobie mozliwos¢ dokonywania zmian tekstu, designu i danych technicznych wyrobu
bez uprzedzenia.
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