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Instrukcja obstugi
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Gratulujemy zakupu naszego

Urzadzenia i witamy wsrod
Uzytkownikow produktow marki VESTA!

Przed wiaczeniem i rozpoczeciem uzytkowania uwaznie przeczytaj
instrukcje i zachowaj ja do wgladu.

Opis suszarki spozywczej EFDO1:

1. Pokrywa 4. Wiacznik / wytacznik
2. Sita (4 sztuki) 5. Przycisk wyboru mocy suszenia
3. Podstawa Urzadzenia
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Przed uruchomieniem suszarki spozywczej (Urzadzenia) i rozpo-
czeciem jej eksploatacji doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi.
Stosuj sie do instrukcji obstugi przy kazdym uzyciu Urzadzenia.
Producent nie bierze odpowiedzialnosci za szkody wynikajace
z niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcja uzycia Urzadzenia.
Niewlasciwe lub niezgodne z instrukcja uzycie Urzadzenia
stwarza niebezpieczenstwo dla zycia lub zdrowia.

ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

* Przed uzyciem Urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac instrukcje.

* Prosimy zachowac instrukcje obstugi Urzadzenia na przysztosc.
W razie przekazania Urzadzenia innej osobie nalezy dotaczy¢ do
niego instrukgcje.

* Urzgdzenie moze byé uzywane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat i osoby o ograniczonej sprawnosci fizycz-
nej, sensorycznej czy umystowe, a takze osoby o braku
doswiadezenia lub znajomosci sprzetu, pod warunkiem,
ze odbywa sie fo pod nadzorem osoby odpowiadajgce;
za ich bezpieczenstwo lub zgodnie z instrukcjg  bez-
piecznego uzytkowania, ze zrozumieniem zagrozen.

* Nalezy zwracaé uwage na dzieci, aby nie bawity sie
Urzqdzeniem.

* Trzymaj Urzqdzenie i lego przewdd zasilajgey z dala
od dzieci w wieku ponizej 8 lat.

* Czyszczenie i konserwacja Urzgdzenia nie mogg
by¢ wykonywane przez dzieci chyba ze sq w wieku
powyzej 8 lat i pod opiekq dorostych.

* Zawsze odfgcz urzqdzenie od zrédta zasilania jesli
znajduje sie bez nadzoru oraz przed montazem,

demontazem lub czyszczeniem.
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e Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego i nie
nadaje sie do zastosowania w warunkach przemystowych.

* Suszarka przeznaczona jest wylacznie do uzytku domowego w celu
suszenia produktow spozywczych takich jak : owoce, warzywa, grzyby,
ziota, ryby, mieso.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem zewnetrznych
wytacznikéw czasowych lub oddzielnego ukfadu zdalnej regulaciji.

* Urzadzenie jest zasilane elektrycznie, prgdem zmiennym o napieciu
220-240V~ 50/60 Hz. Przed podfaczeniem Urzadzenia do gniazdka
sieci elektrycznej sprawdz, czy parametry sieci odpowiadajg powyz-
szym wymaganiom.

* Nie zanurzaj podstawy Urzadzenia, przewodu zasilajacego ani jego
wtyczki w wodzie lub innej cieczy. Zanurzenie w wodzie lub innej
cieczy moze spowodowac porazenie pradem.

* Uwazaj, zeby przewdd zasilajacy nie stykat sie z ostrymi krawe-
dziami oraz goracymi powierzchniami, moze to spowodowac
uszkodzenie przewodu zasilajacego.

Nie uzywaj Urzadzenia, jezeli wykazuje ono jakiekolwiek oznaki
uszkodzenia lub jezeli zostato upuszczone na podtoge.

* W celu zapewnienia prawidtowej eksploatacji Urzadzenia oraz
zachowania wszelkich zasad bezpieczenstwa, naprawy Urzadzenia,
w tym wymiana przewodu zasilajgcego, musza by¢ przeprowa-
dzane przez serwis producenta.

Wyciggaj wtyczke Urzadzenia z gniazdka elektrycznego:

= po kazdym uzyciu Urzadzenia,

= w przypadkach jakichkolwiek podejrzerr dotyczacych nieprawi-
dtowego dziatania Urzadzenia,

= przed czyszczeniem i konserwacja Urzadzenia.

* Wyjmujac wtyczke Urzadzenia z gniazdka elektrycznego, nalezy
zachowac szczegdlng ostroznos¢ i nie nalezy ciggnac za przewod
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zasilajacy, lecz bezposrednio za wtyczke, przytrzymujac druga reka
gniazdko elektryczne.

* Nie dotykaj Urzadzenia podtaczonego do sieci elektrycznej oraz
gniazdek elektrycznych mokrymi rekami.

* Nie wystawiaj Urzadzenia na dziatanie deszczu lub wilgoci.

* Nie pozostawiaj pracujgcego Urzadzenia bez nadzoru.

* Nie prébuj zdejmowac czesci obudowy ani wktadac¢ zadnych przed-
miotéw do wnetrza Urzadzenia.

e Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka
podczas pracy Urzadzenia.

e Zachowaj ostroznos$¢ przy wyjmowaniu produktéw spozywczych
z Urzadzenia. Produkty moga by¢ gorace.

* Nie przykrywaj Urzadzenia, gdy jest ono uruchomione.

e Zawsze stawiaj Urzadzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni,
odpornej na wysokie temperatury.

* Nie nalezy uzywac Urzadzenia w poblizu materiatéw fatwopalnych,
np. zaston, ani bezposrednio pod nimi.

e Uzywanie Urzadzenia w sposéb i w celu sprzecznym z instrukcja
obstugi moze stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia oraz zycia.

ZALECENIA OBSLUGI

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Ostroznie wypakuj Urzadzenie i zdejmij wszystkie elementy
opakowania.

2. Upewnij sie czy Urzadzenie, wtyczka i przewdd zasilajacy nie
noszg sladéw uszkodzen oraz sg sprawne.

3. Przed uzyciem Urzadzenia po raz pierwszy, umyj wszystkie
elementy majace kontakt z zywnoscia (sita) w cieptej wodzie
z dodatkiem srodka myjacego. Podstawy Urzadzenia nie zanurzaj
w wodzie.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

1.

Przygotuj wczesniej produkty spozywcze (warzywa, owoce, ziota,
grzyby), ktére chcesz wtozy¢ do Urzadzenia.

Postaw Urzadzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni, odpornej
na wysokie temperatury.

Umie$¢ produkty przeznaczone do suszenia na sitach, rozpoczy-
najac uktadanie od najnizszego z nich. Nalezy zwréci¢ uwage,
aby nie umiesci¢ zbyt duzej ilosci produktéw na poszczegdlnych
sitach, gdyz uniemozliwi to cieptemu powietrzu swobodny prze-
ptyw pomiedzy produktami. llos¢ uzywanych w danym momen-
cie sit moze by¢ dowolna - od 1 do 4.

Potéz pokrywe na goérze zatadowanych sit, zwracajac uwage aby
sita i pokrywa byty dobrze spasowane.

Catkowicie rozwin przewod zasilajacy i wtéz wtyczke do gniazdka
elektrycznego.

Nacisnij wiacznik w pozycje I. Zapali sie lampka kontrolna.
Przyciskiem wyboru mocy suszenia ustaw odpowiednig tempe-
rature suszenia. Wysoko$¢ zalecanej temperatury suszenia jest
zalezna od produktéw. Temperatura suszenia moze by¢ zmie-
niana w trakcie procesu suszenia. Zaleca sie aby pierwsza faza
suszenia odbywata sie na petnej mocy Il.

Orientacyjny czas suszenia poszczegdlnych produktéw opisany
jest w tabeli ponizej.

Po zakonczeniu procesu suszenia nalezy ustawi¢ wigcznik/
wytacznik urzadzenia w pozycji 0, wytaczy¢ przewdd zasilajacy
z gniazdka i pozostawi¢ wysuszone produkty do catkowitego
wystygniecia.

Uwaga: Nie wolno uzywac suszarki bez przerwy w czasie diuz-
szym niz 20 godzin. Po 20 godzinach pracy nalezy suszarke wyta-
czy¢, odtaczyc przewod zasilajacy z gniazda i pozostawic przez co
najmniej 30 minut do ostygniecia.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE OBStUGI

e Czas suszenia produktéw moze by¢ rézny ze wzgledu na wilgot-
nosc¢ produktéw, grubosd, ilos¢ oraz temperature suszenia.

* Grubsze produkty zwykle maja czas suszenia dtuzszy, niz ciensze.

* Proces suszenia mozna zatrzyma¢ w dowolnym momencie —
w zaleznosci od preferencji, czy produkt ma by¢ mniej lub bardziej
wysuszony.

e Zaleca sie, aby podczas suszenia zmieniac kolejnos¢ sit.
e Umyjiosusz produkty przed wtozeniem ich do suszarki.
* Owoce:

a) Usun pestki, szyputkii gniazda nasienne.

b) Mozesz wtozy¢ owoce do soku z owocow, ktére zamierzasz suszyc,
aby nie pozwoli¢ na ich wyblakniecie. Na przyktad dla przygoto-
wania jabtek powinienes zastosowac sok jabtkowy. Zmieszaj sok
z dwiema szklankami wody. Nastepnie zanurz w powstatej miesza-
ninie wczes$niej przygotowane owoce na dwie godziny.

e Warzywa:

a) Zalecane jest ugotowanie fasoli szparagowej, kalafioréw, brokutéw,
szparagow i ziemniakéw. Pozwala to zachowac ich naturalny kolor.

b) Proces gotowania: witéz wczesniej przygotowane warzywa do
rondla z wrzacg wodg na okoto 3-5 minut. Nastepnie odcedz wode
i wto6z warzywa do suszarki.

¢) Jesli chcesz doda¢ posmak cytryny do fasoli szparagowej, szpara-
gow, wtdéz warzywa na okoto dwie minuty do soku z cytryny.

e Ziofa:

a) Przesortuj ziota przed suszeniem przez odrzucenie czesci zbyt
dtugich lub szyputek kwiatowych, ogonkéw lisciowych, zdrewnia-
tych i zniszczonych todyg.

b) Ktacza i korzenie starannie oczys¢ z ziemi pod biezacg woda.
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¢) Potnij ziota na kawatki.

d) Susz ziota o tej samej zawartosci wody razem. Nalezy pamietac, iz
korzenie i ktacza schna dtuzej niz liscie i kwiaty.

e) Ziofa powinno sie suszy¢ 3-7 godzin na nastawie mocy |, zeby
unikna¢ ich ,przypalenia”.

TABELA SUSZENIA WARZYW | GRZYBOW

Orientacyjny
czas suszenia
(godziny)

Stan po
wysuszeniu

Nazwa Przygotowywanie

Pokrdj lub susz w cato-

Grzyby &ci (mate grzyby). Twarde 6-14

Karczoch POk“.)J NEleRils Kruche 5-13
paski.

Baktazan Oblerz.l LR e Kruche 6-18
kawatki.
Obierz i pokréj na ka-

Brokut watki. Przegotuj przez | Kruche 6-20
3-5 minut.

Fasola szpa- P.OkI’OJ i gotuj az stanie Krucha 8-26

ragowa sie przezroczysta.

Dynia Pokroj na kawatki. Kruche 6-18
Obierz i pokréj na

Kabaczek e k,a Yva"(' .(3er Twarde 6-14
grubosci). Wyjmij
gniazdo nasienne.

Brukselka Prze’krOJ. naduis Chrupkie 8-30
potéwki.

Kalafior G(.)tuj o staniegls Twarde 6-16
miekki.
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. . Pokrdj i gotuj przez ; y
Ziemniak 8-10 minut. Chrupkie 8-30
Cebula P,Okroj s oqu_g’re Chrupkie 8-14

réwne kawatki.
Zblanszuj, nastepnie
Marchewka | pokrdj na okragte ka- Chrupkie 7-14
watki lub poszatkuj.
Ogorek Oblerz.| pokiclie Twarde 6-18
kawatki .
Pokrdj w paski lub na
Sl drobne kawatki. Wyj- Chrupkie 4-14
papryka S .
mij gniazdo nasienne.
Bk Nie potrzeba krojenia. | Twarde 8-14
papryczka
Pietruszka Potéz liscie na sita. Chrupkie 2-10
Pomidor Oblerz.l el Twarde 8-24
kawatki.
g £ Utrata wilgot-
Rabarbar Oblerz'l B isna nosci w warzy- | 8-38
kawatki.
wach
Zagotuj, odetnij korze-
Burak nie i czubki. Pokréjna | Chrupkie 8-26
okragte kawatki.
Selgr Pokrdj na kawatki. Chrupkie 3-7
naciowy
Szparagi Pokroj na kawatki. Chrupkie 6-14
Czosnek leerz I pokro.J b Chrupkie 6-16
réwne kawatki.
Szpinak e emiany Chrupkie 6-16
koloru.
Pieczarka Pokroj na kalvyaikl lub Twarde . 6-14
susz w catosci. i chrupkie
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TABELA SUSZENIA OWOCOW

. Stan po Onentacyjn.y
Przygotowywanie . czas suszenia
wysuszeniu R
(godziny)
Obierz, wyjmij gniazd-
Jabtko ko nasienne i pokroj Miekkie 6-12
na kawatki.
Morela IR R 12-38
na kawatki.
Skorkia po- Pokrdj na dtugie paski. | Kruche 6-16
maranczy
Swies Obierz i pokréj na
Y dowolne kawatki lub Twarde 6-36
ananas
w kostke.
Ananas. Odcedz. syrop i wysusz Mickkie 6-36
z puszki kawatki.
Obierz ze skéry i po- .
Banan krdj na cienkie kawatki. Chriplty Qi
Winogrono Nle.po.trzebne i Miekkie 8-38
krojenie.
Nie trzeba od razu wyj-
Wisnia mowe g }:)es.tek, m.cfzr)a Pomarszczone | 8-34
to zrobi¢, kiedy wisnie
bedg lekko wysuszone.
Gruszka ObIeI’Z'I el e Miekkie 8-15
kawatki.
Figa Pokroj na kawatki. Twarde 6-26
Zurawina Nle.pot.rzebnejest Miekkie 6-26
krojenie.
Brzoskwinia !Jrze.krtl)} k- d‘”."e i Miekkie 10-34
i wyjmij pestki.
10

file: 10_Suszarka_Spozywcza_EFDO01_v3.indd / page: 10/ date: 21-03-2017



Wyjmij szyputki i po- y
Daktyl Kroj Nk Twarde 6-26
Truskawka Pokroi¢ w plastry. Kruche 8-26

Podane w tabelach czasy suszenia sg orientacyjne i nie moga stano-
wic¢ podstawy do reklamacji Urzadzenia.

PRZECHOWYWANIE WYSUSZONYCH PRODUKTOW

* Pojemniki przeznaczone do przechowywania wysuszonych pro-
duktéw powinny by¢ czyste i suche.

Dla lepszego przechowywania suszonych produktéw uzyj szkla-
nych stoikéw z metalowymi zakretkami, przechowuj je w ciemnym
i zimnym miejscu o temperaturze 5-20 stopni Celsjusza.

Przez pierwszy tydzien po suszeniu zalecane jest sprawdzenie
czy na $ciankach pojemnikéw nie osadza sie para wodna. Jedli to
zjawisko zachodzi oznacza to, ze produkty nie zostaty doktadnie
wysuszone i proces ten nalezy powtoérzy¢.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed przystapieniem do czyszczenia Urzadzenia odtacz je z sieci
elektrycznej i odczekaj do jego catkowitego ostygniecia.

e Sita myj w letniej wodzie z dodatkiem neutralnego detergentu.

e W przypadku trudnych do usuniecia resztek, nalezy uzy¢ drewnia-
nej lub plastikowej topatki.

Uwaga: Do mycia nie uzywaj silnych detergentéw w postaci

emulsji, mleczka, pasty itp. ani materiatlow sciernych, ktére moga
uszkodzi¢ powierzchnie Urzadzenia.

1
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Uwaga: Nie zanurzaj podstawy Urzadzenia, przewodu zasilaja-
cego ani jego wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

Uwaga: Nie wkiadaj zadnego elementu Urzadzenia do zmywarki.

Nieprzestrzeganie zasad uzytkowania i konserwacji Urzadze-
nia zawartych w instrukcji obstugi moze prowadzi¢ do jego
uszkodzenia, nieprawidtowego funkcjonowania oraz skrécenia
okresu jego eksploatacji.

DANE TECHNICZNE

Model: EFDO1

Nazwa: VESTA

Produkt: suszarka spozywcza
Zasilanie: 220-240 V~

Czestotliwos¢: 50 Hz

Moc znamionowa: 330 W

Zuzycie energii (cata moc): 0,33 kWh
Zuzycie energii (p6t mocy): 0,18 kWh
Poziom hatasu: 57 dB

Masa suszarki: 2,0 kg

Klasa ochronnosci: druga (wzmocniona izolacja)

Zestaw: suszarka spozywcza, sito x 4, pokrywa, instrukcja obstugi
z karta gwarancyjna

12
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DEKLARACJA CE

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na
rynek zgodnie z wymaganiami dyrektyw 2014/35/UE (LVD), 2014/30/
UE (EMC) oraz 2009/125/WE (ERP) i dlatego wyréb zostat oznakowany
znakiem CE oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci
udostepniana organom nadzorujacym rynek.

PRAWIDLOWA UTYLIZACJA PRODUKTU

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany facznie
z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania Urzadzenia prowadza-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz
gminne jednostki tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elek-
tronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
i srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i prze-
twarzania takiego sprzetu.

W Urzadzeniu ograniczono niektére substancje mogace negatywnie
oddziatywac na srodowisko w okresie uzytkowania tego produktu
oraz po jego zuzyciu.

Symbol ten oznacza, ze elementy opakowania nim ozna-
czone nadaja sie do recyklingu. Po rozpakowaniu
Urzadzenia prosimy o usuniecie elementéw jego opako-
wania w sposéb niezagrazajacy Srodowisku.
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KARTA GWARANCYJNA

NAZWA SPRZETU Suszarka spozywcza
TYP / MODEL EFDO1

NR PARTII

DATA SPRZEDAZY

NR RACHUNKU

PODPIS i PIECZATKA
SPRZEDAWCY

WARUNKI GWARANCIJI

1. Zaktady Sprzetu Precyzyjnego, NIEWIADOW” S.A z siedziba w Ujezdzie, Osiedle
Niewiadéw 49 97-225 UJAZD, Polska, udzielaja nabywcy SUSZARKI SPOZYWCZE)J
EFDO1 (Produkt) 24-miesiecznej gwarancji na wolne od wad funkcjonowanie
Produktu, liczac od daty nabycia Produktu przez nabywce.

Paragon lub faktura, wystawione przez sprzedawce, potwierdzaja date nabycia
Produktu.

14
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2. Gwarancja obowigzuje i jest stosowana na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

3. Gwarant, w zakresie udzielonej gwarancji, zobowiazuje sie usunaé na wtasny koszt
wszelkie wady Produktu, z wyjatkiem wymienionych w pkt 6 i 7 ponizej. Usuniecie
wad bedzie nastepowacé poprzez wymiane wadliwego Produktu na wolny od
wad, w terminie nie dtuzszym niz 21 dni roboczych od zgtoszenia przez nabywce
wadliwosci Produktu.

4. W celu skorzystania z gwarancji nabywca jest zobowigzany zgtosi¢ wadliwos¢
Produktu w punkcie sprzedazy, w ktérym Produkt zostat nabyty, oraz dostarczy¢ tam
wadliwy Produkt. Przeznaczony do wymiany Produkt powinien zosta¢ dostarczony
kompletny oraz z zataczong karta gwarancyjna.

5. Produkt wolny od wad zostanie, na koszt Gwaranta, dostarczony do punktu sprzedazy,
w ktérym Produkt zostat nabyty, w terminie okreslonym w pkt 3 powyze;j.

6. Gwarancja nie obejmuje wad Produktu (w tym elementéw z tworzyw sztucznych)
spowodowanych przez nabywce lub wynikajacych z:

- uzywania lub instalacji Produktu w sposéb niezgodny z instrukcja obstugi,
niewfasciwego przechowywania lub konserwacji Produktu,

napraw lub przerébek Produktu wykonywanych przez osoby nieuprawnione,

dostania sie do wnetrza ptynéw lub ciat obcych na skutek uzywania Produktu w spo-
s6b niezgodny z instrukcja obstugi,

wytadowan atmosferycznych i spiec¢ w sieci zasilajacej.

7. Gwarancja nie obejmuje takze czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do
ktorych wykonania zobowigzany jest nabywca we wtasnym zakresie i na wtasny koszt,
np. zainstalowanie Produktu, konserwacja Produktu.

8. Postanowienia gwarancji nie wyfaczaja, nie ograniczajg ani nie zawieszaja uprawnien
nabywcéw (konsumentéw), wynikajacych z powszechnie obowiazujacych przepiséw
prawa, w tym przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.

9. Karta gwarancyjna jest wazna, jezeli posiada podpis sprzedawcy i date Sprzedazy
potwierdzong pieczatka firmy lub jednostki handlowej oraz podpis klienta. Karta
gwarancyjna nie moze zawierac skresler i poprawek.

10. Duplikat karty gwarancyjnej moze by¢ wydany na pisemng prosbe po przedstawieniu
przez uzytkownika dowodu zakupu.

11. Uzyskanie szczegotowych informacji na temat Produktu, w tym zasad i trybu poste-
powania gwarancyjnego, jest mozliwe pod numerem telefonu 44 719 20 00 wew.
436 lub 44 724 47 99 albo adresem mailowym: bok@niewiadow.pl lub m.szymanska@
niewiadow.pl.

Akceptuje warunki niniejszej gwarancji

(czytelny podpis kupujacego)
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PRODUCENT:

Zaktady Sprzetu Precyzyjnego
,NIEWIADOW"S.A.
NIEWIADOW
Osiedle Niewiadéw 49

97-225 UJAZD

Tel. 044-719-36-40

Fax. 044-719-20-16
www.niewiadow.pl
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