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MASZYNKA DO MIELENIA
meat mincer

Multifunkcjonalna maszynka do mielenia.

Multifunction meat mincer.

www.zelmer.com




D> Fry (Eﬂ %—)%ﬁg

=
e o»@
%'il ‘Ejl iu ja.x:’f

& "7’%*; »>f¥ 72

@ ‘: J / 4 éﬁ\ y e /



& |
= 8¢
2

- -— '. : y “.6 * ,
N =iad)) ¢@«.\ )» //

. r..; v

@ - ® 4] E: ‘J

® IS IS
P-, /}"
«;"_5/"-;’
Ly | AN

m jj; 5] b cI ck” !

— =

Zﬁ@"‘ ‘») p) M \(i

@









@ Szanowni Klienci!

Gratulujemy wyboru naszego urzadzenia i witamy wsrod
uzytkownikéw produktow Zelmer.

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw rekomendujemy
uzywanie tylko oryginalnych akcesoriow firmy Zelmer.
Zostaty one zaprojektowane specjalnie dla tego produktu.
Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi.
Szczegdlng uwage nalezy poswiecié wskazowkom bezpie-
czenstwa. Instrukcje obstugi prosimy zachowaé, aby mogli
Panstwo z niej korzysta¢ réwniez w trakcie pdzniejszego
uzytkowania.

Wskazowki dotyczace bezpieczeristwa

i wlasciwego uzytkowania urzadzenia

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia zapoznaj
sie z tresciq cafej instrukcji obstugi.

Nalezy upewni¢ sie, ze ponizsze wskazowki zostafy
zrozumiane.

NIEBEZPIECZENSTWO! /
OSTRZEZENIE!

Nieprzestrzeganie grozi
obrazeniami

Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli
przewdd zasilajacy jest uszkodzony
lub obudowa jest w sposob widoczny
uszkodzona.

Jezeli przewdd zasilajacy nieodtgczany
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on
by¢ wymieniony u wytwarcy lub w spe-
cjalistycznym zaktadzie naprawczym
albo przez wykwalifikowang osobe
w celu unikniecia zagrozenia.

Napraw urzadzenia moze dokony-
wac jedynie przeszkolony personel.
Nieprawidlowo wykonana naprawa
moze spowodowac powazne zagro-
zenia dla uzytkownika. W razie
wystapienia usterek zwré¢ sie do
specjalistycznego punktu serwiso-
wego ZELMER.

Zachowaj szczegolng ostroznosc¢
podczas pracy z maszynkg w obec-
nosci dzieci.

Przed wymiang wyposazenia lub
zblizaniem sie do cze$ci porusza-
jacych sie podczas uzytkowania,
nalezy wytaczy¢ sprzet i odtaczy¢ od
zasilania.

Zawsze odigczaj urzadzenie od
zasilania gdy jest pozostawione bez
nadzoru, a takze przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.
Urzadzenie nie powinno by¢ uzy-
wane przez dzieci. Przechowu;j urza-
dzenie wraz z przewodem przyta-
czeniowym poza zasiegiem dzieci.
Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby o ograniczonej zdolno-
Sci fizycznej, czuciowej i psychicz-
nej, lub nie majace doSwiadczenia
lub znajomosci sprzetu, ale wytacz-
nie pod nadzorem lub po wczesniej-
szym zrozumiatym objasnieniu moz-
liwych zagrozen i poinstruowaniu
dotyczacym bezpiecznego korzysta-
nia z urzadzenia.

Nalezy zapewni¢, aby dzieci nie
bawity sie urzadzeniem.

Urzadzenie musi by¢ uzywane tylko
Z misg zasypowa.

Urzadzenie wolno uzywac tylko
w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysoko$ci nie wigk-
szej niz 2000 m n.p.m.

UWAGA!
Nieprzestrzeganie grozi
uszkodzeniem mienia

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za
przewod.

Urzadzenie zawsze podiaczaj do gniazdka sieci elek-
trycznej (jedynie pradu przemiennego) o napieciu zgod-
nym z podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Nie narazaj maszynki i wyposazenia na dziatanie tem-
peratury powyzej 60°C. Mozesz uszkodzi¢ maszynke.



© Do popychania stosuj tylko popychacz. Uzywanie
innych przedmiotéw grozi uszkodzeniem maszynki
i napedu.

© Nie przecigzaj urzadzenia nadmierng iloscig produktu,
ani zbyt silnym jego popychaniem (popychaczem).

WSKAZOWKA

Informacje o produkcie i wska-
z0wki dotyczace uzytkowania

© Dokladnie montuj zespdt mielacy, gdyz Zle skrecony | @ Po zakoriczeniu pracy wyjmij wtyczke przewodu przy-

zespot mielacy powoduje niewtasciwg jako$¢ miele-
nia, jak réwniez moze by¢ przyczyng stepienia nozyka
i sitka. Stepiony nozyk i sitko wymier na nowe.

© Podczas pracy maszynki nie zastaniaj otworéw wenty- P

lacyjnych w obudowie. Maszynki nie stawiaj na migk-

kim podtozu. P
© Nie zanurzaj napedu maszynki w wodzie, ani nie myj

go pod biezaca woda. °
© Nie myj wyposazenia zamontowanego na napedzie. °

© Do mycia obudowy nie uzywaj agresywnych detergen-

tow w postaci emulsji, mleczka, past itp. Mogg one P

miedzy innymi usuna¢ naniesione informacyjne sym-
bole graficzne, takie jak: podziatki, oznaczenia, znaki
ostrzegawcze, itp.

taczeniowego z gniazdka sieci. Schowaj przewod
lekko wysuwajac go w otwér z ktdrego jest wprowa-
dzony, a wtyczke przewodu wiéz do schowka.

Gdy maszynka nie daje sie uruchomi¢ — oddaj jg do
Serwisu.

Mieso przeznaczone do mielenia oddziel od kosci,
Sciegien, chrzastek i zyt.

Przed mieleniem wieksze produkty potnij na kawatki.
Nie miel suchego maku. Przed mieleniem mak musi by¢
wczesniej sparzony i namoczony — do kilkunastu godzin.
Do mycia metalowych czesci uzywaj miekkiej szczo-
teczki.

Nie myj metalowych czesci w zmywarkach. Agresywne
Srodki czyszczace stosowane w tych urzadzeniach
powodujg ciemnienie w/w czesci. Myj je recznie, z uzy-
ciem tradycyjnych ptynéw do naczyn.

TYPY MASZYNEK ZELMER
Wyposazenie
VIB
Zespdt mielacy Cytrusiarka Szatkownica  |Krajarka do warzyw Wyciskarka Mtynek zarnowy
ZMM5580* [ [ [ ] [ [
ZMM5548* [ ) [ ] ) [¢)
ZMM5588* ° ) ) ] ) O
ZMM5598* [ ) [ [ ) @)
* wersja kolorystyczna, ® — podstawowe wyposazenie, O — dodatkowe wyposazenie do nabycia w sklepach, — — wyposazenie niedostepne
w danym wykonaniu

© Koo a0 s cho:
Q Komora mielenia

Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowe;j | @) Slimak z zamontowanym sprzegtem

wyrobu. .

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy 15 minut. g gl(:lfc)),kzivtkuzgor:ri o
Czas przerwy przed ponownym uzyciem 30 minut.

Halas urzadzenia (Lwa) 77 dBIA. o Nékretka

MBP — Moc zablokowania silnika 2000w | D Miska

Opis urzadzenia Q

Maszynka do mielenia produktéw spozywczych sktada si¢ z:
o Napedu maszynki — kazdy naped maszynki przysto-

ﬂb o Adapter

0 Misa szatkownicy
(maszynka moze by¢ wyposazona w jeden zestaw mis

Dub D)

sowany jest do montazu kazdego zespotu mielacego, O Popychacz
cytrusiarki, wyciskarki do owocow, miynka do kawy | Oraz wyposazenia dodatkowego:

i szatkownicy produkcji ZELMER. 0 Wkiadka dystansowa
@ Przycisk wytacznika @ Nasadka masarska
D Przycisk ,Rewers’ @ sitko z otworami 8 mm
@ Przycisk blokady @ sitko z otworami 2,7 mm
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Mechaniczne zabezpieczenie silnika 0
® Slimak
(14) Sprzegio
D Wkret M4x20
Maszynka posiada mechaniczne zabezpieczenie, ktore
chroni silnik przed zniszczeniem — zeby sprzegta napedo-
wego $limaka wytamujg sie, gdy maszynka jest przecigzona
(np. gdy do $rodka dostaty sie kosci).
Zniszczone sprzegto wymien na nowe:

® w $limaku ze zniszczonym sprzegtem odkre¢ wkret (15),
©® usun uszkodzone sprzegto (14),

©® zat6z nowe sprzegto i dokrec je wkretem (15).

Funkgcja,Rewers”

Naped maszynki posiada specjalng funkcje pozwalajaca na
chwilowa zmiang kierunku obrotu $limaka, stosowana jest
w przypadku gdy zauwazalne jest znaczne ograniczenie
mielenia lub/i nadmiar produktu w komorze mielenia (slimak
nie zabiera dozowanego produktu). W takim przypadku wci-
$nij na krotki czas przycisk ,R” — wylacznika, zostang wtedy
wycofane z wnetrza komory produkty. Nastepnie ponownie
wiacz przycisk ,I” i kontynuuj dalsza prace.

Jezeli w dalszym ciggu $limak blokuje sie nadmiarem pro-
duktu, nalezy ponownie uzy¢ przyciku ,,R”, wycofa¢ produkt
z komory i usuna¢ z produktu czesci utrudniajace mielenie
(np. $ciegna itp.). W niektorych sytuacjach nalezy rozkreci¢
komore i catkowicie usuna¢ w/w przeszkody.

Praca z zespotem mielacym G

Do komory mielenia (2) wiéz kolejno:

@ Slimak (3) sprzegtem do $rodka.

@ Na trzpien Slimaka (3) nozyk (4).

® sitko (np. 5) tak, aby wystep komory wszedt w rowek na
obwodzie sitka.

@ Dokre¢ wszystkie elementy zespotu mielagcego — mocno
do oporu.

@ Zatbz zmontowany zesp6t mielacy, na naped (1) i obro¢
do pozycji, przy ktérej ustyszysz ,click” blokady. Oznacza to,
ze komora zostata wiasciwie zamontowana.

@ Nat6z miske (7a) na komore mielenia (2).

Wi6z adapter @) do misy (). Natoz mise wraz z adapte-
rem (7b) na komore mielenia (2).

Przygotowanie maszynki do pracy i jej @
uruchomienie

©® Wyciagnij ze schowka napedu odpowiednig dtugosé
przewodu przytaczeniowego i odpowiednie akcesoria.

@ Naped (1) postaw w poblizu gniazdka sieci na twardym

stabilnym podtozu tak, aby nie zastania¢ otworéw wentyla-
cyjnych w obudowie.

©® Otworz schowek w tylnej czesci obudowy i wyjmij odpo-
wiednie sitko (Rys. (9).

Standardowo sitko z otworami 4 mm zmonto-
wane jest w komorze mielenia.

® Przed pierwszym uzyciem maszynki doktadnie umyj ele-
menty wyposazenia.

©® Zmontuj odpowiednie wyposazenie i dotacz do napedu.

@) Whoz przewdd przytaczeniowy do gniazdka sieciowego.

@ Przyciskiem ,I” wytacznika (1a) uruchom maszynke

(urzadzenie startuje po okoto 2 sekundach).

Praca z nasadka masarska O

Do komory mielenia (2) wi6z kolejno:

@ Slimak (3) sprzegtem do $rodka.

@ Na trzpien $limaka (3) wktadke dystansowa (9).

® Nasadke masarska (10).

@ Dokre¢ wszystkie elementy nakretkg (6) — mocno do
oporu.

@ Zat6z zmontowany zespot mielacy, na naped (1) i obroé
do pozycji, przy ktorej ustyszysz ,click” blokady.

Natéz miske (7a) na komore mielenia (2).

Wi6z adapter @) do misy (). Natoz mise wraz z adapte-
rem (7b) na komore mielenia (2).

Przed natozeniem kietbasnicy (ostonki z jelita) namocz ja
w cieptej wodzie przez ok. 10 min.

©® Na nasadke masarska nat6z mokra kietbasnice.

Zwr6¢ uwage, aby nie zatka¢ otworéw odpo-
wietrzajacych w nasadce.

Masa miesna wypetniajaca jelito nie moze by¢
,»Zbyt rzadka”. Duza zawarto$¢ plynéw moze
spowodowac ich wyciek i przedostawanie sie
do wnetrza maszynki.

Wyciskarka do owocow o

Wyciskarka jest wyposazeniem w niektorych typach
maszynek do mielenia. Pozwala wyciska¢ sok z owocow
takich, jak: maliny, porzeczki, truskawki, agrest oraz dodat-
kowo z winogron i pomidoréw. Owoce jagodowe takie, jak
porzeczki mozna wyciska¢ wraz z szyputkami. W wyciskarce
nie mozna stosowa¢ owocdw z duzymi pestkami np. $liwy,
wisnie, itp. bez ich wczesniejszego wydrylowania (usu-
niecia).

Elementy wyciskarki:

o Komora wyciskarki

© Slimak

o Korpus

o Nakretka

0 Rynienka odprowadzajaca sok

O S$ruba regulacyjna

@ Miska



@ OAdapter
0 Misa szatkownicy
(maszynka moze by¢ wyposazona w jeden zestaw mis
7aJ L 7b)
0 Popychacz (z zespotu mielacego)
O Sitko - 2 szt.
Nr 1 - otwory mniejsze
Nr 2 - otwory wigksze
@ Pierscien uszczelniajacy duzy na korpus (3)
@ Pierscien uszczelniajacy maly na $limak (2)
@ Haczyk
® Szczotka

Do popychania owocéw uzywaj wyfacznie
popychacza (8).

PRZYGOTOWANIE DO PRACY | OBSLUGA
WYCISKARKI

@ Upewnij sie, ze na korpusie (3) i $limaku (2) sq zatozone
pierScienie uszczelniajace (10) i (11). W razie ich braku
koniecznie wi6z je we glebienia tych elementéw (korpusu
i §limaka).

@ Do korpusu (3) widz i docisnij sitko (9) do oporu.

Do usuniecia sitka (9) z korpusu (3) bardzo
przydatne jest uzycie haczyka (12). Haczyk
(12) krétszym koricem wiéz w otwor sitka (9)
i pociagnij sitko (9) na zewnatrz.

® Do komory wyciskarki (1) w6z $limak (2).
@ Natéz korpus z sitem na $limak zwracajac uwage, aby

sitko bylo zwrécone ku dotowi, a rowek pozycjonujacy trafit
na wystep komory wyciskarki.

@ Tak ustawiony korpus przykre¢ nakretka (4) do komory
wyciskarki (1).

(6) Wkre¢ $rube regulacyjna (6) w korpus (3).

@Nasuh na niego rynienke odprowadzajaca sok (5) do
momentu zatrza$nigcia na korpusie (3) — ,click”.
Zmontowang wyciskarke zamocuj na naped, postepujac
identycznie jak w opisie komory mielace;j.

@ Na gardziel zasypowa nat6z miske (7a) i popychacz (8) —
od zespotu mielgcego.

©b) Wioz adapter @ do misy (D). Na gardziel zasypowg
nat6z miske (7b) i popychacz (8) — od zespotu mielacego.
Pod otwor wylotowy rynienki (5) i $ruby regulacyjnej (6)
ustaw odpowiednie naczynia na sok oraz wyttoczyny.
@W{qcz przewdd przytaczeniowy maszynki do gniazdka
sieci.

@ Uruchom maszynke przyciskiem wytacznika (1a), nastep-
nie dozuj odpowiednio owoce popychajac popychaczem.
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Aby proces wyciskania owocow przebiegat pra-

Ii‘ widfowo, nie wkrecaj zbyt glteboko Sruby regu-
lacyjnej w poczatkowej fazie pracy. Dopiero po
ocenie stopnia zawartosci soku w wytltoczy-
nach, skoryguj odpowiednio stopien wkrecenia
tak, aby uzyskac¢ wystarczajacq efektywnosc
i unikna¢ zatkania wyciskarki.

® W trakcie wyciskania obserwuj sucho$¢ wyttoczyn. Gdy
robig sie nadmiernie suche, wykre¢ $rube (6), aby unik-
na¢ zatkania wyciskarki wyttoczynami.

Stopienn wkrecenia Sruby zalezy od rodzaju
i gatunku przetwarzanych owocéw, dla owo-
cow soczystych i bardzo dojrzalych — Srube
wkrec glebiej, a dla owocow mato soczystych
- Srube wkrec¢ nieco mniej.

Gdy regulacja Srubg nie zapewni dostatecznej
skutecznosci wyciskania, mozna wytloczyny
ponownie przepuscic przez wyciskarke.

Zablokowanie wylotu komory (w Srubie regu-
A lacyjnej (6)) wyttoczynami z owocoéw o duzej
zawartosci
maszynki.

soku grozi zalaniem napedu

® W razie zablokowania wylotu komory wyttoczynami
wytacz maszynke. Zwré¢ szczeg6lng uwage na proces
wyciskania soku np. czy nie nastapito zatkanie otwo-
row sita. Odiacz wyciskarke od napedu (identycznie jak
w przypadku komory mielacej), rozmontuj wyciskarke,
oczy$¢ (wymyj) elementy wyciskarki. Do mycia, szcze-
gdlnie sita, uzywaj dotaczonej szczoteczki.

Szatkownica z krajarka do warzyw e

o Tarka do drobnych wiérek
0 Tarka do grubych widrek
0 Tarka do plastréow

0 Tarka do przecierania

o Zatrzask

0 Komora

o Miska zasypowa

© Popychacz

W przypadku korzystania z szatkownicy zdej-
mij adapter.

Szatkownica ma dwie tarki do rozdrabniania na drobne (1)
i grube (2) widrki (sera zottego, marchwi, seleréw, gotowa-
nych burakow, itp.). Tarka (3) stuzy do krojenia warzyw na
plastry (ziemniakow, ogorkéw, cebuli, itp.). Tarka (4) stuzy do
przecierania ziemniakdw, burakéw, owocow itp.

0 Beben krajarki

@ Witadka krajarki

m Popychacz krajarki



Krajarka do warzyw stanowi dodatkowe wyposazenie szat-
kownicy. Stuzy do krojenia w kostke tylko gotowanych
warzyw: ziemniakow, burakéw éwiklowych, marchewki,
selera, pietruszki itp. Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
warzywa ugotowa¢. Po ugotowaniu duze warzywa nalezy
wstepnie pokroi¢ aby miescity sie wewnatrz wktadki (10).

PRACA Z SZATKOWNICA m

@ Odchy! zatrzask (5) i wiéz jedng z tarek sprzegtem do

$rodka komory.

® Zatrzasnij zatrzask (5).

@ Potacz komore szatkownicy (6) tak, jak komore mielenia

maszynki.

©® Produkty duze pokroj wezesniej na kawatki, ktore bez
trudu wiozysz do komory.

©® Nie rozdrabniaj migkkich owocow zawierajacych twarde
pestki.

® Po zakonczeniu pracy wytacz maszynke i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka sieci.

® Usun drewniang tyzka resztki produktéw pozostate
wewnarz tarki lub w komorze.

Ii‘ Ostrza tarek nie wymagajq regeneracji.

PRACA Z KRAJARKA DO WARZYW 0

Ostrza bebna krajarki sq bardzo ostre, nalezy
zachowac ostroznosc.

@Odchyl zatrzask (5) i wiéz beben (9) sprzegtem do
$rodka komory.

©® Zatrza$nij zatrzask.

@) Zatoz komore szatkownicy na naped maszynki i obro¢
do pozyciji, przy ktérej ustyszysz ,click” blokady.

@ Zamontuj misg zasypowa (7) i wioz wktadke krajarki (10).
©® Po wiozeniu warzywa nalezy dociska¢ popychaczem (11).

Popychacz nr 11 stosuj tylko z wktadka kra-
jarki. Zabronione jest uzywanie popychacza
nr 11 bez umieszczonej wkiadki krajarki (10)
w komorze (6).

Produkty duze pokréj wczesniej na kawatki,
ktore bez trudu wiozysz do wktadki krajarki (10).

® Po zakonczeniu pracy wyltacz maszynke i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka sieci.

® Usun drewniang tyzkg resztki produktéw pozostate
wewnatrz bebna krajarki lub we wktadce.

©® Rozi6z elementy krajarki.

Wkiadke krajarki (10) wyciagniesz demontujac
mise zasypowa (7).

A Zabronione jest krojenie surowych warzyw.

Przy zastosowaniu zbyt miekko ugotowanych
produktéw efekt krojenia w kostke moze by¢
mniej zadowalajacy.

ynakamowy —————F1)

o Nakretka

Q Nastawiak zaren
O Korpus z pokrettem
O Zamo wewnetrzne
O zamo zewnetrzne
O Slimak

o Komora mtynka

© Vviska

0 Rowek korpusu musi trafi¢ na wystep komory miynka

OPIS URZADZENIA

Przystawka ta moze by¢ stosowana do mielenia zbéz,
nasion oleistych oraz suchych produktéw spozywczych.
Mtynek zarowy pozwala na mielenie takich produktéw jak:
pszenica, zyto, owies, ryz, kawa ziarnista, cukier, kasza gry-
czana, pieprz czarny ziarnisty, ziele angielskie, gorczyca,
orzechy wioskie, orzechy laskowe, suszone grzyby, migdaty,
soja, siemie Iniane, tuskane ziarna stonecznika itp.

Produktow oleistych nie miel na minimalnym
nastawieniu granulacji. Urzadzenie do mielenia
moze sie zakleic lub zablokowac.

Urzadzenie nie nadaje sie do mielenia produk-
tow bardzo twardych np. suszony groszek,

kukurydza popcorn.
MONTAZ MLYNKA NA MASZYNCE m
(@) Gdy komora miynka (7) jest obrocona o kat ok. 45°
w prawo, zatéz zmontowany miynek na naped poprzez
wiozenie wystepow komory miynka (7) w wyciecia napedu,
a nastepnie obré¢ go w lewo do pozyciji, przy ktdrej usty-

szysz ,klik” blokady. Oznacza to, ze miynek zostat wiasciwie
zamontowany.

UZYTKOWANIE | REGULACJA MLYNKA

Przed pierwszym uzyciem umyj (patrz ,CZYSZCZENIE")
i wysusz roztozony na czesci mtynek, a nastepnie zmiel ok.
50 g produktu (np. zboza) przy ustawieniu urzadzenia na
mielenie ze $rednim rozdrobnieniem. Zmielony produkt nie
nadaje si¢ do dalszego wykorzystania, jest bowiem zanie-
czyszczony i nalezy go wyrzucic.

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy miynka
wynosi 15 minut. Warunek ten jest powigzany
z maksymalnym czasem pracy maszynki, dla
ktorej po 15 min pracy powinno nastapic ok. 45
min przerwy.
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Urzadzenie nie moze pracowac bez obcigzenia.
Zawsze przed uruchomieniem napetnij je pro-
duktem.

@ Wsyp ziarna do miski (8).

@ Ustaw pokretto korpusu (3) na grubsze mielenie.

@ Wiacz silnik maszynki.

@ Zmielony produkt zacznie wysypywac sie przez otwor.

@ W zaleznosci od zadanego stopnia zmielenia lub uzytych
ziaren, za pomoca pokretta korpusu (3), wyreguluj nastawiak
zaren (2) tak, aby uzyska¢ produkt o odpowiedniej granula-
cji. Przekrecajac go w kierunku zgodnym do ruchu wskazo-
wek zegara uzyskasz produkt drobniej zmielony, a przy kre-
ceniu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara
- produkt grubiej zmielony.

Najdrobniejszy (minimalny) stopien zmielenia uzyskuje sie
przy ustawieniu pokrettem na linii 1, a najwiekszy (maksy-
malny) przy ustawieniu pokretta na linii STOP. Patrz grafika
na korpusie (3) i nastawiaku zaren (2).

Zbyt mocne skrecenie lub wykrecenie pokretta
poza linie STOP podczas pracy moze spowodo-
wac uszkodzenie urzadzenia.

Zaleca sie, aby podczas pracy mfynka nasta-
wiak zaren (ll) ustawiony byt pomiedzy linig 1,
a liniag STOP.

Przy zatozonym miynku NIE WOLNO uzywaé
w maszynce funkcji REVERSE.

Pamigtaj o dokfadnym umyciu mfynka przed
mieleniem réznych produktéw. Pozwoli to unik-
nac wzajemnego przenikania zapachow.

siemie Iniane nalezy wybrac ustawienie grubo-
ziarniste.

Iil Dla bardziej miekkich zboz takich jak owies czy

Nie zagladaj do wnetrza komory podczas miele-
nia, gdyz wyskakujace czasem ziarna mogaq Cie
zranic (np. w oko).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Mtynek nie wymaga czyszczenia po kazdym uzyciu (jesli
mielony jest jeden rodzaj produktu), poniewaz $limak (6)
zapobiega zaleganiu pozostatoéci ziaren w miynku. Zarna
stalowe (4, 5) osusz $ciereczka po umyciu, aby nie doszlo
do ich korozji. W przypadku diugotrwatego przechowywania
zaren, zakonserwuj je poprzez natluszczenie (mozesz w tym
celu uzyé np. oleju jadalnego). Zaren nie nalezy zanurza¢ we
wrzacej wodzie. Czgsci z tworzywa sztucznego (niezawiera-
jace grafiki) mozesz my¢ w zmywarce (max. 60°C).
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gtsiarka M

Cytrusiarka jest dodatkowym urzadzeniem, ktére pozwala
wycisna¢ z owocu cytrusowego sok wraz z migzszem.

Budowa cytrusiarki:
o Sprzegto

© Viska

O sitko

o Wyciskacz

PRACA Z CYTRUSIARKA 0

@ Otworz klapke schowka w tylnej czesci obudowy, ktdra
umozliwia prace w pozycji pionowej. Ustaw jg w takiej pozy-
cji ktadac na twardym, réwnym podtozu.

@ Na naped nat6z sprzegto.

@Nak’)z miske na naped i obr6¢ ja w lewo do pozyciji,
przy ktorej ustyszysz ,click” blokady. Oznacza to, ze miska
zostata wiasciwie zamontowana.

@ Na wystajacq cze$¢ z miski zamontuj sitko oraz wyciskacz.

® Przygotuj odpowiednio owoce, przekrawajac je na pot.

©® Wiacz przewdd przytaczeniowy maszynki do gniazdka
sieci.

@ Uruchom maszynke przyciskiem ,I” (1a) nastepnie

nat6z owoc migszem na wyciskacz.

@ Docisnij odpowiednig sitg, ktora spowoduje zasprzegle-

nie sie¢ mechanizmu i rozpocznie proces wyciskania.

W razie zablokowania sitka migzszem wyci-
skanych owocow nalezy maszynke zatrzymac,
odfaczyc sitko a nastepnie oproznic je z migz-
szu, gdyz jego nadmiar moze doprowadzi¢ do
zalania komory napedu maszynki.

Cytrusiarka podczas pracy obraca sie. Podczas
dociskania owocéw do wyciskacza zachowaj
ostroznos¢ i zwré¢ szczegolng uwage na palce.

Po zakonczeniu pracy @

©® Wytacz maszynke i wyjmij wtyczke przewodu przytacze-
niowego z gniazdka sieci.

@Wyjmij popychacz i zdejmij miske (7a) z komory miele-

nia, komory wyciskarki (w przypadku cytusiarki wczesniej

zdejmij wyciskacz i sitko) lub misg szatkownicy z komory

szatkownicy.

Wyjmij popychacz i zdejmij mise szatkownicy wraz

z adapterem (7b) z komory mielenia, komory wyciskarki

(w przypadku cytusiarki wczesniej zdejmij wyciskacz i sitko)

(adapter zdemontuj w odwrotnej kolejnosci do jego montazu)

lub misg szatkownicy z komory szatkownicy.

@ Nacisénij przyciski blokady, zespét, mielacy, komore szat-

kownicy (lub miske cytrusiarki) obro¢ w prawo i zdejmij ja.

® W przypadku cytrusiarki wyjmij sprzegto z napedu.

@ Rozt6z elementy zespotu mielacego, komory z nasadka
masarska, komory wyciskarki lub szatkownice.



Umyte i wysuszone sitka z otworami wi6z do schowka,
w tym celu:
@ Otwérz schowek w tylnej czesci obudowy.

® Naciénij z dwdch stron blokade schowka i pociagnij go
do siebie (tak jak pokazano wczesniej).

@ Schowaj maksymalnie dwa sitka z otworami, nastepnie
zamknij schowek i tylng klapke.

@ Schowaj przewdd lekko wsuwajac go w otwor z ktorego
jest wyprowadzony.

® Schowaj wtyczke przewodu do schowka.

Czyszczenie i konserwacja

©® Naped przetrzyj wilgotng szmatka zwilzong ptynem do
mycia naczyn.

©® Czesci z tworzywa myj w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn lub wg oznaczeh w zmywarce.

©® Czesci metalowe myj w goracej wodzie z dodatkiem

ptynu do mycia naczyn.

Doktadnie wysusz umyte czeci.

Suche czesci komory mielenia lub szatkownicy zmontu;

w catos¢.

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrek-

tywq Europejska 2012/19/UE oraz polskg

Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym

sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.

z dn. 23.10.2015 poz. 1688) symbolem prze-

kreslonego kontenera na odpady. Takie ozna-

kowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowa-
nia nie moze by¢ umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzy-
tego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworza odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia si¢ do uniknie-
cia szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajacych z obecno$ci sktadnikow niebez-
piecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewfadciwg jego obsfuga.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili,
bez wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do prze-
pisow prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych,
handlowych, estetycznych i innych.
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