642 THP WI/IXII
641 THP W/IX/I EE

E English

Operating Instructions
HOB
Contents

Operating Instructions,1
Warnings,2

Assistance,3

Description of the appliance,4
Installation,5

Start-up and use,8
Precautions and tips,8
Maintenance and care,9
Troubleshooting,9

Polski

Instrukcja obstugi
PLYTA
Spis tresci

Instrukcja obstugi,1
Ostrzezenia,2

Serwis Techniczny,3

Opis urzadzenia,4

Instalacja,10

Uruchomienie i uzytkowanie, 14
Zalecenia i $rodki ostroznosci, 14
Konserwacja i utrzymanie, 15
Anomalie i $rodki zaradcze, 15

(1) inpesit




Warnings

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless continuously
supervised. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction conceming use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and may result in fire. NEVER
try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

Remove any liquid from the lid before opening it. Do
not close the glass cover (if present) when the gas
burners or electric hotplates are still hot.

The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote
control system.

CAUTION: the use of inappropriate hob guards can
cause accidents.

Ostrzezenia

UWAGA: To urzadzenie oraz jego dostepne czesci
silnie sie rozgrzewaja podczas uzytkowania. Nalezy
uwazac, aby nie dotkng¢ elementow grzejnych.
Nie pozwala¢, aby dzieci ponizej 8 roku zycia
zblizaty sie do urzadzenia, jesli nie sg pod statym
nadzorem dorostych. Z niniejszego urzadzenia
mogq korzysta¢ dzieci powyzej 8 roku zycia |
osoby o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych,
zmystowych badz umystowych, jak rowniez osoby
nieposiadajace doswiadczenia lub znajomosci
urzadzenia, jesli znajdujg sie one pod nadzorem
innych osob lub jesli zostaty pouczone na temat
bezpiecznego sposobu uzycia urzadzenia oraz
zdajq sobie sprawe ze zwigzanych z nim zagrozen.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Prace
Zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg nie mogq
by¢ wykonywane przez dzieci, jesli nie sg one
nadzorowane.

UWAGA: Pozostawienie bez nadzoru na kuchence
ttuszczow i olejow moze by¢ niebezpieczne i moze
spowodowac pozar.

Nie nalezy NIGDY prébowac ugasi¢ ptomieni/pozaru
woda; nalezy wylaczy¢ urzadzenie i przykry¢ ptomier
np. pokrywka lub ognioodpornym kocem.

UWAGA: Ryzyko pozaru: nie pozostawiac
przedmiotow na powierzchniach grzejnych.

Nie stosowac nigdy oczyszczaczy parowych lub
ciSnieniowych do czyszczenia urzadzenia.

Usung¢ ewentualne ptyny na pokrywie przed jej
otwarciem. Nie zamykac szklanej pokrywy (jesli jest
cze$cig wyposazenia), jesli palniki gazowe lub ptyta
elektryczna sa jeszcze rozgrzane.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do wiaczania przy
uzyciu zewnetrznego przekaznika czasowego lub
zdalnego systemu sterowania.

UWAGA: uzycie niewtasciwych zabezpieczen plyty
moze by¢ przyczynag wypadkow.




Assistance

! Do not use the services of technician not authorised by the manufacturer.

Communicating:

+ Type of trouble

+  Appliance model (Mod.)

+ Serial number (S/N)

This information is found on the data plate located on the appliance and/or
on the packaging.

Serwis Techniczny

Podac:

¢ rodzaj usterki;

«  model urzadzenia (Mod.)

* numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej umieszczone;
na urzadzeniu.




Description of the appliance

Overall view

1.
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Support Grid for COOKWARE
GAS BURNERS

Control Knobs for GAS BURNERS
Ignition for GAS BURNERS
SAFETY DEVICES

GAS BURNERS differ in size and power. Use the diameter of the cookware
to choose the most appropriate burner to cook with.

Control Knobs for GAS BURNERS for flame adjustment.

GAS BURNER IGNITION enables a specific burner to be lit automatically.
SAFETY DEVICE stops the gas flow if the flame is accidentally
extinguished.

Opis urzadzenia
Widok ogdlny
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Ruszty do ustawiania NACZYN DO GOTOWANIA
PALNIKI GAZOWE

Pokretta sterujace PALNIKOW GAZOWYCH
Swieca zaptonowa PALNIKOW GAZOWYCH
URZADZENIE ZABEZPIECZAJACE

PALNIKI GAZOWE posiadaja rézne wymiary i moce. Nalezy wybrac ten
palnik, ktory jest najbardziej odpowiedni dia Srednicy uzywanego naczynia.
Pokretta sterowania PALNIKAMI GAZOWYMI do regulowania ptomienia.
Swieca zaplonowa PALNIKOW GAZOWYCH umozliwia automatyczne
zapalenie wybranego palnika.

URZADZENIE ZABEZPIECZAJACE w razie przypadkowego zgasniecia
ptomienia przerywa doptyw gazu.




Installation

! Before operating your new appliance please read this instruction booklet
carefully. It contains important information for safe use, installation and care
of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future reference. Pass them on
to possible new owners of the appliance.

! After unpacking the hob, make sure that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact the dealer or your nearest After-
sales Service.

! Keep packaging material out of the reach of children . Disposed it according
to the rules for separate waste collection (see Precautions and tips).

!'The appliance must be installed by a qualified professional according to the
instructions provided. Incorrect installation may cause harm to people and
animals or may damage property.

! The appliance must be disconnected from the power supply before carrying
out any installation work.

! These instructions are only valid for the countries whose symbols is given
on the data plate (under the hob).

+ Before installation, make sure that:

- The local gas delivery conditions (nature and pressure) are
compatible with the settings of the hob (see the rating plate and
injector table).

- The outer surfaces of the furniture or appliances adjacent to the hob are
heat resistant according to local regulations.

- This appliance is not connected to a fume exhaust device. It shall be
installed in accordance with current installation regulations. Particular
aftention shall be given to the relevant requirements regarding ventilation.

- Combustion products are discharged outdoors through specific hoods or
wall and/or window mounted electrical fans.

+ Intensive and prolonged use of the appliance may necessitate
supplemental ventilation, e.g. opening a window or increasing the power
of the air intake system (if present).

Fitting the appliance
The following precautions must be taken when installing the hob:

750mm

NOTE: If the distance “A” between the wall cabinets is between 600 mm and
730 mm, the height “B” must be a minimum of 530 mm. If the distance “A”
between the wall cabinets is greater than the width of the hob, the height “B”
must be a minimum of 400 mm.

In case of installation of a hood above the hob, please refer to the hood
instructions fot the correct distance.
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* This product can be embedded in a worktop 20 to 50 mm thick.

+ Ifthereis no oven beneath the hob, insert a separator panel thathas a
surface at least equal to the opening in the work surface. This panel,
that has to close completely the cutout in order to avoid any contact
with the bottom part of the hob, must be positioned at a maximum
distance of 150 mm below the upper surface of the work surface
but, in no case less than 20 mm from the bottom of the hob. In the
case that you intend to install an oven beneath the hob, make sure
that it is manufactured by Whirlpool and equipped with a cooling
system. The manufacturer declines all liability if another brand oven
is installed beneath the hob.

+ After having cleaned the perimeter surface, apply the supplied gasket to
the hob as shown in the figure.

Position the hob in the worktop opening made respecting the dimensions
indicated in the Instruction.

NOTE: the power supply cable must be long enough to permit its upward
extraction.

To secure the hob, use the brackets (A) provided with it. Fit the brackets into the
relevant bores shown by the arrow and fasten them by means of their screws
in accordance with the thickness of the worktop (see the following figures).

A — —

A —n Top 30-50 mm

0508

Electrical connection
! This operation must be performed by a qualified technician.

Hobs equipped with a three-pole power supply cable are designed to operate
with alternating current at the voltage and frequency indicated on the data
plate (this is located on the lower part of the appliance).

L The earth wire in the cable has a green and
yellow cover. If the appliance is to be installed

Earth e . .
(yellowlgreen) @0OVE @ built-in electric oven, the electrical

connection of the hob and the oven must be
N

carried out separately, both for electrical safety
purposes and to make extracting the oven easier.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load indicated on the data
plate.

The appliance must be directly connected to the mains using an omnipolar
circuit-breaker with a minimum contact opening of 3 mm installed between
the appliance and the mains.

The circuit-breaker must be suitable for the charge indicated and must comply
with current electrical regulations (the earthing wire must not be interrupted




by the circuit-breaker). The supply cable must not come into contact with
surfaces with temperatures higher than 50°C.

! The installer must ensure that the correct electrical connection has been
made and that it is compliant with safety regulations.

Before connecting to the power supply, make sure that:

+ the appliance is earthed and the plug is compliant with the law.

+ the socket can withstand the maximum power of the appliance, which is
indicated on the data plate.

+ the voltage is in the range between the values indicated on the data plate.

+ the socket is compatible with the plug of the appliance. If the socket is
incompatible with the plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power supply cable and the
electrical socket must be easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

!The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these safety measures not
be observed.

Gas connection
! This operation must be performed by a qualified technician.

The appliance should be connected to the main gas supply or to a gas
cylinder in compliance with current national regulations. Before carrying out
the connection, make sure the cooker is compatible with the gas supply you
wish to use. If this is not the case, follow the instructions indicated in the
paragraph “Adapting to different types of gas.”

When using liquid gas from a cylinder, install a pressure regulator which
complies with current national regulations.

! Check that the pressure of the gas supply is consistent with the values
indicated in Table 1 (“Burner and nozzle specifications”). This will ensure the
safe operation and longevity of your appliance while maintaining efficient
energy consumption.

+The connection of the hob to the
gas pipe network or gas cylinder
must be made by means of a rigid
copper or steel pipe with fittings
complying with local regulations, or & g
by means of a continuous-surface stainless steel hose complying with local
regulations. Interpose gasket (B) in the elbow connection.The maximum
length of the hose is 2 m.

* FOR BELGIUM ONLY: It is necessary to replace the elbow connection
(A) on the appliance, with the one supplied (if present).

IMPORTANT: if a stainless steel hose is used, it must be installed so as
not to touch any mobile part of the furniture. It must pass through an
area where there are no obstructions and where it is possible to inspect
it on all its length.

+  After connection to the gas supply, check for leaks with soapy water. Light

up the burners and turn the knobs from max position \&J to minimum
position e to check flame stability.

Adapting to different types of gas
! This operation must be performed by a qualified technician.

To adapt the hob to a different type of gas other than default type (indicated
on the rating plate at the base of the hob or on the packaging), the burner
nozzles should be replaced as follows:

1. Remove the hob grids and slide the burners off their seats.

2. Unscrew the nozzles using a socket spanner of the appropriate size, and
replace them with nozzles for the new type of gas (see table 1 “Burner
and nozzle characteristics”).

3. Reassemble the parts following the above procedure in the reverse order.

4. Once this procedure is finished, replace the old rating sticker with one
indicating the new type of gas used. Sticker are available from any of our
Service Centres.

* Adjusting the burners’ primary air
Does not require adjusting.

+  Setting the burners to minimum
To ensure that the minimum setting is correctly adjusted, remove the knob
and proceed as follows:
1. Adjust the adjustment screw, which is
a)g(s positioned in or next to the tap pin, until the
flame is small but steady:
g} + tighten screw to reduce the flame height;
o * loosen screw to increase the flame height;
The adjustment must be performed with the
tap in minimum gas setting position.

2. Having adjusted the flame to the required low setting, while the burner is
alight, quickly change the position of the knob from minimum to maximum
and vice versa several times, checking that the flame does not go out.

3. Some appliances have a safety device (thermocouple) fitted. If the device
fails to work when the burners are set to the low flame setting, increase
this low flame setting using the adjusting screw.

4. Once the adjustment has been made, replace the seals on the by-passes
using sealing wax or a similar substance.

!'If the appliance is connected to liquid gas, the regulation screw must be
fastened as tightly as possible.

! Once this procedure is finished, replace the old rating sticker with one
indicating the new type of gas used. Stickers are available from any of our
Service Centres.

! Should the gas pressure used be different (or vary slightly) from the
recommended pressure, a suitable pressure regulator must be fitted to the
inlet pipe (in order to comply with current national regulations).

DATA PLATE

Electrical
connections

ECODESIGN

This appliance conforms to the EU Regulation no. 66/2014
implementing Directive 2009/125/EC.
standard EN 30-2-1

see data plate




Burner and nozzle specifications
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Table 1 CATEGORY II12H3+
TYPE OF GAS TYPE OF NOZZLE RATED RATED REDUCED GAS PRESSURE
USED BURNER THERMAL |CONSUMPTION HEAT mbar
FLOW RATE CAPACITY
kW kW min. | rat. max.
NATURAL GAS Semi-Rapid 952 1.65 157 I/h 0.40
(Methane) G20 Auxiliary 72X 1.00 95 1/h 0.40 17 20 25
MW 138A 3.50 333 I/h 1.65
NATURAL GAS Semi-Rapid 121Y 1.65 2311/h 0.40
G2.350 | Auxiliary 95Y 1.00 132 1/h 0.40 10 | 13 16
MW 190 3.20 423 1/h 1.65
NATURAL GAS Semi-Rapid 98Y 1.65 203 Ih 0.40
G27 Auxiliary T7F1 1.00 116 1/h 0.40 16 20 23
MW 155 3.50 406 I/h 1.65
LIQUEFIED Semi-Rapid 62 1.65 127 g/h 0.40
PETROLEUM GAS Auxiliary 47 1.00 73 g/h 0.40 25 37 | 45
(Butane) a0 MW 87 3.50 254 g/h 1.65
LIQUEFIED Semi-Rapid 62 1.65 125 g/h 0.40
PETROLEUM GAS Auxiliary 47 1.00 71g/h 0.40 25 37 | 45
(Propane)  G34 MW 87 3.50 250 g/h 1.65
Type of gas used Model configuration Rated thermal Total rated Air required (m?®) for
4 BURNERS flow rate (kW) consumption burning 1 m? of gas
G20 20 mbar 1MW - 28 -1A 7.80 743 1/h 9.52
G2.350 13 mbar 1MW - 28 -1A 7.50 992 I/h 6.85
G27 20 mbar 1MW - 2S -1A 7.80 906 Ih 7.90
G30/31 37 mbar 1MW - 28 -1A 7.80 567 g/h 30.94

ELECTRIC SUPPLY: 220-240V~

®

0000

®

®

642 THP WIIX/I
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50/60Hz 0,6W




Start-up and use

! The position of the corresponding gas burner is shown on every knob.

Gas burners
Each burner can be adjusted to one of the following settings using the
corresponding control knob:

o Off
@ Maximum
e  Minimum

To light one of the burners, hold a lit match or lighter near the burner and, at
the same time, press down and turn the corresponding knob anti-clockwise
to the maximum setting.

Since the burner is fitted with a safety device, the knob should be pressed
for approximately 2-3 seconds to allow the automatic device keeping the
flame alight to heat up.

Models are equipped with an ignition button incorporated into the control
knob. If this is the case, the ignitor is present, but not the button. To light a
burner, simply press the corresponding knob all the way in and then turn it
in the counter-clockwise direction to the “High” setting, keeping it pressed
in until the burner lights.

!If a flame is accidentally extinguished, turn off the control knob and wait for
at least 1 minute before trying to relight it.

To switch off the burner, turn the knob in a clockwise direction until it stops

(when reaches the “e” position).

Practical advice on using the burners

To ensure the burners operate efficiently:

+Use appropriate cookware for each burner (see table) so that the flames
do not extend beyond the bottom of the cookware.

+ Always use cookware with a flat base and a cover.

+ When the contents of the pan reach boiling point, turn the knob to minimum.

Burner @ Cookware diameter (cm)
Semi Rapid (S) 16-24
Auxiliary (A) 8-14
Mini Wok (MW) 24-26

Toidentify the type of burner, refer to the designs in the section entitled, “Burner
and Nozzle Specifications”.

+ For maximum stability, always make sure that the pan supports are
correctly fitted and that each pan is placed centrally over the burner.
+Pan handles should be positioned in line with one of the support bars on

the pan support grid.
+Pan handle should be positioned so not to protrude beyond the front edge
of the hob.
= I I = The more variable aspect in terms of pan
_/1\ J /|>: stability can often be the pan itself, (or
— \_J P the positioning of that pan during use).

Well balanced pans, with flat bases that
are placed centrally over the burner,
with the pan handles aligned with one
of the support fingers obviously offer the

o0 o0
greatest stability.

Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured in compliance with
international safety standards. The following warnings are provided for safety
reasons and must be read carefully.

General safety

* This is a class 3 built-in appliance.

* Gas appliances require regular air exchange to maintain efficient
operation. When installing the hob, follow the instructions provided
in the paragraph on “Positioning” the appliance.

* These instructions are only valid for the countries whose symbols
appear in the manual and on the serial number plate.

+ The appliance was designed for domestic use inside the home and is not
intended for commercial or industrial use.

¢ The appliance must not be installed outdoors, even in covered areas. It is
extremely dangerous to leave the appliance exposed to rain and storms.

Do not touch the appliance with bare feet or with wet or damp hands and
feet.

* The appliance must be used by adults only for the preparation of food,
inaccordance with the instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room) constitutes improper
use and is dangerous. The manufacturer may not be held liable for
any damage resulting from improper, incorrect and unreasonable
use of the appliance.

+ Ensure that the power supply cables of other electrical appliances do not
come into contact with the hot parts of the oven.

+The openings used for ventilation and dispersion of heat must never be
covered.

+ Always make sure the knobs are in the “e"/“0” position when the appliance
is not in use.

+ When unplugging the appliance always pull the plug from the mains socket,
do not pull on the cable.

+Never carry outany cleaning or maintenance work without having detached
the plug from the mains.

* Incase of malfunction, under no circumstances should you attempt to repair
the appliance yourself. Repairs carried out by inexperienced persons may
cause injury or further malfunctioning of the appliance. Contact a Service
Centre (see Assistance).

+ Do not close the glass cover (if present) when the gas burners or electric
hotplates are still hot.

+ The appliance should not be operated by people (including children)
with reduced physical, sensory or mental capacities, by inexperienced
individuals or by anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by someone who
assumes responsibility for their safety or receive preliminary instructions
relating to the operation of the appliance.

+ Do not let children play with the appliance.

+ Theappliance is notintended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

Disposal

+ When disposing of packaging material: observe local legislation so that
the packaging may be reused.

¢ The European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE), requires that old household electrical appliances must
not be disposed of in the normal unsorted municipal waste stream. Old
appliances must be collected separately in order to optimise the recovery
and recycling of the materials they contain and reduce the impact on
human health and the environment. The crossed out “wheeled bin” symbol
on the product reminds you of your obligation, that when you dispose of
the appliance it must be separately collected.




Consumers should contact their local authority or retailer for information
concerning the correct disposal of their old appliance.

Respecting and conserving the environment

+ Cook your food in closed pots or pans with well-fitting lids and use as little
water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

¢ Use purely flat pots and pans.

« If you are cooking something that takes a long time, it's worth using a
pressure cooker, which is twice as fast and saves a third of the energy.

Maintenance and care
Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply before carrying out
any work on it.

Cleaning the hob surface

+ Allthe enamelled and glass parts should be cleaned with warm water and
neutral solution.

« Stainless steel surfaces may be stained by calcareous water or aggressive
detergentsifleftin contact for too long. Any food spills (water, sauce, coffee,
etc.) should be wiped away before they dry.

+ Clean with warm water and neutral detergent, and then dry with a soft
cloth or chamois. Remove baked-on dirt with specific cleaners for stainless
steel surfaces.

+ Clean stainless steel only with soft cloth or sponge.

+ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-based cleaners or pan
scourers.

+ Do not use steam cleaning appliances.

+ Do not use flammable products.

+ Do not leave acid or alkaline substances, such as vinegar, mustard, salt,
sugar or lemon juice on the hob.

Cleaning the hob parts

¢+ Clean the enamelled and glass parts only with soft cloth or sponge.

+  Grids, burner caps and burners can be removed to be cleaned.

¢ Clean them by hand with warm water and non-abrasive detergent,
removing any food residues and checking that none of the bumer openings
is clogged.

* Rinse and dry.

+ Refit burners and burner caps correctly in the respective housings.

+ When replacing the grids, make sure that the panstand area is aligned
with the burner.

+ Models equipped with electrical ignition plugs and safety device require
thorough cleaning of the plug end in order to ensure correct operation.
Check these items frequently, and if necessary, clean them with a damp
cloth. Any baked-on food should be removed with a toothpick or needle.

! To avoid damaging the electric ignition device, do not use it when the
burners are not in their housing.

Gas tap maintenance
Over time, the taps may become jammed or difficult to turn. If this happens,
the tap must be replaced.

I This procedure must be performed by a qualified technician authorised
by the manufacturer.
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Troubleshooting

It may happen that the appliance does not function properly or at all. Before
calling the service centre for assistance, check if anything can be done. First,
check to see that there are no interruptions in the gas and electrical supplies,
and, in particular, that the gas valves for the mains are open.

The burner does not light or the flame is not even around the burner.
Check whether:

*The gas holes on the burner are clogged.

+ Al the movable parts that make up the burner are mounted correctly.

* There are draughts near the appliance.

The flame dies in models with a safety device.

Check to make sure that:

*You pressed the knob all the way in.

*You keep the knob pressed in long enough to activate the safety device.

+ The gas holes are not blocked in the area corresponding to the safety
device.

The burner does not remain lit when set to minimum.
Check to make sure that:

+The gas holes are not blocked.

+ There are no draughts near the appliance.

* The minimum setting has been adjusted properly.

The cookware is unstable.

Check to make sure that:

*The bottom of the cookware is perfectly flat.

+ The cookware is positioned correctly at the centre of the burner.
+The pan support grids have been positioned correctly.




Instalacja

! Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawieraja ona wazne informacje
dotyczace instalacji, uzytkowania i bezpieczenstwa.

' Waznym jest, aby zachowac niniejszg instrukcji do przysztych konsultacji.
W razie sprzedazy lub odsprzedania przekaza¢ jg ewentualnym nowym
wiascicielom urzadzenia.

! Po rozpakowaniu ptyty sprawdzic, czy nie zostata uszkodzona podczas
transportu. W razie jakichkolwiek probleméw skontaktowac sie z najblizszym
autoryzowanym serwisem.

! Przechowywac opakowania w miejscu niedostepnym dla dzieci. Usuwac je
zgodnie z zasadami selektywnej zbiorki odpaddw (patrz Uwagi i zalecenia).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z ninigjszymi instrukcjami i
przez personel zawodowo do tego przygotowany. Btedna instalacja moze
skutkowa¢ powstaniem szkdd wobec 0s6b, zwierzat lub rzeczy.

! Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci instalacyjnej urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.

! Niniejsze instrukcje obowigzujg jedynie w krajach, ktdrych symbole
umieszczono na tabliczce znamionowej (pod piyta).

* Przed przystapieniem do instalacji nalezy upewnic sie, ze:

- Lokalne parametry dostarczanego gazu (rodzaj i ci$nienie) sg zgodne
zustawionymi w plycie kuchennej (patrz: tabliczka znamionowa oraz
tabela dysz).

- Zewnetrzne powierzchnie mebli lub urzadzen znajdujacych sie w poblizu
ptyty kuchennej sq odporne na ciepto zgodnie z przepisami lokalnymi.

- Urzadzenie nie jest podiaczone do instalacji wyciagu gazéw. Nalezy je
zainstalowac zgodnie z obowigzujacymi przepisami. Szczegolng uwage
nalezy zwrdci¢ na wymagania dotyczace wentylacji.

- Produkty spalania sg usuwane na zewnafrz za pomocg specjalnych
okapdw lub wentylatorow elektrycznych montowanych na $cianach ilub
w oknach.

* Intensywne i dtugotrwate stosowanie urzadzenia moze wymagac
dodatkowej wentylacji, na przyktad otwarcia okna lub bardziej skutecznej
wentylacji, zwigkszajacej mechaniczna site ssania (jesli juz istnieje).

Zabudowa
W celu poprawnego zainstalowania ptyty grzewczej nalezy zachowac
nastepujace $rodki ostroznoci:

750mm
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UWAGA: Jedli odlegtos¢ “A” pomigdzy szafkami Sciennymi miesci sie w
przedziale od 600 mm do 730 mm, to wysokos$¢ “B” musi wynosi¢ minimum
530 mm. Jesli odlegtosc¢ “A” pomiedzy szafkami Sciennymi jest wigksza od
szerokosci piyty, to wysokos¢ “B” musi wynosi¢ co najmniej 400 mm.

W razie instalowania okapu nad ptyta prawidtowa odlegtos¢ nalezy sprawdzi¢
w instrukcji okapu.

¢ Niniejsze urzadzenie mozna osadzac w blatach roboczych o grubosci
od 20 do 50 mm.

* Jesli pod plyta kuchenna nie ma piekarnika, nalezy zainstalowac plyte
oddzielajaca, ktorej powierzchnia jest co najmniej réwna otworowi
w blacie roboczym. Odlegtos¢ pomiedzy ww. plyta oddzielajaca,
ktéra musi catkowicie pokrywaé wyciecie, aby zapobiec kontaktowi
ze spodem plyty kuchennej, a gorna powierzchnia blatu roboczego
nie moze przekracza¢ 150 mm. W zadnym przypadku odlegto$¢
pomiedzy ptyta oddzielajaca a dolng czescia ptyty kuchennej
nie moze by¢ mniejsza od 20 mm. Jezeli uzytkownik zamierza
zainstalowac piekarnik pod ptyta kuchenng, powinno to by¢
urzadzenie wyprodukowane przez firme Whirlpool i wyposazone w
uktad chtodzenia. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku zainstalowania pod plyta kuchenna piekarnika innej marki.

+ Po oczyszczeniu powierzchni na obwodzie ptyty nalezy zamontowac
dostarczong uszczelke jak pokazano na rysunku.

Umiesc plyte w otworze blatu wykonanym z zachowaniem wymiaréw podanych
W instrukcji.

UWAGA: Przewdd zasilajacy musi by¢ wystarczajaco diugi, aby umozliwi¢
wyjecie plyty od gory.

Aby zamocowac plyte kuchenna, nalezy uzy¢ dostarczonych w zestawie
elementéw mocujacych (A). Przymocowac elementy do odpowiednich otworéw
wskazanych strzatka, a nastepnie przykreci¢ wkretami o dugosci w zaleznosci
od grubosci blatu roboczego (patrz ponizsze rysunki).

) Top 30-50 mm

! Ta czynno$¢ powinna by¢ wykonana przez wykwalifikowanego
technika.

Plyty wyposazone w przewdd zasilajacy trojzytowy dostosowane sg do pracy
na prad zmienny przy napieciu i czestotliwosci zasilania wskazanych na
tabliczce znamionowej (umieszczonej w dolnej czesci piyty).

L Przew6d uziemienia w sznurze oznaczony

. jest kolorem zotto-zielonym. W przypadku

Uziemienie \ \ . .

(z6to-ziclony) Zainstalowania ponad piekarnikiem
zabudowanym podtaczenia elektryczne plyty i
piekarnika powinny by¢ wykonane osobno, tak
z przyczyn bezpieczenstwa elektrycznego, jak i dla utatwienia ewentualnego
wyjecia piekarnika.

Zero

Podtaczenie przewodu zasilajacego do sieci
Zamocowa¢ na przewodzie znormalizowang wtyczke do obciazen
wskazanych na tabliczce znamionowej.
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W przypadku bezposredniego podigczenia do sieci koniecznym jest
zainstalowanie pomiedzy urzadzeniem a siecig wytacznika polowego z
otwarciem minimalnym pomiedzy stykami 3 mm przeznaczonego do obcigzen
i odpowiadajacego obowigzujgcym normom (przewod uziemienia nie
powinien by¢ przerywany przez wytacznik). Przewdd zasilania powinien by¢
umieszczony w taki sposob, aby w zadnym punkcie temperatura otoczenia
nie przekraczata 50°C.

! Instalator odpowiada za poprawnos¢ podtaczenia elektrycznego i za

zachowanie norm bezpieczenstwa.

Przed wykonaniem podiaczenia nalezy upewnic sig, czy:

*  gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i zgodne jest z obowigzujacymi
przepisami;

+ gniazdko jest w stanie wytrzyma¢ obcigzenie maksymalnej mocy
urzadzenia wskazane na tabliczce znamionowej;

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym na tabliczce
Znamionowey;

+  gniazdko musi by¢ odpowiednie dla wtyczki urzadzenia. W przeciwnym
razie nalezy wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowaé przedtuzaczy,
ani rozgateznikow.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewdd elektryczny i gniazdko powinny by¢
tatwo dostepne.

!'Kabla nie wolno zgina¢ ani przyciskac.

! Przewdd elektryczny musi by¢ okresowo sprawdzany i wymieniany jedynie
przez autoryzowanych technikdw (patrz Serwis).

! Producent odrzuca wszelkg odpowiedzialno$¢ w przypadku, gdy niniejsze
zasady nie bedq przestrzegane.

Podiaczenie gazu
! Ta czynno$¢ powinna by¢ wykonana przez wykwalifikowanego
technika.

Podtaczenie urzadzenia do przewoddw lub butli gazowej powinno zosta¢
wykonane zgodnie z zaleceniami obowigzujacych norm krajowych dopiero po
upewnieniu sie, ze jest ono wyregulowane do pracy z rodzajem gazu, kidrym
bedzie zasilane. W przeciwnym wypadku wykona¢ czynnosci wskazane w
paragrafie “Dostosowanie do réznych rodzajéw gazu” W przypadku zasilania
ptynnym gazem z butli, stosowac regulatory cisnienia zgodne z obowigzujacymi
normami krajowymi.

I'W celu uzyskania pewno$ci pracy, odpowiedniego zuzycia energii i
zwigkszenia trwatosci urzadzenia nalezy upewnic sig czy cisnienie zasilania
miesci sie w granicach zalecanych w tabeli 1 ,Charakterystyki palnikéw i
dysz".

+ Podtaczenie ptyty kuchennej
do sieci gazowniczej lub butli z
gazem musi by¢ wykonane za
pomoca sztywnej rurki miedzianej
lub stalowej wraz z armaturg A
spetniajacq wymagania lokalnych przepisow lub tez za pomoca ciagtego
stalowego weza spetniajacego wymogi lokalnych przepisdw. Wiozy¢
uszczelke (B) do kolanka. Maksymalna diugo$¢ weza wynosi 2 m.

* DOTYCZY TYLKO BELGII: Konieczna jest wymiana kolanka (A) w
urzadzeniu na inne, dotaczone w zestawie (jesli jest).

WAZNE: Jesli zainstalowany zostanie waz ze stali nierdzewnej, musi
on by¢ zamontowany w taki sposob, aby nie miat Zzadnego kontaktu

(1) InpesiT

z ruchomymi czesciami mebli. Musi on przechodzi¢ przez obszar bez
zadnych przeszkdd, tak aby zawsze mozliwa byta jego kontrola na
catej dtugosci.

+ Po podtaczeniu do sieci gazowniczej nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢ za
pomocg wody z mydtem. Zapali¢ palniki i przekreci¢ pokretta od pozycji
maksymalnej do pozycji minimalnej @ aby sprawdzi¢ stabilnos¢
ptomienia.

Dostosowanie do réznych rodzajow gazu
! Ta czynnos¢ powinna by¢ wykonana przez wykwalifikowanego
technika.

W celu dostosowania ptyty do innego rodzaju gazu niz ten, do ktérego

jest przystosowana (wskazanego na etykiecie w dolnej czesci piyty lub

na opakowaniu), nalezy wymieni¢ dysze palnikéw wykonujac nastepujace
czynnosci:

1. Zdjac ruszt z ptyty i wykrecic palniki z ich gniazd.

2. Odkreci¢ dysze postugujac sie odpowiednim kluczem nasadowym i
wymieni¢ je na nowy rodzaj przystosowany do nowego rodzaju gazu
(patrz tabela 1 ,Charakterystyki palnikow i dysz”).

3. Ponownie zmontowa¢ czesci w kolejnosci odwrotnej.

4. Na zakonczenie czynno$ci wymieni¢ poprzednig etykiete regulacyjna na
nowa, odpowiadajgca nowemu paliwu, dostepng w naszych centrach
obstugi technicznej.

* Regulacja powietrza pierwotnego palnikéw
Palniki nie wymagajq zadnej regulacji powietrza pierwotnego.

+ Regulacja miniméw

Aby upewnic sie, ze ustawienie minimalne jest prawidlowo wyregulowane,

nalezy zdja¢ pokretto i wykonaé nastepujace czynnosci:

1. Postugujac sie $rubg regulacyjna
%)E; znajdujaca sie wewnatrz lub obok osi zaworu
uzyska¢ najmniejszy regulamy ptomien:

@ + dokreci¢ (-), aby zredukowa¢ wysokos$¢

ptomienia;

+  poluzowac (+), aby zwiekszy¢ wysokosé

ptomienia.

Regulacji nalezy dokonywac, gdy zawor jest
ustawiony na pozycji minimalnego gazu.

2. Powyregulowaniu ptomienia, podczas gdy palnik jest zapalony, kilkakrotnie
szybko zmieni¢ potozenie pokretta od minimum do maksimum i odwrotnie,
sprawdzajac, ze ptomien nie gasnie.

3. W urzadzeniach wyposazonych w urzadzenie zabezpieczajgce
(termopara) w przypadku niezadziatania urzadzenia z palnikami
ustawionymi na minimum nalezy zwigkszy¢ minimaine przeptywy przy
pomocy $ruby regulacyjnej.

4. Po zakonczeniu regulacji, nalezy dokona¢ ponownego uszczelnienia
uzywajac kitu prozniowego lub réwnowaznego materiatu.

(Gi

I'W przypadku gazu ptynnego $ruba regulacyjna powinna by¢ dokrecona
do konca.

! Po zakonczeniu operacii nalezy wymieni¢ poprzednia etykiete nastawien na
etykiete odpowiadajaca nowemu gazowi uzytkowemu, dostepng w naszych
centrach obstugi technicznej.

T'W sytuacii, gdy cisnienie stosowanego gazu stanie sie rézne (lub zmienne)
od przewidywanego, koniecznym jest zainstalowanie na przewodach
doprowadzajacych regulatora cisnienia (zgodnie z obowigzujacymi normami
krajowymi).
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TABLICZKA ZNAMIONOWA

Podiaczenia

patrz tabliczka znamionowa
elektryczne

ECODESIGN

Niniejsze urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z
Rozporzadzeniem UE nr 66/2014, integrujacym dyrektywe
2009/125/KE.

Rozporzadzenie EN 30-2-1.
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Charakterystyki palnikow oraz dysz

Tabela 1 KATEGORIA 1I12ELwLs3B/P
RODZAJ RODZAJ DYSZA |ZNAMIONOWA ZUZYCIE ZREDUKOWANA | CISNIENIE GAZU
STOSOWANEGO | PALNIKA WYDAJNOSC |ZNAMIONOWE MOC mbar
GAZU TERMICZNA CIEPLNA
kw kW min. | nom. | maks.
GAZ ZIEMNY Potszybki 957 1.65 157 I/h 0.40
(Metan) G20 Pomocniczy 72X 1.00 95 1/h 0.40 17 20 25
MW 138A 3.50 333 1/h 1.65
GAZ ZIEMNY Potszybki 121Y 1.65 2181/h 0.40
G2.350 | Pomocniczy 95Y 1.00 1321/h 0.40 10 13 16
MW 190 3.20 423 1/h 1.65
GAZ ZIEMNY Potszybki 98Y 1.65 192 1/h 0.40
G27 Pomocniczy 77F1 1.00 116 I/h 0.40 16 20 23
MW 155 3.50 406 I/h 1.65
GAZ PLYNNY Pétszybki 62 1.65 120 g/h 0.40
(Butan) Pomocniczy 47 1.00 73 g/h 0.40 25 37 45
G30 MW 87 3.50 254 gh 1.65
GAZ PLYNNY Pétszybki 62 1.65 118 g/h 0.40
(Propan) 631 Pomocniczy 47 1.00 71g/h 0.40 25 37 | 45
MW 87 3.50 250 g/h 1.65
Rodzaj stosowanego | Konfiguracja modelu Znamionowa Catkowite zuzycie Objetos¢ powietrza (m?)
gazu 4 PALNIKI wydajnosé termiczna (kW) znamionowe potrzebna do spalenia 1m® gazu
G20 20 mbar 1MW - 2S -1A 7.80 743 1/h 9.52
G2.350 13 mbar 1MW - 2S -1A 7.50 992 I/h 6.85
G27 20 mbar 1MW - 2S -1A 7.80 906 I’h 7.90
G30/31 37 mbar 1MW - 2S -1A 7.80 567 g/h 30.94

ZASILANIE ELEKTRYCZNE: 220-240 V ~ 50/60 Hz 0,6W

®

(ONONORO)

®

®

642 THP WI/IX/I
641 THP W/IX/I EE

(1) InpesiT
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Uruchomienie i uzytkowanie

! Dla kazdego z pokretet wskazane jest potoZenie palnika gazowego
odpowiadajacych im.

Palniki gazowe
Wybrany palnik moze by¢ regulowany odpowiednim pokrettem w nastepujacy
sposob:

o Wytgczony
@ Maksimum
e  Minimum

W celu wigczenia ktorego$ z palnikow, nalezy zblizy¢ do niego ptomien lub
zapalarke, nacisna¢ do korica odpowiadajace mu pokretto i obréci¢ je w
kierunku przeciwnym do wskazowek zegara az ustawi si¢ na maksymaing
moc.

W modelach wyposazonych w urzadzenia zabezpieczajace, nalezy
przytrzyma¢ wduszone pokretto przez okoto 2-3 sekundy az rozgrzeje sie
urzadzenie automatycznie podtrzymujace zapalony ptomien.

W modelach wyposazonych w $wiece zaptonowa, aby wiaczy¢ wybrany
wystarczy nacisna¢ do konca odpowiadajace mu pokretto i obrocic je w
kierunku przeciwnym do wskazéwek zegara az ustawi si¢ na maksymaing
moc, przytrzymujac je wcisniete dopoki nie nastapi zapton.

W przypadku przypadkowego zgasnigcia ptomienia palnika, zakrecic pokretto
sterujace i ponowic probe zapalenia po uptywie przynajmniej 1 minuty.

Aby zgasi¢ palnik nalezy obrdci¢ pokretto zgodnie z ruchem zegara az do
zatrzymania (odpowiadajacego symbolowi “e”).

Zalecenia praktyczne uzytkowania palnikow

W celu uzyskania maksymalnej wydajnosci nalezy pamigtac, co nastepuje:

+ Stosowac naczynia odpowiednie dla kazdego z palnikow (patrz tabela) w
celu uniknigcia wychodzenia ptomieni poza pole dna naczyn.

+ StosowaC zawsze naczynia o dnie ptaskim i z przykrywka.

+ W chwili zagotowania sie obrdci¢ pokretto do potozenia minimum.

Palnik @ Srednica naczyn (cm)
Potszybki (Sredni) (S) 16-24
Pomocniczy (Maty) (A) 8-14
Mini Wok (MW) 24 -26

W celu zidentyfikowania rodzaju palnika zapozna¢ sie z ilustracjami
znajdujacymi sie w paragrafie ,Charakterystyki palnikow i dysz”.

+ Dla uzyskania maksymalnej stabilnosci naczyn, nalezy upewnic sig ze
ruszty sg prawidiowo ustawione i czy kazde naczynie znajduje sie na
$rodku palnika.

+ Nalezy upewnic sig ze uchwyty gamkéw do gotowania sg ustawione w
linii z jednym z drazkéw rusztu.

+ Nalezy upewniac sie ze uchwyty garmkéw do gotowania, nie wystajg poza
przednig krawedz plyty.

] |

YL

Najbardziej zmienny czynnik, jezeli chodzi
o stabilno$¢ naczyn, stanowig najczescie;
same naczynia (lub ich ustawienie podczas

7 uzytkowania). Maksymalng stabilnos¢

( zapewniajg dobrze wywazone naczynia z

] — ptaskim dnem, umieszczone centralnie na

e e palniku, z uchwytami ustawionymiw linii z
jednym z drazkow rusztu.

Zalecenia i Srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie z
miedzynarodowymi przepisami bezpieczenstwa. Majac na wzgledzie Wasze
bezpieczenstwo podajemy Wam ponizsze zalecenia, kidre nalezy uwaznie
przeczytac.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

* Niniejsze urzadzenie jest urzadzeniem przeznaczonym do zabudowy
klasy 3.

* Urzadzenia gazowe wymagaja, dla swego poprawnego dziatania,
regularnej wymiany powietrza. nalezy upewni¢ sie, czy podczas
ich instalowania przestrzegane byly wymagania zawartye w
odpowiednim paragrafie dotyczacym “Ustawienia”.

+ Zalecenia maja zastosowanie wylacznie dla krajow przeznaczenia,
ktorych symbole znajduja sie w instrukcji oraz na tabliczce z
numerem fabrycznym.

* Ninigjsze urzadzenie przeznaczone jest do nieprofesjonalnych zastosowan
domowych.

¢ Nie nalezy instalowac urzadzenia poza domem, nawet jesli miejsce to jest
chronione daszkiem, gdyz wystawienie urzadzenia na dziafanie deszczu
i burz jest bardzo niebezpieczne.

* Nie dotykac urzadzenia stojgc przy nim boso lub gdy rece czy stopy sq
mokre lub wilgotne.

* Urzadzenie powinno by¢ uzywane przez osoby doroste jedynie w
celach kulinarnych, zgodnie ze wskazowkami zawartymi w instrukcji
uzytkownika. Wszelkie inne proby uzycia urzadzenia (np. do
ogrzewania pomieszczen) uwaza si¢ za niewlasciwe i niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikajace
z niewtasciwej i nierozsadnej eksploatacji urzadzenia.

+ Nalezy uwazag, aby przewody zasilajace pozostate urzadzenia domowe
nie stykaly sie z rozgrzanymi elementami piekarnika.

+ Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych i odprowadzajgcych ciepto.

+ Nalezy zawsze sprawdzi¢, czy pokretta znajduja sie w pozycji “e”/0”, kiedy
urzadzenie nie jest uzywane;

+ Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka trzymajac kabel ale tylko trzymajac za
wtyczke.

+ Nie czysci¢ ani nie wykonywa¢ czynnosci konserwacyjnych bez
uprzedniego odfgczenia wtyczki od sieci elektrycznej.

+  Wrazie usterki nie nalezy w zadnym wypadku siega¢ do wewnetrznych
czesci urzadzenia, w celu usitowania jego naprawy. Skontaktowac sie z
Serwisem (patrz Serwis).

+ Nie stosowa¢ garnkdw niestabilnych lub odksztatconych.

+ Nie zamyka¢ szklanej pokrywy (jesli jest na wyposazeniu) gdy palniki
gazowe lub plyta grzewcza sg jeszcze rozgrzane.

+ Nie pozostawia¢ wiaczonej elektrycznej piyty grzewczej bez naczyn.

* Nie jest przewidziane aby urzadzenie byto uzywane przez osoby (réwniez
dzieci) niesprawne fizycznie i umystowo, przez osoby bez doswiadczenia
lub bez znajomos$ci urzadzenia chyba, ze pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za jego bezpieczenstwo jak rowniez bez otrzymania
instrukcji wstepnych co do jego uzytku.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, aby byto wiaczane przy
uzyciu zewnetrznego przekaznika czasowego lub osobnego systemu
sterowania zdalnego.

Usuwanie odpadow

¢ Usuwanie materiatéw opakowaniowych: dostosowac sie do lokalnych
przepisow; w ten sposob opakowanie bedzie mogto zosta¢ odzyskane.

+ Europejska Dyrektywa 2012/19/UE dotyczaca Zuzytych Elektrycznych i
Elektronicznych Urzadzen (WEEE) zaklada zakaz pozbywania sie starych
urzadzen domowego uzytku jako nieposortowanych $mieci komunalnych.
Zuzyte urzadzenia musza by¢ osobno zbierane i sortowane w celu
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zoptymalizowania odzyskania oraz ponownego przetworzenia pewnych
komponentow i materiatow. Pozwala to ograniczy¢ zanieczyszczenie
Srodowiska i pozytywnie wptywa na ludzkie zdrowie. Przekreslony symbol
,kosza” umieszczony na produkcie przypomina klientowi o obowigzku
specjalnego sortowania.

Konsumenci powinni kontaktowac si¢ z wtadzami lokalnymi lub
sprzedawcg w celu uzyskania informacji dotyczacych postepowania z
ich zuzytymi urzadzeniami gospodarstwa domowego.

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska

+ Gotuj jedzenie w zamknietych garnkach lub rondlach z dobrze
dopasowanymi pokrywkami oraz uzywaj jak najmniej wody. Gotowanie
bez pokrywki bardzo zwiekszy zuzycie energii.

¢ Uzywaj garkéw i rondli z ptaskim dnem .

+ Jedli gotujesz potrway ktdrych przygotowanie jest czasochtonne, warto
uzy¢ szybkowaru, ktory jest dwukrotnie szybszy i pozwala zmnigjszy¢
zuzycie enegrii 0 jedna trzecia.

Konserwacja i utrzymanie
Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed naprawg odtaczy¢ urzadzenie od sieci zasilania elektrycznego.

Czyszczenie powierzchni plyty

+ Wszystkie emaliowane i szklane cze$ci nalezy my¢ cieptg wodg z
neutralnym $rodkiem do czyszczenia.

+Powierzchnie ze stali nierdzewnej mogg by¢ zabrudzone przez twardg
wode lub zbyt diugi kontakt z agresywnymi detergentami. Wszystkie resztki
zywnosci (woda, sosy, kawa itp.) nalezy zetrze¢ przed wyschnigciem.

+  Urzadzenie nalezy my¢ ciepta woda i neutralnym detergentem, a nastepnie
wytrzeé migkka szmatka lub ircha, Slady przypalenia nalezy usuwaé za
pomoca specjalnych srodkéw do powierzchni ze stali nierdzewne;j.

« Stal nierdzewna nalezy czysci¢ wytacznie miekka szmatka lub gabka.

* Nie nalezy uzywac srodkdw Sciernych lub zracych, srodkow na bazie
chloru ani Srodkéw do szorowania.

* Nie nalezy stosowa¢ urzadzen czyszczacych para.

+  Nie nalezy stosowac Srodkéw fatwopalnych.

+ Nie nalezy pozostawia¢ na ptycie substancji kwasnych ani zasadowych,
takich jak ocet, musztarda, sol, cukier lub sok z cytryny.

Czyszczenie elementow plyty

+ Emaliowane i szklane czesci nalezy czysci¢ wytacznie migkkg szmatkg
lub gabka.

*  Ruszty, naktadki na palniki oraz palniki mozna zdejmowac do czyszczenia.

+ Nalezy myc¢ je recznie ciepta wodg z detergentem bez wiasciwosci
Sciernych, usuwajac resztki zywnosci i sprawdzajac, czy otwory palnika
nie sg zatkane.

*  Przeptukac i wytrzec.

+ Zamontowa¢ ponownie palniki i naktadki na palniki w odpowiednich
obudowach.

+ Podczas ponownego zakfadania rusztow nalezy upewnic sie, ze obszar
do stawiania naczyn jest wyréwnany z palnikiem.

(1) InpesiT

*+ Modele wyposazone w elekiryczne zapalnikii urzadzenia zabezpieczajace
wymagaja starannego czyszczenia koncoéwki zapalnika w celu
zapewnienia prawidlowego dziatania. Nalezy regularnie sprawdzac te
elementy i w razie potrzeby czysci¢ zwilzong szmatka. Przypalone resztki
zywnosci nalezy usuwac wykataczka lub igta.

! Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia zapalnika elektrycznego, nie nalezy
uzywac go, gdy palniki nie znajduja sie w obudowach.

Konserwacja kurkow gazowych
Z uplywem czasu moze pojawic sie kurek blokujacy sie lub z trudem
obracajacy sie, dlatego moze okazac sie konieczng wymiana kurka.

! Czynnos¢ ta winna by¢ wykonana przez autoryzowanego technika
producenta.

Anomalie i Srodki zaradcze

Moze sie zdarzy¢, ze plyta nie dziata lub Zle dziata. Zanim wezwiecie serwis
naprawczy, zobaczmy razem, co mozna zrobi¢. Przede wszystkim nalezy
sprawdzi¢, czy nie wystepuja przerwy w sieci zasilania gazem lub pradem
elektrycznym, a zwtaszcza czy zawory gazowe przed kuchenkg sg otwarte.

Palnik nie zapala sie lub ptomien jest nierdwnomierny

Sprawdzic i upewnic sie:

+ Sq zatkane otwory wylotowe gazu w palniku.

+Zamontowane sg poprawnie wszystkie czesci ruchome wchodzace w
sktad palnika.

+ Wystepujg przeciagi w sasiedztwie ptyty kuchenne;.

Ptomien nie zostaje zapalony w wersjach z zabezpieczeniem

Sprawdzic i upewnic sie:

+  Nie wdusiliscie do korica pokretta

+ Nie przytrzymaliscie wduszonego do korca pokretta przez czas
wystarczajacy do uruchomienia urzadzenia zabezpieczajacego.

+ Sa pozatykane otwory wylotowe gazu w poblizu urzadzenia
zabezpieczajacego.

Palnik w pofozeniu minimum nie pali si¢
Sprawdzic i upewnic sie:

+  Sa pozatykane otwory wylotowe gazu.

+ Wystepuja przeciagi w sasiedztwie piyty.
*Regulacja minimum nie jest wiasciwa.

Naczynia sa niestabilne

Sprawdzic i upewnic sie:

+ Dna gamkéw sg doktadnie rowne.

+ Garnek jest ustawiony na $rodku palnika lub ptyty elektryczne;.
* Ruszty zostaty odwrdcone.
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