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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de utilizar
el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de seguridad
y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso cor-
recto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracién de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter
no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso por
huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspedes
o instalaciones semejantes. No sobrepasar las cantidades a elaborar
y los tiempos de funcionamiento habituales para uso domeéstico.

No superar las maximas cantidades admisibles (véanse los
«Ejemplos de aplicacion»)!

El presente aparato es adecuado para mezclar, amasar y batir
alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos. En caso de usar los accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse

el campo de aplicacion del aparato.

Usar el aparato sélo en combinacién con los accesorios originales
del fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.
Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar

el aparato a otra persona, acompanelo siempre de las correspon-
dientes instrucciones de uso.
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A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrical

Este aparato no debera ser usado por nifios. Mantener a los nifios
alejados del aparato y de su cable de conexidn a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales o0 mentales estén mermadas o cuya falta de cono-
cimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los
mismos si no cuentan con la supervision de una persona responsable
de su seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso y han
comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

Impida que los nifnos jueguen con el aparato.

Antes de sustituir los accesorios o piezas adicionales que giran
cuando esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse

el éste y extraer el cable de conexion de la toma de corriente.
Conectar y usar el aparato sélo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

Utilizar el aparato sélo en el interior de recintos cerrados.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso de presentar el cable
de conexion o el aparato mismo huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexidn del aparato por encima de bordes
o cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable de co-
nexién del aparato no entre en ninglin momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones
de peligro, la sustitucion del cable de conexidn del aparato sélo podra
ser realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio
Técnico. Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse
en el aparato solo podran ser ejecutadas por personal técnico cuali-
ficado del Servicio Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

iPeligro de descarga eléctrica!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sdlo una vez se ha cer-
ciorado de que todos los preparativos se han concluido y el aparato
esta listo para trabajar. No sumergir nunca la base motriz en liquidos
ni lavarla bajo el grifo de agua. jNo utilizar nunca una limpiadora de
vapor! No modificar la posicion del brazo giratorio estando el aparato
en funcionamiento. Aguardar para ello siempre a que el aparato

(es decir, el accionamiento utilizado) esté parado.
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Cambiar los accesorios sélo con el motor parado dado que, tras des-
conectar el aparato, el accionamiento del mismo continua girando
durante unos instantes.

Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del mando
giratorio.

Extraer el cable de conexién de la toma de corriente en caso

de no utilizar el aparato.

Antes de efectuar cualquier trabajo en el aparato, extraer el cable

de conexion de la toma de corriente.

iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en el recipiente mientras esté en
funcionamiento el aparato! jTrabajar sélo con la tapa (12) colocada!
No introducir nunca las manos en el recipiente durante el funciona-
miento del aparato.

Montar o cambiar los accesorios solo con el accionamiento completa-
mente parado - jel accionamiento continda girando durante unos
instantes tras desconectar el aparato, quedando parado en la posicion
para cambiar el accesorio o posicion «Easy fill».

Aguardar a que el accesorio se haya parado completamente antes
de mover o desplazar el brazo giratorio.

El aparato solo se podra conectar si la batidora se ha colocado

y encajado a tope en su posicion, y la tapa protectora del acciona-
miento de los accesorios pequenos (7) estd montada.

Cubrir los accionamientos no utilizados con las tapas protectoras
correspondientes.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

iUsar siempre un cepillo para limpiar las cuchillas!

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora montada!

iDesmontar o montar la batidora sélo estando el accionamiento
parado! Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra batidora cor-
rectamente fijada y la tapa colocada.

iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,75 litros de liquido caliente en la batidora.
ilmportante!

Usar el aparato sélo en combinacién con los accesorios originales
del fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.
Montar y usar solo un accesorio a la vez.



es

A\ Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorios

[14]
6!

iObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencién! Cuchillas giratorias.

jAtencidn! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar

ingredientes.

A\ Sistemas de seguridad

Seguro de conexién

Véase la tabla «Cuadro sinéptico de las

posiciones de trabajo»

El aparato no se puede conectar

en la posicién 1.

El aparato sdlo se puede conectar

en las posiciones 2—4 sélo si:

— se ha colocado el recipiente de mezcla
en su sitio, girdndolo hasta el tope o

— latapa protectora del accionamiento para
los accesorios pequenios (7) esta colo-
cada en el accionamiento correspon-
diente.

En la posicidn 5, el aparato solo se puede

conectar si la tapa protectora del acciona-

miento de los accesorios pequefios (7) esta

colocada en su sitio. La batidora tiene que

estar encajada a tope.

En la posicién 6, el aparato sélo se puede

conectar si se ha colocado previamente

el picador en el adaptador correspondiente

(véanse al respecto las instrucciones de uso

del picador de carne).

Proteccién contra puesta en marcha
fortuita

En caso de corte o interrupcién del sumi-
nistro de corriente, el aparato permanece
conectado, aunque el motor no se pone

en marcha. Para volver a conectar el apa-
rato, girar el mando (3) a la posicion «0/off»
y ajustar la posicién de trabajo deseada.

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor automati-

camente durante el trabajo con el aparato,

ello es debido a la activacién de la proteccion

contra sobrecarga. Esto puede tener diver-

sas causas:

— aque se han agregado unas cantidades
de alimentos excesivas,

— aun funcionamiento excesivamente
prolongado del aparato.

Para conocer los detalles sobre el comporta-

miento del aparato en caso de activarse uno

de los sistemas de seguridad, debera consul-

tarse el capitulo «Localizacién de averias».

Las presentes instrucciones de uso son

validas para diferentes modelos de aparato

(véase al respecto la vista general de mo-

delos, Fig. Hl).

Descripcién del aparato
Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
El brazo giratorio esta equipado con
la funcidn «Easy Armlift» que facilita las
operaciones de elevacién y el manejo
general del brazo giratorio (véase
el apartado «Posiciones de trabajo»).

Fig. EY
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Mando giratorio

Tras colocar el mando en la posicion

de desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicién dptima para
cambiar los accesorios («Posicion para
cambiar los accesorios»). En esta posicion
se facilitan asimismo las operaciones de
carga de los ingredientes en el recipiente
de mezcla, dado que los alimentos no
pueden quedar retenidos en los acceso-
rios (posicion «Easy fill»).

0/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo (per-
mite trabajar con el maximo ndimero

de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

Posicion 1-7, velocidad de trabajo:

1 = velocidad de trabajo lenta,

7 = velocidad de trabajo rapida.

Tapa protectora del accionamiento

de los accesorios mas grandes

Para retirar la tapa protectora del accio-
namiento, presionar sobre la zona
delantera de la tapa y retirarla.
Accionamiento para

- Cortador-rallador *,

— Exprimidor de citricos * y

— Molino de cereales *

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora *

Tapa protectora del accionamiento

de los accesorios mas grandes
Accionamiento del la batidora

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

Tapa protectora del accionamiento

de la jarra batidora

Recogida del cable

Compartimento del cable o recogable
automatico (segun modelo)

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero inoxidable
12 Tapa

13 Embudo

Accesorios

14 Varilla mezcladora «Absolut»

15 Varilla batidora de metal

16 Garfio amasador «High performance»

con separador de masa

es

Batidora *

17 Soporte de la batidora con cuchillas
18 Jarra (de cristal)

19 Tapa con boca de llenado

20 Embudo

*

En caso de que el equipo de serie

de su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo.

Posiciones de trabajo

jAtencion!

Usar el aparato sdlo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrifo

y la posicion de trabajo correcta, de confor-
midad a la tabla adjunta.

El brazo giraforio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicion
de trabajo que ocupe.

m Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con
la funcién «Easy Armlift» que facilita las

operaciones de elevacion y el manejo
general del brazo giratorio (véase el apar-
tado «Posiciones de trabajo»).

Ajustar la posicién

de trabajo
[ ]

Fig. &
Pulsar la tecla de desbloqueo y desplazar
el brazo giratorio. Apoyar el movimiento
con una mano.

Desplazar el brazo giratorio y hacerlo en-
clavar en la posicidn de trabajo deseada.

Cuadro sinéptico de las posiciones

de trabajo

Posicion| Accio- |Accesorios|Dos posiciones
namiento de trabajo
ajustables

BRI ]

§ 1-5

2 |6 E W 1-7

5 1-3

*

Montar/Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.
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Posicion| Accio- |Accesorios|Dos posiciones
namiento de trabajo
ajustables
|
3 |5] 9 Flal 37
4 |5 3 my 35
1
R i
6 |6 'jk g;gﬂ 5-7

Manejo del aparato

A jPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de cor-
riente solo una vez se ha cerciorado
de que fodos los preparativos se han
concluido y el aparato esta listo para
trabajar.

jAtencion!

Usar el aparato sdlo con los accesorios

en posicion de trabajo. Se aconseja limpiar

a fondo el aparato y sus accesorios antes

de usarlos por vez primera.

No exponer el aparato y sus accesorios

a la accion de fuentes de calor.

Las piezas no son aptas para emplear

en el microondas.

® Se aconseja limpiar a fondo el aparato
y sus accesorios antes de usarlos por
vez primera. Véase a este respecto
también el capitulo «Limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una super-
ficie lisa y limpia.

® Preparar el cable de conexién (Fig. ).
a) Aparatos con compartimento para

guardar el cable:

Extraer el cable de conexion del aparato
en la longitud necesaria.
b) Aparatos con recogecable automatico:
Tirar del cable, una sola vez, hasta alcan-

zar la longitud deseada (maxima longitud
100 cm).

Soltarlo lentamente:
El cable queda retenido en la posicion
alcanzada. Reducir la longitud del cable:
Volver a tirar ligeramente del cable
y soltarlo lentamente; el cable queda
retenido en esta posicion.
jAtencion!
No torcer el cable al introducirlo en su aloja-
mientfo.
En los modelos equijpados con recogecable
automatico, no tratar de introducirlo manual-
mente en su alojamiento, de lo contrario no
se poadrd extraer completamente mas ade-
lante. En caso de estar el cable agarrotado,
extraerlo completamente de su alojamiento
y enrollario.

Recipiente de mezcla y accesorios

jPeligro de lesiones a causa
de /a rotacion de los accesorio!

;INo introducir nunca las manos en el reci-
piente mientras esté en funcionamiento
el aparato! j Trabajar solo con /a tapa (12)
colocada! No introducir nunca las manos
en el recipiente durante el funcionamiento
del aparato.

Cambiar los accesorios sdlo con el motor
parado - jEl aparato continda funcionando
aurante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en /a posicion para
cambiar el accesorio!

Aguardar a que el accesorio se haya
parado completamente antes de mover

o desplazar el brazo giratorio.

Por razones de seguridad, el aparato
solo podra funcionar en /as posiciones
24 si el recipiente de mezcla estd
colocado en la mdquina y encajado

a tope en su posicion o la tapa profec-
tora del accionamiento de los acce-
sorios pequenios (7) estd montada.

jAtencion!

Utilizar el recipiente de mezcla sdlo para
elaborar alimentos con este aparato.
Encajar firmemente los accesorios en

el accionamiento hasta que enclaven.

Varilla mezcladora «Absolut» (14)
para preparar masas, por ejemplo
masa batida de bizcocho o mousse,
asi como para mezclar clara de huevo
a punto de nieve o nata.




Varilla batidora de metal (15)
para montar la clara de huevo a punto
de nieve, preparar nata o batir masas

ligeras, por ejemplo masa batida.

Garfio amasador «High performance»

con separador de masa (16)
para amasar masas pesadas y mez-

clar ingredientes que no deben picarse (por
ejemplos uvas pasas, laminas de chocolate).

Advertencia importante
para la utilizacién
de la varilla batidora Fig. 11

La varilla batidora deberia estar ligeramente
en contacto con el fondo del recipiente a fin
de mezclar o batir completamente los
ingredientes. Para procesar grandes
cantidades de alimentos, la varilla batidora
se puede colocar en una posicién mas
elevada. La altura de la varilla batidora se
ajusta del modo siguiente:
® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Pulsar la tecla de desbloqueo By
y colocar el brazo giratorio Il

en la posicion «1».
® Encajar la varilla batidora en el acciona-
miento correspondiente, haciéndola

enclavar en el mismo.

® Sujetar la varilla y soltar la tuerca, giran-
dola hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj), con ayuda
de la llave suministrada con el aparato
(se encuentra fijada en el fondo de
la base motriz).

® Ajustar la altura correcta de la varilla
girando ésta hasta alcanzar la altura
optima:

— girarlavarilla hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj):
elevar la varilla

— girar la varilla hacia la izquierda (sen-
tido de marcha contrario al de las
agujas de reloj): bajar la varilla

® Pulsar la tecla de desbloqueo

y colocar el brazo giratorio

en la posicion «2».

Verificar la altura de la varilla ajustada;

corregirla en caso necesario.

o Unavez que se ha ajustado la altura \\@
deseada, pulsar la tecla de desblo- Il
queo y colocar el brazo giratorio
en la posicion 1.

=@
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® Sujetar la varilla batidora y apretar
la tuerca, girandola hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), con ayuda de la llave
suministrada con el aparato.

Trabajar con el recipiente

de mezcla y los accesorios Fig. 3
® Pulsar la tecla de desbloqueo B
y colocar el brazo giratorio B

en la posicion «1».
® Cubrir los accionamientos no utilizados
con las tapas protectoras correspon-

dientes.
® Colocar el recipiente:
— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,
— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta hacerlo encajar.
® Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora
o garfio amasador, haciéndolo encajar
hasta el tope en el accionamiento.
Advertencia:
En el garfio amasador, montar y encajar
primero el separador de masa y luego
el garfio amasador en el accionamiento
(Fig. @4b).
Prestar atencién a la forma y la posicién
de las piezas.
® Incorporar los ingredientes en el reci-
piente.
® Pulsar la tecla de desbloqueo
y colocar el brazo giratorio
en la posicion «2».
® Colocar la tapa sobre el recipiente.
® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.
® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.
Nuestra sugerencia:
— Varilla mezcladora:
Mezclar primero los ingredientes
en la posicion de trabajo 1-2, proseguir
a continuacion en las posiciones de tra-
bajo 3-7, segun las necesidades con-
cretas

=0
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— Varilla batidora:
Posicion «7»; mezclar los ingredientes
en la posicion «1»

— Garfio amasador:
Mezclar primero los ingredientes
en la posiciéon 1 y amasarlos a conti-
nuacion en la posicion «3».

Agregar o reponer ingredientes

® Desconectar el aparato a través
del mando giratorio.

e Montar el embudo (Fig. @-7).

® Agregar o reponer los ingredientes
a través del embudo.

® Retirar la tapa.
® Pulsar la tecla de desbloqueo \\@
y colocar el brazo giratorio .
en la posicion «1». =
® Poner los ingredientes en la jarra
batidora.
Tras concluir el trabajo
® Desconectar el aparato a través
del mando giratorio.
® Extraer el cable de conexion
de la toma de corriente.
® Retirar la tapa.
® Pulsar la tecla de desbloqueo \\@
y colocar el brazo giratorio h
en la posicion «1». =
® Retirar el accesorio del accionamiento.
e Retirar el recipiente del aparato.
® Limpiar todas las piezas.
Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Batidora

/Peligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes/
el accionamiento giratorio!

/INo infroducir nunca las manos en /a bati-
dora montada/

jDesmontar o montar la batidora sdlo
estando el accionamiento parado!

E/ aparato solo se podra conectar

Si la batidora se ha colocado y encajado
a tope en su posicion, y la tapa protectora
del accionamiento de los accesorios
pequerios (7) estd montaaa.

10

A jPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes
en /a batidora, puede escapar vapor
caliente a través del embudo en la tapa.
Llenar como maximo 0,75 litros de liquido
caliente en la batidora.

jAtencion!

Usar la batidora solo en la posicion de tra-
bajo mostrada.

Trabajar siempre con la cuchilla de /a jarra
batidora correctamente fijjada y /a tapa colo-
cada. La tapa tiene que estar siempre blo-

queada.

No hacer funcionar la batidora en vacio.
Preparativos Fig. @
[Alencion!

No montar nunca la jarra en el soporte

sin la junta correspondiente.

Armar la batidora:

® Colocar el soporte de la batidora con
la junta montada de tal modo en la jarra
batidora que la raya se encuentre debajo
de la marcha en forma de flecha.

e Fijar el soporte a la jarra girandolo hacia
la derecha hasrta el tope.

Trabajar con la jarra batidora Fig.
® Pulsar el mando de desbloqueo @
y colocar el brazo giratorio M

en la posicion de trabajo «5».
® Cubrir los accionamientos no utilizados
con las tapas protectoras correspon-
dientes.
® Retirar la tapa protectora del acciona-
miento de la jarra batidora.
® Montar la jarra batidora (la marca
en el asa de la jarra debe coincidir con
la marca de la base motriz); girarla hacia
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas del reloj), hasta el tope.
® Poner los ingredientes en la jarra
batidora.
— Maxima cantidad admisible de ingre-
dientes liquidos = 1,75 litros;
— Maxima cantidad admisible de
liquidos calientes o con propension
a formar espuma = 0,75 litros;



- Optima cantidad de ingredientes
solidos = 100 gramos.

e Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar enclavada.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes (Fig. [d-8)
Desconectar el aparato a través
del mando giratorio.

® Retirar la tapa e incorporar los ingre-
dientes

e retirar el embudo y agregar los ingre-
dientes sdlidos a través de la abertura

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

m Advertencia importante

Al elaborar liquidos o alimentos liquidos,
elevar la velocidad de trabajo del aparato
solo paulatinamente, a fin de evitar que
se produzcan salpicaduras.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del
mando giratorio. Aguardar hasta que
la cuchilla se haya parado.

e Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.

® Retirar la tapa de la jarra.
Girar a tal efecto la tapa hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
aguas del reloj) y retirarla.

® Limpiar todas las piezas.
Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Consejo préctico: Limpiar la jarra directa-

mente tras concluir su uso.

es

Cuidados y limpieza

Ld
| 1 | Advertencia importante

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico. Una limpieza cuidadosa

y a fondo del accesorio evitara dafos

en el mismo y conservard su capacidad
de funcionamiento.

jAtencion!
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Limpiar la base motriz

A /Peligro de descarga eléctrical

;INo sumergir nunca la base motriz

en el agua! [No colocar nunca la base
molriz bajo el chorro de agua del grifo!
;INo utilizar nunca una limpiadora

de vapor!

e Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Limpiar la base motriz (bloque motor)
y las tapas protectoras sélo con un pano
humedo. En caso necesario, agregar
un poco de lavavajillas manual.

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los accesorios
pequefios

El recipiente y los accesorios pequefios

se pueden lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencién a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar la batidora
/Peligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes/!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
con las manos. jUsar siempre un cepillo
para limpiar las cuchiflas!

11
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jAtencion!
No lavar el soporte de la batidora en el lava-
vajillas. No dejarlo tampoco sumergido
en el agua.
® lavar el soporte bajo bajo el chorro
de agua del grifo.
® latapa, el embudo y la jarra batidora
se pueden lavar en el lavavajillas.
Advertencia:
La tapa de puede desarmar para su lavado.
Fig.
® Extraer el embudo de la tapa empujan-
dolo hacia arriba.
® Extraer el accesorio interior de la tapa
empujandolo hacia abajo.
Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra bati-
dora sin necesidad de retirarla de la base
motriz. Simplemente basta poner un poco
de agua y lavavajillas manual en la batidora
montada en el aparato.
Activar durante unos instantes la funcion
«M>». Verter el agua al desagiie y enjuagar
la jarra con agua limpia.

Localizacion de averias

A jPeligro de lesiones!

Anles de efectuar cualquier trabajo
en el aparato, exiraer el cable de conexion
ade /la toma de corriente.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicién
de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que

le facilitamos a continuacion.

Averfa

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

e \Verificar la alimentacién de corriente.

e \Verificar el enchufe del cable de conexidn
del aparato.

e \Verificar el brazo giratorio.
¢ Se encuentra en la posicion correcta?
¢ Esta enclavado en su posicién?

® Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta que encajen a tope.
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® Colocar las tapas protectoras de los accio-
namientos sobre los accionamientos que
no se estén usando.

® FElseguro contra puesta en macha indebida
o fortuita esta activado. Colocar el aparato
en la posicion «0/off» y a continuacion
ajustar la posicién de trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la marcha.

La proteccion contra sobrecarga se ha

activado. Se ha elaborado una cantidad

excesiva de alimentos.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

® Dejar enfriar el aparato durante 15 minu-
tos para desactivar el seguro contra
sobrecarga.

e Elaborar una menor cantidad de alimen-
tos. No superar las maximas cantidades
admisibles (véanse los «Ejemplos
de aplicacién»)!

® Conectar el aparato nuevamente.

En caso no ponerse en marcha el motor,
dejar enfriar el aparato durante un tiempo
mas prolongado (como minimo 1 hora).

Averfa
Durante el funcionamiento del accionamiento
se pulso fortuitamente la tecla de desbloqueo.
El brazo giratorio se desplaza hacia arriba.
El accionamiento se desconecta, pero no
queda en la posicion para cambio de acce-
SOrios.
Forma de subsanarla
® Colocar el mando giratorio en la posi-
cién 0/off.
® Colocar el brazo giratorio en la posi- &9
cion 2.
o Conectar el aparato (escaldn 1).
® Desconectar el aparato.
El accesorio queda parado en la posicion
para cambio de accesorio.

Averia

La batidora no se pone en marcha o se para

de repente. El motor produce un «murmullo»

sordo. Las cuchillas estan bloqueadas.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexién de la toma de corriente.



® Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

® Colocar la jarra batidora sobre
la base motriz.

e® Conectar el aparato.

m Advertencia importante
En caso de no poder subsanar la averia

con estos consejos, avisar al Servicio

de Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Ejemplos practicos

Nata montada

200 1500 gramos
durante 1'2-4 minutos en la posicion
de trabajo 7, segun la cantidad y las

® Prestar atencion a las indicaciones que
se hacen en le capitulo «Advertencia
batidora» con respecto a la adaptacion
de las cantidades de elaboracion!

de nieve

2-12 claras de huevo
batidora durante 2-6 minutos en la posi-
cion de trabajo 7.
se hacen en le capitulo «Advertencia
importante para la utilizacién de la varilla
de las cantidades de elaboracion!

Masa de bizcocho

3 huevos

3-4 cucharadas soperas de agua caliente

1 sobrecito de azucar de vainilla

150 gramos de harina

levadura en polvo

® Batir todos los ingredientes (excepto
batidora durante 4-6 minutos en la posi-
cion de trabajo 7, hasta formar una masa

®

Batir la nata con la varilla batidora
propiedades concretas de la nata.
importante para la utilizacion de la varilla

Claras de huevo a punto

e Batir las claras de huevo con la varilla

® Prestar atencion a las indicaciones que
batidora» con respecto a la adaptacion

Receta bdsica

150 gramos de azucar

50 gramos de fécula de maiz (maicena)
la harina y la maicena) con la varilla
esponjosa consistente.

es

® Colocar el mando giratorio en la posicion
1y agregary mezclar la harinay la fécula
de maiz (previamente tamizadas)
durante aprox. 2—1 minuto,
agregandolas a cucharadas.

Méxima cantidad admisible: 2 veces la receta

béasica

Masa batida

Receta bdsica

3-4 huevos

200-250 gramos de azucar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azucar de vainilla o la cascara

de medio limén

200-250 gramos de mantequilla o margarina

500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

e FElaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
cion, durante 3-4 minutos, en la posi-
cion 5.

la receta basica

Masa quebrada

Receta basica

125 gramos de mantequilla (temperatura

100-125 gramos de azucar

1 huevo

unas cascaras de limén o un poco de azlcar

de vainilla

levadura en polvo

e Elaborar los ingredientes con la varilla
en la posicién 1y a continuacién durante
2-3 minutos en la posicion 5.

® Amasar los ingredientes con el garfio
de amasador durante aprox. 2 minuto
3-4 minutos, en la posicion 3.

Méxima cantidad admisible: 4 veces la receta

(temperatura ambiente)
150 ml de leche

2 minuto en la posicion 1y a continua-
Méxima cantidad admisible 22 veces
(pastaflora)
ambiente)
1 pizca de sal
250 gramos de harina

mezcladora durante aprox. 2 minuto
A partir de 500 gramos de harina:

en la posicién 1y a continuacién, durante
basica
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Masa de levadura

Receta basica

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla (temperatura

ambiente)

80 gramos de azucar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito

de levadura seca

Céscara de 2 limén

1 pizca de sal

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto en
la posicion de trabajo 1y a continuacion,
durante 3-6 minutos, en la posicion 3.

Maxima cantidad admisible: 3 veces la receta

basica

Masa para pasta

Receta basica

500 gramos de harina

250 g huevos (ca. 5 unidades)

2-3 cucharadas soperas (20-30 gramos)

de agua fria

® Batir todos los ingredientes durante
3 a 5 minutos en la posiciéon de trabajo 3,

hasta formar una masa.

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces

la receta basica

m Advertencia importante
En caso de proseguir con la elaboracion

de esta masa con el accesorio original del
aparato, solo podra usarse el accesorio
MUZ8NV1/2/3. El accesorio MUZ8NS1
NO es adecuado para ello.
Pan mixto de trigo
Receta basica %
325 gramos de harina integral de trigo
recién molida
325 gramos harina de trigo blanca tipo 405
100 gramos de harina de centeno tipo 630
75 gramos de levadura natural liquida
2 cucharada sopera de comino
2 cucharada sopera de especias para pan
2 cucharada sopera de sal
172 sobres de levadura seca
450-500 ml de agua templada
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® Amasar todos los ingredientes durante
aprox. 2 minuto en la posicién de trabajo
«1» y a continuacion durante 3 minutos
en la posicion de trabajo 3 hasta formar
una masa.

® Dejar subir la masa hasta que se dupli-
que; amasarla nuevamente durante
aprox. 1 minuto en la posicion
de trabajo 3.

® Verterla masa en el molde de pan engra-
sado; dejar que suba.
Hornear a continuacion.

Consejo préctico: En lugar de la harina

de trigo integral recién molida se puede usar

también harina de escanda recién molida.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la receta

béasica

Mayonesa

jAtencién! |En la batidora, las mayo-

nesas solo se pueden elaborar con

huevos enteros (yema y clara)!

Receta basica:

1 huevo

1 cucharilla colmada de mostaza

1 cucharilla de vinagre o zumo de limén

1 pizca de sal

1 pizca de azucar

200-250 ml de aceite

Todos los ingredientes deberan tener

la misma temperatura.

® Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos
en la posicion de trabajo 3.

e Colocar el mando selector en la posicion
de maxima velocidad de trabajo, verter
el aceite a través del embudo y batir
hasta que la mezcla emulsione.

Méxima cantidad admisible: 2 veces la receta

basica

Batido de chocolate

50-75 gramos de chocolate para

reposteria refrigerado

2 litro de leche caliente

Nata montada y virutas de chocolate, segun

el gusto personal.

e Cortar el chocolate en trozos de aprox.

1 cm. Poner el chocolate en la jarra
y ajustar la posicién de trabajo 7.
Triturar el chocolate completamente.




e Desconectar el aparato y agregar
la leche a través del embudo.
Mezclar durante aprox. 30 segundos
en la posicidn de trabajo 7.

e \Verter el chocolate caliente en los vasos
y servirlo con nata montada y raspaduras
de chocolate segun el gusto personal.

Batido de platano

2-3 platanos

2-3 cucharadas soperas colmadas

de helado de vainilla o limén

2 sobrecito de azucar de vainilla

Y2 | de leche

e Cortar los platanos en trozos y picarlos
en la batidora durante 5-10 minutos.

® Tras pararse el aparato, agregar la leche
y los ingredientes. Batir durante aproxi-
madamente un minuto hasta formar una
masa esponjosa.

Copa de frutas

250 g de frutas (por ejemplo fresas,

platano, naranja, manzana)

50-100 gramos de azucar

500 ml de agua fria

Helado al gusto personal

® Pelar las frutas y cortarlas en trozos.

® Poner todos los ingredientes en la jarra
(excepto el helado) y batirlos en la posi-
cion de trabajo 7 durante aproximada-
mente un minuto.

® Servirse conjuntamente con el helado,
si se desea.

Céctel para deportistas

2-3 naranjas

1 limdn

2—1 cucharada sopera de azucar

o miel

Y4 litro de jugo de manzana

Y41 de agua mineral, cubitos de hielo en caso

de desearlo

® Pelar las naranjas y los limones.
Cortarlos en trozos.

® Batir todos los ingredientes, excepto
el jugo de manzana y el agua mineral,
en la posicién de trabajo 7 durante
aproximadamente un minuto.
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® Agregar el jugo de manzana y el agua
mineral.

® Batir brevemente hasta formar espuma.

® \Verter el céctel enlos vasos y servirlo con
cubitos de hielo en caso de desearlo.

Jalea de frutas roja

400 gramos de frutas (guindas des-

huesadas, frambuesas, grosellas,

fresas, moras)

100 ml de jugo de guindas

100 ml vino tinto

80 gramos de azlcar

1 sobrecito de azucar de vainilla

2 cucharada sopera de zumo de limén

1 pizca de clavo molido

1 pizca de canela molida

® 38 laminas de gelatina
Ablandar las laminas de gelatina
poniéndolas en agua fria durante
aprox. diez minutos.

® Cocer todos los ingredientes, excepto
la gelatina.

® Exprimir la gelatina y fundirla en el micro-
ondas. jNo cocerla!

® Mezclar la gelatina y las frutas calientes
en la posicion de trabajo 5 durante
aproximadamente un minuto.

e \Verter la jalea en fuentes pequenas
o platos individuales enjuagados previa-
mente con agua fria. Ponerla a enfriar.

Sugerencia: La jalea de frutas roja se puede

servir con nata montada o salsa de vainilla.

Batidos

200 g de miel (del frigorifico)

5 g de canela

200 g de leche (del frigorifico)
Poner la miel y la canela en la batidora;
batir en la posicion M.

® Anadir la leche al cabo de 5 segun-
dos y batir todo durante 3 segun-
dos. Crema de miel para untar
en el pan

50 g de mantequilla (del frigorifico)

200 g de miel (del frigorifico)

e Cortar la mantequilla en trozos pequefios;
ponerlos en la jarra batidora.

® Agregar la miel y batir la masa durante
8 segundos en la posicion M.
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Accesorios opcionales

MUZ8ER3
Recipiente de mezcla,
de acero inoxidable

En el recipiente de mezcla se pueden elaborar hasta
3 kg de masa de levadura o 3,5 kg de masa batida.

MUZ8ZP1 Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos.
Exprimidor

de citricos

MUZ8AD1 Para fijar el picador de carne MUZ8FW1 y los
Adaptador accesorios para pasta MUZNV1/NV2 y NV3.
MUZ8FW1 Para picar carne fresca, preparar tartar o asado

Picadora de carne

de carne picada.

MUZ8LS4/5
Juegos de discos
para picar carne

Para la picadora MUZ8FW1.
Los discos finos para preparar pasteles y cremas,
los gruesos para salchichas y bacon.

MUZ8WS2 Para la picadora MUZ8FW1.

Accesorio para Para embutir carne picada en tripas artificiales
embutido de o naturales.

salchichas

MUZ8SV1 Para la picadora MUZ8FW1.

Accesorio para Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.
reposteria

MUZ8RV1 Para la picadora MUZ8FW1.

Accesorio para rallar

Para rallar nueces, almendras, chocolate y pane-
cillos asentados o secos.

MUZ8FV1
Accesorio tamizador
de frutas

Para la picadora MUZ8FW1.

para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,
tomates y escaramujos; elimina automaticamente
los tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

Q. 8°

®
@ @

MUZ8NSA
Accesorio para pasta

Para la picadora MUZ8FW1.

Para elaborar macarrones, rigatones, sopas
de fideo, tallarines y laminas de masa, por
ejemplo para preparar lasafia o las empanadas
de pasta rellenas tipicas de Suabia.
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MUZ8NV1/2/3

Accesorio para pasta

Para elaborar tallarines y laminas de masa, por
ejemplo para preparar lasafa o las empanadas
de pasta rellenas tipicas de Suabia.

MUZ8MX2 Para mezclar alimentos liquidos o semisdlidos,
Jarra batidora triturar fruta y verdura cruda o hacer purés.

(de vidrio)

MUZXL... Para picar pepinos, coles, colirrdbanos, y rabanos;
MUZXLVLA para rallar zanahorias, manzanas y apio, lombardas,

Cortador-rallador

queso, nueces, asi como queso duro y chocolate.

El juego MUZXL... incluye disco reversible para cortar
«Profi Supercut» — grueso/fino, disco para verduras
orientales, cuchilla reversible para rallado — grueso/
fino, disco rallador semifino.

El juego MUZXLVL1 incluye disco reversible para
cortar y rallar — grueso/fino, cuchilla reversible para
rallado — grueso/fino, disco rallador semifino, para
verduras orientales, disco para tortilla de patatas
ralladas alemana

MUZ8PSH
Disco para cortar
patatas crudas

Para el accesorio para rallar MUZXLVL1.
Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

MUZ8RSH1 Para el accesorio para rallar MUZXLVLA1.

Disco rallador, Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
grueso patatas ralladas a la suiza o fioquis.

MUZ8KP1 Para el accesorio para rallar MUZXLVLA1.

Disco para rallar
patatas a la suiza

Para rallar patatas crudas para preparar tortillas
de patatas a la suiza o cortar frutas y verduras
en rodajas gruesas.

MUZ8AG1
Disco para cortar
verduras orientales

Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar
platos de verdura asiaticas.

MUZ8KS1
Disco rallador, fino

Para rallar queso curado (por ejemplo queso
parmesano).

MUZ8MM1
Batidora multiple

Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas
y carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces
y chocolate frio.
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MUZ8GM1
Molino de cereales

Para moler todo tipo de cereales (excepto maiz),
adormidera, linaza, sésamo, alforfén, etc.

El molino permite asimismo moler hierbas aromati-
cas, especias y café.

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra
adquirir en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial

de la marca.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

)54

El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
europea CE/2012/19 relativa

a la retirada y el reciclaje de los
aparatos eléctricos y electrénicos
usados (WEEE).

Esta directiva constituye el marco reglamen-
tario para una retirada y un reciclaje de los
aparatos usados con validez para toda

la Unién Europea.

Solicite una informacién detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Condiciones de garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses,

a partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacion del aparato, estara obligado el

usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
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Esta garantia no incluye: ldmparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacién o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas
por esta garantia las averias o falta de funcio-
namiento producidas por causas no impu-
tables al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen

en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es impres-
cindible acreditar por parte del usuario y ante
el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
BOSCH, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA

DE COMPRA. Todos nuestros técnicos

van provistos del correspondiente carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional

de Fabricantes de Electrodomésticos)

que le acredita como Servicio Autorizado

de BOSCH. Exija su identificacion.

MODELO: FD: E-Nr.. F.COMPRA

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrugdes antes de utilizar o aparelho,

para conhecer importantes indicagées de seguranga e de servigo.

A nédo observancia das indicacdes sobre a utilizacédo correcta do apa-
relho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai resul-
tantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quanti-
dades habituais numa familia ou em aplicacées similares e ndo para
uso industrial. Utilizagbes semelhantes a um lar abragem, p. ex., a uti-
lizacdo em cozinhas para colaborades de lojas, escritorios, empresas
agricolas e de outros ramos de actividade, bem como a utilizacao
por clientes de pensdes, pequenos hotéis e de outras empresas

do género. Utilizar o aparelho apenas nas quantidades e frequéncias
normais num lar. Ndo ultrapassar as quantidades maximas permitidas
(ver «Exemplos de aplicacédo»)!

Este aparelho é adequado para mexer, amassar, bater e triturar
alimentos. Nao pode ser utilizado para processar outros tipos de
objectos ou substéncias. Sdo possiveis outras aplicacées mediante
utilizagéo de acessoérios homologados pelo fabricante.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais.

Na utilizacao dos acessorios, respeitar as Instrucées de servico
anexas. Favor, guardar as Instru¢ées de servigo. No caso do aparelho
mudar de dono, as Instrucdes de servico devem acompanha-lo.

A\ Indicagbes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacao deste aparelho ndo é permitida a criancas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentacao fora do alcance
de criangas. Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta
de experiéncia e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilan-
cia ou a utilizacédo segura do aparelho lhes tenha sido ensinada

e tenham compreendido os perigos dai resultantes.
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Criangas ndo podem brincar com o aparelho.

Antes da troca de acessorios ou de pecas adicionais que sejam des-
locadas durante o funcionamento, € necessario desligar o aparelho
e separa-lo da rede eléctrica.

O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicagdes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas
em interiores. Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentagéo
ou o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer danos.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este ndo se encontre sob
vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem

e limpeza.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
quentes. Se o cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servicos
Técnicos ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito,
para se evitarem situacdes de perigo. As reparacdes no aparelho
devem ser executadas somente pelos nossos Servicos Técnicos.

A\ Indicagbes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico!

S6 ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos

0s preparativos para o trabalho com o aparelho.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos nem lava-lo sob agua
corrente. Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

N&o mudar a posigédo do brago multifungdes enquanto o aparelho
estiver ligado. Aguardar que o accionamento esteja completamente
parado. Substituir ferramentas/acessorios s6 depois do accionamento
completamente parado — depois de desligado, o accionamento ainda
gira por inércia durante alguns momentos. Ligar e desligar o aparelho
exclusivamente com o selector. Se o aparelho ndo estiver em utiliza-
cao, devera retirar a ficha da tomada. Antes de tentar eliminar
qualquer anomalia desligue a ficha da tomada.

Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotagéo

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar a tigela.

Trabalhar sempre com a tampa colocada (12)!

N&ao tocar nas pecas em rotacéo.

S6 trocar a ferramenta com o accionamento imobilizado — depois

de o aparelho ser desligado, o accionamento ainda continua a funcio-
nar por um breve periodo de tempo, ficando depois na posicao

de substituicdo de ferramentas/posi¢do «Easy fill».

S6 deslocar o braco multifuncdes depois de a ferramenta estar
completamente imobilizada.
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O aparelho s6 pode ser ligado se o misturador tiver sido apertado até
ao batente e a tampa de protec¢do do accionamento da ferramenta (7)
estiver colocada. Cobrir accionamentos néo utilizados com as respec-

tivas tampas de protecgéo.

Perigo de ferimentos devido a Iamina afiada!

Nao tocar com as maos na lamina do misturador.

Para a sua limpeza, utilizar uma escova.

Perigo de ferimentos devido a Iamina afiada/aos accionamentos

em rotagao!

Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado!
Desmontar/montar o misturador, s6 com o accionamento completa-
mente parado. O misturador s6 deve funcionar na situacao de com-
pletamente montado e com a tampa colocada.

Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem
de vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,75 litros de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

Importante!

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais.
Na utilizacao dos acessorios, respeitar as Instrugdes de servico

anexas.

Utilizar simultaneamente apenas uma ferramenta e um acessorio.

A\ Explicagdo dos simbolos no aparelho e nos acessérios

[14]
6!

&

Seguir as indicagdes das Instru¢des de servico.

Cuidado: Laminas em rotagao.

Cuidado: Ferramentas em rotacao.
Nao tocar na abertura de enchimento.

A\ Sistemas de seguranga

Protecgéo de ligagéo

Ver tabela «Vista geral das posi¢6es de

trabalho»

N&o é possivel ligar o aparelho na posigao 1.

O aparelho s6 pode ser ligado na posigao 2—4:

— setiver sido montada a tigela e tiver sido
rodada até ao batente ou

— se tiver sido colocada a tampa de protec-
¢ao do accionamento de ferramentas (7).

S06 é possivel ligar o aparelho na posicdo 5
se a tampa de protecgéo do accionamento
da ferramenta (7) estiver colocada.

O misturador tem de estar apertado

até ao batente.

Na posi¢éo 6, o aparelho s6 pode ser ligado,
se o picador de carne com adaptador estiver
bem montado (Ver Instrugdes de servigo

do picador de carne).
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Proteccéo contra ligagéo indevida

Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, o motor ndo volta
a arrancar. Para voltar a utilizar o aparelho,
colocar o selector rotativo (3) em 0/off

e depois ligar a fase desejada.

Protecgao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagdo, o motor se desligar

sozinho, isso significa que foi activada

a proteccao contra sobrecarga.

Causas possiveis:

— grande quantidade de alimentos para
processar,

— tempo de funcionamento demasiado
longo.

Como proceder na activagdo dum sistema

de seguranga, ver «Ajuda em caso de ano-

malias».

Estas Instrucdes de servigo descrevem

diversos modelos (ver também a lista

de modelos, Fig. M).

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas
com as ilustragées.

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago multifungdes
«Easy Armlift» — apoia a utilizagéo
simples e facil do brago multifuncdes
(ver “Posicdes de trabalho”).

3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho (posicéo
0/off), ele muda automaticamente para
a posicao ideal para troca da ferramenta
(posigao de substituicao das ferramentas).
Nesta posicéo, & mais facil deitar ingre-
dientes na tigela, pois néo € possivel
ficarem ingredientes nas ferramentas
(posicao «Easy fill»).
0/off = Stop
M = Comutagdo momenténea com velo-
cidade maxima, néo largar o selector, se
se pretender um funcionamento continuo
do misturador.
Fases 1-7, velocidade de funciona-
mento:
1 = Rotagéo baixa - lento,
7 = Rotagéo elevada - rapido.

Fig. EY
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4 Tampa de protecgdo do accionamento
Para retirar a tampa de proteccao
do accionamento, pressionar a area
dianteira e retirar a tampa.
5 Accionamento para
— Dispositivo para cortar e ralar *,
— Espremedor de citrinos * e
- Moinho de cereais *.
Em caso de nédo utilizacao, aplicar
a tampa de protecgéo do accionamento.
6 Accionamento para ferramentas (varas
para massas leves e bater claras em
castelo, varas para massas pesadas)
e picadora de carne *
7 Tampa de protec¢éo do accionamento
8 Accionamento para o misturador
Em caso de néo utilizagéo, aplicar
a tampa de protec¢éo do accionamento.
9 Tampa de protecg¢éo do accionamento
do copo misturador
10 Arrumagéo do cabo
Compartimento do cabo ou sistema
automatico de enrolamento do cabo
(dependendo do modelo)

Tigela com acessérios
11 Tigela em inox

12 Tampa

13 Funil de enchimento

Ferramenta

14 Vara para massas leves «Absolut»

15 Vara totalmente em metal para claras
em castelo

16 Vara para massas pesadas «High
performance» com protecgéo para
as massas

Misturador *

17 Suporte do misturador com lamina
18 Copo do misturador (vidro)

19 Tampa com abertura de enchimento
20 Funil

*

Se um acessério nédo estiver incluido
no fornecimento, ele pode ser adquirido
no comércio da especialidade ou nos
Servigos Técnicos.



Posi¢cdes de trabalho

Atengdo!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas/
acessorios, de acordo com esta labela, esti-
verem colocados no accionamento correcto
e na posig¢do correcta e se estiver na posi¢ao
ade funcionamenito.

O brago multifungdes tem de estar encaixado
em todas as posigées de trabalho.

E Indicagédo

O braco multifungdes esta equipado com
a funcéo «Easy Armilift», que contribui
para a utilizacdo simples e facil do brago
multifuncdes.

Ajuste da posicao
de trabalho Fig. 3
® Pressionar a tecla de desblogueamento
e deslocar o brago multifungdes.
Apoiar o movimento com uma das maos.
® Deslocar o brago multifuncdes até ele
encaixar na posi¢ao desejada.

Vista geral das posigées de trabalho

Posicéo| Acciona-| Ferra- Velocidade
mento menta/ | de funciona-
Acessorio mento
R _
é 1-5
2 |6 ﬂ @W 1-7
t 1-3
)
3 |5 E ﬂﬁg 3-7
Wy
4 |5 3 ny 35
|
A ol
6 |6 i* g;gﬁ 5-7
* Montar/desmontar as varas para massas

leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; adicionar grande quantidade
de alimentos.
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Utilizacdo

A Perigo de ferimentos

S0 ligar a ficha a tomada, quando estfi-
verem concluidos todos os preparativos
para o trabalho com o aparelho.

Atengdo!
Utilizar o aparelho somente com acessdrios/
ferramentas na posicao de funcionamento.
Nao colocar o aparelho vazio em funciona-
mernito.
NZo expor o aparelho nem os acessorios
a qualquer fonte de calor. As pegas nao
sdo proprias para utifizar no micro-onaas.
® Limpar bem o aparelho e os acessoérios,
antes da primeira utilizagéo, ver
«Limpeza e manutencao».
Preparagao
® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.
® Preparar o cabo (Fig. @).
a) Aparelhos com compartimento
para o cabo:
Puxar o cabo até ao cumprimento
desejado.
b) Aparelhos com sistema automatico
de enrolamento do cabo:
Puxar o cabo para fora, até ao compri-
mento pretendido (max. 100 cm) e,
depois, liberta-lo lentamente; o cabo
fica bloqueado.
Reduzir o comprimento de trabalho
do cabo:
Puxar suavemente o cabo e deixa-lo
enrolar até atingir o comprimento dese-
jado. Depois, puxar novamente o cabo
e liberta-lo lentamente; o cabo fica
bloqueado.
Atengdo!
Ao recolher o cabo, este ndo deve ser torcido
Nos aparelhos com enrolamento automatico
qo cabo, este ndo deve ser recolhido
manualmente. Se o cabo prender, puxa-lo
fotalmente para fora e, depois, deixd-lo
enrolar até ao fim.
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Tigela e ferramentas

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rofagao

Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com
a tampa colocada (12)!

NAZo tocar nas pegas em rotag&o.

Trocar as ferramentas so com o acciona-

mento completamente imobilizado —
depois de desligado, o accionamento

alnda se movimenta por breves instantes
e fica imobilizado na posigao de substitui-

¢do de ferramentas. So deslocar o brago

multifungoes depois de a ferramenta estar

completamente imobilizada.

Por motivos de seguranga, o aparelho
SO pode funcionar nas posigoes 2 a 4 se
a tigela tiver sido colocada no seu lugar
e rodada até ao batente ou se a tampa
de protecgdo do accionamento da ferra-
menta (7) estiver colocada.

Atengdo!

Utilizar a tigela apenas para trabalhar com

este aparelho. Inserir bem as ferramentas
atée encaixarem no accionamento.

para bolos ou mousse e para envolver
claras em castelo ou natas.

Vara totalmente em metal para claras
em castelo (15)

Para bater claras em castelo, natas
e para bater massas muito leves,

p. ex. massa para bolos.

Vara para massas pesadas «High
performance» com protecgao para

as massas (16)

para amassar massas pesadas e para
envolver ingredientes que ndo devem
ser fragmentados (p. ex. passas de uvas,
raspas de chocolate).

Indicagdes importantes sobre

a utilizagéo da vara para
bater claras em castelo

tigela para misturar bem os ingredientes.

Para grandes quantidades, a vara pode estar

colocada numa posigédo mais alta.
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Vara para massas leves «Absolut» (14)
Para bater massas, p. ex., massa

&

Fig. @

A vara deve tocar ligeiramente no fundo da

A altura da vara para claras em castelo deve
ser ajustada do seguinte modo:

Desligar a ficha da tomada.
Premir a tecla de desbloqueamento \\@
e colocar o braco multifungdes .
na posicao 1. =
Introduzir a vara para bater claras em
castelo no accionamento até ao encaixe.
Segurar bem a vara para claras em
castelo e soltar a porca com a chave
fornecida (no fundo do aparelho),
rodando-a no sentido dos ponteiros
do reldgio.
Ajustar a altura da vara rodando-a
até atingir a altura ideal:
— rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio: levantar
— rodar no sentido contrario dos
ponteiros do reldgio: baixar
Premir a tecla de desbloqueamento &9
e colocar o brago multifungées
na posicao 2.
Controlar a altura da vara e, se neces-
sario, corrigir.
Assim que a altura estiver correcta- \\@
mente ajustada, premir a tecla .
de desbloqueamento e colocar =
o brago multifun¢des na posicéo 1.
Segurar bem a vara para claras
em castelo e apertar a porca com
a chave fornecida no sentido contrario
dos ponteiros do reldgio.

Trabalhar com a tigela

e as ferramentas

Fig. 3
Premir a tecla de desbloqueamento Q&
e colocar o braco multifungdes .
na posicéo 1. =
Cobrir accionamentos néo utilizados com
as respectivas tampas de protecgéo.
Colocagéo da tigela:
— Assentar a tigela com esta ligeira-
mente inclinada para a frente,
— e depois pousa-lo e roda-lo em
sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até encaixar.
Dependendo da tarefa, inserir bem a vara
para massas leves, a vara para claras ou
a vara para massas pesadas até
encaixar no accionamento.



Indicagéo:

No caso da vara para massas pesadas,
colocar primeiro a protec¢éo para
massas e depois a vara (figura [3-4b).
Dar atengéo a forma e a posigéo
das pegas.

Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.
Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago multifuncées

na posicao 2.

Colocar a tampa.

Ligar a ficha a tomada.

Regular o selector para a fase pretendida.

A nossa sugestéao:

Varas para massas leves:

primeiro, misturar nas fases 1-2 e depois,
caso necessario, usar as fases 3-7

Vara para claras em castelo:

Fase 7, envolver os ingredientes

na fase 1

Vara para massas pesadas:

Primeiro, iniciar a mistura dos
ingredientes na fase 1 e amassar

na fase 3.

Adicionar ingredientes

ou

Desligar o aparelho através do selector.
Colocar o funil de enchimento (figura 3-7).
Adicionar os ingredientes através

do funil de enchimento.

Retirar a tampa.
Premir a tecla de desbloqueamento \\@
e colocar o brago multifungdes .
na posicao 1.

Introduzir os ingredientes.

Depois do trabalho

Desligar o aparelho através do selector.

Desligar a ficha da tomada.

Retirar a tampa.

Premir a tecla de desbloqueamento

e colocar o braco multifungdes A
na posicao 1.
Retirar a ferramenta do accionamento.
Desmontar a tigela.

Limpar todos os componentes,

ver «Limpeza e manutencao».
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Misturador

Perigo de ferimentos devido
& ldmina afiada/aos acciona-
mentos em rotagdo!

Nunca segurar no misturador, depois
deste estar moniado!

Desmontar/montar o misturador, s6 com
0 acclionamento completamente parado.
O aparelho so pode ser ligado se o mistu-
rador tiver sido apertado ate ao batente

€ a lampa de protecgcao do accionamento

da ferramenta (7) estiver colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produfos quentes,

verifica-se uma passagem de vapor

através do funil para a tampa.
Introduzir o maximo de 0,75 litros
de liquidos quentes ou que desen-

volvam espuma.

Atengdo!

Utilizar o misturador apenas na posi¢cdao

de trabalho indicada.

O misturador so deve funcionar na sifuagdo
de completamente montado e com a tampa
colocada. A tampa fem que estar completa-
mente bloqueaada.

Nao utilizar o misturador vazio.

Preparagéo

Fig. ©

Atengdo!

Nunca montar o misturador sem o vedante
colocado no suporte do misturador.

Montar o misturador:

Trabalhar com o copo misturador

Colocar no copo misturador o suporte
do misturador com o vedante aplicado,
de modo que o trago fique por baixo

da seta.

Fixar o suporte do misturador, rodando-o
para a direita até ao batente.

Fig.
Premir a tecla de destravamento ®
e colocar o brago multifungées 1T}
na posicao 5. —
Cobrir accionamentos néo utilizados com
as respectivas tampas de protecgéo.
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Retirar a tampa de protecgéo do acciona-
mento do misturador.
Colocar o copo misturador (marcagéo
na asa com marcacao do aparelho base)
e rodar no sentido dos ponteiros do
reldgio até prender.
Introduzir os ingredientes.
— Quantidade maxima de ingredientes
liquidos = 1,75 litros;
— Quantidade maxima de liquidos
que desenvolvam muita espuma
ou quentes = 0,75 litros;
— Quantidade ideal a processar com
ingredientes sdlidos = 100 gramas.
Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
até ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.
Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar os ingredientes (Fig. [3-8)

ou

ou

Desligar o aparelho através do selector.
Desmontar a tampa e adicionar os ingre-
dientes

desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdlidos na abertura
de enchimento

introduzir os ingredientes liquidos atra-
vés do funil.

m Indicagéo importante!

Na preparacéo de liquidos/ingredientes
liquidos, aumentar lenta e progressiva-
mente a rotacdo do aparelho, para

se evitar que os produtos misturados
possam salpicar.

Depois do trabalho

Desligar o aparelho através do selector.
Esperar, até que a lamina esteja com-
pletamente parada.

Desligar a ficha da tomada.

Rodar o copo misturador no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.
Retirar a tampa do misturador. Para isso,
rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.
Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutencg&o».

Sugestao: Limpar o copo misturador
imediatamente apds utilizagao.

26

Limpeza e manutencéo

o
1 Indicagéo importante!
O aparelho nédo carece de manutencao.

Uma limpeza cuidadosa evita danos no
aparelho e preserva a sua funcionalidade.

Atengdo!

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque elécirico!

Nunca mergulhar o aparelho base em
dgua e nem o lavar sob agua corrente.
Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

® Desligar a ficha da tomada.

® O aparelho base e a tampa de protecgéo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loica.

e De seguida, secar bem o aparelho
com um pano.

Limpeza da tigela e das ferramentas
Atigela e as ferramentas podem ser lavadas
na maquina de lavar loica.

Nao entalar as pecas de plastico dentro

da maquina, pois, podem verificar-se

ligeiras deformagdes durante a lavagem.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a /dmina afiada/l

Nao tocar com as maos na lamina
do misturador. Para a sua limpeza,
utilizar uma escova.

Atengdo!

N4Zo lavar o suporte do misturador na maqui-

na de lavar loiga, nem o deixar mergulhado

em dgua.

® Lavar o suporte do misturador sob agua
corrente.

® Atampa, o funil e o copo misturador podem
ser lavados na maquina de lavar loica.



Indicagéo:

A tampa pode ser desmanchada para

limpeza.

Fig.

® Retirar o funil da tampa, deslocando-o
para cima.

® Deslocar a guarnicdo para baixo, pres-
sionando-a para fora da tampa.

Sugestéo: Depois da preparagao de liquidos,

é frequentemente suficiente limpar o mistu-

rador sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicionar um pouco de dgua com

detergente de loiga no misturador montado

na maquina. Ligar o copo misturador

durantealguns segundos (Fase M).

Despejar a agua de lavagem e, depois, fazer

nova passagem com agua limpa.

Ajuda em caso de anomalia

A Perigo de ferimentos

Anles de tentar eliminar qualquer
anomalia desligue a ficha da tomada.

O brago multifungdes tem de estar encaixado
em todas as posi¢cées de trabalho.
Primeiramente, devera tentar eliminar

o problema surgido, com a ajuda das
indicacdes seguintes.

Anomalia

O aparelho nédo arranca.

Ajuda

e Verificar se ha corrente.

e Verificar a ficha.

e Controlar o brago multifungdes.
Posicéo correcta? Bem engatado?

® Rodar a tigela até ao batente, de modo
a ficar bem apertada.

® Colocar a tampa de protecgéo dos accio-
namentos que ndo estdo em utilizaco.

® A seguranca contra nova ligacéo esta
activa. Colocar o aparelho em 0/off e,
depois retornar para a fase desejada.

Anomalia

O aparelho desliga durante o funcionamento.
A proteccéo contra sobrecargas foi activada.
Foram preparados demasiados alimentos
em simultaneo.
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Ajuda
® Desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada.
® Deixar o aparelho arrefecer durante
15 minutos para activar a proteccéo
contra sobrecargas.
® Reduzir as quantidades a preparar.
N&o ultrapassar as quantidades
maximas permitidas (ver «Exemplos
de aplicagéo»)!
e \Voltar a ligar o aparelho. Se o motor ndo
arrancar, deixar o aparelho arrefecer
durante mais tempo (pelo menos 1 hora).

Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a tecla
de desbloqueamento foi activada inadverti-
damente.
O brago multifun¢des desloca-se para cima.
O accionamento desliga, mas, no entanto,
nédo fica parado na posicdo de substituicdo
da ferramenta.
Ajuda
® Posicionar o selector em 0/off.
® Colocar o brago multifungdes
na posicao 2.
® Ligar o aparelho (fase 1).
® Desligar de novo o aparelho.
A ferramenta fica parada na posi¢éo
de substituicéo.

Anomalia
O copo misturador nédo arranca ou para
durante o uso, o accionamento provoca
«zumbidos». A lamina esta bloqueada.
Ajuda
® Desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada.
e Desmontar o copo misturador e eliminar
o obstaculo.
e \Voltar a montar o copo misturador.
® Ligar o aparelho.

m Indicagéo importante!
Se néo for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servicos Técnicos.
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Exemplos de utilizacdo

Natas batidas

200 g-1500 g @

® Bater as natas 12 a 4 minutos
na fase 7, (dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas) com
a vara para bater claras em castelo.

® Respeitar as indicagbes da secgéo
«Indicacé@o importante sobre a utilizagao
da vara para claras em castelo» para
ajusta-la as quantidades!

Claras

2 a12claras @

® Bater as claras 2 a 6 minutos na
fase 7 com a vara para claras em castelo.

® Respeitar as indicagbes da secgéo
«Indicacé@o importante sobre a utilizagao
da vara para claras em castelo» para
ajusta-la as quantidades!

Massa tipo biscoito

Receita base @

3 ovos

34 colheres de sopa de dgua quente

150 g de acucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

150 g de farinha

50 g de fécula

um pouco de fermento em pé

® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7
com as varas para massas leves, até
formar espuma.

® Rodar o selector para afase 1 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada
e a fécula durante ca. de %2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves

Receita base

3-4 ovos

200-250 g de agucar

1 pitada de sal

1 pacotinho de agucar baunilhado ou a casca

de Y2 liméo

200-250 g de manteiga ou margarina

(2 temperatura ambiente)

500 g de farinha
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1 pacotinho de fermento em pé

150 ml de leite

e (Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de 2 minuto na
fase 1, depois, mais ca. de 3-4 minutos
na fase 5.

Quantidade méaxima: 22 x a receita base

Massa quebrada

Receita base

125 g de manteiga (a tempera-

tura ambiente)

100-125 g de agucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de liméo ou agucar

baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pé

e (Com avara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca.

de 2 minuto na fase 1 e, depois,
mais 2-3 minutos na fase 5.
e Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de 2 minuto na fase
Quantidade maxima: 4 x a receita base
Massa levedada
500 g de farinha
1 ovo
80 g de acucar
200-250 ml de leite morno
de fermento seco
Raspa de casca de 'z liméao
® Amassar todos os ingredientes durante
ca. de 2 minuto na fase 1 e, depois,
a vara para massas pesadas, durante
3-6 minutos, na fase 3.

A partir de 500 g de farinha:

1 e, depois, 3—4 minutos na fase 3.
Receila base
80 g de gordura (a temperatura ambiente)
25 g de fermento fresco ou um pacotinho
1 pitada de sal

amassar todos os ingredientes com
Quantidade méxima: 3 x a receita base



Massa batida
Receita base
500 g de farinha
250 g de ovos (ca. de 5 ovos)
se necessario, juntar 2-3 colheres de sopa
(20-30 g) de agua fria
® Trabalhar todos os ingredientes
ca. de 3 a 5 minutos na fase 3 até
formar uma massa.
Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

m Indicagédo importante!

Ao preparar depois esta massa com

0 acessorio original deste aparelho, s6
se pode usar o acessorio MUZ8NV1/2/3.
O acessorio MUZ8NS1 ndo é adequado.

P&o mistura integral

Heceila base

325 g de farinha de trigo integral

recém-moida

325 g de farinha branca Tipo 405

100 g de farinha de centeio Tipo 630

75 g de fermento liquido natural

2 c. de sopa de cominhos

2 c. de sopa de especiarias para pao

2 cl. de sopa de sal

1%2 pacotinho de fermento seco

450-500 ml de agua quente

® Amassar todos os ingredientes durante
aprox. 2 minuto na fase 1 e depois
preparar a massa, durante cerca
de 3 minutos, na fase 3.

® Deixar a massa descansar até duplicar
0 seu volume e voltar a amassar durante
cerca de 1 min. na fase 3.

® Deitar a massa numa forma de bolo
inglés devidamente untada, deixar
descansar mais um pouco e, depois,
levar ao forno, para cozer.

Sugestdo: Em vez de farinha de trigo integral

recém-moida de fresco, pode ser utilizado

outro qualquer tipo de farinha recém-moida.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Maionese

Nota: No misturador sé se pode

fazer maionese com ovos inteiros

(clara e gema).

Receita base:

1 ovo

1 colher de cha cheia de mostarda

1 colher de sopa de vinagre ou sumo

de limao

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

200-250 ml de éleo

Os ingredientes devem estar todos a mesma

temperatura.

e Misturar todos os ingredientes (menos
0 6leo), durante alguns segundos,
na fase 3.

® Ligar o aparelho para a fase de rotagédo
mais elevada, deitar lentamente o dleo
através do funil e misturar até a maionese
emulsionar.

Quantidade maxima: O dobro da receita

base.

Chocolate quente

50-75 g de chocolate frio em barra
Y2 | de leite quente
Natas batidas e raspa de chocolate
a gosto
e Cortar o bloco de chocolate em pedacgos
(ca. 1 cm) e triturar completamente
na fase 7 do misturador.
® Desligar o aparelho e adicionar o leite
através do funil. Misturar durante cerca
de 30 segundos na fase 7.
e Deitar o chocolate quente em copos
e servir com natas batidas e raspa
de chocolate.

Batido de gelado de banana

2-3 bananas

2-3 colheres de sopa de gelado de

baunilha ou de limao

2 pacotinho de agucar baunilhado

Y2 | de leite

o Cortar as bananas em pedagos e triturar
no misturador durante 5-10 segundos.

® Depois do aparelho estar completamente
parado, adicionar o leite e os ingre-
dientes e misturar durante ca.
de 1 minuto, até a massa criar espuma.
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Taga de fruta

250 g de fruta (p. ex. morangos,

banana, laranja, magé)

50-100 g de acucar

500 ml de agua fria

Gelo a gosto

® Descascar e partir a fruta em pedagos

e Adicionar todos os ingredientes (excepto
0 gelo) no misturador e misturar na fase
7 durante ca. de 1 minuto.

e Eventualmente, servir juntamente
com o gelo

Cocktail para desportistas

2-3 laranjas

1 Lim&o

2—1 colher de sopa de agucar

ou de mel

Y4 | de sumo de maga

Y4 | de agua mineral, eventualmente

cubos de gelo

® Descascar as laranjas e os limées
e cortar em pedacos.

® Misturar os ingredientes (excepto o sumo
de maca e a agua mineral) durante
ca. de 30 segundos na fase 7.

e Adicionar o sumo de maca e a agua
mineral.

® Misturar durante algum tempo até que
a bebida tenha criado espuma.

® Deitar o Cocktail em copos e servir
com cubos de gelo a gosto.

Sobremesa vermelha
400 g de fruta desencarocada (ginjas,
framboesas, groselhas, morangos,
amoras silvestres)
100 ml de sumo de ginja
100 ml de vinho tinto
80 g de aclcar
1 pacotinho de agucar baunilhado
2 colheres de sopa de sumo de liméo
1 pitada de cravinho moido
1 pitada de canela
e 38 folhas de gelatina
Demolhar a gelatina em agua fria durante
10minutos.
® Deixar ferver todos os ingredientes
(menos a gelatina).
® Espremer a gelatina e por a derreter
no micro-ondas, sem cozer.
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e Misturar os frutos e a gelatina quentes
na fase 5 durante ca. de 1 minuto.

® Deitar o preparado em tacinhas passa-
das por agua fria e coloca-las no frigo-
rifico.

Sugestéo: Esta sobremesa fica bem também

com natas batidas ou molho de baunilha.

Bebida desportiva

200 g de mel (refrigerado)

5 g de canela

200 g de leite (a temperatura

do frigorifico)

® Deitar o mel e a canela no misturador
e misturar na fase M.

® Passados 5 segundos, adicionar o leite
e misturar durante mais 3 segundos.

Preparado de mel para

barrar pao

50 g de manteiga (a temperatura

do frigorifico)

200 g de mel (refrigerado)

e Partir a manteiga em pedagos pequenos
e colocéa-los no copo misturador.

® Juntar o mel e misturar ambos os ingre-
dientes, durante 8 segundos no copo
misturador na fase M.
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Acessorios especiais

MUZSER3
Tigela em inox

Na tigela podem ser preparados 3 kg de massa
levedada ou 3,5 kg de massa batida para bolos.

MUZ8ZP1 Para espremer laranjas, limdes e toranjas.
Espremedor

de citrinos

MUZ8AD1 Para fixar o picador de carne MUZ8FW1 e os
Adaptador acessorios para pasta MUZ8NV1/NV2 e NV3.
MUZ8FW1 Para picar carne fresca, para a preparagéo

Picador de carne

de bife tartaro ou de rolo de carne picada.

MUZ8LS4/5

Conjuntos de discos

Para o picador de carne MUZ8FW1.
Fino para empadas e acompanhamentos para

perfurados 0 pao, grosso para salsichas frescas e toucinho.
MUZ8WS2 Para o picador de carne MUZ8FW1.
Acessorio para Para encher massas de enchidos em tripas naturais
enchidos ou artificiais.
MUZ8SV1 Para o picador de carne MUZ8FW1.
Adaptador para Com molde metalico para 4 formas diferentes
farturas de bolos
MUZ8RV1 Para o picador de carne MUZ8FW1.
Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pao seco.
MUZ8FV1 Para o picador de carne MUZ8FW1.
Adaptador para Para espremer frutos de baga, excepto para fazer
espremedor mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira
de fruta brava. Seréo tirados os pés as groselhas e,
simultaneamente, descarocadas.
QN 5 MUZ8NSH Para o picador de carne MUZ8FW1.
@w‘ @ Adaptador para Para confeccionar macarréo, rigatoni, massas ali-
® massas menticias para sopas ou as tiras e placas de massa,

p. ex., para lasanha ou pastéis recheados.
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MUZ8NV1/2/3 Para confeccionar massas alimenticias as tiras
~=9 Adaptador para e placas de massa, p. ex., para lasanha ou pastéis
0’}’\) massas recheados.

y
MUZ8MX2 Para misturar alimentos liquidos ou meio consisten-

Misturador (vidro)

tes, para triturar/picar fruta crua e legumes e para
passar alimentos cozinhados.

MUZXL...
MUZXLVLA
Dispositivo para
cortar e ralar

Para cortar pepinos, couve, couve-rabano, rabanos;
pararalar cenouras, magas e aipo, couve roxa, queijo
€ nozes; para raspar queijo rijo, chocolate e nozes.
Conjunto MUZXL... inclui disco reversivel «Profi
Supercut» — grosso/fino, disco para legumes asiati-
cos, disco reversivel de raspar — grosso/fino, disco
para ralar — médio.

Conjunto MUZXLVL1 inclui disco reversivel de cortar
—grosso/fino, disco reversivel de raspar — grosso/fino,
disco para ralar — médio, disco para legumes asiati-
cos, disco para bolinhos de puré de batata.

MUZ8PS1
Disco para batatas
fritas

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZXLVL1.
Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

MUZ8RS1
Disco de raspar
grosso

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZXLVL1.
Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos
de batata ou alméndegas.

MUZ8KP1
Disco para bolinhos
de batata ralada

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZXLVL1.
Para ralar batatas cruas para «Rdsti» (= batatas
assadas no forno) e bolinhos de batata ralada,
para cortar fruta e legumes em fatias grossas.

MUZ8AG1
Disco para legumes
asiaticos

Corta fruta e legumes em tiras finas para refeicoes
asiaticas de legumes.

MUZ8KS1
Disco de raspar fino

Para ralar queijo rijo (p. ex. Parmesao).

MUZ8MM1
Multimisturador

Para picar ervas aromaticas, legumes, macas
e carne, para ralar cenouras, rdbanos e queijo,
para raspar nozes e chocolate refrigerado.
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MUZ8GM1
Moinho de cereais

Para moer todos os tipos de cereais (excepto
milho), sementes de papoila, linhaca, sésamo, trigo-

sarraceno, etc. Também as ervas aromaticas, condi-
mentos e café podem ser moidos, sem qualquer
dificuldade.

Se uma peca acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida
no comeércio da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.

Indicagbes sobre reciclagem

Este aparelho estd identificado
de acordo com a Norma Europeia
mmm 2012/19/CE sobre aparelhos eléctricos
e electrénicos usados (Waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
A Norma prevé as condigdes para recolha
e valorizacéo de aparelhos usados, a vigorar
em toda a UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.

Condigoes de garantia

Para este aparelho vigoram as condicoes

de garantia publicadas pelo nosso represen-
tante no pais, em que o mesmo for adquirido.
O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagéo de qualquer servico em
garantia é, no entanto, necessaria a apresen-
tacdo do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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Mpiv T xprion SIGKBAOTE TIPOCEKTIK TIG TIPOUCEG 0DNYieG, WaTe

VO YVWPICETE ONUOVTIKEG UTTOBEIEEIG KOPOAEING KOl XEIPICHOU YIXX
TNV TTPOUCOt GUCKEUN).

H pn Tpnon Twv odNyInV yIx TN owom xpr]or] ™G 0u0Keur]q OTTOK-
Agigr TNV €UBUVN TOU KATOOKEUQDTH YIO {NHIEG TTOU TTPOKUTTTOUV
QIO QUTH.

H mapouoa cuokeur) TTPOOPIZETAN YIX TNV EMEEEPYATIT TTOCOTHTWY,
OUVIBWV YIO TO VOIKOKUPIO 1) O€ U EMAYYEMIATIKEG EQAPHOYEG,
TIXPOHOIEG PE VOIKOKUPIO. O1 TIAPOHOIEG PE TO VOIKOKUPIO EPAPLOYEG
mePIApBAVOUV TI. X. Tr) XPron a€ Koudiveg, yiat Toug urtaAAnAoug
KO(TO(OTI’]UO(TU)V YPOPeiwy, O(YpOTIKU)V Kol XAAwV smxapnoswv
KOOWG KXl TN XPNon GO eVOIKIKOTEG EeVOVWY, HIKPWV EeEVODoXEIwV
KO TIPOH0IWV KOXTOIKIWV. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO YIX
TIO0OTNTEG KOI XPOVOUG EMEEEPYATING, CUVIBEIG VI TO VOIKOKUPIO.
Mnv uriepeiTe TIG EMTPEMTEG peyIoTeg moooTnTeG (BA. "Mapadeiy-
Haro epappoyng”)!

H ouokeun auTn givar KATGANAN yix TNV avadeuorn, To JUpwG,
XTUTTNHO KOl KOWILO TPOPiHwV. Agv EMTPEMETAI VA Xpnaoiporoindei
yIx TNV €MEEePYaTiat AWV OVTIKEILEVWV 1 AVTIGTOIXX OUCIWV.

Me TN Xprion TwV oo TOV KATROKEUGOT) EYKEKPIPEVWV EEXPTNUATWV
givail OUVOTEG TIEPXITEPW EPOAPHOYEG.

XPNOIOTIOIEITE T CUOKEUN HOVO HE T GUBEVTIKG EEXPTIHOTO.

& TepIimTwaon Xpriong Twv eEXPTNUATWV TNPEITE TIG EMOUVATTOHE-
VEG 00nyieg xpnong.

I'IO(pO(KO()\8|068 Vo QUA&EETE TIQ 05I’]YI8Q quonq

KaT& TV apox@pnon Tng OUOKEUNG O TPITOUG dwaTe padi Tig

odnyieg xpnong.
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A Tevikég umtodeifelc aapaAeiog

Kivouvog nAekTporAngiog

H mopouoa cuckeur) Oev ETITPEMETAI VO XPNOIHOTIOIEITO! KITO TTAIDIX.
KpOé(T¢(T8 TN OUOKEUIN KOl TO TPOPOJOTIKO KOAWDIO TNC POKPIX OTTO
ToudI.

O1 GUOKEUEG PTTOPOUV VO XPNOIPOTIOIOUVTAI OTTO TIPOCWTTO UE LEIWE-
VEG PUOIOAOYIKEG, QUTONTIPIEG I) VONTIKEG IKAVOTNTEG KAOWG Kol
EAEIYN EPTTEIPIOG KA YVWONG, OTAV ETIBAETIOVTONI ] EXOUV KXTOPTIO-
Tl OXETIK& Pe TNV XOPOAN XPrioN TNG CUCKEUNG KXI £XOUV KXTOVON-
0€l TOUC KIVOUVOUG TTOU XITOPPEOUV GO QUTH.

Ta moudix dev emTPETETAI VO TIACOUV e T CUOKEUN.

Mpiv TNV aAAayn eEXPTNUATWY N TIPOCKPTNUATWY, TO OTTOIX
KIVOUVTOI KOTX TN AEITOUPYIC, N CUCKEUT TIPETTEI VX OTTEVEPYOTTOINOEI
KOl VO oTTOpOVWOEi oo To BiKTUO.

ZUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUOKEUN HOVO CUHPWVO IE TOX OTOIXEIOK
oTNV MVOKIdX TUTTOU. XpNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO 0€ KAEIOTOUG
XWPOUG. XPNOILOTTOIEITE Tr) GUOKEUI LOVOV, OTOV GUTH) KO TO KOAWBIO
TNng dev mapouaialouv PAGBEG.

OTav dev Tnv eMBAETIETE — TIPIV TN CUVXPHOAOYNON, TNV XTTOCUVAP-
HOAOYNGoN 1) TOV KXOXPIOPO — N CUCKEUI TTIPETIEI VXX GTTOLIOVWVETA
TTAVTOTE OmO TO OIKTUO.

Mn @épveTe TO TPOPODOOTIKO KKAWDIO OE ETTAPI PE AIXUNPES KPES
N pe KauTeS empaveleg. H aAAayr Tou TPopodoTIKOU KaAwdiou,
OTaV GUTO TTapouaIalel K&molax BA&BN, TTPETTEI VA YIVETXI OTTO TOV
KOTOOKEUOOTI) 1} TNV QVTIOTOIXN UTINPECIO TEXVIKNG £EUTNPETNONG
TTEAXTWV 1] ATTO KATGAANAG KATXPTIGPEVO TIPOCOWTTO, WOTE VO XTTO-
peUYOVTaI Ol KivOuvol.

Ol €TIOKEUEC OTN CUCKEUN TIPETIEl VO GVATIOEVTAI HOVO OTNV UTIN-
PECIX TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TTEAXTWV POC.

A YTI0dei€eIc aopaleiag yia TV TXPOUCK CUCKEUN)

Kivduvog TpaUHOTIoHOoU

Kivduvoc nAektpomAnéiog!

BaATe To @ic oTnv mpidd, apou 0AoKANPwOOUV TTPWTO OAEQ

Ol TIPOETOIYACIEG VI TNV EPYATIX UE TN CUOKEUN).

Mn BuBiceTe MoTE TN BACIKr) CUCKEUN PJECX O€ UYPO OUTE VO TNV
KPOTNOETE KATW OO TPEXOUUEVO VEPO.

Mn XPNOIYOTIOINCETE ATHOKAOXPIOTH).

Mnv peTaromiCeTe Tov Bpaxiova TOMAMANG AeiToupyiag, evw n ouo-
KeUN BpiokeTal o€ AEITOUPYICK.

MepipeveTe TNV MANPN GKIVNTOTIOINON TNC Kivnong.
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ANOGCeTE TO EPYOAEIO/EEAPTIUOTA HOVO HE OKIVNTOTIOINKEVN

TNV Kivnon — PETA TNV QITEVEPYOTTOINGN N Kivnon TIEPIOTPEPETA

VI KOUTTOO0 XPOVO OKOHO.

OETETE TN CUOKEUN OF KOl EKTOG AEITOUPYIRG GIMOKAEIOTIKA e TOV
TIEPIOTPEPOPEVO DIOKOTITN.

OTav de XPNOIUOTIOIEITAI ) GUOKEUN, BYGCETE TO PIG ATTO TNV TPITCK.
Mpiv Tnv avTipeTmon BAaBwv BYACeTe TO QI &TTO TNV TIPICAK.
Kivduvog Tpaupomopou Qa0 neplmpecpopeva SpYO()\eIO('

Kora Tn Aeitoupyia un BaeTe TIOTE TO XEPI OOG PECO OTO WITOA.
AOUASUSTS HOVO pe Tonoesmusvo TO KOm&KI (12).

Mnv mé&veTe Ta TEQIOTPEPOHEVDL HEPN.

ANMGleTe TO SpYO()\SIO uovo pe O(Klvr]Torrompsvr] TNV KIVI’]GI’] USTO(
v omevspyorromor] n KIVF]Or'l e{ou(o)\oueel va OoUAeUEl VI 0UVTO|J0
XPOVO GKOUO KOl OKIVNTOTTOIEITOI 0TN B€0n athAAayrq epyaAeiou/Bean
"Easy fill”. MeTakiveiTe Tov Bpaxiova TTOMGTIANG AgIToupyiag, apou
GKIVNTOTTOINGEI TIPWTO TO EPYOAEID.
F10UOK8UﬂSﬂﬁpSHSTdIWJSVSpYOHOMGSIUOVOV 0Tavex8|&6w68|
HEXPI TO TEPHOL TO PIEEP KO EXEI TOTTOOETNBEI TO KOTIOKI TIPOOTAOIOG
KwnonqspyaAmou(ﬂ KaNHWETSﬂqpnxpnomonowupSVSQKNnoem
HE KOATTOKIX TIPOOTACIOG Kivnong.

KivBuvog TPOUHGTIOHOU GTTo TO KOPTEPO paXaiipr!

Mnv ayyileTe TO |JO(XO(IpI Tou plgsp HE TX XEPIX YUHVA.
ﬂaTovxaeamopoxpnomonmswsBoupﬂxx

KivBuvog TpowpaTIGHOU oo TO KOPTEPO HOXaipI Tou pigep/Tnv
TIEPIOTPEPOUEVN Kivnon!

Mnv BadeTe TIOTE TO XEPI OGG psoa oTo Tonoesmpsvo pliepi
AgaipeiTe/TommoOeTeiTe TO pifep povov, OTAV N Kivnon €ival akIvnTo-
roinuévn! Aeitoupyeite To pi€ep povov, OTav givail GUVAPHOAOYN-
HEVO KOl e TOTTOBETNUEVO TO KOTTOKI.

KivBuvog Ceparioparog!

Otav douheueTe KAUTX UNIKG, EEPXETAI OTHOG GTTO TO XWVi OTO
Kam&KI. [epiCeTe TO MOTNPI TOU pigep pe 0,75 NiTpak KaXuTO 1) appilov
UYPO TO TTOAU.

SNHOVTIKO!

XPNOIOTIOIEITE T CUOKEUN HOVO HE T GUBEVTIKA EEXPTIHOTOL.

& TePIMTWOon Xpriong TV EEXPTNHATWV TNPEITE TIG EMOUVATTTOHE-
VEG 00nyieg XpNang.

S UVOPHIOAOYEITE KO XPNOILOTIOIEITE HOVOV VX EPYTAEIO 1] AVTIOTOIXOK

eLapPTNUA.
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A\ Emiegnynon Twv oupBoAwv oTn GUoKeUr 1 avTioToIx

OTQ ECOPTNUATX

il
4,

AkohoubnoTe TIc 0dnyieg Twv 0dnylnv Xprong.
Mpoooxn! MepIoTPEPOPEVD POAXTIPIX.

Mpoooxn! MepioTpepopeva epyaleia.
Mnv MA&veTE OTO GVOIYHO CUUTIANPWONG UAIKQV.

A ZUoTNPOT GPOAEING

Ac@aAeix 6Eong oe AelToupyic

BA. oTov mivoka "ZuvorTikr| &royn Twv

0¢oewv epyooiag”

>1n ©¢on 1 dev pmopei va evepyorioindei

n CUOKeUn.

3710 B¢0n 2-4 n ouokeun propei va Tebel

povo og AeiToupyia:

— OTQV €xel TOTToOeTNOEI TO PTTOA KOl EXEI
YUPIOTEI YEXPI TO TEPHA N

— OTOV £Xel TOTTOOETNOEI TO TIPOCTATEUTIKO
KOTTOKI Kivnong epyaeiou (7).

31n ©¢on 5 n ouokeun pPTopei v

evepyoroindei Yovov, oTav Exel

TomoOeTNOEI TO KATIGKI TTPOOTAAING Kivnong

epyaheiou (7). ZTpeyTe ToO Hikep N

QVTIOTOIXOX TO UTTOA PEXPI TO TEPHUG VO OQPIEE.

3Tn ©¢on 6 n ouokeur) Propei vax Tedei

o€ AEITOUPYIO HOVOV, OTOV N KPEXTOUNXAVH

HE TIPOOXPHOYEX EXEl TOTTOBETNOEI CWOTX

(BA. OBnyieg Xpriong TNG KPEXTOHNXAVIG).

AoPAaAEIX €K VEOU BE0NG

oe AeiToupyic

3¢ TepImTwon dIKOTIAG PEUPATOG N OUO-

KEUN TTRPAUEVEI HETA TNV GITOKATROTAON

NG TPOP0od0aiag o€ ASITOUPYIT, XAAK

0 KIVNTAPAG Oev EAVOEEKIVA.

Mo TNV €K VEOU KIvNan QEPTE TOV TTEPIOTPO-

QIKO OiakomTn (3) oTn B€on 0/off, evepyo-

TTOINOTE KATOTIV TNV €MOUUNTA BAOUIdX.

ACQAaAEIX UTIEPPOPTWONG

3¢ TIePITITWON TTOU O KIVNTHPOG OTAUXTHCEI
QUTOPOTO KOTG TN XPNON, TOTE €X€l EVEPYO-
moinOei N TIPOCTACIC UTIEPPOPTWAONG.
MiBaveg auTieg:

—  TIOAU pJey&Aeg TTOOOTNTEG eTELEPYATING,
—  TIOAU pey&An SIGPKEIX Xpriong.

3xeTik& Pe TNV cupTepIPop& O€ TEPITITWON
gvepyoroinang KA&ToIou GUGTAHOTOG
aopoeiog avaTpEETe aTnV MAP&YPAPO
"AvTipeTmmon BAOBOV”.

O1 00nyieg Xpriong meplypa@ouV JIGPOPES
apaAAayES, BA. €TTIONC OTOV GUVOTITIKO
Tvoka povTehwv (Eikova Bl).

Me pix pomic
MNapokoheiode v' avoigeTe
TIG OeNIDEQ LIE TIQ EIKOVEG.

Bowoikr cuokeun

1 MAAKTPO omaop&AIoNg

2 Bpoyiovag moAarAng AeiToupyiog
"Easy Armlift” — utooTnpidel Tov €UKOAO
KOl XWPIG HeYaAn TpooTaOeIx XEIPIOHO
Tou Bpaiova TOAOGTIAAG AeIToupyiag
(BA. "@¢0¢Ig epyaaiag”).

Eikova
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3 NepioTpepOuevog dIGKOTTNG
MeT& Tnv amevepyoroinon (6eon 0/off)

] OUCKEUI HETORAIVEI QUTOPATD OTNV
I60WVIKI| B€0T YIX TNV oAAGYN TWV EPYO:-
Aeiwv (BE€on aAayng epyaeiou).

21n 601 awTr) SieuKoAUVETAI N TTIAFPWON
TWV UNIKQV OTO pITTOA, emeldr| dev prropoUv
VO JEIVOUV UNK& TV OTX epyaAeiat
(6¢on "Easy fill").

0/off = ZTotT

M = oTiypiia AeIToupyia pe Tov PeyioTo
OPIBUO OTPOPWV, KPATATE TOV DIKKOTTTN
YIX TNV €mMOUPNTY OIGPKEIX AVAHIENG.
BaOpida 1-7, TaxuTnTa AeiToupyiog:

1 = 0 PIKPOTEPOG APIBHOG TTPOPY,
apys

7 = 0 peYOAUTEPOG OPIBUOG OTPOPWV,
YPNyopa , L

4 T1pooTOTEUTIKO KOTTGKI Kivnong
Mo TNV aQaipeDn TOU KATTOKIOU TTPOOTO-
oiag Kivnong meoTe 0To ePmpoOadio
TUNHO KX GPXIPECTE TO KATTGKI.

5 Kivnon yix
- KogTng Siopkeiog *,

- ZTucanQ so118p|608|60')v * Ko

— HUAO dnunTPICKMV *

Otawv dev XpNOILOTIOIEITAI, TOTTOBETEITE
TO KQTGKI TIPOOTAOING Kivnong.

6 Kivnon yia epyoheior (epyoleio avadeu-
ong, epyaAeio XTUTIUOTOC, EpYaiAeio
TUUOUOTOG) KOl KpeaTopnyavn *

7 NpooTaTeuTIKO KOTI&KI Kivong

8 Kivnon yix To pigep
Otav 8ev XpNOIYOTIOIEITAI, TOTTOOETHOTE
TO KOMAKI TIPOOTOTING Kivnong Higep.

9 MpoaTaTeuTIkO KOT&KI Kivnang pigep

10 QUAaEn Kohwdiou
Xwpog oToiBa€ne KxAwdiou f auTOUATN
TePITUNEN KaAwdiou (Xv&AoYa e TO
HovTENO)

MrtoA pe e€axpThipoTa

11 Mol omoé avoEeidmTo XGAUBa
12 Koméi

13 Xwvi mA\fpwong

38

Epyoieia

14 Epyoieio avdﬁsuor]q "Absolut”

15 Epycx)\elo XTUTTHOTOG €€’ OAOKArpOU
HETOANIKO

16 Epyoaheio Jupmpoarog "High performance”
He Tepdyio omamenong {Uung

Migep *

17 ®opeag pitep pe poyaipl

18 Aoxeio pigep (YUoAi)

19 Koméki pe &volypo GUUTATPWonG UNK®V

20 Xovi

*

Av eva egapTnua dev oupmepIAauBove-
TOI 0TI OUCKEUOOIx TTXPAB00NG, HTTo-
peiTe va TO TIPOpNOEUTEITE OTTO TO
TIOPIO KOI TNV UTTNPECIX TEXVIKAG
gunnpsmonq TTEAATOV.

O¢oeIg epYaOiag

[poaoyri!

/NEITOUPYEITE TN OUOKEUI] LIOVOV, OTAV TO
gpyaleio/eépTnia oUUPWV LIE TOV TTIVOKO
auTOV Exel TOrToBeTnOel 0T OWOTI} Kivnon
Kau 0T owoTrj Beon kou OTav BoiokeTA

orn Bon pyaoiag.

O Boayiovacg molAarmAri¢ Aeiroupyiag moérmer
Vo elVal KOUUTTWUEVOG O€ K&Be Bgan
EQYATIAG.

m Ynodeign

O Bpaxiovag TTOMATIANG AelToupyiag
eival eE0mAIopEVOG Pe TN AeiToupyia
"Easy Armlift”, n omoia urtooTnpilel Tov
€UKOAO KOl XwPIg HEYGAN TTPOoTIOOEIX
XEIPIOPO TOU Bpaxioval TTOMNOTTANG
AelToupyiag.

PuBpion Tng 6€ong

EPYOTIOG Eikova

e [laTtroTe TO TTANKTPO AMACPGAIONS KA
HETOKIVAOTE TOV Bpaiova TTIOMOTIARG
AeiToupyiog. Yrmootnpi€te Tnv Kivnon
HE TO EVQX XEPI.

® MeToKIviOTE TOV Bpoyiova TTOMOTTARG
AelIToupyiag otnv emoupnTr B€0N, PEXPI
VO KOUUTIWOEI.




SUVOTITIKN &royn Twv Bé0ewv
epYooiog

©¢on | Kivnon |Epyaheio/| ToxutnTa
E€opTi- | Aeimoupyiog
poTo

1 j - -

§ 1-5
W 1-7
t 1-3

N
»
=8

Felg|

o L8 L8~

@@ 57

6 6

f.

g;gﬂ 5-7

*  TomoBETnon/apaipecn Tou epyaAeiou ava-

deuong, epyaAeiou XTUTTPOTOG KOl EPYT-
Aeiou CupwpaTog. Mpoodeon pey&Awv
TTOOOTATWYV eMeEPYATing.

Xelpiopog

A Kivduvog Tpauuatiguou!

BdiAte 10 @i otnv mpiler, agpou oAokAnpw-
Bouv MpWTA GAEC OI MPOETOIXTIES yIX
TV EQYATIX LIE TI) OUCKEUI].

lpoooyrj!

/\eIToUpYEITE T OUOKEUI] LIOVOV LIE TO

epyaeio/eédprnua orn Bgon epyaoiog.

Mn AerToupyeite Tn oUoKeUr XwWPIC POoPTIO.

Mnyv ekBeTeTe T ouoKkeur kol Ta eéapTri-

HOTO O€ TINYEC BEOLOTNTAC.

Ta pgon oev eivar kartaAdnda yia povpvo

HIKOOKULIGTWYV.

e T[lpiv TNV TN XPron KaoapileTe KOAX
TN OUOKEUN KAl T eEXPTAPOTA, BA. 0TO
KEPOAXIO "KaBapIOPOG Kol GppovTida”.

el

MNpoeTolpocia
® TomobeTroTe TN BAOIKN CUOKEUN ETTAVW
o€ Agix Kol KaBapr| ETIPARVEIX.
e T[lpoeTolpacio kahwdiou (Eikéva @).
a) ZUOKEUEG e XwPOo oToiBaENg
Kohwdiou:
Tpapn&te To KXAWDIO GTO EMOUPNTO
HNKOG TTPOG T £EW.
b) Suokeuég pe autduam MEPITUAIEN
Kohwdiou:
TpaBnETe TO KAAWDIO PEUIRS WG TO
€mOUPNTO PKog (To oAU 100 cm) Tpog
TO €EW KX GPOTE TO Apy& EAEUOEPO, TO
KoADDI0 €xel KAEIdWaEel 0Tn B€on auTH,
Meiwon Tou pnkoug epyaoiag: TpaBnETe
eNAPP& TO KXAWDIO KAl XPAOTE TO VX
TUAIXTEl G TO eMBOUKNTO pnKog. Karomv
TPAPNETE ek VEOU EAAPPE TO KAWDIO
KQI oproTe To apy& eAeliBepo, TO
KOADDI0 €Xel KAEIDWOEL.
[poaooyri!
Karc v wbnon mpoc 1o ECA MoooESTe
var (i oTPIPTE! TO KaAWOIO. 3& OUOKEUES e
QAUTOLATO OUCTHUX TTEPITU-AIENG KaAwdiou
Lnv wBeite To KAAWOIO g TO XE0I TOOC Tl
peoa. Av paykwBei To KaAwdlo, ToTe
TOABIIETE TO LIEXDI TO TEOUX TTOOC TA EEW KNI
aQrioTe KATOMV V& EQVATUAIXTEL

MroA ko epyaAeia

Kivouvog ToQuuIOTIOUoU aTTo
TTEPIOTPEPOLEVA EQYIAEI

Kara 1 Aeiroupyiar un Badere mote
70 XEpI 0O¢ UEoax OTO LITOA. AouAeueTe
LIOVO i TOTTOBETNIEVO TO KATTAKI (12).
Mnyv mAVETE TaX ITEPLITTOEPOLEV LIEON.
AMadere 10 pyaleio ovo pe akiviTo-
TTOINUEVI TNV Kivon — LETA Trv B€on
EKTOC AeiToupyiac 1] Kivion esakol ouBel
va Aerroupyel yia Alyo ypovo kair akivinTo-
rroleiTon ot 6gon alayric epyaieiou.
Mertokiveite Tov Boayiova moAdarri
Aeiroupyiag, apou akivirornomBel mpwra
70 pyaleio. H ouokeun propéer yior
Aoyouc aopakeiog va Aeiroupynoer oTi¢
Ocoeic 2-4 Liovov, orav gxer TormoBeTtnBel
7O UITOA Kol Exel BIOwOel w¢ To TEOUX I}
EYEI TOITOOETNOE! TO KATIAKI POOTA0IAG
KIvnong epyaieiou (7).

[poaoyri!

XonoyoroleiTe To UIToA LIOVO VI EQYATIES

LE TNV TAPOUCH OUOKEU!]. EIodyeTe TOr

gpyaAeiar oTnV Kivnon yepd uexpr v

KOUUTTWOOUV.
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Epyoieio avadeuong "Absolut” (14)
I TO avokaTepa {UPNG, TI.X. Cupr]q
KEIK 1} HOUG KONl VIO TO TIPOCEKTIKO
QVOKATEPX HOPEYKOG I OAVTIYI.
EpyoAeio xTurmpoarog €€ 0AoKArpou
METOAAIKO (15)

Mo 7O XTUTTNUX HOPEYKOC, OOVTIYI
KO VIO TO XTUTTNHG eAappi&g CUpNg,
M. X. CUpn YTToKOTOU.

Epyoeio JupwpoTog "High perfor-
mance” pe TEUOXIo ammenong

qQopng (16)

Mo To QWpwPa BapIdg {UPNG KAl YIa TNV
QVOHIEN UNKQV, T oTToiax Oev TIPETTEl VO
KOTTOUV (TT. X. OTOPIOES, KOMPATIX
OOKOAXTCG).

ZNUQVTIKN UTTOBEIEN

YIxX TN XPron Tou epyoi-

Aeiou xTummpoTog Eikova bl

To epyaeio XTUTTPGTOG Ba TTPETTE VO

OKOUUTT EAGPPA TOV TTUOHEVA TOU UTTOA,

YIo VO avapelxoUv TTARP®WG T UAIKE.

Mo peyoAUTEPEG TOOOTNTEC TO EPYAAEiO

XTUTTNPOTOG pTTopei va TorroBeTnOei

ynAoTepa. MNpocapudoTe TN pUBUICH UYOUS

Tou gpyaheiou XTUTTAHGTOG WC €ENG:

® TpoBaTe To PIG ard TNV TIPICA.

e [laTtrioTe TO TTANKTPO AMAOPGAIONS \\@
KOI QEPTE TOV BPaXioval TTOANTTANG N
AeiToupyiag otn Bgon 1. =

® TomoBeTNOTE TO EPYRAEIO XTUTTAHUATOG
oTNV Kivnon €101, ®OTE V& KOUUTTWOE.

e KpaTroTe To epyaheio XTUMPOTOG
Kol AUOTe TO TIQEIPADI pe To KAeID
mou mapadideTal padi (cTov &TO
TNG CUOKEUNG) OTN POP& TV SEIKTWV
TOU poAoyiou.

® PubpioTe To UYog Tou epyaheiou XTUTIA-
HOTOG, OTPEPOVTAG TO epYaheio OTO
owoTo UYog:

—  OTPOQH OTN POP& TWV OEIKTWV
TOU POAOYIOU: GVAONKWHX

—  OTPOQH GVTIOETA TTPOG TN POP& TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU: KATERAOH

&
0|
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e [oTnoTe TO TTANKTPO amaa@aAiong O
KOl PEPTE TOV BParyiova TIOAAGTTANG
AelToupyiog oTn B€on 2.

EAéyETe To Uwog Tou epyaheiou,
av xpelaleTal 510pOwaTe TO.

® Av T0 Uyog éxel pubpioTel CWOT,
TTOTHOTE TO TTANKTPO GIAOPANIONG
KOl QEPTE TOV Bpaxiova TTOAGTTANG =
xprong otn 6gon 1.

e KpaTroTe To epyaAEio XTUTTPOTOG
Kol oQiETe TO TTAEIPAOI e TO KAEIDI
TToU TIXPaSIdETAN HAT, AVTIOETK TTPOG
TN QOP& TwV OEIKTWV TOU poloyiou.

Epyowoio e TO PTTOA

Kol T epyoheio Eikova 3

® [laTtroTe TO TIARKTPO AMACPGAIONC N
KO QEPTE TOV Ppoixiova TTOAAGTTANG N
AeiToupyiog otn B€on 1. =

e KoAUmTeTE TIG PN XPNOIUOTIOIOUPEVES
KIVIOEIQ P KATIOKIX TIPOOTOTING
Kivnong.

® TomoOeTNOTE TO PTTOA:

- TOTOOETNOTE TO PTOA e KAion TIpog
TOL EPTTPOC KO KATOTTIV XMOBECTE TO,
—  OTPEPETE QVTIOETA TTPOG TN POP&
TV OEIKTMV TOU PoAoyIoU, PEXP!
VO KOUUTIWOEL.

® AvaAoya pe TNV epyaoia emeepyaoiog
EI0QYETE OTNV Kivnan To epyoaAeio
AVAOEUONG, TO EPYOAEIO XTUTTNLIGTOG
I To epyaAeio LUPWPOTOC YEP& PEXPI
VO KOUUTIWGEL.

Yriodeign:

3710 gpyaheio LUPOPATOC TOTTOOETEITE
TPOTX ToV amwdNTr {UPNG KAl HETX

TO &yKIoTPo {upwpaTog (Eikova E-4b).
MpootEre Tn pop@r) Kou T BE0N TwV
HEP®V.

® BG&ATE TX UMK TTOU TTIPOKEITAI VO
enelepyqoTEiTE, HEGO OTO HTTOA.

® T[aTnoTe TO TTANKTPO amaap&Aiong =0
KOl PEPTE TOV BPayiova TTOAOTIANG

AelToupyiog otn Beon 2.

TomoBEeTOTE TO KATTOKI.

BadeTe To QIg 0NV TIPICK.

PuBpileTe Tov TTEPIOTPEPOLEVO

dloKOTTN O0TNV emOuunTn Badpida.



H oloToon Hog:

- Epyaheio av&deuonc:
OVOKOTEYTE TTPWTX 0T BaOuidx 1-2,
HETX OTN PoOIdR 3-7 av XPeIR{ETAI

- Epyaheio xTurmpuarog:
Bo®pida 7, armahd avaK&TEUR OTN
BoOpidx 1

- Epyaheio Qupoporog:
AVOKOTEWYTE TTPWTA OTN PaOpida 1,
(UpwPa oTn Bodpida 3

ZUPTTARPWOT UAIKGOV

® OETETE TN CUCKEUN HE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIOKOTTITN EKTOC
AelToupyioag.

® TomoBeTnoTe TO XWVi MANPWGNG
(Ekova 3-7).

® SuumANP®WOTE UNK& OO TO XWVi
mANpwong.

® AQUIPEDTE TO KATTAKI.

® [1aTroTE TO MANKTPO OTIOXCPAAIONG N
KOl QEPTE TOV Ppoixiova TIOAAGTTANG N
AelToupyiog otn B€on 1. =

® PixveTe Tt UNIK&.

Mer v gpyooia
OETETE Tr) GUOKEUN PE TOV TIEPIOTPEPO-
HEVO OIOKOTITN €KTOG AEITOUPYIXG.

e TpoBaTe TO PIG ard TNV TIPICA.

® AQUIPEDTE TO KATTAKI.

® [1aTroTE TO MANKTPO OTIXOPAAIONG N
KOl EPTE TOV Bpayiova TTOAGITTANG N
AelToupyiog otn Beon 1. =

® AQaIpETTE TO EPYXAEIO OO TNV Kivnon.

® AQUIPEDTE TO PTTOA.

o KoabapileTe OAx Ta pepn, BA. "Kabopl-
OPOC KOl PPOVTION”.

Migep

Kivouvog Tpauuatiouou aro

TO KOQPTEPO O[Ol TOU LIEED/
IV ITEPIOTPEPOUEVT) Kivnon)!

Mnyv BoleTe moTe 10 XE0I OAC UECK

oT0 TOITOBETNIEVO LIEED!
Apaipeite/romoBetelte To LiEEP L1OVOVY,
oravn K/V/]U/] elva akivnToromnuevn!

H ouokeurj emTpemeTan var evepyorroin@el
Hovov, oTav exel BIOwOE! LEYOI TO TEpLIA
70 LIEEP Kol gxel Torrobs TI79£/ TO KOUTONKI
oOOTA0ING KIVIONG ELyalelou (7).

el

A Kivouvog {eparioyorog!

Orav douleueTe KaUTS UAIKS, eégpyeTan
QATUOG ATTO TO XWVI OTO KATIOKI.

lepilete 1o motripl Tou Licep e 0,75
AiToar KauTo 1j appiov uyPo To MoAU.

[poaoyri!

ANeimoupyeite To piep povo orn Gon

EOYAOING TTOU OEIYVETA.

/eimoupyeite 1o LiEEp uovov, oTav eivar

OUVOPLIOAOYNUEVO KOl LIE TOTTOBOETILIEVO

TO KOTIOKI. TO KOTOKI TTOETTEI VX €IV

mArjow¢ aopaiougvo.

Mn Aerroupyeite 1o pigp doeio.

MpogTolpooioa

[poaoyri!

Mn ou va',opo/io yrioete nore 7O LIEEL YWPIC

TNV TOWLOUXX OTOV POPEX TOU LIIEEP.

SUvVapHoAOYNon Tou pigep:

TommoBeTroTe TOV POPET TOU Miep pe

TOTTOBETNUEVN TNV TOIMOUXX O0TO OOXEIO

HiEep €TOI, MOTE N YPOUUN VX BPIOKETA

KOATW 1O TO oNP&dI Tou BEAOUG.

® 3TepemOTE TOV POPEX TOU Wikep, OTPE-
(QOVTAG TOV TIPOG TO DEEIK PEXPI TO
TEPUA.

Epvo«na Ue To pigep Eikéva
I'IO(Tr]OTs TO KOUMTT amaop&AIoNg e
KOl PEPTE TOV BPaxioval TTOAOITTANG M
AeiToupyiog oTn Ogon 5. =

® KoAUTITETE TIG PN XPNOIUOTIOIOUHEVEQ
KIVAOEIG HE KOTTAKIO TIPOOTAOIG
Kivnong.

® AQUIPEDTE TO TIPOOTATEUTIKO KATTGKI
Kivnong pi€ep.

e TomoBeTnoTe TO TOTNPI HiZep (TO oNUEDI
oTn AaBr va cupmminTel Ye To onuadi oTn
BOOIKr) GUOKEUN) KOI OTPEYTE
QVTIOTPOPX TTPOC TN POPG TWV OEIKTWV
TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPHOL.

® PixveTe TX UNKAQ.

- MéyioTn moodTNTA UYPWV UNIKQV
=1,75 NiTpx

- Meéyiotn moodTnTa PPIlOVTWY
KOl KOUTV uypwv = 0,75 AiTpa

- 1davIki TooOTNTR eMeePYRTING
oTEPEMV UNKWV = 100 YPoUPGPIX.

Eikova @
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® ToT0BEeTNOTE TO KATGKI KOl OTPEYTE
TO QVTIOTPOPX OTN POP& TWV DEIKTOV
TOU poAoyIoU PEXPI TO TEPHUG TN AN
ToU pi€ep. To KOTIOKI TIPETTEI VX EXEI
KOUUTIWOEL.

® PubpileTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO
dlaKOTTTN oTNV emOupnTn Badpida.

Zupn)\r]pwon UAIKQV (EIKOVO( [{-8)
©ETETE Tr CUOKEUN pe ToV
TTEPIOTPEPOUEVO SIOKOTTTN EKTOG
AelToupyiog.

® AQUIPECTE TO KATTOKI KOI CUUTIANPWOTE
TX UNIK&

® OPAIPEITE TO XWVi KXl pixveTe Aiyax Aiyo
TX OTEPEX UMK OTADIGKA PECK OO TO
GVOIYHO GUUTTANPWONG UNIKQV

® YUVETE TX UYP& UNK&X JECW TOU XwvioU.

m SNHOVTIKI) UTTOdEIEN

KoT& TV emegepyaaia uypmv/uypwnv
UANKQV auEdveTe apyd Badundov Tov
OPIBUO OTPOPWV TNG CUOKEUNG, WOTE
Va oTroQUYETE TITOINIOPOT O TX
CVOUEIYVUOUEVO UYPA.

MeTé( NV gpyooia
OETETE Tr) CUOKEUN PE TOV TIEPIOTPE-
@OPEVO JICKOTITN EKTOG AEITOUPYIOG.
MepIpéveTe, PEXPI VO aKIvVnTOTTOINOEI
TO Hoyaipl.

® TpoBaTe To PIG ard TNV TIPICA.

® STPEYTE TO Pi€ep 0TN POP& TWV OEIKTWV
TOU POAOYIOU KOl GPAIPEDTE TO.

® AQaIpeiTe TO KXTIGKI OO TO TIOTHPI
Tou pi€ep. MN' QUTO OTPEYTE TO KATTIAKI
QVTIOETX TIPOC TN POPG TWV OEIKTWY
TOU POAOYIOU KOl GPAIPEDTE TO.

o KoabapileTe OAx Ta pepn, BA. "Kadopl-
OPOC KAl PPOVTION”.

Suppoulr: Zag ouvioToUpe va KaBapileTe

TO HIEEP QUECWQ PETK TN XPNON.

Ko®opIopog Ko gppovTida

1 | snpovrik unodeidn

H ouokeur| dev xpel&leTal ouvTrpNnon.
O pIJKOC KOXBXPIOHOC TIPOOTATEUE!

Tn ouokeun omd {NUIEG KAl DIXTNPEI
TNV IKAVOTNTO AEITOUPYIOC.
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lpoooyri!

Mn xpnoornoreite peoa kabopiouou
rmou yoapadouv. OI EMPAVEIES LITOPOUV
Vo UITooTOoUV PBOPEC.

Ko®apIopog TnNG BaOIKAG CUCKEUNG

A Kivouvog niextporAnéiag!

Mn BuBioeTe T Baoikii oUoKeUr] TOTE
HETX O VEPO OUTE VA TNV KOATIIOETE
KATW IO TOEXOULIEVO VEQO.

Mn xonoiomoIioeTe ATLOKABAPIOTY.

® TpaB&Te TO PIG GO TNV TIPICAL.
® 3KOUTIOTE TN BOCIKI) GUOKEUH KO
TO TTPOOTATEUTIKO KATIOKI Kivnong
pe Bpeypevo mawvi.
Av xpelxaTei, xpnoigorroieite Aiyo
AMOPPUTTAVTIKO TTAUGIHOTOG THIATWV.
® 3TN OUVEXEIX OKOUTTI(ETE TN OUOKEUN
VO OTEYVWOEL.

Ko®apIopOg Tou UIMOA Ko TV
epyoAeinv

To pmoA Kol T epyaheia eivail avOeKTIKX GTO
TTAUGIUO OTO TTAUVTHPIO THATWV.

Mn HOYKDOVETE T TTAGOTIKG PJEPN PEOX OTO
TAUVTAPIO TI&TWV, YIOTI UTTOPEI VX PEivouv
HOVILEG TIXPAUOPPMOEIG KATK TN OIDIKATIX
mAucipaTog!

Ko®apiopog Tou pigep

Kivduvog TpauuaTiopou
QTTo TO KOYPTEPO Liayapr!

Mnv ayyilete To ayaipr Tou pigep
e Ta xepiar yuuva. I'ia Tov kabopiopo
Xenoiporroreite foupToa.

[poaoyri!

O popéac Tou Licep dev MAEveTan oTO

TTAUVTIIOIO TTIGTWV OUTE ETMTPENETAI

Vo LIEIVE LEOX O€ VEQO.

o KobapileTe ToV popen TOU HIiEep KATW
OO TPEXOUPEVO VEPOD.

® To KOTGKI, TO Xwvi Kol To doxeio pigep
HTTOPOUV VO TTAEVOVTXI OTO TTAUVTHPIO
TMATWV.

YrodeiEn:

To KOTGKI PTIOPEl V& XITOCUVapUoAoynOei

Y10t TOV KOOAPIGHO.



Eikova I

e [l&pTe TO XWVi TTPOG TAX MAVW EEw atd
TO KOTOKI.

® [liEoTe TO €vOETO TTPOC TAX KATW €W ad
TO KOTTOKI.

SuppoulNr: MeT& Tnv emegepyaaia Uypmv

OUXVQ& PTTOPEITE VO KOOapioeTe To piep

XWPIG VO XPEIXOTE VO TO QPAIPETETE OTIO

TN oUoKeur. Mo ToV OKOTTO QXUTO XUVETE Aiyo

VEPO € ATOPPUTTAVTIKO TIIATWV HECO OTO

TomoBeTNUEVO Hiep.

OETETE YIX PEPIKA DEUTEPOAETITA TO HiEep

oe Aeitoupyia (BaOpida M).

XUoTe TO vepo TMAUCIPOTOCG KaI EETAUVTE

TO Mi€ep pe KaBaPO vePo.

AvTipeTwmon BABwV

A Kivouvocg tpauuatiopou!

Toiv tnv avriuetwmon PAapawv Byalere
7O QIC AT TNV MpICL.

O Bpaxiovag TOMOTTANG AsiToupyiag Tiperel
VO €ivol KOUPTIWPEVOG O k&g Ogon
epyoaiog.

MPooTIaONOTE TIPWTA V& AVTIHETWTTIOETE
TO TIPOBANUX TIOU EPPAVIOTNKE BROEI TWV
aKoAoUBwV UTTodEiEEwy.

BAGBN

H ouokeur| dev Eekiva.

AvTipeTOMmON

® EAéyETe TNV TPOPODOCTic e PEUMA.

® EAeyETe TO QIG.

® EAeyETe Tov Bpayiova TTOAOTTANG
xpnong. Eival otn owoTr 6€on;
‘EX€EI KOUPTTWOEL,

® BidwoTe TO PTTOA PEXPI TO TEPUA.

® ToroBeTNOTE TO MPOSTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong OTIG N XPnoIHOTIOIoUHEVEG
KIVIOEIG.

® H aop&Aeix EvavTl aBEANTNG eMavVeVEPYO-
moinong eivai evepyn.
PuBpioTe Tn ouokeur| oTo O/off ko
KOTOTTIV TTIOW OTNV emoupnTr| B€0n.

BAGBN

H ouokeur| TIDETAI KATG TN XPHON EKTOC
AerToupyiog. Exel evepyoroinbei n aopa-
Aelx uTTepPOpPTWONG. Eme€epy&oTnkav oAU
peYGAEG TTOCOTNTEG TPOPIHWV TAUTOXPOVA.
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AvTIUETMITION

® Of£TeTe TN OUOKEUN €KTOC AeITOUpPYIOg
Kol BY&ATE TO QIg oTtO TNV TTPIlXx.

® AQnOTE TN OUOKEUN VX KPUMCTEI
emmi 15 AeTT&, YIX VO GITEVEPYOTTIOINTETE
TNV MPOOTAOIX UTTEPPOPTWONC.

® MelAwoTe TNV TOCOTNTH eMEEePYATing.
Mnv utiepBeiTE TIG ETITPETITEG PEYIOTEQ
moooTNTeS (BA. "MapadeiyUOTH EPOp-
Hoyng”)!

® OecTeTe Tn ouokeur Eava oe AeiToupyia.
3€ TepImTwon 1ou dev EeKivroel
0 KIVNTAPGG, XPHOTE TN CUCKEUN
VO KPUWOEI YIX TIEPIOCOTEPO XPOVO
(Touh&yioTOV 1 WP).

BAGBN

Me mrepioTpePOUEVN TNV Kivnon TTaTrionke

KOT& A&OOG TO TIANKTPO amaaP&AIoNG.

O Bpaxiovag TTOMATTANG XPriong KIVEITOI

TPOg Ta Mavw. H Kivnon amevepyoroleital,

dEV OKIVNTOTIOIEITXI OpWC OTN B€0n GANYNG

epyaheiou.

AvTIUETMITION

® PubpileTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO
dlokomTn oto 0/off.

e OepTe Tov Bpoayiova TTOMOTIANG
xpnong otn 6¢on 2.

e EvevepyoroinoTe Tn CUOKeUN
(BoOpida 1).

® ArevepyorioinoTe Eava T CUCKEUN.
To epyaleio akivnTomoleiTal oTn B€on
oAy G epyaAeiou.

BAGBN

To pi€ep dev EeKIVE 1 GKIVNTOTTOIEITAI KATX

™ Xenon, n Kivnon poppei.

MMTAOKGPIOHEVO POKQipI.

AvTipeTwmon

® ETETE TN OUCKEUN €KTOC AEITOUPYIOG
KaI BYGATE TO QIG IO TNV TIPICX.

® AQUIPEDTE TO PIEEP KA GITOUOKPUVETE
TO eumodIo.

® =QVOTOTIOOETAOTE TO WiEep.

® O£TeTe T OUOKEUN 0g AgIToupYia.

E InuavTIKn UNodeIEn

3 TIEPITITWON TIOU JEV PTTIOPEITE VX QVTI-
peTwrTioeTe €0€ic TN BAGPN, TOPOKO-
AeioBe va kahéoeTe TNV unnpeaia
TEXVIKNG eEUMNPETNONG TEAXTQV.
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NapadeiypaTa epapuoywv
SQvTIyi

200 g-1500 g
® XTUT&TE TNV KPEPX YEAGKTOG
12 €wQ 4 AemT& 0TN PaOPida 7 (avaAoyok
KPEHPOG) PE TO EPYTAEIO XTUTTPOTOC.
® [lpooelTe TIC UTTODEIEEIC OTO KEPAAXIO
"2 NUOVTIK UTTODEIEN YIx TN XPrion Tou
pHoYn OTIG TTO0OTNTEG enefepyaaiag!
Mapeyka
2 £wg 12 compadia afywv
6 AemT&x 0N PoBpida 7 pe
TO €PYQAEIO XTUTTAUOTOG.
® [1pooélTe TIG UTTODEIEEIG OTO KEPGAXIO
EPYOAEIOU XTUTIPOTOG” VI TNV TTPOC-
opUoyn oTIC moooTNTEG emefepyaoiag!
ZUpn PmokoTou
3 afy&
150 g Loxapn
1 pok. Bavihiax
150 g aheUpl
eVOEXOPEVIIG UTTEIKIV TTHOUVTEP
® XTUTNOTE TAX UAIK& (EKTOC OO TO AUl
KQI TO KOPV PAGOUP), HEXPI VO OXNHO-
4-6 et 07N PoOUida 7 pe To epyaiheio
XTUTTHUOTOG.
® [upieTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIGKOTITN
VIOUEVO OAeUpI KOl KOpV PA&OUp, TIPOOC-
OETOVTOC TO 0€ Y2 £C 1 AeTTO KOUTOAIK
KOUTONIGK.
ouvTayn
ZUpn KEIK
Baoikrj ouvrayr
200-250 g {&xopn

1 TIPETa OAGTI

1 pok. Bavilix ) To EUopa Y2 Aepoviou
200-250 g BouTupO N papyopivn

PE TNV OCOTNTA KA TIG IDIOTNTEG TNG

€PYXAEIOU XTUTTAUOTOC” YIX TNV TIPOCO-
® XTumdTe T' OTTPADIN 2 £WG

"2 NUQVTIKN UTTOSEIEN YIX TN XPron Tou
Booikrj ouvrayrj
3-4 kouTa\IEG ooUTIaG (K.O.) (ECTO vEPO
50 g kopv pA&ouUp

TIOTEl TTNXTO APPWOEC PIYUX, e

oTn POOUIdK 1 KX QVOUIYVUETE TO KOOKI-
MeyioTn ToooTnTa: 2 PopEG TN BACIKNA
3-4 apya
(o€ Beppokpacian dwpaTiou)
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500 g oAeupl

1 QoK. UTEIKIV I&oUVTEP

150 ml y&Aa

® AvoKaTEWTE OAX T UNIKK eTTi TTEp.
Y2 AeTITO 0TN PAOUIdK 1, KXTOTTIV AVOK-
KOTEWTE TA €T TIEP. 3—4 AemT& OTN
BoOpida 5 pe To epyaleio avadeuong.

MéyioTn mocoTnTa: 2V2 POPEG TN BAOIKN

ouvToayn

ZUpn TaPTOG

Baoikij ouvraryri

125 g BouTupO (O€

Oeppokpaoia dwHaTIOU)

100-125 g {axopn

1 apyod

1 TPela oG

Aiyo EUopa AepovioU ) Aiyn Bavilix

250 g aheupl

eVOEXOPEVIIG PTTEIKIV TTHOUVTEP

® B&ATE OAX TOX UNKG OTO PTTOA KOl GVOX-
HEIETe TX MPOT OTN PaOIdx 1 emi TTep.
Y2 NeTTITO KOl HETG OTN BaOpIda 5 TTi TTep.
2-3 AenTdx.

Amd 500 g akeUpl

® ZupwoTe Ta UNKK eTti V2 Tiepittou AeTTo
oTn Bodpidx 3.

MéyioTn TocoTNTA: 4 POPEC TN BACIKN

Baoikrj ouvrayr

500 g aAeupil

80 g Caxapn

200-250 ml xAlopd yoho

ZUopa Y2 Aepoviou

1 el NG
et mep. 3-6 AemTx 0N BoOpida 3 pe
TO gpyoAeio JUPWUATOC.

oTn BaOpidx 1 pe To epyaieio UPWU-
ToG, (UPWOTE KATOTTIV €T TTeP. 3—4 AeTTX

ouvTayn

Z0pn pe poyix

1 aByo

80 g Airtog (0e BeppoKpaTia dwUaTIOU)

25 g PPEOKIX JayI& 1 1 pOK. aTTOENPAUEVN

poyI& g okovn

® AouAeéyTe OAX TOL UNIKG €TTi V2 TTepitTou
AemTO OTN PaOUiIdK 1 KX KATOTTIV

MéyioTn moooTnTa: 3 PopEg TN BACIKNA

ouvTayn



ZUpn yio QUPOpIK&

Baoikrj ouvrayr

500 g aheupl

250 g oBy& (1mep. 5 TepGKIN)

av 'Xpsm'x('smu 2-3 kouT. ooumag (20-30 g)

KpUO VEPO

® ZupnoTe OAX Ta UNK& padi yix TTepitmou
3 ew¢ 5 AemTa 0T BoOPida 3.

Méyiotn moooTnTa: 1,5 popeg T BaoIKr

ouvTayn

m INUavTIKN umodeiEn

3¢ mepaiTepw emefepyaoia TNg {UPNg
QUTNG e TO YOI EEXPTAUOTX YI' GUTH
TN CUOKEUN EMTPETIETAI VX XPNOIUO-
mroindei povo To e€apTnua MUZBNV1/2/3.

To e€&pTnua MUZBNS1 dev eivai

KXT&AANAO.

Wopi oo avaUEIKTO OITA-

Aeupo OAIKNG GAeoNg

Baoikr ouvtayr

325 g ppeoKOXAETUEVO OITRAEUPO

OAIKNG &GAgong

325 g Aeukd aleUupl TUTTOU 405

100 g BpiQivo aheupi TuTIOU 630

75 g uypd QuUOIKO TIPolUpI

2 K.0. KUMIVO

12 T1.0. KOPUKEUPX YWHIOU

2 K.0. OAXTI

172 pakeA&KI Enpr) payI&

450-500 ml {eoT0 vepod

® ZupwoTe OAX Ta UMK TIep. Y2 AeTITO
oTn BoOUIdx 1, SOUAEYTE TAX KATOTTIV ETTI
mep. 3 AenT& oTn Bodpida 3 ag Lupn.

e Aopnote Tn LUPn va yivel gexpl va
dIMAcoicaTel 0 OyKo Kol {UpwoTe Eavx
emi mep. 1 Aentd 0Tn Bodpidx 3.

® BaATte Tn {Upn og Aadwpevn HoKpOaTEVN
POPUC KX OPHOTE TNV VX YIVEI EK VEOU,
KOTOTIIV YROTE TN.

SupBouAn: AvTi VI PECKOXAECPEVO OITA-

Aeupo OAIKNG GAEONC UTTOPEITE VO XPNOIHO-

TTOINOETE KXl PPECKOGAETHEVO GAEUPI

VTIVKEA.

MéyluTq TOCOTNTA: 2 POPES TN BATIKN

ouvTayn
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Maxyiovela

YnodeiEn: 2o pifep pmopeite va

ETOIP&OETE PAYIOVE(XK HOVO OO OAOK-

Anpa oBy& (KPOKOG Kol xaTipaidl).

Bowoikr) ouvtayn:

1 oByo

1 K.T. JouoT&Pd

1 K.0. EUBI 1} XUPOG Aepoviou

1 TPEla NG

1 mpeda {axapn

200-250 ml A&dI

Tot UNKE Bax TTPETTEl VO €XOUV TNV idIX

OePUOKPOTIAL.

® AvokaTeUeTe OAX TOX UNKX (EKTOC TOU
Aad10U) YIo HEPIKA DEUTEPOAETITA OTN
BoOpida 3.

® PubpioTe Tn ouokeur TNV UYPNAOTEPN
BoOpidx, XUoTe TO AXDI HEOK OTTO TO XWVi
KO GVOHIETE, PEXPI VO YOAXKTOUTO-
moinOei n poaylovela.

MéyioTn mocoTnTaK: SUO POPEG TN BATIKI

ouvTayn

KauTto popnua GOKOAKTOG

50-75 g MTOyWHEVI COKOAKTO (UTTAOK)

2 | {eoTd YEAX

SoVTIYi KOI TPIMPEV COKOAGTO KOT&

TTPOTIKNON

® KoyTe TNV OOKOAATX 0E KOPUATIO
(rep. 1 cm) Ko TPIYTE TNV KATOTTIV
TANPWG OTO piep oTn Badpida 7.

® ArTevepyorIoiNaTe Th CUOKEUN KX PiETe
TO Y&AX om0 ToV Xwvi. Avapi€Te mTep.
30 deuTepOAeNTa OTN BOOUIdNK 7.

® Molp&ZeTe TNV KAUTH) COKOAXTO O€ TIOTH)-
PIx KOl TN 0€PPRIpETE KT TTPOTINON
HE OOVTIYI KO TRIUPEV COKOAGTO.

MIAK-GEIK PTTRVAVOG

HE TTOYWTO

2-3 pmovaveg

2-3 K.0. TaywTO Bavikiar 1) Aepovi

2 oK. Bavilix

1 | y&AX

o KoyTe TIC UTOVAVEG 0€ KOPHPATIO KOl
NwoTe auTEG 0TO pifep 5-10 deuTepo-
AettTO.

® MeT& TNV aKIVNTOTIOINON TNG OUCKEUNG
TTPOCOEDTE TO YAAX KXI TAX UNIKX KOl
QVOKOTEYTE eTTi TIEP. 1 AETITO, PEXPI
V& €ivail TO PiyHo dppmOEG.
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DpouTdkpepa Pe TXYWTO

250 g'(ppOL'JTO( (1. X. pP&OUAEG,

HTTIGVAVEG,

TTOPTOKGAICK, MAAX)

50-100 g {&xapn

500 ml kpuo vepd

MaywTo KT TTPOTIKNGN

® KaBapiCeTe Ta GPOUTA KOl T KOBETE
0€ KOPUATION.

® B&ATE OAX TX UNK& (€KTOG TOU TIXYOU)
HEOO OTO HiEep KOl QVOPIETE TG OTN
BoOpida 7 emi mep. 1 AemTo.

® 3epPipeTe evdexopevwg padi pe
TO MAYWTO.

KokT€IA aBAnTv

2-3 TTOPTOKGAIX

1 Agpovi

Yo—1 K.0. {&xopn 1 HEN

Y4 | YUpodg pnAou

Ya | JETOANIKO VEPO €VOEY. TIAYRKIXK

o KobapioTe Ta TTOPTOKAAIX KOl TO Aepdvi,
KOYTE TX 0 KOPPATIX.

® AVOIETe TX UNKA (eKTOC OTTO TOV XUHO
pNAoU ko To PETOAAIKO vepod) eri TTep.
OeuTepOAeTITGl OTN BoOpidx 7.

® [1pooBETETE TOV XUHO PNAOU KOl TO VEPO.

® O¢fTeTe TO Piep yia Aiyo oTn oTIypiaia
AeIToupyiQ, PEXPI VXX GPppicel TO TTOTO.

® XUveTe TO KOKTEIA O€ TTOTNPIX KAl TO
oepPipeTE KOTA TTPOTIPNON HE TIAYRKIX.

ZeAEG pE KOKKIVO PPOUTO

400 g ppouTa (BUCOIVG XWPIg

KOUKOUTOI, pPOUTIOUGT,

PPOUYKOOTAPUAND, PPAOUAEG,

BaTopoUpPX)

100 ml Buocivada

100 ml KOKKIVO KPOOi

80 g Caxopn

1 QoK. Bavihix

2 K.0. XUPOG Aepoviou

1 mpedat YapIPaAo (TPIPHEVO)

1 MPET KAVEAX (TPIPEVN)
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® 8 QUA ehaTivn
MohokawveTe Tn (eATiv 0€ KPUO vePD
emi mep. 10 AemTa.

® BpaleTe OAX T UNKK (EKTOG OO TN
CehaTivn).

e >TiBeTe Tn {eAaTivn Kol TN AIOVETE OTOV
(POUPVO HIKPOKUUGTWY, PNV TN Bp&oeTe.

® AVOIETE TO KAUTX GPOUTA KOl TN
Ceharivn omn Bodpida 5 emi 1 AemTo
TIEPITIOU.

® PiyveTe To (g€ 0g PIKP& PTTOA, T OTTOIX
gxeTe EETAUVEI TIPONYOUUEVWE PE KPUO
VEPO KXl TX B&{eTE OTO YuyeEio.

Suppoulr: O eAeg pe KOKKIVO ppoUTa

pTTopei vor oepBIpIOTE e OavTIyi 1 Ye

o&AToo Baviliag.

Popnua yic aOANTEG

200 g peNI (ard To Yuyeio)

5 g KaveAa

200 g yoho (oo To yuyeio)

® Ba&dleTe TO PEN KO TNV KAVEAX HEGTL GTO
Higep kau avapiyvueTe oTn Badpidx M.

® MeT& a6 5 deuTEPOAETITA TTPOCOETETE

TO YXAX KOI QVOUIYVUETE eTTi 3 deUTEPO-
AetTTO.

ANEIPUS YoHI0U OO HEAI KON

BouTupo

50 g BoUTuUpPO (O TO Wuyeio)

200 g peN (ard To yuyeio)

e KoyTe To BoUTUPO O€ PIKPX KOPUKTIK
KaI B&ATE TO HEOG OTO Higep.

® [1pocBeaTE TO PENI KOI QVOKOTEWTE
et 8 deuTepOAETTA OTN POUIdAK M.
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EIdIk& e€opTrpoTa

MUZSER3 370 ProA propeiTe va SouléyeTe €wg Kail 3 kg Lupun
MrroA oo avoleidwto pe payia N 3,5 kg {upn KEIK.

XOAUBX

MUZ8ZP1 Mo To GTUYIPO TIOPTOKAN®V, AEUOVIOV KO
STUQTNG YKPEITTPPOUT.

eomepIdoeId WV

W MUZ8AD1 Mo TN oTepEwon Tng kpeaTounxovrg MUZ8FW1
AVTETITOPOG Kol Twv TIpocapTNu&Twv {upapikav MUZBNV1/
NV2 ko NV3.
MUZ8FW1 Mo To KOYIPO VWTTOU KPEXTOG I KIUK.
KpeaTopnxavn
MUZ8LS4/5 Mo TNV kpearopnyavry MUZ8FW1.

‘EvBeTal SIGTPNTWV
diokwv

WIAO YIx TTOTE KOl GAEIPHOTO, XOVTPO YIG AOUKAVIKOK
Kol AaxpOi.

MUZ8WS2 Mo TNV kpearopnyavry MUZ8FW1.

Mpoo&pTnux Mo TO YEPIOUX PGTOG AOUKQVIKWV O€ TEXVNTO
YepiopaTog KQXI UOIKO EVTEPO.

AoUKaViKwv

MUZ8SV1 Mo TNV kKpeaTopnxoav MUZ8FW1.

Mpoo&pTnux Me PETOANKO XVAPI VIO 4 DIPOPETIKA OXNUAT
PTTIOKOTWV TIPECOG HTTIOKOTWV.

MUZ8RV1 Mo TNV kpearopnyavry MUZ8FW1.

Mpoo&pTnux Mo TO TRIYIHO POUVTOUKIWY, KXPUDI®MV, AUUYDIGAWY,
TPIYIUOTOC OOKOAGTOG KOl EepoU WPwpIoU.

MUZ8FV1 Mo TNV KpeaTopnyavry MUZ8FW1 .

MpoodpTnua Mo TNV amoXUPwon HoUpwY EKTOC OTTO PPAUTTOUGT

QMOXUHWTH ppoUTwV

KO TNV TTOATOTTOINGN VTOPGTOG KOI KPXTXIYOU.
TAUTOXPOVA XTTOPRKPUVOVTXI QUTOUOTX OI HioXOl
KOl 01 GTTOPOI TT. X. OTTO PPAYKOOTAPUAC.

MUZ8NS1
Mpoo&pTnux
(UPCPIKWV

Mo TNV kpeaTopnyoav MUZ8FW1.

Mo VO TTOPOXOKEUGLETE PHOKXPOVIX, PIYKOTOVIK,
TUPHOPIKS YIo ooUTTEG, PWAIEC JUPGPIKWOV KO PUANX
CUPOPIKWY, TT. X. YIX AalOvIc 1] YERIOTO CUPOPIKG
HEe KI& 1) AOXXOVIKE.

47



MUZ8NV1/2/3 Mo va TapaokeualeTe WNIEG JUPOPIKWV KO QUANG
Mpoo&pTnux QUUOPIK®Y, TT.X. YIot Aa{&vIcK 1) YEPIOTO QUPOPIKS
(UPOPIKWV HE KIPG 1] AOXQVIKK.
MUZ8MX2 YIX TNV QVAPEIEN UYPWV 1] QVTIOTOIXG NUIOTEPEWV
MiEep (Yu&Aivo TPOYIPWV, YIX TO KOWIUO TPIWIHO POV GPOUTWV
ToTnpP!1) KOl AOXQVIKQV, YIX TNV TTOATOTIOINGN GayNT@OV.
MUZXL... Mo To KOYIHO ayyouplmv, Adxavou, AaxavoyouAwy,
MUZXLVL1 POTTAVIWV, YIX TO XOVTPO TRIYIHO KXPOTWV, HNAWY KO
KopTng diopkeiag 0eAivopIZaG, KOKKIVOU A&xavou, TUpIoU Kol ENpav
KOPTTWV KXBWG KAl TO WIAG TPIiYIHo OKANPoU Tupiou,
OOKOAGTOG KO ENPWV KXPTTWV.
To oeT MUZXL... mepigxel dioko Kot dIMTANG 0YNng
Profi Supercut — xovTpo/WiAd KOWIpo, 8ioKo KOTIG
ACQVIKQV YIX TNV KOIGTIKH Kouiva, ioKo TpIYipo-
TOG JITTANG OYNG — XOVTPO/WIAO TpiyIpo, dioko
TPIYIUOTOG — PETPIO.
To oeT MUZXLVL1 mepigxel dioko KOTmG DITTAAG
oOWng — XOVTPO/WINO KOWIHO, DIOKO TPIYIPOTOG
QITTANG OYNG — XovTPO/YWIAS Tpiwipo, dioko TPIYIPATOG
— PETPIO, OIOKO KOTING AXOVIKWVY VI TNV GOIXTIKN
koudiva, DIOKO VIO TTATATOKEPTEDEG.
MUZ8PSH Mo Tov KOPTN diapkeiag xwpig oA MUZXLVLA.
Aiokog yIx TaT&TeG M0t TO KOWILO WUNG TIATATOG YIK TTATATEG TNYAVNTEG.
TNYOVNTEQ
MUZ8RS1 Mo Tov KOPTN diapkeiag xwpig oA MUZXLVLA.
Aiokog xovTpou M 7O TPIYIPO WHAG TTATATAG T. X. YIX TTOXTXTO-
TPIYIPOTOG KEPTEDEQ I PTIOGASKIX TIXTATOG.
MUZ8KP1 Mo Tov KOPTN dlaxpKeiag xwpiq ok MUZXLVLT.
Aiokog yix To TPiYIHo TN TO TRIWIHO WHNG MATATAG YIX POCTI KO TIGTTO-

TIOTATOG VIO TIATXTO-
KEPTEDEQ

KEPTEDEG, VI TO KOYIHO PPOUTWY KOI ACKXAVIKQV
0€ XOVTPEG PETEG.

MUZ8AG1
AIoKOG AOXQVIKWV Y1
TNV QOIOTIKI KOUTivax

KoBel ppoUTa Kol AOXQVIKG O€ AETITEG PETEG VI TNV
QOIOTIKI KOUTiVOX.

MUZ8KS1
Aiokog TpIyipaTog,
WIAO

Mo To TPiYIPo okAnPoU TupioU (1. X. TTaPPElAVY).
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MUZ8MM1 M0 TO KOWIPO GPWHOTIKOV XOPTWV, AXXOVIK®V,

MoAupiep HNAWV KO KPEXTOG, YIX TO TRIYIHO KAPOTWY,
PATTAVIOU KOl TUPIOU, YIX TO TRIWIPO ENPWV KAPTIOV
KX TIAYWHEVNG OOKOAKTOGC.

MUZ8GM1 Mo TNV atheon OAwV Twv €100V TWV SNUNTPIOKWV
HUAO BNUNTPICK®Y  (EKTOG OTTO KOXAKHTTOKI), TTMOXPOUVAG, AIVapO-
OTTOPWV, COUCOHIOU, POAyOTTUPOU KATT.
Emiong pmopeite va aAéaeTe KOAX BOTOVA, XOPTO,
HTTOXOPIKE KO KOPE.

Av K&rmoIo e€XPTNUO deV CUUTIEPIAXUBAVETAI OTN CUCKEUXTIa TTap&doong, TOTE PropeiTe
VO TO TIPOUNBEUTEITE GO TG EI0IKA KATXOTAPOTX 1 TNV UTINPECIX TEXVIKNG €EUTTNPETNONG

TTEATOV.

Armooupon

H ouokeur €xel onpovOei CUPPWVA Pe
Tnv Eupwraikn odnyia 2012/19/E. K.

mmm TTEPI NAEKTPIKWV KO NAEKTPOVIKWV
NV ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

H odnyiax divel To TIAGiCIO yia TNV 0g OAN TNV

emkpaTelx TNG E. E. 1oxUouoca mapahafry Ka

a&lomoinon Twv MOAIWV CUCKEUMV QIO TOV

TTOANTH. Mo TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TOUG

ETKAIPOUC TPOTIOUC OTTIOCUPGCNG

ameuBUVOEITE OTO EIDIKO KATXOTNHX, OIT' OTTOU

Qyop&OOTE TN GUOKEUN 1) OTN ANPOTIKA 1

KoIvoTIkr) ApXr| TOU TOTTOU KOTOIKIGG 0OG.

OPOI EIMYH2HZ

1. H Eyyunon kahng Aeimoupyiog Twv
TIPOIOVTWV POC TTORPEXETA VIO XPOVIKO
JIGOTNUX €IKOTT TEGOGKPWV (24) UNVHv
QIO TNV NUEPOMNVIA TNC TTPWTNG XYOP&S
TTOU QVaYP&PETAI 0TN Bewpnuévn
amodei€n ayopds. Mo TNV apoxn Tng
eyyunong omoireital n emideiEn g
Bewpnuevng amodeigng ayopdg aTnv
OTTOIx AVAYPAPETAI O TUTIOC KO TO
HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

. H eTaupeia peoa 0Tt avwTEPW XPOVIKA

OpIx, O TIEPITTWON MANUUEAOUG
AEITOUPYIOG TNG CUOKEUNG, AVOAGHBAVEI
TNV UTIOXPEWAN TNG EMAVAPOPAG TNG O
OHOAN AEITOUPYIX KOl TNG QVTIKATROTOONG
K&OE TUXOV EAXTTWHATIKOU PEPOUC (TTANV
TWV QVOADCIHWY KOl TwV EUTIOXOWV, OTTWG
TOX YUOAIVG, AOUTTTIPEG KATT.).

AnapaiTnTn TPOUTO0E0N YIX VO I0XUEI

n eyyunon eivai n pn Aeiroupyia Tng
OUOKEUNG VO TIPOEPXETAI OTTO TNV TIOAU-
HEAT KOXTGOKEUN TNC Kol OX1 eTTi Topadely-
HOTI OTTO KOKI XPron, AavBaopevn
EYKOTAOTAON, WN THENON TwV 0dnyImv
XProNG TNG CUOKEUNC, GKATXAANAN ouvTH-
pNON OO TTPOCWTTC N €E0UCIOdOTNHEVX
amd Tnv BSH EA&G ABE 1y amd e€wyeveig
TTOP&YOVTEG OTTWG DIKKOTIEG NAEKTPIKOU
PEUPATOG 1| SIXPOPOTIOINGNG TNG TAONG
KATT..

. 2TnV TEPIMTWAON TIOU TO TTPOIOV dev

AeiToupyei cwoT& AOYw TNG KOTAOKEUNG
TOU Kol EQOTOV N TMANUKEANG AeIToupyix
ekdNAWONKe KT& TNV TTEPIodO eyyunaong,
To E€ouaiodoTnpévo ZepPig (n To
efouaiodoTnpevo ouvepyeio) Tng BSH
EM&G ABE Bax TO €TTIOKEUOEI e OKOTTO
TN XPNON YIX TNV OTTOI0t KATOXOKEUKOTNKE,
XWPIG VO UTTAPEET XPEWDN YIG AVTOANOK-
TIK& 1} TNV EPYTTIQL.
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4. Aev KOAUTITOVTOI GO TNV €yyunaon ol
XPEWOEIG KA 01 KiVOUVOI TTOU OXETICOVTA
Ue TN PHETOPOPE TOU TIPOIOVTOC TTPOC
ETTIOKEUN OTOV JETOTIWANTH 1} TTPOG
To E€ouaiodoTnuévo 2epPig Tng BSH
EM&G ABE.

5. 'OAeg o1 eMIOKEUEG TNG eyyUNONG TTPETTEl
va yivovTan ard To E€ouaiodoTnpévo
3¢pPIg (n To e€ouaiodoTnuévo ouvepyeio)
Tng BSH EM&G ABE.

6. H eyylnon dev KaXAUTITEI KAVEV TIPOTOV
TTOU XPNOIUOTIOIEITON TIEPAV TWV TTPOJIC-
YPOPWV YIC TIG OTTOIEC KATAOKEUKOTNKE
(1. X. OIKIGKI) XPrion).

7. H eyyunon koAig Aermoupyiog Tou
TIOPEXETOI OTTO TOV KATOOKEUNOTI TTAUE
Qv amToKOAANBo UV, aAAoIwBoUV 1| TPOTTO-
moinBouv pe oTolodHToTE TPATTO O TAIViES
AOPAAEING 1) 01 EIDIKEC DIOKPITIKEG
QUTOKONNTEG ETIKETEG ETTI TWV OTTOIWV
QVOYPOPETAI O KPIBUOC OEIPAC ) N
nuepopnvio ayopda.

8. Heyylnon dev kohumTer:

— EmMOKeUEQ, HETATPOTTEG I KAOXPIOHOUG
TToU EAGBOV XWPO OE KEVTPO service pn
e€ouaiodoTnuévo amod Tnv BSH EANGC
ABE.

- N&Bog xprion, umepBoikr xprion,
XEIPIOHO ) AeITOUpYiak TOU TIPOIOVTOG
KOTQ TPOTTO W CUPPWVO e TIG 0dnyieg
TTOU TTEPIEXOVTOI 0T EYXEIPIDIO XPrONG
KOi/r) OTQX OXETIK& £YYPOPA XProNG,
OUMTTIEPIAUBAVOUEVWV TNG TTANKE-
Aoug PUAGENG TNG CUOKEUNC, TNC
TITWONG TNG CUOKEUNGC KATT..

- MpoidvTa e dUCAVAYVWOTO GPIBHO
oeIpag.

— ZNUIEG TIOU TTPOKOXAOUVTOI EVOEIKTIKK
oImd KOTPATTIEG, VEPO I UYPAOIT, PUTIX,
TTOAEPO, ONHOCIEG AVATUPOKES, AXOOG
T&OEIG TOU DIKTUOU TTOPOXNC PEUHOTOG,
I OTT0I00NTIOTE AOYO TTOU gival TIEPOV
oo TOV EAEYXO0 TOU KOTOOKEUXOTN
Tou €€ouaiodoTNUEVOU GUVEpPYEIOU.
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9. H eyylnon Tou TIPooPEPETAI TIQUE! VO
I0XU€I EPOTOV N KUPIOTNTX TNG CUOKEUNG
peTaBIBaOTEI O€ TPITO TPOOWITO AITO TOV
QPXIKO yOPQOTH TO OVOPX TOU OTTOioU
QAVOYPRPETAI OTO TIHPAXOTATIKO AyOP&G
TNC OUOKEUNG.

10. AvTIKOT&OTOON TNG CUCKEUNC YiveTal
HOVO €(OoOV Oev eival duvaTr n emdIop-
Bwaon TNG KaTOTV MaTomoinong TNG
aduvaiag emokeung oo To EE€ouoio-
doTnuevo Z€pPIg (n To €€0UIOdOTNHEVO
ouvepyeio) TG BSH EAAGC ABE.

11. H k&Be emokeur| | N QvTIKAT&XOTOON
eAATTOUOTIKOU PEPOUG DEV TTOPATEIVEI
TOV XpOVO €yyunaong Tou TTPOIGVTOC.

12. EEapTAPOTa KO UNK& TTOU QVTIKOOI-
OTOVTAI KXTG TN DIGPKEIX TNG €YYUNONG
ETOTPEPOVTAI OTO CUVEPYEIO.

BSH A.B.E. — 170 xAu. EOvikric 000U ABnvawv —
Aapioag & MoTopou 20, Kngioik

SERVICE

Aerva: 170 xA\u. EBvikng odou

ABnvav — Aapicg & Motapou 20,

Kneioix — TnA.: 210-42.77.700

Oeo/vikn: 8,30 xA\u. EBvikrg 0dou
Oea/vikng — Moudawvinv,

Mepioxr) @€pun — TnA.: 2310-497.200
Mé&rpo: XapaAaprn & EpevoTpwAe — TnA.:
2610-330.478

Kpritn: EOvikng AvTioTdoeng 23 & Kahapd,
HpakAelo — TnA.: 2810-321.573

Kumnpog: Apx. Makapiou I 39, Eykwun —
Aeukwoia — MaykuTpio TnA.: 77778007

TnpoUpe To SIKXIWHK GANXYQV.
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Kendi gilivenliginiz igin

Bu cihaz igin glvenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baslamadan 6énce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan dretici sorumlu
degildir.

Bu cihaz, ticaret amagli kullanim igin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar i¢in tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. dikkanlarin, blro-
larin, ¢iftlik veya ciftgilik isletmelerinin ve diger sanayi igletmelerinin
elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kig¢lk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde islenilen miktar ve sdreler igin
kullaniniz. 1zin verilen azami miktarlari (bakiniz "Uygulama 6rnekleri”)
asmayiniz!

Bu cihaz, besinlerin karistirilmasi, yogrulmasi, ¢irpilmasi ve dogran-
masi i¢in uygundur. Baska cisimlerin ya da maddelerin igslenmesi i¢in
kullanilamaz. Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarin kullaniimasi
halinde, baska uygulamalar da mamkuanddr.

Cihaz! sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.

Aksesuarlari kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina
dikkat ediniz. Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz

ve ileride lazim olma ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska
birine verecek veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A\ Genel glivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik garpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti hatti
cocuklardan uzak tutulmalidir. Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri disuk kigiler veya yeterli tecrlibesi ya da bilgisi olmayan
kisiler tarafindan ancak denetim altinda veya gtvenli kullanim ve buna
bagh tehlikeler hususunda egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla
kullanilabilir.
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Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar degistiril-
meden énce, cihaz kapatilmali ve elektrik fisi prizden ¢ikariimalidir.
Cihaz! sadece tipe etiketi Gzerinde bildirilen bilgilere gbre elektrik
gerilimine baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece baglanti kablosunda
veya kendisinde herhangi bir ariza yoksa kullanmayiniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, séklllp par-
calarina ayrilmadan 6nce veya temizlenmeden énce daima elektrik
sebekesinden ayriimalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler zerinden gece-
cek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek
icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman,
sadece Uretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya
benzeri yetki ve egitime sahip bagka bir uzman eleman tarafindan
degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimalidir.

A\ Bu cihaz igin givenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik garpma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile ¢alismak igin tim 6n hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz. Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve musluktan akan su altina tutmayiniz. Temizleme iglemi igin buharh
temizleme cihazi kullanmayiniz.

Cihaz devreye alinmigken, ¢cok fonksiyonlu kolun ayarini degistir-
meyiniz. Tahrik sisteminin tamamen durmasini bekleyiniz.
Aleti/Aksesuari sadece tahrik (motor) duruyorken degistiriniz —
Tahrik (motor), cihaz kapatildiktan sonra da bir sire hareket

etmeye devam eder.

Cihazi sadece doner salter ile aciniz ve kapatiniz.

Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik fisini prizden ¢ekip cikariniz.

Bir ariza giderilmeden dnce, elektrik fisi ¢ekilip prizden ¢ikariimalidir.
Dé6nen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin, yani canagin icine kesinlikle
sokmayiniz. Sadece kapak (12) takiliyken calisiniz!

Dénen pargalar tutmayiniz ve dokunmayiniz.

Aleti sadece tahrik (motor) duruyorken degistiriniz — Tahrik (motor),
cihaz kapatildiktan sonra da kisa bir stire hareket etmeye devam eder
ve alet degistirme konumunda/”Easy fill” (kolay doldurma) konumunda
durur. Cok fonksiyonlu kolu ancak alet tamamen durduktan sonra
hareket ettiriniz.
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Cihaz ancak mikser takilip sonuna kadar sikica cevrildikten ve alet
tahrik sistemi koruma kapagi (7) takildiktan sonra devreye sokulmali-
dir. Kullaniimayan tahrikleri tahrik koruyucu kapaklari ile kapatiniz.
Keskin bigcaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Temizleme iglemi icin bir firca kullaniniz.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi

yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri cihazdan ¢ikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina ézellikle dikkat ediniz! Mikseri daima tama-
men monte edilmis sekilde ve kapagini kapatarak calistiriniz.

Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar cikar. En fazla 0,75 litre sicak veya kdpiren sivi doldurunuz.

Onemlil

Cihaz sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Aksesuarlari kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina
dikkat ediniz. Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar kullaniniz.

A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

[14]
6!

&

Dikkat: Dénen bicaklar.

Dikkat: Dénen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

A Gulvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

"Galigma konumlarina genel bakigi”

tablosuna bakiniz

Cihaz 1 konumunda devreye sokulamaz.

Cihaz 24 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

— Karistirma kabi takilmig ve sonuna kadar
cevrilip yerine oturtulmussa veya

— Alet tahrik sistemi koruyucu kapagi (7)
takilmis olmalidir.

Cihaz 5 konumunda ancak alet tahrik sistemi

koruma kapagi (7) takildiktan sonra devreye

sokulabilir.

Mikser takilip sonuna kadar sikica gevrilip
sabitlenmelidir.

Cihaz 6 konumunda ancak et kiyma makinesi
adaptdr ile dogru bir sekilde monte edilmisse
devreye sokulabilir (et kiyma makinesinin
kullanma kilavuzuna bakiniz).

Tekrar devreye sokma emniyeti
Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik
kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor

yine ¢alismaya devam etmez.

Yeniden c¢alistirmak igin déner salteri (3) 0/off
(kapall) konumuna aliniz ve sonra istediginiz
kademeyi aginiz.
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Asin ylklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda
kendiliginden kapanirsa, asir yliklenmeye
karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir.
Muhtemel sebepleri:
— Islenen malzeme miktarinin ¢ok fazla
olmasi
— Kullanma siiresinin ¢ok uzun olmasi.
Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak islem
icin "Ariza durumunda yardim” bélimiine
bakiniz.
Kullanma kilavuzu degisik modeller igin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim H).

Genel bakig

Litfen resimli sayfalari aginiz.

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tugu

2 GCok fonksiyonlu kol
"Easy Armlift” (Kolay kol kaldiraci) —
Cok fonksiyonlu kolun kolay ve fazla
kuvvet kullanilmadan calistiriimasini
destekler (bakiniz "Calisma konumlar”).

3 Déner galter
Kapatma isleminden (0/off konumu) sonra,
cihaz otomatik olarak alet degistirmek
icin en ideal konuma hareket eder (alet
degistirme konumu).
Bu konumda kabin icine malzeme doldu-
rulmasi da kolaylasir, ¢linki aletlerin
Uzerinde herhangi bir malzeme kalamaz
("Easy fill” (kolay dolum) konumu).
0/off = Stop
M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma siresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.
Kademe 1-7, Galisma hizi:
1 = DUsUk devir sayisi — Yavas
7 = YUksek devir sayisi — Hizl

4 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini ¢cikarmak
icin, 6n kisma basiniz ve kapagi ¢ikari-
niz.

5 Aletler
— Dograyici *,
— Narenciye sikma Unitesi * ve
- Tahil 6gitlcusi *
Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapagi yerine takil-
malidir.

Resim A
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6 Aletler (karigtirma teli, girpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma Gnitesi *
icin tahrik sistemi

7 Tahrik sistemi koruyucu kapag

8 Mikser icin tahrik sistemi (motor)
Kullanilmadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

9 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi

10 Kablo muhafaza bélimi
Kablo muhafaza g6zl veya kablo sarma
otomatigi (modele baglr)

Kap ve aksesuarlar

11 Paslanmaz celik karigtirma kabi
12 Kapak

13 Doldurma hunisi

Aletler

14 Karigtirma teli "Absolut”

15 Tamamen metalden girpma teli

16 Hamur tutmama (siyirma) diizenli
"High performance” yogurma kancasi

Mikser *
17 Bigakli mikser mesnedi
18 Mikser kabi (cam)

19 Takviye delikli kapak
20 Huni

*

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsa-
mina dahil degilse, ilgili saticilar ve yetkili
servis Uzerinden satin alinabilir.

Isletme pozisyonlari

Dikkat/!

Cihazi sadece ilgili aksesuar/alet asagidaki
tabloya gdre dogru tahrik sistemine ve dogru
pozisyona takilmis ve gcalisma pozisyonunda
Ise calistiriniz.

Cok fonksiyonlu kol her galisma konumunda
yerine oturup kilitlenmis olmalidir.

m Bilgi

Cok fonksiyonlu kol, "Easy Armlift” (kolay
kol kaldirma) fonksiyonu ile donatiimigtir
ve bu sayede ¢ok fonksiyonlu kolun kolay
ve fazla kuvvet kullaniimadan
calistirimasi desteklenir.




Isletme pozisyonunun

ayarlanmasi Resim &

e Kilit agma tusuna basiniz ve ¢ok fonksi-
yonlu kolu hareket ettiriniz.
Hareketi bir el ile destekleyiniz.

® ok fonksiyonlu kolu, yerine oturuncaya
kadar istediginiz konuma dogru hareket
ettiriniz.

Galisma konumlarina genel bakis

Pozis- | Tahrik Alet/
yon | sistemi | Aksesuar

Calisma hizi

2R

=8
&

3 |5 ﬁ ﬂégm@u 3-7
4 |5 Lj ny 35
5 |8 j D] it 57
6 |6 ﬁ+ 5-7

Cirpma, karistirma ve ogurma uclarinin
takilmasi/gikariimasi; Gok miktarda
islenecek malzeme ilave edilmesi.

Cihazin kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi/!

Elektrik fisini ancak cihaz ile ¢alismak igin
tim on hazirliklar sona erdikten sonra
prize takiniz.

Dikkat!
Cihazi sadece aksesuar/alet takili durumda
ve galisma pozisyonunada ¢alistiriniz.
Cihazi igi bos galistirmayiniz.
Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir 1s1 kay-
nagina maruz birakmayiniz. Parcalar mikro-
dalga firinlar igin uygun degildir.
® Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
Once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi
ve Bakimi”.
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Hazirlanmasi

® Ana cihazi dlizgiin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

e Kablonun hazirlanmasi (Resim ).
a) Kablo muhafaza gzl olan cihazlar:
Kabloyu istediginiz uzunluga kadar disari
¢ekiniz.
b) Kablo sarma otomatigi olan cihazlar:
Kabloyu bir seferde, araliksiz olarak
istediginiz uzunluga (azm. 100 cm) kadar
¢ekip uzatiniz ve yavas yavas serbest
birakiniz; béylelikle kablo bu uzunlukta
kilitlenip kalir.
Kablonun ¢alisma uzunlugunun azaltil-
masi: Kabloyu hafifce cekerek, istediginiz
uzunluga ulasincaya kadar sariimasini
saglayiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce
cekip, yavas yavas serbest birakiniz;
bdylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalr.

Dikkat/!

Kabloyu igeri iterken bikmeyiniz.

Kablo sarma otomatigi olan cihazlarda

kabloyu cihazin igine elden iteleyerek

sokmayiniz. Kablo sikisacak olursa,

kabloyu tamamen disari ¢cekip aciniz

ve sonra tekrar sarilmasini saglayiniz.

Anahtar ve aletler

Dénen alet ve takimlardan dolayr
yaralanma tehlikesi s6z konusuadur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ¢canagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken calisiniz/
Dénen parcalari tutmayiniz ve dokun-
mayiniz. Cihaza takilan aletleri sadece
cithazin tahrik sistemi (mofor) dururken
degistiriniz, cihaz kapatildikian sonra da,
motor belli bir stire dénmeye devam eder
ve alet degistirme pozisyonunaa durur.
Cok fonksiyonlu kolu ancak alet tamamen
durduktan sonra hareket ettiriniz.

Cihaz gtivenlik sebeplerinden dolayi

2-4 konumunda ancak kaplar yerlerine
takilmissa ve sonuna kadar cevriljp otur-
tulmussa veya alet tahrik sistemi koruma
kapagi (7) yerine takilmissa ¢alistirilabilir.

Dikkat/!

Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
calismalar icin kullaniimalidir. Aleti yerine
Sikica oturuncaya kadar tahrik sisteminin
(motor) igine takip bastiriniz.
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Karigtirma teli "Absolut” (14)

krema gibi hamurlari karistirmak icin

ve islenen malzemelere ¢irpilmis yumurta
Tamamen metalden ¢irpma teli (15)

Krema, kremsanti ve hafif hamur

(6rn. bisklvi hamuru) hazirlamak igin
kullanihr.

"High performance” yogurma
kancasi (16)

mamasi gereken malzemelerin (6rn.

kuru Gzum, cikolata parcaciklari)

Cirpma telinin kullaniimasi

icin dnemli bilgi Resim D]
¢irpma telinin kabin dibine hafif temas etmesi
gerekir. Islenecek malzeme miktar biytk
alinabilir.

Cirpma telinin yUkseklik ayarini su sekilde

® Elekirik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

o Kilit gbzme tusuna basiniz ve ¢ok N
® Cirpma telini yerine oturuncaya =
kadar tahrik sisteminin igine sokunuz.

ekteki anahtar (cihazin tabaninda)
ile saatin calisma yéninde ¢6ziinlz.
en iyi seviyeye ayarlayiniz:
— Saatin ¢alisma yoninde ¢evrilmesi:
— Saatin caligma yéniinin tersine gevril-
mesi: Asagi indirilir Asagi indirilir
=9
fonksiyonlu kolu 2 konumuna aliniz.
Cirpma telinin seviyesini kontrol
® Yikseklik dogru ayarlandiktan sonra, \\@
kilit c6zme tusuna basiniz ve ¢ok .
® Cirpma telini sabit tutunuz ve somunu
ekteki anahtar ile saatin calisma yénundn

Orn. basit hamur veya dévilmiis
aki veya krema karistirmak icindir.
Hamur tutmama (siyirma) diizenli
Agir hamurlarin yogrulmasi ve dogran-
hamura karistiriimasi icin kullanilir.
Malzemelerin tamamen karisabilmesi igin,
oldugunda, ¢irpma teli daha yiksek konuma
ayarlayiniz:
fonksiyonlu kolu 1 konumuna aliniz. ﬁ'
® Cirpma telini sabit tutunuz ve somunu
® Cirpma telinin seviyesini, teli cevirerek
Yukari kaldirilir
e Kilit gbzme tusuna basiniz ve ¢cok
ediniz ve gerekirse dlzeltiniz.
fonksiyonlu kolu 1 konumuna aliniz
tersine cevirerek iyice sikiniz.
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Karigtirma kabi ve aletler

ile caligiimasi Resim @

e Kilit gozme tusuna basiniz ve ¢ok
fonksiyonlu kolu 1 konumuna aliniz. '

o Kullaniimayan tahrikleri tahrik koru- ——
yucu kapaklari ile kapatiniz.
Kabin takiimasi:
— One dogru egdiginiz kabi yerine

takiniz ve serbest birakiniz,
— kilitleninceye kadar saatin calisma
yoénlnde geviriniz.

® Yapilacak isleme gére, karistirma telini,
¢irpma telini veya yogurma kancasini
yerine sikica oturuncaya kadar tahrik
sisteminin (motor) igine takip bastiriniz.
Bilgi:
Yogurma kancasinda énce hamur
slyiriclyl, sonra yogurma kancasini
takiniz (Resim [3-4b).
Pargalarinin gekline ve konumuna dikkat
ediniz.

® Islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

e Kilit cozme tusuna basiniz ve ok &9
fonksiyonlu kolu 2 konumuna aliniz. _.

e Kapagi yerine takiniz.

® Elekirik fisini prize takiniz.

® Dodner salteri istediginiz kademeye ayar-
layiniz.

Bizim énerimiz:

- Karistirma teli:
Once kademe 1-2'de karistiriniz, sonra
ihtiyaca gére kademe 3-7 seciniz

—  Cirpma teli:
Kademe 7, diger malzemelere karistir-
mak ¢in kademe 1

- Yogurma kancasi:
Once kademe 1'de karistiriniz, sonra
kademe 3’de yogurunuz

Malzeme ilave edilmesi

® Cihazi doner salter Uizerinden kapatiniz.

® Doldurma hunisini yerine takiniz
(Resim @-7).

® Malzemeleri doldurma hunisi tzerinden
ilave ediniz.

veya

o Kapagi ¢ikariniz.

e Kilit gdzme tusuna basiniz ve gok \\O
fonksiyonlu kolu 1 konumuna aliniz. (

® Malzemeleri miksere doldurunuz.



isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi déner salter Uzerinden kapatiniz.
® Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

o Kapagi ¢ikariniz.

e Kilit gozme tusuna basiniz ve gok \\@
fonksiyonlu kolu 1 konumuna aliniz. (
Aleti tahrik sisteminden cikariniz.
Karistirma kabini ¢ikariniz.

Tudm parcgalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Mikser

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik
sisteminden (mofordan) dolayr
yaralanma tehlikesi sz konusuadur/

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz!

Mikseri cihazdan cikaracaginiz/cihaza
takacaginiz zaman cihazin durur vaziyette
olmasina ozellikle dikkat ediniz!

Cihaz ancak mikser lakilip sonuna kadar
sikica cevrildikten ve alet tahrik sistemi
koruma kapagi (7) takildikian sonra
devreye sokulmalidir.

A Hagslanma tehlikesi/

Mikserde sicak malzeme islend|gi zamarn,
kapakadaki huniden sicak buhar cikar.

En fazla 0,75 litre sicak veya kdptiren
siviI doldurunuz.

Dikkat!

Mikseri sadece resimde gdsterilen ¢alistirma

konumunda calistiriniz.

Mikseri daima tamamen monte edilmis

sekilde ve kapagini kapatarak ¢alistiriniz.

Kapak tamamen kilitlenmis olmalidir.

Mikseri kesinlikle bos calistirmayiniz.

Hazirlanmasi Resim [€

Dikkat/!

Mikseri kesinlikle mikser mesnedinde conta

olmadan monte etmeyiniz.

Mikserin parcalarinin monte edilmesi:

® Mikser mesnedini takilmis conta ile
birlikte mikser kabina dyle yerlestiriniz ki,
ilgili cizgi ok isaretinin altinda olsun.

® Mikser mesnedini saga dogru sonuna
kadar cevirerek sabitleyiniz.
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Mikser ile galigiimasi Resim

e Kilit gozme diigmesine basiniz 0
ve cok fonksiyonlu kolu 5 konumuna [}
aliniz. -

e Kullaniimayan tahrikleri tahrik koruyucu
kapaklari ile kapatiniz.

o Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden gikariniz.

o Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki
isarete denk gelmelidir) ve sonuna kadar
saatin galisma yoniniln tersine dogru
geviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

— Azami sivi malzeme miktari
=1,75 litre;

— Azami képUren veya sicak sivi
malzeme miktari = 0,75 litre;

— Islenebilecek en uygun kati malzeme
miktari = 100 gram.

e Kapagi takiniz ve saatin calisma
yoénilnin tersine dogru sonuna kadar
mikser kulpu igine cevirip takiniz.

Kapak yerine oturmus olmalidir.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi (Resim [@-8)

® Cihazi doner salter lzerinden kapatiniz.

e Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® huniyi ¢cikariniz ve katl malzemeleri
islendikce ilave etme agzi Gzerinden
ilave ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni Gzerinden
ilave ediniz.

m Onemli not

Sivilarin/sivi malzemelerin islenmesinde,
karistirilan malzemelerin sigramasini
6nlemek icin cihazin devir sayisini yavas
sekilde yikseltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

o Cihaz déner salter Gzerinden kapatiniz.
Bicagin durmasini bekleyiniz.

e Elekirik fisini cekip ¢ikariniz.

o Mikseri saatin ¢alisma ydniinde geviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

57



r

o Kapagi mikser kabindan ¢ikariniz.
Bunun icin kapagi saatin calisma
yoninln tersine dogru ceviriniz
ve ¢ikariniz.

® Tum parcalar temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Yararl bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

L4
1 | Onemiinot

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Itinali ve iyi temizleme, cihazin zarar
gbrmesini énler ve islevselligini korur.

Dikkat/!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin ydzeyi zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su alfina tutmayiniz.

Temizleme islemi igin buharli temizleme
cihazi kullanmayiniz.

e Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.
® Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz.

Gerekirse biraz bulagik deterjani kullani-

niz.
® Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karigtirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulasik makine-
sinde yikanmaya elveriglidir.

Plastik parcalari bulagik makinesine yerlesti-
rirken, sikismamalarina dikkat ediniz, aksi
halde yikama iglemi esnasinda kalici defor-
masyonlar s6z konusu olabilir!

Mikserin temizlenmesi
Keskin bigaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bicaklarina ¢iplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Temizleme islemi igin
bir firca kullaniniz.
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Dikkat!
Mikser mesnedini bulasik makinesinde
ytkamayiniz ve suyun iginde birakmayiniz.
® Mikser mesnedini musluktan akan
su altinda temizleyiniz.
® Kapak, huni ve mikser kabi bulasik
makinesinde yikanabilir.
Bilgi:
Kapak, yikanip temizlenmek i¢in pargalarina
bélunebilir.
Resim [
® Huniyi yukari dogru kapaktan cikariniz.
® Parcayl asagi dogru kapaktan disari
bastiriniz.
Yararl bilgi: Sivi madde islenmesinden sonra
cok kez mikseri cihazdan ¢ikarmadan
temizlemek yeterli olur.
Bunun i¢in, ana cihaza takil olan miksere
biraz bulasik deterjanli su doldurunuz.
Mikseri birkag saniye calistiriniz (kademe M).
Deterjanli suyu dékip bosaltiniz ve mikseri
temiz su ile durulayiniz.

Ariza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi/

Bir ariza giderilmeden dnce, elektrik
fisi cekilip prizden ¢ikariimalidir.

CGok fonksiyonlu kol her galisma konumunda
yerine oturup kilittenmig olmalidir.

S6z konusu olan problemi ilk énce asagidaki
bilgilere gére gidermeyi deneyiniz.

Arniza

Cihaz harekete gecmiyor.

Giderilmesi

® Elekirik akimi beslemesini kontrol ediniz.

® Elekirik figini kontrol ediniz.

® (Cok fonksiyonlu kolu kontrol ediniz.
Pozisyon dogru mu? Yerine oturup
kilitlenmis mi?

e Karistirma kabini sonuna kadar gevirip
sikiniz.

® Tabhrik sistemi koruyucu kapaklarini
kullanilmayan tahrik sistemlerine takiniz.

® Tekrar devreye sokma glivenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.



Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.
Asiri yiklenme emniyeti aktiflesmis.
Ayni anda ¢ok fazla besin islendi.
Giderilmesi

Cihazi kapatiniz ve elektrik figini gekip
prizden ¢ikariniz.

Asiri yiklenmeye karsi koruma siste-
mini devreden ¢ikarmak igin, cihazin
15 dakika sogumasini bekleyiniz.
Isleme miktarini azaltiniz. 1zin verilen
azami miktarlari (bakiniz "Uygulama
6rnekleri”) asmayiniz!

Cihazi tekrar devreye sokunuz (aginiz).
Motor yine ¢alismazsa, cihazin daha
uzun bir sire (en az 1 saat) sogumasini
bekleyiniz.

Ariza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basilimistir.
Cok fonksiyonlu kol yukari dogru hareket
eder. Tahrik (motor) kapanir fakat alet
degistirme pozisyonunda durmaz.
Giderilmesi

® Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

® (Cok fonksiyonlu kolu 2 konumuna
aliniz.

e Cihazi devreye sokunuz
(kademe 1).

® Cihazi tekrar kapatiniz.

Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Ariza

Mikser ¢alismaya baslamiyor veya kullanim

esnasinda duruyor, tahrik sistemi "homur-

duyor”. Bicak bloke edilmistir.

Giderilmesi

® Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini ¢ekip
prizden ¢ikariniz.

® Mikseri cihazdan ¢ikariniz ve ilgili engeli

gideriniz.
® Mikseri tekrar cihaza takiniz.
Cihazi devreye sokunuz.

m Onemli not

Eger ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili
servise basvurunuz.
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Kullanim érnekleri

Kremsanti
200 g-1500 g

Kremayi 12 — 4 dakika sireyle 7 @

kademesinde (kremanin miktarina ve
Gzelliklerine gore) girpma teli ile isleyiniz.
Islenecek miktarlara uyum saglanmasi
icin, "Cirpma telinin kullaniimasi ile ilgili
6nemli bilgi ve uyari” bélimundeki bilgi
ve uyarilara dikkat ediniz!

Yumurta aki
2-12 yumurtanin aki

Biskiivi hamuru
Ana tarif

Yumurta akini 2-6 dakika sireyle

7 kademesinde girpma teli ile igleyiniz.
Islenecek miktarlara uyum saglanmasi
icin, "Cirpma telinin kullaniimasi ile ilgili
6nemli bilgi ve uyari” bélimundeki bilgi

ve uyarilara dikkat ediniz!

3 yumurta

3-4 corba kasigi sicak su
150 g seker

1 paket vanilya sekeri
150 g un

50 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

Malzemeleri (un ve nisasta harig)
yaklasik 4-6 dakika 7 kademesinde
cirpma teli kdpukld bir kivama gelinceye
kadar isleyiniz.

Déner salteri 1 kademesine ayarlayiniz
ve elekten gegirilmis olan unu ve
nisastay1, bu képuk kivamindaki malze-
meye yaklasik 2—1 dakika icerisinde
kasik kasik ilave ederek karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayasiz hamur
Ana tarif
3-4 yumurta

200-250 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya 2 limonun
kabugu

200-250 g tereyagi veya margarin
(oda sicakliginda)
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500 g un
1 paket kabartma tozu
150 ml st
® Tim malzemeleri 6nce yaklasik Y2 dakika
kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklagik 3—4 dakika 5 kademe-

sinde karistirma teli ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 22 misli

Pogdaga hamuru

Ana tarif

125 g tereyagi (oda sicakli-

ginda)

100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

250 g un

Gerekirse kabartma tozu

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik Y2 dakika
kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklagik 2-3 dakika 5 kademe-
sinde karistirma teli ile karistiriniz.

500 g undan sonra:

® Malzemeleri 6nce yogurma kancasi
ile yaklasik 2 dakika kademe 1’de
karistiriniz. Sonra yaklasik 3—-4 dakika

3 kademesinde yogurma kancasi

ile yogurunuz.
Azami miktar: Temel tarifin 4 misli

Mayali hamur

Ana tarif

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicaklininda)

80 g seker

200-250 ml 1hk stt

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz) maya

Y2 limonun kabugu

1 tutam tuz

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik Y2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 3 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 3 misli
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Makarna hamuru

Ana tarif
500 g un

250 g yumurta (yakl. 5 adet)

Ihtiyaca goére, 2-3 corba kasigi (20-30 g)
soguk su

® TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 3.

kademede bir hamur olusacak sekilde

karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

E Onemli not

Bu hamurun, bu cihaza ait orijinal akse-
suarlar ile islenilmesine devam edilmesi
icin sadece MUZ8NV1/2/3 aksesuari
kullanilabilir. MUZ8NS1 aksesuari
uygun degildir.

Kaba 6gatilmus bugday

karigsimi undan ekmek

Ana tarif

325 g taze ve kaba 6gutilmus bugday unu

325 g beyaz un Tip 405

100 g cavdar unu Tip 630

75 g sivi dogal mayali hamur

2 corba kasigi kimyon

2 corba kasigi ekmek baharati

Y2 corba kasigi tuz

12 paket kuru maya

450-500 ml sicak su

® TUm malzemeleri yakl. V2 dakika 1
kademesinde, sonra yakl. 3 dakika
3 kademesinde isleyerek bir hamur
olusmasini saglayiniz.

® Hamuru, hacim miktar iki misline ¢ikin-
caya kadar bekletiniz ve sonra tekrar
yaklasik 1 dakika 3 kademesinde
yogurunuz.

e Hamuru yaglanmis bir kutu kaliba
doldurunuz ve yeniden bekletiniz;
akabinde pisiriniz.

Yararli bilgi: Taze ve kaba 6guttlmis bugday

unu yerine, taze 6guttimas kizil (delice)

bugday da kullanilabilir.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli



Mayonez

Bilgi: Mikserde mayonez sadece

bltlin yumurta (yumurta aki ve yu-

murta sarisi) kullanilarak hazirlana-
bilir.

Temel tarif:

1 yumurta

1 dolu kahve kasigi hardal

1 gorba kasigi sirke veya limon suyu

1 tutam tuz

1 tutam seker

200-250 ml sivi yag

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

® Malzemeleri (sivi yag harig) bir kag
saniye 3 kademesinde karistiriniz.

o Cihazi en ylksek kademeye aliniz, yagi
huniden igceri dékiiniz ve mayonez
emlsiyonlasincaya kadar karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Cikolatal sicak siit

50-70 g sogutulmus kalip cikolata

V2 It. sicak sit

Istege gbre kremsanti ve ¢ikolata

parcaciklari

® Blok cikolatayi taneler (yakl. 1 cm)
seklinde kesiniz ve mikserin iginde 7
kademesinde tamamen dograyiniz.

® Cihazi kapatiniz ve huni Gzerinden siitl
ilave ediniz. Yakl. 30 saniye boyunca
7 kademesinde karistiriniz.

® (Cikolatah sicak sutl bardaklara doldu-
runuz ve istege gore bardaklara krem-
santi ve cikolata parcaciklari ilave ederek
servis yapiniz.

Vanilyali muzlu st

2-3 muz

2-3 dolu ¢orba kasigi vanilyah

dondurma veya limonlu dondurma

2 paket vanilya sekeri

2 It. st

® Muzlari parcalar halinde kesiniz ve
mikserin icinde 5-10 saniye dograyiniz.

o Cihaz durduktan sonra, sut ve diger
malzemeleri ilave ediniz ve malzeme
kitlesi kdpukli bir kivama gelinceye
kadar, yakl. 1 dakika karistiriniz.

Meyve kasesi

250 g meyve (6rn. gilek, muz,

portakal, elma)

50-100 g seker

500 ml soguk su

istege gére buz

® Meyvelerin kabuklarini soyunuz ve parga
parca dograyiniz.

® Tim malzemeleri (buz hari¢) miksere
doldurunuz ve 7 kademesinde yakl.
1 dakika karistiriniz.

e |istede gdre buz koyarak servis yapiniz.

Sporcu kokteyli

2-3 portakal

1 limon

Y2—1 gorba kasig seker veya bal

0,25 | elma suyu

Y4 | maden suyu, duruma gére kip buz

® Portakallari ve limonu soyunuz, pargalar
seklinde kesiniz.

® Malzemeleri (elma suyu ve maden suyu
hari¢) 7 kademesinde yakl. 30 saniye
karistiriniz.

® Elma suyunu ve maden suyunu ilave
ediniz.

® |Icecek kdplrlinceye kadar, mikseri
kisaca ¢alistiriniz.

o Kokteyli bardaklara doldurunuz ve istege
gbre buz koyarak servis yapiniz.

Kirmizi puding

400 g meyve (cekirdeksiz visne,

ahududu, Frenk Gzimu, cilek,

bdgtrtlen)

100 ml vigshe suyu

100 ml kirmizi sarap

80 g seker

1 paket vanilya sekeri

2 corba kasigi limon suyu

1 bigak ucu karanfil (6gatulmus)

1 tutam tarcin (6gutGImas)

® 38 tabaka jelatindelatinleri sojuk suda
yaklasik 10 dakika yumusatiniz.

® Bitlin malzemeleri (jelatin harig)
kaynatiniz.

e Jelatini sikiniz (eziniz) ve mikrodalga
firinda eritiniz; kaynatmayiniz!

® Sicak meyveleri ve jelatini 5 kademe-
sinde yakl. 1 dakika karistiriniz.
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® Pudingi soguk su ile calkanmis kaselere
doldurunuz ve soguk bir yerde bekletiniz.
Yararh bilgi: Kirmizi puding, ¢irpiimis krema
veya vanilya sosu ile yenilirse daha lezzetli

r

olur.
Spor igin icecekler
200 g bal (buzdolabindan)
5gtarcin
200 g sut (buzdolabindan)

Bal ve tarcini miksere koyunuz
ve M kademesinde karistiriniz.

5 saniye sonra sitl ilave ediniz
ve 3 saniye daha karistiriniz.

Ekmek Ustiine stirmek igin balli

tereyagi

50 g tereyagi (buzdolabindan)

200 g bal (buzdolabindan)

® Tereyagini kiguk parcalar seklinde
dograyiniz ve miksere doldurunuz.

e Bali dailave ediniz ve 8 saniye M
kademesinde karistiriniz.

Ozel aksesuar

MUZBER3
Paslanmaz celik
karistirma kabi

Kabin icinde azami 3 kg mayali hamur veya 3,5 kg
basit hamur islenebilir.

MUZ8ZP1
Narenciye sikma
Unitesi

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak igin
kullanihr.

& MUZ8AD1 MUZ8FW1 et kiyma makinesinin ve ayrica
Adaptor MUZ8NV1/NV2 ve NV3 makarna én takimlarinin
sabitlenmesi igindir.
MUZ8FW1 Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma

Et kiyma makinesi

kizartmasi igin taze et kiymak igin kullanilr.

MUZ8LS4/5
Delikli disk setleri

Kiyma makinesi MUZ8FW1 igin kullanihr.
Pate, etli bérek ve ezmeler igin ince, kizartmalik
sucuk ve jambon icin kaba.

MUZ8WS2
Sucuk veya sosis
6n seti

Kiyma makinesi MUZ8FW1 igin kullanihr.
Suni ve dogal bagirsagin sucuk malzemesi
ile doldurulmasi igindir.

MUZ8SV1
Sikma hamur
on takimi

Kiyma makinesi MUZ8FW1 i¢in kullanilhr.
4 farkh kurabiye sekli icin metal sablonlu.
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MUZ8RVA1
Rendeleme takimi

Kiyma makinesi MUZ8FW1 igin kullanihr.
Findik, badem, cikolata ve kurutulmus ekmek veya
kicUk kahvalti ekmegi rendelemek icin kullanilir.

MUZS8FV1 Kiyma makinesi MUZ8FW!1 i¢in kullanilir.
Meyve sikici Ahududu, domates ve kusburnu hari¢, Gzimsu
6n takimi meyvelerin sikilip ptrelenmesi igin kullanilir.
Ayni anda 6rn. Frenk Gzimu otomatik olarak
sapg¢iklardan ve cekirdekten arindirilir.
MUZ8NS1 Kiyma makinesi MUZ8FWH1 igin kullanilr.

Makarna 6n seti

Makarna, rigatoni, sehriye veya ¢orbalik makarna,
bant seklinde makarna ve 6rn. lazanya veya Suabiya
usult manti icin hamur plakalari hazirlamak icin
kullanihr.

MUZ8NV1/2/3
Makarna 6n seti

Bant seklinde makarna ve 6rn. lazanya veya Suabiya
usult manti icin hamur plakalari hazirlamak icin
kullanihr.

MUZ8MX2
Mikser (cam)

Sivi veyari-katl gida maddelerinin karistiriimasi,
¢ig sebze ve meyvelerin dogranmasi/kiyiimasi,
yemeklerin pure haline getirilmesi icin.

MUZXL...
MUZXLVL1
Dograyici

Salatalik, lahana, alabas, turp kesmek icin; havug,
elma, kereviz, kirmizi lahana, peynir ve findik raspa-
lamak icin; sert peynir, cikolata ve findik rendelemek
icin kullanilir.

MUZXL... seti, Profi Supercut cevrilebilir disk (kaba/
ince), Asya sebzesi icin disk, ¢evrilebilir raspalama
diski (kaba/ince) ve rendeleme diski (orta incelikte)
icerir.

MUZXLVL1 seti, cevrilebilir kesme diski (kaba/ince),
cevrilebilir raspalama diski (kaba/ince), rendeleme
diski (orta incelikte), Asya sebzesi igin disk ve patates
mucveri icin disk icerir.

MUZ8PS1
Patates kizartmasi
diski

Dograyict MUZXLVL1 igin kullanilir.
Patates kizartmasi igin ¢ig patates kesmek icin
kullanihr.

MUZ8RS1
Rendeleme diski,
kaba

Dograyict MUZXLVLA1 igin kullanilir.

Orn. patatesten yapilan tava keki veya gézlemesi
ya da patates hamurundan kofte yapmak igin ¢ig
patates rendelemekte kullanihr.
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MUZ8KP1
Patates hamuru diski

Dograyici MUZXLVL1 igin kullanihr.

Rendelenmis patates kizartmasi veya patates
hamuru kizartmasi i¢in ¢ig patates rendelenmesi
icin ve ayrica kalin dilimler seklinde meyve ve sebze
kesmek igin kullanilir.

MUZBAG1

Asya turl sebze yemekleri igin ince seritler seklinde
Asya tirl sebze diski meyve ve sebze keser.

MUZ8KS1 Sert peynir (6rn. parmican) rendelemek igin kullanihr.
Rendeleme diski,

ince

MUZ8MM1 Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak igin,
Cok fonksiyonlu havug, turp ve peynir raspalamak igin, findik ve
mikser sogutulmus cikolata rendelemek icin kullanilir.
MUZ8GM1 Tum tahil tdrlerinin (misir harig), hashas, keten

Tahil 6gtlcisi

tohumu, susam, karabugday vs. 6gutilmesi igindir.

Sifal otlar, baharatlar ve kahve 6gitmek igin de
kullanilabilir.

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis

Uzerinden satin alinabilir.

Giderme bilgileri

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
cihazlar (waste electrical and electronic
equipment — WEEE) ile ilgili,
2012/19/AT numaral Avrupa direktifine
uygun olarak isaretlenmistir.

Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi

ve degerlendirilmesi icin, AB dahilinde gegerli
olan bir uygulama kapsamini belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak igin, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine bagvurunuz.
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Garanti kosullari

Bu cihaz igin, cihazin satin alindidi Ulkedeki
yetkili Ulke temsilciligimiz tarafindan verilmis
olan garanti kosullari gegerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan Ulke
temsilciligimiz Gzerinden talep edebilirsiniz.
Almanya i¢in gegerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gdsterilmesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.



Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nf enle mudahale edilmemis olmasi iart%la butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . .

+ Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dustklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak lizere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tliketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, tretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskiil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Sipil .
8. Tuietici, %arantidem ogan hak%rlmn kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ 2anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici 5
ALICT L < 5 AL o reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Meyva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azami tamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :
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Serdecznie gratulujemy Paristwu zakupu SpIS tresci ) .
nowego urzadzenia marki BOSCH. 8Iq wiasnggo bezpieczenstwa . ...... %
Tym samym wybdr Paristwa padf na nowo- 5 gf cL:J':aZ?o gg gz'i """"""""" 71
czesne, wysokowarlosciowe urzgdzenie Obs}{lu gJJ a ...t 71
gospodarstwa domowego. Czyszczenie i pielegnacja .......... 74
Dalsze informacje dolyczace naszychpro-  Usuwanie drobnych usterek . ... .. ... 75
aduktow znajdg Paristwo na naszej stronie Przyktady zastosowania ............ 76
internefowey. Wyposazenie dodatkowe ........... 79
Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzgdzenia .............. 81
Warunki gwarancji . ............... 81

Dla wtasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczytaé niniejszg
insgrl:kcje obstugi, aby zapozna¢ si¢ ze wskazéwkami bezpieczenstwa
i obstugi.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane brakiem
przestrzegania instrukcji w zwigzku z prawidtowym zastosowaniem
urzadzenia.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego
lecz skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci typo-
wych dla gospodarstwa domowego itp.

Uzytkowanie o charakterze podobnym do domowego obejmuje

np. uzywanie urzgdzenia w pomieszczeniach kuchennych w sklepach,
biurach, gospodarstwach rolnych lub innych (matych) przedsiebiorst-
wach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.

Urzadzenie uzywacé do przetwarzania srednich ilosci produktow

na potrzeby gospodarstwa domowego.

Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej ilosci produktow

(patrz ,Przyktady zastosowania®)!

To urzadzenie jest przeznaczone do mieszania, zagniatania, ubijania
i rozdrabniania artykutéw spozywczych. Nie uzywac do przetwarzania
innych przedmiotéw lub substancji oprécz tych zaleconych przez
producenta. Przy zastosowaniu wyposazenia dozwolonego przez
producenta mozliwe sg dalsze zastosowania.

Urzgdzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Przy zastosowaniu wyposazenia przestrzegac¢ wskazowek zawartych
w instrukcjach obstugi dotgczonych do wyposazenia.

Prosze starannie przechowywac instrukcje obstugi.

Prosze przekazac instrukcje wraz z urzgdzeniem ewentualnemu
kolejnemu witascicielowi.
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A Ogolne wskazdwki bezpieczeristwa

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwaé tego urzgdzenia.

Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywac z dala od dzieci.

Urzadzenia mogg by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie posia-
dajgcych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod kontrolg
osoby odpowiadajgcej za bezpieczenstwo osoby obstugujacej urza-
dzenie lub po doktadnym pouczeniu w obstudze urzadzenia oraz

po zrozumieniu zagrozen wynikajgcych z obstugi urzadzenia.

Nie pozwalac dzieciom na zabawe urzadzeniem.

Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
bezwzglednie wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Urzgdzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Uzywac tylko w zamknigtych
pomieszczeniach. Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg uszkodzone.
Zawsze wytgczac urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem
i demontazem oraz przed czyszczeniem. Nie wolno ocieraé elektrycz-
nego przewodu zasilajgcego o ostre krawedzie ani gorace powierzch-
nie. Aby unikng¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego nalezy zleci¢ jego wymiane wytacznie producentowi
albo jego autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych
kwalifikacjach i odpowiednich uprawnieniach. Naprawy urzgdzenia
moze przeprowadzié tylko nasz autoryzowany punkt serwisowy.

A\ Wskazéwki bezpieczeristwa dla pracy z niniejszym
urzgdzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Niebezpieczeristwo porazenia prgdem elekirycznym!

Witozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego dopiero wtedy, gdy wszystkie
przygotowania do pracy z urzgdzeniem zostaly przeprowadzone.
Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzaé w cieczach ani my¢ pod
biezgca woda. Nie wolno stosowaé urzadzen czyszczacych strumie-
niem pary. Nie przestawia¢ ramienia wielofunkcyjnego, gdy urza-
dzenie jest wigczone. Zaczekaé, az naped catkowicie sie zatrzyma.
Narzedzia/wyposazenie mozna zmieniac tylko wtedy, jezeli naped jest
catkowicie nieruchomy — po wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje
jeszcze przez kroétki czas.
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Urzadzenie wtaczad i wytgczac tylko przetacznikiem obrotowym.
Prosze wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego, jezeli urzadzenie

nie jest uzywane. Przed przystgpieniem do usuwania usterek nalezy
zawsze najpierw wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzgdzenia nie wolno wktadac rgk do miski.
Pracowac tylko z zatozong pokrywa (12)!

Nie zbliza¢ ragk do wirujgcych czgsci.

Narzedzie wymienic tylko przy zatrzymanym urzadzeniu — po wytacze-
niu naped prajuje jeszcze przez chwilg i zatrzymuje sie¢ w pozyciji
wymiany narzedzia/,Easy fill“. Ramie wielofunkcyjne poruszy¢ dopiero
po zatrzymaniu narzedzia.

Wigczenie urzadzenia jest dozwolone tylko wtedy, gdy mikser zostat
dokrecony az do oporu i pokrywa zastaniajgca naped narzedzi (7)
jest natozona. Ostoni¢ nie/uzywane napedy pokrywami ochronnymi.
Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwytac¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzywaé
szczotki.

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajacym

sie napedem!

Nigdy nie wktadac¢ rak do zatozonego miksera! Mikser zaktadac/
zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone a naped
nieruchomy! Mikser mozna wtaczacé tylko kompletnie zmontowany

| z zatozong pokrywa.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produkidéw przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,75 litra gorgcych

lub pienigcych sie ptynow.

Wazne!

Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Przy zastosowaniu wyposazenia przestrzegac¢ wskazowek zawartych
w instrukcjach obstugi dotgczonych do wyposazenia.

Montowac i uzywac tylko jedno narzedzie lub wyposazenie.

A\ Objasnienie symboli na urzgdzeniu wzglednie wyposazeniu

[:[i] Prosze przestrzegac¢ wskazowek zawartych w instrukcji
obstugi.

§| Uwaga! Obracajgce sie noze.

Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rgk do otworu wsypowego.
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A Systemy zabezpieczajgce

Blokada wiaczenia

Pairz tabela ,Przeglad pozyciji roboczych®

W poz. 1 nie da sie wigczy¢ urzadzenia.

Urzadzenie mozna wytaczy¢ w poz. 2—-4.

— jezeli miska jest zatozona i przekrecona
az do oporu, albo

— zalozona jest pokrywa (7) ostaniajaca
naped narzedzi.

W poz. 5 urzadzenie mozna witaczyc tylko

wtedy, gdy natozona jest pokrywa ostania-

jaca naped narzedzi (7).

Mikser musi by¢ przykrecony az do oporu.

W poz. 6 mozna wigczy¢ urzadzenie tylko

wtedy, gdy przystawka do mielenia migsa

z adapterem jest prawidtowo przymoco-

wana (patrz instrukcja obstugi przystawki

do mielenia miesa).

Zabezpieczenie przed ponownym
wigczeniem

W przypadku przerwy doptywu pradu
urzadzenie pozostaje wtgczone, lecz nie
zaczyna ponownie pracowac, gdy doptyw
pradu zostanie przywrdcony.

W celu ponownego wigczenia ustawic
przetacznik obrotowy (3) na 0/off, potem
wigczyc¢ potrzebny stopien.
Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Jezeli podczas pracy urzadzenia silnik
wytgczy sie samoczynnie, oznacza to,

ze wigczyt sie system zabezpieczenia
przed przecigzeniem. Mozliwe przyczyny:
— Zzbyt duza ilo$¢ produktéw,

— za diugi czas nieprzerwanej pracy.
Sposdb postgpowania w przypadku zadzia-
tania ktéregos systemu zabezpieczajgcego
opisany jest w rozdziale ,Usuwanie drobnych
usterek®.

Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje
urzadzenia (patrz przeglad modeli,
rysunek H).
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Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.
Rysunek X

Korpus urzadzenia
1 Przycisk zwalniajacy blokade
2 Ramie wielofunkcyjne
~Easy Armlift“— wspomaga tatwg obstuge
ramienia wielofunkcyjnego z niskim
naktadem sity (patrz ,Pozycje robocze®).
3 Przetgcznik obrotowy
Po wytaczeniu (potozenie 0/off) urzadze-
nia naped pracuje jeszcze przez chwile
i zatrzymuije sie automatycznie w opty-
malnej pozycji wymiany narzedzi (pozycja
wymiany narzedzi). W tej pozyciji jest
rowniez utatwione napetnianie miski sktad-
nikami, poniewaz zadne skfadniki ,nie lezg*
na narzedziach (pozycja ,Easy fill“).
0/off = stop
M = wtgczanie chwilowe, najwyzsza
liczba obrotéw, przetacznik przytrzymaé
zgdany czas.
Zakresy 1-7, predkos¢ robocza:
1 = niska liczba obrotéw — powoli,
7 = wysoka liczba obrotéw — szybko.
4 Pokrywa ostaniajgca naped
W celu zdjecia pokrywy zastaniajacej
naped nacisnac ja z przodu i potem zdjac.
Naped dla
- Rozdrabniacza *,
— Wyciskarki do owocéw cytrusowych * i
— Mtynka do mielenia ziarna *
Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy
natozy¢ pokrywe ostaniajgca.
6 Naped dla narzedzi (koricéwka
do mieszania, do ubijania i hak
do zagniatania) oraz dla przystawki
do mielenia migsa *
Pokrywa ostaniajgca naped
Naped dla miksera
Jezeli mikser nie jest uzywany, wtedy
nalezy natozy¢ pokrywe ochronng
napedu miksera.
9 Pokrywa ostaniajgca naped miksera
10 Schowek na kabel
Schowek na kabel lub automatyczny
zwijacz (w zaleznosci od modelu)

(4]
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Miska z wyposazeniem Przeglad pozycji roboczych
11 Miska do mieszania ze stali szlachetne;j Pozycja| Naped |Narzedzie/| Predkosc
12 Pokrywa wyposa- |  robocza:
13 Lej wsypowy Zenie
Narzedzia .
14 Trzepaczka ,Absolut” 1 j -
15 Metalowa koricéwka do ubijania 15
16 Hak do zagniatania ,High performance” é
z odgarniaczem 2 6 1-7
Mikser * ﬂ W
17 Podstawa miksera z nozami Y 1-3
18 Dzbanek miksera (szkto) ]
19 Pokrywa z otworem do napelniania 3 |5 j ﬂﬂﬂ@g 37
20 Lejek
* Jezeli jaki$ element wyposazenia nie 4 5 ﬁ Lo 35
naIeiY(do zakresu dostawy, mozna 1
go dokupi¢ w sklepach lub za posred- 5 8 :j @ @ 5-7
nictwem naszego serwisu.
Pozycje robocze 6 6| f| dla 5-7
Uwaga/

, . *  Wktadanie/wyjmowanie koricéwki do ubi-
Urzgazenie wigczac tylko wtedy, gay narze- jania, mieszania i haka do zagniatania,
azie/wyposazenie jest zamocowane jak po- dodawanie wiekszej iloéci produktéw.
kazano w tabelce na ogpowiednim napedzie,
we wiasciwef pozycji i pozycji roboczey.
Ramie wielofunkcyjne musi byc unierucho-
mione w zatrzasku w kazdej pozycji roboczey.

Obstuga

A Niebezpieczeristwo skaleczenia!

m Wskazéwka Wiozyc wiyczke do gniazaka sieciowego
Ramie wielofunkcyjne posiada funkcje dopiero wteady, gay wszystkie ,
,Easy Armlift, ktéra wspomaga fatwa przygotowania do pracy z urzgazeniem
obstuge ramienia wielofunkcyjnego zoslaly przeprowadzone.

z niskim naktadem sity.

Uwaga!

Nastawianie pozycji roboczej Urzadzenie wigczac tylko z wyposazeniem/
Rysu nek & narzedziami w ogpowiedniej pozycji

roboczej. Nie wigczac pustego urzadzenia

(na biegu jatowym).

Urzadzenia i czesci wyposazenia nie podda-

wac dziataniu ciepfa. Nie wktadac czesci

urzgazenia do kuchenki mikrofalowey.

® Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem dokfadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzgdzenia“.

® Nacisngc przycisk odblokowania
i poruszy¢ ramie wielofunkcyjne.
Wesprzec reka ruch ramienia
urzadzenia.

o Ramie wielofunkcyjne obracac
az do unieruchomienia w zatrzasku
w zadanej pozycji.
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Przygotowanie

Postawi¢ korpus urzadzenia na gtadkiej

i czystej powierzchni.

Przygotowanie kabla (Rysunek @).

a) Urzgdzenia ze schowkiem na kabel:

Kabel wyciggna¢ na potrzebng dtugosc.

b) Urzadzenia z automatycznym
zwijaczem:

Trzepaczka ,,Absolut” (14)

do mieszania ciast, np. ciasta kru-
chego albo kremu Mousse i do wmie-
szania piany z biatek lub smietany.
Metalowa koricéwka do ubijania (15)
do ubijania piany z biatek, Smietany

i lekkich ciast, np. ciasta biszkopto-
wego.

ol

Wysunaé przewdd elektryczny jednym
pociagnieciem na zgdang dtugosc¢
(maks. 100 cm) i powoli pusci¢; przewodd
elektryczny jest tym samym zabloko-
wany.
Zmniejszanie dtugosci wyciggnietego
elektrycznego przewodu zasilajgcego:
Lekko pociggnaé przewdd elektryczny
i zwolni¢ aby zwinat sie do zadanej
dtugosci. Nastepnie ponownie lekko
pociagnaé i powoli pusci¢; przewdd elek-
tryczny jest tym samym zablokowany.
Uwaga!
Przewoadu elekirycznego nie wolno prze-
krecac przy wsuwaniu.
Elektrycznego przewodu zasilajacego
Zz automatycznym zwijaczem nie wolno
wsuwac recznie. Jezeli przewod elek-
tryczny sie zablokuje, naleZy go catkowicie
wysunac i powoli puszczac aby sie zwinaf.

Miska i narzedzia

Niebezpieczeristwo skaleczenia
obracajacymi sie narzedziami

Podczas pracy urzadzenia nie wolno
whktadac rak do miski.

Pracowac tylko z zatoZzong pokrywa (12)!
Nie zblizac rak do wirujgcych czesci.
Narzedzia wymieniac tylko po wytaczeniu
/ zalrzymaniu sie napedu — po wytaczeniu
urzgazenia naped pracuje jeszcze krotkg
chwile i zatrzymuje sie w pozycji wymiany
narzeazi. Ramie wielofunkcyjne poruszyc
dopiero po zatrzymaniu sie narzeazia.

Ze wzgledu na bezpieczeristwo urzg-
dzenie moze pracowac w poz. 2—4 tylko
wtedy, gdy miska zostata wtoZona

/ dokrecona az do oporu albo pokrywa
ostaniajgca naped narzedzi (7) jest
nafozona.

Uwaga!

Miske stosowac do pracy tylko z niniejszym
urzgazeniem. Narzedzie mocno wsungc,
az do zaczepienia w zatrzasku napeau.
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Hak do zagniatania ,High perfor-
mance“ z odgarniaczem (16)
do zagniatania ciezkich ciast i do mie-

ks

szania dodatkdw, ktdre nie powinny
by¢ rozdrobnione (np. rodzynki, widrki
czekoladowe).

Wazne wskazéwki dotyczace
zastosowania korficéwki

do ubijania

Rysunek D]

Trzepaczka powinna lekko dotykaé dna
miski, zeby nastgpito catkowite wymieszanie
skfadnikéw. Trzepaczke mozna ustawié
wyzej przy duzej ilosci produktdw.
Ustawienie wysokosci trzepaczki dopasowac
w nastepujacy sposob:

Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
Nacisnac przycisk odblokowania \\O
i ustawi¢ ramie wielofunkcyjne N
w pozycji 1.
Koncoéwke do ubijania wcisng¢ do na-
pedu (az do zatrzasku).
Przytrzymaé mocno trzepaczke i obracaé
nakretkg w kierunku ruchu wskazéwek
zegara za pomocg dostarczonego klucza
(na dnie urzadzenia).
Optymalnie nastawi¢ wysokos$¢ koncowki
do ubijania poprzez obrét trzepaczki:
— w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdéwek zegara: podnoszenie
— w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara: obnizanie
Nacisng¢ przycisk odblokowania =90
i ustawi¢ ramie wielofunkcyjne
w pozyciji 2.
Sprawdzi¢ wysokos$¢ koricowki do ubija-
nia; w razie potrzeby skorygowac¢ nasta-
wienie.



® Po ustawieniu prawidtowej wyso- \\@
kosci nacisng¢ przycisk odbloko- '
wania i ustawi¢ ramie wielofunkcyjne ==

w pozycji 1.

® Przytrzymaé mocno trzepaczke i obracaé
nakretkg w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazdéwek zegara za pomocg
dostarczonego Kklucza.

Praca z zastosowaniem

miski i narzedzi Rysunek @

® Nacisnaé przycisk odblokowania \\@

i ustawic¢ ramie wielofunkcyjne .
w pozycji 1. =

e Ostoni¢ nie/uzywane napedy pokrywami
ochronnymi.

e Nalozy¢ miske:

— natozy¢ miske nachylong do przodu
a nastepnie rowno postawic,

— przekreci¢ az do zatrzasku w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

® Narzedzie potrzebne do danego zadania

— trzepaczke, mieszadto lub hak do

zagniatania - mocno wsunagé, az do

zaczepienia w zatrzasku napedu.

Wskazéwka:

Przed zatozeniem haka do zagniatania

nalezy najpierw zatozy¢ odgarniacz

ciasta, a dopiero potem hak do zagnia-
tania (rysunek [3—4b).

Zwracaé uwage na ksztatt i odpowiednie

ulozenie elementdéw.

o Witozy¢ do miski sktadniki przeznaczone
do przetworzenia.

® Nacisngc przycisk odblokowania =90
i ustawi¢ ramie wielofunkcyjne
w pozyciji 2.

o Natozy¢ pokrywe.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

o Nastawi¢ przetgcznik obrotowy
na zadany zakres.

Zaleca sie:

- Koncdéwka do mieszania:

najpierw zamieszac sktadniki na zakresie

1-2, a nastepnie nastawi¢ wedtug

potrzeby na zakres 3-7

— Trzepaczka:
zakres 7, dodawac sktadniki na zakresie 1
— Hak do zagniatania:
najpierw zamieszac sktadniki na zakresie
1, nastepnie zagniata¢ na zakresie 3
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Dodawanie sktadnikéw

o Wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

® Natozyc lej wsypowy (rysunek [3-7).

e® Sktadniki podawac przez lej wsypowy.

albo

® Zdjac pokrywe.

® Nacisngc przycisk odblokowania Qs

i ustawi¢ ramie wielofunkcyjne ﬁ'
w pozyciji 1. =
o Wiozy¢ sktadniki.
Po pracy

® Wyigczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

o Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Zdjac pokrywe.

® Nacisng¢ przycisk odblokowania \\@
i ustawic¢ ramie wielofunkcyjne .
w pozycji 1. =

o Wyjac¢ narzedzie z napedu.

® Zdjg¢ miske.

® Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Mikser

Niebezpieczeristwo skaleczenia

ostrymi noZami/obracajacym

sle napedem!
Nigady nie wktadac rak do zatoZonego
miksera! Mikser zakfadac/zdejmowac
tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytg-
czone a naped nieruchomy!
Wrtaczenie urzadzenia jest dozwolone
tylko wtealy, gdy mikser zostat dokrecony
az do oporu i pokrywa osfaniajaca naped
narzeazi (7) jest natoZona.

A Niebezpieczeristwo poparzenial

Podczas przetwarzania gorgcych proaduk-
tow przez lejek w pokrywie wydostaje

sle para. Napetniac maksymailnie 0,75 litra
gorgcych lub pienigcych sie plynow.

Uwaga!

Mikser uzywac tylko w pokazanej pozycji
roboczey.

Mikser mozna wigczac tylko kompletnie
zmontowany i z zatoZzong pokrywa.
Pokrywa musi byc cathkowicie zablokowana.
Nie wigczac pustego miksera.
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Przygotowanie Rysunek @
Uwaga!

Nie wolno nigdy montowac miksera bez
uszczelki na podstawie.

Montaz miksera:

o Wiozy¢ podstawe miksera z natozong
uszczelka do pojemnika miksera tak,
zeby kreska znajdowata sie pod strzatka.

® Zamocowac¢ podstawe miksera poprzez
obrét w prawo, az do oporu.

Praca z mikserem Rysunek
® Nacisnac przycisk odblokowania @
i ustawié ramie wielofunkcyjne 1}

w pozycji 5.

® Ostoni¢ nie/uzywane napedy pokrywami
ochronnymi.

® Zdja¢ pokrywe ostaniajgca naped
miksera.

o Nalozy¢ pojemnik miksera (oznaczenie
na uchwycie na oznaczenie na korpusie
urzadzenia) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara.

o Wiozy¢ skiadniki.

— Maksymalna ilos¢ ptynnych sktad-
nikéw = 1,75 litra;

— Maksymalna ilo$¢ pienigcych
sie lub goracych ptynéw = 0,75 litra;

— Optymalna ilo$¢ miksowanych
sktadnikéw statych = 100 gramoéw.

® Nalozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, az do oporu w uchwycie miksera.
Pokrywa musi by¢ zatrzasnieta.

o Nastawi¢ przetgcznik obrotowy
na zadany zakres.

Dodawanie skiadnikéw (Rysunek [3-8)

o Wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

® Zdjg¢ pokrywe i dodawaé sktadniki

albo

® wyjac lejek z pokrywy i dodawac state
sktadniki stopniowo przez otwdr wsypowy

albo

e dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

m Wazna wskazéwka

Przy przetwarzaniu ptyndw/ptynnych
sktadnikdw liczbe obrotéw zwiekszaé
powoli, stopniowo, aby zapobiec rozprys-
kiwaniu sie miksowanych produktéw.
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Po pracy

o Wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym. Zaczekac, az n6z catkowicie
sie zatrzyma.

o Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazdéwek zegara i zdjac.
® Zdja¢ pokrywe z pojemnika miksera.

W tym celu przekreci¢ pokrywe
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara i zdjgé.
® Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja”“.
Wskazéwka: Mikser wyczysci¢ najlepiej
zaraz po uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja

o
1 | wazna wskazéwka

Urzadzenie nie wymaga przegladdw ani
konserwacji. Doktadne czyszczenie chroni
urzgdzenie przed uszkodzeniem oraz utrzy-
muje urzadzenie w sprawnosci technicznej.

Uwaga!

Nie sftosowac Zadnych szorujgcych srodkow
czyszczacych. Powierzchnie moga ulec
uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

Niebezpieczeristwo poraZenia
pradem elekirycznym!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac
w woazie ani myc pod biezacg woda.
Nie wolno stosowac urzgadzeri czysz-
czgcych strumieniem pary.

® Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.
o Urzadzenie i pokrywe ostaniajgca naped
wytrzec tylko wilgotng Scierka.
W razie potrzeby uzyé troche ptynu
do mycia naczyn.
o Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia
Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

Zwréci¢ uwage na to, aby elementy z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane

W zmywarce, poniewaz mogg ulec trwatej
deformaciji podczas procesu zmywania!




Czyszczenie miksera

Niebezpieczeristiwo skaleczenia
osltrymi noZami!

NoZy miksera nie chwytac gotymi rekoma.
Do czyszczenia uZywac szczotki.

Uwaga!

Podstawy miksera z noZami nie wolno myc

w zmywarce do naczyri ani nie pozostawiac

leZacej w woazie.

® Podstawe miksera umy¢ pod biezaca
wodag.

® Pokrywe, lej i pojemnik do miksowania
mozna my¢ w zmywarce.

Wskazéwka:

Pokrywe mozna rozebra¢ do mycia.

Rysunek [l

® Lejek wyjac z pokrywy poprzez
pociagniecie do gory.

o Wktadke wypchna¢ z pokrywy do dotu.

Wskazdwka: Po przetworzeniu sktadnikéw

ptynnych wystarcza czesto wymycie miksera

bez koniecznosci zdejmowania go z urza-

dzenia. Do zalozonego miksera wla¢ troche

wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Witaczyé mikser na kilka sekund

(na zakres M). Nastepnie wyla¢ wode

i wyptuka¢ mikser czystg woda.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczerisiwo skaleczenia!
Przed przystgpieniem do usuwania
usterek nalezy zawsze najpierw wyjac
wiyczke z gniazdka sieciowego.

Ramie wielofunkcyjne musi by¢ unierucho-

mione w zatrzasku w kazdej pozycji robocze;j.

Prosze najpierw sprobowaé usuna¢ wyste-
pujacy problem w oparciu o niniejsze
wskazowki.

Usterka

Urzadzenie nie wigcza sie.

Srodki zaradcze

® Sprawdzi¢ doptyw pradu.
Sprawdzi¢ wtyczke.

Skontrolowac¢ ramie wielofunkcyjne.
Ramie we wtasciwej pozycji?

W zatrzasku?

® Dokreci¢ miske az do oporu.
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® Zatozy¢ pokrywy ostaniajgce napedy
na nieuzywane napedy.

® Zabezpieczenie przed ponownym wigcze-
niem jest aktywne.
Nastawi¢ urzadzenie na O/off a nastepnie
ponownie przekreci¢ na zgdany zakres.

Usterka

Urzadzenie wytacza sie podczas pracy.

System zabezpieczajacy przed przecigze-

niem jest aktywny. Wtozono za duzo produk-

tow spozywczych na raz.

Srodki zaradcze

o Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie pozostawi¢ 15 minut do
ochtodzenia, zeby przestato dziataé
zabezpieczenie przed przecigzeniem.

® Zmniejszy¢ ilos¢ miksowanych sktad-
nikow. Nie przekracza¢ maksymalnie
dopuszczalnej ilosci produktéw (patrz
,Przyktady zastosowania®)!

® Ponownie wigczy¢ urzgdzenie. Jezeli
silnik nie zacznie pracowac pozostawic¢
urzadzenie na dtuzszy czas do ochtod-
zenia (co najmniej 1 godzine).

Usterka

Podczas pracy napedu zostat przypadkowo

nacisniety przycisk zwalniania blokady.

Ramie wielofunkcyjne porusza sie do gory.

Naped wytacza sie, nie pozostaje jednak

w pozycji wymiany narzedzi.

Srodki zaradcze

e Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

e Ustawi¢ ramie wielofunkcyjne =9
w pozyciji 2. _.

® Wiaczyc¢ urzadzenie (zakres 1).

® Ponownie wytgczy¢ urzadzenie.
Narzedzie zatrzymuje sie w pozyciji
wymiany narzedzi.

Usterka

Mikser nie zaczyna pracowac, albo zatrzy-

muje sie podczas pracy a naped ,brzeczy*.

Noz jest zablokowany.

Srodki zaradcze

o Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

® Zdja¢ mikser i usuna¢ przyczyne
zablokowania noza.

® Ponownie zatozyé mikser.

® Wigczy¢ urzadzenie.
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m Wazna wskazdéwka

Jezeli w opisany sposob nie da sig usunac

wystepujacych usterek, prosze zwrocic

si¢ do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego.

Przyktady zastosowania

Bita $mietana

200 g-1500 g @
Smletane ubija¢ koncdéwka do ubi-
jania 1,5 do 4 minut na zakresie 7
(zaleznie od ilosci i wtasciwosci
Smietany).

® Przestrzegac¢ wskazéwek w rozdziale
~Wazne wskazdéwki dotyczgce zastoso-
wania koncéwki do ubijania“ na temat
dopasowania do przetwarzanych ilosci
sktadnikéw!

Piana z biatek

2 do 12 biatek z jaj @

e Biatka ubija¢ koncéwka do ubi-
jania 2 do 6 minut na zakresie 7.

® Przestrzega¢ wskazéwek w rozdziale
~Wazne wskazéwki dotyczgce zastoso-
wania koncdéwki do ubijania“ na temat
dopasowania do przetwarzanych ilosci
sktadnikdow!

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy @

3 jajka

3-4 tyzki gorgcej wody

150 g cukru

1 torebka cukru waniliowego

150 g maki

50 g maki ziemniaczanej

ewentualnie proszek do pieczenia

® Podane sktadniki (oprécz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ ok. 4—6 minut
koncéwka do ubijania na zakresie 7,
az do mocnego spienienia.

e Nastawic przetacznik obrotowy na zakres
1 i mieszajac dalej ok. 2 do 1 minuty
dodawac tyzkami przez otwdr wsypowy

przesiang make i make ziemniaczang.

Maksymalna iloé¢: 2 x przepis podstawowy
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Ciasto ucierane
Przepis podstawowy
3-4 jajka
200-250 g cukru
1 szczypta soli
1 torebka cukru waniliowego lub otarta
skdrka z ¥z cytryny
200-250 g masta lub margaryny
(o temperaturze pokojowej)
500 g maki
1 torebka proszku do pieczenia
150 ml mleka
® Podane sktadniki miesza¢ koncéwka
do mieszania ok. 2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 5.
Maksymalna ilogé: 2" x przepis podstawowy

Ciasto kruche

Przepis podstawowy
125 g masta (o temperaturze
pokojowe;j)
100-125 g cukru
1 jajko
1 szczypta soli
troche otartej skorki cytrynowej lub cukru
waniliowego
250 g maki
ewentualnie proszek do pieczenia
® Podane sktadniki miesza¢ koncéwka
do mieszania ok. 2 minuty na zakresie 1,
Od 500 g maki:
e Skfadniki miesza¢ hakiem do zagniatania
ok. 3—4 minuty na zakresie 3.
Maksymalna ilo$é: 4 x przepis podstawowy
Przepis podstawowy
500 g maki
80 g tluszczu (o temperaturze pokojowej)
80 g cukru
25 g $wiezych drozdzy lub 1 paczka drozdzy
suszonych
1 szczypta soli
o Wszystkie sktadniki zagniatac ok.
ok. 3-6 minut na stopniu 3 hakiem
do zagniatania.

nastepnie ok. 2-3 minuty na zakresie 5.
ok. Y2 minuty na zakresie 1, nastepnie
Ciasto drozdzowe

1 jajko
200-250 ml letniego mleka
otarta skérka z 'z cytryny
2 minuty na stopniu 1, potem przez
Maksymalna ilogé: 3 x przepis podstawowy



Ciasto na makaron

Przepis podstawowy

500 g maki

250 g jajek (ok. 5 sztuk)

w razie potrzeby 2-3 tyzki stotowe (20-30 g)

zimnej wody

o Wszystkie skladniki zagniata¢ na ciasto
ok. 3 do 5 minut na zakresie 3.

Maksymalna ilogé: 1,5 x przepis podstawowy

m Wazna wskazéwka

Do dalszego przetwarzanie tego ciasta

z oryginalnym wyposazeniem tego urza-
dzenia dozwolone jest zastosowanie tylko
wyposazenia MUZ8NV1/2/3.
Wyposazenie MUZ8NS1 nie nadaje sig.

Chleb razowy mieszany

Przepis podstawowy

325 g swiezo zmielonej maki

pszennej z otrebami

325 g biatej maki pszennej typu 405

100 g maki zytniej typu 630

75 g ptynnego zakwasu naturalnego

2 tyzki kminku

Y2 tyzki przyprawy chlebowej

2 tyzki soli

12 paczki drozdzy suszonych

450-500 ml cieptej wody

® Wszystkie skladniki zagniata¢ ok.
2 minuty na stopniu 1, potem przez
ok. 3 minuty na stopniu 3 az do uzyskania
ciasta.

e Ciasto pozostawi¢ do wyrosniecia,
az podwoi swojg objetosc i jeszcze raz
zagnies¢ ok. 1 minute na zakresie 3.

e Ciasto przetozy¢ do nattuszczonej
podtuznej formy i ponownie pozostawic¢
do wyrosnigcia a potem upiec.

Wskazéwka: Zamiast Swiezo zmielonej

maki pszennej z otrebami mozna réwniez

zastosowaé swiezo mielong make
orkiszowa.

Maksymalna iloé¢: 2 x przepis podstawowy

Majonez

Wskazowka: W mikserze mozna

przygotowacé majonez tylko z catych

jajek (zottko i biatko).

Przepis podstawowy:

1 jajko

1 petna tyzeczka musztardy

1 tyzka octu lub soku z cytryny

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

200-250 ml oliwy

Wszystkie sktadniki muszg mieé takg samag

temperature.

® Sktadniki (oprocz oliwy) wymieszac kilka
sekund na zakresie 3.

o Urzadzenie wiaczy¢ na najwyzszy
zakres, olej wlewac¢ przez lejek matym
strumieniem i tak dtugo miksowac,
az mieszanina uzyska konsystencje
majonezu.

Maksymalna ilogé: dwa razy przepis

podstawowy.

Gorgca czekolada

50-75 g ochtodzonej czekolady

w tabliczce

2 | gorgcego mleka

Bita Smietana i widrki czekoladowe wedtug

uznania

® Blok czekoladowy pokroi¢ na kawatki
(okoto 1 cm) i catkowicie rozdrobni¢
w mikserze na stopniu 7.

o Wytaczy¢ urzadzenie i wla¢ mleko przez
lej. Miksowac przez ok. 30 sekund
na stopniu 7.

o (Goragcg czekolade wlaé¢ do szklanek,
przybrac¢ bitg Smietang i posypac
widrkami czekoladowymi.

Shake waniliowo-bananowy

2-3 banany

2-3 czubate tyzki lodéw waniliowych

lub cytrynowych

2 torebka cukru waniliowego

Y2 | mleka

® Banany pokroi¢ na kawatki i rozdrobni¢
w mikserze 5-10 sekund.

® Po catkowitym zatrzymaniu sig
urzadzenia doda¢ mleko i pozostate
sktadniki a nastepnie miksowac
ok. 1 minute az mieszanina sie spieni.
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Nektar owocowy

250 g owocow (np. truskawki, banan,
pomarancza, jabko)
50-100 g cukru
500 ml zimnej wody
lody wedtug uznania
® Owoce obrac i pokroi¢ na kawatki.
® Wszystkie sktadniki (oprécz lodu) wiozyé
do miksera i miksowacé ok. 1 minute
na zakresie 7.
® Podawac ewentualnie z lodami.

Koktajl sportowcéw

2-3 pomarancze

1 cytryna

Y2—1 tyzki cukru lub miodu

4 | soku jabtkowego

a1 wody mineralnej, ewentualnie kostka lodu

e Pomarancze i cytryne obrac ze skorki,
pokroi¢ na kawatki.

e Skfadniki (oprécz soku jabtkowego i wody
mineralnej) miksowac ok. 30 sekund
na zakresie 7.

e Dodac sok jabtkowy i wode mineralna.

o Kroétko miksowaé, az do spienienia
napoju.

o Koktajl wla¢ do kieliszkéw, mozna
podawac z kostkami lodu.

Galaretka z owocami

400 g owocdw (wypestkowane wisnie,

maliny, porzeczki, truskawki, jezyny)

100 ml soku wisniowego

100 ml czerwonego wina

80 g cukru

1 torebka cukru waniliowego

2 tyzki soku cytrynowego

1 szczypta gozdzika (mielonego)

1 szczypta cynamonu (mielonego)

e 8 pfatéw zelatyny
Zelatyne namoczy¢ ok. 10 minut
w zimnej wodzie.

® Zagotowac wszystkie sktadniki
(oprécz zelatyny).

® Zelatyne odcisngc¢ i rozpusci¢ podgrze-
wajac w kuchence mikrofalowej — nie
gotowac.

® Gorgce owoce i zelatyne miksowac przez
ok. 1 minute na zakresie 5.

® Galaretke wla¢ do kompotierek
wyptukanych zimng wodg i ochtodzié.

Wskazéwka: Deser owocowy smakuje

z ubitg $mietang lub sosem waniliowym.
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Napéj sportowcéw

200 g miodu (z loddwki)

5 g cynamonu

200 g mleka (z lodéwki)

® Midd i cynamon wtozy¢ do miksera
i zmiksowaé na zakresie M.

® Po uptywie 5 sekund doda¢ mleko
i miksowac jeszcze 3 sekundy.

Masto miodowe

50 g masta (z lodowki)

200 g miodu (z loddwki)

® Masto podzieli¢ na mate kawatki
i witozy¢ do miksera.

e Nastepnie doda¢ miéd i miksowac 8
sekund na zakresie M.




Wyposazenie dodatkowe

MUZSER3
Miska do mieszania
ze stali szlachetnej

W misce mozna wytwarza¢ maksymalnie do 3 kg
ciasta drozdzowego lub 3,5 kg ciasta kruchego.

MUZ8ZP1 Do wyciskania soku z pomarariczy, cytryn

Wyciskarka i grejpfrutow.

do owocdw

cytrusowych

MUZ8AD1 Do mocowania przystawki do mielenia migsa

Adapter MUZ8FW1 i przystawki do makaronéw
MUZ8NV1/NV2 i NV3.

MUZ8FW1 Do rozdrabniania swiezego miesa na tatar

Przystawka lub kotlet mielony.

do mielenia

miesa

MUZ8LS4/5 Dla przystawki do mielenia migsa MUZ8FW1.

Zestawy sitek

Drobno dla paszetéw i past, grubo dla kietbasy
do pieczenia i stoniny.

MUZ8WS2
Przystawka do wy-
twarzania kietbasy

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ8FW1.
Do wttaczania masy kietbasy do ostonki syntetycznej
lub z jelita naturalnego.

MUZ8SV1
Przystawka do wy-
ciskania ciastek

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ8FW1.
Z metalowym szablonem dla 4 réznych rodzajéw
form do ciastek.

MUZ8RV1
Przystawka do tarcia

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ8FW1.
Do tarcia orzechéw, migdatéw, czekolady i suchych
butek.

MUZ8FV1
Przystawka do wy-
ciskania owocow

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ8FW1.
Do wyciskania soku z owocéw jagodowych poza
malinami, pomidoréw i owocow dzikiej rézy na
przecier/mus. Produkty spozywcze, jak np.
porzeczki, zostajg jednoczesnie automatycznie
wypestkowane oraz pozbawione todygi.

MUZ8NSH1
Przystawka
do makaronu

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ8FW1.

Do wytwarzania makaronu, rurek rigatoni, makaronu
do zup, makaronu - szerokich wstgzek oraz ptatow
ciasta, np. do lasagne lub pierogéw niemieckich.
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MUZ8NV1/2/3
Przystawka
do makaronu

Do wytwarzania makaronu - szerokich wstazek
oraz ptatéw ciasta, np. do lasagne lub pierogéw
niemieckich.

MUZ8MX2 Nadaje sie do mieszania/miksowania ptynnych

Mikser (szkto) wzglednie péttwardych produktéw, do rozdrabniania/
siekania surowych warzyw i owocow oraz rozcierania
produktéw na purée.

MUZXL... Do ciecia na plasterki ogérkéw, kapusty, kalarepy,

MUZXLVLA rzodkiewek; do tarcia na widrki marchewki, jabtek,

Rozdrabniacz

selera, czerwonej kapusty, sera i orzechdw; do tarcia
na drobno twardego sera, czekolady i orzechdw.
Zestaw MUZXL... zawiera tarcze dwustronng

Profi Supercut — grubo/drobno, tarcze do warzyw
azjatyckich, tarcze dwustronng rozdrabniania

na widrki — grubo/drobno, tarcze do tarcia — Srednio
drobna.

Zestaw MUZXLVL1 zawiera tarcze dwustronng

do szatkowania — grubo/drobno, tarcze dwustronng
rozdrabniania na widrki - grubo/drobno, tarcze do
tarcia — Srednio drobng, tarcze do warzyw azjatyckich,
tarcze do ziemniakéw na placki ziemniaczane.

MUZ8PSH
Tarcza do frytek

Dla rozdrabniacza MUZXLVLA1.
Do ciecia surowych ziemniakéw na frytki.

MUZ8RS1
Tarcza do tarcia —
grubo

Dla rozdrabniacza MUZXLVLA1.
Do tarcia surowych ziemniakéw np. na placki
ziemniaczane lub kluski.

MUZ8KP1 Dla rozdrabniacza MUZXLVLA1.

Tarcza do tarcia Do tarcia surowych ziemniakéw na szwajcarski

ziemniakéw placek ziemniaczany, do ciecia owocow i warzyw
na grube plasterki.

MUZ8BAG1 Tnie owoce i warzywa na drobne paski dla potraw

Tarcza do ciecia
warzyw azjatyckich

azjatyckich.

MUZ8KS1
Tarcza do tarcia,
drobna

Do tarcia sera twardego (np. parmesan).

MUZ8MMA1
Mikser wielo-
funkeyjny

Do siekannia ziét, warzyw, jabtek i miesa, do tarcia
na widrki marchewki, rzepy, rzodkiewek i sera,
do tarcia orzechdw i schtodzonej czekolady.
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MUZ8GM!1
Mtynek do mielenia
ziarna

Do mielenia wszystkich rodzajéw zbdz (oprocz
kukurydzy), maku, nasion Inu, ziaren sezamu,
kaszy gryczanej, itp.. Réwniez ziota, przyprawy

i kawa mielg sie bardzo dobrze.

Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy do zakresu dostawy, mozna go dokupi¢
w sklepach lub za posrednictwem naszego serwisu.

Wskazéwki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

)54

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejskg 2012/19/WE
oraz polskg Ustawa z dnia 29 lipca
2005 r. ,,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym*” (Dz.U. z 2005

r. Nr 180, poz. 1495) symbolem prze-
kreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania

go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu.

Witasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.

Warunki gwaranciji

Dla urzadzenia obowigzujg warunki gwaranciji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymajg Parstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktdrym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministréw z dnia
30.05.1995 roku ,W sprawie szczegdlnych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentéw".

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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InAa Bawoi 6esneku

[MpounTaiite yBaXKHO L0 iHCTPYKUIKO Nepes BUKOPHUCTaHHAM, L0
03HaWOMMWTUCA i3 BXK/IMBUMU BKa3iBKaMM 3 TEXHIKK Be3neku

| ynpaBniHHA AnA uboro npunaay.

Y pasi HeAOTpMMaHHA BKa3iBOK LLOAO MPaBUIbHOrO BUKOPUCTaHHA
npunaay BUPOOHUK He Hece BiaANOBIAANbHOCTI 32 30UTKM, AKI BUHUKIII
BHacCniAoK UbOro.

Lle npunaza npusHaueHuin Ans nepepooKu I'IpO.ElyKTIBgI 3BMYarHin anAa
AOMaLLHbOro rocrnoAapcTBa KifbKOCTi B AOMALLHIX 200 NOOYTOBUX
yMOBax i He po3paxoBaHWUi AnA BUKOPUCTAHHA B MPOMMUCIOBUX LiNAX.
3actocyBaHHA B NOBYTOBMX YMOBaX BKIOYAE, HANP.: BUKOPUCTAHHA
B KYXHAX ANA cniBpoBIiTHUKIB MarasuHis, odicis, cinbcbkorocnoaap-
CbKMX i iIHLLMX MPOMMCIOBKUX NIANPUEMCTB, a TAKOXK KOPUCTYBaHHA
rOCTAMMW NaHCIOHIB, HEBENUKKUX roTenis i NnoAibHWX 3aknajis.

MNpunaZa MOXKHa BUKOPUCTOBYBATH NMLLE ANA NepepoOKn NPoaYyKTiB
y 3BMYAMHUX ANA AOMALLHbOro rocnoAapcTBa KibKOCTAX i Biapi3Kax
yacy. He nepesuLLyBaT MakCMManbHO AOMYCTUMOI KiNbKOCTI
npoaykKTiB (auB. «[Mpuknaav AnA BUKOPUCTaHHA»)!

Lle# npunaa npuaatHWin AnA nepemillyBaHHA, 3aMilllyBaHHA, 301BaH-
HA i noApibHeHHA NpoAyKTiB. He BMKopWCTOBYBaTH ANA NepepobKu
IHLUMX NpeaMETIB UM PEYOBUH. 3a YMOBM BUKOPUCTAHHA A03BOJSIEHOr0
BMPOOHWKOM NpUnaazA MOXIUBI TAKOX iHLWI BUAKM 3aCTOCYBaHHA.
Mpunaa Mo)xHa BUKOPUCTOBYBATH SIMLLIE 3 OPUTiIHANIBHUM NpUNaaanam.
lNpv BMKOpPUCTaHHI NpunaaanA cnii A0TPUMYBaTUCA AOAAHUX IHCTPYK-
Uik 3 BUKOPUCTaHHA.

3bepirante, 6yab nacka, iHCTPYKLItO 3 BUKOPUCTAHHH.

[NepenaBanTe iIHCTPYKLUIO 3 BAKOPUCTAHHA HACTYNMHUM KOPUCTYyBayam
pasoM 3 Npunaaom.

A\ 3aranbHi BKasiBKU 3 TEXHIKM Oe3neku

Heb6esneka BpaXKeHHA eneKTPUYHUM TOKOM
LitTAM 3a60pOHAETLCA KOPUCTYBATUCA UMM NPUNaA0M.
[Mpunaa Ta Noro LWHYpP XMBNEHHA TPMMATU OCTOPOHb BiA AITEW.
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Ocobu 3 0bMeEXXEeHUMU DiIBUYHUMU, CEHCOPHUMU abo PO3YMOBHUMM
3AIGHOCTAMM YK 3 HEAOCTaTHIM piBHEM AOCBIAY i 3HaHb MOXYTb
KOpUCTyBaTUCA Npunaaamu TinbKK nig HarnAzom abo nicns
OTPUMaHHA BKa3iBOK 3 TEXHIKK Oe3neKn AnA BUKOPUCTaHHA npunaay
Ta NicnA T0ro, AK BOHU yCBIZOMUIIN MOB'A3aHI 3 LUM PUSKKM.

Litam 3a60p0HeHo rpatuca 3 npunazom. lepea samiHoto Npunaaan
abo KOMIM/IEKTYHOUNX ENeMEHTIB, AKi pyXxatoTbCA N4 4ac poboTH, BUPIO
CcniZl BAMKHYTU Ta BiA'€iHATH BiZl ENEKTPOMEPEXI.

Mpunaz cnia niakntoyaTti o eNeKTpoMepeXKi Ta ekcryatysaTu uie
y BiANOBIAHOCTI 3 AaHMMU Ha TabnnuLi 3 TEXHIYHUMMU XapaKTEPUCTH-
Kamu. Jlvwe AnA BUKOPUCTAHHA B 3aKPUTUX NMPUMILLEHHAX.

He KopuctyBatuca npunaaom, AKLLO LLHYP XXMBJEHHA | npuiaa MatoTb
OyAb-AKi NOLUKOAMKEHHH.

3anuwatoun npunaa 6e3 fornAgy, a TakoX nepea Moro CKnaaaHHAM,
po36upaHHAM abo OUMLLEHHAM, NpUNa cnill 3aBXXAv Bia'€aHyBaTH
BiJl /IeKTPOMEpPEXKI.

He TArHyTH LWHYP YXUBMIEHHA Yepes rocTpi Kpai Ta rapA4vi NoOBEepXHi.
AKLLO WHYpP XXMBNEHHA UbOro npunaay NoLKOAXXeHWN, TO MOro 3amiHa
NOBMHHA BMKOHYBaTUCA BUPOOHUKOM, Horo cnyxboto cepsicy abo
BiANOBIAHO KBaJlipiKOBaHUM daxiBLEM 3 METOK YHUKHEHHA PU3SUKIB.
PeMOHT npunaay Aopy4yatu TinbKK Hawwin cny»«6i cepsicy.

A\ BkasiBkM 3 TexHiku 6e3neku anAa uboro npunagy

Hebesneka nopaHeHHA

Hebesneka Bpa)KeHHA €NeKTPUYHAM TOKOM!

BmuKkati BUNIKY 40 pO3ETKM 1LLE NICNA 3aKiHYEeHHA yCiX NiAroToBOK
[10 po60TH 3 NpUNaaoM.

Hi B AKOMY pasi He 3aHyptoBaT OCHOBHMI BNOK Npunagy y piavHy
Ta He TpMMaTty nig NPOTOYHOK BOAOH.

He KopucTyBaTtUcA NapooyuLLyBayem.

He 3miHOBaTK NONOXEHHA MYNbTUPYHKUIOHANIbHOMO KPOHLUTENHA,
AKLLO Npunad BBIMKHEHWUW. 3ayeKkaTucA NOBHOI 3yNMUHKK NpUBOAY.
Hacaaku/npunaaasa MoXHa MiHATK nyLwe nicna 3ynuHKu npueoay —
MPUBIA NPOAOBIKYE PyXaTuUcA e AeAKUM Yac nicna BUMKHEHHA.
Mpunaa BMUKATK Ta BUMUKATH BUKITHOYHO NOBOPOTHUM NepeMUKa-
yeMm. [1pn HeBUKOpUCTAHHI Npunaay BUMHATU BUIIKY 3 PO3SETKM.
BWWHATK BUNKY 3 pO3ETKX nepea TUM, AK MPUCTYNaTi A0 YCYHEHHH
HenosaaKu.

Hebesneka nopaHeHHA 06epTOBUMM Hacaakamm!

Mia yac po6oTH HIKONW He BCTPOMIIATH PYKM A0 yalli.

[MpauroBatu nuLle 3i BCTAHOBEHOK KPULLKOO (12)!

He Topkatuca obepToBUX AeTanen.
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Hacaakv MOXXHa MIHATU TiNbKKU NICNA 3yNUHKK NPUBOAY — NPUBIA
MPOAOBXYE pyxaTuca Le AeAKUK Yac NicnA BUMKHEHHS | 3yNUHAETLCA
y NOJSIOXKEHHI AnA 3MiHW HacaAoK/nonoxkeHHi «Easy fill».

3MiHIOBATU NONMOXKEHHA MYNbTUPYHKUIOHATBHOMO KPOHLUTEMHA
MOXXHa TifIbKM MICNA 3YNUHKU HaCcaaKw.

MNpunaa MoXXHa BMUKATH TiflbKK y TOMY BUNAZAKY, AKLLO 6neHaep
NPUKPYYEHU 40 ynopy i NpuBiA ANnA HaCaZoK 3aKPUTUK 3aXUCHOKO
KPULLKOIO (7). HeBXXMBaHi NpuBOAM 3aKPUTU 3aXUCHUMU KPULLIKAMMU.
He6esneka nopaHeHHA rocTpUMU HoXkamu!

He Topkatuca HoxiB GneHaepa oroneHMMu pyKamu.

JnA ounLleHHA KopUCTyBaTUCA LLITKOHO.

He6e3neka nopaHeHHA rOCTPUMU HOXkamu/06epToBUM NpMBOAOM!
Hikonn He BCTpomMnAlTe pyK A0 BCTaHOBNEHOro 6neHaepy!

BrneHaep Mox)kHa 3HiMaTH/BCTAHOBNIOBATH TiNbKK NIiCAA 3YNMUHKK
npusoay! bnenaep MoXHa BUKOPUCTOBYBATH TiSIbKK Y 3iOpaHOMYy
CTaHi Ta 3i BCTAHOBNEHOK KPULLIKOHO.

He6e3neka ownaptoBaHHA!

Mia yac nepepobku rapAYMX NPOAYKTIB B OneHaepi i3 BOPOHKH

B KpULLLI BUCTYnae napa. 3anoBHtoBaTh He binble 0,75 nitpis
rapAYoi abo NiHUCTOI PiAnHM.

Baxmeo!

Mpunaa Mo)KHa BUKOPUCTOBYBATH NULLIE 3 OPUTiHANIbBHUM NpUNaaanam.
[Mpv BUKOpUCTaHHI Npunaaana cnia A0TpUMyBaTucA A0AaHUX IHCTPYK-
LUin 3 BUKOpPUCTaHHA. BcTaHoBNOBaTH | BUKOPUCTOBYBATH TifIbKU OLHY
Hacaaky abo npunaaas.

A\ TloAcHeHHA cumBoniB Ha Npunaai abo npunaaai

EE JoTpumyBaTUCA BKa3iBOK iIHCTPYKLUIT 3 BAKOPUCTAHHA.

@ ' O6eperxkHo! ObepToBI HOXKI.

ObeperxkHo! ObepToBI HacaaKM.
He BCTpoMAATM PyK A0 3aBaHTa)KyBaslbHOrO OTBOPY.
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A Cucremu 6esneku

BnokyBaHHA NPOTU BBIMKHEHHA
OvB. Tabnuuto «Ornag po6oUnx MONOXEHb».
Mpunaa He BMUKaeTbeA B non. 1.
Mpunaa BMUKaETbCA B NON. 2—4 nuLle Toai:
— KOJSIM Yalla BCTas/ieHa Ta nosepHyTa
Ao ynopy aéo
— NpvBiA ANA HacaZoK 3aKPUTUIA 3aXMCHOO
KpULLKOHO (7).
Y non. 5 npunaz BMUKAETLCA TiNbKK, AKLLO
NpVBIA ANA HACAAOK 3aKPUTUIA 3aXUCHOKO
KpuLKoto (7). Brenaep mae 6yt npuKpy-
YyeHuin Jo ynopy.
B non. 6 npunaa BMUKaeTbCA NuLLEe TOAI,
Konu m’Acopy6Bka 3 afantepomM npasuibHO
BCTaHOBfEHa (AMUB. IHCTPYKLUIiIO 3 BUKOPUC-
TaHHA A0 M'ACOPYOKHM).

BnokysaHHA NOBTOPHOro
BBIMKHEHHA

Mia yac nepepsu B nofavi cTpymy npunaa
3anMLaeTbCA BBIMKHEHUM, ane ABWUIYH

He 3aBOAWTbLCA Ni3HiLLEe NpKU noJadi CTpymy.
InA BiAHOBNEHHA poBOTH BCTAHOBUTHM MOBO-
poTHMI Nnepemukau (3) Ha «0/off», a notim
BBIMKHYTW Oa)KaHW# CTyniHb.

3axucT BiA NnepeBaHTaXKEHHA

B pasi camoCTiHOro BUMKHEHHA ABUIyHA

nia yac exkcnnyarauii, 3axucT BiA nepesaH-

TaXXEHHA aKTMBOBaHWIA. MOXXNKBI MPUYMHMK:

— 3aHAATO BE/MKA KiNbKiCTb NPOAYKTIB AnA
nepepobKu,

— 3aHaATo JO0Brui yac ekcnnyarauii.

Mpo nosediHKy y pasi akTMBauii 3aXUCHOI

cucTemu, AUB. posAin «JonomMora npu

HernonaaKax».

JaHa iHCTpyKLiA 3 BUKOPUCTAHHA Onucye

Pi3Hi BUKOHAHHA Npunaay, AMB. TAKOX

ornaa moaenen (ManoHok M).

KopoTkuit ornag

Byab nacka, posropHite
CTOPIHKK 3 MaJlIlOHKaMM.

OcHOBHHUI 610K

1 KHonka po36nokyBaHHA

2 MynbTUYHKUIOHaNBbHWUIA KPOHLUTEWH
«Easy Armlift» — cnpowye i nonerwye
ynpasiHHA MybTUPYHKLIOHANbHUM
KPOHLUTENHOM (aMB. «Poboui nono-
YKEHHA»).

MarsntoHok Y

3 TloBopoTHUI NepeMUKaY
MicnA BUMKHEHHA (nonoxxeHHA «0/off»)
npwnaz asToMaruyHO 3yMUHAETLCA B
ONTUMASTbHOMY MOJNOXKEHHI ANA 3MiHK
HacaAoK (MOSIOXEHHA AnA 3MiHW HacaaoK).
Y UbOMY MOOXEHHI NPOCTILLIE 3anOBHIO-
BaTyW iHrPeAieHTV O YaLLli, OCKINbKK iHrpe-
LIEHTU He MOXXYTb 3aUMLLMTHCA NEXaTu
Ha Hacaakax (nonoxeHHa «Easy fill»).
«0/off» = cTon
«M» = MOMeHTasbHE BKJTOYEHHA 3 HaK-
BULLMM 4YncCrioM 060pOTiB, TPUMaTe
nepemMuKayd NpoTAroM Yacy noTpiéHoro
AnA nepepoobKu.

CryneHi 1-7, po6oya LBHAKICTb:
«1» = HU3bKe YnCcno 060POTIB — NOBINLHO,
«7>» = BUCOKE UnCrio 060POTIB — LLIBUJKO.

4 3axucHa KpuLKa npusoay
LnA 3HiMaHHA 3aXUCHOT KPULLKK
3 MPUBOAY HATUCHYTU Ha NepeaHto
YACTUHY i MOTIM 3HATU KPULLIKY.

5 Tlpueig ana
- 6aratodyHKLUioOHaIbHOT Hapi3KK *,

- npeca AJ1A LMTPYCOBUX * i

— 36pHOBOr0O MJIMHKA *.

[Mpn HEBMKOPUCTAHHI 3aKpPUTH NPUBIA
3aXMCHO KPULLIKOHO.

6 T[pusia AnA Hacaaok (BiHMYOK-MiLanka,
BiHMYOK-36MBaUIKa, rayoK ANIA 3amiLly-
BaHHA) i M'Acopybku *

7 3axucHa KpULLKa npuBoay

8 T[pwusia anA 6neHaepa
[Mpn HEBMKOPUCTAHHI 3aKpPUTH NPUBIA
6neHaepa 3aXUCHOK KPULLIKOHO.

9 3axucHa Kpuiika npusoay 6neHgepa

10 36epiraHHAa kabento
Biacik ana kabento abo aBToMaTtuuHe
3MOTyBaHHA Kabento (B 3aNeXXHOCTi
BiA moAeni)

Yawa 3 npunaaaam

11 Yawa 3 Hepykasitouoi cTani

12 Kpuwwka

13 3aBaHTa)XXyBanbHa BOPOHKA

Hacaaxu

14 BiHnvok-Mmilwanka «Absolut»

15 CyuinbHoMeTanesuit BiHMUOK-36UBasIKa

16 auyok AnA samiwwyBaHHA «High perfor-
mance» 3 BiaxunioBa4Yem Ticta
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bneHaep *

17 OcHoBa 6neHaepa 3 HOXXeM

18 E€wmHicTb 6neHaepa (CKno)

19 KpMuLuKa 3i 3aBaHTa)KyBanbHUM OTBOPOM
20 BopoHka

*  Hertani, AKi He BXOAATb [10 KOMMIEKTY
NocTaBKKM, MOXXHa 3aMOBMTH Yy TOpriBfi
abo cnyxoby cepsicy.

Po6oui nonokeHHnA

YBara/

[lpunas ciig excrnayaryBarm JnLLe 3a yMOBH,
L0 rIpMnanas/Hacaskn BCTaseHi 40 npa-
BWIbHOIO rpUBOAY 1a y PasHibHOMY
10/I0)KEHHI Y BIAMOBIAHOCTI i3 Lif€r0 TAB/IMLEO
78 3HAXOAATECA Y POOOYOMY OTIOIKEHH.

My 716 TH@YHKLIOHA/IbHMV KPOHLUTEHH M0BU-
HEH B KOXKHOMY pOBOYOMY 10/IOIKEHHI O)TH
3apiKcoBaHUM.

m BkasiBka

MynbTdYHKUIOHANIbHUIA KPOHLUTENH
ycTatkoBaHuii GyHKuieo «Easy Armlift»,
AKa CNpOoLLyeE i nonerwye ynpasniHHA
MYNbTUOYHKLIOHAIBHUM KPOHLUTEAHOM.

YcTtaHoBKa po6oyoro
MOJIOXKEHHA MantoHok [E
® HaTuCHYTH Ha KHOMKY pPOo36roKyBaHHsA
i BMIHUTV NOSIOXKEHHA MYNbTUDYHKLIO-
HalbHOrO KPOHLUTENHA.
[MiaTpumyBaTh pyx OAHIEIO PYKOHO.
® MynbTUOYHKUIOHANBHUA KPOHLUTENH
nepeBecTn y 6a)kaHe NoNOXKeHHHA
Ao dikcauii.

OrnAag po6ounx NonoXKeHb

Mono- Hacaaka/ Poboua
YKEHHA Mpunapna| WBKMAKICTb

MpuBia

2N R

é 1-5
2 |6 ﬂ W 1-7
t 1-3

Felg|

!
il
453@ 35
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YcTaHoBKa/3HIMaHHA BiHUUYKA-30MBanKu,
BiHWYKa-MiLLANKM M rayka AnAa samilly-
BaHHA; A0AaBaHHA BEJIMKOI KiflbKOCTi
NPOAYKTIB ANA NepepodKu.

YnpaBniHHA

A Hebesnexa nopareHHA!

Bmuratv BUIKY A0 PO3ETKU JIMLLIE TTIC/IA
3aKiH4YEHHSA yCIX I1IAroTOBOK A0 poboTH
3 MpHAaaoM.

VYbara/

[Mpnnag cnia excriiyarysarmm JmLe 3 rpm-

N18A8AM/HacaaKamm B pOBOYOMY MOTIOIKEH-

Hi. He eKxcrinyatysam ripunas nopoxHim.

Tpumaru rnpniad 1a rnpmnagaan nogani

Bif wKeper teria. [lerasni He MoHa

BUKOPHCTOBYBATH B MIKPOXBH/IbOBIV 1e4I.

e [lepea nepLuMM BUKOPUCTaHHAM Npunaa
Ta Nnpunaaan cnia petesbHO MOYNUCTUTH,
AnB. «OunLleHHA | gornAaa».

MiaroroBka

® BCTaHOBWTW OCHOBHWi GOK Ha PiBHiM
Ta YMCTiVi NOBEPXHI.

e [iagrotyBatn kabenb (MantoHoK ).
a) Mpunaau 3 Biacikom aAnA kabento;
ButArHytv kabenb 40 GaxaHoT LOBXUHW.
b) Mpunaaun 3 aBTOMaTUYHUM

3MOTyBaHHAM Kabenio:

ButArHym kabenb 0fHUM PyXOMm
nl0 6axkaHoi AoBXUHK (Makc. 100 cm)
Ta BiANYCTUTU NOBINbHO; Kabenb 3ynu-
HWUTBLCA Ha Micli.
CKopoyeHHA poboyoi A0BXUHM Kabento:
MoTArHyTM 3nerka 3a kadesnb, a noTim
3MoTaTh Moro Ao HGaykaHoi AOBXKUHM.
MoTim 3HOBY 3nerka NoTArHyTH 3a kabenb
Ta BiANyCTUTK NOBINbHO; Kabenb 3ynu-
HWUTLCA Ha MicLi.

VBara/

He nepexpyyyBar kabesib 11ig 4ac #Horo

3MOTYBaHHA.

He 3acoByBatv kabesib BiZ PyKu B Ipnnanax

3 aBTOMAaTUYHUM 3MOTYBAHHAM.

FIKLUQ /(356'17.‘.3 3aCTONOPHUTECS, wHoro caia

[I0BHICTIO BMVIHATH, & I10TIM 3HOBY 3MOTATH.



Yawa i npunanaa

Hebesnexa noparerHa 06epToBnmHu
Hacaaxamu

71ia yac poboTtv HiKoJIM HE BCTPOMIATH
PyKru 40 Yawi. [payrosarmm smwe 3/ Bcra-
HoBJieHoro KpulliKoro (12)! He toprarnca
obeprosux getaned. Hacagkm MoxHa
MIHATH TISIBKHM 1ICTIA 3YITUHKH [PHBOLY —
MPUBIZ POLAOBIKYE PYXATHCA LLE AEAKMI
Yac r1ic/ifl BAMKHEH-HA Ta 3YMMHAETLCA

B [10JIOXKEHHI [J1A 3MIHH HACALIOK.
SMIHOBaTH MOIOIKEHHA MYyJIbTUPYHKLIIO-
Ha/IbHOIO KPOHLLTEHHA MOXXHA TIIbKH
1ICIIA 3YMMHKU HACaAKH. 3 MIPKYBaHb
be3reK rpuias MOXHA EeKIJlyaryBar
B 110J1. 2—4, Ti/IbK¥ AKLLO BCTAHOB/IEHA

[ 3aKpy4eHa 40 yropy vaiua abo rpusig
AJIA HACALAO0K 3aKPHUTHH 3aXHCHOIO
KDHLLIKOIO (7).

YBara/

Yaruy moxxHa BUKOpHCTOBYBATH JINLLIE
214 pobotu 3 uum npunagom. [lpunasis
BCTaBJ/IATH 40 MPHMBO4Y 40 OBHOI GiKcalli.

BiHnuok-miluanka «Absolut» (14)

AnA nepemillyBaHHA TicTa, Hanp.,
3a06Horo Ticta abo Mycy i niaMmiLuy-
BaHHA 361THX BinkiB abo BepLUKIB.
CyuinsHomeTanesui BiHU4OK-
3obuBarnka (15)

AnA 36MBaHHA AEYHKWX BiNKiB, BEPLUKIB
Ta AnA 36MBaHHA Nerkoro Ticta, Hanp.,
GickBiTHOrO TicTa.

lavok ana samiwyBaHHaA «High
performance» 3 BiaxunioBauem

Ticta (16)

ANA 3aMillyBaHHA BaXKKOro Ticta

Ta NiaMiLyBaHHA iHrpeaieHTiB, AKi
He NOBWHHI NoapibHoBaTKCA (Hanp.:
POA3MHOK, LLIOKONaAHKUX MnacTiBLiB).

BarknuBa BKasiBka
ANA 3aCTOCyBaHHA
BiHWYKa-36MBaNKU MantoHok ]

BiHnuok-36MBanka NoB1HeH 3nerka
TopKaTt1cA AHa Yaldi, o6 NnoBHiCTHO
nepemillyBaTu iHrpesieHTy.

Ana 6inbLUoT KiNbKOCTi NPOAYKTIB BIHUYOK-
361BasIKy MOXKHa BCTAHOBWTH BULLE.
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YcTaHoBKa BUCOTH BiHUUKa-30MBasIKK
peryntoeTbCA TaKUM YUHOM:
® BuiiHATH BUNKY 3 PO3ETKM.

® HaTtucHyTM Ha KHOMKy po36sioKy- \\@
BaHHA i nepesecTy MYJ‘IbTMC]))/HK- .
LioHaNbHUIA KPOHLUTENH Y NOMo- =
WeHHA 1.

® BcraBuTH BIHWYOK-36MBaKY Yy NpvBia
A0 dikcauii.
® VYTpHUMYyHOUHM BiHWYOK-36MBaIIKY, 0cnabuTu
ramky Kntoyem, Lo BXOAWUTb [0 KOM-
MAEKTY NOCTaBKK, (Ha AHi npunagy)
3a rOAMHHUKOBOIO CTPISIKOHO.
® BcrtaHoBWTH onTUManbHy BUCOTY
BiHMUKa-36MBaNKK, NOBEPTAOUM HOTO:
— 32 rOAVHHUKOBOIO CTPINKOHO:
AnA nigHimaHHA
— NPOTV FOANHHWKOBOI CTPINKK:
ANA OnycKaHHA

® HatucHyTM Ha KHOMKY po3bnoky- O
BaHHA | NepeBecT MybTUDYHK- _.
LiOHaNbHUIA KPOHLUTENH Y NOMo-

YEHHA 2.

MepeBipnUTH BUCOTY BiHUYKA-3OMBANKM,
3a notpebu BiaperynoBaty.

@ [licnA HanexHoi yCTaHOBKM BUCOTH \\@
HaTUCHYTHU Ha KHOMKY PO36IoKy- :
BaHHA | NepeBecT MyNbTUDYHK-
LiOHaNbHMW KPOHLUTENH Y MONOXKEeHHA 1

® YTpuUMyHouM BiHUYOK-30MBasIKY, 3aTATHYTH
ramky Knroyem, Lo BXOAUTb 40 KOMMIEKTY
NMOCTaBKK, NPOTU FOANHHWUKOBOI CTPIMNKM.

Po6orta 3 yaiieto

Ta HacaZKamu MantoHok 3

® HaTtWCHYTH Ha KHOMKY po36noKy- Qe
BaHHA i NepeBeCTU MYNbTUPYHK- .
LioOHaNbHUIA KPOHLUTENH Y NOMo- =
XeHHA 1.

® HeB)XMBaHi NpMBOAMN 3aKPUTU 3aXUCHUMHU
KpULLKaMMU.

® YcTaHOBKa valli:
— BCTaQHOBMTY Yally HaAXWSIEHOO
BNepeA Ta NnocTaBuTHU PiBHO,
— MNOBEPHYTU NPOTU FOAUHHUKOBOI
CTpiNkK Ao dikcadii.
® VY 3ane)kHocTi Bi4 MeTu nepepobku
BCTaBWTW [10 NPUBOAY 10 NMOBHOI (ikcaulii
BiHWUOK-MiLLASKY, BIHUYOK-36MBanKy a6o
rayok AnA 3amillyBaHHsA.
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BkasiBka:
Mpu ycTaHoBLUI rayka ans samillyBaHHA
cnoyartky cnia BCTaBUTK BigxuntoBay
TicTa, a nicnA UbOro rayok AnA 3amilly-
BaHHA (MantoHok [E-4b).
3BepHyTv yBary Ha ¢popmy 1 posTaLLy-
BaHHA AeTanen.

® 3aBaHTaXWTW NPOAYKTU ANA NepepoOKu
[0 yaui.

® HaTtWCHYTM Ha KHOMKY po36oKy- =9
BaHHA | NepeBecT MybTUDYHK- _.
LiOHaNIbHUIA KPOHLUTENH Y NOno-
YEHHA 2.

® BCTaHOBWTY KPULLIKY.

® BBiMKHYTV BUIKY 1O PO3ETKMU.

® BcrtaHoBWTM NOBOPOTHUI NepemMuKay
Ha BarkaHWi CTyMiHb.

Hawa pexkomeHaauia:

— BiHnyok-miwanka:
croyarky BMiLlyBaTh Ha CTyneHi 1-2,
noTiM Ha cTyneHi 3-7 3a notpebu

- BiHnyok-36uBanka:
CTYNiHb «7», NiAMILLYBaTW Ha CTyNeHi «1»

— [ayok anA 3amiwyBaHHs:
cnoyaTtKy BMilLlyBaTh Ha CTYNeHi «1»,
BMMILLYBaTH Ha CTyNeHi «3»

JloBaHTa)KeHHsA iHrpeaieHTiB

® BumKHYTV Npunaa 3a A0NOMOrot
NOBOPOTHOrO NepemMukaya.

® BcTtaHoBWTH 3aBaHTa)KyBaslbHY BOPOHKY
(mantoHok 3-7).

® 3aBaHTa)XXWUTK iHrpedieHTH Yepes 3aBaH-
Ta)kyBasibHy BOPOHKY.

abo

®  3HATU KPULLIKY.

® HaTucHyTH Ha KHOTMKY po36IoKy- \\©
BaHHA | NnepeBecT! MybTUPYHK- N

LiOHaNbHMIA KPOHLUTEMH y nono-
YeHHA 1.

® 3aBaHTaXXWUTU IHrPedieHTH.

MicnAa pobot

® BuMKHYTM npunaz 3a A0MnoMoroto noso-
POTHOrO nepemukaya.

® BWIHATK BUNKY 3 PO3ETKM.

®  3HATU KPULLIKY.

® HaTucHyTM Ha KHOMKY pO36IoKy- N
BaHHA i NEpeBeCTU MyNbTUDYHK- N

LiOHaNIbHUIA KPOHLUTENH Y NOMo-
KeHHA 1.

® BuirHATK Hacaaky 3 npusoay.

® BuiHATK YaLuy.

® [lounctutv BCi Aetani, amB. «OUunLLEHHA
i nornAa».
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bnenaep

Hebesriexa nopareHHs rocTpnmm
HOXamm/o06epToBHM rpHBOLO0M!

Hikonn He BcTpomaAiTe pyK 40 BCTaHOB-
J1eHoro bneHgepy!

brieHaep MoXKHa 3HIMarTH/BCTaHoB/IIoBaTH
TISIbKY [1ICT1IA 3YITMHKH rpHBogy!

[lpnnad MoXxHa BMUKATH TISIbKU Y TOMY
BUNAAKY, AKLUO OJIEHAED 3aKPyYEHNH

40 yriopy | npuBIA 4/IA HACALO0K 3aKpHTHH
3aX1CHOH KPHLLIKOIO (7).

A Hebesnexa oLunaptoBaHHA!

77i4 4ac nepepobku rapaYnx npogyKTis

B O/1eHAEP] i3 BOPOHKM B KPHLLLII BUCTYIAE
napa. 3anosBHroBam He ObLue 0,75 NiTpiB
rapayoi abo niHUCToi PiAnHH.

Vbara/

brnerzaep Mo)xHa BUKOPHCTOBYBATH TiJIbKH

¥ 3a3Ha4eHoMy PoBOYOMY MOTIOIKEHHI.

Bneraep Mo)KHa BUKOPHCTOBYBATH TiflbKH

y 3i6paHomy cTaHi 1a 3i BCTAHOB/IEHOH

KPpHLLKOO. KPpHLLIKA MOBUHHA OYTH TOBHICTHO

3a6/10KOBaHOI.

He eKcriyaryBarv 6/1€HAED TOPOIKHIM.

MinrotoBra MantoHok [€

VYBara/

Hi B AKOMYy pasi He cKiaaarm 6/1eHaep

6e3 yuinbHIoBaYa Ha OCHOBI 6/1eHAEPa.

CknagaHHa 6neHaepy:

e OcHoBy 6rneHzepa 3i BCTAHOBNEHUM
ywinbHoBa4YeM BCTaBUTU 10 EMHOCTI
OneHaepa Tak, Wob cCMy»KKa 3Haxoau-
nacA nia MapKyBaJlbHOIO CTPINKOIO.

® 3akpinuti ocHoBy BrieHaepa NOBOPOTOM
BNpasopyy A0 ynopy.

Po6ora 3 6nenaepom MantoHok
® HaTWCHYTM Ha KHOMKY po36noKy- @
BaHHA | NEPEBECTU MYNbTUPYHK- M

LiOHaNbHMIA KPOHLUTENH B NOJIO-
YeHHA 5.

® HeB)xXvBaHi NpUBOAM 3aKPUTU 3aXMCHAMM
KpULLKaMMu.

® 3HATU 3aXUCHY KPHULLKY NpuBoay 6neH-
Aepa.



e BcTaHoBUTU Kenux BneHaepa (nos3Hauka
Ha pyuui HaBMPOTW MO3HAYKM HA OCHOB-
HoMy 6110Ui) | NOBEPHYTH NPOTH FOAMH-
HWKOBOI CTPISIKK O ynopy.

® 3aBaHTaXXWUTU IHrpPedieHTH.

— MakcumarnbHa KinbKiCTb piaKnx
npoaykrtie = 1,75 nitpa;

— MakcrumanbHa KiflbKiCTb MiIHUCTUX
abo rapauunx piavH = 0,75 nitpa;

— OnTtumanbHa AnA nepepobku
KiNbKiCTb TBEPAMUX iHFPeaieHTiB
=100 rpam.

® BCTaHOBWUTM KPULLIKY i NOBEPHYTH ii NpoTH
FOAMHHWUKOBOI CTPISIKM A0 YNOPY B PYUKy
6neHaepa. Kpuiuka nosuHHa 6yTu
3adiKcoBaHOIO B Na30Bi.

® BcTtaHoBWTM NOBOPOTHMI NepeMuKay
Ha BarkaHWi CTyniHb.

LoBaHTaxkeHHs iHrpeieHTiB (MmanoHok [d-8)

® BuMKHYTM Npuna 3a A0MNOMOroto NoBo-

POTHOro NepemMukava.

® 3HATU KPULLKY | 3aNOBHUTH iHTPERIEHTH

abo

® BUWHATA BOPOHKY i 3aMOBHIOBATH TBEPAI
iHrpeAieHTH NOCTYNoBO Yepes 3aBaH-
TaXKyBasbHUI OTBIp

abo

® 3aSIUTU PiAKi iHrpedieHTn Yepes BOPOHKY.

uk
OuuweHHA i gornaa

o
1 | Bawwmea Brasiska

Mpunaa He notTpebye TexHIYHOro AornAay.
PeTtenbHe ounLleHHA nonepearkae noLu-
KOZKeHHA npunagy Ta sabesneuye

36eperKeHHs Moro npauesaarTHoCTi.

E Baxnusa BKrasiska

Min yac nepepobku pianH/piaKKx iHrpe-
ZieHTiB uMcno o6opoTiB Npunagy cnia
niABULLYBATH MOBINIbHO KPOK 32 KPOKOM,
o6 3anobirtn po3BpHUsKyBaHHIO NPO-
AYKTIB, AKi nepepobnaroTbeA.

Micna poboTn

® BuMKHYTM npunaj 3a A0NnomMoror noso-
POTHOro NepemMuKkava.
3aueKaru, NOKM HiXK 3yNMUHWUTLCA.

® BuiiHATK BUNIKY 3 PO3ETKM.

e [loBepHyTH 6reHaep 3a roANHHUKOBOKO
CTPINIKOKO Ta 3HATK.

® 3HATU KPULLIKY 3 Kenuxy BneHaepa.
MoBepHyTH ANA LbOro KPULLKY MNPOTH
FOAMHHWUKOBOI CTPISIKK Ta 3HATH.

® [louncTutu BCi AeTani, anB. «OuunLLEHHA
i aornAga».

Mopapa: brneHaep Hankpalle NoYUCTUTH

BiZpasy X NicnA BUKOPUCTaHHA.

Veara/

He 3acrocoByBam HigKnx abpasnBHUX
3ac00iB A/1A YULLEHHA.

Ha r1oBepXHAX MOXXYTb BUHUKHYTH OLLKOA-
MEHHA.

OuuLLEeHHA OCHOBHOIO 610Ky

Hebe3snexa BpakeHHA
EJIEKTPHYHUM TOKOM!

Hi B AKOoMY pa3i He 3aHyproBaTv OCHOBHMH
OJI0K B BOAY Ta He TpUMATH 114 11pOToY-
HOO BOAOIO.

He KopucTyBammcA napooymLLyBayem.

® BWIHATK BUNKY 3 PO3ETKM.

® [IpoTepTn OCHOBHMIA BIOK Ta 3aXMCHY
KPULLIKY NPUBOAY BOJMOIOKO raHyipKoto.
3a noTpedu MOoXXHA CKOPUCTYBaTUCA
HEeBEeJIMKOLO KifbKICTIO MUto4oro 3acoby.

® [licnA uboro NPoTepPTH Npuaaa Hacyxo.

OLIVILLleHHFl yalli Ta HacaZoK

Yaluy Ta HacaaKu MOXKHa MUTKU B MOCYA0-
MWIHIA MaLLWHI.

He 3atuckaTn nnacrMacoBsi eneMeHTH B Nocy-
AOMMIAHIA MaLLKHI, e MOXXe NpU3BECTH

Ao ix ctanoi Aepopmadii nia yac mutral

OuuLLEeHHA 6neHaepy

Hebesrexa noparHeHHs roctpnmm
Hoxxammn!

He ropkarmca Hoxis 6n1eraepa orosne-
HUMM PYKaMH. L1 OYHLLEHHA KOPHUCTY-
BarucA LYITKOLO.

Veara/

He murn ocHoBy 6reraepa B nocyA0MusiHIi

MaLLMHI [ HE 3a/InLLaTH ii J1e)Katn B BOAI.

e [louncTut ocHoBy BneHaepa Mif NpoToY-
HOI BOZOHO.

® KpwLuKy, BOPOHKY i EMHICTb BnieHaepa
MOXXHa MWUTHK B MOCYAOMWUHIN MaLLWHi.

BkasiBKa:

KpuLLKy AnA ounLLeHHA MOXXHA posibpaTy.
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MantoHok [

® BWINHATY BOPOHKY 3 KPULLIKM, MOTATHYBLUN
[0BEpXy.

® BunaaBuTh BCTaBKY BHU3 3 KPULLIKK.

Mopaga: OnA ouneHHA Bnenaepa nicnA

nepepobKku pianH yacto HeoBOB AZKOBO

3HiMaTK Moro 3 npunaay.

[nA uboro HanUTK TPOXM BOAM 3 MUIOUMM

3acobom [10 BCTaHOBMEHOTO BrieHaepa.

BBiMKHYTM BneHaep Ha Aekinbka cekyHa

(cTyniHb «M»). Bunut nonockanbHy Bo4y

Ta NPOMMUTU BNEHAEP YUCTOKD BOLOHO.

Jonomora npu Henonaakax

A Heobesrnexa nopareHHa!

BuiiHATH BUTIKY 3 PO3ETKM IEPEL TUM,
AK [PUCTYNATH 40 YCYHEHHA HEMONEAKMN.

MynbTMdYHKLIOHIbHWIA KPOHLUITEHH NOBMHEH
B KOXXHOMY po60oUYOMY MOJIOKEHHI ByTH
3agikcoBaHMM.

CnpoOyiite cnoyaTky yCyHyTU BUHUKITY
npo6nemy 3a AOMNOMOIOK HACTYMHUX
BKagiBOK.

Henonagka

Mpunaa He BMUKaeTbCA.

YCcyHEeHHA Hernonaaku

® [lepeBiputv Nnoaavy CTpymy.

® [lepeBipuTu LUTENCENBbHY BUIKY.

® [lepeBipnUTH MyNbTUPYHKLIOHANBHWUI
KPOHLUTENH. Y1 NnpaBuibHe NONOXKEHHA?
YUn 3adikcoBaHui B nasy?

® 3akpyTuTH Yally A0 ynopy.

® 3aKpWTU 3aXMCHUMU KPULLKaMMK
NPUBOAM, AKIi HE BUKOPUCTOBYIOTLCA.

® 3axucT BiZ NOBTOPHOTO BBIMKHEHHA aKTu-
BOBaHwii. [MepeMKHyT1 npunaa Ha «0/off»,
a noTiM Hasaz Ha BarkaHy CTyniHb.

Henonaaka

[Mpunaa BUMMKaETLCA Nia Yac BUKOPUCTaH-
HA. 3ax1CT BiA NepeBaHTaXKEHHA aKTUBO-
BaHuWit. 3aHaaTo Barato NpoAyKTiB nepe-
poBAANUCA OLHOYACHO.
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YCyHEHHA HEMnonaaku

® BWMKHYTM Npunaz ta BUNHATH BUIIKY
3 PO3EeTKM.

e [latv npunagy OXOSIOHYTH BNPOAOBXK
15 XBUWH, LWOO AeaKTMByBaTh 3axXMCT
BiJ NepeBaHTa)KEeHHA.

® 3MEHLUNTH KiNbKicTb NepepobntoBaHmnx
npoAyKTiB. He nepesuLLyBaTh MaKkcu-
MaJsibHO AOMYCTUMOI KifIbKOCTi MPOAYKTIB
(amB. «[Mpuxknaaun AnA BUKOPUCTAHHA»)!

® BBiMKHYTV Npunaz 3HoBY.
AKLLO ABMryH BCe Takm He 3anyCKaeTbCA,
HeoOxiAHO AaTH Npunagy OXONOHYTH
[OBLUMKA Yac (MiHIMyM 1 roavHy).

Henonagka
Mia yac po6oTk NpuBOAY MUMOBINBLHO Byna
HaTUCHyTa KHOTMKa po36noKyBaHHs.
MynbTdYHKUIOHANBbHUI KPOHLUTENH nepe-
CyBa€TbCA OropMm.
MpvBia BUMKUKAETLCA, OAHAK, HE 3au-
LLIAETLCA B MOJIOXEHHI ANA 3MiHW HacaaoK.
YcyHeHHA Hernonaaku
® BCTaHOBWTW NOBOPOTHMI NepemMuKay
Ha «0/off».
® MynbTUOYHKLIOHANBHUIA KPOHLUTEMH &0
pOo3TaLLyBaTH Y NMOSIOXKEHHI 2.
® BsiMKHYTH npunaa (CTyniHb «1»).
e [lpunaa 3HOBY BUMKHYTU.
Hacaaka 3anuiaetbca B NONOXEHHI
AnA 3MiHW HacadokK.

Henonanka

BneHnzep He nounHae npautoBati abo
3YMUHAETLCA NiA YaC BUKOPUCTAHHA,
NpYBIA «ryanTb». Hixk 3a6nokoBaHui.
YcyHeHHA Hernonaaku

® BUMKHYTM Npunaz Ta BUAHATY BUIKY

3 PO3ETKM.

3HATM BneHaep Ta yCyHyTU NepeLuKoay.
3HOBY BCTaBUTU BneHaep.

BBimMKHYTM npunag.

m BarknuBa BKasiBka

Axwo Bu He moxeTe ycyHyTU Hecnpa-
BHICTb TaKMM YMHOM, TOAi 3BEPHITLCA,
Oyab nacka, 1o cny»kbu cepsicy.




anKﬂaﬂM AnA BUKOPUCTAHHA

36uTi BepLUKU

200 1500 r @

® BepLuKu nepepobnATi BiHYMKOM-
36uBankoto 1%2—4 XBUNWHU Ha CTyNeHi
«7>» (B 3aNI€XKHOCTI BiZ KiJIbKOCTI
Ta BNacTMBOCTEN BEPLLKIB).

® JloTpMMmyBaTUCA BKa3iBOK Y po3Aini
«BayknuBa BKasiBKa AnA BUKOPUCTAHHA
BiHWUKa-36MBaNKW» ANA NpUBEAEHHA
Yy BIAMOBIAHICTb 3 KifbKiCTIO Nepepobnto-
BaHWX NpoaykKTis!

Aeunuin Binok

Bin 2 no 12 6inkis @

e binku nepepobnATH BiHYUMKOM-
30MBaIIKOK0 2—-6 XBWIIMH Ha CTYMeHi «7».

e [lotpMmyBaT1CA BKasiBOK y po3Aini
«Barknmea BKasiBKa AnA BUKOPUCTaHHA
BiHMUKa-36MBanKn» ANA NPUBEAEHHA
y BiANOBIAHICTb 3 KiNbKiCTO Nepepobnto-
BaHWX NpPoAyKTis!

bicksiTHe TicTO

OcHoBHm perent @

3 AnuA

3-4 cT. n. rapAyoi Boan

150 r uykpy

1 NaKeTuK BaHiNbHOro LyKpy

150 r 6opoluHa

50 r kpoxmanto

MOXXHa po3nyLuyBay TicTa

® |HrpeieHTu (KpiM BopoLuHa | KpoxmMarto)
36uBatu B MiHy Npubn. 4-6 XBUIKH
BiHUYKOM-3OMBANKOIO Ha CTYMiHi «7».

® [loBOPOTHMI NepeMuKay BCTaHOBUTH
Ha CTyniHb «1» | foaaBaTh NO NOXKLUi
nepecifaHe GOPOLLHO | KpoxXManb NpoTA-
rom npuon. o—1 XBUIKHM.

MakcumMasibHa KiNbKIiCTb: 2 X OCHOBHWUX

peuenta

3n06He TicTo

OcHoBHm perent

3-4 Adun

200-250 r uykpy

1 nyyka coni

1 nakeTUK BaHinbHOro LyKpy abo LuKipka

Y2 INMOHY

200-250 r BepLuKoBoOro Macna aéo mapra-

pUHY (KiMHaTHOT TeMneparypw)

500 r 6opoluHa

uk

1 nakeTWK po3nyLuyBaya Ticta

150 mn mornoka

e BciiHrpeaieHTv nepemiluati BiHUMKOM-
MiLLanKow Npubn. Y2 XBUAMHKU HA CTYMEHI
«1», NOTIM NpuO”N. 3—4 XBUIWUHK
Ha CTyneHi «5».

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2'2 X OCHOBHMX

peuenTa

lNicoune TicTo

OcHoBHmI peyent

125 r BepLuKOBOro macna

(KiMHaTHOT TemMnepatypm)

100-125 r uykpy

1 Alue

1 nyuka coni

TPOXM LUKIPKK IMMOHY a60 BaHifbHOro LyKpy

250 r 6opoluHa

MOXXHa po3nyLuyBay TicTa

® VYci iHrpeaieHTU NnepepoBnATH BIHUYKOM-
MiLLArKOL NPUB. Y2 XBUIMHU Ha CTYMEHI
«1», NOTIM NPUBNIU3HO 2-3 XBUIMHU
Ha CTyneHi «5».

[na 500 r 6opoluHa i GinbLue:

® [HrpeaieHTn BUMILLYyBaTK raykom Ans
3aMillyBaHHA NPUON. Y2 XBUIUHM
Ha cTyneHi «1», notim npuén. 3—-4
XBWIIMHU HA CTYMNEHi «3».

MakcumarnbHa KiflbKiCTb: 4 X OCHOBHMX

peuenTa

LpixmxoBe TicTo

OcHoBHmI peuent

500 r 6opoLuHa

1 Anue

80 r »upy (KiMHaTHOi TemnepaTtypHm)

80 r uykpy

200-250 mn Tennoro Mosnoka

25 1 cBiXXMX ApDKIKIB 200 1 NaKeTUK CyxXux

APDKIKIB

LUKipKa %2 IMMOHY

1 nyuka coni

e Bci iHrpeaieHT! nepepobnATh Npubn.
/2 XBUJIMHW FQYKOM AJIA 3aMillyBaHHA
Ha cTyneHi «1», noTiM npués. 3-6 XBUIKH
Ha CTyneHi «3».

MakcumanbHa KinbKicTb: 3 X OCHOBHMX

peuenTa
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TicTo AnA MakapoOHHUX

BUpOOiB

OcHoBHm perent

500 r 6opoLuHa

250 r Aeub (npmbn. 5 wr.)

3a notpebu 2-3 cT. n. (20-30 r) xonoaHoi

BOAM

® Bci iHrpeaieHT1 nepepobnATi npuon.
3-5 XBUNUH Ha CTyneHi «3» A0 oTpu-
MaHHsA TicTa.

MakcrmanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHMX

peuenTa

m Ba)knusa BKasiBKa

[na noaanbluoi nepepoBku uporo Ticta
3 opuriHanbHUM NpUNaaaam AnA Uboro

Tinbkun npunaaaa MUZ8NV1/2/3.
Mpunaaas MUZ8NS1 He npuaatHe.

MWEeHUYHO->KUTHIN xni6 i3

npunagy MoXkHa BUKOPUCTOBYBaTH

6opoLuHa rpy6oro mnuea

OcHosHmii peyent

325 r CBiIXX0O-3MeNeHoro neHMYHoro

6opoluHa rpyboro mnuea

325 r nweHunyHoro 6opoluHa, Tn 405

100 r »>XuTHbOro BopoLuHa, TMn 630

75 1 piaKoi 3aKBackm

Y2 CT. J1. KMUHY

Y2 CT. N. NpAHoLLiB AnA xniba

Y2 CT. N. coni

12 NaKkyHKa Cyxux ApKAKIB

450-500 mn Tennoi Boau

® Bci iHrpenieHT1 nepepobnATv raykom
npUoN. Y2 XBUIMHWU Ha CTyMeEHi «1», MOTiM
npuoén. 3 XBUIUHK Ha CTYMEHi «3».

® JlaTu TicTy niAHATUCA BABIYi, @ NOTiM
Le pas 3amiwatu npubn. 1 XBunuHy
Ha CTyneHi «3».

® 3anoBHWTK TicTO B XNiBHY dpopmy, 3ma-
LLIeHy YXMpOM, Ta AaTu TICTy Lle pas
NiAHATMCA, NOTIM BUMIKaTK.

Mopaaa: 3amicTb CBi>O-3MeneHoro

MNLIEHUYHO-XKUTHBbOTO BopoLLHa rpyboro

M/IMBa MOXXHa B3ATH TAKOX CBIXKO-

3meneHoro 6opoLuHa 3 nonou.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHWUX

peuenta
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MaiioHes

BrasiBka: B 6neHaepi MaioHes Moxke

GYTW NPUrOTOBNEHUN JHLLE i3 LiNbHUX

AeUb (BiNOK i YKOBTOK).

OcHoBHUI peLenT:

1 Aanue

1 4. 1. ripumnui 3 BBEPXOM

1 CT. N1. OUTY YM IMMOHHOIO COKY

1 nyyka coni

1 nyuKa uykpy

200-250 mn onii

[HrpeAieHTH NOBUHHI ByTH 0AHOT

Temneparypw.

® [HrpeaieHTH (Kpim onii) nepemiiatu
JAEeKinbKa CeKyHA Ha CTyMneHi «3».

® [lpunaa nepemMKHyTV Ha HavWBuLLY
CTyNiHb, ONit0 3anMBaTh Yepes BOPOHKY
i 36vMBaTH A0 TUX Nip, MOKW MailoHe3
He eMynbrye.

MakcuMasibHa KinbKicTb: NoABiiHa KinbKicTb

OCHOBHOrO peLenTy

"apAuunit Wokonaa

50-75 r oxonoaeHoro Lokonaay

B Groui

Y2 N rapA4yoro MoJsioka

BEPLLKM Ta LLIOKONaAHa CTPY»KKa

3a Ba)KaHHAM

e Lllokonaa B 6roui mopisaTtv Ha LUMaTOYKK
(npubn. 1 cm) Ta NOAPIGHUTM NMOBHICTHO
B GneHaepi Ha CTyMeHi «7».

e [Ipunaa BUMKHYTH i MOJIOKO 3annTu
yepes BOPOHKY. [epemiiyBatv npubn.
30 ceKyHA Ha CTyneHi «7».

® [apAunit LLOKONaZ PO3NUTH B CKIIAHKM
Ta NPWKPacKUTH 3a BaykaHHAM 30UTHMM
BEpPLUKaMM Ta LLOKONaAHOK CTPYXKKOHO.

BaHaHoBW# LLEWK 3 MOPO3UBOM

2-3 6aHaHa

2-3 CT. /. C BEpXOM BaHinbHoro abo

JIMMOHHOr0 MOpO31Ba

2 naxkeTuKa BaHinbHOro UyKpy

2 1 MOnoKa

® baHaHu nopisartv LWwmaroykamu 1a
noapiéHUTH B Brienaepi 5-10 cekyHA.

® [licnA 3ynuHKK npunaay AoAaty
MOJIOKO Ta iHLWUI iHrpeaieHTH i 36uBaTy
y 6neHaepi npubn. 1 XBUAKHY, NMOKK
Maca He 3i6’eTbCA B MiHy.




®dpyKTOBUM Hanin

250 r ¢pyKTiB (Hanp.: cyHuLi, 6aHaHu,

anenbCcuHu, ABnyka)

50-100 r uykpy

500 mn xonoaHoi BoAM

nig 3a 6arkaHHAM

® ®DpyKTM NOYUCTUTK Ta Mopi3aTu LLUMAaTou-
Kamu.

® Bci iHrpegieHTu (kpim boay) Nnoknactu
B GneHzaep Ta nepeMillyBaTtu Ha CTyMeHi
«7» Npubn. 1 XBUIKHY.

e 3a 6a)kaHHAM noJasatu 3 NbOJOM.

CnopTUBHWIA KOKTEMNb

2-3 anenbcuHa

1 nMMoH

Y2—1 cT. n. uykpy abo meay

4 1 ABNYYHOrO COKY

4 N MiHepasnbHOI BoAH, 3a HayKaHHAM

KyOuKM nboay

® AnenbCHHM | IMMOH MOYUCTUTH, MopisaTu
LLIMaTOYKaMM.

® |HrpeaieHTH (KpiM ABYYHOro COKy Ta
MiHepanbHoT Boau) 36uBatu y 6neHaepi
npuén. 30 cekyHA Ha CTyneHi «7».

® [lonutn ABRYYHUI CiK Ta MiHepanbHy
BOAy.

® Hanii KopoTKO nepemiluati 4o yTBO-
PEHHA NiHK.

® KOKTensb HANUTK B CKNAHKM Ta NoAaBaTu
3a BaxkaHHAM 3 KyOuKamu nboay.

YepBoHuit ArigHWin Myc

400 r ¢ppyKTiB (BULHI 6€3 KICTOYOK,

MarsnuHa, CMOPOAMHA, CYHWLI, OXXUHA)

100 MmN BULLIHEBOrO COKY

100 mn 4YepBOHOrO BUHA

80 r uykpy

1 NaKeTuK BaHiNbHOro LyKpy

2 CT. 1. IMMOHHOIO COKY

1 Wwinka reos3avkM (MonoToi)

1 nyuyka Kopuui (MonoToi)

® 8 IUCTIB XenaTuHy
3amMounTH XenaTuH y XonoaHin BoAi
npuoén. 10 XBUIKH.

® YciiHrpeaieHTH (Kpim »xenatuny)
ZAOBECTU 0 KMUMIHHA.

® )KenatuH BigxKaTtu Ta po3Tonuth
B MIKPOXBW/bOBIH Neyi, He A0BOAAYM
[0 KWNiHHA.

uk

® [apAui ppyKTH i )KenatuH 36vBaTy
y 6neHaepi Ha cTyneHi «5» npubn. 1
XBWITUHY.

® Myc po3nuTh B KpEMaHKK, BUMOOCKaHI
XONOZIHOO BOJIOLO, Ta NOCTABUTU OXOMNOA-
YXyBaTucA.

Mopaaa: YepBoHuWiA AriaHKIA K1CiNb NoJasaTk

3i 36MTMMU BepLUKamMu aBo BaHiNbHUM

COYCOM.

CnopTUBHMIA Haniu

200 r meay (3 xonoAnNbHUKA)
5 r kopuui
200 r monoKa (3 xonoAunbHUKa)
® 3aBaHTaXXWTW MeJ Ta KOpuLUIo A0
6neHaepy Ta 36uBatu Ha CTyneHi «M».
® UYepes 5 cekyHa AoaaTh MOSIOKO
Ta 36MBaTU 3 CEKYHAM.

Meaoea 6ytepbpoaHa Maca

50 r BepLuKkOBOro macna

(3 xonoaunbHUKa)

200 r meay (3 x0noAWIbHMKA)

® BepLukoBe mMacno posainutm Ha
ManeHbKi LUMaTOYKM Ta MOKNacTy
no 6bneHaepa.

e Jlonatn mea Ta 36uBatH 8 ceKkyHa
Ha cTyneHi «M».
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CneuianeHi npunaaan

MUZ8ER3
Yawa 3 Heprxasitouol
cTani

Y yauwli MoXkHa NepepoBnATH A0 3 KI APIXKAIKOBOIo
Ticta abo 3,5 Kr 3gobHoro TicTa.

MUZ8ZP1
Mpec ana untpycosmx

[nAa BMuaBntoBaHHA COKY 3i anenbCuHIB, IMMOHIB
i rpeindpyTiB.

& MUZ8AD1 Ona kpinneHHA m'Acopybkn MUZ8FW1 i Hacaaok
@ Apantep AnA MaxkapoHHUx Bupo6is MUZBNV1/NV2 i NV3.
MUZ8FW1 Ina noapiBHeHHA CBiXXOro M’Aca Ana GpapLuy TapTtap
M’acopy6bka abo cTpaB 3 pybneHoro m'Aca.
MUZ8LS4/5 Ona mAacopy6kn MUZ8FW1.
Komnnektu 3 manumu oTBopamMu AnA nawteTis Ta ytepbpoa-

peLUITKOBUX AUCKIB

HUX Mac, 3 BEIMKMMM OTBOPAMM AMA XapeHUX
kosbac i cana.

MUZ8WS2
Koe6acHa Hacaaka

Ona macopy6ku MUZ8FW1.
JnA HanoBHEHHA LUTYYHMUX | HATypanbHUX 060NOHOK
KoBOaCHOK Macoto.

MUZ8SV1
Hacapaka anAa neuvsa

Ona mAacopy6kn MUZ8FW1.
3 MeTaneBum WabnoHom AnA 4 pisHUX popm
neuusa.

MUZ8RV1
Hacaaka-teptka

Ona mAacopy6kn MUZ8FW1.
InA HaTupaHHA ropixis, Muraanto, Lokonaay
i Cyxux Oynok.

MUZ8FV1 Ona macopy6kn MUZ8FW1.
Hacaaka-npec [na npurotyBaHHA MycCy 3i NA0AIB, KPIM ManuHu,
anA GpyKTiB MOMIAOPIB | LUMMLLMHK.
ABTOMAaTUYHO BUAANAE BOAHOYAC YEPELLKM
i KICTOUKM NnoAais, HaMnp., CMOPOAUHW.
MUZ8NS1 Ona mAacopy6kn MUZ8FW1.

Hacaaka ana maka-
POHHUX BUPOGIB

[na npurotyBaHHA MaKapoHiB, piratoHi, Bepmilueni
ANA cyny, NOKLUWHK | IMCTIB TicTa, Hanp., AnA nasaHbi
abo WBabCbKMX BAPEHHKIB.
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MUZ8NV1/2/3
Hacanka ana
MaKapoHHWX BUpoBiB

LnA npurotyBaHHA NOKLUKMHK | NINCTIB TicTa, Hanp.,
AnA nasaxbi abo WBabCbKkrUX BapeHWKIB.

MUZ8MX2
Brnenaep (ckno)

[na amilyBaHHA piakux abo HaniBTBepAnX
NPOAYKTIB, ANA NoAPIOHEHHA/CIYEHHA CUPKX
GPYKTiB Ta 0BOYIB, MPUrOTYBaHHA MOpPe.

MUZXL... Lna HapisaHHA oripkiB, kanycTu, konbpabi, peaucy;
MUZXLVL1 ANA WaTKyBaHHA MOPKBH, ABNYK i cenepu, YepBOHOT
BaratopyHkuioHanb- Kanyctu, cupy i ropixis; AnA HaTMPaHHA TBEPAOro
Ha Hapiska cupy, LWoKonaay i ropixis.
Lo komnnekty MUZXL... BXoAATb ABOCTOPOHHIM
anck «Profi Supercut» — KpynHo/minko, anck anAa
HapizaHHA OBOYIB ANA CTpaB asiaTCbKOol KyXHi,
ABOCTOPOHHSA LUATKIBHULUA — KPYMHO/MINKO, ANUCK-
TepTKa — cepeaHbo.
[Jo komnnexkty MUZXLVL1 BxoAATb ABOCTOPOHHIK
AWCK ANA pisaHHA — KPYMHO/MINKO, ABOCTOPOHHA
LUIATKIBHULA — KPYNHO/MIfNKO, AUCK-TepTKa — cepea-
HbO, IMCK AN1A HapisaHHA OBOYIB AN1A CTPaB asiaTCbKoi
KyXHi, ANCK ANA KapTOnnAHMX OaZoK.
MUZ8PS1 Ona 6aratopyHKuUioHanbHoT Hapiskn MUZXLVLI.
Huck ana HapisaHHA  [inA HapisaHHA cupoi KapTonni AnA kapTonsi ¢pi.
KapToni epi
MUZ8RS1 Ona 6aratopyHKuUioHanbHOT Hapiskn MUZXLVLA.

Juck-TepTka, KpynHo

[nAa HatMpaHHA cMpoi KapTonni, Hanp., AnA AepyHiB
YM KHUANIB.

MUZ8KP1 Ona 6aratopyHKuUioHanbHoT Hapiskn MUZXLVLA.
Juck ana kaprtonna-  [InA HAaTMpaHHA CUPOi KapTonni ANA AepyHiB
HUX 020K i KapTONAAHUX ONAAOK, ANA Hapi3aHHA QPYKTIB
i OBOYIB TOBCTUMM CKUOKaMM.
MUZ8AG1 Pixxe pyKTH i 0BOYI TOHKUMM CMYMKaMU

Juck ana HapisaHHA
OBOYIB ANA CTpas
asiaTCbKOi KyXHi

ANA OBOYEBWX CTPaB asiaTCbKOl KyXHi.

MUZ8KS1
Luck-TepTka, Minko

[NA HaTUpaHHA TBEPAOro cupy
(Hanp., «[apmesaHny»).
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3epHOBHI MIIMHOK

MUZ8MM1 [na noapibHeHHA 3eneHi, oBouiB, AGNYK i M'Aca, aAnA

MynbTibneHaep LLIATKyBaHHA MOPKBW, PeAbKM | CUpY, ANA HaTUPaHHA
ropixiB i OXONOLXEHOro LWoKonaay.

MUZ8GM!1 [nAa nepementoBaHHA BCiX COPTiB 3€PHOBUX

(KpiM KYKypyZAsu), MaKy, HaCiHHA JIbOHY, KYHXKYTY,
rpeyku Towwo. [loBpe nepeMentoroTLCA TaKoX Tpasy,
NpAHOLLI Ta KaBsa.

Mpunaaas, AKi He BXOAATL 40 KOMMNEKTY MOCTABKMU, MOXHa npuadatu y Toprieni abo B cnyoi

cepsBicy.

PexkomeHaadii 3 ytunisauil
Llen npunaa nosHaueHun y Bianosia-
HOCTI i3 €BpONencbKoo [MpeKTnBoo
mmm 2012/19/EC npo yTtunisauito enexkrpuuy-
HOrO Ta e/IeKTPOHHOTO yCTaTKyBaHHA
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
JvpekTiBa BU3Hauae nopAZok 36opy Ta
yTunisauii cTapux npunagis Ha Teputopii
ycix KpaiH €C.
3a iHpopMmaLieto Npo akTyanbHi LWAAXK
yTunisauii 3BepHiTbeA, Byab nacka, 10 CBOro
creuianisoBaHoro ToprosuA abo [0 aaMiHic-
Tpauii cBOET rpomaau.
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"apaHTiiHi ymoBM

YMOBM rapaHTii 451A uboro npunaay BusHa-
4aloTLCA HaLLMM NPEACTaBHUKOM Yy KpaiHi,
Ze npunaz 6yB npoaaHwii.

Moapobuui UMx yMOB MOXKHa OTpUMaTH Bif
TOProBUA, Y AKOro npunaa 6yB KynineHui.
BucyBatoum Byab-AKy BUMOrY Y BiANOBIAHOCTI
i3 AaHOIO rapaHTieto, cnia noaaBatv YeK Ha
npoAaHuii ToBap abo KBUTaHLito.

Mwu sanuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHECEHHA 3MiH.
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IlnAa Bawei 6e3onacHocTH

Mepea ncnonb3oBaHMEM BHUMATENBLHO NPOUTUTE 3Ty MHCTPYKLMIO AnA
NOMyYEHWUA BaXKHbIX YKa3aHUI1 No TeXHUKe 6e30MacHOCTM M dKCnyara-
LMK AaHHOro nNpubopa.

MNpousBoauTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHUA, BO3-
HUKLLUME B pe3ynbTaTte HeCcOONAEHNUA YKasaHui No npaBuiibHOMY
NnpUMeHeHuto npubopa.

HaHHbI npubop npeaHasHayeH AnA nepepaboTku NpoAyKToB B 00bly-
HOM ANA AOMAaLUHEro X03ANCTBA KONMMYECTBE B AOMALLHUX UK BbITO-
BbIX YCIOBUAX U HE PACCYMTaH ANA UCMONIb30BaHUA B KOMMEPYECKMUX
uenax. NpMMeHeHWe B BbITOBbIX YCNOBUAX BKIOYAET, HANpP.: UCMOb-
30BaHWe B KYXHAX ANA COTPYAHWKOB MarasuHoB, 0pUCOB, CENbCKOXO-
3AWCTBEHHBIX U APYrUX NPOMbILLAIEHHBIX NPEANPUATUI, a TaKKe
“Cnosb30BaHWeE rOCTAMMU NAHCMOHOB, HEGObLUMX OTenen U NoA0BHbIX
3aBeZeHui. Mprbop MOXKHO UCMONBb30BaTb TONBLKO AnA nepepaboTKu
TaKOro KonmMyecTsa NpoAYKTOB M B TEUEHUE TAKOro BPEMEHHU, KOTOPbLIE
XapaKTepHbl AnA AOMaLLHero xo3aicTea. He npeBbiluate Makcu-
MasnbHO ZOMNYCTUMOrO KonMyecTBa NpoAyKToB (cM. «[pumepbi
UCMNoJIb30BaHMA»)!

JlaHHbIM npubop NpUroaeH AnA nepemMelLnBaHua, 3aMmeLlMBaHuA,
B3GMBaHMA U U3MENbYEHUA NMPOAYKTOB.

He ucnonb3oBatb AnA nepepaboTku Apyrux NpeaMeToB Uiv BELLECTB.
Mpwv Ucnonb3oBaHWK paspeLleHHbIX MPOU3BOAUTENEM NPUHAANENK-
HOCTEN BO3MOXXHbI ipyrne BapuaHTbl MPUMEHEHHA.

MprBop MOXHO UCMONB30BATb TOIbKO C OPUrMHANIbHBIMU NMPUHAANEXK-
HOCTAMM. [py UCNONb30BaHWKU NPUHAANEIKHOCTEN PYKOBOACTBO-
BaTbCA COOTBETCTBYOLLMMMU MHCTPYKUMAMM MO SKCNyaTaumm,
BXOAALUMMU B KOMIIEKT NOCTABKHM.

Moxkanyncra, cCoxpaHuTe MHCTPYKUMIO MO IKCMnyaTaumu.

MNpu nepeaaye npubopa TpPeTbEMY ULy HEOOXOAMMO TaKXKe
nepeaaTtb eMy MHCTPYKLMIO MO SKCNnyaTauuu.
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A OObwme ykasaHua no TexHuke 6e30nacHoOCTH

OnacHocCTb NoparkeHUA SNEKTPUUECKUM TOKOM

JaHHbIM Npubop He NnpeAHasHa4YeH AnA UCNOoNb30BaHUA AETbMM.
Mpurbop 1 ero ceTeBoM LLUHYP Aep)KaTb BAANMU OT AETeW.

Jlnua ¢ orpaHnYeHHbIMU GU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU UK YMCTBEH-
HbIMW CNOCOBHOCTAMM UM C HEAOCTAaTKOM OMbITa U 3HAHWK MOTYT
nonb3oBaTtbcA NpMbopamu TONbKO NoA NPUCMOTPOM WU €CNU OHU
NoNy4Ynnun ykasaHuAa no 6GesonacHoMy UCnosib3oBaHWO Nnpubopa

W OCO3HasNM CBA3AHHbIE C 3TUM OMAaCHOCTMW.

JetAm Henb3A urpatb ¢ npubopom. Nepea 3ameHon NpuHaanex-
HOCTEN UM KOMMNEKTYHOLLMX SNIEMEHTOB, KOTOPble NpebbiBatoT

B ABMXXEHUWU BO BPeMA paboTbl, U3aenuve cneayet BbIKIIOUNTD

M OTCOEAMHUTL OT CETM.

Moakntouyatb U UCNoNb3oBaTb NPUOOP MOXHO TOSILKO B COOTBETCTBUM
C TEXHUYECKMMM AaHHbIMU Ha TUMOBOMW TabnnyKe.

TonbKo ANA UCNONb30BaHUA B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.
Mcnonb3oBath TONbKO B TOM Ciyyae, ecnv y npubopa v ero ceteBoro
LUHYpa HET HUKAKUX NMOBPEXAEHUN.

Mpunbop BCceraa oTCoOeAnHATb OT 3NIEKTPOCETH, Koraa OH ocTaeTtcA 6e3
NPUCMOTPA, a TaKkKe nepea ero cOOpKo, pazbopPKOM UM YNCTKOM.
He npoTtArMBaTth ceTeBow LUHYP Yepes OCTpble KpaA Uiu ropavne
noBepxHocTH. Ecnun ceTeBoi LWHYp AaHHOro npubopa ByAeT NoBpex-
[leH, To, BO n3bexxaHue onacHblX CUTyauui, ero JomkeH Byaet
3aMeHUTb NPOU3BOAMUTEND, UMM Er0 CepBUCHaA cny>kba, um nuuo

C aHasIorM4yHoM KBannpuKaumen.

PeMoHT npubopa nopyyatb TONbKO Hallen CepPBUCHOM cry»kbe.

A\ YKasaHuA no TexHuke 6esonacHOCTH AnA AaHHoro npubopa

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA

OnacHOCTb NopaXKeHWA SNEKTPUUECKUM TOKOM!

BunKy MOXKHO BCTanATb B PO3ETKY TOMIbKO MOCSE MNOSIHOro OKOHYaHUA
NOAroTOBKM K paboTe ¢ npubopom.

OcHoBHoM 610K HX B KOEM Ccllyyae He Morpy»kaTb B XXUAKOCTb U He
ZlepXkaTtb noA NpoTo4YHOW BoAOK. He ucnonb3oBaTb NapooyncTuUTEb.
He M3MeHATb NoNIoyKeHWe MyNbTUPYHKLUMOHANBHOIO KPOHLLTEeHHA
noka npubop BKJtoUeH. JloxaaTbcA NoMHOM 0OCTaHOBKMU NPUBOAA.
Hacaaku/npuHaanexHoCcTM MOXXHO 3aMeHATb TONbKO Mocse ocTa-
HOBKM NpvBOAA — NPUBOA ABUXXETCA eLle HeKOoTopoe BpemMs rnocne
BbIKNtOUYEHWA. BKntoyaTh M BbIK/OUYaTb NPUMOOP MOXKHO UCKJIHO-
YMTESIbHO C NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO NepeKoyaTens.

MNpv Hencnonb3oBaHWU NpuMbopa M3BNeUYb BUIKY U3 PO3ETKM.

MNepea ycTpaHeHWeM HEeUCNPaBHOCTU U3BNEUYb BUIKY U3 PO3ETKM.
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OnacHoCTb TpaBMUpPOBaHUA BpaLLatoLLIMMUCA HacaaKamu!

Bo Bpemsa akcnnyarauuv HUKoraa He onycKaTb PyKU B CMECHUTESNbHYIO
yawy. PaboTaTb TONbKO C YCTAHOBNEHHOMN KpbiLKoW (12)!

He npukacatbca K BpallaroLmMmca AeTanfam.

Hacazakn MOXXHO MeHATb TONbKO NOC/e OCTaHOBKMU NpMBOAA — MPUMBOA
[ABWKETCA eLlle HEKOTopoe BPeMA Nocse BbIKNIOYEHWA U OCTaHaBIV-
BaeTCA B NOJIOXEHUU ANA CMeHbl Hacaaok/nonoxeHuun «Easy fill».
N3MeHATb NONoXKeHne MynbTUPYHKLMOHANbHOIO KPOHLLTEMHA MOXKHO
TOSIbKO MOC/e OCTaHOBKMW HacaAKMu.

MprBop MOXXHO BKKOYATh TONBKO B TOM Cnyyae, ecnv bneHaep
NPUKPYYeH A0 ynopa v NpuBoA ANA HacaloK 3aKpbIT 3alLUTHOM
KpbILWKOW (7). Hencnonb3yemble NpMBOAbI 3aKPbITh 3aLLUTHLIMU
KPbILLKaMHU.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA 00 OCTpble HOMXMK!

He TporaTb Hoxxv GneHaepa ronsiMu pykamu.

JnA YMCTKM Ucnonb3oBaTh LLETKY.

OnacHOCTb TpaBMMPOBaHUA 00 OCTPbIE HOXW/BpaLLaroLMinca npueoa!
Hukoraa He onyckaTtb PyKK B yCTaHOBJIEHHbIN 6neHaep!

BneHaep MoOXXHO cHUMaTbL/yCTaHaBMBaTb TOSIbKO MOCNE OCTAHOBKM
npusoaa! bneHaep MoXKHO MCMONb30BaTb TONILKO B COBpaHHOM BUAE
U C YCTAHOBJIEHHOW KPbILLKOMW.

OnacHocTb oLunapusaHuA!

Mpu nepepaboTke B BneHaepe ropAYNX NPOAYKTOB Yepes BOPOHKY

B KpbILUKe BbIxoauT nap. 3anueatb He 6Gonee 0,75 nutpa ropAyen unm
CUNbHOMNEHALLENCA XUAKOCTHU.

BaxxHo!

Mpr6op MOXHO UCNONBL30BaTL TOSILKO C OPUTMHANBHBIMU NPUHAANEXK-
HocTAMM. [Mpu MCnonb30BaHUKU NPUHAANEXHOCTEN PYKOBOACTBO-
BaTbCA COOTBETCTBYHOLLUMMU UHCTPYKUMAMMU NO SKCNyaTaumu,
BXOAALUMMU B KOMMJIEKT NOCTaBKM.

YcTaHaBnMBatb M UCNOMb30BaTb MOXXHO TOSIbKO OAHY HacaAKy Uiu
MPUHAANEIKHOCTb.

A\ PasbAcHeHWe cuMBOIOB Ha Npubope WU NPUHaINEHOCTAX
[:[i] Cobntofaiite yKasaHuA B MHCTPYKLUMM MO IKCMNNyaTauuu.

3]

@ OcTopoxHo! BpaluatroLmeca Hacaaku.

OcTtopoxxHo! Bpaliatoimeca HOXMu.

He onyckatb pyKy B 3arpy304HOe OTBEPCTHE.
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A Cucrembl 6e30nacHOCTH

BrnokupoBKa BKJItOUYEHUA

CM. Tabnuuy «O630p paboumx NONOXKEHUIA».

Mpwnbop He BKNtoyaetcA B Moa. 1.

Mpubop BKtoUaeTcA B Non. 2—4 TONbKO

B TOM ciyyae:

— €eC/M ycTaHoBJfIeHa CMecuTesNbHan yala
¥ NoBepHyTa A0 yrnopa uiu

— NpYBOA [N1A HAcalOoK 3aKpPbIT 3aLLUTHON
KPbILLKOK (7).

B non. 5 npnubop MOXKHO BKJIHOUNTL, TOSIBKO

€Cnv NPUBOA ANA HacaAoK 3aKPbIT 3aLLMTHOM

KpbILLKOW (7). BneHaep Aom«KeH BbiTb Npu-

Kpy4eH Zo ynopa.

B non. 6 npubop BKNIHOYAETCA TONIBKO B TOM

cnyvae, ecnv NpaBuibHO YCTaHOBMIEHA

MAcopybKa C aganTepoM (CM. MHCTPYKLUIO

no aKcnnyartaunm MACOPyOKHM).

BHOKVIpOBKa NOBTOPHOIo BKJTIOYEHUA
Mpu nepepbiBe B 3N1EKTPOCHABKEHUMU NpH-
6op ocTaeTcA BKMOYEHHLIM, HO ABUraTesb
rnocrne 9Toro He 3anycKaeTcA CHoBa.

InA Bo30OHOBNEHWA padoThl yCTaHOBUTL
NOBOPOTHbIV Nepekntoyatens (3) Ha «0/off»,
3aTeM BKJIOUMTb KENAEMYIO CTyMeHb.

3awmrta ot neperpysKku

Ecnu Asuratenb BO BpeMA UCNOJIb30OBAHKA

CaMOCTOATENBHO BbIK/OYAETCA, TO 3TO

3HAUMT, YTO aKTMBUPOBAOCH YCTPOICTBO

3aLUuTLl OT Neperpysku. BoamoxkHble

MNPUYNHBI:

- CMLWKOM B0nbLLIOE KONMYECTBO
nepepabaTtsiBaeMbIX NPOAYKTOB,

—  C/IMLLUKOM NPOAOKUTENbHOE
Ucnonb3oBaHue.

O npasunsHOM NoBeAeHWU Npu cpabarbl-

BaHWM OAHOM U3 cucTeM Be30MacHOCTH,

cM. «[lomoLLs npu ycTpaHeHuu

HencrnpaBHOCTEN>.

B faHHO# MHCTPYKLMK MO 3KchnyaTauuu

onuchLIBAOTCA NPUOOPLI PasiYHbLIX UCMON-

HEeHWI, CM. TakKe 0030p Moaenen

(pucyHok HI).
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KomnnekTHbl 0630p
Mox«anyicra, oTKpomnTe
CTpaHUlbl C PUCYHKaMU.

OcHoBHoW 610K

1 KHonka pas6nokMpoBKku

2 MynbTUOYHKLMOHANBHBIA KPOHLLTEWH
«Easy Armlift» — ynpowiaet n obneryaet
ynpasneHne MynbTUOYHKUMOHANBHBIM
KPOHLUTENHOM (cM. «Paboune nonoxe-
HUA»).

3 [lloBopoTHbIii Nepekntoyarenb
Mocne BobikNtoYeHUA (nonoxkexne «0/off»)
np1Oop aBTOMATUYECKM OCTaHABNMBAETCA
B ONTUMasbHOM MOSIOXKEHWUN 1A CMEHbI
HacaaoK (nono»(eHme AnA CMeHbl Haca-
Z0K). B saHHOM nonoxxeHuu Takke obner-
yaeTcA 3anofIHEHWE UHIPEAVEHTOB B CMe-
CUTENbHY!O YalLlly, TaK KaK MHIPeAMEHTbI He
MOTYT OCTaTbCA NeXaTb Ha HacaaKax
(nonoxenwe «Easy fill»).

«0/off» = ocTaHoBKa

M = MrHoBeHHoOEe BK/OUYEeHUe Ha
MaKcuManbHoe Y1cso o6opoToB,
yAep)XvBaTh NepekoyaTtenb B TeYeHue
HeoBxoAMMOro BpeMeHu nepepadoTKu.
Crynenu 1-7, paboyan CKOpOCTb:

«1» = HWU3KOe uyncno 06opoToB —
MeZneHHo,

«7» = BbICOKOE 4nCNo 060pOTOB —
ObICTpPO.

4 3awuTtHaA KpbiLLKa AnA npusoaa
LnA CHATMA 3aLUMTHOM KPbILLKK C NPK-
BOAA HaXkaTb Ha NepeaHIolo YacTb
U CHATb KPbILLKY.

5 Tlpusoa anA
— YHUBEpCasIbHON Pe3Ku *,

— COKOBbDKUMAUTKM ANA LUTPYCOBBIX * 1
— 3epHOBOW MeNbHMLbI *.

Mpv HeMcnonb3o0BaHWKN YCTAHOBUTH
3aLLUMTHYHO KPBILLKY Ha NPUBOA.

6 [lpusoa anA HacaAoOK (BEHYMK ANA nepe-
MeLUMBaHWA, BEHYWUK A/A B3OUBaHWA,
MECHIbHAA Hacazka) U MACOPYOKH *

7 3awuTtHaA KphbIKa AnA npusoaa

8 [pusoa ana 6neHaepa
Mpwv HeMcnonb30BaHWU YCTAHOBUTb
3aLLUMTHYIO KPBILLKY Ha npusoa 6neH-
fepa.

9 3awmTtHaA KpbiLLKa AnA npusoaa
6nengepa

PucyHok A



10 XpaHeHue kabenn
Otcek anA xpaHeHuAa kabena unu asTo-
MaTuyeckoe cMatbiBaHue Kkabena
(B 32BUCHMMOCTH OT MOZESN)

CmecutenbHan yawa

C nNnpUuHaANneXXHoCTAMU

11 CmecuTenbHanA yalla U3 HeprkasetoLlen
cTanu

12 Kpebiwka

13 3arpy3ouHas BOpOHKa

Hacaaku

14 BeHuuk ana nepemelumsanus «Absolut»

15 LenbHoMeTtannuuyeckuini BeHUUK ana
B3OMBaHMA

16 MecunbHana Hacagka «High performance»
C OTKJIOHWUTENEM TecTa

Brexgep *

17 Hepxatenb 6nenaepa c HOXKOM

18 EmkocTe 6neHaepa (CTekno)

19 KpblwKa ¢ 3arpy304HbIM OTBEPCTUEM
20 BopoHka

* [NpuHaANeXHOCTU, KOTOpbIE He BXOAAT
B KOMIMNIEKT MOCTaBKM, MOXHO Npu-
o6pecTn B TOProB/ie U B CEPBUCHOM
cnyxbe.

Pa6oune nonoxxeHus

Bunmarne!

[Tonbop MOXKHO MCIIONIBL30BAaTH TO/ILKO B TOM
cryyae, ecim HacanKa/NpuHaaIeXHoC Tk
Obl/1a YCTAHOBIIEHA HA IPaBHITbHOM ITPHBOAE
U HAXoANTCA B paboyeM 10I0IKEHMH,

B COOTBETCTBUM C AAHHON TAG/HLIEN.

My71b T Y HKLUHMOHA/IbHBIV KPOHLLTEHH
ZO/KEH ObITb 3aPHUKCHPOBAH B Ka)KAOM
0a60YEM [1071I0)KEHUH,

m YKasaHue:

MynbTUOYHKUMOHANBHBIA KPOHLUTENH

ocHalleH ¢yHkumen «Easy Armlift», koTo-
pas ynpoLlaet u obneryaeT ynpasnieHve
MYNbTUOYHKLMOHANbHBIM KPOHLLTEAHOM.

YctaHoBKa paboyero

MOMNOXKEHUA PucyHok &

® HaykaTb Ha KHOMKY pasBnoKMPOBKY U U3-
MEHUTb MOSIOXKEHNE MYNbTUDYHKLMO-
HanbHOro KPOHLUTENHA.
Moanep>kmMBatb ABMKEHUE OAHOW PYKOW.

u

® MynbTUOYHKUMOHANBHBIA KPOHLUTENH
NepeBeCTH B XKenaemoe NosoXxKeHne
[10 GUKcauuK.

O630p pabounx NONOXKEHWH

Mono- | MpuBox | Hacanka/| Pabouvan
eHne MpuHaa- CKOpOCTb
NIEXHOCTb

RN

é 1-5
W 1-7
t 1-3

Felg| 37

Y 3-5

D}@ 5-7

n
»
=8

fo- |88

se'jbg;_l-ﬂ 5-7

YcTaHoBKa/CHATUME BEHUYMKOB ANA nepe-
MeLUUBaHWA 1 B3GMBaHUA U MECUITbHOM
HacadKu; nobasnexne 60bLIOTO KOMK-
yecTtBa nepepaéaTblsaeMblx NPOAYKTOB.

*

OKcnnyaTtauvA

A OnacHocTe TpaBMHMpoBaHnAl

BUIIKY MOYHO BCTA/IATE B PO3ETKY TOJIBKO
10CTIE I10/IHOrO OKOHYaHMA [104rOTOBKH
K pabore ¢ rpHoopom.

Buumarine!

[prb0op MOXKHO MCrIONIb30BaTH TOJILKO €C/H

MPHHAANIEIKHOCTU/HACALAKM HAXOAATCA

B paboyeM I10710IKEHNMH,

He Bruroqats nycrov npuoop.

[Tprbop v MpHMHaANeXHOCTH HE N0ABEPraTs

BO3ACHCTBUIO HCTOYHUKOB Teria.

Lerann He npenrasHayeHb! 41A UCob30-

BaHWA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ ne4du.

® [lepea nepBbIM UCMOMb30BAHUEM
TLlaTeNbHO NMOYUCTUTL NMpUbop Y Npu-
HaZNEXXHOCTU, CM. «YucTKa U yxoa».
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lNoarotoBKa

e [locTaBuTb OCHOBHOW BNIOK Ha rMaaKyto
¥ YACTYHO MOBEPXHOCTb.
e [loarotoBuTth Kabenb (pUcyHok ).
a) Mpubopskl C OTCEKOM ANA XpaHEHUA
kabena:
BbITAHYTb KaBenb Ha Xenaemyto AnuHy.
b) MpuGopkl ¢ aBTOMATUYECKUM CMAaTbI-
BaHWeM Kabena:
BbitAHYTL kaberb 3a 0AWH pas Ha »kenae-
Myto AnunHy (Makc. 100 cm) u MeaneHHo
OTNyCTUTb: Kabenb 3aduKcupyetca.
YMeHblUeHue paboyei AnuHbl kabens:
Crerka noTAHyTb 3a Kabenb U aaTtb eMy
cMOTaTbCA [0 XKenaemown AnvHbI.
3atemM cHoBa crerka noTAHyTh 3a Kabenb
¥ MeZNeHHO OTMYCTUTh; Kabenb 3apuKcH-
pyetca.
Brumarine!
He nepexpyunsars kabess rpu ero
3anpaske.
B npubopax ¢ aBTOMAaTHYECKHM CMAThIBA-
HHEM KabernA Kabeslb HEJb3A 3arpaB/iATh
BPYYHYI0. EC/im Kabesib 3aKiMHIIO, Cleayer
BBbITAHYTb €0 [0JIHOCTBIO M 3aTEM 4aTb EMY
CMOTarbCA.

CmecuTenbHas yalla 1 Hacaaku

OnacHoctb TpaBMHUpoBaHHuA
O BpaljaroLynecs Hacagkn

Bo BpemsA sKcriiyaraunm HUKOrAa He
OIyCKarb PYKH B CMECHTEILHYIO YaLLly.
Paborarb TO/IbKO C yCTaHOBIEHHOH
KpbiLukov (12)! He npuxacarsca

K BpalLaroLHMCA AeTalAam.

HacanKy MOoXXHO 3aMeHATL TOJILKO 10C/Ie
OCTaHOBKM PHUBOAA — MPHBOL ABMKETCA
eLe HeKoTopoe BPEMA [10C/1E BbIK/THYe-
HWUA M OCTAHABJIMBAETCA B [10JI0MKEeHNH /1A
CMEHbI HACaA0K. M3MEHATL 10710KeHnEe
MYTIbTHPYHKLNOHE/IEHOIO KPOHLLTEHHA
MOKHO TOJILKO 10C/1€ OCTaHOBKM
Hacazru. M3 coobparkeHmsi 6e301acHocTv
IPHOOP MOIKHO MCIIO/IL30BATE B 10/1. 24,
TOJIbKO €CJIN YCTaHOB/IeHA 1 3aKpyYeHa 40
VIIOPA CMECHUTENIbHAA YalLLa Wiln Y CTaHOB-
JIeHa 3aLUNTHAA KPbILLIKa Ha npnBo4g AJ14
HacasnoK (7).

Buumarine!

CMecHTEe/IbHYO Yallly UCII0/Ib30BaThb
TOJIbKO /18 paboTsl C AaHHbLIM MPHOOPOM.
HIHCTPYMEHTBI BCTaB/IATL B PMBOA A0
107IHOH @UKCaLMA.
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BeHuMK ana nepemelLMBaHuA
«Absolut» (14)

ANA nepemMeLLnBaHua TecTa, Hanp.,
caoBHoro Tecta unu mycca v ans
noAMeLIMBaHUA B3OUTLIX BENKOB W
CIIMBOK.

LlenbHomeTanMueckuin BEHUUK

AnA B36usaHuA (15)

AnA B3OGMBaHWA AMYHBIX BENKOB,
CNMBOK W ANA B3GMBAHWA NErKoro
TecTa, Hanp., BUCKBUTHOrO.
MecunbHana Hacagka «High perfor-
mance» C oTKnoHuTenem Tecra (16)
ANA 3aMeLUMBaH1A TAXKENoro TecTa

¥ ANA NOAMELUMBAHUA UHIPEAWEHTOB,

KOTOpble He AO0JDKHbI M3Menb4yaTtbCcA

(Hanp.: n3toma, LWoKonaaHbIX NAACTUHOK).

Ba)xHoe npumevaHue no ucnosnb-
30BaHUIO BEHUMKa Ans B3BUBaHUA
PucyHok Bl

BeHuuK ana B3GMBaHWA AOMKEH cnerka
KacaTbCA AHA CMECUTENBbHOM Yallu, YToObI
MOJSIHOCTbLIO MepemMeLLnBaTh MHIPEeANEHTHI.
[na GonbLuero konuyecTsa NPoayKToB
BEHUMK AnA B3OUBaHUA MOXHO YCTaHOBUTb
noBbILLE.
YcTaHoBKa BbICOTEI BEHUMKA AnA B30UBaHUA
perynupyertca cneaytoLm obpasom:
® M3Bneub BUIIKY U3 PO3ETKM.
® HaskaTb Ha KHOMKY pasBroKUPOBKA U QX
nepeBecT MyNbTUOYHKLMOHASbHBIN .
KPOHLUTENH B nonoxkexue 1.
e BcTaBuTb BeHUMK AnA B3OUBaHWUA
B NpuBOA A0 DUKCALMK.
® VYiep)kuBaTb BEHUMK AnA B3OBMBaHUA
1 0cnabuTb raiky BXOAALLMM B KOMMIEKT
MOCTaBKM KtoYoM (Ha AHe npubopa)
MO YaCOBOW CTpersiKe.
® [loBopaunBan BEHUMK, OTPErynnpoBatb
BbLICOTY BEHUMKa AnA B3BMBaHUA
Z10 OMTMMAaJIbHOrO YPOBHA:
— BpAaLLeHue Mo YacoBOW CTPESIKe:
noAHATHE
— BpAaLLeHWe NPOTUB YaCOBOW CTPENKHU:
ornyCKaHve




e HaxxaTb Ha KHOMKY pasBnokupoBku O
1 nepesecT MybTUOYHKUMOHASb-
HbI KPOHLUTEWH B MONOXKEHWE 2.
[MPOKOHTPONIMPOBATH BbICOTY BEHUMKA
AnA B36uBaHWA, NPy HEOBXOAMMOCTH
OTKOPPEKTUpOBaTh.

® Ecnv BbicoTa ycTaHoBEHa Npasuiib- \\©
HO, Ha)KaTb Ha KHOMKY pa3Bnoku- '
POBKM ¥ NepeBecTn MyNbTUPYHKLMO- =—
HasbHbIA KPOHLUTEWH B nonoxkeHuve 1

® VYiepxuBaTb BEHUMK AnA B3OMBaHUA 1
3aTAHYTb ranky BXOAALLMM B KOMMIEKT
MOCTaBKM KNOYOM NPOTMB 4aCOBOM
CTPENKN.

Pa6ota co cMecuTenbHoi

yallei M HacazKamu PucyHok 3

® Haskatb Ha KHOMKY pasBroKUpPOBKUA U Q
nepeBecT MyNbTUOYHKUMOHANbHbIV Hl
KPOHLUTEWH B nonoxkexue 1.

® Heuncnonb3yemble NPMBOAbI 3aKPbITb
3aLUMTHBIMW KPbILLKaMMU.

® YCcTaHOBKa CMECHUTENIbHOM Yalln:

—  HakJIOHEeHHYIO Briepes vally ycTa-
HOBWTb U 3aT€M OMyCTUTb,

— MOBEPHYTb ee MPOTMB YacOBOW
CTPEenNKM 10 GpuKcaumu.

e B 3aBWCMMOCTH OT Lenu nepepaboTku
BCTaBWTb B NPUBO/ [10 NOSIHOW GUKCaLMK
BEHUMK ANA NepeMeLLMBaHUA, BEHUMK
AnA B3OMBAHWA UM MECUITbHYHO
Hacaaky.

Mpumeuanue:

[Mpun ycTaHOBKE MECUIbHOW Hacaaku
CHauyana Heo6xo0AMMO BCTaBUTb OTKIIO-
HUTENb TECTa, 3aTEM MECHUIIbHYIO
HacaZaky (pucyHok [E-4b).

O6paruts BHUMaHKe Ha Gopmy

M pacronoXXeHue AeTaslen.

® 3arpysutb B CMECHUTENIbHYIO Yally npea-
HasHaueHHble AnA nepepaboTKu UHrpe-

OVEHTbI.
=0

® HaykaTtb Ha KHOMKY pa3BrioKMPOBKM
1 nepesecT MynbTUOYHKUMOHASb-
HblIA KPOHLUTEWH B MOJIOXKEHWE 2.

® YCTaHOBUTb KPbILLKY.

® BcTtaBuTb BUIKY B PO3ETKY.

® YCTaHOBUTbL NMOBOPOTHbLIN NEPEKIIIO-
yatesib Ha XXefnaemyto CTyneHsb.

u

Hawa pekomenaauma:

— BeHuuk anA nepemelumBaHua:
CHavana BMeLuMBaTb Ha CTyneHu 1-2,
3atem, npu Heo6oXoAMMOCTH, NEePEKIIO-
UMTb Ha CcTyneHb 3-7

- BeHuuk anA B3GMBaHuA:
CryneHb «7», noaMelLnBaHue
Ha CTyneHu «1»

- MecwunbHaa Hacaaka:
CHauyana BMeLLMBaThb Ha CTYMeHM «1»,
3aTeM 3amMelLmMBaTh Ha CTyMneHu «3»

Ho6aBneHue MHrpeaUeHToB

® BbIKNtouMTh NPMOOP C MOMOLLIbIO MOBO-
POTHOrO NepekoYarens.

® YCTaHOBWTb 3arpy304HyH0 BOPOHKY
(pucyHok 3-7).

® 3arpysuTb UHrPeAUEHTbl Yepes 3arpy3o4-
HYHO BOPOHKY.

® CHATb KPBbILLIKY.

® Haykatb Ha KHOMKY pa3BnoKMpOBKH U \\@

nepeBecT MynbTUOYHKUMOHANBHbIN Fl
KPOHLUTENH B NoNoXeHue 1.

® 3arpysuTb MHIPEAUEHTHI.

Mocne pa6oThl

® BbikntounTb NPHOOP C NOMOLLLIO NOBO-
POTHOro Nepekstoyarens.

® MU3Bneub BUIIKY U3 PO3ETKM.

® CHATb KPBbILLIKY.

® Haxxatb Ha KHOMKY pa3BrioKMPOBKU 1 By

nepeBecTU MyfbTUOYHKUMOHANbHbIN h
KPOHLUTENH B nonoxexue 1.

® MW3Bneub Hacaaky u3 npusoaa.

® M3Bneub CMecHUTENbHYIO vally.

® [IpoBecTy YACTKY BCeX AeTanew,
CM. «YucTka n yxoa».

BrneHaep

OnacHocTe TpaBMHpOBaHNA
00 OCTpbIe HOXKW/BPAaLLIAIOLHAHCA
npnso4a!

HuKorga He onycKartb pyku B yCTaHOB/IEH-
HblVi BrieHaep! breHaep MoXHO cHuUMaTs/
yCTaHaBIMBaTk TO/IbKO 10C/1Ie OCTaHOBKH
npnsosa!

[lpHbop MOXKHO BKIIHOYATL TOJILKO B TOM
cry4ae, ecinin O/1eHAEP NPHUKPYHEH A0
yriopa 1 np1BoA 4719 HACaLAO0K 3aKPbIT
3aLLNTHOM KPBILLIKOH (7).
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A OniacHocTs oLunapusanHna!

[lpom nepepabortxe B O/IEHAELE rOPAYUX
[IPOAYKTOB 4epe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIXOANT nap. 3amBars He 6onee

0,75 nintpa ropa4yes uin cuiibHOMNeHA-
LYEHICA IXHAKOCTH.

Brunnvianne!

brieHAep MOXXHO MCrIOb30BaTh TO/IbKO
B YKa3aHHOM paboYeM 10/IOIKEHNH.
BrieHAep MOXHO MC0/Ib30BaTh TO/IbLKO
B cOOpaHHOM BHAE M C YCTaHOBIIEHHOH
KDbILLKOH. KPbILLIKA JO/WKHA ObITb 1071

® YCTaHOBUTbL NOBOPOTHLIN
nepeKntoyaTtesb Ha enaemyto CTyrneHb.

Hosarpyska WHrpea1eHToB (pucyHok [d-8)

® BbIKtounTh NPUMOOP C NOMOLLLIO
NMOBOPOTHOrO NepexstoyaTens.

® CHATb KpbILLKY U A00aBUTb MHIPEANEHTHI

unm

® 13B/leYb BOPOHKY M MOCTEMNEHHO 3arpy-
XXaTb TBepAdble UHIpeaUeHTbl Yepes
3arpyso4Hoe oTBepcTue

MM

® 3a/IUTb XXUAKNEe UHTpeaNneHTbl Yepes
BOPOHKY.

HOCTbIO 3a0/10KMPOBAHA.
He Brytoyate nycroi 6neHaep.

MoarotoBKa

PucyHok €

Buumarine!

Hu B Koem cryyae He cobupars 6/1eHaep
Ha Aeprxarene 61eraepa 0e3 yiIoTHUTESA.
Cbopka bnenaepa:

Pa6ota c 6neHaepom

Jepxkatens 6neHaepa ¢ yCTaHOBIEHHbIM
YNAOTHUTENEM BCTaBUTb B EMKOCTb
6neHaepa Takum o6pasom, YToOkI
MosiocKa Haxoaunach NoA MapKMpoBOY-
HOWN CTPENKOW.

3akpenuTb fepykatenb 6neHaepa noso-

pOTOM BMpaso Ao ynopa.

PucyHok

HarkaTb Ha KHOMKY pas3BnokupoBkM g

W nepeBecTn MynbTUdYHKUMOHab-  ||[}

HbIi KPOHLUTENH B NonoXeHuve 5. B

Hewvcnonb3yemble NpuBoOAbI 3aKPbITh

3aLUMTHBIMW KPbILLKaMMW.

CHATb ¢ NpuBoAa Bnenzepa 3alUuTHYO

KPbILLIKY.

YcTaHoBUTbL cTakaH 6neHaepa (Mapku-

POBKa Ha pyyKe HanpoTUB MapKUPOBKH

Ha OCHOBHOM B110Ke) M NMOBEPHYTH NPO-

TMB 4acoBOW CTPENKM A0 yrnopa.

3arpysuTb MHIPEANEHTbI.

— MakcrmanbHoe KONMYeCTBO XUAKNUX
nHrpeaveHToB = 1,75 nutpa,;

— MakcumanbHoe KOIMYeCcTBO CUIbHO-
MEHALLMXCA UM FTOPAYNX XULOKOCTEN
= 0,75 nutpa,;

— OntMManbHoe KONMYecTBO ANA nepe-
paboTku TBEPALIX KOMMOHEHTOB
=100 rpammoB.

YCTaHOBUTb KPbILLKY U 3aBEPHYTb

ee NpOTUB YaCOBOW CTPEeSiKM 40 ynopa

B pyuKy 6neHaepa.

Kpbilwka aomkHa 3adpuKcUpoBaTbCA.
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m BakHoe npumeuaHue

Mpu nepepaboTKe KUAKOCTEN/MKUAKUX
MHrpeaneHToB uncno o6opoToB npubopa
cneayert noBbILaTh MeASIEHHO, NOCTe-
MEHHO, uTobbl U36exKaTb pasdpbi3ruBaHuA

nepepabarbiBaemoi B GneHaepe Macchl.

Mocne pabortkl

® BbIKNtounTh NPMOOP C NOMOLLLIO NOBO-
POTHOTO MepeKtoYaTens.
Monoxkaatb, MOKa HOXK OCTAHOBWTCA.

® MU3Bneub BUNKY 13 PO3ETKM.

e [loBepHyTb BneHaep No YacoBoi
CTpenKe U CHATb.

e CHATb KpbILWLKY CO cTakaHa 6neHaepa.
MoBepHYTb ANA STOrO KPbILLKY NPOTUB
4aCoBOW CTPENKMU U CHATb.

e [poBecTu UNCTKy BCex aeTaneu,

CcM. «YucTka n yxoa».

PekomeHgauua: bneHaep nydwe Bcero

MOYMCTUTbL Cpasy Nnocse UCMOoMNb30BaHUA.

Uunctka n yxon

o
1 | Baxmoe npumMevaHue

JaHHbl nprubop He Hy)XAaeTcA B TEXHU-
UECKOM 0OCIYXMBaHUU.

TwarenbHaA yncTKa 3alumLiaet npuéop
OT NOBPEXAEHUN U COXPAHAET ero

paboTocnocobHOCTb.

Buumarine!

He mcnonb3oBarb abpasuBHbIe YHCTALLUNE
cpegersa. [ToBepxHoct npubopa MoryT
ObiTb [TOBPEIAEHEI.




UuncTKa ocHOBHOMo 6noKa

OriacHoCTb [OPaKEHHA
S/IEKTPHYECKHMM TOKOM!

OCcHoBHOV 6JI0K HU B KOEM CJ1y4ae He
11orpy)Kars B BOAY M HE AEpXKaTk 104
[IPOTOYHOH BOLOM.

He mcrionb30Bars napooyncTuTesis.

® M3Bneub BUNKY 13 PO3ETKM.

e [lpoTepeTb OCHOBHOM BIOK U 3aLUUTHbIE
KPBbILLKM NPUBOAOB BIIQXKHOMN TKaHbHO.
Mpu HEOOXOAMMOCTH UCMONB30BATL HEM-
HOro cpeAcTBa ANA MbITbA NOCYAbI.

® B 3akntoyeHue BoiTepeTb NpUBop Hacyxo.

UuncTka cMmecuTenbHoM yalium
M HacaJoK

CmMecHTenbHyH Yally U HacaKn MOXKHO
MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLuHe.
MnacTmMaccoBble AETaNM He 32DKUMATB B MOCY-
ZOMOEYHOM MalLLMHeE, TaK KaK B npolecce Mbl-
TbA BO3MOXXHA MX NOCTOAHHaA Aepopmaumsl

UucTka bnengepa

OnacHocTs TpaBMHPOBaHNA
00 ocTpbie Hoxw!

He 1porarb Hoxxwm 6/ieHAepa rosbiMm py-
Kamu. JJiA YUCTKHM MCIIO/b30BaTH LUETKY.

Buumarine!
Lepsxarens 6nerHagepa He MbiTb B 10Cy-
ZOMOEYHOH MaLLMHE 1 HE OCTaB/IATh
Jiexkars B Boje.
e [lepkarenb 6neHaepa NOYUCTUTb
noA NPOTOYHOW BOAOW.
® KpbilKy, BOPOHKY 1 eMKoCTb BreHaepa
MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLLM1HE.
Mpumeyuanue:
KPpBbILLKY AA YACTKM MOXKHO pasobpars.
PucyHok [
® M3Breub 13 KPbILLKWM BOPOHKY, MOAHAB
ee BBepX.
® BbigaButh BCTaBKY BHM3 U3 KPbILLKK.
PekomeHnzaums: MNocne nepepaboTtku
YXMAKOCTEe 3a4aCTyHo 10CTATOYHO NMOYUCTUTL
6neHaep, He cHUManA ero ¢ npubopa.
[na aToro 3anutb B yCTaHOBJIEHHbIN
6neHaep HeMHOro BoAbl CO CPEACTBOM
ZNA MbITbA NocyAbl. Bkntounts 6neHaep
Ha HECKOMNbKO CEKYHA (CTyneHb «M»).
BbinuTb pactsop MotoLlero cpeactsa
¥ NPOMbITb BNeHAep YMCTOW BOLOW.

u

MomoLub npu ycTpaHeHuu
HeucnpaBHOCTEN

A OnacHocTs TpaBMHpOBaHHA!

[lepes ycTpaHeHnem HencrnpaBHoOCTH
U3BJIEYb BUIIKY M3 PO3ETKA.

MynbTUPYHKLUUOHaNBbHBIHA KPOHLUTEWH
ZOIKEH ObiTb 3aPUKCUPOBAH B KOXKAOM
paboyem MoSIOXEHMMN.

MonbiTaiTech cHavyana ycTpaHuTb
BO3HUKLLYIO NPo6nemMy ¢ NOMOLLbIO
CrELyIOLLUNX YKasaHui.

HewucnpaeHoCTb

Mpubop He BKNtouaeTcA.

YcTpaHeHue

® [lpoBepHTb HaNMuMe NEKTPOCHAB-KEHNA.

® [lpoBepwTb LUTENCENBHYHO BUIIKY.

® [lpoBepuTb MyNbTU(YHKLMOHABHBIN
KPOHLUTEWH. B npaBuibHOM MONOXeHnn?
3a¢pukcuposaH?

® [IpUKPYTUTb CMECUTENBHYIO Yally
[0 ynopa.

® HaKpbITb 3aLUMTHBIMMU KPbILLKAMKW 4518
NPVYBOAOB HEUCMNOSb3yeMble NPUBOAbI.

® AKTvBMpOBaHa BNIOKMPOBKA NOBTOPHOIO
BKJTFOYEHMA.
MepkntounTb NPUBOP B NONOMKEHWE
«0/off» 1 3aTem Hasag Ha »kenaemyto
CTyMeHb.

HeuncnpasHocTtb

MpuBop BEIKNHOYaETCA BO BPEMA UCMONb30-

BaHWA. AKTMBMpPOBaHa 3aLLuTa OT NeperpysKu.

OnHoBpeMeHHO nepepabaTbiBanoch CAMLL-

KoM 601bLUOE KOMIMYECTBO NPOAYKTOB.

YerpaHeHue

e OTKIHoUMTL NPUBOP W U3BNEYL BUIIKY
U3 PO3ETKM.

e [latb npuBopy OCTbIHYTb B TEYEHWE
15 MWHYT, 4TOOBbI iIeaKTUBMPOBAThL
3aLUuTy OT NeperpysoK.

e CoKpatuTb KonnyecTBo nepepabartsiBae-
MbIX NPOAYKTOB. He npesbillarb Makcu-
MaJslbHO AOMYCTUMOrO KoMyecTsa npo-
AyKkToB (CM. «[1puMepbl UCnonb30BaHWUA»)!

e CHoBa BKJIHOUNUTb NpUBop.

Ecnun asuratenb nocne aToro He 3anyc-
TUTCA, TO NPUOOpP cneayeT oxna)kaatb
B TeyeHune Bonee NPOAOMKUTENBHOTO
BpeMeH! (MUHUMYM OJMH Yac).
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HeuncnpasHocTb

Bo BpemsaA paboTbl npuBoAa cryyaiHo Obina

HaxkaTta KHomMKa pasBioKUPOBKM.

MynbTdYHKUMOHANbHbLIN KPOHLUTEWH nepe-

AsuraetcA Beepx. [1puBoa oTktovaerca,

HO He OCTaHaBNMBaETCA B NOIOXKEHUM

ANA CMeHbl HacaAoK.

YctpaHeHue

® [lepeBecTi NOBOPOTHLIM NepeKnoyaTenb
B nonoxxenue «0/off».

® MynbTUOYHKUMOHANBHBIA KPOH- =9
LUTENH YCTaHOBUTb B MOSIOYKEHWH 2.

® Bkntountb nprbop (cTyneHb «1»).

e CHOBa OTKIOUUTb NPUOOP.
Hacanka octaHaBnuBaeTcA B NonoXe-
HWUM ANIA CMEHbl HacazokK.

HewucnpasHoCTb
BreHaep He HaunMHaeT paboTaTtb Unu ocTa-
HaBNMBAETCA BO BPEMA WUCMO/b30BaHHA,
NpUBOA «ryauT». Hoxx 3a6nokupoBaH.
YcrpaHeHue
® OTKNIIOUMTb NPUBOP U U3BNEYL BUIIKY

U3 PO3ETKMU.
® CHATb 6neHaep U yaanuTb NpenAaTcTBue.
e CHoBa ycTaHOBUTb BneHaep.
® Brtounth npubop.

m BakHoe npumedaHue

Ecnu Takum oBpasom He yaaertcs ycTpa-
HUTb HEMCNPAaBHOCTb, TO 0BPaTUTECH,
MOXKaNyncTa, B CEPBUCHYIO Cry»Oy.

anI Mepbl UCNONIb30BaHUA

B36utbie cnueku

200 r—1500 r

e CnuBku nepepabatbiBaTb
oT 12 10 4 MUHYT Ha CTYMNEeHN «7»
(B 3aBMCHMOCTH OT KONM4YecTea
M CBOWMCTB CJIMBOK) C MOMOLLbIO
BEHUMKa AnA B3GUBaAHWA.

e Cobnoarb ykasaHuA B pasaene «BaxkHoe
npYMeyYaHue 418 MCNOMb30BaHNA BEHUMKA

AnA B3GUBaHWA» AN1A NPpUBEAEHUA B COOT-
BETCTBME C KONIMYECTBOM Nepepadartbl-
AnyHblin 6enok
Ot 2 go 12 AnuHbIX 6enkoB
6 MMWHYT Ha CTYMEHU «7» C NOMOLLbIO
BEHUMKa AnA B3OMBaHWA.

BaeMbIx NpoAyKToB!
e bernku nepepabdartbiBatb OT 2 10 @
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e Cobntogatb ykasaHuA B pasaene «BarkHoe
npvMeYaHue AnA MCNoMb30BaHWA BEHUYMKA
AnA B3GUBaHWA» NA NPUBEAEHUA B COOT-
BETCTBME C KONIMYECTBOM Nepepabdartsi-

BaeMbIX NPoAyKTOB!

BuckeuTHOE TECTO

OcHosHo# peuyent

3 Alua

34 cT. . ropaye Boabl

150 r caxapa

1 nakeTuK BaHWIbHOIO caxapa

150 r MyKM

50 r kpaxmana

MpY HEOBX. HEMHOTO XMMWUYECKOro

paspbIxauTens

® WHrpeaveHTbl (KpOME MyKM U Kpaxmana)
B36MBaTb B TEYEHUE NPUMEPHO
4—6 MUHYT Ha CTYNeHU «7» C MOMOLLbIO
BEHUMKa AnA B3duBaHWA A0 obpaso-
BaHWA NeHbl.

® [lepeBecTv NOBOPOTHbIV Nepekoyatesb
Ha CTyneHb «1» 1 B TeYeHne NpUMepHO

2—1 MUHYTbI MO CTOSIOBOM NIOXKKE NoJ-
Kpaxmarni.
MakcumasibHOe KONMYeCTBO:
2-KpaTHOe KONIMYeCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOB-
HOro peuenta
OcHoBHoW peyent
3-4 aniua
200-250 r caxapa
1 WwenoTka cosu
¢ 2 niMMoHa
200-250 r cnMBOYHOro Macna unu mapra-
puHa (KOMHaTHOM TeMneparypbl)
500 r myku
150 mn monoka
® Bce vHrpeaveHTbl nepemelunBarb
B TeYeHue NpUMepHO 2 MUHYTHI
Ha CTyneHu «1», 3aTeM B TeUeHue
«5» ¢ NoMoLLbIO BeHUMKa AnA nepe-
MeLLMBaHHA.
MakcumasibHoe KoMYecTBo:
2Y/2-KpaTHOE KONMMYEeCTBO NMPOAYKTOB

MeLUMBaTb MPOCEAHHYIO MYKY U
CnobHoe TecTo
1 nakeTuK BaHUIbLHOIo caxapa unu uegpa
1 nakeTuK XMMHUYECKoro pa3prXJ'IVITeI'IH
NPUMEpPHO 3—4 MUHYT Ha CTyneHu
M3 OCHOBHOrO peuenTta



NecouyHoe TecTo
OcHoBHoW peyent
125 r cnmBoyHoro macna
(KOMHaTHOM TemnepaTypbl)
100-125 r caxapa
1 Anuo
1 Wwenotka conu
HEMHOro IMMOHHOW LeApbl UK BaHUIBHOMO
caxapa
250 r MyK#u
npu HeoBX. HEMHOrO XMMUYECKOTro
paspbIxnuTens
® Bce vHrpeaveHTbl nepemelumsatb
B TeYeHue NPUMEPHO Y2 MUHYTbI
Ha CTyneHu «1», 3aTeM B TeuyeHue
NPUMEPHO 2—-3 MUHYT Ha CTyMNeHu
«5» C MOMOLLIO BEHUUKA ANA nepe-
MeLuMBaHus.
Mpu ucnonb3osaHuu 6onee 500 r MyKu:
® WHrpeaveHTbl 3amMelunBaTb C NOMOLLBIO
MECUNbHON HaCaAKu B TeYeHUe npumep-
HO V2 MUHYTbI Ha CTYNeHu «1», 3atemM
B TeYeHWe NPUMepHO 3—4 MUHYT
Ha CTYNeHu «3».
MakcumasibHOe KONMYeCTBO:
4-KpaTHOe KONMM4ecTBO NPOAYKTOB U3
OCHOBHOrO peLenTa

LpoxoxkeBoe Tecto
OcHosHovi peyent
500 r Mmyku
1 AkUo
80 r »xnpa (KomHaTHOW TemnepaTypbl)
80 r caxapa
200-250 mn Tensioro Mosnoka
25 1 CBEXMX UM 1 NaKETUK CyXnX APOXOKEN
ueapa c 2 numoHa
1 Wwenotka conu
® Bce uHrpeaveHTbl nepepabarbiBatb
B TeYeHue NpumMepHoO Y2 MUHYTHI
Ha CTyneHu «1», 3aTeM B TeuyeHue
NPUMEpPHO 3—-6 MUHYT Ha CTyneHu
«3» C MOMOLLbIO MECUSIbHOW HacaaKMu.
MakcumasibHOe KONMYeCTBO:
500 r Mmyku
250 r Aanu (oK. 5 wTyK)

3-KpaTHOe KOoNiMyecTBO NPOAYKTOB U3
npu Heobx. 2-3 cT. 1. (20-30 r) xonoaHoW

OCHOBHOIoO peuenta

TecTto AnA MmakapoH
OcHoBHoW peyent

u

BOAbI

® Bce MHrpeaneHTbl nepemeLumsarb
NPUMEPHO OT 3 10 5 MUHYT Ha CTyMNeHu
«3» [0 nonyyeHua Tecta.

MaxkcumanbHoe KonuuecTso: 1,5-kpartHoe

KOSIMYECTBO NPOZLYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

m BaxHoe npvmMeuaHue

Mpu aanbHerwen nepepadoTke 3TOro
TecTa C MOMOLLbIO OPUIMHANIBHOMW MpPH-
HaANeXHOCTU K AaHHOMY npubopy,
MOXHO MCMOMb30BaTh TOJIbKO
npuHaanexkxHoctb MUZ8NV1/2/3.
MpuHaanexHocts MUZ8NS1 He
npuroaHa.

MweHnYHO-p)KaHon xned
W3 LEeNbHO3EPHOBOW MYKU

OcHosHo#i peyent

325  cBE)XeCcMosoToM LeflbHO3epPHOBOK

NWEHNYHON MYKM

325 r 6enoit Myku, Tvn 405

100 r p>kaHo Myku, Tin 630

75 1 *XMAKON HaTypasibHON 3aKBaCKH

anA Tecta

Y2 CT. 1. TMMHA

2 CT. N. XNEOHbIX NPAHOCTEN

Y2 CT. 1. COMK

12 nakeTMKa Cyxux Apoxoxen

450-500 mn Tenno BOAbI

® Bce vHrpeaveHTsl 3amelumnBaTh B Teye-
HWe NPUMEPHO V2 MUHYTbI HA CTYMEHU
«1», 3aTem nepepabaTtbiBaTb B TeUeHUe
NPUMEPHO 3 MUHYT Ha CTYMEHU «3»
[0 Nony4yeHuA Tecra.

® [latb TeCTy NOAOWTH, MOKA OHO He yBe-
nuuutcA B o6beme B [iBa pasa U elle
pas BLIMECHUTb €ro B TeYeH1e NpuMepHo
1 MUHYTbI Ha CTYMNEHM «3».

® 3anosfiHWTb TECTO B CMa3aHHYH XMPOM
NPAMOYronbHY0 GopMy, CHOBa AaTb eMy
NOAOKMTH, 3aTeM BblNeKaTtb.

PekomeHgauua: BmecTto cBexxecmonoTton

LIeSIbHO3E€PHOBOM MLLUEHUYHOW MYKM MOXKHO

B3ATb TAK)XEe CBEXXECMOJIOTYIO MYyKY

13 nonobbl.

MakcumanbHoe Konu4ecTBso:

2-KpaTHOE KONMMYeCTBO NMPOAYKTOB

13 OCHOBHOrO peuenTta
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MaiioHes

MpumeyaHnue: B 6neHaepe maiioHes

MOXHO NPUrOTOBUTb TONBKO M3 LieSb-

HbIX AWL (BENOK W YKENTOK).

OcHoBHoW peuenT:

1 AlUo

1 4. 1. C BEPXOM ropyuubl

1 CT. N1. yKCyca W IMMOHHOIO CoKa

1 WwenoTka cosu

1 wenotka caxapa

200-250 mn pactutenbHoOro macna

MHrpeaveHTbl AOMKHBI UMETb OANHAKOBYHO

Temnepartypy.

® WHrpeaveHTbl (KpOMe pacTUTENBHOIO
mMacna) cMeluMBaTb B TeYeHue
HECKOJIbKUX CEKYHA Ha CTYNEeHU «3».

® [lepekntountb BneHAep Ha camyto BbiCO-
KYIO CTyMeHb, 3an1Tb Yepe3 BOPOHKY
pacTuTenbHoe Macrno 1 B3buBatb
B BneHaepe [0 TEX Nop, NOKa MaloHes
He aMynbrupyertcs.

MakcumasnbHoe KoNMYecTBO: ABOVHOE

KONMMYECTBO MPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenta

"opAuuniA Wokonaa

50-75 r oxnaxxaeHHoro 6no4YHoro

LLIOKONaaa

2 11 ropAYero Mosnoka

B3OUTbLIE C/IMBKU U LLIOKONAZHbIE KPOLLKK

MO YKENaHuto.

® Hapesartb 6/104HbIN LLIOKONAA KyCOYKaMM
(oK. 1 cM) M NOMHOCTBLIO U3MESTBYUTD
B GneHaepe Ha CTyneHu «7».

e OTKNtoUUTL NPUBOP U A0BABUTL MOJIOKO
yepes BOPOHKY.
B36uaTb B GneHaepe B TeYEHWE Npu-
MepHO 30 CeKyHA Ha CTYNeHu «7».

® Pa3nuTb ropAYnm LWOoKonaa no ctakaHam
W, M0 XKenaHuto, nojasarb Ha CToj COo
B36MTLIMU CNIMBKaMMU U LLOKONAAHBIMM
KPOLLUKaMMu.

KokTeiinb us 6aHaHos
C MOPOXXEHbIM

2-3 6aHaHa

2-3 CT. 1. C BEPXOM BaHWJIbHOTO M/

JIMMOHHOTO MOPOXXEHOT0

2 naKkeTuKa BaHWNbHOro caxapa

Y2 1 MOnokKa

e Hapesatb 6aHaHbl Ha KyCOUYKM U U3MESb-
unTb Mx B BneHaepe B TeyeHne 5-10
CEeKyHA.
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e [locre octaHoBKM Npubopa aobaBuTb
MOJIOKO M ApYyr1e UHrpeaneHTbl 1 B3OU-
BaTb B 6neHaepe B TEUEHWE NMPUMEPHO
1 MWHYTBI A0 06pa3oBaHWA NeHbI.

®pyKTOBbLIX HANUTOK

250 r ppyKTOB (Hanp.: KNyOHWKa,

6aHaH, anefbCuH, ABIOKO)

50-100 r caxapa

500 mn xonoaHomn BoAbl

nej no enaHuto

®  ®DpyKTbl NOYUCTUTL U HapesaTb
Ha KyCOUKM.

® Bce vHrpeaneHTbl (Kpome nbaa) Aoba-
BUTb B GneHaep v B3BMBaTb Ha CTyNeHM
«7» B TeYeHUe NpUMePHO 1 MUHYTHI.

® [lo enaHuio NnoaaeaTtb BMeCTe
CO NbAOM.

KokTeitnb anA cnopTCMEHOB

2-3 anenbcuHa
1 NMMOH
2—1 CcT. 1. caxapa wnv meada
/4 N ABGNOYHOro coKa
4 1 MMHEepasnbHOM BOAbI, MO XeNaHuio,
HECKOJIbKO KyOUKOB nbaa
® OuuCTUTb anesibCUHbl U TIMMOH
OT KOXXypbl, Hape3aTb Ha KYCOYKH.
® WHrpeameHThbl (KpoMe ABIOYHOrO CoKa
¥ MWUHepanbHOW Boabl) B3BMBaTbL
B 6neHaepe B TEYEHWE NMPUMEPHO
30 ceKyHA Ha CTYMNeHU «7».
® [lo6aBuTb AGNOYHbI COK U MUHEpaslb-
HytO BOAY.
e KopoTtoko B36MTb, NOKa HAMUTOK
He BCMeHUTCA.
® PasznuTb KOKTEWNb N0 CTakaHam U, No
yKenaHuto, nogasatb ¢ Kybukamu nbaa.

PpyKTOBbLIA MyCC

400 r ¢ppyKTOB (BULLHA BE3 KOCTOYEK,

ManuHa, CMOPOAKHa, KyBHUKa,

eXXEBUKA),

100 MmN BULLHEBOrO COKa

100 mn KpacHoro BuHa

80 r caxapa

1 nakeTuK BaHWNbHOro caxapa

2 CT. N. IMMOHHOrO CoKa

1 WenoTKa reo3anKun (MONoTowM)

1 WwenoTka Kopuubl (MOSIOTOM)

® 8 nNnacTMHOK >kenatmHa
PasmouunTb )enatmH B X0no4HOW BoAe
B TeueHue npumepHo 10 MUHYT.




® Bce vHrpeaveHTsl (kpome XenatmHa)
BCKUMNATUT.

e )KenatuH omkarb U PacTonuTb B MUKPO-
BOJSIHOBOW Neyn, He A0BOAA A0 KUMEHHUA.

® [opAune OPyKTbI 1 KenaTuH B3BMBaThb
B OneHzepe Ha CTyneHu «5» B TeueHue
NPUMEPHO 1 MUHYTHI.

® 3anosiHWUTb MyCC B BaAHHOYKM, MPOMBbITbIE
XONI0AHOW BOAOK, M NOCTaBUTb B XONOA-
HOe MecTo.

PekomeHaauuA: ppyKToBbIA MyCC nyyLle

BCEro nojasatb CO B3OUTLIMU CIIMBKaMU

WK BaHWSIbHBIM COYCOM.

CnopTUBHbIA HANUTOK

200 r meaa (M3 XonoAunbHUKa)
5 r kopuubl
200 r MonoKa (M3 XonoAUNbHUKA)
e Mena ¢ KopuuUei NonoXuTb B 6neHaep
1 B3GMBaTb Ha CTyneHu «M».
e Yepes 5 cekyHa fo6aB1Tb MOSOKO
1 B36MBaTb B TeYeHUEe 3 CEKYHA.

MeaoBan 6yTepbpoaHan
Macca
50 r cnmBoyHoro macna
(M3 xonoaunbHUKa)
200 r mega (43 Xx0noAWNbHUKA)
® Pa3spesarb CNIMBOYHOE MaCNo Ha MeNKue
KYCOUKM U MOSIOXKUTb B BneHaep.
e [lo6aBuTb Me v B3BMBATb B TEUEHUE
8 cekyHa Ha cTyneHn «M».

CneuunanbHble npuHaaIexxHoCT!

MUZ8ER3
CmecuTenbHan yaa
U3 HepXKaBetoLLen

B cmecuTenbHoM yallie MoHoO nepepabatbiBarts 40 3
KF IPOXOKEBOTrO TecTa ik 3,5 Kr caobHoro TecTa.

cTanm
MUZ8ZP1 JnA BbXUMaHWA COKa U3 anesibCMHOB, TMMOHOB
CoKkoBbbKMMaka 1 rpenndpyTos.

ANA UMTPYCOBBIX

MUZ8AD1 InA kpennexna mAacopyokn MUZ8FW1 v Hacaaok ana

Apantep MaxapoHHbIx usaenuin MUZ8NV1/NV2 n NV3.

MUZ8FW1 Ina namenbyeHuna cBexkero MAca AnA NpUrotos-

Macopybka neHuA TapTapa unu 6ntoa 13 daplua.

MUZ8LS4/5 Ona mAacopy6ku MUZ8FW1.

KomnnekTbl popmo- C MenKkMMmmM oTBEPCTUAMM ANA NaLITETOB U

BOYHbIX AMCKOB ByTepbpoaHbIX MaCC, C KPYMHLIMU OTBEPCTUAMM ANA
YKapeHbIX Konbacok v cana.

MUZ8WS2 Ina mAcopy6kn MUZ8FW1.

KonbacHana Hacaaka

s HAMNOMHEHNA UCKYCCTBEHHBIX U HATYPasibHbIX
obosoyek KonbacHo Maccon.
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MUZ8SV1
Hacaaka-wwa6noH ana
BbIMEYKM

Ona mAcopy6kn MUZ8FW1.
C meTannmMyeckum WabnoHoM anA 4 pasnmyHbix Gopm
BbINEUKM.

MUZ8RV1
Hacaaka-tepka

Ona macopybkn MUZ8FW1.
JnA HaTMpaHWA OpexoB, MUHAANA, LLOKONaAa U CyXuX
Oy oK.

MUZ8FV1
Hacaaka-npecc ana
OTXKMMa COoKa

Ona mAacopy6kn MUZ8FW1.

,EIJ'IH OoTXMMa Mycca U3 Arol, Kpome MalimHbl,
NOMMAOPOB U LUMMOBHUKA.

OAHOBPEMEHHO aBTOMATUUECKM OTAENATCA BETOYKM
M 3€PHbILLKK, Hanp., 0T CMOPOAUHbI.

MUZ8NS1
Hacaaka ana maka-
POHHBIX U3aenui

Ina mAcopy6kn MUZ8FW1.

[InA NpurotoBneHnA MakepoHU, PUratoHu, BepMH-
LUenu ANA Cyna, LUMPOKOM NarnLuUM 1 IUCTOB TecTa, Hanp.,
ANA nasaHby Ui WBaBCKUX BAPEHNUKOB.

MUZ8NV1/2/3
Hacaaka ana maka-
POHHbIX U3AENWIA

[nA NnpurotoBneHMA LMPOKOKM NanLum 1 UCTOB TecTa,
Hanp., NA nasaHbu UK LBaBCKUX BApPEHWKOB.

MUZ8MX2
BneHaep (cTekno)

JInA cMeLLMBaHNA KUAKNX UK NONyTBEPAbIX
MPOAYKTOB, ANA M3MENbYEHUA/PYOKU ChIpbIX PYKTOB U
OBOLLIEN, ANA NPUTOTOBMEHMA MOpe.

MUZXL...
MUZXLVL1
YHuBepcanbHan
peska

JnA HapesKku orypLoB, KanycTel, Konbpabu, peanca;
JNA LUMHKOBKM MOPKOBH, ABNOK U cenbaepen, KpacHowM
KarnycTbl, Cblpa 1 OPexoB; AnA HaTUpaHUA TBEPAOro
Chipa, LLIOKOMazAa U OPEXoB.

B komnnexkt MUZXL... BXOAAT ABYCTOPOHHUI ANCK
«Profi Supercut» — kKpynHo/MenKo, ANCK ANA HApe3Ku
OBOLLEN AnA 6Nt a3nNaTCKOM KyXHU, IBYCTOPOHHMUI
JMCK-LLUMHKOBKA — KPYMHO/MEJIKO, AUCK-TepTKa —

C OTBEPCTUAMM CPEHEN BEMNYMHDI.

B komnnexkt MUZXLVL1 BXoAAT ABYCTOPOHHWIA AUCK-
pesKa — KpynHO/MesKo, ABYCTOPOHHWM ANCK-LUMHKOBKA
— KPYMNHO/MENKO, AUCK-TepPTKa — C OTBEPCTUAMM Cpea-
He BennumHbl, IUCK ANA HapesKku oBoLlen AnA 6ntoa
a3MaTCKOM KyXHW, AWUCK ANA KapTodenbHbIX onaaun.

MUZ8PSH
Luck ana kaptodena
$pu

[nAa yHusepcanbHoi peskn MUZXLVLT.
Lna Hape3ku cbiporo kapTodena anAa kaptodena opw.

MUZ8RS1
Juck-Tepka,
KpynHaa

[na yHusepcansHoi peskn MUZXLVLT.
[na natmpanuAa ceiporo kaptodend, Hanp.,
ANA APaHWKOB UK KJTELIOK.
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MUZ8KP1
[Ovck ana kapto-
denbHbIX onaaun

[nA yHuBepcanbHoi pesku MUZXLVLI.

[na natpanua cbiporo kapTodena AnA APaHNUKOB
1 KapTodenbHbIX Onaani, AN Hapes3kn GPyKToB

¥ OBOLLIEH TONCTBIMU TOMTUKAMM.

MUZ8AG1

Luck ana Hapesku
oBoLLei AnA 6ntoa
a3MaTCKOMN KyXHU

HapesaeT GpyKTbl 1 OBOLLM TOHKMMM MOIOCKaMK
ZNA OBOLLHbIX OO a3UaTCKOM KyXHMU.

MUZ8KS1 [nAa natupaHua TBepAoro culipa (Hanp., «[lapmesaxa»).
Lunck-Tepka,

MenKan

MUZ8MM1 LnAa py6ku 3eneHu, oBoLLen, AGNOK U MACa,
MHorogpyHkLumo- ZNA LUMHKOBKM MOPKOBH, peauca v cbipa, aAnA

HanbHbIM BGneHaep

HaTMpaHUA OpexoB U OXNaXXAEeHHOro LWoKonaaa.

MUZ8GM!1
3epHoBan
MenbH1ua

[nAa nepemanbiBaHnA BCEX COPTOB 3€PHOBLIX (KpOME
KYKypy3bl), Maka, CEMAH JibHa, KYHXYTa, MPeYKU 1 T.4.
Takxe XopoLLO nepemMarnbIBatoTCcA TpaBkl, NPAHOCTY U
KodeWrHble 3epHa.

anIHaZlﬂe)KHOCTVI, He BXOoAALIne B KOMIMJIEKT NMOCTaBKKU, MOXXHO I'IpVIO6peCTM B TOprosie unm

B CEPBUCHOW cry»<0e.

YKasaHuda no ytunusauuu

LaHHbIi npubop umeeT obo3HaueHne
E cornacHo Tpe6oBaHuAM JUpeKTuBbl
mmm EC 2012/19/EC 06 OTCNy)KMBLUMX CBOW
CPOK 3/IEKTPUYECKUX U BNEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
B aT0¥ AvpeKT1Be NpuBEeAEHbI Npasuna,
ZevcTytoLmne Ha Bcer Tepputopum EC,
Mo NpUemy 1 yTUnusaumm oTCIy>KUBLLIMX
CBOM CPOK NprBOopoB.
MHpopMaumto No npaBuibHOM yTUAKM3aLmMu Bel
MOXKeTe nonyuuTh y Baluero Toproeoro areHta
Un1 B opraHax KOMMYyHanbHOro ynpasneHua
no Bawemy mecty »xutenbcrea.

apaHTUitHbLIE YCNOBUA

InAa aanHoro 6eitoBoro npuéopa AenCTByOT
rapaHTUiHbIE YCNOBWA, ONpeaeneHHble
HaLLMM NPeACTaBUTENbCTBOM B CTPaHe,

B KOTOpO# 6bIToBOW Nprbop Bbin KynneH.
MHbopmaumio o rapaHTUitHbIX ycnoBuaAx Bbl
MOXETe NonyunThb B Nto6oe BpemsA B CBOEM
CreunanvsupoBaHHOM MarasvHe, rae Bl
np1obpenu cBoi BLITOBOM NPMOOP, UK
oBpaTUBLLMCH HEMOCPELCTBEHHO B HaLlle
NPeACTaBUTENBCTBO B COOTBETCTBYHOLLIEH
cTpaHe. lapaHTuitHbIe ycnosua ana 'epmanum
n agpeca Bbl Hangete Ha nocneaHen
CTpaHu1Le pyKoBOACTBA.

Kpome Toro, rapaHT1iHbIE YCNOBHA U3NIOMEHbI
TakKe B MIHTepHeTe no ykasaHHoMy Beb-
agpecy. [InA nonyyeHnA rapaHTMIMHOro
obcny>kuBaHuA B t0BOM cryyae Heo6X0aMMO
NPeabABUTL JOKYMEHT, NOATBEPIKAAOLLINI
haKT NOKyMKM.

MpaBo Ha BHeceHue naMeHeHui
ocTaB/fAeM 3a coBoi.
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MHdopmaumsa o 66ITOBOM TEXHUKE, NPOU3BeAEeHHON™ Mo KOHTPOSieM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusasmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKoHoAaTesIbCTBA O 3awuTe npas notpedutenen Poccunckon Pepepauum

MpoAayKuus: CokoBbLKUMArku, MUKCcepbl, GrieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHVMAHWE! AccopTUMEHT npoayKuun NocTOSAHHO OBHOBNAETCS. TeXHUYECKNe XapakTepucTuk NPOAYKLUMK, B TOM Yucre aHeprodatdeKTUBHOCTU, NOCTOSHHO COBEp-

weHcTByI0TCS. MPOAYKLMS PErynsipHO NPOXOANUT 0Bsi3aTerbHYI0 NPoLEAyPY NOATBEPXKIEHNS COOTBETCTBUS COMMACcHO AENCTBYIOLIEMY 3aKoHoAATENbLCTBY. MHdopmaumio o

PeKBU3MTaX aKTyanbHbIX CEPTU(UKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX UX AECTBUS, aKTyarlbHylo MH(OPMALIMIO O KNacce 1 xapakTepucTukax aHeproathdeKTUBHOCTU NPoayK-

UM, MHhopMaLMio 06 akTyarnsHOM accopTUMEHTE NPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTh Y OPraHM3aLim, BeIMOMHSIOWIEN (YHKLMM MHOCTPAHHOTO WM3rOTOBUTENS Ha TeppUTOpUM

Poccuiickon ®epepaunn OO0 «BCX BeiToBas TexHuka», Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckasi, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, akc (495) 737-2798.

Komnanusi OO0 «BCX BbiToBasi TexHuka», 119071, Mocksa, yn. Manasi Kanysxckas, 4.15 ocyLlecTBnsieT CBOI0 AESTENbHOCTb MO NOATBEPKAEHUIO COOTBETCTBUS NPOAYK-

Ly OT MMEHU NPOU3BOANTENS HA €AVHOI TAMOXKEHHONM TePPUTOPUM TAaMOXKEHHOTO COl03a B COOTBETCTBUN C ACACTBYIOLNMI TEXHUYECKUMI PErnamMeHTamm, B KayecTse

YNOMHOMOYEHHOrO M3rotoBUTENEM NuLa, a Takke BbINONHAET TpeGoBaHusi, npesycMoTpeHHble 3akoHoM P® Ne184-d3 «O TexHWYeckoM peryniupoBaHuv» Ans nuua,

BBINOMHSIOLLETO (hYHKLMI MHOCTPAHHOTO M3rOTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickon deaepaunm.

Mmnoptepom B Poccuiickyto ®enepaumio NpoayKLmum, cepTudULMpoBaHHONM B Ka4eCcTBE CEPUINHO NPOU3BOAVMMON OpraHoM rno cepTudmkaumm «Poctect-Mocksay, aTTec-

TaT akkpegutauun POCC RU.0001.10.A5146, Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn., 31, Tenedo (499) 129-2600, ssnsetcsi OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mockea,

119071, yn. Manasi Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777.

OpraHu3aumen, ykasbiBaeMoil Ha NPOAYKUNM B LIENSIX MAEHTUdMUKALMM NPOAYKUMM 1 OCYLIECTBISIOWEN NepBUYHOE pasMeLleHne NPoaYKUNM Ha peiHke EBponerckoro

coto3a, siensietcs Pobept Boww Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanusi (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen,

Germany).

HOpUANYECKIM NULIOM (M3rOTOBUTENEM), OCYLLECTBIISIOLNM OT CBOETO UMEHM U3TOTOBIIEHIE NPOAYKLIM 1 OTBETCTBEHHBIM 38 €€ COOTBETCTBIUE TPEGOBAHNAM NPUMEHUMBIX

TeXHUYECKNX pernameHToB TamMoXeHHOro cotosa, aensetcst BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanuns (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-

Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).

Mpu nepeBo3ke, NOrpyske, pasrpyske U XpaHeHUM NPOLYKLMM CriedyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO M3MOKEHHbIX B UHCTPYKLWM NO SKCMyaTaLuu, cneayiowmmn Tpe6o-

BaHUAMM:

+ 3anpelyaercs noABeprarh NPOLYKUMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpy3kam, KOTOpbIe MOFYT MPUBECTU K MOBPEXAEHWIO MPOAYKLMIA U/UNN HapYLLIEHNIO ee yna-
KOBKM.

+ HeoBxoaumo u3beratb nonafaHust Ha ynakosKy NPOAYKLUMM BOAbI U APYTUX XUAKOCTEN.

lMepen nepeBo3Kkoil N Nepesjadeil Ha XpaHeHne BbiBLUEN B AKCMNyaTaLmMy NPOAYKLMY MpY OTPULATENLHON TemnepaType HeoBXoAUMO YGeNTLCS B OTCYTCTBUM B NPO-

[lyKumum Bogbl.

Mpoaykums npeaHa3HaveHa K UCMoNbL30BaHMIO B YCNIOBUSIX TeMnepaTypbl Bbile 0°C 1 OTHOCUTENBHOM BNaXHOCTH, He npesbiatowen 93%.

Mepea Hauanom akcnnyatauuy NPOAyKLMN, ANUTENbHOE BPeMs HaXOAMBLUENCS NMoa BO3AENCTBNEM OTPULaTENbHON TeMnepaTypkl, HEOGXOANMO BblEpXaTk €e B yCro-

BUSIX KOMHATHOW TEMNEPATYPb! HECKONBKO Yacos.

Mpasuna peanusauny NPOAYKLUMM ONPeAEensioTcs NPeanpUATUSMU PO3HMYHON TOPFOBNM B COOTBETCTBUM C TpeGoBaHNAMM AeCTBYIOLLEro 3akoHoAaTenbCTea.

YkazaHus no yTunu3auum NpoayKuUn coaepxartcst B MHCTPYKUMK NO 3KcnnyaTaumMm n moryt BbITb. YTOYHEHb! y MyHULMNanbHbIX OpraHoB WCMONHUTENBHON BNacTu.

[Ans NpoAyKuum, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHWE CPoKa AeicTBUS cepTudukata CoOTBETCTBIS, 3TOT CepTudMKaT AeCTBUTENEH NP ee NOCTaBke, Npofaxe 1

MCNonb3oBaHUN (NPUMEHEHNN) B TeHeHNe Cpoka Cryxbbl, yCTaHOBNEHHOTO B COOTBETCTBMM CO cTaTbeil 18 3akoHa P® o sawmTe npas notpebuteneii. Cpok cnyx6bl Ha

NPOAYKLMIO ykasaH NPOM3BOAUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS NITOTOBUTENS O rapaHTUAHOM 1 CEPBICHOM OBCIYXUBAHINY .

Mpoaykuus MoxeT BbITb MAEHTUdMUMPOBaHA MO MoenbHOMY 0603HaueHuio (none «E-Nr.»), anpo6aLoHHomy Tuny (none «Type») n ToBapHOMY 3HaKy Bosch, HaHeceH-

HbIM Ha NPOAYKLWIO, YNIAKOBKY 1 (MNN) COAEPXKALLMXCS B COMPOBOAUTENBHOM AOKYMEHTaLNM.

B cocTas aKcnnyaTaLnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLIM, MOTYT BXOAUTL HACTOSLIAsA MHChOPMALMS, MHCTPYKUMA (PyKOBOACTBO) MO

akcnnyataunm, nHchopmaums 06 yCnoBnsx rapaHTUIHONO 1 CEPBUCHOTO 06CYXMBAHMSA.

MapkvpoBaHue NPoAYKLMM OCYLLIECTBASETCS M3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOV TaGnuyke npnuGopa, Ha yNakoBOYHOI 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske Npubopa, a Takke

MOXET NPOU3BOAUTLCS UHBIMI CIOCOGaMM, 0BECTIEYNBAIOLLNMI AOCTYNHOE U HArMsHOE NPeAcTaBneHne MHAOPMaLM O NPUBOPE B MECTaX NPOAaX.

Mpoaykuns, koTopas npowna npoueaypy MOATBEPXKAEHWS COOTBETCTBMS cormacHo TpeGosaHuaAM TexHudeckux PermameHToB TamoxenHoro Cotosa,
MapKVpyeTCs €NHBIM 3HakoM 0BpalLieHns NPOAYKLMM Ha PbIHKE rOCYAapCTB — YNeHOB TaMOXEHHOrO Colo3a.

no 15.03.2015 u cooTBeTCTBUE KOTOPOW 06si3aTeNbHLIM TpeGoBaHUAM NOATBEPX/AEHO poccuiickumn ceptudukatamm B cucteme FOCT P, nn6o eanHbiMmu

@ Mpoaykuns, kotopas Gbina BbINyLUEHa YNOMHOMOYEHHBIMU TaMOXEHHBIMW OpraHamu B cB0GOAHOE ObpalleHne Ha Tepputopun TaMOXEHHOro coto3a
[loKyMeHTaM1 TaMOXEHHOTO COK3a, MOXKET GbiTh MapKMpoBaHa 3HaKoM COOTBETCTBUS.

AS146
OKCMnyaTaUMoHHbIe JOKYMEHTbI Ha MPOAYKUMIO BLINOMHAKTCA Ha PYCCKOM A3blke. DKCMyaTaunoHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCyapCTBEHHBIX A3blkax rOCYAapCcTB — YEHOB
TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMYHBIX OT PyCCKOrO, MPU HAfMuMK COOTBETCTBYIOLNX TPEGOBAHMI B 3aKOHOAATENLCTBE MOXHO 6E3BO3MESAHO MOMY4MUTL Y TOPrYIOLLEN OpraHn3a-
LMKM-pesnaeHTa CoOTBETCTBYIOLIENO rOCyAapCTBa — UYnieHa TaMoKeHHOrO Cok3a.

WHdopmaumsa o komnnekTaLmm Npoaykummn NpeAcTaBneHa B TOproBbiX 3anax, MoxeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHoit «ropsideit nHu» (800) 200-2961, a
Takxke [AOCTyrNHa B MHTEpHeTe Ha cailTe nponssoauTens http://www.bosch-bt.ru.

*09.02.2015 BCX Bou yHn Cumenc Xaycrepere Mv6X, Kapn-Bepu-LUitp. 34, 81739 Miorxen, Fepmanuts, 3 BCX TWGX, Kapn-Bepu-LUitp. 34, 81739 Miowxen, Mepmianis.
Mogens AnpoGaunoHHbIi CepTudpukart cooTBeTCTBUS Crpana-
™n PerucTpaunoHHblii Homep [arta Bblaaun DeiictayeT no nsrotosuternk
C
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af346.B.01025 12.11.12 11.11.17 Cnosexus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.AS146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES3500 CNCJ03 C-DE.A5146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
Peskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuust
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.Af46.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumst
MAS6200N CNAS12 C-DE.A5146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumsa
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuust
Tenn
MFQ3010 CNHR19 C-DE.AS146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ4070 CNHR22 C-DE.AA46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosenus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHusi




CepTudmkar cooTBeTCTBUSA

Moaens Anpo6aumnoHHbIin CrpaHa-
™n PerucTpaunoHHblii Homep [ata Bblaaun DOevicteyeT Ao L
n Tenu
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Crnosexus
MMB1001 CNSMO03ST C-DE.Af46.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typumst
MMB2001 CNSMO3EV C-DE.Af46.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typumst
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.AA46.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af46.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A5146.B.62 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM6B250 CNHR11 C-DE.AA46.B.62: 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A146.B.62: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.6288: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66130 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM67170 CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CrnoBeHust
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHust
MSM66155 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHust
MSM87160 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CrnoBeHust
MSM87165 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CrnoBeHust
MSM87180 CNHR28 C-DE.AA46.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenusi
MSM88190 CNHR29 C-DE.AA46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHusi
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66020 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM87140 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67190 CNHR26FP C-DE.Af146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM671X0 CNHR26FP C-DE.AA46.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosexust
MSM671X1 CNHR26FP C-DE.AA46.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosexusi
MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM881X2 CNHR29 C-DE.AS146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM6B400 CNHR12 C-DE.AS146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnogexus
MCM2050 CNCM11ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM4250 CNCM21 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM64051 CNCM30 C-DE.Af346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crnosexus
MCM64085 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM68885 CNCM30 C-DE.A5346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM4406 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM4427 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM4657 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4856EU CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4880 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM52131 CNUM50 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM54240 CNUM51 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM54251 CNUM51 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnogexus
MUM56S40 CNUM51 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM57830 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM57860 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
Kod
MKM6003 KM13 C-DE.Af346.B.62081 14.02.14 13.02.19 Crnosexus
MKM6000 KM13 C-DE.Af346.B.62081 14.02.14 13.02.19 Crnosenus
Msicopy6ku
MFW1501 SFW1 C-DE.A546.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHust
MFW1545 CNFW2 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHusi
MFW1550 CNFW2 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHusi
MFW45020 CNFW5 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW45120 CNFW5 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW66020 CNFW6 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67440 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67600 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68640 CNFW8 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68660 CNFW8 C-DE.AA146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68680 CNFW8 C-DE.AA146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan

FB5030 02/2015
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Sasiall Ly ol <l jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

1114

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ;a0 i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itélahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwan)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

1114

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, PR w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, 137

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, (U

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KuwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

1114

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
4 paad) iy yal) ASLedl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, £iinik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, B&

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za






Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
0911 70 440 040
0810 550 511

D
A
CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001017895

950603
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